A késziilék bedllitasa és hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. A
késziilékkel csak igy lehet biztonsagos lizemelés mellett a legjobb eredményt elérni.

A KESZULEK LEIRASA (lasd rajz a 2. oldalon)

A. Fedél F. Ellen6rz6 lampa

B. Kémleléablak G. Termosztat tologomb
C. Sziir6 H. Sitékosar

D. Olajtartaly I. Fogantyu tolégomb
E. Fedélnyit6 nyomégomb L. Siitékosar fogantyu

M. Kapcsolégomb

FONTOS TUDNIVALOK

e Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halézati feszliltség megegyezik-e a készllék adattablajan feltlin-
tetett értékkel.

o A készilléket csak megfelel foldeléssel rendelkezé és minimum 10 A terhelhet6ségli csa-
tlakozdaljzathoz kapcsolja. (Ha a csatlakozoaljzat tipusa nem felel meg a készulék villasdugojanak,
szakemberrel végeztesse el a csatlakozodaljzat cseréjét).

® A késziléket ne helyezze hékibocsato forrasok kdzelébe.

* A készilék tapvezetékének cseréjét a felhasznald nem végezheti el, mert ahhoz kildénleges szer-
szamok hasznalatara van szikség. Sérilt tapvezeték esetén a veszélyek elkeriilésére a kabelt a
gyartoval, egy markaszervizzel vagy egy szakképzett villanyszerelével kell kicseréltetni.

o Mikodés kdzben a késziilék meleg. NE HAGYJA A KESZULEKET GYERMEKEK KOZELEBEN.

e A készlléket megfelelé felligyelet nélkil nem hasznalhatjak gyermekek vagy cselekvéképtelen
személyek.

* Ne haszndlja az olajsiit6t olaj nélkiil.

* Ha az olajstitébdl szivarogna az olaj, forduljon egy markaszervizhez vagy a gyarté altal meghatal-
mazott szakemberhez.

® Az olajsiité legels6é hasznalata el6tt gondosan mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatdszer-
rel az olajtartalyt, a stit6kosarat és a fedelet. A mUlivelet befejezése utan mindent alaposan t6réljén
szarazra és tavolitsa el az olajtartaly aljan esetleg maradt vizet. Mindezt azért kell elvégezni, hogy
a késziilék Uzemelése kdzben nehogy kifréccsenjen a forrd olaj.

¢ Ne engedje, hogy a kész |éket cskkent szellemi-fizikai-szenzorikus képesség’ vagy nem megfelel
tapasztalattal és tudassal rendelkez6 személyek (beleértve gyermekek) hasznaljak, hacsak nincse-
nek egy, a biztonsagukért felelés személy fel gyelete alatt és/vagy nem lettek kell6en felvilagositva
annak hasznalatarél. A gyermekeket fel gyelet alatt kell tartani hogy ne hasznalhassak jaték-
szerként a kész |éket.

e A készillék mozgatasahoz haszndlja a késziilék négy oldalanak alsé részén taldlhatdé bemélyedé-
seket. (Ehhez a mivelethez sose hasznalja a sutékosar fogantyujat).

* Ne hagyja, hogy a tapvezeték lelogjon a munkafelllet szélérdl, mert azt a gyermekek megfoghatjak
vagy zavarhatja a késziiléket hasznalé személyt.

e A készilék legels6 hasznalatakor érezhetd "Uj" szag teljesen természetes. Szell6ztesse ki a helyi-
séget.

® Az élelmiszerekkel érintkezé anyagok és tartozékok megfelelnek a 1935/2004/EK iranyelvnek.

HASZNALATI UTASITAS

Miel6tt a villasdugoét a csatlakozéaljzatba illesztené, gy6z6djon meg, hogy mindig legyen olaj a
tartalyban.

Ontsén az olajtartalyba maximum 2 liter olajat (vagy 1,8 kg zsirt).

FIGYELEM: A siit6folyadék szintjének mindig a minimum és a maximum jelzés k6zo6tt kell len-
nie.

Sose hasznaja az olajsiitét, ha az olajszint a "min" jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a késziilék miikodését. A biztonsagi kapcsolé cseréjéhez forduljon egy
markaszervizhez.
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A legjobb eredményt j6 minéségul foldimogyord olaj hasznalataval érheti el.

Szilard zsir hasznélata esetén a nagy zsirdarabokat vagja kisebb darabokra, hogy az olajsité mar az
elsd percekben se melegedjen szarazon. A hémérsékletet a zsir teljes elolvadasaig tartsa 150°C-on és
csak ezutan dllitsa be a kivant hémérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

Tegye a villasdugét a haldzati csatlakozoéaljzatba, nyomja meg az M kapcsolot és a tolégombot helyez-
ze a kivant hémérsékletre. Amikor a termosztat ellen6rzd lampaja elalszik, meritse az olajba a(z el6z6-
leg megtoltott) sitd kosarat és zarja be a fedelet. Sose tegyen tul sok ételt egyszerre a siitékosarba
(max. 1 kg nyers burgonya). Természetes, hogy ezutan jelentds mennyiségi forré gbéz aramlik ki a
készlilékbdl és a sttékosar fogantyuja kéril gézlecsapoddas keletkezik. A siitési idd lejartakor emelje ki
a sUtékosarat és ellendrizze, hogy kivant mértékben megpirult-e az étel. Ha az ételt megfelelének
talélja, akkor az M kapcsolét a 0 allasba helyezve kapcsolja ki a készlléket.

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

e Az ételt csak akkor szabad az olajba martani, amikor az olaj mar elérte a megfelel6 hémér-
sékletet, vagyis ha az ellen6rz6 lampa elalszik.

* Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a sttékosarba. A sitékosar tulterhelése esetén az olaj hémér-
séklete hirtelen lecsdkkenne, igy az étel teleszivia magat olajjal és nem sl at egységesen.

e Ellendrizze, hogy az étel egyforma vastagsagu, vékony darabokra legyen vagva, mert a vastag
darabok belseje nem sl jol at.

e Bundazott, palacsintatésztdba martott ételek siitésénél azt tanacsoljuk, hogy elébb meritse be az
Ures sUt6kosarat, majd a bedllitott hdmérséklet elérésekor (amikor az ellen6rzé lampa elalszik)
tegye az ételt kdzvetlenll a forré olajba annak megakadalyozasara, hogy a tésztabevonat a sttéko-
sarhoz ragadjon.

* Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt térdlje tokéletesen szarazra az ételt, mert a nedves éle-
miszer (kiléndsen a burgonya) sltés utan nem lesz ropogds. A magas viztartalmu élelmiszereket
(hal, hus, z6ldség) tanacsos bepanirozni vagy belisztezni, de a foldsleges morzsat vagy lisztet le kell
razni miel6tt az ételt az olajba tenné.

Etel Max. mennyiség g Home;{:seklet I1d6 (perc)
HASABBURGONYA| fél adag 500 190 7-9
teljes adag 1000 190 11-13
HAL Kalamajé (kalmar) 500 160 12-13
Kiralyrak farok 500 160 9-10
Szardinia 500 170 12-13
Nyelvhal 400 160 7-8
HUS Rantott szelet 300 170 8-9
Rantott csirkemell 300 180 7-8
Huspogacsa/fasirt 500 170 7-8
ZOLDSEG  Articsdka 250 150 11-12
Karfiol 300 160 7-8
Gomba 300 160 6-7
Padlizsan 100 170 7-8
Cukkini 300 160 11-12

Vegye figyelembe, hogy a megadott sitési idék és hémérsékleti értékek csak tajékoztatd jelleglek,
amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell modositani.

31




FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

A fagyasztott ételek feliiletét gyakran jégkristalyok boritjak, amelyeket a siités el6tt a siit6kosar
razogatasaval el kell tavolitani. Ezutdn nagyon lassan eressze az olajba a sUtékosarat, nehogy kic-
sapjon.

Etel Max. mennyiség g H6m§3«séklet 1d6 (perc)
HASABBURGONYA 300 (*) 190 6-8
BURGONYAKROKETT 500 190 10-11
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 5-6

Tengeri rakocskak 300 190 5-6
HUS Rantott csirkemell 200 190 7-8

Vegye figyelembe, hogy a megadott sitési id6k és hdmérsékleti értékek csak tajékoztatd jelleglek,

amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médositani.

(*) A legjobb eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tobb hasabburgonyat is
lehet egyszerre sitni, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészilt hasabburgonya zsirosabb lesz.
Ennek az az oka, hogy az olaj h6mérséklete a fagyasztott étel behelyezéstének pillanataban hirte-
len lecsdkken.

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Idénként teljesen le kell cserélni a stitéfolyadékot. Mint barmilyen olajsiité esetében, a tébbszor fel-
melegitett olaj karosodik és megromlik! Ezért rendszeres sz(irés mellett is tanacsos bizonyos
id6kozonkeént teljesen lecserélni az olajat. Minden 5-8. slités utan vagy az alabbi esetekben tanacsos
teljesen lecserélni az olajat:

kellemetlen szagok; flstképz6dés siités kdzben; az olaj megbarnul.

A tisztitasi vagy karbantartasi miveletek el6tt az M gombbal kapcsolja ki a késziléket, majd hizza ki
a villasdugét és hagyja lehini. Minden siités utan tanacsos elvégezni ezt a miveletet, kiildndsen pani-
rozott vagy lisztbe martott ételek esetében. A siitéfolyadékban maradt apré ételdarabok egy idd utan
megégnek és az olaj vagy zsir sokkal gyorsabb romlasat ill. elhasznalédasat okozzak. Ellendrizze, hogy
megfeleleléen lehllt-e az olaj (kb. két orat kell varni).

TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitasi mlveletbe kezdene mindig huzza ki a villasdugot a halézati csatlakozdalj-
zatbél. Az olajsiitét sose martsa vizbe és ne tegye vizsugar ala. A késziilék belsejébe szivargé
viz aramiitést okozhat. A készllék fedele levehetd. A levételt az alabbiak szerint végezze: nyomja
hatra a fedelet és ezzel egyidejlileg huzza felfelé. Mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatdszer-
rel az olajtartalyt. Ezutan Oblitse el és gondosan szaritsa meg. A sitékosar mosogatéogépben is
tisztithat6. A tapadasgatld bevonatu olajtartallyal rendelkez6 modellek esetén ne hasznéljon dorz-
shatésu tisztitdszereket vagy targyakat, csak semleges mosészert és egy puha ruhat.

A termék megfelel6 moédon térténd hulladékkezelésére vonatkozé fontos tudnivalék a 2002/96/EC iranyelv értelmé-
ben.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad a lakosségi hulladékkal egyiitt kezelni.

A leselejtezett termék az 6nkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgydijtékben (hulladékgyijté udvar) vagy az
elhasznalédott készlilékek visszavételét végzd kereskeddknél adhatd le. Az elektromos haztartasi késziilékek sze-

lektiv gy(ijtése és kezelése lehetéveé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl adddo, a kdrnyezetet és

az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megelézését és a készllék alkotdrészeinek Ujrahasznositasat, mely- | IEENEN
nek révén jelentés energia- és eréforras-megtakaritas érhetd el. Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv

gyUjtésére és kezelésére vonatkozd kotelezettséget a terméken feltlintetett athuzott szemétgy(ijté edény (szeme-

teskuka) jelzés mutatja.
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