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A késziilék beallitasa és hasznalata el6tt figyel-
mesen olvassa el a hasznalati utasitast. Csak igy
lehetséges biztonsagos hasznalat mellett a

legjobb eredményt elérni a késziilékkel.

A KESZULEK LEIRASA
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. Ellenérz6 lampa

Hészabalyzé

. Olajleeresztd cs6 tartorekesz ajtaja (nincs minden

modellen)
Fedélnyit6 gomb

TANACSOK

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati feszilt-
ség megegyezik-e a késziilék adattablajan feltlinte-
tett értékkel.

A késziléket csak megfelel6 féldeléssel rendelkezd
és minimum 10 A er0sségli csatlakozéaljzathoz
szabad kapcsolni. (Ha a csatlakozéaljzat tipusa
nem felel meg a készilék villasdugdjanak, szakem-
berrel végeztesse el a csatlakozoaljzat cseréjét).

A készuléket ne helyezze héforrasok kdzelébe.

A tapvezeték karosodasa esetén a cserét a gyarto,
vagy markaszervize, el a biztonsagos haszndlat
érdekében

MUkddés kdzben a készulék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYEREKEK
KOZELEBEN!

A késziléket ne mozditsa el a helyérél, amig a
tartalyban talalhato olaj forro. A forrd olaj sulyos
égési sériléseket okozhat.

Az olajstitét csak az olajjal vagy zsirral valo feltdltés
utén szabad bekapcsolni. Ha Uresen ill. szarazon
kapcsolja be az olajsttét, akkor egy biztonsagi
hékapcsold megszakitia a készilék miikddését.
Ebben az esetben a készlilék ismételt belizemelé-
séhez egy markaszervizhez kell fordulni.

Ha az olajsiitébdl olajszivargast észlel, forduljon
egy markaszervizhez vagy a gyarto6 altal meghatal-
mazott szakemberhez.

A sitékosar automatikusan a helyére illeszkedik a
tartaly kdzponti csapjan. Ezért a torések elkeriilése
érdekében a helyes pozicid megtalalasara ne for-
gassa kézzel a sltékosarat.

Az olajsiité legels6é hasznalata elétt gondosan
mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatdszer-
rel a tartalyt, a stitékosarat és a (sz(ir6k eltavolitasa
utan) fedelet. A m(velet befejezése utan alaposan
torélje szarazra az elmosott részeket, tavolitsa el a
tartaly aljan esetlegesen maradt vizet és kiiléndsen
az olajleereszté csé belsejét. Erre azért van szik-
ség, hogy a készilék mikodése kdzben nehogy
kicsapodjon a forré olaj.

Ne engedje, hogy a késziiléket csokkent szellemi-
fizikai-szenzorikus képességl vagy nem megfeleld
tapasztalattal és tudassal rendelkezé személyek
(beleértve gyermekek) hasznaljék, hacsak nincse-
nek egy, a biztonsagukért felelés személy felligye-
lete alatt és/vagy nem lettek kelléen felvilagositva
annak hasznalatarol.

A gyermekeket fellgyelet alatt kell tartani hogy ne
hasznalhassak jatékszerként a késziiléket.

A készilék mozgatdsahoz hasznalja a fogofiileket
(). (Ehhez a mivelethez sose hasznalja a stitékosar
fogantyujat). Ellenérizze, hogy az olaj teljesen
lehilt-e, ehhez kb. 2 6rat kell varjon.

Ha a készllék rendelkezik olajlereszté csével,
gy6z6djon meg, hogy az a sité mikddése kdzben
mindig zart allapotban és a tartérekeszében
helyezkedik el.

A Kkészllék legelsd hasznalatakor érezhetd Uj”
szag teljesen természetes. Szell6ztesse ki a helyi-
séget a szag eltavolitasara.

Ne hagyja, hogy a halézati csatlakozdkabel lelégjon
a munkafelllet szélérél, ahova a készliléket tama-
sztotta, mert kdnnyen belekapaszkodhat egy gyer-
mek vagy zavarhatja a készlléket hasznald
személyt.

Ugyelien a fedél kinyitasa miatt kiaramlo forré
g6zre és esetleg kifroccsend olajra.

Tilos hazi készitésli és magas zsirsavtartalmu
olajokat hasznalni.

Ezt a késziiléket nem szabad kulsé idézit draval
(timer) vagy kullonalld taviranyitd rendszerrel
mkddtetni.

Ez o készilék megfelel az elekiromégneses
dsszeférhetGségre vonatkozé 2004/108/EK irényelv-
nek, valamint az élelmiszerekkel érintkezésbe kerilé
anyagokrél és targyakrol szélé 2004/10/27-i
1935/2004/EK rendelet elSirasainak.

Ez a készilék kizarolag haztartasokban
hasznalhaté. Nem hasznalhato:
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konyhaként haszndlt helyiségekben bolti, irodai
dolgozdk és masok altal, vidéki turistaszallasokon,
szallodakban, panzidkban és egyéb vendégfogado
helyeken, kiadd szobakban.

HASZNALATI UTASITAS

Feltéltés olajjal vagy zsirral

e A F” sit6kosarat a megfeleld fogantyu "A” segit-
ségével allitsa a legmagasabb helyzetbe (1. abra).
A siitokosar leengedését illetve felemelését
MINDIG zart fedéllel kell végezni.
e Nyissa ki a "C” fedelet az "P” gomb megnyomasa-
val (2. abra).
® A sutbkosarat felfelé huzva vegye ki (3. abra).
¢ Ontsén az edénybe 1,2 liter olajat (vagy 1 kg zsirt).
FIGYELEM: A sitéfolyadék szintjének mindig a
minimum és a maximum jelzés k6zo6tt kell lennie.
Ne kapcsolja be az olajsiit6t, amikor az olajszint a
”min.” jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a késziilék miikodését. A
biztonsagi kapcsoloé cseréjéhez forduljon egy
markaszervizhez. A legjobb eredményt j6 minéségl
féldimogyor6 olaj hasznalataval érheti el. Ne keverjen
Ossze kiulonbozd tipusu olajokat. Szilard zsir alkal-
mazasa esetén a nagy zsirdarabokat vagja kisebb
darabokra, hogy az olajsiité mar az elsd percekben se
melegedjen szarazon. A hémérsékletet allitsa 150°C-ra,
amig a zsir el nem olvad teljesen, és csak ezutan valas-
sza ki a kivant homeérsékletet.

A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye az élelmiszereket a sltékosarba anélkiil,

hogy a kosarat tulzottan megtdltené (max. 1 kg
nyers burgonya).
Az egyenletes siUtés érdekében az ételeket a
stitékosar széle mentén tanacsos elosztani ugy,
hogy a kdzponti rész minél kevésbé legyen meg-
terhelve.

2. Helyezze a tartalyba a siit6kosarat felemelt hely-
zetben (3. dbra), majd enyhe nyomassal zarja le
a fedelet addig, amig a bezarodast jelz6 kattana-
st nem hallja. A stitékosar leeresztése el6tt min-
dig zarja le a fedelet, kilénben a forré olaj
kifréccsenhet.

3. lllessze a Vvillasdugét a halézati a ”N”
hészabalyzé gombbal allitsa be a kivant hémér-
sékletet (4. abra). A bedllitott hdmérseklet elére-
sekor a "M" ellenérzé lampa kialszik.

4. Az ellendrzd lampa kialvasa utan azonnal merit-
se az olajba a sutékosarat a fogantyu lassu leen-
gedésével. A muvelet elkezdése el6tt huzza
hatra a fogantyun talalhaté ”B“ tologombot.

e Természetes, hogy ezutdn az "E" sz(ird fedd-
lapbdl jelentés mennyiségl meleg g6z aramlik ki.
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* A sités elején, rogtdon az étel olajpa meritése
utan az "D" kémleléablak (kiszerelés szerint)
bels6 falan gézlecsapddas keletkezik, amely
azutan fokozatosan eltlnik.

e Természetes, hogy a készlilék lUzemelése kdz-
ben a sutékosar fogantyuja koril gbézlecsapddas
keletkezik.

A SUTES BEFEJEZESE

A sltési id6 elteltével emelje ki a sltékosarat és
ellendrizze, hogy az étel a kivant mértékben megpi-
rult-e. A kémlel6ablakkal rendelkezé modellek
esetében az ellenérzést a fedél felnyitasa nélkil, a
kémlel6ablakon keresztil is el lehet végezni.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készliléket a
h&szabalyz6 gomb ”0” éallasba forgatasaval addig,
amig a bels6 kapcsolo kattanasat nem hallja.

A felesleges olaj lecsdpdgtetésére hagyja egy kis
ideig felemelt helyzetben a siUtékosarat az ola-
jsttében.

AZ OLAJ VAGY ZSiR SZURESE

Minden sutés utan tanacsos elvégezni ezt a mivele-
tet, mert az apré ételdarabok, szemcsék - féleg
panirozott vagy lisztezett ételek esetében - a
sut6éfolyadékban maradnak és egy idd utan megé-
gnek, azaz az olaj vagy zsir sokkal gyorsabb miné-
ségi romlasat ill. elhasznalédasat okozzak.
Ellendrizze, hogy az olaj teljesen lehiilt-e, ehhez
kb. 2 6rat kell varjon.

Olajleereszt6 csdvel ellatott modell

Mozditsa el a tartélap széle felé az olajsiit6t és
tigyeljen, hogy a tartélabak (K) mindig a lap felii-
letén legyenek (5. abra).

1. Nyissa fel az olajsiitd fedelét és vegye ki a
sttékosarat (3. abra).

2. Nyissa ki az "O” ajtot a 6. abran lathaté modon.

3. Huzza ki az ”L” olajleereszté csovet.

4. Vegye ki a "J” zarédugét és ugyanakkor két ujjal
zarja el a cs6 nyilasat az olaj vagy zsir kifolyasa-
nak megakadalyozasara mindaddig, amig nem
teszi a csOvet egy gyljtéedénybe (7. abra).

5. Folyassa ki az olajat vagy zsirt egy gyUjtéedény-
be (8. abra).

FIGYELEM!

Sose Uritse ki a tartalyt az olajsiité megdontésé-
vel vagy felforditasaval. Erre a célra haszndlja
mindig az olajleereszté csovet.

6. A tartalybdl egy szivacs vagy konyhai papirtérl
segitségével tavolitsa el az esetleges lerakoda-
sokat.

7. A mivelet befejezésekor a dugd visszazarasa
utan tegye vissza a helyére az olajleeresztd cso-
vet.

8. Tegye vissza a sUt6kosarat a felsd pozicioba és



tegyen egy sz(rét a siitékosar aljara (9. abra). A
szlirbket a haztartasi készllék vételének helyén
vagy egy markaszervizben szerezheti be.

9. Nagyon lassan 6ntse vissza az olajat vagy zsirt
az olajsiitébe és vigyazzon, nehogy tulfolyjon a
sz(rén (10. abra).

10. Az igy atszlrt olajat az olajsiité belsejében is
tarolhatja. Abban az esetben, ha két siités kozott
tul sok id6 telne el, tanacsos az olajat egy zart
edényben tarolni, hogy ne romoljon meg. Tanac-
sos az olajat egy zart edényben tarolni, hogy ne
romoljon meg. A halhoz és a tébbi ételhez
hasznalt olajat jobb kilon-kilén tarolni.

Zsir alkalmazasa esetén ligyeljen, hogy a zsir ne

hiiljon le talsagosan, mert megdermedhet.

FIGYELEM!
Sose ritse ki a tartalyt az olajsté6 megd'ntésé-
vel vagy felforditdsaval. Erre a célra hasznalja

mindig az olajleereszié cs’vet.

A SZAGSZURO KARBANTARTASA

Kivehet6 sziir6: Idével a fedél belsejében talalhatod
szagszUrd elveszti hatékonysagat, ezért azt tanac-
soljuk, hogy minden 10-15 alkalommal t6rténd
hasznalat utan cserélje ki. A sz(r6 kicseréléséhez ki

kell venni a mlianyag sz(r6fed6 racsot.

TISZTITAS

A tisztitasi miveletek el6tt mindig huzza ki a villa-
sdugot a halézati csatlakozdéaljzatbol.

Az olajsiit6t ne martsa vizbe és ne tegye vizsugar
ala. A késziilék belsejébe szivargé viz aramiitést
okozhat.

Ellendrizze, hogy az olaj eléggé lehiilt-e (varjon
kb. két é6rat). Uritse ki a tartalybol az olajat vagy
zsirt "Az olaj vagy zsir szlrése” szakaszban leirtak
szerint.

VEGYE LE A FEDELET A 13. ABRAN LATHATO
MODON

A készlilék fedele levehetd. A levételhez a fedelet
nyomja hatra (lasd ”1” nyil, 13. abra), kdzben pedig
hlzza felfelé (lasd 2" nyil, 13. abra).

A fedelet csak a szlrék kivétele utan martsa vizbe.
A tartdly tisztitasat az alabbiak szerint végezze:

* A tartaly tisztitasahoz meleg vizet és folyékony
mosogatoszert hasznaljon, majd gondosan &blit-
se el és torolje szarazra. Az olajleereszt6 cs6-
vel rendelkez6 tipusok esetében a csdévon
keresztll engedje ki a vizet (14. abra), majd
ezutan tavolitsa el az olajleereszté csében ese-
tlegesen maradt vizet.

e Az olajlereszté cs6 belsé részének tisztitasara
hasznalja a gyari kiszerelésben talalhaté kefét
(15. &bra).

® Tanacsos a siUt6kosarat rendszeresen tisztitani
és a slitékosar vezet6gorgd gylriben esetlege-
sen felhalmozédott lerakddasokat eltavolitani.

® Az olajsité kuils6 fellletét torodlje szarazra egy
nedves, puha ruhaval az esetleges olajfoltok
vagy gézcseppek eltavolitasara.

TEFLON TARTALLYAL RENDELKEZO MODELL

A tapadasmentes bevonattal rendelkezd tartaly
tisztitdsahoz ne hasznaljon doérzshatasu szereket,
hanem csak semleges hatasu mososzert és puha
ruhat.

SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Az olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a
min. szint ala csdkkennie. Idénként sziikkség van a
sut6folyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir elha-
sznalodasanak ideje attol figg, hogy milyen ételeket
készit.

LOimpanatura, per esempio, sporca IOolio pi della
semplice frittura.

A panirozott élelmiszerek példaul jobban szennyezik
az olajat, mint a panirozas nélkil készllt ételek.
Mint minden olajsité esetében, a tdbbszor felme-
legitett olaj karosodik és megromlik! Tehat rendsze-
res szlrés mellett is tanacsos bizonyos
idékodzonkent lecserélni az olajat.

Mivel ez az olajsitd a forgathatd siUtékosarnak
koszoénhetéen kevés olajjal mikddik, nagy elényt
jelent, hogy a kereskedelemben kaphato tébbi olaj-
slitéhoz képest ennél elég az olajnak csak kb. a felét
eltavolitani.

A HELYES SUTES MODJA

e Be kell tartani minden recept esetén az ajanlott
sutési hdmérsékletet. Ha a hémérséklet tul alac-
sony, akkor az étel magaba szivja az olajat. Ha
viszont tul magas, akkor az étel kiilseje megpirul,
mikdzben belseje nyers marad.

e Az ételt csak akkor szabad az olajba martani,
amikor az olaj mar elérte a megfelel6 hémeér-
sékletet, vagyis amikor az ellen6rz6 lampa
kialszik.
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Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a sutékosarba,
mert ellenkezé esetben az olaj hémérséklete hir-
telen lecsokken és az étel teleszivjia magat olajjal
és nem sl at egységesen.

Ha kis mennyiség( ételt sut, akkor az olaj
hémérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
allitsa, maskuldénben az olaj tul forré lesz.
Ellenérizze, hogy az étel egyforma vékony dara-
bokra legyen vagva, mert a vastag darabok bel-
seje a szép kinézet ellenére nem sil j6l at. Az

NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

egyforma vastagsagu darabok viszont egyszerre
érik el az idealis sutési fokot.

Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt torolje
tokéletesen szarazra az ételt, mert ha nedves
marad, nem lesz ropogds (kiulondsen a bur-
gonya). A magas viztartalmu élelmiszereket (hal,
hus, z6ldség) tanacsos bepanirozni vagy belisz-
tezni, de a folosleges morzsat vagy lisztet le kell
razni mielétt az ételt az olajba tenné.

Eteltipus m“g::;?;‘ég g Hémérséklet °C Id6 perc
HASABBURGONYA | Kit(in6 sitési eredményhez 500 190 7-8
ajanlott adag
MAX. mennyiség 1000 190 14-16
(biztonsagi hatar)
HAL Tintahal 500 160 9-10
Fésuskagyld 500 160 9-10
Kiralyrak fark 600 160 7-10
Szardinia 500-600 170 8-10
Szépia 500 160 8-10
Nyelvhal (3 szelet) 500-600 160 6-7
HUS Bécsi marhasiilt (2 szelet) 250 170 5-6
Rantott csirkemell (3 szelet) 300 170 6-7
Huspogéacsa/fasirt (8-10 db) 400 160 7-9
ZOLDSEG Articsoka 250 150 10-12
Karfiol 400 160 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 170 11-12
Cukkini 200 170 8-10

Vegye figyelembe, hogy a megadott sltési idék és hémérsékleti értékek csak tajékoztatd jelleglek,
amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell médositani.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE
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A fagyasztott élelmiszerek hémérséklete nagyon
alacsony, amelynek hatasara elkerilhetetlen az
olaj vagy zsir hémérsékletének jelentés
csOkkenése. A j6 eredmény elérése érdekében
ne lépje tul az alabbi tablazatban jelzett étel-
mennyiségeket.

A fagyasztott ételek fellletét gyakran jégkri-
stalyok boritjak, amelyeket a sités el6tt a
sutékosar razogatasaval el kell tavolitani. Ezutan
nagyon lassan eressze az olajba a sttékosarat,
nehogy kicsapjon.



A megadott sltési idék csak tajékoztatd jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hémérséklet fliggvényében kell médositani.

= Maximum =
Etel mennyiség g |Temperatura AC 1d6 perc
HASABBURGONYA |Kit(inG sitési eredményhez 180 (%) 190 3-4
ajanlott adag
MAX. mennyiség 1000 190 16-18
(biztonsagi hatar)
BURGONYAKROKETT 500 190 7-8
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 4-6
Tengeri rakocskak 300 190 4-6
HUS Réantott csirkemell (3 szelet) 200 180 6-8

FIGYELMEZTETES: a st6kosér behelyezése el6tt ellendrizze, hogy a fedél j6l le legyen zérva.

(*) A legjobb sltési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tdbb hasabburgonyat is
készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészlilt hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka,
hogy az olaj hémérséklete a fagyasztott étel behelyezéstének pillanataban hirtelen lecsdkken.

MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG OK TENNIVALOK
Kellemetlen szagok A szagsz(rd eltomddott. Cserélje ki a sz(ir6t.
kibocsatasa Az olaj megromiott. Cserélje le az olajat vagy a zsitt.
A sutéfolyadék tipusa nem megfeleld. Hasznaljon j6 mindségd foldimogyord olajat.
Az olaj kifut A megromlott olaj tulzottan habosodik. Cserélje le az olajat vagy a zsirt.
A forré olajpa martott élelmiszer nem | Gondosan széritsa meg az élelmi-
volt elég szaraz. szereket.
A sitdkosar tul gyorsan lett a tartédlyba | Lassan eressze le a siit6kosarat.
eresztve.
Az olajszint tullépte a maximum hatart. CsOkkentse a tartdlyban az olaj
mennyiségét.
Az olaj nem melegszik | Az olajstitét el6zdleg ugy kapcsolta be, | Forduljon a szervizhalézathoz (a
fel hogy a tartalyban nem volt olaj, igy a biz- | biztonsagi hékapcsolét ki kell
tonsagi hékapcsold elromlott. cserélni).

Az étel csak a kosar | A sitékosar nem forog a siités kbzben. | Tisztitsa ki a tartaly aljat.

egyik felében sult Tisztitsa meg a  stdkosar
meg vezetdgorgd gydrijét.

A termék megdfelelé6 médon torténé hulladékkezelésére vonatkozé fontos tudnivalék a 2002/96/EC
iranyelv értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett készliléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egyttt

kezelni. A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgyUjtékben (hul-
ladékgydijté udvar) vagy az elhasznaldédott készlilékek visszavételét vegzé kereskedbknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gylijtése és kezelése lehetévé teszi a nem megfe-

leléen végzett hulladékkezelésbdl adddd, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyezteté negativ I
hatasok megel6zését és a készilék alkotorészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelent6s
energia- és er6forras-megtakaritas érheté el. Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gyljtésére és
kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltlintetett athizott szemétgyljté edény (szemeteskuka)
jelzés mutatja.
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