Akésziilék leirasa

leiras m

Felsg fiitdszal

Resistenza inferiore basculante
Ust tartd aljzat tet6

Belsd vildgitas

iist tart6 aljzat

A“siit6” kezelGfeliilete
Fokapcsold

Mér6kandl (amennyiben van)
Mér6pohdr (amennyiben van)
Keverdlapat

M Ust

T Do mm o N >

Ui

N Siitéracs

0 Zsirfog6 serpenyd

P Ajtd

Q A'kenyérsiitégép’ kezeldfelilete

R Siitd/Kenyérsiitdgép funkcidvélasztd gomb

Miiszaki adatok

Fesziiltség: 220-240V ~ 50/60Hz
Névleges teljesitmény: 1400 W
Méretek:HxMxSz: 512 x 295 x 400
Tomeg: 12,1kg
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A késziilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a
hasznalati utasitast. Orizze meg a hasznalati utasitast

Megjegyzés:

Ez a jelzés a felhasznld szdmdra fontos informéciét és tandc-

sokat jeldl.
A siit6 haszndlaténak megkezdése el6tt tdvolitsa el a
siitébél az éghetd anyagokat: karton véddbrukolatok,
hasznélati utasitas, mdanyag tasakok, sth.
A siité haszndlatdnak megkezdése eldtt miikodtesse a
siitdt maximum hémérsékleten legaldbb 15 percig, hogy
a késziiléknek ne legyen “j” szaga, és a flitdszalakra
kent védd anyag égésekor keletkezé fiist eltdvozhasson a
késziilékhdl. Ez alatt az id6 alatt gondoskodjon a helyiség
megfeleld szell6zésérdl.
Ahasznélat megkezdése eldtt minden tartozékot mosson
el.
A késziilék csak “kenyérsiitégép” funkcioban rendelkezik
dramkimaradds esetére biztonsdgi programmal, amely
képes megtartani a memoridhan a programot kb. 15
percig (egy esetleges dramkimaradds esetén). Hoss-
zabb dramkimaradds esetén a program automatikusan
torlddhet.

Amennyiben a berendezést maximum
teljesitményen miikodteti, ne Iépje til a
recept dltal megadott adagokat.

Amennyiben a berendezést maximum
teljesitményen mikodteti, ne haszndljon
az aldbbindl nagyobb mennyiségeket: Li-

szt: 750 gr, Elesztd: 40 gr, Viz: 500 gr.
A késziiléket legalabb 20 cm-es tavolsagra kell felallitani
attdl a csatlakozotdl, amelyben csatlakoztatni kivénja.

Figyelem!
Ezen figyelmeztetések be nem tartdsa karokat okozhat a ké-
sziilékben és személyi sériilésekhez vezethet.
Asiitdt élelmiszerek készitésére tervezték. Ne médositsa,
és ne hasznélja mds célokra a késziiléket.
A kicsomagolés utan ellendrizze a késziilék ajtajanak ép-
ségét. A késziilék ajtaja iveghdl készilt, igy torékeny. Azt
tandcsoljuk, hogy kérje az ajté cseréjét ha azon lthato
torések, karcolasok vagy sériilések vannak. A késziilék
hasznélata, tisztitdsa és szdllitdsa soran iigyeljen arra,
hogy az ajté ne csapddjon be, ne iitddjon semmi az
liveghez, és ne ontson hideg folyadékot az ajtéra, amig
meleg.
Helyezze a késziiléket gyermektdl tavol, egy legaldbb 85
¢m magas vizszintes feliiletre.

283

A késziiléket 8 év feletti gyernekek és
csokkent fizikai, szenzoridlis vagy értel-
mi képességekkel rendelkezé személyek
vagy megfeleld tapasztalattal ill. imere-
tekkel nem rendelkezék is haszndlhatjak,
amennyiben a elmagyardzzak nekik a
helyes haszndlat szabdlyait, ill. a késziilék
hasznalata kozben biztositjak szamukra a
feliigyeletet és a megfeleld biztonsdgot,
valamint képesek megérteni a késziilék
hasznélataval jard kockdzatokat. Ugye-
ljen, hogy gyermekek ne jatszhassanak
a késziilékkel. A 8 év alatti gyermekek
nem, mig a 8 éven feliiliek csak felndtt
feliigyelete mellett végezhetik késziilék
tisztitdsat és karbantartdst. Tartsa a ké-

sziiléket 8 év alatti gyermekektdl tavol.
Miikddés kozben ne mozditsa el a késziiléket.

Ne haszndlja a késziiléket:

ha a tdpvezeték sériilt

ha a berendezés leesett, lathaté sériilések vannak rajta
vagy nem miikddik megfelelden. Ezekben az esetekben
barmilyen nem(i kockazat elkeriilése érdekében vigye a
késziiléket a legkdzelebbi vevészolgalathoz.

A késziiléket tartsa hdforrésoktdl tavol.

Ne haszndlja a késziiléket héforrasként.

Ne tegyen papirt, kartont vagy miianyagot a siit6térbe,
és ne helyezzen semmit (eszkdzoket, rdcsokat, egyéb tar-
gyakat) a siitd tetejére.

Ne helyezzen semmit a levegdztetd rendszer nyildsaiba.
Ne zdrja el a nyilasokat.

A késziilék nem alkalmas butorokba vald beépitésre.

Ha az ajtd nyitva van vegye figyelembe az aldbbiakat:

ne gyakorlojon tdl nagy nyomast az ajtdra azzal, hogy tdl
nehéz targyakat helyez rd vagy tul nagy erével hizza a
kilincset.

ne helyezzen nehéz edényeket vagy forrd tepsit a siit6
ajtajara.

A kiilonbdz6 orszagokban hatalyos jogszabalyok eltéré-
seit szem el6tt tartva, a késziiléket ellendtizesse egy
DeLonghi vevdszolgdlattal, ha a késziiléket nem ugya-
nabban az orszdgban szeretné hasznalni, ahol vdsarolta.

A késziiléket kizarélag haztartasi haszna-
latra tervezték. Ne haszndlja iizletekben,



irodakban vagy més munkahelyen, szél-
loddkban, vendégfogaddkban, egyéb tu-
risztikai létesitményekben, kiadd szobak-
ban, stb.

Tisztitds eldtt ill. amikor nem haszndlja a késziiléket, hiiz-
za ki a halozati csatlakozot.

Ne {izemeltesse a késziiléket Kkiilsd

iddzitével vagy tviranyité rendszerrel.

A késziiléket a megfelel6 iizembehelyezés és miikodés
érdekében forditsa hatuljaval a fal felé.

Az iist tisztitdsahoz ne haszndljon végdeszkdzoket vagy
egyéb éles eszkozoket.

A késziilék tisztitdsanak megkezdése eltt mindig dl-
litsa a késziilék fokapcsoldjat “0” dlldsha, és hizza ki a
késziilék haldzati csatlakozojat.

A késziiléket biztonsdgi rendszerrel lattdk el, amely
megallitja a keverdlapétot, ha a siit6 ajtajat mikodés
kdzben kinyitjék.

/o\ Eqési sériilések veszély!
Ezen figyelmeztetések be nem tartdsa égési
sériilésekhez vezethet.

A késziilék mikodése kozben a késziilék
ajtaja és mds kiilsé részei felmelege-
dhetnek. Haszndlja mindig a fogant-
yukat, kilincseket vagy gombokat. Ne
érjen a késziilék fém vagy iiveg felii-
leteihez. Sziikség esetén haszndljon
edényfogokeszty(it.

Ez az elektromos késziilék magas
hémérsékleten mikodik, amely égési
sériilésekhez vezethet.

Amikor az iistot kiemeli a kenyérsiitégéphdl, haszndljon
edényfogd keszty(it.

Ne téroljon gydlékony anyagokat a siitd kozelében vagy
az alatt a butor alatt, amelyre a siit6t helyezte.

Ne helyezze a siit6t falra szerelt szekrények vagy polcok
ald vagy gytlékony anyagok kozelébe (fiiggonyok, re-
luxdk, stb.).

Figyelem: a késziilék helytelen haszndlata (nem
megfeleld recept, tul hosszd siitési idd) kovetkeztében a
kenyér tilmelegedhet és meggyulladhat vagy fiistlhet.
Ebben az esteben ne nyissa ki a siitd ajtajat, hanem hizza
ki a siit6t a haldzati csatlakozobdl: Mieldtt az ajtot kinyit-
nd, hagyja, hogy a késziilék megfelelden kihdljon.

Ha siitdben talalhato élelmiszer vagy a siité bar-
mely része kigyulladna, ne prébélja meg a tiizet
vizzel eloltani. Tartsa zarva a siitd ajtajat, hiizza ki
a késziiléket a halozati csatlakozohdl, és a langok
elfojtasahoz takarja le a késziiléket egy nedves
ruhaval.

A Veszély!

Ezen figyelmeztetések be nem tartdsa életveszélyes
dramiitéshez vezethet.

Miel6tt a késziiléket csatlakoztatna a haldzati
csatlakozoba ellendrizze,:

Hogy a halozati fesziilség értéke megegyezik-e a
miiszaki adatokat feltiintetd tablan.

A hélozati csatlakozo aramerdssége 16A-e, és ren-
delkezik-e megfeleld foldeléssel.

A gyarté nem vonhato feleldsségre abban az eset-
ben, ha a baleset megel6zésére kialakitott szabal-
yokat nem tartjak be.

Ne hagyja, hogy a tépvezeték Iogjon, vagy a késziilék
meleg részeivel érintkezzen. A késziilék dugdjat ne hiz-
za ki Uigy a hldzati csatlakozébdl tgy, hogy megrantja a
tapvezetéket.

Amennyiben hosszabitét kivan haszndlni, ellendrizze,
hogy a hosszabbitd dllapota és a dugd fdldelése
megfeleld, és a hosszabbité vezetékének keresztemet-
szete legaldbb akkora, mint a késziilék tapvezetkének
keresztmetszete.

Az dramiités veszélyének elkeriilése érdekében ne martsa
vizbe vagy egyéb folyadékba a hdlézati csatlakozét, a
dug6t vagy magat a késziiléket.

A balesetek elkeriilése érdekében a ké-
sziilék sériilt tapvezetékét csak a gyarto,
a mdszaki szolgdlat emberei vagy hason-
16 képzettséggel rendelkezd személyek

helyettesithetik.

Az 6n személyes biztonsdga érdekében, ne szere-
lje szét a késziiléket, hanem forduljon a hivatalos
vevdszolgalathoz.

c € A késziilék megfelel az alabbi eurdpai unids iranyel-
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veknek:

2006/95/EK Kisfesziiltségl berendezésekrél sz6l6 iran-
yelvnek és modositasainak.

2004/108/EK irdnyelvnek és médositasainak.

Az élelmiszerekkel rendeletetésszeren kapcsolatha
keriild anyagokra vonatkozd eurdpai unids 1935/2004
(EK) sz. rendelkezés elGirdsainak.



Bekapcsolas
«  (satlakoztassa a késziiléket a haldzati csatlakozéhoz.

+ Nyomja meg a (G) fékapcsolét.

Allitsa a “siit6/kenyérsiitd” funkciévalaszté gombot (R) a
kivant &llasba:

(forno) o

+  Ha a kivalaszté gomb mdr a kivant helyzetben dll, a
kivant funcié bekapcsoldsahoz és a bedllitashoz elég, ha
megnyomja a START/STOP gombot.

« 3 percelteltével a késziilék visszakapcsol stand-by éll3-

sha
START/STOP

smrmsor @GOMba

bekapcsolashoz,
‘; sziineteltetéshez
ésa
kikapcsoldshoz

Siit6/Kenyérsiitégép funkciévalaszté gomb

(kenyérsiitgép).

Az idé beallitasa

Aramkimaradés esetén vagy amikor a késziiléket el6szor csat-
lakoztatja az elektromos hélézatha, a kijelz6 négy vizszintes
vonal jelenik meg “-- : --" és a késziilék sipol egyet. Az id6
bedllitdséhoz jérjon el az alabbiak szerint:

Tartsa nyomva legaldbb 3 masodpercig a kezel6 feliileten (Q)
elhelyezett ora gombot (©

(A kijelz6n az 6ra helye villogni kezd).

"~
--l

Az 6ra bedllitdsdhoz nyomja meg ismételten a kezeld feliile-

Vé eom 7 /4

ten (Q) elhelyezett A ésa N4 gombokat

Nyomja meg az 6ra gombot O.
(A kijelz6n a perc helye villogni kezd).

l‘~
-
S -
J
-

A perc bedllitdséhoz nyomja meg ismételten a A ésa \4
gombokat.

&
A

"
l‘
-y’

Nyomja meg az dra gombot (D). (A kijelzn megjelenik a
bedllitott idd).

. -
O ey Ny I

Amennyiben meg szeretné valtoztatni a bedllitott iddt,
ismételje meg a fenti miveleteket.

Az dra gomb (© megnyomasaval a siités soran barmikor
ellendrizeheti az id6t (ha azt el6zetesen bedllitotta).



A kezeldfeliilet leirasa

Termosztat kapcsold

160

180

1d6zitd kapcsold

Funkciévalasztd gomb

@m
©+
R g O
D::D

START/STOP START/STOP gomb
/0 b.ekapcsolras, sziineteltetés és
kikapcsolds
@ Siit6/kenyérsiitd funkciévalaszté gomb

m Megjegyzés: Ha a késziiléket siité iizemmédban
kivanja hasznalni, allitsa a siit6/kenyérsiité funkciova-
laszté gombot allasba. Kigyullad a jel.
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Osszefoglalo tablazat

Légkeveréses siités

100°C-220°C

I\

Program Pozicio Pozicio Ardcs helyzete Megj./Tanacsok
funkciévalaszté termosztat
gomb
Kiolvasztds barmilyen % g 2
Lass( siités Q barmilyen % % 2
Etelek melegen tartasa [j 7 % % 2
Idedlis  lasagndhoz,

pizzdhoz, tortdkhoz és
barmilyen mas olyan
ételhez, amelynek a
kiilsejét ropogdsra kell
siitni (csoben  siitott
ételek) és kenyér. A
tartozékok hasznalatat
illetden tekintse at a
289. old. vonatkozo ta-
blazatanak adatait.

Hagyomanyos siitési
méd

100°C-220°C

IV W\

Idedlis a toltott zoldsé-
gekhez, hal ételekhez
és  gyiimdlcskenye-
rekhez. A tartozékok
haszndlatat illetden
tekintse at a 290. old.
tablazatanak adatait.

Grill és csében siités

barmilyen

I\ W\

_/IN_An_/in_/in.

wh

Idedlis kenyér-
piritashoz(4-aspozicio)
és csGben siitott ételek
készitéséhez ~ (3-es
pozicié) (ldsd  290.
old.)
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A kezelofeliilet hasznalata

Termosztat kapcsold

A hémérséklet bedllitasahoz kovesse az alabbiakat:

. Ai_itelek melegentartdsahoz: Termosztdt kapcsold
“U_J pozicioba.

«  Légkeveréses lizemmddhoz vagy hagyomadnyos siitési
médhoz: Termosztét “100°C* és“220°C” kozott.

Idozité kapcsolo

A siitési id6 bedllitésdhoz: Forditsa el a kapcsolét, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kivant id6tartam (max. 120 perc);
ha a bedllitott idd lejdr, a késziilék sipol, és a kijelz6n megjele-
nika £rd felirat. A késziilék automatikusan kikapcsol.

Funkcidvalaszto gomb
A gomb elforditdsaval az aldbbi siitési médok koziil vala-
szthat:

Kiolvasztas

(csak Iégkeverés mkodik)

[g Lassu siités

(csak az also fiitdszal miikodik)

C] Hagyomanyos siitési mod, az ételek melegentar-
tasa
(csak a felsd és az also fiitdszal mikodik)

@ Grill

(csak a felsd fiitdszal mikadik, a legnagyobb teljesit-
ményen)

Légkeveréses siités

(alsé és felsd fiitdszal és légkeverés is mikodik)
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Belsd vilagitas

Amikor a siitd lizemel, a belsé vildgitds mindig mdkodik.
A ldmpa cseréjéhez kovesse az aldbbiakat: Hizza ki a ké-
sziilék dugdjat a halozati csatlakozobol, csavarozza le a
véddburkolatot, s cseélje ki a hasznélt égdt egy azonos tipusu
égdvel (hdall6), majd csavarozza vissza a véddburkolatot.

Assiit6 hasznalata

Altalanos tanacsok

A légkeveréses ill. hagyomdnyos siit6 haszndlata esetén azt
tandcsoljuk, hogy 5 percig melegitse el6 a siitét a kivant
hémérsékleten, igy jobb eredményeket érhet el a siités soran.
A siitési id6 fiigg a termékek mindségétdl, az élelmiszerek
hémérsékletétdl ill. az egyéni izléstdl. A tablazatban jeldlt
siitési id6k iranyadd jellegliek, esetenként valtozhatnak, és
nem tartalmazzdk a siit6 elémelegitéséhez sziikséges idét.
Fagyaszott élelmiszerek elkészitésekor kbvesse az élelmiszer
csomagoldsan talalhaté siitési iddket.

Kiolvasztas
Ahhoz, hogy az élelmiszerek rovid idén belil megfelelGen
kiolvadjanak:

- Forditsa a funkcidvalasztd gombot pozicidba.

- Forgassa az iddzitd gombot addig, amig meg nem jelenik
a kivant siitési idd.

+ Helyezze be a racsot az alsd sinre, tegye ré egy lapos
tdnyéron az élelmiszert, amit ki szeretne olvasztani, majd
csukja be a siitd ajtajat.

Kiolvasztas, példak: 1 kg hts 80-90 perc forgatds nélkiil.

Lassui siités

Idedlis cukormazzal bevont siitemények készitésére. Kiilono-

sen jo eredményeket érhet el olyan ételek elkészitésének

befejezésekor, amelyeknek leginkdbb az alsé feliikon van

sziikséqiik siitésre.

+ Helyezze be a rdcsot az alsé sinre (helyezzen rd egy
serpeny6t) a 287. oldalon taldhatd abranak megfelelGen.

- Forditsa a funkcidvalaszté gombot Q pozicioba .

+  Forgassa az iddzitd gombot addig, amig meg nem jelenik
a kivant siitési idd. A siitési idd végét a késziilék sipolassal
jelzi. Amennyiben a siitést a siitési idd vége eldtt kivanja
befejezni, tartsa nyomva a START/STOP gombot 3 mdso-
dpercig.



Forditsa a funkcidvalaszté gombot . pozicidba.
A termosztdt -elforgatdsdval dllitsa be a kivant
hémérsékletet.

Etelek melegen tartasa

+  Forditsa a termosztdtot . gy pozicioba

- Forditsa a funkciovdlaszté gombot [:] pozicidba.

: Fokr,ga,ssta azt |dozd|to gombot addig, amig meg nem jelenik Forgassa az idézit6 gombot addig, amig meg nem jelenik
a kivant siitési idd. S,

+ Helyezze be a rdcsot az als sinre, és helyezze a tényérra . :I)Il((l::]rat :J:;S; I;jTOART /STOP gombot.

A rak’ott itelit. haavia il soki stelek itéh Miutdn a siitét elémelegitette (5 perc), helyezze be a
7t taqac’so juk, ne hagyja tdl sokdig az ételeket a siitGben, siitébe a siitésre vare ételt.

mert kiszdradhatnak.

Légkeveréses siités

Ez a funkcid idedlis pizzak, lasagnak, cs6ben siitott elsé foga-
sok, hus alapa masodik fogdsok, siilt burgonya és tortak elké-
szitésére. Jarjon el az alabbiak szerint.

+  Helyezze be a racsot a tabldzatban jeldlt mddon.

Program Termosztat | Idétartam Aracs Megj./Tanacsok
kapcsold helyzete
Sos tortdk 170° 35 perc 2 Haszndlja a zsirfogd serpenyét.
1kg csirke. 200° 70-80 perc 1/2 Hasznélja a zsirfogd serpenyét, kb. 50 perc eltel-

tével forditsa meg a csirkét.

1000g sertés siilt 200° 70 perc 1/2 Hasznélja a zsirfogd serpenyét, kb. 50 perc eltel-
tével forditsa meg a hust.

650 g fasirt 200° 55 perc 2 Hasznlja a zsirfogd serpenydt, kb. 30 perc eltel-
tével forditsa meg a hust.

750 g siilt burgonya 200° 60 perc " A zsirfogd serpeny6t bélelje ki siitdpapirral, ke-
verje meg 2-szer.

7009 lekvéros lepény 170° 35 perc " Haszndlja a zsirfogd serpenyét.
1kg rétes 170° 35 perc " Haszndlja a zsirfogd serpenyét.
7009 margaréta torta 160° 30-35 perc " Hasznaljon tortaformat.

100 g keksz 170° 14 perc 3 Haszndlja a zsirfogd serpenyét.
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Siités hagyomanyos siitési méddal

Ez a mdd idedlis halételek, toltott zoldségek, felvert tojasfe-
hérjét tartalmazo siitemények és hosszu siitést (tobb mint 60
perc) igényld siitemények elkészitésére. Jarjon el az alabbiak

szerint.

+ Helyezze be ardcsot a tabldzathan jeldlt médon.

«  Forditsa a funkciévdlaszté gombot

pozicidba.
+ A termosztdt elforgatdsédval dllitsa be a kivant

hémérsékletet.

- Forgassa az iddzitd gombot addig, amig meg nem jelenik
a kivant siitési idd.

+ Nyomja meg a START/STOP gombot.

+ Miutdn a siit6t eldmelegitette (5 perc), helyezze be a
siit6be a siitésre varé ételt.

Program Termosztat | Idétartam Aracs Megj./Tandcsok
kapcsolo helyzete
1kg cs6ben silt 200° 35 perc 2 Haszndljon t(izall6 edényt.
makaroni.
1,5 kg lasagne. 200° 35 perc " Haszndljon t(izall6 edényt.
500 g pisztrang 190° 35 perc " Haszndlja a zsirfog serpeny6t.
450 g toltott tintahal 190° 30 perc " Haszndljon t(izéll6 edényt, forditsa meg a siitési
idd felénél.
550 g cs6ben siitgtt 200° 30 perc " Haszndljon t(izall6 edényt.
karfiol
750 g toltott cukkini 190° 40 perc " Haszndlja a zsirfog serpeny6t.
1kg gyliimdlcskenyér 150° 100 perc 1/2 Haszndljon gyiimdlcskenyér format.
Piskéta 160° 35 perc 2 Haszndljon tortaformat.
Grillezés

Ez a funkcid idedlis kenyérpiritdsra ill. szépen megpiritja az

ételeket: gnocchi rémai mddra, csdben siilt zoldségek, stb.

+  Helyezze be az egyenes racsot a 3.

- Forditsa a funkcidvdlaszté gombot

- Forgassa azidézité gombot addig, amig meg nem jelenik
a kivant siitési idd.

« Nyomja meg a START/STOP gombot.

4, sinre.

s

pozicidba.
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Kezeldfeliilet

1 4 I 4 (L] ” I 4

Menii gomb ﬂ
MENU

Piritds gomb

m Megjegyzés: Ha a késziiléket kenyérsiitd iizem-
modban kivanja hasznalni, allitsa a siité/kenyérsiité

allasha. Licona si illu-

funkcidvalaszté gombot

minera.

» =

A kezeléfeliilet leirasa

Kijelzé

A kijelz6 mutatja a vélasztott siitési programot, a siitési iddt, a
piritds szinét és a kenyér slyat.

MENU gomb

Az automa (AL...) vagy félautomata (5E...) receptek kivd-
lasztaséhoz nyomja meg a MENU gombot; ezzel a gombbal
ellendrizheti siités kozben a bedllitott programot.

Kgda gomb
A siitni kivant kenyér sulyanak kivalasztdsahoz nyomja meg a
kg gombot: 500g, 7509 vagy 1000g.

Piritas gomb
A siitni kivant kenyér szinének kivalasztasahoz nyomja meg a
piritas gombot: Vildgos, Kozepes, Sotét. D -@.
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Kijelzo

Kg05 0,75| 1 @7 Ora gomb
DS = - - )&

=5 |« . ¥ A +) gomb
X [« . YA

(O = = = = MED () gomb

Co@ T ﬁi

Ora © gomb

Megjelniti a helyi id6t, és teszi a kenyér elkészitésének
idozitését.

A\ és\/ gomb

Hasznélja a A sa\/ gombokat a siitési programok ki-
vélasztdsahoz.

A kijelzd jeleinek leirasa
Asiités fazisait jelz6 mutato 4 egy akijelz6 oldaldn megjelend
nyil segitségével megjeleniti a siités fézisait.

€ab) 4 Jelzi azauomata program (AL)...) kivalasztasat

@@ « Jelzi a félautomata program (SE...) kivalasztasat

X 4
©X

jelzi a kivalasztott program teljes idétartamét.

(sak félautomata programok esetén
hasznélato. Azt jelzi, hogy On idézitette a
kenyér elkészitését.

Jelzi, hogy a kenyér készitése az egyik
dagasztési vagy pihentetési fazishan jar.

4 @ Jelzi, hogy a kenyér készitése az eqyik
kelési fazisban jar.

S $5
jelzi, hogy a kenyér siil. Ez a program
utolsd fazisa, amelynek sorén ahhoz, hogy
a kenyér atsiiljon, magas hémérsékletre
van sziikség.

PEND  Aztjelzi, hogy a siités befejezdditt.



Kenyérsiités: tudomany és miivészet

A kenyérsiités tudomdny és mivészet is egyben. A munka
javat a késziilék végzi, a kenyér dsszetevéivel és elkészitési
folyamatéval kapcsolathan azonban van néhdny dolog, amivel
érdemes megismerkedni. A hagyomanyos kenyér dsszetevéi
igen egyszerdek: liszt, cukor, s6, valamilyen folyadék (viz vagy
tej), esetleg némi zsiradék (vaj vagy olaj) és élesztd. Minden
egyes Gsszetevének megvan a maga szerepe, és hozzdjarul a
kenyér izéhez. Eppen ezért fontos, hogy a lehet6 legjobb ered-
mény elérése érdekében a megfeleld dsszetevéket a receptben
feltiintetett ardnyban hasznélja.

Elesztd

Az éleszt6 egy él6 mikroorganizmus, amely az erjedési fol-
yamatot vagyis a kelést segiti. Ha nedvességgel érintkezik,
megfeleld hdmérsékletre felmelegszik, és némi cukor is segiti
a folyamatot, az élesztd olyan gdzokat termel, amelyek ha-
tasdra a tészta térfogata megnd, amennyiben a megfeleld
hémérsékletre (kb. 25°C) keriil. Leggyakrabban sorélesztét
hasznélunk, amely mind frissen mind szaritva kaphatd. A
siitemények készitéséhez a siit6port ajanljuk, amely szddabi-
karbéna és borkdsav keveréke.

Liszt

A liszt a kenyér legfontosabb dsszetevdje, ezért fontos, hogy

ismerjiik a kereskedelemben kaphaté termékek

tuljadonségait.

+  Kenyérliszt:
Akenyérliszt magas gluténtartalmu liszt. Nullds liszt (gri-
zes) és manitoba liszt (nevezik amerikai lisztnek is) ke-
veréke. |dedlis a kenyérsiitéshez és a nagyobb szemcséji
lisztet igényl6 tésztak készitéséhez.

+  Dupla nullas (finom) liszt:
A nullds liszthez képest, hosszabb ideig 6rlik. Ezért szem-
¢séi kisebbek, igy elsésorban siiteményekhez vagy ldg-
yabb tésztékhoz ajanljuk.

«  Teljes kiorlésii liszt:
Rostban gazdag lisztfajta, nem kel meg annyira, mint az
eldbbiekben felsorolt lisztfajtak. A teljes ki6rlési liszetet
keverhetjiik mas liszekkel, igy csokken a rosttartalma, és
jobban megkel. A teljeskidrlési liszthdl késziilt kenyér
altaldban nehezebb és kisebb, mint az egyéb liszthdl ké-
sziilt kenyerek.

+  Durumliszt:
A gyengébb talaji vidéken termd buzahdl nyerik. A
durumbuzabdl nyert liszt dltaldban szemcsésebb, mint
a normdl buzaliszt, és a szine szalmasdrga. Konnyen
emészthetd karakteres iz.
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+  Tonkolybuza liszt:

Tonkalybdzabol nyerik, ami az egyik legrégebben terme-
szetett bizafajta. A tonkiilybizabdl siitdtt kenyér magas
rosttartalma: leginkabb hashajtd és frissitd hatdsa miatt
kedvelik. A tonkdlybdzabél késziilt kenyér ize nagyon ha-
sonlit a fehérkenyéréhez.
+  Gluténmentes liszt:

Olyan lisztkeverékek, amelyekhez kukoricdt, rizst,
burgonyakeményitét, stb. hasznalnak, mert ezek a ter-
mékek a gabondtél eltér6en nem tartalmaz glutént.

Cukrok

A cukor hatdsdra a kenyér édesebb és puhabb, a kenyér héja
pedig sotétebb lesz, emellett tapldljak az élesztét. A fehér
cukrot helyettesitheti megegyezé mennyiségii barnacukorral,
juhar cukorral, mézzel vagy mas édesitszerrel. Valaszthat me-
sterséges édesitdszert is, de ebben az esetben a kenyér ize és
allaga megvaltozik.

Folyadékok

Amikor a liszt fehérjetartalma folyadékkal érintkezik, glutén
keletkezik, amely sziikséges ahhoz, hogy a kenyér megkeljen.
A receptek tohbségében viz szerepel, de haszndlhat egyéb
folyadékot is, mint tej vagy gyiimdlcslé. A lehetd legjobb ered-
méynek eléréséhez, ki kell tapasztalnia, mekkora a megfelel6
folyadékmennyiség: a tul sok folyadék miatt a kenyér nem
jon fel a siités kdzben, mig tul kevés folyadék hasznélatakor
a kenyér nem kel meg. Hasznéljon szobahémérsékletii fol-
yafékot.

So

Kis mennyiség s6 jobb izt kdlcsonoz a kenyérnek, és ellendrzi
az éleszt6 hatdsat. A tdl sok s6 megakadélyozza, hogy a kenyér
megkeljen, ezért iigyeljen a helyes adagoldsra. A kenyér-
siitéshez barmilyen asztali s6 megfelel.

Tojas

Néhany kenyérfajta elkészitéséhez tojasra is sziikség van; a
tojds nedvességforrds, segiti a kelést, noveli a kenyér tapér-
tékét és javitja az izét, ezért az édesebb receptekben fordul
eld.

Isiradék

Sok kenyérfajtahoz sziikség van némi zsiradékra, amely jobb
izt kélcsondz , és megtartja a kenyér nedvességtartalmat. Ha-
sznélhat olajat vagy ugyanolyan mennyiség olvasztott vajat.
Isiradék hasznélata nélkiil a kenyér ize és dllaga megval-
tozhat.



Programozas
Az aldbbi utasitdsok minden siitési fazisban segitenek eliga-
zodni a kezddknek.

mMegjegyzés: a jobb eredmények elérése érdekében azt
tandcsoljuk, hogy az dsszeteviket mérlegen mérje ki. Amen-
nyiben a siitd tartozékai kozott a mérdpohér (1) és a mérdkanal
(H) is szerepel, haszndlja azokat, és kdvesse az alabbi utasita-
sokat:

1 mérépohdr =150 gr liszt

1 mérdkanal (nagy) = 12 gr cukor

1 mérdkanal (kicsi) =5 gr s6

1 mérdkanal (kicsi) = 3,5 gr szdraz éleszté

1kandl olaj (nagy) = 12 gr/ml

1 kandl olaj (kicsi) = 4 gr/ml

1. Lépés az osszetevok beontése a tepsibe

Ontse az 6sszetevket az iistbe az aldbbi sorrendben:

1. Folyékony dsszetevik

2. Szdraz dsszetevok

3. Fleszt6

A megfeleld eredmények elérése érdekében fontos, hogy az
osszetekdket pontosan kimérje.

Mieldtt a teflon iistdt behelyezné a siitdbe, ne felejtse el fa-
kandllal dsszekeverni az dsszetevdket, ezzel is segitve a da-
gasztasi szakaszt (csak a programozott inditds esetén nincs
sziikség arra, hogy az dsszeteviket osszekeverje). Ezutan veg-
ye le a tarté tetejét, és helyezze az iistot a tartéba.

2. Lépés A menii beallitasainak kivalasztasa
A kivant program kivélasztasahoz nyomja meg a MENU gom-
bot (AU... automata és SE... félautomata).

3. Lépés

A kivant program kivélasztdsdhoz nyomja meg a A ésa
\4 gombokat (pl.: AL/ 75).

3 mdsodperc elteltével a recept automatikusan elindul és a
kijelz6n megjelenik a siités végének iddpontja (amennyiben
kordbban bedllitotta az idét).

Ha nem dllitotta be az iddt, a kijelz6n megjelenik a teljes siitési
idd, és a siités eldrehaladdsat mutaté nyil a g 4jelzi.

Ha a beallitott program mégsem az, amelyet On szeretne,
haszndlja a A saV gombokat az Uj recept kivdla-
sztdsahoz.

4, Lépés A piritas mértékének kivalasztasa
Nyomja meg a piritds gombot akenyér szinének kiva-
lasztdsdhoz (néhény program esetében erre nincs lehetdség).
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A Vildgos, Kozepes vagy Sotét fokozatok kozil valaszthat. Ha
On nem 4llitja be a kenyér szinét, a késziilék a gyarilag beal-
litott fokozatot alkalmazza.

5. Lépés A kenyér siilyanak megadasa

Nyomjamega dl Kggombotakenyérstilyanak megadésahoz:
500g, 7509 vagy 1000g. Ha On nem 4llitja be a kenyér stlyat, a
késziilék a gydrilag bedllitott fokozatot alkalmazza.

6. Lépés Nyomja meg a START/STOP gombot

Megj.: ha 6n nem adja meg a kenyér siilyat, a késziilék a gyari-
lag bedllitott 7509 sulyt és kozepes szint alkalmazza az AU1-es
program bedllitasai szerint.

A siités megkezdéséhez nyomja meg a START/STOP gombot. A
kijelz6n megjelenik a siités idétartama.

7.Lépés

A siités befejeztével a késziilék sipol, a siités el6raheleddsat
mutaté nyil a PEND mutatja, a kijelz6n a “00.00" villog.
Ha meg szeretné hosszabbitani a siités iddtartamdt, haszndlja
a A saV gombot, majd nyomja meg START/STOP
gombot.

Amennyiben semmilyen mdveletet nem hajt végre, a késziilék
3 perc utén kikapcsol, és a kijelzon megjelenik af md felirat.

Amikor az iistgt kiemeli a kenyérsiitébél, hasznaljon edényfo-
g0 kesztydt.

Miel6tt a kenyeret kivenné az iisthdl hagyja hiilni legaldbb 10
percig; forditsa fejjel lefelé, majd rdzza dvatosan az iistot, amig
a kenyér ki nem cstiszik. Ha sziikséges, az iist faldhoz ragadt
kenyeret egy mlianyag spatula segitségével tudja levalaszta-
ni.

Ha a kever6lapat benne maradt a kenyérben, vegye ki, igyelve
arra, hogy ne égesse meg magat.

Hagyja a kenyeret egy fém rdcson kihlni. Azt tandcsoljuk,
hagyja a kenyeret 15 percig hilni, igy eléri a megfeleld allagot,
és konnyebben szeletelhetd.

Az idozité funkcio hasznalata (sak automata
programok esetén (AU...)

A késziilék bedllitasai lehetdvé teszik, hogy a kenyér siitését 12
dréval késébbre idzitse; igy reggel a frissen siilt kenyérillatara
ébredhet.




Azt tandcsoljuk, hogy a szdraz osszetevdk tetjén készitsen egy
kis mélyedést az éleszt6 szaméra, ezzel biztositja, hogy a da-
gasztas soran a cukorral és a folyadékkal érintkezve az élesztd
elkezd dolgozni; ne keverje dssze az osszetevéket.

Megjegyzés: ne haszndlja az id6ziz6 funkciét, ha a re-
ceptben romlandd élelmiszerek (tej, tojds vagy sajt) szerepe-
lenk, mert ezek id6kdzben megromolhatnak.

1. Kovessea14.old. 1,2, 3,4 és5 Iépéseit a kivant program
bedllitasdhoz.

2. Nyomjamega O gombot és a A Y gombok-
kal dllitsa be, hogy mikorra (dra, perc) szeretné, hogy a
kenyér elkésziiljon (az adott pillanathoz képest mennyi
idd elteltével szeretné, hogy a kenyér megsiiljon). Ha
eldzetesen bedllitotta a helyi id6t, a kijelz6n megjelenik
az az id6pont, amikorra a kenyér megsiil.

3. Nyomja meg a START/STOP gombot. Amennyiben
eldzetesen bedllitotta, a kijelz6n megjelenik az idé.
Amikor eljon a siités kezdetének idépontja, a kijelz6n
megkezd6dik a visszaszamlalds. A kenyér a kijelzett
idépontra készil el. Az © gomb megnyomdsdval,
a kenyér elkészitése kozben a kijelz6n 2 mdsodpercre
megjelenik az az iddpont, amikorra a kenyér kisiil.

m Megjegyzés: hiba esetén, vagy ha le szeretné nullazni
az iddzitdt, nyomja meg a START/STOP gombot.

A program védelme aramkimaradas esetén

A késziiléket elldttdk egy olyan biztonsagi rendszerrel,
amely dramkimaradds vagy tulfesziiltség esetén védi a pro-
gram memoridjat. Ez azt jelenti, hogy a kenyérsiités kozben
bekovetkez6 dramkimaradds esetén, a késziilék elmenti a
memdridt legalabb 15 percre, majd folytatja a siitést, amikor
az dramszolgdltatas djraindul. Ez a funkcid aktiv a Dagasztas,
Siités, Kelesztés fazisokban vagy az idézitett programozas ese-
tén. Ezen opcid nélkill a gép Ujrainditand magat, és a kenyér
siitése ledllna. A 15 percnél hosszabb meghibdsoddsok esetén
eléfordulhat, hogy az dsszetevéket el kell dobni, és a kenyér-
siitést djra kell lezdeni.

Hasznélat utan

Egy Gjabb program inditdsa el6tt hagyja hdlni a késziiléket
legalabb 30 percig (csak a kenyérsiitd izemmdd esetén). Ha
a késziiléket azeldtt haszndlnd, hogy a teljesen kihl volna,
eléfordulhat, hogy a készilék sipol, és a kijelz6n megjelenik
a"COOL" (hiités) felirat, amely azt jezi, hogy a késziilék nem
hiilt ki megfeleléen. Varjon, amig a “CO0L” (hiités) felirat el
nem tinik a kijelz6rdl.

A receptek valtozhatnak, és az osszetevik nedvességtartal-
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métdl fiiggden sziikség lehet mddositasokra; pl. a liszt stlya
megvdltozik, ha a levegdben 1évd nedvességet magaba szivja.
Sziikség esetén a jobb eredmény érdekében végrehajthat
kisebb mddositésokat a recepteken. Jegyezze fel mindig a
hasznélt mennyiségeket, hogy a recepteket az 6n szdméra
legkedvezébben mddosithassa.

Program lista

AU1:  HAGYOMANYOS FEHERKENYER DURUM LISZTBOL
AU2:  KLASSZIKUS FEHERKENYER BUZALISZTBGL

AU3:  FRANCIA KENYER

AU4:  KENYERTELJES KIORLESU LISZTBOL

AU5:  HAZIKENYER

AU6:  PAIN DE CAMPAGNE (FRANCIA VIDEKI KENYER)
AU7:  VOLLKORNBROT (MAGVASKENYER)

AU8:  ROZSKENYER

AU9:  TOKOS KENYER

AU10: ZOLDSEGES KENYER

AU11: GLUTENMENTES KENYER

AU12: TURBO KENYER

AU13: KALACSOK

AU14: BRIOS

AU15: TORTAK

AU16: EDES FOCACCIA

AU17: KUGLOF

AU18: LEKVAROK/DZSEMEK

AU19: BECSIKENYER

AU20: TEJBERIZS

AU21: PUHA KENYER

AU22: 4EDESKIS KENYER (opciondlis kiegészitd sziikséges)
AU23: 4505 KIS KENYER (opcionalis kiegészitd sziikséges)
AU24: 4 PUHA KIS KENYER (opciondlis kiegészitd sziikséges)
AU25: 4 SUTEMENY (opcionalis kiegészit sziikséges)

KOVAsz

HAGYOMANYOS FEHER KENYER keézi formazassal.
GRISSINO (KENYERRUD)

BAGETT

HAZI KENYER kézi formazassal.
ZOLDSEGES KENYER kézi formézassal.
PIZZE

SE8:  FOCACCE

SE9:  KALACS kézi formazassal.

SE10: DAGASZTAS

SE11:  KELESZTES

SE1:
SE2:
SE3:
SE4:
SE5:
SE6:
SE7:



Targymutato

Fehér kenyerek

Pugliai 295 old.
(iabatta/zoccoletto 296 old.
Grissino (Kenyérrid) 297 old.
Hagyomdnyos bagett 297 old.
Boule de pain (francia Gpd) .........cvevveersemrreerenreeessnnnns 298 old.
Kovészos hazikenyér 298 old.
Turb6 kenyér 298 old.
Puha kenyér 299 old.
Teljes kidrlésii kenyér

Teljes kirlés(i kenyér 299 old.
Rusztikus hosszukenyér 299 old.
Pain de campagne (francia vidéki kenyér) ................. 300 old.
Vollkornbrot (Magvaskenyér) 301 old.
Rozskenyér 301 old.
Zoldséges kenyerek

Olajbogyds/hagymas/paprikas kenyér................. 302/303 old.
Tokos kenyér 303 old.
Gluténmentes kenyér

Hagyoményos gluténmentes kenyér.................... 303/304 old.

receptek hu

Gluténmentes hajdina kenyér ..............cooveeeeeveevmnneecees 304 old.
Pizzak-focacciak

Margaréta pizza/Calzone 304 old.
Focaccia 305 old.
Kalacsok

Csokolddés/tejes/mézes/dios kaldcs .................... 305/306 old.
Bécsi kalacs 307 old.
Bridsok 307 old.
Siitemények

Margaréta torta/csokolddé torta/ joghurtos torta....... 308 old.
Tejberizs 309 old.
Velencei torta 309 old.
Kuglof 3100ld.
Lekvarok

Narancs/ eper 310/311 old.
Kovasz 311 0ld.
(sak dagasztas 311 0ld.
Csak kelesztés 311 0ld.

Olvasd el receptjeinket és még sok mdsta WWW.pangourmet.delonghi.com

Fehér kenyerek

Pugliai durumbiizas kenyér/pugliai fehérkenyér

1. lllessze be a keverdlapatot a helyére.

2. Az sszeteviket Ontse az listbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-
sodpercig.

4. Helyezze az iistot a siit6be, majd vélassza ki az AU1 (du-
rum liszt) vagy az AU2 programot (bdzaliszt).

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: a kelesztés végén (1 6ra 45 perc elteltével a durum
lisztes kenyér és 1 ora 25 perc elteltével a buzalisztes kenyér
estén) a késziilék sipol egyet, majd stand-by médba kapcsol
5 percre. A kijelzon az id6 villogni kezd; ekkor lehetdsége van
arra, hogy kivegye az {istot a siitéhdl, belisztezze a kenyeret,
éles késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahelyez-
ze az listot a siitébe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a
START/STOP gombot). Amennyiben az aldbbi miveleteket
nem kivénja elvégezni, a siitd az 5 perc stand-by leteltével
automatikusan elkezdi a siitést.

Osszetevék a durumbiizas 500 gr 750 gr 1000 gr
kenyérhez

Kész... 2h 35min 2h 40min 2h 45min
Viz 210 gr/ml 315 gr/ml 420 gr/ml
Durumbiza dara 300 gr 450 gr 600 gr
S6 6gr 9gr 12gr
Friss sorélesztd 10gr 15¢r 20g9r




Osszetevék a fehér kenyérhez 500 gr 750 gr 1000 gr

Kész... 2h 05min 2h 10min 2h 15min

Viz 210 gr/ml 300 gr/ml 400 gr/ml

Nullds kenyérliszt 350gr 500 gr 650 gr

Olaj 159r 2g9r 309r

Cukor (maldta) 4qr(3gr) 6gr(4gr) 8gr(5qr)

S6 6gr 9gr 12¢r

Friss sorélesztd 10gr 15¢r 20gr
Ciabatta/zoccoletto ismételten stand-by mddba kapcsol: vegye ki a cserép-
1. Készitse el a kovdszt egy nappal a siitést megeldzden télat a siit6bél, és nyomja meg a START/STOP gombot (a

(I&sd kovdsz recept 311.0ld.)

siit6 megkezdi az elémelegitést). Ontse a tésztét egy kili-

2. Az osszeteviket ontse az iistbe (ahol mér ott a kovasz) a sztezett cserépedénybe, és lisztezze meg a tészta tetejét
receptnek megfeleld sorrendben. is (a tészta sok vizet tartalmaz, ezért nagyon ragadds),
3. Egy fakanallal keverje dssze az dsszeteviket néhany ma- majd formédzzon a tésztdhdl egy 3 cm magas négyzetet.
sodpercig. Eqgy éles spatuldval vagdossa be a tészta tetejét, majd a
4. Helyezze be az iistot a siitébe és vélassza ki az SE 2 pro- tésztdt helyezze az el6zetesen mar siitépapirral kibélelt
gramot. zsirfogd serpenydbe.
5. Nyomja meg a START/STOP gombot. Helyezze a zsirfogd serpenyét a siitd also részébe csisza-
6. A dagasztds végén (kb. 25 perc), a késziilék sipol egyet, tott sinre, majd nyomja meg a START/STOP gombot.
majd stand-by mddba kapcsol. A kijelzn az id6 villogni Az els adag kisiilése utdn, tegye be a mdsodik adagot
kezd; vegye ki a tésztat az listbdl, formézzon beldle cipét, is a siitébe (ha van), éllitsa be a siitét 20 percre, majd
majd helyezze egy olajjal kikent cseréptalba. Tegye a cse- nyomja meg a START/STOP gombot (ismételje meg a
réptdlat a siitébe, és nyomja meg a START/STOP gombot. miiveletsort, amig az dsszes adag ki nem siilt).
7. Amésodik kelesztés végén (kb. Gjabb 40 perc) a késziilék
Osszetevik 1 adag 2 adag
Kész... 1h 22min 1h 42min
Kovész 1/2 adag egész adag
Viz 80 gr/ml 120 gr/ml
Nullds kenyérliszt 70 gr 100 gr
Cukor (malata) 5gr(3qr) 7gr(5qr)
S6 6gr 10gr
Friss sorélesztd 3gr 5qr
Grissini (kenyérrid) egyet, majd stand-by madba kapcsol. A kijelzon az idé

1.

Az dsszeteviket ontse az Gistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

Egy fakandllal keverje dssze az dsszetevéket néhany ma-
sodpercig.

Helyezze be az iistot a siitdbe és valassza ki az SE 3 pro-
gramot.

Nyomja meg a START/STOP gombot.

Az els kelesztés végén (kb. 45 perc), a késziilék sipol
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villogni kezd: boritsa a tésztét egy belisztezett munkala-
pra kézzel formdzzon rudakat a tésztabdl, helyezze Gket
a siitdpapirral bélelt zsirfogd serpenydre (6 kenyérrid
serpeny6nként), majd helyezze a serpeny6t a siit6 alsé
sinjébe csusztatott racsra.

Nyomja meg a START/STOP gombot.

Az elsé adag kisiilése utan, tegye be a masodik adagot is
asiit6be, dllitsa be a siit6t 25 percre, majd nyomja meg a



START/STOP gombot (ismételje meg a mveletsort, amig
az dsszes adag ki nem siilt).
TANACS: azért, hogy a kenyérrid még izletesebb legyen, miu-
tan megformdzta a rudakat, martsa 6ket enyhén sés vizbe, és

szérja meg Gket széjaval vagy méas maggal tetszés szerint. A
ropogdsabb végeredmény érdekében azt tandcsoljuk, hogy
készitse el a kenyérrudakat egy nappal eldre.

Osszetevék 500 gr
Kész... 2h
Viz 150 gr/ml
Nullds kenyérliszt 300 gr
Durumbiza dara 15¢r
Cukor (malata) 5gr(3gr)
S0 6gr
Friss sorélesztd 10gr
Hagyomasnyos bagett zon bagetteket. Helyezze 6ket az eldzetesen siitGpapirral
1. Az Osszetevéket Ontse az Gistbe a receptnek megfeleld bélelt zsirfogd serpenydbe, majd cstisztassa a serpenydta
sorrendben. siitd also sinjébe cstsztatott récsra.
2. Egyfakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhany ma- 6. Nyomja meg a START/STOP gombot.
sodpercig. 7. Amédsodik kelesztés végén (djabb 40 perc) asiitd 5 percre
3. Helyezze be az iist6t a siit6be és vélassza ki az SE 4 pro- stand-by mddba kapcsol, a kijelzén az id6 villogni kezd;
gramot. ejtsen 3 4tlds bevagast a bagett tetején majd tegye Gket

Nyomja meg a START/STOP gombot.

5. Azelsd kelesztés végén (kb. 50 perc) a siitd stand-by mo-
dba kapcsol, és a kijelzn az id6 villogni kezd: boritsa a
tésztat eqy belisztezett munkalapra, majd kézzel formdz-

vissza a siitdbe.

8. Miutdn az els6 adagot kisiitdtte, helyezze be a mésodikat
(ha van), llitsa be a siit6t 35 percre, majd nyomja meg a
START/STOP gombot.

Osszetevok 1 adag 2 adag
Kész... 2h 10min 2h 45min
Viz 200 gr/ml 400 gr/ml
Nullds liszt 250 gr 500 gr
Olaj 50gr 100 gr
Cukor (maldta) 3gr(2gn 69gr(4qr)
S6 6gr 129r
Friss soréleszt6 9gr 18 gr

Boul de pan (francia cipd)
1. lllessze be a kever6lapétot a helyére.
2. Az dsszetevbket Ontse az {istbe a receptnek megfeleld

sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszetevket néhany ma-
sodpercig.

4. Helyezze be az iistdt a siitdbe és vélassza ki az AU 3 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.
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TANACS: a kelesztés végén (1 ora 25 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy kivegye az iist6t a siit6hdl, belisztezze a kenyeret, éles
késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahelyezze az
listot a siit6be (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a START/
STOP gombot). Amennyiben az aldbbi miiveleteket nem
kivanja elvégezni, a siit6 az 5 perc stand-by leteltével automa-
tikusan elkezdi a siitést.



Osszetevék 500 gr 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 2h 5min 2h 10min
Viz 210gr/ml 290 gr/ml 420 gr/ml
Nullds kenyérliszt 350gr 450 gr 650 gr
Cukor (maldta) 10gr(5gr) 179r(9gr) 20gr(10gr)
So 6qr 9gr 13gr
Friss sorélesztd 10gr 13gr 20gr

Kovaszos hazikenyér

1. Készitse el a kovaszt egy nappal a siitést megel6zéen
(I&sd kovész recept 311.0ld.)

2. Azbsszeteviket ontse az iisthe (ahol mdr ott a kovédsz) a
receptnek megfeleld sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhany ma-
sodpercig.

4. Helyezze be az listot a siit6be és vélassza ki az AU 5 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: a kelesztés végén (1 6ra 25 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy kivegye az iistdt a siit6bdl, belisztezze a kenyeret, éles
késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahelyezze az
listot a siitébe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a START/
STOP gombot). Amennyiben az alabbi miiveleteket nem
kivanja elvégezni, a siitd az 5 perc stand-by leteltével automa-
tikusan elkezdi a siitést.

Osszetevdk 750 gr

Kész... 2h 15min
Kovasz egész adag
Viz 120 gr/ml
Nullds kenyérliszt 100 gr

Cukor (maldta) 6gr(4gr)
S6 10gr

Friss sorélesztd 5qr

Turbé kenyér 4. Nyomja meg a START/STOP gombot.

Megj.. Ezzel a programmal lehetséges 1 6ra alatt kenyeret siit-

ni. A turbd bedllitdsban csdkken a kelesztési id ezért, a kenyér

kisebb, és s(ir(ibb lesz.

1. Az bsszeteviket ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

2. Egyfakandllal keverje dssze az dsszetevéket néhany ma-
sodpercig.

3. Helyezze be az iistdt a siit6be és valassza ki az AU 12 pro-
gramot.

TANACS: a kelesztés végén (1 dra 35 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy kivegye az iistot a siit6hdl, belisztezze a kenyeret, éles
késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahelyezze az
{istot a siitébe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a START/
STOP gombot). Amennyiben az alabbi miiveleteket nem
kivnja elvégezni, a siit6 az 5 perc stand-by leteltével automa-
tikusan elkezdi a siitést.

Osszetevdk 750 gr
Kész... 1h 05min
Viz (37°C-05) 240 gr/ml
Nullds kenyérliszt 400 gr
56 8ar
Cukor 15¢r
Friss sorélesztd 25qr
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Puha kenyér

1. Helyezze be a kever6lapatot.

2. A receptben leirt sorrendet kévetve helyezze be a hoz-
zdvaldkat a keverdtalba.

3. Kézzel, egy fakandl segitségével keverje dssze a hoz-
zdvalékat néhény mésodpercig.

4. Helyezze a keverdtdlat a siitéba, majd valassza ki az AU
21 programot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot;

TANACS: a kelesztés végén a siit6 hangjelzést ad ki és készen-
|éti dllapotba megy 5 percre. Ez az i villogni kezd a kijelz6n;
ekkor ki lehet venni a kevergtalat a siit6bdl, szitdlt liszttel meg
lehet hinteni a tészta feliiletét, éles késsel vagasokat lehet kia-
lakitani, majd vissza lehet tenni a télat a siitébe (nem sziiksé-
ges megnyomni a START/STOP gombot). Ha a felhasznald nem
kivanja elvégezni ezeket a miiveleteket, a siit6 automatikusan
megkezdi a siitést az 5 perces készenléti dllapot utan.

Hozzavalok a puha kenyérhez 750 gr 1000 gr
Kész... 3h 3h 05min
Tej 300 gr 400 gr
0-4s tipusu liszt 375gr 500 gr
Vaj 20gr 30gr
So 7qr 10gr
Cukor 10gr 15¢r
Friss sorélesztd 10gr 15¢r

Teljes kidrléssi kenyér

Teljes kidrlésii kenyér

1. lllessze be a keverélapétot a helyére.

2. Az sszeteviket Ontse az listbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszetevéket néhdny ma-

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: a kelesztés végén (1 éra 5 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy kivegye az iistdt a siitébdl, belisztezze a kenyeret, éles
késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahelyezze az
{istot a siitébe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a START/
STOP gombot). Amennyiben az aldbbi miveleteket nem

sodpercig. kivanja elvégezni, a siitd az 5 perc stand-by leteltével automa-
4. Helyezze be az istot a siit6be és vélassza ki az AU 4 pro- tikusan elkezdi a siitést.
gramot.
Osszetevék 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 10min 2h 15min
Viz 375gr/ml 500 gr/ml
Teljes kidrlésd liszt 570 gr 750 gr
Cukor (malata) 159r(8gr) 19gr(10gr)
Sale Ngr 15¢r
Friss sorélesztd 30gr 40qr
Rusztikus hossziikenyér gramot.

1. lllessze be a keverélapétot a helyére.

2. Az dsszeteviket Ontse az listbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny ma-
sodpercig.

4. Helyezze be az iistot a siitbe és vélassza ki az SE 5 pro-

299

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

6. 70 perc elteltével a késziilék stand-by mddba kapcsol.
Vegye ki a tésztdt az iisthdl, formazzon beldle “labdat”
(vagy kettdt, az dsszetevék mennyiségétdl fiiggden), és
helyezze siitGpapirral bélelt zsirfogd serpenyébe. Hel-
yezze a zsirfogd serpeny6t a siitd also részébe cstiszatott



sinre, majd nyomja meg a START/STOP gombot.

7. Ujabb 20 perc kelesztés utan, a késziilék ismét stand-by mo-
dba kapcsol; vegye ki a kenyeret a siit6hdl, formazzon kézzel
hosszu kenyeret (vagy kettdt esetleg ossza két tepsire az
osszetevik mennyiségétdl figgden), helyezze vissza a tepsit
asiitébe, és nyomja meg a START/STOP gombot.

8. Azelsd adag kisiilése utdn, tegye be a mdsodik adagot is

a siitébe, dllitsa be a siitdt 40 percre, majd nyomja meg a

START/STOP gombot.

TANACS: a kelesztés végén (2 6ra 15 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy éles késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahe-
lyezze az iistot a siitdbe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja
a START/STOP gombot). Amennyiben az alébbi miiveleteket
nem kivdnja elvégezni, a siitd az 5 perc stand-by leteltével
automatikusan elkezdi a siitést.

Osszetevék 1 adag 2 adag
Kész... 2h 50min 3h 30min
Olaj 18 gr/ml 35gr/ml
Viz 150 gr 300 gr
Nullds kenyérliszt 150 gr 300 gr
Durumbiiza dara 100 gr 200 gr
Teljes kidrlésii liszt 509r 100 gr
S6 6gr 12¢r
Cukor (maléta) 4gr(2qr) 5gr(3gr)
Friss sorélesztd 129r 25¢r

Pain de campage (francia vidéki kenyér) sodpercig.

1. Készitse el a kovdszt egy nappal a siitést megeldzden; 5. Helyezze be az iistot a siitdbe és valassza ki az AU 6 pro-

ontse az dsszeteviket az iistbe(néhany percig keverje ds- gramot.

sze kézzel az dsszetevdket, helyezze be az iistdt a siit6be
és vélassza ki az SE 1 programot; majd nyomja meg a
START/STOP gombot.

2. A dagasztds végén a kovdsz ne legyen sima, selymes
feliilet(i, hanem darabos, és kissé szakadozott. Pihentes-
se a tésztdt a siitében 10-15 drdig.

3. A kelesztést kivetGen ontse az dsszetevket az iistbe
(ahol mér ott a kovdsz) a receptnek megfelel§ sorren-
dben.

4. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-

6. Premere il tasto START/STOP.

TANACS: a kelesztés végén (1 dra 55 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy kivegye az iist6t a siitdbdl, belisztezze a kenyeret, éles
késsel bevagdossa a kenyér feliiletét, majd visszahelyezze az
istot a siitébe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a START/
STOP gombot). Amennyiben az alabbi miveleteket nem
kivanja elvégezni, a siitd az 5 perc stand-by leteltével automa-
tikusan elkezdi a siitést.

Osszetevék 750 gr
Kész... 3h 5min
Kovész a pain de champagne-hoz (francia vidéki kenyér)

Viz 125 gr/ml
Nullds kenyérliszt 280 gr
Méz 10gr
Friss sorélesztd 5qr
Adja hozzd 15 éra elteltével

Viz 175 gr/ml
FDupla nullds (finom) liszt: 270gr
Rozsliszt 50qr
S0 13gr
Friss sorélesztd 5¢gr
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Vollkornbrot (magvaskenyér)

1. Az Gsszetevdket ontse az listbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

2. Egy fakandllal keverje dssze az dsszetevéket néhdny mé-
sodpercig

3. Helyezze be az istot a siitbe és vélassza ki az AU 7 pro-
gramot.

. Nyomja meg a START/STOP gombot.
5. Kb 50 perc elteltével a késziilék stand-by mddba kapc-

sol; vegye ki az istdt a siit6hdl, boritsa a tésztdt egy
belisztezett munkalapra, vajazza ki az iist6t (kiveheti a
keverdlapatot), és szrja meg az list faldt széja- és napra-
forgdmag keverékével. Formédzzon kézzel egy cipét, hel-
yezze az list kozepére, helyezze vissza az iistot a siit6be,
majd nyomja meg ismételten a START/STOP gombot.
Figyelem: asiitd max. 30 percig marad stand-by médban,
utdna kikapcsol.

Osszetevik 1000 gr
Kész... 2h 15min
Melegviz (37°C) 400 gr/ml
Tonkélybdza liszt 500 gr
Nullds liszt 50gr
Lenmag 50 gr
Szezdmmag 40gr
Tokmag 35¢qr
Napraforgdmag 50gr
Méz 30gr
S6 MNagr
Friss sorélesztd 25qr

Rozskenyér (roggenmischbrot)

1. Készitse el a kovdszt egy nappal a siitést megeldzden; ont-
se az dsszetevket az iistbe(néhany percig keverje dssze
kézzel az Gsszeteviket), helyezze be az iistdt a siitébe és
vélassza ki az SE 1 programot; majd nyomja meg a START/
STOP gombot.

2. A dagasztds végén a kovész ne legyen sima, selymes
feliiletd, hanem darabos, és kissé szakadozott. Pihentes-
se a tésztat a siitében 10 ordig

3. A kelesztést kovetGen ontse az dsszeteviket az iisthe
(ahol mér ott a kovdsz) a receptnek megfelel§ sorren-
dben.

4. Eqgy fakanallal keverje dssze az dsszetevéket néhdny mé-
sodpercig.

5. Helyezze be az iistdt a siit6be és vélassza ki az AU 8 pro-
gramot.

6. Premere il tasto START/STOP.

TANACS: a kelesztés végén (1 6ra 50 perc elteltével) a késziilék

stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,

hogy belisztezze a kenyeret, majd visszahelyezze az iistét a

siitébe (nincs sziikség arra, hogy megnyomja a START/STOP

gombot). Amennyiben az aldbbi miiveleteket nem kivanja

elvégezni, a siit6 az 5 perc standby leteltével automatikusan

elkezdi a siitést.

Osszetevik 750 gr
Kész... 2h 50min
Kovész rozskenyérhez

Viz 150 gr/ml
Nullds kenyérliszt 250 gr
Rozsliszt 50gr
Friss sorélesztd 5qr
Adja hozzd 15 dra elteltével

Viz 120 gr/ml
Rozsliszt 100 gr
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Nullds kenyérliszt

Tonkdlybuza liszt

Cukor

S6

Friss soréleszt6

Fiiszerek (anizsgydkér, koriander, dnizs, kdménymag)

60 gr
60 gr
4qr
129r
109r
20gr

Zoldséges kenyerek

0Iajbogyos/hagymas/paprlkas kenyér
Az dsszeteviket dntse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

2. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-
sodpercig.

3. Helyezze be az iistot a siitdbe és valassza ki az AU 10 pro-
gramot.

4. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: ha kenyér helyett zsmléket szeretne inkabb készite-

ni, valassza a félautomata programot SE 6. Az els6 kelesztés

végén (47 perc elteltével), a késziilék stand-by modba kapcsol:
vegye ki a tésztat az isthdl, és boritsa egy belisztezett mun-
kalapra. Formdzzon kézzel zsomléket (750 gr tészta két tepsi
kenyérre elég), helyezze ket a siitdpapirral bélelt zsirfogd
serpenyGbe. Helyezze a serpeny6t a siitd also felébe cstiszta-
tott racsra, csukja be a siit ajtajat, majd nyomja meg a START/
STOP gombot. A siité automatikusan elkezdi a mdsodik kele-
sztést, majd a siitést. A siités befejeztével helyezze a maradék
kenyeret a siit6be (amely eddig a siitén kivil kelt), a A és
\4 gombok segitségével dllitsa be a siit6t 40 percre, majd
nyomja ismételten meg a START/STOP gombot.

(sszetevok az olajbogyds kenyérhez 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 40min 2h 45min
Viz 220 gr/ml 300 gr/ml
Nullds kenyérliszt 200 gr 270gr
Durumbiiza dara 200 gr 270gr
Cukor (malata) 5gr(3qr) 7gr(5qr)
S6 8ar 10gr
Friss sorélesztd 10gr 1gr
Olajbogyd 170 gr 250 gr
Osszetevék a hagymas kenyérhez 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 40min 2h 45min
Viz 225 gr/ml 300 gr/ml
Nullds kenyérliszt 500 gr 675gr
Cukor (maldta) 5qr(3gr) 8qr(5gr)
S6 8qr 12¢qr
Friss sorélesztd 10gr 15¢gr
Apréra vagott hagyma 150 gr 200 gr
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Osszetevék a paprikas kenyérhez 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 40min 2h 45min
Viz 220 gr/ml 300 gr/ml
Nullds kenyérliszt 400 gr 540 gr
Cukor (maldta) 5qr(3gr) 7gr(5gr)
S6 8qr 10gr
Friss sorélesztd 10gr 13gr
Paprika 250 gr 350 gr
Tokos kenyér TANACS: ha kenyér helyett zsomléket szeretne inkabb készite-

1. Eldszor is vagja fel a tokot, kaparja ki a magjat, és a sze-
leteket tegye a siitdpapirral kibélelt zsirfogd serpenydbe.
Infornare il tutto sopra la griglia inserita nella quida in-
feriore, impostare la cottura ventilata a 180°C e cucinare
il tutto per 45 min. circa. Al termine togliere la buccia e
frullare la polpa con un robot da cucina.

2. Az Gsszetevket Ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhany mé-
sodpercig.

4. Helyezze be az iist6t a siit6be és vélassza ki az AU 9 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

ni, valassza a félautomata programot SE 6. Az els6 kelesztés
végén (47 perceelteltével), a késziilék stand-by modba kapcsol:
vegye ki a tésztdt az iisthdl, és boritsa egy belisztezett mun-
kalapra. Formdzzon kézzel zsomléket (750 gr tészta két tepsi
kenyérre elég), helyezze Gket a siitépapirral bélelt zsirfogo
serpenydbe. Helyezze a serpeny6t a siitd also felébe csuszta-
tott rdcsra, csukja be a siitd ajtajat, majd nyomja meg a START/
STOP gombot. A siitd automatikusan elkezdi a masodik kele-
sztést, majd a siitést. A siités befejeztével helyezze a maradék
kenyeret a siitbe (amely eddig a siitén kivil kelt), a VANES

gombok segitségével dllitsa be a siit6t 40 percre, majd
nyomja ismételten meg a START/STOP gombot

Osszetevék 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 13min 2h 15min
Viz 37 gr/ml 50 gr/ml
Nullds kenyérliszt 375¢r 500 gr
Siilt, turmixolt tok 225¢r 300 gr
Cukor 8qgr 10gr
Puha vaj 2qr 30gr
S6 8qr 10gr
Friss sorélesztd 15¢r 20gr
Tokmag 75 100 gr
Gluténmentes kenyerek 5. Ezek a fajta lisztek a megszokottd| eltérden viselkednek;
ha 10 perc elteltével a liszt még mindig csomés, a START/
Gluténmentes kenyér STOP gomb megnyomaséval fiiggessze fel a programot,

1. Az dsszeteviket ontse az iisthe a receptnek megfeleld
sorrendben.

2. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-
sodpercig.

3. Helyezze be az iistot a siit6be és valassza ki az AU 11 pro-
gramot.

4. Nyomja meg a START/STOP gombot.
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vegye ki az listot a helyérdl és egy fakandl segitségével
keverje el az 6sszeteviket; helyezze vissza az istét a he-
lyére, és nyomja meg a START/STOP gombot.
TANACS: mindig keverje ssze a kenyér alapjaul szolgal6 lisztet
més tipust liszttel (gluténmentes lisztekkel, pl hajdinaliszt,
kukoricaliszt, stb.).



(sszetevok a hagyomanyos recepthez 750 gr
Kész... Th 50min
Viz 300 gr/ml
Olaj 25¢r
Spacidlis liszt lisztérzékenyek szamdra 400 gr
S0 10gr
Friss sorélesztd 25¢r
Osszetevék (hajdinalisztes valtozathoz) 750 gr
Kész... 1h 50min
Viz 290 gr/ml
Olaj 40 gr
Spacidlis liszt lisztérzékenyek szdmadra 350 gr
Hajdinaliszt 150 gr
S6 10gr
Friss sorélesztd 25qr
Pizzdk és focacciak nyomkodva, nyuijtsa ki. Helyezze a pizzat a siit6papirral

Margaréta pizza és calzone

1. Az dsszetevéket Ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

2. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-
sodpercig.

3. Helyezze be az ist6t a siit6be és vélassza ki az SE 7 pro-
gramot.

Nyomja meg a START/STOP gombot.

5. Akelesztés végén (80 perc elteltével), a késziilék stand-
by modba kapcsol: vegye ki az distdt a siitdhdl, és
nyomja meg a START/STOP gombot (a siit6 megkezdi az
elémelegitést).

Boritsa a tésztdt egy belisztezett munkafeliiletre, és tenyerével

bélelt zsirfogé serpenyére. izesitse paradicsommal, séval
és oreganoval; helyezze a tepsit a siit6 als sinjébe csu-
sztatott récsra, és nyomja meg a START/STOP gombot.

6. 10 perccel a siités vége el6tt szérja a pizzéra a kockakra
vagott mozzarella sajtot.

7. Azelsd adag kisiilése utan, tegye be a mdsodik adagot is
a siitbe, dllitsa be a siitét 20 percre, majd nyomja meg
a START/STOP gombot (a mozzarellat mindig 10 perccel a
siités vége eldtt szérja a pizzdra).

A CALZONE ELKESZITESE: a tésztat nydjtsa kerekre, a tolteléket

az aldbbi sorrendben: sonka mozzarella, gomba, paradicsom

helyezze a tészta egyik felére. Hajtsa rd a tészta mdsik felét a

toltott felére, majd a tenyerével nyomkodja le, hogy a calzone

teljesen be legyen zérva.

Osszetevék 1adag 2adag
Kész... 1h 50min 2h 10min
Viz 140 gr/ml 275gr/ml
Olaj 25¢r 50 gr
Dupla nullds (finom) liszt: 250 gr 500 gr
56 5qr 10gr
Friss sorélesztd 13gr 25¢r
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Focaccia
1. Az dsszetevbket ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

2. Egy fakandllal keverje Gssze az dsszeteviket néhdny mé-
sodpercig.

3. Helyezze be az iistot a siit6be és vélassza ki az SE 8 pro-
gramot.

. Nyomja meg a START/STOP gombot.

5. Az els6 kelesztést kovetGen (kb. 35 perc) a késziilék
stand-by mddba kapcsol és a kijelz6n az idd villogni kezd:
boritsa a tésztét egy belisztezett munkalapra, formédzzon
egy orsd alaku kis kenyeret, helyezze az olajjal kikent

zsirfogd serpenydbe, majd helyezze a siit6 alsé sinjére
cstisztatott racsra.

6. Premere il tasto START/STOP.

7. Amadsodik kelesztés végén (25 perc elteltével) a siitd ismét
stand-hy médba kapcsol; vegye ki a zsirfogd serpenyét a
siitéhdl, olajos kézzel nyjtsa ki a focaccidt gy, hogy az
eqész zsirfogd serpenyét befedje, és kenje meg sds vizzel.
izesitse kedve szerint (pl. olajbogy6, rozmaring, stb.). Teg-
ye vissza a serpeny6t a siitébe, és nyomja meg a START/
STOP gombot.

8. Miutdn azelsd adagot kisiitotte, helyezze be a masodikat,
dllitsa be a siit6t 25 percre, majd nyomja meg a START/
STOP gombot.

Osszetevik 1 adag 2 adag
Kész... 2h 05min 2h 30min
Viz 140 gr/ml 275 gr/ml
Olaj 25qr 40gr
Nulls kenyérliszt 250 gr 500 gr
Cukor 5qr 10gr
S6 5qr 10gr
Friss sorélesztd 10gr 20gr
Sdoldat:
Viz 25 gr/ml 50 gr/ml
Olaj 30gr 60 gr
S6 2qr 4qr
Kalacsok kézzel zsomléket (750 gr tészta két tepsi kenyérre elég), helyezze

Csokoladés/tejes/mézes/dios kalacs

1. lllessze be a keverélapdtot a helyére.

2. Az dsszeteviket Ontse az listbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-
sodpercig.

4. Helyezze be az iistot a siit6be és valassza ki az AU 13 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: ha az egész kaldcs helyett inkabb zsemléket szeretne, vé-

lassza a félautomata programot SE 9. Az elsd kelesztés végén (50

perc elteltével), a késziilék stand-by mddba kapcsol: vegye ki a té-

sztataz iistbdl, és boritsa egy belisztezett munkalapra. Formazzon
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Oket a siitGpapirral bélelt négyszdgletes tepsibe. Helyezze a tep-
sit a siitd also felébe cstisztatott racsra, csukja be a siit ajtajat,
majd nyomja meg a START/STOP gombot. A siitd automatikusan
elkezdi a masodik kelesztést, majd a siitést. A siités befejeztével
helyezze a maradék kenyeret a siitdbe (amely eddig a siit6n kivill
kel a A\ &/ gombok segitségével dllitsa be a siitdt 25
percre, majd nyomja ismételten meg a START/STOP gombot. A
jobb eredmény elérése érdekében verjen fel egy tojdst 1 csipet
cukorral és egy kiskandl tejjel. A kelesztés végén, amikor a kijelz6
és az"ON/OFF” gomb villogni kezdenek, kenje meg a kaldcsot (kb.
50 perccel a siités vége eltt).



Osszetevék a csokoladés kalacshoz 500 gr 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 05min 2h 10min 2h 15min
Tej 125 gr/ml 190 gr/ml 250 gr/ml
Tojas 60gr (1) 904gr(1/2) 1209r (2)
Szobahdmérséklet(i vaj 10gr 159r 209r
Nullds kenyérliszt 300gr 400 gr 500 gr
Cukor 25¢r 38gr 50gr
S6 3gr 4qr 5qr
Friss sorélesztd 12¢r 18 gr 25¢qr
Csokolddédarabkék 90gr 1259r 180 gr
Osszetevék a tejes kalacshoz 500 gr 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 05min 2h 10min 2h 15min
Tej 170 gr/ml 280 gr/ml 375gr/ml
Szobahdmérséklet( vaj 159r 309r 40gr
Nullds liszt 300gr 470 gr 620 gr
Cukor 8qr 13gr 18qr
56 5qr 9gr 12¢r
Friss sorélesztd 8qr 13gr 18¢r
Osszetevék a mézes kalacshoz 500 gr 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 05min 2h 10min 2h 15min
Tej 130 gr/ml 200 gr/ml 260 gr/ml
Szobahdmérséklet( vaj 18qr 26gr 35¢r
Méz 23qr 35qr 45qr
Nullds kenyérliszt 250 gr 375qr 500 gr
Cukor 10gr 15gr 20gr
S6 5qr 7qr 9gr
Friss sorélesztd 13gr 19gr 25¢r
Osszetevék a dis kalacshoz 500 gr 750 gr 1000 gr
Kész... 2h 05min 2h 10min 2h 15min
Viz 140 gr/ml 230 gr/ml 310 gr/ml
SzobahGmérséklet(i vaj 159r 2gr 309r
Nullds kenyérliszt 250 gr 375qr 500 gr
Cukor 5qr 8qr 10gr
S6 5qr 8qr 10gr
Friss sorélesztd 8qr 129r 15¢r
Di6 50qr 75qr 100 gr
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Bécsi kalacs
1. lllessze be a keverélapétot a helyére.
2. Az dsszeteviket Ontse az iistbe a receptnek megfeleld

sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszetevdket néhdny mé-
sodpercig.

4. Helyezze be az iistot a siit6be és valassza ki az AU 19 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: a kelesztés végén (2 6ra 15 perc elteltével) a késziilék
stand-by mddba kapcsol 5 percre, ekkor lehetdsége van arra,
hogy kivegye az stot a siit6hdl, éles késsel bevagdossa a
kenyér feliiletét, majd visszahelyezze az {istot a siitébe (nincs
sziikség arra, hogy megnyomja a START/STOP gombot). Amen-
nyiben az aldbbi miveleteket nem kivanja elvégezni, a siit6 az
5 perc stand-by leteltével automatikusan elkezdi a siitést.

Osszetevik 750 gr
Kész... 2h 45min
Viz 120 gr/ml
Tej 160 gr/ml
Vaj 60 gr
S6 7qr
Cukor 50 gr
Nullds kenyérliszt 450 gr
Friss sorélesztd 15¢r
Brios elég), helyezze ket a siitGpapirral bélelt zsirfogo serpenyébe.

1. lllessze be a keverdlapétot a helyére.

2. Az sszeteviket Ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandllal keverje dssze az dsszeteviket néhdny mé-

sodpercig.

Helyezze be az istdt a siitébe és valassza ki az AU 14 pro-

gramot.

5. Premere il tasto START/STOP.

TANACS: ha az egész kaldcs helyett inkabb zsemléket szeretne,

vélassza afélautomata programot SE9. Azelsd kelesztés végén

(50 perc elteltével), a késziilék stand-by médba kapcsol: vegye

ki a tésztat az listhdl, és boritsa egy belisztezett munkalapra.

Formézzon kézzel zsomléket (750 gr tészta két tepsi kenyérre

Helyezze a tepsit a siitd alsé felébe cstsztatott racsra, csukja be
asiitd ajtajat, majd nyomja meg a START/STOP gombot. Asiitd
automatikusan elkezdi a masodik kelesztést, majd a siitést. A
siités befejeztével helyezze a maradék kenyeret a siitébe (amely
eddig a siit6n kivill kelt), a A Y gombok segitségével
allitsa be asiit6t 25 percre, majd nyomja ismételten meg a START/
STOP gombot. A jobb eredmény elérése érdekében verjen fel egy
tojast 1 csipet cukorral és egy kiskanal tejjel. A kelesztés végén,
amikor a kijelz6 és az“ON/OFF” gomb villogni kezdenek, kenje
meg a kaldcsot (kb. 40 perccel a siités vége el6tt).

Osszetevok 500 gr 750 gr
Kész... 2h 30min 2h 35min
Tej 100 gr/ml 150 gr/ml
Tojés 80gr(1/2) 1209r (2)
Puha vaj 35qr 50qr
Dupla nullds (finom) liszt: 150 gr 200 gr
Nullds liszt 150 gr 200 gr
Cukor 10gr 15¢r
S6 2qr 5qr
Friss sorélesztd 6qr 10gr
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Siitemények

Margaréta torta/csokoladé torta/joghurtos torta

1. lllessze be a keverdlapatot a helyére.

hogy a tészta egységes keveréket alkosson.

4. Helyezze be az iist6t a siit6be és valassza ki az AU 15 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

2. Az Gsszeteviket ontse az iistbe a receptnek megfelels  TANACS: amikor a siitemény kihilt, szorja meg porcukorral.
sorrendben.
3. Egy fakandl segitségével keverje dssze az dsszeteviket,

Osszetevék margaréta torta 1000 gr
Kész... 1h 7min
Tej 100 gr/ml
Olvasztott vaj 180 gr
Tojas 180gr (3)
Dupla nullds (finom) liszt: 275qr
Keményitd 100 gr
Cukor 200 gr
S6 csipet
Vanillina 1 csomag
Siitdpor 16 gr
Csokoladé torta dsszetevok 1000 gr
Kész... Th 7min
Tej 100 gr/ml
Olvasztott vaj 180 gr
Tojés 180gr (3)
Dupla nullés (finom) liszt: 235qr
Daralt mogyor6 40qr
Etkezési keményitd 200 gr
Cukor 100 gr
S6 csipet
Vanillina 1 csomag
Siitépor 16 gr
Olvasztott csokoladé 30gr
Osszetevok joghurtos torta 1000 gr
Kész... Th 7min
Tej 100 gr/ml
Tojas 180gr (3)
Olvasztott vaj 180 gr
Joghurt 250 gr
Dupla nullds (finom) liszt: 200 gr
Etkezési keményitd 100 gr
Cukor 190 gr
Dardlt mandula 70gr
S6 csipet
Siitépor 16 gr
Vdltozat:

Kakadpor 20gr
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Tejberizs
1. lllessze be a keverélapétot a helyére.
2. Az dsszeteviket ontse az iistbe a receptnek megfeleld

4. Nyomja meg a START/STOP gombot.
TANACS: 6ntse a keveréket kis talkakba, és tegye a hiitébe
hiilni. Ordlt fahéjjal megszorva talalja.

sorrendben.
3. Helyezze be az iistot a siit6be és valassza ki az AU 20 pro-

gramot.
Osszetevék 500 gr
Kész... 40min
Tej 500 gr/ml
Cukor 50gr
Rizs (vialone nano fajta) 50gr
(Csomag vanilids cukor 1

Velencei torta

1. lllessze be a keverélapétot a helyére.

2. Az dsszetevbket Ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. (Con l'aiuto di un mestolo, amalgamare per qualche se-
condo gli ingredienti manualmente.

4. Helyezze be az iistdt a siit6be és valassza ki az AU 16 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

6. A kelesztés végén a késziilék stand-by mddba kapcsol
(amikor a késziilék jelzi, hogy a siités végéig kb. 1 6ra és
10 perc hidnyzik). Vegye ki az list6t a siit6b6l, a mazzal
kenje meg a torta tetejét, végiil szérja meg jégcukorral
és fahéjjal. Tegye az iistdt a siit6be (nincs sziikség arra,
hogy megnyomja a START/STOP gombot).

A CUKORMAZ ELKESZITESE: verje fel a tojasfehérjét daralt man-

duldval és a cukorral, majd jol keverje el.

Osszetevék 1000 gr
Kész... 3h 15min
Tej 80 gr/ml
Szobahdmérséklet( vaj 150 gr
Tojds 200 gr (3/4)
Nullds kenyérliszt 580 gr
Cukor 100 gr
S6 6gr
Friss soréleszté 159r
Amdzhoz (a kelesztés végén, a siités megkezdése eldtt készitse

el)

Darélt mandula 100 gr
Cukor 100 gr
Tojasfehérje 2
Jégcukor izlés szerint




Kuglof

1. lllessze be a keverlapétot a helyére.

2. Az bsszeteviket Ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Egy fakandl segitségével keverje Gssze az dsszetevéket,
hogy a tészta egységes keveréket alkosson.

4. Helyezze be az iist6t a siit6be és valassza ki az AU 17 pro-
gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

TANACS: a jobb eredmény elérése érdekében verjen fel egy
tojast 1 csipet cukorral és egy kiskanal tejjel. A kelesztés végén,
amikor a kijelz6 és az “ON/OFF” gomb villogni kezdenek, kenje
meg a kaldcsot (kb. 40 perccel a siités vége eldtt).

Osszetevdk 750 gr
Prontoiin... 2h 15min
Tej 170 gr/ml
Tojds 60gr (1)
Nullds kenyérliszt 350 gr
Cukor 60 gr
S6 5qr
Szobahdmérsékletd vaj 100 gr
Friss sorélesztd 25qr
Mazsola 80gr
Kandirozott narancs 45gr

Lekvarok

Narancs/eper lekvar
Narancs: Hamozza meg a narancsokat, vagja fel a
gyiimolcsoket darabokra, és turmixolja 6ssze konyhai ro-
botgépben (ha a lekvarba a gyiimélcs héjat is bele szeret-
né tenni, julienne szeleteldvel vagja fel a narancshéjat)
Eper: Els Iépésként alaposan mossa meg az epret, vagja
fel darabokra, és turmixolja dssze konyhai robotgépben.

1. lllessze be a keverdlapatot a helyére.

2. Az sszeteviket Ontse az listbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

3. Helyezze be az iistot a siit6be és valassza ki az AU 18 pro-
gramot.

4. Nyomja meg a START/STOP gombot. Ontse a lekvart
fertétlenitett iivegekbe (Iasd alabbi megjegyzések), és
hagyjon az liveg szdjatol 2 cm-nyi helyet iiresen. Azonnal
zérja le az iivegeket.

AZ UVEGEK FERTOTLENITESE: helyezze az iivegeket egy tal-
cdra, és tegye be dket a 100 oC-ra 20-25 percre. Az iivegeket
edényfogdval vegye ki a siitéhdl, azonnal toltse meg Gket
meleg levkarral. A fertétlenitéssel elpusztulnak azok a csirdk
és baktériumok, amelyek miatt a lekvar megromolna. Ezzel az
eljdrassal egész évben élvezheti a hazilekvar zamatat.

Osszetevdk narancslekvar 750 gr 1000 gr
Kész... 50min 50min
Narancs 500 gr 650 gr
Cukor 250 gr 325¢r
Citrom 1/2 1/2
S(irit6 anyag 17 gr 20gr
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Osszetevék eperlekvar 750 gr 1000 gr
Kész... 50min 50min
Eper 500 gr 650 gr
Cukor 250 gr 325¢gr
Citrom 1/2 112
Siirit6 anyag 20gr 25qr
Kovasz 3. Egy fakanallal keverje ossze az dsszetevéket néhany ma-

1. lllessze be a keverlapdtot a helyére.
2. Az sszeteviket ontse az iistbe a receptnek megfeleld
sorrendben.

sodpercig.

4. Helyezze be az iistdt a siitdbe és vlassza ki az SE 1 pro-

gramot.

5. Nyomja meg a START/STOP gombot.

Osszetevik 1/2 adag egész adag
Kész... 15min 15min
Viz 100 gr/ml 200 gr/ml
Nullds kenyérliszt 200 gr 400 gr
Friss sorélesztd 3gr 5qr

(sak dagasztas (SE 10)/ Csak kelesztés (SE 11)

Ez akét program lehetdséget kindl onnek arra, hogy személyre
szabottan bedllitsa a dagasztds (max. 30 perc) és a kelesztés
idejét (max. 2 ora), hogy az on szdmdra legmegfelelébb
kenyér késziilhessen. A bedagasztott és megkelt kenyeret
“légkeveréses lizemmaddban” is megsiitheti, az on dltal kiva-
lasztott hémérsékleten (azt tandcsoljuk, hogy melegitse eld a
siit6t mieldtt a megkelt kenyeret beraknd a siilni).

M




A kijelz6n jelzi a késziilékben felmeriil6 problémakat. A ké-

sziiléket zart nem huzatos helyiséghen hétél és kozvetlen
napfénytdl védve helyezze el.

”

o 7 eoe

a kijelzd iizneteinek értelmezése

probléma

megoldas

“CO0L" (hiités) villog

A siitétér tdl meleg ahhoz, hogy a
kenyérsiitogép funckidban egy dj pro-
gramot inditson el.

Vdria meg, hogy a késziilék
szobahdmérsékletre hljon. Ha a
kijelz6rdl eltdnik a felirat, helyezze be az
listot, és valassza ki a kivént programot.

“ERR" (hiba) villog
szabdlyozni.

A késziilék nem tudja a hémérsékletet

Vigye a késziiléket egy hivatalos
vevészolgdlathoz.

A késziilék gyakori tisztitasdval elkeriilhetd, hogy a siités soran
fiist vagy kellemetlen szagok keletkezzenek. Ne hagyja, hogy
a zsir lerakddjon a késziilék belsejében.

A késziilék tisztitdsa vagy barmilyen karbantartasi munkd-
lat megkezdése el6tt htizza ki a késziilék dugdjat a hdldzati
csatlakozdbdl, és hagyja a siitdz kihdlni. Mossa le mosdsze-
res vizzel a siit6 ajtajat, belsd falat és kiils6 feliiletét, majd
tordlje Oket szdrazra. A siit6 belsejének, az listnek és a zsirfogd
serpenydnek a tisztitdsahoz ne haszndljon stroldszereket vagy
agressziv haztartdsi tisztitoszereket, mert ezek kdrosithatjdk a
teflon bevonatot. Asiitd belsejét, a tepsit, a zsirfogd serpenydt
gyengéden torolje at egy puha mosogatdszeres ronggyal.
Megjeqgyzés: az list konnyebb tisztitésa érdekében vegye ki az
list belsejében taldlhatd keverdlapétot.

Az odatapadt osszetevdk vagy kenyér eltavolitasahoz ne ha-
szndljon fém eszkozoket, mert ezek megsérthetik a teflon
bevonatot.

A kiils feliiletek tisztitdsdhoz haszndljon nedves szivacsot.
Ne hasznaljon stroldszereket, amelyek kdrosithatjak a festést.
Ugyeljen arra, hogy a viz vagy a tisztitdszer ne folyjon be a
késziilék tetején tatalhatd nyildsokba. A késziiléket ne dztas-
sa vizhe, és ne mossa el folydviz alatt. A siit6 belsejében az
also feliiletek konnyebb tisztitdsdhoz emelje fel az also billend
fiitdszélat (B) az abran ldthaté médon.
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A tisztitds befejeztével helyezze vissza a fiitdszalat a helyére.

Utasitasok a termék megfeleld hulladékba helyezésérdl
az Eurdépai Unid 2002/96/EK iranyelv
A termék hasznos élettartama végén a terméket nem szabad a

haztartasi hulladékkal egyiitt kidobni. A terméket
E leadhatja a megfeleld szelektiv hulladékgy(ijt6

allomédsokon, vagy azon viszonteladékndl, akik
BN biztositjdk ezt a szolgdltatdst. A héztartdsi gép a

tobbi hulladéktol valé elkiilonitésével elkeriilheti
a nem megfeleld hulladékkezeléshdl fakaddé kdrnyezets-
zennyezést és egészségkdrodosat, valamint lehetdség van a
késziilék anyagdnak jrahasznositdsara, és ezzel jelentds ener-
gidt és egyéb nyersanyagot takarithat meg. A terméken elhe-
lyezett athuzott hulladékgydjtét dbrazold kép figyelmeztet

ezen kotelességre. A illetéktelen hulladéklerakds a hatélyos
jogszabalyok éltal kiszabott hiintetést vonja maga utan.



