A KESZULEK LEIRASA

A termosztat gomb | ives siUtéracs (egyes modelleknél)
B id6kapcsolé gomb L morzsatalca
C ellen6rzb lampa M felsd fitészal
D funkciévélaszt6 gomb N sUtétér vilagitas (egyes modelleknél)
E Uvegajtd O Sutéracs diétas ételekhez (egyes modelleknél)
F also ftdszal P Pizzasit6 tal (kiszerelés szerint)
G lapos sutéracs
H zsirfelfogé talca
H

o P

FONTOS TUDNIVALOK

e A késziilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az 6sszes tudnivalét.

® A sité ételkészitésre lett tervezve. A siitd egyéb célokra torténd haszndlata, szétszerelése vagy moédositasa
tilos.

e A készliléket egy vizszintes fellletre, legaldbb 85 cm magassagba, gyerekektdl tavol esé helyre allitsa fel.
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® Hasznélat el6tt gondosan mossa el az dsszes tartozékot.
® A késziilék halézati csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg, hogy
- a felhasznalas helyén talalhato halézati fesziiltség megegyezik a miiszaki adattablan feltiintetett
értékkel.
- a halézati csatlakozéaljzat min. 16 A névleges aramerdsséggel és foldelovezetékkel rendelkezik.
A gyarté cég minden felelésséget elharit abban az esetben, ha ezt a balesetvédelmi el6irast nem
tartjak be.
* Asitd legels6 hasznalata el6tt tavolitsa el a készlilék belsejében talalhatd sszes csomagoldéanyagot és papirt,
mint pl. védékartonok, hasznalati utasitas, mlanyag zacskok, stb.
e Asiit6 legelsé hasznalata el6tt maximum hémérsékleten, legalabb 15 percig Uresen mlkddtesse a készlléket
az "Uj” szag és a fust megszlintetésére, melyet a szallitas el6tt a flitészalak fellletére felvitt védéanyagok okoz-
nak. A mivelet alatt szell6ztesse a szobat.

FIGYELEM! A csomagolas eltavolitasa utan ellendrizze az ajto és a készlilek épségét. Az ajtod tvegbdl készilt,
tehat torékeny. Ajanlatos kicseréltetni az ajtét, ha az Ulveg eltdrt, megrepedt vagy megkarcolodott. A sitd
hasznalata, tisztitasa és elmozditasa soran vigyazzon, nehogy a siité ajtaja becsapddjon, er6sen megiitédjon vagy
a felmelegedett tvegre hideg folyadék keruljon.

e A késziilék miikodése kozben a siité ajtaja és kiilsé feliillete nagyon felmelegedhet. A siitén
mindig a forgatégombokat, a fogantyukat és a nyomégombokat fogja meg. Semmilyen targyat
ne tdmasszon a siit6 tetejére. Sose érjen a fémbdl késziilt részekhez vagy a siité livegéhez.
Sziikség esetén hasznaljon edényfogo kesztyiit.

® Ez az elektromos késziilék magas hémérsékleten lizemel, amely égési sériiléseket okozhat.

* Ne engedije, hogy a késziléket csokkent szellemi-fizikai-szenzorikus képességl vagy nem megfelel6 tapaszta-
lattal és tudassal rendelkezd személyek (beleértve gyermekek) hasznaljak, hacsak nincsenek egy, a biztonsa-
gukért felelés személy felligyelete alatt és/vagy nem lettek kelléen felvilagositva annak hasznalatarél. A gyer-
mekeket feluigyelet alatt kell tartani hogy ne hasznalhassak jatékszerként a készuléket.

® Uzemelés kézben ne mozgassa a készliléket.

* Ne hasznalja a késziiléket ha
- atapvezeték hibas.

- leesett vagy azon sérlléseket ill. mikddési rendellenességeket észlel.
Ezekben az esetekben a veszélyek elkerlilésére a készlléket el kell vinni a legkdzelebbi markaszervizbe.

* Ne hagyja, hogy a tapvezeték a siité meleg részeihez érjen és lelégjon a munkafellilet szélérél. Sose csa-
tlakoztassa le a késziléket az elektromos halézatrdl a tapvezeték meghuzasaval.

* Hosszabbitdé hasznalata el6tt ellendrizze, hogy annak allapota megfelel, valamint rendelkezik-e foldelt villa-
sdugdval és a kabelvezeték keresztmetszete legaldbb akkora mint a készlilék tapvezetékéé.

e Az aramités veszélyének elkerlilésére sose martsa vizbe vagy mas folyadékba a tapvezetéket, a villasdugot
vagy a készuléket.

® Ne helyezze a késziiléket héforrasok kozelébe.

® Sose helyezzen gyulékony anyagokat a siité kdzelébe vagy a butor ala, amelyre a siit6 van allitva.

* A kenyér kdnnyen megéghet, ezért piritas vagy grillezés kézben mindig tartsa figyelemmel a siitét. Sose lize-
meltesse a készlléket polc vagy allvany alatt ill. gyulékony anyagok (pl. figgényok, redényok, stb.) kdzelében.

® Ne haszndlja a sit6t héforrasként.

® Sose tegyen a késziilék belsejébe papirt, kartont vagy mianyagot és ne tdmasszon semmit a stté feluletére (pl.
szerszamok, sutéracsok, mas targyak).

® A szell6zényilasokba semmit ne helyezzen és azokat ne zarja el.

* Ha az étel vagy a siité mas részei meggyulladnanak, a tiizet sose prébalja meg vizzel eloltani. Tartsa
zarva a suto ajtajat, huzza ki a villasdugét és egy nedves ruhaval fojtsa el a langokat.

e Ez asitéd nem beépithetd tipusu.

* A sité ajtajanak kinyitasa utan vegye figyelembe az alabbi tudnivaldkat:

- Ne fejtsen ki tulzott nyomast az ajtéra nehéz targyakkal és a fogantyut sose huzza lefelé.
- Sose tamasszon a nyitott ajt6 fellletére nehéz edényeket vagy a sitébél éppen kivett, forré labasokat ill.
serpenydket.

e Tekintetbe véve az egyes orszagokban érvényes eltéré el6irasokat, ha a
készlléket a vasarlas helyétdl eltérd orszagban kivanja hasznalni, azt ellendriz-
tesse egy markaszervizben.

e A személyi biztonsag védelme érdekében egyedill sose szerelje szét a
készuléket, mindig forduljon egy markaszervizhez.

® A késziléket kizardlag haztartasi hasznalatra tervezték. A sitd professzionalis
célra torténd, nem megfelelé vagy a hasznalati utasitastol eltérd hasznalata
esetén a gyarté sem felelésséget, sem jotallast nem vallal a termékért.

® Ha a sltét nem hasznalja vagy meg akarja tisztitani, mindig kapcsolja le az elek-
tromos halézatrdl.

* A tapvezeték karosodasa esetén a cserét a gyartd, vagy markaszervize, illetve
kizarolag egy hasonlé szakképesitéssel rendelkezd személy végezheti el a biztonsagos hasznalat érdekében.

® [Ez akészllék megfelel az elektromagneses Osszeférhetéségre vonatkozé 2004/108/EK iranyelvnek, valamint az
élelmiszerekkel érintkezésbe kerllé anyagokrol és targyakrol szo6lé 2004/10/27-i 1935/2004/EK rendelet elbira-
sainak.

e Ezt a készlléket nem szabad kiilsé idézitd éraval (timer) vagy kilénalld taviranyité rendszerrel mikodtetni.

® A késziléket hatso részével a falhoz tolva kell elhelyezni és Gzemeltetni.

Orizze meg a hasznalati utasitast
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OSSZEFOGLALO TABLAZAT

Siitéracs és

5 | Termosztat gom . Megjegyzések
Programma FunkC|ov’aIa,|szto ermosztat go b tartozékok egjegyzése /
gomb allasa allasa Tanacsok
helyzete
Kiolvasztas () ° E j -
C J
Kimeél6 siités J 60°-245° E j -
C J
Etelek melegen 60° E j i
tartasa C]
C J
Lo | Idealis lasagne,
husok, pizza, tortak
és olyan ételek
készitésére, melyek
| fellletének ropogo-
sra kell stiinie (gra-
tinirozas), valamint
kenyér sutésére. A
2 § tartozékok haszna-
Sutés légkeveréses o o latahoz kovesse a
Smégben ) 60°-245 88. oldalon talalhato
— tablazat utmutata-
sat.
Ez a funkcié emellett
idedlis két szinten
valé egyideju siité-
sre. Sutési tanacsok
C ) |a 90. oldalon
talalhatok.
Idedlis toltott zoldsé-
ek, hal, plum cake
hpUspI'd,kke._r{yérhez)
(e asonlé sitemény
S,utes o C ) és kisebb szarnya-
hagyomanyos suto- C] 60°-245° sok sltésére. A tar-
ben IS J| | tozékok  haszna-
latdhoz koévesse a
88. oldalon talalhato
téblazat dtmutata-
sat.
| posacans |
Idealis mindenféle
Ha a stitében van diétas Ihag'yoméﬁyosb gril-
i 4 o ételekhez valo sutéracs | 1€Zesre; hambourger,
Grillezés ] 245 | @anansan, || virsl,  rablohs,
pirités kenyér, stb.
készitésére.

Ha a stitében nincs diétas
ételekhez valo sttéracs

(*) csak néhany modellnél
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A KEZELOGOMBOK HASZNALATA

TERMOSZTAT GOMB (A)
Vélassza ki a kivant hémérsékletet az aldbbi modon:

e Kiolvasztasra (*) (lasd 87.old.): ............... Termosztat gomb allasa: “~”
o Etelek melegen tartasara (lasd 87.old.) ........ Termosztat gomb allasa: 60°C
e | égkeveréses slUtében (*) vagy hagyomanyos
sutében valé sitésre (lasd 87-88. old.): ........ Termosztat gomb allasa: 60°C-tél 245°C-ig
e Mindenfajta grillezésre (lasd. 90.old.): ......... Termosztat gomb éllasa: “245°C”.

IDOKAPCSOLO (TIMER) GOMB (B)

e Af6zés ill. sités idétartamanak beallitasara: . .. .Forgassa el a gombot az éramutatd jarasaval
megegyezd iranyban a kivant idére (max. 120
perc). A bedllitott id6 elteltét egy hangjelzés
mutatja, ezutan a sité automatikusan kikapc-
sol.

e Asuté kikapcsolasara: ... Vigye vissza a gombot a ”0” allasba.

20 percnél rovidebb siitési id6 bedllitasara elébb forgassa el az idékapcsold gombjat a skalabeosztas
végeéig, majd allitsa a gombot kivant idére.

FUNKCIOVALASZTO GOMB (D)
Ezzel a gombbal a rendelkezésre allo f6zési funkcidkat lehet kivalasztani, azaz:

(3] KioLVASZTAS () BE ZEE Zme 2m T sores
(csak a ventilacié mikodik) HAGYOMANYOS
SUTOBEN, ETELEK MELE-
GEN TARTASA
i i i (csak a felsd és alsé futdszal
mUkodik)
—ﬂ—r SUTES, o W [j GRILL
) m(ikédik maximalis telje-
(felsé és also fitészal, valamint a sitménnyel)
4 4 4 ventilacié muikadik)

) kimMELS sUTES
(csak az als6 flitdszal
mikodik)

EXIIIYIS

ELLENORZO LAMPA (C)
A lampa felgyulladasa azt jelzi, hogy a siité Gzemel.

SUTOTER VILAGITAS (N) (*)

A sité mikodése kdzben mindig ég a siitd belsd vilagitasara szolgald lampa.

A lampa cseréjét a kdvetkez6 mddon végezze: hlzza ki a villasdugét a halozati csatlakozoaljzatbdl,
csavarja ki a védoélveget rogzitd csavart és cserélje ki a kiégett villanykortét egy ugyanolyan (magas
hémérsékletnek ellendlld) tipusura, majd szerelje vissza a véddiiveget.

(*) csak néhany modellnél
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A SUTO HASZNALATA

ALTALANOS TANACSOK

e | égkeveréses siit6ben és hagyomanyos sitében vald ételkészitéskor, valamint grillezéskor a
legjobb sutési eredmény biztositasara kb. 5 percig a kivalaszott sitési hdmérsékleten tanacsos el6-
melegiteni a sutét.

e A sltési id6k az ételek minésége, az élelmiszerek hdmérséklete és az egyéni izlés fliggvényében
valtoznak. A tablazatokban talalhato sitési idok jelzés értéklek, valtoztathatok és nem veszik figye-
lembe a st elémelegitéséhez szlikséges id6t.

e Fagyasztott ételek késziténél kbvesse a csomagolason jelzett idéket.

KIOLVASZTAS ()

A rovid id6t igénybe vevd kiolvasztas érdekében:

® Forgassa a funkciovéalaszté gombot (D) a allasba.

e Forgassa a termosztat gombjat (A) az “e” allasba.

® Forgassa el az id6kapcsolé gombjat (B) a kivant id6 beallitasara.

* |llessze a lapos stitéracsot (G) az alsé vezetdsinbe és tegye ra egy lapos tanyérban a kiolvasztandé
ételt, majd zarja be az ajtoét.

Kiolvasztasi példa: 1 kg hus 80-90 perc, nincs sziikség forgatasra.

KIMELO SUTESEK ]

Sltemények és cukormazzal bevont tortak készitésére javasolt funkcié. Remek eredmény érhetd el

ezzel az Uzemmoddal egyes ételek sUtésének befejezésére vagy olyan ételek készitésére, amelyek

féleg alulrdl igénylik a hét.

e A sUt6racsot (rajta egy serpenydvel) a 85. oldalon levd abra szerint illessze az als6 vezetdsinbe.

e Forgassa a funkciévalaszté gombot (D) a Q allasba.

e Valassza ki a kivant sttési hémérsékletet a termosztat gomb (A) segitségével.

® Forgassa el az id6kapcsolé gombjat (B) a kivant idé beallitasara. A siitési idd lejartat hangjelzés
mutatja. Abban az esetben, ha a melegen tartas folyamata a bedllitott idd el6tt befejezédik, kézzel
vigye vissza az id6kapcsold gombijat (B) a ”"0” allasba.

ETELEK MELEGEN TARTASA C]

e Forgassa a termosztat gombjat (A) a 60°C-nak megfelelé allasba.

® Forgassa a funkciévalaszté gombot (D) a D allasba.

® Forgassa el az id6kapcsolé gombjat (B) a kivant id6 beallitasara.

® |llessze a lapos sUtéracsot (G) az als6 vezetdsinbe és tegye ra a tanyért az étellel.

Az ételeket nem tanacsos tul sokaig a sttében hagyni, mert azok tulzottan kiszaradhatnak.

UTES LEGKEVERESES SUTOBEN |=2) (%)

Ez a funkcié idealis pizzak, lasagne, gratinirozott elsé fogasok (tésztafélék) és mindenféle husétel (kivé-
ve a kisebb szarnyasokat) készitésére, tepsiben siilt burgonya, tortak és kenyér sitésére.

Emellett alkalmas egymastol akar eltérd ételek két szinten vald egyidejli slitésére. A slitést végezze az
alabbiak szerint:

® |llessze a lapos sltéracsot (G) a tablazatban jelzett helyzetbe.

® Forgassa a funkciovalaszté gombot (D) a allasba.

e Vadlassza ki a kivant siitési hémérsékletet a termosztat gombjanak (A) elforgatasaval.
® Forgassa el az idékapcsol6 gombjat (B) a kivant idé beallitasara.

® A sit6 5 perces eldmelegitése utan helyezze a sitébe a sitni kivant ételt.

(*) csak néhany modelinél
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Termosztat| ..., . .. .| slitéracs . i i .
Program gomb Siitési id6 helyzete Megjegyzések és tanacsok
Csirke 1 kg. 220° |70-80 min. alsé Hasznalja a zsirfelfogd talcat, kb.
50 perc utan forditsa meg a csirkét.
Malacsult 900 g 220° 70 min. « Hasznalja a zsirfelfogé talcat, 50
perc utan forditsa meg a hust.
Stefania vagdalt (egybesiilt 200° 55 min. “ Hasznalja a zsirfelfogé talcat, 30
fasirozott) 650 g perc utan forditsa meg a hust.
Tepsiben silt burgonya 500 g|  200° 50 min. “ Hasznalja a zsirfelfogd talcat, két-
szer keverje meg.
Lekvaros racsos 700 g 180° 40 min. « Hasznalja a zsirfelfogo talcat.
Rétes 1 kg 180° 40 min. « Hasznalja a zsirfelfog6 talcat.
Piskota 700 g 160° 45 min. « Hasznaljon egy tortaformat.
(Omios) Keksz 100 g 180° 14 min. “ Hasznalja a zsirfelfogo talcat.
Kenyér 500 g 200° 25 min. « Hasznalja a beolajozott zsirfelfogd

télcat.

SUTES HAGYOMANYOS SUTOBEN [_|
Ez a funkcio idedlis mindenféle halétel, t6ltott zoldségek, valamint felvert tojasfehérjébdl késziilt vagy
hosszu idejd sitést (tdbb mint 60 perc) igényld édességek készitésére. A sutést végezze az aldbbiak

szerint:

e |llessze a sUtbéracsot a tablazatban jelzett
® Forgassa a funkciovalaszté gombot (D) a

helyzetbe.
@éllésba.

® Valassza ki a kivant sutési hdmérsékletet a termosztat gombjanak (A) elforgatasaval.
® Forgassa el az id6kapcsolé gombjat (B) a kivant id6 beallitasara.
e A sit6 5 perces elémelegitése utan helyezze a siitébe a siitni kivant ételt.

Program Teg’;‘:ﬁ;tat Siitési id6 i‘;ﬁ;::: Megjegyzések és tanacsok
Gratinirozott makaroni 1 Kg.| 200° 35 perc alsé Hasznaljon egy t(izall6 edényt.
Lasagne 1,5 kg 200° 35 perc “ Hasznaljon egy t(izallé6 edényt.
Pisztrang 5009 200° 35 perc “ Haszndlja a zsirfelfogd talcat.
Toltott kalamajé (kalmar)) 200° 30 perc “ Haszndljon egy tGzall6 edényt,
450g félkész allapotban forditsa meg.
Gratinirozott ~ paradicsom| 200° 40 perc “ Hasznalja a beolajozott zsirfelfogd
550g talcat.

Tonhallal téltétt cukkini 7509,  200° 40 perc “ Haszndlja a zsirfelfogd talcat;
tegyen bele olajat és paradicsomot,
adjon hozza vizet.

Plum cake (plspdkkenyérhez| 180° 75 perc “ Hasznédljon egy plum cake

hasonlo siutemény) 1 kg stitéformat.

Meringa (habcsokhoz|  120° 50 perc “ Hasznalja a beolajozott zsirfelfogd

hasonlé olasz édesség)

talcat. Felszolgalas el6tt pihentesse
legalabb 1 napig.
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A pizzasiito tal hasznalata (kiszerelés szerint)
This plate has been designed for optimum cooking of fresh and frozen pizzas. The special Ez a tal a
(friss vagy fagyasztott) pizza siUtésének optimalizélasara lett tervezve; a specialis nyilasok lehetévé
teszik, hogy a nedvesség eltavozzon, igy a pizza belll is ropog0s lesz. Friss pizza slUtéséhez azt tanac-
soljuk, hogy olajozza meg a pizzasitd talat miel6tt ratenné a kinyujtott tésztat, mig fagyasztott pizza
esetén azt egyszerlien csak tegye a talra. A sité bedllitott hdmérsékletre valé eldmelegitése utan

helyezze a talat a sut6 alsé vezetbsinébe illesztett stitéracsra.

PIZZATESZTA RECEPT

Hozzavaldék: 500 g liszt, 280 g viz, 1 csomag friss éleszt6, 1 kiskanal so, 2 kiskanal olivaolaj.

Elkészitési méd: Oldja fel az éleszt6t langyos vizben, adja hozza a lisztet, a sét, az olivaolajat, majd

jol dolgozza 6ssze és formazzon egy cipét. 2 draig hagyja pihenni a tésztat .
Az aldbbi tablazatban néhany sutési id6 van feltiintetve:

fagyasztott pizza suly hémérséklet siitési id6 *
283 - 565 gr 220°C 15 perc
595 - 765 gr 220°C 20 perc
795 -1020 gr 220°C 25 perc
friss pizza suly hémérséklet siitési ido *
283 - 425 gr 220°C 25 perc
452 - 707 gr 220°C 30 perc

(*) A siitési id6k csak jelzés értékliek és a pizza tipusanak fiiggvényében valtozhatnak.
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GRILLEZES @

® |llessze a lapos sutéracsot (G) a felsé vezetésinbe.

® Forgassa a funkciévalaszté gombot (D) a @ allasba.

* Ha a siité6ben van diétas ételekhez val6 siitéracs (O): tegye a grillezni kivant ételt a zsirgyijté
talcara (H) illesztett diétas ételekhez valo sttéracsra (0), majd helyezze az egészet a lapos stitérac-
sra (G).

* Ha a siitében nincs diétas ételekhez val6 siitéracs (0): tegye a grillezni kivant ételt kdzvetlenul
a lapos sitéracsra (G) (a zsirgy(jt6 talcat (H) az also fitészalra kell helyezni a lecsorgé zsir felfoga-
sara).

e Zarja be az ajtot.

e Forgassa el az idékapcsolé gombjat (B) a kivant id6 beallitasara.

Program Te;"c‘)‘r’:;tat Siitési idé i‘:h‘;;‘;‘t’es Megjegyzések és tandcsok
Sertés hatszinszelet (2) 245° 26 perc felsé 14 perc utan forditsa meg
Virsli (3) “ 20 perc “ 11 perc utan forditsa meg
Hamburger (2) g 25 perc “ 13 perc utan forditsa meg
Kolbasz (4) g 26 perc “ 14 perc utan forditsa meg
Rabléhus 500g g 26 perc “ 8, 15 és 21 perc utan forditsa meg
Grillezett/piritott kenyér (4 “ 9 perc “ 6 perc utan forditsa meg
szelet)

Megjegyzés: A kenyér grillezéséhez ill. piritasahoz nem kell a siitébe tenni a zsirfelfogé talcat.

KET SZINTEN VALO EGYIDEJU SUTES LEGKEVERESES SUTOBEN (*)

A légkeveréses siitdben valé sutés lehetbve teszi az - egymastol felsd fitészal
akar eltérd - ételek két szinten valo egyideju sutését.
A flt6szal altal kibocsatott hé a ventilator altal mozgatott levegd & & %

révén oszlik szét a siitd belsejében.

Ezaltal a h6 egyenletesen és gyorsan eléri a siité 6sszes részét;

a sUtétérben talalhato levegd nagyon szaraz, igy megakadalyozza

a szagok és izek keveredését. 4 4 4

Két ételt egyidejli készitése esetén a kdvetkezd egyszeri als¢ flitoszal
szabalyokat kell betartani.

1. Az egyidejl sUtés altal igényelt sitési idé hosszabb mint az
egyes ételek kilon-kllon valé elkészitéséhez szilkséges id6.

2. Félkész allapotban a 2 zsirfelfogo talca helyzetét meg kell fordi-
tani. Ennek megfeleléen a fels¢ zsirfelfogd talcat az alsd
sUtéracsra az alsot pedig a felsé sttéracsra kell tenni.

Emellett ne felejtse el fél fordulattal elforgatni a zsirfelfogd
télcakat

Megjegyzés: a siitéracsokat az oldals6 abra szerint kell
elhelyezni.

(*) csak néhany modelinél
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A gyakori tisztitds megakadalyozza a flstok és rossz szagok
képzddését siités kézben. Ne hagyja, hogy zsir gydiljon fel a sitd
belsejében.

Miel6tt barmilyen tisztitasi miveletbe kezdene mindig huzza ki a
villasdugét a halozati csatlakozoaljzatbdl.

A suté ajtajat, belsd falait és a siité zomancos vagy lakkozott felii-
leteit mososzeres vizzel tisztitsa meg, majd térdlje jol szarazra.

A suté aluminiumbevonatu belsejének tisztitasahoz sose
hasznaljon mar6 hatasu szereket (fémtisztitd spray) és a sitd falait
ne kaparja hegyes vagy éles vagoszerszamokkal.

A sit6 kilsé felUletének tisztitadsara hasznaljon mindig nedves szi-
vacsot.

Kertilje a dorzshatasu szerek alkalmazasat, amelyek megsérthetik
a sutd felliletének festékbevonatat.

Ugyelien, hogy a siitd tetején talalhaté nyilasokon keresztiil ne
kerlljén viz vagy folyékony szappan a készilék belsejébe.

A késziiléket sose martsa vizbe és ne mossa vizsugar alatt.

A sut6 Osszes tartozéka a konyhai edényekhez hasonléan kézzel
vagy mosogatoégépben tisztithato.

MORZSATALCAVAL ELLATOTT SUTO

Huzza ki a télcat a sit6 aljabdl (oldals6 kép) és kézzel mossa el.
Makacs szennyez6dések esetén meleg szappanos vizzel éblitse el
a talcat és sziikség esetén enyhén dorzsdlje at, de ne karcolja meg.

Miiszaki adatok
Nett6 soly 5.5 kg Felvett teljesitmény 1400 W
Frekvencia 50/60 Hz Fesziiltség 220-240 V

A termék megfelel6 médon térténé hulladékkezelésére vonatkozé fontos tudnivalok a
2002/96/EC iranyelv értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett készlléket nem szabad a lakossagi hul-

ladékkal egyttt kezelni. A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijel6lt szelektiv
hulladékgyjtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalédott készillékek visszavé-

telét végz6 kereskedbknél adhatéd le. Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv

gyljtése és kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbél

adodo, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és

a készilék alkotorészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés energia- és
eréforras-megtakarités érheté el. Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gydijté- _
sére és kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltlintetett athuzott
szemétgyUjté edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.
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