Fontos tudnivalok
Biztonsagi tudnivalok

AVeszély!

Ha nem tartja be ezeket a figyelmeztetéseket, életveszélyes

dramiitést okozhat.

Miel6tt a késziiléket bedugja a konnektorba, ellendrizze
az aldbbiakat:

o  Akésziilék tabldjan lévd halozati fesziiltség megfelel az
elektromos rendszernek;

e Az elektromos aljzat 16 A, és el van latva foldeld
vezetékkel.

e Ha a késziiléket professziondlis célra haszndlja, nem
megfeleld médon vagy a hasznélati utasitasoknak nem
megfelelden, felmenti a gyartot mindenféle feleldsség
alél.

- Gyoz6édjon meg arrél, hogy a
tapkdbel nem érintkezik a késziilék
azon részeivel, amelyek a hasznalat
soran felmelegednek. Ha tapkabel
megsériilt, a gydrténak  vagy
iigyfélszolgdlatanak ki kell cserélnie,
hogy mindenféle veszély megeldzhet6
legyen.

Miel6tt visszahelyezi a késziiléket vagy eltdvolitja a
siitd lapokat, illetve bdrmely tisztitési és karbantartdsi
miiveletet megel6z6en kapcsolja ki a késziiléket, és
hiizza ki a dugaszt az elektromos aljzatbél. Gydzddjon
meg arrdl, hogy a késziilék teljesen kihdlt-e.

Ne haszndlja a késziiléket kiiltéren.

Ne madrtsa vizbe a késziiléket.

- A késziiléket nem szabad tavvezérld
rendszerrel vagy kiilsé id6zitovel
izemeltetni.

(sak a hatdlyos biztonsagi ~eldirdsoknak megfeleld
hosszabbitékat haszndljon. Ellendrizze, hogy jo
allapotban vannak-e és metszetiik megfelelé-e.

A dugaszt soha ne a kdbelt hdzva vegye ki a
konnektorbl.

A Figyelem!

Ha nem tartja be ezeket a figyelmeztetéseket, személyi
sériiléseket okozhat, vagy kérosodhat a késziilék.
Ez a késziilék ételek siitésére alkalmas. Ezért nem
szabad mds célra haszndlni, médositani vagy barmilyen
médon valtoztatni rajta.
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- Ez a készillék kizdrdlag hdztartési

haszndlatra készilt. Nem
rendeltetésszeri hasznalatnak
mindsil: ~ fogadd  létesitmények,
motelek, kiadd szobdk, hotelek,
falusi turizmus, iroddk és eqyéb
munkateriiletek, boltok személyzeti
konyhaira kijeldlt helyek.

A késziiléket 8 éves kor feletti
gyermekek,  valamint  csokkent
szellemi-fizikai-érzékszervi képesséqi
vagy kevés tapasztalattal és nem
elegendé  ismerettel  rendelkez6
személyek csak akkor haszndlhatjak, ha
valaki tigyel réjuk, és megtanitja ket
a késziilék biztonsdgos hasznalatéra,
és tisztaban vannak a késziilék
hasznélataval jard veszélyekkel.

A gyerekek ne haszndljak jatékszerként
a késziiléket.

A felhaszndl¢ ltal végzett karbantartdst és tisztitast
nem végezhetik gyerekek, ha fiatalabbak 8 évesnél és
nincsenek feliigyelet alatt.

Tartsa tavol a késziiléket és a kabelt 8 évesnél fiatalabb
gyerekektdl.

Tartsa tavol a gyermekektdl a késziiléket, és ne hagyja
lizemelni felligyelet nélkiil.

Soha ne hasznélja a késziiléket siitd lapok nélkiil.

Csak akkor helyezze vissza a késziiléket, amikor mdr

teljesen kihdlt.
Ne mozgassa a késziiléket hasznélat kdzben.

Ha nem tartja be, enyhébb és sulyosabb égési sériiléseket
okozhat.

A késziilék mikodése kozben a kiilsd
feliiletek felforrésodhatnak.

Haszndlja mindig a fogantyut (2) vagy
a stit6kesztydket, ha sziikséges.

A siitdlapokat akkor vegye ki vagy cserélje ki, amikor a
késziilék teljesen kihdlt.

m Megjegyzés:

Ez a jelzés fontos tandcsokat vagy informaciokat nydjt a



felhasznéld részére.
A tiizveszély elkeriilése érdekében ne siisson polietilén
zacskoban, alufélidban vagy miianyag folidban lévd
élelmiszereket.

]
Q f Ez a termék megfelel az élelmiszeripari termékekkel
érintkez6 tdrgyakra és anyagokra vonatkozé 1935/2004 sz.
(EK) szabalyozdsnak.

A késziilék artalmatlanitasa
A leselejtezett késziiléket nem szabad hdztartési
hulladékként artalmatlanitani, hanem egy kijeldlt
mm S2€1ektiV gy(jtdhelyen kell leadni.

LEiRAS

1. Alap és fedél: onszabdlyozé fedéllel elldtott

rozsdamentes acél stabil szerkezet.

Markolat: massziv ontétt fémfogantyd a fedélnek az

ételek vastagsaga alapjan torténd bedllitdsahoz.

A lapot kioldo nyomégombok:nyomja meg, hogy

kioldja, és eltavolitsa a lapot.

A grillsiitd lapjait kioldo/rogzité késziilék

A pantot kioldo kar:lehetdvé teszi a késziilék teljes

kinyitdsat, hogy sik poziciéban tudjon siitni

A magassagot szabalyozo gomb: ha a felsd fedelet/

lapot a kivant magassagban akarja rogziteni, az olyan

ételek siitéséhez, amelyeket nem kell leszoritani.

Bekapcsold fény.

Start/stop gomb

Tasto TimeV:

(csokkentéséhez).

Tasto TimeA:

(megndveléséhez).

Az alsé lap (kéreg siitéshez) ,sear” nyomégomb

Azalsé lap termosztatjanak gombja: a hdmérséklet

60°C-r6l 230°C-ra vald szabdlyozdsahoz vagy az alsé lap

kikapcsoldsahoz.

Afelsd lap "sear" gombja.

A felsé lap termosztatjanak gombja:a homérséklet

bedllitdsdhoz 60 °C-rol 230 °C-ra vagy a fels6 lap

kikapcsoldsahoz.

Eltavolithato lapok: nem tapad, mosogatogépben

moshatd, kénnyen tisztithato. A LAPOK TIPUSA ES

SZAMA MODELLTOL FUGGOEN VALTOZIK.

15a.Grillsiité  lapok:tokéletes  megoldds
htspogécsa, csirke és zoldséq grillezésére.

15b.Sima lapok:palacsinta, tojds, pancetta/bacon és
rakfélék elkészitéséhez.

15¢. Felsé lap gofrikhoz (csak néhany tipusnél vagy kiilon

a siitési id6  bedllitdsahoz

10. a siitési id6 bedllitdsahoz
11.

12.

13.
14.

15.

bifsztek,
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tartozékként)
15d.Alsé lap gofrikhoz (csak néhény tipusndl vagy kiilon
tartozékként): tokéletes gofrik elkészitéséhez.
Isirfogo talca: integralva van a késziilékbe, kivehetd,
hogy konnyebb legyen tisztitani.
Eszkoz a tisztitashoz:segit megtisztitani a lapokat a
haszndlatot kvetden.
Adagolé gofrikhoz (csak néhany tipusnal).

16.
17.
18.

ELSO HASZNALAT

Tvolitsa el az dsszes csomagoléanyagot és reklamfeliratot
tartalmazd cimkét a laprél. Mielétt kidobnd a
csomagoléanyagot, gy6z6djon meg arrél, hogy kivette az Gj
késziilék dsszes részét. Javasoljuk, hogy Grizze meg a dobozt
és a csomagoldanyagot késébbi haszndlatra.

m Megjegyzés: A hasznalatot megel6zden tisztitsa meg
az alapzatot, a fedelet és a kapcsolokat egy nedves ronggyal,
hogy eltavolitsa a széllitas sordn lerakédott port.

Alaposan tisztitsa meg a siitd lapokat, a zsirgy(jtd talcat és a
tisztitdshoz hasznélt eszkdzt. A lapok, a zsirgydjté talca és a
spatula mosogatdgépben is moshato.

m Megjegyzés: A késziilék az els6 hasznélatkor
enyhe szagot és egy kis fiistdt bocst ki. Ez megszokott és
megfigyelhetd az dsszes tapaddsgatlé feliiletd késziiléknél. A
késziilék el van latva egy a tisztitdshoz haszndlhaté eszkozzel,
ezzel lehet megtisztitani a lapokat a haszndlatot kdvetden,
mikor a késziilék mér teljesen kihdilt (legalabb 30 percre van
sziikséq). Ez az eszkdz haszndlhaté néhany mdsodpercre a
siités sordn az étel- és zsirmaradékok eltdvolitasdhoz. Ha a
még meleg lapokon hosszt ideig hasznélja a szerszémot, azt
kockaztatja, hogy megolvad a mdianyag, amibdl késziilt.

mMegjegyzés: a kivehetd lapok (grill és sima) teljesen
cserélhetdek.

Asiitélapok beillesztése
Allitsa a késziiléket sik feliiletre (1. abra).Alkalmanként
egy lapot helyezzen be.




Minden lap beilleszthetd a fels vagy az alsé foglalatba
is (2. dbra 2).

A lapok eltavolitasahoz

Allitsa a késziiléket sik feliiletre.

Keresse meg a jobb oldalon a lapokat kioldd (3)
nyomdgombokat. Ha hatdrozottan megnyomja a gombot,
a lap ki fog Iépni tartdjabol.Fogja meg két kézzel a lapot,
hizza végig a fém tarték mentén, és vegye ki az alapzathdl.
Nyomja meg a mésik kioldd nyomégombot is, hogy kivegye a
masodik lapot, ugyanezeket a miveleteket elvégezve.

siitd lapokat, amikor a késziilék lehilt.

Allitsa be a zsirfogo talcat

A siités sordn a zsirgy(jtd talcdt a késziilék hatoldalan lévd
foglalatba kell beilleszteni. Az ételbdl kijové zsirt a lapon
1évg nyildson keresztiil kell leereszteni és a talcdban kell
osszegy(jteni.

m Megjegyzés: A siités sordn gyakorta ellendrizze a
zsirgy(ijtd talct.

Asiités utdn megfelelGen vezesse el az osszegy(ilt zsirt.
A zsirgy(jtd talca moshaté mosogatdgépben.

A Figyelem! A siités alatt mindig nagyon figyeljen oda.
A késziilék kinyitasahoz fogja meg a fogantyt, ami hideg
marad. Ellenkezé esetben az aluminium dntvények nagyon
felmelegednek, ne érintsen meg a siités soran vagy
kozvetleniil utdna. Miel6tt barmilyen miveletet végezne a
késziiléken, hagyja kihdilni (legalébb 30 percen &t). Kizdrélag
berakott zsirfogd talcaval siisson. Csak akkor dritse ki a
zsirgy(jtd talcat, amikor a késziilék teljesen kihdlt. Figyeljen
oda, amikor kihizza a talcét, nehogy kiontse a folyadékokat.

AKESZULEK SUTESI POZICIOI

Kontakt grillsiitd (zart helyzet)
A felsd lap az alsé lapra tamaszkodik. Ez a kezd siitési
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helyzet, amikor a késziiléket kontakt grillsiitéként
haszndlja. A felsé lap automatikusan igazodik az
alsé lapra helyezett étel vastagsagahoz. igy az étel
egyenletesen siil & mindkét oldalon. A kontakt grillsiit6
idedlis megoldas hispogécsa, csontozott his és vékony
szeletek, z0ldségek és szendvicsek siitéséhez. A, kontakt
grill” funkcié tokéletes megoldds ételek egészséges,
rovid id6 alatt torténd elkészitéséhez. A kontakt
grillsiitdt haszndlva az étel hamar megsiil, pontosan
azért, mert a lapokkal érintkezve mindkét oldalat
egyidejiileg megsiitik (3. dbra).

A lap borddzata és a késziilék hatsé oldalan 1évé nyilds
lehetévé teszi a zsir dsszegy(jtését és leeresztését
az erre szolgdlé tartdlyba. A késziilék el van latva
egy kiilonleges fogantydval és egy panttal, amellyel
be lehet dllitani a felsé lapot az ételek vastagsaga
alapjan. Ha egyszerre tobb ételt kivan elkésziteni
a kontakt grillsiitével, tandcsos hogy a kiilonbdz6
élelmiszereknek ugyanolyan vastagsaga legyen, hogy a
fedél egyenletesen tudjon zarédni (fels lap).

Nyitott pozici (teljesen nyitott)

A felsé lap az alsé lappal azonos szintre van bedllitva.
Az alsé és a felsd lap ugyanazon a sikon van, tdgas
siit6 feliiletet alkotnak. Ebben a helyzetben a késziilék
hasznélhatd barbecue iizemmddban grillez6 lappal vagy
sima lappal. Ha ebben a helyzetben kivdnja bedllitani a
késziiléket, mindenekel6tt meg kell keresni a jobb oldalt
Iévd pantkioldd kart. Fogja meg a fogantyit bal kezével,
jobb kezével pedig mozgassa felfelé a kiolddkart (4.
abra).




Tolja hétrafelé a fogantydt, amig teljesen meg nem  egyenletesen kell megsiitni.
donti a felsé lapot sik helyzetbe (5. dbra).

Idedlis megoldds nagy viztartalmu zoldségek elkészitéséhez,
mivel a viz kdnnyen elparologhat.

Ha egy kicsit megemeli a fogantyut miel6tt meghiznd  Haszndlhatja ezt a siit6 poziciét lagy szendvicsek és olyan
a kioldd kart, enyhit a pantra nehezedd nyomdason, ésa  ételek elkészitésére is, amelyeket nem kell leszoritani

kinyitasi mdvelet konnyebb lesz. - Helyezze el az élelmiszereket az alsé lapon.
Akeésziilék hasznélhatd grill/barbecue-kénthuspogécsa, - A fogantydval engedje le a felsd lapot az étel kozelébe
kétszersiilt, csirke és hal készitésére. A grill/barbecue (Adbra).

lizemméd a késziilék legsokoldalibb hasznalati
mddja.A lapok nyitott helyzetben vannak, és igy dupla
siitdfeliilet ll rendelkezésre(6. dbra).

>
- Forgassa el a magassagszabélyozé gombot (6) crio-re
Kiilonféle ételek készithetdek a kiilon lapokon, anélkiil (B dbra).
hogy az izek keverednének, vagy pedig nagyobb
mennyiség siithetd ugyanabhdl az ételbél.

A qgrill/barbecue pozicidban kiilonbdzd vastagsagu
hisszeletek készithetGek, mindegyik abban a siitési
fokozatban, amelyet kivannak. Ebben a poziciéban el
kell forgatni az ételeket a siités soran.

A késziilék hasznalhatd sima lapokkal is palacsinta, sajt,
tojés és bacon elkészitéséhez reggelire ( 7. dbra).

o[ Js© ©

A tdgas siitéteriilet lehetévé teszi, hogy egyidejiileg

killonbdz6 élelmiszereket készitsen vagy pedig - A felsé lap rdgzil helyzetben. 4 kiilonbdz6
ugyanabbdl az ételbél nagyobb mennyiséget. magassagbedllitds van.
- Ha felemeli a felsé lapot, azonnal automatikusan
Grill siité kioldddik a szabélyozérendszer (C dbra).

Ebben az dlldsban (8. dbra) tokéletesen lehet grillezni
érintkezés nélkiil a vastag ételeket, amelyeket lassan és
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Ha bedllitotta a magassagot, finomithat a beallitdson
kifelé hdzva a gombot, egy Uj helyzetet kivdlasztva (D
abra).

HASZNALAT

Uzemelés

Ha megfelelGen elkészitette a késziiléket, és amikor készen
all a siitésre, valasszon ki egy 60 °C-tél 230 °C-ig terjedd
hémérsékletet a két lap mindeqgyikéhez (felsé és also) a 12-es
és 14-es gombokat haszndlva).

Nyomja meg a start/stop gombot. Felgyullad az ON
jelzélampa.

Akivélasztott hmérséklettdl fiiggden néhany percre sziikség
lehet, hogy a késziilék felmelegedjen. Amikor a termosztat
eléria kivant hdmérsékletet, a késziilék hangjelzést bocsat ki,
hogy jelezze, készen dll a haszndlatra. A kijelz6n ez lthatd:
"RERDY"

A siités soran bdrmely pillanatban megvéltoztathatd
hdmérséklet az elkészités alatt allo étel tipusatol fiiggden.

ldézité funkcio

Amikor a kijelz6n a "READY" felirat lathato, vélassza ki a
siitési helyzetet (lasd "a késziilék siitési helyzetei" c. részt),
majd helyezze el az ételta lapokon. AZ id6zit6 gombjait (9 és
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10) megnyomva kivalaszthato a siitési id6; ebben az esetben
a siitési id6 végén a késziilék automatikusan kikapcsol (a
kijelz6n "END" felirat lesz lathatd).

Ha megnyomja start/stop gombot (8) a késziilék ujbol
bekapcsol. Amikor az étel megsiilt, ha nem vélasztott ki egy
siitési idt, a késziilék kikapcsoldsahoz nyomja meg a start/
stop gombot (12 és 14) vagy forditsa el a gombot az OFF
allasha.

m Megjegyzés: - Ha nem dllit be id6t az id6zitdn, a
késziilék 90 perc utén kikapcsol.

»Sear” funkcio (kiils6 réteg)

Ez a funkcid felmelegiti a felsd és/vagy alsé lapot magasabb
héfokra néhény perce. Kivélé megoldds arra, hogy a
siités elején gyorsan kérget siisson az ételekre (idedlis
nagyon vastag hdsokhoz). Miutdn megnyomta a start/stop
nyomdégombot, a lapok el6melegitéséhez nyomja meg a
"sear" nyomdgombot (11 és 13).Az elémelegités soran a
"SEAR" felirat villog a kijelz6n. Amikor a termosztét eléri
a kivant hémérsékletet, késziilék hangjelzést bocsat ki és
a "SEAR" felirat megjelenik dllanddan a kijelzén.Azonnal
helyezze ra az élelmiszert a lapokra. Néhany percen beliil
befejezddik a ciklus és a "SEAR" felirat elt(inik a kijelzordl.

m Megjegyzés: eztafunkciot 30 percenként csak egyszer
lehet haszndni.Mikor véget ér a ciklus, ha megnyomja a
gombot azel6tt, hogy eltelt volna 30 perc a "SEAR" felirat
villogni fog a kijelzdn, ezt kdvetéen pedig kikapcsol. A
késziilék nem fogadja el az utasitast.

Gofri iizemmdd (csak néhany tipusnal)

Rakja be a lapokat a gofrikhoz(15¢/15d), ahogy az 1.
abran lthatd. Megjegyzendd, hogy ebben az esetben
a lapok nem cserélhetdek és az egyes lapokat tgy kell
elhelyezni, ahogy a 9. dbrdn lathato.

Ha berakta a késziilékbe az alsé lapot, megjelenik a



kijelzon QO0.

Forgassa el a hémérséklet-szabdlyozd gombokat a
gofri bedllitasra és nyomja meg a START/STOP

nyomdgombot.

- Akésziilék megkezdi az elémelegitési szakaszt. Amikor
a termosztat eléri a sziikséges hdmérsékletet, a késziilék
hangjelzést ad ki, hogy jelezze készen van.A kijelzén a
"READY" felirat Ithato.

- Olvasztott vajjal enyhén kenje meg a lapokat.

- Ontson a kis méréedénnyel a lap mindkét
formajaba.

- Oszlassa el egyenletesen a tésztdt, és zérja be a
késziiléket..

- Siisse a recepteken megadott id6n at.

Ha bedllitja az id6zit6t, hdrom hangjelzést ad a siitési
ciklus végén. Azidézitd eltinik a kijelz6r6l és megjelenik
az "ENO" felirat (vége).A késziilék automatikusan
kikapcsol.Ha nem dllitja be az id6zit6t, az utolsé gofri
elkésziiltét kovetden nyomja meg a "START/STOP"
gombot a késziilék kikapcsoldsahoz.

- Ha tobb gofrit kivdn késziteni rakjon tésztdt az alsé
lapra, és ismételje meg a fenti miiveleteket.

A Figyelem! Ne haszndljon fémeszkdzoket, amikor
a gofrit kiveszi a laprdl, mert megsériilhet a tapadasgatlé
bevonat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A felhasznalo altal végzett karbantartas

- Nehaszndljon fémeszkozoket, amelyek megkarcolhatjak
a tapaddsgdtlo bevonattal ellatott lapokat. Hasznéljon
hdellendllé mdanyag- vagy faeszkozoket.

- Ne hagyja a mianyageszkozoket a meleg lapokon,
beleértve a mellékelt szerszamot is.

- Két egymést kovetd siités kozott az ételmaradékokat
a zsirleeresztd nyildson keresztiil tdvolitsa el, és
gy(jtse Ossze Gket a lenti talcdn, majd tisztitsa meg
egy papirdarabbal és folytassa a kovetkezd étel
elkészitésével.

- Miel6tt barmilyen tisztitdsi mdveletbe kezdene, hagyja
lehdilni a késziléket legalabb 30 percre.

Tisztitas és gondozas

m Megjegyzés: ~ Miel6tt a késziiléket tisztitand,
gy6z6djon meg réla, hogy teljesen kihilt.

A siités végén kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a dugaszt
a csatlakozo aljzathdl. Hagyja kihdilni a késziiléket legalabh

30 percen at. Haszndlja a késziilékhez mellékelt szerszamot
az esetleges ételmaradékok eltdvolitdsahoz a lapokrél. A
szerszém moshaté kézzel vagy mosogatégépben. Uritse
ki a zsirfogd talcat. A zsirgy(jté télca moshatd kézzel vagy
mosogatégépben.

Nyomja meg a kioldd gombokat(3), hogy eltvolitsa a
lapokat a késziilékrdl.Miel6tt hozzaér a lapokhoz, gydzédjon
meg arrdl, hogy teljesen kihltek. A siit6lapok moshatdk
mosogat6géppel. Ha gyakran mossa dket, a bevonat el6nyds
tulajdonsdgai ugyanakkor kdrosodhatnak.Javasoljuk, hogy
puha szivaccsal vagy enyhe tisztitoszeres vizes ronggyal
tisztitsa a lapok kiilsejét.

Ne hasznaljon fémeszkdzoket a lapok tisztitdsahoz.

MUSZAKI ADATOK
Halozati fesziiltség: 220240 V~50/60Hz
Felvett teljesitmény: 2000W
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APROBLEMAK MEGOLDASA

Lathato hibaiizenet

LEiRAS

PROBLEMA

MEGOLDAS

A lapok egyike nem
melegszik fel:

Az elektronikus vezérlés
azt észlelte, hogy a siité
lapok eqgyike nem éri el a
beallitott hdmérsékletet.

Alap nincs jol beillesztve a
késziilékbe.

Megsériilhetett a lapban
[évd ellendllas.

Megsériilhetett az
ellendllds csatlakozasa.

Megsériilhetett  az
elektronikus vezérlés.

Hizza ki a dugaszt a
konnektorbl.
Ellendrizze, hogy a lap
jol be van-e illesztve
foglalataba.

Ha a javasolt megoldds
nem olda meg a
problémat,  valdszinileg
hibas a késziilék.

A hibatipust  kdzélve
forduljon egy De'Longhi
szakszervizhez.

Az elektromos ellendllas
tal sok ideig all dram
alatt.

Az elektronikus vezérlés

azt  észlelte, hogy az
elektromos ellendllas
tdl hosszi ideig van
bekapcsolva.

Hizza ki a dugaszt a
konnektorbl.

Ne siisson fagyasztott vagy
tdl nagy méreti ételeket
a lapokon, amelyekhez tdl
hosszli  melegitési iddre
lenne sziikség.

Az elektronikus vezérlés 5
madsodpercre  megjeleniti
a hibaiizenetet, majd
kikapcsolja a késziiléket.
Hagyja kihdIni a
késziiléket, mieldtt djra
hasznalna.

A hémérséklet-érzékeld
hibas lizemelése.

Az elektronikus vezérlés
a homérsékletszonda
meghibdsoddsat érzékelte.

Hizza ki a dugaszt a
konnektorbdl.

Ki kell cserélni a
hdmérséklet-érzékeldt.
A hibatipust  kézolve
forduljon egy De'Longhi
szakszervizhez.

A hémérséklet-érzékeld
hibds lizemelése.

Az elektronikus vezérlés
a homérsékletszonda
meghibdsoddsat érzékelte.

Jegyezze fel a hibaszamot.
Hizza ki a dugaszt a
konnektorbdl. ~ Ki kel
cserélni @ homérséklet-
érzékelét. A hibatipust
kozolve forduljon egy
De'Longhi szakszervizhez.
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Akésziilék nem kapcsol be.

Ellendrizze, hogy a dugasz
megfeleléen be van-e
dugva a konnektorba.

Helyezze be a dugaszt egy
masik konnektorba.

Ellendrizze a mégnes-
vagy (életvédelmi)
differencialkapcsolét,
vagy vonalban lévé olvadé
biztositékot.

Ha a javasolt megoldds
nem olda meg a
problémét, valdsziniileg
hibs a késziilék.
Forduljon egy De'Longhi
szakszervizhez.

Ha megnyomja a START/
STOP gombot, a késziilék
nem kapcsol be.

A hémérséklet-kivalasztd
gombokat nulldra  dlli-
tottdk. A felsé vagy also
kijelz6 OFF-ot mutat (ki-
kapcsolva). Forgassa el a
hémérséklet-kivalaszté
gombot a kivant alldsha,
és nyomja meg a START/

sTop gombot.

Ha megnyomja a SEAR
gombokat, a SEAR felirat
villog a kijelz6n, majd ki-
kapcsol.

A SEAR funkcid 30 percen-
ként egyszer érhetd el. Ha
még egyszer megprébalja
haszndlni ezt a funkciét
mieldtt eltelt volna 30
perc, az elektronikus ve-
z€rlés visszautasitja a md-
veletet. Varjon 30 percet,
miel6tt Gjra haszndlnd a
,SEAR” funkciot.
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SUTESI TABLAZAT

VASTAGSAG | D A - UZEMMOD | LAPOK | °C | SEAR| MIN. JAVASLATOK
MARHAHUS (cm) RAB- | SUTESFOK
SZAM
Steak 0,5-1 2 | Jélmegsiilt | KONTAKT | bordds | 230 | + | 2-3 |jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt
Steak 05-1 4 | Jolmegsiilt [ NYITOTT | bordds | 230 5-6 |j6l olajozza
POZiCI0 be az ételt, és
forditsa meg a
siités felénél
Bélszin 3-4 4 Véres KONTAKT | bordds | 230 | v | 4-5 | jol olajozza be
GRILLSUTGO az ételt
Bélszin 3-4 4 Kozepes | KONTAKT | bordds | 230 | v | 7-8 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt
Bélszin 3-4 4 | Jolmegsiilt | KONTAKT | bordds | 230 | + | 10-11 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt
Tarja 2-3 2 Kozepes | KONTAKT | bordds | 230 4-5 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt
Tarja 23 2 | Jélmegsilt | KONTAKT | bordds | 230 7-8 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt
Tarja 2-3 4 Kozepes | NYITOTT | bordds | 230 10-12 | jol  olajozza
POZiCIO be az ételt, és
forditsa meg a
siités felénél
Tarja 2-3 4 | Jolmegsiilt [ NYITOTT | bordds | 230 14-16 | jol  olajozza
POZiCI0 be az ételt, és
forditsa meg a
siités felénél
Huspogdcsa 2-3 6 | Jolmegsiilt | KONTAKT | bordds | 230 | + | 8-10 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt
Rabléhus 6 | Jolmegsiilt | KONTAKT | bordds | 230 13-15 | jol  olajozza
GRILLSUTG be az ételt, és

forditsa meg a
siités felénél
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BIRKAHUS | VASTAGSAG | DARABSZAM UZEMMOD | LAPOK °C MIN. JAVASLATOK
(cm) SUTESFOK
Kotlett 1,53 6 Kozepes | KONTAKT | bordds | 230 | 10-12 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt, asiités
Kotlett 153 6 Jol megsiilt | KONTAKT | bordas | 230 | 12-14 | felénél forditsa
GRILLSUTO meg a szele-
teket
SERTESHUS | VASTAGSAG | DARABSZAM | UZEMMOD LAPOK °C | SEAR | MIN. JAVASLATOK
(em)
Karaj 1-2 4 KONTAKT |  bordés 20V 7-9 | jol olajozza be az
GRILLSUTO ételt
Karaj 1-2 8 NYITOTT | bordds | 230 14-16 | jol olajozza be az
POZiCI0 ételt, és forditsa
meg a siités
felénél
Tarja <25 4 KONTAKT | bordds | 230 9-11 | jél olajozza be az
GRILLSUTO ételt, és forditsa
meg a siités
felénél
Tarja <25 8 NYITOTT | bordds | 230 11-13 | jél olajozza be az
POZICIO ételt, és forditsa
meg asiités
felénél
Oldalas 6-8 KONTAKT |  bordds 200 20-25 | forditsa &t
GRILLSUTO 2-3-sz0r
Pancetta/ 4 KONTAKT bordés 230 1-2
bacon GRILLSUTO
Kolbdsz 8 KONTAKT |  bordés 200 16-18 | szlirjadta
GRILLSUTO kolbdszt egy
villdval
Rabléhus 6 KONTAKT | bordds | 230 14-16 | olajozza be
GRILLSUTO jol az ételt,
forditsa meg 1-2
alkalommal
Grillkolbdsz 6 KONTAKT |  bordds 230 8-10
GRILLSUTO
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PULYKA- ,ES VASTAGSAG | DARABSZAM | UZEMMOD | LAPOK | °C | SEAR | MIN. JAVASLATOK
CSIRKEHUS (cm)
Mell <1 4 KONTAKT | bordds | 230 | 3-4 | olajozza be az ételt
GRILLSUTO
Comb 3 KONTAKT | bordds | 200 20-25 | 1-2  alkalommal
GRILLSUTO forditsa meg a sii-
tés soran
Szamy 6 KONTAKT | bordds | 200 14-16 | 1-2  alkalommal
GRILLSUTO forditsa meg a sil-
tés sordn
Huspogacsa 1522 4 KONTAKT| bordds | 230 | 6-8
GRILLSOTO
Huspogdcsa 1.5-2 8 NYITOTT| bordés | 230 | + | 14-16 | forditsa megq a sii-
POzZiCI0 tés felénél
Rablohds 6 KONTAKT | bordds | 230 11-13 | 1-2  alkalommal
GRILLSUTO forditsa meg a
siités sorn
Grillkolbész 6 KONTAKT | bordds | 230 6-8
GRILLSUTO
Fiiszeres 1 KONTAKT | bordds | 200 40-45 | 1-2  alkalommal
csirke GRILLSOTO forditsa meg a sii-
tés sordn
KENYEREK DARABSZAM UZEMMOD LAPOK ° MIN. JAVASLATOK
Toast / 2 SUTOGRILL sima 230 3-5 dgy allitsa be a fels6
szendvics lapot, hogy hozzdérjen a
kenyérhez, anélkiil hogy
0sszenyomna
Szendvics KONTAKT bordds 230 2-3
GRILLSUTO
Kenyészereletek NYITOTT sima 230 4-5 forditsa meg a siités fe-
POZiCI0 [énél
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ZOLDSEG DARABSZAM |  UZEMMOD LAPOK ° MIN. JAVASLATOK
Darabolt padlizsan 1 KONTAKT | bordds 230 | 4-6 | jololajozza be az ételt
GRILLSUTO
Darabolt cukkini 2 KONTAKT| bordds 230 6-8 | jol olajozza be az ételt
GRILLSUTO
Negyedelt paprika 2 KONTAKT| bordds 230 | 8-10 | jololajozza be az ételt
GRILLSUTO
Paradicsomszeletek 1 NYITOTT sima 230 5-7 | jol olajozza be az ételt, és for-
POZiCI0 ditsa meg a siités feléné|
Hagymaszeletek 2 KONTAKT | sima 230 5-7 | jol olajozza be az ételt; egy
GRILLSUTO spatulaval gyakran keverje
meg
HAL MENNYISEG | DARABSZAM UZEMMOD LAPOK °C MIN. JAVASLATOK
Egész 250gr 1 KONTAKT/| bordds 200 8-10 | olajozza be az
GRILLSUTO ételt
Bélszin 500gr 1 SUTOGRILL sima 230 | 25-30 |olajozza be
az ételt, a
fels6  lapot
Ggy dllitsa be,
hogy  éppen
stirolja az
ételt, de ne
érjen hozzd
Szelet 450gr 4 KONTAKT]| bordds 200 8-10 | olajozza be az
GRILLSUTO ételt
Rabl6hs 500gr 6 NYITOTTPOZICIO | bordds | 230 | 10-12 | olajozza be jél
az ételt, for-
ditsa meg 2-3
alkalommal
Tintahal 400gr 1-2 KONTAKT/| bordds 200 10-12 | olajozza be az
GRILLSUTO ételt
Garnélarakok 400gr 10-12 KONTAKT| bordds 200 4-6 | olajozza be az
GRILLSUTO ételt
DESSZERT | DARABSZAM UZEMMOD LAPOK °C MIN. JAVASLATOK
Palacsinta 4 NYITOTT  HELY- sima 200 4-5 kenje meg a lapokat,
ZET forditsa meg a siités
felénél
Goffi 4 KONTAKT GOFRI 4-5 vajazza meg a lapo-
GRILLSUTO kat
Anandsz 4 KONTAKT bordés 200 5-6 vajazza meg a lapo-
szeletek GRILLSUTG kat
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RECEPTEK

RANTOTTABACON/PANCETTA ES PIRITOS
HOZZAVALOK:

- 2tojés

- 2szeletbacon

- Tkandl tej

- 50 ésbors izlés szerint

- 2szelet toast kenyér

ELKESZITES:

Usse ssze a tojst a tejjel és séval, amig egy konny( és habos
keveréket nem kap. lllessze be a bordas lapkészletet, és llitsa a
késziiléket OPEN GRILL iizemmédba. Allitsa az als6 termosztat
gombjdt 230°-ra, a fels6t 230°-ra. Nyomja meg a START / STOP
nyomdgombot a grill elémelegitéséhez. Amikor a kijelzon
megjelenik a READY felirat, Gntse a tojaskeveréket a lap egyik
sarkaba, és fozze 2-3 percen keresztiil. Figyeljen oda, hogy
jol megkeverje egy faspatuldval, hogy egyenletesen siisse
meg. |d6kozben ugyanazon a lapon siisse a bacon szeleteket
is hdrom-négy percen keresztiil, kdriilbeliil félidében forditsa
meg Gket. Ekdzben a mésik lapon piritsa a kenyeret 3-4 percen
keresztiil korilbeliil félidében megforditva ket. Allitsa dssze a
tdlat és szolgalja fel.

PADLIZSANHABOS PIRITOTT KENYER
HOZZAVALOK:

- 1padlizsén

- 100gr taré

- fokhagymapor izlés szerint

- petrezselyem izIés szerint

- 4kandl olivaolaj

- s0izlés szerint

- borsizlés szerint

- Tbaguette

ELKESZITES:

Mossa meg a padlizsént, hdmozza meg, és vdgja vastag
szeletekre.

Rakja be a sima lapok készletét, majd dllitsa a grillt CONTACT
GRILL 4llasba. Allitsa az alsé termosztét gombjat 230°ra, a
fels6t 230°-ra. Nyomja meg a START / STOP nyomégombot a
grill elémelegitéséhez. Amikor a kijelz6n megjelenik a READY
felirat, allitsa a padlizsanokat az alsd lapra, és siisse Gket 8-10
percen keresztiil, amig meg nem puhulnak. Szelet tejjel fel a
padlizsant és helyezze be egy keverdgépbe, tdroval, egy gerezd
fokhagymaval, és szétmorzsolt petrezselyemmel, egy csipet
soval és borssal, valamit olajjal. Verje fel, amig egy sima és
finom szemcsés keveréket nem kap. Kenje meg a (szeletekre
vagott) kenyeret olivaolajjal, és siisse 6ket 230°C-on tovabbra
is nyitott lapokon CONTACT GRILL iizemmédban egy-két percen

4t, amig kell6képpen meg nem pirulnak.
Kenje a piritott kenyérre a padlizsénkrémet, ontson rd két kandl
olajat és szolgdlja fel.

KOKTELPARADICSOMOS, RUKKOLAS HUSSALATA
HOZZAVALOK:

- 2borjiszelet

- 100gr rukkola

- 10-12 koktélparadicsom

- 100gr parmezén pehely

- sOizlés szerint

- olivaolaj izlés szerint

ELKESZITES:

Készitse el a rukkola és koktélparadicsom saldtat: mossa meg
a rukkoldt, tegye eqy tiszta kenddre, és hagyja megszéradni,
vagja a paradicsomokat 4 részre. lllessze be a bordazott
lapkészletet és llitsa a késziiléket CONTACT GRILL iizemmddba.
Allitsa az alsé termosztat gombjat 230°-ra, a felsét 230°ra.
Nyomja meg a START/STOP gombot a grill elémelegitéséhez.
Amikor a kijelz6n megjelenik a READY felirat, helyezze el az
el6zéleg beolajozott hiisszeleteket, szoritsa le a felsd lappal, és
siisse 2- 3 percig a kivant siitési foktdl fiiggden. Vagja csikokra
a hust, és helyezze el a megsézott rukkola és koktélparadicsom
dgyon, adjon hozza parmezan pehelyt. Enyhén olajozza be.

KAVEAROMAS BORJUTARJA
HOZZAVALOK:

- borjltarja (kettd darab, egyenként 250gr)
- Olivaolaj

A KAVEKEVEREKHEZ:

- 2kiskandl kiménymag

- 2kiskanél kévészem

- Tkiskandl édes fiiszerpaprika
- Tkiskandl paprika

- Tkiskandl nagy szem( s6

- Tkiskandl bors

ELKESZITES:

Készitse el6 a kdvékeveréket: dntse a kdménymagokat és a
kavét egy konyhagépbe és 6rélje meg, de ne tul finomra. Az
6rleményt ontse egy talkéba, adja hozzé atovabbihozzévaldkat,
és keverje jol el. Enyhén olajozza be és fliszerezze meg a hust;
takarja le az egészet, és hagyja szobahGmérsékleten dlini
koriilbeliil 30 percen at. lllessze be a bordazott lapkészletet és
allitsa a késziiléket CONTACT GRILL iizemmédba.

Allitsa az als6 termosztat gombjat 230°ra, a felst 230°-
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ra. Nyomja meg a START / STOP nyomdgombot a grill
elémelegitéséhez, és a SEAR gombot mindkét laphoz. Amikor
a SEAR felirat nem villog tovabb a kijelz6n, helyezze a hist az
alsé lapra, szoritsa le a felsd lappal, és siisse 6-8 percen &t a
kivant siitési foktdl fiiggden. Melegen szolgdlja fel.

MARHASTEAK GOMBAS SZ0SSZAL

HOZZAVALOK:

4 hisszelet

s0 izlés szerint

kis mennyiséq(i frissen dardlandd fekete bors izlés
szerint

2 fokhagymagerezd

2 kandl dijoni mustar

60gr vaj

olivaolaj zlés szerint

HOZZAVALOK A GOMBAS SZ0SZHOZ:
30qr vaj

1 kandl gorgonzola

2 mogyordhagyma

300gr gomba

1/2 pohér whiskey

200gr tejszin

citromlé izlés szerint

petrezselyem izlés szerint

ELKESZITES:

S6zza és borsozza meg a hust, hagyja koriilbeliil 1 éran &t
szobahmérsékleten lini.

Készitse eld a gombas sz6szt: egy serpenydben olvassza meg
a vajat, adja hozzd a mogyoréhagyma karikakat és siisse 2-3
percen &t. Adja hozzd gombat és siisse tovabbi 5 percen &t.
Ontson rd egy kis whisky-t, siisse még 1 percig, adjon hozzé
egy pohdr vizet és siisse tovdbbi 1 percen keresztiil. Adjon
hozzd tejszint, egy citrom levét, petrezselymet, gorgonzoldt
és forralja fel.

Addig f6zze, amig a szdsz nem lesz elég siir(i; adjon hozzd egy
kis sot és borsot majd tegye félre.

Id6kdzben készitse el6 a hus paclevét, amellyel siités kozben
a hasszeleteket ecsetelni fogja; egy kis serpenydbe tegyen
vajat, mustart és fokhagymat. Kis Iangon fézze, amig a vaj fel
nem olvad. Tartsa melegen.

lllessze be a bordazott lapkészletet és dllitsa a késziiléket
C(ONTACT GRILL iizemmddba. Allitsa az also termosztat
gombjat 230°ra, a fels6t 230°-ra.

Nyomja meg a START / STOP nyomégombot a grill
elémelegitéséhez, és a SEAR gombot mindkét laphoz.
Amikor a SEAR felirat mdr nem villog a kijelz6n, rakja a
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szeleteket (amelyeket el6z6leg megkent mindkét oldalon a
szdsszal) az alsé lapra, majd zérja be a grillt. Siisse 6- 8 percen
at a kivant siitési fokozattdl és a szeletek vastagsdgatol
fiiggden. A végén vegye le a szeleteket, és gy szolgdlja fel,
hogy az el6z6leg elkészitett gombaszdsszal befedi dket.

HUSPOGACSA PIRITOTT ROZSKENYERREL
HOZZAVALOK:

8 szelet rozskenyér

kivélé mindségd daralt hds 500gr
szeletelt ementdli sajt 100gr

2 kandl olivaolaj

2 darabokra vagott hagyma
szobahGmérséklet(i vaj izlés szerint
2 kandl worchester sz6sz

s0 izlés szerint

bors izlés szerint

fél kandl cukor

ELKESZITES:

Készitse el a hispogdcsékat: egy kis talkaba keverje dssze a
dardlt hust, a worchester szészt, a sot, a borsot és jol keverje
meg. Gytrjon meg 4, kb. 2 cm vastag hispogacsat Allitsa a
grillt OPEN GRILL iizemmédba, és rakja be a sima lapot az
als helyre, a bordazott lapot pedig a felsébe. Allitsa az als6
termosztat gombjat 230°-ra, a felst 230°-ra.

Nyomja meg a START / STOP nyomdgombot a grill
elémelegitéséhez.

Amikor a kijelz6n a READY lathatd, a felszeletelt olivaolajjal
és cukorral izesitett hagymdkat helyezze az alsé lapra,
és siisse koriilbeldl 5-6 percen at, gyakran keverje meg
ket egy spatuldval, hogy egyenletesen siiljenek meg
és megpuhuljanak. Ezzel egyiitt a masik lapon siisse a
hispogacsdkat koriilbeliil 12 percen &t, 5-6 percenként
forditsa at ket (a siitési id6 a huspogdcsék vastagsagatol
fiiggden valtozik). Amint megsiiltek a hagymak, vegye le
Gket a laprdl, és piritsa a megvajazott kenyérszeletek egyik
oldaldt 1-2 percen at.

Rakja a kenyérszeleteket eqy vagddeszkara, piritott
oldaluk nézzen felfelé, szdrja meg hagymaval, rakja rd a
haspogdcsakat, és fedje be sajttal. Zarja le a szendvicset a
masik szelet kenyérrel, piritott oldala lefelé nézzen. Vérjon
amig a lap Gjra felmelegedik, ezutan rakja be a toast-okat, és
szoritsa le jol a felsd lappal.

Siisse koriilbeliil 2-3 percen &, amig a kenyér a kivant
mértékben meg nem siil.



BALZSAMECETES ES ROZMARINGOS BARANYBORDA
HOZZAVALOK:

6 bdranyborda

morzsolt rozmaring 10gr

morzsolt fokhagyma 10gr

balzsamecet 100m|

15gr cukor

s0 izlés szerint

bors izlés szerint

ELKESZITES:

Keverje dssze a hozzévalokat egy megfelel6en nagy edénybe,
fedje le és hagyja allni a bérdnyt a hitében legalabb 1-2 6rén
at. lllessze be a borddzott lapkészletet és dllitsa a késziiléket
CONTACT GRILL iizemmodba. Allitsa az also termosztat
gombjat 230°-ra, a fels6t 230°-ra. Nyomja meg a START
/ STOP nyomégombot a grill elémelegitéséhez. Amikor a
kijelz6n a READY felirat megjelenik, rakja a szeleteket az
alsé lapra. Siisse koriilbeliil 1113’ percen 4t, a kivant siitési
foktdl és a husszelet vastagsagatol fiiggden (javasoljuk, hogy
forditsa megsiités felénél, mert a csont miatt a fels lap
nem tud hozzdémi feliil a hishoz).ld6kozben kiilon rakja a
marinddot egy kis serpenydbe, és szolgdlja fel szdszként a
grillezett bardnyhdson.

ZOLDCITROMOS ES MEZES KREMES CSIRKERABLOHUS
HOZZAVALOK:
500 gr csirkemell

HOZZAVALOK A MARINADHOZ:
1 kandl 6rolt paprika

1 kandl koriander

10 d olivaolaj

2 z6ldhagyma

3 gerezd fokhagyma

1 kandl reszelt gyombér
1 kandl cukor

1 kandl lime-1é

1 nagy szemli s6

bors izlés szerint

HOZZAVALOK A MEZES CITROMOS KREMHEZ:
féz6tejszin 5 l

1/2 kiskanal reszelt lime-héj

1 kandl lime-1é

1 kandl olivaolaj

1 kandl méz

s0 izlés szerint

ELKESZITES:
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Készitse el6 a marinddot: tegye a hozzavalokat egy konyhai
robotgépbe, és keverje dssze, amig egyenletes keverék nem
lesz beldle.

Rakja egy lapos tdnyérra a 2 cm széles kockdkra vagott
csirkehtst, adja hozzd a marindot, és egyenletesen fedje
be az egész csirkét . Fedje be egy féliaval, és hagyja alini 1-2
Oran ét.

Készitse el6 a krémet, keverje ssze a hozzdvaldkat egy talba,
fedje le eqy tlatsz6 félidval, és tegye a hiitdbe. A darabokra
vagott csirkehidst készitse el6 rablohdsnak. lllessze be a
bordazott lapkészletet és dllitsa a késziiléket CONTACT GRILL
iizemmédba.

Allitsa az alsé termosztat gombjat 230°-ra, a felsét 230°-
ra. Nyomja meg a START / STOP nyomdgombot a grill
elémelegitéséhez. Amikor a kijelz6n megjelenik a READY
felirat, tegye a rabléhusokat az alsé lapra, szoritsa le a fels6
lappal, és siisse koriilbeliil 11-13 percen at, 1-2 alkalommal
forditsa meg Gket. Szolgalja fel a meleg rabléhusokat mézes-
citromos krémmel.

CSIRKECOMB PROVENCE-I MGDRA
HOZZAVALOK:
csirkecomb 3 (550gr)

HOZZAVALOK A MARINADHOZ:
szdraz fehérbor 25l

4 kandl olivaolaj

3 kandl magos mustar

fehér borecet 3 kandllal

2 kandl provence-i fii
szétmorzsolt 2 gerezd fokhagyma
2 kanal nagy szem(i s6

1 kiskanal cayenne bors

ELKESZITES:

Készitse el a marinddot, keverje dssze az hozzdvalokat
egy edényben. Egy éles pengével vagja el tobb ponton a
combokon 1évG hust, enyhén kinyitva 6ket. Tegye a combokat
a marindd taljaba, és forgassa meg benne, hogy jél befedje;
hagyja allni 2-3 6rdn at. lllessze be a bordazott lapkészletet
és allitsa a késziiléket CONTACT GRILL iizemmédba. Allitsa az
alsé termosztat gombjat 210°-ra, a felsét 210°-ra.

Nyomja meg a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a
grillt. Amikor a kijelz6n megjelenik a READY felirat, rakja a
csirkecombokat az alsé lapra, nyomja le a felsével, és siisse
20-25 percen &t kétszer-hdromszor megforgatva 6ket. Ha
megsiiltek, tegye ket egy talald talra, és szolgalja fel.



GRILLEZETT GARNELARAKOK
HOZZAVALOK:
- 16/20 db garnélardk

HOZZAVALOK A MARINADHOZ:
- petrezselyem izlés szerint

- 2ditrom

- s0izlés szerint

- borsizlés szerint

- 2gerezd fokhagyma

ELKESZITES:

A marinddot gy készitse el, hogy a fokhagymét és a
petrezselymet felapritja, hozzdadja a citromlevet; s6zza meg,
és adjon hozza borsot.

Mossa meg a garnélardkokat, szaritsa meg Gket, és hagyja
allni legalabb fél orén 4t.

lllessze be a bordazott lapkészletet és dllitsa a késziiléket
CONTACT GRILL iizemmédba.

Allitsa az als6 termosztat gombjat 210°ra, a fels6t 210°-ra.
Nyomja meg a START / STOP nyomégombot a grill
elémelegitéséhez.

Amikor a kijelz6n a READY felirat ldthat6, helyezze a
marinddtdl lecsepegtetett garnélardkokat az alsé lapra és
szoritsa le afelsGvel, majd siisse 6ket koriilbeliil 4-6 percen at.
Amikor fel kell szolgdlni, diszitse a tdlat néhény
citromszelettel és zoldséggel.

GRILLEZETT LAZACSZELET YOGHURTOS SZ0SSZAL
HOZZAVALOK:

- 500 grlazacszelet

- olivaolajizlés szerint

HOZZAVALOK A SZ0SZHOZ:
- gordg yoghurt 250gr

- 1gerezd fokhagyma

- Tkiskandl so

- Tcsipet cukor

- 20grsnidling

- 20gr petrezselyem

- fehérbors izlés szerint

ELKESZITES:

Készitse eld a szoszt: mossa és szdritsa meg alaposan a
petrezselymet és a metéléhagymét, kiilon dardlja le a
fokhagymat.

Ontse a joghurtot egy edényben, adja hozzé az aromékat, a
fokhagymat, a sét, a cukrot és a borsot, keverje dssze, amig
ldgy krémet nem kap. Tegye a hiitébe és hagyja pihenni

legalabb 30 percen &t.

Rakja be a sima lapok készletét, majd dllitsa a grillt OVEN
GRILL dlldsha.

Allitsa az alsé termosztat gombjat 230°ra, a fels6t 230°-ra.
Nyomja meg a START / STOP nyomdgombot a grill
elémelegitéséhez.

Amikor a kijelz6n megjelenik a READY felirat, dllitsa az
el6z6leg beolajozott szeletet az alséra lapra, zdrja rd a fels6
lapot OVEN GRILL iizemmddban (az ételhez legkdzelebb lévd
helyzetbe, anélkiil hogy megérintené), és siisse koriilbeliil
25-30 percen at (a végeredmény optimalizaldsahoz forgassa
meg kériilbeliil a siités félidejében a lazacot 180°-kal, mert a
hatsd részen a lap kozelebb van az ételhez).

A siités végén helyezze a lazacot egy felszolgal talra és
joghurtos szésszal szolgalja fel.

GRILLEZETT TINTAHAL
HOZZAVALOK:

- 400gr nagy tintahal

- ldtrom

- Tcsomé petrezselyem

- olivaolaj izlés szerint

- oregano izlés szerint

- s izlés szerint

- 0rdlt paprika izlés szerint

ELKESZITES:

Isigerelje ki a tintahalat, szedje le a fejét, tavolitsa el a
csontot, és dblitse jol le.

Illessze be a borddzott lapkészletet és dllitsa a késziiléket
CONTACT GRILL izemmédba.

Allitsa az alsé termosztat gombjat 210°ra, a fels6t 210°-ra.
Nyomja meg a START / STOP nyomdgombot a grill
elémelegitéséhez.

Amikor a kijelz6n a READY felirat jelenik meg, helyezze az
el6z6leg megolajozott tintahalat az alsé lapra, szoritsa le a
felsvel, és siisse 10-12 percen keresztiil.

Egy talban készitse el az dntetet, keverje dssze az olajat a
szétmorzsolt petrezselyemmel, a citromléval, egy csipet
oregandval, egy csipet séval és paprikéval.

Amikor a tintahal megsiilt, vegye le a grillrdl, és izesitse ezzel
aszosszal.

Allitsa 6ssze a talat és szolgalja fel.
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BANANOS PALACSINTA
HOZZAVALOK:

1bandn

2tojds (1 egész + 1 tojasfehérje)
150ml tej

liszt 00 100gr

70gr vaj

s0 zlés szerint

1 kandl cukor

16gr siitemény éleszté

ELKESZITES:

Hémozza meg a banént, és egy villdval piirésitse. Egy mésik
télba lisson bele eqy egész tojast cukorral adjon hozzd tejet
apranként, folyamatosan kevergetve; ezutén ontson bele 50
g olvadt vajat, majd apranként adja hozza az atszitalt lisztet
élesztdvel és egy csipet soval. Adja hozzd a bananpépet is jél
0sszekeverve a hozzdvaldkat, majd a keveréket rakja be a
hiitdszekrénybe 10 percre.

|d6kdzben verje fel kemény habba.

Fogja meg Ujra keveréket, és adja hozzd a felvert tojésfehérjét
finom, lentrél felfelé tartd mozdulatokkal. lllessze be a bordés
lapkészletet, és dllitsa a késziiléket OPEN GRILL iizemmédba.
Allitsa az als6 termosztét gombjat 200°-ra, a fels6t 200°-
ra. Nyomja meg a START / STOP nyomdgombot a grill
elémelegitéséhez. Amikor a kijelzén a READY felirat lathato,
kenjen egy kis vajat a lapokra, ontson rd egy-két kandl
tésztat gyorsan szétkenve a feliileten, hogy egy kért kapjon;
hagyja siilni koriilbeliil 2 percen &t, amikor a palacsinta egész
feliiletén kis hélyagokat It, majd forditsa at a mésik oldalra,
és siisse tovabbi koriilbeliil 2 percen &t. A palacsintdkra sok
mindent rakhat: csokolddékrém, juharszirup, friss dfonya,
csokolddéforgdcs, méz, felvert hab, porcukor.

GRILLEZETT ANANASZ FAGYLALTTAL
HOZZAVALOK:

1anandsz

méz izlés szerint

cukorndd izlés szerint

friss menta izlés szerint

porcukor izlés szerint

vaniliafagylalt izlés szerint

ELKESZITES:

Fogja meg az anandszt, hdmozza meg és vegye ki a kérges
részét. Ezutdn végja koriilbeliil 1-2 cm vastag szeletekre, és
szorjon minden szeletre nddcukrot mindkét oldaldra. lllessze
be a borddzott lapkészletet és dllitsa a késziiléket CONTACT
GRILL iizemmddba. Allitsa az alsé termosztit gombjat
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200°ra, a fels6t 200°-ra. Nyomja meg a START / STOP
nyomdégombot a grill elémelegitéséhez. Amikor a kijelz6
mellett READY felirat lathatd, kenje meg az anandsz mindkét
oldalat mézzel és rakja rd a grillre. Zarja le a grillt, és siisse
tovabbi 5-6 percen t.

Miutdn megsiiltek, rakja a szeleteket egy talalétalra, diszitse
friss mentalevelekkel, szérja meg porcukorral és tlalja
fagylaltgombdcokkal.



KLASSZIKUS GOFRIK
HOZZAVALOK ENNYI ADAGHOZ: 8 gofri
ELKESZITES: 10 perc

SUTESI IDO: 10 perc

HOZZAVALOK:

- 2csésze liszt / 460gr

- Tkiskandl s6

- 4kanél éleszt6 / 10gr

- 2kanal fehér cukor/ 30gr

- 2tojds

- 16é51/2 csésze langyos tej / 345ml
- 75gr olvasztott vaj

- Tkiskandl vanilia-kivonat

ELKESZITES:

Egy nagy talban keverje dssze a lisztet, a sot, az élesztdt és a
cukrot és rakja félre. Usse bele a tojasokat egy maésik talba,
adjon hozzé tejet, vajat és vanilit. Ontse a lisztet és a tobbi
hozzdvaldt a tdlba a tejjel és a tojasokkal, majd habverdvel
keverje dssze. Melegitse el a lapot goftikhoz. Amikor a
kijelz6n megjelenik a ready felirat, vajazza meg a lapot, vagy
haszndljon egy tapaddsqatlé spray-t, majd ontson egy kis
méréedénnyel a lap mindegyik kis formajaba, hasznéljon egy
kanalat, ha sziikséges; teritse szét a keveréket egy spatuldval.
Addig siisse a gofrit, amig aranyszin(i és ropogds nem lesz (5
perc). Folytassa addig, amig el nem fogy a tészta. Azonnal
szolgdlja fel.

BELGA GOFRI

HOZZAVALOK ENNYI ADAGHOZ: 10-12 gofri
ELKESZITES: 15 perc

SUTESI IDO: 15 perc

HOZZAVALOK:

- 2csészeliszt tortdhoz / 460gr
- 1/2kiskandl s6

- 2kanal élesztd / 5qr

- 2kanél fehér cukor/ 30gr

- Atojds

- 2csésze langyos tej / 460gr
- 70grolvasztott vaj

- 1/2kiskandl vanilia-kivonat

ELKESZITES:

Egy nagy talban keverje dssze a lisztet, a s6t, az élesztét
és rakja félre. Egy mdsik tdlba iisse bele a tojdssargdjat a
cukorral, amig habos krémet nem kap.

Adja hozzd a vanilia-kivonatot, az olvasztott vajat, a tojdsos
tejet, majd keverje meg egy habverével. Ontse egybe a két
tal tartalmat, és keverje dssze a habverdvel. Ne keverje meg

tdlsagosan. Egy harmadik tdlban verje fel a tojasfehérjét
kemény habbad elektromos habverével 1-2 percen 4t. A gumi
spatulaval keverje bele a habot a gofri tésztaba. Ne keverje
meg tdlsagosan. Melegitse eld a lapot gofrikhoz. Amikor a
kijelz6n megjelenik a ready felirat, vajazza meg a lapot, vagy
hasznéljon egy tapadasgatlé spray-t, majd dntsdn egy kis
mérdedénnyel a lap mindegyik kis formajéba, hasznéljon egy
kanalat, ha sziikséges; teritse szét a keveréket egy spatulaval.
Addig siisse a goftit, amig aranyszin(i és ropogds nem lesz (5
perc). Folytassa addig, amig el nem fogy a tészta. Azonnal
szolgalja fel.

CSOKOLADES GOFRIK ES FAHE)
HOZZAVALOK ENNYI ADAGHOZ: 8-10 gofri
FLKESZITES: 10 perc

SUTESI IDO: 15 perc

HOZZAVALOK:

- 2csészeliszt / 460gr

- Tkiskandl s

- Tkiskandl élesztd / 3gr

- 170gr cukor

- 2tojds

- 1é51/2 csésze langyos tej / 345ml
- 80grvaj

- Tkiskandl vanilia-kivonat
- 140gr fekete csokoladé

- 60gr kakadpor

- 6grfahéj

ELKESZITES:

Rakja a csokolddét és a vajat egy mikrohulldmu siitékhoz
megfeleld tilba, és melegitse a siitéhen maximalis
teljesitményen 30 mdsodpercen 4t. Addig keverje, amig
a csokolddé és a vaj teljesen el nem vegyiil, és a keverék
sima nem lesz. Hagyja egy kicsit lehdlni. Habvervel keverje
dssze a tojasokat, a tejet és a vanilidt egy nagy talba, majd
keverje Ossze a vaj-csokolddé keveréket. Szitdlja dt a lisztet,
a cukrot, a kakadport, a fahéjat, az élesztét és a sét egyiitt
egy nagyméret(i talban. Adja hozza a lisztkeveréket és a
tobbi hozzdvaldt a tojdshoz, és keverje el az egészet egy
habverdvel, amig a keverék elég sima nem lesz. Melegitse el6
a lapot gofrikhoz.

Amikor a kijelz6n megjelenik a ready felirat, vajazza meg
a lapot, vagy hasznéljon egy tapadasgétld spray-t, majd
ontson egy kis mérdedénnyel a lap mindegyik kis forméjaba,
haszndljon egy kanalat, ha sziikséges; teritse szét a keveréket
egy spatuldval. Addig siisse a goftit, amig aranyszind és
ropogds nem lesz (5 perc). Folytassa addig, amig el nem fogy
a tészta. Azonnal szolgdlja fel.
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