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- A grillsiité hasznalata el6tt a hibak kikiiszobélése és a legjobb eredmények
elérése céljabol figyelmesen olvassa el a biztonsagi tudnivalokat.

- Ez a készlilék ételkészitésre lett tervezve. A készlilék egyéb célokra torténd hasznala-
ta, szétszerelése vagy modositasa tilos.

- Ne engedje, hogy a kész|éket cs’kkent szellemi-fizikai-szenzorikus képesség® vagy
nem megfeleld tapasztalattal és tudassal rendelkezé személyek (beleértve gyermekek)
hasznaljak, hacsak nincsenek egy, a biztonsagukért felelés személy fel gyelete alatt
és/vagy nem lettek kelléen felvildgositva annak hasznalatarol.

A gyermekeket fel gyelet alatt kell tartani hogy ne hasznalhassak jatékszerként a
kész éket.

- Ne engedje, hogy a készlilékkel gyerekek jatsszanak. A tapvezeték karosodasa
esetén a cserét a gyartd, vagy markaszervize, el a biztonsagos hasznalat
érdekében

- Ugyelien, hogy a készilék miikodése kdzben a tapvezeték ne érien a felmelegedett
részekhez.

- MUkodés kdzben a késziilék kdnnyen hozzaférhetd siitéfellletei magas hémérsékleti
értékekre melegedhetnek fel.

- Haszndlat el6tt gondosan mossa el a 2 tapadasgatléval bevont siit6lapot

- Aslt6lapokat csak azutan helyezze vissza, ha mér teliesen megszaradtak.

- Ne tartsa a készlléket gyerekek kdzelében és ne hagyja mikddés kdzben felligyelet
nélkdl.

- Huzza ki a villdsdugét a csatlakozd aljzatbol

- akésziilék elmozditasa vagy a sutélapok kivétele elétt.

- minden tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt.

- akeészlilék hasznalata utan.

- Csak az érvényben levd biztonsagi eléirasoknak megfelelé hosszabbitokat hasznaljon.

- Ne haszndlja szabadtéren a készliléket. A készlilék tapvezetékének cseréjét a felha-
szndalé nem végezheti el, mert ahhoz kilénleges szerszamokra van sziikség. A tapve-
zeték sérlilése vagy cseréje esetén kizarélag a gyarté engedélyével rendelkezé
szervizhez forduljon.

- A hélézati csatlakoz6 vezetéknél fogva sose hlzza ki a villdsdugét a csatlakozé alj-
zatbdl.

- Sitélapok nélkiil sose hasznélja a készléket.

- FIGYELEM! Tilos szenet vagy mas tiizel6anyagot alkalmazni ezzel a kész(ilékkel.

- Tilos a gépet vizbe martani. - A késziiléket csak akkor tegye €l, ha mar teliesen lehditt.

- Ne érjen semmilyen vagoészerszammal a slt6lapokhoz, mert azokkal megsértheti a
bevondréteget.

- Ezek a késziilékek megfelelnek a radidzavarok kikiiszobdlésére vonatkozé EN 55014
eléirasnak.

- Ezt a késziiléket nem szabad kiils6 id6zité oraval (timer) vagy kilénallé taviranyitd
rendszerrel miikddtetni.

- Az élelmiszerekkel érintkezésbe ker,|6 anyagok és targyak megfelelnek az
1935/2004/EK rendelet el6irasainak.

BEALLITAS

- Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a
készllék nem sérlilt-e meg a szal-
litas kdzben.

- A készuléket egy vizszintes
munkafellletre, gyerekektdl tavol

kapacitasa min. 10 A aramerés-
ségl;

- a csatlakoz6 aljzat tipusa megfelel
a villasdugonak, ellenkez6 eset-
ben azt ki kell cseréltetni;

- a csatlakoz6 aljzat megfelel6 fol-

es6 helyre dllitsa fel, mert a
készilék egyes részei hasznalat
kézben magas h&mérsékleti
értékeket érnek el.

A készllék halézati csatlakoztata-
sa el6tt gyéz6djon meg, hogy

a felhasznalas helyén talalhaté
héalozati feszlltség megegyezik a
készllék aljan talalhaté miszaki
adattablan feltlintetett feszlltség
(Volt) értékkel;

az elektromos csatlakoz6 aljzat

deléssel rendelkezik. A gyartd cég
minden felelésséget elharit abban
az esetben, ha ez a szabaly nincs
betartva.
A készllék elsé hasznalata soran
tapasztalhat6é "Uj” szag megszun-
tetésére a készuléket élelmiszer
nélkil legalabb 5 percig nyitott
"barbecue” helyzetben kell
mikddtetni (lasd 3. oldal, 3. hely-
zet). A mivelet végzése kdzben
szellbztessik a helyiséget.
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A KESZULEK HASZNALATI HELYZETEI

A készilék felépitése kiilénbdzd tipust haszndlatot tesz lehetéveé a kdvetkezd

3 helyzetben:
KONTAKT GRILL

Idealis mindenféle
hus, valamint zold-
ségek, polenta és
melegszendvics
készitésére (1.
helyzet a 3. olda-
lon)

PIRITAS
Idedlis halak és
pizza készitésére
(2. helyzet a 3.
oldalon). A helyzet
beallitasahoz
emelje fel a
készlilék fels6d
részét, majd for-
gassa maga felé.

NYITOTT GRILL

Ez a helyzet a pizza
kivételével az 6sszes
étel készitésére
hasznalhat6 (3. hely-
zet a 3. oldalon) A
helyzet beallitasahoz
teljesen nyissa ki a
grillsttét.

HASZNALAT

A villasdugot illessze a csatlakozd
aljzatba és allitsa a kivant helyzetbe
az egyes tipusokon talalhaté ter-
mosztatot (E). Ekkor kigyullad az
(G) hémérséklet ellendrzé lampa. A
késziilék elémelegitését zart sit6-
lapokkal végezze.

A kivant hémérséklet elérésekor az
ellendrzd lampa elalszik.

Helyezze a stit6lapokra az elkészi-
tendd ételt.

Allitsa a készliléket a kivant hely-
zetbe (valassza ki a 3 rendelkezése
allé helyzet egyikét).

- Tegyen egy h6allé edényt a zsirel-

T
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vezeté mélyedés kifolydcsove ala.
A készilék kikapcsolasahoz for-
gassa a termosztatot az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban a
“slow”és a ”"0” helyzet kozo6tt a
gomb teljes megakadasaig, majd
egyidejlileg nyomja meg és forgas-
sa tovabb a gombot az éramutatéd
jarasaval ellentétes iranyban a ”0”
helyzet eléréséig.

Az étel elkészilése utan hlzza ki a
csatlakozé dugét és hagyja lehdini
a készléket.

ISZTITAS

Barmilyen tisztitasi miivelet el6tt
huzza ki a villasdugét a csa-
tlakoz6 aljzatbdl és hagyja lehdilni
a gépet.

A készlilék rendszeres, minden
egyes hasznalat utani tisztitasa
megakadalyozza, hogy a kdvetkezd
hasznalat soran kellemetlen flistok
vagy szagok képzddjenek.

A 2 siitélapot megfelelé kapcsok (F)
segitségével le lehet szerelni, majd
meleg vizzel vagy mosogatégéppel

Ne érjen vagészerszammal a
s,t6lapokhoz a bevonéréteg

kdrositédsanak
megakadalyozdsara

6ZESI TANACSOK

A felolvasziott és pacolt élelmisze-
reket a sutélapra helyezés el6tt
t6rolje szarazra.

A husok flszerezését elkészités
elétt, a s6zast pedig télalas eldtt
végezze.

A “kontakt grill” allas hasznalatakor
az egyenletesebb siités érdekében
ajanlatos azonos vastagsagu élel-
miszer-darabokat hasznalni.
Halsttéskor meg kell olajozni az
also sutdlapot (I).

Az alabbiakban néhany példaval
szolgalunk a grillstité haszna-
latahoz.

Vegyiik figyelembe, hogy a
tablazatban feltiintetett siitési
idok jelzés értékiiek. A siitési
id6k az elkészitend6 ételek tulaj-
donsagainak (kezdeti h6mérsék-
let, viztartalom) megfeleléen és
egyeéni izlés szerint valtozhatnak.

el lehet mosni.

Hasznalat utan hagyja par percig
meleg vizben allni a siitélapokat a
fellletikon esetlegesen talalhato
szilard ételmaradékok felaztatasara.
Ne hasznaljon doérzshatasu
eszkozbket vagy tisztitoszereket,
amelyek karosithatjak vagy megkar-
colhatjak a sttélapok specialis
tapadasgatlé bevonatat.

A tiszta slt6lapokat teljesen szaraz
allapotban helyezze vissza a helylk-
re.



TERMO-

SUTOLA-

ETELEK (Menny.)| SZTAT POK SLI’; gS| MEGJEGYZESEK ES TANACSOK
HELYZETE HELYZETE|
P , o | A hatszinszeletek vastagsaganak lehet-
Hatszinszelet 5 1 68 leg azonosnak kell lennie.
= | Ne nyissa ki a sitélapot 20-30 elétt,
Hamburger 5 1 3-5 kildnben kénnyen eltérhet a huspogacsa
Marhabélszin, 5 1 2.3 Véres marhabélszin készitéséhez szilkséges
bifsztek idé
Véres sertésszelet készitéséhez sziikséges
Sertésszelet 5 1 2-3
id6
Oldalas 1 15’-18" | 100 utan forditsa meg az oldalast
Maj 1 2’'-3" | Jol mossa meg a majat
Rabléhus, nya L j J
SSH r:] Sus nyarson 5 1 8’-10" | 40-50 utan forditsa meg a nyarsakat
Csirke, baromfi 4 1 20’-30’ | Kettévagva, forgatas nélkiil siisse meg
Virsli 5 1 3’-5 | Hosszaban végja félbe a virslit
Kolbasz 5 1 4’-6' | Hosszaban vagja félbe a virslit
Nagy kolbasz 5 1 7'-9" | Szlikség esetén hosszaban vagja félbe
Lazacpisztrang 4 5 16/-20’ Olajozza meg a sltdlapot és forditsa meg,
filé amikor a filé félig atsult
Olajozza meg a sitélapot és forditsa meg,
Lazacszelet 4 2 16’-20
6-20 amikor a filé félig atsult
1_~~s | Olajozza meg a sutdlapot és forditsa meg,
Nyelvhal 4 2 18"-22" | mikor a filé félig atsillt
. , /1 | Nincs szilkség sem a stit6lap olajozasara sem
Fésliskagylo 4 2 12'-15 forgatésra
Padlizsan 5 1 6é'-8' | Egyenletesen szeletelje fel
Cukkini 5 1 6'-8' | Egyenletesen szeletelje fel
1 z6ldpaprika 5 1 6-8 Zarja be a grillstitét és jol nyomja le a
(negyedekre vagva) felsd részét
Faglyrtn? ) 5 1 6é'-8' | Egyenletesen szeletelje fel
szeletelve)

.. /1= | Vagjon 1,5 cm vastagsagu szeleteket. Ne
ckozepes 5 1 1015 nyissa ki a grillsitét 10’ eltelte el6tt.
S;}?ct(:ss'tézilsaeﬂfé 4 1 2'-4’ | Hasznaljon puha zsemléket

‘ ] , | Csak fél szelet sajtot tegyen egy szendvicsbe,
Melegszendvics 4 1 2'-3" | egyébként kifolyhat a megolvadt sait

Vegye ki az als6 stélapot, 6vatosan simitsa

Pizza 3 2 30’-35’ | ra a pizzatésztat, majd tetszés szerint boritsa

be hozzavaldkkal (paradicsomszész, szalami,
felvagott, sajt, stb.) a pizza tetejét. Ezutan
helyezze vissza a s(itélapot.
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