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BIZTONSÁGI TUDNIVALÓK
• Ha hálózati tápkábel sérült, azt a ve-

szélyek elkerülése érdekében a gyártó-
nak vagy egy márkaszerviznek kell
kicserélnie.

• A készüléket nem szabad külső időzítő
órával (timer) vagy különálló távirá-
nyító rendszerrel működtetni.

• Ez a készülék kizárólag háztartási ha-
sználatra készült. 
Nem használható: üzletek, irodák és
más munkahelyek személyzete részére
konyhának kialakított helyiségekben,
falusi szálláshelyeken, szállodákban,
motelekben vagy egyéb vendégfogadó
helyeken és magánszálláshelyeken.

• Kizárólag csak a gyárilag mellékelt De’
Longhi KS-122D csatlakozódugóval ha-
sználható.

• A készüléket 8 év feletti gyermekek és
csökkent szellemi-fizikai-szenzorikus
képességű vagy nem megfelelő tapa-
sztalattal és tudással rendelkező sze-
mélyek is használhatják, ha valaki
figyelmesen felügyel rájuk és fel van-
nak világosítva a készülék biztonságos
használatáról és a használattal járó ve-
szélyekről. A gyermekeket felügyelet
alatt kell tartani, hogy ne használhas-
sák játékszerként a készüléket. A ké-
szülék tisztítását és karbantartását
gyermekek nem végezhetik, kivéve ha
8 évnél idősebbek és valaki állandóan
felügyel rájuk. 

• A készüléket és a hálózati tápkábelt tar-

tsa távol a 8 év alatti gyermekektől. 
• A tisztítás elkezdése előtt húzza ki a há-

lózati tápkábel villásdugóját az elektro-
mos csatlakozóaljzatból és húzza ki a
csatlakozódugót a készülékből. A ké-
szüléken lévő csatlakozóaljzatot gon-
dosan szárazra kell törölni az újabb
használat előtt.

• A készüléket mindig egy száraz, sima,
hőnek ellenálló, legalább 85 cm ma-
gasságú és gyerekektől távol lévő felü-
leten kell használni.

• Ne tegyen gyúlékony anyagokat a ké-
szülék közelébe.

• Mielőtt a sütőlaphoz nyúlna azt (lega-
lább 30 percig) hagyja lehűlni.

• FIGYELMEZTETÉS: A készüléket ne ha-
sználja faszénnel vagy más, hasonló
fűtőanyaggal.

• FIGYELEM! Ne fordítsa meg a tapadá-
smentes bevonatú sütőlapot ha még
nem hűlt le teljesen.

• FIGYELEM! A tűzveszély megakadályo-
zása érdekében csak akkor használja a
grillsütőt, ha a zsírfogó tálca a helyén
van. A készülék áramtalanításához ne
a hálózati tápkábelt hanem a villásdu-
gót húzza ki.

• Ne hagyja felügyelet nélkül a bekapcsolt
készüléket, mert veszélyforrást jelenthet.

• A készülék felülete működés közben
felhevülhet.

• Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerülő
anyagok és tárgyak megfelelnek az
1935:2004/EK rendelet előírásainak. 
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LEÍRÁS (3. old.)
1. Megfordítható, tapadásmentes bevonatú sütőlap
2. Zsírfogó tálca
3. Biztonsági szerkezet
4. Talprész
5. Csatlakozódugó
A készülék kétféle módon használható (megfordítható sütőlap).
• A bordázott felületű sütőlap hátszín, bordaszelet és hasonló

húsok sütéséhez alkalmas.
• A sima felületű sütőlap rákfélék, tojás, szeletelt zöldségek

és hasonló ételek sütéséhez használható.

BEÁLLÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
A legelső használatkor
• Távolítsa el a sütőlapról és a zsírfogó tálcáról az összes cso-

magolóanyagot és reklámfeliratot tartalmazó címkét.
• Húzza ki a csatlakozódugót, majd szappannal és vízzel és ti-

sztítsa meg a sütőlapot és a talprészt. Öblítse el és gondosan
törölje szárazra. Győződjön meg, hogy a készüléken lévő csa-
tlakozóaljzat teljesen száraz.

• A sütőlap felületét olajozza be egy vékony réteg növényi olaj
felkenésével vagy egy sütőolaj spray segítségével. Távolítsa
el a felesleges olajat.

A készülék előkészítése
• Támassza a talprészt egy munkalapra. Helyezze be a fém

zsírfogó tálcát. Tegye rá a sütőlapot a talprészre, hogy jól il-
leszkedjen. A sütőlap csatlakozóaljzatának a biztonsági szer-
kezettel azonos oldalon kell lennie.

• Ne használja a készüléket ha a 3. oldalon jelzettek szerint
nem lett beállítva.

A készülék bekapcsolása
• Illessze be teljesen a csatlakozódugót a sütőlap csatlakozó-

aljzatába. A csatlakozódugót nem lehet teljesen a helyére
illeszteni a készüléken, ha a sütőlap a talprészen nincs meg-

felelően a helyére szerelve. 
• Illessze be a hálózati tápkábel villásdugóját egy elektromos

csatlakozóaljzatba. 
• Állítsa a hőmérséklet-választógombot a maximum értékre.  

Ekkor a jelzőlámpa felgyullad. 4-6 percig melegítse elő a
sütőlapot. Normális, hogy az előmelegítési szakaszban a
jelzőlámpa ciklikusan felgyullad és elalszik.  

• A tökéletes pirítás érdekében, valamint ahhoz hogy grill csí-
kok jelenjenek meg a húspogácsán, hátszínen, hot dogon,
kolbászon, haldarabokon, csirkemellen és más húsokon,
győződjön meg, hogy a hőmérséklet-választógomb a 3. po-
zícióban van.  Az előzőleg sütött ételek elkészítéséhez, az
étel melegen tartásához vagy alacsonyabb sütési hőmérsé-
kletet igénylő, kényes ételek elkészítéséhez a választógom-
bot helyezze az 1 vagy 2. pozícióba.

A készülék kikapcsolása
• A sütés befejezésekor állítsa a hőmérséklet-választógombot

a � pozícióba.
• Húzza ki a hálózati tápkábel villásdugóját az elektromos csa-

tlakozóaljzatból és hagyja lehűlni a készüléket mielőtt meg-
tisztítaná vagy valamelyik részét levenné.

• A készüléket a fogantyúkkal fogja meg. 

Sütési idők
• Használja a következő táblázatot vonatkoztatási alapként az

ételmennyiségre és a sütési időkre vonatkozóan. A jelzett
sütési idők tájékoztató jellegűek. A sütéshez szükséges idő
a sütőlap hőmérséklete, a környező levegő és az étel függ-
vényében változhat. Mindig szobahőmérsékletű élelmisze-
reket használjon a sütéshez. Sose tegyen fagyasztott ételeket
közvetlenül a sütőlapra: megkeményedhetnek. Gondosan
ellenőrizze az ételt és szükség szerint szabályozza a sütési
időt. Az egyenletes sütés érdekében gyakran forgassa az
ételt. 

Étel Idő (perc) Sütési próba
Hátszín 8 - 15 A kívánt sütési fokozatig

Húsos szalonna  8 - 15 Kívánt sütés

Sertéskaraj, csontozott 15 - 20 A hús nem lehet rózsaszín

Csirkedarabok 25 - 30 Szúrja meg egy késsel, világos folyadéknak
kell kifolynia

1 cm vastag húspogácsa  8 - 10 A hús nem lehet rózsaszín

Kolbász / fasírt 12 - 15 A hús nem lehet rózsaszín

Hot dog 8 - 10 Jól megsült

Egész hal 8 - 10 Opálos kinézet, szétomlik ha villával érnek
hozzá

Halfilé szeletek 10 minden 2,5 cm vastagságra Opálos kinézet, szétomlik ha villával érnek
hozzá
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SÜTÉSI TANÁCSOK
• A jobb eredmény elérése érdekében melegítse elő a sütőla-

pot.
• A sütőlapon való sütéshez általában jobb puha hússzelete-

ket használni. A keményebb húsok megpuhításához azokat
pácolja be egy éjszakára. 

• A sütőfelület megkarcolásának elkerülésére az étel megfor-
dításához mindig egy műanyag vagy fa lapátot használjon.  
A halat és a húst lehetőleg csak egyszer fordítsa meg. A több-
szöri megfordításra nincs szükség, sőt az ételt még szára-
zabbá teszi.  Az ételt sose vágja fel a sütőlap felületén. 

• Zöldségek, hal vagy sovány hús sütéséhez olajozza be a
sütőlap felszínét egy sütőolaj spray segítségével vagy ken-
jen rá egy vékony réteg növényi olajat. A zsírosabb húsok
vagy pácolt ételek sütéséhez nem szükséges beolajozni a
sütőlapot. 

• Sose süsse túl sokáig a húst.
• Ha az étel ráragad a sütőlapra, dörzsölje át a sütőlap felüle-

tét egy olajjal átitatott konyhai törlőpapírral. 

Megjegyzés:
• Teljesen normális, ha a sütőlap az első használatkor enyhe

szagot és egy kis füstöt bocsát ki. 
• A sütés befejezése után, amikor a készülék teljesen lehűlt

(ehhez legalább 30 percre van szükség), egy műanyag la-
páttal tisztítsa meg a sima vagy bordázott sütőlap felületét. 
Ha a lapáttal túl sokáig dörzsöli a meleg felületet, a
műanyag megolvadhat. 

TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
• A sütés befejezése után, mielőtt bármilyen tisztítási mun-

kába kezdene, húzza ki a villásdugót az elektromos csatla-
kozóaljzatból és hagyja teljesen lehűlni a készüléket.  
Sose mozgassa a készüléket amíg még meleg. 

• Húzza ki a csatlakozódugót.  Ha a készüléket nem kell meg-
tiszítani, használjon egy megnedvesített törlőruhát.  
A CSATLAKOZÓDUGÓT SOSE MÁRTSA VÍZBE VAGY MÁS FO-
LYADÉKBA. 

• Emelje le a sütőlapot a talprészről és távolítsa el a fém zsír-
fogó tálcában maradt zsírt. A tapadásmentes bevonatú
sütőlap mosogatógépben is mosható. A zsírfogó tálcát és a
műanyag talprészt kézzel kell tisztítani. 

• A sütőfelület tisztításához ne használjon fémgyapot szivac-
sokat, agresszív vagy dörzshatású tisztítószereket, mert ká-
rosíthatják a tapadásmentes bevonatot.
Ne használjon maró hatású, sütők tisztítására szolgáló ter-
mékeket, mert károsíthatják a sütőfelületet.

• A sütőfelületre ragadt étel eltávolításához használjon egy

műanyag lapátot.  A fogantyúkat minden használat után
mossa meg.  Ezután alaposan törölje szárazra őket egy puha
törlőruhával vagy egy konyhai papírtörlővel. 

• A hálózati tápkábelt nem szabad vízbe mártani vagy moso-
gatógépbe tenni.  A tápkábelt egy puha törlőruhával kell
megtisztítani.

• A készüléken lévő csatlakozóaljzatot gondosan szárazra kell
törölni az újabb használat előtt.

FELELŐSSÉG KIZÁRÁSA
A készülék alkotórészeit időszakosan változtatják, aktualizálják. 
Ezért a dokumentációban található néhány utasítás, műszaki spe-
cifikáció vagy ábra kissé eltérhet az Ön által vett készüléktől. 
A használati utasításban található leírások csak tájékoztató jel-
legűek és nem vonatkoznak specifikus helyzetekre.   
Ezekkel kapcsolatban semmilyen jog nem érvényesíthető.

A termék megfelelő módon történő hulladékkezelésére
vonatkozó fontos tudnivalók a 2002/96/EC irányelv értel-
mében 

A hasznos élettartamának végére érkezett ké-
szüléket nem szabad a lakossági hulladékkal
együtt kezelni.
A leselejtezett termék az önkormányzatok által
kijelölt szelektív hulladékgyűjtőkben (hulladék-
gyűjtő udvar) vagy az elhasználódott készülékek

visszavételét végző kereskedőknél adható le. 
Az elektromos háztartási készülékek szelektív gyűjtése és keze-
lése lehetővé teszi a nem megfelelően végzett hulladékkezelésből
adódó, a környezetet és az egészséget veszélyeztető negatív ha-
tások megelőzését és a készülék alkotórészeinek újrahasznosítá-
sát, melynek révén jelentős energia- és erőforrás-megtakarítás
érhető el. 
Az elektromos háztartási készülékek szelektív gyűjtésére és ke-
zelésére vonatkozó kötelezettséget a terméken feltüntetett áthú-
zott szemétgyűjtő edény (szemeteskuka) jelzés mutatja. 
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