“ A készulék bedllitisa és hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitast.

Csak igy lehetséges biztonsagos hasznalat mellett a legjobb eredményt elérni a készllékkel.
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A készuléket kiildnb6zd ételek olajban vald sitésére, kizarolag haztartasi hasznalatra tervezték. A
késziiléket nem szabad mas célokra hasznalni, médositani vagy valamelyik részén valtoztatasokat
végezni.

Ne kapcsolja be a készuléket, ha megsérilt (pl. leesett) vagy mikodési rendellenességet észlel.
Forduljon a gyarté meghatalmazasaval rendelkezé szervizhez.

Hasznaélat el6tt ellenérizze, hogy a haldzati feszilltség megegyezik-e a készllék adattablajan feltlin-
tetett értékkel.

A késziléket megfeleld foldeléssel rendelkezé és minimum 10 A er8sségl aljzathoz szabad csak
csatlakoztatni.

Ako je kabel za napajanje oStec¢en, treba ga zamijeniti proizvodacg, kako bi se izbjegao svaki rizik
od nezgode.

A villasdugot ne a tapvezeték megrantasaval, hizza ki a csatlakozé aljzatbdl. Mindig a villasdugét
fogva végezze a lecsatlakoztatast.

A tapvezeték nem lehet a készllék felmelegedett részei, hdforrasok vagy éles sarkok kdzelében ill.
ezeket nem érintheti.

Ne helyezze a késziléket h6forrasok mellé vagy olyan helyekre, ahol viz jelenhet meg.

Vigyazzon, mert az olajsitd leesésekor sulyos égési sériiléseket szerezhet. Ne hagyja, hogy a tap-
vezeték lelégjon a munkafelllet szélérdl, ahova a késziléket tdmasztotta. Ellenkezd esetben a tap-
vezeték kdnnyen hozzaférhetd lenne a gyermekek szamara vagy pedig zavarhatna a késziiléket
hasznalé személyt. Ne hasznaljon hosszabbitokat.

Mikddés kdzben a késziilék felmelegszik, csak a fogofiilekhez és a gombokhoz érjen. ne hagyja A
KESZULEKET gyermekek kozelében!

A késziiléket ne mozditsa el a helyérél, amig a tartalyban 1évé olaj forrd. A forrd olaj sulyos égési
sérliléseket okozhat. A készliléket csak akkor mozgassa vagy szdllitsa, ha lehdlt. Hasznalja a meg-
felel® fogofileket.

Az olajsiitét csak a folyékony halmazallapotu olajjal vagy zsirral vald megfeleld feltéltés utan sza-
bad bekapcsolni. Ha resen ill. szarazon kapcsolja be az olajsiitét, akkor egy biztonsagi hékapc-
solé megszakitja a készilék mikodését. Zsir hasznalatakor mindenképpen aktivalni kell a “Lard
Function” funkciét.

Mindig tartsa be a mozgathat6 edényben jelzett MIN és MAX szinteket.

A biztonsagi mikrokapcsold biztositja, hogy a melegité elem csak akkor tud mikddni, ha megfe-
leléen van elhelyezve.

Huzza ki a villasdugot a csatlakozdéaljzatbol a tisztitasi miveletek alatt, valamint ha nem hasznalja
a késziiléket.

Sose martsa vizbe vagy mas folyadékba a vezérl6egységet, a tapvezetéket és a csatlakozddugodt
Ne engedje, hogy a készliléket csdkkent szellemi-fizikai-szenzorikus képességli vagy nem megfe-
lel6 tapasztalattal és tudassal rendelkezd személyek (beleértve gyermekek) hasznaljak, hacsak
nincsenek egy, a biztonsagukért felelés személy felligyelete alatt és/vagy nem lettek kelléen fel-
vilagositva annak hasznalatarél. A gyermekeket felligyelet alatt kell tartani hogy ne hasznalhassak
jatékszerként a késziléket.



+ Az olaj és a zsir gyulékony anyagok. Ha a sut6éfolyadék meggyulladna, azonnal csatlakoztassa le a
készliléket a halézatrdl és oltsa el a tlizet egy fed6 vagy egy takard segitségével. Sose hasznaljon
vizet a langok elfojtasara.

+ A mozgathaté tartaly kivétele el6tt mindig varja meg, hogy az olaj vagy a zsir teljesen lehdiljon.

+ Orizze meg a hasznalati utasitast.

+ Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerlil anyagok és targyak megfelelnek az 1935/2004/EK rendelet
elirasainak.

+ Ugyeljen a fedél kinyitasa miatt kiaramlé forré gézre és esetleg kifréccsené olajra.

+ Ezt a készlléket nem szabad kuls6 id6zité oraval (timer) vagy kuldnallé taviranyitd rendszerrel
mukaodtetni.

- Orizze meg a hasznalati utasitast.

BIZTONSAGI HOKAPCSOLO

A készllék rendelkezik egy biztonsagi hékapcsoldval, amely a késziilék hibas hasznéalata vagy rendel-
lenes mikddése esetén megszakitja a melegitést. A késziilék lehlilése utan egy fogpiszkalé vagy
hasonld eszkdz segitségével finoman nyomja meg a (£) biztonsagi kapcsolé visszaallitd gombijat,
amely a RESET felirat kozelében talalhaté (lasd 1. abra). Ha a készilék nem mikddne, a gyarto
engedélyével rendelkezd szervizhez kell fordulni.

HASZNALATI UTASITAS

Az olajsiitd legelsé hasznalata el6tt gondosan mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatészerrel a
tartalyt, a sit6kosarat és a fedelet. A vezérl6egység, a tapvezeték és a f(itéellenallas egy nedves ruha-
val tisztithatd. Gy6z6djon meg, hogy nem szivargott viz a vezérlbegységbe és a kivehetd tartaly aljan
nincsenek lerakédasok. Ezutan gondosan t6rélje szarazra a készlilék dsszes részét.

Ellendrizze, hogy a vezérléegység megfeleleléen van-e régzitve az olajsité készilék hazara. A bizton-
sagi mikrokapcsolé (D) nem engedélyezi a készulék mikddését, ha az (U) kezelbéegység nincs megfe-
leléen a helyére (N) illesztve.

FELTOLTES OLAJJAL VAGY ZSiRRAL

* Forditsa le a sUt6kosar lehajthat6 nyelét, amig ki nem nyilik (2. abra, 2. allas). Felfelé huzva vegye
ki az (S) sutbkosarat.

¢ Olaj alkalmazasa esetén 6ntse az olajat az (R) tartalyba a max jelzésnek megfelel6 maximum szint
eléréseéig (lasd 3. abra). A tartaly feltoltésénél sose Iépje tul ezt a hatart, mert ellenkezé esetben az
olaj kifolyhat az edénybdl. Az olaj szintjének mindig a (F) min. és a max. jelzések kézétt kell lennie.
A legjobb eredményt j6 minéségl féldimogyord olaj hasznalataval érheti el.

e Szilard zsir alkalmazasa esetén a zsirt vagja fel kisebb darabokra, olvassza fel egy masik edény-
ben, majd 6ntse a folyékony halmazallapotu zsirt az olajsité tartadlydba. A zsirdarabokat sose
olvassza a sitdékosarban vagy az olajsité fltéellenallasan (lasd 4. abra).

ELOMELEGITES

* Tegye az ételt a stitbkosarba (S) és sose Iépje tul a siit6kosaron jelzett maximum szintet (8. abra).
Gy6z8djdn meg, hogy a siutékosar nyele megfeleld helyzetben van (2. abra, 2. allas).

e Kapcsolja a készlléket az elektromos halézatra. Ezutan mindkét ellendrzé lampa (B és C) felgyul-
lad.

* A termosztat gombjat (A) (lasd 5. abra) allitsa a kivant hdmérsékletre (lasd sitési tablazat), ekkor a
z6ld szind olajhdmérséklet ellenérzd lampa (C) elalszik.

* A beadllitott h6mérséklet elérése utan a zdld szinl ellenérzé lampa (C) felgyullad.

A SUTES ELKEZDESE

* Az ellenérzé lampa (C) felgyulladasa utan meritse az olajba a sttékosarat (S). A stitékosarat lassan
eressze le a forré olaj kifroccsenésének vagy kifolyasanak megakadalyozasara.

e Természetes, hogy ezutan jelentés mennyiségl forrd géz aramlik ki a készullékbdl.

* A sUtésiidé lejarta utan emelje ki az (S) stt6kosarat és ellendrizze, hogy az étel a kivant mértékben
megpirult-e.

* Ha az étel elkészllt, akkor kapcsolja ki a készuléket. Ehhez forgassa az (A) termosztat gombot a
non

® Huzza ki a villasdugot a halozati csatlakozoaljzatbdl.
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* Megjegyzés: Ha tébb sltési miveletet akar végezni, varja meg amig felgyullad a z6ld ellen6rzd
lampa, amely a beallitott hémérséklet elérését jelzi. Ezutan ismét eressze a slitékosarat (S) az olaj-
ba a sités folytatasahoz.

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI IDEJE

Az olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a min. szint ala csékkennie. Idénként szilkség van a
sut6folyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir elhasznalddasanak ideje attol fiigg, hogy milyen ételeket
készit. A panirozas példaul jobban szennyezi az olajat, mint az anélkll késziilt ételek.

Mint minden olajsiité esetében, a tdbbszor felmelegitett olaj megromlik! Tehat rendszeres sz(irés mel-
lett is tanacsos gyakran lecserélni az olajat.

A HELYES SUTES MODJA

Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a sitékosarba, mert ellenkezé esetben az olaj hémérséklete hirtelen
lecsdkken és az étel teleszivja magat olajjal és nem sl at egységesen. Ellendrizze, hogy az étel egyfor-
ma vékony darabokra legyen vagva, mert a vastag darabok belseje a szép kinézet ellenére nem siil at.
Az egyforma vastagsagu darabok egyszerre érik el az idealis sttési fokot.

Az olajba vagy zsirba helyezés el6tt torolje tokéletesen szarazra az ételt, mert ha nedves marad, nem
lesz ropogds (klilbndsen a burgonya). Tanacsos bepanirozni vagy belisztezni a magas viztartalmu élel-
miszereket (hal, hus, z6ldség), de a fol6sleges morzsat vagy lisztet le kell razni, miel6tt az ételt az olaj-
ba tenné.

Bundazott, palacsintatésztaba martott ételek siitésénél azt tanacsoljuk, hogy elébb meritse be az
Ures sUt6kosarat, majd a beallitott hémérséklet elérésekor (jelzélampa kikapcsolasa) tegye az ételt
kozvetlenll a forrd olajba annak megakadalyozasara, hogy a tésztabevonat a siitékosarhoz ragadjon.
Kdvesse az alabbi tdblazat utasitasait, de vegye figyelembe, hogy a megadott sitési idék és hémér-
sékleti értékek csak tajékoztato jellegliek, amelyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint
egyéni izlés szerint kell modositani.

Etel Hoémérséklet ('C) Id6 (perc)
Nyers burgonya telies adag 170° 11-15
Hal Tintahal 140° 9-13
Fésuskagyld 140° 10-14
Szardinia 140° 10-14
Tengeri rakocskak 140° 8-12
Nyelvhal 140° 6-10
Huas Bécsi szelet sertéshusbol 160° 8-12
Rantott csirkeszelet 160° 9-13
Huspogacsa/fasirt 160° 9-13
Zoldségek  Articsdka 150° 13-18
Karfiol 150° 10-14
Gomba 150° 8-12
Padlizsan 150° 9-13
Cukkini 150° 13-18

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

A fagyasztott ételek hémérséklete nagyon alacsony.

Ennek kdvetkeztében az olaj vagy zsir hémérséklete is jelentdsen csdkken. A j6 eredmény elérése érdeké-
ben azt tanacsoljuk, hogy ne toltse meg tulzottan a sitékosarat. A fagyasztott ételek fellletét gyakran
jégkristalyok boritjak, amelyeket a stités el6tt meg kell prébalni eltavolitani.

Ezutan a kosarat nagyon lassan eressze az olajba, nehogy kicsapjon. A megadott siitési idék csak tajékoz-
tato jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a fagyasztott étel gyartoja altal java-
solt hémérséklet fliggvényében kell médositani.
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Etel Hémérséklet ('C) Id6 (perc)

Félkész fagyasztott burgonya 190° 10-14
Burgonyakrokett 180° 7-10
Hal Panirozott tékehal rudak 180° 3-6
Lepényhal szeletek 180° 2-5
Hus Rantott csirkeszelet 180° 3-6

OLAJLERESZTO CSAPPAL RENDELKEZO TIPUSOK
FIGYELEM! Ne eressze ki az olajat ha forrd, mert megégetheti magat.
Az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Vegye ki a slit6kosarat.

2. Nyissa ki a (H) ajtét.

3. Nyissa ki az (I) csapot Ugy, hogy az éramutaté jarasaval
ellenkez6 iranyban forgatja.

4. Engedje ki a késziilékben levd sutéfolyadékot egy
edénybe (lasd aldbbi abra), vigyazva arra, hogy ne
folyjon ki az edénybdl.

5. Tavolitsa el a tartaly aljan esetleg talalhato lledéket egy
szivacs vagy konyhai papirtorlé segitségével.

6. Zarja el a csapot ugy, hogy az d6ramutatd jarasaval
megegyez6 iranyban forgatja.

7. Zarja vissza a (H) ajtét.

A halhoz és a tobbi ételhez hasznalt olajat jobb kilén-
kilén tarolni. Szilard vagy folyékony zsir alkalmazésa
esetén Ugyeljen, hogy a zsir ne hljon le tulsdgosan, mert
akkor megdermedhet.

Megjegyzés: A készilék olajtartalya egy kivehetd szlrével van ellatva, amely megsz(ri a sutéfolyadékban
maradt nagyobb ételdarabokat.Miutan teljesen kiliritette az olajat a tartalybdl, az abran 9 jelzettek szerint
vegye ki a sz(ir6t, mossa el mosogatoészerrel, majd tegye vissza a helyére.

Megjegyzés: A kezelpanel és a timer kivétele utan az olajsiitd dsszes tobbi része tisztithatdé moso-
gatégépben.

TISZTITAS

A tisztitasi miveletek el6tt mindig huzza ki a villasugét a csatlakozo aljzatbol. Az olajsiitét sose martsa vizbe
és ne tegye vizsugar ala (lasd 6. abra). A késziilék belsejébe szivargd viz aramitést okozhat. Ellendrizze,
hogy az olaj eléggé leh(ilt-e, majd vegye le a vezérlbegységet és Uritse ki a az olajat a tartalybdl. A tartaly
aljarél egy szivacs vagy papirszalvéta ill. konyhai kéztérl6 segitségével tavolitsa el a lerakodasokat. A
vezérlBegység, a tapvezeték és fltbellenallas kivételével a késziilék Osszes tobbi részét el lehet tisztitani
meleg vizzel és folyékony mosogatdszerrel (lasd 7. abra). A tisztitashoz sose hasznéljon dérzshatasu sze-
reket, mert ellenkezd esetbenkart okozhat az olajstitében. A mivelet végén t6rdljon mindent szarazra, hogy
megakadalyozza a késziilék Uizemelése kdzben a forrd olaj kifréccsenését.

A termék megfelel6 médon torténd hulladékkezelésére vonatkozo fontos tudnivalok a 2002/96/EC iranyelv
értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egyitt kezelni. A lese-
lejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgyjtékben (hulladékgyijté udvar)

vagy az elhasznalédott készllékek visszavételét végzé kereskedbknél adhato le. Az elektromos

haztartasi készulékek szelektiv gylijtése és kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett hul-
ladékkezelésbdl adddo, a kdrnyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zé-

sét és a készllék alkotérészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia- és eréforras-

megtakaritas érhetd el. Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gylijtésére és kezelésére

vonatkozé koételezettséget a terméken feltlintetett athlzott szemétgydijté edény (szemeteskuka) [
jelzés mutatja.
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