A késziillék beallitasa és hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a hasznalati
utasitast. Csak igy lehetséges biztonsa-
gos hasznalat mellett a legjobb eredményt
elérni a késziilékkel.

A KESZULEK LEIRASA

lasd a cimlapon 1évé rajzot)
. Fedél
. Kémlel6ablak (nincs az 6sszes modelinél)

A
B
C. Sziiré
D. Kiveheto olajtartaly
E. Fedélnyit6 nyomégomb
F. Percszamlal6 (nincs az 6sszes modellnél)
G. Percszamlalé nyomégomb (nincs az ésszes
modelinél)
H. Percszamlalo kijelz6 (nincs az 6sszes modell-
nél)
Kivehet6 kezel6panel
Termosztat tologomb
. Ellen6rzé lampa
. Vezetéktarté mélyedés
. Vonatkoztatasi jel
Fogantyu tologomb
. Sitékosar fogantyu
Siitékosar
Sz(ir6 fed6lap
Sziir6 fed6lap kapocs

TANACSOK

Hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a halézati fesz(ilt-
ség megegyezik-e a késziilék adattablajan feltlinte-
tett értékkel.

® A késziiléket csak megfeleld foldeléssel rendelkez6
és minimum 10 A er8sségli csatlakozbaljzathoz
szabad kapcsolni. (Ha a csatlakozoéaljzat tipusa
nem felel meg a készllék villasdugojanak, szakem-
berrel végeztesse el a csatlakozoaljzat cseréjét).

® A késziiléket ne helyezze héforrasok kdzelébe.

* Atapvezeték kdrosodasa esetén a cserét a gyarto,
vagy markaszervize, el a biztonsagos hasznalat
érdekében

* Mikodés kozben a készlilék felmelegszik.

NE HAGYJA A KESZULEKET GYEREKEK
KOZELEBEN!

® A késziléket ne mozditsa el a helyérél, amig a
tartalyban talalhato olaj forré. A forrd olaj sulyos
égési sériléseket okozhat.

® Az olajsiitét csak az olajjal vagy zsirral valé feltoltés
utan szabad bekapcsolni. Ha (resen ill. szarazon
kapcsolja be az olajsutét, akkor egy biztonsagi
hékapcsold megszakitia a készilék miikddését.
Ebben az esetben a késziilék ismételt belizemelé-
séhez egy markaszervizhez kell fordulni.

® Ha az olajsitébdl olajszivargast észlel, forduljon
egy markaszervizhez vagy a gyarté altal meghatal-
mazott szakemberhez.

® A sitékosar automatikusan a helyére illeszkedik a
tartaly kozponti csapjan. Ezért a torések elkerilése
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érdekében a helyes pozicié megtaldlasara ne for-
gassa kézzel a sutékosarat.

® Az olajsiité legelsé haszndlata el6tt gondosan
mossa el meleg vizzel és folyékony mosogatoszer-
rel a tartalyt, a stt6kosarat és a (sz(ir6k eltavolitasa
utan) fedelet. A m(velet befejezése utan alaposan
torélje szarazra az elmosott részeket, tavolitsa el a
tartaly aljan esetlegesen maradt vizet és kiiléndsen
az olajleereszté csé belsejét. Erre azért van szlk-
ség, hogy a készilék mikodése kdzben nehogy
kicsapodjon a forrd ola;.

* Ne engedje, hogy a késziiléket csokkent szellemi-
fizikai-szenzorikus képességi vagy nem megfeleld
tapasztalattal és tudassal rendelkezé személyek
(beleértve gyermekek) hasznaljak, hacsak nincse-
nek egy, a biztonsagukért felelés személy felligye-
lete alatt és/vagy nem lettek kelléen felvilagositva
annak hasznalatarol.

A gyermekeket felligyelet alatt kell tartani hogy ne
hasznalhassak jatékszerként a késziiléket.

o A késziléket csak akkor mozgassa vagy szallitsa,
ha leh(ilt.

® A készllék mozgatasahoz hasznalja a fogofiileket
(I). (Ehhez a m(ivelethez sose haszndlja a siitékosar
fogantyujat). Ellendrizze, hogy az olaj teljesen
lehilt-e, ehhez kb. 2 6rat kell varjon.

e Ha a készilék rendelkezik olajlereszté csével,
gy6z6djon meg, hogy az a sité mikddése kdzben
mindig zart allapotban és a tartérekeszében
helyezkedik el.

o A Kkészilék legelsé hasznalatakor érezhetd "uj”
szag teljesen természetes. Szell6ztesse ki a helyi-
séget a szag eltavolitasara.

e Ez o készilék megfelel az elektromagneses
dsszeférhetGségre vonoﬁ@z() 2004/108/EK iranyelv-
nek, valamint az élelmiszerekkel érintkezésbe kerilg
anyagokrél és targyakrél szélé 2004/10/27-i
1935/2004/EK rendelet elGirdsainak.

HASZNALATI UTASITAS

Felt6ltés olajjal vagy zsirral

Miel6tt a villasdugoét a csatlakozéaljzatba illesz-
tené, gy6z6djon meg, hogy mindig legyen olaj a
tartalyban.

Ontsén az olajtartdlyba maximum 2,3 liter olajat
(vagy 2 kg zsirt).

FIGYELEM! A siit6folyadék szintjének mindig a
minimum és a maximum jelzés kdzo6tt kell lennie.
Ne kapcsolja be az olajsiitét, amikor az olajszint
a ”’min.” jelzés alatt van, mert ekkor a biztonsagi
hékapcsolé megszakitja a késziilék miikédését.
A biztonsagi kapcsolé cseréjéhez forduljon egy
markaszervizhez.

A legjobb eredményt j6 minéségU féldimogyoro olaj
hasznalataval érheti el. Ne keverjen 6ssze kilon-
b6z6 tipusu olajokat.

Szilard zsir alkalmazasa esetén a nagy zsirdarabokat
vagja kisebb darabokra, hogy az olajstité mar az
elsé percekben se melegedjen szarazon.

A hémérsékletet allitsa 150°C-ra, amig a zsir el nem
olvad teljesen, és csak ezutan valassza ki a kivant
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A SUTES ELKEZDESE

1. Tegye a siitni kivant ételt a stit6kosarba, de sose
t6ltse meg tulzottan (max. 1 kg nyers burgonya).
Az egyenletes sités érdekében azt tanacsoljuk,
hogy az ételt féleg a sitékosar szélére helyezze
el, hogy kdézépen ne legyen megterhelve.

2. Allitsa a termosztat toldgombjat “L” a kivant
hémérsékletre (1. abra). A beallitott hdmérséklet
elérésekor az “M” ellenérzé lampa kialszik.

3. Amikor a lampa kialszik lassan eressze a
sit6kosarat az olajba, és miutan hatrahlzta a
fogantyun Iévé “P” tologombot lassan engedije le
a fogantyut, majd zarja le a fedelet.

- Természetes, hogy rogtdn ezutan a szlrd
feddlapjan jelentd s mennyiség( forré géz aram-
lik ki a készllékbdl.

- Asltés elején, az étel olajba meritése utan a “B”
kémleléablak (kiszerelés szerint) belsé falara géz
csapodik le, amely késébb fokozatosan eltlnik.

- Természetes, hogy miikddés kdzben a sttbkosar
fogantyuja kdzelében para csapodik le.

ELEKTRONIKUS  PERCSZAMLALOVAL

ELLATOTT MODELLEK

1. A “G” gomb megnyomasaval allitsa be a sitési
id6t. Ekkor a kijelz6n megjelennek a bedllitott
percek.

2. Rogtdn ezutan a kijelzdn villogni kezdenek a
szamok, ami azt jelenti, hogy a sltési id6 vissza-
szamlalasa elkezd6dott.

Az utolsé percet a készlilék masodpercenként
mutatja.

3 Hibas bedllitas esetén a gombot 2 masodpercnél
hosszabb ideig lenyomva tartva médositani lehet
a sUtési id6t.

Ekkor a kijelzd lenullazodik, és az 1. ponttol
ismételje meg a muveletet.

4 A percszamlaldé a sités végét két, 20 masod-
perces id6kdzzel leadott hangjelzés-sorozattal
jelzi. A hangjelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
a “G” percszamlalé gombot.

FIGYELEM! A percszamlaléo nem kapcsolja ki a

késziiléket.

A PERCSZAMLALO ELEMENEK KIC-
SERELESE )

Az elem kicseréléséhez forduljon az Onhéz legkszeleb-
bi markaszervizhez.
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A SUTES BEFEJEZESE

A sitési idd lejartakor emelje ki a sttékosarat és
ellenérizze, hogy kivant mértékben megpirult-e az
étel. A kémlel6ablakkal ellatott modelleken a fedél
kinyitasa nélkul, az ablakon keresztll lehet
ellendrizni az ételt.

Ha a sUtést befejezettnek itéli a termosztat “L” tolo-
gombjat a “0” poziciéba helyezve kapcsolja ki a
késziléket, amelyet a belsd kapcsol6 kattanasa
jelez.

Csepegtesse le a felesleges olajat ugy, hogy a
sUtékosarat az olajsitében hagyja a fels6 pozi-
ciéban (2. abra).

AZ OLAJ VAGY A ZSiR SZURESE

Minden siités utan tanacsos megsz(irni az olajat
vagy a zsirt, mert az ételdarabok - kiléndsen a
panirozott vagy lisztbe martott ételek - a sut6-
folyadékban maradva kénnyen megégnek, igy az
olajat vagy a zsirt gyorsabban tonkreteszik.
Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen, ezért
varjon kb. 2 6rat. Ha zsirt hasznal ne hagyja, hogy
tulzottan leh(ljén, mert megdermedhet.

1. Nyissa ki az olajstuté fedelét, vegye ki az “I”
kezel6panelt a 3. dbran jelzettek szerint, majd
vegye ki a “D” olajtartalyt a fogofillek segit-
ségével (4. abra), Vegye le a fedelet a 5. abran
jelzettek szerint. Uritse ki az olajtartalyt (6. abra).

2. A tartaly aljara rakédott liledéket egy szivaccsal
vagy egy konyhai térlépapirral tavolitsa el.

3. Tegye vissza a helyére a “D” olajtartalyt ugy,
hogy az olajtartalyra nyomott vonatkoztatasi jel
egy vonalba essen a készllékhazon talalhaté
vonatkoztatasi jellel.

4. Tegye vissza a helyére az “I” kezel6panelt.

5. Tegye vissza a sUt6kosarat a felsd pozicidba és
tegye a gyarilag mellékelt sz(rét a sitékosar
aljara (7. abra). A szlr6 a készllék vasarlasi
helyén vagy egy markaszervizben szerezheté be.

6. Nagyon lassan &ntse vissza az olajat vagy a zsirt
az olajsitébe, hogy ne folyjon ki a sz(iré6bdl 7.
abra).

FIGYELEM! Az igy megszlrt olajat az olajsut6
belsejében lehet tarolni. Azonban ha két sités
kozo6tt tul sok id6 telne el tanacsos az olajat egy zart
edényben tarolni, nehogy megromoljon. A hal
slitéséhez és a tobbi ételhez hasznalt olajat jobb
kilén-kilon tarolni.

A SZAGSZURO CSEREJE

Idével a fedél belsejében talalhaté szagsz(rd
elveszti hatékonysagat. A szlr6é kicseréléséhez
tavolitsa el a mlanyag feddlapot “S” ugy, hogy a
kapcsot “T” az 1. nyil irAnyaba nyomja, majd a 2. (8.
abra nyil iranyaban felemeli. Cserélje ki a sz(iréket.
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TISZTITAS

Miel6tt barmilyen tisztitasi mUlveletbe kezdene,

mindig huzza ki a villasdugét a halézati csat-

lakozdaljzatbdl.

Az olajsiit6t sose martsa vizbe és ne tegye viz-

sugar ala. A késziilék belsejébe szivargott viz

aramiitést okozhat.

Ellendrizze, hogy az olaj elég hideg legyen (var-

jon kb. 2 érat). Uritse ki a tartalybdl az olajat vagy a

zsirt “Az olaj vagy zsir szlrése” szakaszban leirtak

szerint.

Vegye le a fedelet a 5. abran jelzettek szerint.

A fedelet csak a sz(ird kivétele utan martsa vizbe.

A “D”olajtartaly tisztitasat az alabbiak szerint

végezze:

- Vegye ki az “I” kezel6panelt és az “F” percszam-
lalét az abran jelzettek szerint (3. abra), majd
vegye ki a “D” olajtartalyt a fogofilek segit-
ségével (4. abra).

Ezutan mosogatégépben vagy kézzel mossa el a
tartalyt meleg viz és folyékony mosogatoszer
segitségével.

- Oblitse el és alaposan szaritsa meg. Ha az olaj-
tartalyt mosogatogépben tisztitja akkor ugy kell
elhelyezni, hogy a tartaly tapadasmentes
bevonata ne karcolédjon meg.

Megjegyzés: A kezel6panel és a timer kivétele
utan az olajsiité 6sszes tobbi része tisztithato
mosogatégépben.

Sose lritse ki a tartalyt az olajsiit6 megdon-

tésével vagy felforditasaval (9. abra).

- Tanacsos a sitdkosarat rendszeresen tisztitani
és eltavolitani az aljara esetleg lerakodott
Uledékeket.

KIVEHETO, TAPADASGATLO BEVONATTAL
ELLATOTT OLAJTARTALY

A tapadasgatlé bevonattal ellatott olajtartalyok
esetén ne haszndljon doérzshatasu tisztitdszereket,
csak egy puha torléruhat és semleges mosészert.

SUTESI TANACSOK

AZ OLAJ VAGY ZSiR FELHASZNALASI
IDEJE

z olaj vagy zsir mennyiségének sosem szabad a
min. szint ala csokkennie. Idénként sziikség van a
sutéfolyadék teljes cseréjére. Az olaj vagy zsir
elhasznalédasanak ideje attdl fligg, hogy milyen
ételeket készit. A panirozott élelmiszerek példaul
jobban szennyezik az olajat, mint a panirozas nélkdli
ételek.

Mint minden olajsité esetében, a tobbszor
felmelegitett olaj karosodik és megromlik! Ezért
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rendszeres szlrés mellett is tanacsos bizonyos
id6kozonként teljesen lecserélni az olajat.

Mivel ez az olajstité a forgathatd siit6kosarnak
kdszdnhetben kevés olajjal mikédik, nagy eldényt
jelent, hogy a kereskedelemben kaphatd t6bbi ola-
jslitbhéz képest ennél elég az olajnak csak kb. a
felét eltavolitani.

A HELYES SUTES MODJA

* Be kell tartani minden recept esetén az ajanlott
sUtési hdmérsékletet. Ha a h6mérséklet tul alac-
sony, akkor az étel magaba szivja az olajat. Ha
viszont tul magas, akkor az étel kilseje megpir-
ul, mikdzben belseje nyers marad.

e Ha kis mennyiségl ételt sit, akkor az olaj
hémeérsékletét az ajanlottnal alacsonyabb fokra
allitsa, maskilénben az olaj tul forrd lesz.

e Az ételt csak akkor szabad az olajba martani,
amikor az olaj mar elérte a megfelelé hémérsék-
letet, vagyis ha az ellendrzé lampa kialszik.

¢ Ne tegyen tul sok ételt egyszerre a stitékosarba,
mert ellenkezd esetben az olaj hémérséklete
hirtelen lecsdkken, igy az étel teleszivia magat
olajjal és nem sul at egységesen.

® Ellendrizze, hogy az étel egyforma vékony
darabokra legyen vagva, mert a vastag darabok
belseje a szép kinézet ellenére nem sl jol at. Az
egyforma vastagsagu darabok viszont egyszerre
érik el az idealis sutési fokot.

® Az olajpa vagy zsirba helyezés el6tt tordlje
tokéletesen szarazra az ételt az olaj kifrécc-
senésének megakadalyozasara. A nedves
élemiszer sltés utdn nem lesz ropogds
(kGldndsen a burgonya). A magas viztartalmu
élelmiszereket (hal, hus, zo6ldség) tanacsos
bepanirozni vagy belisztezni, de a folosleges
morzsat vagy lisztet le kell razni mielétt az ételt
az olajba tenné.
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NEM FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

Eteltipus Mag-{;f‘;’;‘r{:)seg Hémérséklet °C 1d6 (perc)
HASABBURGONYA |Kit(in6 stitési eredményhez 500 190 7-9
ajanlott adag
MAX. mennyiség (biztonsagi hatar) 1000 190 16-18
HAL Kalmar 500 160 9-10
Féslkagylo 500 160 9-10
Norvégrak (szkampi) farok 600 160 7-10
Szardinia 500-600 160 8-10
Tintahal 500 160 8-10
Nyelvha 500-600 160 6-7
HUS Bécsi marhasiilt 250 170 5-6
Rantott csirkemell 300 170 6-7
Huspogéacsa/fasirt 400 170 7-9
ZOLDSEG Articséka 250 150 10-12
Karfiol 400 150 8-9
Gomba 400 150 9-10
Padlizsan 300 150 11-12
Cukkini 200 150 8-10

Vegye figyelembe, hogy a megadott sutési idék és hdmérsékleti értékek csak tajékoztato jellegliek, ame-
lyeket az ételek mennyiségének fliggvényében, valamint egyéni izlés szerint kell modositani.

FAGYASZTOTT ETELEK SUTESE

homérsékletet.

o A fagyasztott élelmiszerek hémérséklete nagyon e
alacsony, amelynek hatasara elkeriilhetetlen az

olaj vagy zsir

hémérsékletének

jelent6s

csOkkenése. A j6 eredmény elérése érdekében ne
Iépje tul az alabbi tablazatban jelzett ételmenny-

iségeket.
A fagyasztott

ételek feliiletét gyakran

jégkristalyok boritjak, amelyeket a siités el6tt
a siitékosar razogatasaval el kell tavolitani.
Ezutdn nagyon lassan eressze az olajba a

sttékosarat, nehogy kicsapjon.

A megadott sltési id6k csak tajékoztatd jellegliek, amelyeket az ételek kiindulasi hémérséklete, valamint a
fagyasztott étel gyartoja altal javasolt hémérséklet fliggvényében kell médositani.

Etel Max. m;""ViSég Hémérséklet °C 1d8 (perc)
HASABBURGONYA Kitiin sitési eredményhez 350 () 190 6-8

ajanlott adag

MAX. mennyiség (biztonsagi hatar) 800 190 16-18
BURGONYAKROKETT 500 190 9-11
HAL Panirozott tékehal rudak 300 190 4-6

Tengeri rakocskak 300 190 4-6
HUS Rantott csirkemell 200 190 6-8

FIGYELMEZTETES: a s,t6kosdr behelyezése elétt ellenérizze, hogy a fedél jél le legyen zérva.
() A legjobb sutési eredményt ezzel a mennyiséggel lehet elérni. Természetesen tébb hasabburgonyat is
készithet, de vegye figyelembe, hogy akkor az elkészilt hasabburgonya zsirosabb lesz. Ennek az az oka,
hogy az olaj hémérséklete a fagyasztott étel behelyezéstének pillanataban hirtelen lecsdkken.
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MUKODESI RENDELLENESSEGEK

RENDELLENESSEG

PRZYCZYNA

TENNIVALO

Kellemetlen
kibocsatasa

szagok

A szagsz(r6 eltomodott
Az olaj megromlott
A slt6folyadék
megfeleld

tipusa nem

Cserélje ki a sz(ir6t.

Cserélje le az olajat vagy a zsirt.
Hasznaljon j6 minéségi féldimogy-
oro olajat.

Az olaj kifut

A megromlott olaj tulzottan
habosodik.

A forréd olajpa martott élelmiszer
nem volt elég szaraz.

A sitékosar tul gyorsan lett a
tartalyba eresztve.

Az olajszint tullépte a maximum

hatart.

Cserélje le az olajat vagy a zsirt.

Gondosan szaritsa meg az
élelmiszereket.
Lassan eressze le a sitékosarat.

Csokkentse a tartdlyban az olaj
mennyiségét.

Az olaj nem melegszik
fel

Az olajsiitét el6zbleg ugy kapcsolta
be, hogy a tartalyban nem volt olaj,
igy a biztonsagi hékapcsolo elrom-
lott.

Forduljon a szervizhalézathoz (a
biztonsagi hékapcsolét ki kell
cserélni).

A termék megfelel6 modon térténd hulladékkezelésére vonatkozoé fontos tudnivalok a 2002/96/EC iranyelv

értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egytitt kezelni. A leselejte-
zett termék az Gnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgyijtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalo-
dott készllékek visszavételét végz kereskeddknél adhato le. Az elektromos haztartasi készlilekek szelektiv gydijtése
és kezelése lehetdvé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl adodo, a kdrmyezetet és az egészséget
veszélyeztet6 negativ hatasok megelézését és a készlilék alkotdrészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds
B cnergia- és eréforras-megtakaritas érhetd el. Az elekiromos haztartasi készllékek szelektiv gylijtésére és kezelésére
vonatkozo kételezettséget a terméken feltlintetett athizott szemétgyifté edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.
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