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HOGYAN TUDJA A SUTOT A LEGJOBBAN KIHASZNALNI
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+ Mindenféle egybesiult hus, Combi 3
baromfi, rabléhus, stb.
sUtése

MUSZAKI ADATOK
Kilsé méretek (LxHxP) 450x255x300 Megkozelité témeg 11 kg.
Belsé méretek (LxHxP) 315x215x300

Tovabbi adatok a készilék hatlapjara helyezett adatlemezen talalhatok. Ez a készullék megfelel
az elektromagneses Osszeférhetéségre vonatkozd 2004/108/EK iranyelvnek, valamint az
élelmiszerekkel érintkezésbe kerlilé anyagokrdl és targyakrol szolé 2004/10/27-i 1935/2004/EK
rendelet elbirasainak. A termék az ISM berendezések 2. csoportjanak B osztalyaba van
besorolva. A 2. csoportba tartoznak az Osszes olyan ipari, tudomanyos és orvosi (ISM)
berendezések, melyekben a radiofrekvencias energia szandékosan van fejlesztve és/vagy
elektromagneses sugarzas formajaban van hasznositva anyagkezelésre és elektroerdzios
megmunkalasra. A B osztalyba tartoznak a haztartasi hasznalatra alkalmas berendezések és a
lakdéplleteket ellatd, kisfeszultségl elektromos halézatra kozvetlenll rakapcsolt
berendezések.

LEADOTT TELJESITMENY

A siuté WATT-ban kifejezett leadott teljesitménye a készilék hatoldalan talalhaté adattablan
a MICRO OUTPUT (MIKRO KIMENET) feliratnal talalhato. A tablazat adatainak leolvasasakor
mindig vegye figyelembe az adott sutétipus teljesitményét! Ez a kereskedelemi forgalomban
levé mikrohullamu siiték receptfiizeteinek tanulmanyozasanal is hasznos lehet.

,\JJ T Egyes modelleken a WATT-ban kifejezett maximalis leadott teljesitmény a sitd
~No ajtajanak oldalso részén elhelyezett jelzésen is fel van tuntetve.

A rendelkezésre allo kézepes teljesitményfokozatok ezen az oldalon vannak jelezve. Ezek az
informaciok a kereskedelemi forgalomban levé mikrohullami siték receptflizeteinek
tanulmanyozasanal is hasznosak lehetnek.



FIGYELMEZTETESEK

Figyelmesen olvassa el a hasznalati utasi tast és gondosan orizze meg, hogy

ké sébb is tanulma nyozhassa.

Megjegyzé s Ezt a siitot ha ztarta si célra, é telek kiolvaszta sara, melegi tésére és

fozésére ill. siité sére tervezté k. Nem szabad a késziilé ket mas célra haszna Ini

és azon semmilyen esetben sem szabad médosi ta sokat vagy beavatkoza sokat
vé gezni. Ez a mikrohulla ma siité nem alkalmas beé pi té sre vagy egy butor bel-
sejében valo haszna latra.

1) FIGYELEM! Ha az ajté vagy a tomitések sériltek, akkor ne hasznalja addig a stitét, amig azt
egy (a gyartd, vagy az eladd Vevészolgalata altal betanitott) szerelé meg nem javitotta.

2) FIGYELEM! Nagy veszéllyel jarhat, ha nem szakképzett személy végzi azokat a karban-
tartési és javitdsi munkakat, amelyeknél el kell tavolitani a mikrohullam kitettség elleni
védbelemeket.

3) FIGYELEM! Ne melegitsen légmentesen lezart edényekben folyadékot vagy mas ételt, mert
a tartéedény felrobbanhat. Mikrohullamu sttével ne f6zzon vagy melegitsen héjaban f6tt
tojast, mert a keménytojas f6zés utan is felrobbanhat.

4) FIGYELEM! A készilék megkozelithetd részei hasznalat kbzben nagyon felforrésodhatnak.
Tartsa tavol a gyerekeket a stit6tél. Ne engedije, hogy a készuléket csdkkent szellemi-fizikai-
szenzorikus képességl vagy nem megfelelé tapasztalattal és tudassal rendelkezd
személyek (beleértve gyermekek) hasznaljak, hacsak nincsenek egy, a biztonsagukeért
felelés személy felligyelete alatt és nem lettek kellen felvilagositva a késziilék nem megfe-
lel6 hasznalatabol szarmazo veszélyekrdl. A gyermekeket felligyelet alatt kell tartani hogy ne
hasznalhassak jatékszerként a készliléket.

5) FIGYELEM! A kombinalt funkciéju Uzemelés esetén keletkezé6 magas hémérséklet miatt a
késziiléket gyermekek csak felnétt felligyelete mellett hasznalhatjak.

6) Ne probalja meg a sitét nyitott ajtoval és moddositott biztonsagi berendezésekkel lizemel-
tetni.

7) Ne kapcsolja be a sitét, ha az ajtd belsd és kiilsd lapja kézé kerlt ill. szorult valamilyen
targy. Mindig tartsa tisztan az ajto belsé lapjat (E) nedves ruha és nem ddrzshatasu tisztito-
szerek segitségével. Ne hagyja, hogy szennyezédés vagy ételmaradék rakddjon az ajtd
belsd és kilsé lapja kdzé.

8) A siitét ne kapcsolja be sérilt haldzati csatlakozokabellel vagy villasdugoval, mert azok
aramitést okozhatnak. Ha a halozati csatlakozokabel sériilt, azt a veszélyek elkeriilésére a
gyartoval, egy markaszervizzel vagy egy hasonlé szakképzettséggel rendelkezé villanysze-
rel6vel kell kicseréltetni.

9) A siitobol jovo flistszivargas észlelése esetén kapcsolja ki a késziiléket vagy hiizza ki
a villasdugét a halézati csatlakozéaljzatbdl, de az ajtét ne nyissa ki, hogy a siité bel-
sejében esetleg keletkezett langok kialudjanak.

10) Kizardlag mikrohullamu siitéhdz vald konyhaeszkdzoket hasznaljon. A tulhevilés és a tlz-
veszély megakadalyozasara tanacsos ellendrizni a sitét ha egyszer hasznalatos mianya-
gedényben, keménypapirbdl vagy mas, nem tizallé anyagbdl készilt edényben, illetve kis
mennyiségben készit ételt.

11) Ne martsa vizbe a felheviilt forgétanyért. A tanyér a hirtelen hdmérsékletcsékkenés miatt
elrepedhet.

12) A "Csak MIKROHULLAM” és "KOMBINALT MIKROHULLAM” funkcidk hasznalatakor nem
szabad sem elémelegiteni sem bekapcsolni az Ures (étel nélklli) sitét, mert szikrak
képzédhetnek.

13) A siité haszndlata el6tt gydz6djon meg, hogy a rendelkezésre allé6 konyhaeszkdzok és
edények hasznalhatok mikrohulldmu siitében (lasd "Hasznalhatd edények” rész).

14) Uzemelés kdzben a késziilék felmelegszik. Ne tamasszon semmit a miikddésben levd siité
tetejére. Ne érjen a siité belsejében talalhato futéelemekhez.

15) Folyadékok (viz, kavé, tej, stb.) melegitése kdzben a késleltetett forras kdvetkeztében eléfor-
dulhat, hogy a folyadék hirtelen forrni kezd és gyorsan kifut, amely égési sériiléseket
okozhat. Ennek elkertlésére folyadékok melegitése el6tt az edénybe héallé miianyagkana-
lat vagy lvegpalcat kell helyezni. Mindig nagyon évatosan kezelje az edényt.

16) A slitében ne melegitsen magas alkoholtartalmu folyadékot vagy nagy mennyiségl olajat,




mert kdnnyen meggyulladhatnak!

17) Bébiételek melegitése utan a cumisiivegek vagy bébiételes Givegek tartalmat fel kell razni
vagy keverni, és fogyasztas el6tt ellenérizni kell az étel hdmérsékletét nehogy égési sérulé-
seket okozzon. Tanacsos az ételt felrazni vagy felkeverni azért is, hogy az ételnek egyenle-
tes legyen a hémérséklete. Ha a kereskedelmi forgalomban kaphaté cumistiveg-kif6z6t
hasznal, a sité6 bekapcsolasa elétt MINDIG ellendrizze, hogy az edényben a gyarté altal
eléirt mennyiség( viz legyen.

18) A siitd tisztitasanak elmulasztasa esetén a sité felllete megrongalédhat. Ez amellett, hogy
veszélyt okozhat negativan befolyasolhatja a készulék élettartamat.

19) A sUt6 Uvegajtajanak tisztitdsahoz ne hasznaljon dérzshatasu tisztitoszereket vagy féembdl
készil kapardkat, mert megsérthetik vagy eltérhetik az tveget.

20) Az érvényben levd biztonsagi és elektromagneses 6sszeférhetéségre vonatkozé eldirasok-
nak megfeleléen az 6sszes mikrohullamu sité tesztelésre és jovahagyasra ker(l.
Elévigyazatossagbol a szivritmus-szabdalyozé késziilékek gyartdi azt tanacsoljak, hogy az
esetleges interferencia elkerilésére legalabb 20-30 cm tavolsagot kell tartani a bekapcsolt
mikrohullamu suté és a szivritmus-szabalyozé kdzott. Ha barmilyen okbdl interferencia kia-
lakulasanak lehetésége merline fel, azonnal kapcsolja ki a mikrohullamu stitét és
forduljon a szivritmus-szabalyozé gyartéjahoz.

21) A sUtd tulhevilése (hosszu ideig tartd vagy Uresen torténé hasznalat, stb.) esetén
a sUt6t egy biztonsagi termosztat kikapcsolhatja. A sité a lehdlés utan ismét
szabdlyosan fog Gzemelni.

22) Amikor a készilék mikadik, az ajto és a sutd kulsé felllete felforrosodhat.

23) A késziléket nem szabad kilsé id6zitd oraval (timer) vagy kilénallé taviranyité rendszerrel
mikddtetni.

24) A készlléket hatsé részével a falhoz tolva kell elhelyezni és Gzemeltetni.

MEGJEGYZES: A késziilék legelsé bekapcsolasakor eléfordulhat, hogy kb. 10 percig a siité
"Uj" szagot és egy kis fUstét bocsat ki. Ezt a szallitas el6tt a fitdszalak fellletére felvitt
véddanyagok okozzak.

ELEKTROMOS BEKOTES

A készlléket csak legalabb 10 A terhelhet6ségll haldzati csatlakozéaljzathoz kapcsolja.
Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a halozati feszliltség megegyezik-e a késziilék adattablajan
feltiintetett értékkel és a csatlakozoéaljzat megfel6 foldeléssel rendelkezik-e. A Gyarto

elharit minden felel6sséget az el6iras betartasanak elmulasztasabdl eredé karokeért.

BESZERELES

1) Miutan kivette a sitét a csomagolasbdl gy6z6djon meg, hogy a forgétanyér hajtétengelye
(D) megfeleléen be van illesztve a forgétanyér kodzepén talalhaté vajatba. Helyezze a
korkdrds melyedes kdzepére az alatétet (G), majd tegye ra a
forgdtanyért (F). A hajtotengelynek (D) a forgotanyér kézepén
talalhato vajatba kell illeszkednie.

2) Ellendrizze, hogy a stitd a szallitas kdzben nem sérlilt-e meg.
Kilénosen fontos, hogy a siité ajtaja tokéletesen nyitdédjon )
és zarddjon. 5cm

3) Helyezze a késziléket egy stabil, gyermekek altal nem
elérhetd, legaldbb 85 cm magas fellletre, mivel a sitd

Uvegajtaja siités kézben nagyon felforrésodhat. ] | |1 4bra
4) Miutan egy munkafeliiletre helyezte a késziiléket

ellenérizze, hog.)'( a suté két ol'dallapja és hatla'ija r:nel’lett levegs ;ev‘fgztz tés

kb. 5 cm, a siitd felett pedig a felsdé laptél szamitva kivezeté s

legalabb 30 cm tavolsag maradjon szabadon (lasd 1. abra).

Emellett ellenérizze, hogy a halézati csatlakozékabel ne
érintkezzen a siit6 hatlapjaval, amely grillezés kézben
felforrésodhat.

5) Ne zarja el a levegbbezetd nyilasokat. Kiléndsen fontos,



hogy ne tdmasszon semmit a siit6 tetejére. Ellenérizze, hogy a
(készilék felsd, alsd és hatsé részén talalhatd) levegb- és
gbzkivezetd nyildasok MINDIG SZABADOK maradjanak (lasd 2.
és 3. abra).

NE tavolitsa el az ajté belsejére ragasztott foliat (lasd 4. abra).

) A legtdobb modern elektronikai (TV, radié, sztered, stb.)
berendezés arnyékolva van a radiéfrekvencias (RF) jelekkel <~
szemben. Eléfordulhat azonban, hogy egyes elektronikus levegd kivezetés
berendezések nincsenek arnyékolva a mikrohullamu stté altal

kibocsatott radiofrekvencias jelekkel szemben. Ezért ajanlott K

legalabb 1-2 méter tavolsagot tartani ezen berendezések és a / @
miikodésben levé sitd kdzott. -
MEGJEGYZES: Ne helyezze a sitot h6t kibocsaté targyakra vagy ‘

azok kézelébe (pl. a hiitészekrényre) = 4 dbra

levegé
bevezetés

R

N

3 abra

HASZNALHATO EDENYEK

Mindenfajta, fémdiszitést vagy fémrészeket (aranyozott szegély, fémnyelek ill. -fllek, fém tartdlabak)
nem tartalmazé Uveg- (legjobb, ha Pyrex markaju), kerdmia-, porcelan- és agyagedényt lehet hasznalni
a slUtében. HBall6 mianyag edényeket is lehet hasznalni, de kizarélag a “csak mikrohullam"
funkcidéhoz. Ha kétsége merline fel egy adott edény mikrohulldmu sltésre valé alkalmassagarol,
végezze el a kovetkezd egyszerl prébat: Helyezze az Ures edényt 30 masodpercre a maximalis
teljesitményfokozattal Uzemeltetett sttébe ("csak mikrohullam” funkcié). Ha az edény hideg marad
vagy csak egy kicsit melegszik fel, akkor alkalmas mikrohullami sitéhéz. Ha viszont nagyon
felmelegszik (vagy esetleg szikrak képzddnek), akkor az edényt ne hasznalja mikrohullamu sitében.
Rovid ideig tartd melegitéshez alatétként papirszalvéta, papirtalca és egyszer hasznalatos
mUanyagtanyérok is megfelelnek. Az edények alakjanak és nagysaganak mindenképpen olyannak kell
lennie, hogy ne akadalyozza az egyenletes forgd mozgast. Nagyméretl, négyszogletes edények
hasznalatahoz (amelyek esetleg nem tudnak forogni a mélyedésben) a hajtétengelyt (D) a helyérdl
kihuzva le kell allitani a forgotanyér (F) forgasat. Vegye figyelembe, hogy ilyen viszonyok kdzott kielégitd
eredmény biztositasara f6zés ill. sutés kdzben az ételt tébbszér meg kell keverni és a tartéedényt
t6bbszdr meg kell forgatni. A mikrohullamu siitéshez nem alkalmasak a fém-, fa-, bambusznad és
6lomkristaly edények. Ne felejtse el, hogy mivel a mikrohullamok az ételt melegitik és nem az edényt,
az ételt kdzvetlenul a talaléedényben is lehet f6zni, igy f6zés utan kevesebbet kell mosogatni. Ha a siit6
csak grillel tzemel, akkor barmilyen sttéedényt lehet hasznalni (lasd tablazat).

5 |28 % 5 P 3 59 | 8.8
. £ |E2s5 | B § | HOAl6 |Kartonlap| = | BB > [ £82¢
Uveg | Keramia | Porcelan g S285 g = £ iiveg ) 8 e EE 2 352&
5 |E%°| 8 g | Pyrex § | 2§5° |Fege
Csak mikrohultim | IGEN | IGEN | IGEN | IGEN | IGEN | IGEN | IGEN | IGEN | IGEN m m IGEN
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Csak grill m IGEN | IGEN | IGEN

IGEN | IGEN | IGEN

(*) Ha a sutési id6 hosszu meggyulladhatnak.

mikrohullam és grill

A KESZULEK TARTOZEKAI
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Csak grill funkcié mindenféle grillezéshez A forgotanyért az 6sszes funkciéhoz hasznalni kell.



A KEZELOSZERVEK LEIRASA ES HASZNALATA

Na
Power Level

FUNKCIOGOMB:

kivant funkcioéra
TIME GOMB:

EZ A GOMB INDITJA EL AZ
0OSSZES MUVELETET.

forgassa el az oramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban 1-
161 30 percig (az id6 lejarta utan a
sut6  kikapcsol és  egy
hangjelzést bocsat ki).

TANACSOK A SUTO HELYES HASZNALATAHOZ

A mikrohullamud sugarak fénysugarzas formajaban (példaul: napfény) a természetben is el6for-
dulé elektromagneses hullamok, amely a siit6 belsejében minden iranybdl az ételbe hatolva fel-
melegitik a viz-, a zsir- és a cukormolekulakat. Gyors h&képz&dés csak az ételben tapasz-
talhato, mig a tartéedény csak kdzvetett Uton, a meleg étel altal atadott h6 révén melegszik fel.
Mindez megakadalyozza, hogy az étel a tartéedényhez tapadjon, ezért a sutés soran csak
nagyon kevés (vagy bizonyos esetben semmi) zsir hasznalatara van sziikség.

Mivel mikrohullammal zsirszegényen lehet elkésziteni az ételeket, ezért azt nagyon egészsége-
snek és diétasnak tartjadk. Emellett a mikrohullamu f6zés ill. sités a hagyomanyos konyhai
eljarasokhoz képest alacsonyabb hémérsékleten térténik, amely kisebb vizvesztést okoz az éte-
lekben, igy azok nem vesztik el tdpanyagaikat és jobban megérzik izlket.

A mikrohullamu siités alapszabalyai

1) A sltés az elkészitendd ételek nagysagatol és homogenitasatol fiigg: A porkdlt hamarabb
megfé, mint az egybesilt, mert kisebb és egyforma hisdarabokbdl all. Az idé helyes beal-
litdsahoz az aldbbi tablazatok tanulmanyozasakor vegye figyelembe, hogy az étel mennyi-
ségének novelésével a f6zési/sutési id6t is aranyosan ndvelni kell és forditva. Fontos betar-
tani a "pihentetési" id6t. Pihentetési idon azt az id6t értjik, amely alatt az ételt a
fé6zés ill. stités utan allni kell hagyni a hémérséklet étel belsejében valé egyenle-
tes eloszlasanak biztositasara. A hlisok hémérséklete pl. 5-8°C-kal emelke-
dik a pihentetési id6 alatt. A pihentetési id6t a stitén kivll, azaz az étel
sUtébdl valé kivétele utan is ki lehet varni.

2) Foézés ill. sutés kdzben az egyik legfontosabb mlivelet a tébbszori
keverés, amely a hdmérséklet egyenletes eloszlatasara és a sltési

id6 lecsdkkentésére szolgal.
3) Fbézés kdzben tanacsos tobbszér megforgatni az ételt. Ez kilono- 5 abra

sen a husokra érvényes, akar nagy (egybesultek, egész csirke...),
akar kisebb (csirkemell szeletek, porkolt ...) darabokbdl allnak.

4) A boros és héjas (példaul: alma, burgonya, paradicsom, virsli, hal)
ételeket jol meg kell szurkalni villaval, hogy a g6z a lyukakon
tavozhasson és a b6r vagy a héj ne pukkadjon ki (5. abra).

5) Ha nagy mennyiségu ételt - pl. f6tt burgonyat - készit, azt gy(irii alak-
ban helyezze el egy t(izall6 talban, hogy egyenletesen meg tudjon
puhulni (6. abra).

6) Minél alacsonyabb hémérsékletl ételt tesz a mikrohullamu sitébe,
annal tébb id6 szlikséges az étel elkészitéséhez. A szobahémérsékleti
ételt gyorsabban f6 ill. sil meg, mint a hiitészekrénybdl kivett étel.

7) A mikrohulldamu sittében az edényt mindig a forgétanyér kdzepére kell helyezni.

8) A sltd belsejében és a levegbkivezetd nyilasoknal keletkezé gobzlecsapdédas teliesen
természetes. A gbzlecsapodas csokkentése érdekében fedje be az ételt atlatsz6 haz-




tartasi féliaval, zsirpapirral, livegfed6vel vagy egyszeriien boritson ra egy tanyért. A
magas viztartalmu ételek (pl. zoldségek) egyébként jobban fének, ha le vannak fedve. Az
ételek lefedése emellett a slté tisztan tartasat is biztositja. Hasznaljon mikrohullamu
sutéhoz vald atlatszo haztartasi foliat.

9) Nem fandcsos f6zni, kiolvasztani vagy melegiteni zacskézaré gépekkel lezart, vakuumos
taroléedényekben 1évS ételeket. A fedélben hasznélt gumitdmités tonkremehet.

CSAK MIKROHULLAM FUNCKIO

Ez a funkcié alkalmas: »  Porkolt, fehér husok, gyimdlcs, zoldség,
+ Kiolvasztasra .............. old. 67 rizs, zOldségleves, hal f6zésére
* Melegitésre ................ old. 69 ill. stitésére . ....... ... ... old. 71

A siito beinditasa csak mikrohullam funkciéval

1. Tegye az ételt egy mikrohullamu =
sUtéhoz alkalmas edénybe és tegye a
forgdtanyér kdzepére.

A siit6t nem kell elémelegiteni.

Na

Power Level

Valassza ki a kivant teljesitményt a
funkciogomb elforgatasaval ugy,
hogy a gombot a mikrohullam
teljesitményre vonatkozd 5 jel
egyikére dllitja.

Time gomb O6ramutatd jarasaval
megegyezd iranyba val6 elforgatasa-
val. 10 percnél rovidebb sutési id6
bedllitasara el6bb forgassa el a gom-
bot a skalabeosztas végéig, majd
allitsa a gombot kivant idére.

A Dbeallitott id6 elteltével egy @%
hangjelzés hivja fel a figyelmet arra, \é
hogy a fézés/sutés befejezddott.

H Allitsa be a kivant f6zési/sutési id6t a

A sité mikoédését barmikor meg lehet szakitani a Time gomb ”0” pozicidoba vald
visszaallitasaval, a gomb el6re vagy hatra forgatasaval pedig (f6zés/siités kdzben is) valtoztatni
lehet a f6zés/sités id6tartamat. F6zés/Siutés kdzben barmikor ellendrizni lehet az ételt a sitd
ajtajanak kinyitasaval. Ez megszakitja a sité mikddését, ami az ajtéd visszazarasaval Gjraindul.



A CSAK MIKROHULLAM FUNKCIO HASZNALATA KIOLVASZTASHOZ

Allitsa be a funkciégombot a ')g pozicidéba és helyezze a Time gombot a kivant idére.

Mdanyagzacskéba vagy atlatszo haztartasi féliaba csomagolt ill. az eredeti csomagolasban
levd fagyasztott ételeket kdzvetlenll be lehet tenni a sitébe, ha nincs rajtuk semmilyen
fémbdl készllt rész (pl. pantok vagy kapcsok).

Egyes ételek pl. a zdldségek és a halak nem igénylik a teljes kiolvasztast a f6zés ill. sités
megkezdése el6tt.

Szaftos, lédus ételek, ragu és parolt ételek jobban és gyorsabban kiolvadnak, ha azokat
idénként megkeveri, megforgatja és/vagy szétvalasztja.

Kiolvasztas alatt a husok, a halak és gyimoélcsok folyadékot veszitenek.

Ezért azt tanacsoljuk, hogy ezeket egy talcan olvassza ki.

Fagyasztas el6tt ajanlott minden egyes hidsdarabot kilon zacskéba csomagolni.
Ezzel sok id6t takarithat meg amikor az ételt fogja késziteni.

Figyelien a fagyasztott étel csomagolasan feltiintetett idére, mert a jelzett id6 nem mindig
pontos. Helyesen jar el, ha a jelzett idénél kicsit kevesebb kiolvasztasi idét alkalmaz. A
kiolvasztas id6tartama a fagyasztas fokatél fligg.



Kiolvasztasi idok

Tipus Mennyiség Funkciégomb sE:)ézseisiléﬁ Megjegyzések lef '(1;2:?:7'
HUSOK
- Egybesiiltek (sertés, 1 kg % 35-40 20
marha, borju, stb.)
+ Bifsztek, rantott his, hisszeletek 200 g “ 10-12 5
« Porkolt, gulyas 500 g “ 18-20 10
- Daralt hus 500 g “ 14-16 (%) 15
+ Daralt has 250 g “ 11-13 10
+ Hamburger 200 g “ 11-13 10
+ Kolbéasz 300 g “ 13-15 10
BAROMFI
+ Kacsa, pulyka 1,5 kg “ 40-45 A pihentetési id§ elteltével az éte- 20
+ Egész csirke 1,5 kg “ 40-45 len maradt jeget meleg vizes 20
« Darabolt csirke 500 g “ 22-27 Oblitéssel tavolitsa el. 10
+ Csirkemell 300g “ 20-25 10
ZOLDSEGEK A zdldségeket fézés/siités elbtt
nem kell kiolvasztani.
HALAK
- Filé 300 g “ 16-18 7
+ Haltérzs darabok 400 g “ 17-19 7
+ Egész hal 500 g “ 20-22 7
+ Rak 400 g “ 17-19 7
TEJTERMEKEK/SAJTOKi
+ Vaj 250 g “ 10-12 Vegye le az aluminiumfoliat vagy a 10
fémbdl készilt részeket.
+ Sajt 250 ¢g “ 11-13 Nem kell teljesen kiolvasztani. 15
Tartsa be a pihentetési id6t.
-+ Tejfol 200 ml “ 13-15 A tejfélt vegye ki a dobozbdl és 5
tegye egy tanyérba.
KENYER
+ 2 kbzepes zsemle 150 g “ 2-3 A kenyeret tegye kozvetlenil a 3
* 4 kdzepes zsemle 300 g “ 6-7 forgdtanyérra. 3
+ Szeletelt kenyér 250 g “ 6-7 3
- Teljes 6rlési szeletelt 250 g “ 6-7 3
kenyér
GYUMOLCS
+ Eper, szilva, cseresznye, 500 g “ 13-14 2-3-szor keverje meg 10
ribizli, sargabarack
+ Maélna 3009 “ 9-10 2-3-szor keverje meg 10
« Szeder 250 g “ 7-8 2-3-szor keverje meg 6

(*) A jelzett adatok alkalmasak a daralt hus a 60705. szabvany, 13.3. szakasza szerinti kiolvasztési
tesztjének elvégzésére (lasd 2. oldal). A beallitott idétartam félidejében forditsa meg az ételt. A
kiolvasztandd ételt kozvetlenll a forgdtanyérra kell helyezni. Tovabbi, a 60705. szabvanynak
megfeleld tesztekre is vonatkozé informaciok a 2. oldalon levé tablazatban talalhatok.



A CSAK MIKROHULLAM FUNKCIO HASZNALATA MELEGITESHEZ

Az ételek melegitése az a funkcio, ami a legnyilvanvalébb példajat adja, hogy mennyire hasz-
nos és hatékony a mikrohullamu sité. A hagyomanyos fézési-siitési eljarasokkal szemben a
mikrohullam hasznalataval id6ét és elektromos energiat is meg lehet takaritani.

Az ételeket (kilondsen a fagyasztott ételeket) tanacsos legalabb 70°C-ra
felmelegiteni (forrénak kell lennilik!). Az étel nem fogyaszthatd azonnal,
mert tul forrd, de ugyanakkor biztositva van a teljes sterilizalasa.

A félkész- vagy fagyasztott ételek melegitésekor tartsa be az alabbi
szabalyokat:

- az ételt vegye ki a femedényekbdl;

- fedje be (mikrohullamhoz vald) atlatszé haztartasi foliaval vagy zsirpapirral; gy az étel
megdrzi természetes izét és a sitd tisztabb marad; az ételre egy tanyért is borithat;

- lehet8ség szerint gyakran forgassa vagy keverje, hogy ezaltal meggyorsitsa és egyenle-
tessé tegye a felmelegedés folyamatat;

- figyeljen a fagyasztott étel csomagolasan feltlintetett idére; ne felejtse, hogy bizonyos
esetekben az id6t a jelzetthez képest meg kell ndvelni.

A fagyasztott ételeket melegités el6tt ki kell olvasztani. Minél alacsonyabb az étel kezdeti
hémérséklete, annal hosszabb idd sziikséges a felmelegitéséhez.

Az ételek és italok rovid ideig papir- vagy mlanyagedényben is melegitheték. Hosszabb
melegitési idd esetén azonban ezek a tartoedények deformalddhatnak.



Melegitési id6k

Tipus Mennyiség Funkciégomb SE?ézséisiiéé Megjegyzések
ETELEK PUHITASA
+ Csokoladé/maz 100 g \&r 3-4 Tegye egy tanyérba. Keverje meg egyszer a
* Vaj 50-70g . 0'.7"-0'.10"  mazat.

HUTOSZEKRENYBOL KIVETT (5/8°C-OS KEZDETI HOMERSEKLETU) ETELEK MELEGITESE 20/30°C-RA

+ Joghurt 125¢g
« Cumisuveg 240 g

«

“«

0.10"-0.15"
0.15"-0".20"

Vegye le a fém feddlapot mind a vajrél mind a joghur-
trél. A cumisiiveget cumi nélkiil melegitse és a jo
héeloszlas érdekében a melegités utan keverje
meg a benne levé ételt. Fogyasztas el6tt ellendriz-
ze az étel homérsékletét. Ha a tej szobahémér-
sékletli, csokkentse egy kicsit a jelzett melegitési
id6t. Tejpor hasznalata esetén jol keverje 6ssze a
folyadékot, mert az liveg aljan maradt tejpor
konnyen meggyulladhat. Csak sterilizalt tejet
hasznaljon.

HUTOSZEKRENYBOL KIVETT (5/8°C-0S KEZDETI HOMERSEKLETU) FELKESZETELEK MELEGITESE KB. 70°C-RA

+ Egy csomag lasagne vagy 400 g
toltott tészta

+ Egy csomag rizses hus 400 g
és/vagy z6ldséges hus

+ Egy csomag hal és/vagy 300 g
z06ldség

- Egy tanyér hus és/vagy z6ldség 400 g

« Egy tanyér fétt tészta, 400 g
cannelloni vagy lasagne

+ Egy tanyér hal és/vagy rizs 300 g

4-6
4-6

3-5

Csomagon barmilyen, kereskedelmi forgalomban
kaphato félkész (el6fézott) ételt kell érteni, amit
70°C-ra kell felmelegiteni. Vegye ki az ételt a fém
csomagoléedényekbdl és tegye kozvetlenll abba
a tanyérba, amibdl fogyasztani fogja. A j6
eredmény érdekében az ételt mindig be kell fedni.

Adagon barmilyen (f6tt) készételt kell érteni, amit
70°C-ra kell felmelegiteni. Az ételt kozvetlendl
abba a tanyérba kell tenni, amibdl fogyasztani
fogja és mindig be kell fedni atlatsz6 haztartasi
foliaval vagy ra kell boritani egy tanyért.

FAGYASZTOTT (-187/-20°C-0OS KEZDETI HOMERSEKLETU) ETELEK MELEGITESE/FOZESE KB. 70°C-RA

+ Egy csomag lasagne vagy = 400 g
toltott tészta

+ Egy csomag rizses hus 400 g
és/vagy zoldséges hus

+ Egy csomag félkész hal 300 g
és/vagy zoldség

« Egy csomag nyers hal 300 g
és/vagy z6ldség

» Tobb adag hus és/vagy 400 g
z6ldség

+ Egy adag f6tt tészta, 400 g
cannelloni vagy lasagne

» Tobb adag hal és/vagy rizs 300 g

“

8-10
8-10
6-8
8-10
92-11
9-11
8-10

Csomagon barmilyen el6fézott, fagyasztott
félkész ételt kell érteni, amit kdzvetlendl a sajat
csomagolasaban 70°C-ra kell felmelegiteni. Ha a
tartéedény fémbdl készllt, tegye az ételt kdzve-
tlendll abba a tanyérba, amibdl fogyasztani fogja
és par perccel ndvelje meg a melegitési idét.

Vegye ki a nyers ételt a csomagolasbdl, tegye
egy mikrohullamu sutésre alkalmas edénybe és
fedje be.

Adagon barmilyen mar f6tt, fagyasztott készételt
kell érteni, amit 70°C-ra kell felmelegiteni. Tegye
a fagyasztott ételt abba a tanyérba, amibdl
fogyasztani fogja és boritson ra egy masik
tanyért vagy fedje be egy t(zallé tallal.
Gy6z6djon meg, hogy az étel belseje is jol fel-
melegedett és ha lehetséges, keverje meg.

HUTOSZEKRENYBOL KIVETT (5/8°C-0S KEZDETI HOMERSEKLETU) ITALOK MELEGITESE KB. 70°C-RA

+ 1 csésze viz 180 cc
» 1 csésze tej 150 cc
+ 1 csésze kavé 100 cc
+ 1 tanyér leves 300 cc

“

130" - 2".30”
1-2
1-2
3-4

Melegités utdn minden italt és levest meg kell
keverni az egyenletes héeloszlas érdekében.
Tanacsos a levest egy felforditott tanyérral
befedni.

SZOBAHOMERSEKLETU (20°/30°C-0S KEZDETI HOMERSEKLETU) ITALOK MELEGITESE KB. 70°C-RA

+ 1 csésze viz 180 cc
+ 1 csésze tej 150 cc
» 1 csésze kavé 100 cc
+ 1 tanyér leves 300 cc

1-2

0".30"-1".30”
0'.30”-1".30"

2-3

Melegités utan minden italt és levest meg kell
keverni az egyenletes hdeloszlas érdekében.
Tanacsos a levest egy felforditott tanyérral
befedni.



A CSAK MIKROHULLAM FUNKCIO HASZNALATA A FOZESHEZ

HUSOK

Amikor csak mikrohullam funkciéval készit hist, tanacsos a hust befedni mikrohulldamhoz valé
atlatszo haztartasi féliaval; Ezaltal jobb héeloszlas biztosithatd és elkerlilheté a tulzott vizve-
sztés, melynek kdvetkeztében az elkészilt étel szaraz vagy ragoés lehet. Ez a funkcié alkalmas
porkdlt, gulyas, csirkemell, stb. készitéséhez. Egybesiilt husok, rabléhus, stb. készitéséhez a
smikrohullam és grill” funkciot kell hasznalni.

HALAK

A hal a mikrohullamu siitében nagyon gyorsan elkészil és nagyon finom lesz.

Megkenheti egy kis vajjal vagy olajjal (vagy anélkll is készitheti). Fedje be atlatszé haztartasi
féliaval. Ha a halon a bére is rajta van, azt természetesen be kell vagdosni és a halfiléket
egyforman kell elosztani az edényben. Nem tanacsos tojassal panirozott halat siitni.

ZOLDSEGEK

A mikrohullamu siitében készitett z6ldségek a hagyomanyos eljarashoz képest jobban megdérzik
szintket és tapértékiket. Miel6tt a stitdbe tenné mossa és tisztitsa meg a zoldségeket.

A nagyobb zdldségeket vagja egyforma nagysagu darabokra. Minden 500 g z6ldséghez adjon kb. 5
evOkanal vizet (a rostos zbldségek tobb vizet igényelnek). A zéldségeket mindig atlatszo haztartasi
féliaval lefedve kell késziteni. Félidében legalabb egyszer keverje meg és csak a végén sdzza meg.

Elkészitési idok

Tipus Mennyiség Funkcioggomb  Elkészitési id6 Megjegyzések PI'(;': r(';ztrz)s'

HALAK «

+ Filek 300¢g 2y 7-9 Fedje be atlatszo haztartasi foliaval 2

* Szeletek 3009 “ 9-11 Fedje be atlatszo haztartési foliaval 2

* Egész hal 500 g “ 10-12 Fedje be atlatszo haztartasi foliaval 2

* Egész hal 2509 “ 7-9 Fedje be atlatsz6 haztartasi foliaval 2

* Haltdrzs darabok 400 g “ 9-11 Fedje be atlatsz6 héztartasi foliaval 2

* Rakok 500 g “ 9-11 Fedje be atlatsz6 haztartasi foliaval 2

ZOLDSEGEK

* Sparga 500 g \Ssigr 9-11 Vagja 2 cm-es darabokra. 4

* Articsoka 300 g “ 10-12 Lehetbleg a virdg huasos, alsé 4
részét haszndlja.

* Zoéldbab 500 g “ 11-13 Darabolja fel. 4

* Brokkoli 500 g “ 7-9 Szedje szét ,rozsaira". 4

* Kelbimbdé 500 g “ 7-9 Hagyja egészben. 4

* Fehérkaposzta 500 g “ 7-9 Hagyja egészben. 4

* Voréskaposzta 500 g “ 7-9 Hagyja egészben. 4

* Sargarépa 500 g “ 9-11 Vagja fel egyforma darabokra. 4

 Karfiol 500 g “ 11-13 Szedje szét rozséira. 4

* Zeller 500 g “ 7-9 Ossza darabokra. 4

* Padlizsan 500 g “ 6-8 Kockéazza fel. 4

* Poéréhagyma 500 g “ 6-8 Hagyja egészben. 4

* Sampinyon gomba 500 g “ 6-8 Hagyja egészben. Nincs sziik- 4
ség vizre.

* Hagyma 250 g “ 5-7 Egyforma nagysagu, egész 4
darabokat hasznéljon. Nincs
szikség vizre.

* Spenot 300 g “ 6-8 Mosés és lecsepegtetés utan 4
fedje be.

« Zoldborsd 500 g “ 10-12 4

+ Edeskémény 500 g “ 12-14 Vagja négy részre. 4

* Zoldpaprika 500 g “ 9-11 Darabolja fel. 4

* Burgonya 500 g “ 8-10 Vagja fel egyforma darabokra. 4

* Cukkini 500 g “ 7-9 Hagyja egészben. 4

HUSOK

* Gulyas 1,5 kg “ 40 - 42 Fézze fedd nélkul és 2-3-szor 4
keverje meg.

« Csirkemell 500 g 5 18-20 FélidSben forditsa meg. 10

* Vagdalt hus 900 g « 20 -22 (%) 3

(*) A jelzett adatok alkalmasak a daralt hus 60705. szabvany, 12.3.3. szakasza szerinti f6zési tesztjének elvégzésére.
Fedje be mikrohullamhoz valé atlatszé haztartasi foliaval vagy zsirpapirral. Tovabbi, a 60705. szabvanynak megfeleld
tesztekre is vonatkozé informaciok a 2. oldalon levé tablazatban talalhatok.



LEVESEK ES RIZSETELEK

A levesek mikrohullammal val6é készitéséhez altalaban kevesebb folyadék sziikséges, mert
fé6zés kdzben elég kicsi a parolgas.

A sét vizelvond hatasa miatt csak a fézés végén vagy a pihentetési id6 allatt kell hozzaadni.
Fontos kiemelni, hogy a rizs (és a f6tt tészta) mikrohulldmu sitével valé elkészitéséhez
nagyjabol ugyanannyi idére van szilkség, mint a hagyomanyos eljarassal.

A rizotté mikrohullamu sitével vald készitése azzal az elénnyel jar, hogy a rizst f6zés kdzben
nem kell allanddan kevergetni (elég 2-3 alkalommal).

Az 6sszes hozzavalbt egyszerre be kell tenni egy mikrohulldmu sitésre alkalmas edénybe, amit
be kell fedni egy atlatszé haztartasi féliaval (300 g rizshez 750 g husleves szilkséges maximalis
teljesitményre és kb. 12-15 percre beallitott stitéhdz).

Emellett a rizs nem tapad az edény aljara, igy a rizst mar kdzvetlenll abban a levesestalban
vagy edényben f6zheti, amelyben talalni fogja. A rizst tehat f6zés utan nem szikséges attenni
egy talaléedénybe.

EDESSEGEK ES GYUMOLCSOK

Mikrohullamu sttében az édességek (csdkkentett mikrohullam teljesitmény fokozat alkalmaza-
saval) sokkal jobban kelnek, mint a hagyomanyos siités soran.

Mivel a fellletik nem keményedik meg, jobb ha valamilyen (pl. csokoladé) krémmel vagy maz-
zal vonjak be 6ket. Emellett sltés utan befedve kell 6ket tartani, mert gyorsabban kiszaradnak
mint a hagyomanyos sitében sitott édességek.

Ha héjastdl teszi a stitébe a gyimdlcsoét, akkor meg kell szurkalni és be kell fedni. Fontos betar-
tani a pihentetési id6t (3-5 perc).

Edességek és gylimolcsok siitési ideje

Pihentetési

Tipus/mennyiség Funkciogomb  Siitési id6 idé (perc) Megjegyzések

Diétorta (700 g) & 11-13 5 Barmilyen krémmel fel lehet szolgalni.

Sacher torta (850 g) « 15-17 5 Kenje meg a kozepét lekvarral.

Ananasztorta (800 g) « 13-15 5 Az ananasz szeleteket a tepsi aljara lehet
tenni vagy feldarabolva bele lehet keverni a
tésztaba.

Almatorta (1000 gr) « 15-17 5 Az almadarabokat diszitésként a torta
tetejére kell tenni.

Kavétorta (750 gr) “ 11-13 5 Kit(iné krémmel toltve.

Zabaione \Sis, 1-1.,30” 3 Félpercenként keverje meg egy habverével.

Sult korte (300 gr) \Sﬁ, 2-3 3 A Kkortét vagja negyedekbe.

Silt alma (300 gr) « 3-4 3 Az alméakat darabolja fel.

Egg custard (Tojasos « 16 -18 5 A jelzett adatok alkalmasak a 60705.

tejsodo) (750 gr) szabvany, 12.3.1. szakasza szerinti sitési
tesztek elvégzésére.

Piskotatorta (475 gr) “ 6-8 5 A jelzett adatok alkalmasak a 60705.

szabvany, 12.3.2. szakasza szerinti sutési
tesztek elvégzésére.

Tovébbi, a 60705. szabvanynak megfeleld
tesztekre is vonatkozé informéacidk a 2.
oldalon levé tablazatban talalhatok.



CSAK GRILL FUNCKIO

Ez a funkcié alkalmas:
Mindenféle hagyomanyos grillezett étel készitéséhez, példaul:
hamburger, rostonslltek, virsli, piritdos kenyér, stb. . ...... ... .. .. L. old. 74

A siit6 beinditasa csak grill funkciéval

Forgassa el a funkcibgombot a Ny
VVV pozicioba. Power Level

Tegye az ételt a siitébe a sutbéracsra,
az egészet tAmassza a forgoétanyérra,

amely grillezés kdzben Ossze fogja /,\)
gy(jteni a lecsorgo zsirt. (@)
! ©

gomb elforgatasaval.

Az ételt félidében meg kell forgat-
ni.

10 percnél rovidebb sitési idd beal-
litdsara el6bb forgassa el a gombot a
skalabeosztas végéig, majd allitsa a
gombot kivant idére.

A bedllitott id6 elteltével egy
hangjelzés hivja fel a figyelmet arra,
hogy a sltés befejez6dott.

H Allitsa be a kivant sutési id6t a Time

A sUt6 mikodését barmikor meg lehet szakitani a Time gomb ,0” pozicidba vald
visszadllitasaval, a gomb elére vagy hatra forgatasaval pedig (sités kdzben is) valtoztatni lehet
a slUtés iddétartamat. Sutés kdzben barmikor ellenérizni lehet az ételt a sUté ajtajanak
kinyitdsaval. Ez megszakitja a sité mikddését, ami az ajtd visszazarasaval Ujraindul.



A CSAK GRILL FUNKCIO HASZNALATA GRILLEZESHEZ

Ezzel a funkciéval mindenféle izletes grillezett étel készithetd.

A siit6t sosem kell elémelegiteni.

Félidében az 6sszes grillezett ételt meg kell forditani, mivel a grill fltébetét csak a siit6 felsd

részére sugarozza a hét.

Amikor kinyitja az ajtot a sités ellenérzésére ligyeljen, mert a siité felsé része meleg:

hasznaljon mindig konyhai fogokeszty(it.
A sUt6 ajtajat az étel ellenbrzése utan mindig be kell zarni.

Siitési idok
Tipus Mennyiség Funkciégomb  Siitési id6 Megjegyzések

+ Borju- vagy sertésszelet 2 vvv 25-28 Forgassa meg 17 perc utan.

+ Kolbasz 2 “ 27-30 Mindig szurkalja meg. A vastag
kolbaszt jobb félbevagni.
Forgassa meg 17 perc utan.

* Hamburger 3 “ 25-28 Forgassa meg 17 perc utan.

« Pirités kenyér 2 szelet “ 4-5 Vagja le jol a kenyér széleit.

Forgassa meg 2-3 perc utan.



KOMBINALT MIKROHULLAM + GRILL FUNKCIO

Ez a funkcio alkalmas:
+ lasagne, siitében silt tésztak, zoldségek gratinirozasara;
« egybeslltek, baromfi, rabléhus, stb. készitésére (76. old.)

A siité beinditasa mikrohullam + grill kombinalt funkciéval

Tegye az ételt egy mikrohullamu
sitésre és grillezésre alkalmas
edénybe és tegye a forgdétanyér
kozepére.

J

—J

A funkciégomb  elforgatasaval

valassza ki valamelyik rendelkezésre ~

211 L . s vz Power Level
allé ,combi” poziciét.

Allitsa be a kivant fézési/sitési id6t a
Time gomb déramutaté jarasaval
megegyezd iranyba valo
elforgatasaval. 10 percnél révidebb
sutési id6 beallitasara elébb forgassa
el a gombot a skalabeosztas végéig,
majd allitsa a gombot kivant idére.

A Dbeallitott id6 elteltével egy %@%
hangjelzés hivja fel a figyelmet arra,
hogy a f6zés/slités befejez6dott.

A sité muikoédését barmikor meg lehet szakitani a Time gomb ,0” pozicidoba vald
visszaallitasaval, a gomb el6re vagy hatra forgatasaval pedig (f6zés/slités kdzben is) valtoztatni
lehet a f6zés/siités idétartamat.

F&zés ill. sités kozben barmikor ellendrizni lehet az ételt a sitd ajtajanak kinyitasaval.

Ez megszakitja a siité mikddését, ami az ajtéd visszazarasaval Gjraindul.



A MIKROHULLAM + GRILL KOMBINALT FUNKCIO HASZNALATA

Ez a funkcié mikrohullamu sitésre és ételek piritasara vagy gratinirozasara alkalmas.

Be kell azonban tartani az aldbbiakat:

+ A slt6t sosem kell eldmelegiteni;

+ Ne adjon semmi zsiradékot az ételekhez (csak Y2 pohar vizet tegyen az edénybe, hogy a hus
puha maradjon);

+ Félidében forditsa meg az egybesiilieket és a nagy darab husokat.

+ Az ételek ellenérzéséhez nyissa ki a sut6 ajtajat. Az ajto kinyitdsa megszakitja a mikrohulldam
és a grill mikoédését: az ellenérzéshez azonban tanacsos konyhai fogdkesztylit hasznalni,
mert a siitd fels6 fala nagyon felmelegszik. A f6zés/slités Ujrainditasahoz csak be kell zarni
az ajtot.

F6zési/Siitési id6k

37T
Tipus Mennyiség  Funkciégomb SE?ézse}?é(S Megjegyzések ‘% %
£3
» Gnocchi allaromana 600 gr combi 1 20 - 25  Ne rakjon sokat egymas tetejére. 5
(Rakott grizgombéc
parmezansajttal)
+ Lasagne 1100 gr combi 3 35-40  Nyers tésztahoz sziikséges id6. 5
+ Csében sult 1500 gr combi 1 20 -25 A tésztat elébb kiilén meg kell 5
makaréni fézni.
+ Karfiol 1000 gr combi 2 25-30 Elézéleg megfézdtt karfiolhoz 5
besamelmartassal sziikséges id6.
+ Gratinirozott 800 gr combi 1 20 - 25  Lehetéleg legyenek egyforma 5
paradicsom nagysaguak.
« Tolt6tt paprika 1400 gr combi 2 25-30  Lehetéleg lapos és széles 5
paprikat hasznaljon.
+ Rakott padlizsan 1300 gr combi 1 20 - 25 A padlizsant elébb megsiitheti 5
parmezansajttal olajban vagy grillezheti.
+ Gratinirozott 1100 gr combi 3 35-40  Nyers burgonyahoz sziikséges
burgonya idé (%)
« Egybeslltek (sertés, 1000 gr combi 2 55 - 60 Hagyjon egy kis zsirt a hus kérl, 10
marha) hogy ne széradjon ki. Félidében
forditsa meg.
» Vagdalt hus 800 gr combi 2 30 - 35  Feélidében forditsa meg. 10
(Ezek az adatok nem
vonatkoznak a 14. oldalon
emlitett IEC 60705.
szabvany szerinti 12.3.3.
tesztre és a 2. oldalon
talalhaté tablazatra).
» Egész csirke 1200 gr combi 2 75-80  Szurkdlia meg egy villaval. 10
Félidében forditsa meg (**)
+ Rablohus 600 gr combi 2 40 - 45  Félidében forditsa meg. 10
+ Barany 1000 gr combi 3 65-70  Félidében forditsa meg. 10
+ Pulyka (darabok) 1000 gr combi 3 60 - 65  Félidsben forditsa meg. 10
+ Kacsa 1000 gr combi 3 60 - 65  Félidében forditsa meg. 10

(*) A jelzett adatok alkalmasak a 60705. szabvany, 12.3.4. szakasza szerinti f6zési teszt elvégzésére.
Tovabbi, a 60705. szabvanynak megfelel6 tesztekre is vonatkozé informéaciok a 2. oldalon levé tablazatban
talalhatok.

(*%) A jelzett adatok alkalmasak a 60705. szabvany, 12.3.6. szakasza szerinti f6zési teszt elvégzésére. Tovabbi, a 60705.
szabvanynak megfelel6 tesztekre is vonatkozé informaciok a 2. oldalon levd tablazatban talélhatok.



KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Minden karbantarta si vagy tiszti ta si miivelet elétt ki kell hiizni a villa sdugét a
haloézati csatlakozoaljzatbdl.

Tisztitas

Ahhoz, hogy a készlléket a legjobb allapotban meg tudja érizni egy puha, nedves ruha és
semleges szappan vagy folyékony mosoészer segitségével
rendszeresen tisztitsa a sit6 ajtajat, belsé és kilsé fellletét.
A mikrohullam kimenet zarélapjat (C) is mindig tartsa tisztan
a zsir- és az olajszennyezédésektdl.

Figyelem! A sit6 le lakkozott. Ne hasznaljon dérzshatasu
tisztitoszereket, fémszalas szivacsokat vagy hegyes
fémtargyakat.

A sutd kulsé fellletének tisztitasakor Ugyeljen, hogy ne szivarogjon
viz vagy folyékony mosdészer a késziilék tetején talalhato leveg6-
és gbzkivezetd nyilasokba.

Emellett az ajté fellletének tisztitdsahoz nem hasznaljon alkoholt,
dérzshatasu vagy ammoniatartalmu tisztitoszereket.

Az ajto tokéletes zarodasanak biztositasa érdekében mindig tartsa tisztan az ajtd belsé oldalat
és ne hagyja, hogy szennyezddés vagy eételmaradék

maradjon az ajté kilsé és belsé lapja kozott.
% L PP - o O
A sUté belsejének tisztitasahoz ne hasznaljon vizg6zos PR
tisztitokat. 05070
O O O
ogogo
000
. ’ ae g ozr z e 7 7 O O
Rendszeresen tisztitsa a sUtd hatlapjan talalhato L=

leveg6bevezeté nyilasokat. Ugyelien, hogy a nyilasokat
id6ével ne tdmitse el a por vagy valamilyen szennyez6dés..

Idénkeént ki kell venni a forgétanyért (F) és az alatétet (G), hogy a sitd alsé részéhez hasonldan
meg tudja tisztitani dket.

A forgotanyért és az alatétet mossa el semleges, szappanos vizzel (mosogatégépben is
moshatok).

Hosszabb ideig tarté melegités utan ne tegye hideg vizbe a forgétanyért, mert a nagy
hémérsékletkiilonbség miatt elrepedhet ill. eltérhet.

A forgdtanyér motorja le van plombalva.

A sitd aljanak tisztitasakor vigyazzon, nehogy viz szivarogjon a forgétanyér hajtétengelye (D)
ala.



Ha valami nem miikoédne

Abban az esetben, ha a sitében valamilyen meghibasodas térténne, forduljon egy, a gyartd
altal feljogositott markaszervizhez. A szerel6 kihivasa el6tt érdemes elvégezni a kdvetkezd

egyszerU ellenérzéseket:

probl é ma

ok / megoldas

« A készllék nem mikodik

+ GOzlecsapodas a sutd alatti
tamasztofellleten és a sitéd

belsejében

+  Szikraképzddés a sitd

belsejében

+ Az étel nem melegszik fel

eléggé

+ Az étel megég

+ Az étel nem egyenletesen

fé/sul

Az ajto nincs jol bezarva

A villasdugé nincs jol a csatlakozoaljzatba illesztve

A csatlakozoéaljzatban nincs aram (ellendrizze a
lakdsban a biztositékot).

A Time gomb nincs jol bedllitva

Viztartalmu ételek f6zésekor teljesen normalis, hogy a
sUt6 belsejében képz8dd gbz a siitd belsejében, vagy a
féz8lapon lecsapddik.

Mikrohulldama  sitéshez ne  haszndljon fém
tartéedényeket vagy fémkapcsokat tartalmazé
zacskokat ill. dobozokat, kivéve a vizzel feltoltott
paroléedényt.

Valassza ki a megfelelé6 funkciét vagy novelje a
fé6zési/sutési id6t.

Az étel nem olvadt ki teljesen a f6zés/sités
megkezdése el6tt.

Véalasszon eggyel alacsonyabb teljesitményfokozatot
vagy csokkentse a f6zési/sitési id6t.

Keverje meg az ételt f6zés/sltés kdzben. Vegye
figyelembe, hogy az étel jobban 6 ill. sil, ha egyforma
darabokra van felvagva.

A forgotanyér elakadt (ellendrizze, hogy a tanyér
hajtétengelye (D) a helyére van-e illesztve).

A sité vilagitasanak meghibasodasa esetén is minden gond nélkil tovabb hasznalhatja a
készliléket. Az ég6 cseréjéhez forduljon egy feljogositott markaszervizhez.

A termék megfelelé6 médon torténd hulladékkezelésére vonatkozo fontos tudnivalok a 2002/96/EC iranyelv

értelmében.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem szabad a lakossagi hulladékkal egytt kezel-

ni.

A leselejtezett termék az 6nkormanyzatok altal kijelolt szelektiv hulladékgyjtékben (hulladékgyijté udvar)

vagy az elhasznalddott készllékek visszavételét végzd kereskeddknél adhato le.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gy(ijtése és kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen

végzett hulladékkezelésbdl adddd, a kornyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok I
megel6zését és a készllék alkotérészeinek Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés energia- és

eréforras-megtakaritas érhetd el.

Az elektromos haztartési készilékek szelektiv gylijtésére és kezelésére vonatkozd kotelezettséget a
terméken feltlintetett athlzott szemétgy(ijté edény (szemeteskuka) jelzés mutatja.
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