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OPIS UREDAJA

Spojka za pri¢vrsc¢ivanje poklopca filtera
Poklopac filtera protiv neugodnih mirisa
Poklopac uredaja

Stakleni otvor (ako postoji)

Otvor za pregledavanije filtera

Kosara

Kliza¢ rucke

Rucka kosSare

Dugme za otvaranje poklopca

Rucka za podizanje uredaja

O vozg

VAZNO

Tajmer (ako postoji)

Tipka tajmera (ako postoji)

Kontrolno svjetlo

Klizni termostat / prekida¢ za iskljucivanje

Vrata spremnika cjevCice za otjecanje ulja
(ako postoji)

Cjevcica za otjecanje ulja “easy clean
system” (ako postoji)
Drzac¢ kabla

Pazljivo procitajte ovo uputstvo prije instaliranja i uporabe uredaja.
Na taj nacin ¢ete postici najbolje moguce rezultate i maksimalnu sigurnost rada.

Ovaj uredaj namijenjen je za przenje
hrane i isklju¢ivo za wuporabu u
kuéanstvu. Ne smije se koristiti u
druge svrhe i na bilo koji na¢in modi-
ficirati.

Nemojte koristiti uredaj
ostec¢en (npr. od pada)
Prije prve uporabe friteze uklonite
karton (ako postoji) iz otvora za otje-
canje; operite aluminijsku posudu i
kosSaru vruéom vodom i deterdzentom;
pazljivo osus$ite posudu.

Friteza se smije koristiti (ukop¢avanjem
utikaca u utiénicu) tek kad je napunjena
uljem ili mascéu.

Ako je ukljucite dok je prazna, sigurnosni
mehanizam ¢ée je iskljuéiti.

Ako se to dogodi obratite se
ovlastenom servisu kako biste dobili
pomoc¢ kvalificiranog osoblja.

Prije uporabe provjerite da napon
mreze odgovara naponu uredaja (vidi
plocicu s tehni¢kim podacima).
Spojite uredaj isklju¢ivo na uzemljenu
uti€nicu sa strujom maksimalne jako-
sti 10A.

Kad je uklju¢en, uredaj postane vrlo
vruc.

UREBPAJ SE MORA POSTAVITI
DOHVATA DJECE.

Kad uredaj radi, cjevéica za otjecanje
(ako postoji) mora uvijek biti zatvore-
na i spremljena u svoj spremnik.

Prije pomicanja friteze uvijek
pricekajte da se ulje ohladi, jer ulje
moze uzrokovati teSke opekline.

Ako friteza po€ne curiti obratite se

ako je

IZVAN

najblizem servisnom centru ili
ovlastenom trgovcu kako biste dobili
adekvatnu pomo¢.

Nemojte iskljucCivati uredaj
povlac¢enjem kabla iz uti¢nice — uvijek
primite utikac.

Povlaéenje friteze s radne ploce
moze dovesti do teskih opeklina od
ulja

Kabel ne smije visiti
preko ruba radne
ploce gdje ga mogu
dohvatiti djeca ili

gdje moze smetati “MQ
b

Ne upotrebljavajte
produzni kabel.
Ne dozvolite da djeca

korisniku.
i druge osobe koje za )

to nisu sposobne
uredaj koriste bez N
nadzora.

Djeci se ne smije doz-

voliti da se igraju s uredajem.

Kako biste pomaknuli uredaj, koristite
se posebnim ruc¢kama za podizanje
(L). (Nikada nemojte podizati uredaj
za rucCku koSare).

Normalno je da pri prvoj uporabi frite-
za ima miris “po novome”.

Ako se to dogodi, prozracite prosto-
riju.

Materijali i predmeti koji dolaze u
dodir s hranom u skladu su s Uredbom
EEC 89/1009.
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UPUTE ZA RAD

PUNJENJE POSUDE
« Podignite koSaru u gornji polozaj dizu¢i rucku
prema gore (SI. 1).
* Pritisnite dugme I (SI. 1) i otvorite poklopac.
= |zvadite koSaru tako da je povucete prema gore
(Sl. 2).
Kad se kosSara podize ili spusta poklopac
UVIJEK mora biti zatvoren.
= Ulijte 2 litre ulja u posudu (ili oko 1,8 kg masti).
Razina ulja u posudi uvijek mora biti izmedu
oznaka za minimum i maksimum.
Ulje nikada ne treba prelaziti oznaku maksi-
mum.
Za najbolje rezultate koristite dobro ulje sjemenki
kikirikija.
Maslinovo ulje najbolje je jer se sporije kvari, ali
duza uporaba naglaSava njegov okus.
Izbjegavajte mjesanje razli€itih vrsta ulja.
Ako koristite komade ¢Evrste masti, razrezite je na
komade kako biste izbjegli grijanje suhe friteze
prvih nekoliko minuta.
Takoder se savjetuje termostat namjestiti na 150°C
tijekom pocetne faze zagrijavanja.
Cvrstu mast rastopite izravno u posudi, a ne u
koSari.
KoSaru treba spustiti tek kad je mast potpuno
rastopljena.

PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

1. Hranu koju Zelite prziti stavite u koSaru.

KoSaru nemojte prepuniti (najviSse 1 kg svjezih
krumpira).

2. Postavite koSaru u posudu u podignutom
poloZaju i zatvorite poklopac laganim pritiskom
dok se spojka ne zatvori.

3. Podesite kliznu polugu termostata (P) (sl. 3) na
zeljenu temperaturu (vidi prilozenu tablicu).

Kad je postignuta Zeljena temperatura, kontrol-
no svjetlo ¢e se ugasiti.

PRZENJE

1. Cim se kontrolno svjetlo ugasi, pomaknite kliza¢
na rucki (G) unazad, zatim pomaknite rucku
prema dolje kako biste spustili koSaru u ulje.
< Kad spustite koSaru u ulje kroz filter ¢e
izaéi znatna koil¢ina pare.
To je sasvim normaino.

= Takoder je normalno da za vrijeme upora-
be kapljice cure s poklopca na plasti¢ne
strane i oko rucke kosare.

= Kad se koSara spusti u ulje, unutradnjost stakle-
nog otvora (ako postoji) odmah ¢e se zamagliti.
Ta ée para postupno nestajati dok se hrana
bude przila.

20

Kod modela sa staklenim otvorom, namastite
staklo s malo ulja prije prZzenja kako biste
smanijili kondenzaciju i tako poboljsali vidljivost.

KOD MODELA S ELEKTRONICKIM TAJMEROM

1. Namijestite vrijeme kuhanja pritiskom na tipku
“N”; pokaziva¢ tajmera “M” pokazat ce
namjesteno vrijeme u minutama.

2. Brojke ¢e odmah poceti treptati, pokazajuci da
je vrijeme kuhanja zapocelo.

Posljednja minuta pokazivat ¢e se u sekunda-
ma.

3. U sluéaju pogreske, novo vrijeme kuhanja
namjestite tako da drzite tipku pritisnutu duze
od dvije sekunde.

Pokaziva¢ ¢e ponistiti namjesteno vrijeme; tada
ponovite postupak od tocke 1 (gore).

4. Tajmer ¢e oznaliti kraj przenja s dva niza
zvuénih signala u intervalu od oko 20 sekundi.
Ako zelite isklju€iti zvu€ni alarm pritisnite tipku
tajmera “N”.

UPOZORENAJE: tajmer ne iskljucuje ureda;j.

Zamjena baterije tajmera (sl. 4)

« |zvadite tajmer iz svog leziSta polugom s gornje
strane (vidi sl. 4A).

* Poklopac baterije (sl. 4B) smjesten sa straznje
strane okrecite u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu dok se ne otvori.

= Zamijenite bateriju drugom istoga tipa.

KRAJ PRZENJA

Kad je odabrano vrijeme przenja zavrsilo, podignite
kosSaru i provjerite je li hrana dobila Zeljenu zlatno-
zutu boju.

Kod modela s otvorom to se moze uciniti bez otva-
ranja poklopca.

Kad je hrana gotova, iskljucite uredaj tako da ter-
mostat namjestite u polozaj “Off” dok se ne &uje
“Klik” prekidaca.

Ostavite hranu da se nacas iscijedi, otvorite poklo-
pac i izvadite koSaru, ali je nemojte prejako tresti.
Kod przenja u dvije faze (npr. krumpiri), podigni-
te koSaru na kraju prve faze, pricekajte dok se
kontrolno svjetlo ne ugasi i ponovo spustite
koSaru u ulje (vidi prilozenu tablicu).

o
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FILTRIRANJE ULJA ILI MASTI

Savjetuje se da nakon przenja profiltrirate ulje ili
mast da bi ste uklonili komadiée hrane, osobito ako
je hrana uvaljana u mrvice ili brasno.

Komadi¢i hrane koji ostanu u ulju mogu izgorijeti,
$to uzrokuje brze kvarenje ulja.

Modeli s cjevéicom za otjecanje

Postupite na sljedeéi nacin:

1. Podignite poklopac friteze i izvadite koSaru.
Provijerite je li ulje dovoljno hladno (pricekajte
oko 2 sata).

2. Otvorite vrataSca spremnika (Q) i izvadite
cjevcicu (R) kao sto je prikazano na sl. 5.

3. Skinite poklopac (sl. 6).

Pritisnite kraj cjevCice prstima kako ulje ne bi

curilo dok cjev¢icu ne postavite u posudu.

Iscijedite ulje u odgovaraju¢u posudu (sl. 6).

Pomocu spuzvice ili papirnatog ru¢nika obriSite

preostalo ulje iz posude za przenje.

6. Vratite cjevCicu za otjecanje ulja u njezin sprem-
nik.

Ne zaboravite vratiti poklopac.

7. Filter prilozen uz uredaj stavite na dno koSare
(sl. 7).

Rezervne filtere potrazite kod ovlastenog trgov-
ca ili servisa.

8. Polako iscijedite ulje u koSaru, pazec¢i da se ne
prelije preko filtera (sl. 8).

ok

Vazno: Nakon filtriranja ulje moZete ostaviti u fri-
tezi. Medutim, ako izmedu dva pecenja
prode dosta vremena, preporucuje se da ulje
pohranite u zatvorenoj posudi tako da ne
bude izloZzeno izravhom izvoru svjetla kako
bi se sprijeCilo kvarenje. Kad Zelite iscijediti
ulje u posudu, izvadite cjev€icu za cijedenje
i postupite kako je prikazano na sl. 9. Ulje
koriSteno za przenje ribe pohranite odvojeno
od ulja koriStenog za druge vrste hrane.
Ako za przenje koristite mast, nemojte je
pustiti da se previse ohladi jer ¢e postati
kruta.

ZAMJENA FILTERA PROTIV NEUGODNIH MIRISA
Tijekom vremena filteri protiv neugodnih mirisa
smjesteni unutar poklopca gube svoju uginkovitost.
Promjena boje filtera, vidljiva kroz otvor na unu-
trasnjoj strani poklopca na sl. 10, pokazuje da filter
treba promijeniti.

Kako biste ga zamijenili, skinite poklopac filtera (sl.
11) pritiskom na kvacicu u smijeru strelice 1, zatim
ga podignite u smjeru strelice 2.

Zamijenite filtere.

Vazno: Najprije uloZite bijeli filter, pa crni preko njega.
Poklopac filtera stavite preko crnog filtera (sl. 12).

CISCENJE

Prije ¢iSéenja, uvijek iskop&ajte utikac iz elektricne

uticnice.

0 Nikada nemojte uranjati fritezu u vodu ili je
drzati pod teku¢om vodom.

Voda unutar friteze moze uzrokovati kratki
Spoj.

Ne uranjajte poklopac u vodu prije nego izvadite fil-

tere.

Kako biste ocistili posudu za ulje, postupite na slje-

deci nacin:

« Provjerite je li se ulje dovoljno ohladilo
(pricekajte oko 2 sata), zatim ispraznite ulje ili
mast kao $to je prije opisano u odlomku “Filtri-
ranje ulja ili masti”.

= Uklonite ostatke s dna posude pomocu spuzvi-
ce ili papirnatog rucnika.

= Operite spremnik vruéom vodom i deterdzen-
tom, zatim isperite vodom.

= Savjetujemo da redovito Cistite koSaru, pazedi
da izvadite sve ostatke hrane.

= KoSaru mozete prati i u perilici posuda.

= Nakon przenja, obriSite vanjsku stranu friteze
mekom vlaznom krpom kako biste uklonili mrlje
od ulja i pare.

= Kako biste skinuli poklopac, postupite na slje-
deci nacin: gurnite poklopac unazad (vidi streli-
cu “1” na sl. 10) i istovremeno ga podignite (vidi
strelicu “2” na slici 10).

= Nakon sto ste oprali fritezu, dobro je osusite.
ObriSite vodu s dna posude, a osobite unutar
cjevCice za otjecanje ulja.

Tako Cete izbje¢i prskanje vruéeg ulja tijekom
uporabe.

MODEL S POSUDOM OD MATERIJALA KOJI

SE NE LIJEPI

Za CiS¢enje posude koristite meku krpu i neutralni

deterdzent. Nemojte upotrebljavati druge predmete
ili abrazivne deterdzente.

21
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SAVJETI ZA PRIPREMU HRANE

KOLIKO TRAJE ULJE ILI MAST

ZA STO BOLJE PRZENJE

Kad se ulje spusti ispod oznake za minimum,
dodajte novo ulje.

Preporucuje se ulje s vremena na vrijeme izvaditi
kako bi se oCuvala ne samo kakvoca ukusa, vec¢ i
probavljivost przene hrane.

Broj przenja na istom ulju ovisi o vrsti hrane koju
przite.

Primjerice, ulje se mora mijenjati CeS¢e ako Cesto
przite hranu uvaljanu u mrvice.

Savjetujemo da ulje potpuno promijenite svakih 5
do 8 puta ili u sliede¢im okolnostima:

= neugodan miris

« dim kod przenja
= ulje je potamnjelo.

PRZENJE NESMRZNUTE HRANE

Hranu koju przite nemojte spustati u ulje
dok se ne iskljuéi kontrolno svjetlo.

Nemojte prepuniti koSaru. PreviSe hrane u
koSari naglo snizava temperaturu ulja, pa hrana
postaje masna i nejednako isprzena.

Provjerite je li hrana izrezana tanko i jednoliko.
Deblji komadi ne¢e se isprziti u sredini, iako
izgledaju vrlo privlacno izvana.

Ako se hrana izreze jednoliko, svi ¢e se koma-
di istovremeno isprziti na optimalan nagcin.

Prije przenja dobro osusite hranu.

Vlazna hrana - osobito krumpiri — nakon
przenja ostaje gnjecava.

Hranu s veéim udjelom vode (npr. riba, meso i
povrce) treba uvaljati u mrvice ili brasno.

Prije przenja ne zaboravite otresti viSak brasna
ili mrvica.

Imajte na umu da su navedena vremena kuhanja i temperature ulja priblizni i da se
moraju prilagoditi koli¢ini hrane koju przite kao i osobnom ukusu.

Maksimalna R Vrijeme u
Vrsta hrane koligina (g) Temperatura °C minutama
. . . l*faza 5-6
Przeni krumpiri  pola porcije 500 190 ot faza 2.3
. . 1*faza 7-9
cijela porcija
jela porci) 1000 190 i faza 6.8
Riba Lignje 500 160 12-13
Skoljke 500 160 12-13
Skampi 500 160 10-11
Sardine 500 170 12 -13
Sipice 500 170 12-13
List (1) 400 160 8-9
Meso Govedi odresci (1) 300 170 8-9
Pileci odresci (1) 300 170 7-8
Mesne okruglice (13) 550 160 7-8
Povrée Artigoki 250 150 11-12
Cvjetaca 400 160 9-10
Gljive 400 150 9-10
Patlidzani (4 kriske) 100 170 7-8
Tikvice 300 160 11-12
22
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PRZENJE SMRZNUTE HRANE

1. Zbog svoje vrlo niske temperature smrznuta hrana 2. Smrznuta hrana je €esto prekrivena

neizbjeseno sniseava temperaturu ulja. slojem ledenih kristala koje prije
Za dobre rezultate kod svakog preeenja prepo- przenja treba ukloniti. KoSaru polako
ruEujemo da ne prekoraEite maksimalne koliEine spustite u ulje kako se ulje ne bi preli-
navedene u sljedeEoj tablici. lo.

Prije spusStanja koSare u ulje provje-
rite je li poklopac dobro zatvoren.

Vremena kuhanja prikazana u tablici su priblizna i mogu se razlikovati ovisno o
pocetnoj temperaturi hrane i preporu¢enoj temperaturi przenja navedenoj na omotu.

Maksimalna o Vrijeme
Vrsta hrane koligina (g) Temperatura °C (u minutama)

Smrznuti polugotovi krumpiri 300(*) 190 1*faza 5-6

2°faza 2-3
Kroketi od krumpira 500 190 7.8
Riba Riblji Stapici 300 190 6-7
Ragici 300 190 6-7
Meso Pile¢i odresci (2) 200 190 7-8

(*) Preporucena koli¢ina za najbolje rezultate. Moze se prziti i ve¢a koli¢ina smrznutih krumpira, uzevsi u
obzir da ¢e biti malo masniji zbog naglog pada temperature ulja nakon uranjanja.

NEPRAVILNOSTI U RADU

Nepravilnost Uzrok RjesSenje
Neugodni mirisi Filter protiv neugodnih mirisa je zacepljen Zamijenite filter
Ulje ili mast se pokvarilo Promijenite ulje (ili mast)
Neodgovarajuce ulje ili mast Koristite kvalitetno ulje kikirikija
Ulje se prelijeva Kosara je prebrzo spustena u ulje KosSaru spustajte polako
PreviSe ulja u fritezi Smanijite koli€inu ulja u fritezi
Hrana nije dobro osusena prije uranjanja u | Dobro osusite hranu
ulje
Prglfpraéena je maksimalna preporucena | { kg (svjezih krumpira)
kolicina
Ulje se ne zagrijava Friteza je bila ukljuéena bez ulja u posudi | Obratite se servisu (potrebna
$to je uzrokovalo iskakanje osiguraca. je promjena osiguraca)
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