SIGURNOSNA UPOZORENJA

Pozorno procitajte sve upute prije upo-
rabe uredaja.

Sacuvajte ove upute.

m Zabiljeska:

Ovaj simbol pokazuje savjete i informacije koje su vazni za ko-

risnika.
Prije prve uporabe pecnice, uklonite sav papirni sadrZaj iz
njene unutradnjosti, poput zatitnih kartona, prirucnika,
plasticnih torbi itd.
Provjerite da uredaj nije ostecen tijekom prijevoza.
Uredaj mora biti postavljen na razdaljini od najmanje 20
cm od komandne uticnice na koju se prikljucuje.
Prije prve uporabe, ukljucite praznu pecnicu, na maksi-
malnu temperaturu, u funkciji CONVECTION, najmanje 30
minuta kako bi se uklonio miris novoga i moguci dima usli-
jed prisutnosti zastitnih tvari primijenjenih na grijace prije
transporta. Provjetrite sobu.
Ne koristiti na povrsinama koje se mogu ostetiti toplinom.
Pecnica mora biti smjeStena u zatvorenom prostoru, u
okruZenju bez propuha i dalje od izvora topline ili izravnog
suncevog svjetla.
Operite sve dodatke prije uporabe, runo ili u perilici posu-
da, osim posude za mrvice, koju treba oprati rucno.
Pecnica je opremljena sustavom za oporavak mjeritelja
vremena u slucaju nestanka struje do 5 s.

A Pozornost!

Nepostovanje ovih upozorenja moze dovesti do povreda ili o3te-
Cenja uredaja.
+ Ovapecnica je namijenjena za pripremanje hrane.
Ne smije se nikada koristiti u druge svrhe i ne smije se mo-
dificirati ili mijenjani na bilo koji nacin.
Nakon $to ste raspakirali uredaj, provjerite jesu li vrata ne-
ostecena i da liispravno rade.
Bududi da su od stakla, vrata pecnice su iznimno osjetljiva.
Ako su vidljivo oStecena ili izgrebena treba ih zamijeniti.
Izbjegavajte jako zatvaranje ili udaranje vratima tijekom
uporabe, CiSenja i pomicanja aparata. Nemojte sipati
hladnu tekucinu na staklo dok je uredaj vruc.
Postavite uredaj na stabilnu povrsinu visoku najmanje 85
cm, izvan dohvata djece.

Uredaj smiju koristiti djeca starija od 8
godina, osobe sa smanjenim fizickim,
slusnim ili mentalnim sposobnostima,
bez potrebnog znanja ili iskustva, pod
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uvjetom da su pod nadzorom ili nakon
Sto dobiju upute koje se odnose na si-
gurnosnu uporabu uredaja i nakon Sto
shvate opasnosti koje su sa njim pove-
zane. Nadzirite djecu, pazeéi da se ne
igraju uredajem. CiScenje i odrZavanje
uredaja smiju obavljati samo djeca sta-
rija od 8 godina, pod uvjetom da su pod
nadzorom.

Uredaj i kabel drZite daleko od dohvata

djece mlade od 8 godina.

Ne pomicite uredaj za vrijeme uporabe.

Nemojte koristiti uredaj ako je:

Kabel za napajanje otecen

pao i vidno je ostecen ili predstavlja nepravilnosti tijekom
rada. U ovim slucajevima, kako bi se izbjegao bilo koji rizik,
uredaj se mora odnijeti u najbliZi centar za pomoc.

Nikad ne postavljajte uredaj u blizini izvora topline.

Ne koristite uredaj kao izvor topline.

Nikada ne stavljajte papir, karton ili plastiku u pe¢nicu i ni-
kad ne stavljajte nista na sami uredaj (posude, Zice, ostale
predmete).

Ne stavljajte nista u ventilacijske otvore, koji se nalaze na
vrhu i straznjoj strani uredaja. Pobrinite se da nisu blokira-
ni.

Ova pecnica nije namijenjen za ugradnju.

Kada otvorite vrata, nemojte nikada na njih oslanjati teske
predmete, vruce posude ili spremnike.

Ne povlacite rucku prema dolje.

Svaka profesionalna uporaba, neprimjerena ili suprotna
uputama za uporabu, poniStava jamstvo i odgovornost
proizvodaca.

Uredaj je namijenjen iskljucivo za ku¢nu
uporabu.

Uredaj nije predviden za uporabu u: pro-
storijama koje se koriste u kuhinjama za
osoblje trgovina, uredima i drugim rad-
nim prostorima, vikendicama, hotelima,
motelima i drugim smjestajnim struktu-

rama, kao i sobama za najam.
Kad uredaj nije u uporabi i prije ciScenja, uvijek iskljucite



aparat.
Uredaj ne smije raditi pomocu vanjskog
mijeritelja vremena ili zasebnog sustava

za daljinsko upravljanje.

Uredaj mora biti postavljen i mora se koristiti tako da je
straznjom stranom prislonjen uz zid.

Ne koristite o3tre ili metalne dijelove za CiScenje tepsije.
Prije CiScenja, uvijek iskljucite uredaj i izvucite utikac iz
uticnice.

Ovaj proizvod nije namijenjen za Cuvanje

hrane.

Pribor za kuhanje nije pogodan za o¢uvanje hrane, poseb-
no ako je kisela. Izbjegavajte dugo ostavljanje kiselih tvari
kao Sto su sok od limuna ili octa na povrsinama pribora za
pecenje. Kisele tvari, kao $to su sok od limuna, rajcice, ocat
i slicno, ako ostanu dugo vremena na povriinama dodata-
ka za kuhanje mogu napasti i unistiti zavrni sloj.

/\ Pozornost na opekline!

Nepostovanje ovih upozorenja moze dovesti
do opeklina ili povreda.

Kada uredaj radi, temperatura dostu-
pnih vrata i dostupnih vanjskih povrsina
moZe biti vrlo visoka. Uvijek koristite dr-
Zace, rucke i tastere. Nikad ne dodirujte
metalne ili staklene dijelove. Koristite
rukavice za pecnicu ukoliko je to potreb-

Prije ukljucivanja uredaja u struju, provjerite sljede-
ce:

Da mrezni napon odgovara vrijednosti navedenoj
na plocici.

Da uti¢nica ima minimalnu nosivost od 16A te je
opremljena ucinkovitim uzemljenjem.

Proizvodac odbija svaku odgovornost ukoliko ovaj
sigurnosni standard ne bude postovan.

Ne dopustite da strujni kabel visi i izbjegavajte da dode u
dodir s vru¢im dijelovima pecnice. Nikad ne iskljucujte ure-
daj povlacenjem kabela za napajanje.

Ako Zelite koristiti produzni kabel, provjerite da i je u do-
brom stanju, opremljen utikacem s uzemljenjem i sa pre-
sjekom Zice barem jednakim presjeku kabela za napajanje
koji je isporucen s uredajem.

Da bi se izbjegao bilo kakav rizik od strujnog udara, ne po-
tapajte uredaj, kabel za napajanje ili utika¢ u vodu.

U slucaju da dode do ostecenja na uti-
kacu ili na kabelu za napajanje, mora ih
iskljucivo zamijeniti Centar za pomo¢, na
nacin da se sprijeci stvaranje bilo kakvog
rizika.

Da biste zastitili svoje osobnu sigurnost, ne poku3avajte
sami rﬁstaviti uredaj. Uvijek kontaktirajte Centar za pomoc.

Ovaj proizvod je u skladu s Uredbom (EZ) br.
1935/2004 0 materijalima i proizvodima koji dolaze u kon-
takt s prehrambenim proizvodima.

OPIS UREDAJA
no. A Gornji grija¢
Ovaj elektricni uredaj radi na visokim B Unutamjesueti
. .. ; C  Staklena vrata
temperaturama, sto moze izazvati ope- D Resetke
kline B Posuda za pecenje
o ; . o F Zaslon
Ne ostavljajte zapaljive proizvode blizu pecnice ili ispod e
.. L . G Ruica mjeritelja viemena ©
radne povrsine na kojoj je pecnica postavljena. .
N . L o .. H o Gumbza ukljucenje START
Nemojte koristiti aparat ispod viseceg elementaili police ili .
A L - . . ) | Crvena lampica rada
u blizini zapaljivih materijala, kao $to su zavjese, rolete, itd. " I ) @
Ako se hrana ili drugi dijelovi pecnice zapale, nikada L GuTb z ontr? u un.utarnje temperatlire i/
nemojte gasiti pozar vodom. M Rudicaza posievsav.anje ternpe.rature/tez.n&
Drzite vrata zatvorena, iskopcajte utikac i ugusite N GuTb z.a ukljgcenje/ Stfnje pripravnosti
vatru s vlaznom krpom. 0 Ruqfa |%F)(1rn|ka funkcija FUNCTION
P~ Donji grijac
/ j \ Opasnost! Q Tanjurzapizzu
Nepostivanje ovih uputa moZe biti uzrok povreda koje su poslje- R Posuda za mrvice
dica elektri¢nog udara opasnih po Zivot. S Grija¢ ventilacije (nije vidljiv)
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ZASLON
Pokazatelj
vremena
kuhanja/sat
@
'_g » CONVECTION
§ »BROIL / GRILL Ikona
_§ » DEFROST odabrane
3 PPIZA AD funkcije
= > COOKIES S5
% }KEEPWARP?"' o o
N g ;
£ n i_' Pokazatelj
e 0 Yt = temperature/
Uoc tezine

TEHNICKI PODACI

Napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Apsorbirana snaga: 2000 W
Dimenzije DxVxS 490x445x300
TeZina: 11,586 Kg

INSTALACIJA 1 PRVA UPORABA

Prije prve uporabe pecnice, uklonite sav papirni sadrZaj iz
njene unutradnjosti, poput zastitnih kartona, prirucnika,
plasticnih torbi itd.

Provjerite da uredaj nije ostecen tijekom prijevoza.

Stavite uredaj na ravnu, Cvrstu povrsinu.

Uklonite bilo koji predmet koji se nalazi na uredaju.

Ne koristiti na povrsinama koje se mogu ostetiti toplinom.
Operite sve dodatke prije uporabe, rucno ili u perilici po-
suda, osim posude za mrvice, koju treba oprati ru¢no. Po-
stavite posudu za mrvice unutar pecnice, na dnu Supljine,

Uredaj mora biti postavljen na razdaljini od najmanje 20
«m od komandne uti¢nice na koju se prikljucuje.

Prije ukljucivanja uredaja udaljite ga za 10 cm od zida ili
bilo kojeg predmeta koji se nalazi na istoj radnoj povrsini.
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Prije prve uporabe, ukljucite praznu pecnicu, na maksi-
malnu temperaturu, u funkciji CONVECTION, najmanje 30
minuta kako bi se uklonio miris novoga i moguci dima usli-
jed prisutnosti zastitnih tvari primijenjenih na grijace prije
transporta. Provjetrite sobu.

POSTAVLJANJE SATA

Kad se uredaj prikljuci po prvi put na elektricno napajanje ili
nakon nestanka struje, emitira zvuni signal, a na zaslonu ce se
prikazati cetiri crtice (“-- : --"). Nakon 5 sekundi zaslon se gasi,
jer nije postavljeno doba dana i jedinica prelazi u stanje priprav-
nosti. Da biste postavili sat, postupite na slijedeci nacin:
Pritisnite gumb za ukljucenje START (H) za najmanje 3 sekunde
(sl.2).

Vrijeme pocinje bljeskati (20.717).

Podesite sate okretanjem rucice @ mijeritelja vremena (G)
(13.00).

Pritisnite gumb za ukljucenje START (H).

Minute pocinju treptati (/= 80).

Podesite minute okretanjem rucice @ mijerite¢ja vremena (G)
(7.25).

Pritisnite gumb za ukljucenje START (H).

Prikazuje se postavljno vrijeme (13:26).

Ako se naknado Zeli postaviti vrijeme, ponovite gornji postupak.
Uredaj mora biti u stanju pripravnosti kako bi se promijenilo
vrijeme.




; FUNKCIJA BAKE (TRADICIONALNO KUHANJE)

Ova funkcija je idealna za kuhanje lazanje, kaneloni i kolaca u
gelini...

Pritisnite gumb za ukljucenje/stanje pripravnosti d) (N).
Pecnica se ukljucuje.

Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode do okretanja bilo
koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2 minute se gasi i
prelazi u stanje pripravnosti.

Automatski odabrana funkcija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).

Promjenjive vrijednosti, vrijeme kuhanja i temperatura,
trepere. Ako se ove vrijednosti ne postave, na zaslonu ce se
prikazati 1:00 h i 180 °C.

Okrenite rucicu za podesavanje temperature/tezine &/d
(M) za podesavanje temperature (od minimalno 80°C do
maksimalno 220°C).

Okrenite rucicu mjeritelja vremena @ (G) za postavljanje
vremena kuhanja (od minimalno 0:01 minute do maksi-
malno 2:00 sata).

Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za pocetak faze
predgrijavanja pecnice.

(rvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H), se ukljucuje i na zaslonu se pojavljuje natpis
“PRE - HEAT".

Kada pecnica postigne postavljenu temperaturu, emitira
zvudni signal.

Prethodno postavljeno vrijeme kuhanja pocinje se smanji-
vati.

Otvorite vrata pecnice staviti hranu koju treba kuhati na
redetku (D) ili u tepsiju (E) u polozaj 1ili 2.

P
| N

«  Zatvorite vrata.

+ Nakraju isteka vremena kuhanja, na zaslonu se pojavljuje
natpis “END”i emitira se zvucni signal.

Zaresetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon kuhanja kada
se na zaslonu prikazuje “END’, pritisnite tipku ukljucenje/
stanje pripravnosti 0] (N) za 2 sekunde.

Otvorite vrata pecnice i izvadite hranu koristei rukavice.

Kada je funkcija BAKE (tradicionalno kuhanje) aktivna, moguce
je promijeniti funkciju u CONVECTION (ventilirano kuhanje) ili
s BROIL/GRILL, bez prekidanja kuhanja. Jednostavno, okrenite
rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za odabir nove Zeljene
funkdje. Vrijeme kuhanja i temperatura ostaju kao Sto je pret-
hodno postavljeno. Za funkcju BROIL/GRILL temperatura se
postavlja automatski.

5 POLOZAJ VRIJEME

NAMIRNICA TEZINA RESETKE/TEPSLUE TEMPERATURA (u minutama)
kaneloni 10009 resetka u pol. 1 180 °C 35-40
riba 1000 g tepsija u pol. 2 200 °C 30-35
gratinirane rajcice 1000 g tepsija u pol. 2 200°C 25-30
biskvit torta 7009 reSetka u pol. 1 170°C 25-30
kuglof 7504 resetka u pol. 1 180 °C 30-35
krostata od marmelade 1000 g tepsija u pol. 2 180 °C 30-35
plum cake 900¢ reSetka u pol. 1 150°C 85-90
muffin 12 kom tepsija u pol. 2 170°C 20-25




@ FUNKCIJA CONVECTION (VENTILIRANO KUHA-
NJE)

Ova funkcija je idealna za kuhanje quiches, peradi, krumpira

kolaca s lisnatim tijestom...

«  Pritisnite gumb za ukljucenje/stanje pripravnosti d) (N).
Pecnica se ukljucuje.
Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode do okretanja bilo
koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2 minute se gasi i
prelazi u stanje pripravnosti.

« Automatski odabrana funkcija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).

« Okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za izbor

vremena kuhanja (od minimalno 0:01 minute do maksi-
malno 2:00 sata).

Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za pocetak faze
predgrijavanja pecnice.

(rvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H), se ukljucuje i na zaslonu se pojavljuje natpis
“PRE - HEAT".

Kada pecnica postigne postavljenu temperaturu, emitira
zvudni signal.

Prethodno postavljeno vrijeme kuhanja pocinje se smanji-
vati.

Otvorite vrata pecnice staviti hranu koju treba kuhati na
redetku (D) ili u tepsiju (E) u polozaj 1ili 2.

funkcije CONVECTION.

Promjenjive vrijednosti, temperatura i vrijeme kuhanja,
trepere. Ako se ove vrijednosti ne postave, na zaslonu ce se
prikazati 1:00 h i 180 °C.

P

| N

FUNCTION

Zatvorite vrata.

Na kraju isteka vremena kuhanja, na zaslonu se pojavljuje
natpis “END”i emitira se zvucni signal.

Zaresetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon kuhanja kada
se na zaslonu prikazuje “END’, pritisnite tipku ukljucivanje/
stanje pripravnosti (1) (N) za 2 sekunde.

Otvorite vrata pecnice i izvadite hranu koristei rukavice.

@ b Kada je funkcija CONVECTION (ventilirano kuhanje) aktivna,
moguce je promijeniti funkciju u BAKE (ventilirano kuhanje) ili s
BROIL/GRILL, bez prekidanja kuhanja.

« Okrenite ruticu za pode3avanje temperature/tezine &/d
(M) za podesavanje temperature (od minimalno 80°C do
maksimalno 220°C).

« Okrenite rucicu mjeritelja viemena @ (G) za postavljanje

ostaj

Jednostavno, okrenite ruicu izbornik funkcija FUNCTION (0)
za odabir nove Zeljene funkcije. Vrijeme kuhanja i temperatura

u kao sto je prethodno postavljeno. Za funkciju BROIL/GRI-

LL temperatura se postavlja automatski.

NAMIRNICA TEZINA RE§|;$I:-E0/$EAPJSI n TEMPERATURA (u x::ll\j:tn:;a)
kruh 5009 tepsija u pol. 2 170°C 35-40
slana pita 700g reSetka u pol. 1 180°C 30-35
cijelo pile 25004 tepsija u pol. 1 180 °C 90-100
pile u komadima 1500 g tepsija u pol. 1 180°C 40-45
raznjiéi 10009 tepsija u pol. 2 170°C 55-60
peceno meso 1000 g tepsija u pol. 1 180°C 75-80
smrznuti krumpiri 1000 g tepsija u pol. 2 190°C 55-60
svjezi krumpiri 1000 g tepsija u pol. 2 190°C 50-55
smrznuti kroasani 6 kom tepsija u pol. 2 160 °C 25-30
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[: FUNKCIJA BROIL/GRILL (GRILL KUHANJE)

Ova funkcija je idealna za kuhanje kotleta, kobasica i rebara ili za
gratiniranje namirnica...

Ova funkcija ne zahtijeva predgrijavanje.

Postavite namirnice na reSetku (D) i stavite je unutar
pecnice zajedno s tepsijom (E).

Tepsija (E) i resetka (D) moraju biti postavljene kao Sto je
prikazano na slici (polozaj 3 i4).

Zatvorite vrata.

Pritisnite gumb za ukljucenje/stanje pripravnosti O] (N).

Pecnica se ukljucuje.

Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode do okretanja bilo
koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2 minute se gasi i
prelazi u stanje pripravnosti.

Automatski odabrana funkcija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).

Okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za izbor
nacina BROIL/GRILL; na zaslonu se pojavljuje natpis “BRL"
i promjenjiva vrijednost koja se odnosi na vrijeme kuhanja
treperi. Ako se ova vrijednost ne postavi, na zaslonu se pri-
kazuje 0:30 minuta.

030

’BROIL/ GRILL »BROIL / GRILL : \

o bri

FUNCTION
(o) §

U ovoj funkciji temperatura je automatski podesena.
Okrenite rucicu mjeritelja vremena @ (G) za postavljanje
vremena kuhanja ( od minimalno 0:01 minute do maksi-
malno 2:00 sata).

Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za pocetak kuha-
nja.

Crvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H), se ukljucuje.

Na pola kuhanja okrenite namirnice.

Na kraju isteka vremena kuhanja, na zaslonu se pojavljuje
natpis “END”i emitira se zvucni signal.

Za resetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon kuhanja kada
se na zaslonu prikazuje “END”, pritisnite tipku ukljucivanje/
stanje pripravnosti () (N) za 2 sekunde.

Otvorite vrata pecnice i izvadite hranu koristeci rukavice.

Kada je funkcija BROIL/GRILL (ventilirano kuhanje) aktivna,
moguce je promijeniti funkciju u BAKE (ventilirano kuhanje) ili s
CONVECTION, bez prekidanja kuhanja.

Jednostavno, okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za
odabir nove Zeljene funkdije.

Vrijeme kuhanja ostati ¢e kao $to je prethodno postavljeno, a
temperatura ce biti automatski postavljena (180 °C).

5 POLOZAJ VRIJEME
NAMIRNICA TEZINA RESETKE/TEPSLE TEMPERATURA (u minutama)

kotlet 3 kom reset.l.(a upol. 4 auto 25-30
tepsija u pol. 3

kobasice 4004 reset~l.<a upol. 4 auto 20-25
tepsija u pol. 3

janjeci kotleti 4kom resetbl.(a upol. 4 auto 15-20
tepsija u pol. 3




%

[___] FUNKCLJA PIZZA

Ova funkcija je idealna za kuhanje svjeZe ili smrznute pizze...

To je automatska funkcija s unaprijed odredenim progra-
mima.

U funkciji PIZZA vrijeme kuhanja i temperatura se postav-
ljaju automatski. NA kraju kuhanja je moguce dodati neko-
liko minuta, po potrebi.

Postavite pizzu na tanjur (Q) i postavite sve zajedno na re-
Setku (D) stavite unutar pecnice 1.

D

00000000 1
Zatvorite vrata.

Pritisnite gumb za ukljucenje/stanje pripravnosti OX()

Pecnica se ukljucuje. Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode
do okretanja bilo koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2
minute se gasi i prelazi u stanje pripravnosti.

Automatski odabrana funkcija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).

Okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za izbor
funkcije PIZZA. Promjenjiva vrijednost koja se odnosi na
teZinu pizze treperi.

PPIZIA D

FUNCTION

MRIZA A

)

Okrenite rucicu za podesavanje temperature/teZine §/@
(M) za podesavanje temperature (od minimalno 80°C do
maksimalno 220°C),
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aza odabir vrste pizze koju Zelimo kuhati: "svjeza" ili "smr-
33 FROZEN).

znuta" (

Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za pocetak kuha-
nja.

Crvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H), se ukljucuje.

Prilikom kuhanja "svjeze" pizze, zvucni signal upozorava
da moZete otvoriti vrata pecnice za dodavanje mozzarelle
na pizzu.

To nije slucaj kada se kuha smrznuta pizza (* FROZEN).
Zatvorite vrata i saCekajte zavrSetak faze kuhanja.
Istodobno je moguce kuhati dvije "zamrznute" pizze (*-
FROZEN), postavljanjem direktno na dvije resetke (D), kako
je prikazano na slici (polozaj 1ie 3).

Na pola kuhanja, promijenite poloZaj dvije resetke.

Na kraju isteka vremena kuhanja, na zaslonu treperi natpis
“00:00” i emitira se zvucni signal.

Moguce je dodati maksimalno 10 minuta, po potrebi. Ako
se uroku od 5 minuta ne postavi bilo koje vrijeme, pecnica
se automatski resetira. Ako se postavi dodatno vrijeme, po
njegovom isteku, pojavljuje se natpis “END".

Za resetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon kuhanja, pri-
tisnite tipku ukljucivanje/stanje pripravnosti (l) (N) za 2
sekunde.

Otvorite vrata pecnice i izvadite pizzu ili dvije pizze koriste-
Ci rukavice.



[i FUNKCIJA COOKIES (KEKSI)
Ova funkcija je idealna za kuhanje ukusnih kolacica...
- Toje automatska funkdija s unaprijed odredenim programima.

automatski.
Moguce je promijeniti vrijeme kuhanja okretanjem rucice
mjeritelja viemena @ (G).

- Pritisnite gumbza ukljucenje/stanje pripravnosti (1) (N).
Pecnica se ukljucuje. Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode
do okretanja bilo koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2
minute se gasi i prelazi u stanje pripravnosti.
Automatski odabrana funkija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).

« Okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za izbor
nacina COOKIES; na zaslonu se pojavljuje natpis “1P” koji
treperi.

- Okrenite ruicu za podesavanje temperature/teZine i@
(M) za izbor kolicine keksa koju Zelimo kuhati: “1P” za
kuhanje keksa postavljenih samo na jednu razinu ili “2P”
istodobno kuhanje na dvije razine.

- Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za pocetak faze
predgrijavanja pecnice.
Crvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H) , se ukljucuje i na zaslonu se pojavljuje natpis
“PRE - HEAT".

« Kada pecnica postigne postavljenu temperaturu, emitira
zvucni signal. Vrijeme kuhanja i crveno svjetlo (1) trepere.

- Otvorite vrata pecnice, postavite kekse u tpsiju (E) (za ku-
hanje keksa na smo jednoj razini) i sve zajedno stavite u
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pecnicu u polozaj 2.

Moguce je kuhati kekse istodobno i na dvije razine, po-
stavljajui kekse izravno na dvije resetke (D) koristeci papir
za pecenje i postavljanjem svega u pecnicu, u polozaj 1i
3. Otprilike na polovini kuhanja crvena lampica (1) treperi
i zvucni signal upozorava da je potrebno zamijeniti poloZaj
dviju reetki.

D

oooo‘oooo
>

Zatvorite vrata.

Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za nastavak kuha-
nja.

Na kraju isteka vremena kuhanja, na zaslonu se pojavljuje
natpis “00:00" i emitira se zvucni signal.

Moguce je dodati maksimalno 10 minuta, po potrebi. Ako
se u roku od 5 minuta ne postavi bilo koje vrijeme, pecnica
se automatski resetira. Ako se postavi dodatno vrijeme, po
njegovom isteku, pojavljuje se natpis “END".

Za resetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon kuhanja, pri-
tisnite tipku ukljucivanje/stanje pripravnosti 0) (N)za2
sekunde.

Otvorite vrata pecnice i izvadite tepsiju (E) ili dvije reSetke
(D) koristedi rukavice.



; KEEP WARM (ODRZAVANJE TOPLIM)

Postavite, prethodno skuhane namirnice na resetku (D) ili u
tepsiju (E) i stavite u pecnicu na polozaj 1.

D

) )oooo‘oooo
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Zatvorite vrata.

Pritisnite gumb za ukljuenje/stanje pripravnosti (l) (N).
Pecnica se ukljucuje. Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode
do okretanja bilo koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2
minute se gasi i prelazi u stanje pripravnosti.

Automatski odabrana funkcija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).

Okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za izbor
funkcije KEEP WARM. Promjenjiva vrijednost koja se odno-
si na vrijeme odrZavanja toplim treperi.

» KEEP WARM T

FUNCTION

Okrenite rucicu mjeritelja vremena @ (G) za postavljanje
vremena odrZavanja toplim (od minimalno 0:01 minute
do maksimalno 6:00 sata). U ovoj funkdiji temperatura je
automatski podesena.

Pritisnite gumb za ukljucenje START (H) za pocetak odrza-
vanja jela toplima.

Crvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H), se ukljucuje.

Na kraju isteka vremena odrZavanja toplim, na zaslonu se
pojavljuje natpis “END”i emitira se zvucni signal.
Zaresetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon isteka vreme-
na odrzavanja toplim kada se na zaslonu prikazuje “END",
pritisnite gumb ukljucivanje/stanje pripravnosti 0) (N)
za 2 sekunde.

Otvorite vrata pecnice i izvadite hranu koristeci rukavice.
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Slow cooker

Funkcija KEEP WARM, zahvaljujudi svojoj precizno niskoj tem-
peraturi, moZe se koristiti i kao ‘slow cooker’ (dugo kuhanje na
niskoj temperaturi). U ovoj funkdiji, vrijeme kuhanja moZe se
postaviti do 6 sati.

‘i] FUNKCIJA DEFROST (ODMRZAVANJE)

Ova funkcija je idealna za jednostavno odmrzavanjehrane...
Prije uporabe ove funkcije provjerite je li pecnica potpuno
hladna.
Postavite namirnice koje Zelite odmrznuti na resetku (D) ili
tepsiju (E) i stavite u pecnicu na polozaj 1.

«  Iatvorite vrata.
Pritisnite gumb za ukljucenje/stanje pripravnosti 0] (N).
Pecnica se ukljucuje. Kad je pecnica ukljucena, ako ne dode
do okretanja bilo koje rucice ili pritiskanja tipki, nakon 2
minute se gasi i prelazi u stanje pripravnosti.
Automatski odabrana funkcija koja se pojavljuju na zaslonu
je BAKE (tradicionalno kuhanje).
Okrenite rucicu izbornik funkcija FUNCTION (0) za izbor
nacina DEFROST; na zaslonu se pojavljuje natpis “2f&¢ DEF”
i promjenjiva vrijednost koja se odnosi navrijeme kuhanja
treperi. Ako se ova vrijednost ne postavi, na zaslonu se pri-
kazuje 0:30 minuta.

M.2n
l.l'3l.l )
'DEFWST E

A~ F
(©)

« Okrenite rucicu mjeritelja viemena O (G) za postavljanje
vremena odmrzavanja (od minimalno 0:01 minute do
maksimalno 2:00 sata).

- Pritisnite tipku za pokretanje START (H) za pocetak ciklusa

odmrzavanja.



Crvena lampica rada (1), koja se nalazi oko tipke za pokreta-
nje START (H), se ukljucuje.

Na kraju isteka vremena odmrzavanja, na zaslonu se pojav-
ljuje natpis “END” i emitira se zvucni signal.

Za resetiranje pecnice, tijekom rada ili nakon odmrzavanja
kada se na zaslonu prikazuje “END’, pritisnite tipku ukljuci-
vanje/stanje pripravnosti d) (N) za 2 sekunde.

Otvorite vrata i izvadite namirnice.

SAVJETI ZA ZDRAVO KUHANJE

Kada se kuha hrane s visokim sadrZajem masti, u funkcijama BAKE
i CONVECTION, preporudljivo je stavljati hranu izravno na reSetku
postavljenu u polozaj 2 i tepsiju u polozaj 1.

Na ovaj nacin visak masnoce se odlaze izravno na tepsiju.

D
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Ucestalo ciscenje sprjecava nastanak dima i losih mirisa za vri-
jeme kuhanja. Nemojte dopustiti da se mast nakupiti unutar
uredaja.

Prije bilo kakvog odrzavanja ili cicenja, iskljucite utikac
pecnice i ostavite je da se ohladi.

Ocistite vrata, unutrasnje zidove i vanjske povrsine pecnice
s otopinom vode s blagim deterdZentom i dobro ih osusite.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ciscenje, kisele ili
agresivne deterdZente, zapaljive tekucine, Celicnu vunu ili
otri metalni pribor za CiScenje. Nikada ne uranjajte aparat
u vodu; nemojte ga prati pod mlazom vode.

Pazite da voda ili tekuci sapun ne udu u otvore koji se nala-
ze na gornjoj strani pecnice.
Pribor se moze prati ruéno ili u stroju za pranje posuda s

izuzetkom posude za mrvice, koju treba oprati ru¢no i do-
bro osusiti.

Rucno je operite. Ako se necistoca tesko uklanja, isperite
posudu s vodom i deterdZentom i, po potrebi, ocistite njez-
no pomocu spuzve, bez grebanja.

Kad pecnica radi, unutarnje svjetlo (B) je uvijek ukljuceno.
Za zamjenu Zarulje, postupite kako slijedi: izvucite utikac
iz uticnice, odvijte stakleni poklopac i zamijenite Zarulju sa
novom iste vrste (otpornom na visoke temperature), a za-
tim vratite stakleni poklopac. (vrsta Zarulje: E14, 15W, 300
°0).

ODLAGANJE

Nemojte bacati uredaj zajedno sa ku¢nim otpa-
dom, vec ga predajte u sluzbeni centar za sakuplja-
nje otpada.

I



RJESAVANJE PROBLEMA

PORUKA z
z MOGUCI .
GRESKE NA OPIS PROBLEM RJESENJE
ZASLONU
Zapisi j Ske.
Elektronicka ap|5|.t ¢ b 1o pogresie. | R )
. ) Resetirajte kontrolu pritiskom na gumb ukljucivanje/stanje
E0:11 Kvar senzora za kontrola je otkrila A -l P,
pripravnosti (D (N) za 2 sekunde i izvadite utika iz uticnice.
Err temperaturu kvar senzora za e . .
Senzor temperature moze biti oStecen. Obratite se ovlastenom
temperaturu . . A .
servisu Dé Longhi, navodedi broj pogreske.
Elektronicka Zap|5|'t ¢ b ) pogreske.. ) . )
. ) Resetirajte kontrolu pritiskom na gumb ukljucivanje/stanje
£E0:12 Kvar senzora za kontrola je otkrila ) -l SO,
pripravnosti (D (N) za 2 sekunde i izvadite utika iz uticnice.
Err temperaturu kvar senzora za o . .
Senzor temperature moze biti o3tecen. Obratite se ovlaStenom
temperaturu . . A .
servisu Dé Longhi, navodedi broj pogreske.
Zapisite broj pogreske.
Resetirajte kontrolu pritiskom na gumb ukljucivanje/stanje
Postavljena Elektronicka pripravnosti 0] (N) za 2 sekunde i izvadite utikaC iz uticnice.
temperatura nije kontrola je otkrila | Prije svega provjerite da su vrata pecnice dobro zatvorena za
£0:21 postignuta: pretjerano vrijeme | vrijeme rada.
Err Pecnica ne potrebno za Ako su vrata otvorena za vrijeme rada, pecnica nije u stanju
postize zadanu postizanje zadane | postici zadanu temperaturu.
temperaturu u temperaturu U suprotnom, ako su vrata pravilno zatvorena, mogu biti
razumnom roku unutar pecnice osteceni grijaci.
Obratite se ovlastenom servisu Dé Longhi, navodei broj
pogreske.
. o Zapisite broj pogreske.
Previsoka Elektronicka P I. . JPog . - .
. Resetirajte kontrolu pritiskom na gumb ukljucivanje/stanje
temperatura: kontrola je ) -l P,
£0:22 . - : . pripravnosti (D) (N) za 2 sekunde i izvadite utika¢ iz uticnice.
Pecnica dostize otkrila pretjeranu o - s b
Err ) Elektronicka kontrola pecnice moze biti ostecena.
previsoku temperaturu . . o . -
. Obratite se ovlaStenom servisu Dé Longhi, navodei broj
temperaturu unutar pecnice .
pogreske.
Zapisite broj pogreske.
. o Resetirajte kontrolu pritiskom na gumb ukljucivanje/stanje
Nepredvideno Elektronicka ) a -l upr gu .u Ju. WV .J / - .J
- . ) pripravnosti (D (N) za 2 sekunde i izvadite utikaé iz uticnice.
zagrijavanje: kontrola je otkrila . o . -
L Ova se pogreska moze pojaviti ako ste poceli funkciju DEFROST
£0:27 Senzor temperature | intezivno T D
. ) o - kad je pecnica jos vruca zbog prethodnog koristenja. Prije
Err je otkrio povecanje | zagrijavanje unutar

temperature iako
su grijaci iskljuceni

pecnice kada su
grijaiiskljuceni

pocetka funkcije DEFROST uvjerite se da je pecnica posve
hladna. Ako se nije koristila funkcija DEFROST, elektronicka
kontrola pecnice moze biti oStecena. Obratite se ovlastenom
servisu Dé Longhi, navodedi broj pogreske.
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MOGUCI
PROBLEM

RJESENJE

Pecnica se ne ukljucuje

- Provjerite da li je utikac pravilno umetnut u uticnicu

- Umetnite utikac u drugu uticnicu

- Provjerite da osigurac elektricnog kruga radi ispravno

Ako ovi postupci ne rijese problem, vjerojatno postoji kvar u pecnici.
Obratite se ovlastenom servisu Dé Longhi,

Elektronicka kontrola pecnice je usla u stanje mirovanja nakon odredenog razdoblja ne upotrebe ili ako

Svjetlo zaslona se N - )
) vrijeme nije postavljeno.
ugasilo - . - -
Kada se postavi vrijeme, svjetlo zaslona je uvijek ukljuceno.
. . Ako je prethodno postavljeno vrijeme nestalo, doslo je do prekida elektricne energije duZe od 5
Vrijeme dana je ; o -
nestalo sekundi. Elektronicka kontrola se resetirala.

Ponovo postavite vrijeme.

Svjetlo u pecnici ostaje
iskljuceno kada je
pecnica ukljucena

- Zarulja pecnice nije ispravna. Zamijenite je.

- Zarulja pecnice nije ispravno postavljena u svom leZistu. Provjerite da li je Zarulja
isspravno postavljena.

Ako ovi postupci ne rijese problem, vjerojatno postoji kvar elektronicke komande Zarulje.

Obratite se ovlastenom servisu Dé Longhi,

Pizza se ne kuha
ravnomjerno

Neke vrlo velike pizze ili s posebnim tijestom i sastojcima, mogu imati problema ujednacenosti
kuhanja.
Predlazemo vam da za dobar krajnji rezultat rotirate pizzu za vrijeme kuhanja.

Para izlazi iz otvora
pecnice

Ovo je normalno. Pecnica je opremljena ventilacijskim otvorima da se izbaci visak vlage stvoren iz
osobito vlaznih namirica.

Na povrini unutarnjeg
stakla vrata se stvaraju
kapljice

Ovo je normalno. Kondenzat nastao zbog namirnica bogatih viagom klizi preko unutarnje povrsine
stakla i sakuplja se u posebnom vodicu u donjem dijelu unutrasnjosti vrata.
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RECEPTI

PIZZA

Sastojci: Kolicina:
voda 2009
svjeZi kvasac 79

bijelo bradno W330

(brasno tipa 0 manitoba) 210g
krupica od durum psenice 50g
ekstra djevicansko maslinovo ulje 15¢

sol 69
mozzarella 1004
rajcica

sol po ukusu
origano po ukusu
1. Pripremite tijesto za pizzu; rastopite kvasac u zdjeli za

miksera, uspite brasno i mijesite 7-8 minuta , povremeno
odvajajuci tijesto s kuke miksera pomocu lopatice.

2. Dodajte sol po Zelji, a na kraju postepeno dodajte ulje.
Kada se ulje u cijelosti upije, podmaZzite mjesto za razvlace-
nje tijesta i s rukama napravite kuglu.

3. Stavite kuglu u dovoljno veliku, blago podmazanu posudu,
pokrijte s plasticnom folijomiili s ¢istom krpom i ostavite da
nadode na toplom mjestu, zasticenom od propuha.

4. Sadekajte da tijesto, barem, udvostruci volumen (otprilike
1 sat i pol) i pristupite razvlacenju tijesta. Stavite tijesto
na mjesto za razvlacenje blago posuto brasnom i razvu-
cite ga rukama; dobro podmaZzite tanjur za pizzu, stavite
razvuceno tijesto i ispunite s umakom od rajcice, malo soli i
origanom.

5. Stavite tanjur za pizzu u pecnicu na redetku stavljenu u utor
1. Odaberite funkciju PIZZA, postavite teZinu 800 g i priti-
snite gumb za pokretanje START (H).

6. 6 minuta prije kraja ciklusa, pe¢nica emititra zvucni signal;
zatim dodajte mozzarellu u kockicama i nastavite s kuha-
njem.

7. Nakraju, posluZite.

LAZANJE BOLONJEZ

Sastojci: Kolicina:

svjeZe lazanje 10 listova

beSamel 11

ragu 5004

grana (vrsta parmezana) 100 gr

1. Najprije pripremite ragu i beSamel.

2. Pristupite slaganju lazanje; uzmite pravokutnu tepsiju

veli¢ine 30x20 cm. Na dno ravnomjerno stavite tanki sloj
beSamela, zatim postavite lazanje i ponovo stavite tanki
sloj beSamela.

3. Rasporedite ragu i strugani sir tako da prekrijete cijelu po-
vréinu tepsije. Zatim postavite drug sloj lazanje, sve dok ne
istrosite sastojke; zavriite sa slojem ragua i obilnom kolici-
nom sira.

4. Odaberite funkciju BAKE, postavite temperaturu na 180°Ci
vrijeme na 40 minuta; pritisnite gumb za pokretanje START
(H). Pe¢nica zapocinje fazu predgrijavanja; kada se posti-
gne postavljena temperatura zaslon ce prikazati vrijeme
kuhanja. Postavite tepsiju na reSetku i sve zajedno posta-
vite u utor 11 kuhajte na odredeno vrijeme.

5. Nakraju izvadite iz pecnice i ohladite prije posluZivanja.

PILECE ROLNICE PUNJENE SA SIROM | SPINATOM

Sastojci: Kolicina:
pileca prsa 4
narezani sir 2
prethodno skuhani $pinat 2009
ekstra djevicansko maslinovo ulje po ukusu
sol i papar po ukusu
listovi kadulje po ukusu
ruzmarin kadulja

1. Razvaljajte sva pileca prsa i lagano ih tucite s maljom za
meso; posolite i popaprite i pospite nasjeckanim ruzmari-
nom i kaduljom. Iznad svakog komada piletine postavite
$pinat i narezani sir.

2. Zavijte prsa i zatvorite ih pomocu cackalice ili konopa za
kuhanje.

3. Postavite rolnice u tepsiju, u koju ste prethodno stavili pa-
pir za pecenje.

4. Odaberite funkciju CONVECTION, postavite temperaturu na
180°Ci vrijeme na 35 minuta. Pritisnite tipku za pokretanje
START (H). Pecnica zapocinje fazu predgrijavanja.

5. Kada se postigne postavljena temperatura zaslon ce prika-
zati vrijeme kuhanja. Postavite tepsiju u utor 2 i kuhajte na
odredeno vrijeme.

6. Servirajte narezano.



PECENA SVINJSKA KOLJENICA S KRUMPIRIMA | SEZA-

MOM I KREMOM OD LUKA S DUMBIROM

Sastojci:
svinjska koljenica

Kolicina:

(2 cijela kom., izrezana poduzno na pola) 1.4 kg

crveni krumpir bio 5009
smjesa celer mrkva luk po ukusu
ceSnjak 2

senf Dijon 17licica
klincici 6 kom.
ruzmarin, kadulja po ukusu
ekstra djevicansko maslinovo ulje 3g

luk 1509
svjezi dumbir 30¢

sol i papar po ukusu
1. Marinirati prethodnog dana (preporuceno) potkoljenice sa

senfom, 2 Zlice maslinovog ulja, prahom Klin¢ica, ¢esnja-
kom, aromatskim biljkama, ¢aSom suhog bijelog vina, soli
i paprom.

|zrezati na fine kockice mjesavinu mrkve, celera i luka, a
zatim ga dodati u meso i sve staviti u tepsiju.

Postavite tepsiju u utor 1, zatvorite vrata i postavite pecni-
cu na funkciju KEEP WARM u trajanju od 4 sata.

Operite u meduvremenu krumpir u bikarbonatu, a zatim
ga izrezite ih na tradicionalne kocke za pecenje, velicine
3x3 am.

Kuhajte krumpir u slanoj vodi se dok nije kuhan al dente,
a zatim ga izvadite i zainiti sa soli, paprom, maslinovim
uljem i sjemenkama sezama.

|zreZite luk na manje komade i kuhajte u 500 g vode dok
ne postane kremast, zatim dodajte naribani dumbir i rizino
bradno postepeno i dobro umutite. Dodajte soli, po ukusu.
Umak bi trebao imati kremastu konzistenciju, po potrebi
ostavite da se smanji na vatri.

Izvadite pecene potkoljenice, izvadite i pohranite povrée i
umak kuhanja. Stavite krumppir u tepsiju.

Umutite i i emulgirajte s malo maslinovog ulja prethodno
ostavljeni umak kuhanja.

Odaberite funkciju CONVECTION, postavite temperaturu na
220°Ci vrijeme na 35 minuta. Pritisnite tipku za pokretanje

START (H). Pecnica zapocinje fazu predgrijavanja.

. Kada se postigne postavljena temperatura zaslon ce prika-

zati vrijeme kuhanja. Postavite tepsiju u utor 2 i kuhajte na
odredeno vrijeme.

. Nakon 3to potkoljenice postanu zlatno pecene, izvadite ih

iz pecnice i posluZite s dva pripremljena umaka.

MEDITERANSKI ZUBATAC

Sastojci: Kolicina:
zubatci 2

cherry rajcice 200g
e masline 100g
CeSan;j Cesnjaka 1

timijan po ukusu
sol po ukusu
papar po ukusu
maslinovo ulje po ukusu

1. Zubatce najprije odistite od ljuski; operite ih i izvadite cri-
jeva. Posolite i popaprite unutar trbuha, dodajte ceSanj
Ce$njaka i dvije grancice timijana.

2. Ulijte ulje u tepsiju i stavite dva zubatca.

3. lzrezite rajCice na pola i sipajte u tepciju uz crne masline i
kapare; sve posolite.

4. Odaberite funkciju BAKE, postavite temperaturu na 200 °Ci
vrijeme na 35 minuta. Pritisnite tipku za pokretanje START
(H). Pecnica zapocinje fazu predgrijavanja.

5. Kada se postigne postavljena temperatura zaslon ce prika-
zati vrijeme kuhanja. Postavite tepsiju u utor 2 i kuhajte na
odredeno vrijeme.

6. Posluzite.

KROSTATA OD MARMELADE

Sastojci: Kolicina:

brasno 250g

Secer 11049

maslac 125¢

jaja (jedno cijelo i jedno Zumance) 2

sol 1 prstohvat

dzem 2009

1. U procesoru za hranu pomijesajte sve sastojke (osim dze-
ma); izdvojite oko 1/3 tijesta koja Ce sluZiti za ukras.

2. Razvucite ostatak tijesta s oklagijom i stavite u prethodno
nauljen i pobrasnjen kalup za torte.

3. Dodajte dzem i ukrasite s ostatkom tijesta u prekrizenim
trakama.

4. Odaberite funkciju BAKE, postavite temperaturu na 180°Ci
vrijeme na 35 minuta. Pritisnite tipku za pokretanje START
(H). Pecnica zapocinje fazu predgrijavanja.

5. Kada se postigne postavljena temperatura zaslon ce prika-
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zati vrijeme kuhanja. Postavite kalup za torte na resetku i
sve zajedno postavite u utor 11 kuhajte na odredeno vrije-
me.



BISKVIT TORTA

Sastojci: Kolicina:
jaja 6

Secer 190¢
brasno 00 1509
krumpirov $krob 754
ekstrakta vanilije 2g

1. Uzdjeli pomije3ajte jaja sa Secerom dok ne dobijete pjenu-
Savi i nadignutu smjesu. U ovom trenutku dodajte prosija-
ne brasno, krumpirov Skrob i ekstrakt vanilije i mije3ajte s
mikserom dok dobijete homogenu smjesu, paze¢i da ga se
smjesa ne spusti.

2. Posudu promjera 26 cm namaZzite buterom i pobrasnite, te
smjesu ulijte u sredinu kako bi se lijepo poravnala.

3. Odaberite funkciju BAKE, postavite temperaturu na 170°Ci
vrijeme na 30 minuta. Pritisnite tipku za pokretanje START
(H). Pecnica zapocinje fazu predgrijavanja.

4. Kada se postigne postavljena temperatura zaslon ce prika-
zati vrijeme kuhanja. Postavite kalup za torte na redetku i
sve zajedno postavite u utor 11 kuhajte na odredeno vrije-
me.

PLUM CAKE

Sastojci: Kolicina:

maslac 2504

Secer 2504

jaja 3 cijelai2 Zumanca

brasno 2504

grozdice 80¢

rum 1 €adica

sol 1 prstohvat

1. Dobro umijesite maslac (koji se mora ukloniti iz hladnjaka
barem 2 sata prije) sa Secerom dok smjesa ne postane bije-
la.

2. Dodajte jaja jedno po jedno, a zatim polako brasno i pr-
stohvat soli. Zatim dodajte rum i grozdice (potopljene 30
minuta u toploj vodi).

Grozdice nakon Sto ih dobro ocijedite, se moraju pobrasniti
tako da ne padnu na dno posude tijekom kuhanja.

3. Ulijte smjesu u prethodno namazan maslacem i pobras-
njen pravokutni kalup.

4. Odaberite funkciju BAKE, postavite temperaturu na 150°Ci
vrijeme na 90 minuta. Pritisnite tipku za pokretanje START
(H). Pecnica zapocinje fazu predgrijavanja.

5. Kada se postigne postavljena temperatura zaslon ce prika-

zati vrijeme kuhanja. Postavite kalup za plum cake na re-
Setku i sve zajedno postavite u utor 1i kuhajte na odredeno
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vrijeme.

CHOCOLATE-NUTS CHIPS COOKIES

Sastojci: Kolicina:
guljeni ljesnjaci 10g+50g
Secer od Secerne trske 50¢

sojino mlijeko 50 ml
krupnik brasno 25¢

kakao u prahu 5¢
kukuruzni skrob 10¢
pahuljice od tamne okolade 15¢

1.

U blenderu, grubo nasjeckajte ljesnjake sa Secerom: cete
dobiti vrlo finu mrviastu smjesu

U zdjelu prosijati brasno sa Skrobom i kakaom, a zatim
dodajte smjesu nasjeckanih ljeSnjaka i na kraju cokoladu.
Zatim dodajte sojino mlijeko i energicno mijesite tijesto
dok ne postane glatko i dovoljno vlazno.

Stavite u hladnjak u zdjelu na najmanje 1 sat da tijesto
ocvrsne, kako bi se nakon toga moglo raditi s rukama.
Radite tijesto kao da su kuglice: napravite trake, a zatim
kuglice tijesta, koje ¢e biti okrugla, a potom rasporedene
na dvije resetke prekrivene papirom za pecenje. Poravnajte
kuglice s vilicom i pospite po vrh s nasjeckanim lje3njaci-
ma.

Odaberite funkciju COOKIES i podstavite 2P.

Pritisnite tipku za pokretanje START (H).

Nakon postizanja temperature, pecnica prelazi u stanje
mirovanja, a vrijeme kuhanja prikazano na zaslonu treperi:
postavite reetke u utor 11 3, postaviti 20 minuta, a zatim
pritisnite gumb Start (H).

Na pola vremena kuhanja, kad se pecnice oglasi i vrijeme
kuhanja na zaslonu treperi, okrenite dvije reSetke i pritisni-
te gumb Start (H).

Posluzite kekse.



