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max.

300 g 15-30 sec turbo

2009 30 sec turbo

200 g 10 sec 4-8

309 20 sec turbo

20 & 20 sec il =&

200 g 15 sec 11

300 g 25 sec 12 - 15 / +5 sec turbo

350 g 30 sec 12 - 15 / +5 sec turbo




Latviski

Mikseris Multiquick M1000,
M1030, M1050 M, M1070 M
Tips 4644

Mdsu produkti tiek razoti atbilstosi
visaugstakajiem kvalitates,
funkcionalitates un dizaina standartiem.
Més ceram, ka Jums patiks lietot jauno
Braun ierici.

UZMANIBU!
Pirms ierices lietoSanas lidzu ripigi
izlasiet visu lietoSanas instrukciju.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla,
kad ta ir atstata bez uzraudzibas un
pirms salikSanas, izjauk§anas, tiriSanas
un uzglabasanas.
ST ierice nav paredzéta lietoSanai
bérniem vai personam ar gariga
vai fiziska rakstura traucé&jumiem,
iznemot gadijumus, kad tos uzrauga
personas, kas atbild par vinu dro$ibu.
Meés iesakam glabat ierici bérniem
nepieejama vieta. Parliecinieties, ka
bérni tiek pieskatiti un nevar spéléties
ar ierici.
Pirms lietoSanas parbaudiet vai
Jasu elektrotikla spriegums atbilst
spriegumam, kas ir minéts uz motora
dalas.
Sargiet rokas, matus, apgérbu, ka art
virtuves piederumus no putotajiem
un miklas akiem ierices darbibas
laika, lai izvairitos no savainojumiem.
Nepieskarieties kustigajam dalam
ierices darbibas laika.
Tpasi gadijumos, kad rokas blendera
uzgalis tiek lietots karstos Skidrumos,
neiemérciet vai neiznemiet blendera
uzgali no Skidruma, kameér ierice ir
ieslégta.
Tikai modeliem M 1030/1050 M/
=\ 1070 M: asmeni ir oti asi! Lai
izvairTtos no savainojumiem,
rTkojieties ar asmeniem |oti uzmanigi.
STierice ir paredzéta normala édiena
daudzuma pagatavoSanai majas
apstak|os.
Ne mérglazi (10), ne smalcinataja
trauku (11c) nevar lietot mikrovilnu
krasnr.
Braun elektroierices ir razotas atbilstoSi
visam drosibas normam. Stravas
vada laboSana vai nomaina ir javeic
pilnvarota servisa centra. Neprasmiga

laboSana var izraisit nelaimes
gadijumus lietotajam.

lerices apraksts

1. Poga uzgalu iznemsSanai

2. leslégSanasl/izslégsanas slédzis (I = on,
0 = off)

3. Atruma parslégs (atrumi no 1-15, turbo)

4. Motora dala

5. Atveres putotaju, miklas aku
pievieno$anai

6. Atvere rokas blendera/smalcinataja/
partikas apstrades ierices pievienosanai

7. Miklas aki

8. Putotaji

Tikai modeliem 1030/1050 M /1070 M
9. Rokas blendera uzgalis
10. Mérglaze

Tikai modelim1050 M:
11. Smalcinatajs
11a. Smalcinataja vaks (ar atruma
parslédzéjiem)
11b. Asmens
11c. Smalcinataja trauks
11d. Neslido$a pamatne

Tikai modelim 1070 M:

12. Partikas apstrades ierice (FP) (l0dzu,
skatit atsevisku lietoSanas instrukciju).

Maksimalais ierices darbinaSanas laiks:

ar miklas akiem piecas mindtes;

ar putotajiem — 15 mindtes.

Rokas miksera lietoSana (A)
Mrtklas ki ir lieliski pieméroti rauga
miklas, makaronu miklas iejauk$anai,
konditorejas izstradajumu miklam, ka
art lai sajauktu maltas galas masu.
Izmantojiet putotajus kiku un biskvitkiku
miklu iejauk$anai, kartupelu biezena,
ka art putukréjuma pagatavosanai

(ne mazak ka 100 ml putukréjuma),

olu baltumu sakul$anai (ne mazak ka
viens olas baltums) un krémveida masu
pagatavoSanai.

« levietojiet miklas akus (7) vai putotajus
(8), ka redzams ziméjuma.

 levietojiet sastavdalas trauka.

» Nemot véra pagatavojamo édienu,
izvélieties atruma iestatijumu no 1 lidz
turbo. Lai izvairttos no izSlakstisanas,
vienmér uzsaciet ar |énu atruma
iestatljumu un tad Iénam palieliniet
atrumu ierices darbibas laika.

* Nospiediet ieslégSanas/izslégSanas
slédzi, lai ieslégtu vai izslégtu ierici.



» Péc lietoSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla un, nospiezot pogu uzgalu
iznemsanai (1), atvienojiet no ierices
miklas akus vai putotajus.

Uzmanibu:

- Lai sasniegtu vislabakos rezultatus,
gatavojot kiiku miklas u. c., visam
sastavdalam ir jabat vienada
temperatdra. Sviestu, olas u. c.
sastavdalas, ko izmantosiet
pagatavo$anai, jaiznem no ledusskapja
jau ieprieks.

- Putukréjums iegast lielaku apjomu, ja
kréjums pirms putoSanas ir atdzeséts.

- Kartupelu biezena konsistence ir
krémigaka, ja visas sastavdalas
tiek lietotas péc iespéjas karstakas
(pieméram, kartupeli uzreiz péc
varisanas).

Rokas blendera uzgala

izmantosana (B)

Rokas blendera uzgalis produktus

samaisa un sajauc atri un vienkarsi.

Izmantojiet to, lai pagatavotu mérces,

zupas, majonézi, diétiskus édienus un

eédienu mazuliem.

 Laiievietotu rokas blendera uzgali (9)
motora dala, pabidiet uz augSu atveres
vaku (6). levietojiet rokas blenderi (9)
atveré tada veida, lai atzimes uz rokas
blendera sakristu ar atzimém uz motora
dalas. Tad pagrieziet rokas blenderi pa
90° pulkstena raditaja virziena, Iidz tas
nofikséjas.

» Pirms ierices ieslégSanas ievietojiet
rokas blendera uzgali trauka vertikali.
Pagatavojama &diena nevar bat
ievietotas vairak neka 2/3 no rokas
blendera rotéjoSas dalas garuma.

* Nospiediet un turiet nospiestu
leslégSanas/izslégSanas slédzi tik ilgi,
kamér darbinat rokas blenderi.

» Ja vélaties rokas blendera uzgali
izmantot tieSi katlina gatavoSanas laika,
tad vispirms nonemiet katlinu no plits
un laujiet atdzist, lai pasargatu rokas
blendera uzgali no parkarSanas. Nekad
nelietojiet rokas blendera uzgali, ja
pagatavojama &diena sastavdalas ir |oti
karstas vai verdosas.

 Laiizslégtu ierici, atlaidiet leslégSanas/
izslég8anas slédzi pirms uzgala
iznem8anas no ierices, tad atvienojiet
ierici no elektrotikla.

» Lai izpemtu rokas blendera uzgali,
pagrieziet to pa 90° pretéji pulkstena
raditaja virzienam un izvelciet to ara.

Svarigi: mérglaze (10) var tikt izmantota
vienigi ar rokas blendera uzgali mazaku
daudzumu pagatavo$anai. To nedrikst
izmantot ar putotajiem.

Smalcinataja izmantosana (C)
Smalcinatajs ir lieliski piemérots galas,
siera, sipolu, garSaugu, kiploku, burkanu,
valriekstu, lazdu riekstu, mandelu u. c.
produktu sasmalcinasanai.

» Pirms sasmalcinasanas: sagrieziet
galu, sieru, sipolus, kiplokus, burkanus
gabalinos (skat. tabulu instrukcijas
sakuma), nonemiet stublajus no
augiem, izlobiet riekstus no Caumalam
un iznemiet kaulinus, ka arT cipslas un
skrims|us no galas.

» Uzlieciet smalcinataja trauku (11c) uz
neslidosas pamatnes (11d).

* Uzmanibu: uzmanigi nonemiet
plastmasas aizsargvacinu no asmens
(11b). Asmens ir |oti ass! Vienmeér turiet
to satvertu aiz aug$éjas plastmasas
dalas.

» Novietojiet asmeni uz centralas ass,
kas ir smalcinataja trauka, un spiediet
to uz leju, I1dz tas ir nofikséjies vieta.

« lelieciet produktus smalcinataja trauka.

» Uzlieciet smalcinataja vaku (11a) uz
smalcinataja trauka un parliecinieties,
ka tas ir pareizi nofikséts.

 Lai pievienotu motora dalu, pabidiet uz
augSu atveres vaku (6) un ievietojiet
smalcinataja vaka tapu taja tadéjadi,
lai atzimes uz smalcinataja vaka
atbilstu atzimém uz motora dalas.

Tad pagrieziet motora dalu pa 90°
pulkstena raditaja virziena, I1dz tas
nofiksé&jas.

» Turiet ieslegSanas/izslégSanas
slédzi nospiestu tik ilgi, kamer
darbinat smalcinataju; motora dalu
vienmér turiet ar roku. Cietu édienu
sasmalcinasanai (pieméram, cietam
sieram), izmantojiet atruma iestatijumu
turbo.

» Sasmalcinot pagatavotu €dienu, pirms
likSanas smalcinataja trauka, vienmér
laujiet tam dazas mindtes atdzist.

* |zslédziet ierici, atlaizot slédzi, un
atvienojiet no elektrotikla, pirms sakat
to izjaukt.

» Lai nopemtu motora dalu, turiet
smalcinataju ar vienu roku, pagrieziet
motora dalu 90° pretéji pulkstenraditaja
virzienam un nonemiet to.

» Pirms sagatavota édiena iznem$anas
no smalcinataja trauka, iznemiet ielikto
asmeni.



Svarigi: nesmalciniet [oti cietus
produktus, pieméram, ledus gabalinus,
muskatriekstus, kafijas pupinas vai
graudus.

NeslidoSo pamatni var izmantot art ka
hermétisku vaku smalcinataja traukam.

lerices tiriSana (D)
Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet
to no elektrotikla.

Motora dalu un smalcinataja vaku drikst
tTrit vienigi ar mitru lupatinu. Neiemérciet
STs ierices dalas tdent, k& arT nemazgajiet
tas zem tekoSa udens.

Uzmanibu: apstradajot krasainus
produktus (pieméram, burkanus), ierices
plastmasas dalas var iekrasoties. Notiriet
§Ts dalas ar augu ellu pirms mazgasanas
trauku mazgajama masina.

Miklas akus, putotajus, mértrauku,
smalcinataja trauku, neslido$o pamatni
un asmeni var mazgat trauku mazgajama
masina.

Rokas blendera uzgali var tirt tikai zem
tekoSa krana tdens. Neiemérciet So
ierices dalu dden.

Papildpiederumi
(Ir pieejami Braun servisa centra; tomér ne
katra valstr).

HC: atrgaitas smalcinatajs — ideali
piemérots garSaugu, sipolu, Kiploku, Cili
piparu, riekstu u. c. smalcinasanai.

Seit minéta informacija var tikt mainita,
ieprieks nebridinot.

Apkartejas vides aizsardziba

Lai aizsargatu apkartéjo vidi, -
ja ierice ir nolietojusies un “!
Jis to vairs nelietosiet, lGdzu, —

neizmetiet to sadzives atkritumos.
Par iespéjam bez maksas

nodot lietotas elektropreces, Itdzu,
intereséjieties veikala, kura Jas nopirkat
produktu.

Razos$anas gads

Lai noteiktu razoSanas gadu, skatieties uz
3 ciparu kodu uz produkta. Pirmais cipars

ir razoSanas gads, un nakosie divi cipari ir
81 gada nedéla. Pieméram, 724 — produkts
ir razots 2007. gada 24. nedéla.

Servisa nodrosinasana

Sim produktam més nodro$inam 2 gadu
bezmaksas servisu no produkta iegades
dienas. Servisa nodros$inasanas laika,
veicot remontu vai nomainot bojatas
produkta detalas, més bez maksas
novérsisim visus defektus, kas radusies
razo$anas procesa. Ja produktu nav
iespéjams salabot, to var apmainit pret
jaunu vai analogisku produktu. ST servisa
nodroSinasana ir spéka jebkura valsti,
kura $o produktu piedava Braun vai ta
pilnvaroti izplatitaji.

Servisa nodro$inasSana neattiecas uz 1)
bojajumiem, kas raduSies nepareizas
lietoSanas rezultata; 2) normalu ierices
nolietojumu; 3) defektiem, kuri batiski
neietekmeé ierices darbibu vai tas vértibu.
Servisa nodro$inasana nav spéka, ja
remontu ir veikusi persona, kura nav
pilnvarota to darit, ka ar1 ja remonta laika
nav izmantotas originalas Braun detalas.

Lai veiktu bezmaksas ierices remontu
servisa nodroSina8anas laika, griezieties
Braun pilnvarota servisa centra, I1dzi
nemot ierici un pirkuma ¢eku.

Patérétajam ir noteiktas tiesibas saskana
ar normativajiem aktiem un Sie noteikumi
neietekmé patérétaja ar likumu noteiktas
tiestbas.

Braun servisa centrus skatieties
www.service.braun.com

vai zvaniet pa talruni 67425232 vai
26304860.

Izplatitajs: Braun GmbH,

Frankfurter Strale 145, Kronberg, Vacija.
Parstavnieciba: Procter & Gamble,

Kr. Valdemara 21, Riga, LV-1010

Razots Polija.

Vairak informacijas par Braun produktiem
— www.braun.com



Lietuviy Aprasymas

1. ISémimo mygtukas
L. . 2. Jjungimo / iSjungimo mygtukas (I =
Rankinis maisSytuvas ,,Braun jjungta, 0 = i&jungta)
Multiquick“ M1000, M1030, - GreiCio jungikis (1-15 greiCiai, urbo’)
. Variklio dalis
M_1 050, M1070 . Angos plaktuvams/ teSlos kabliukams
Tipas 4644 . Anga trintuvui, smulkintuvui bei
maisto ruosimo priedui

(o)) I~ V]

Mes gaminame produktus, atitinkancius 7. TeSlos kabliukai
auk$ciausius kokybeés, funkcionalumo ir 8. Plaktuvai
dizaino standartus. Tikimés, kad Jums
patiks naudotis Siuo nauju ,Braun® Tik M 1030 /M 1050 / M 1070 modeliuose:
prietaisu. 9. Trintuvas
10. Matavimo indas
Démesio!
Prasome atidziai perskaityti naudojimo Tik M 1050 modelyije:
instrukcija prie$ naudojant prietaisg. 11. Smulkintuvas

11a. Smulkintuvo dangtelis (su pavaromis)
» Visuomet iSjunkite prietaisg i$ elektros 11b. Gelezté
tinklo, jei paliekate jj be priezidros, 11c. Smulkinimo indas
surenkate, iSardote, valote ar padedate  11d. Neslystantis pagrindas
laikymui.
+ Siuo prietaisu negali naudotis vaikai ir Tik M 1070 modelyje:
asmenys su ribotais fiziniais, protiniais 12. Maisto ruosimo (FP) priedas

ar jutiminiais gebéjimais, jei jie néra (ziarékite atskiras naudojimo
prizidrimi uz jy sauguma atsakingo instrukcijas)

asmens. Rekomenduojame laikyti

prietaisg vaikams nepasiekiamoje Maksimalus veikimo laikas:

vietoje. Vaikai turi bati priziGrimi norint Su teslos kabliukais - 5 minutés
uztikrinti, kad jie nezaidzia su prietaisu.  Su plaktuvais - 15 minu¢iy

» Prie$ naudodami prietaisg patikrinkite,
ar Jasy el. jtampos parametrai atitinka

i Rankinio maiSytuvo naudojimas
parametrus, nurodytus ant variklio

dalies. (A) o

+ Naudojimo metu venkite ranky, TeSlos kabliukai pU|k|_a| tinka mielinei,
plauky, drabuziy, menteliy, indy ir kity makarony, pyragy bei maltos meésos
jrankiy kontakto su plaktuvais ir te$los teslai maisyti. Plaktuvus naudokite
kabliukais, kad nesusiZeistuméte. pyragy misiniams, biskvitui, bulviy kosei,
Nelieskite judanciy daliy. kreminés sudéties produktams maisyti, bei

. Ypa(‘j naudodami trintu\/a karstuose grletlnelel (maiiausiai 100 ml grletlneles),
skystiuose, nemerkite jo kotelio j skystj ~ kiauSiniy baltymams (maZiausiai 1
ar neistraukite, kol prietaisas jjungtas. kiausinio baltymas) plakti.

. Modeliuose M 1030/ 1050 / 1070 ) ; )
asmenys yra labai astras! Su * |statykite teslos kabliukus (7) arba

— asmenimis elkités ypaé atsargiai, ~ Plaktuvus (8) kaip parodyta.
kad nesusiZeistuméte. » Produktus sudékite j dubenj.. .

« Sis prietaisas skirtas vidutiniams + Priklausomai nuo to, kg gaminsite,
namuose ruosiamo maisto kiekiams parinkite greitj (nuo 1 iki ,turbo®). Tam,
apdirbti. kad neapsitaskytumeéte, i$ pradziy

« Niekuomet nedékite matavimo indo (10) rinkités nedidelj greitj, tuomet létai jj
ir smulkinimo indo (11c) j mikrobangy didinkite.
krosnele. . Noredaml_uu_r_lgtl ar |51u_ngt| pr_letalsq,

» Elektriniai ,Braun” prietaisai atitinka paspauskite jjungimo / isjungimo
taikomus saugumo standartus. mygtuka. L L
Remontuoti ar pakeisti maitinimo laida + Po naudojimo prietaisa iStraukite i$
gali tik jgaliotas ,Braun® personalas. elektros tinklo, nuimkite teslos kabliukus
Nekvalifikuotas remontas gali smarkiai ar plaktuvus paspausdami iSémimo
suZeisti prietaisg naudojantj asmen;. mygtuka (1).



Pastaba:

— Tam, kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty gamindami pyragy misinius
ir pan., visi produktai turi bati vienodos
temperatiros. Prie$ maiSant sviestg,
kiausSinius ir pan., reikia iSimti i$
Saldytuvo ir Siek tiek palaikyti.

— Plakta grietinélé bus puresné, jei pries
plakimg jg atvésinsite.

— Bulviy ko$é bus standesné, jei naudosite
karstus produktus (pvz., naudokite katik
iSvirtas bulves).

Trintuvo naudojimas (B)
Trintuvas lengvai ir greitai trina bei maiso.
Naudokite jj padazo, sriubos, majonezo,
dietinio ir kadikiy maisto gamybai.

* Noredami jstatyti trintuvg (9) j variklio
dalj, pastumkite angos (6) gaubtel;.
|statykite trintuva (9) j anga taip, kad
Zymuo ant trintuvo atitikty Zymenj ant
variklio dalies. Tuomet pasukite trintuvg
90° kampu pagal laikrodZio rodykle, kad
jis uzsifiksuoty.

» Prie$ jjungdami prietaisg, j inda
vertikaliai jstatykite trintuvg. Daugiausia
gali bati apsemta 2/3 trintuvo kotelio.

» Nuspauskite jjungimo/iSjungimo
mygtukg ir laikykite nuspaude tiek, kiek
norite, kad trintuvas veikty.

» Jei kepimo metu norite trintuvg naudoti
maiSymui pacioje keptuvéje, pirmiausia
ja nuimkite nuo viryklés ir leiskite
atvésti, kad apsaugotuméte trintuvg nuo
perkaitimo. Nenaudokite trintuvo, jei
produktai labai karsti ar verdantys.

» Norédami iSjungti prietaisa, atleiskite
jjungimo / iSjungimo mygtuka, nuimkite
kotelj ir iStraukite i$ elektros tinklo.

* Norédami nuimti trintuva, pasukite jj
90° kampu prie$ laikrodzio rodykle ir
iStraukite.

Svarbu: matavimo indas (10) gali bati

naudojamas tik su trintuvu nedideliems

kiekiams apdirbti. Nenaudokite jo su
plaktuvais.

Smulkintuvo naudojimas (C)
Smulkintuvas puikiai tinka mésos, sirio,
svoguny, zoleliy, €esnaky, morkuy,
graikiniy rieSuty, lazdyno rieSuty, migdoly
ir pan. smulkinimui.

* Prie§ smulkinimg: apdorokite mésg,
sirj, €esnakus, morkas (zr. maisto
perdirbimo lentele), Zalumyny kotelius,
iSgliaudykite rieSutus, i§ mésos iSimkite
kaulus, sausgysles ir kremzles.

» Smulkinimo inda (11c) pastatykite ant
neslystancio pavirSiaus (11d).

» Démesio: nuo geleztés (11b) atsargiai
nuimkite plastmasinj gaubtg. Gelezté
yra labai astri! Visuomet laikykite jg uz
virSutinés plastmasinés dalies.

» Uzdékite gelezte ant vidurinio
smulkinimo indo smaigo ir paspauskite,
kad ji uzsifiksuoty.

* | smulkinimo indg sudékite produktus.

* Ant smulkinimo indo uzdékite dangtj
(11a), jsitikinkite, kad jis tinkamai
pritvirtintas.

» Norédami prijungti prie variklio dalies,
pastumkite angos (6) gaubta ir jstatykite
i ji smulkinimo indo smaiga taip, kad
smulkinimo dangtelio Zymuo sutapty
su zymeniu ant variklio dalies. Tuomet
variklio dalj pasukite 90° kampu pagal
laikrodzio rodykle, kad ji uzsifiksuoty.

 Laikykite nuspaude jjungimo/
iSjungimo mygtuka tiek, kiek norite, kad
smulkintuvas veikty. Visuomet ranka
prilaikykite variklio dalj. Kiety produkty
(pvz., kieto sdrio) smulkinimui naudokite
Lturbo* greitj.

» Smulkindami virta maista, leiskite jam
kelias minutes atvésti ir tik tuomet
sudeékite j smulkinimo inda.

» Norédami i§junkti prietaisg, atleiskite
jjungimo/i$jungimo mygtuka ir iStraukite
i$ elektros tinklo. Tik tuomet galite jj
iSardyti.

* Norédami nuimti variklio dalj, viena
ranka prilaikykite smulkintuva, kita
pasukite variklio dalj 90° kampu prie$
laikrodzio rodykle ir nukelkite.

» Pries$ iSimdami apdorotg maista, i$
smulkinimo indo iSimkite gelezte.

Svarbu: nesmulkinkite ypac¢ kiety
produkty, tokiy kaip ledo gabaliukai,
muskato rieSutai, kavos pupelés ar gradai.

Neslystantis pagrindas taip pat gali bati
naudojamas kaip sandarus smulkinimo
indo dangtis.

Prietaiso valymas (D)
Prie$ valydami prietaisg visuomet
iStraukite i$ elektros tinklo.

Variklio dalj ir smulkinimo indo dangtelj
valykite tik drégna audinio skiautele.
Nemerkite Siy daliy j vandenj ir nelaikykite
jy po tekanciu vandeniu.

Pastaba: Smulkinant spalvotus produktus
(pvz. morkas), gali pakisti plastikiniy daliy
spalva.



Pries dédami Sias dalis j indaplove,
patepkite augaliniu aliejumi.

Teslos kabliukus, plaktuvus, matavimo
inda, smulkinimo indg, neslystantj
pagrindg ir geleztes galima plauti
indaplovéje.

Trintuva plaukite tik po tekanciu vandeniu.
Nemerkite jo j vanden;.

Priedai
(galima jsigyti ,Braun® aptarnavimo
centruose, taciau ne visose Salyse)

HC: didelio grei€io smulkintuvas, puikiai
tinka Zoleléms, svoginams, ¢esnakams,
pipirams, rieSutams ir pan. smulkinti.

Turinys gali bati kei¢iamas atskirai
nejspeéjus.

Garantija

Siam prietaisui suteikiama 2 mety
garantija, skaiciuojant nuo jo jsigijimo
datos. Garantiniu laikotarpiu mes
nemokamai pasalinsime bet kokius
prietaiso defektus, atsiradusius dél
gamybos ir medziagy broko. Priklausomai
nuo gedimo mes nusprendziame,

ar prietaisas turi bati taisomas arba
kei€iamos jo dalys, ar visas prietaisas
turi bati pakeistas nauju. Garantija galioja
kiekvienoje Salyje, kur Sis prietaisas
tiekiamas ,Braun* ar jo paskirto platintojo.

Garantija negalioja Siais atvejais:
gedimai, atsirade dél netinkamo prietaiso
naudojimo, jprastinis nusidéveéjimas, taip
pat defektai, neturintys jtakos prietaiso
funkcionalumui. Garantija nustoja galioti,
jei prietaiso remontas vykdytas tai

daryti nejgalioty asmeny ir jei naudotos
neoriginalios ,Braun® dalys.

Norédami gauti garantinj aptarnavima,
atveskite visg prietaisg arba atsiyskite jj
su pirkimo kvitu j ,Braun® jgaliotgjj klienty
aptarnavimo centrg. Garantija galioja

tik tuo atveju, jei pirkimo data patvirtinta
pardavéjo spaudu ir parasu garantinéje ir
registracijos kortelése.

Si garantija niekaip nepaveikia Jusy
jstatymy nustatyty teisiy.

Importuotojas: Procter & Gamble
International Operations SA
LT100001716312

Elektros ir elektroninés

jrangos atliekas reikia rinkti w;
atskirai ir nesalinti su kitomis ‘o
komunalinémis atliekomis. ||

Jas galite priduoti j ,Braun®
aptarnavimo centrg arba specialy
surinkimo punkta.

Garantinis aptarnavimas:
UAB ,Baltic Continent*”
P. LukSio g. 23,
LT-09132 Vilnius

Tel. (8 5) 274 1788
www.service.braun.com

Pagaminta Lenkijoje.

Eesti

KASUTUSJUHEND
Mikser Braun Multiquick
M 1000, M 1030,

M 1050, M 1070.

Tliup 4644.

Meie tooted vastavad kdérgeimatele
kvaliteedi-, funktsionaalsuse ja
disainistandarditele. Loodame, et tunnete
oma uue Brauni seadme kasutamisest tait
rédmu.

NB!

Enne seadme kasutamist lugege

kasutusjuhend hoolikalt labi.

» Tommake seade alati vooluvorgust
valja, kui see jarelevalveta jaab ning
enne selle kokkupanemist, lahtivétmist,
puhastamist ja hoiustamist.

» Seade ei ole mdeldud kasutamiseks
lastele ega fluusilise vdi vaimse puudega
inimestele, kui puudub nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve.
Uldiselt soovitame hoida seadet lastele
kattesaamatus kohas. Jalgida, et lapsed
seadmega ei mangiks.

» Enne kasutamist kontrollige, kas
teie vorgupinge vastab mootori osal
naidatud pingele.

« Isikuvigastuste valtimiseks hoidke
kaed, juuksed, riided, samuti
pannilabidad ja muud vahendid
visplitest ja taignakonksudest eemal.
Arge puudutage liikuvaid osi, kui need
téotavad.



+ Arge kastke blenderit vedelikesse
ega eemaldage seadet td6tamise
ajal vedelikust, eriti kui kasutate
kasiblenderit kuumades vedelikes.

. Vaid mudelitel M 1030 / 1050 M /

1070 M: terad on vaga teravad!
Vigastuste valtimiseks kasitsege
terasid Ulima ettevaatlikkusega.

» Seade on méeldud normaalse
majapidamise juures kasutatavate
toidukoguste t66tlemiseks.

» Kann (10) ja kauss (11c) ei sobi
kasutamiseks mikrolaineahjus.

» Brauni elektriseadmed vastavad
kehtivatele ohutusnduetele. Voolujuhtme
parandamist véi valjavahetamist tohib
teha vaid volitatud hooldustehnik.
Vigane, ebakvaliteetne parandamine
voib kasutajale pohjustada olulisi
vigastusi.

Seadme osad

. Valjutusnupp

. Toiteluliti (I = sees, 0 = valjas)

. Kiirusevalija (kiirused 1 — 5, turbo)

. Mootoriosa

. Avad visplite/taignakonksude jaoks

. Ava kasiblenderi/ hakkija/
toiduvalmistaja jaoks

7. Taignakonksud

8. Visplid
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Ainult mudelitel 1030/1050 M/1070 M:
9. Kasiblender
10. Kann

Ainult mudelil 1050 M:
11. Hakkija
11a. Hakkija kaas (koos ajamikarbiga)
11b. Tera
11c. Hakkija kauss
11d. Libisemisvastane alus

Ainult mudelil 1070 M:
12. Toiduvalmistamise (FP) lisatarvik (vt
eraldi kasutusjuhendit)

Maksimaalne kasutusaeg:
taignakonksudega 5 minutit
visplitega 15 minutit

Kéasimikseri kasutamine (A)
Taignakonksud sobivad suureparaselt
parmitaigna, pastataigna, lehttaigna
sotkumiseks, samuti raskete hakklihatainaste
sotkumiseks. Koogi- ja keeksitaigna

ja kartulipudru segamiseks kasutage
vispleid, samuti vahukoore (vahemalt 100
ml), munavalgete (véhemalt 1 munavalge)
ja kreemide puhul.

» Paigaldage taignakonksud (7) voi visplid
(8) nagu naidatud joonisel.

» Pange koostisosad kaussi.

» Valige kiirus vastavalt vajadusele (1 kuni
turbo). Pritsimise valtimiseks kaivitage
mikser alati madalal kiirusel ning t66 ajal
suurendage kiirust jark-jargult.

* Mikseri sisse- ja valjalulitamiseks
vajutage toitenuppu.

» Parast kasutamist tbmmake seade
seinast valja ning valjutage vastava
klahvi (1) abil taignakonksud ja visplid.

NB!

— Et koogisegude jne valmistamine
onnestuks, on soovitatav, et kdik
koostisosad oleksid samal temperatuuril.
V6i, munad jne tuleb veidi enne
kasutamist kiilmkapist valja votta.

— Vahukoor on kohevam, kui vahukoor
enne vahustamist hasti maha jahutada.

— Kartulipuder on kreemjam, kui kdik
selles kasutatavad ained lisatakse
voimalikult kuumalt (nt kartulid vahetult
parast keetmist).

Kasiblenderi (B) kasutamine
Kasiblender segab ja vahustab kiiresti

ja holpsalt. Kasutage seda kastmete,
suppide, majoneesi, dieet- ja beebitoitude
valmistamisel.

+ Kasiblenderi (9) sisestamiseks mootorisse
tdbmmake eemale vastava ava kate
(6). Sisestage kasiblender (9) avasse,
nii et kasiblenderi margistus Uhtiks
mootoriosal oleva margistusega.
Seejarel poodrake kasiblenderit 90°
paripaeva, kuni see lukustub.

» Sisestage kasiblender enne sisselllitamist
vertikaalselt anumasse. Kasiblenderit
ei tohi vedelikku kasta rohkem kui 2/3
ulatuses.

* Hoidke toiteldlitit all nilkaua, kuni
kasiblenderit kasutate.

» Kui teil peaks tekkima soov kasutada
blenderit toiduvalmistamise ajal
potis, votke pott kdigepealt tulelt ning
vdimaldage toidul jahtuda, et kasiblender
iile ei kuumeneks. Arge kunagi
kasutage kasiblenderit vaga kuuma voi
keeva toidu puhul.

» Seadme valjalilitamiseks vabastage
toitellliti enne blenderi eemaldamist
anumast, seejarel tommake pistik
seinast valja.

» Kasiblenderi eemaldamiseks mikserist
keerake seda 90° vastupaeva ning
tdbmmake ara.



NB! Kannu (10) v6ib kasutada vaid koos
kasiblenderiga vaikese toiduhulga puhul.
Seda ei tohi kasutada visplitega.

Hakkija (C) kasutamine

Hakkija sobib suureparaselt liha,

juustu, sibulate, maitsetaimede,
kulslaugu, porgandite, kreeka pahklite,
sarapuupahklite, mandlite jne hakkimiseks.

* Enne hakkimist: Idigake liha, juust,
sibulad, kuuslauk, porgandid
vaiksemateks tikkideks (vt tabel Ik 5),
eemaldage maitsetaimedelt varred,
eemaldage pahklitelt koor, lihalt
eemaldage luud, kd6lused ja kdhred.

» Asetage hakkija kauss (11c)
libisemisvastasele alusele (11d).

» Ettevaatust! Eemaldage teralt
ettevaatlikult plastikkate (11b). Tera on
vaga terav! Hoidke seda alati lilemisest,
plastikust osast.

» Asetage tera sisestusosa Idikuri kausi
keskosas olevale vardale ning vajutage,
kuni see lukustub.

» Pange toiduained I6ikuri kaussi.
Asetage Idikurikausile kaas (11a) ning
veenduge, et see oleks korralikult kinni.

* Mootoriosa kinnitamiseks nihutage avalt
(6) kaas ning sisestage sellesse hakkija
kaane varras, nii et hakkija kaanel
olev marge uhtiks mootoriosal oleva
markega. Seejarel pdérake mootoriosa
90° paripaeva, kuni see lukustub.

» Hoidke toiteldlitit all, kuni te 16ikurit
kasutate ning hoidke mootoriosa alati
oma kaes. Kévade toiduainete (nt kdva
juustu) hakkimisel kasutage turbokiirust.

» Keedetud toidu hakkimisel laske sellel
modned minutid jahtuda, enne kui te selle
hakkija kaussi asetate.

» Enne lahtivétmist lllitage seade valja,
vabastades lUliti ning tdmmates pistiku
seinast valja.

* Mootoriosa eemaldamiseks hoidke the
kaega hakkijat, keerake mootoriosa 90°
vastupdeva ning tdmmake see ara.

* Enne td6deldud toidu eemaldamist
kausist eemaldage sealt tera.

NB! Arge tiikeldage véga kéva toitu, nt
jadkuubikud, muskaatpahklid, kohvioad,
teravili.

Libisemisvastane alus on I8ikuri kausil
kasutatav ka hermeetilise kaanena.
Retseptinaide:

Kuivatatud puuviljad vanilli-mee kastmega
(pannkoogitaiteks voi maardeks)
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(Kasuta hakkijat (11) ja turbokiirust)
Pange hakkijasse 300 g kreemjat mett,
150 g musti ploome ja 150 g kuivatatud
viigimarju ning haki 10 sekundit. Seejarel
lisa 100 ml vett ja 3 tilka vanilliessentsi
ning haki veel 3 sekundit.

Seadme puhastamine (D)
Enne puhastamist tdmmake seadme pistik
seinast valja.

Mootoriosa ja hakkija kaant tohib
puhastada vaid niiske lapiga. Arge kastke
neid vette ega hoidke neid jooksva vee all.

NB! Varviliste toiduainete (nt porgandid)
tootlemisel vdivad seadme plastikosad
varvuda.

Puhastage neid osi enne nbudepesuma-
sinasse asetamist taimedliga.

Taignakonkse, vispleid, kannu, hakkija
kaussi, libisemisvastast alust ja tera vdib
pesta nbudepesumasinas.

Kasiblenderit saab puhastada vaid jooksva
vee all. Arge seda vette kastke.

Lisatarvikud

(saadaval Brauni teenindustes, kuid mitte
koikides riikides)

HC: kiirhakkija — ideaalne maitsetaimede,
sibulate, klitslaugu, tSilli, pahklite jms
hakkimiseks.

Toodud andmed véivad muutuda ilma
etteteatamiseta.

Valmistaja: Braun GmbH.

Valmistatud Poolas.

Esindaja: Procter & Gamble Services Eesti
ou,

Paldiski mnt 27/29, 10612 Tallinn.

Antud toodet ei tohi visata
segaolmejaatmete hulka.
Koik kasutuselt kdrvaldatud P
elektri- ja elektroonikaseadmed

ning patareid ja akud tuleb —
koguda lahus ja viia selleks
ettenahtud lahimasse tasuta vastuvotu
punkti. Kasutuselt kérvaldatud

elektri- ja elektroonikaseadmete ning
patareide ja akude lahuskogumine
ning materjalide ringlussevétt aitavad
vahendada keskkonnale ja tervisele
kohalduvaid riske. Lisainformatsiooni
kasutuselt korvaldatud seadmete
lahuskogumise kohta saad kohalikust
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omavalitsusest, jaatmekaitlusettevotetelt
vOi seadmeid muulvatelt kauplustelt.

Garantii

Seadmel on kaheaastane garantii, mis
hakkab kehtima seadme mulgipaevast
(mudgitempel talongil). Garantiiaja jooksul
korvaldatakse tasuta koik seadmel iimnenud
vead, mis on tingitud ebakvaliteetsest
materjalist voi valmistamisest ja
koostamisest, vahetatakse valja vigased
detailid vdi kogu seade, kui praak on
tekkinud tootja suu téttu.
Garantiiparandust ei tehta juhul, kui

rikke on péhjustanud seadme vale
kasutamine (juhendi jargimata jatmine),
ebadige voolupinge vdi kui seade on
purunenud. Samuti ei kehti garantii
seadme normaalse kulumise ning vigade
korral, mis ei halvenda seadme vaartust
ega kasutust. Garantii ei kehti, kui seadet
ei ole parandatud Brauni ametlikus
hooldus- ja parandustddkojas ega Brauni
varuosadega.

Garantiiparanduse alla ei ki seadme
puhastamine.

Garantii ei kehti pardlite ja kosmeetiliste
pardlite vorgukasseti ja Idiketera kohta
ning elektriliste hambaharjade harjapeade
kohta.

Garantii joustub ainult siis,

kui ostukuupéev garantii- ja
registreerimistalongil on kinnitatud
kaupluse templi ja muja allkirjaga.

Garantii ei anna seadme kasutajale ja
teistele isikutele digust nduda vaarast
kasutamisest johtuvate materiaalsete ja
isiklike kahjude korvamist.

Garantii kehtib riikides, kus kaesolevat
seadet muuakse kas Brauni tltarfirma voi
selle ametliku esindaja kaudu ja kus ei ole
kehtestatud impordipiiranguid ega muid
seadusi, mis takistavad seadmele lubatud
garantiiteenindust.

Garantiiparandusse viidav seade peab
olema komplektne. Klient toimetab
seadme parandustddkotta omal kulul.
Seadme garantiiaeg pikeneb
garantiiparanduses oldud aja vorra.
Seadme uksikute Umbervahetatud

osade voi kogu Umbervahetatud seadme
garantii Idpeb kogu seadme garantiiaja
|6ppemisega (2 aastat).

Simson OU, Raua 55, 10152 Tallinn.

Tel: 627 8730. Faks: 627 8739.

Simson OU, Aleksandri 6, 51004 Tartu.
Tel: 7 343 494.

Simson OU, Laine 4, 80016 Parnu.
Tel: 4 427 231.

www.service.braun.com





