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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriiche an Qualitat, Funktio-
nalitat und Design zu erflllen. Wir wiin-
schen Ihnen mit Ihrem neuen Braun Gerat
viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanwei-

sung sorgféltig und volistandig, bevor

Sie das Gerét in Betrieb nehmen.

e Die Messer sind sehr scharf!

e Vor dem Einschalten des Gerates stets
darauf achten, dass die Verriegelung
(2c) eingerastet ist und sich der Stopfer
(1) im Einflllschacht (2b) befindet.

¢ Nie andere Zubehorteile als den Stopfer
(1) zum Nachschieben verwenden.

e Schalten Sie das Gerét stets aus, bevor
Sie den Deckel (2) entfernen.

e Der Deckel (2) kann unter flieBendem
Wasser gereinigt werden, darf aber
weder in Wasser getaucht noch im
Geschirrspuler gereinigt werden.

e Den Arbeitsbehélter (4) nicht im Mikro-
wellenherd benutzen.

Geratebeschreibung

1 Stopfer

2 Deckel

2a Kupplung fur Motorteil

2b Einfiullschacht

2¢ Verriegelung

3 Messer

4 Arbeitsbehélter

5 Rutschfester Stlitzdeckel (dient auch
zum luftdichten VerschlieBen des
Arbeitsbehalters)

6 Einsatztrager

6a Schneideinsatz

6b Raspeleinsatz

Anwendung des
Multifunktions-Zubehors

Zerkleinern (siehe Bildabschnitt A mit
Verarbeitungstabelle i)

Mit dem Messer (3) kdnnen Sie Fleisch,
Kése, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, WalnUsse, Haselnlisse, Man-
deln usw. perfekt hacken und zerkleinern.
Wabhlen Sie flur das Zerkleinern harter
Gter (z.B. harter Kase) die Hochstge-
schwindigkeit («turbo»). Wichtig: Kein
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extrem hartes Gut (z.B. Eiswurfel, Mus-
katniisse, Kaffeebohnen, Getreide) mit
diesem Gerét verarbeiten.

Vor der Verarbeitung ...

— Fleisch, Kése, Zwiebeln, Knoblauch,
Karotten, Chillies in Stlicke schneiden

— Krauterstiele und Nuss-Schalen
entfernen

- alle Knochen, Sehnen und Knorpel-
anteile von Fleisch entfernen

Um optimale Ergebnisse zu erzielen, bitte

die Geschwindigkeitsangaben der Verar-

beitungstabelle beachten.

a) Vor der ersten Anwendung die Kunst-
stoffhiille vom Messer (3) abziehen.
Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf!
Nur an dem daflr vorgesehenen
Kunststoffschaft anfassen. Messer auf
die Achse des Arbeitsbehalters (4)
setzen und drehen, bis das Messer
hérbar einrastet. Den Arbeitsbehalter
vor der Verarbeitung immer auf den
Stlitzdeckel (5) setzen.

b) Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-
behalter fullen.

c) Den Arbeitsbehélter mit dem Deckel
(2) verschlieBen. Beim Aufsetzen des
Deckels muss sich die Verriegelung
(2c) rechts neben dem Handgriff befin-
den. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen, bis er hérbar tber dem Handgriff
einrastet.

d) Zum Aufsetzen des Motorteils auf den

Deckel (2) die Abdeckung der Buchse

fur das Multifunktions-Zubehor zu-

rickziehen. Das Motorteil so auf die

Kupplung (2a) setzen, dass die Mar-

kierung auf dem Motorteil mit der

Markierung auf der Kupplung Uberein-

stimmt. Dann das Motorteil 90° im

Uhrzeigersinn drehen, bis es einrastet.

Stopfer einsetzen.

Halten Sie den Ein-/Ausschalter

(Position «I») wahrend der Verarbeitung

gedruckt. Mit der anderen Hand halten

Sie den Arbeitsbehalter fest.

f) Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen und den Netzstecker ziehen.
Um das Motorteil zu entfernen, Multi-
funktions-Zubehor mit einer Hand fest-
halten und das Motorteil 90° gegen
den Uhrzeigersinn drehen und abhe-
ben. Stopfer entfernen.

g) Wéhrend Sie die Verriegelung (2c) des
Deckels (2) driicken, drehen Sie den
Deckel gegen den Uhrzeigersinn, bis
er sich 18st und entfernt werden kann.
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h) Bevor Sie das verarbeitete Gut ent-
leeren, entnehmen Sie zuerst das
Messer aus dem Arbeitsbehélter.
Drehen Sie den Schaft etwas hin und
her, bis sich das Messer sicher
herausnehmen lasst.

Mixen leichter Teige

Auch leichte Teige (max. 250 g Mehl)
wie z.B. Pfannkuchenteig oder Kuchen-
mischungen kénnen mit dem Messer (3)
verarbeitet werden.

Zunachst alle flissigen Zutaten mischen.
AnschlieBend Mehl und Eier hinzufligen.
Ein-/Ausschalter (Position «I») bei «turbo»-
einstellung gedrickt halten und den Teig
mixen, bis alle Zutaten glatt verrthrt sind.

Schneiden / Raspeln (siehe Bild-
abschnitt B mit Verarbeitungstabelle i)

Mit dem Schneideinsatz (6a) kdnnen

Sie z.B. Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel,
Karotten, Radieschen, rohe Kartoffeln,
Zucchini und Kohl in Scheiben schneiden.
Mit dem Raspeleinsatz (6b) kénnen Sie
Apfel, Karotten, rohe Kartoffeln, rote
Beete, Kohl und Kase (weich bis mittel-
hart) raspeln.

a) Einsatz (6a oder 6b) in den Einsatz-
trager (6) legen und einrasten. Einsatz-
trager auf die Achse des Arbeitsbe-
hélters setzen und drehen, bis der
Einsatztrager horbar einrastet.

b) Den Arbeitsbehalter mit dem Deckel
(2) verschlieBen. Beim Aufsetzen des
Deckels muss sich die Verriegelung
(2c) rechts neben dem Handgriff be-
finden. Den Deckel im Uhrzeigersinn
drehen, bis er hérbar tiber dem Hand-
griff einrastet.

¢) Zum Aufsetzen des Motorteils auf den
Deckel (2) die Abdeckung der Buchse
fur das Multifunktions-Zubehor zu-
rickziehen. Das Motorteil so auf die
Kupplung (2a) setzen, dass die Mar-
kierung auf dem Motorteil mit der
Markierung auf der Kupplung Uberein-
stimmt. Dann das Motorteil 90° im
Uhrzeigersinn drehen, bis es einrastet.
Arbeitsgeschwindigkeit gemaB beige-
fugter Tabelle (i) wahlen.

d) Arbeitsgut bei abgeschaltetem Motor
in den Einflllschacht geben. Nie bei
laufendem Gerét in den Einfllschacht
greifen. Immer den Stopfer (1) zum
Nachschieben nehmen.

e) Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position «I») wahrend der Verarbeitung
gedruckt.

f) Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen und den Netzstecker ziehen.
Um das Motorteil zu entfernen, Multi-
funktions-Zubehdr mit einer Hand fest-
halten und das Motorteil 90° gegen
den Uhrzeigersinn drehen und abhe-
ben.

g) Wahrend Sie die Verriegelung (2c) des
Deckels (2) driicken, drehen Sie den
Deckel gegen den Uhrzeigersinn, bis
er sich 16st und entfernt werden kann.

h) Bevor Sie das verarbeitete Gut ent-
leeren, entnehmen Sie zuerst den Ein-
satztrdger aus dem Arbeitsbehélter.
Zum Entnehmen der Einsatze (6a oder
6b) aus dem Einsatztrager driicken
Sie das nach unten ragende Ende des
Einsatzes nach oben.

Reinigung des Gerétes (siehe Bild-
abschnitt C)

Das Motorteil nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Der Deckel (2) kann
unter flieBendem Wasser gereinigt wer-
den, darf aber weder in Wasser getaucht
noch im Geschirrspuler gereinigt werden.
Alle anderen Zubehorteile sind Spllma-
schinen geeignet.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten),
kénnen sich verwendete Kunststoffteile
verfarben. Diese Teile vor dem Spulen mit
Speisedl abwischen.

Anderungen vorbehalten.

English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Caution

Please read the use instructions

carefully before using this appliance.

® The blades are very sharp!

* Before operating the food preparation
attachment, make sure that the lid



interlock (2c) is properly clicked in and
that the pusher (1) is in place.

* Do not insert other tools than the
pusher (1) into the filling tube during
processing.

e Always switch off the appliance before
removing the lid (2).

e The lid (2) can be cleaned under
running water, but do not immerse it in
water, nor clean it in a dishwasher.

e The bowl (4) is not microwave-proof.

Description

1 Pusher

2 Lid

2a Coupling for motor part
2b Filling tube

2¢ Lid interlock

3 Blade

4  Bowl

5 Anti-slip base (also serves as a lid)
6 Tool holder

6a Slicing tool

6b Shredding tool

Using the food preparation
(FP) attachment

Chopping (see picture section A with
processing table i)

The blade (3) is perfectly suited for
chopping meat, cheese, onions, herbs,
garlic, carrots, walnuts, hazelnuts,
almonds etc. For chopping hard goods,
use the turbo speed setting.

N.B.: Do not chop extremely hard food,
such as nutmeg, coffee beans and
grains.

Before chopping ...

— pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots, chillies

— remove stalks from herbs, un-shell nuts

- remove bones, tendons and gristle
from meat

For best results, please refer to the speed

settings recommended in the processing

table.

a) Carefully remove the plastic cover
from the blade (3). Caution: the blade
is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part. Place the blade on
the centre pin of the bowl (4) and give
it a turn to lock into place. Always
place the bowl on the anti-slip base

).

b) Place the food in the chopper bowl.

c) Attach the lid (2) onto the bowl with
the interlock (2c) positioned next to
the bowl handle. To lock the lid, turn
it clockwise so that the interlock
engages with a «click» above the
handle.

d) To attach the motor part, first slide up
the cover of the opening for the FP
attachment. When attaching the motor
part to the coupling (2a), make sure
that the marking on the lid aligns with
the marking on the motor part. Then
turn the motor part 90° clockwise, until
it locks. Make sure the pusher is in
place.

e) To operate, press and hold the on/off
switch on the motor part and take hold
of the bowl! with your other hand.

f) After use, turn the appliance off by
releasing the on/off switch and unplug
it, before you start disassembling.

To remove the motor part, hold the

FP attachment with one hand, turn the
motor part 90° anti-clockwise and lift
it off. Remove the pusher.

g) Pressing the lid interlock (2c), turn the
lid (2) counter-clockwise to unlatch it
and lift it up.

h) Carefully take out the blade by turning
and pulling it, before removing the
processed food.

Mixing light dough

Using the blade (3), you may also mix
light dough like a pancake batter or a
cake mixture based on up to 250 g flour.

For a pancake batter, for instance, first
pour liquids into the bowl, then add flour
and finally eggs. Using the turbo speed
setting, press and hold the on/off switch
to mix the batter until smooth.

Slicing/ shredding (see picture
section B with processing table i)

Using the slicing tool (6a), you can slice
e.g. cucumbers, onions, mushrooms,
apples, carrots, radishes, raw potatoes,
courgettes, cabbage. Using the
shredding tool (6b), you can shred e.g.
apples, carrots, raw potatoes, beetroot,
cabbage, cheese (soft to medium).

a) Place a tool (6a or 6b) into the tool
holder (6) and snap into position.
Place the tool holder on the centre pin



of the bowl and give it a turn to lock
into place.

b) Attach the lid (2) onto the bowl with
the interlock (2c) positioned next to
the bowl handle. To lock the lid, turn
it clockwise so that the interlock
engages with a «click» above the
handle.

c) To attach the motor part, first slide up
the cover of the opening for the FP
attachment. When attaching the motor
part to the coupling (2a), make sure
that the marking on the lid aligns with
the marking on the motor part. Then
turn the motor part 90° clockwise, until
it locks. Select speed settings accord-
ing to recommendations in table (i).

d) Fill the food to be processed into the
filling tube. Never reach into the filling
tube when the appliance is switched
on. Always use the pusher (1) to feed
in food.

e) Press and hold the on/off switch as
long as you operate your FP attach-
ment.

f) After use, turn the appliance off by
releasing the on/off switch and unplug
it, before you start disassembling.

To remove the motor part, hold the

FP attachment with one hand, turn the
motor part 90° anti-clockwise and lift
it off.

g) Pressing the lid interlock (2c), turn the
lid counter-clockwise to unlatch it and
lift it up.

h) Take out the tool holder before
removing the processed food.

To remove the tool, push it up at the
end that protrudes at the bottom of
the tool holder.

Cleaning the appliance (see picture
section C)

Clean the motor part with a damp cloth
only. The lid (2) can be cleaned under
running water, but do not immerse it in
water, nor clean it in a dishwasher.

All other parts can be cleaned in the
dishwasher.

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these
parts with vegetable oil before cleaning
them.

Subject to change without notice.

Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouveau prépa-
rateur culinaire Braun vous apportera
entiére satisfaction.

ATTENTION

Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet
appareil.

e |es lames sont tres tranchantes!

¢ Avant de mettre en marche I'appareil,
assurez-vous de la fermeture du
couvercle (2c) et du bon position-
nement du poussoir (1).

Ne pas insérer d’autres accessoires
que le poussoir (1) dans le tube de
remplissage pendant le fonctionnement
de I'appareil.

Toujours éteindre I'appareil avant de
retirer le couvercle (2).

Le couvercle (2) peut étre nettoyé sous
I’eau courante, mais ne doit pas étre
immergé sous I’eau ni mis au lave-
vaisselle.

Ne pas mettre le bol (4) au micro-
ondes.

Description

1 Poussoir

2 Couvercle

2a Bloc moteur

2b Tube de remplissage du bol

2c Systéme de fermeture du couvercle

3 Couteaux

4 Bol

5 Base anti-dérapante (sert aussi de
couvercle)

6 Disque de soutien des accessoires

6a Accessoire pour émincer

6b Accessoire pour broyer

Utiliser le kit d’accessoires

Hacher (voir le dessin section A et la
notice i)

Les couteaux (3) sont tout a fait adaptés
pour hacher de la viande, du fromage,
des oignons, des herbes, des carottes,
des noix, des amandes. Pour hacher des
aliments durs (exemple : fromages a pate
dure), utiliser la vitesse « turbo ».
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Remarque : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que noix de
muscade, grains de café et autres grains.

Avant de hacher ...

- découper la viande, le fromage, les
oignons, les herbes, les carottes, les
piments.

— enlever les tiges et dénoyauter les
aliments.

— enlever les os, tendons et nerfs de la
viande.

Pour de meilleurs résultats, regardez la
vitesse recommandée dans le guide
d’utilisation.

a) Enlever avec précaution le plastique
des couteaux (3). Attention : les lames
sont trés tranchantes! Manipulez-les
toujours en tenant la partie supérieure
en plastique. Placer les couteaux sur
I’axe central du bol (4) et faites-les
pivoter jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.
Toujours placer le bol sur son socle
anti-dérapant (5).

b) Mettez les aliments dans le bol.

c) Placer le couvercle (2) sur le bol en
placant le systeme de fermeture prés
de la poignée du bol (2¢). Pour fermer
le couvercle du bol, le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre,
jusqu’a entendre un « clic » de
fermeture au niveau de la poignée.

d) Pour enclencher le bloc moteur, faire

glisser le couvercle d’ouverture pour

accessoires. Quand vous enclenchez
le bloc moteur dans I'ouverture (2a),
assurez-vous que le marquage sur le
couvercle soit aligné avec le marquage
sur le bloc moteur. Ensuite, tourner le
bloc moteur a 90° dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce gqu’il
s’enclenche. S’assurer que le poussoir
est bien en place.

Appuyer sur le bouton marche/arrét du

bloc moteur pour la mise en marche.

Maintenir le bloc moteur avec une

main et le bol avec I'autre.

f) Aprés utilisation, relacher le bouton
marche/arrét pour éteindre I'appareil.
Débrancher I’'appareil avant de
démonter les accessoires. Pour
enlever le bloc moteur, tenir le kit de
préparation d’une main et tourner le
bloc moteur avec I'autre main dans
le sens contraire des aiguilles d’une
montre a 90° et le retirer. Enlever le
poussoir.
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g) Appuyer sur le systeme de fermeture
(2c) et tourner le couvercle dans le
sens contraire des aiguilles d’une
montre. Vous pouvez ensuite déveé-
rouiller et enlever le couvercle (2).

h) Retirer les couteaux avec précaution
en les tournant et les tirant, avant
d’enlever les aliments préparés.

Mixer des pates légéres

En utilisant les couteaux (3), vous pouvez
mélanger des pates légéres comme la
pate a crépes ou pate a gateaux ayant
une base de 250 g de farine.

Pour la pate a crépes par exemple,
verser d’abord les liquides dans le bol,
ajouter ensuite la farine, puis les oeufs.
Utiliser la vitesse maximale, « turbo »,
tout en appuyant et maintenant le bouton
marche/arrét. Mélanger la pate jusqu’a ce
qu’elle soit lisse.

Emincer / Raper (voir image partie B
dans la notice i)

En utilisant I’accessoire pour émincer
(6a), vous pouvez couper des concom-
bres, des oignons, des champignons,
des pommes, des carottes, des radis,
des courgettes et des choux.

En utilisant I’accessoire pour raper (6b),
vous pouvez raper des concombres,
des oignons, des champignons, des
pommes, des carottes, des radis, des
courgettes, du fromage et des choux.

a) Placer I'accessoire (6a ou 6b) dans le
disque de soutien des accessoires (6)
jusqu’a entendre un « clic ». Le placer
sur I'axe central du bol et le faire
pivoter jusqu’a sa mise en place.

b) Placer le couvercle (2) sur le bol en
placant le systeme de fermeture prés
de la poignée du bol (2¢). Pour fermer
le couvercle du bol, le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre,
jusgu’a entendre un « clic » de
fermeture au niveau de la poignée.

c) Pour enclencher le bloc moteur, faire
glisser le couvercle d’ouverture pour
accessoires. Quand vous enclenchez
le bloc moteur dans I'ouverture (2a),
assurez-vous que le marquage sur le
couvercle soit aligné avec le marquage
sur le bloc moteur. Ensuite, tourner le



bloc moteur a 90° dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’il
s’enclenche. Sélectionner les vitesses
en suivant les recommandations
données dans la notice (i).

d) Remplir le bol avec les aliments a
hacher. Ne pas remplir le bol pendant
le fonctionnement de I'appareil.
Toujours utiliser le poussoir (1) pour
remplir le bol de nourriture.

e) Appuyer sur le bouton marche/arrét
pendant aussi longtemps que vous
souhaitez utiliser I'appareil.

f) Aprés utilisation, relacher le bouton
marche/arrét pour éteindre I'appareil.
Débrancher I’'appareil avant de
démonter les accessoires. Pour
enlever le bloc moteur, tenir le kit de
préparation d’une main et tourner le
bloc moteur avec I'autre main dans le
sens contraire des aiguilles d’une
montre a 90°. Retirer le bloc moteur.

g) Appuyer sur le systéme de fermeture
(2c) pour enlever le couvercle. Vous
pouvez ensuite enlever le couvercle en
le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre pour le dévé-
rouiller.

h) Enlever le disque de soutien des
accessoires avant d’enlever les
aliments préparés. Pour enlever les
accessoires pour émincer ou raper du
disque de soutien, appuyer sur le haut
de la languette métallique a I’extrémité
de l'accessoire.

Nettoyage (voir image partie C dans la
notice)

Nettoyer le bloc moteur avec un tissu
humide seulement. Le couvercle (2) peut
étre rincé sous I'’eau du robinet, mais ne
doit pas étre plongé dans I’eau ou net-
toyé au lave-vaisselle. Tous les autres
éléments peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle.

Si vous utilisez I’'appareil pour la pré-
paration de légumes colorés (ex : les
carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent se colorer. Dans ce
cas, enduisez ces parties avec de I’huile
végétale avant de les mettre dans le
lave-vaisselle.

Sujet a modification sans préavis.

Espanol

Nuestros productos han sido disefiados
para alcanzar los mas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Precaucion

Antes de usar este aparato lea
cuidadosamente todas las instruc-
ciones.

jLas cuchillas estan muy afiladas!
Antes de que el accesorio de
preparacion de alimentos entre en
funcionamiento, asegurese de que el
engranaje de cierre de la tapa (2c) esta
encajado correctamente y de que el
conductor de alimentos (1) esta en su
sitio.

No encaje otro accesorio que no sea el
conductor de alimentos (1) dentro del
canal de alimentos durante el
procesado.

* Apague siempre el aparato antes de
retirar la tapa (2).

La tapa (2) puede limpiarse bajo el
grifo, pero no sumergirse en agua,
tampoco es apta para el lavavajillas.

El recipiente (4) no es apto para
microondas.

Descripcion

1 Conductor de alimentos

2 Tapa

2a Enganche del motor

2b Canal de alimentos

2c Engranaje de cierre la tapa

3 Cuchilla

4 Recipiente

5 Base antideslizante (también sirve
como tapa)

6 Base de accesorios

6a Accesorio cortador en rodajas

6b Accesorio rallador

Usando el accesorio de
preparacion de alimentos (PA)

Picador (ver imagen seccion A con la
tabla i para procesado)

El accesorio picador esta perfectamente
indicado para triturar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajos, nueces,
avellanas, almendras, etc. Para picar
alimentos duros (e.j. queso duro), use el
programa de velocidad «turbo».
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NOTA.: No pique alimentos
extremadamente duros, como nuez
moscada, granos de café y cereales.

Antes de picar ...

— corte previamente la carne, queso,
cebollas, ajos, zanahorias

— eliminar los tallos de las hierbas, quitar
las cascaras a los frutos secos

— eliminar los huesos, tendones y
cartilagos de la carne

Para un mejor resultado, por favor

consulte los programas de velocidad

recomendados en la tabla de procesado.

a) Desmonte con cuidado la cubierta de
plastico de la cuchilla (3). Precaucién:
iLa cuchilla estéd muy afilada!
Sosténgala siempre por la parte
superior de plastico. Coloque la
cuchilla en la clavija central del
recipiente (4) y gire hasta que encaje
en la posicién correcta. Siempre
ponga el recipiente sobre la base
antideslizante (5).

b) Ponga la comida en el recipiente
picador.

c) Acople la tapa (2) al recipiente con el
engranaje de cierre (2c) en posicion
cercana al mango del recipiente. Para
cerrar la tapa, girelo en la direccion de
las agujas del reloj hasta que encaje
con un «click» encima del mango.

d Para acoplarlo al motor, en primer
lugar deslice la cubierta de la apertura
para el accesorio PA. Cuando se esté
acoplando el motor al enganche (2a),
asegurese de que la marca de la tapa
esté alineada con la marca del motor.
Luego gire el accesorio batidor 90° en
la direccion de las agujas del reloj
hasta que se cierre. Asegurese de que
el conductor de alimentos esta en su
sitio.

e) Para hacerlo funcionar, presione el
botén de encendido/apagado «I/O»
del motor y manténgalo presionado,
sujete el recipiente con la otra mano.

f) Cuando haya acabado de usarlo,
apague el aparato soltando el botén
y desenchufandolo, antes de des-
montarlo. Para desmontar el motor,
sujete el accesorio PA con una mano,
gire el motor 90° en sentido contrario
a las agujas del reloj y tire hacia
afuera. Desmonte el conductor de
alimentos.

g) Presionando el engranaje de cierre de
la tapa (2c), gire la tapa (2) en la
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direccion de las agujas del reloj (2)
para abrir el cierre y tirar hacia arriba.
h) Antes de sacar los alimentos
procesados, retire la cuchilla con
cuidado, girando y tirando de ella.

Amasando masa ligera

Usando la cuchilla (3), también puede
amasar una masa ligera para crepes o
preparados de pasteleria que tengan
como hasta 250 grs. de harina.

Para masa de crepes, por ejemplo,
primero vierta liquido en el recipiente,
luego afada la harina y finalmente los
huevos. Usando el programa de
velocidad turbo, presione el boton de
encendido/apagado «I/O» del motor y
manténgalo presionado para trabajar la
masa hasta que se consiga una masa
suave.

Cortando en rodajas / rallar
(ver imagen seccién B con la tabla i para
procesado)

Usando el accesorio cortador en rodajas
(6a), puede cortar en rodajas, pepinos,
cebollas, champifiones, manzanas,
zanahorias, rabanos, patatas crudas,
calabacines, repollo. Usando el accesorio
rallador (6b) puede cortar en juliana
manzanas, zanahorias, patatas crudas,
remolacha, repollo, queso (suave a medio).

a) Coloque el accesorio (6a o 6b) en la
base de accesorios (6) y ciérrelo a
presién en su posicion correcta.
Coloque la cuchilla en la clavija central
del recipiente (4) y gire hasta que
encaje en la posicién correcta.

b) Acople la tapa (2) al recipiente con el
engranaje de cierre en posiciéon
cercana al mango del recipiente. Para
cerrar la tapa, girelo en la direccion de
las agujas del reloj hasta que encaje
con un «click» encima del mango.

c) Para acoplarlo al motor, en primer
lugar desliza la cubierta de la apertura
para el accesorio PA. Cuando se esté
acoplando el motor al enganche (2a),
asegurese de que la marca de la tapa
esté alineada con la marca en el
motor. Luego gire el accesorio batidor
90° en la direccion de las agujas del
reloj hasta que se cierre. Seleccione el
programa de velocidad de acuerdo a
las recomendaciones de la tabla (i).



d) Ponga los alimentos para procesar en
el canal de alimentos. Nunca toque el
canal de alimentos cuando el aparato
esté encendido. Siempre use el
conductor de alimentos (1) para
introducir los alimentos dentro.

e) Presione el botdn de encendido/
apagado «|/O» del motor y manténgalo
presionado mientras el accesorio PA
esté funcionando.

f) Cuando haya acabado de usarlo,
apague el aparato soltando el botén y
desenchufandolo, antes de
desmontarlo. Para desmontar el
motor, sujete el accesorio PA con una
mano, gire el motor 90° en sentido
contrario a las agujas del reloj y tire
hacia afuera.

g) Presionando el engranaje de cierre de
la tapa (2c), gire la tapa (2) en la
direccion de las agujas del reloj (2)
para abrir el cierre y tirar hacia arriba.

h) Antes de sacar los alimentos
procesados, retire la cuchilla con
cuidado, girando y tirando de ella
hacia arriba por el extremo que
sobresale de la base de accesorios.

Limpiando el aparato (ver imagen
seccion C)

Limpie el motor Unicamente con un pafo
humedo. La tapa (2) también puede
limpiarse bajo el grifo pero no la sumerja
en agua, tampoco es apta para el
lavavajillas. Las otras piezas son aptas
para lavavajillas.

Cuando procese alimentos con color (e.j
zanahorias), las piezas de plastico del
aparato pueden decolorarse. Limpielas
con aceite vegetal antes de ponerlas en
el lavavajillas.

Sujeto a cambios sin previo aviso

Portugués

Os nossos produtos foram desenhados
por forma a cumprir os mais elevados
padrdes de qualidade, funcionalidade e
design. Esperamos que aprecie em pleno
este seu novo aparelho Braun.

Precaucao

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

¢ As laminas sdo muito afiadas!

e Antes de funcionar com o acessorio de
preparacao de alimentos, assegure-se
de que o fecho da tampa (2c) esta
devidamente fechado e que o cilindro
para empurrar alimentos esta devida-
mente colocado.

Durante o processamento, ndo insira
outras pecgas no tubo de enchimento
a nao ser o cilindro de empurrar
alimentos (1).

Desligue sempre o aparelho antes de
remover a tampa (2).

A tampa (2) pode ser limpa sob agua
corrente, mas nao pode ser imersa em
agua nem lavada na maquina de lavar
loica.

A taca (4) ndo pode ser levada ao
micro-ondas.

Descricao

1 Cilindro de empurrar alimentos

2 Tampa

2a Encaixe do motor

2b Tubo de enchimento

2¢ Fecho da tampa

3 Lamina

4 Taca

5 Base anti-deslizante (serve também
como tampa)

6 Suporte de acessorios

6a Acessorio para laminar

6b Acessoério para ralar

Como utilizar o acessério de
preparacao de alimentos (FP)

Picador (ver imagem seccdo A com
tabela de processamento i)

A lamina (3) adequa-se perfeitamente
para picar carne, queijo, cebolas, ervas
aromaticas, cenouras, nozes, avelas,
améndoas, etc. Para picar alimentos mais
duros, utilize a velocidade «turbo».

NOTA: Nao pigque alimentos demasiado
duros tais como noz moscada, graos de
café e outros graos.

Antes de picar ...

— corte em pequenos pedagos a carne,
queijo, cebolas, alhos, cenouras, chilis

— retire os talos das ervas e descasque
as nozes, avelas e amendoas
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- retire ossos, tenddes e cartilagens da
carne

Para melhores resultados, por favor
consulte o quadro de velocidades reco-
mendadas na tabela de processamento.

a) Retire cuidadosamente a protecgéo
de plastico da lamina (3). Cuidado:

a lamina esta muito afiada! Segure-a
sempre pela parte de plastico superior.
Coloque a lamina do espigdo metalico,
colocado no centro da taga (4) e gire-a
até bloquear. Coloque sempre a taga
sobre a base anti-deslizante (5).

b) Insira os alimentos na taca.

c) Coloque a tampa (2) na taga com o
fecho (2c) posicionado do lado da
pega da taga. Para fechar a tampa,
rode-a no sentido dos ponteiros do
relégio por forma a que encaixe com
um clique, sobre a pega.

d) Para encaixar o motor, deslize
primeiro a cobertura do orificio para o
acessorio PA. Quando colocar o motor
no encaixe (2a), assegure-se de que
a marcagéo da tampa esta alinhada
com a marcagéao do motor. Seguida-
mente, gire 0 motor 90° no sentido
dos ponteiros do relégio, até fechar.
Assegure-se de que o cilindro de
empurrar alimentos esta correcta-
mente colocado.

e) Para colocar em funcionamento, prima
o botéo ligado/desligado («I/O»)
existente no motor e mantenha a taga
segura com a outra mao.

f) Apos a utilizagéo, desligue o aparelho
soltando o botao ligar/desligar («I/O»)
e desligue o aparelho da tomada. Para
retirar o motor, segure no acessorio PA
com uma méao, gire o motor 90° no
sentido contrario dos ponteiros do
relégio e levante. Retire o o cilindro de
empurrar alimentos.

g) Premindo o fecho da tampa (2c),
gire-a (2) no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio para a destacar e
levante.

h) Retire cuidadosamente a lamina,
rodando e puxando, antes de retirar
os alimentos processados.

Misturar massas ligeiras

Utilizando a lamina (3), pode também
misturar massas ligeiras tais como
massa de panquecas ou bolos até um
maximo de 250 gr de farinha.

14

Para massa de panquecas, por exemplo,
primeiro verta os liquidos na taca, depois
adicione a farinha e finalmente os ovos.
Utilizando o programa de velocidade
turbo, pressione o botao ligado/desligado
(«I/O») do motor, mantendo-o pressio-
nado para trabalhar a massa até que
fique suave.

Laminar / ralar (ver imagem da secgéo
B, no quadro de processamento i)

Utilizando a peca para laminar (6a), pode
laminar por exemplo pepinos, cebolas,
cogumelos, magas, cenouras, rabanetes,
batatas cruas, courgettes, couves.
Utilizando a pega para ralar (6b), pode
ralar, por exemplo, magas, cenouras,
batatas cruas, beterrabas, couves, queijo
(de macio a médio).

a) Coloque as pegas (6a) ou (6b) no
suporte para de pecas (6) e encaixe-as.
Coloque o suporte de pecas no
espigdo metdlico, colocado no centro
da taca (4) e gire-o até bloquear.

b) Coloque a tampa (2) na taga com o

fecho (2c) posicionado cerca da pega

da taca. Para fechar a tampa, rode-a
no sentido dos ponteiros do relégio
por forma a que encaixe com um
clique, sobre a pega.

Para encaixar o motor, deslize primeiro

a cobertura do orificio para o aces-

soério PA. Quando colocar o motor no

encaixe (2a), assegure-se de que a

marcagdo da tampa esté alinhada com

a marcagao do motor. Seguidamente

gire o motor 90° no sentido dos pon-

teiros do reldgio até fechar. Seleccione
as definicbes de velocidade de acordo

com as recomendagdes da tabela i.

d) Coloque os alimentos a ser processa-
dos no tubo de enchimento. Nunca
coloque os dedos no tubo de enchi-
mento quando o aparelho esta em
funcionamento. Utilize sempre o
cilindro de empurrar alimentos (1)
para o efeito.

e) Pressione o botéo ligar/desligar
(«I/O») do motor para funcionamento e
mantenha-o pressionado enquanto
o acessorio PA estiver em funciona-
mento.

f) Apds a utilizagao, desligue o aparelho
soltando o botao ligar/desligar («I/O»)
e desligue o aparelho da tomada. Para
retirar o motor, segure no acessorio
PA com uma mao, gire o motor 90° no
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sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e levante.

g) Pressionando o fecho da tampa (2c),
rode a tampa (2) no sentido oposto ao
dos ponteiros do relégio, para desta-
car e levante-a.

h) Retire o suporte para acessoérios antes
de retirar os alimentos processados.
Para remover a pega, puxe-a para
cima pela saliéncia na parte de baixo
do suporte de pecas.

Limpar o aparelho (ver imagem na
seccéo C)

Limpe o motor somente com um pano
humido. A tampa (2) pode pode ser
limpa sob agua corrente, mas ndo pode
ser imersa em agua nem lavada na
maqguina de lavar loica. Todas as
restantes pecas podem ser lavadas na
maqguina de lavar loica.

Quando processar alimentos coloridos
(ex. Cenouras), as pegas de plastico
podem ficar descoloradas. Passe 6leo
vegetal nas pegas antes de as limpar.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perseguia-
mo sempre tre obiettivi: qualita, funziona-
lita e design. Ci auguriamo che il
prodotto Braun che avete acquistato
soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Attenzione

Prima di usare il prodotto, leggere

attentamente le istruzioni.

® Le lame sono molto affilate!

e Prima di utilizzare ’accessorio per la
preparazione del cibo, assicurarsi che
I’aggancio del coperchio (2c) sia
inserito nel modo corretto e che il
pestello (1) sia nella posizione corretta.

* Non inserire altri accessori oltre al
pestello (1) nel tubo di inserimento
durante le lavorazioni.

e Spegnere sempre I’'apparecchio, prima
di rimuovere il coperchio (2).

e |l coperchio (2) pud essere lavato sotto
I’acqua corrente, ma non deve essere

immerso nell’acqua, né lavato nella
lavastoviglie.

e | a ciotola (4) non pud essere utilizzata
nel microonde.

Descrizione

1 Pestello

2 Interruttore

2a Innesto per corpo motore

2b Tubo di inserimento

2c Aggancio del dispositivo di blocco
3 Lame

4 Ciotola

5 Base anti-scivolo / coperchio
6 Aggancio degli accessori

6a Accessorio per affettare

6b Accessorio per sminuzzare

Come utilizzare I’accessorio
per la preparazione del cibo

Tritare (vedi figura sezione A con tavola
di lavorazione i)

Le lame (3) sono ideali per tritare carne,
formaggio, cipolle, erbe, aglio, carote,
noci, mandorle, prugne, ecc.. Quando si
tritano cibi molto duri, usare la velocita
«turbo».

Nota: Non tritare cibi estremamente duri,
come noci-moscate, chicchi di caffé o
granaglie.

Prima di tritare ...

- tagliare a pezzi carne, formaggio,
cipolle, aglio, carote, peperoni

- rimuovere il gambo dalle erbe,
sgusciare le noci

— rimuovere ossa, tendini e cartilagini
dalla carne

Per risultati migliori, per favore, fare
riferimento alle raccomandazioni della
tavola sui settaggi della velocita.

a) Rimuovere con attenzione la copertura
di plastica dalle lame (3). Attenzione:
le lame sono molto affilate! Prenderle
sempre dalla parte superiore in
plastica. Posizionare le lame sul perno
al centro della ciotola (4) e premere
verso il basso finché si blocca. Inserire
sempre la ciotola sulla base anti-
scivolo (5).

b) Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

c) Agganciare il coperchio (2) alla
ciotola con I'apposito aggancio (2c)
posizionato vicino al manico della
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ciotola. Per bloccare il coperchio,
ruotarlo in senso orario fino a quando
non scatta.

d) Per agganciare il corpo motore, per
prima cosa, sollevare il coperchio
dell’aggancio dell’accessorio per la
preparazione del cibo. Nell’agganciare
il corpo motore all’apposito innesto
(2a), assicurarsi che il segno sull’inter-
ruttore sia allineato al segno sul corpo
motore. Quindi ruotare il corpo motore
per 90° in senso orario, fino a quando
si aggancia. Assicurarsi che il pestello
sia nella posizione corretta.

Premere I'interruttore («I/O») sul corpo

motore e tenere la ciotola con la mano

libera.

f) Dopo I'utilizzo, per spegnere
I'apparecchio, lasciare I'interruttore
(«I/O») e togliere la spina prima di
iniziare a smontarlo. Per rimuovere |l
corpo motore, tenere I'accessorio per
la preparazione del cibo con una
mano e con I'altra ruotare il corpo
motore di 90° in senso anti-orario.
Rimuovere il pestello.

g) Premere il tasto del coperchio (2c),
girare il coperchio (2) in senso anti-
orario per sganciarlo e sollevarlo.

h) Rimuovere le lame con attenzione,
girandole e tirandole, prima di togliere
il cibo dalla ciotola.

€
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Preparare impasti leggeri

Usando le lame (3), si possono anche
preparare impasti leggeri come I'impasto
per le frittelle o I'impasto per una torta
con fino a 250 g di farina.

Per I'impasto delle frittelle, ad esempio,
versare per prima cosa i liquidi nella
ciotola, aggiungere poi la farina ed infine
le uova. Usando la velocita «turbo»,
premere e tenere I'interruttore («I/0») per
miscelare I'impasto fino a quando diventa
omogeneo.

Affettare / Sminuzzare (vedi figura
sezione B con tavola di lavorazione i)

Usando I'accessorio per affettare (6a), si
possono affettare, ad esempio, cetrioli,
cipolle, funghi, mele, carote, radici,
patate, zucchine, cavoli. Usando I'acces-
sorio per sminuzzare (6b), si possono
sminuzzare, ad esempio, mele, carote,
patate, barbabietole, cavoli, formaggio
(morbido o di media consistenza).
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a) Inserire I'accessorio (6a o 6b)
nell’apposito aggancio (6) e farlo
scattare. Inserire ’aggancio sul perno
al centro della ciotola e ruotarlo finché
si blocca.

b) Agganciare il coperchio (2) alla

ciotola con I'apposito aggancio (2c)

posizionato vicino al manico della

ciotola. Per bloccare il coperchio,
ruotarlo in senso orario fino a quando
si aggancia.

Per agganciare il corpo motore, per

prima cosa sollevare il coperchio

dell’aggancio dell’accessorio per la
preparazione del cibo. Nell’agganciare

il corpo motore all’apposito innesto

(2a), assicurarsi che il segno sull’inter-

ruttore sia allineato al segno sul corpo

motore. Quindi ruotare il corpo motore
per 90° in senso orario, fino a quando
si aggancia. Selezionare la velocita
seguendo le raccomandazioni della

tabella (i).

d) Inserire il cibo da lavorare nel tubo di

inserimento. Non inserire nulla nel

tubo di inserimento quando I'appa-
recchio € acceso. Utilizzare sempre |l
pestello (1) per inserire il cibo.

Premere I'interruttore «I/O» per tutta la

durata della lavorazione con

I’accessorio tritatutto.

f) Dopo I'utilizzo, per spegnere I’'appa-
recchio, lasciare I'interruttore «I/O»

e togliere la corrente prima di iniziare
a smontarlo. Per rimuovere il corpo
motore, tenere I'accessorio tritatutto
con una mano e con I'altra ruotare il
corpo motore di 90° in senso anti-
orario.

g) Premendo I’aggancio del coperchio
(2c), girare il coperchio in senso anti-
orario per aprirlo e sollevarlo.

h) Rimuovere I'accessorio dall’aggancio
prima di togliere il cibo. Per rimuovere
I’aggancio, spingerlo verso I'alto fino a
quando sporge dall’aggancio.

o
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Pulire ’apparecchio (vedi immagine
sezione C)

Pulire il corpo motore solo con un panno
umido. Il coperchio (2) puo essere
risciacquato sotto I’acqua corrente, ma
non deve essere immerso nell’acqua né
lavato nella lavastoviglie. Tutte le altre
parti possono essere lavate in lavasto-
viglie.

Quando si lavora cibo pigmentato (ad
esempio le carote), le parti in plastica



dell’apparecchio possono perdere il
colore originario. Immergere queste parti
in olio vegetale prima di pulirle.

Salvo cambiamenti senza preavviso.

Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om

te kunnen voldoen aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en design.
Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Braun apparaat.

Waarschuwing

Lees eerst zorgvuldig en volledig de
gebruiksaanwijzing voordat u dit appa-
raat gaat gebruiken.

Belangrijk

e De messen zijn erg scherp!

e Controleer, voordat u de stekker in

het stopcontact steekt, dat het

bevestigingsmechanisme (2c) goed is

vastgeklikt en dat de vulstop (1) op zijn

plaats is.

Plaats geen andere hulpstukken dan

de vulstop in de vulschacht.

Haal altijd de stekker uit het stop-

contact als u het deksel van het appa-

raat haalt.

Het deksel (2) kan gereinigd worden

onder stromend water. Dompel deze

echter niet onder in water. Ook is deze

niet vaatwasbestendig.

e De grote kom (4) is niet geschikt voor in
de magnetron.

Onderdelen

1 Vulstop

2 Deksel

2a Aandrijfdeel

2b Vulschacht

2c¢ Bevestigingsmechanisme
3 Mes

4 Kom

5 Anti-slip bodem/deksel
6 Snijplaathouder

6a Snijplaat

6b Raspplaat

Hakken (zie afbeelding A bij tabel i)

Het mes (3) is uiterst geschikt voor het
hakken van vlees, uien, kruiden, knoflook,

walnoten, amandelen, etc. Voor het
hakken van harde ingrediénten kunt u de
«turbo» schakelaar gebruiken.

N.B.: Hak geen extreem hard voedsel,
zoals nootmuskaat, koffiebonen en
granen.

Voordat u de hakmolen gebruikt ...

— snij vlees, kaas, uien, knoflook,
wortelen, spaanse pepers voor

— verwijder steeltjes van kruiden, haal de
doppen van noten af

— verwijder botjes, pezen en kraakbeen
uit vlees

Voor de beste resultaten verwijzen wij u
naar de aanbevolen snelheden in de
gebruikstabel.

a) Verwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (3).
Voorzichtig: het mes is zeer scherp!
Pak het altijd vast bij het plastic
uiteinde. Plaats het mes op de pen in
het midden van de kom (4) en druk
deze naar beneden totdat het vastklikt.
Plaats de kom altijd op de anti-slip
bodem (5).

b) Doe de ingrediénten in de kom.

c) Plaats het deksel op de kom en wel
zo dat het bevestigingsmechanisme
rechts naast de hendel van de kom
wordt geplaatst. Om het deksel vast te
klikken, draait u het kloksgewijs zodat
het bevestigingsmechanisme vastklikt
boven de hendel.

d) Om het motorhuis te bevestigen, dient
u eerst de schuif aan de onderkant
van het motorhuis zo te zetten dat de
opening voor het FP opzetstuk zicht-
baar wordt. Bij het bevestigen van het
motorhuis op het aandrijfdeel (2a),
dient u ervoor te zorgen dat de
markeringen op beide delen gelijk
staan. Draai vervolgens het motorhuis
90° met de klok mee totdat het
vastklikt. Zorg dat de vulstop op zijn
plaats is.

e) Om het apparaat te bedienen, drukt u
op de aan/uit-schakelaar. Hou met uw
andere hand de kom vast.

f) Na gebruik, zet u het apparaat met de
aan/uit-schakelaar uit en haalt u de
stekker uit het stopcontact voordat u
de verschillende delen uit elkaar haalt.
Om het motorgedeelte te verwijderen
houdt u de grote kom (FP) met een
hand vast en draait u het motorhuis
met de andere hand 90° tegen de klok
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in en tilt u deze op. Verwijder de
vulstop.

g) Druk op het bevestigingsmechanisme
(2c), draai het deksel (2) tegen de klok
in om het te ontgrendelen en til het
op.

h) Verwijder voorzichtig het mes door
het te draaien en op te tillen voor u
het verwerkte voedsel uit de kom
haalt.

Dun beslag mixen

Met het mes (3), kunt u ook dun beslag
zoals pannekoekenbeslag of cakebeslag
op basis van maximaal 250 gram bloem
mixen.

Voor bijvoorbeeld pannekoekenbeslag,
giet u eerst de vloeistof in de kom,
vervolgens de bloem en tenslotte de
eieren. Druk op de aan/uit-schakelaar en
mix het beslag totdat het glad is.

Snijden/raspen (zie afbeelding B bij
tabel i)

Gebruik de snijplaat (6a) voor bijvoor-
beeld het snijden van komkommers, uien,
champignons, appels, wortelen, radijsjes,
rauwe aardappelen, courgettes en kool.
Met de raspplaat (6b) raspt u bijvoor-
beeld appels, wortelen, rauwe aard-
appelen, bietjes, kool en zachte kaas.

a) Plaats snijplaat (6a) of raspplaat (6b) in
de snijplaathouder (6) en klik het vast.
Plaats de snijplaathouder op de pen in
het midden van de kom en druk deze
naar beneden totdat het vastklikt.

b) Plaats het deksel (2) op de kom en wel
zo dat het bevestigingsmechanisme
(2c) wordt geplaatst rechts naast de
hendel van de kom. Om het deksel
vast te klikken, draait u het kloksgewijs
zodat het bevestigingsmechanisme
vastklikt boven de hendel.

c) Om het motorhuis te bevestigen, dient
u eerst de schuif aan de onderkant
van het motorhuis zo te zetten dat de
opening voor het FP opzetstuk zicht-
baar wordt. Bij het bevestigen van het
motorhuis op het aandrijfdeel (2a),
dient u ervoor te zorgen dat de
markeringen op beide delen gelijk
staan. Draai vervolgens het motorhuis
90° met de klok mee totdat het
vastklikt. Selecteer de aanbevolen
snelheid op basis van de tabel op
figuur (i).
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d) Vul de vulschacht met de ingrediénten.
Ga nooi met uw hand in de vulschacht
als het apparaat ingeschakeld is.
Gebruik altijd de vulstop (1) om eten
mee door het apparaat te duwen.
Druk op de aan/uit-schakelaar zolang
u het apparaat gebruikt.

f) Na gebruik, zet u het apparaat met de
aan/uit-schakelaar uit en haalt u de
stekker uit het stopcontact voordat u
de verschillende delen uit elkaar haalt.
Om het motorgedeelte te verwijderen
houdt u de grote kom (FP) met een
hand vast en draait u het motorhuis
met de andere hand 90° tegen de klok
in en tilt u deze op.

g) Druk op het bevestigingsmechanisme
(2c), draai het deksel (2) tegen de klok
in om het te ontgrendelen en til het op.

h) Neem de snijplaathouder uit de kom
voordat u het bereide voedsel er uit
haalt. Om de snij- of raspplaat uit de
houder te krijgen, drukt u op het
gedeelte dat uitsteekt onder op de
houder.

&

Schoonmaken (zie afbeelding sectie C)

Het motorgedeelte mag alleen met een
vochtig doekje worden gereinigd. Het
deksel (2) kan gereinigd worden onder
stromend water. Dompel deze echter niet
onder in water. Ook is deze niet vaatwas-
bestendig. Alle andere onderdelen zijn
wel geschikt voor de vaatwasser.

Wanneer sterk gekleurd voedsel (bijv.
wortel) wordt bereid kunnen de plastic
onderdelen verkleuren. Deze kleur kunt u
verwijderen met plantaardige olie voordat
u het schoonmaakt.

Wijzigingen voorbehouden.

Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de
hejeste krav, hvad angér kvalitet,
funktionalitet og design. Vi h&ber, du vil fa
stor gleede af dit nye apparat fra Braun.

Advarsel

Lzes denne brugsvejledning omhyg-
geligt igennem, for du tager apparatet
i brug.



® Bladene er meget skarpe!

® For der taendes for blenderglastil-
beheret, skal du kontrollere, at l1agets
ldsemekanisme (2c) er klikket korrekt
ind, og at skubberen (1) er pa plads.

e Der ma ikke indferes andre veerktgjer i
pafyldningsreret end skubberen (1)
under brug.

e Sluk altid for apparatet, for laget fiernes
2).

e L4get (2) kan rengeres under rindende
vand, men ma ikke nedsaenkes i vand
eller komme i opvaskemaskinen.

o Skélen (4) kan ikke ga i mikroovnen.

Beskrivelse

1 Skubber

2 Lag

2a Kobling til motordel

2b Pafyldningsrer

2c Lasemekanisme til lag

3 Blad

4 Skal

5 Skridsikkert underlag (fungerer ogsa
som lag)

6 Tilbehorsholder

6a Snittetilbehor

6b Rivetilbehor

Brug af blenderglastilbehor

Hakke (se illustration A med
bearbejdningstabel i)

Bladet (3) er meget velegnet til at hakke
ked, ost, lag, krydderurter, hvidleg,
gulergdder, valnedder, hasselngdder,
mandler, etc. Brug «turbo»-indstillingen,
nar du skal hakke harde ting.

N.B.: Hak ikke ekstremt harde madvarer
som muskatned, kaffebenner og korn.

For du hakker:

— skeer ked, log, hvidleg, guleredder og
chili i mindre stykker

- fjern stilke fra krydderurter, knaek
ngdder og fiern skallerne

- fjern ben, sener og brusk fra ked

Se de anbefalede hastighedsindstillinger i
behandlingstabellen for at fa de bedste
resultater.

a) Fjern forsigtigt plastdeekslet fra bladet
(3). Advarsel: Bladet er meget skarpt!
Hold altid i den gverste plastikdel.
Placer bladet pa tappen i midten af
skalen (4), og drej den for at Iase den
pé plads. Placer altid skalen p& det
skridsikre underlag (5).

b) Placer maden i hakkeskalen.

c) Seet laget (2) fast pa skalen med
lasemekanismen (2c) placeret ved
siden af skalens handtag. Laget lases
ved at dreje det med uret, sa lase-
mekanismen klikker pa plads over
handtaget.

d) Fer motordelen seettes pa, skal
deekslet over dbningen til blender-
glastilbehgret skubbes op. Nar motor-
delen szettes pa koblingen (2a), skal
du kontrollere, at mzerkerne pa laget
er pa linje med maerkerne pa motor-
delen. Dej derefter motordelen 90°
med uret, indtil den laser. Kontroller,
at skubberen er p& plads.

e) For at betjene blenderen holdes taend-/
slukkontakten p& motordelen nede,
mens du tager fat i sklen med den
anden hand.

f) Efter brug slukkes apparatet ved at
slippe taend-/slukkontakten og tage
stikket ud af stikkontakten, for du
begynder at skille apparatet ad.
Motordelen fiernes ved at holde pa
blenderglastilbeheret med den ene
hand, mens motordelen drejes 90°
mod uret. Herefter kan motordelen
loftes af. Fjern skubberen.

g) Mens du trykker pa lagets lase-
mekanisme (2c), drejes laget (2) mod
uret for at lase det op og lefte det af.

h) Tag forsigtigt bladet af ved at dreje og
treekke i det, for de behandlede
madvarer fijernes.

Sadan blandes en let dej

Med bladet (3) kan du ogséa blande en
let dej som f.eks. pandekagedej eller en
kageblanding baseret pa op til 250 g mel.

Til pandekagedej hzeldes de flydende
ingredienser forst i kanden. Derefter
tilseettes mel og til sidst aeg. Aktiver
«turbo»-indstillingen og tryk og hold
teend-/slukkontakten nede for at rore
dejen, til den er glat.

Snitte/rive (se illustration afsnit B med
bearbejdningstabel i)

Ved hjeelp af snitteveerktojet (6a) kan du
snitte f.eks. agurker, lag, champignoner,
aebler, guleradder, radiser, ra kartofler,
courgetter og kal. Ved hjeelp af rive-
tilbeheret (6a) kan du rive f.eks. eebler,
gulergdder, ra kartofler, radbeder, kél og
bled til mellemhéard ost.
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a) Placer et stykke tilbeheor (6a eller 6b) i
tilbehersholderen (6), og klik det pa
plads. Placer tilbehgrsholderen pa
tappen i midten af skélen, og drej den
for at lase den pa plads.

b) Seet laget (2) fast pa skalen med
lasemekanismen (2c) placeret ved
siden af skalens handtag. Laget
lases ved at dreje det med uret, sa
ldsemekanismen klikker pa plads over
handtaget.

c) For motordelen seettes pa, skal
daekslet over abningen til blenderglas-
tilbeheret skubbes op. Nar motordelen
seettes pa koblingen (2a), skal du
kontrollere, at maerkerne péa laget er
pa linje med maerkerne pa motor-
delen. Dej derefter motordelen 90°
med uret, indtil den laser. Veelg hastig-
hedsindstilling efter anbefalingerne i
tabel (i).

d) Fyld de madvarer, som skal
bearbejdes, i pafyldningsreret. Reek
aldrig ned i pafyldningsreret, nar der er
teendt for apparatet. Brug altid
skubberen (1) til at skubbe madvarerne
ned med.

e) Tryk og hold teend-/slukkontakten
nede, mens blenderglastilbehoret er i
brug.

f) Efter brug slukkes apparatet ved at
slippe taend-/slukkontakten og tage
stikket ud af stikkontakten, for du
begynder at skille apparatet ad.
Motordelen fiernes ved at holde pa
blenderglastilbehgret med den ene
hand, mens motordelen drejes 90°
mod uret. Herefter kan motordelen
loftes af.

g) Mens du trykker pa lagets lase-
mekanisme (2c), drejes laget mod uret
for at lase det op og lofte det af.

h) Tag tilbehersholderen af, for de
behandlede madvarer fiernes. For at
fierne tilbeheret skal du trykke op pa
den ende, som stikker ud i bunden af
tilbehgrsholderen.

Rengering af apparatet
(se illustration afsnit C)

Motordelen ma kun rengeres med en
fugtig klud. Laget (2) kan rengeres under
rindende vand, men m4 ikke nedseenkes i
vand eller komme i opvaskemaskinen.
Alle andre dele kan rengares i opvaske-
maskinen.

Hvis der hakkes steerkt farvede fadevarer
(fx gulergdder), kan apparatets plastik-
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dele blive misfarvede. Gnid disse dele
med vegetabilsk olie, inden de rengores.

Kan zndres uden varsel.

Norsk

Vare produkter er designet for &
imatekomme de hgyeste standarder nar
det gjelder kvalitet, funksjon og design.
Vi haper du blir fornayd med ditt nye
Braun-produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for du
tar apparatet i bruk.

Knivbladene er meget skarpe!

For du bruker mattilberednings-
redskapene, ma du forsikre deg om
at lasehaken (2c) er klikket pa plass og
at stapperen (1) er i pafyllingsreret.
Ikke bruk andre redskaper enn
stapperen (1) i pafyllingsreret under
tilberedningsprosessen.

Sla alltid av apparatet for du tar av
lokket (2).

Lokket (2) kan rengjeres under
rennende vann, men det ma ikke
senkes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin.

Bollen (4) kan ikke brukes i mikro-
belgeovn.

Beskrivelse

1
2

Stapper
Lokk

2a Kobling for motordel
2b Pafyllingsrer
2c Lésehake

3
4
5
6

Knivinnsats

Bolle

Anti-gli-base (fungerer ogsa som lokk)
Innsatsholder

6a Snitteinnsats
6b Riveinnsats

Bruk av mattilberednings-
redskapene

Hakking (se bildeseksjon A med
tilberedningstabell i)

Kniven (3) er velegnet til hakking av kjott,
ost, lok, urter, hvitlek, gulretter, valngtter,



hasselngtter, mandler osv. Ved hakking
av harde ingredienser, bruk «turbo»-
innstillingen.

NB: lkke hakk ekstremt harde ingredien-
ser, som for eksempel muskatngtter,
kaffebonner og korn.

For hakking ...

- pa forhand kuttes kjett, ost, lgk, hvitlok,
gulretter, paprika i biter

— fijern stilker fra urter og skall fra notter

— fjern ben, brusk og sener fra kjott

For best mulig resultat, vennligst folg

anbefalte hastigheter i tilberednings-

tabellen.

a) Ta forsiktig av plastbeskyttelsen fra
knivinnsatsen (3). Advarsel: Kniven er
meget skarp! Hold alltid i den gvre
plastdelen. Sett kniven pa midtstaven
i hakkebollen (4) og trykk den ned til
den l&ses. Sett alltid bollen p& anti-gli-
basen (5).

b) Legg ingrediensene i hakkebollen.

c) Sett lokket (2) pa bollen med
lasesperren (2c) mot bollehandtaket.
For & lase lokket, drei det med
urviseren slik at lasesperren slar inn
med et «klikk» over handtaket.

d) Fer motordelen settes pa, ma dekslet

over festedpningene skyves bort. Nar

motordelen festes pa girkoblingen (2a),
ma markeringen péa lokket samsvare
med markeringen pa motordelen. Drei

s& motordelen 90° med urviseren til

den l&ses. Serg for at stapperen er

satt i pafyllingsroret.

For & starte, trykk ned og hold inne

pa/av-bryteren pa motordelen. Hold

med en hand pa bollen under
tilberedningen.

f) Etter bruk, slar du av apparatet ved
a slippe opp pé&/av-bryteren. Ta ut
kontakten for du lesner motordelen
og redskapene fra apparatet. For &
ta av motordelen holder du i mattil-
beredningsredskapet med en hand,
dreier motordelen 90° mot urviseren
og lefter den opp. Fjern stapperen.

g) Trykk pé lasesperren (2c), drei lokket
(2) mot klokken for & lasne det og lofte
det opp.

h) Ta ut kniven forsiktig ved & dreie og
dra i den for du tar ut de tilberedte
ingrediensene.

€
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Blande lette deiger

Ved bruk av knivinnsatsen (3) kan du
ogsa mikse lette deiger som panne-

kakerare eller kakedeiger basert pa inntil
250 g mel.

For pannekakergre kan du forst helle
vaesken i bollen og deretter ha i mel og
egg. Bruk «turbo»-innstillingen og trykk
inn og hold nede pa/av-bryteren for &
blande roren til den er glatt.

Kutting/rasping (se bildeseksjon B
med tilberedningstabell i)

Ved bruk av snitteinnsatsen (6a) kan du
snitte for eksempel agurker, lok, sopp,
epler, gulretter, reddik, ra poteter, squash
og kal. Ved bruk av riveinnsatsen (6b) kan
du rive for eksempel epler, gulretter, ra
poteter, radbeter, kal og ost (myk til
medium).

a) Plasser en innsats (6a eller 6b) i
innsatsholderen (6) og trykk den pa
plass. Sett innsatsholderen pa
midtstaven i hakkebollen og trykk den
ned til den lases.

b) Sett lokket (2) pa bollen med

lasesperren (2c) mot bollehandtaket.

For & lase lokket, drei det med

urviseren, slik at lasesperren slar inn

med et «klikk» over handtaket.

For motordelen settes pa, ma dekslet

over festedpningene skyves bort. Nar

motordelen festes p& girkoplingen (2a),
ma markeringen pa lokket samsvare
med markeringen p& motordelen. Drei

s& motordelen 90° med urviseren til

den lases. Velg hastighet i henhold til

anbefalingene i tabellen (i).

d) Hell ingrediensene i pafyllingsroret.
Stikk aldri fingrene i pafyllingsroret
nar apparatet er paslatt. Bruk alltid
stapperen (1) for & skyve ingredien-
sene ned i pafyllingsroeret.

e) Trykk ned og hold inne p&/av-bryteren,
mens du betjener mattilberednings-
redskapet.

f) Etter bruk, slar du av apparatet ved
a slippe opp pé/av-bryteren. Ta ut
kontakten for du lesner motordelen
og redskapene fra apparatet. For &
ta av motordelen, holder du i mattil-
beredningsredskapet med en hand,
dreier motordelen 90° mot urviseren
og lofter den opp.

g) Trykk pa lasesperren (2c), drei lokket
(2) mot klokken for & lesne det og lofte
det opp.

h) Ta ut redskapsholderen for du tar ut
ingrediensene. For & lesne redskapet,
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trykker du opp den siden som stikker
frem underst pa redskapsholderen.

Rengjoring av apparatet
(se bildeseksjon C)

De ytre overflatene mé& kun rengjores
med en fuktig klut. Lokket (2) kan
rengjeres under rennende vann, men det
ma ikke senkes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Alle de andre delene kan
vaskes i oppvaskmaskin.

Ved tilberedning av mat som inneholder
mye farge (for eksempel gulrotter), kan
apparatets plastdeler bli misfarget. Tork
av disse delene med vegetabilsk olje for
rengjering.

Med forbehold om endringer.

Svenska

Vara produkter &r utformade for att
uppfylla de hdgsta standarder vad galler
kvalitet, funktion och design. Vi hoppas
att du kommer att ha mycket nytta av din
nya apparat fran Braun.

Varning!

Las bruksanvisningen noga innan du

anvander produkten.

e Knivbladen &r mycket vassa!

¢ Innan du anvander matberedar-
tillbehoret maste du sékerstalla att
lockspérren (2c) har klickat i ratt 1age
och att padrivaren (1) sitter pa plats.

e For aldrig in nagra andra redskap &n
padrivaren (1) i inmatningsroret nar
matberedaren &r i drift.

e Stang alltid av apparaten innan du tar
bort locket (2).

e Du kan rengora locket (2) under
rinnande vatten, men det far inte
sénkas ner helt i vatten eller diskas i
diskmaskin.

e Skalen (4) far inte anvandas i mikro-
vagsugn.

Beskrivning
1 P&adrivare
2 Lock

2a Anslutning fér motordel
2b Inmatningsror

2c Lockspérr

3 Knivblad
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4 Skal

5 Antihalkplatta (fungerar &ven
som lock)

6 Skivhallare

6a Skarskiva

6b Rivskiva

Anvanda matberednings-
tillbehoret

Hacka (se bildavsnitt A vid
beredningstabell i)

Knivbladen (3) &r perfekt utformade for
att hacka kott, ost, 10k, kryddorter, vitlok,
morot, valnétter, hasselnétter, mandlar o.
s.v. Anvand installiningen «turbo»-
hastighet nér du hackar ingredienser
med hardare konsistens.

Obs! Hacka inte ingredienser med
mycket hard konsistens, som muskotnét,
kaffebénor och gryn.

Fore hackning ...

— skér kott, ost, 16k, vitlok, morot,
chilipeppar i mindre bitar

- avlagsna stjalkar fran kryddorter och
skala notter

— avlégsna ben, senor och brosk nér du
ska hacka kott

For basta resultat — 6lj de hastighets-

instaliningar som rekommenderas i

beredningstabellen.

a) Ta forsiktigt bort plastskyddet fran
knivbladen (3). Varning! Knivbladen ar
mycket vassa! Hall alltid i den 6vre
plastdelen. Placera knivbladen pa
skélens (4) mittapp och vrid dem for
att spérra dem i ratt 1age. Stall alltid
skalen p& antihalkplattan (5).

b) Lagg ingrediensen som ska hackas
i skalen.

c) Satt pa locket (2) pa skalen s3 att
lockspérren (2c) hamnar bredvid
handtaget. For att sparra locket vrider
du det medurs sa att locksparren
hakar i med ett «klick» ovanfor
handtaget.

d) For att kunna ansluta motordelen
maste du férst skjuta upp locket pa
6ppningen fér matberednings-
tillbehoret. Vid anslutning av
motordelen (2a) méaste du kontrollera
att markeringen pa locket sitter mitt for
markeringen pa motordelen. Vrid
sedan motordelen 90° medurs tills den
sparras i ratt lage. Kontrollera att
padrivaren sitter i inmatningsroret.



e) For att starta beredaren trycker du pa
pé/av-knappen pa motordelen och
haller den nedtryckt, samtidigt som du
héller fast skalen med den andra
handen.

f) Nar du har anvént maskinen fardigt
stédnger du av den genom att sldppa
upp péd/av-knappen och dra ur
kontakten innan du bérjar plocka isér
den. For att ta bort motordelen haller
du matberedningstillbehdret med en
hand och vrider motordelen 90°
moturs och lyfter bort den. Ta bort
padrivaren.

g) Samtidigt som du trycker pa
locksparren (2c), vrider du locket (2)
moturs for att lossa sparren och lyfta
upp locket.

h) Innan du kan tomma skalen, méaste du
forst forsiktigt ta bort knivbladen
genom att vrida och dra i plastdelen.

Blanda till smet

Du kan aven anvanda knivbladen (3) for
att blanda till smet, till exempel till
pannkakor eller en mjuk kaka med max
250 g mjol.

Om du till exempel vill goéra pannkaks-
smet, haller du forst i vatskan i skalen,
tillsatter sedan mjélet och slutligen
aggen. Anvand «turbo»-hastighets-
instéllningen och tryck ned pa/av-
knappen och hall den nedtryckt for att
blanda smeten tills den &r slat.

Skiva/riva (se bildavsnitt B med tabell i)

Med hjalp av skarskivan (6a) kan du skiva
exempelvis gurka, 16k, svamp, morot,
radisa, ra potatis, squash och kal. Med
hjélp av rivskivan (6b) kan du riva
exempelvis apple, morot, ra potatis,
rodbeta, kal och ost (mjuk till mellanhard).

a) Placera 6nskad skiva (6a eller 6b) i
skivhallaren (6) och sparra den i ratt
lage. Placera skivhallaren pa skélens
(4) mittapp och vrid den for att sparra
den i ratt lage.

b) Satt pa locket (2) pa skélen sa att
lockspérren (2c) hamnar bredvid
handtaget. For att sparra locket vrider
du det medurs sa att locksparren
hakar i med ett «klick» ovanfor
handtaget.

c) For att kunna ansluta motordelen
maste du forst skjuta upp locket pa
6ppningen i matberedningstillbehdret.

Vid anslutning av motordelen (2a)
maste du kontrollera att markeringen
pa locket sitter mitt for markeringen
p& motordelen. Vrid sedan motor-
delen 90° medurs tills den lases
fast. Stall in hastigheten enligt
rekommendationerna i tabell (i).

d) Lagg ingredienserna som ska rivas
eller skivas i inmatningsroret. Stick
aldrig in fingrarna i inmatningsroret nar
matberedaren ar paslagen. Anvand
alltid padrivaren (1) for att mata ner
ingredienserna i skalen.

e) Tryck ned pé&/av-knappen och hall den
nedtryckt sa lange du anvander
matberedningstillbehdret.

f) Nar du har anvant maskinen fardigt
sténger du av den genom att sldppa
upp pé/av-knappen och dra ur
kontakten innan du borjar plocka isar
den. For att ta bort motordelen haller
du matberedningstillbehdret med en
hand och vrider motordelen 90°
moturs och lyfter bort den.

g) Samtidigt som du trycker pa
locksparren (2c), vrider du locket
moturs for att lossa spéarren och lyfta
upp locket.

h) Innan du kan tomma skalen maste du
lyfta ur skivhallaren. For att ta bort
skivan trycker du den uppat i den
ande som sticker ut l1angst ner pa
skivhallaren.

Rengora apparaten (se bildavsnitt C)

Motordelen far endast rengdras med en
fuktig trasa. Du kan rengdra locket (2)
under rinnande vatten, men det far inte
sankas ner helt i vatten eller diskas i
diskmaskin. Alla andra delar kan diskas i
diskmaskin.

Vid tillredning av ingredienser med
starka fargdmnen (t.ex. morétter) kan
apparatens plastdelar missfargas. Torka
av berérda delar med vegetabilisk olja
innan du rengdr dem.

Med forbehall for andringar.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
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paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Varoitus

Lue kayttdoohjeet huolellisesti ennen

laitteen kayttoa.

o Ter&t ovat erittéin teravia!

e Varmista ennen ruoanvalmistusosan
kayttamista, etté kannen lukitus (2c) on
napsahtanut kunnolla ja syéttdpainin (1)
on paikallaan.

o Al3 aseta syéttdsuppiloon kéaytén
aikana muita osia kuin sy6ttopainin (1).

e Sammuta laite aina ennen kannen (2)
irrottamista.

e Kansi (2) voidaan pesta juoksevalla
vedella, mutta &l& upota sita veteen
alaka pese sita astianpesukoneessa.

e Kulho (4) ei ole mikroaaltouunin
kestava.

Laitteen osat

1 Syéttdpainin

2 Kansi

2a Moottoriosan liitin

2b Syo6ttosuppilo

2c¢ Kannen lukitus

3 Terd

4 Kulho

5 Liukumaton pohja (kdytetdan myos
kantena)

6 Osan pidike

6a Viipalointiosa

6b Silppuamisosa

Ruoanvalmistusosan
kayttaminen

Hienontaminen (katso kuvasarja A ja
kayttétaulukko i)

Tera (3) sopii erinomaisesti esimerkiksi
lihan, juuston, sipulin, yrttien, valkosi-
pulin, porkkanoiden, saksanpahkindiden,
hasselpahkindiden ja manteleiden
hienontamiseen. Kéayté kovien ruoka-
aineiden hienontamiseen turboasetusta.
HUOM.: Al4 hienonna erittain kovia
elintarvikkeita, kuten muskottipdhkinag,
kahvipapuija tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

- paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli,
porkkanat, chilit

— poista yrteistd varret, kuori pahkint

— poista lihasta luut, jénteet ja rustot

Parhaan lopputuloksen saavutat noudat-

tamalla kéyttdtaulukossa suositeltuja

nopeusasetuksia.
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a) Poista varovasti terén (3) muovisuojus.
Varoitus: terd on erittdin teraval Pida
aina kiinni terdn muovisesta yldosasta.
Aseta teré kulhon (4) keskitappiin ja
lukitse paikalleen kaantamalla. Aseta
kulho aina liukumattomalle pohjalle (5).

b) Laita ruoka-aine leikkurikulhoon.

c) Liité kansi (2) kulhoon siten, etté
kannen lukitus (2¢) on kulhon kahvan
vieressa. Lukitse kansi kdantamalla
sitd myo&tapaivaan, jolloin kannen
lukitus napsahtaa kahvan ylapuolella.

d) Aloita moottoriosan kiinnittdminen

tyoéntadmalla ruoanvalmistusosan

aukon suojus auki. Kun kiinnitat
moottoriosan liittimen, varmista, ettéd
kannen merkintd on moottoriosan
merkinnén kohdalla. K&anna sen
jalkeen moottoriosaa 90° my6tapai-
vaan, kunnes se lukkiutuu. Varmista,
ettd syottdpainin on paikallaan.

Kaynnista painamalla moottoriosan

virtakytkinta ja pitdmalla sita alhaalla.

Pida kulhosta kiinni toisella k&dellasi.

f) Sammuta laite kdyton jélkeen paasta-
malla irti virtakytkimesta ja irrottamalla
laitteen pistoke pistorasiasta ennen
purkamista. Pida toisella kadella kiinni
ruoanvalmistusosasta ja irrota
moottoriosa kdantamalla sita 90°
vastapaivaan ja nostamalla se irti.
Irrota sy6ttopainin.

g) Avaa kansi (2) painamalla kannen
lukitusta (2c) ja kdantamalla kantta
vastapaivaan. Nosta kansi yl6s.

h) Irrota terd varovasti kdantamalla ja
vetdmalla sité ennen hienonnetun
ruoan poistamista.

&

Ohuen taikinan sekoittaminen

Teraa (3) kayttamalla voit sekoittaa myds
kevyen taikinan, kuten ohukais- tai
kakkutaikinan, jossa on enintdén 250 g
jauhoja.

Valmista esimerkiksi ohukaistaikina
kaatamalla ensin neste kulhoon ja
lisédamalla sen jalkeen jauhot ja
viimeiseksi kananmunat. Kayta «turbo»-
asetusta painamalla ja pitamalla
virtakytkinta ja sekoita taikina
kuohkeaksi.

Viipalointi/silppuaminen (katso
kuvasarja B ja kayttétaulukko i)

Viipalointiosalla (6a) voit viipaloida
esimerkiksi kurkkua, sipulia, herkkusienié,
omenaa, porkkanaa, retiisia, raakaa



perunaa, kesékurpitsaa ja kaalia.
Silppuamisosalla (6b) voit silputa
esimerkiksi omenaa, porkkanaa, raakaa
perunaa, punajuurta, kaalia ja juustoa
(pehmeasta keskikovaan).

a) Aseta osa (6a tai 6b) osan
pidikkeeseen (6) ja napsauta
paikalleen. Aseta osan pidike kulhon
keskitappiin ja lukitse paikalleen
kaantamalla.

b) Liitd kansi (2) kulhoon siten, etta
kannen lukitus (2¢) on kulhon kahvan
vieressa. Lukitse kansi kdantamalla
sitd myo&tapaivaan, jolloin kannen
lukitus napsahtaa kahvan ylapuolella.

c) Aloita moottoriosan kiinnittdminen
tyéntamalla ruoanvalmistusosan
aukon suojus auki. Kun kiinnitat
moottoriosan liittimen, varmista, ettéd
kannen merkintd on moottoriosan
merkinnén kohdalla. K&&nna sen
jalkeen moottoriosaa 90° myd6téapai-
vaan, kunnes se lukkiutuu. Valitse
nopeusasetus taulukon (i) suositusten
mukaisesti.

d) Syota kasiteltdva ruoka syottdsup-
piloon. Al kosketa syéttésuppilon
sisélle, kun laite on kdynnissa.

Kéyta ruoan sy6ttdmiseen aina
syéttdpaininta (1).

e) Paina virtakytkinta ja pida sita alhaalla
niin kauan, kun kaytat ruoanval-
mistusosaa.

f) Sammuta laite kayton jalkeen
paastamalla irti virtakytkimesta
ja irrottamalla laitteen pistoke
pistorasiasta ennen purkamista.
Pida toisella kédelld kiinni ruoanval-
mistusosasta ja irrota moottoriosa
kaantamalla sitd 90° vastapaivaan ja
nostamalla se irti.

g) Avaa kansi painamalla kannen
lukitusta (2c) ja kdantamalla kantta
vastapdaivaan. Nosta kansi yl6s.

h) Ota osan pidike pois ennen kasitellyn
ruoan poistamista. Irrota osa nosta-
malla sité osan pidikkeen pohjassa
nékyvasta paasta.

Laitteen puhdistaminen (katso
kuvasarja C)

Puhdista moottoriosa ainoastaan
kostealla liinalla. Kansi (2) voidaan
pesta juoksevalla vedelld, mutta ala
upota sita veteen alaka pese sita
astianpesukoneessa. Muut osat voidaan
pesté astianpesukoneessa.

Laitteen muoviosat voivat varjaantya
vérillisia ruoka-aineita (esim. porkkanoita)
kasiteltdessa. Pyyhi ndmé osat
kasvidljylla ennen puhdistamista.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane
i wyprodukowane tak, aby spetnia¢
wszelkie wymagania dotyczace jakosci,
funkcjonalnosci i estetyki. Gratulujemy
udanego zakupu i zyczymy duzo
zadowolenia z uzytkowania nowego
urzadzenia.

Uwaga

Prosze uwaznie i catkowicie
przeczytac instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

e Ostrza sg wyjatkowo ostre!

* Przed uzyciem przystawki siekajgcej,
upewnij sie, ze zamknigcie (2c) jest
prawidtowo umiejscowione oraz, ze
popychacz (1) jest prawidtowo
umieszczony.

Podczas pracy, nie umieszczaj innych
akcesoriow oprécz popychacza (1)

w otworze wprowadzajgcym.

Zawsze wylgczaj urzadzenie przed
zdjeciem pokrywy przystawki siekajgcej
2).

Pokrywa przystawki siekajgcej (2) moze
by¢ czyszczona pod strumieniem wody,
ale nie wolno zanurzac¢ jej w wodzie lub
czysci¢ w zmywarce do naczyn.
Pojemnik przystawki siekajacej (4) nie
moze by¢ uzywany w kuchenkach
mikrofalowych.

Opis

1 Popychacz

2 Pokrywa pojemnika przystawki
siekajgcej

2a Miejsce przytaczenia bloku silnika

2b Otwor do wprowadzania sktadnikow

2c Zamknigcie pokrywy przystawki

3 Ostrze

4 Pojemnik przystawki siekajgcej

5 Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajacej

6 Baza do montowania tarcz

6a Tarcza do krojenia na plastry

6b Tarcza Scierajgca
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Jak uzywa¢ przystawki
siekajacej

Siekanie (zobacz rysunek A w tabeli i)

Ostrze (3) doskonale nadaje sie do
siekania miesa, sera, cebuli, ziot,
czosnku, marchwi, orzechéw ziemnych,
orzechéw laskowych, migdatow etc. Do
siekania twardych produktow, uzywaj
przycisku «turbo».

Nie siekaj wyjgtkowo twardych produktow
takich jak gatka muszkatotowa, ziarna
kawy czy ziarna zbdz.

Przed siekaniem ...

— podziel na mniejsze kawatki migso, ser,
cebule, czosnek, marchew, chili

— usun todygi z zi6t, skorupki orzechéw

— usun kosci, Sciegna i chrzagstki z migsa

Dla osiggniecia najlepszych rezultatow,
uzywaj predkosci rekomendowanych
w tej instrukciji.

a) Ostroznie zdejmij plastikowg ochrone
ostrza (3). Uwaga: ostrze jest bardzo
ostre! Zawsze trzymaj je za cze$¢
plastikowg. Umies¢ ostrze na bolcu w
centralnej czesci pojemnika (4) i obroé
ostrze, az zaskoczy na bolcu.
Pojemnik umieszczaj zawsze na
gumowanej podstawie (5).

b) Umies¢ sktadniki w pojemniku.

c) Zatéz pokrywe pojemnika przystawki
siekajacej (2) na pojemnik (4), tak, aby
zamkniecie pokrywy (2c) znalazto si¢
na wysokosci rgczki pojemnika. Aby
zatrzasna¢ pokrywe, obrdc¢ jg zgodnie
z ruchem wskazoéwek zegara, do
momentu ustyszenia kliknigcia w
okolicach rgczki.

d) Aby zatozy¢ blok silnika, najpierw
zabezpiecz pokrywe pojemnika
przystawki siekajgcej przed
przypadkowym otwarciem. Podczas
zaktadania bloku silnika w miejsce
przytaczenia bloku silnika (2a), upewnij
sie, ze wskaznik znajdujacy sie na
pokrywie pojemnika pokrywa si¢ ze
wskaznikiem na bloku silnika.
Nastepnie obré¢ blok silnika o 90°
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
do momentu zatrzasniecia. Upewnij
sie, ze popychacz jest umieszczony w
otworze pokrywy przystawki siekajgce;.

e) Aby rozpocza¢ prace, nacisnij przycisk
(«I/O») na bloku silnika i trzymaj
pojemnik przystawki siekajgcej druga
reka.
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f) Po zakonczeniu pracy, wytacz
urzgdzenie puszczajgc przycisk («I/0»)
i odtacz urzadzenie z sieci przed
rozpoczeciem demontazu. Aby usungé
blok silnika, jedng reka przytrzymaj
pojemnik przystawki siekajacej, a
druga rekg obrd¢ blok silnika o 90°
w kierunku przeciwnym do kierunku
wskazéwek zegara. Wyjmij popychacz.

g) Naciskajgc zamkniecie (2c), obroé
pokrywe (2) w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara. Zdejmij
pokrywe.

h) Wyjatkowo ostroznie wyjmij ostrze
poprzez obrécenie i pociggniecie do
siebie, przed usunieciem przetworzo-
nego pokarmu.

Mieszanie lekkiego ciasta

Uzywajac ostrza (3), mozna takze
mieszaé lekkie ciasto, jak rzadkie ciasto
nale$nikowe lub ciasto do przygotowania
ciastek o zawartosci maki nie wigkszej niz
250 g.

W celu przygotowania ciasta na nalesniki,
najpierw wlej produkty ptynne do
pojemnika, a dopiero potem dodaj make

i na koncu jajka. Naciskajgc przycisk
«turbo», mieszaj ciasto do uzyskania
jednolitej masy.

Krojenie na plastry, Scieranie
(zobacz rysunek B w tabeli i)

Uzywajac tarczy do krojenia na plastry
(6a), mozesz kroi¢ ogérki, cebule, grzyby,
jabtka, marchew, rzodkiewke, surowe
ziemniaki, cukinie, kabaczki. Uzywajac
tarczy do $cierania (6b) mozesz Scieraé¢
jabtka, marchew, surowe ziemniaki,
buraki, kabaczki, ser (miekki lub o
Sredniej twardosci).

a) Umiesc tarcze (6a lub 6b) w bazie
do montowania tarcz (6). Nat6z baze
do montowania tarcz na bolcu w
centralnej czesci pojemnika i obr6é
baze celem poprawnego zamonto-
wania.

b) Natéz pokrywe (2) na pojemnik, z
zamknigciem (2c¢) umieszczonym
w okolicy rgczki pojemnika. Aby
zablokowaé pokrywe, obréc¢ jg zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara do
ustyszenia kliknigcia w okolicy raczki.

c) Aby zatozy¢ blok silnika, najpierw
zabezpiecz pokrywe pojemnika
przystawki siekajgcej przed
przypadkowym otwarciem. Podczas



zaktadania bloku silnika w miejsce
przytaczenia bloku silnika (2a), upewnij
sig, ze wskaznik znajdujgcy sie na
pokrywie pojemnika pokrywa sie ze
wskaznikiem na bloku silnika.
Nastegpnie obré¢ blok silnika o 90°
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
do momentu zatrzasnigcia. Ustaw
odpowiednig predkos¢ zgodnie z
rekomendacjg w tabeli (i).

d) Wprowadz skfadniki, ktére majg zostac
przetworzone przez otwér do
wprowadzania sktadnikéw. Nigdy nie
przepychaj sktadnikow reka przez
otwor, gdy urzadzenie jest wtgczone.
Zawsze uzywaj popychacza (1), celem
przepychania sktadnikow.

e) Nacisnij i przytrzymaj przycisk «l/O»,
gdy chcesz, aby urzagdzenie byto
uruchomione.

f) Po zakonczeniu pracy, wytacz
urzgdzenie puszczajgc przycisk «//O»

i odtacz urzadzenie z sieci przed
rozpoczgciem demontazu. Aby usung¢
blok silnika, jedng reka przytrzymaj
pojemnik przystawki siekajacej, a
druga rekag obrdc¢ blok silnika o 90°

w kierunku przeciwnym do kierunku
wskazéwek zegara. Zdejmij blok
silnika.

g) Naciskajgc zamkniecie pokrywy (2c),
obré¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Zdejmij
pokrywe.

h) Zdejmij baze do montowania tarcz
przed wyjeciem przetworzonych
sktadnikdw. Aby usung¢ tarcze z bazy,
popchnij tarcze od spodu.

Czyszczenie urzadzenia (zobacz
rysunek w sekcji C)

Czys¢ blok silnika wytgcznie za pomocg
wilgotnej $ciereczki. Pokrywa (2) moze
by¢ czyszczona pod strumieniem wody.
Nie moze by¢ jednak zanurzana
catkowicie w wodzie, ani czyszczona

w zmywarce. Wszystkie inne czgsci moga
by¢ czyszczone w zmywarce.

Gdy przygotowujesz positek uzywajac
sktadnikéw barwigcych (np. marchwi),
plastikowe elementy urzgdzenia mogg si¢
odbarwi¢. Przetrzyj te miejsca $ciereczka
nasgczong olejem roslinnym przed
przystapieniem do procesu czyszczenia.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.

Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,
funkénost a design. Pfejeme Vam hodné
potéseni pfi pouzivani nového pfistroje
znacky Braun.

Upozornéni

Pred pouzitim pfistroje si prosim
prectéte peclivé cely tento navod

k pouziti.

e Noze jsou velmi ostré!

e Nez uvedete do provozu strojek pro
zpracovani potravin, ujistéte se, ze
zapadka vicka (2c) je spravné
zaklapnuta a ze péchovatko (1) je na
svém misté.

Béhem zpracovavani potravin
nevkladejte do pIniciho otvoru jiné
nastroje, nez péchovatko (1).

Pred sejmutim vicka (2) vzdy pfistroj
vypnéte.

Vicko (2) mlzete cistit pod tekouci
vodou, ale do vody je neponofujte, ani
je neumyvejte v my€ce nadobi.
Pracovni nadoba (4) neni uréena pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Pfed prvnim pouzitim je nutné vSechny
¢asti pfistroje a prislusenstvi,
pfichazejici do styku potravinami,
dlkladné omyt horkou vodou s
kuchyrnskym saponatem a oplachnout
pitnou vodou.

Popis

1 Péchovatko

2 Vicko

2a Cast pro pfipojeni motorového dilu

2b PInici otvor

2c Zapadka vicka

3 Nz

4 Pracovni nadoba

5 Protiskluzna podlozka (slouzi také
jako vicko)

6 Drzak pracovniho nastroje

6a Nastroj pro krajeni

6b Nastroj pro strouhani

Pouziti strojku pro zpracovani
potravin

Sekani (viz obrazkovou sekci A s
tabulkou zpracovani potravin i)

NGz (3) se perfektné hodi pro sekani
masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
karotky, vlagskych ofechl, liskovych

27



ofiskd, mandli atd. Pro rozmélnéni
tvrdych potravin pouzijte nastaveni na
rychlost «turbo».

POZNAMKA: Nezpracovaveijte extrémné
tvrdé potraviny, jako napf. muskatovy
ofech, kavova zrna a obili.

Pred sekanim ...

— rozkrajejte maso, syr, cibuli, Cesnek,
karotku, chilli

— z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte

— z masa odstrante kosti, Slachy a
chrupavky

Pro dosazeni optimalnich vysledku viz
doporucéené rychlosti uvedené v tabulce.

a) Opatrné sejméte umélohmotny kryt
noze (3). Pozor: NUz je velmi ostry!
Vzdy jej drzte za horni umélohmotnou
¢ast. NUz nasadte na osu v pracovni
nadobce (4) a otocte jej, az se zajisti.
Vzdy postavte pracovni nadobku na
protiskluznou podlozku (5).

b) Do pracovni nadobky vloZte potraviny.

c) Upevnéte vicko (2) na pracovni
nadobku se zapadkou (2c) umisténou
vedle drzadla nadobky. Abyste vicko
zajistili, otocte jim ve sméru hodino-
vych rucicek tak, aby se zapadka
zajistila se «zacvaknutim» nad
drzadlem.

d) Abyste pfipojili motorovou jednotku,
nejprve posurite kryti otvoru pro
pfipojeni strojku na zpracovani
potravin. Pfi pfipojovani motorové
jednotky k mistu na strojku (2a),
ujistéte se, ze znacka na viku souhlasi
se znackou na motorové jednotce.
Pak oto¢te motorovou jednotku o 90°
ve sméru hodinovych rucicek, az se
zajisti. Ujistéte se, ze péchovatko je na
svém misté.

e) Abyste pfistroj zapnuli, stisknéte a
drzte stisknuté tlacitko zapnuti/vypnuti
na motorové jednotce a pracovni
nadobu pfidrzujte druhou rukou.

f) Po pouziti vypnéte pfistroj uvolnénim
spinace zapnuti/vypnuti a odpojte
motorovou jednotku od sité, nez
zacgnete zafizeni rozebirat. Abyste
sejmuli motorovou jednotku, drzte
strojek pro zpracovani potravin jednou
rukou, oto¢te motorovou jednotku o
90° proti sméru hodinovych rucic¢ek a
vytahnéte ji. Vyjméte péchovatko.

g) Stisknéte zapadku vika (2c) a otocte
vikem (2) proti sméru hodinovych

28

ruci¢ek, aby se odblokovalo a sejméte
je.

h) Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
opatrné vyjméte nlz tak, ze jim otoCite
a vytéhnete jej.

Michani lehkého tésta

S pomoci noze (3) mlzete také michat
lehké ¢i lité tésto, jako napf. na palacinky
nebo moucéniky, az do 250 g mouky.

Pro pfipravu tésta na palacinky nejprve
nalijte do pracovni nadoby tekutiny, pak
pridejte mouku a nakonec vejce. Zvolte
nastaveni «turbo», stisknéte a drzte
stisknuté tlacitko zapnuti/vypnuti a
mixujte tésto, dokud neni hladké.

Krajeni / strouhani (viz obrazkovou
sekci B s tabulkou zpracovani potravin i)

S pouzitim nastroje na krajeni (6a)
muzete krouhat napf¥. okurky, cibuli,
houby, jablka, mrkev, fedkvicky, syrové
brambory, tykev, zeli. S pomoci nastroje
na strouhani (6b) mizete strouhat napf.
jablka, mrkev, syrové brambory, fepu,
zeli, syr (najemno az stfedne).

a) Nasadte krajeci nebo strouhaci nastroj
(6a nebo 6b) do drzéku (6) a zajistéte
jej na misté. Umistéte drzak s
nastrojem na stfedovy ¢ep pracovni
nadoby a oto¢enim zajistéte.

b) Nasadte vicko (2) na pracovni nadobu
tak, ze zapadka (2c) je vedle drzadla
nadobky. Abyste vicko zajistili, otocte
jim ve sméru hodinovych rucicek, az
se zapadka se «zacvaknutim» zajisti
nad drzadlem.

c¢) Abyste pfipojili motorovou jednotku,
nejprve posurite kryti otvoru pro
pfipojeni strojku na zpracovani
potravin. Pfi pfipojovani motorové
jednotky k mistu na strojku (2a),
ujistéte se, ze znacka na viku souhlasi
se znackou na motorové jednotce.
Pak oto¢te motorovou jednotku o 90°
ve sméru hodinovych ruci¢ek, az se
zajisti. Nastavte rychlost podle
doporuceni v tabulce (i).

d) Potraviny, které chcete zpracovavat,
vlozte pInicim otvorem do nadoby.

Do plniciho otvoru nikdy nesahejte,
pokud je pfistroj zapnuty. Vzdy pouzijte
péchovatko (1).

e) Stisknéte a drzte stisknuté tlacitko

zapnuti/vypnuti po celou dobu, kdy



bude strojek pro zpracovani potravin
V provozu.

f) Po pouziti vypnéte pfistroj uvolnénim
spinace zapnuti/vypnuti a odpojte
motorovou jednotku od sité, nez
zacgnete zafizeni rozebirat. Abyste
sejmuli motorovou jednotku, drzte
strojek pro zpracovani potravin jednou
rukou, oto¢te motorovou jednotku o
90° proti sméru hodinovych rucic¢ek a
vytéhnéte ji.

g) Stisknéte zapadku vicka (2c) a otocte
vi€kem proti sméru hodinovych
ruci¢ek, aby se odblokovalo a sejméte
je.

h) Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
vyjméte drzak s nastrojem na krajeni/
strouhani. Abyste nastroj sejmuli,
stisknéte jej nahote na konci, ktery
vyéniva na spodku drzaku nastroje.

Cisténi (viz obrazkovou sekci C)

Motorovou jednotku pouze otirejte vihkym
hadfikem. Vi¢ko (2) Ize oplachnout pod
tekouci vodou, neponofujte je vSak do
vody, ani nemyjte v my¢€ce nadobi.
V8echny ostatni ¢asti Ize myt v mycce
nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které obsahuji
barviva (napf. karotka), se mohou
umélohmotné ¢€asti strojku zabarvit.
Potfete je pfed tim, nez je budete umyvat,
rostlinnym jedlym olejem.

Zmény jsou vyhrazeny.

Slovensky

Nase vyrobky su vyrobené tak, aby
zodpovedali najvy$$im narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn. Zelame vam
vela potesenia pri pouzivani nového
zariadenia znacky Braun.

Upozornenie

Pred uvedenim zariadenia do

prevadzky si pozorne preéitajte cely

navod na pouzitie.

* Noze su velmi ostré!

e Skor, ako uvediete strojcek pre
spracovanie potravin do prevadzky,
uistite sa, ze zapadka krytky (2c) je
spravne zaklapnuta a Ze napchavaci

piest (1) je na svojom mieste.

e Pocas spracovania potravin nevkladajte
do plniaceho otvoru iné nastroje, okrem
napchavacieho piesta (1).

e Pred odobratim krytu (2), zariadenie
vzdy vypnite.

e Kryt (2) mdzete Cistit' pod te€ucou
vodou, ale do vody ho neponarajte, ani
ho neumyvajte v umyvacke riadu.

e Pracovnu nadobu (4) nie je mozné
pouzivat' v mikrovinnej rure.

e Pred prvym pouzitim zariadenia je
potrebné vSetky Casti zariadenia a
prislusenstvo, ktoré prichadza do styku
s potravinami, dokladne umyt teplou
vodou s obsahom saponatu a nasledne
db6kladne oplachnut’ istou vodou.

Popis

1 Napchavaci piest

2 Kryt

2a Cast pre pripojenie motorového dielu

2b Plniaci otvor

2c Zapadka krytu

3 Nobz

4 Pracovna nadobka

5 ProtiSmykova podlozka (sluzi tiez ako
kryt)

6 Drziak pracovného nastroja

6a Nastroj pre krajanie

6b Nastroj pre struhanie

Pouzitie zariadenia pre
spracovanie potravin

Sekanie (vid obrazkovu sekciu A s
tabulkou spracovania potravin i)

N6z (3) je vynikajuci na sekanie méasa,
syra, cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy,
vlasskych aj lieskovych orieskov, mandli
atd’. Na rozdrvenie tvrdych potravin
pouzite nastavenie rychlosti na «turbo».
POZNAMKA: NepokuS$ajte sa spracovat
extrémne tvrdé potraviny, ako napr.
muskatovy orech, kavové zrnka a obilie.

Pred sekanim ...

— rozkrajajte méaso, syr, cibulu, cesnak,
mrkvu, Cili papricky

— z byliniek odstrante silné stonky, orechy
vyluskajte

— z masa odstrante kosti, Slachy a
chrupavky

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov sa
prosim podivajte na odpori¢ané nastave-
nia rychlosti v tabulke.
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a) Opatrne odoberte umelohmotny kryt
noza (3). Pozor: N6z je velmi ostry!
Vzdy ho drzte za hornd umelohmotnu
Cast. N6z nasadte na os v pracovnej
nadobke (4) a otoéte nim, az
zacvakne. Pracovnu nadobku vzdy
postavte na protiSmykovu podlozku
(5).

b) Do pracovnej nadobky vlozte
potraviny.

¢) Upevnite kryt (2) na pracovnu nadobku
so zapadkou (2c) umiestnenou vedla
drzadla nadobky. Aby ste kryt zaistili,
otoéte nim v smere hodinovych
ruCiCiek tak, aby sa zapadka zaistila
«zacvaknutim» nad drzadlom.

d) Pred pripojenim motorovej jednotky
najskor odoberte kryt a zalozte zvoleny
nastroj (nastavec) pre spracovanie
potravin. Pri pripajani motorovej
jednotky k miestu na kryte (2a)
nasmerujte motorovu jednotku tak, aby
znacka na kryte bola orientovana
rovnako ako znacka na motorovej
jednotke. Potom otoéte motorovu
jednotku o0 90° v smere hodinovych
ruCiciek, az sa zaisti. PresvedCite sa,
Ze napchavaci piest je na svojom
mieste.

e) Stlatenim a drzanim tla¢idla zapnutia/
vypnutia uvediete zariadenie do
prevadzky. Poc¢as spracovavania
pokrmu pridrzujte motorovu €ast’
jednou rukou a pracovnu nadobku
druhou rukou.

f) Po pouziti vypnite zariadenie
uvolnenim tlacidla zapnutia/vypnutia
a odpojte motorovu jednotku od
elektrickej siete skoér, ako zacnete
zariadenie rozoberat. Aby ste odobrali
motorovu jednotku, drzte zariadenie
pre spracovanie potravin jednou rukou,
oto¢te motorovu jednotku o 90° proti
smeru hodinovych ruciciek a vytiahnite
ju. Vyberte napchavaci piest.

g) Stlacte zapadku krytu (2c) a otocte
krytom (2) proti smeru hodinovych
ruci¢iek, aby sa odblokoval a odoberte
ho.

h) Pred vybratim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte n6z tak, ze nim otocCite
a vytiahnete ho.

MiesSanie 'ahkého cesta

Pomocou noza (3) mbzete tiez mieSat
lahké alebo liate cesto, ako napr. na
palacinky alebo muéniky, az z 250 g
muky.
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Pre pripravu liateho cesta na palacinky
najprv vlejte mlieko do pracovnej
nadobky, potom pridajte muku a nakoniec
vajce. Zvolte nastavenie «turbo», stlacte
a drzte stlacené tlagidlo zapnutia/vypnutia
a mixujte cesto, pokial nie je hladké.

Krajanie / strihanie (vid obrazkovu
sekciu B s tabulkou spracovania
potravin i)

S pouzitim nastroja na krajanie (6a)
mozete krajat napr. uhorky, cibulu, huby,
jablka, mrkvu, redkvicky, surové zemiaky,
tekvicu, kapustu. Pomocou nastroja na
struhanie (6b) mdzete struhat napr.
jablk&, mrkvu, surové zemiaky, repu,
kapustu, syr (najemno alebo stredne).

a) Nasadte nastroj pre struhanie alebo
nastroj pre krajanie (6a alebo 6b) do
drziaka (6) a zaistite ho. Umiestnite
drziak s nastrojom na stredovy ¢ap
pracovnej nadoby a oto¢enim ho
zaistite.

b) Nasadte kryt (2) na pracovnu nadobu
tak, Zze zapadka (2c) je vedla drzadla
nadobky. Aby ste kryt zaistili, otocte
nim v smere hodinovych ruéiciek, az
sa zapadka so «zacvaknutim» zaisti
nad drzadlom.

Pred pripojenim motorovej jednotky

najskor odoberte kryt a zalozte zvoleny

nastroj (nastavec) pre spracovanie
potravin. Pri pripajani motorovej
jednotky k miestu na kryte (2a)
nasmerujte motorovu jednotku tak,

aby znacka na kryte bola orientovana

rovnako ako znacka na motorovej
jednotke. Potom oto¢te motorovu
jednotku 0 90° v smere hodinovych
ruCiCiek, az sa zaisti. Nastavte rychlost’

podla odportc¢ania v tabulke (i).

d) Potraviny, ktoré chcete spracovavat,
vlozte plniacim otvorom do nadoby.
Do plniaceho otvoru nikdy nesiahajte,
pokial je zariadenie zapnuté. Vzdy
pouzite napchavaci piest (1).

e) Stlacte a drzte stlacené tlacidlo
zapnutia/vypnutia po¢as celej doby,
pokial bude zariadenie pre spracova-
nie potravin v prevadzke.

f) Po pouziti vypnite zariadenie
uvolnenim tlacidla zapnutia/vypnutia
a odpojte motorovu jednotku od
elektrickej siete, skor ako zacnete
zariadenie rozoberat. Aby ste odobrali
motorovou jednotku, drzte zariadenie
pre spracovanie potravin jednou rukou,
oto¢te motorovu jednotku o 90° proti

(2]
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smeru hodinovych ruci€iek a vytiahnite

ju.

g) Stlacte zapadku krytu (2c) a otocte kryt
proti smeru hodinovych ruciciek, aby
sa odblokoval a odoberte ho.

h) Pred vybratim spracovaného pokrmu
z nadobky vyberte drziak s nastrojom
na krajanie/strihanie. Aby ste nastroj
odobrali, stla¢te ho na hornom konci,
ktory vyénieva na spodnej ¢asti
zariadenia drziaka.

Cistenie (vid’ obrazkovu sekciu C)

Motorovu jednotku otrite vihkou
handri¢kou. Kryt (2) mozete oplachnut’
pod te¢ucou vodou, neponarajte ho vSak
do vody, ani neumyvajte v umyvacke
riadu. VSetky ostatné diely mbzete
umyvat’ v umyvacke riadu.

Pri spracovani potravin, ktoré obsahuju
farbiva (napr. mrkvy), sa mézu ume-
lohmotné Casti zariadenia zafarbit'.
Predtym, ako ich vilozite do umyvacky
riadu, ich potrite jedlym rastlinnym olejom.

Zmeny su vyhradené.

Magyar

Termékeinket a legmagasabb minéségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljik, 6romét
leli Uj Braun készulékében.

Figyelem!

Keérjlik, hogy a késziilék hasznalata

el6tt alaposan olvassa el a hasznalati

utasitast.

e A kés nagyon éles, ne fogja meg!

¢ A feldolgozdegység hasznélata el6tt
gy6z6djon meg arrél, hogy a
munkatartaly fedélrégzitéje (2c) a
helyére kattant és a tomérud (1) is a
helyén van.

e A tdmdradon (1) kivil ne hasznaljon
mas eszkdzt az élelmiszerek
betolasahoz.

o A fedél (2) levétele el6tt mindig
kapcsolja ki a késziléket.

o A fedél (2) folyoviz alatt tisztithatd, de
soha ne meritse vizbe, és ne tegye
mosogatégépbe.

e A mianyag munkatartaly (4) mikro-
hullamu sitében nem hasznalhato.

Leiras

1 Tomérud

2 Munkatartaly fedél
2a A motorrész csatlakozépontja
2b Adagolonyilas

2c Fedél rogzitd

3 Kés

4 Munkatartaly

5 Csuszasgatlo alj/fedél
6 Feltét-tarto

6a Szeletel6feltét

6b Reszel6feltét

A feldolgozéegység hasznalata

Apritas (az A részben talalhat6 abrak és
az i tablazat szerint)

A kés (3) segitségével tokéletesen
aprithat6 hus, sajt, hagyma,
gyogynovény, fliszernévény, fokhagyma,
répa, dié, mogyord, mandula, stb...
Kemény anyagok (pl. kemény saijt)
apritasahoz, hasznalja a «turbo»
sebesség-beallitast.

Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiét,
kavébabot és gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

— végja fel a hust, sajtot, hagymat,
fokhagymat, sargarépat, chilit

— tavolitsa el a névényeknek szarat,
pucolja meg a di6 héjat

— tavolitsa el a csontokat, inakat és
maocsingot a husokrol

A nagyobb hatékonysag érdekében,

kérjuk, vegye figyelembe a tablazatban

szerepl6 ajanlott sebességfokozatokat.

a) Ovatosan tavolitsa el a kés (3)
muianyag boritasat. Figyelmeztetés:

a kés nagyon éles! Mindig a fels6,
mUanyag részénél fogva tartsa.
Helyezze a kést a munkatartaly (4)
kdzepén lévd tengelyre, és forditsa el,
amig az a helyére nem kattan. A
munkatartalyt mindig a csuszasgatlo
aljra (5) helyezve hasznalja.

b) Tegye a feldolgozand6 alapanyagokat
a munkatartalyba.

c) Helyezze a fedelet (2) a munkatartalyra
ugy, hogy a fedélrdgzité (2c) a tartaly
fogantyujaval legyen egy vonalban.
Ezutan az éra jarasaval megegyez6
iranyba forgassa el mindaddig, amig a
fedélrdgzitd (2c) egy kattanassal a
fogantyuhoz nem kapcsolodik.

d) A motorrészhez térténd csatlakozta-
téshoz csusztassa el csatlakozonyilast
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takaré fedelet, majd csatlakoztassa a
motorrész csatlakozépontjahoz (2a) a

munkatartalyt ugy, hogy a tartalyon és

a motorrészen 1évé jelek egy vonalba
kerlljenek. Forditsa el a motorrészt
az 6ra jarasaval megegyezd iranyba
90°-al, amig az a helyére nem kattan.
Ellendrizze, hogy a témérud a helyén
van.

e) Bekapcsolashoz nyomja le és tartsa

folyamatosan lenyomva a motorrészen

|év6 be-/kikapcsolé gombot a masik

kezével pedig tartsa a munkatartalyt.
f) Hasznalat utan a be/kikapcsolo

gomb elengedésével kapcsolja ki a

készuléket, huzza ki a csatlakozddugét
a halézati csatlakozoaljzatbdl, és csak

ezutan szedje szét a készlléket. A

motorrész leemeléséhez egyik kezével

tartsa er6sen a munkatartalyt, a
masikkal forditsa el a motorrészt az

Ora jarasaval ellentétes iranyba 90°-al,

és emelje felfelé. Vegye ki a
tdmdrudat.

g) A fedélrégzitd (2c) megnyomasaval
egyidejlileg forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba a
munkatartaly fedelét (2) és emelje le
azt.

h) Ovatosan, nehogy megvéagja magat
kicsit elforgatva vegye ki a kést.
Ezutan kiszedheti a feldolgozott ételt
a munkatartalybdl.

Kevert- és piskotatésztak
készitése

A kés (3) hasznalataval készithet lagy
tésztakat, mint pl. palacsintatészta, vagy
egyéb kevert tésztakat, amelyeknél a
hozzavalé max. 250 gramm liszt plusz a
tébbi alapanyag.

Palacsintatészta készitésekor elészor

a folyadékot téltse be munkatartalyba,
ezutan adagolja hozza a lisztet és

a tojasokat. A «turbd» fokozat
hasznalataval nyomja le és tartsa
folyamatosan lenyomva a motorrészen
|évé be-/kikapcsold gombot és keverje a
tésztat a megfeleld allagig.

Szeletelés / reszelés (a B részben
talalhato abrak és az i tablazat szerint)

A szeletel6feltét (6a) hasznalataval
kdénnyedén szeletelhet pl.: uborkat,
hagymat, gombat, almat, sargarépat,
retket, nyers burgonyat, cukkinit,
kaposztat.
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A reszeléfeltét (6b) hasznalataval
reszelhet pl.: almat, répat, nyers
burgonyat, céklat, kaposztat, sajtokat
(puha vagy kdzepesen kemény).

a) Helyezze a megfeleld feltétet (6a vagy

6b) a feltét- tartoba (6) és kattintsa be
a helyére. Helyezze a feltét-tartot a
munkatartaly meghajtétengelyére és
forgassa el, amig a helyére nem
kattan.

b) Helyezze a fedelet (2) a

munkatartalyra ugy, hogy a
fedélrdgzité (2c) a tartaly fogantyujaval
legyen egy vonalban. Ezutén az 6ra
jarasaval megegyezd iranyba forgassa
el mindaddig, amig a fedélrdgzité (2c)
egy kattanassal a fogantytihoz nem
kapcsolodik.

¢) A motorrészhez t6rténd csatlakozta-

tashoz csusztassa el csatlakozonyilast
takaro6 fedelet, majd csatlakoztassa a
motorrész csatlakozépontjahoz (2a) a
munkatartalyt tgy, hogy a tartalyon és
a motorrészen 1évé jelek egy vonalba
kerlljenek. Forditsa el a motorrészt
az ora jarasaval megegyezd iranyba
90°-al, amig az a helyére nem kattan.
Allitsa be a mivelethez kivalasztott
megfeleld sebességfokozatot.

(i tablazat).

d) A feldolgozando élelmiszert téltse az

adagoldnyilasba. Soha ne nyuljon bele
a készulék bekapcsolt allapotaban a
betdltényilasba. Az élelmiszerek
betolasahoz mindig hasznalja a
tdmdrudat (1).

e) Bekapcsolashoz nyomja meg és tartsa

f)

lenyomva a motorrészen talalhato
be/ki kapcsolé gombot.

Hasznalat utan a be/kikapcsolé6 gomb
elengedésével kapcsolja ki a
készuléket, huzza ki a csatlakozddugot
a haldzati csatlakozdaljzatbol, és csak
ezutan szedje szét a készlléket. A
motorrész leemeléséhez egyik kezével
tartsa er6sen a munkatartalyt, a
masikkal forditsa el a motorrészt az
Ora jarasaval ellentétes iranyba 90°-al,
és emelje felfelé.

g) A fedélrdgzitd (2c) megnyomasaval

egyidejlileg forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba a
munkatartaly fedelét és emelje le azt.

h) Emelje ki a feltéttartot. Ezutan

kiszedheti a feldolgozott ételt a
munkatartalybdl. A feltét levételéhez
nyomja azt alulrél felfelé, a feltét-tartén
lévé nyilason keresztil.



Tisztitas (a C részben talalhatd abrak
szerint)

A motorrészt csak nedves ruhaval térélje
at. A fedél (2) folydviz alatt tisztithato, de
soha ne meritse vizbe, és ne tegye
mosogatégépbe. A tobbi alkatrész
mosogatégépben tisztithato.

Amikor nagyon intenziv szinii ételeket
készit (pl.: sargarépa) a milanyag
részek elszinezédhetnek. Tordlje at
ezeket a részeket ndvényi olajjal, miel6tt
elmosogatna vagy a mosogatogépbe
tenné.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najvise standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
¢ete i Vi uzivati u koristenju svog novog
Braun uredaja.

Upozorenje

Prije koristenja aparata, molimo
pomno proéitajte uputstva za
koristenje.

* Nozevi su vrlo ostri!

e Prije koriStenja dodatka za usitnjavanje
hrane provjerite da je spojka poklopca
(2c) pravilno zahvatila poklopac i da je
nastavak za guranje (1) na svom
mjestu.

Dok uredaj radi u cijev za punjenje ne
umecite nikakve druge nastavke osim
nastavka za guranje (1).

Uvijek iskljucite uredaj prije nego
skinete poklopac (2).

Poklopac (2) se moze ¢istiti pod
tekuéom vodom, ali ne uranjajte ga u
vodu niti ga perite u perilici suda.
Zdjela (4) se ne smije koristiti u
mikrovalnoj pecnici.

Opis

1 Nastavak za guranje
2 Poklopac

2a Spojka za motorni dio
2b Cijev za punjenje

2c Spojka poklopca

3 Nozevi

4 Zdjela

5 Protuklizna podloga (koristi se i kao
poklopac)

6 Drzac nozeva

6a Noz za sjeckanje

6b Noz za kosanje

Rad s dodatkom za
usitnjavanje hrane

Sjeckanje (vidite dio sa slikama A s
tablicom i)

Noz (3) je savrSeno prikladan za
usitnjavanje mesa, sira, luka, aromati¢énog
bilja, €esnjaka, mrkve, oraha, lieSnjaka,
badema itd. Kod usitnjavanja tvrde hrane
rabite «turbo» prekidac¢ (C).

Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu
hranu, poput muskatnih orasci¢a, zrna
kave i Zitarica.

Prije usitnjavanja ...

— narezite meso, sir, luk, ¢eSnjak, mrkvu,
Gili i sl.

— uklonite peteljke aromati¢nog biljka,
ljuske od oraha i sl.

— s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

Za najbolje rezultate, molimo Vas da
slijedite preporucene brzine u uputama za
preradu.

a) Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s
noza (3). Paznja: nozevi su vrlo ostri!
Uvijek ih drzite za gornji, plasti¢ni dio.
Postavite noz na sredisnju osovinu
zdjele (4) i okrenite ga dok ne sjedne
na mjesto. Uvijek drzite zdjelu na
protukliznoj podlozi (5).

b) Stavite namirnice u zdjelu.

c) PriCvrstite poklopac (2) na zdjelu tako
da je spojka poklopca (2c) postavljena
uz dr§ku zdjele. Poklopac ¢ete ulvrstiti
tako da ga okrenete u smjeru kazaljke
na satu dok se ne zakadi iznad drSke
zdjele (Cut ¢ete «klik»).

d) Pri¢vrstite motorni dio tako Sto ¢ete
prvo pomaknuti poklopac otvora na
nastavku za usitnjavanje hrane.
Oznaka na poklopcu zdjele za
usitnjavanje mora se poklapati s
oznakom na motornom dijelu. Zatim
zakrenite motorni dio u smjeru kazaljke
na satu za 90° dok ne sjedne na
mjesto. Nastavak za guranje mora biti
na svom mjestu.

e) Za upotrebu pritisnite i drzite prekida¢
za uklju€enje/iskljucenje i uvijek
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drugom rukom pridrzavajte motorni
dio.

f) Iskljucite uredaj tako Sto Cete pustiti
prekidac i izvaditi utika¢ iz utinice, a
tek onda rastavljati dijelove. Uklonite
motorni dio tako Sto ¢ete ga okrenuti
za 90° u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu dok drugom rukom pridrzavate
nastavak za usitnjavanje. Uklonite
nastavak za guranje.

g) Pritisnite spojku poklopca (2c), okrenite
poklopac (2) u smjeru suprotnom od
smijera kazaljke na satu kako biste ga
otkvadili i onda ga podignite.

h) Prije nego $to izvadite hranu pazljivo
izvadite noz okrecuéi ga i dizuéi.

MijeSanje rijetkog tijesta

Koristec¢i noz (3) mozete zamijesiti i rijetka
tijesta kao $to su tijesto za palacinke i
smjesa za biskvit s najviSe 250 g brasna.

Na primjer, pripremate li tijesto za
palacinke najprije ulijte tekuéinu u zdjelu
za usitnjavanje, potom dodajte brasno i
na kraju jaja. Pritisnite «turbo» prekidag i
mijeSajte smjesu dok ne postane
jednolika.

Rezanje na kriSke / kosanje (vidite
dio sa slikama B s tablicom i)

Koriste¢i noz za sjeckanje (6a) mozete
narezati na kriske krastavce, luk, gljive,
jabuke, mrkvu, rotkvicu, sirove krumpire,
tikvice, kupus i sl. Koriste¢i noz za
kosanje (6b) mozete iskosati jabuke,
mrkvu, sirove krumpire, ciklu, repu,
kupus, sir (meki do srednje tvrdi) i sl.

a) Postavite noz (6a ili 6b) na drza¢
nozeva (6) dok ne uskoci. Postavite
noz na sredisnju osovinu zdjele (4) i
okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.

b) PriCvrstite poklopac (2) na zdjelu tako

da je spojka poklopca (2c) postavljena

uz dr§ku zdjele. Poklopac ¢ete ulvrstiti
tako da ga okrenete u smjeru kazaljke
na satu dok se ne zakaci iznad drske
zdjele (Cut Cete «klik»).

Pri¢vrstite motorni dio tako Sto cete

prvo pomaknuti poklopac otvora na

nastavku za usitnjavanje hrane.

Oznaka na poklopcu zdjele za

usitnjavanje mora se poklapati s

oznakom na motornom dijelu. Zatim

zakrenite motorni dio u smjeru kazaljke
na satu za 90° dok ne sjedne na
mjesto. Nastavak za guranje mora biti
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na svom mjestu. Podesite brzinu
prema preporukama na slici (i).

d) Namirnice ubacujte kroz cijev za
punjenje. Nikad ne stavljajte prste u
cijev za punjenje dok je uredaj
uklju€en. Uvijek koristite nastavak za
guranje (1).

e) Za upotrebu pritisnite prekida¢ na
motornom dijelu.

f) Nakon upotrebe pritisnite tipku i
odvojite motorni dio.

g) Pritisnite spojku poklopca (2c), okrenite
poklopac (2) u smjeru suprotnom od
smijera kazaljke na satu kako biste ga
otkvacili i onda ga podignite.

h) Prije nego $§to izvadite hranu izvadite
drza¢ nozeva. Kako biste ga izvadili
prvo ga povucite na krajevima koji vire
iz dna drzac¢a nozeva.

Ciséenje uredaja (pogledajte dio sa
slikama C)

Motorni dio Cistite samo vlaznom krpom.
Poklopac (2) mozete Cistiti pod teku¢om
vodom, ali ga nikad nemojte uroniti u
vodu niti prati u perilici suda. Svi ostali
dijelovi mogu se prati u perilici suda.

Kad pripremate neke namirnice s jakom
bojom plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se
obojati. Takve dijelove premazite biljnim
uljem prije ¢iSéenja.

Zadrzano pravo na izmjene.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da
ustrezajo najvisjim standardom kakovosti,
funkcionalnosti in dizajna. Zelimo vam, da
bi svoj novi Braunov aparat z veseljem
uporabljali.

Opozorilo

Pred prvo uporabo natanéno preberite

navodila za uporabo.

¢ Rezila so zelo ostral

* Preden uporabite nastavek za pripravo
zivil, se prepri€ajte, da je zaskocka
pokrova (2c) pravilno zaprta in da je
potisni nastavek (1) na svojem mestu.

¢ Med obdelovanjem zivil v polnilno
cev ne smete vstaviti nikakrsnih
pripomockov, razen potisni nastavek
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e Preden odstranite pokrov (2), morate
napravo izklopiti.

e Pokrov (2) lahko ¢istite pod teko¢o vodo,
vendar ga ne smete potopiti v vodo ali
ga pomivati v pomivalnem stroju.

e Posoda (4) ni primerna za uporabo
v mikrovalovni pecici.

Opis
1 Potisni nastavek
2 Pokrov

2a Pogonski nastavek za enoto
z motorjem

2b Polnilna cev

2c Zaskocka pokrova

3 Rezilo

4 Posoda

5 Nedrse€ podstavek (sluzi tudi kot
pokrov)

6 Drzalo za nastavke

6a Nastavek za rezanje

6b Nastavek za strganje

Uporaba nastavka za pripravo
zivil (FP)

Sekljanje (glejte sliko A s tabelo
obdelave Zivil i)

Rezilo (3) je primerno za sekljanje mesa,
sira, Cebule, zelis¢, ¢esna, korenja,
orehov, le$nikov, mandljev itn. Za
sekljanje trdih zivil uporabite nastavitev
hitrosti «turbo».

OPOZORILO: Nastavek ni primeren za
sekljanje izjemno trdih Zivil, na primer
muskatnega orescka in kavnih ali zitnih
zrn.

Pred sekljanjem ...

— meso, sir, ¢ebulo, ¢esen, korenje ali Cili
najprej narezite

— zeliS¢em odstranite stebla, orehom
odstranite lupino

— mesu odstranite kosti, kite in
hrustanec

NajboljSe rezultate boste dosegli, ¢e

boste upostevali priporo¢ene nastavitve

hitrosti, navedene v tabeli.

a) Z rezila (3) previdno odstranite
plasti¢no zas¢ito. Pozor: rezilo je zelo
ostro! Vedno ga primite za zgornji
plasti¢ni del. Rezilo namestite na
sredinski zati¢ posode (4) in ga
zavrtite, da se zaskoc€i na svoje mesto.
Posodo vedno postavite na nedrse¢
podstavek (5).

b) V posodo dajte Zivilo.

c) Pokrov (2) pritrdite na posodo s
pomocjo zaskocke (2c), ki mora biti
poravnana z ro¢ajem posode. Pokrov
zaprite tako, da ga zavrtite v smeri
urinega kazalca, dokler se zaskoc¢ka
sliSno ne zaskoci nad ro¢ajem.

d) Enoto z motorjem namestite tako, da
pokrov odprtine za nastavek za
pripravo Zzivil najprej potisnete navzgor.
Pri vstavljanju enote z motorjem v
pogonski nastavek (2a) bodite pozorni,
da je oznaka na pokrovu poravnana
z oznako na enoti z motorjem. Enoto
z motorjem nato obrnite za 90° v smeri
urinega kazalca, da se zaskoci.
Prepri€ajte se, da je potisni nastavek
na svojem mestu.

e) Za vklop naprave pritisnite in zadrzite
stikalo za vklop/izklop na enoti z
motorjem, z drugo roko pa drzite
posodo.

f) Po uporabi napravo izklopite, tako da
spustite stikalo. Preden jo razstavite,
jo izkljucite iz elektricnega omrezja.
Enoto z motorjem odstranite tako, da
z eno roko drzite nastavek za pripravo
Zivil, enoto z motorjem pa obrnete za
90° v nasprotni smeri urinega kazalca
in jo odstranite. Odstranite potisni
nastavek.

g) Pokrov lahko sprostite in odprete tako,
da isto¢asno pritisnete zasko¢ko
pokrova (2c) in zavrtite pokrov (2) v
nasprotni smeri urinega kazalca.

h) Preden iz posode vzamete sesekljana
zivila, previdno odstranite rezilo, tako
da ga zavrtite in izvleCete.

Priprava rahlega testa

Z rezilom (3) lahko meSate tudi rahlo
testo, na primer maso za palacinke ali
meSanico testa za pecivo, ki je narejena
iz najve¢ 250 g moke.

Za pripravo mase za palacinke v posodo
najprej nalijte vse tekoce sestavine, nato
dodajte moko, na koncu pa $e jajca.

Z uporabo nastavitve hitrosti «turbo»
pritisnite in zadrzite stikalo za vklop/
izklop, da zameSate gladko testo.

Rezanje/strganje (glejte sliko B s
tabelo obdelave Zzivil i)

Z nastavkom za rezanje (6a) lahko na
rezine narezete razliCna zivila, na primer
kumarice, ¢ebulo, gobice, jabolka,
korenje, redkvice, surov krompir, bucke,
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zelje. Z nastavkom za strganje (6b) lahko
nastrgate jabolka, korenje, surov krompir,
peso, zelje, sir (mehak ali srednje trd).

a) Nastavek (6a ali 6b) pravilno namestite
v drzalo za nastavke (6). Drzalo za
nastavke namestite na sredinski zati¢
posode in ga zavrtite, da se zasko¢i na
svoje mesto.

b) Pokrov (2) pritrdite na posodo, tako da

je zaskocka (2c) poravnana z roajem

posode. Pokrov zaprite tako, da ga
zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler
se zaskocka slisno ne zaskoc¢i nad
roCajem.

Enoto z motorjem namestite tako, da

pokrov odprtine nastavka za pripravo

zivil najprej potisnete navzgor.

Pri vstavljanju enote z motorjem v

pogonski nastavek (2a) bodite pozorni,

da je oznaka na pokrovu poravnana

z oznako na enoti z motorjem. Enoto

z motorjem obrnite za 90° v smeri

urinega kazalca, da se zaskoci.

Hitrost delovanja nastavite v skladu

s priporo€enimi vrednostmi v tabeli (i).

d) V polnilno cev vstavite zivila, ki jih
zelite obdelati. Ko je naprava
vklopljena, ne smete sedi v polnilno
cev. Za vstavljanje zivil v polnilno cev
lahko uporabljate samo potisni
nastavek (1).

e) Pritisnite na stikalo za vklop/izklop in
ga drzite ves €as, ko uporabljate
nastavek za pripravo zivil.

f) Po uporabi napravo izklopite, tako da
spustite stikalo za vklop/izklop. Preden
jo razstavite, jo izkljucite iz elektricnega
omrezja. Enoto z motorjem odstranite
tako, da z eno roko drzite nastavek za
pripravo Zzivil, enoto z motorjem pa
obrnete za 90° v nasprotni smeri
urinega kazalca in jo odstranite.

g) Pokrov sprostite in odprete tako, da
isto¢asno pritisnete zaskocko pokrova
(2c) in pokrov zavrtite v nasprotni
smeri urinega kazalca.

h) Preden iz posode vzamete obdelana
zivila, odstranite drzalo za nastavke.
Nastavek odstranite tako, da ga
potisnete navzgor na tistem delu, ki
izstopa na spodnjem koncu drzala za
nastavke.

(2]
~

Ciscenje naprave (glejte sliko C)

Enoto z motorjem lahko Cistite samo z
vlazno krpo. Pokrov (2) lahko Eistite pod
teko€o vodo, vendar ga ne smete potopiti

36

v vodo ali ga pomivati v pomivalnem
stroju. Ostale sestavne dele lahko
pomivate v pomivalnem stroju.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv (npr.
korenje), se plasti¢ni deli naprave lahko
obarvajo. V tem primeru plasti¢ne dele
pred ¢is€enjem obrisite s krpo, na katero
ste nanesli malo rastlinskega olja.

Zmeny su vyhradené.

Tarkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en ylksek standartlara ulagabilmek lizere
tasarlanmistir. Yeni Braun UrGninizden
memnun kalacaginizi umariz.

Uyari

Cihazi kullanmaya baglamadan énce

lutfen kullanim kilavuzunu dikkatlice

ve eksiksiz okuyunuz.

® Bigaklar ¢cok keskindir!

* Yemek hazirlama atagmanini
calistirmadan 6nce, kapak kilidinin (2c)
dogru sekilde takilmis oldugundan ve
iticinin (1) yerine yerlestiginden emin
olunuz.

¢ |slem sirasinda doldurma tiibline iticiden
(1) baska bir nesne yerlestirmeyiniz.

e Kapagi (2) kaldirmadan énce her
zaman cihazi kapatiniz.

e Kapak (2) akan suyun altinda yikana-
bilir, ancak suyun icine sokmayin ya da
bulasik makinesinda yikamayin.

e islem kabi mikro dalgada kullanima
uygun degildir.

Tanimlama

1 dtici

2 Kapak

2a Motor icin baglanti parcasi

2b Doldurma tub

2c Kapak kilidi

3 Bigak

4 Islem kabi

5 Kaymaz taban (kapak olarak da gérev
gordr)

6 Atacman tutucu

6a Dilimleme atagmani

6b Parcalama atagmani



Yemek hazirlama atagcmanini
(FP) kullanimi

Dograma (Resim A ve islem tablosu i
‘ye bakiniz)

Bigak (3) et, peynir, sogan, maydanoz,
sarimsak, havug, ceviz, findik ve badem
gibi yiyecekleri dogramak igin son derece
uygundur. Sert yiyecekleri dograrken,
«turbo» hiz ayarini kullaniniz.

Not: Hindistan cevizi, kahve ¢ekirdegi ve
tohum gibi ¢ok sert yiyecekleri
dogramayiniz.

Dogramadan dnce ...

— eti, peyniri, sogani, sarimsagi, havucu
6nceden kesiniz.

— bitkilerin saplarini ve kuruyemislerin
kabuklarini ayiriniz.

— kemikleri, sinirleri ve kikirdaklari etten
ayiriniz.

En iyi sonuca ulagsmak i¢in islem

kilavuzunda 6énerilen hiz ayarlarina

bakiniz.

a) Bicaginizin (3) Gzerindeki plastik
koruyucuyu dikkatlice ¢ikartiniz. Dikkat:
Bicak ¢ok keskindir! Bicagi herzaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.
Bicag, islem kabinin (4) ortasindaki
mile yerlestiriniz ve yerine kilittenmesini
saglamak icin dénduriniz. Islem kabini
her zaman kaymaz tabanin (5) Gizerine
yerlestiriniz.

b) Yiyecegi dograma kabinin icine
koyunuz.

c) Kapagi (2) élct kabinin tzerine koyup,
kabin tutma yerinin yaninda bulunan
kapak kilidi ile (2c) birbirine
kenetleyiniz. Kapag: kilitlemek igin,
kapag! saat yonunde gevirip «klik»
sesini duyun.

d) Motor kismini eklemek icin 6ncelikle
yemek hazirlama atagmaninin
Uzerindeki koruyucuyu kaldirin. Motor
kismini motor baglanti parcasina (2a)
eklerken kapagin Gizerindeki isaretler
ile motor Gzerindeki isaretlerin ayni
hizada oldugundan emin olun.
Kilittemek i¢cin motor kismini saat
yéninde kadar 90° déndurtnuiz. Iticinin
yerine oturdugundan emin olunuz.

e) Calistirmak icin motor kisminin
Uzerindeki agma / kapama digmesine
basiniz ve basili tutunuz; diger elinizle
de kabi tutunuz.

f) Kullanim bittikten sonra, parcalari
ayirmaya basglamadan, agma/kapama
digmesine basarak cihazi kapatiniz ve

fisten gekiniz. Motor kismini ayirmak
icin, yemek hazirlama atagmanini bir
elinizle tutunuz, ve motor kismini 90°
saatin ters yéninde déndurinuz ve
yukari gekiniz. iticiyi cikariniz.

g) Kapagi ¢cikarmak icin kapak kilidine
(2c) basarak, kapagi (2) saat yonunin
tersine geviriniz ve kaldiriniz.

h) Islemi tamamlanmis yiyecegi
ctkarmadan O6nce bigagi cevirip
cekerek dikkatlice ¢ikariniz.

Yumusak hamuru karigstirmak

Bigcagi (3) kullanarak, 250 grama kadar
unla yapilmis kek karigimini ya da
pancake hamuru gibi hamurlar
karigtirabilirsiniz.

Ornegin, pancake hamuru igin iglem
kabinin igerisine énce sivilar dokin,
daha sonra un ve son olarak da
yumurtalar ekleyin. «turbo» hiz ayarlarini
kullanarak, agma/kapama digmesine
basip digmeyi basih tutarak hamuru,
kivamina gelene kadar karistiriniz.

Dilimlemek / parcalamak (Resim B
ve Islem tablosu i ‘ye bakiniz)

Dilimleme atagmanini (6a) kullanarak
salatalik, sogan, mantar, elma, havug,
turp, ¢ig patates, kabak ve lahana gibi
yiyecekleri dilimleyebilirsiniz. Pargcalama
atacmanini (6b) kullanarak da elma,
havug, ¢ig patates, pancar, lahana ve
peynir (yumusak ya da orta) gibi
yiyecekleri pargalayabilirsiniz.

a) Atagman tutucusunun (6) icine (6a
ya da 6b) atagmanlarindan birini
yerlestiriniz. Atagman tutucusunu islem
kabinin ortasindaki mile yerlestirin ve
yerine oturmasi i¢in geviriniz.

b) Kapagi (2) islem kabinin tzerine
koyup, kabin tutma yerinin yaninda
bulunan kapak kilidi ile (2c) birbirine
kenetleyin. Kapagi kilitlemek igin
kapag! saat yonuinde gevirip «klik»
sesini duyunuz.

¢) Motor kismini eklemek icin 6ncelikle
yemek hazirlama atagmaninin
Gzerindeki koruyucuyu kaldirin. Motor
kismini motor baglanti parcasina (2a)
eklerken kapagin Gzerindeki isaretler
ile motor Uzerindeki isaretlerin ayni
hizada oldugundan emin olun.
Kilittemek i¢in motor kismini saat
yoénlnde kadar 90° déndiriniz. Hiz
ayarini (i) resmindeki 6nerilere gore
seciniz.
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d) islemden gececek olan yiyecegi
doldurma tubundin icerisine
yerlestiriniz. Cihaz agikken asla
doldurma tibunin icine dokunmayin.
Yiyecekleri koymak icin her zaman
iticiyi (1) kullaniniz.

e) Yemek hazirlama atagmanini
kullandiginiz sure boyunca agma/
kapama digmesine basiniz ve basili
tutunuz.

f) Kullanim bittikten sonra, parcalari
ayirmaya baslamadan, agma/kapama
digmesine basarak cihazi kapatiniz ve
fisten ¢ekiniz. Motor kismini ayirmak
icin, yemek hazirlama atagmanini bir
elinizle tutunuz, ve motor kismini 90°
saatin ters yoninde dénduriniiz ve
yukari ¢ekiniz.

g) Kapagi ¢ikarmak icin kapak kilidine
(2c) basarak, kapag! (2) saat yoninin
tersine geviriniz ve kaldiriniz.

h) Islemi tamamlanmis yiyecegi
cikarmadan once atagman tutucusunu
cikarin. Atagmani ¢ikarmak igin yukari
itiniz.

Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(Resim C’ye bakiniz)

Motor kismini sadece nemli bir bezle silin.
Kapak (2) akan suda yikanabilir, ancak
suyun icerisine daldirmayin ya da bulagik
makinesinda yikamayin.

Diger tum parcalar bulagik makinesinde
yikanabilir. Renk iceren yiyecekler
(6rnegin havug) plastik pargalarin
renklerini degistirebilirler. Bu pargalari,
temizlemeden 6nce bitkisel yag ile siliniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim
omri 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145
61476 Kronberg / Germany
= (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

P &G Sat. ve Dag. Ltd. Sti. )
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers@custhelp.com
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IKavoTiomBeite anodAUTa arno ) veéa 0ag
ouokeur| Braun.

Mpoooxn
MapakaAoUpe, diaBaoTe TIg 0dnyieg
XPRONG TTIPOCGEKTIKA TIPIV
XPNOIMOTIOINCGETE TN CUCKEUNR.
e O Aemideq eival TIOAU KOPTEPEQ!
e [1pLv XPNOWOTIONOETE TO £EAPTNUA
npoeTowaciag TpoPinwy, BeBaiwbeite
OTL N A0PAAELA KAELOIMATOG TOU
Kamaklou (2¢) ivat KaA@ KAELOTN Kal
OTL TO €EAPTNHA TIPOWONONG TPOPIHWV
(1) eivar ot 6€0n ToOU.
Mnv Balete GAAa epyaAeia ekTOG amod
T0 e€dpnua Mpowbnong TpoPiuwy (1)
OTO OTOWMLIO TPOPODOCIag KATA T
dldpkela g enegepyaoiag.
OETETE MAVTA TN CUOKEUN EKTOGQ
AelToupYiag TPV apalpECETE TO
KaTakt (2).
To Kamakl (2) uropei va kabaploTei
KATW ard TPEXOUNEVO VEPO, AANA dev
TPETIEL Va TO BubileTe o€ vepo, ouTe
Va TOTIOBETEITE O€ TIAUVTAPLO TUATWV.
e To doyeio (4) dev givat kaTdAAnAo yia
POUPVO UIKPOKUUATWY.

Mepiypagn

1 E&dptnua mpowbnong

2  Kamndakt

2a YTmodoxn Tou HOTEP

2b 1o TPOoPOodoasiag

2¢c AoQdAAela KAELOUATOG KATIAKLIOU

3 Aemida

4 Aoxeio ko

5 AvTioAoOnTikn Baon (emiong
XPNOWeUEL WG KATIAKL)

6 Onkn epyaieinv

6a EpyaAeio komng

6b EpyaAeio Tpwipatog

XpnoipomoiwvTtag To eEapTnua
ene&epyaociag Tpopipwv (FP)

Kowipo (BA. to tuniua eikovav A kat i)

H Aemida (3) eival KATAAANAN yla va
KOWETE KPEAG, TUPL, KPEUUUDLA, OKOPDO,
KapoTa, ENpoug Kaptoug K.A.TL. ... ['la To
KOWIWO OKANP®V UAIK®OV, XPNOLOTIOMOTE
™ Taxumta «turbo».



nueiwon : Mnv k6BeTe eEalpeTiKa
OKANPA TpOPIUa, OTIWG HOOXOKAPUDO,
KOKKOUG Ka@pE Kal dnUNTPLaKa.

Mpiv T0 KOYIYO ...

— KOYTE 0 MKPOTEPA KOPUATIA TO
KP€AG, TO TUPI, TA KPEPUUALA, TO
OKOPOO, Ta KapOTa

— AQAIPECTE TA KOTOAVLA Ao Ta
AQXQVIKA Kal Ta TIEPIKAPTIA aTtd TOUg
Enpoug kapmoug

— AQAIPEOTE TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG
KAl TOUG XOVvOPOoUG arod TO KPEAG

["a KaAUTEPa amMoTEAEOUATA, TIAPAKAAD
OUMPBOUAEUTEITE TIG 00NYiEQ yIa TN
pUBULoN TaxUTNTAG TIOU AVaPEPOVTAL
OoTOoV TiivaKa.

a) MNPOCEKTIKA aPalpECTE TNV MAACTIKY
kaAuyn ard m Aemida (3). MNpocoxn:
n Aemida eival oAU kopTtepn! Oa
TIPETIEL TTAVTA VA TN KpaTate arnod 1o
ETIAVW TIAAOTIKO TUAUA. ToroBemoTE
TOV G&ova pe TIG Aemideg oTov
KEVTPIKO GEova Tou doxeiou KOTG (4)
KAl TIEOTE TO PEXPL VA aopaAioel.

To doxeio ko g Ba mpénel mavta va
ToToBEeTEITAL OTNV AVTIOAOONTIKA
Baon (5).

b) BaAte ta UAKG 0TO BOXEIO KOTING.

¢) TomoBeTOTE TO KATIAKL (2) ETAVW
0TO DOYXELO KOTMNG HE TNV AoPAAela
KAELOIATOG TOU KarakLou (2¢) dimAa
o0Tn AaPn Tou doxeiou. Na va
aopalioeTe TO KATAKL, YUPIOTE TO
Oe€lOOTPOPA £TOL WOTE VA AOPAAICEL
HE EVa «KAWK» ETIAVW aTIO TN AaBn.

d) MNa va cuvdEoeTe TO HOTEP, TIPWTA
TOTIOBETNOTE TO KATIAKL 0TO £EAPTNUA
enegepyaociag TpoPipwy. Otav
OUVOEETE TO HOTEP OV EOIKNA
urtodoxn (2a), BeBawwbeite O6TL TO
onuAdL 0TO KATAKL eubuypaupifeTal pe
TO ONUAdL 0TO YoTEP. MeTd yupioTe
TO HOTEP 90° BeELOOTPOYA, HEXPL
va acpaAioel. BeBawwbeite 611 TO
eEapnua mpowbnong eival otn Bon
TOu.

e) MiEoTe Kal KPATAOTE TO SLAKOTI
(«1/O») o0TO HOTEP KAL KPATAOTE TO
doxelo pe To AAAO 0ag XEpL.

f) Metd ™ xprion, 6€0Te T cuokeun
EKTOG AelToupyiag agprivovTag To
OLOKOTITN Kat BYAATe T and ) mpida,
TpLv apxioeTe va Vv anoocuvapuo-
Aoyeite. Na va apapeceTe TO HOTEP,
KpaToTe TO e§apmua enegepyaoiag
TPOPINWV e TO Eva XEPL, YUPIOTE TO
pHoTEP 90° aploTEPOOTPOPA KAl TO

avuPmoTe To. AQalpEoTe TO €EGPTNUA
mpowdnong.

g) MEgovTag Vv acPAAeld KAELCIHATOG
TOU Karaktou (2c), yupioTe To Karmdkl
(2) aploTEPOOTPOPA KAl AVUPWOOTE TO.

h) MpooekTikd apapeoTe ™ Aemida
YUpV@VTAG Kat TpaBavTag tov agova,
TIPLV AQAIPECETE TA EMEEEPYAOPEVA
TPOPA.

Mi&n ehagpiag quung
Xpnowotowwvtag T Aetida (3),
umopeite emiong va avapi&ete eAagpla
CUun OTIWG CUKN YA KPETIEG 1) €va Piypa
KEWK PMEXPL 250 Yp. aAeupL.

[a éva Piypa ya KpETeg, yla
napadelyua, BAATe ta uypd oTto doxeio,
JETA TIPOCBECTE TO AAEUPL KAL OTO TEAOG
Ta auyd. XpnowornowwvTag T taxutnta
turbo, TILEOTE KAl KPATNOTE TO JLAKOTITN
(«1/O») yla va avapeiete 1O piypa.

Koyipo/Tpiyipo (BA. o tpnua
elkovwv B kat i)

XPNOWOTIOWVTAG TO EPYAAEIO KOTING
(6a), uropeite va KOYeTE OE PETEQ TL.X.
AYYOUPAKLA, KPEUMUALA, HaviTapla, UNAa,
KapOTa, TATATEG, KOAOKUBLA, AdXavo.
XPNOWoTIowvTag To epyaAeio
Towipatog (6b), unopeite va TpiPete
T.X. MNAQ, KapOoTa, MaTtaTteg, maviiapla,
Aaxavo, Tupi (LAAAKO pe PETPLO).

a) ToroBetoTe €va gpyaleio (6a ) 6b)
ot Onkn epyaleiwv (6). TormoBetoTe
m OnKn epYaAeiwv OTOV KEVTPIKO
agova Tou doxeiou Kal TEEPLOTPEYTE
™ Alyo yia va ao@aAioel .

b) TomoBemoTe TO KATAKL (2) EMAVW

070 doxelo pe MV acPaiela

KA€LOHaTOG TOU Kamaklou (2¢) dimAa

oTn Aapr) Tou doxeiou. Na va

A0QPAAIOETE TO KATIAKL, YUPIOTE TO

Oe€lOOTPOPA £TOL WOTE VA ACPAAioEeL

HE €va «KAIK>» ETTAVW arto ™ Aapn.

Ma va ouvdEoeTe TO HOTER, MPWTA

TOTIOBETNOTE TO KATIAKL OTO eEApTNUA

emnegepyaociag Tpodipwy. Otav

OUVOEETE TO HOTEP OTNV ELOIKN

utiodoyxn (2a), BeBawbeite O6TL TO

oNuAdL 0TO KATIAKL eUBUYpaupiCeTal pe

TO ONuAdL oTo poteEP. Metd yupiote

TO HOTEP 90° BeELOOTPOPA, PEXPL VA

aocpahioel. EMAEETE TN KATAAANAN

TaxUINTa CUNPWVA UE TIG 0dNnYieq

otov mivaka (i).

o
-~
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d) BaAte ta 1pdOQa npog enegepyacia
0TO OTOUO TpoPodooiag. Mnv Balete
TOTE TA XEPLA 0AG PEOA OTO OTOWLO
TPOPOdOCiag 6TAavV n CUCKEUN eival oe
Aeltoupyia. Mavta xpnowloroleite 10
eEaptua npowbnong (1) ya va
wOnoeTe TA TPOPIUA.

e) MieoTe KaL KPATAOTE TO OLAKOTITN
(«1/O») KaTa TN dlapKela AelToupyiag
Tou eEapHATOG eMegepyaoiag
TPOPIHWV.

f) Metd ™ xprion, B€0Te TN cuoKeUN
€KTOG AelToupyiag aprivovTag To
OLOKOTITN Kat BYAATe T and ) mpida,
TPV apxIiOETE va TNV anocuvapuo-
Aoyeite. Na va apapeoeTe TO HOTEP,
KpatoTe TO e§apmua enegepyaoiag
TPOPIPWYV e TO Eva XEPL, YUPIOTE TO
poTEP 90° aploTEPOOTPOPA KAl TO
avuPwoTe TO.

g) MEgovTag Vv acPAaAela KAELOINATOG
TOU Karaktou (2c), yupiote To Karmdkl
(2) aploTEPOOTPOPA KAl AVUPNOOTE TO.

h) MpooekTikd apapeoTe TN BNKN
ePYOAEiwV TPV aPalPECETE TA
enegepyaopeva Tpogua. Na va
aQalpECETE TO EPYAAEi0, OTIPWETE TO
TPOG TA MAVW OTO ONUEio ToU
TIPOEEEXEL OTO KATW PEPOG TNG BAKNG
epYaAeiwv.

KaBapiopdg TG GUOKEURG (BA. TO
TuNua eikovav C)

KaBapioTe TO HOTEP WE E€Vva uypd Tavi
poévo. To karmdkl (2) propei va kabaplotet
KATW ard TPEXOUNEVO VEPO, AANA dev
pETel va Bublotel oe vepod, oUuTe va
TornoBeTnBel o MAUVTAPLO TATWV. OAa
Ta AAAQ PEPN PITopoUV Va Kabaplotouv
OTO MAUVTPLO TUATWV.

Kata mv enegepyaoia Tpopilwy pe
XPWOTIKEG ouoieg (TI.X. KapdTa), Ta
MAQOTIKA HEPN TNG CUCKEUNG UITOPOUV
Va anoxXpWHATIOTOUV. ZKOUTHOTE auTd
TA PEPN PE PUTIKO AGdL Tipiv Ta
kabapioeTe.

To npoidv unodkettal o€
Tporonoinon xwpiq mpoeidoroinon.

Pycckui

Hawa npogykuma oTBeyaeT cambiv
BbICOKMM CTaHAapTam kayecTsa,
PyHKLMOHANBHOCTM 1 An3anHa.
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Hapeemcs, Bbl B nonHon mepe byaete
[OBOJIbHbI BaLLMM HOBbLIM MpuobpeTe-
HWem — 6neHgepom Braun.

BHUMaHHUe

Mepepn ucnonb3oBaHWEM ANEKTPONPHU-
60pa BHAMATENBHO U NOJIHOCTbIO
NMPOYTUTE JaHHYIO UHCTPYKLIUIO.

° PexyLume nessuna o4eHb ocTpble!

¢ [lepep Hayanom paboTbl C UCMOSb30-
BaHMeM yalluu-u3menbuntens, ybeam-
TeCb, YTO KpbILLKa Yalum HaAEeXHO
3aKpernseHa 1 npoTankvpartesb Ha
mecTe.

[nA norpy>eHnA NpoAYyKTOB B YaLly
MCronb3yWTe TONMbKO NpoTankueaTernb.
Bcerpa Bbikntoyante npubop nepes
TeM, KaK CHATb KPbILLKY (2).

KpbILWKy yalum uamensuntens (2)
HY>KHO MPOMBbIBaTb NOA NMPOTOYHOM
BOJAOW, HE PEKOMEHAYETCA NOrpyxaTb
B BOAY M MbITb B MOCYJOMOEYHOWM
MalLlmHe.

Yauly-uamenbunterns (4) Henb3A
1cnonb3oBaTb B MUKPOBOJSTHOBOW Neyu.

OnucaHue npubopa

1 Tonkartenb

2 Kpblwka

2a CuenneHve MOTOPHOM YacTu

2b Tpybka anAa NnpoayKToB

2c PukcaTop KpbILKK

3 Hox

4 Yawa

5 TMMopcTtaBka AnA yalm (Takxke MoxeT
MCMOJIb30BaTLCA B KAYECTBE KPbILLIKM)

6 [epxaTtenb nessuA

6a JlesBue anA Hapesku

6b Jle3Bue AnA LUMHKOBKU

MopAapok paboTbl ¢ HacagKoOM-
U3MeNbY4UTENEeM (CM. pUcyHOK A u
Tabn. i)

Hox namenbuntensa ngeansHo NoaxoaAT
INA Hape3KW MAca, cbipa, Nyka, 3eS1eHu,
YeCHOKa, MOPKOBM, FPELIKUX OPEXOB,
yHAyKa, MUHAANA U Np.

[nA Hapeskun TBepAbIX CybCTaHLMM,
Hanpumep, cbipa, UCTIONb3YNTE PEXUM
«turbo».

Mpumeyanue: He namenbyanTe o4eHb
TBEpAble cybCcTaHLmMK, Hanpumep, Kyouku
nbAa, MycKaTHbI opex, 3epHa Kode,
Kpyny.



[nA nonyyYyeHuA Hany4dlwero pesynbrara,
cnepymnte pekomeHgaunAM CKOPOCTHOMO
pexxkuma B Tabnuue NpUnoXKeHuA.

a) OCTOPOXXHO CHUMWTE HOX C MnacTu-
KOBOro cTepXHs (3). BHMmaHue:
nessue Hoxa oyeHb ocTpoe! Beerpa
OepXXUTe HOX 3a MnacTUKOBbIN
cTepXXeHb. [loMecTnTe HOX B LIEHTP
Yaln-U3MEeNbYNTENA U HAXXMUTE,
yTObbI 3athukcmpoBaTh ero. Becerga
CcTaBbTe Yallly Ha NoAcTasky (5).

b) MonoxuTe B Yally-uamenbunTeNb
NpOAYKThI.

c) HageHbTe KpbIWKy (2) Ha vawy ,
YTO6bI (hMKCATOP KPbILLKKM (2€) BbIn
OKOJO pyyKM yalu. [MNosepHute
mKcaTop KpbILLKK MO YaCoBOWM
CTperke [0 Wwenyka.

d) BctaBbTe MOTOpPHYIO YacTb (A)

B CLienneHne AnA MOTOPHOM YacTu
(2a) u 3akpenuTe. Ybeamrtech, 4To
ToNnKaTenb Ha MecTe.

e) YTobbl Ha4YaTb NPOLIECC HAPE3KK Unn
LLIMHKOBKM, Ha>XMUTE KHOMKy Bkn./
Bbikn. (B) unu kHomky «turbo»-
pexwuma ( C) Ha MOTOPHOM YacTu U
yAEpXuBanTe vally.

f) Mocne ncnonb3oBaHuA, HAXKMUTE
KHOMKKM BbICBO6OXAEHMA paboumx
yacte# (D), CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb
1 Tonkarenb.

g) HaxxmuTe Ha dpurkcaTop KpbILwku (2c),
NMOBEPHUTE KPbILLKY (2) NpoTMB
4YacoBOW CTPENKU U CHUMUTE ee.

h) OcTOpOXXHO CHUMKTE HOX Nepen
TeM, KaK BbIHYyTb Hape3aHHble
NpOAYKThI.

CmelwumBaHue XHUOKOro Tecta

Mcnonb3ya vally uamenb4mTenb U HOX
(3) BbI MOXETE NPUrOTOBUTbL XUAKOE
TecTo AnA 61IMHOB UMM MUPOroB (He
6onee 250 rp.).

YT06bI CienaTb TecTo ANnA 65IMHOB,
cHavana Brnem1Te XWAKOCTb, MOTOM
nobaBbTe MyKy M 3aTeM AnLa.
Mcnonb3yiTe kHonky Typ6o-pexxuma (C),
cMeLLanTe TecTto Ao o6pa3oBaHNA OAHO-
pPOAHON Macchl.

MopAapgok paboTbl ¢ HacagKoM
ANA Pe3KU U LUMHKOBKH
(cm. pucyHok B 1 Tabn. i)

Mcnonb3yAa Hacapky ANnA Hapesku u
LLIMHKOBKM (6a), Bbl MOXXETe Hapes3aTb
orypupbl, nyk, AGNIOKM, MOPKOBb, PELbKY,
kapTogens, kabauku, kanycty. Jle3sua

ONA LUMHKOBKM (6b) B 60nbLUeln cTeneHn
NoAXoAWT ANA LUMHKOBKK ABGIIOK, MOPKO-
BM1, KapTodena, CBEKNbI, KanycThl, Cbipa.

a) MNMomecTuTe nessve AnA Hapesku (6a)
W1 Nes3BuA ANA LUKMHKOBKK (6b) B
aepxxatenb ne3sui (6) U NoBepHUTE
[0 yrnopa.

b) HaneHbTe KpbilLKy (2) Ha yally ,
4TOObI hMKCATOP KPbILLKHM (2C) 6bIN
OKOJO pyyKku yawm. [NosepHute
mKcaTop KpbILLKK MO 4acoBOWM
CTperke A0 Wwenyka.

c) BctaBbTe MoTOpHYI0 YacTb (A)

B CLieNnfieHne AnA MOTOPHOM YacTu
(2a) v 3akpenuTte. Ybeautecs, 4to
Tonkarenb Ha mecTe. lNpu paboTe
cnefynTe ykasaHMem CKOPOCTHOMO
pexxuma B UCHTPYKLIMM.

d) MpoayKTbl ANA U3MenbYeHun
nometlanTe B TPybKy ANA NPOAYKTOB
1 OBOLLIEN B TPYOKY.

e) YTobbl HauaTb NPOLIECC HAapPe3kun Unn
LUIMHKOBKU, H2XXMUTE KHOMNKy Bkn./
Bbikn. (B) unu kHonky «turbo»-
pexuma Ha MOTOPHOW YacTu u
yAepxvBanTe vaLly.

f) TMocne ncnonb3oBaHuA, HAXXMUTE
KHOMKN BbICBOOOXKAEHNA paboumnx
YacTen, CHUIMUTE MOTOPHYIO YacTb U
TonKartesb.

g) HaxxmuTe Ha dprkcaTop KpbILLKK (2C),
NMOBEPHUTE KPbILLIKY (2) NPOTMB Yaco-
BOW CTPENKM U CHUMUTE ee.

h) CHauyana BblHbTE [ep>kaTenb Ne3Bui,
a noToMm yXKe Hape3aHHble MPOAYKThI.
YT06bI CHATL NEe3BKe C Aep)katens,
OCTOPOXXHO MOATONKHUTE €ro CHU3Y
BBEpPX.

YucTtka npubopa (cm. pucyHok C)

[poTupaiTe MOTOPHYIO YacTb U
3ybuaTylo YacTb BEHYMKA TOSBKO
BMa>kHOM TKaHbt0. KpbILLKY (2) MOXXHO
npombIBaTh MOA NPOTOYHOW BOLOW, HE
norpyxan ee B BOAY.

Bce npouve getanu 6neHgepa MoXKHO
MbITb B MOCYOMOEYHOM MaLlMHe.

Mpu paboTe ¢ NpoAyKTamu, MMmeto-
LLIMMM HaCbILLEHHBbIV LBET, HAaNpumep,
MOPKOBbIO, MlacTMaccoBble AeTanu
MOTYT OKpalUMBaTbCA, MO3TOMY Mpes
MoWKoW 6neHaepa B NocyA0MOeYHOM
MalLuHe NpoTupanTe getanu npubopa
¢ pobaBneHnem pacTuTeNbHOro macna.

Bo3moxxHble mogugmkauum 6e3
npenBapuTEsIbHOrO yBELOMIIEHUS.

41



ir
AS146

W3penue ucnonb3soosaThb No
Ha3Ha4eHUIO B COOTBETCTBHUH
C UHCTPYKLMUEH Mo 3KCnyaTayuu

Mwukcep, 400-500 BatT,

MarotosneHo B Monblue ana BpayH
'm6X, Mepmanus/Braun GmbH,
Frankfurter Strasse 145, 61476,
Kronberg, Germany.

RU: imnopTep/Cnyx6a notpebutenen:
00O «[MpokTep aHg oMb
HuctpubbioTopckas Komnaxus»,
Poccus, 125171, Mockea,
JlennHrpapckoe wocce, 16A, cTp.2.
Ten. 8-800-200-20-20.

BY: MimnopTep: OO0 «3AnekTpocepsuc u
Ko», Benapycb, 220012, r. MUHCK, yn.
YepHeiwesckoro, 10A, k. 412A3.
CepsucHbIn LieHTp: OO0 «KaTtpuke»,
Benapycb, 220012, r. MUHCK, y1.
YepHeiwesckoro, 10A, k.409.

YKpaiHCbKa

Hawwi Bupobu pospobneHi ana 3abes-
neyeHHA BiANOBIAHOCTI HAMBULLIUM
cTaHAapTam AKOCTI, PYHKLiOHANbHOCTI
Ta gusanHy. Cnogisaemocs, Lo Bu
6yZeTe NOBHICTIO 3a40BOJEHI Bawumm
HOBUM NPUCTPOEM Mapku Braun.

3acTepexeHHA

Mpocumo yBa)KHO NpoYnTaTH
iHCTPYKLii 3 KOPUCTYBaHHAM nepen
eKcnnyaTtayielo Lboro nNp1ucTpotlo.

¢ Jlesa gyxe roctpi!

e [epen NOYaTKOM KOPUCTYBAHHAM
NPUCTPOEM ANA NPUrOTYBaHHA Xi
nepekoHamTecs, LWo 6rokupaTop
KPWLLKM (2C) 3aKpUTUI HANEXHUM
YMHOM, Ta Lo BULITOBXYBaY (1)
3HaxXo0AMTbCA Ha MICTI.

He BcTaBnAnTe iHWI Hacapgkn B TPyOKy
ANA 3anOBHEHHA, KPiM BULLTOBXYBaYa
(1) nig yac nepepobkum.

3aBxav BUMUKaNTe NpucTpin nepeq
3HATTAM KPULLKHK (2).
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o KpuLLKy (2) MOXXHa MUTW Mg NPOTOY-
HOIO BOAOIO, ane He 3aHyptonTe ii
B BOAY Ta He MuMTe ii B MalUmHi AnA
MUTTA nocyay.

® EMHICTb (4) He Npu3HayeHa onAa
HarpiBaHHA Y MiKpOXBWUIbOBIN Meui.

Onuc

1 Bwuwrosxysay

2 Kpuwka

2a 3‘egHyBanbHa getanb AnA
efnieKTpomoTopa

2b Tpybka ana 3anoBHEHHA

2c dikcaTop KpULLIKK

3 [Jleso

4 EmHicTb

5 OcHoBa i3 3aXMCTOM Bif, KOB3aHHA
(TakoXX MO>Ke BUKOPUCTOBYBATUCA AK
KpULLKa)

6 Tpumay Hacagok

6a Hacapgka AnA HapisaHHA

6b Hacapka anAa wartkyBaHHA

KopucTyBaHHA NPUCTPOEM
AnA npurotysaHHA iXi (M)

Mopgpi6HeHHA (auBiTbCA PO3Ain
masioHkiB A 3 Tabnuueto nepepobki i)

Jle30 (3) pobpe nigxoanTb AnA noapib-
HEHHA M‘Aca, cupa, umbyni, 3eneHi,
YacHWKY, MOPKBU, BOJIOCbKUX FOpIXiB,
NiWMHK, Myrganto, Towo. Ona noapi6-
HEHHA TBEPAUX NPOAYKTIB BUKOPUCTO-
BYMTE PEXWUM MiABULLEHOT LUBUAKOCTI.
MpumiTka: He nogpibHionTe HaA3BUYANHO
TBepAi NPoAYKTH, HanpuKnag, MyckaTHWUNI
ropix, KaBoBi 3epHa Ta 3epHo.

Mepepn nogpiGHEHHAM ...

— HapiXTe M‘Aco, cup, UMby, YacHMK,
MOPKBY Ta rnepeLib

— BuAanuTb ctebna 3 3eneHi Ta Lwkap-
nyny 3 ropixis

— BMAANUTb 3 M‘Aca KOCTI, XX1nun Ta
XPALLL

[nA Havkpalymx pe3ynbTaTiB NPOCUMO

CKOpUCTaTUCA PEXMMOM MiABULLIEHOT

LLIBUAKOCTI, PEKOMEHAOBaHUM B Tabnuui

nepepo6ku.

a) Ob6epexxHO 3HIMITb MNacTUKOBY
KPULLKY 3 nesa (3). 3acTepexeHHs:
neso gyxe roctpe! 3aBxaun TpumanTe
MOro 3a BepXHIo NNacTUKOBY YaCTUHY.
Po3wmicTiTe ne3o no oci emHocTi (4) Ta
NPOKPYTITb Moro, Wob 3adikcyBaTu Ha
Micui. 3aBXau po3millanTe EMHICTb
Ha HEKOB3HiW OCHOBI (5).



b) MoknaaiTb xap4oBi NpoAyKTH Y
EMHICTb ANA NoApiOHEHHA.

¢) MpuvkpiniTe KPULLIKY (2) A0 EMHOCTI 3a
Jornomoroto chikcaTtopa (2¢), posmile-
HOro nopAA 3 py4YHoOto emHocTi. o6
3a6510KyBaTH KPULLIKY, MOBEPHITh 1T 3a
HanpAMKOM rOAMHHUKOBOI CTPINKu
Takum YnHoMm, o6 dikcaTop 3
KnauaHHAM 3adikcyBaBcA Hag,
KPULLKOIO.

d) o6 npuenHaTH enekTpomoTop,
CroYaTKy BiiCYyHbTE KPULLIKY OTBOPY
ana npuctpoto M. Mig vac npuegn-
HaHHA enekTpoMoTopy A0 3’eAHyBasb-
HOi feTani (2a) nepekoHamTecs, Lo
MapKyBaHHA Ha KpULLLi cniBnagae
3 MapKyBaHHAM Ha eNeKTPOMOTOPI.
MicnAa Toro NPoKpyTiTb €NEKTPOMOTOP
Ha 90° 3a pyxoM roAnNHHUKOBOI
CTPINKW, NMOKK BiH He 3a6MOKYETbCA.
[MepekoHawTecs, O BULLTOBXYBaY
3HaAxXoaMTbCA Ha MicLi.

e) Ona noyaTtky pob0TH, HATUCHITb Ta
TpUManTe ABOMO3MLIMHUIA NepemMumKaY
Ha eNeKTPOMOTOPI, a EMHICTb Bi3bMiTb
CBOEIO iHLLOIO PYKOIO.

f) TlicnA BUKOPUCTaHHA BUMKHITb
NPUCTPIN, BiANYCTUBLUKX ABOMO3MLiN-
HWI NepemMuKaY, Ta BUTAMHITb BUIKY
3 pO3eTKM Nepes novaTkom po3bu-
paHHA. o6 3HATM eneKTpoMoTOop,
Bi3bMiTb NpucTpiv Il ogHieto pykoto,
NMOBEPHITb eneKTpomoTop Ha 90° y
HanpAMKY NPOTH PyXy roOAMHHUKOBOT
CTPIfIKM Ta 3HIMITb MOro. 3HiMITb
BULLTOBXYBaY.

g) Hatuckytoum Ha hikcaTop KpULLIKKM
(2c), NoBepHiTb KPULLKY (2) y HanpAM-
Ky NPOTU FOANHHWKOBOI CTPINKv AnA
Toro, wob ii nebnokyBaT i NigHATH.

h) Mepen Tum, AK BUMHATK 06po6neHi
Xap4oBi NpoAyKTHU, 06EPEXHO 3HIMITb
ne30, MOBEPHYBLLM MOro Ta BUTA-
THYBLUM.

PosmiwlyBaHHA HerycToro Ticta

BukopucToytoun neso (3), Bu moxerte,
KpiM iHLLOro, po3milllyBaTh HerycTte
TicTo, Hanpuknag, 3éute TicTo ANA
MnMHUiB abo macy AnA TOpTiB, AKi
noTpebytoTb He binbLue 250 r 6opoLLHa.

Hanpwvknag, ana 3éurtoro Ticta AnA
MIIMHLIB CNOYaTKy HanuMmnTe y eMHICTb
piaKi pe4yoBuHM, NoTiM gojarnTte 60po-
LLIHO, @ HanpuKiHLi — ANLA.
BukopucToBytoun perynoBaHHA NifgBu-
LLleHOI WBMAKOCTI «turbo» (Typ6o-
peXxum), HaTUCHITb Ta TpUManTe ABOMNO-

31LIMHWIA NepeMuKaY 4nA 3amilllyBaHHA
36uTOro TicTa, NOKM BOHO He cTaHe
OLHOPIAHUM.

Hapi3aHHA / WwwaTKyBaHHA
(aue. posgin mantoHkie B 3 Tabnuueto
nepepobku i)

BurkopucToBytoumn Hacaaky Ana
HapisaHHA (6a), Bu moxeTe HapisaTu
Taki NpoAyKTH, AK OripKu, Lnbynio,
rpubu, ABNyka, MOpKBY, PefbKy, CUpY
kapTonnio, kabayku LiyKiHi, kanycTy. 3a
[IOMOMOrOt0 HacaZKu AnA WaTKyBaHHA
(6b), Bu moxeTe LuaTkyBaTu, Hanpuknag,
Abnyka, MOpPKBY, CUpY KapTonto, 6ypsak,
KanycTy, cvp (Big M’AKUX BUAIB [0
cepefHix).

a) BctaBTe Hacagzky (6a abo 6b) y
Tpumay Hacafok (6) Ta 3adikcynte
Ha Mmicui. Po3micTiTb Tpumay Hacazok
Ha oCi EMHOCTI Ta NPOKPYTiTb, 06
3aghikcyBaTu Ha MicLi.

b) MpukpiniTb KpULLIKY (2) O EMHOCTI 3a

aornomoroto ¢hikcatopa (2¢), posmitLie-

HOro nopAf 3 py4Hoto emHocTi. LLjob

3a610KyBaTH KPULLIKY, MOBEPHITh 1i 3a

HanpPAMKOM FOAUHHUKOBOI CTPINKK

TakMm YnHOM, o6 chikcaTop 3 Kna-

LaHHAM 3adikCyBaBCA HaZ KPULLIKOIO.

LLlo6 npuegHaTh enekTpomMoTop,

CroYaTKy BiiCyHbTE KPULLIKY OTBOPY

ana npuctpoto M. Mig yac npuen-

HaHHA enekTpPoMOoTopy A0 3’eAHyBasb-

HOI feTani (2a) nepekoHamTeca, Lo

MapKyBaHHA Ha KpuLLLi cniBnagae

3 MapKyBaHHAM Ha eNeKTPOMOTOpi.

lMicna Toro NPoKpyTiTb €NEKTPOMOTOP

Ha 90° 3a pyxoM roguHHUKOBOI CTpin-

KW, MOKM BiH He 3abMoKyeTbCA.

MepekoHanTecs, Lo BALLTOBXYBaY

3HaxoAMTbCA Ha Micui. ObepiTb pery-

NOBaHHA LWBMAKOCTI BigNoBigHO A0

pekomMeHAauin, HagaHux y Tabnudi (i).

d) 3aBaHTaxTe TpybKy AnA 3anOBHEHHA
Xap4yoBUMM MPOAYKTaMM, LLIO Migna-
ratoTb 06pobui. Hikonu He 3anasbTte y
TpybKy ANA 3anOBHEHHA, KO NPUCTIN
yBiMKHeHO. [1nA noJadi xap4yoBux
NPOAYKTIB 3aBXXAM BUKOPUCTOBYMTE
BMLUTOBXYBaY (1).

e) HatucHiTb Ta TpumanTe fBONO3ULIN-
HUI NMepemmnKaY BNpoAoBX BCbOrO
Yacy BuUKopuCTaHHA npuctpoto ana Mi.

f) TlicnA BUKOPUCTaHHA BUMHITb MPUCTPIN
BUMKHITb NPUCTPIW, BifNyCTMBLLN
[BOMO3ULINHUIA Nepemukay, Ta
BUTATHITb BUIKY 3 PO3ETKM Nepeg,
noyaTkom posdbupaxhs. o6 3HATH

o
~
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€NeKTPOMOTOp, Bi3bMiTh NpucTpiit Mi
OJHIEI0 PYKOIO, MOBEPHITL E/1EKTPO-
MOTOp Ha 90° y HanpAMKY NpoTu pyxy
rOANHHUKOBOI CTPINKKU Ta 3HIMIiTb WOro.

g) Hatuckytoum Ha hikcaTop KpULLIKKM
(2c), NoBepHITb KPULLKY (2) y
HanpAMKY NpoTU roAWHHUKOBOT
CTpinNKu AnA Toro, Wwob ii nebnokysatu
i niaHATK.

h) Mepen TMM, AK BUAHATH 06pO6NEHi
Xap4oBi NPOAYKTH, 3HIMITb TpUMay
Hacagok. o6 3HATK Liew npucTpin,
nigHIMITL MOro 3a KiHelb, AKUA
BMCTYNae Ha Hi Tpumaya Hacafaok.

Ou4MLLEHHA NPUCTPOIO (AUB. pPo3ain
manoHkis C)

YnCTiTb ENeKTPOMOTOP, BUKOPUCTO-
BYIOYM NULLIE 3BOSTOXKEHY TKAHWHY.
KpULLKy (2) MOXXHa YMCTUTHM Nif NPOTOY-
HOI BOJOIO, ane He 3aHyptonTe iiy Bogy
i He YMCTITb Yy NocygomMuiL. Bei iHwwi
AeTani MoXyTb OUMLLYBaTUCA Y MOCY0-
MUIALLI.

Mg yac 06po6KM KONbOPOBUX XapuoBMX
npoAyKTiB (HAaNpuKnaa, MOpKsHK),
NNacTUKOBI YaCTUHM NPUCTPOIO MOXYTb
3miHoBaTH Konip. MNepen ounLeHHAM
Takux YaCTWH, NPOTPITb iX ONni€to.

KomnaHia 3anuwae 3a coboto npaBo
BHOCUTU 3MiHW B KOHCTPYKLLitO MPUCTPOIO
6e3 cneuianbHOro orosioLLeHHs.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu cipmu Braun pekomeHaoBaHo
36epirati y >XMTNOBOMY MPUMILLIEHHI 3a
YMOB KiMHaTHOI TemnepaTtypu Ta
HOpMarbHOi BOSIOrOCTI.

Y Bupi6 MOXyTb 6yTH BHECEHI 3MiHM Oe3
nonepeAHbLOro NoBiJOMIEHHS.

Tosap CepTuchikoBaHO

VipTECT - 003

[arta BupobHuuTBa npoAaykuii Braun
BkasaHa 6e3nocepeiHbo Ha BUPOOi

(B micui MmapKyBaHHA) i CKnagaeTbeA 3
TPbOX LMdp: nepLua umdpa € 0CTaHHLOK
Lncpoto poKy BUPOOHULITBA, iHLUI ABi
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Lmndpn € NOPAAKOBUM HOMEPOM THXKHA
y poui.

BurotosneHo B MNonbLui gns

BpayH 'm6X, HimeuunHa

Braun GmbH, Frankfurter Strasse 145,
61476, Kronberg, Germany.

Appeca B YKpaiHi:

TOB «[NpokTep eHp Membn TpengiHr
YKpaiHa», YkpaiHa, 04070, m.Kuis, Bys.
HabepexxHo-XpeLiaTuubka, 5/13, kopnyc
nit. A. Ten. (0-800) 505-000.
www.pg.com.ua

ToBap BMKOpPUCTOBYBATU 3a
NPU3HaAYEeHHAM, BIANOBIAHO [0 iIHCTPYKUi
3 eKkcnayarauii.

[aTta surotosneHHsa npogykuii Braun
BKasaHa 6eanocepegHbo Ha BUPOO6I

(B micui MmapKyBaHHS)

i cknapgaeTbeA 3 TPbOX LMdp: nepLua
LiMppa € OCTaHHBLOK LIMPOIO POKY
BUIOTOBSIEHHS, iHLWWI OBi LMdpu €
NopAAKOBUM HOMEPOM TUXHSA Y POLLi.
[apaHTia — 2 poku. ¥ pasi HeobxigHOCTi
rapaHTINHOro Y NOCTrapaHTIMHOro
obcnyroByBaHHs, 3BepTanTecsa Ao
rOfIOBHOMO OghiCy CEPBICHOro LIeHTPY
Braun B YkpaiHi: MM «I.6.C.», Byn.
Munbounubka 53, M. Kuis.

Ten. (044) 4286505.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fir dieses
Gerat — nach Wahl des Kéufers zusatzlich
zu den gesetzlichen Gewahrleistungs-
ansprichen gegen den Verkaufer — eine
Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum.
Innerhalb dieser Garantiezeit beseitigen
wir nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Geréates unent-
geltlich alle Mangel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen.

Die Garantie kann in allen Landern in
Anspruch genommen werden, in denen
dieses Braun Geréat von uns autorisiert
verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéden durch unsachgeméaBen
Gebrauch, normaler VerschleiB und
Verbrauch sowie Mangel, die den Wert
oder die Gebrauchstauglichkeit des
Gerétes nur unerheblich beeinflussen.
Bei Eingriffen durch nicht von uns autori-
sierte Braun Kundendienstpartner sowie
bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten
Braun Kundendienstpartner. Die Anschrift
finden Sie unter www.service.braun.com
oder kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the
product commencing on the date of
purchase. Within the guarantee period
we will eliminate any defects in the
appliance resulting from faults in
materials or workmanship, free of charge
either by repairing or replacing the
complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun
or its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, normal wear or use
as well as defects that have a negligible
effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void
if repairs are undertaken by unauthorised
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persons and if original Braun parts are
not used.

To obtain service within the guarantee
period, hand in or send the complete
appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service
Centre (address information available
online at www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your
rights under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans
sur ce produit, a partir de la date d‘achat.
Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la
réparation des vices de fabrication ou

de matiere en se réservant le droit de
décider si certaines piéces doivent étre
réparées ou si l‘appareil lui-méme doit
étre échangé.

Cette garantie s‘étend a tous les pays ou
cet appareil est commercialisé par Braun
ou son distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas :

les dommages occasionnés par une
utilisation inadéquate et I‘usure normale.
Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si
des pieces de rechange ne provenant
pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant
pendant la période de garantie, retournez
ou rapportez I‘appareil ainsi que I‘attesta-
tion de garantie a votre revendeur ou a
un Centre Service Agréé Braun.

Se référez a www.service.braun.com ou
appelez 08.10.30.97.80 pour connaitre le
Centre Service Agrée Braun le plus
proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée
ci-dessus, nos clients bénéficient de la
garantie légale des vices cachés prévue
aux articles 1641 et suivants du Code
civil.



Espafiol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios
de garantia a partir de la fecha de
compra.

Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno,
cualquier defecto del aparato imputable
tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando,
sustituyendo piezas, o facilitando un
aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto
voltaje del indicado, conexién a un
enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos
o una disminucién en el valor o
funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso
de ser efectuadas reparaciones por
personas no autorizadas, o si no son
utilizados recambios originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante
la factura o el albaran de compra
correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los
paises donde este producto sea
distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacioén bajo esta
garantia, dirijase al Servicio de Asistencia
Técnica de Braun mas cercano: www.
service.braun.com.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a
su Servicio Braun mas cercano o en el
caso de que tenga Vd. alguna duda
referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el
teléfono de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma
garantia de 2 anos a partir da data de
compra. Qualquer defeito do aparelho
imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar,

substituir pecas ou trocar de aparelho
dentro de periodo de garantia ndo tera
custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por
utilizagéo indevida, funcionamento a
voltagem diferente da indicada, ligacao
a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por
utilizagcdo que causem defeitos ou
diminui¢do da qualidade de funciona-
mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso
de serem efectuadas reparacdes por
pessoas nao autorizadas ou se nao
forem utilizados acessoérios originais
Braun.

A garantia so € valida se a data de
compra for confirmada pela apresen-
tacéo da factura ou documento de
compra correspondente.

Esta garantia é vélida para todos os
paises onde este produto seja distribuido
pela Braun ou por um distribuidor Braun
autorizado.

No caso de reclamacgéo ao abrigo de
garantia, dirija-se ao Servigo de
Assisténcia Técnica Oficial Braun mais
préximo: www.service.braun.com.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o
seu Servigo Braun mais proximo, no caso
de surgir alguma duvida relativamente ao
funcionamento deste produto, contacte-
nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per
la durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno
eliminati, gratuitamente, i guasti
dell’apparecchio conseguenti a difetti di
fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario,
I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’'uso improprio del prodotto, la
normale usura conseguente al funzio-
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namento dello stesso, i difetti che hanno
un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono
effettuate riparazioni da soggetti non
autorizzati o con parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il
periodo di garanzia, & necessario
consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di
acquisto, ad un centro di assistenza
autorizzato Braun.

Contattare www.service.braun.com
o il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza
autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie
van 2 jaar geldend vanaf datum van
aankoop. Binnen de garantieperiode
zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie,
vervanging van onderdelen of omruilen
van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk
land waar dit apparaat wordt geleverd
door Braun of een officieel aangestelde
vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van
onoordeelkundig gebruik, normale
slijtage en gebreken die de werking of
waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvloeden vallen niet
onder de garantie. De garantie vervalt bij
reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service
binnen de garantieperiode, dient u het
complete apparaat met uw aankoop-
bewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer
Service Centre: www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun
Customer Service Centre bij u in de
buurt.
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Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen
regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem
reparation eller ombytning af apparatet.
Denne garanti gaelder i alle lande, hvor
Braun er repraesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader
opstéet ved fejlbetjening, normalt slid
eller fejl som har ringe effekt pa veerdien
eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste
reparaterer og hvor originale Braun
reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kagbsbeuvis til et autoriseret
Braun Service Center:
www.service.braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om
naermeste Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet
gjeldende fra kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved
reparasjon eller om vi finner det
hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der
Braun eller Brauns distributer selger
produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa
grunn av feil bruk, normal slitasje eller
skader som har ubetydelig effekt pa
produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utferes av
ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele
produktet leveres eller sendes sammen
med kopi av Kkjopskvittering til naermeste
autoriserte Braun Serviceverksted:
www.service.braun.com.



Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til
naermeste autoriserte Braun Service-
verksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti
i henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar
fran och med inkdpsdatum. Under
garantitiden kommer vi utan kostnad,
att avhjélpa alla brister i apparaten som
ar hanforbara till fel i material eller
utférande, genom att antingen reparera
eller byta ut hela apparaten efter eget
gottfinnande.

Denna garanti géller i alla 1ander déar
denna apparat levereras av Braun eller
deras auktoriserade aterforséljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av
felaktig anvandning eller normalt slitage,
liksom brister som har en férsumbar
inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om
reparationer utfors av icke behorig
person eller om Brauns originaldelar inte
anvands.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten Idmnas in
tillsammans med ink&pskvittot, till ett
auktoriserat Braun verkstad: www.
service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 f6r information om
narmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle mydnndmme 2 vuoden
takuun ostopaivéasta lukien Suomessa
voimassa olevien alan takuuehtojen
TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesté.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan

korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on
voimassa kaikkialla maailmassa silla
edellytykselld, etta laitetta myydaén ko.
maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat:
viat, jotka johtuvat virheellisestd kaytdsta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla on
vahainen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa,
jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai
jos laitteessa kaytetaan muita kuin
alkuperaisia varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittdé takuun
voimassaolon osoittamiseksi: www.
service.braun.com.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista
saa asiakaspalvelukeskuksestamme
numerosta 020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp.
2.0.0. z siedzibg w Warszawie przy
ul. Zabranieckiej 20, gwarantuje
sprawne dziatanie sprzgtu w okresie
24 miesiecy od daty jego wydania
Kupujacemu. Ujawnione w tym okresie
wady bedg usuwane bezptatnie, przez
wymieniony przez firme Procter
and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia
sprzetu do autoryzowanego punktu
serwisowego.

2. Kupujacy moze wystaé sprzet do
naprawy do najblizej znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu serwisowego
wymienionego przez firme Procter
and Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzysta¢ z posrednictwa sklepu,

w ktorym dokonat zakupu sprzetu. W
takim wypadku termin naprawy
ulegnie wydtuzeniu o czas niezbedny
do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujgcy powinien dostarczy¢
sprzet w oryginalnym opakowaniu
fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed uszkodzeniem.
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Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem
sprzetu nie podlegaja naprawom
gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z
dokumentem zakupu i obowigzuje na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas
od zgtoszenia wady lub uszkodzenia
do naprawy sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji,
do wykonania ktérych Kupujacy
zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujgcego
wedtug cennika danego
autoryzowanego punktu serwisowego i
nie bedzie traktowane jako naprawa
gwarancyjna.

8. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego
uzytkowania lub w czasie
dostarczania sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na
skutek:

— uzywania sprzetu do celow
innych niz osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego
z instrukcjg uzytkowania,
konserwacji, przechowywania
lub instalaciji;

— uzywania niewtasciwych
materiatéw eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby;
stwierdzenie faktu takiej naprawy
lub samowolnego otwarcia
sprzetu powoduje utrate
gwaranciji;

— przerobek, zmian
konstrukcyjnych lub uzywania do
napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zarowki
oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz
materiaty eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatka i
podpisem sprzedawcy karta
gwarancyjna jest niewazna.

10.Niniejsza gwarancja na sprzedany
towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien

Kupujacego wynikajacych z

niezgodnosci towaru z umowa.
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Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotrebiteli.
Béhem této zaruéni doby bezplatné
odstranime zavady na vyrobku,
zpusobené vadami materialu nebo
chybou vyroby. Oprava bude provedena
podle naseho rozhodnuti bud opravou
nebo vyménou

celého vyrobku. Tato zaruka plati pro
vS§echny zemé, kam je tento vyrobek
dodavan firmou Braun nebo jejim
autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na
poskozeni, vznikla nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotrebeni, jakoz i na defekty, majici
zanedbatelny vliv na hodnotu a
pouzitelnost pfistroje. Zaruka pozbyva
platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy
provedeny neautorizovanymi osobami
nebo pokud nejsou pouzity originalni dily
Braun. P¥istroj je uréen vyhradné pro
domaci pouziti. Pfi pouziti jinym
zplsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena
prava spotrebitele, ktera se ke koupi véci
vazi podle zvlastnich pravnich predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list
fadné vyplnén (datum prodeje, razitko
prodejny a podpis prodavace) a je-li
soucasné s nim predloZen prodejni
doklad (dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v
zaruéni dobé, predejte nebo poslete
kompletni pfistroj spolu s doklady o
koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany seznam
servisnich stredisek je k dispozici v
prodejnach vyrobkd Braun. Volejte
bezplatnou infolinku 0800 11 33 22 pro
informaci o nejbliz§im servisnim
stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo
zru$eni kupni smlouvy plati pfislusna
zakonna ustanoveni. Zarucni doba se
prodluZuje o dobu, po kterou byl vyrobek
podle zaznamu z opravny v zaruéni
oprave.



Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku
po dobu 2 rokov odo dfia predaja
spotrebitefovi. Pocas tejto zaruénej

doby bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spésobené vadami materialu
alebo chybou vyroby a to podia nasho
rozhodnutia bud opravou alebo vymenou
celého vyrobku. Tato zaruka plati pre
vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava
firma Braun alebo jej autorizovany
distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na
poskodenia, ktoré vznikni nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bezné
opotrebenie ako aj na defekty, ktoré
maju zanedbatelny vplyv na hodnotu a
pouzitie pristroja. Zaruka straca platnost
v pripade, Ze vyrobok bol mechanicky
poskodeny, alebo sa uskutoénili opravy
neautorizovanymi osobami, alebo sa
nepouZzili originalne diely Braun. Pristroj
je vyhradne uréeny na domace pouzitie.
Pri pouziti inym spdsobom nie je mozné
zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené
spotrebitelské prava, ktoré sa ku kupe
predmetu viazu podra zvlastnych
predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zarucny list
riadne vyplneny (datum predaja,
peciatka predajne a podpis predavaca) a
zaroven s nim predlozeny doklad o
predaji (dalej iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v
zaruc¢nej dobe, kompletny pristroj spolu s
dokladmi o zakupeni odovzdajte alebo
zaslite do autorizovaného servisného
strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v
predajniach vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnu vymenu pristroja
alebo na zruSenie kupnej zmluvy platia
prislusné zakonné ustanovenia. Zaruéna
doba sa predlIzuje o dobu, po¢as ktorej
bol vyrobok podfa zaznamu z opravovne
v zarucnej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei
megbizhatdsagat, készllékeire két év
garanciat vallal, azzal a megkétéssel,
hogy a jotallasi igényt a késziilék
csomagolasaban talalhaté Jétallasi
Nyilatkozatban feltlintetett Braun
markaszervizekben lehet érvényesiteni.

A garancia hatalya aldl kivételt képeznek
azok a meghibasodasok, amelyek a
készulék szakszer(tlen, vagy nem
rendeltetésszer( hasznalatara vezethet6k
vissza, valamint azok az aprobb hibak,
amelyek a készllék értékét, vagy
hasznéalhat6sagat nem befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan
kopo, rendszeresen cserélendd
tartozékokra (pl. Borotvaszita, kés, stb.)

A j6téllasi igény érvényesitésére
vonatkozé részletes tajékoztaté a
készllék csomagolasaban talalhato.

Hrvatski

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za oStecenja nastala
neispravnom uporabom, normalnu
istroSenost (npr. mreZice ili bloka noza) i
nedostatke koji samo neznatno utje€u na
vrijednost ili valjanost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje
su proizvodi distribuirani od strane
Brauna ili sluzbenog distributera.

Jamstvo ne vrijedi za oStecenja nastala
neispravnom uporabom, normalnu
istrosenost i nedostatke koji samo
neznatno utjecu na vrijednost ili valjanost
uporabe aparata. Jamstvo prestaje kod
popravka od strane neovlastene osobe ili
uporabe neoriginalnih dijelova umjesto
Braun rezervnih dijelova.

Jamstvo vrijedi samo uz predocenje
racuna i pravilno ispunjenog jamstvenog
lista.

Braunov servis mozete kontaktirati na
broj telefona 0038516601 777.
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Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki
zacne veljati z datumom nakupa. V ¢asu
trajanja garancije bomo brezpla¢no
odpravili vse napake, ki so posledica
slabega materiala ali izdelave, bodisi s
popravilom bodisi z zamenjavo celega
izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je
izdelek dobavljen od BRAUN ali
njegovega poobla$¢enega distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so
posledica nepravilne uporabe, normalne
obrabe ali uporabe in tudi ne napak, ki v
zanemarljivi meri vplivajo na vrednost ali
delovanje aparata. Garancija preneha
veljati, ¢e popravilo izvrsi nepooblas¢ena
oseba oziroma, ¢e pri popravilu niso
uporabljeni originalni Braunovi
nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku
izrocite ali posljite kompleten izdelek z
racunom pooblas¢enemu Braunovemu
servisu.

Za informacije pokli¢ite pooblasceni
servis ISKRA PRINS
tel. + 386 1 476 98 00.

EAAnvika

Eyydnon

Mapaxwpoupe dUo xpovia eyyunon, oto
npoidv, Eekvwvtag and Tnv nuepopnvia
ayopdg.

Méoa otnv nepiodo eyyunong
KOAUTTTOUE, XWPIG XpEwan,
oroladnnote EAATTWUA POEPXOHEVO
and KAk KATaoKeUr| 1) KAKNG ToLéTnToq
UAIKO, eite emokeudlovtag eite
avTikablotwvtag oAOKANEN TN cuokeun
oupdwva pe v kpion pag.

AuTA n eyyunon LoxUel oe OAeq TIQ
XWPEG ToU MwAoUvTal Ta TIPoidvTa
Braun.

H eyyunon dev kaAUtTel: KaTtaoTpoodr|
and Kakn xpron, puatohoyikr ¢eopd 1y
ehattpata Adyw apéelag Tou xpriot.
H eyyunon akupwvetal av €xouv yivel
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ETILOKEUEG amd pn eEouctodoTnuéva
dtopa 1| dev €xouv xpnotuoronoel
yvriola avtaA\akTikd Braun.

Ma va ertuyete 0épBig p€oa otV
nepiodo g eyyunong, mapadwoTe 1
otelkte TNV ouoKeuN pe TNV anddelén
ayopdg oe €va EEouctodotnuévo
Katrdotnua Z€pBig Tng Braun: www.
service.braun.com.

KaAéote oto 01-9478700 yla va
MAnpodopnBeiTe yla TO MANCLECTEPO
E&ouolodotnuévo Katdotnua Z€pBig
™™g Braun.

Pycckun

FapaHTuHHbIe o6A3aTenbcTBa BRAUN
[na Bcex M3genun Mbl faem rapaHTuio
Ha fBa roga, HaunHas ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHnsa napenvs.

B TeueHwue rapaHTuitHoro nepuoga Mol
6ecnnaTHoO yCTpaHUM NyTem peMoHTa,
3aMeHbl geTtanen unmn 3ameHbl BCero
nspgenua nobble 3aBocKMe OedeKThl,
BbI3BaHHbIE HE[OCTATOYHbIM KA4YECTBOM
mMartepuanos nam cHopKu.

B cnyyae HeBO3MOXXHOCTM peMoHTa B
rapaHTUIHBIN Nepuof u3penve MoxeT
6bITb 3aMEHEHO Ha HOBOE WK
aHasiorMyHoe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM
“O 3awwmTe nNpas noTpebutenein”.
lapaHTUA obpeTaeT cuny, TONbLKO ecnm
Jara rnokynku nogTeep)xgaeTcs
neyaTbio U NOANUCHIO Annepa
(marasuHa) Ha nocnegHewn cTpaHule
OpUrMHanBLHOro pykoBOACTBA MO
skcnnyatauum BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUMHLIM TarlOHOM.

OTa rapaHTus gencTeuTesbHa B Nobomn
CTpaHe, B KOTOPYIO 3TO uspenve
noctasnsetca upmon BRAUN mnm
Ha3Ha4YeHHbIM OUCTPUOLIOTOPOM, U rae
HUKakKne orpaHMyeHuns no UMNopTy 1mm
Apyrue npasoBble MONOXEHUA He
NpenATCTBYIOT NPefoCTaBeHUIO
rapaHTUMHOro 06CNyXUBaHUSA.

[apaHTuA He NOKpbIBAET NOBPEXAEHUS,
BbI3BAHHbIE HENPaBUIbHbLIM
MCMONb30BaHWEM (CM. Take Crncok
HWXEe) 1 HOpMasbHbIA U3HOC OPUTBEHHbIX
CETOK U HOXEW, fedeKTbl,
OKasblBaloLLMe He3HaunTebHbIN ahdeKkT
Ha ka4ecTBo paboTbl npubopa.



OTa rapaHTus TepseT Cuny, ecnu
PEMOHT MPOU3BOAMIICA HE
YMOSIHOMOYEHHBIM Ha TO NIULIOM, U ecnu
MCMONb30BaHbl HE OpPUrMHanbHbIE
netanu BRAUN.

B cnyvyae npeabaBneHus peknamauum
Mo YCNOBUAM OaHHOM rapaHTuu,
nepepanTe usgenve Lenmkom BMecTe ¢
rapaHTUMHBLIM TasloHOM B Nto60K 13
LIEHTPOB CEPBUCHOr0 0OCY>XMBaHWA
BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, BKoYas
TpeboBaHUA BO3MELLEHNS YObITKOB,
MCKIIOYaloTCA, eCNM Halla
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBJIEHA B
3aKOHHOM MopAAKe.

Peknamaumu, cBA3aHHbIE C
KOMMEPYECKUM KOHTPaKTOM C
npoaaBLOM He nonagarT nog aTy
rapaHTumio.

B cooTBeTcTBMM € 3akoHOM PO N° 2300-
1017.02.1992 r. «O 3awmTe npas
notpebutenei» dpupma BRAUN
yCTaHaBnMBaeT CPOK Cy>XObl Ha CBOM
n3genus paBHbIM OBYM rofam ¢
MOMEHTa MPUOBPETEHUSA UM C MOMEHTA
NPOM3BOACTBA, ECNK AaTy NpogaXxku
YCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.

N3penusa BRAUN 13roToBreHsl B
COOTBETCTBUU C BICOKUMM
TpeboBaHUAMMU €BPOMNENCKOro kavecTBaa.
Mpn 6epeXkHOM MCMONBb30BaHUK U NMpU
cobnogeHnr npaeus No aKcnyaTalmu,
npuobpeTteHHoe Bamn nagenve BRAUN,
MOXXET UMETb 3HAUYUTENBbHO 60MbLLUIA
CPOK Cy>0bl, YEM CPOK YCTaHOBIEHHbIN
B COOTBETCTBUM C PoccuiCKUM 3aKOHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He

pacnpocTpaHAeTCcA:

— pedekTbl, Bbi3BaHHbIE hopC-
Ma>XOpHbIMW 0BCTOATENLCTBAMMY;

— MCMoNb30BaHWe B NpodeccroHarnbHbIX
Lensx;

— HapyLueHue TpeboBaHWi pykoBOACTBA
no aKcnnyartaumu;

— HenpaBubHas yCTaHOBKa
Hanps>KeHWs NuTatoLLen cetu (ecnm
370 TpebyeTcs);

— BHECEHME TEXHUYECKUX U3MEHEHUI;

— MexaHWU4ecKue NoBpexXaeHus;

— MOBPEXAEHUS MO BUHE XKUBOTHBIX,
rPbI3YHOB U HACEKOMBIX (B TOM 4nCne
crlyyau HaxoXKOEeHWA rPbI3yHOB U
HacekoMbIX BHYTpW NprbopoB);

— Ona npubopos, paboTaroLmx ot
b6aTapeek, — paboTa ¢
HenoaxXoAALLMMUN U UCTOLLEHHBIMU
6aTaperikamu, nobble NOBPEXAEHUS,

BbI3BaHHbIE MCTOLLLEHHBIMW Ui
TekyLmmm 6aTaperikamu (CoBeTyem
nonb30BaTbCA TOSLKO
npenoxpaHeHHbIMU OT BbITEKaHUS
6aTaperkamu);

— [ns 6puUTB — CMATasA UM NopBaHHas
ceTka.

BHumanmne! OpuruHansHeivi FapaHTUAHBIN
TanoH NoaNexuT U3bATHIO NMpU
obpalLieHnn B CEPBUCHbLIN LIEHTP Ans
rapaHTUMHOro pemoHTa. Nocne
npoeefeHna peMoHTa MapaHTUiHLIM
TanoHom 6ypeT ABNATHLCA 3aMNONIHEHHbIV
opuruHan JiucTa BbINONIHEHWUA peMOoHTa
CO LUTAMMOM CEPBUCHOIO LieHTpa 1
nognucaHHbIN noTpebutenem no
MonyYeHnn U3Oenua 3 pemMoHTa.
TpebynTe npocTasneHusa gatel BO3BpaTa
M3 PEMOHTa, CPOK rapaHTuu
NpoaneBaeTca Ha BPeMs HaX0XXOeHUs
n3genvsa B CEPBUCHOM LIEHTpe.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWS CIIOXXHOCTEN C
BbINOMIHEHNEM FapaHTUIAHOMO MIN
nocnerapaHTUMHOro 06CnyxXMBaHuUs
npockba coobwaTtb 06 3TOM B
WHdopmanmoHHyto Cnyx6by Cepeuca
BRAUN no tenedony 8 800 200 20 20
(3BoHOK U3 Poccuu becnnaTHo).

YkpaiHcbKa

FapaHTiKMHi 3060B’A3aHHA Braun

[nA BCix BUpO6IB MM JAEMO rapaHTito Ha
[Ba POKM, NOYMHAIOUN 3 MOMEHTY
npuabaHHsA BUPOOY.

[MpoTarom rapaHTiMHOrO Nepiogy Mu
6€e3KOLUTOBHOZ YCYBAEMO LLIAXOM
PEMOHTY, 3aMiHM geTanev abo 3amiHu
BCbOro BUpoby byab-fAKi 3aBOACHKiI
neteKTu, BUKIMKaHi HegoCTaTHBO
AKICTIO MaTepianis abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXJTIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTiviHui nepiod BMpi6 moxxe 6yTu
3aMiHeHMI Ha HoBWI abo aHanorivYHU
BiAMNOBIAHO A0 3aKOHY NPO 3axucT npas
crnoXxmsadis.

[apaHTia HabyBae cunu nuLie, AKLWo
para Kynieni nigTBepoKyeTbes
nevyaTtkoto Ta nignucom aunepa
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(mMarasuHy) Ha opuriHansHoMy
rapaHTiiHomy TanoHi Braun abo Ha
OCTaHHiW CTOpIHLi opuUriHansHoi
iHCTpYKUIi 3 ekcrinyaTtauii Braun, fka
TakoX Moxxe 6yTu rapaHTinHUM
TanoHoM.

Lis rapaHTia gincHa y 6yab-skin KpaiHi, B
AIKy Len Bupib noctaBnseTbca Braun abo
npu3Ha4YeHnm gucTpmub'toTopom, Ta ae
XKOOHI 06MexXeHHsA 3 iMnopTy abo iHLi
NpaBoBi MONOXEHHS He MepeLLKOoKaloTh
HafaHHIO rapaHTiMHOro 06CNyroByBaHHS.

30iMCHEHHS rapaHTiHOro
0o6cnyroByBaHHsA He BMMBAaE Ha gaTy
3aKiH4YeHHA TepMiHy rapaHTii. FapaHTia
Ha 3aMiHeHi YaCTWHM 3aKiHYyeTbCA B
MOMEHT 3aKiHYEHHs rapaHTii Ha gaHuu
BMpIO.

[apaHTis He NOKPMBAE MOLLKOMXKEHHS,
BUKJIMKaHi HEBIPHUM BUKOPWUCTaHHAM
(BvB. TAaKOX Mepenik HMX4Ye) HopMmarneHe
3HOLLYBAHHA CITOK Ta HOXIB AN rOfiHHSA,
0eteKTH, Lo HE3HAYHMM YMHOM
BNAMBalOTh Ha AKICTb po60TH Npunagy.
Lis rapaHTis BTpavae cuny, AKLLIO PEMOHT
30iMCHIOETLCS HE BMOBHOBaXKEHOO O1A
LbOro ocoboto Ta, AKLLO0
BMKOPUCTOBYIOTLCA HE OpUriHaSIbHI
netani Braun.

Y Bunagky npen’ABfeHHA peknamaumii
3a ymoBamMu flaHoi rapaHTii, nepegavite
BMPIO y KOMMMEKTi pasom 3 rapaHTiiHUM
TanoHoMm y 6yab-aKui i3 LeHTpIB
cepBicHOro ob¢cnyroByBaHHs Braun.

Bci iHWi BUMOru, pasom 3 BuMoramu
BiOLIKOOyBaHHS 3O6UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halla BignoBiganbHICTb He BCTaHOBMEHA
3aKOHHWM YMHOM.

Bunapnku, Ha siki He pO3MoBCIOKYETHLCA
rapaHTis:

— nedeKTn, BUKNMKaHi dopc-
Ma>kopHUMK 0b6CTaBUHaMK;

— BWKOPUWCTaHHS 3 MPOECIAHOI0 METOI0;

— MOPYLUEHHS BUMOT IHCTPYKLUT 3
ekcnnyaTauii;

— HeBipHe BCTAHOBJIEHHA Hanpyru
MepexXi XXMBMEHHS (AKLLO Lie
BMMaraeTbCcs);

— 3[iNCHEHHSA TEXHIYHWUX 3MiH;

— MeXaHiYHi MNOLLIKOOXKEHHS;

— 018 npunagise, Wo NpauioTb Ha
6aTtapeiikax — poboTa 3
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HeBignoBigHUMKM abo cnpauboBaHUMM
6ataperkamu, 6yabsKi NOLUKOLKEHHS,
BUKJIMKaHI cnpauboBaHuMmn abo
nigTikatouMmm batapenkamu;

— anqa 6pute — 3im’ATa abo nopsaHa
ciTka.

Y BMNaQKy BUHUKHEHHSA TPYAHOLLiB 3
BMKOHAHHAM rapaHTiiHoro abo
nicnArapaHTinHOro 06cyrosyBaHHA
NpOXaHHA 3BepTaT1Cb [0 CEpPBiCHOro
ueHTpy Braun B YkpaiHi.

MM «1.6.C.», Byn. MMubounubka 53,
M. Kuie. Ten. (044) 4286505.
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