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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitét und Design zu erfillen.
Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen
Braun Gerat viel Freude.

Vorsicht!

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerét in Betrieb nehmen.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor
dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Lagern des Ge-
rétes, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.
Kinder oder Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten diirfen dieses
Gerét nicht benutzen, es sei denn, sie
werden durch eine flr ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt. Wir
empfehlen auBerdem, das Geréat auBer
Reichweite von Kindern aufzubewahren
sowie sicherzustellen, dass Kinder nicht
mit dem Gerét spielen.
Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die
auf dem Geréat angegebene Spannung
mit Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.
Um Verletzungen zu verhindern, missen
Hande, Haar, Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegensténde bei Betrieb unbe-
dingt von den Rihrbesen und Knethaken
ferngehalten werden. Vermeiden Sie
Kontakt mit den rotierenden Einsétzen.
Stellen Sie sicher, dass der Stabmixer
nicht eingeschaltet ist, wenn Sie ihn
— insbesondere in heife — Flissigkeiten
eintauchen oder aus solchen heraus-
nehmen.
. Nur bei den Modellen

M 1030/1050/1070:

Die Messer sind sehr scharf!
Behandeln Sie Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Verletzungen zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung
haushaltsiblicher Mengen konstruiert.
Mix-/Messbecher (10) und Arbeitsbe-
hélter (11c) sind nicht mikrowellenge-
eignet.

Braun Haushaltsgeréte entsprechen
den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen. Reparaturen und das Aus-
wechseln der Anschlussleitung diirfen
nur autorisierte Fachkrafte vornehmen.
Durch unsachgeméaBe Reparaturen
koénnen erhebliche Gefahren fir den
Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

Auswurftaste

Ein-/Ausschalter (I = Ein, 0 = Aus)
Geschwindigkeitsregler
(Geschwindigkeiten 1-15, turbo)
Motorteil

Buchse fiir Rihrbesen / Knethaken
Buchse flr Plrierstab / Zerkleinerer /
Multifunktions-Zubehor

Knethaken

Ruhrbesen
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Nur bei Modellen M 1030/1050/1070:
9 Plrierstab
10 Mix-/Messbecher

Nur bei Modell M 1050:

11 Zerkleinerer

11a Deckel (mit Getriebe)
11b Messer

11c Arbeitsbehalter

11d Rutschfester Stitzdeckel

Nur bei Modell M 1070:

12 Multifunktions-Zubehor (bitte
separate Bedienungsanleitung
beachten)

Maximale Verarbeitungszeit:
Mit den Knethaken 5 Minuten
Mit den Rihrbesen 15 Minuten

Anwendung des Handmixers (A)

Verwenden Sie die Knethaken zum Kne-
ten von Hefe-, Mirbe- und Nudelteigen
sowie zum Mischen von schweren Hack-
fleischteigen, Pasten oder Brandteigen.
Verwenden Sie die Riihrbesen zur Her-
stellung von Ruhr- und Bisquitteigen,
sowie zum Schlagen von Schlagsahne
(ab 100 ml), EiweiB (ab 1 EiweiB) und
cremigen Massen.

e Knethaken (7) oder Rihrbesen (8) wie
dargestellt einsetzen.

e Zutaten in eine Schissel geben.

* Je nach Anwendung die entsprechen-
de Geschwindigkeitsstufe wahlen
(1 ... turbo). Um Spritzen zu ver-
meiden, empfehlen wir, immer auf der
niedrigsten Stufe (Stufe 1) zu beginnen
und die Geschwindigkeit wéahrend des
Gebrauchs stufenweise zu erhéhen.

e Gerat mit dem Schalter (2) ein- und
ausschalten.

e Nach Gebrauch das Gerét ausschalten,
den Netzstecker ziehen und die einge-



setzten Knethaken oder Rihrbesen
durch Driicken der Auswurftaste (1)
entfernen.

Tips:

— Fir optimale Ergebnisse bei Rihrteigen
usw. Zutaten mit mdglichst einheit-
lichen Temperaturen verwenden. Butter,
Eier usw. einige Zeit vorher aus dem
Kuhlschrank nehmen.

— Schlagsahne wird volumindser, wenn
sie vor dem Aufschlagen sehr gut
gekuhlt wird.

— Kartoffelptree wird lockerer, wenn alle
Zutaten moglichst heiB verwendet
werden, z.B. Kartoffeln sofort nach
dem Garen.

Anwendung des Stabmixers (B)

Verwenden Sie den Stabmixer zum
schnellen Mixen und Plrieren z.B. fUr die
Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken und Milchshakes.

e Zum Einsetzen des Purierstabs (9) in
das Motorteil die Abdeckung der
Buchse (6) zurtickziehen. Den Purier-
stab so in die Buchse einsetzen, dass
seine Markierung mit der Markierung
auf dem Motorteil tGbereinstimmt. Dann
den Purierstab 90° im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.

Den Stabmixer senkrecht in das zu
verarbeitende Gut eintauchen (Purier-
stab nicht mehr als 2/3 in das Gut ein-
tauchen), bevor Sie ihn einschalten.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position I) gedriickt solange der Stab-
mixer benutzt wird.

Wenn beim Kochen direkt im Kochtopf
gearbeitet werden soll, den Topf vom
Herd nehmen, um den Plrierstab
nicht zu Uberhitzen. Verwenden Sie
den Stabmixer nie flr sehr heiBe oder
kochende Zutaten.

Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen, den Stabmixer aus dem
GefaB nehmen und den Netzstecker
ziehen.

Zum Abnehmen den Purierstab 90°
gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abziehen.

Wichtig: Der Mix-/Messbecher (10) ist nur
in Verbindung mit dem Stabmixer zur
Verarbeitung kleinerer Mengen zu ver-

wenden; nicht mit dem Rihrbesen
verwenden.

Anwendung des Zerkleinerers (C)

Mit dem Zerkleinerer konnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, WalnUsse, Haselnlisse, Man-
deln usw. perfekt hacken und zerkleinern.

e Vor dem Zerkleinern: GroBes Gut in
Stiicke schneiden (s. Tabelle S. 5),
Krauterstiele und Nuss-Schalen ent-
fernen, bei Fleisch alle Knochen,
Sehnen und Knorpelanteile entfernen.
Arbeitsbehalter (11c) auf den Stitz-
deckel (11d) setzen.
Vorsicht: Vor dem Einsetzen des
Messers (11b) die Kunststoffhille
vorsichtig entfernen. Das Messer ist
sehr scharf! Messer immer nur am
Kunststoffschaft anfassen.
Das Messer auf die Achse im Arbeits-
behalter setzen und herunterdriicken,
bis es einrastet.
Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-
behalter flllen.
Den Deckel (11a) auf den Arbeitsbe-
hélter stecken und sicherstellen, dass
der Deckel fest geschlossen ist.
Zum Aufsetzen des Motorteils die Ab-
deckung der Buchse (6) zurlickziehen.
Die Buchse so auf den Zerkleinerer
setzen, dass die Markierung auf dem
Deckel (11a) mit der Markierung auf
dem Motorteil Ubereinstimmt. Dann das
Motorteil 90° im Uhrzeigersinn drehen,
bis es einrastet.
Halten Sie den Ein-/Ausschalter
(Position I) wéahrend der Verarbeitung
gedriickt. Mit der anderen Hand halten
Sie den Arbeitsbehélter (11c) fest.
Wabhlen Sie flur das Zerkleinern harter
Giiter (z.B. harter Kase) die H6chstge-
schwindigkeit (turbo).
Gekochte Zutaten vor dem Zerkleinern
erst abkuhlen lassen.
e Nach Gebrauch den Ein-/Ausschalter
loslassen und den Netzstecker ziehen.
e Um das Motorteil zu entfernen, Zer-
kleinerer mit einer Hand festhalten und
das Motorteil 90° gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abheben.
e Messer vorsichtig herausnehmen, erst
dann das Gut entfernen.

Wichtig: Kein extrem hartes Gut (z.B.
Eiswurfel, Muskatnisse, Kaffeebohnen,
Getreide) mit diesem Gerét verarbeiten.



Der Stutzdeckel dient auch zum luftdich-
ten VerschlieBen des Arbeitsbehalters.

Rezeptbeispiel:

Trockenfriichte in Vanille-Honig

(geeignet als Fillung fur Bratapfel oder
Brotaufstrich)

(Verwenden Sie das Zerkleinerer-Zubehor
(11), Geschwindigkeit «turbo»)

Fullen Sie 300 g cremigen Honig, 150 g
Trockenpflaumen und 150 g Trockenfei-
gen in den Arbeitsbehalter und mixen Sie
alles 10 Sekunden lang. Fliigen Sie dann
100 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu
und mixen Sie noch 3 Sekunden weiter.

Reinigung des Gerates (D)

Vor jeder Reinigung des Geréates den
Netzstecker ziehen.

Das Motorteil (4) und den Deckel (11c)
des Zerkleinerers nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Diese Teile durfen
weder ins Wasser getaucht noch unter
flieBendes Wasser gehalten werden.

Knethaken, Rihrbesen, Mix-/Mess-
becher, Arbeitsbehalter des Zerkleinerers,
Stltzdeckel und Messer sind spilma-
schinengeeignet.

Den Pdrierstab (9) nur unter flieBendem
Wasser reinigen. Er darf nicht ins Wasser
getaucht werden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von
farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten),
kénnen sich verwendete Kunststoffteile
verfarben. Diese Teile vor dem Spiilen mit
Speisedl abwischen.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhaltlich,
jedoch nicht in allen Landern)

HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer,
ideal fur Krauter, Zwiebeln, Knoblauch,
Chili, NUsse etc.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem E
Hausmiill entsorgt werden. Die —
Entsorgung kann tber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Rickgabe- und Sammelstellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions
carefully before using this appliance.

e Always unplug the appliance when it is
left unattended and before assembling,
disassembling, cleaning and storage.

¢ This appliance is not intended for use

by children or persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities,

unless they are given supervision by a

person responsible for their safety. In

general, we recommend that you keep
the appliance out of reach of children.

Children should be supervised to ensure

that they do not play with the appliance.

Before operating, check whether your

voltage corresponds to the voltage

indicated on the motor part.

Keep hands, hair, clothing, as well

as spatulas and other utensils away

from whisks and dough hooks during

operation to prevent personal injury.

Do not contact moving parts during

operation.

Especially when operating the

handblender attachment in hot liquids,

do not immerse the blender shaft into

— or remove it from the liquid while the

appliance is switched on.

° Only with the models
M 1030/1050/1070:
The blades are very sharp!
To avoid injuries, please handle blades
with utmost care.

e This appliance is constructed to
process normal household quantities.
¢ Neither the beaker (10) nor the chopper

bowl (11c) is microwave-proof.
Braun electric appliances meet
applicable safety standards. Repairs
or the replacement of the mains cord
must only be done by authorized
service personnel. Faulty, unqualified
repair work may cause considerable
hazards to the user.

Description

1 Ejection key
2 On/off switch (I = on, 0 = off)
3 Speed selector (speeds 1-15, turbo)



4  Motor part

5 Openings for whisks / dough hooks

6 Opening for handblender / chopper /
food preparation attachment

7 Dough hooks

8 Whisks

Model M 1030/1050/1070 only:
9 Handblender attachment
10 Beaker

Model M 1050 only:
11 Chopper attachment

11a Chopper lid (with gear box)
11b Blade

11c Chopper bowl

11d Anti-slip base

Model M 1070 only:
12 Food preparation (FP) attachment

(please see separate use
instructions)

Maximum operating time:
with the dough hooks 5 minutes
with the whisks 15 minutes

Using the handmixer (A)

The dough hooks are perfectly suited

for kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs. Use the whisks

for mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes, as well as for whipping
cream (minimum 100 ml cream), egg
whites (minimum 1 egg white), and
creamy ingredients.

e Insert the dough hooks (7) or whisks (8)

as illustrated.

Put the ingredients into a bowl.

Depending on the application, select

speeds (1 ... turbo). To avoid splashing,

always start with a low speed setting,

and then slowly increase the speed

while operating.

Press the on/off switch to turn the

appliance on and off.

e After use, unplug the appliance and
eject the dough hooks or whisks by
pressing the ejection key (1).

N.B.:

— To obtain optimum results when
making cake mixtures, etc. all
ingredients should have the same
temperature. Butter, eggs, etc. should

be removed from the refrigerator some
time before they are being used.

— Whipped cream has more volume, if
the cream is well chilled before being
whipped.

— Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being used
as hot as possible (e.g. potatoes
immediately after boiling).

Using the handblender
attachment (B)

The handblender attachment blends and
mixes fast and easily. Use it to make
sauces, soups, mayonnaise, dietary and
baby food.

e To insert the handblender attachment
(9) into the motor part, slide up the
cover of the opening (6). Insert the
handblender attachment (9) into the
opening so that the marking on the
handblender attachment aligns with the
marking on the motor part. Then turn
the handblender 90° clockwise, until it
locks.

Insert the handblender attachment

vertically into the vessel, before

switching on the appliance. The
handblender may not be immersed
more than 2/3 of the shaft.

Press and hold the on/off switch as

long as you operate your handblender

attachment.

e Should you want to blend directly in the
saucepan while cooking, take the pan
from the stove first and allow cooling
down to protect your handblender
attachment from overheating. Never
use the handblender attachment in very
hot or boiling ingredients.

¢ To turn off the appliance, release the
on/off switch, before taking the shaft
out of the vessel, then unplug.

¢ To remove the handblender attach-
ment, turn it 90° anti-clockwise and
pull it off.

Important: The beaker (10) may be used
only with the handblender attachment for
processing smaller quantities. It should
not be used with a whisk.

Using the chopper
attachment (C)

The chopper attachment is perfectly
suited for chopping meat, cheese,



onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

e Before chopping: Pre-cut meat,
cheese, onions, garlic, carrots (see
table on page 5), remove stalks from
herbs, un-shell nuts and remove bones,
tendons and gristle from meat.
Place the chopper bowl (11c) on the
anti-slip base (11d).
Caution: Carefully remove the plastic
cover from the blade (11b). The blade
is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part.
Place the blade insert on the centre pin
of the chopper bowl and press it down
until it locks.
Fill the food into the chopper bowl.
Put the chopper lid (11a) on the
chopper bowl and make sure it is
properly fitted.
To attach the motor part, slide up the
cover of the opening (6) and insert the
pin of the chopper lid into it, so that the
marking on the chopper lid aligns with
the marking on the motor part. Then
turn the motor part 90° clockwise, until
it locks.
Keep the on/off switch pressed down
as long as you operate your chopper
attachment and always hold the motor
part with your hand. For chopping hard
goods (e.g. hard cheese), use the turbo
speed setting.

When chopping cooked food, allow it

to cool down for a few minutes before

putting it into the chopper bowl.

e Turn the appliance off by releasing the
switch and unplug it, before you start
disassembling.

e To remove the motor part, hold the

chopper attachment with one hand,

turn the motor part 90° anti-clockwise
and lift it off.

Remove the blade insert, before you

remove the processed food from the

chopper bowl.

Important: Do not chop extremely hard
food, such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans or grains.

The anti-slip base also serves as air-tight
lid for the chopper bowl.

Recipe example:

Dried Fruit in Vanilla-Honey

(as a pancake stuffing or spread)
(Use the chopper attachment (11),
speed: turbo)
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Fill 300 g creamy honey, 150 g prunes
and 150 g dried figs into the chopper
bowl and chop 10 seconds, then add
100 ml water and 3 drops vanilla aroma
and resume chopping for 3 seconds.

Cleaning the appliance (D)

Always unplug the appliance before
cleaning.

The motor part and the chopper lid
should be cleaned with a damp cloth
only. Do not immerse these parts in water
or hold them under running water.

N.B.: When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance can become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil,
before placing them in the dishwasher.

The dough hooks, whisks, the beaker,
the chopper bowl, anti-slip base and the
blade can be cleaned in the dishwasher.
The handblender attachment can only be
cleaned under running water. Do not
immerse it in water.

Accessories

(available at Braun Service Centres;
however not in every country)

HC: High-speed chopper, ideal for herbs,
onions, garlic, chilis, nuts etc.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the
product in the household waste at
the end of its useful life. Disposal
can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouveau prépa-
rateur culinaire Braun vous apportera
entiére satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.



¢ Débranchez systématiquement
I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas,
et avant de monter ou de démonter les
accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

Cet appareil n’est pas destiné a des
enfants ou a des personnes aux
capacités mentales, sensorielles et
physiques réduites a moins qu’elles ne
soient sous la surveillance d’un adulte
responsable de leur sécurité.

Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I’appareil. Conserver hors de portée
des enfants.

Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sur I'appareil.

Tenir mains, cheveux, vétements,
spatules et autres ustensiles loin des
fouets et crochets durant I'utilisation
pour éviter tout dommage physique.
Ne pas toucher les éléments pendant
leur fonctionnement.

Durant Iutilisation des accessoires du
mixeur dans des liquides chauds, ne
pas immerger le pied mixeur ou le
retirer du liquide lorsque I'appareil est
en marche.

o Seulement pour les models
M 1030/1050/1070 :

Les lames sont trés tran-
chantes | Pour ne pas vous blesser,
manipulez les lames avec précaution.
Cet appareil a été congu pour la
préparation de quantités domestiques
classiques.

Ne pas mettre le bol mesureur (10) ni le
bol hachoir (11¢) au micro-ondes.

Les appareils électriques Braun sont
conformes aux normes de sécurité en
vigueur. Les réparations des appareils
électriques (remplacement du cordon
d’alimentation compris) ne doivent étre
confiées qu’a des Centres de Services
Agréés Braun. Une mauvaise réparation
effectuée par un personnel non qualifié
risque d’entrainer des accidents
matériels ou corporels pour I'utilisateur.

Description

1 Bouton eject

2 Bouton marche/arrét
(I = marche, 0 = arrét)

3 Variateur de vitesses (vitesse 1 a 15,
turbo)

4 Bloc moteur

5 Ouverture pour fouets / crochets

6 Ouverture pour accessoires mixeur /
hachoir / kit d’accessoires de
préparation

7 Crochets

8 Fouets

Seulement pour les modeles M 1030/

1050/1070 :

9 Pied mixeur
10 Bol mesureur

Seulement pour le modeéle M 1050 :

11 Kit hachoir

11a Couvercle du hachoir (avec systéme
d’entrainement)

11b Lames

11¢ Bol hachoir

11d Base anti-dérapante (sert de
couvercle)

Seulement pour le M 1070 :

12 Kit d’accessoires de preparation (FP)
(Merci de vous referrer a la notice
spéciale)

Temps d’utilisation maximum :

Avec les crochets : 5 minutes
Avec les fouets : 15 minutes

Utilsation du mixeur (A)

Les crochets sont parfaits pour pétrir

les pates a levure, pates maison, des
pates a gateaux et pour mixer avec des
morceaux de viande. Utiliser les fouets
pour les préparations de pates a gateaux,
pour réduire en purée les pommes de
terreou autres légumes, la creme fouettée
(100 ml de créme minimum), pour monter
les oeufs en neige (un blanc d’oeuf
minimum) et autres préparations
crémeuses.

e Insérer les crochets (7) ou les fouets (8)
comme sur le dessin.

* Mettre les ingrédients dans le bol.

Suivant I'utilisation, sélectionner les

vitesses (de 1 a turbo). Pour éviter les

éclaboussures, toujours commencer

par une vitesse lente et ensuite

augmenter la vitesse petit a petit

pendant le fonctionnement.

e Appuyer sur le bouton marche/arrét
pour allumer ou éteindre I'appareil.

e Apres utilisation, débrancher I'appareil
et éjecter les crochets ou les fouets en
appuyant sur le bouton eject (1).
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Remarques :

— Pour obtenir de meilleurs résultats
dans la préparation de pates a gateaux,
etc. Tous les ingrédients doivent étre
ala méme température. Enlever le
beurre, les oeufs, etc du réfrigérateur
peu de temps avant de les utiliser.

— La créme fouettée sera plus volumi-
neuse si la créme est bien froide avant
d’étre fouettée.

— La purée de pomme de terre sera
beaucoup plus crémeuse, si tous les
ingrédients sont utilisés lorsqu’ils sont
chauds (ex : prendre les pommes de
terre directement apres les avoir fait
bouillir).

Utilisation de ’accessoire
mixeur (B)

L’accessoire mixeur mélange et hache
rapidement et facilement. Vous pouvez
I'utiliser pour faire des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des prépara-
tions diététiques et des préparations
pour les bébés.

e Pour insérer le pied mixeur (9) dans le
bloc moteur, faire glisser le couvercle
de I'ouverture pour les accessoires (6).
Insérer le pied mixeur dans I'ouverture
de fagon a ce que la marque sur le
mixeur soit alignée a celle sur le pied
moteur. Tourner ensuite le pied mixeur
a 90° dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
Insérer le pied mixeur verticalement
dans le récipient, avant d’allumer
I’appareil. Le mixeur ne doit pas étre
immergé a plus de 2/3 dans la prépara-
tion.

Tenir appuyé le bouton marche/arrét

tant que vous utilisez le pied mixeur.

Pour mélanger directement dans une

casserole pendant la cuisson, retirer

d’abord la casserole du feu et faire
refroidir un peu pour éviter que le pied
mixeur ne brdle. Ne jamais utiliser le
pied mixeur dans des préparations trés
chaudes ou bouillantes.

Pour éteindre I'appareil, relacher le

bouton marche/arrét avant de retirer

I’appareil du récipient. Ensuite,

éteindre.

e Pour retirer le pied mixeur, le tourner
dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre a 90° et le pousser vers
I’extérieur.

12

Important : Le bol mesureur (10) ne doit
étre utilisé qu’avec le pied mixeur pour
préparer de plus petites quantités. Il ne
doit pas étre utilisé avec le fouet.

Utilisation de bol hachoir (C)

Le bol hachoir est fait pour hacher la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes, les carottes, les noix, les
noisettes, les amandes, etc.

e Avant de hacher : Pré découper la
viande, le fromage, les oignons, les
herbes et les carottes, retirer la tige des
herbes, décortiquer les noix et retirer
les os, les tendons et les nerfs de la
viande (voir tableau page 5).

Placer le bol hachoir (11c) sur la base

anti-dérapante (11d).

e Attention : Enlever avec précaution le

plastique des lames (11b). Les lames

sont trés tranchantes ! Toujours les
tenir par la partie supérieure en
plastique.

Placer les lames sur I’axe central du bol

hachoir et faites-les pivoter jusqu’a ce

qu’elles s’enclenchent.

e Placer la nourriture dans le bol hachoir.

e Mettre le couvercle du bol hachoir (11a)

sur le bol et s’assurer qu’il s’y adapte

bien.

Pour attacher le bloc moteur, faire

glisser le couvercle de I'ouverture pour

les accessoires (6). Insérer le centre du

bol hachoir dans I'ouverture de fagon a

ce que la marque sur le bol hachoir soit

alignée a celle du bloc moteur. Tourner
ensuite le bloc moteur a 90° dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce gqu’il s’enclenche.

e Tenir appuyé le bouton marche/arrét
tant que vous utilisez le bol hachoir et
que vous tenez toujours le bloc moteur
avec votre main. Pour hacher des
aliments durs (ex : fromage a pate dure)
utiliser la vitesse turbo.

e Quand vous hachez des aliments cuits,

faire refroidir la nourriture pendant

quelques minutes avant de la verser
dans le bol hachoir.

Eteindre I'appareil en relachant le

bouton marche/arrét et le débrancher,

avant de séparer les accessoires.

Pour retirer le bloc moteur, tenir le bol

hachoir d’'une main, tourner le bloc

moteur a 90° dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre et I’enlever.



e Retirer les lames avant de verser la
preparation hors du bol hachoir.

Important : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que glagons, noix
de muscade, grains de café et autres
grains.

La base anti-dérapante sert aussi de
couvercle hermétique pour le bol hachoir.

Exemple de recette:

Fruits secs au miel-vanille

(garniture pour crépe ou a tartiner)
(Utilisez la rubrique sur le hachoir (11),
vitesse : turbo)

Mettez 300 g de miel crémeux, 150 g de
prunes et 150 g de figues séchées dans

le bol du hachoir, et hachez pendant

10 secondes. Ajoutez ensuite 100 ml d’eau
et 3 gouttes d’extrait de vanille et reprenez
le hachage pendant 3 secondes.

Nettoyer I’appareil (D)

Toujours débrancher I'appareil avant de
le nettoyer.

Nettoyer le bloc moteur et le couvercle
du bol hachoir uniquement avec un tissu
humide. Ne pas mettre ces éléments
dans I'eau ou ne pas les rincer sous I'eau
du robinet.

Remarque: Si vous utilisez I'appareil pour
la préparation de légumes colorés (ex :
les carottes), les parties en plastique de
I’appareil peuvent s’étre colorées. Dans
ce cas, enduisez ces parties avec de
I’huile végétale avant de les mettre dans
le lave-vaisselle.

Les crochets, les fouets, le bol mesureur,
le bol hachoir, la base anti-dérapante et
les lames peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

Le pied mixeur peut étre seulement
nettoyé sous I'eau courante. Ne pas
I'immerger dans I'eau.

Accessoires

(disponibles auprés des Centres de
service Braun, mais pas dans tous les

pays)

HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal
pour les herbes, les oignons, Iail, les
piments, les noix etc...

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil,
veuillez ne pas le jeter avec vos
déchets ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé Braun
ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément
aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.

Espanol

Nuestros productos han sido disefiados
para alcanzar los mas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Precaucion

Antes de usar este aparato lea
cuidadosamente todas las instruc-
ciones.

e Desconecte siempre el aparato cuando
éste se encuentre desatendido y antes
de montarlo, desmontarlo, limpiarlo y
almacenarlo.

e Este aparato no es para uso de nifios

ni personas con minusvalias fisicas,

sensorias o mentales, salvo que se
utilicen bajo la supervisién de una
persona responsable de su seguridad.

En general, recomendamos mantener

este aparato fuera del alcance de los

nifios. Los niflos deben ser super-
visados para asegurarse de que no
juegan con el aparato.iento, asegurese
de que el voltaje de su red se
corresponde con el indicado en el
motor.

Mantenga manos, cabello, ropa, y

también espatulas y otros utensilios,

alejados de accesorios montadores y

accesorios amasadores para prevenir

dafnos personales. No se ponga en
contacto con las piezas de movimiento
mientras estén en funcionamiento.

Especialmente cuando los accesorios

de la batidora estén funcionando den-

tro de liquidos calientes, no sumerja

la cuchilla batidora dentro - ni la retiré

del liquido mientras el aparato esta

encendido.
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° Soélo en modelos M 1030/

A 1050/1070:

iLas cuchillas estan muy

afiladas! Para evitar dafios, por favor,
maneje las hojas con sumo cuidado.
Este aparato ha sido fabricado para
procesar las cantidades normales de
un hogar.
Ni el vaso medidor (10) ni el recipiente
picador (11c) son aptos para lava-
vajillas.
Los electrodomésticos Braun cumplen
con las normas de seguridad vigentes.
La reparacion de electrodomésticos,
incluyendo la sustitucion del cable,
debe llevarse a cabo exclusivamente
en los servicios técnicos autorizados
de Braun. Las reparaciones defectuo-
sas llevadas a cabo por técnicos no
cualificados podrian causar dafos
considerables a los usuarios.

Descripcion

1 Botoén de extraccién de accesorios
2 Botoén encendido/apagado
(I = encendido, 0 = apagado)
3 Selector de velocidad
(1-15 velocidades, turbo)
4 Motor
5 Aperturas para accesorios
montadores / amasadores
6 Apertura para accesorios de prepa-
racion de alimentos batidor / picador
7 Accesorios amasadores
8 Accesorios montadores

Solamente en Modelos M 1030/1050/
1070:

9 Accesorio batidor
10 Vaso medidor

Soélamente en el Modelo M 1050:
11 Accesorio picador

11a Tapa del recipiente picador
11b Cuchilla

11c Recipiente picador

11d Base antideslizante

Soélamente en el Modelo M 1070:

12 Accesorio de preparacion de
alimentos (PA) (por favor, consulte
las instrucciones de uso en seccién
aparte)

Tiempo maximo de funcionamiento:
5 minutos con los accesorios
amasadores
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15 minutos con los accesorios
montadores

Usando la mezcladora de
mano (A)

Los accesorios amasadores estan
perfectamente indicados para amasar
masas para pan, pasta, pasteleria,
ademas de mezclar gruesas masas de
carne picada. Use el accesorio montador
para mezclar preparados para pasteles,
bizcochos y puré de patatas, ademas de
nata montada (minimo 100 ml. de nata),
claras de huevo (minimo 1 clara), y otros
ingredientes cremosos.

¢ Introduzca el accesorio amasador (7) o
accesorios montadores (8) como se
muestra en el dibujo.

Ponga los ingredientes dentro de un
recipiente.

Dependiendo del uso, seleccione la
velocidad (1 ... turbo). Para evitar
salpicaduras, siempre comience con el
programa de velocidad mas bajo, y
luego lentamente aumente la velocidad
mientras esté funcionando.

Presione el botdn encendido/apagado
para encender y apagar el aparato.
Cuando haya acabado de usar el
aparato, desconecte el aparato y
extraiga los accesorios amasadores o
montadores presionando el botdn de
extraccion de accesorios (1).

NOTA.:

— Para obtener unos resultados 6ptimos
en la preparacion de pasteleria, etc.
todos los ingredientes deberan estar a
la misma temperatura. Mantequilla,
huevos, etc. deberan ser sacados del
frigorifico previamente antes de ser
usados.

- La nata montada tendra mas volumen,
si antes de ser montada esta muy fria.

— El puré de patata sera mas cremoso
si todos los ingredientes utilizados
estan tan calientes como sea posible
(e.j. patatas recién cocidas).

Usando los accesorios
batidores (B)

Los accesorios batidores baten y
mezclan facil y rapidamente. Uselos para
hacer salsas, sopas, mayonesa, alimen-
tos dietéticos y papillas.



e Para acoplar el accesorio batidor (9) al
motor, deslice la cubierta de la apertura
(6). Introduzca el accesorio batidor (9)
dentro de la apertura de modo que la
marca del accesorio batidor se alinee
con la marca del motor. Luego gire el
accesorio batidor 90° en la direccion
de las agujas del reloj hasta que se
cierre.

¢ Antes de encender el aparato,

introduzca el accesorio batidor

verticalmente dentro del recipiente.

La cuchilla del accesorio batidor no

puede sumergirse mas de 2/3.

Presione el botén de encendido/

apagado y manténgalo presionado

durante el tiempo que tenga en
funcionamiento el accesorio batidor.

Si desea batir directamente en la

cacerola mientras cocina, retirela antes

del fuego y deje que se enfrie para
proteger su accesorio batidor de un
recalentamiento. Nunca use el acceso-
rio batidor dentro de ingredientes
hirviendo o muy calientes.

Para apagar el aparato, suelte el botéon

de encendido/apagado, antes de

retirar la cuchilla del recipiente y

desenchdfelo.

Para desmontar el accesorio batidor,

gire 90° en sentido contrario a las

agujas del reloj y tire hacia afuera.

Importante: el medidor (10) puede

ser usado con el accesorio batidor
Unicamente para procesar pequefas
cantidades. Este no debera ser usado
con el accesorio montador.

Usando el accesorio picador (C)

El accesorio picador esta perfectamente
indicado para triturar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajos, nueces, avella-
nas, almendras, etc.

e Antes de comenzar a picar: corte
previamente la carne, queso, cebollas,
ajos, zanahorias (ver tabla en péagina 5),
eliminar los tallos de las hierbas, quitar
las cascaras a los frutos secos, y
eliminar los huesos, tendones y
cartilagos de la carne.

Situar el recipiente picador (11c) en la
base antideslizante (11d).

Precaucion: desmonte con cuidado la
cubierta de plastico de la cuchilla (11b).
iLa cuchilla estd muy afilada!

Sosténgala siempre por la parte
superior de plastico.
e Coloque la cuchilla en la clavija central
del recipiente picador y presione hacia
abajo hasta que se cierre.
Ponga los alimentos en el recipiente
picador.
Ponga la tapa al recipiente picador
(11a) y asegurese de que encaja
correctamente.
Para acoplarlo al motor, deslice la
cubierta de la apertura (6) e introduzca
la clavija de la tapa del accesorio
picador, de modo que la marca de la
tapa se alinee con la marca en el motor.
Luego gire el accesorio batidor 90° en
la direccion de las agujas del reloj
hasta que se cierre.
Presione el botén de encendido/
apagado y manténgalo presionado
durante el tiempo que tenga en
funcionamiento el accesorio picador y
siempre sujete el motor con la mano.
Para picar alimentos duros (e.j. queso
duro), use el programa de velocidad
turbo.
Cuando vaya a picar alimentos ya
cocinados, deje que se enfrien antes
de ponerlos dentro del recipiente
picador.
e Apague el aparato soltando el botén
y desenchufandolo, antes de
desmontarlo.
Para desmontarlo del motor, sujete el
accesorio picador con una mano, gire
el motor 90° en sentido contrario a las
agujas del reloj y tire hacia afuera.
Retire la cuchilla del recipiente picador
antes de sacar los alimentos
procesados.

Importante: No pique alimentos
extremadamente duros, como cubitos de
hielo, nuez moscada, granos de café o
cereales.

La base antideslizante también sirve
como tapa hermética para el recipiente
picador.

Ejemplos de recetas:

Fruta deshidratada con vainilla y miel
(como relleno o para untar en crepes)
(Utilizar el accesorio picador (11).
Velocidad: turbo)

Agregar 300 g de miel cremosa, 150 g de
pasas y 150 g de higos deshidratados al
bol y picarlo durante 10 segundos.
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Después afadir 100 ml de agua y 3 gotas
de aroma de vainilla, y terminar de
picarlo durante 3 segundos.

Limpiando el aparato (D)

Desenchufe siempre el aparato antes de
limpiarlo.

El motor y la tapa del accesorio picador
deberan limpiarse Unicamente con un
pafio humedo. No sumerja estas piezas
en agua o bajo el grifo de agua.

NOTA: cuando procese alimentos con
color (e.j zanahorias), las piezas de
plastico del aparato pueden decolorarse.
Limpielas con aceite vegetal antes de
ponerlas en el lavavajillas.

Los accesorios amasadores, monta-
dores, el vaso medidor, el recipiente
picador, la base antideslizante y la
cuchilla son aptos para lavavajillas.

Los accesorios batidores solo pueden
lavarse bajo el grifo. No los sumerja en
agua.

Accesorios

(disponibles a través de Servicio Técnico
de Braun; sin embargo, no en todos los
paises).

HC: Accesorio picador de alta velocidad,
ideal para picar condimentos, cebollas,
ajos, chiles, nueces, etc.

Sujeto a cambios sin previo aviso

No tire este producto a la basura
al final de su vida util. LIévelo a un
Centro de Asistencia Técnica
Braun o a los puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram desenhados
por forma a cumprir os mais elevados
padrées de qualidade, funcionalidade e
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design. Esperamos que aprecie em pleno
este seu novo aparelho Braun.

Precaucao

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

e Desligue sempre o aparelho da cor-
rente quando o deixar sem vigilancia e
antes da montagem, desmontagem,
limpeza e armazenamento.
Este aparelho ndo deve ser usado por
criangas ou pessoas com capacidades
fisicas ou mentais reduzidas, excepto
quando estejam sob a supervisdo
de alguém responsavel pela sua
segurancga. Em geral, recomendamos
que mantenha o aparelho fora do
alcance de criangas. As criancas dever
ser supervisionadas para garantir que
néo brincam com o aparelho.
¢ Antes do funcionamento, assegure-se
de que a voltagem existente na sua
casa corresponde a voltagem indicada
no motor.
¢ Mantenha as maos, o cabelo, o
vestuario, bem como espatulas e
outros utensilios, afastados das varas
de bater e amassar, para evitar danos
pessoais. Nao toque nas partes méveis
durante o funcionamento.
N&o submergir nem retirar do liquido
0s acessorios da varinha magica, com
o aparelho ligado, especialmente em
liquidos quentes.
° S6 nos modelos M 1030/
é 1050/1070: As laminas
encontram-se muito afiadas!
Para evitar ferimentos, por favor
manipule as laminas com o maximo
cuidado.
Este aparelho foi fabricado de forma a
processar quantidades domésticas
normais.
e Nem o copo medidor (10), nem o
recipiente da picadora (11c) estdo
aptos para levar a maquina de lavar
loica.
Os electrodomésticos Braun cumprem
as regras de seguranca em vigor. A
reparacao ou substituicdo do cabo de
alimentagdo sé podem ser levadas
a cabo por pessoal autorizado.
Reparacdes defeituosas efectuadas
por pessoal ndo qualificado podem
causar danos consideraveis aos utili-
zadores.



Descricao

1 Botao de extracgdo de acessorios

2 Botéo ligado/desligado
(I = ligado, 0 = desligado)

3 Selector de velocidade (velocidades
de 1 a 15, turbo)

4 Motor

5 Oirificios para varas de bater /
amassar

6 Oirificios para os acessorios da
varinha magica / picadora / prepara-
¢éo de alimentos

7 Varas para amassar

8 \Varas para bater

Apenas para os Modelos M 1030/1050/
1070:

9 Acessorio da varinha magica
10 Copo medidor

Apenas para o Modelo M 1050:

11 Acessoério para picar

11a Tampa do recipiente da picadora
11b Lamina

11c¢ Recipiente do picador

11d Base anti-derrapante

Apenas para o Modelo M 1070:

12 Acessoério de preparacao de
alimentos (PA) (por favor consulte as
instrucoes fornecidas em separado)

Tempo maximo de funcionamento:
5 minutos com as varas para amassar
15 minutos com as varas para bater

Como utilizar a misturadora
manual (A)

As varas para amassar sao perfeitamente
adequadas para amassar pao, pasta,
pastelaria, bem como para misturar
massas pesadas a base de carne picada.
Utilize as varas para bater preparados
para pastéis, bolos fofos e puré de
batata, bem como chantilly (minimo

100 ml. de nata), claras de ovos (minimo
1 clara), e ingredientes cremosos.

¢ Introduza a vara para amassar (7) ou a
vara para montar (8) conforme ilustrado
na figura.

e Cologue os ingredientes num
recipiente.

* Dependendo da utilizac&o, seleccione
a velocidade (de 1 a turbo). Para evitar
salpicos, inicie sempre com uma
velocidade baixa, e aumente posterior-
mente durante o funcionamento.

e Prima o botéo ligado/desligado para
ligar e desligar o aparelho.

e Apés a utilizagéo, desligue o aparelho
da tomada e retire as varas de bater ou
amassar premindo o botao de extrac-
¢éo de acessorios (1).

NOTA:

— Para optimizar os resultados na
preparagao de bolos, etc., todos os
ingredientes deverao estar a mesma
temperatura. Manteiga, ovos, etc.
deveréo ser retirados do frigorifico
algum tempo antes da sua utilizacao.

— As natas terdo mais volume, se
estiverem bem refrigeradas antes de
bater.

— O puré de batata sera mais cremoso
se todos os ingredientes utilizados
estiverem o mais quentes possivel (por
exemplo, batatas acabadas de cozer).

Como utilizar o acessoério da
varinha magica (B)

O acessorio da varinha magica envolve
e mistura rapidamente e com facilidade.
Utilize-o para confeccionar molhos,
sopas, maionese, alimentos dietéticos
e papas.

e Para introduzir o acessorio da varinha
magica (9) no motor, deslize a
cobertura do orificio (6) no sentido
ascendente. Insira o acessério (9) no
orificio de modo a que a marcagao
fique alinhada com a marcagéo
existente no motor. Depois, rode a
varinha magica 90° no sentido dos
ponteiros do relogio para fechar.

Insira a varinha magica verticalmente
no recipiente antes de ligar o aparelho.
N&o submergir (no liquido) mais de
2/3 do pé da varinha magica.
Pressione e mantenha pressionado o
boté&o ligar/desligar enquanto a varinha
magica estiver em funcionamento.

Se desejar bater directamente dentro
da panela enquanto cozinha, retire
primeiro a panela do fogao e deixe
arrefecer um pouco, para proteger o
acessorio do sobreaquecimento.
Nunca utilize o acessoério em ingredien-
tes muitos quentes ou a ferver.

Para desligar o aparelho, solte o botéo
ligado/desligado, antes de retirar o pé
de dentro do recipiente e, de seguida,
desligue-o da tomada.
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e Para desmontar o acessorio da varinha
magica, rode 90° no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio e puxe-o.

Importante: o copo medidor (10) s6 pode
ser usado com o acessorio batedor para
processar pequenas quantidades. O
copo nado devera ser utilizado com uma
vara.

Como utilizar o acessoério para
picar (C)

O acessorio para picar é perfeitamente
adequado para triturar carne, queijo,
cebolas, ervas aromaticas, alho, cenou-
ras, nozes, avelas, améndoas, etc.

e Antes de comegar a picar: corte previa-
mente carne, queijo, cebolas, alhos,
cenouras (ver tabela na péagina 5),
elimine os talos das ervas aromaticas,
descasque os frutos secos e elimine
0ssos, tenddes e cartilagem da carne.
Colocar o recipiente do picador (11c)
sobre a base anti-derrapante (11d).
Cuidado: desmonte cuidadosamente a
cobertura plastica da lamina (11b).
A lamina esta extremamente afiadal
Segure-a sempre pela parte superior
de plastico.
Coloque a lamina no pino central do
recipiente do picador e empurre para
baixo até fechar.
Coloque os alimentos no recipiente do
picador.
Coloque a tampa no recipiente do
picador (11a) e assegure-se de que
esta correctamente encaixada.
Para encaixar o motor, deslize primeiro
a cobertura do orificio (6) e insira o pino
da tampa da picadora la dentro, de
forma que a marcagéo da tampa esteja
alinhada com a marcacao do motor.
Seguidamente rode o motor 90° no
sentido dos ponteiros do relégio, até
fechar.
Pressione e mantenha pressionado
o botéo ligado/desligado enquanto
trabalha com o acessorio para picar,
segurando sempre 0 motor com a mao.
Para picar alimentos duros (por
exemplo queijo duro), use a velocidade
turbo.
Quando picar alimentos cozinhados,
deixe arrefecer antes de os colocar no
recipiente da picadora.
* Para desligar o aparelho, solte o botédo
ligado/desligado e desligue-o da toma-
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da, antes de iniciar a desmontagem
do mesmo.

e Para remover o motor, segure no
acessorio picador com uma mao, rode
o motor 90° no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e levante.

e Remova a lamina do recipiente da
picadora antes de retirar os alimentos
processados.

Importante: ndo pique alimentos
extremamente duros como cubos de
gelo, noz moscada, graos de café ou
cereais.

A base anti-derrapante também serve
como tampa hermética para o recipiente
do picador.

Exemplos de receitas:

Frutos Secos em Baunilha-Mel

(como recheio ou cobertura de
panquecas)

(Use o acessorio picador (11),
velocidade: turbo)

Coloque no recipiente do picador 300 g
de mel cremoso, 150 g de ameixas e
150 g de figos secos. Pique durante
10 segundos, e junte 100 ml de agua
e 3 gotas de aroma de baunilha. Pique
durante mais 3 segundos.

Como limpar o aparelho (D)

Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de o limpar.

O motor e a tampa do picador devem
ser limpos unicamente com um pano
hdmido. Nao mergulhe estas pegas em
agua nem as mantenha debaixo de dgua
corrente.

NOTA: as pegas de plastico do aparelho
podem ficar descoloradas ao processar
alimentos com pigmentacao (cenouras,
por exemplo). Limpe estas pegas com
6leo vegetal antes de as lavar.

As varas para amassar € montar, o copo
medidor, o recipiente do picador, a base
anti-derrapante e as laminas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga.

O acessorio da varinha magica s6é pode
ser limpo sob agua corrente. Nao o
submerja na agua.



Acessorios

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

HC: Acessoério picador de alta
velocidade, ideal para picar
condimentos, cebolas, alhos, pimentdes,
nozes, etc.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
Por favor nao deite o produto no

lixo doméstico, no final da sua E
vida util. Entregue-o num dos —
Servicos de Assisténcia Técnica

da Braun, ou em locais de recolha

especifica, a disposi¢édo no seu pais.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti
perseguiamo sempre tre obiettivi: qualita,
funzionalita e design. Ci auguriamo che

il prodotto Braun che avete acquistato
soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Attenzione
Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente le istruzioni.

¢ Togliere sempre la spina prima di
lasciare I'apparecchio incustodito e
prima di montarlo, smontarlo, pulirlo
o riporlo.

* Questo elettrodomestico non &

progettato per essere utilizzato da

bambini o da persone con capacita
fisiche o mentali ridotte, senza la
supervisione di una persona responsa-
bile della loro sicurezza. In generale,
noi raccomandiamo di tenerlo fuori
dalla portata dei bambini. | bambini
dovrebbero essere controllati per

accertarsi che non giochino con il

dispositivo.

Assicurarsi che il voltaggio dell'impianto

elettrico corrisponda a quello stampato

sul fondo del prodotto.

e Tenere mani, capelli, abiti e utensili da
cucina lontano dalle fruste per montare
e da quelle per impastare durante

I'utilizzo per evitare lesioni. Non toccare
le parti in movimento durante I'utilizzo.
* Non immergere il gambo frullatore in
liquidi bollenti e non toglierlo dal liquido
quando I'apparecchio & ancora acceso.

° Solo per i modelli M 1030/
1050/1070: Le lame sono
molto affilate! Per evitare
infortuni, maneggiare le lame con la
massima prudenza.

Questo apparecchio & costruito per

lavorare normali quantita di cibo.

Il bicchiere graduato (10) e la ciotola

(11c) non possono essere utilizzati nel

forno a micro-onde.

e Gli elettrodomestici Braun corrispon-
dono ai parametri di sicurezza vigenti.
Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettere di usarlo e portarlo ad un
Centro Assistenza Braun per le
riparazioni. Riparazioni errate o
eseguite da personale non qualificato
potrebbero causare danni ed infortuni
agli utilizzatori.

Descrizione

1 Tasto di esplusione
Interruttore acceso/spento
(I = acceso, 0 = spento)
3 Selettore di velocita (velocita 1-15,
turbo)
Corpo motore
Aggancio per fruste per montare /
impastare
6 Aggancio per gambo frullatore /
tritatutto / accessorio preparazione
del cibo
7 Fruste per impastare
8 Fruste per montare

[SRF N

Solo per i modelli M 1030/1050/1070:
9 Gambo frullatore
10 Bicchiere graduato

Solo per modello M 1050:

11 Accessorio tritatutto

11a Coperchio per accessorio tritatutto
11b Lame

11c Ciotola per accessorio tritatutto
11d Base anti-scivolo

Solo per modello M 1070:
12 Accessorio preparzione del cibo
(vedere istruzioni d’uso separate)

Tempi massimi di utilizzo:
con le fruste per impastare 5 minuti
con le fruste per montare 15 minuti
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Come utilizzare lo sbattitore (A)

Le fruste per impastare sono perfette
per lavorare impasti con lievito, pasta,
impasti per dolci e per amalgamare

impasti di carne tritata. Utilizzare le fruste

per lavorare impasti per torte, pan di
spagna e pure e per montare la panna
(minimo 100 ml di panna), gli albumi

(minimo 1 albume), e ingredienti cremosi.

montare (8) come illustrato.
Mettere gli ingredienti in una ciotola.
In base all’utilizzo, selezionare la

velocita (1 ... turbo). Per evitare schizzi,

iniziare sempre a velocita basse e poi
aumentare lentamente la velocita
durante I'utilizzo.

accendere e spegnere I'apparecchio.
Dopo I'utilizzo, togliere la spina dalla
corrente e rimuovere le fruste per
impastare o per montare, premendo il
tasto di espulsione (1).

NB:

— Per ottenere i migliori risultati
nell’impastare le torte, ecc., tutti gli
ingredienti devono essere alla stessa
temperatura. Burro, uova, ecc.. vanno
tolti dal frigorifero prima di iniziare ad
usarli.

- La panna montata diventa piu soffice
se la panna viene utilizzata fredda.

— Il puré diventa piu morbido, se tutti gli
ingredienti vengono utilizzati caldi
(ad es. le patate appena bollite).

Come utilizzare il gambo
frullatore (B)

I gambo frullatore frulla e amalgama in
maniera facile e veloce. Ideale per
preparare sughi, zuppe, maionese, cibi
dietetici e per bambini.

e Per inserire il gambo frullatore (9) nel
corpo motore, sollevare il coperchio
dell’aggancio (6). Inserire il gambo
frullatore (9) nell’apposito innesto in

modo che il segno sul gambo frullatore
sia allineato al segno sul corpo motore.

Quindi ruotare il corpo motore per 90°
in senso orario, fino a quando si
aggancia.

Inserire il gambo frullatore vertical-
mente nel recipiente, prima di
accendere I'apparecchio. Il frullatore

20

Inserire le fruste per impastare (7) o per

Premere I'interruttore acceso/spento per

non deve essere immerso per piu di
2/3 del gambo.
e Tener premuto I'interruttore acceso/
spento per tutta la durata della
lavorazione con il frullatore.
Se si vuole frullare direttamente nella
pentola durante la cottura, per prima
cosa spostare la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore dal surriscalda-
mento. Non utilizzare mai il gambo
frullatore con ingredienti molto caldi o
in ebollizione.
® Per spegnere I'apparecchio, lasciare
I’interruttore (2) prima di rimuovere il
gambo dal recipiente, poi staccare la
spina.
Per rimuovere il gambo frullatore,
ruotarlo di 90° in senso anti-orario e
sganciarlo.

Importante: il bicchiere graduato (10)
deve essere usato solo con il gambo
frullatore per lavorare piccole quantita di
cibo. Non deve mai essere utilizzato con
la frusta per montare.

Come utilizzare I’accessorio
tritatutto (C)

L’accessorio tritatutto € ideale per tritare
carne, formaggio, cipolle, erbe, aglio,
carote, noci, mandorle, prugne, ecc..

e Prima di tritare, tagliare a pezzi carne,

formaggio,cipolle, aglio, carote (vedi

tavola a pag 5), rimuovere il gambo

dalle erbe, sgusciare le noci e rimuo-

vere ossa, tendini e cartilagini dalla

carne.

Inserire la ciotola tritatutto (11c) sulla

base anti-scivolo (11d).

e Attenzione: Rimuovere con attenzione

la copertura di plastica dalle lame

(11b). Le lame sono molto affilate!

Prenderle sempre dalla parte superiore

in plastica.

Posizionare le lame sul perno al centro

della ciotola premendo verso il basso

finché si bloccano.

e Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

e Agganciare il coperchio (11a) alla
ciotola e assicurarsi che sia nella
posizione corretta.

® Per agganciare il corpo motore,
sollevare il coperchio dell’aggancio (6)
e inserire il perno del coperchio
nell’apposito innesto in modo che il
segno sul tritatutto sia allineato al



segno sul corpo motore. Quindi ruotare
il corpo motore per 90° in senso orario,
fino a quando si aggancia.
e Tenere premuto l'interruttore acceso/
spento (2) per tutta la durata della
lavorazione e tenere sempre il corpo
motore. Per tritare cibi duri (ad es,
formaggio duro), usare la velocita turbo.
Quando si lavora cibo gia cotto,
lasciarlo raffreddare per qualche minuto
prima di metterlo nella ciotola tritatutto.
Prima di iniziare a smontare I'apparec-
chio, spegnerlo lasciando linterruttore
e staccando la spina.
Per rimuovere il corpo motore, tenere
I’accessorio tritatutto con una mano e
con I'altra ruotare il corpo motore di
90° in senso anti-orario e sganciarlo.
e Rimuovere l'inserto con le lame, prima
di togliere il cibo dalla ciotola.

Importante: Non tritare cibi estremamente
duri, come noci-moscate, chicchi di caffé
o granaglie.

La base anti-scivolo serve anche da
coperchio sottovuoto per la ciotola.

Esempio di ricetta:

Frutta secca con Miele alla Vaniglia
(come ripieno o crema per pancakes)
(Usare I'accessorio tritatutto (11),
velocita: turbo)

Riempire la ciotola del tritatutto con
300 g di miele cremoso, 150 g di prugne
e 150 g di fichi secchi e tritare per

10 secondi, poi aggiungere 100 ml
d’acqua e 3 gocce di aroma di vaniglia
e riprendere a tritare per 3 secondi.

Pulire I’apparecchio (D)

Staccare sempre la corrente, prima di
pulire I'apparecchio.

Il corpo motore e il coperchio della
ciotola devono essere puliti utilizzando
solo un panno umido. Non immergere
queste parti in acqua o risciacquarle
sotto I'acqua corrente.

NB: Quando si lavora cibo pigmentato
(ad esempio le carote), le parti in plastica
dell’apparecchio possono perdere il
colore originario. Immergere queste parti
in olio vegetale prima di pulirle.

Le fruste per impastare e per montare, il
bicchiere graduato, la ciotola tritatutto, la

base anti-scivolo e le lame possono
essere lavate in lavastoviglie.

Solo il gambo frullatore puo essere lavato
sotto I'acqua corrente. Non immergerlo
nell’acqua.

Accessori

(disponibili nel centri di assistenza
tecnica Braun; non in tutti i paesi)

HC: Tritatutto ad alta velocita, ideale per
lavorare odori, cipolla, aglio, peperon-
cino, nocciole, etc.

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il
prodotto nella spazzatura al
termine della sua vita utile. Per

lo smaltimento, rivolgersi ad un
qualsiasi Centro Assistenza Braun
o ad un centro specifico.

Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om

te kunnen voldoen aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en design.
Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Braun apparaat.

Waarschuwing:

Lees eerst zorgvuldig en volledig de
gebruiksaanwijzing voordat u dit
apparaat gaat gebruiken.

e Haal altijd de stekker uit het stop-
contact als u het apparaat zonder
toezicht achterlaat, het uit elkaar haalt
of weer in elkaar zet of voordat u het
apparaat opbergt.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door kinderen of personen
met verminderde fysieke of mentale
capaciteiten, tenzij zij het apparaat
gebruiken onder toezicht van een
persoon verantwoordelijk voor hun
veiligheid. Houd toezicht op kinderen
om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen. Buiten bereik
van kinderen bewaren.
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e Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van
het stopcontact overeenkomt met het
voltage dat staat vermeld op het motor-
huis.
Hou, om persoonlijk letsel te voor-
komen, handen, haar en kleren alsook
spatels en andere materialen uit de
buurt van gardes en deeghaken als het
apparaat is ingeschakeld.
Vooral als u de staafmixervoet in hete
vloeistoffen zet, zorg er dan voor dat u
de staafmixervoet niet in de vloeistof
plaatst of deze er uit haalt terwijl het
apparaat aan is.

Alleen voor modellen M 1030/
1050/1070: De messen zijn

zeer scherp! Ga zeer
voorzichtig om met de messen om
verwondingen te voorkomen.
Dit apparaat is bedoeld voor normale
huishoudelijke hoeveelheden.
De maatbeker (10) en de hakmolen
(11c) zijn niet geschikt voor in de
magnetron.
De elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de veiligheidsvoor-
schriften. Reparaties aan de elektrische
apparaten mogen alleen worden uit-
gevoerd door deskundig service-
personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken veroor-
zaken of de gebruiker verwonden.

Beschrijving

1 Eject-knop

2 Aan/uit-schakelaar (I = aan, 0 = uit)

3 Snelheidsregelaar (snelheden 1-15,
turbo)

4 Motorgedeelte

5 Openingen voor gardes / deeghaken

6 Opening voor staafmixervoet /
hakmolen / grote voedselbereidings-
kom

7 Deeghaken

8 Gardes

Alleen modellen M 1030/1050/1070:
9 Steel van de staafmixer
10 Maatbeker

Alleen model M 1050:

11 Hakmolen

11a Deksel van de hakmolen (met
tandwielen)

11b Mes

11c Hakmolen

11d Anti-slip bodem

22

Alleen model M 1070:
12 Grote voedselbereidingskom
(zie aparte gebruiksaanwijzing)

Maximale gebruikstijd
Met de deeghaken 5 minuten
Met de gardes 15 minuten

Gebruik van de handmixer (A)

De deeghaken zijn uiterst geschikt

voor het kneden van zowel brooddeeg,
pastadeeg, taartdeeg als voor het
mengen van zwaar gehakt. Gebruik de
gardes voor het mixen van cakebeslag,
biscuitdeeg en aardappelpuree. Voor het
kloppen van slagroom (minimaal 100 ml.
room), eiwit (minimaal 1 eiwit) en romige
ingrediénten.

¢ Plaats de deeghaken (7) of gardes (8)
zoals afgebeeld.

e Doe de ingrediénten in een kom.

¢ Afhankelijk van de toepassing,
selecteer stand 1 ... turbo. Begin, om
spatten te voorkomen, altijd op een
lage snelheid en voer dit vervolgens op.

¢ Druk op de aan/uit-schakelaar (2) om
het apparaat aan en uit te schakelen.

e Haal na gebruik de stekker uit het
stopcontact en werp de deeghaken of
gardes uit door op de eject-knop te
drukken.

Tips:

— Voor een optimaal resultaat bij het
maken van cakebeslag etc, dienen alle
ingrediénten dezelfde temperatuur te
hebben. Boter, eieren etc. moeten
enige tijd van te voren uit de koelkast
worden gehaald voordat ze worden
gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer
de room goed is gekoeld voordat het
wordt geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden
als alle ingrediénten zo heet mogelijk
worden gebruikt (bijv. aardappelen
direct na het koken).

Gebruik van het staafmixer-
hulpstuk (B)

Het staafmixer-hulpstuk mengt en mixt
snel en gemakkelijk. Gebruik het om
sauzen, soepen, mayonaise, dieet- en
babyvoedsel mee te maken.



e Om het staafmixer-hulpstuk (9) in het
motorhuis te bevestigen, schuift u het
beschermklepje (6) van de opening
voor het staafmixer-hulpstuk weg.

Zet het staafmixer-hulpstuk (9) op de
opening zodat de markering op het
staafmixerhulpstuk tegenover de
markering op het motorhuis ligt. Draai
vervolgens de staafmixer 90° met de
klok mee tot u het sluit.

Plaats het Staafmixer-hulpstuk verticaal
in het motorhuis, voordat u het appa-
raat aanzet. De staafmixer mag niet
verder dan tot 2/3 van de steel van de
staafmixer ondergedompeld worden.
Druk en hou de aan/uit-schakelaar
ingedrukt, zo lang als u het apparaat
gebruikt.

Wanneer u de staafmixer direct in de
pan wilt gebruiken terwijl u aan het
koken bent, haal dan eerst de pan van
het vuur en laat het even afkoelen om
uw staafmixer te beschermen tegen
oververhitting. Gebruik uw staafmixer
nooit in zeer hete of kokende ingre-
diénten.

Hou de schakelaar ingedrukt zolang u
de staafmixer in gebruik heeft. Schakel
het apparaat uit door de schakelaar los
te laten wanneer u klaar bent.

Trek vervolgens de stekker uit het stop-
contact.

Om het staafmixer-hulpstuk te verwij-
deren, draait u het 90° tegen de klok in
en tilt u het er van af.

Belangrijk: De maat-/mengbeker (10) kan
alleen worden gebruikt voor het staaf-
mixer-hulpstuk bij het bewerken van
kleinere hoeveelheden. Het kan niet
worden gebruikt met de gardes.

Gebruik van de hakmolen (C)

De hakmolen is uiterst geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, wortelen, walnoten, hazelnoten,
amandelen, etc.

¢ Voordat u de hakmolen gebruikt: snij
vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen
grof (zie tabel op pagina 5), verwijder
steeltjes van kruiden, haal de doppen
van noten af en verwijder botjes, pezen
en kraakbeen uit vlees.

¢ Plaats de hakmolen (11c) op de
anti-slip bodem (11d).

¢ Verwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (11b). Het

mes is zeer scherp! Pak het altijd vast

bij het plastic uiteinde.

Plaats het mes op de pen in het

midden van de hakmolen en druk deze

naar beneden totdat het vastklikt.

e Doe de ingrediénten in de hakmolen.

¢ Plaats het deksel (11a) op de hakmolen
en zorg ervoor dat deze goed op zijn
plaats zit.

e Om het aan het motorhuis te bevesti-

gen, schuift u het beschermklepje

van de opening voor het staafmixer-

hulpstuk (6) weg. Plaats de pin van de

hakmolen op de opening zodat de
markering op het staafmixerhulpstuk
tegenover de markering op het
motorhuis ligt. Draai vervolgens de
staafmixer 90° met de klok mee tot

u het sluit.

Om het apparaat te bedienen, drukt u

op de aan/uit-schakelaar. Hou met uw

hand altijd het motorhuis vast. Indien

u harde ingredienten (bijv. harde kaas)

hakt, gebruik dan de turbo stand.

Wanneer u gekookt voedsel wilt

hakken, laat het dan eerst een paar

minuten afkoelen alvorens het in de
hakmolen te doen.

Schakel de motor uit door de schake-

laar los te laten en de stekker te

verwijderen voordat u de hakmolen
van het motorhuis verwijdert.

e Om het motorhuis van de hakmolen te
verwijderen, houdt u de hakmolen met
één hand vast en draait u het motorhuis
90° tegen de klok in en tilt u het er van
af.

e Neem de messen uit de kom voordat u
het bereide voedsel er uit haalt.

Belangrijk: Hak geen extreem hard
voedsel, zoals nootmuskaat, koffiebonen
en granen.

De anti-slip bodem dient ook als
luchtdicht deksel voor de hakkom.

Voorbeeldrecept:

Gedroogd fruit in vanille-honing

(als pannenkoek-strooisel of spread)
(Gebruik het hak-opzetstuk (11), snelheid:
Turbo)

Doe 300 gram honing, 150 gram pruimen
en 150 gram gedroogde vijgen in the
hak-kom en hak 10 seconden lang.

Voeg vervolgens 100 ml water en

3 druppels vanille aroma toe en hak nog
3 seconden.
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Schoonmaken van het
apparaat (D)

Trek altijd voor het schoonmaken de
stekker uit het stopcontact.

Het motorgedeelte en deksel van de
hakmolen mogen alleen met een vochtig
doekje worden gereinigd. Hou ze niet
onder stromend water of dompel ze
onder in water.

N.B. Wanneer sterk gekleurd voedsel
(bijv. wortel) wordt bereid kunnen de
plastic onderdelen verkleuren. Deze kleur
kunt u verwijderen met plantaardige olie
voordat u het schoonmaakt.

De deeghaken, gardes, maatbeker,
hakmolen, anti-slip bodem en mes
kunnen in de afwasmachine worden
schoongemaakt.

Het staafmixer-hulpstuk kan worden
schoongemaakt door het onder de kraan
af te spoelen. Dompel deze niet onder in
water.

Accessoires

(verkrijgbaar bij de servicecentra van
Braun; dit geldt echter niet in alle landen)

HC: Kleine hakmolen met hoge snelheid,
ideaal voor kruiden, uien, knoflook,
Spaanse pepers, noten, etc.

Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het
huisafval. Lever deze in bij een
Braun Service Centre of bij de
door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.

Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde
de hgjeste krav, hvad angér kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil
fa stor gleede af dit nye apparat fra
Braun.

Advarsel

Lees denne brugsvejledning omhyg-
geligt igennem, for du tager apparatet
i brug.
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e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar
du forlader apparatet, og for du samler
det, skiller det ad, renger og opbevarer
det.

e Dette produkt er ikke beregnet til at
bruges af born eller svagelige personer
uden overvagning af en person der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Generelt
anbefaler vi at produktet opbevares
utilgeengeligt for bern. Bern ber
overvages for at sikre at de ikke leger
med apparatet.

¢ For apparatet tages i brug, kontrolleres
det, om netspaendingen svarer til
spaendingsangivelsen pa motordelen.

¢ Hold heender, har, toj samt dejskrabere

og andre redskaber veek fra piskeris og

dejkroge under brugen for at undga
personskade. Beveegelige dele méa ikke
bergres under driften.

Iseer nar handblenderens tilbeher

anvendes i varm veeske, ma blender-

skaftet ikke fares ned i eller fiernes fra
veesken, mens apparatet er teendt.

° Kun for modellerne M 1030/
é 1050/1070: Knivene er meget

skarpe! Handter bladene meget
forsigtigt for at undga skader.

* Apparatet er konstrueret til meengder,

som normalt indgar i en husholdning.

Hverken mélebzeger (10) eller hakke-

skal (11c) kan ga i mikrobglgeovnen.

e Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsforskrifter.
Reparationer eller udskiftning af
el-ledning ma kun udferes af autoriseret
personale. Fejlbeheeftede, ukvalificerede
reparationer kan udseette brugeren for
stor risiko.

Beskrivelse

Frigerelsesnggle
Teend-/slukkontakt

(I = teend, O = sluk)
Hastighedsvaelger
(hastighed 1-15, turbo)
Motordel

Abninger til piskeris/dejkroge
Abning til handblender/hakker/
blenderglastilbehor

Dejkroge

Piskeris

w N =

oo~

o N

Kun modellerne M 1030/1050/1070:

9 Stavblendertilbeher
10 Beeger



Kun model M 1050:

11 Hakketilbeher

11a Lag til hakketilbeher
(med gearkasse)

11b Blad

11c Hakkeskal

11d Skridsikkert underlag

Kun model M 1070:
12 Blenderglastilbeher (se separat
brugsvejledning)

Maksimal anvendelsestid:
5 minutter med dejkroge
15 minutter med piskeris

Brug af hdndmikseren (A)

Dejkrogene er yderst velegnede til at eelte
geerdej, pastadej og smakagedej samt til
at rore kadfars. Piskerisene anvendes til
at rore let dej som f.eks. sandkagede;j
eller kartoffelmos samt til at piske
fledeskum (minimum 1 dI flede),
aeggehvider (mindst 1 aeggehvide) og
cremede ingredienser.

¢ |saet dejkrogene (7) eller piskerisene (8),
som vist pa tegningen.

¢ Heeld ingredienserne i en skal.

¢ Afhzengig af anvendelsen vaelges
hastighed 1-turbo. Start altid med en
lav hastighed for at undga at sprejte
og @g derefter langsomt hastigheden,
mens apparatet korer.

¢ Tryk pa teend-/slukkontakten for at
teende og slukke for apparatet.

e Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug og friger dejkrogene eller
piskerisene ved at trykke pa
frigorelsesnaglen (1).

N.B.:

- For at fa det bedste resultat, nar du
rorer kagedej etc., skal alle ingredienser
have samme temperatur. Smer, aeg,
etc. bor tages ud af keleskabet i god
tid inden brug.

— Fledeskum bliver mere fyldigt, hvis
fladen er afkalet, nar den piskes.

— Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis
alle ingredienserne er sa varme som
muligt (dvs. kartoflerne moses umiddel-
bart efter kogning).

Brug af stavblendertilbehoret (B)

Stavblendertilbehoret blender og mikser
hurtigt og nemt. Brug det til at lave

sovser, supper, mayonnaise, disetkost og
babymad.

e For at saette stavblendertilbehoret (9)
pa& motordelen skal daeskslet over
abningen (6) skubbes op. Saet stav-
blendertilbehgret (9) i dbningen, sa
markeringen pa blendertilbehoret er pa
linje med markeringen pa motordelen.
Drej derefter stavblenderen 90° med
uret, indtil den laser.

For stavblenderen lodret ned i

beholderen, for apparatet startes.

Heojst 2/3 af stavblenderens skaft

ma veere deekket.

¢ Tryk og hold teend-/slukkontakten
nede, mens stavblenderen er i brug.

e Hvis du vil blende direkte i en gryde
under madlavningen, skal gryden forst
tages af varmen og kele af for at
beskytte stavblenderen mod over-
ophedning. Brug aldrig stavblender-
tilbehoret i meget varme eller kogende
ingredienser.

e Apparatet slukkes ved at slippe teend-/
slukkontakten, for skaftet tages op af
beholderen. Tag derefter stikket ud af
stikkontakten.

e Stavblendertilbehoret fiernes ved at
drejes det 90° mod uret og treekke
det af.

Vigtigt: Baegeret (10) ma kun anvendes
sammen med stavblendertilbehgret til
mindre maengder. Det bor ikke anvendes
sammen med piskeriset.

Brug af hakketilbehgret (C)

Hakketilbehgret er meget velegnet til at
hakke ked, ost, log, krydderurter, hvidleg,
guleradder, valngdder, hasselngdder,
mandler, etc.

e For du hakker: Skeer ked, ost, log,
hvidlag og guleredder i mindre stykker
(se tabel pa side 5), fiern stilke fra urter,
knaek nedder og fjern skallerne, og
fiern knogler, sener og brusk fra ked.

¢ Placer hakkeskalen (11c) pa det
skridsikre underlag (11d).

e Advarsel: Fjern forsigtigt plastdaekslet
fra bladet (11b). Bladet er meget
skarpt! Hold altid i den @verste plastdel.

® Placer bladet pa tappen i midten af
skalen, og tryk den ned, til den Iaser.

e Laeg madvarerne i hakkeskalen.

e Seet laget (11a) pa hakkeskalen og
kontroller, at det sidder godt fast.
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e Sazet motordelen pa ved at skubbe
deekslet over abningen (6) op og fere
tappen pa hakkerens I&g ind i den, sa
markeringerne pa laget er pa linje med
markeringerne pa motordelen. Drej
derefter motordelen 90° med uret, indtil
den laser.

¢ Tryk og hold teend-/slukkontakten

nede, mens hakketilbehgret er i brug,

og holdt altid fast pa motordelen med
handen. Brug turboindstillingen, nar du
hakker harde ting (fx hard ost).

Nar du hakker tilberedt mad, skal du

lade det kole ned nogle minutter, for du

laegger det i hakkeskalen.

Sluk for apparatet ved at slippe

kontakten og tage stikket ud af

stikkontakten, for du begynder at skille
apparatet ad.

Motordelen fiernes ved at holde pa

hakketilbeheret med den ene hand,

mens motordelen drejes 90° mod uret.

Herefter kan den loftes af.

Fjern bladet, for du fierner de tilberedte

madbvarer fra hakkeskalen.

Vigtigt: Hak ikke ekstremt harde
madvarer som isterninger, muskatngd,
kaffebenner og korn.

Det skridsikre underlag fungerer ogsa
som luftteet 1&g til hakkeskalen.

Eksempler pa opskrifter:

Tarret frugt med vanilje-honning

(som pandekagefyld eller smorelse)
(Brug hakketilbeharet (11), hastighed:
turbo)

Kom 300 g cremet honning, 150 g
svesker og 150 g terrede figner i
hakkeskalen, hak i 10 sekunder. Tilsaet
derefter 100 ml vand og 3 dréber vanilje-
aroma, og hak i yderligere 3 sekunder.

Rengoering af apparatet (D)

Treek altid stikket ud af stikkontakten, for
apparatet rengores.

Motordelen og hakketilbeherets Iag ber
kun rengeres med en fugtig klud. Disse
dele ma ikke nedsaenkes i vand eller
holdes under rindende vand.

N.B.: Hvis der hakkes steerkt farvede
fodevarer (fx guleredder), kan apparatets
plastikdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de
placeres i opvaskemaskinen.
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Dejkroge, piskeris, baeger, hakkeskal,
skridsikkert underlag og blad kan ga i
opvaskemaskinen.

Stavblendertilbehgret ma kun rengeres
under rindende vand. Det ma ikke
nedsaenkes i vand.

Tilbehor

(fas hos Braun Kundeservice; dog ikke i
alle lande)

HC: «High-speed» hakketilbeher, ideel til
urter, lag, hvidleg, chilli, nedder o. lign.

Oplysningerne heri kan andres uden
varsel.

Apparatet ber efter endt levetid

ikke kasseres sammen med hus-
holdningsaffaldet. Bortskaffelse

kan ske pa et Braun Servicecenter
eller passende, lokale opsamlingssteder.

Norsk

Vare produkter er designet for &
imatekomme de hgyeste standarder nar
det gjelder kvalitet, funksjon og design.
Vi haper du blir forneyd med ditt nye
Braun-produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for du
tar apparatet i bruk.

e Trekk ut kontakten nar apparatet er
uten tilsyn og for montering, demon-
tering, rengjering og oppbevaring.

e Dette produktet er ikke ment & brukes

av barn eller personer med redusert

fysisk eller mental kapasitet, med
mindre en person ansvarlig for barnets
eller den andre personens sikkerhet har
kontroll over situasjonen. Generelt
anbefaler vi at produktet oppbevares
utilgjengelig for barn. Barn ber fa
instruksjon slik at de ikke leker med
apparatet.

For bruk, mé& du undersgke om

spenningen i stremnettet stemmer med

den voltspenningen som er anvist pa
motordelen.



e For & unnga skader, ma du holde
hender, har, kleer og kjokkenredskaper
unna vispen og deigkrokene nar appa-
ratet er i bruk. Ikke kom i kontakt med
apparatets bevegelige deler nar det er
paslatt.
Nar du bruker mikserredskapene i
varme vaesker, ma du ikke senke
motordelen i vaesken, eller fierne
stavmikseren fra vaesken mens
apparatet er paslatt.

Gjelder kun modellene M 1030/
1050/1070: Knivbladene er

meget skarpe! For & unnga
skader, m& du behandle bladene med
stor forsiktighet.
Dette apparatet er beregnet pa mengder
som er normale i en privathusholdning.
Verken malebegeret (10) eller hakke-
bollen (11c) er mikrobglgesikre.
Elektriske apparater fra Braun tilfreds-
stiller gjeldende krav til sikkerhet.
Reparasjoner eller bytte av ledning ma
kun foretas av autorisert serviceper-
sonell. Mangelfulle, ukvalifiserte repa-
rasjoner kan fore til skader eller ulykker.

Beskrivelse

1 Utleserknapp

2 Pé&/av-bryter (I = p&, 0 = av)

3  Hastighetsvelger (hastigheter 1-15,
turbo)

4 Motordel

5  Festedpning for visp/deigkroker

6  Festedpning for handmikser/hakker/
mattilberedningsredskaper

7  Deigkroker

8  Visper

Kun for modellene M 1030/1050/1070:
9 Handmiksertilbeher
10 Beger

Kun for modell M 1050:

11 Hakketilbehor

11a Lokk til hakker (med girkopling)
11b Knivinnsats

11c Hakkebolle

11d Anti-gli-base

Kun for modell M 1070:
12 Mattilberedningsredskap (se egen
veiledning)

Maksimal brukstid:
med deigkroker — 5 minutter
med visper — 15 minutter

Slik bruker du handmikseren (A)

Deigkrokene er velegnet til & elte
gjeerdeig, pastadeig og butterdeig, samt
til & blande kjottdeig. Bruk vispene for

a blande kakedeiger, mikse sukkerbrod
og potetmos, og til visping av krem
(minimum 100 ml flate), eggehviter
(minimum 1 eggehvite) og kremete
ingredienser.

e Sett i deigkrokene (7) eller vispene (8)
som vist.

e Ha ingrediensene i en bolle.

¢ Avhengig av redskap, velger du
hastighetsinnstilling (1 ... turbo). For &
unnga sprut, ma du alltid starte pa
laveste hastighetsinnstilling og deretter
oke farten gradvis.

¢ Trykk pa pa/av-knappen for a sla
apparatet pa og av.

e Etter bruk, trekkes kontakten ut og
deigkrokene eller vispene losnes ved &
trykke pa utleserknappen (1).

NB:

- For & oppna et optimalt resultat ved
miksing av kakedeiger og lignende, bor
alle ingrediensene ha samme tempe-
ratur. Smer, egg osv. ber tas ut av
kjoleskapet en stund for de skal
brukes.

- Krem far mer volum hvis flaten er godt
avkjolt for den vispes.

— Moste poteter vil bli mer kremete hvis
alle ingrediensene er sa varme som
mulig (for eksempel poteter
umiddelbart etter at de er kokte).

Slik bruker du hdndmikser-
tilbehoret (B)

Med handmiksertilbeharet kan du raskt
og enkelt bade blande og mikse. Du kan
bruke det til & lage sauser, supper,
majones, diett- og babymat.

® For du fester handmiksertilbehoret (9)
til motordelen, mé& du skyve bort
dekslet fra festedpningen (6). Sett
tilbeheret (9) i &pningen slik at
markeringen p& handmiksertilbehoret
samsvarer med markeringen pa
motordelen. Drei s& handmikseren 90°
med urviseren til den lases.

Sett handmiksertilbeheoret vertikalt i
beholderen for du slar apparatet pa.
Blandestaven pa handmikseren bar
ikke senkes mer enn 2/3 ned i
beholderen.
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¢ Trykk ned og hold inne pa/av-bryteren
mens du betjener handmiksertilbehoret.
Hvis du ensker & blande direkte i
kasserollen ved koking, ma du trekke
kasserollen bort fra platen og la den
kiole seg litt ned for & beskytte hand-
miksertilbehoret fra overoppheting.
Bruk aldri hdndmiksertilbehgret i svaert
varme eller kokende ingredienser.
Sla av apparatet ved & slippe opp pé&/
av-bryteren, ta blandestaven ut av
beholderen og trekk ut kontakten.
¢ Fjern handmiksertilbehgret ved & dreie
det 90° mot urviseren og trekke det av.

Viktig: Begeret (10) er beregnet for bruk
sammen med handmiksertilbehoret for
bearbeiding av mindre mengder. Det bar
ikke brukes med en visp.

Slik bruker du hakke-
tilbehoret (C)

Hakketilbeheret er velegnet til kutting av
kjott, ost, lok, urter, hvitlok, gulrotter,
valngtter, hasselngtter, mandler osv.

¢ For hakking: Kutt opp kjott, ost, lok,
hvitlek, gulretter (se tabellen pa side 5),
fiern stilker fra urter, og skall fra natter,
og ta bort ben, sener og brusk fra kjott.
Sett hakkebollen (11c) pa anti-gli-basen
(11d).

Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyt-
telsen p& kniven (11b). Kniven er meget
skarp! Hold alltid i den @vre plastdelen.
Plasser knivinnsatsen p& midtstaven i
hakkebollen og trykk den ned til den
l&ses.

e | egg ingrediensene i hakkebollen.

Sett lokket til hakkeren (11a) pa
hakkebollen og serg for at det sitter
godt fast.

Fest motordelen ved & skyve bort
dekslet fra festedpningen (6) og sett i
l&sepinnen til hakkelokket slik at
markeringen pa hakkelokket samsvarer
med markeringen p& motordelen. Drei
s& motordelen 90° med urviseren til
den lases.

Hold nede pé/av-bryteren mens du
betjener hakketilbeheret og hold fast
motordelen med en hand. Bruk
turboinnstillingen nar du hakker harde
matvarer (for eksempel hard ost).

Nar du hakker kokt mat, m& du la den
avkjoles i noen minutter for du legger
den i hakkebollen.
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e Sl3 av apparatet ved & slippe opp pd/
av-bryteren og ta ut kontakten fer du
lasner motordelen og tilbehoret fra
apparatet.

¢ For & ta av motordelen, holder du i
hakketilbeharet med en hand, dreier
motordelen 90° mot urviseren og lofter
den opp.

e Fjern knivinnsatsen for du tar ut
ingrediensene fra hakkebollen.

Viktig: Ikke hakk ekstremt harde
ingredienser, som for eksempel isbiter,
muskatnetter, kaffebenner og korn.

Anti-gli-basen fungerer ogsa som et
lufttett lokk til hakkebollen.

Oppskrifter:

Torket frukt i vanilieghonning

(som pannekakefyll eller bredbart palegg)
(Bruk hakketilbeheret (11), hastighet:
turbo)

Ha 300 g fast honning, 150 g svisker og
150 og terket fiken i hakkeskalen, hakk i
10 sekunder. Tillsett 1dl vann og 3 draper
vaniljearoma og hakk i ytterligere

3 sekunder.

Rengjoring av apparatet (D)

Trekk alltid ut stopslet for rengjoring.
Motordelen og hakkelokket ber kun
rengjores med en fuktig klut. Disse
delene ma ikke senkes ned i vann eller
holdes under rennende vann.

NB: Ved tilberedning av mat som
inneholder mye farge (for eksempel
gulretter), kan apparatets plastdeler
bli misfarget. Smeor disse delene med
vegetabilsk olje, for du setter dem i
oppvaskmaskinen.

Deigkrokene, vispene, hakkebollen,
anti-gli-basen og kniven kan vaskes i
oppvaskmaskin.

Handmiksertilbeheret kan kun vaskes
under rennende vann. Senk det ikke ned i
vann.

Tilbehor

(tilgjengelig hos Braun service senter;
merk, gjelder ikke i alle land)

HC: Hakketilbehor med hey hastighet,
ideell til hakking av urter, lok, hvitlok,
paprika, notter etc.



Med forbehold om endringer.

lkke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nar det
skal kasseres. Det kan leveres hos
et Braun servicesenter eller en
miljostasjon.

Svenska

Vara produkter &r konstruerade for att
uppfylla de stréangaste krav pa saval
kvalitet som funktionalitet och
formgivning. Vi hoppas att du kommer att
fa mycket nytta och gladje av din nya
apparat fran Braun.

Varning!
Las bruksanvisningen noga innan du
anvander produkten.

e Dra alltid ut kontakten ur eluttaget néar
apparaten lamnas obevakad samt fore
montering, demontering, rengdring eller
férvaring av apparaten.

Denna produkt &r inte menad att
anvandas av barn eller personer med
reducerad fyskisk eller mental kapacitet
utan dvervakning av en person som ar
ansvarig for deras sakerhet. Generellt
rekommenderar vi att produkten
forvaras utom réckhall for barn. Barn
bor hallas under uppsikt for att
séakerstélla att de inte leker med
apparaten.

Kontrollera att ndtspanningen motsvarar
den spanning som anges pa motordelen
innan du anvander apparaten.

Hall hander, har, klader och husgerad
borta fran vispar och degkrokar under
drift for att undvika personskador.
Vidror inte rérliga delar under drift.

Nar du anvénder mixerstaven i het
vatska, maste du vara forsiktig och
tanka pa att inte doppa mixerskaftet i
den heta vétskan eller lyfta upp det
medan mixerstaven ar paslagen.

Géller bara modellerna
M 1030/1050/1070:

Observera att bladen ar mycket
vassa! Hantera knivbladen med yttersta
forsiktighet for att undvika skador.

e Apparaten ar utformad for att kunna
hantera s&dana mangder av

ingredienser som &r normala i ett
hushall.

Varken bagaren (10) eller hackskalen
(11c) kan anvéandas i mikrovagsugn.
Brauns elapparater uppfyller kraven i
tillampliga sékerhetsnormer. Repara-
tioner eller byte av natsladd far endast
utféras av auktoriserad fackman.
Felaktiga och icke fackmannamassigt
utforda reparationsarbeten kan inne-
bara avsevard risk for personskador for
anvandaren.

Beskrivning

Utskjutningsknapp

Strombrytare (I=p&, 0=av)

Hastighetsvaljare

(hastigheter 1-15, turbo)

4 Motordel

5 Oppningar fér vispar och degkrokar

6 Oppning fér handmixer / hackkniv /
matberedningstillbehdr

7 Degkrokar

8 Vispar

wWnN =

Endast modellerna M 1030/1050/1070:
9 Stavmixertillbehor
10 Bégare

Endast modell M 1050:

11 Hackkniv

11a Lock till hackkniv (med vaxelhus)
11b Knivblad

11c Skal for hackkniv

11d Antiglidbehandlad bottenplatta

Endast modell M 1070:
12 Matberedningstilloehdr (se separata
anvisningar)

Maximal drifttid:
5 minuter med degkrokarna
15 minuter med visparna

Anvanda handmixern (A)

Degkrokarna lampar sig utmérkt for att
knada degar med jast, pastadeg och
kaksmeteroch dven for att blanda tyngre
pajfyliningar. Anvand visparna till att
blanda kaksmeter och goéra potatismos,
vispa gréadde (minst 100 ml gradde),
aggvitor (minst 1 &ggvita) och krdmiga
ingedienser.

e Sétt i degkrokarna (7) eller visparna (8)
enligt bilden.
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e L&gg ingredienserna i en skal.

¢ Valj hastighet mellan 1 och turbo,
beroende pa hur du ska anvanda
mixern. Borja alltid med en I&g
hastighet och 6ka sedan hastigheten
l&ngsamt under drift for att undvika
stank.

e Stang av apparaten genom att trycka
pé& strombrytaren.

e Dra ur kontakten och skjut ut
degkrokarna eller visparna genom att
trycka pa utskjutningsknappen, nar du
har anvant apparaten fardigt.

Obs!

— For basta méjliga resultat nar du
blandar kakmixar och liknande, bér alla
ingredienser ha samma temperatur.
Smér, &gg etc. bor plockas fram ur
kylskapet en stund innan de ska
anvandas.

— Vispad gradde far stérre volym om
gradden ar val kyld innan den vispas.

— Potatismos blir kramigare om alla
ingredienser ar sa varma som mojligt
(exempelvis potatis direkt nar de kokat
fardigt).

Anvanda stavmixer-
tillbehoret (B)

Stavmixertilloehoéret blandar och mixar
snabbt och enkelt. Anvéand det for att
gobra saser, soppor, majonés, smalmat
och barnmat.

o Skjut upp locket till Sppningen (6) for
att satta in stavmixertilloehoret (9) i
motordelen. Sétt in stavmixertillbehdret
(9) i 6ppningen sa att markeringen pa
stavmixertillbehoret sitter mitt for
markeringen pa motordelen. Vrid sedan
stavmixern 90° medurs till den lases
fast.

Sétt in stavmixertillbehoret vertikalt i
karlet innan du slar pa apparaten.
Stavmixern far inte sdnkas ned i vatska
till mer an 2/3 av skaftets langd.

Tryck ned on/off-knappen och hall den
nedtryckt sa lange du anvander
stavmixertillbehoret.

Om du vill mixa direkt i kastrullen under
kokning méaste du forst ta av kastrullen
fran spisen och lata sasen kallna nagot
sa att stavmixern inte blir dverhettad.
Anvand aldrig stavmixertilloehéret i
mycket heta eller kokande ingredienser.
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e FOr att stdnga av apparaten slapper du
forst upp strombrytaren, innan du lyfter
upp skaftet ur karlet och drar ur
kontakten.

e FOr att ta bort stavmixertillbehdret
vrider du det 90° moturs och drar ut
det.

Viktigt! Bagaren (10) far bara anvandas
med stavmixertillbehdret for att blanda
mindre mangder ingredienser. Den bor
inte anvandas med visp.

Anvianda hackknivarna (C)

Hackningstillbehoret passar utmérkt till
att hacka koétt, ost, 16k, orter, vitlok,
morot, valndtter, hasselnétter, mandlar
mm.

¢ Innan du hackar: Skar kott, ost, 10k,

vitlék och morétter (se tabell pa

sidan 5) i mindre bitar, ta bort stjalkar

fran farska orter, skala notter och ta

bort ben, senor och brosk fran kott.

Stall skalen (11c) pa antiglidplattan

(11d).

Varning! Ta forsiktigt bort plastskyddet

fran knivbladen (11b). Knivbladen &r

mycket vassa! Hall alltid i den 6vre

plastdelen.

Placera knivbladsinsatsen pa skélens

mittapp och tryck ned den tills den

sitter pa plats.

Lagg ingrediensen som ska hackas i

skalen.

Satt pa locket (11a) pé skélen och

kontrollera att det sitter fast ordentligt.

For att satta fast motordelen skjuter du

upp locket pa 6ppningen (6) och sétter

i tappen till hacktillsatsens lock i den,

sd att markeringen pa locket till hack-

tillsatsen sitter mitt féor markeringen pa
motordelen. Vrid sedan motordelen 90°
medsols till den lases fast.

Hall strombrytaren nedtryckt sa lange

du anvander hackknivarna och hall

alltid i motordelen med handen.

Anvéand turboinstallningen for att hacka

héarda livsmedel (exempelvis hard ost).

e Nar du hackar kokta ingredienser bor
du lata dem svalna nagra minuter innan
du lagger dem i hackskalen.

e Nér du har anvéant maskinen fardigt
sténger du av den genom att slappa
upp strémbrytaren och dra ur
kontakten innan du bérjar plocka isér
den.



e For att ta bort motordelen haller du
matberedningstillbehéret med en hand,
vrider motordelen 90° moturs och lyfter
bort den.

e Ta bort knivbladen innan du tar ur de
mixade ingredienserna ur skalen.

Viktigt! Hacka inte ingredienser med
mycket hard konsistens, som iskuber,
muskotnét, kaffebdnor eller gryn.

Den antiglidbehandlade mattan kan
ocksé anvandas som ett lufttatt lock till
skalen.

Receptexempel:

Torr frukt i vaniljhonung

(som pannkaksfyllning eller bredbart
palagg)

(Anvand hackningstillbehéret (11),
hastighet: turbo)

L&gg i 300 g krdmig honung, 150 g
katrinplommon och 150 g torkade fikon

i hackskalen, hacka i 10 sekunder. Tillsatt
sedan 100 ml vatten och 3 droppar vanilj-
arom och hacka i ytterligare 3 sekunder.

Rengéra apparaten (D)

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget fére
rengdring.

Motordelen och locket till hackskalen
rengdrs endast med en fuktad trasa.
Sank inte ned dessa delar i vatten eller
hall dem under rinnande vatten.

Obs! Vid tillredning av ingredienser med
starka fargdmnen (t.ex. mor6tter) kan
apparatens plastdelar missfargas. Stryk
vegetabilisk olja pa dessa delar innan du
stéller in dem i diskmaskinen.

Degkrokarna, visparna, bagaren,
hackskalen, den antiglidbehandlade
mattan och knivbladen kan diskas i
diskmaskin.

Stavmixertillbehoret far bara rengéras
under rinnande vatten. Sank inte ned det
i vatten.

Tillbehor

(finns hos auktoriserade Braun verksta-
der; dock inte tillganglig i alla lander)

HC: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk for
kryddor, 16k, vitlok, chili, ntter etc.

Kan &ndras utan foregaende
meddelande.

Nér produkten ar forbrukad far
den inte kastas tillsammans med
hushallssoporna. Avfallshantering
kan ombesoérjas av Braun
servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivottavasti saat
paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Varoitus
Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa.

e |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina
jattaessasi laitteen vartioimatta seka
ennen laitteen kokoamista, purkamista,
puhdistusta ja sailytysta.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten
kayttoon. Tata laitetta ei ole mydskaan
tarkoitettu henkildiden, joilla on
alentunut fyysinen tai psyykkinen tila,
kaytettavaksi. Poikkeuksena, jos lapsi
tai henkil® on hanen turvallisuudestaan
vastaavan henkilén valvonnan alaisena.
Suosittelemme, etta laitteen tulee olla
lasten ulottumattomissa. Lapsia pitaa
valvoa eika heidéan saa antaa leikkia
laitteella.

Tarkista ennen kayttoa, etta jannite
vastaa moottoriosassa nékyvaa
merkintaa.

Pida kadet, hiukset, vaatteet seka
lastat ja muut vélineet poissa vispildista
ja taikinakoukusta kayton aikana
vahinkojen estimiseksi. Ala koske
likkuviin osiin kéytdn aikana.

Erityisesti kaytettdessa pikasekoitinta
kuumissa nesteisséa sekoitinvartta

ei saa upottaa nesteeseen eika

poistaa nesteesta laitteen ollessa
kaynnissa.

° e Koskee vain malleja M 1030/

1050/1070: Terat ovat
hyvin teravial Vammojen

ehkaisemiseksi teria tulee kasitella

varoen.

31



e Tama laite on suunniteltu tavalliseen
kotitalouskayttoon.
e Mittakulho (10) ja leikkurikulho (11c)
eivat ole mikroaaltouunin kestavia.
Braun-sdhkdlaitteet tayttavat niita
koskevien turvallisuussaadosten
maaraykset. Verkkojohto voidaan
korjata tai vaihtaa ainoastaan
valtuutetussa huoltoliikkeessa.
Puutteellinen valtuuttamaton huoltotyd
voi aiheuttaa vakavia vaaratilanteita
kayttajalle.

Laitteen osat

1 lrrotuspainike

2 Virtakytkin

(I = paalla, 0 = pois paaltd)
Nopeusvalitsin (nopeudet 1-15, turbo)
Moottoriosa
Vispildiden/taikinakoukkujen aukot
Pikasekoittimen/leikkurin/
ruoanvalmistusosan aukko
Taikinakoukut

Vispilat

[o)JN¢, I ¢S]

o ~

Vain mallit M 1030/1050/1070:
9 Pikasekoitin
10 Mittakulho

Vain M 1050 -malli:

11 Leikkuri

11a Leikkurin kansi (vaihteisto-osalla)
11b Tera

11c Leikkurikulho

11d Liukumaton pohja

Vain M 1070 -malli:
12 Ruoanvalmistusosa (katso erilliset
kayttdohjeet)

Enimmaiskayttdaika:
taikinakoukuilla 5 minuuttia
vispiléilla 15 minuuttia

Kasivatkaimen kaytto (A)

Taikinakoukut soveltuvat erinomaisesti
hiiva-, pasta- ja voitaikinoiden
vaivaamiseen seka lihamureketaikinoiden
sekoittamiseen. Kayté vispil6ita
kakkutaikinoiden, vanukkaiden ja
perunamuusin sekoittamiseen seka
kermavaahdon (véhinta&n 100 ml
kermaa), munanvalkuaisten (vahintaan

1 munanvalkuainen) ja kermaisten
seosten vatkaamiseen.

e Asenna taikinakoukut (7) tai vispilat (8)
kuvassa osoitetulla tavalla.
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e | aita raaka-aineet kulhoon.

e Valitse nopeus (1 ... turbo) kayttotar-
koituksesta riippuen. Valta roiskeita
aloittamalla alhaisella nopeudella ja
lisédmalla nopeutta hitaasti kaytén
aikana.

e Kaynnisté ja sammuta laite painamalla
virtakytkinta.

e |rrota kdyton jéalkeen laitteen pistoke
pistorasiasta. Irrota taikinakoukut tai
vispilat painamalla irrotuspainiketta (1).

HUOM.:

— lhanteellinen lopputulos esimerkiksi
kakkutaikinoita sekoittaessa saadaan,
kun kaikki aineet ovat saman lampdisia.
Voi, kananmunat jne. tulee ottaa pois
jaékaapista jonkin aikaa ennen kayttoa.

— Kermavaahdosta tulee kuohkeampaa,
jos vatkaamiseen kaytetaan kylmaa
kermaa.

— Perunamuusista tulee kermaisempaa,
jos kaikki aineet ovat mahdollisimman
kuumia (esim. perunat lisdtaan
vélittdmasti keittamisen jalkeen).

Pikasekoittimen kaytto (B)

Pikasekoitin sekoittaa nopeasti ja
helposti. Kayta sita kastikkeiden,
keittojen, majoneesin, dieetti- ja
vauvanruokien valmistukseen.

e Kiinnita pikasekoitin (9) moottoriosaan
tydntamalla aukon (6) suojus auki.
Aseta pikasekoitin (9) aukkoon siten,
ettd pikasekoittimessa oleva merkinta
on moottoriosan merkinnan kohdalla.
Kaanna sen jalkeen pikasekoitinta 90°
myo6tépaivaan, kunnes se lukkiutuu.
Aseta pikasekoitin pystysuorassa
astiaan ennen laitteen kaynnistamista.
Vain 2/3 pikasekoittimen varresta saa
olla upotettuna ruoka-aineeseen.
Paina virtakytkinta ja pida sité alhaalla
niin kauan, kun kaytat pikasekoitinta.
Jos haluat kéayttaa pikasekoitinta
kattilassa ruoanlaiton yhteydessa,
nosta kattila ensin pois levyltd ja anna
jadhtya suojataksesi pikasekoitinta
ylikuumenemiselta. Al4 kayta
pikasekoitinta koskaan erittéin
kuumissa tai kiehuvissa ruoka-aineissa.
Sammuta laite vapauttamalla
virtakytkin ennen varren poistamista
astiasta. Irrota sen jalkeen pistoke
pistorasiasta.

Irrota pikasekoitin kaantamalla sité 90°
vastapaivaan ja vetamalla irti.



Tarkeaa: Mittakulhoa (10) tulee kayttaa
ainoastaan pikasekoittimen kanssa
pienien maarien valmistamiseen. Sita ei
tule kayttaa vispilan kanssa.

Leikkurin kaytto (C)

Leikkuri soveltuu erinomaisesti esimerkiksi
lihan, juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpahkindiden,
hasselpéhkindiden ja manteleiden
hienontamiseen.
e Ennen hienontamista: Paloittele liha,
juusto, sipuli, valkosipuli, porkkana
(katso taulukko sivulla 5), poista yrteista
varret, kuori péhkinét ja poista lihasta
luut, janteet ja rustot.
Aseta leikkurikulho (11c) liukumat-
tomalle pohjalle (11d).
Varoitus: Poista varovasti terén (11b)
muovisuojus. Tera on erittdin teraval
Pid& aina kiinni terdn muovisesta
ylaosasta.
Aseta tera leikkurikulhon keskitappiin ja
paina alas, kunnes se lukkiutuu.
Laita ruoka-aine leikkurikulhoon.
Aseta leikkurin kansi (11a)
leikkurikulhoon ja varmista, etta se on
kunnolla paikallaan.
Kiinnitd moottoriosa tyéntamalla aukon
(6) suojus auki ja asettamalla leikkurin
kannen tappi aukkoon siten, etté
leikkurin kannen merkinta on
moottoriosan merkinnan kohdalla.
K&anna sen jalkeen moottoriosaa 90°
myo6tapéivaan, kunnes se lukkiutuu.
Paina virtakytkinta niin kauan, kun
kaytéat lisdosaa. Pida moottoriosasta
aina kadelld kiinni.
Kayta turbonopeusasetusta kovien
ruoka-aineiden (esim. kovan juuston)
hienontamiseen.
Kun hienonnat keitettya ruokaa, anna
ruoan jdadhtyd muutaman minuutin ajan
ennen sen laittamista leikkurikulhoon.
Sammuta laite paastamalla irti kytki-
mesté ja irrottamalla laitteen pistoke
pistorasiasta ennen purkamista.
Pida toisella kadella kiinni leikkurista ja
irrota moottoriosa k&dantamalla sita 90°
vastapaivaan ja nostamalla se irti.
® Poista terd ennen hienonnetun ruoan
poistamista leikkurikulhosta.

Tarkeaa: Ald hienonna erittain kovia
elintarvikkeita, kuten jadkuutioita,
muskottipdhkinad, kahvipapuija tai jyvia.

Liukumaton pohja toimii myds
leikkurikulhon ilmatiiviind kantena.

Resepteja:

Kuivattuja hedelmia vaniljahunajassa
(ohukaisten taytteeksi tai levitteeksi)
(Kéayta leikkuriosaa, nopeus: turbo)
Lisaa leikkurikulhoon 300 g paksua
hunajaa, 150 g kuivattuja luumuja ja
150 g kuivattuja viikunoita. Hienonna
10 sekuntia. Lisaa sen jalkeen 100 ml
vetta ja 3 tippaa vanilja-aromia. Jatka
hienontamista vield 3 sekuntia.

Laitteen puhdistaminen (D)

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen puhdistamista.

Moottoriosa ja leikkurin kansi
puhdistetaan ainoastaan kostealla liinalla.
Ala upota niité osia veteen tai pidé niita
juoksevassa vedessa.

HUOM.: Laitteen muoviosat voivat
varjaéntya varillisia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita) kasiteltdessa. Pyyhi
muoviosat kasvibljylla ennen
astianpesukoneeseen laittamista.

Taikinakoukut, vispilat, mittakulho,
leikkurikulho, liukumaton pohja ja tera
voidaan pesta astianpesukoneessa.

Pikasekoitin voidaan pesta ainoastaan
juoksevassa vedessa. Ala upota sita
veteen.

Lisavarusteet

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
likkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)

HC: Tehokkaasti hienontava leikkuri
erityisesti yrttien, sipulin, valkosipulin,
chilipippureiden, pahkindiden yms.
hienontamiseen.

Tiedot voivat muuttua ilman ennak-
koilmoitusta.

Kun laite on tullut elinkaarensa
padhéan, saasta ympéristoa alaka
havité sita kotitalousjatteiden
mukana. Havita tuote viemalla

se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen keradyspisteeseen.

E
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane
i wyprodukowane tak, aby spetnia¢
wszelkie wymagania dotyczgce jakosci,
funkcjonalnosci i estetyki. Gratulujemy
udanego zakupu i zyczymy duzo
zadowolenia z uzytkowania nowego
urzgdzenia.

Uwaga

Prosze uwaznie i catkowicie
przeczytac instrukcje obstugi przed
rozpoczeciem uzywania urzadzenia.

e Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci w
momencie, gdy nie jest uzywane, gdy
jest montowane lub demontowane,
czyszczone lub przechowywane.
Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane
przez dzieci lub osoby fizycznie lub
umystowo uposledzone, jesli nie
znajdujg sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Zalecamy przechowywac urzadzenie
w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane
podczas uzywania urzadzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego
bezpieczenstwa.
Przed wigczeniem do sieci nalezy
sprawdzi¢, czy podane na urzadzeniu
napigcie znamionowe jest zgodne z
napieciem w sieci.
Dtonie, wiosy, odziez, jak réwniez inne
rzeczy trzymaj z dala od koncowek
ubijajgcych oraz koncéwek do
wyrabiania ciasta, celem ochrony
uzytkownika przed zranieniem. Nie
dotykac¢ czesci ruchomych podczas
pracy z urzgdzeniem.
Gdy urzadzenie jest wtgczone, nie
wprowadzaj i nie wyjmuj przystawek
miksera z ptynéw, szczegdlnie, gdy ptyn
jest goracy.

Tylko dla modeli M 1030/1050/
1070: No6z siekajacy jest

bardzo ostry! Aby unikng¢
obrazen, prosze obchodzi¢ sie z nimi
uwaznie.
To urzadzenie zostato stworzone wyta-
cznie do uzytku domowego.
Ani pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg (10),
ani pojemnik przystawki siekajacej
(11c) nie sg przystosowane do uzytku
w kuchenkach mikrofalowych.
Urzgdzenia elektryczne Braun spetniajg
standardy zwigzane z bezpieczenstwem.
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Naprawianie lub wymiana przewodu
zasilajgcego moze by¢ przeprowadzona
jedynie przez autoryzowany serwis.
Naprawa wykonana przez niewykwali-
fikowane osoby moze doprowadzi¢ do
porazenia prgdem uzytkownika.

Opis

1 Przycisk zwalniajgcy

2 Przycisk wigczone/wytaczone
(I = wtgczone, 0 = wytgczone)

3 Pokretto regulacji predkosci
(predkosci 1-5, turbo)

4 Blok silnika

5 Otwory do koncéwek ubijajacych i do
mieszania ciasta

6 Otwor do przystawki miksujacej/
siekajgcej

7 Koncdwki do mieszania ciasta

8 Koncowki ubijajgce

Tylko w modelach M 1030/1050/1070:
9 Przystawka miksujgca
10 Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywg

Tylko w modelu M 1050:

11 Przystawka siekajgca

11a Pokrywa pojemnika przystawki
siekajacej (z przektadnia)

11b Ostrze

11c Pojemnik przystawki siekajgcej

11d Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajacej

Tylko w modelu M 1070:
12 Przystawka siekajgca (sprawdz
osobng instrukcje obstugi)

Maksymalny czas pracy bez przerwy:
z koncowkami do mieszania ciasta

5 minut

z koncowkami ubijajgcymi 15 minut

Uzywanie miksera (A)

Koncéwki do mieszania ciasta sg idealnie
przystosowane do mieszania ciasta
drozdzowego, ciasta na pizze jak réwniez
do miksowania potraw miesnych o matym
rozdrobnieniu. Koncowek ubijajgcych
mozesz uzywacé przy przygotowywaniu
ciast, puree jak rowniez do ubijania piany
(minimalnie 100ml), kogla-mogla (z mini-
mum jednego biatka), czy innych sktadni-
kéw roznorakich kremow.



* Umies¢ w otworach koncowki do
mieszania ciasta (7) lub ubijajgce (8)
w sposob pokazany na rysunku.
Umies$¢ sktadniki w misce.

W zaleznosci od zastosowania, ustaw
predkos¢ w zakresie (od 1 do turbo).
Celem uniknigcia rozpryskiwania
zawsze rozpoczynaj prace na nizszej
predkosci, stopniowo zwiekszajgc jg do
wymagane;.

Wecisnij przycisk wtgczone/wytaczone,
celem wigczenia lub wytgczenia
urzgdzenia.

Po zakonczeniu pracy, odtgcz
urzadzenie z sieci i zdejmij koncéwki
poprzez nacis$niecie przycisku zwalnia-
jacego (1).

N.B.:

— Celem osiaggniecia najlepszych
rezultatdbw podczas przygotowywania
np. ciasta upewnij sie, ze wszystkie
sktadniki posiadajg podobna
temperature. Masto, jajka oraz inne
sktadniki przechowywane w lodéwce,
powinny by¢ wyjete z lodéwki
odpowiednio wczesniej przed ich
uzyciem.

— Krem ma wiegkszg puszystos¢, jezeli
przed ubijaniem, jego sktadniki zostang
doktadnie wymieszane.

— Puree bedzie bardziej kremowe, jezeli
wszystkie jego sktadniki zostang uzyte,
gdy sg jeszcze gorgce (np. ziemniaki
zaraz po wyjeciu z gotowania).

Uzywanie koncowki miksujacej
(B)

Przystawka miksujgca doskonale nadaje
sie do przygotowywania positkéw
dietetycznych, dipéw, soséw, zup,
majonezu i pokarmu dla dzieci jak
rowniez do mieszania napojow i koktajli
mlecznych.

e Aby zatozy¢ przystawke miksujaca (9)
na blok silnika, otwoérz pokrywe otworu
(6). Umies¢ przystawke w otworze w
ten sposob, aby wskaznik widoczny na
przystawce byt na jednej wysokosci
ze wskaznikiem widocznym na bloku
silnika. Nastgpnie obré¢ przystawke
miksujgcag o0 90° zgodnie ze
wskazéwkami zegara, do ustyszenia
klikniecia.

e Umie$¢ przystawke pionowo w naczyniu,
przed wtgczeniem urzadzenia.

Przystawka nie moze by¢ gtebiej
zanurzana niz do 2/3 jej wysokosci.
Wecisnij i przytrzymaj przycisk wtaczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo chcesz
miksowac.

Jezeli zamierzasz miksowac
bezposrednio w garnku podczas
gotowania, najpierw zdejmij garnek

z pola grzejnego i pozwdl zawartosci
ostygnaé. Uchronisz w ten spos6b
urzadzenie od wysokiej temperatury.
Nigdy nie uzywaj przystawki miksujgce;j
z bardzo gorgcymi lub gotujgcymi sie
sktadnikami.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, pus¢ przycisk
wigczone/wytgczone, przed wyjeciem
przystawki z naczynia, a nastepnie
wytgcz urzgdzenie z sieci.

Aby zdjac¢ przystawke, obréc¢ jg o0 90°
w kierunku przeciwnym do wskazoéwek
zegara i pociagnij ja.

Wazne: Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng pokrywa (10)
moze by¢ uzywany wytacznie z przysta-
wkag miksujacg do przygotowywania
niewielkich iloéci pokarmu. Nie powinien
byé uzywany razem z koncéwkami
ubijajgcymi.

Uzywanie przystawki
siekajacej (C)

Przystawka siekajgca doskonale nadaje
sie do siekania miesa, sera, cebuli, ziot,
czosnku, marchwi, orzechéw ziemnych,
orzechéw laskowych, migdatow etc.

* Przed siekaniem podziel na mniejsze
kawatki mieso, ser, cebulg, czosnek,
marchew, chili, (sprawdz tabele na
stronie 5), usun fodygi z ziét, skorupki
orzechdw, usun kosci, $ciggna i
chrzastki z miesa.

Umiesc¢ pojemnik przystawki siekajacej
(11c) na gumowanej podstawie
pojemnika (11d).

Uwaga: Ostroznie zdejmij plastikowg
ostone z ostrzy (11b). Ostrze jest
bardzo ostre! Zawsze trzymaj ostrze za
plastikowg czes¢.

Umies¢ ostrze na bolcu w centralnej
czesci pojemnika i docisnij je, az
zaskoczy.

Umies¢ sktadniki w pojemniku.

Umies¢ pokrywe pojemnika (11a) na
pojemniku i upewnij sig, ze jest popra-
wnie zatozona.
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e Aby zatozyé¢ blok silnika, otwérz
pokrywe otworu (6) i umiesé bolec
pokrywy przystawki siekajacej w bloku,
tak, aby wskaznik umieszczony na
pokrywie byt na jednej wysokosci ze
wskaznikiem na bloku silnika.
Nastepnie obrdé blok silnika o 90°
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
do ustyszenia kliknigcia.

Trzymaj wcisniety przycisk wtgczone/
wytgczone tak dtugo jak dtugo
zamierzasz uzywac przystawki
siekajgcej i zawsze trzymaj blok silnika
reka. Chcac siekaé twarde produkty
(np. twardy ser), uzywaj ustawienia
turbo.

Gdy siekasz gorgce sktadniki, pozwol
im ostygna¢ przez kilka minut, zanim
umiescisz je w przystawce.

Wytgcz urzgdzenie zwalniajgc przycisk
Wiaczone/Wytaczone i odiaczajac je z
sieci, przed rozpoczgciem demontazu
urzgdzenia.

Aby zdjg¢ blok silnika, przytrzymaj
przystawke siekajgca jedng reka,
obrd¢ blok silnika 0 90° w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara i
pociagnij.

Wyjatkowo ostroznie wyjmij ostrze
(chwytajgc za plastikowg czes¢) przed
usunigciem przetworzonego pokarmu.

Wazne: Nie siekaj bardzo twardych
sktadnikdéw, jak kostek lodu, gatki
muszkatotowej, ziaren kawy, czy ziaren
zboz.

Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajacej moze takze
stuzy¢ jako przykrywka przystawki
siekajgce;j.

Przyktady przepisow:

Suszone owoce w waniliowym miodzie
(jako nadzienie do ciast lub krem)

(Uzyj naktadki siekajgcej (11), predkosé:
turbo)

Do misy wrzu¢ 300 g miodu o kremowej
konsystenciji, 150 g suszonych $liwek,
150 g suszonych fig i siekaj je przez

10 sekund, nastepnie dodaj 100ml wody
oraz 3 krople aromatu waniliowego i
wznow siekanie na 3 sekundy.

Czyszczenie urzadzenia (D)

Zawsze wytgczaj urzgdzenie z sieci
zanim przystapisz do czyszczenia.

36

Blok silnika oraz pokrywa pojemnika
przystawki siekajgcej powinny by¢
czyszczone tylko wilgotng Sciereczka.
Nie zanurzac¢ tych czesci w wodzie lub
trzymac ich pod strumieniem wody.

N.B.: Gdy przygotowujesz positek
uzywajgc sktadnikow barwigcych

(np. marchwi), plastikowe elementy
urzadzenia mogg sie odbarwic. Przetrzyj
te miejsca Sciereczkg nasgczong olejem
roslinnym przed przystgpieniem do
procesu czyszczenia.

Konhcoéwki do mieszania ciasta, ubijajgce,
pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywa, przystawka siekajaca,
gumowana podstawa oraz ostrza moga
by¢ myte w zmywarce.

Przystawka miksujgca moze by¢ myta
wytgcznie pod strumieniem wody. Nie
zanurzaj jej w wodzie.

Akcesoria
(dost’pne w serwisowych Braun)

HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz,
idealny do zidl, cebuli, czosnku, chili,
orzechow itp.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian

Ten symbol oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie mozna wyrzucaé
facznie z odpadami socjalnymi.
Zuzyty produkt nalezy zostawié¢

w jednym z punktéw zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na srodowisko
lub zdrowie ludzi, wynikajacym z
obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych
W sprzecie.

Cesky

NaSe vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,
funkénost a design. Pfejeme Vam hodné



potéSeni pfi pouzivani nového pfistroje
znacky Braun.

Upozornéni

Pred pouzitim pfistroje si prosim
prectéte peclivé cely tento navod
k pouziti.

Vzdy odpojte pfistroj od sité, pokud jej
budete nechavat bez dozoru a pred tim,
nez jej budete sestavovat, rozebirat,
Cistit nebo ukladat.

PFistoj nesmi pouzivat déti ani osoby
se snizenymi fyzickymi nebo
psychickymi schopnostmi bez dohledu
osoby, kterd je zodpovédna za jejich
bezpecnost. Obecné je doporu¢eno
uchovavat pfistroj mimo dosah déti.
Déti by mély byt pod dozorem, aby se
zajistilo, Ze nebudou spotrebic
pouzivat na hrani.

Pfed uvedenim do provozu zkontrolujte,
zda sitové napéti uvedené na motoro-
vém dilu souhlasi s napétim v mistni siti.
Drzte ruce, vlasy, oble¢eni, stejné

jako varecku ¢i jiné kuchyriské nacini

v dostate¢né vzdalenosti od metel

a hnétacich haku, kdyz je pristroj v
provozu, aby nedoslo k poranéni &i jiné
nehodé. Kdyz pfistroj bézi, nedotykejte
se pohyblivych ¢asti.

Obzvlasté kdyz pouzivate ruéni mixér
v horkych tekutinach, neponofujte ani
nevyjimejte nastavec mixéru z tekutiny
bé&hem doby, kdy je pfistroj zapnuty.

Pouze u modell M 1030/
1050/1070 M: NozZe jsou
velmi ostré! Aby nedoslo
k poranéni, zachazejte s nimi, prosim,
mimoradné opatrné.
PFistroj je konstruovan pro zpraco-
vavani bézného mnozstvi potravin
v domécnosti.
Odmérna nadobka (10) ani nadoba
fezaciho strojku (11c) neni vhodna do
mikrovinné trouby.
Elektropfistroje znac¢ky Braun
odpovidaji pfislusSnym bezpeénostnim
standarddm. Opravu nebo vyménu
sitového pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném servisu.
Neodbornou opravou mohou uzivateli
vzniknout zavazné skody.
Pfed prvnim pouzitim je nutné vSechny
¢asti pfistroje a prislusenstvi,
pfichazejici do styku potravinami,
dlkladné omyt horkou vodou s
kuchyrniskym saponatem a oplachnout
pitnou vodou.

Popis

1 Uvoliovaci tladitko

2 Spina¢ zapnuti/vypnuti

(I = zapnuto, 0 = vypnuto)

Voli¢ rychlosti (rychlosti 1-15, turbo)

Motorova jednotka

Otvory pro Slehaci metly / hnétaci

haky

6 Otvor pro ponorny mixér / fezaci
strojek / strojek pro zpracovani
potravin

7 Hnétaci haky

8 Metly

g w

Pouze model M 1030/1050/1070:

9 Nastavec mixéru
10 Odmérna nadoba

Pouze model M 1050:

11 Rezaci strojek

11a Vicko fezaciho strojku
(s pfevodovkou)

11b Nuz

11c Nadoba fezaciho strojku

11d Protiskluzna zakladna

Pouze model M 1070:
12 Strojek pro zpracovani potravin
(viz samostatny navod k pouziti)

Maximalni doba provozu:
s hnétacimi haky 5 minut
se Slehacimi metlami 15 minut

Pouziti Slehacich a hnétacich
nastavct (A)

Hnétaci haky se perfektné hodi pro
hnéteni kynutého tésta, tésta na vyrobu
téstovin a peciva, stejné jako pro
promichani mletého masa. Metly
pouzivejte pro Slehani piSkotovych tést,
pfipravu bramborového pyré, Slehacky
(minimalné 100 ml smetany), snéhu

z bilkd (minimalné z 1 vejce) a rlznych
krém0.

e Nasadte hnétaci haky (7) nebo metly
(8), jak je znazornéno na obrazku.
¢ Vlozte pfisady do nadoby.

e Podle potfeby zvolte rychlost (1 ... turbo).

Abyste predesli vystiikovani, vzdy
zacinejte pfi nastaveni na nizsi rychlost

a pak postupné béhem provozu rychlost

zvySuijte.
e Stisknutim spinace zapnuti/vypnuti
pfistroj zapnete a vypnete.



® Po pouziti odpojte pfistroj od sité a po
stisknutim uvolfiovaciho tla¢itka (1)
uvolnéte hnétaci haky nebo metly.

Napf.:

— Abyste dosahli pfi pfipravé piskotového
tésta apod. optimalni vysledky, mély by
mit v8echny pfisady stejnou teplotu.
Maslo, vejce atd. byste na néjakou
dobu méli vyjmout z chladnicky predtim,
nez je pouzijete.

— Slehacka ziska vétsi objem, pokud je
smetana pfed Slehanim dobre
vychlazena.

— Bramborova kaSe bude vice krémovita,
pokud vSechny pouzité ingredience
budou co nejvice horké (napf. brambory
ihned po uvareni).

Pouziti ponorného mixéru (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychle a
snadno. Slouzi k pfipravé omacek,
polévek, majonézy a dietnich a détskych
jidel.

® Pro vlozeni Slehaciho nastavce do ¢asti
s motorem je zapottebi odebrat viko

z otvoru pro ponorny mixér. Vlozte
mixovaci nastavec do otvoru tak, ze
oznaceni na mixovacim nastavci je

v zakrytu s oznaenim na €asti s
motorem. Potom oto¢te mixérem 90°
po sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nezapadnou zapadky.

Pfedtim nez zapnete pfistroj, vsunte
mixovaci nastavec vertikalné do
nadoby. Mixovaci noha by neméla byt
ponofena v nadobé vice nez ze 2/3.
Stisknéte a drzte zapnuti/vypnuti spina¢
po celou dobu prace Slehaciho
néastavce.

Pokud chcete michat potraviny pfimo
v hrnci béhem vareni, tak nejprve
premistéte hrnec ze sporaku, po té
potraviny nechte zchladnout, tim
ochranite mixovaci nastavec proti
prehfati. Nikdy nepouzivejte mixovaci
nastavec k Upravé velmi horkych nebo
vaficich se potravin/ingredienci.

K vypnuti pfistroje uvolnéte spina¢
zap./vyp., pfedtim nez vyjmete
mixovaci nohu z nadoby, odpojte
pristroj ze zasuvky.

K odstranéni nastavce mixéru otocte
90° proti sméru hodinovych ruci¢ek a
vytahnéte ho.

Dilezité: odmérna nadoba se ma
pouzivat pouze s mixovacim nastavcem
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pro zpracovani mensiho mnozstvi.
Nemélo by to byt pouzito se Slehaci
metlou.

Pouziti fezaciho strojku (C)

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani
masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
karotky, vlagskych i liskovych ofisku,
mandli atd.

e Pfed sekanim: Rozkrajejte maso, syr,
cibuli, ¢esnek, karotku (viz tabulka na
strané 5), z bylinek odstrante silné
stonky, ofechy vyloupejte a z masa
odstrante kosti, Slachy a chrupavky.
Postavte pracovni nadobku (11c) na
protiskluznou podlozku (11d).
Pozor: Opatrné sejméte umélohmotny
kryt noze (11b). NUz je velmi ostry!
Vzdy jej drzte za horni umélohmotnou
cast.
NGz nasadte na osu v pracovni
nadobce a zatlacte jej dold, az
zaklapne.
Do pracovni nadobky vloZte potraviny.
Nasadte viko (11a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku a ujistéte se,
Ze spravné sedi.
Abyste pfipojili motorovou jednotku,
posunte kryt otvoru (6) a nasadte do
néj ¢ep vika pracovni nadobky tak, aby
znacka na viku souhlasila se zna¢kou
na motorové jednotce. Pak otocte
motorovou jednotku o 90° ve sméru
hodinovych ruéicek, az se zajisti.
Drzte stisknuté tlacitko zapnuti/vypnuti
po celou dobu, kdy fezaci strojek bézi a
vzdy drzte motorovou jednotku v ruce.
Pro sekani tvrdych potravin (napf.
tvrdého syru) pouzijte nastaveni
rychlosti turbo.
Chcete-li zpracovavat varené potraviny,
nechejte je nékolik minut vychladnout,
nez je vlozite do pracovni nadobky
fezaciho strojku.
Vypnéte pfistroj uvolnénim spinace
zapnuti/vypnuti a odpojte jej od sité,
nez zanete zafizeni rozebirat.
Abyste sejmuli motorovou jednotku,
drzte fezaci strojek jednou rukou, otocte
motorovou jednotku o 90° proti sméru
hodinovych ruciek a vytahnéte ji.
e Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
z pracovni nadobky sejméte nuz.

Dulezité: Nezpracovavejte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. kostky ledu, muska-
tovy ofech, kavova zrna a obili.



Protiskluzna zakladna také slouzi jako
vzduchotésné vicko na pracovni
nadobku.

Priklad receptu:

Susené ovoce v medu s vanilkou

(jako naplf do palacinek nebo
pomazanka)

(Pouzijte nadobu a sekaci nastavec (11),
rychlost: turbo)

Do nadoby na sekani vlozte 300 g
tekutého medu, 150 g susSenych Svestek
a 150 g susenych fiki a motor zapnéte
na 10 sekund. Poté pfidejte 100 ml vody
a 3 kapky vanilkového aroma a motor
opét na 3 sekundy zapnéte.

Cisténi pristroje (D)
Pfed ¢isténim vzdy odpojte pfistroj ze
site.

Motorovou jednotku a viko fezaciho
strojku pouze otirejte vihkym hadfikem.
Neponofuijte tyto dily do vody ani je
neoplachujte pod tekouci vodou.

Pozn.: P¥i zpracovani potravin, které
obsahuiji barviva (napf. karotka), se
mohou umelohmotné &asti strojku
zabarvit. Otfete je pfed tim, nez je vlozite
do my¢ky nadobi, rostlinnym jedlym
olejem.

Hnétaci haky, metly, odmérnou nadobku,
nadobu fezaciho strojku, protiskluznou
zékladnu a n(z muzete umyvat v mycce
nadobi.

Mixovaci nastavec se smi myt pouze pod
tekouci vodou. Neponofuijte jej do vody.

Prislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)

HC: Vysokorychlostni fezaci strojek,
idealni na bylinky, cibuli, ¢esnek, chilli,
orechy apod.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotfebice je 68 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem
na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez predchoziho
upozornéni.

prosim tento vyrobek do bézného
domovniho odpadu. Mdzete jej
odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném
sbérném misté zfizeném dle mistnich
predpisC.

Po skonceni zivotnosti neodhazujteﬁ

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabane tak, aby
splnali najvyssie naroky na kvalitu,
funkénost a dizajn. Zelame Vam vela
potesenia pri pouzivani nového
zariadenia znacky Braun.

Upozornenie

Pred uvedenim zariadenia do
prevadzky si pozorne precitajte cely
navod na pouzitie.

e Zariadenie vzdy odpojte od elektrickej
siete, ak ho budete zostavovat,
rozoberat), Cistit, odkladat' alebo pokial
ho budete nechavat bez dozoru.
Tento pristroj nie je uréeny pre deti a
osoby so znizenymi fyzickymi a
mentalnymi schopnostami, ak pri jeho
pouzivani nie su pod dozorom osoby,
ktora je zodpovedna za ich
bezpecnost. Vo vSeobecnosti
odporu¢ame, aby ste pristroj
uchovavali mimo dosahu deti. Davajte
pozor, aby deti pristroj nepouzivali na
hranie.
Pred uvedenim zariadenia do
prevadzky skontrolujte, ¢i sietové
napatie uvedené na motorovom diele
suhlasi s napatim v miestnej sieti.
Pocas prevadzky zariadenia drzte ruky,
vlasy, obleéenie, rovnako ako varesku
¢i iné kuchynské naradie v dostato¢nej
vzdialenosti od metli¢iek a hakov na
miesenie, aby nedoslo k poraneniu ¢i
inej nehode. Ked' je zariadenie v
prevadzke, nedotykajte sa pohyblivych
Casti.
Zvlast, ked pouzivate ru€ny mixér v
horucich tekutinach, neponarajte ani
nevyberajte nastavec mixéru z tekutiny
v Case, ked’ je zariadenie zapnuté.
° Iba u modelov M 1030/1050/
1070: Noze su velmi ostré!
Narabajte s nimi mimoriadne
opatrne, aby ste zabranili poraneniam.
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e Zariadenie je skonstruované na
spracovavanie bezného mnozstva
potravin v domacnosti.

Odmernu nadobku (10) ani nadobu
rezacieho zariadenia (11c¢) nepouzivajte
v mikrovinnej rare.

Elektrozariadenia znacky Braun
vyhovuju prislusnym bezpecnostnym
Standardom. Opravu alebo vymenu
sietovej Snury mézu vykonavat iba
odbornici v autorizovanom servise.
Neodbornou opravou mézu uzivatelovi
vzniknut’ zavazné Skody.

Pred prvym pouzitim zariadenia je
nutné v8etky Casti zariadenia a
prislusenstvo, ktoré prichadza do
styku s potravinami, dékladne umyt
teplou vodou s obsahom saponatu

a nasledne dbkladne oplachnut Eistou
vodou.

Popis

1 Uvolfovacie tladidlo

2 Tlagidlo zapnutia/vypnutia
(I = zapnuté, 0 = vypnuté)

3 Ovladac rychlosti (rychlosti 1-15,
turbo)

4 Motorova jednotka

5 Otvory pre Slahacie metlicky /
miesiace haky

6 Otvor pre ponorny mixér / rezacie
zariadenie / zariadenie na
spracovanie potravin

7 Haky na miesenie

8 Metlicky

Iba model M 1030/1050/1070:
9 Nastavec mixéra
10 Odmernd nadobka

Iba model M 1050:
11 Rezacie zariadenie
11a Kryt rezacieho zariadenia
(s prevodovkou)
11b N6z
11c Nadoba rezacieho zariadenia
11d ProtiSmykova podlozka

Iba model M 1070:
12 Zariadenie na spracovanie potravin
(vid’ samostatny navod na pouzitie)

Maximalna doba prevadzky:
s hakmi na miesenie 5 minut
so $lahacimi metlickami 15 minat
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Pouzitie Sl'ahacich a
miesiacich nastavcov (A)

Haky na miesenie sa perfektne hodia na
miesenie kysnutého cesta, cesta na
vyrobu cestovin a peciva a taktiez na
premieSanie mletého masa. Metlicky
pouzivajte na Slahanie piSkotového cesta,
pripravu zemiakového pyré, Slahacky
(minimalne 100 ml smotany), snehu z
bielkov (minimalne z 1 vajca) a réznych
krémov.

¢ Nasadte haky na miesenie (7) alebo
metlicky (8) ako je znazornené na
obrazku.

¢ Vlozte prisady do nadoby.

Podla potreby zvolte rychlost (1 ... turbo).

Aby ste zabranili vystrekovaniu tekutého

obsahu z nadobky, vzdy za¢inajte

nastavenim na nizsiu rychlost a potom

postupne poc¢as prevadzky rychlost

zvySuijte.

Stlacenim tlacdidla zapnutia/vypnutia

zariadenie zapnete a vypnete.

¢ Po pouziti zariadenia odpojte
zariadenie od elektrickej siete a
stla¢enim uvolfovacieho tlacidla (1)
uvolnite metlicky alebo haky na
miesenie.

Napr.:

— Pri priprave piskotového cesta
dosiahnete optimalne vysledky, ak
vSetky prisady budu mat rovnaku
teplotu. Preto je potrebné maslo, vajcia,
atd’., vybrat’ z chladni€ky skér, aby
dosiahli ur¢itu teplotu.

— Slahacka ziska vacsi objem, pokial je
smotana pred $lahanim dobre
vychladena.

— Zemiakova kasa bude krémovitejsia,
pokial vSetky pouzité ingrediencie budu
¢o najhorucejsie (napr. zemiaky ihned’
po uvareni).

Pouzitie ponorného mixéra (B)

Tento ponorny mixér mixuje rychlo a

lahko. Sluzi na pripravu omacok,

polievok, majonézy a diétnych a detskych

jedal.

¢ Aby ste mohli nasadit' nastavec mixéra
(9) na motorovu Cast, posunte kryt
otvoru (6). Nastavec mixéra (9) nasadte
do otvoru tak, ze zarovnate oznacenie
na nastavci s oznac¢enim na motorovej
Casti. Potom otocte nastavec o 90°
doprava tak, aby zacvakol.



¢ Nastavec mixéra ponorte vo vertikalnej
polohe do nadoby este pred zapnutim
zariadenia. Mixér neponarajte viac nez
do 2/3 hriadele.

Drzte zatlacené tlagidlo zapnutia/
vypnutia tak dlho, pokial’ potrebujete
nastavec mixéra pouzivat.

Ak chcete mixovat priamo vo varnej
nadobe pocas varenia, najskor nadobu
odlozte z vyhrevnej platne sporaka

a nechajte ju vychladnut, aby sa
nastavec mixéra neposkodil teplom.
Nastavec mixéra nikdy nepouzivajte
vo velmi hortcich alebo vriacich
pokrmoch.

Zariadenie vypnete uvolnenim tlacdidla
zapnutia/vypnutia eSte pred vybratim
hriadele mixéra z nadoby. Potom
zariadenie odpojte od elektrickej siete.
Nastavec mixéra demontujte tak, ze ho
otoCite 0 90° dol'ava a vytiahnete ho.

Dolezité: Odmerna nadobka (10) sa mbze
s nastavcom mixéra pouzivat' len pri
spracuvani malych mnozstiev potraviny.
Nie je ju mozné pouzivat na Slahanie.

Pouzitie rezacieho zariadenia (C)

Rezacie zariadenie je vynikajuce na
sekanie masa, syra, cibule, byliniek,
cesnaku, mrkvy, vladskych aj lieskovych
orieSkov, mandli, atd.

e Pred sekanim: Rozkrajajte méaso, syr,
cibulu, cesnak, mrkvu (vid’ tabulka na
str. 5), z byliniek odstrante silné stonky,
orechy vyluskajte a z masa odstrarite
kosti, 8lachy a chrupavky.

Postavte pracovnu nadobku (11c) na
protiSmykovu podlozku (11d).

Pozor: Opatrne odoberte umelohmotny
kryt noza (11b). Néz je velmi ostry!
Vzdy ho drzte za hornt umelohmotnu
Cast.

N6z nasadte na os v pracovnej
nadobke a zatla¢te ho dolu, az
zaklapne.

¢ Do pracovnej nadobky vloZte potraviny.
Nasadte kryt (11a) na pracovnu
néadobku rezacieho zariadenia a uistite
sa, Ci spravne sedi.

Pred pripojenim motorovej jednotky
najskor odoberte kryt otvoru (6)

a zalozte zvoleny nastavec pre
spracovanie potravin. Pri pripajani
motorovej jednotky nasmeruijte
motorovu jednotku tak, aby znacka na

kryte bola orientovana rovnako, ako
znacka na motorovej jednotke. Potom
otocte motorovu jednotku 0 90° v smere
hodinovych ruéiCiek, az sa zaisti.
Stlac¢enim a drzanim tlacidla zapnutia/
vypnutia uvediete zariadenie do
prevadzky. PoCas spracovavania
pokrmu drzte motorovu €ast’ rukou. Na
sekanie tvrdych potravin (napr. tvrdého
syra) pouzite nastavenie rychlosti na
turbo.

Ak chcete spracovavat' varené
potraviny, nechajte ich niekolko minut
vychladnut, kym ich vlozite do
pracovnej nadobky rezacieho
zariadenia.

Zariadenie vypnite uvolnenim tlacidla
zapnutia/vypnutia a odpojte motorovu
jednotku od elektrickej siete skor, ako
zacnete zariadenie rozoberat’.

Aby ste odobrali motorovu jednotku,
drzte rezacie zariadenie jednou rukou,
oto¢te motorovu jednotku o 90° proti
smeru hodinovych ruciiek a vytiahnite
ju.

Pred vybratim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte z pracovnej nadobky
noz.

Délezité: Nespracovavajte extrémne tvrdé
potraviny, ako napr. kocky l'adu,
muskatovy orech, kavové zrna a obilie.

ProtiSmykova podlozka sluzi tiez ako
vzduchotesny kryt na pracovnu nadobku.

Priklad receptu:
Susené ovocie v mede s vanilkovou

arémou

(ako plnka do palaciniek alebo natierka)
(Pouzite nadobu s nadstavcom na
sekanie, rychlost” turbo)

Do nadoby na sekanie viozte 300 g
tekutého medu, 150 g susenych sliviek a
150 g susenych fig a motor na 10 sekund
zapnite. Potom pridajte 100 ml vody a

3 kvapky vanilkovej esencie a motor opat’
na 3 sekundy zapnite.

Cistenie zariadenia (D)

Pred ¢istenim vzdy odpojte zariadenie od
elektrickej siete.

Motorovu jednotku a kryt rezacieho
zariadenia poutierajte vihkou handri¢kou.
Neponarajte tieto diely do vody, ani ich
neoplachujte pod te¢ucou vodou.
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Pozn.: Pri spracovani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkvy), sa mézu
umelohmotné Casti zariadenia zafarbit.
Predtym, ako ich vlozite do umyvacky

riadu, ich potrite jedlym rastlinnym olejom.

Haky na miesenie, metlicky, odmernu
nadobku, nadobu rezacieho zariadenia,
protiSmykovu podlozku a n6z mozete
umyvat v umyvacke riadu.

Mixovaci nastavec mdzete umyvat iba
pod tec¢ucou vodou. Neponarajte ho do
vody.

Prislusenstvo

(toto prislusenstvo v servisnom centre
firmy Braun, av$ak nie je vo vSetkych
krajinach)

HC: Vysoko-rychlostny sekag, idedlny
pre byliny, cibufu, cesnak, chili, orechy,
atd.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 68 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom
na referen¢ny akusticky vykon 1 pW.

Zmeny vyhradené bez
predchadzajuceho upozornenia.

Po skonceni Zivotnosti neodh-
adzujte zariadenie do bezného
domového odpadu. Zariadenie
odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prislusSnom
zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.

Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljuk, 6romét
leli Uj Braun készulékében.

Figyelem!

Keérjuk, hogy a késziilék hasznalata
el6tt alaposan olvassa el a hasznalati
utasitast.
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¢ Mindig huzza ki a vezetéket a konnek-
torbdl a készlilék Osszeszerelésekor,
szétszerelésekor, tisztitasakor vagy
tarolasakor.
A késziléket mozgassériltek, szellemi
vagy értelmi fogyatékossagban
szenved§ gyermekek vagy személyek,
— kizarélag a biztonsagukért felel6s
feligyelet mellett hasznaljak!
Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsa! Altalaban
javasoljuk, hogy a késziiléket tartsa
gyermekek altal nem hozzaférhetd
helyen!
Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a
halézati fesziltség megfelel-e a motor-
részen jelzett értéknek.
Sajat biztonsaga érdekében a
habver6- és a dagasztéegység
hasznalata k6zben Ugyeljen arra, hogy
a keze, haja, ruhazata vagy barmely
konyhai eszk6z ne érjen a
feldolgozéegységhez, mert az
mikddése kdzben elkaphatja azokat.
Amennyiben a készlléket a botmixer
kiegészitével hasznadlja, tgyeljen arra,
hogy a forré folyadékba (pl.: levesek)
merités és kiemelés kdzben a készilék
ki legyen kapcsolva.
° Csak az M 1030/1050/1070
modellekhez: A kés nagyon
éles, ne fogja meg! A sérllések
elkerulése érdekében kérjlk, hogy
ezeket az éles szerszamokat rendkivili
dvatossaggal kezelje!
A készulék kizardlag haztartasban
szokasos mennyiségek feldolgozasara
alkalmas.
Sem a mérépohar (10), sem a mianyag
munkatartaly (11c) mikrohullamu
sitében nem hasznélhat6.
A Braun elektromos készilékek
megfelelnek a biztonséagi eléirasoknak.
A készilékek javitasat biztonsagtechni-
kai okokbdl kizarélag Braun markaszer-
viz végezheti. A hibas, szakszer(itlen
javitas balesetet vagy a felhasznalo
sérlilését okozhatja.

Leiras

1 Kioldé gomb

2 Be-/kikapcsold (bekapcsolas = I,
kikapcsolas = 0)

3 Sebesség szabalyz6 (1-15
sebességfokozat, turb6 sebesség)

4 Motor

5 Csatlakozonyilas a habverdk /
dagasztokarok csatlakoztatasahoz



6 Csatlakozényilas a mixelérad /
apritéegység / feldolgozéegység
csatlakoztatasahoz

7 Dagasztokarok

8 Habverbk

Csak a M 1030/1050/1070
készlilékekhez:

9 Mixel6rud
10 Mérépohar

Csak a M 1050 készilékhez:

11 Apritdegység

11a Apritbegység fedele (meghajtéval)
11b Kés

11c Apritotartaly

11d Csuszasgatlo alj

Csak a M 1070 készlilékhez:
12 Feldolgozéegység (leiras a kulén
hasznalati utasitasban)

Maximalis hasznalati id6:
dagasztokarokkal 5 perc
habverékkel 15 perc

A késziilék kézi robotgépként
térténdé hasznalata (A)

A dagasztokarokat kelt, omlds,
nudlitésztak keveréséhez és pastétomok
vagott hus készitéséhez hasznaljuk.

A habveréket kevert és piskotatésztak,
krumpliplré elkészitéséhez, valamint
tejszin felverésére (a legkisebb felverhetd
mennyiség 100 ml tejszin), tojasfehérje
felverésére (legkisebb felverhet6
mennyiség 1 tojasfehérje) és krémek
kikeverésére hasznalhatjuk.

e A dagasztdkarokat (7), vagy a
habveréket (8) csatlakoztassa a
készlilékhez az abra szerint.

e A hozzavalokat helyezze egy talba.

* A hasznalattdl fliggéen valassza ki
a megfelel sebességfokozatot.

A kifréccsenés elkerllésére mindig
alacsony beallitasi fokozattal kezdje a
muveletet, majd fokozatosan mikddés
kézben ndvelje a sebességet.

* Be és kikapcsolashoz nyomja meg a
be-/kikapcsolé gombot.

¢ Hasznalat utén huzza ki a csatlakozo-
dugot a halozati csatlakozoéaljzatbol és
a kioldo gomb (1) segitségével vegye ki
a dagasztokarokat vagy a habverdket.

Néhany jé otlet:
— Kevert tésztak készitésekor a
hozzéavaldk lehetbleg azonos

hémérsékletliek legyenek az optimalis
eredmény elérése érdekében. A tojast,
a vajat és hasonlo élelmiszereket
lehet6leg feldolgozas el6tt mar vegyiik
ki a htégépbdl.

— A tejszinhab tovabb tartja meg eredeti
allagat, ha a tejszint felverés el6tt jol
lehditottik.

— A krumpliptré lagyabb lesz, ha a
burgonyat azonnal a kifézés utan
hasznaljuk fel.

A botmixer hasznalata (B)

A Braun botmixer segitségével
martasokat, leveseket, piréket,
szOszokat, majonézt és bébi ételeket
készithet.

¢ A mixelérud (9) motorrészhez térténé
csatlakoztatasahoz csusztassa el
csatlakozonyilast takaré fedelet (6).
Ezutan a mixel6rudat (9) helyezze ugy
a csatlakozoényilasba, hogy a rajta lévd
nyil egy vonalba keriiljon a motorrészen
lévé nyillal. Forditsa el a mixelérudat
az ora jarasaval megegyez6 iranyba
90°-al, amig az a helyére nem kattan.
Helyezze a botmixert fligg6élegesen a
mixelépoharba mielétt bekapcsolna a
késziléket. A mixel6rudat legfeljebb
annak 2/3-ad részéig meritse a
feldolgozand6 anyagba.
Bekapcsolashoz nyomja meg, majd

a folyamat végéig tartsa lenyomva a
be-/kikapcsolé gombot.

e Amikor kozvetlen labasban/
serpeny8ben szeretné hasznalni a
botmixert f6zés kdzben, el6szér vegye
le a labast/serpeny6t a tlzrél, s azutan
hasznalja a késziiléket, hogy megovja a
mixel6rudat tulmelegedéstdl. Soha ne
hasznalja a botmixert nagyon forro,
vagy forrasban 1évé ételben.
Kikapcsolashoz engedje el a be-/
kikapcsol6 gombot és csak utana
emelje ki a mixerrudat az edénybdl,
majd huzza ki a csatlakoz6dugét a
halézati csatlakozoaljzatbdl.

Ahhoz, hogy hasznélat utan
leszedhesse a mixel6rudat a motorral,
az ora jarasaval ellentétes iranyba
90°-al forgassa el, majd huzza ki azt.

Megjegyzés: A mérépoharat (10) csak a
mixel6rud hasznalatakor, és csak kisebb
mennyiségek feldolgozasahoz
alkalmazza. Habverésre ne hasznalja!
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Az apritéegység hasznalata (C)

Az apritdegység segitségével
tokéletesen aprithat6 hus, sajt, hagyma,
gyégyndvény, fliszernévény, fokhagyma,
répa, did, mogyoro, mandula, stb...

e Apritas el6tt: vagja fel a hust, sajtot,
hagymat, fokhagymat, sargarépat (lasd
az 5. oldalon 1évé tablazatot), tavolitsa
el a névényeknek szarat, pucolja meg a
di6 héjat, tavolitsa el a csontokat,
inakat és maécsingot a husokrol.

Az apritotartalyt (11c) helyezze a
csuszasgatlo aljra (11d).
Figyelmeztetés: Ovatosan tavolitsa el
a kés (11b) mianyag boritasat. A kés
nagyon éles! Mindig a felsé, mlanyag
részénél fogva tartsa.

Helyezze a kést az apritotartaly
kézepén lévé tengelyre, és nyomja
lefelé, amig az a helyére nem kattan.
Tegye a feldolgozand6 alapanyagokat
az apritétartalyba.

Helyezze a fedelet (11a) az
apritétartalyra, és ellenérizze, hogy
megfeleléen rogzdilt.

A motorrészhez torténd
csatlakoztatashoz csusztassa el
csatlakozonyilast takaro fedelet (6)
majd csatlakoztassa az apritétartalyt
ugy, hogy a tartalyon és a motorrészen
1évé jelek egy vonalba kertljenek.
Forditsa el a motorrészt az éra
jarasaval megegyezé iranyba 90°-al,
amig az a helyére nem kattan.
Hasznalat k6zben folyamatosan tartsa
lenyomva a be-/kikapcsolé gombot.

A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig a
munkatartalyt. Keményebb élelmiszerek
(pl.: kemény sajtok) apritasanal
hasznalja a turbo fokozatot.

Fott ételek feldolgozasanal, f6zés utan
par percig hagyja azokat leh(lni és csak
ezutan legye az apritotartalyba.
Hasznélat utan a be/kikapcsolé gomb
elengedésével kapcsolja ki a
készlléket, huzza ki a csatlakozédugot
a haldézati csatlakozdaljzatbol, és csak
ezutan szedje szét a készlléket.

A motorrész leemeléséhez egyik
kezével tartsa er6sen az apritotartalyt,
a masikkal forditsa el a motorrészt az
oOra jarasaval ellentétes iranyba 90°-al,
és emelje felfelé.

El6szdr 6vatosan vegye ki a kést, és
csak ezutan szedje ki a feldolgozott
ételt a tartalybol.
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Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiot,
kavébabot és gabonaszemeket.

A csuszasgatlo alj az apritétartaly
légmentesen zarodo fedeleként is
hasznalhaté.

Recept ajanlatok:

Aszalt gyimolcs mézes-vanilias szdészban
(palacsintatélteléknek vagy kenhetd
édességnek)

(Hasznalja az aprit6 kiegészitét (11)
turbéfokozaton)

Helyezzen 300 g krémes allagu mézet,
150 g aszalt szilvat, és 150 g aszalt fugét
az apritéedénybe, majd 10 masodpercen
keresztll apritsa az alapanyagokat. Ezt
kévetden adjon hozza 100 ml vizet és

3 csepp vanilia aromat, majd folytassa az
apritast tovabbi 3 masodpercig.

A késziilék tisztitasa (D)

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a
készuléket a halézatbol.

A motort és az apritbegység fedelét
csak nedves ruhaval térélje at. Ezeket
a részeket ne meritse vizbe, vagy ne
Oblitse el folydviz alatt.

Megjegyzés: Amikor nagyon intenziv
szinul ételeket készit (pl. sargarépa),
a mianyag részek elszinezédhetnek.
Torodlje at ezeket a részeket névényi
olajjal, miel6tt elmosogatna vagy a
mosogatégépbe tenné.

A dagasztokarok, a habverdk, a
mérdpohar, az apritbegység tartalya,
a csuszasgatlo alj és a kés mosogato-
gépben tisztithato.

A mixelérud folyéviz alatt eldblithetd, de
ne meritse vizbe.

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

A kdrnyezetszennyezés elkerllése
érdekében arra kérjlk, hogy a K
készulék hasznos élettartalma

végén ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A miikddésképtelen
késziléket leadhatja a Braun
szervizkézpontban, vagy az orszaga
szabdlyainak megfelel§ médon dobja a
hulladékgydijtébe.



Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
Cete i Vi uzivati u koriStenju svog novog
Braun uredaja.

Upozorenje
Prije koriStenja aparata, molimo pomno
procitajte uputstva za koristenje.

¢ Uvijek izvadite utika¢ uredaja kad niste
kraj ured’aja te prije sastavljanja,
rastavljanja, ¢iS¢enja ili spremanja.
Nije predvideno da ovaj uredaj koriste
djeca ili osobe smanjenih fizickih ili
mentalnih sposobnosti, osim ako ih ne
nadgleda osoba odgovorna za njihovu
sigurnost. Opcéenito, preporuéujemo da
ovaj uredaj drzite van dosega djece, a
kada ga koriste pripazite da se ne
igraju s njime.

Prije uklju€enja u uti¢nicu, provjerite
odgovara li Vas napon naponu
ispisanom na dnu uredaja.

Kako biste sprijecili ozljede pazite da
nastavci za mijeSanje tijesta i mlac¢enje
ne zahvate ruke, kosu, odjeéu, spatule
ni druga kuhinjska pomagala. Ne
dodirujte pokretne dijelove dok uredaj
radi.

Ne uranjajte osovinu miksera u teku¢inu
niti ga vadite iz nje dok ured’aj radi,
posebno ne kad radite s vru¢im
teku¢inama..

° Samo za modele M 1030/

1050/1070: Nozevi su vrlo
ostril Kako biste izbjegli

ozljede molimo nozevima rukujte

s najvec¢om paznjom.

Uredaj je konstruiran za preradu

normalnih koli¢ina u kué¢anstvu.

Ni mjerna posuda (10), ni zdjela za

sjeckanje (11c) nisu otporne na

mikrovalove.

Braun elektri¢ki ured’aji zadovoljavaju

primjenljive sigurnosne standarde.

Popravak ili zamjenu mreznog kabela

smije vrsiti samo ovlasteno servisno

osoblje. Neispravan, nekvalificirani

popravak moze uzrokovati znacajne

opasnosti za korisnika.

Opis
1 Tipka za otpustanje radnih dijelova
2 Prekida¢ za uklju¢enje/iskljuéenje
promijenljive brzine (I = uklju¢eno,
0 = isklju¢eno)

Regulator brzine (brzine 1-15, turbo)

Motorni dio

Otvori za nastavke za mlaéenje/

mijeSanje tijesta

6 Otvor za Stapni nastavak/nastavak
za sjeckanje/dodatak za usitnjavanje
hrane

7 Nastavaci za mijeSanje tijesta

8 Nastavci za mlac¢enje

b~ w

Samo M 1030/1050/1070:

9 Stapni mikser
10 Mijerna posuda

Samo M 1050:

11 Nastavak za sjeckanje

11a Poklopac zdjele za sjeckanje
(s mjenjackom kutijom)

11b Ostrice

11c Zdjela za sjeckanje

11d Protuklizna podloga

Samo M 1070:

12 Dodatak za usitnjavanje hrane (FP)
(molimo pogledajte odvojene upute
za upotrebu)

Maksimalno vrijeme upotrebe:
s nastavcima za mijeSanije tijesta 5 minuta
s nastavcima za mlac¢enje 15 minuta

Rad s ruénim mikserom (A)

Nastavci za mijeSanje tijesta savr§eno su
prikladni za mijeSanje dizanog tijesta,
tijesta za tjesteninu i kolace kao i za
mijeSanje mljevenog mesa. Koristite
nastavke za mlacenje za mjeSanje laksih
tijesta, biskvita, pirea od krompira kao

i za vrhnje (minimalno 100 ml vrhnja),
bjelanjaka (najmanje 1 bjelance i ostalih
krema.

¢ Umetnite nastavke za mijeSanje tijesta
(7) ili mlacenje (8) kao Sto je pokazano
na slici.

e Stavite namirnice u zdjelu.

e QOvisno o primjeni, odaberite brzinu
1 ... turbo. Izbjegnite prskanje tako Sto
éete uvijek poceti s malom brzinom i
postupno povecavati brzinu tijekom
koristenja.

e Pritisnite dugme ukljuci/iskljuci kako
biste ukljugili ili isklju€ili uredaj.

e Nakon upotrebe izvucite utika¢ iz
uti¢nice i pritiskom na dugme za
otpustanje radnih dijelova otpustite
nastavke za mlacenje ili mijeSanje (1).
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Napomene:

— Kako biste postigli najbolje rezultate
kod pripreme kola¢a sve namirnice
trebale bi biti iste temperature. Izvadite
maslac, jaja i sl. ranije iz hladnjaka kako
bi se zagrijali na sobnu temperaturu.

— Tuceno vrhnje biti ¢e bolje ako je vrhnje
hladno.

— Pire od krumpira biti ¢e kremastiji ako
se svi sastojci koriste vru¢i (npr.
krumpiri odmah nakon kuhanja).

Rad sa stapnim nastavkom (B)

Stapni nastavak mije$a brzo i lako.
Koristite ga kod pripreme umaka, juha,
majoneze, dijetne i djecje hrane.

e Kako bi umetnuli Stapni nastavak (9) u
motorni dio pomaknite poklopac otvora
za (6). Umetnite Stapni nastavak (9) u
otvor tako da se poklapaju uznake na
Stapnom nastavku i motornom dijelu.
Zatim zaokrenite Stapni nastavak u
smjeru kazaljke na satu za 90° dok ne
sjedne na mjesto.

Umetnite Stapni nastavak u posudu
prije nego ukljucite uredaj. Stapni
nastavak ne bi smio biti uronjen za vise
od 2/3 svoje duzine.

Pritisnite i drzite prekida¢ za uklju¢enje/
isklju€enje cijelo vrijeme upotrebe
Stapnog nastavka.

Koristite li Stapni nastavak u posudi za
kuhanje za vrijeme kuhanja prvo
maknite posudu sa Stednjaka dok se
jelo malo ne ohladi kako biste izbjegli
pregrijavanje uredaja. Nikad ne koristite
Stapni nastavak kod vrucih ili kipucih
namirnica.

Kod iskljuéivanja uredaja prvo pustite
prekidac¢ za ukljucenjef/isklju¢enje, zatim
izvadite nastavak iz posude, a zatim i
izvadite utikac iz uti¢nice.

Izvadite Stapni nastavak tako Sto cete
ga zakrenuti za 90° u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu i povuéi.

Vazno: Posuda za mjerenje (10) smije se
koristiti sa Stapnim nastavkom samo za
manije koli¢ine. Ne bi je se smjelo koristiti
s nastavcima za mlacenje.

Rad s nastavkom za
sjeckanje (C)

Nastavak za sjeckanje sar§eno je
prikladan za sjeckanje mesa, sira, luka,
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trava, ¢eSnjaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka,
Sljiva itd.

e Prije usitnjavanja narezite meso, sir,
luk, ¢eSnjak, mrkvu (vidite tablicu na
stranici 5), uklonite peteljke aroma-
ti€nog biljka, ljuske od oraha, a s mesa
uklonite kosti, Zile i hrskavicu.
Postavite zdjelu za sjeckanje (11c) na
protukliznu podlogu (11d).

Paznja: Pazljivo odstranite plasti¢nu
zastitu s noza (11b). Nozevi su vrlo
ostri! Uvijek ih drzite za gorniji, plasti¢ni
dio.

Postavite noz na srediSnju osovinu
zdjele i pritisnite ga dok ne sjedne na
mjesto.

Stavite namirnice u zdjelu.

Stavite poklopac zdjele za sjeckanje
(11a) na zdjelu za sjeckanije i provjerite
da je dobro uévrscen.

Pri¢vrstite motorni dio tako Sto Cete
pomaknuti poklopac otvora i umetniti
osovinu poklopca zdjele za sjeckanje

u motorni dio tako da se oznaka na
poklopcu zdjele za sjeckanje poklapa
s oznakom na motornom dijelu. Zatim
zakrenite motorni dio u smjeru kazaljke
na satu za 90° dok ne sjedne na
mjesto.

Pritisnite i drzite prekida¢ za uklju¢enje/
isklju€enje cijelo vrijeme upotrebe
nastavka za sjeckanje i uvijek rukom
pridrzavajte motorni dio. Kod usitnjava-
nja tvrde hrane (na primjer tvrdi sir)
rabite turbo brzinu.

Kad sjeckate kuhane namirnice prvo

ih pustite nekoliko minuta dok se ne
ohlade, a tek ih onda stavite u zdjelu
za sjeckanje.

Iskljucite ured’aj tako Sto éete pustiti
prekidag i izvaditi utika¢ iz utiénice, a
tek onda rastavljati dijelove.

Uklonite motorni dio tako Sto ¢ete ga
okrenuti za 90° u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu dok drugom rukom
pridrzavate nastavak za sjeckanje.
Prije nego Sto izvadite hranu pazljivo
izvadite noz.

Vazno: Ne sjeckajte vrlo tvrdu hranu,
poput kockica leda, muskatnih oras¢ic¢a,
zrna kave i zZitarica.

Protuklizna podloga koristi se i kao
nepropusni poklopac za zdjelu za
sjeckanje.



Primjer recepta:

Suho voce u medu s vanilijom

(kao namaz za paladinke ili kolace)
(Koristite nastavak za usitnjavanje (11),
brzina: turbo)

U posudu nastavka stavite 300 g gustog
meda, 150 g suhih $ljiva i 150 g suhih
smokava i usitnjavajte 10 sekundi, a
zatim dodajte 100 ml vode i 3 kapljice
esencije vanilije te nastavite usitnjavati
jo$ 3 sekunde.

Ciséenje urediaja (D)
Prije ¢iSéenja uvijek iskljucite utikac¢
uredaja iz uti¢nice.

Motorni dio i poklopac zdjele za sjeckanje
Cistite samo vlaznom krpom. Ove dijelove
ne uranjajte u vodu niti ih drzite pod
tekuéom vodom.

Napomena: Kad pripremate neke
namirnice s jakom bojom plasti¢ni dijelovi
uredaja mogu se obojati. Takve dijelove
premazite biljnim uljem prije nego $to ih
stavite u perilicu suda.

Nastavci za mijeSanje tijesta i mlacenje,
mjerna posuda, zdjela za sjeckanje,
protuklizna podloga i noZevi mogu se
Cistiti u perilici suda.

Stapni nastavak moze se &istiti samo pod
tekuéom vodom. Ne uranjajte ga u vodu.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj
u kuéni otpad nakon prestanka
njegovog radnog vijeka. Ostaviti
ga mozete u Braun servisnom
centru ili na odgovarajuc¢im
odlagalistima u Va$oj zemliji.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna. Zelimo vam, da bi svoj novi
Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Opozorilo
Pred prvo uporabo natanéno preberite
navodila za uporabo.

¢ Napravo morate vedno izkljuciti iz
elektricnega omrezja, preden jo pustite
brez nadzora oziroma preden jo sesta-
vite, razstavite, oCistite ali pospravite.

¢ Ta naprava ni namenjena, da bi jo

uporabljali otroci ali osebe z zmanj$ano
fizino in umsko sposobnostjo, razen pod
nadzorom osebe odgovorne za njihovo
varnost. Priporo¢amo vam, da napravo
hranite izven dosega otrok oziroma
zagotovite, da se otroci ne igrajo z njo.
Pred uporabo naprave preverite, ¢e
napetost vasega omrezja ustreza tisti,
ki je navedena na enoti z motorjem.
Pazite, da se med delovanjem naprave
z rokami, lasmi, oblacilom, lopatico ali
drugimi pripomocki preve¢ ne priblizate
metlicama ali nastavkoma za testo, ker
se lahko poskodujete. Med delovanjem
naprave se ne smete dotakniti njenih
gibljivih delov.
Ko s pali¢nim nastavkom obdelujete
vroCe tekocine, nastavka za meSanje
ne smete potopiti v teko€ino ali ga
odstraniti iz tekoc€ine, medtem ko je
naprava vklopljena.
° Samo modeli M 1030/1050/
A 1070: Rezila so zelo ostral

V izogib poskodbam jih
uporabljajte zelo previdno.
Naprava je namenjena obdelavi
obic¢ajnih koli¢in hrane za namene
gospodinjstva.
Mesalna posoda (10) in posoda
sekljalnika (11c) nista primerni za
pomivanje v pomivalnem stroju.
Braunove elektri¢ne naprave so
skladne z veljavnimi varnostnimi
predpisi. Popravila ali zamenjavo
prikljuéne vrvice sme opraviti le
poobladceni serviser. Nepravilno ali
nestrokovno popravilo lahko ogrozi
varnost uporabnika.

Opis

1 Tipka za sprostitev nastavkov

2 Stikalo za vklop/izklop

(I'= vklopljeno, 0 = izklopljeno)

3 Gumb za nastavitev hitrosti
(stopnje 1-15, turbo)
Enota z motorjem
Odprtini za metlici/nastavka za testo
Odprtina za paliéni nastavek /
sekljalnik / nastavek za pripravo zivil
Nastavka za testo
Metlici

o o s

o N
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Samo modeli M 1030/1050/1070:
9 Pali¢ni nastavek
10 Mesalna posoda

Samo pri modelu M 1050:

11 Sekljalnik

11a Pokrov sekljalnika (s pogonskim
nastavkom)

11b Rezilo

11c Posoda sekljalnika

11d Nedrsec¢ podstavek

Samo pri modelu M 1070:
12 Nastavek za pripravo zivil (FP)
(glejte posebna navodila)

Maksimalni ¢as delovanja:
z nastavki za testo 5 minut
z metlicama 15 minut

Uporaba roénega mesSalnika (A)

Nastavka za testo sta primerna za gnete-
nje vzhajanega testa, testa za testenine,
testa za pecivo ter za meSanje mase iz
zmletega mesa. Metlici sta namenjeni
mes$anju mas za torte in biskvitnega
testa, za pripravo pire krompirja ter
stepanju smetane (najmanj 100 ml),
beljakov (najmanj 1 beljak) in kremastih
sestavin.

¢ Vstavite nastavka za testo (7) ali metlici
(8), kot je prikazano na sliki.

e Sestavine dajte v posodo.

e Glede na vrsto zivil, ki jih obdelujete,
izberite ustrezno hitrost, od 1 do turbo.
Vedno najprej zacnite z nizjo nasta-
vitvijo in nato hitrost postopoma pove-
Cuijte, sicer se lahko poskropite.

¢ Napravo vkljucite in izkljucite s
pritiskom na stikalo za vklop/izklop.

e Po uporabi napravo izkljuCite iz
elektricnega omrezja in s pritiskom na
tipko za sprostitev nastavkov (1)
odstranite nastavka za testo oz. metlici.

OPOZORILO:

— Ce zelite doseci optimalne rezultate
pri pripravi mas za torte in podobnih
mesanic, morajo imeti vse sestavine
enako temperaturo. Maslo, jajca in
druge sestavine vzemite iz hladilnika
nekoliko prej, preden jih boste uporabili.

— Ce je smetana dobro ohlajena, preden
jo zacnete stepati, bo imela vedji
volumen.

— Pire krompir bo bolj kremast, ¢e boste
uporabili kar se da vroce sestavine
(npr. krompir, takoj ko je kuhan).
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Uporaba paliénega nastavka (B)

Pali¢ni nastavek omogoc¢a hitro in
enostavno mesanje. Z njim lahko
pripravite omake, juhe, majoneze ter
dietno in otrosko hrano.

e Preden pali¢ni nastavek (9) vstavite v
enoto z motorjem, pokrov odprtine (6)
potisnite navzgor. Nastavek (9) vstavite
v odprtino, tako da so oznake na njem
poravnane z oznakami na enoti z
motorjem. Nato ga obrnite za 90° v
smeri urinega kazalca, da se zaskogi.
Paliéni nastavek postavite navpi¢no

v posodo, Sele nato vkljucite napravo.
Paliénega nastavka ne smete potopiti v
tekocino oziroma Zivilo za ve¢ kot 2/3.
Pritisnite na stikalo za vklop/izklop in ga
drzite ves ¢as, dokler uporabljate pali¢ni
nastavek.

Ce Zelite nastavek uporabiti med
kuhanjem, posodo najprej odstavite

s Stedilnika in po¢akajte, da se ohladi,
da se nastavek ne bo preve¢ segrel.

S pali¢nim nastavkom ne smete meSati
zelo vrocih ali vrelih sestavin.

Napravo izklopite tako, da spustite
stikalo za vklop/izklop; nato nastavek
izvlecite iz posode in izkljucite mesalnik
iz elektricnega omrezja.

Nastavek odstranite tako, da ga zavrtite
za 90° v nasprotni smeri urinega
kazalca in ga izvleCete.

Pomembno: MeSalno posodo (10) lahko
uporabljate samo skupaj s pali¢nim
nastavkom za obdelavo manjsih koli¢in
zivil. MeSalne posode ne smete
uporabljati skupaj z metlicama.

Uporaba sekljalnika (C)

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zelis¢, Cesna, korenja,
orehov, leSnikov, mandijev itn.

e Pred uporabo sekljalnika: meso, sir,
¢ebulo, Eesen, korenje najprej narezite
(glejte tabelo na strani 5), zeliS¢em
odstranite stebla, orehom odstranite
lupino, mesu odstranite kosti, kite in
hrustanec.

¢ Posodo sekljalnika (11c) postavite na
nedrse¢ podstavek (11d).

e Opozorilo: Z rezila (11b) previdno
odstranite plasti¢no zas¢ito. Rezilo je
zelo ostro! Vedno ga primite za zgornji
plasti¢ni del.



* Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika in ga pritisnite
navzdol, da se zaskoci na svoje mesto.
V posodo sekljalnika dajte Zivilo.
Posodo sekljalnika pokrijte s pokrovom
(11a) in preverite, ¢e je pravilno
namescen.
Enoto z motorjem vstavite tako, da
pokrov odprtine (6) potisnete navzgor
in v odprtino vstavite sredinski zati¢
pokrova sekljalnika, tako da je oznaka
na pokrovu sekljalnika poravnana z
oznako na enoti z motorjem. Nato enoto
z motorjem obrnite za 90° v smeri
urinega kazalca, da se zaskogi.
Med delovanjem sekljalnika ves ¢as
pritiskajte na stikalo za vklop/izklop;
enoto z motorjem morate vedno drzati z
roko. Pri sekljanju trdih Zivil (npr. trdega
sira) uporabite nastavitev hitrosti turbo.
Ce Zzelite sesekljati kuhano zivilo,
pocakajte nekaj minut, da se ohladi,
preden ga daste v posodo sekljalnika.
Preden zacénete razstavljati sestavne
dele, izklopite napravo, tako da spustite
stikalo, in jo izkljuCite iz elektricnega
omrezja.
Enoto z motorjem odstranite tako, da
z eno roko drzite sekljalnik, z drugo pa
enoto z motorjem obrnete za 90° v
nasprotni smeri urinega kazalca ter jo
odstranite.
* Preden sesekljano Zivilo vzamete iz
posode sekljalnika, odstranite rezilo.

Pomembno: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih zivil, na primer
ledenih kock, muskatnega orescka,
kavnih ali zitnih zrn.

Nedrse¢ podstavek sluzi tudi kot
neprodusen pokrov za posodo sekljalnika.

Recepti:

Suho sadje v medu z vanilijo

(kot nadev za palacinke ali namaz)
(Uporabite nastavek za sekljanje (11),
hitrost: turbo)

V posodo sekljalnika vstavite 300 g
kremnega medu, 150 g suhih slivin 150 g
suhih fig ter sekljajte 10 sekund, nato
dodajte 100 ml vode in 3 kaplje vanilijeve
arome ter nato sekljajte Se 3 sekunde.

Ciséenje naprave (D)

Pred ¢is¢enjem napravo vedno izkljucite
iz elektricnega omrezja.

Enoto z motorjem in pokrov sekljalnika
lahko o€istite samo z vlazno krpo. Teh
delov ne smete potopiti v vodo ali jih Cistiti
pod tekoc€o vodo.

OPOZORILO: Ce obdelujete Zivila inten-
zivnih barv (npr. korenje), se plasti¢ni deli
naprave lahko obarvajo.

V tem primeru plasti¢ne dele pred
pomivanjem v pomivalnem stroju obriSite
s krpo, na katero ste nanesli rastlinsko
olje.

Nastavka za testo, metlici, meSalno

posodo, posodo sekljalnika, nedsre¢
podstavek in rezilo lahko pomivate v
pomivalnem stroju.

Pali¢ni nastavek lahko ocistite samo pod
teko€o vodo. Ne smete ga potopiti v vodo.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinjskimi
odpadki. Odnesite jo v Braunov
servisni center ali na ustrezno
zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.

Turkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulagsabilmek tzere
tasarlanmistir. Yeni Braun Grinunitzden
memnun kalacaginizi umariz.

Uyari

Cihaz kullanmaya baslamadan 6nce
liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

e Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda
ve parcalari birlestirip ayirmadan 6nce,
temizlerken ve muhafaza ederken
daima fisten gekiniz.

® Bu aygit sorumlu bir Kisinin gézetiminde
olmaksizin gocuklarin ve fiziksel yada
ruhsal engelli kisilerin kullanmasina
uygun degildir. Aygitinizi gocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi
Oneririz. Cocuklarin cihazla oynamasini
engellemek icin gézetim altinda
tutunuz.
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e Cihazinizi galistirmadan énce sebeke
voltajinin motor kismin tUzerinde yazan
voltaj ile uygunlugunu control ediniz.
Islem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek icin ellerinizi, saginizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger kaplarinizi
¢irpicidan ve hamur yogurma
atagmanindan uzak tutunuz. Kullanim
sirasinda calisan parcalara
dokunmayiniz.
El blenderinizi 6zellikle sicak sivilar
icerisinde kullanirken, el blenderinizin
saftini cihaz agikken sivinin igine
batirmayin ya da sividan ¢ikarmayin.
"&. Sadece M 1030/1050/ 1070

modellerinde:

El blenderinizin bigcagdi ¢ok
keskindir! Yaralanmalara karsi, lutfen
bicaklari ¢cok dikkatli bir sekilde tutun.
Cihaz normal ev kullanim miktarlarina
uygun olarak Uretilmistir.

Ne 6l¢ctim kabi (10) ne de dograma kabi
(11c) mikro dalgada kullanima uygun
degildir.

Braun elektrikli ev aletleri uygun
glvenlik standartlarina gére Uretilmigtir.
Elektrikli cihazlar ile ilgili her turlt
tamirat ve degisim mutlaka yetkili teknik
servis personeli tarafindan yapilmalidir.
Yanlhs ve kalitesiz onarimlar kazalara
veya kullanicinin yaralanmasina sebep
olabilir.

Tanimlama

1 Cikarma dugmesi

2 Ac¢ma/kapama digmesi
(I = acik, 0 = kapali)

3 Hiz segici (1-15 arasi hiz, turbo)

4 Motor kismi

5 Cirpici / hamur yogurma atagmani
girigi

6 El blenderi / dograyici / yemek
hazirlama atagmani girisi

7 Hamur yogurma atagmani

8 Cirpici

Sadece M 1030/1050/1070 Modelleri
9 El blenderi atagmani
10 Olglim kabi

Sadece M 1050 Model:

11 Dograyici atagman

11a Dograyici kapagi (disli kutusu ile)
11b Bigak

11c Dograyici kabi

11d Kaymaz taban
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Sadece M 1070 Model:

12 Yemek hazirlama (FP) atagmani
(Latfen ayrica kullanim kilavuzuna
bakiniz.)

Maksimum calistirma zamani:
Hamur yogurma atagmani ile 5 dakika
Cirpici ile 15 dakika

El mikseri kullanimi (A)

Hamur yogurma atagmani mayalanmis
hamur, pasta hamuru ve de iyice kiyilmig
eti yogurmak icin son derece uygundur.
Kek karigimlarini, dinlenmeye birakilmig
hamuru, patates puresini, kremayi (en
az 100 ml krema), yumurta aki (en az

1 yumurta aki), ve krema tarzi
malzemeleri karistirmak igin girpiciyl
kullaniniz.

e Hamur yogurma atagmanini (7) ya da
cirpiclyi (8) resimde gosterildigi gibi
yerlestiriniz.

e Malzemeleri islem kabina koyunuz.

e Uygulamaya bagl olarak, 1 ... turbo
arasindaki hiz ayarlarindan birini
seciniz. Sigramay! 6nlemek icin her
zaman dusuk hiz ayari ile baslayin ve
sonrasinda c¢alistirirken hizi yavasca
artinin.

e Cihazi agmak / kapatmakigin agma/
kapama diigmesine basin.

¢ Kullandiktan sonra, cihazi fisten ¢ikartin
ve hamur yogurma atagmanini ya da
cirpictyi cikarma digmesine (1)
basarak cihazdan ¢ikartin.

Not.:

— Kek karisimi, vb. hazirlarken en iyi
sonucu elde etmek icin tim malzemeler
ayni sicaklikta olmalidir. Yag, yumurta,
vb. kullanimdan biraz zaman &énce
dolaptan cikariimalidir.

— Eger krema ¢irpilmadan énce iyi bir
sekilde dondurulmus ise cirpiimis
kremanin hacmi daha fazla olur.

— Eger tim malzemeler olabildigi kadar
sicak kullanilirsa pure daha kremsi olur
(6rnegin, patatesler haslanir haglanmaz
kullanilirsa).

El blenderi atagcmaninin
kullanimi (B)

El blenderi atagmani hizli ve kolay bir
sekilde karistirir. Sos yapmak, corba
hazirlamak, mayonez yapmak, perhiz
yemekleri ve bebek mamasi hazirlamak
icin kullanin.



¢ El blenderi atagmanini (9) motor
kismina yerlestirmek icin yuva
girisindeki (6) koruyucuyu kaldirn. El
blenderi atagmanini (9), atagmanin
Uzerindeki isaretler ile motor kisminin
Uzerindeki isaretler denk gelecek
sekilde yuvaya yerlestirin. Sonrasinda
blenderi saat yéniinde 90° déndurerek
kilitleyin.

Cihazi calistirmadan once el blenderini
kaba dik olarak yerlestirin. El blenderi
saftin 2/3’lnden fazla batiriimamalidir.
El blenderi atagmaninizi kullandiginiz
surece agma/kapama dugmesini
basiniz ve basil tutunuz.

Pisirme sirasinda tencere icerisinde
karistirmak isterseniz eger, el blenderi
atagmaninizi fazla 1sidan korumak igin
tencereyi ocaktan indirin ve biraz
sogumaya birakin. El blenderinizi asla
cok sicak ya da kaynayan malzemelerin
icerisinde kullanmayin.

Cihazi kapatmak igin, safti kaptan
clkarmadan 6nce agma/kapama
digmesini serbest birakin ve sonra
fisten cikartin.

El blenderi atagmanini ¢ikarmak icin el
blenderinizi saatin tersi yéninde 90°
dondurin ve gekin.

Onemli: Olgiim kabi (10) daha kiigik
miktarlardaki islemleri yapmakuzere
sadece el blenderi ile kullanilabilir. Cirpici
ile kullaniimamaldir.

Dograma atagmani kullanimi (C)

Dograma atagmani et, peynir, sogan,
maydanoz, sarimsak, havug, ceviz, findik,
badem, vb. yiyecekleri dogramak icin son
derece uygundur.

¢ Dogramadan once eti, peyniri, soganti,
sarimsagi, havucu (sayfa 5’teki tabloya
bakiniz) énceden kesiniz. Bitkilerin
saplarini ve kuruyemiglerin kabuklarini
ayiriniz. Kemikleri, sinirleri ve kikirda-
klari etten ayiriniz.

e Dograyici kabini (11c) kaymaz taban
(11d) Gzerine yerlestiriniz.

e Uyari: Bicagin lizerinden plastic
koruyucuyu (11b) dikkatlice ¢ikariniz.
Bicak cok keskindir! Bicagi her zaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.

e Bicagi islem kabinin ortasindaki mile
yerlestiriniz ve kilitlenene kadar
bastiriniz.

e Dograma kabinin icerisine malzemeleri
koyunuz.

e Dograyici kapagini (11a) dograma
kasesinin Gzerine koyunuz ve uygun bir
sekilde yerlestiginden emin olunuz.

e Motor kismini eklemek i¢in, yuva

girisindeki koruyucuyu kaldiriniz ve

dograyici kapaginin milini dograyicinin

Gzerindeki isaretler ile motor kismin

Uzerindeki isaretler denk gelecek

sekilde igine yerlestiriniz. Daha sonra

motor kismini 90° saat yonlnde ¢evirip
kilitleyiniz.

Dograma atagmaninizi kullandiginiz

slirece agma/kapama diigmesini

basiniz ve basili tutunuz, ve herzaman
elinizle motor bolimUn( tutunuz. Sert
yiyecekleri dograrken (6rnek: sert
peynir), turbo hiz ayarlarini kullaniniz.

Pismis yemekleri dogramak igin,

dograma kabina koymadan énce

yemegin birka¢ dakika sogumasina izin
verin.

Parcalari ayirmadan énce digmeyi

birakarak cihazi kapatiniz ve fisten

cekiniz.

® Motor kismini ayirmak i¢in, dograma
atagmanini bir elinizle tutunuz, ve saat
yoéninun tersi ydonde 90° gevirip gekiniz.

e Islenmis yemegi dograma kabindan
¢itkarmadan 6nce icerisindeki bicagi
cikariniz.

Onemli: Buz kiipleri, hindistan cevizi,
kahve cekirdegi ya da tanesi gibi cok sert
yiyecekleri dogramayin.

Kaymaz taban ayni zamanda dograma
kabi icin hava gecirmez kapak olarak da
kullanilabilir.

Tarif Ornekleri:

Kuru Meyveli Vanilya-Bal

(krep harci veya Ustlne stirmek icin)
(Dograma atagmanini (11) kullanin,

hiz: turbo)

Dograma kabini 300 g sivi bal, 150 g kuru
erik ve 150 g kuru incir ile doldurup,

10 saniye dograyin. Sonra 100 ml su ve

3 dlcek vanilya aromasi ekleyip 3 saniye
daha dograyin.

Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(D)

Temizlemeden énce her zaman cihazinizi
fisten gekiniz.

Motor kismi ve dograyici kapagi sadece
nemli bir bezle temizlenmeli. Bu parcalari
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suya batirmayin ya da akan suyun altina
tutmayin.

Not: Renk iceren yiyecekler (6rnegin
havug), plastik parcalarin renklerini
degistirebilirler. Bu pargalari, temizleme-
den once bitkisel yag ile siliniz.

Hamur yogurma atagmani, ¢irpici, 6lgim
kabi, dograyici kabi, kaymaz taban ve
bicak bulasik makinasinda yikanabilir.

El blenderi atagmani sadece akan suyun
altinda temizlenebilir. Suyun icerisine
batirmayin.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her Ulkede
bulunmayabilir.)

HC: Yuksek hizda kiyici; sogan,
sarimsak, ve baharat ¢cirpmada idealdir.

Bilgiler haber verilmeden degistirilebilir.

)z

EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim
omri 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

= (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satig ve Dagitim Lid.
Sti. Igerenkdy Mah. Serin Sok. Kosifler Is
Merkezi No:3 A 34752 Atasehir, Istanbul

P &G Tiketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers@custhelp.com

Braun Servis Istasyonlari listemizi

internet sitemizde bulabilirsiniz.
www.braun.com/tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru
a intruni cele mai inalte standarde de
calitate, functionalitate si design.
Speram ca veti fi pe deplin multumiti de
noul aparat Braun.

Atentie
Va rugam cititi cu atentie instructiunile,
inainte de utilizarea produsului.

intotdeauna, scoateti aparatul din priza
inainte de asamblare sau atunci cand
nu il folositi.
Nu lasati aparatul la indeméana copiilor.
Inainte de conectarea la sursa de
curent electric, verificati daca voltajul
prizei corespunde cu voltajul
inscriptionat pe aparat.
Pentru a preveni eventualele incidente,
nu apropiati mainile, parul, hainele
precum si orice ustensile de cutitele
aparatului, atunci cand acesta este in
functiune.
In special atunci cand se doreste
amestecarea unor lichide fierbinti, nu
introduceti si nu indepartati mixerul din
vas atunci cand acesta este in
functiune.
° Pentru modelele M 1030 / 1050
M /1070 M: Cutitele sunt foarte
ascutite! Nu atingeti cutitele sau
zona de sub cutite atunci cand aparatul
este in functiune.
Acest produs a fost conceput pentru a
procesa cantitati normale pentru o
gospodarie.
Vasul gradat (10) si cel pentru
maruntire (11) nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.
Aparatele electrice Braun satisfac cele
mai inalte standarde de siguranta.
Reparatia sau inlocuirea cablului de
alimentare trebuie efectuata numai de
catre personalul unui service autorizat.
Reparatia necorespunzatoare sau
necalificata poate cauza pagube
considerabile utilizatorului.

Descriere

1 Buton deblocare palete

2 Buton Pornit/Oprit ( | = pornit,

0 = oprit)

Selector de viteza (viteze 1-5, turbo)
Motor

Orificiu pentru fixarea telurilor/
paletelor pentru aluat

a b w



6  Orificiu pentru mixer vertical /
dispozitiv de maruntire / accesoriu
pentru prepararea alimentelor

7  Palete pentru aluat

8 Teluri

Numai pentru modelele 1030 / 1050 M /
1070 M:

9 Mixer vertical
10 Vas gradat

Numai pentru modelul 1050 M:
11 Accesoriu pentru maruntire
11a Capac

11b Cutit

11c Vas pentru maruntire

11d Dispozitiv anti-alunecare

Numai pentru modelul 1070 M:

12 Dispozitiv pentru prepararea
alimentelor (FP) (consultati
instructiunile specifice)

Timpul maxim de operare:
Pentru palete 5 minute
Pentru teluri 15 minute

Utilizarea mixerului manual (A)

Paletele 7 sunt potrivite pentru
amestecarea aluaturilor pentru gogosi
sau a celor de patiserie.Telurile sunt
potrivite pentru amestecarea compozitiilor
pentru prajituri, a pireurilor, precum si
pentru a bate frisca (minim 100 ml),
albusul de ou (minim un albusg) sau alte
ingrediente cremoase.

e Introduceti paletele (7) sau telurile (8),
la fel ca in desen.

¢ Adéaugati ingredientele intr-un vas.

¢ |n functie de aplicatia dorita, selectati
viteza (1... turbo). Pentru a evita
stropirea incepeti cu o viteza mai mica
si apoi cresteti usor viteza in timpul
operatiunii.

e Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni sau opri aparatul.

e Dupa fiecare utilizare, scoateti aparatul
din priza si apasati butonul pentru
deblocare (1).

— Pentru rezultate optime (ex.: atunci
cand preparati prajituri), ingredientele
trebuie sa fie la aceeasi temperatura.
Untul, oudle, etc. trebuie scoase din
frigider cu un anumit timp fnainte de a
fi utilizate.

— Frigca va avea mai mult volum daca
smantana este foarte rece.

— Piureul va fi mult mai cremos, daca
ingredientele sunt puse in bol imediat
dupa fierbere.

Utilizarea mixerului vertical (B)

Mixerul vertical taie si amesteca repede
si usor. Folositi-l pentru a prepara supe,
maioneze, mancare dietetica si pentru
copii.

e Pentru a introduce accesoriul (9) in
blocul motor, ridicati capacul orificiului
(6) si rotiti cu 900 in sensul acelor de
ceasornic pana se fixeaza.

Introduceti mixerul in vas inainte de a
porni aparatul.

Tineti apasat butonul pornit/oprit pe
toata perioada de utilizare a mixerului
vertical.

Daca dorii sa utlizati mixerul direct in
vasul in care gatiti, mai intai indepartati
vasul de pe fl acara si lasati compozitia
sa se raceasca putin.

Pentru a opri aparatul dati drumul
butonului pornit/oprit, scoateti mixerul
vertical din vas si apoi scoateti aparatul
din priza.

Pentru a indeparta accesoriul vertical,
rotiti cu 900 n sens contrar acelor de
ceasornic si trageti.

Important

Paharul gradat (10) poate fi folosit doar
cu accesoriul vertical si numai pentru a

prepara cantitati mici. Nu se recomanda
folosirea telurilor in acest recipient.

Utilizarea dispozitivului pentru
maruntire (C)

Dispozitivul este perfect potrivit pentru
a taia in bucatele carne, branza, ceapa,
verdeturi, usturoi, morcovi, nuci, alune,
migdale etc.

* inainte de a taia: taiati in bucati mai
mari carnea, branza, ceapa, usturoiul,
morcovii (vezi tabelul de la pag. 5),
indepartati tulpinile verdeturilor, decojiti
nucile, indepartati oasele, tendoanele si
zgarciurile carnii.

e Pozitionafi vasul pentru maruntire (11c)
pe suportul anti-alunecare (11d).

e Atentie: Scoateli cu atentie invelisul din
plastic al cutitului (11b) . Cutitul este
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foarte ascutit. Apucati-l intotdeauna de
partea superioara din plastic.

Plasati cutitul Th axul din centrul vasului
pentru maruntire. Tineti apasat pana se
fixeaza.

Introduceti alimentele in vas.

Atasati capacul (11a) la vas si
asigurati-va ca a fost fixat cum trebuie.
Pentru a atasa blocul motor, ridicati
capacul orificiului (6), inserati
dispozitivul pentru taiere (aliniati
semnele de pe cele doua componente)
si rotiti blocul motor cu 900 in sensul
acelor de ceasornic, pana se fixeaza.
Apasati butonul pornit/oprit pentru a
porni aparatul si mentineti-l asa pe tot
timpul procesarii; tineti blocul motor cu
0 méana. Pentru taierea alimentelor tari,
se recomanda selectarea vetezei turbo.
Pentru taierea alimentelor gatite, se
asteapta cateva minute pentru racirea
acestora nainte de a fi introduse in
vasul pentru maruntire.

Dupa utilizare, opriti aparatul, pentru a-I
putea dezasambla.

Pentru a indeparta blocul motor, tineti
accesoriul pentru maruntire cu 0 mana,
rotiti blocul motor cu 900 in sens invers
acelor de ceasornic si trageti in afara.
Inainte de a scoate méancarea din vasul
de maruntit, scoateti cu atentie cutitul.

Important

Nu maruntiti produse extrem de tari, cum
ar fi cuburile de gheata, boabe de cafea
si boabe de cereale.Suportul impotriva
alunecarii poate fi intrebuintat si drept
capac pentru vasul de maruntire.

Curatarea (D)

intotdeauna scoateti aparatul din priz
inainte de a incepe curatarea.

Curatati blocul motor si capacul
accesoriului pentru maruntit numai cu o
carpa umeda. Nu imesati in apa aceste
parti si nici nu le lasati sub jet de apa.

Atentie: in timpul pregatirii alimentelor
colorate (ex. morcovi), partile din plastic
ale accesoriilor se pot pata. Stergeti
aceste parti cu ulei vegetal, inainte de a
le spala.

Paletele pentru aluat, telurile, vasul
gradat, vasul dispozitivului de maruntit si
dispozitivul impotriva alunecarii pot fi
spalate si in masina de spalat vase.
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Mixerul vertical poate fi curatat numai sub
jet de apa. Nu-l imersati in apa.

Accesorii:

(disponibile la Centrele Braun de
Asistenta pentru Clienti)

HC: Dispozitiv de taiere de mare viteza,
ideal pentru taierea verdeturilor,
usturoiului, cepei, nucilor etc.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor
electrocasnice n functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de
zgomot dB(A) pentru acest aparat este

de 68 dB(A).

Va rugam sa nu aruncati produsul
fmpreuna cu resturile menajere, ci
sa il depuneti la centrele de
colectare specializate.

EAANVIKG

Ta mpotévTa pag kataokeuddoval

€TOL WOTE VA TIANPOUV Ta UPnAdTEPQ
MEOTUMA TOLOTNTAG, AELTOUPYIKOTNTAG
kal oxedlaopou. EAniCoupe 0TL Ba
IKavortoinBeite anoéAuta anod ) véa oag
ouokeur) Braun.

Mpoooxn

MapakalouUpe, dilaBaote TIg 0dnyieg
XPAONG TIPOGEKTIKA TIPIV XPNGIUOTIOIN-
OETE TN OUOKEUN.

e Byddlete mavTa TN OUOKEUN amnd n
npica otav dev BpiokeTal o
AelToupyia, TpLv TN cuvapuoAdynon,
TOV KaBapLopod Kal TNV arobnkeuon.

= Auti} n ouokeun dev TipoopileTal yia

xprion and nawdid 1} dropa pe

MELWUEVEG OWUATIKEG 1| SLAVONTIKEG

IKQVOTNTEG, EKTOG KAl av emtTnpouvTal

and dropa unevBuva yla Tnv

ao@AAeld Toug. Mevikd, ouviotoupe
va KPATATE TNV CUOKEUN HakpLd

and nadid. Ta nadid rpenel va

ernortrevovtal yla va eEacpalidetal

6t dev naifouv pe TN CUOKEUN.

[Mplv B€oeTe TN CUOKEUN O€ AelToupyia,

eAEYETE €AV 1 TAON TOU PEUPATOG



QVTIOTOLXEL JE EKEIVN TTOU avaypapeTal
OTO UOTEP.
* KpamoTe xépla, HaAALd, pouxa, Kabwg
€T1{ONG OTIATOUAEG Kal AAAa epyaAeia
MakpLd aro Tov avadeuTtr)pa Kat Toug
Yavtgoug CUUNG KaTtda T dlapKela NG
AELTOUPYIAG Yl TNV ATIOPUYN
TPAUPATIONOU. MnV €pXe0Te OE MAYN
HE Ta Kivoupeva PEPN Kata ) dldpKela
m™mg Aettoupyiag.
‘Otav xpnotlorole{te To HEEP XEPOG
oe (e0Td UYPAQ, Unv Balete N apalpeite
m™m pdpdo avauelEng and 1o uypo eV
n CUOoKeun eival og Aeltoupyia.
o Mévo yua Toug turoug M 1030/
A 1050/1070: Ot Aerideq eival
TIOAU KOPTEPEG!
Na va ano@uyeTe TPAUUATIONOUG,
napakahoUpe va Xelplileote Tiq
Aemideq pe peydAn poooxm).
* AUTNA N OUOKEUN KATAOKEUAOTNKE Yla
va eTeEePYALETAL KAVOVIKEG OIKIAKEG
noodTNTEG.
Oute 10 doxeio peCoupa (10) oute TO
doxelo ko g (11¢) eivat KatTdAAnAa
Y1 POUPVO UIKPOKUUATWV.
OL NAEKTPIKEG OUOKEUEG Braun TAnpouv
TIG LOYXUOUOEG TIPOdLAYPAPEG AOPA-
Aeiag. KaBe erokeun 1) avIikataotaon
TOU KaAwdiou TpoPodoaoiag Ba mpemet
va dlevepyeital povo and ouclodoTnpe-
VOugG TeXVIKOUG. AavBaouévn emiokeun
and avappoédla Atoua Propel va
TIPOKAAEDEL HEYAAOUG KIVOUVOUQ Yla
TOV XproTn.

Nepiypagn

1 Awokomng areAeubepwong

2 Awkonmg (I = avolxto, 0 = KAELOTO)

3 EmAoyeag taxumTag (TaxumnTteqg
1-15, turbo)

4 Motép

5 Ormnég yla Toug avadeutnpeg /
yavtgoug qupng

6 Omn ya To UMAévTep / KOPTN /
£EAPTNUA TIPOETOACIAG TPOPIHWY

7 Tavtlol Luung

8 Avadeumpeg

Turot M 1030/1050/1070 povo:
9 E&Gptnua UmAEvVTEP
10 Aoxeio pefoupa

Turnog M 1050 povo:

11 EEapmpua k6em

11a Kandakt doxeiou Kormg
11b Aetida

11c Aoxeio Ko g

11d AvTioAloOnTiKn Baon

Turog M 1070 povo:

12 E&GpTnua mpoeTtoaciaqg TpoPipwyv
(FP) (MmapakaA® deite EEXWPLOTEG
odnyieq)

Méyiotog xpdvog xpnong:

Me toug yavtloug CUung 5 Aemtd

Me Toug avadeutpeg 15 Aentd

XpnoigomolwvTag To Migep
Xeipog (A)

Ol yavtgol uung eivat KataAAnAol yua
CUun payldg, CUMaPIK®YV, CUN Yla TapTEG,
KaBmG £MioNg Kal yla peiypata and Kid.
XpnouoroleioTe TOUg avadeuTnPEG yla
KEIK, TIAVTEOTIAVL, TIOUPE TIATATAG, KABWG
€TTiONG Kat ya oavTyi (eAaxioto 100 ml
KPEUQ), Hapeyka (eAaxloto 1 aompadt
auyou), Kat KpEUWAN UALKA.

¢ TormoBemoTe Toug Yavtoug Cuung (7)
1) Toug avadeutpeg (8).

BaATe Ta UAIKA 0TO doXeio.

AvAAoya e TNV eQApUoYn, ETIAEETE
Taxumteg (1 ... turbo). Na va amopu-
YETE TO TUTOIAIONA, apXioTe AvTa pe
XAUNAR TaxUTnTa, KAl ETELTa auénoTe
OTAdIAKA TNV TaXUTNTA KAtd TN
Aeltoupyia.

MieoTe TO JLAKOTITN AVOLXTO/KAELOTO
Yla va B€0ETE TN OUCKEUN OF 1) EKTOGQ
Aettoupyiag.

MeTd anoé ) xperon, BYAATE T Ouc-
Keun ano tn mnpifa kaL arneAeubepwoTe
TOUG YAvT{oug CUUNG 1) TOUG avadeu-
TNPEG TUECOVTAG TO JLOKOTITN ATIEAEU-
Bepwong (1).

ZUMBOUAEG:

— lNa va metuxete KAAUTEPA
aroTteAéopaTa 6tav PTIAXVETE Hiypa
Yla KEK, K.ATL. Ba TPETIEL OAQ TA UAKA
va €xouv Tnv dla Beppokpacia. To
Boutupo, Ta auyd, K.ATL. Ba MPETEL va
Byouv ano to Yuyeio vwpitepa arnod m
xenon.

— H ocavtiyi Ba €xel eplocdTEPO GYKO,
av n KpEPa eival apkeTa kpua mpwv m
XTUTINOETE.

— O moupeg natarag Ba yivel o
KPEU®ANG, av OAQ Ta UAIKA gival 600
o {eotd yiveTal. (T.x. matareg
AUEOWG PETA amo To BPACYO).

XpnoigomoiwvTag To
umAévTep (B)

To e£ApTNHA UTTAEVTEP avaulyVUEL
YPNYOPQ Kal EUKOAA. XPnolloroleioTe
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TO Yla va KaveTe 0dAToEG, OOUMEQ,
paytovela, Kat TIAdIKEG TPOPEG.

¢ ["la va TornoBemoeTe 1O €EGPTNUA
MTAEVTEP (9) OTO HOTEP, TPARNETE TO
KGAuppa Tng ormg (6). Elcdyete TO
eEapTnua unAEvTep (9) oV ormn
£TOL WOTE TO ONUASdL OTO EEAPTNUA
MTAEVTEP VA eUBUYPapUICETAL PE TO
ONuAdL Tou poteP. Metd yupiote TO
MTAEVTEP 90° BEELOOTPOPA, HEXPL VA
aocpaAioel.

e ToroBeTeioTe TO £EAPTNUA UTTAEVTEP
K@Beta peca oto doxeio, mpLv va
B€oeTe TN OUOKeUN Og Aettoupyia. To
MTIAEVTEP deV TIPETIEL VA UTEl p€oa oe
uypd ndvw and ta 2/3 mg pdpdou.

¢ [NEOTE KAl KPATAOTE TO OLAKOTITN
AVOLXTO/KAELOTO eV XPNOUIOTIOLE(TE
TO €EApTNUA UTTAEVTEP.

* Mmopeite va evepyoromoeTe TO
MTAEVTEP KaTeuBeiav peoa otn Katoa-
POAQ eV payelpeVUETE, ATIOOUPETE
OMWG TIPWTA TNV KATOAPOAQ ard
MV £0TIiq, YId VA TIPOOTATEUCETE TN
ouoKeun amnd v urepbeppavon.

Mn xpnouoroleite TOTE TO £EApTNHA
MTIAEVTEP O€ TIOAU (e0TA UAKA 1) OE
UAIKG TTou Bpagouv.

¢ ["la va BEoeTe TN OUCKEUN €KTOQ

AelToupyiag aproTe TO JLAKOTITN

QAVOLXTO/KAELOTO, TPV BYAAETE T

papdo avaugng amnd to doxeio, YeTd

BYaATe T and  npica.

[Ma va apapeoete 10 €EAPTNUA

MTIAEVTEP, YUpioTe TO 90° aploTePO-

oTpPOPa Kat Tpapn&te To.

2nuavTiko: To doxeio pedoupa (10)
uropel va xpnotuoroindei pévo pe 1o
eEApTNUa HMAEVTEP YLa eTeEepyaoia
MIKPWV TIOCOTATWV. AgV TIPETIEL VA
xpnowlorole{tal pe avadeutpa.

Xpnoigomoiwvtag Tov K6¢pTn (C)

To eEapmua KOP eivalt KaTdAAnAo
Yla va KOBeTe KPEAG, TUpl, KpePUUdLa,
HUPWAIKA XOpTa, 0KkOPdO, KapoTa,
Enpoug kaptoug K.ATL.

o [plv TO KOYIHO: KOWTE OE UKPOTEPQ
KOMMATIA TO KPEAG, TO TUPI, TA
KPEUMUDLA, TO OKOPDO, Ta KapOTa
(Seite TOV Mivaka ot ogA. 5),
APAPECTE TA KOTOAVIA Ao TA
MUPWIIKA XOPTA, KAl TA TIEPIKAPTIA
and Toug Enpoug Kaptoug, Kat
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APAPEDTE TA KOKAAA, TOUG TEVOVTEQ
Kal Toug X6vopoug and To KPEAG.
ToroBemoTe TO doxeio kormg (11¢)
navw otV avtioAlotnTikn Baon (11d).
Mpoooxn: NPOCEKTIKA apaPECTE TO
MAQOTIKO KAAUPpA artd ) Aettida
(11b). H Aemida eival oAU kopTEP!
Oa mpéMeL MAVTA va N Kpatate arnd
TO €MAVW MAACTIKO TUAMA.
TomoBetoTe TOV A&ova le TIG AeTtideg
OTOV KEVTPIKO a&ova Tou doxeiou
KOTTNG KAl TIEOTE TO HEXPL Va
aopaAioel.

BaATe Ta UAIKA 0TO doXEio KOTMG.
ToroBetoTe TO Kardki (11a) enavw
0TOo doyeio Kormg Kat BeBalwbeite OTL
EKAELOE KAAQ.

["la va ouvdEoeTe TO OTEP, TPAPRNETE
TO KAAUPPQA NG OTMNG (6) Kat BaATe
TOV GEova TOU KATIAKLOU Tou doxeiou
KOTMG O€ auTr), £TOL WOTE TO ONUAdL
0TO KamdKL va eubuypappifeTal ue To
OoNuAdL oTo PoTEP. MeTd YupioTe TO
poTtEP 90° de&lOOTPOPA, HEXPL VA
aopaAioel.

[MEoTe KAl KPATAOTE TO OLAKOTITN
QAVOLXTO/KAELOTO KATA T SldpKeELa
XPNONG ToU §APTHUATOG KOTING Kal
KPATAOTE TO LOTEP HE TO XEPL 0ag. [Na
va KOWeTE OKANPA UAIKA (TT.X. OKANPO
TUupl), xpnoworoleiote v TaxumnTa
turbo.

'‘OTav KOBETE HAYEIPEUEVESG TPOPEG,
aQnoTe TEG VA KPUWOOUV Alya Aemtd
TP TG BaAeTe 0TO dOXEIO KOTNG.
©E0Te TN OUOKEUTN EKTOG AelToupyiag
a@rvovTtag To SLAKOTITN Kal BYAATE Tn
aré m npica, Tpv apxioete va v
QATTOCUVAPHOAOYEITE.

[Mla va apalpeoeTe TO HOTEP, KPATNOTE
T0 €EAPTNUA KOPTN e TO £va XEPL,
YupioTe 1O HOTEP 90° aploTEPOOTPOPA
Kal avumoTe TO.

AQalpeoTe TN AETOA, TIPLV APAIPECETE
Ta enegepyacuéva TpOPLa anod to
doxeio Kormg.

2NUAVTIKO: MnVv KOBeTE €EAIPETIKA
OKANPA TPOPUA, OTIWG HOOYOKAPUDO,
KOKKOUG KAPE Kal dnunTtplakd.

H avTtioAloOnTikr) BAomn XpnouLevet
ETIONG KAl WG AEPOOTEYEG KATIAKL YA TO
doxeio Kormg.

Mapadeiypara ouvtayng:
Ano&npapéva Ppouta pe Bavihia-MEAL
(oav yeuon ya myaviteg r yua
eTaAeldN)




(XpnotoromoTe To €EAPTNHA KOTMG
(11), TaxumTa: turbo)

lepioTe TO MMOA KOt G e 300 ypay.
KPeUWAES PEAL, 150 ypap. ano&npauéva
dapdoknva kat 150 ypap. aro&npaueva
OoUKa Kat WAokoWwTe yia 10 deute-
POAETITA, OTN OUVEXELQ TIPOOBEOTE

100 ml vepd kat 3 otayoveg apwpa
Bavillag kat EavapxioTte va WAOKOBeTE
yla 3 deutepOAETITA.

KaBapiop6g Tng ouokeung (D)

[avta va anoouvdEETe T OUOKEUN aro
™ Tipida TpLv TN KabapioeTe.

To HOTEP KAl TO KATIAKL TOU doxeiou
KOTMNG TIPEMEL va KabapidovTal Hovo pe
uypo navi. Mnv Balete autda ta pépn
UEoa oe vepod 1) KATW arod TPEXOUUEVO
vepod.

2nueiwon: Katd v enegepyaocia
TPOPIUWYV HE XPWOTIKEG ouoieq (TT.X.
KapOTA), TA TIAACTIKA HEPN TNG OUCKEUNG
UTTopoUV VA amoXPWHATIOTOUV.
2KOUTIIOTE QUTA TA HEPN HE PUTIKO AAdL
TPLV Ta TOMoBeTNOETE OTO TIAUVTIPLO
TIATWV.

Ot yavtgol {uung, oL avadeutnpeg, To
doxeio peCoupa, To doxeio KOG, N
QAVTIOAOONTIKY BAON Kal oL AeTtideq
UTIopoUV va KaBaploTtouv 0TO TMAUVTTPLO
TATWV.

To eEapmua UTIAEVTEP UTTOPEL Va
kaBaplotel HOVO KATW arto TPEXOUUEVO
vepo. Mnv To BubileTe oE vepo.

EEaptipara

(diabeopa ota eEoualodotnuéEva
ouvepyela g Braun, éx1 Opwg o dAeq
TIG XWEEG)

HC: Ké¢ptng uPnAnig taxutntag,
1Bavikég yla XopTa, Kpepupudia, okopdo,
TUrePLEG, Kapudla, KA.

To MpoLodV UTIOKELTAL OE TPOTIOTIONoN

Xwpig npoeldoroinon.
MapakaloUpe pnv metd&ete E
|

TN OUCKEUY] OTA OIKIaKA
anoppliupata étav eTdoel To
TENOG TNG XPNoWNG CwN|g TG.
H 31dBeor| Tng pnopel va
npaypatornoindel oe éva and ta
eEouotodotnuéva ouvepyeia g Braun
) oTa KatdMNAa onueia cuNoYrg TIou
napéyovral ot xwpea oag.

Pycckui

Hawa npogykuua oTBeyaeT cambiM
BbICOKMM CTaHAapTam Ka4yecTBa,
PyHKLMOHANBHOCTH M An3anHa.
Hapeemcs, Bbl B nofiHoM Mepe byneTe
[ OBOJIbHbI BalLVMM HOBbIM MpuobpeTe-
HWem — Mukcepom Braun.

BHumaHue

Mepep Ucnonb3oBaHWeM EKTPO-
npru6éopa BHUMATENBHO U NONHOCTbLIO
NPOYTUTE AAHHYIO HHCTPYKLHUIO.

+ Bcerpa oTknovanTte npubop ot
MCTOYHMKA 3NEeKTPONUTaHUA NpK ero
cbopke, pasbopke, YUCTKE U XPaHEHUN.
OT10T Npnbop He NpefHasHayeH ana
MCMOJNb30BaHWSA OETbMU UMW OPYruMu
nvuamu 6e3 NoMoLLM U NpUCMOoTpa,
€CJI1 UX PU3NYECKNE, CEHCOPHbIE
UM YMCTBEHHbIE CMOCOOHOCTH He
No3BONAT UM 6e30nacHo ero
MCMoNb30BaTh. YCTPOMUCTBO [OSHKHO
XPaHWUTBLCS B HEAOCTYMHbIX ONs
neten mectax. Heobxogmumo
KOHTPONMpoBaThk, YTOObLI feTH He
MCMonb30Banu faHHoe yCTPOMCTBO B
KayecTBe UrpyLLKH.
Mepen akcnnyaTauuen anekTponpu-
6opa crnepyeT yAOCTOBEPUTBLCA, YTO
HanpsXxeHue, ykasaHHoe Ha npubope,
COOTBETCTBYET HanpAxeHuio Baiuen
3MEKTPOCETHU.
[lepxuTe pyku, BONOCHI, MefK1e
aeTanv ofexnbl, a TakxKe nonartku
W Apyryto nocyay nojarsbiue ot
paboTaloLLero BEHUMKa, YTO6bI
npeaoTBpaTUTL UX NoBpexaeHune. He
npukacantecb K paboTOLLMM YacTbIM
npubopa.
He norpy>xavite Hacanky-6neHzep B
ropAune XnAKOCTU Ha JOJIroe BPEMA.
. Tonbko gnsa mogenen M. 1030/
é 1050/1070: PexyLine nessus
OCTPO HaToYeHbI!
Bo n3bexxaHne TpaBm, noxxanymcra,
obpaLlanTech C Ne3BUAMU OYEHb
OCTOPOXKHO.
Mpubop paccumTaH Ha 06paboTky
HebonbLUMX 06 bEMOB NPOAYKTOB,
TUMWYHBIX 4NA AOMAaLLHEro Xo3AncTea.
MepHbIN CTakaH 1 YaLly- u3amesnb4u-
Tesb Henb3A UCMOoMb30BaTh B
MWKPOBOJTHOBOM MeYu.
OnekTpuyeckme Npubopbl KOMMaHUm
Braun oTBevaroT TpeboBaHUAM
COOTBETCTBYIOLLMX CTAHAAPTOB B
OTHOLLEHUW TEXHUKM 6e30MacHOCTH.
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PeMOHT nnu 3ameHa LHypa
3MEKTPONUTaHWA AOKHA BbINOMHATLCA
CepBUCHBIM PabOTHUKOM U3 uncna
cneLunancToB MO TEXHUYECKOMY
06CNy>KMBAHUIO U PEMOHTY.
HekBannunLMpoBaHHO BbINOMHEHHbIN,
PEMOHT MOXXET ABUTHLCA NPUUMHOM
HecyYacTHbIX Cryyaes U TpaBm
nonb3oBartesnew.

OnucaHue npubopa

1 KHonka BbIcBO60XXAEHWUA paboumnx
yactew

2 Tlepeknioyartens pexumon Bkn./
Beikn. (I = Bkn., 0 = Bbikn.)

3 KHonka Bblbopa CKOPOCTHOro

pexxuma (ckopoctn 1-15, Typbo-

pexum)

MoTopHaA YacTb

OTBepCTHE ANA BEHYNKOB

OTBepcTuA AnA Hacapku-bneHaepa,

Yalum-u3MenbYUTENA, Hacaakv AnA

Hapes3Ku U LUMHKOBKM

7 Hacagku AnA 3amelunBaHWA TecTa

8 BeHuuku

[o) N, B0 N

Tonbko ana mogener M 1030/1050/1070:

9 Hacagka-6neHgep
10 MepHbIV cTakaH

Tonbko gna mogemv M 1050:

11  Yawa-namenbumtenb

11a Kpblwka yawm-uamensuntens

11b Hox

11c Yawa

11d Heckonb3awana noacraeka gnAa
Yalmn-u3menbunTena

Tonbko ana moaenvu M 1070:
12 Hacagka anA Hapesku U LUIMHKOBKM

OnTtumanbHoe BpemaA paboThbl:
— C HacaaKon- 6neHaepom 5 MUHYT
— C BEHUYNKOM 15 MUHYT

Kak nonb3oBatbcA
MukKcepom (A)

Hacapkv nna 3amelumBaHvA TecTa
NoAXoAAT ANA 3amMeLuMBaHWA
[IPOXOKEBOro TecTa, Tecta ANA nacThbl,
KOHAUTEPCKUX U3LEeNnH, a Takxke AnA
CMeLUMBaHUA MACHOTO ¢hapLua.
Vcnonb3yinTe BEHYMK TONbKO B36MBaHUA
CnMBOK (MMHUMYM 100 M), ANYHOTO
6enka (MuHUMYM 1 AALO), MOPUCTBIX
cybcTaHUumMiA M roToBbIX K ynoTpebneHunto
flecepToB.
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e BctaBbTe Hacagku ana B3buBaHuA
TecTta (7) nnm BeHYMK (8) Kak nokasaHo
Ha PUCYHKe.

lMomecTHTe KOMMOHEHTLI B YalLLly.
BsaBucumocTu oT cybcTaHummn
BblbepuTe CKOpPOCTb B36MBAHWA OT
MUHUMarbHOW A0 Typbopexuma. YTobbl
n3bexarb pacnneckMBaHnaA XXNAKOCTH,
HaYHUTE C MUHUMANBLHOWM CKOPOCTH U
nocTeneHHo yBenuumsanTe ee.
BbikntounTte npubop Ha)kae KHOMKY
nepeknioYeHn pexmmon Bkn./Bbikn.
Mocne ncnonb3oBaHua Npubopa
Ha)XXMUTe KHOMKY BbICBOOOXAEHMA
paboumx vacten (1), UTobbl CHATL
Hacajku AnA B3busaHuA Tecta /
BEHUMK.

D.J'IH nony4yeHnA onTUManbHbIX
pes3ynbTaToB NPy NPUroTOBEHUM
TecTa, BCe KOMMOHEHTbI A0/1XKHbl UMETb
oAvHaKoBylo Temnepatypy. Macno, Aanua
M Apyrve KOMMOHEHTbI CrefyeT BblHYTb
3apaHee 13 xonoaunbHuka. benku xe
Haob0pOT, HYXXHO NpeaBapUTENbHO
oXnaguTh nepep B3busaHveM. Ona
NPUroToBJIEHUIO Nope BCe KOMMOHEHTbI
HanpOTMB LOMMKHbI OCTaBaTbLCA ropsA-
YNMMN.

Kak nonb3oBaTbcA HacafKoW-
6neHpgepom (B)

Hacapka-6neHgep nerko u 6bicTpo
CMELLMBAET COYChbl, Cyrbl, MANOHES,
OVMeTUYecKoe 1 AeTCKoe MuTaHue.

® YT106bl BCTaBUTb Hacaaky-6neHaep

(9) B MOTOpPHYIO YacTb NOBEPHUTE
KpbILLEYKY ASA OTBEPCTUA HACaLKM-
6neHpepa (6) 1 BCTaBbTe HacafKy
6neHaep B 0TBEPCTHUE Takum 0bpasom,
yTOb6bl OTMETKa Ha Hacaake coBna-
lana c OTMETKOW Ha MOTOPHOM YacTu.
3aTtem noBepHWUTEe HacaaKy-bneHaep
Ha 90 rpaycos Mo 4acoBOW CTPenku
[0 LLienyka.

Morpy>xaiTe Hacaaky-6neHaep B vally
He 6ornee yem Ha 2/3.

HaxxmuTe 1 gepxunte nepeknovartesb
pexxumoB Bkn./Bbikn (2) BO Bpems
paboThl.

Hacanky-6neHaep MOXHO UCMofb-
30BaTb Kak B MEPHOM CTakaHe, Tak U B
OTAEeNbHOW eMKocTu. Ecnu Bbl xoTHTE
ucrnonb3oBaThb Hacaaky-bneHaep
HEenocpeACcTBEHHO B eMKOCTH rae npu-
rotoenAeTcA nuwa, Bam Hago cHATL
ee C NNMUTbl U faTb HEMHOr0 OCThITh,



4TO6bI MPEAOXPaHUTL HacaaKky oT
neperpesa. HvKorga He norpyxaiTe
HacanKy-6neHzep B ropAyme XuaHo-
CTW Ha JONroe Bpems.

Mocne okoHYaHWA paboThbl, cHavana
OTNYCTUTE NepekIioYaTenb PEXXMMOB
Bkn./BbIk (2), TONMBKO NOTOM BbIHU-
ManTe U3 eMKOCTH.

YTt06bl CHATL Hacaaky-6neHaep
nosepHWTe ee Ha 90 rpafycoB NPoTUB
yacoBom CTpeJikKn U NOTAHUTE BBEPX.

Ba)kHO: MepHbI CTakaH MOXHO
ucrnonb3oBaTb Npu 06paboTke
HebOosbLUMX KONIMYECTB NPOAYKTOB.
He ncnonb3yvte MepHbIM cTakaH npu
paboTe C BEHYMKOM.

Kak nonb3oBaTbcA Yalueu-
namenbyutenem (C)

Yawa namenbnunTens no3sonaeT
M3MesbYUTb MACO, CbIp, NYK, 3eNeHb,
MOPKOBb, OPEXU 1 TA.

¢ [Nepen namenbyeHnem npeasapu-
TeNbHO HapeXbTe MACO, CbIp, YK Ha
Kycouku (Tabnuua Ha cTp. 5) yaanute
TONCTblE CTE6N 3eNEeHN, OUNUCTUTE
opexv OT CKOpRynbl U yAanuTe KOCTU U1
XPALLM M3 MAca.

MocTaBbTe vally-uamenbumTens (11c)
Ha Heckonb3ALLyo noactasky (11d).
CH/MMUTE NNacTUKOBbIE YEXOS C HOXa
(11b). ByabTe OCTOPOXKHbI: HOXX OYEHb
ocTpbiv! Bceraa gepxxute ero 3a sepx-
HIOIO MNIACTUHOBYIO YacTb.

MomecTuUTe HOX Ha Aep>kaTesb B
LeHTpe Hacaku 1 HaXKMUTe [0 yropa.
MomecTuTe NPOAYKTLI ANA U3MeSb-
YeHuWA B vaLly.

HakpowiTe KpbILLKOM YaLly u3mesnbum-
Tenb (11a) n ybeauTtech, 4YTO OHa
NAOTHO Npuneraert.

BcTaBWTb MOTOPHYIO YacTb NMPUNOXUB
OTBEPCTMEM ANA YallK-U3MeNbYnTena
(6) K yaLue Taknum obpasom, YTo6bI
OTMeTKa Ha MOTOPHOM YacTu
coBnaaana c 0TMETKOM Ha KpbILLKe
Yalm-usmenbymTensa. 3atem
NnoBepHUTE MOTOPHYIO YacTb Ha 90
rpazycoB Mo YacoBOW CTPENKKU [0
Lenyka.

HaxxmuTte 1 oepxute nepeknoyaTenb
pexxumoB Bkn./Bbeikn (2) Bo BpemsA
paboTbl.

Mpw paboTe c 6onee NAOTHbIMU
npoayKTamu (Hanp. TBepAbIi Cbip)
1cnonb3ynte Typbo-pexxmm.

e [Mpy NPUroTOBNEHUM FrOPAYUX
NPOAYKTOB, AalTe UM OCTbITb Nepen
U3MenbYeHneM B Yalle.

e [Nocne okoH4YaHuA paboThbl, cHavana
OTMYCTUTE NepekoYaTenb PEXNMOB
Bkn./BbIkn (2), TONbKO NOTOM
CHUManTe MOTOPHYIO YacTb.

® YT100bl CHATH MOTOPHYIO YacTb C
Yalln-U3MEeNbYNTENA NOBEPHNUTE €€ Ha
90 rpaaycoB MpOTUB 4YacoBOKW CTPENKM
W NOTAHUTE BBEPX.

e CHavana CHUMWUTE HOX, a MOTOM
u3BriekanTe U3Mesib4eHHbIE NPOAYKTbI.

BaxxHo: He n3uyenbyainTe B YaLle Kybuku
NbAa MK YpesBbIYanHO TBEpAble
NPOAYKTbI, HANP. MyCKaTHbLIA Opex unm
KochenHble 3epHa.

HeCKOJ'Ib3F|LL|,y}O noAcTaBky MOXHO
MCNOJIb30BaThb B Ka4eCTBe KPbILWKKU ONA
Yalum nsmenb4mTena.

PeuenTbl:
CyLueHble hpyKTbl B MeAY C BaHWNbO

(anA TonnuHra K 65IMHaM Mn HauMHKK)
(Mcnonb3ynTe Hacagky-u3mebymTeNb
(11), ckopocTb — Typb0.)

MomecTuTe B vawy namensuntens 300 r
Mefa BA3KOW KOHCUCTeHUmK, 150 r
yepHocnmea 1 150 r cyLLeHoro nHxupa
1 n3menbyanTe B TeveHne 10 cekyHa.
3aTtem gobasbTe 100 Mn BoAbI, 3 Kanu
BaHUIbHOro apomartuaaropa v
npoaoskaniTe namesibuyeHre eLle B
TeyeHue 3 CeKyHA.

OuucTka npubopa (D)

Bcerpa oTkniovanTe npubop nepen
OYUCTKOM.

[MpoTupainTe MOTOPHYIO YacTb U KPbILLKY
YaLLKn-U3MenbYMTENA TONBLKO BaXKHOM
TKaHbto. He norpyxanTte ux B BOAY.

Mpu paboTe c NpoayKTaMu, UMeoLL UMK
HaCbILLIeHHbIN LiBET, Hanpumep,
MOPKOBbIO, NacTMaccoBble feTanu
MOTyT OKpaLUMBaTLCA, MO3TOMY Mpes
MOWKOM npubopa B NocyA0MOEeYHOM
MalLMHe NpoTUpanTe peTanu ¢
fobaeneHMem pacTUTeNIbHOro Mmacna.

Hacagkv onAa samelumBaHua TecTa,
BEHYMK, Yally-U3MenbynTenb,
HECKOJb3ALLYIO NMOACTaBKY U HOXK MOXXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLUMHe Npu
Temreparype He Bbllle 60 rpagycos.
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Hacapky-6nenaep npombiBaeTit nog
NPOTOYHOM BOLOW, HE MOrpy>xanTe ee
B BOAY.

JdononHuTtenbHbIe
NPUHaANIEXXHOCTH

(MOXHO KynuTb B CEPBUCHBIX LieHTpax
KomnaHuu Braun; HO He BO BCex CTpaHax)

HC: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonnep,
naeansHO NOAXOAALLMIA ONA Tpa., Nyka,
YeCcHOKa, nepLia OPexoB 1 T.4.

BosmoxxHble mogngukanmm 6e3
npenBapuTenbHOrO YBEAOMEHUS.

@

AS146

N3penuve ucnonb3ooBaTb Mo
Ha3Ha4YeHUIo B COOTBETCTBUHU
C UHCTPYKLIMEH MO IKCIylyaTaLuum

Mwukcep, 400-500 Batt

MaroTosneHo B Monblue ana bpayH
Mm6X, MNepmanus/Braun GmbH,
Frankfurter Strasse 145, 61476,
Kronberg, Germany.

RU: NmnopTtep/Cnyx6a noTpebutenew:
OOO «[MpokTep aHa Mambn
OucTtpubsioTopckas KomnaHus»,
Poccus, 125171, Mocksa,
JleHnHrpapckoe Lwocce, 16A, cTp.2.
Ten. 8-800-200-20-20.

BY: NmnopTtep: OO0 «BnekTpocepsuc u
Ko», Benapycb, 220012, r. MUHCK, y1.
YepHbiwesckoro, 10A, k. 412A3.
CepaucHbIn LieHTp: OO0 «Katpukce»,
Benapycb, 220012, r. MuHCK, yn.
YepHeiwesckoro, 10A, k.409.

YkpaiHCbKa

Hawa npoaykuia pospobneHa y
BiAMNOBIAHOCTI 4O BUMOT HaNBULLIMX
cTaHAapTiB AKOCTI, YHKLiOHabHUX
MOXXITMBOCTEN Ta AN3alHy.
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Mwu crnogiBaemocs, Lo Bu byfeTe ayxe
3a[10BOJIEHMMU BaLLMM HOBUM MpUC-
Tpoem Braun.

3acTepexxeHHA

Mepen TUM, AK KOPUCTYBaTUCA NMpPUC-
TPOEM, NPOCHUMO YBaXKHO NMPOYUTaTH
iHCTpYyKUito 3 eKkcnnyaTauii.

e 3aBXAM BUMUKaWTE NPUCTPIV 3 enek-
TpoMepexi, Konu 3anuiiaete noro 6e3
Harnagy, a Takox nepepn 36upaHHAM,
po36MpaHHAM, YMLLEHHAM Ta 36epiraH-
HAM.
Llen npunag He NpusHaveHun ons
BMKOPUCTaHHA AiTbMW UM MIOJAbMU
3 06MeXeHnmn isnvH1MK abo
po3ymoBuMM 3dibHOCTAMK 6e3
Harnagy NoavHuY, WO BignoBsigae 3a ix
6e3neky. 3aranom, pekoMeHLoBaHO
36epiratv npunag nogani Big giten.
HeobxigHo KoHTponoBaTy, Wwob gitn
He BUKOPWUCTOBYBAmWN OaHui NpUCTPIn
AIK irpaLuKy.
Mepepn poboToto nepesipTe, UM BiANOBI-
flae Hanpyra y BaLlii enekTpomepexi
Hanpy3i, 3a3HaueHin Ha 6moui ABUryHa.
LLlo6 yHUKHYTM TpaBMyBaHHA NiJ Yac
poboTu, TpumanTe pyku, BOnocceA,
OAAr, a TaKoX fonaTtku Ta iHwe
npunagan nofani Bif BiHYMKIB i rakis
AanA Ticta. He TopkanTeca pyxoMux
YacTWH nig Yac poboTu.
Ocob651BO NpY BUKOPUCTaHHI Hacaaku
pyuHoro 6neHaepa B rapaymx piguHax:
He 3aHyploinTe Ban 6neHaepa B piauHy,
abo He BUMMAaWMTE MOro 3 pifWHM NOKK
He BUMKHeTe MpUCTPIN.
. Tinbkn ana mogenen M 1030/
1050/1070: Pixyui nesa roctpo
HaToueHi!
o6 yHukHyTK TpaBm, byab nacka,
nosofbTecs 3 nie3amu gyxe
06epexHo.
[laHWM NpuUCTpin CTBOPEHUA AnsA
06p06KM 3BUYANHMX KiNbKOCTEN iXi
ANA JOMALLHBbOro CMOXMUBaHHA.
Yawa (10) Ta emHicTb ANA noapibHo-
Baya (11c) e HenpugaTHUMKM AnAa
BMKOPUCTaHHA Y MiKPOXBWUIBbOBIIN Meui.
EnekTpuyHi npuctpoi Braun
BiANOBIAAIOTb YMHHUM CTaHAapTam
6e3nekn. Pob6oTn 3 peMoHTy Ta
3aMiHM MepeXKHOro LLUHypa MalTb
3[iACHIOBATUCA BUKJITIOYHO MpaLiBHU-
KaMu aBTOpPU30BaHOrO LEEHTPY
TEeXHiYHOro 06CnyroByBaHHA.
HenpaBwunbHi, HekBanidikoBaHi



PEMOHTHI po60TH MOXYTb 6yTH
Hebe3neYyHnmu 4nAa 300poB’A
KopucTyBava.

Onuc

1 KHonka ckngaHhsa

2 TllepemuKay yBiMKHEHO/BUMKHEHO
(I = yBiMKHEHO, 0 = BUMKHEHO)

3 [lepemukay WBUAKOCTEN
(wempkocTi 1-15, Typ60)

4 Bnok gsuryHa

5 OTBOpU ANA BiHYKKIB / rakis gnsa
TicTa

6 OTBip ANA Hacafku: py4YHOro
6neHpepa / noapibHoBayva /
Hacaaku AnA NpuroTyBaHHA iXi

7 Taku ana Ticta

8 BiHuunkM

Tinbkn gna mogeni M 1030/1050/1070:
9 Hacapgka py4Horo 6neHgepa
10 Yawa

Tinbku ana mogeni M 1050:

11 Hacapka-nogpibHioBay

11a Kpuwwka ana nogpibHioBaya
(3 penykTopom)

11b Hix

11c €mHicTb AnA noapi6bHeHHA

11d HekoBsHa ocHoBa

Tinbkn ana mogeni M 1070:

12 Hacapgka anAa npurotyBaHHA iXi
(AvB. OKpemy iHCTpYyKLito 3
ekcnnyarauii)

MakcumanbHuin Yac poboTu MPUCTPOID:
3 rakamu ana ticta — 5 XBunuH
3 BiHYMKamu — 15 XxBunuH

BukopucTaHHA py4HOro
Mikcepa (A)

[aku anAa Ticta igeanbHO NiAXoAATb
ONA 3amillyBaHHA APiXKAXKOBOro TiCcTa,
TicTa AnA MakapoHHWUX BUPOOiIB,
KOHANTEPCbKUX BUPOGIB, a Takox

ANA NpUroTyBaHHA dapLuy 3 rpy6o
nofpibHeHoro m’Aca. Bukopuctosyinte
BiIHYMKM ANA MPUroTyBaHHA CyMillen ana
TOpTiB, BICKBITIB i KAPTOMMAHOrO Mope,
a TakoX AnA 36uBaHHA BepLLKiB (He
MeHLue 100 Mn BepLUKiB), AEYHUX BifkiB
(He meHLwe 1 AeyHoro 6inka) Ta
BEPLUKOBOMOAIGHUX iHrpeieHTiB.

e YcTaBTe raku gna ticra (7) abo
BiHUMKM (8) AK MOKa3aHO Ha PUCYHKY.

® [TOMICTITb IHFrpeAieHTH B vaLly.

® B 3aneXHoCTi Bij 3aCTOCyBaHHA,
06epiTb weunakocTi (1 ... Typbo). AnA
YHUKHEHHA pO36PU3KYBaHHA, 3aBX M
nouynHavTe poboTy Ha Manin
LBUAKOCTI, @ NOTiM MOBINbHO
36inbLUyrTe WBUAKICTL Nig Yac
poboTu.

[nA yBiIMKHEHHA/BUMKHEHHA NPUCTPOLO
HaTUckanTe nepemukay yBiMKHeHo/
BUMKHEHO.

[icnAa BUKOPUCTaHHA, BUTATHITb
LTencenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKH i
3HIMITb raku AnA TicTa abo BiHYMKK,
HaTUCHYBLUW KHOMKY CKnAaaHHA (1).

3BepHiTb yBary:

— [1nA oAep>kaHHA HanKpaLLmx
pesynbTaTiB Npu NPUroTyBaHHI
CyMilLew AnA TOpTiB, TOLLO, BCi
iHrpedieHTV NOBUHHI MaTu O4HaKoBY
Temnepartypy. Macno, AanuA, ToLuo,
cnif BUMHATK 3 XONoaunbHUKa 3a
ZeAKNIN Yac A0 BUKOPUCTaHHA.

— 36uTi BepLUKM MaTUMyTb BinbLuni
o6’em, AKLLO nepen 36MBaHHAM iX
nobpe oxonoauTu.

— KapTtonnaxe niope matume 6inbLu
BEpPLUKOBOMOAiI6HY KOHCUCTEHLI0,
AKLLIO BCi BUKOPUCTOBYBAHIi iIHFpefieHTH
6yayTb MakcMmanbHO rapA4YnuMm
(Hanpvknag, LWonHO 3BapeHa
kapTonns).

BuKopucTaHHA HacagKu
py4Horo 6neHgepa (B)

Hacapka py4Horo 6neHzepa noapibHtoe i
3MiLLlye LWBMAKO i nerko. Kopuctymreca
Ljieto HacaaKoto ANA NPUroTyBaHHA
COYyCiB, MaoHe3y, BIETUYHNX Ta AUTAYMX
CTpas.

e [1nA Toro, 06 BCTaBUTU Hacaaky
pyuHoro 6neHgepa (9) B 6nok ABUryHa,
nepecyHbTe Bropy KpuLUKy oTeopy (6).
YcTaBTe HacafKy pyyHoro 6neHgepa
(9) B OTBip TAKUM YMHOM, LLLOO
nosHayka Ha HacajLi py4Horo
6neHaepa cnisnana 3 NO3Ha4Ko Ha
6noui aeuryHa. lMicnA Lboro NoBepHiTb
py4Huii 6neHaep Ha 90° 3a
rOANHHWKOBOIO CTPINKOIO, MOKU BiH He
3aMKHEeTbCA.

Mepen TMM, AK YBIMKHYTU NPUCTPIK,
ycTaBTe HacafKy py4Horo 6neHgepa
BEpPTUKANbHO B MOCYAMHY. PyyHui
6neHAep He MOXXHa 3aHyptoBaTH 6inbLu
AIK Ha 2/3 [OBXWHK Bany.
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® HaTuCHITb | TpMManTe nepemukay

YBIMKHEHO/BUMKHEHO BECb Yac, NOKu

BM MpaLoeTe BaLLOO HacaAKo

py4Horo 6neHgepa.

AKLLO BM XO4eTe 3milyBaTn

6e3nocepeHbO y KacTpyni nifg Yac

NPUroTyBaHHA iXi, cnoYaTKy 3HIMITb

KacTpymo 3 KYXOHHOI NAMTHW i fanTe in

OXOMNOHYTH, L0 3aXMCTUTH BaLLy

HacafKy py4Horo 6neHgepa Big,

neperpisaHHa. Hikonu He

BMKOPUCTOBYMTE HacaaKy py4HOro

6neHpepa AnA 3MillyBaHHA Ayxe

rapAuyux iHrpegieHTiB, abo nig vac

IXHBOr0 KMMiHHA.

e [1nA Toro, o6 BUMKHYTH NPUCTPIH,
BiANYCTiTb NepemMuKay yBiMKHeHo/
BUMKHEHO Nepej TUM, AK BUAHATK Ban
3 MOCYAMHK, NOTIM BUTAMHITb LUTENCENb
NMPUCTPOIO 3 PO3ETKM.

e [1nA Toro, o6 3HATM Hacaaky py4YHOro
6neHpepa, NoBepHITb ii Ha 90° NpoTK
rOAVWHHUKOBOT CTPINKK | BUTArHIT i
3 MPUCTPOIO.

Baxxnuea iHcbopmauia: Yawwy (10) moxxkHa

BMKOPUCTOBYBATM NULLIE 3 HACAAKOIO

py4Horo 6neHaepa ana o6pobku Hese-

JIMKKX KinbKocTern npoAykTie. |i He cnig

BMKOPUCTOBYBATU 3 BiHYMKAMM.

BuKopucTaHHA HacagKu-
nogpi6HioBaya (C)

Hacapka-nogpibHioBay igeansHo
niaxoanTb AnA NoApiGbHEHHA M'ACa,
cuvpy, Unbyni, 3eneHi, YacHUKY, MOPKBHU,
BOJIOCbKMX, NICOBMX FOpiXiB, apaxicy,
Toulo.

¢ [Mepen nofpibHeHHAM: MopixxTe M’Aco,
cvp, LMbynio, YaCcHUK, MOPKBY (AMB.
Tabnuuio Ha cTopiHui 5), BuAaniTb
ctebna Bif 3eneHi, 3HIMITb WKapanyny
3 ropixie Ta BUAaniTe KiCTku,
CYXOXKMMNA Ta XpALLi 3 M'Aca.
YcTaHoBITb EMHICTb AnA nogpibHioBava
(11c) Ha HekoB3Hy ocHoBy (11d).
YBara: O6epexxHO 3HiMiTb NacTUKOBY
HakpuBky 3 Hoxa (11b). Hix gyxe
roctpun! 3aBxau TpumamnTe noro 3a
BEPXHIO MNacTUKOBY YacCTUHY.
[MomicTiTb BTYNIKY HOXa Ha
LeHTpanbHWM LUTUP EMHOCTI ANA
noApibHEHHA | HATUCHITb BHWU3, MOKM
BiH HE 3aMKHETbLCA.

3anoBHiTb EMHICTb AN1A NoAPIOHEHHSA
Keto.

HakpwuitTe emHicTb ANA NoapibHeHHA
KpWLWKOIO (11a) i BNEBHITLCA B TOMY,
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LLIO BOHA BCTAHOBJIEHA HaNEeXHUM

YMHOM.

[nAa Toro, wo6b npuegHaT 610K

ZBUryHa, NepecyHbTe KPULLIKY OTBOPY

(6) i BCTABTE B HEI LLUTUP KPULLKK

noApibHioBaya Takum YMHOM, LLIOO

nosHauka Ha KpuLiLi nogpibHoBava
cnienana 3 no3Hay4kow Ha 6oL
asuryHa. licna Luboro noBepHiTb 6510k

ABuryHa Ha 90° 3a roJMHHUKOBOIO

CTPINIKOIO, NMOKM BiH HE 3aMKHETbLCA.

TpumawiTe HaTUCHYTUM NepemMukay

YBIMKHEHO/BUMKHEHO BECb Yac,

MOKM BU NpaLioeTe 3 HacaaKoto-

noZpibHoBaYeM i 3aBXAn TpUManTe

6nok aBuryHa y ceoiu pyui. [na
noApibHeHHA TBepAMX NPOAYKTIB

(Hanpuknag, TBepAoro cupy), BUKOPHU-

CTOBYMTE LUBUAKICTb «TypbO».

® Y pasi noapibHEHHA 3BapeHnx
NpoAyKTiB, Nepes TUM AK MOMICTUTH iX
Yy EMHICTb ANA NoApiGHEHHA, crnovaTtky
3anuULWiTh iX Ha AeKinbkKa XBUIWMH AnA
OXOMNOAKEHHS.

® BUMKHITb NPUCTPINA, BiAMNYCTUBLLIN
nepemvkad. lMepea TMM, AK NoYaTy
po3bupaTty NPUCTPIK, BUAMITL
LITencesb 3 PO3eTKH.

e [1nA Toro, o6 3HATM 650K ABUryHa,
TpumanTe HacafKy-noapibHoBay
OLHIEI0 PYKOHO, MOBEPHITb 6510K
AsuryHa Ha 90° npoTu roAMHHUKOBOT
CTPINIKM | BUTATHITb MOr0 3 HaCaAKu.

e [Nepen TUM AK BUMHATK 0BPOBNEHyY Xy
3 EMHOCTi ANA NOAPIOGHEHHA, 3HIMITb
BTYJIKY HOXa.

Baxxnuea iHchopmalia: He nogpibHionte
ayXe TBepAi NpoAyKTH, Taki AK KyOuku
nbOAY, MyCKaTHWUM ropix, kaBoBi 6061
abo Kpynu.

HekoB3Ha 0CHOBa TakoX CryXWTb
MOBITPOHEMPOHUKHOK KPULLKOK EMHOCTI
ANA NOAPIOHEHHSA.

PeuenT:
CyLueHi hpyKTH B Megy 3 BaHino

(anAa ToniHry 4o MnnHUiB abo HaUYMHKM)
(BukopucToByiTE Hacaaky-noapibHoBay
(11), weuakicts — Typb0.)

MomicTiTb B yally noapibHiosayva 300 r
MeZy B‘A3KOT KOHcUCTeHUii i 150 r
yopHocnuey i 150 I CyLLEHOro iHXKpyY

i noapi6bHonTe NpoTArom 10 cekyHA.
MoTim popavite 100 mn Boawm i 3 kpanmni
BaHiNbHOro apomaTuaaropa i
NPOAOBXYyWTE NoAPIOHEHHSA Le B nepebir
3 CeKyHA.



YuweHHA npuctpoto (D)

Mepen uvLeHHAM 3aBXan BUMManTe
LuTencenb NPUCTPOIO 3 PO3ETKM.

Bnok asuryHa Ta KpuLLKy nogpibHioBava
cnig nvwe npoTmMpaTu BOMOrok
TKaHuHo. He 3aHyptonTe Ui getaniy
BOAY i He TpMMawTe iX nif NPOTOYHO
BOJOI0.

3BepHiTb yBary: Y pasi 06pobku
KOSIbOPOBMX NPOAYKTIB (Hanpuknag,
MOPKBW), NNaCTUKOBI AeTani NpucTpoto
MOXYTb 3MiHUTK Konip. Mepen Tm AK
NoMICTUTH Ui AeTani y nocyJOMURHY
MaLLKUHY, MPOTPITb X POCIIMHHOK Ofi€t0.
lakn ana TicTa, BIHYMKK, YaLly, EMHICTb
AnA noApi6bHEeHHA, HEKOB3HY OCHOBY Ta
HI>DK MOXXHa MWUTU y MNOCYAOMUMHIN
MaLLIWHI.

Hacapaky py4Horo 6neHfepa MoxHa
MUTW nULEe Nif NPOTOYHOK BOAO. He
3aHyptowTe ii y Boay.

JdopaTkoBi NpUHaNeXXHoCTi

(MoxxHa KynuTn B CepBiCHMX LieHTpax
komnaHii Braun; ane He B yCix KpaiHax)

HC: BUCOKOLIBMOKICHWI Yonnep, K1
igeanbHO NigxoauTb AnAa Tpas, unbyni,
YacCHWKY, NepLilo, ropixiB TOLLO.

KomnaHia 3anvwae 3a coboro npaso
BHOCUTM 3MiHW B KOHCTPYKL,itO MPUCTPOIO
6e3 cneuianbHOro OrosioLLIEHHS.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu ¢ipmu Braun pekomeHaoBaHo
36epirat y XXuTNoBOMY NPUMILLEHHI 3a
YMOB KiMHaTHOI TemnepaTypu Ta
HOpPMarnbHOi BOSIOrOCTi.

Y BUpi6 MOXXyTb 6yTW BHECEHI 3MiHM 6e3
nonepeaHbLoro NOBiAOMIIEHHA.

O6nagHaHHs BiANoBigae BMMoram
TexHiYHOro perfiaMeHTy 0OMEeXEeHHs!
BUKOPUCTAHHS AeAKNX HEOEe3nevHnx
PEYOBUH B €NIEKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY 06NaiHaHI.

¥

001

[ata BMpobHMLTBa NpoayKLii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHbo Ha BUPODi

(B micui MmapKyBaHHA) | CKnagaeTbcA 3
TPLOX LMdp: NepLua Lugpa € 0CTaHHLO
LMpoto poKy BUPOOHULITBA, iHLI ABI
Lmbpy € MOPAAKOBUM HOMEPOM TUXKHA

y poui.

BurotosneHo B MNonbLui gna

BpayH Mv6X, Himeuunna

Braun GmbH, Frankfurter Strasse 145,
61476, Kronberg, Germany.

Appeca B YkpaiHi:

TOB «[MNpokTep eHg Membn TpengiHr
YKpaiHa», YkpaiHa, 04070, m.Kuis, Bys.
HabepexHo-XpeluaTtuubka, 5/13, kopnyc
nit. A. Ten. (0-800) 505-000.
Www.pg.com.ua

ToBap BUKOPUCTOBYBaTH 3a
NPU3HaYEeHHAM, BigNOBIAHO OO iIHCTPYKLi
3 ekcnnyaTauii.

[lata BurotosneHHs npoAaykuii Braun
BKasaHa 6eanocepefHb0o Ha BUPOOLI

(B micui MmapKyBaHHS)

i cKnapaeTbCA 3 TPLOX LUngp: nepLua
Lmppa € OCTaHHLOIO LUDPOIO POKY
BUrOTOBJIEHHS, iHLUI OBi LMdpu €
NOpPAAKOBUM HOMEPOM TUXHA Y POLL.
[apaHTia — 2 poku. Y pasi HeobxigHOCTi
rapaHTiHOro Yn NOCTrapaHTiNHOro
o6CcnyroByBaHHs, 3BepTanTecs Ao
rONOBHOMO OCPiCy CEPBICHOrO LIEHTPY
Braun B Ykpaii: MM «.6.C.», Byn.
mubounubka 53, M. Kuis.

Ten. (044) 4286505.
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Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer
to the 3-digit production code indicated on
the type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of ma-
nufacture. The next two digits refer to the ca-
lendar week in the year of the manufacture.
Example: “622” — The product was manu-
factured in week 22 of 2006.

t-..a.]l ‘th

Ldylf) dl ﬁ)}le s cc...a—” rLC MJ:.L
ol Bt e spmnslly (BT Y il
épyt Bl 2l n IV 30
dl oL UL_;JuM s ol e

Yy ij__ﬂyléc._Ut_.a((—«622»JL—_ﬁ
NeTele

64

Je) sl oY idlee e s ilasdle
LS el Yl o) i of S (54
SLl el el el el LAl
Sl il Lle U

E)Léll c.,\.CLA.”) ;\.AJ.A.U :-Lc)} ‘3)).\.”)
LB Ul 3 gaally Y5

e el e LI e las S
UL e Y STy cbss 5 piiall el

1S

e g s9250) CH asl ol 5ele
(o3l wloas STl

Ll cule ciendl dle alass 3=l
.él US| g T [P O P B

e el s il Lo e

LY aall sl T 5Lt Cals ae
Ll (e e bl sae g5
Kﬁf@uu&qb&& Gl
')"(3)‘ Osly Blosy Leas

JAL@VUAJ faad



POU ST R U (S SR B
ozl (Ve Ll (A K) idal
s depdl s
5 oSl ct};_]a“ claball o5 L5 o
JLE.:YI/J;..:;J.H L:L;u;d,u té)l .
m&.}
ANESPUASPEAL ‘)?1.5434.;5‘54":%4.
6?44.9)' r(“A..CL..W" u)LLCu,...iC‘X})D
s all alalall CIJ>IJ.J cs,anl CJ,;! .

ST TRAITI N HIS TGN
o Y s olasl e il
RUNETIA DT R

PERT T—-a—’i YW sslall saclall o 9h3
ol eley) O el

LIl Jaall pe daiall oI gall
(LT 5T slall 5lhill y5aS)

(5055 eyl (1) &yl ke Jasina)
an 150 5 chsacdl Jewsll 5o an 300 s
Al o aa 150 5 adall 358,41 e

Lo Al ity g ajall o Leg JA s Caial
3_9¢LL|L')ALJ.¢1OO;LA‘|?3(QI_,S‘|OSAI
Lo jall i aels Llolall 4a5) e blES
Olsi 3 sal

D) ke udas

3 el oS e sl Juais ;;LE!; £
U Rl Lol el il 5 il
S8 el e i Y Lo L

gaeall el o Lglss

(10) G5l plasezal oSG 2 iale 2lasee
olf Ll b galll g5udl LI o
U)LAUCArMy| g:,..f;j(.a)}a.\o

(C) &l &o sl ‘,l.\.s;_ul
condl ol oa) Tl sl 3l i il
Gadl sl el colze¥l  Jall

é' L)'j.U‘ cd.,L._._H

ol ol lain Wil 3 s all Js e
b 50) 541 e < o
oy oleel plae ﬁjl (5 i
i Laally LYl ey ol
oAl e

saclall 355 (11C) o4l eley =
(11d) 3Y5 sl

G35 oo Sedl elaall 51204 o
Vol asls s el 0l (11b) & ezl
52 o WL e Uit oo
eV

350 3 spmsll Loll 353 gl s o
i g JaY Loy o all ole,
L3

oAl eles 3 Lkl s e

Ceill dles G55 (112) Bnjill cllat 1 o
candge 3 4l e SL

Comd ol et Osisll s oSl e
Jo5 2 ¢ Jel J1 (6) imzill sllas
0555t cal>ls Mj.a_“ et lavs
ioale Loall llas Lo asymsll 2
e s 2 sl e Lo W)
lic £ ERESER LR Py sl

Slayl/ Jsaill CL-;;.A bis 3 el e
de opmly call Jazs Lol Ja¥

65



Lot ny bllal ase532)

(Eale

iopm iz, ot s 55)*.?” Ly
iy JLLYI

S 3 (9) sl sl LI S5 e
(6) imzall slai Comed ol g ¢ 530l
sl LI Jls) aze a8y . Lol )

s3s2sll Al ol il 3 (9) 3=l
sl e el isle LY Ae
oEl 3 i A sl LI a2 ¢
el g Al Olae

J,;l.) bsfé L}z,l.“ é}.,\:." LY C,,a .

S5 0sSe s Sl Jras J3 el
3 Coyeie SV Lo goudl LI 508

eyl
/Jeil i ais 3 ey Ll o
ol I Joass e SLLYI
) =l

Lo slegll 3 LY plasead eyl 1] o
)un oo leslalal (g el ol
o sled il g s &> le
plaseal sae gy sl gl
AWEN R WH(REIERN (PORAEY
.Asf‘u.ll

S/ Joatill #lzie e oy il @
LY s @,T ¢l Gy O
el e alasly cley)l e

orsin Gl ga )l LY Jad) o
cielldl o)lie u*&‘ a5 A Asly
iy g a2

66

ol Bl sl 365 0
wlall AA.%;:ML) iass \o
(A) (599 i) Jloaial
| mmad LU lis pomall bl
Jaitdl el pals colimally Ll
oS Ll Clall saseal Loy all 4
g all ol gzinly et AT
orde Ve UV o) 0 S i e s
Lo Y5 Y o) ol s (S0
oYl 2Bl L GLaYL (a1,
el 51 (7) ol Bl S5 3 o
e 2 €(8 )
(Gt eley 3 oSl o
Las))y)}ﬂ dl o el A&J...lel .
idisee fe o Wils Tl L Jlaxzd
depdlaslyy 2 4 Jslydl uL.w) Ok
el bl Lg s
Sz G/ Jszidl 5 Lassl e
caslad 1L
oSl Jrasl cJloan ¥l sy o
Sl oamall ol Juasl ¢ ol oS
ol Cu-‘ bis ol e lall
.(1)
ol
L slae| we éLJl J..a.%' d,..a.:;..l
u}f.‘ ul o cc)wﬂ ;,Li”
£ I,\J) (Ll dsys ean ST
U5 il e Aol el ]
c3s)l ane agelasd
JJ|J...>4.<J.QI,\JNOL43Y|UA -
LA»}SIM)A}IA_;JQIQ)KJL;I
13 s T e o olley e Jpad -
bl ez 0555 ol bz ¢ S
OEGY ,us DLW Laslac doaser



Slsd sy et 5Lt a0
Lealeall 2 gl

el sles 51 (10) Gysll iy S5 Y @
s Sl 515 (110)

iyl tallas 130 oS o5l Eerl *
o ,\>:>! 3Ll age! szl LY
C)LA oY ezl o5l By "W\-’
Ol 585 e ¢ g I AL i |
s dl oYl & ellasl il (5535
G bl pase

Sl oy

Sl s

Syl Sl fleas 2
(Gl =0 Jrzs=1)

o olepdl) depdl Ll a5 3
(52,53 ie e (151

sl e 4

ool Bl lad ol 5

lsl/isall/ s LY s 6
aamlll pladal! sl

ol ol 7
ol

: L33 1070 /1050/M1030 ol 51 Ll

gl sl LY 9

é)}) 10

: Lazs M 1050 51 LJi

sl deall 11

(sl Gaio ) Gajall cllat 110

san 11b

ol eles 11c

YW aslae zacls 11d

: Lazs M 1070 1L

o) «FPo daslll sllall slacl als] 12
(idaadl Jloa¥l wlols)| 26l 3

S

Susall ol UJ:.‘I Hasl Wlatis cranins
s o s slaall Jlaxiay s <Y1
3l n spsall I3 len

Lola CJIJL:«D!
J.aJ i..u:- Q]Ju’g?' el 'o'sljj ﬁLy-J
Ol Jlentul

eIl o sked ! Juas de Lils oo @
S S s A o 45 e

SLaSIl juaail saasileall 13 o
Al 3

Sheall 1ia audion 0T & 58l (e G
Sl alasy 5 JkYI JS oy
131 ] &lle 5T &y wlile] Go Gsila
e s padd Gl el elli
Loy oSaialiale o - pgiadles
J<ing JULYT Jsliie s fasas Sleall
Cye]

tayall of o sled! Jaes Jus S

oDl ga ¥l sl de oo o
kall e >3 Gl oLkl el
sy ¢ Jazidl oLl oyl 2B Ly
Ao L il (oA golad
Jasdl Ll 18 el

Sl gl LY ol sie Tols

S eae g sl Bl sl
sl ae ax Ll 51 Bl 3 LY sy
Dl Josss

M 1030 5L,L ¢ 2421 3 .
: Lis M1070, M1050,

sala C:de“)”j a;l_)s.u.Jl Q,SJQ..IJSAYI;@)
elhaall Jlaial se iall A cas Haa

Lol Glayl caadl

67



Deutsch

Garantie

Als Hersteller ibernehmen wir flr dieses
Gerat — nach Wahl des Kéufers zusétzlich
zu den gesetzlichen Gewahrleistungs-
anspriichen gegen den Verkaufer — eine
Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum.
Innerhalb dieser Garantiezeit beseitigen
wir nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Gerates unent-
geltlich alle Mangel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen.

Die Garantie kann in allen Landern in
Anspruch genommen werden, in denen
dieses Braun Geréat von uns autorisiert
verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéden durch unsachgemaBen
Gebrauch, normaler Verschlei3 und
Verbrauch sowie Mangel, die den Wert
oder die Gebrauchstauglichkeit des
Gerates nur unerheblich beeinflussen.
Bei Eingriffen durch nicht von uns autori-
sierte Braun Kundendienstpartner sowie
bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten
Braun Kundendienstpartner. Die Anschrift
finden Sie unter www.service.braun.com
oder kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the
product commencing on the date of
purchase. Within the guarantee period
we will eliminate any defects in the
appliance resulting from faults in
materials or workmanship, free of charge
either by repairing or replacing the
complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun
or its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, normal wear or use
as well as defects that have a negligible
effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void
if repairs are undertaken by unauthorised
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persons and if original Braun parts are
not used.

To obtain service within the guarantee
period, hand in or send the complete
appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service
Centre (address information available
online at www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your
rights under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans
sur ce produit, a partir de la date d’achat.
Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la
réparation des vices de fabrication ou

de matiere en se réservant le droit de
décider si certaines piéces doivent étre
réparées ou si I'appareil lui-méme doit
étre échangé.

Cette garantie s’étend a tous les pays ou
cet appareil est commercialisé par Braun
ou son distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas :

les dommages occasionnés par une
utilisation inadéquate et I'usure normale.
Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si
des pieces de rechange ne provenant
pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant
pendant la période de garantie, retournez
ou rapportez I'appareil ainsi que
I’attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 0 800 944 802 (ou se référez
a http://www.service.braun.com) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun
le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée
ci-dessus, nos clients bénéficient de la
garantie légale des vices cachés prévue
aux articles 1641 et suivants du Code
civil.



Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afos
de garantia a partir de la fecha de
compra.

Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno,
cualquier defecto del aparato imputable
tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando,
sustituyendo piezas, o facilitando un
aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto
voltaje del indicado, conexién a un
enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos
o una disminucion en el valor o
funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso
de ser efectuadas reparaciones por
personas no autorizadas, o si no son
utilizados recambios originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante
la factura o el albaran de compra
correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos
los paises donde este producto sea
distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta
garantia, dirijase al Servicio de Asistencia
Técnica de Braun mas cercano:
www.service.braun.com.

Solo para Espaiia

Servicio al consumidor: Para localizar a
su Servicio Braun mas cercano o en el
caso de que tenga Vd. alguna duda
referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el
teléfono de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma
garantia de 2 anos a partir da data de
compra. Qualquer defeito do aparelho
imputéavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar,

substituir pecas ou trocar de aparelho
dentro de periodo de garantia ndo tera
custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por
utilizacéo indevida, funcionamento a
voltagem diferente da indicada, ligagao
a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por
utilizacdo que causem defeitos ou
diminui¢do da qualidade de funciona-
mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso
de serem efectuadas reparacoes por
pessoas nao autorizadas ou se nao
forem utilizados acessoérios originais
Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de
compra for confirmada pela apresen-
tacéo da factura ou documento de
compra correspondente.

Esta garantia é vélida para todos os
paises onde este produto seja distribuido
pela Braun ou por um distribuidor Braun
autorizado.

No caso de reclamacéo ao abrigo de
garantia, dirija-se ao Servico de
Assisténcia Técnica Oficial Braun mais
préximo: www.service.braun.com.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o
seu Servigo Braun mais préximo, no caso
de surgir alguma duvida relativamente

ao funcionamento deste produto,
contacte-nos por favor pelo telefone

808 20 00 383.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per
la durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno
eliminati, gratuitamente, i guasti
dell’apparecchio conseguenti a difetti di
fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario,
I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’uso improprio del prodotto, la
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normale usura conseguente al funzio-
namento dello stesso, i difetti che hanno
un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono
effettuate riparazioni da soggetti non

autorizzati o con parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il
periodo di garanzia, & necessario
consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di
acquisto, ad un centro di assistenza
autorizzato Braun.

Contattare www.service.braun.com
o il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza
autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie
van 2 jaar geldend vanaf datum van
aankoop. Binnen de garantieperiode
zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie,
vervanging van onderdelen of omruilen
van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk
land waar dit apparaat wordt geleverd
door Braun of een officieel aangestelde
vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van
onoordeelkundig gebruik, normale
slijtage en gebreken die de werking

of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvioeden vallen niet
onder de garantie. De garantie vervalt bij
reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service
binnen de garantieperiode, dient u het
complete apparaat met uw aankoop-
bewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer
Service Centre: www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun

Customer Service Centre bij u in de buurt.
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Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen
regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem
reparation eller ombytning af apparatet.
Denne garanti gaelder i alle lande, hvor
Braun er repraesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader
opstaet ved fejlbetjening, normalt slid
eller fejl som har ringe effekt pa veerdien
eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste
reparaterer og hvor originale Braun
reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kgbsbevis til et autoriseret
Braun Service Center:
www.service.braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om
naermeste Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet
gjeldende fra kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten
ved reparasjon eller om vi finner det
hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der
Braun eller Brauns distributer selger
produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa
grunn av feil bruk, normal slitasje eller
skader som har ubetydelig effekt pa
produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utferes av
ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele
produktet leveres eller sendes sammen
med kopi av Kjgpskvittering til naermeste
autoriserte Braun Serviceverksted:
www.service.braun.com.



Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til
neermeste autoriserte Braun Service-
verksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti
i henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar
fran och med inképsdatum. Under
garantitiden kommer vi utan kostnad,
att avhjélpa alla brister i apparaten som
ar hanforbara till fel i material eller
utférande, genom att antingen reparera
eller byta ut hela apparaten efter eget
gottfinnande.

Denna garanti géller i alla Iander déar
denna apparat levereras av Braun eller
deras auktoriserade aterforséljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av
felaktig anvandning eller normalt slitage,
liksom brister som har en férsumbar
inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att galla om
reparationer utfors av icke behorig
person eller om Brauns originaldelar inte
anvands.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten lamnas
in tillsammans med inkdpskvittot, till

ett auktoriserat Braun verkstad:
www.service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 for information om
ndrmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle mydnndmme 2 vuoden
takuun ostopaivéasta lukien Suomessa
voimassa olevien alan takuuehtojen
TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan

korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on
voimassa kaikkialla maailmassa silla
edellytykselld, etta laitetta myydaéan ko.
maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat:
viat, jotka johtuvat virheellisesta kaytosta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla on
véhainen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa,
jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa

tai jos laitteessa kaytetdadn muita kuin
alkuperaisia varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittaa takuun
voimassaolon osoittamiseksi:
www.service.braun.com.

Lisatietoa takuuseen liittyvistd asioista
saa asiakaspalvelukeskuksestamme
numerosta 020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter & Gamble International
Operations SA z siedzibg w Route
de St-Georges 47, 1213 Petit Lancy
1 w Szwajcarii, gwarantuje sprawne
dziatanie sprzgtu w okresie 24
miesiecy od daty jego wydania
Kupujacemu. Ujawnione w tym
okresie wady beda usuwane
bezptatnie, przez autoryzowany punkt
serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzo-
wanego punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystac¢ sprzet do
naprawy do najblizej znajdujgcego
sie autoryzowanego punktu
serwisowego lub skorzystac z
posrednictwa sklepu, w ktérym
dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet
w opakowaniu nalezycie
zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia
spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie
podlegajg naprawom gwarancyjnym.

71



72

Naprawom gwarancyjnym nie
podlegajg takze inne uszkodzenia
powstate w nastgpstwie okoliczno$ci,
za ktore Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci, w szczegolnosci
zawinione przez Poczte Polskg lub
firmy kurierskie.

Niniejsza gwarancja jest wazna

jedynie zdokumentem zakupu i

obowigzuje wytgcznie na terytorium

Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwaranciji przedtuza sie o czas

od zgtoszenia wady lub uszkodzenia

do naprawy sprzetu i zwrotnego
postawienia go do dyspozycji

Kupujgcego.

Naprawa gwarancyjna nie obejmuje

czynnosci przewidzianych w

instrukcji, do wykonania, ktorych

Kupujgcy zobowigzany jest we

wtasnym zakresie i na wtasny koszt.

Ewentualne oczyszczenie sprzetu

dokonywane jest na koszt

Kupujgcego wedtug cennika danego

autoryzowanego punktu serwisowego

i nie bedzie traktowane jako naprawa

gwarancyjna, chyba, ze oczyszczenie

jest niezbedne do usuniecia wady w

ramach $wiadczen objetych niniejszg,

gwarancjg i nie stanowi czynnosci, o

ktérych mowa w p. 6.

Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu

spowodowane w czasie jego

uzytkowania lub w czasie
dostarczania sprzetu do naprawy;
uszkodzenia i wady wynikte na
skutek:

— uzywania sprzetu do celow
innych niz osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego
z instrukcjg uzytkowania,
konserwaciji, przechowywania
lub instalaciji;

— uzywania niewtasciwych
materiatéw eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby;
stwierdzenie faktu takiej
naprawy lub samowolnego
otwarcia plomb lub innych
zabezpieczen sprzetu powoduje
utrate gwaranciji;

— przerobek, zmian
konstrukecyjnych lub uzywania
do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych;

czesci szklane, zarowki,

oswietlenia;

c

o

d) ostrza i folie do golarek oraz
materiaty eksploatacyjne.

9. Bez nazwy, modelu sprzetu i daty
jego zakupu potwierdzonej pieczatkg
i podpisem sprzedawcy albo
paragonu lub faktury zakupu z nazwag,
i modelem sprzetu, karta
gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany
towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
Kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnos$ci towaru z umowa,

Cesky

Zaruka

Poskytujeme dvojletou zaruku na
vyrobek s platnosti od data jeho
zakoupeni. V zaruéni Inité bezplatné
odstranime v8echny vady pristroje
zapfricinéné chybou materialu nebo
vyroby, a to bud’ formou opravy, nebo
vyménou celého pristroje (podle naseho
vlastniho uvaZeni). Uvedena zaruka je
platna v kazdé zemi, ve které tento
pristroj dodava spole¢nost Braun nebo
jeji povéreny distributor.

Zaruka se netyka nasledujicich pripad:
poskozeni zapficinéné nespravnym
pouZitim, bézné opotfebovani (napfiklad
platkd holiciho strojku nebo pouzdra
zastfihavace), jakoz i vady, které maji
zanedbatelny dosah na hodnotu nebo
funkci pristroje. Pokud opravu uskutecni
neautorizovana osoba a nebudou-li
pouzity plivodni nahradni dily spole¢nosti
Braun, platnost zaruky bude ukoncena.

Pokud v zaruéni IhGté poZzadujete
provedeni servisni opravy, odevzdejte
cely pristroj s potvrzenim o nakupu

v autorizovaném servisnim stredisku
spole¢nosti Braun nebo jej do strediska
zaSlete.

Slovensky

Zaruka

Poskytujeme dvojro€nu zaruku na
vyrobok s platnost'ou od datumu jeho
zakupenia. V zarucnej lehote bezplatne
odstranime v8etky poruchy pristroja



zapri¢inené chybou materialu alebo
vyroby, a to bud’ formou opravy, alebo
vymenou celého pristroja (podla nasho
vlastného uvazenia). Uvedena zaruka je
platna v kazdom State, v ktorom tento
pristroj dodava spolo¢nost’ Braun alebo
jej povereny distributor.

Zaruka sa netyka nasledujucich
pripadov: posSkodenie zapri€inené
nespravnym pouZzitim, normaine
opotrebovanie (napriklad platkov
holiaceho stroj¢eka alebo puzdra
zastrihavaca), ako aj poruchy, ktoré maju
zanedbatelny uc¢inok na hodnotu alebo
funkciu pristroja. Ak opravu uskuto¢ni
neautorizovana osoba a ak sa nepouZiju
pdévodné nahradné suciastky spolocnosti
Braun, platnost’ zaruky bude ukoncena.

Ak v zaru¢nej lehote poZzadujete
vykonanie servisnej opravy, odovzdajte
cely pristroj s potvrdenim o nakupe

v autorizovanom servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun alebo ho do strediska
zaSlite.

Magyar

Garancia

A vasarlas napjatol szamitott 2 évig tarté
garanciat biztositunk a termékre. A
garancia-idészakon bellil minden
anyag- és kivitelezési hibat dijmentesen
helyrehozunk, belatasunk szerint vagy
javitva, vagy cserélve a készlléket. Ez a
garancia minden olyan orszagra kiterjed,
ahol a készilék a Braun vagy annak
kijelolt viszonteladodja forgalmazasaban
kaphato.

A garancia nem fedi a kvetkezbket: nem
rendeltetésszer( hasznalat miatt
bekovetkez6 karosodas; kopas és
elhasznalédas (pl. a borotva szita- és
vagokazettaja); illetve a készllék értéke
és mikodése szempontjabol
elhanyagolhato jelleg( hibak. A garancia
érvényét veszti, ha a javitast erre nem
jogosult személy végzi, és ha nem Braun
alkatrészeket hasznalnak.

A garancia-idészakon beliili javitashoz
adja le vagy kildje el a teljes késziileket
a vasarlaskor kapott szamlaval egyitt

valamely hivatalos Braun Ugyfélszolgalati
Szervizkbzpontnak vagy a vasarlas
helyén.

Hrvatski

Jamstvo

Za ovaj proizvod jam¢&imo jamstveno
razdoblje od 2 godine od dana kupnje. U
okviru tog razdoblja besplatno ¢emo
otkloniti bilo kakvu neispravnost uredaja
do koje je doslo zbog zamora materijala
ili pogreSaka u radu ili popravkom ili
zamjenom uredaja ovisno o procjeni.
Ovo jamstvo vrijedi za svaku zemlju u
kojoj ovaj uredaj distribuira Braun ili
njegov ovlaSteni distributer.

Ovo jamstvo ne pokriva: stetu nastalu
zbog nepravilne upotrebe, normalno
troSenje materijala (npr. u slu¢aju
tro8enja mreZice na uredaju za brijanje),
kao i o8tecenja koja imaju neosporan
utjecaj na vrijednost ili rad uredaja.
Jamstvo prestaje vrijediti ako popravke
vr§e neovlastene osobe te ako se ne
koriste originalni Braunovi dijelovi.

Ako tijekom jamstvenog razdoblja
zatrebate servis, donesite ili poSaljite
cijeli uredaj zajedno s raCunom na
adresu Braunovog ovlastenog servisnog
centra.

Servisna mjesta:

Postovani, u koliko niste u mogucnosti
rijeSiti Vas problem putem priloZzene
servisne mreze, molimo Vas da nazovete
broj 091 66 01 777 kako bi dobili daljnje
upute.

Singuli d.o.o., 10000, Zagreb,
Primorska 3, @ 013772644,
016601777

Elektromehanicarski obrt
»Markovic¢*, 42000, Varazdin, K.Filica 9,
@ 042210588

Elektromehanicarski obrt
»Markovic¢*, 42240, Ilvanec,

Mirka Maleza 39, D 042784299
ELMIN vl. Bozidar Jakupanec,

48350, Burdevac, Rudera Boskovi¢a 20,
@ 048813365

Obrt za trgovinu i servis ,,JeZi¢ color
servis“ vl. Alen Juri¢, 43000, Bjelovar,
Petra Zrinskog 13, @ 043243500
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TI-SAN d.o.0., 33000, Virovitica,
Strossmayerova 9, @ 033800400
G-SERVIS d.o.0., 33520, Slatina,
Grigora Viteza 2, @ 033552529
Kumex d.o.0., 31000, Osijek, Prolaz J.
Leovica 5, D 031373444

Konikom d.o.0., 31000, Osijek,
Jablanova 43, D 031494885

RTV servis vl. Mijo Kalaica, 34310,
Pleternica, A.M.Relkovi¢ 6,

@ 034252000

Sori¢ elektronika, 44000, Sisak, A.
Stracevi¢a 35, @ 044549117
E.E.K.A., 51000, Rijeka, Bastijanova 36,
© 051228401

Culig d.o.0., 47000, Karlovac, Banija 2,
@ 047415955

Tehno - Jelgi¢, vl. Josip Jel&i¢, 22000,
Sibenik, 8. DAL. UDAR. BRIGADE 71,

@ 022340229

ALTA d.o.0., 23000, ZADAR,
Vukovarska 3c, @ 023327666

Merc & Dujmovié, 21000, SPLIT,

Alojza Stepinca 6, @ 021537780

Slovenski

Garancijski list

Za izdelek velja dveletna garancija, ki
zacne veljati z datumom izroc€itve blaga.
Proizvajalec jamci, da bo izdelek deloval
v garancijskem roku ob pravilni uporabi v
skladu z njegovim namenom in
priloZenimi navodili. V garancijski dobi
bomo brezplacno odpravili vse okvare
izdelka, ki so posledica napak v
materialu ali izdelavi, tako da vam bomo
izdelek po nasi presoji popravili ali v
celoti zamenjali.

Ce pooblaséeni servis vasega izdelka ne
popravi v 45 dneh, imate pravico
zahtevati nov izdelek. Za sprejem v
reklamacijo se Steje dan, ko je izdelek
sprejet v pooblasceni servis ali v
trgovino, kjer ste izdelek kupili.

Cas zagotavljanja servisa, vzdrzevanja,
nadomestnih delov in priklopnih aparatov
je 3 leta po preteku garancijskega roka.
Popravila na domu zaradi zahtevnosti in
neprenosljivosti sodobne servisne
opreme in razpoloZljivosti rezervnih delov
niso mogoca.

Garancija velja na obmocju Republike
Slovenije, pa tudi v vseh drzavah, kjer
izdelek dobavlja podjetje Braun ali
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njegov pooblasceni distributer.

Garancija ne izklju€uje pravic potrosnika,

ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za

napake na blagu.

Garancija ne velja:

— Za okvare, ki so posledica nepravilne
uporabe, normalne obrabe ali rabe
oziroma napake, kiimajo zanemarljiv
ucinek na vrednost in delovanje
izdelka.

— Ob vsakem posegu nepooblasene
osebe ali kakrSnekoli druge predelave
izdelka in Ce pri popravilu niso
uporabljeni originalni Braunovi rezervni
deli.

Za popravilo v garancijski dobi celotno
napravo skupaj z racunom in/ali
izpolnjenim garancijskim listom odnesite
ali posljite na pooblasCeni servisni center
Braun:

Joze Jezek

Cesta 24. junija 21

1231 Crnuce - Ljubljana

Tel. §t.: +386 1 561 66 30

E-mail: jezektrg.servis@siol.net

Za dodatne informacije smo vam na
voljo na brezplacni telefonski Stevilki
080 2822.

Romani (RO/MD)

Garantie

Acordam o garantie de 2 ani pentru
acest produs, de la data achizitionarii.
Durata medie de utilizare: 5 ani, cu
conditia respectarii instructiunilor de
utilizare si efectuarii interventiilor tehnice
numai de catre personalul service
autorizat.

In perioada de garantie vom remedia
gratuit neconformitatile aparatului, prin
repararea sau inlocuirea produsului,
dupa caz. Aceasta garantie este valabila
n orice tara in care acest aparat este
furnizat de cétre compania Braun sau de
catre distribuitorul desemnat al acesteia.
Repararea sau inlocuirea produselor se
va efectua in cadrul unei perioade
rezonabile de timp (maxim 15 zile de la
data aducerii la cunostinta a
neconformitatii).

Prezenta garantie nu acopera: defectele
datorate utilizarii necorespunzatoare,
uzurii normale (de ex: ale sitei aparatului



sau ale blocului de taiere), precum si
defectele care au un efect neglijabil
asupra valorii sau functionarii aparatului.
Garantia devine nula daca se efectueaza
reparatii de catre persoane neautorizate
si dacd nu se utilizeazd componente
originale Braun.

Pentru a beneficia de service in perioada
de garantie, prezentati produsul
impreuna cu factura (bonul/chitanta de
cumparare) la una dintre unitatile service
agreate.

PUNCT CENTRAL DE SERVICE BRAUN
Sos. Viilor, Nr.14, Corp Cladire C2, Etaj 2,
Biroul nr.3, Sector 5, Bucuresti (acces
din Str. Nasaud)

Tel: 021-224.00.47

Mobil: 0722.541.548

E-mail: service.braun@interbrands.ro

EAAnvika

Eyyonon

Mapaxwpoupe dUo xpdvia eyyunon, oto
nPoidv, Eekvwvtag and v nuepounvia
ayopdg.

Méoa otnv nepiodo eyyunong
KOAUTTTOUE, XWPIG Xpéwan,
onoladnnote eAATTWHA TIPOEPXOUEVO
and KAKr KATaoKeun 1] KAkrg moldtnTog
UAIKO, elte emokeudlovtag elte
avTikablotwvtag oAOKANPN TN ocuokeun
olpdwva pe v kpion pag.

Aut n eyyunon Loxuel o€ OAeg TIG
XWPEG ToU wAouvTal Ta npoidvra
Braun.

H gyyunon dev KaAUTTTeL: Kataotpod)
and Kakr xerion, ¢ucioloyikr dopd
ehattwpara Adyw apélelag Tou Xpnot.
H eyyuUnon akupwvetat av €Xouv yivel
ETIIOKEUEG amd Wn eEouatodoTnuéva
dropa 1) dev €xouv xpnotporon el
yVrola avtaA\aKTIkdA Braun.

lMNa va erutUxete 0€pBig p€oa otV
nepiodo g eyyunong, napadwote 1
otelNTe TNV oUOKeUN] [e TNV anddelgn
ayopdgq oe éva EEouoiodotnuévo
Katdompua Z€pBig g Braun.

KaAéote oto 01-9478700 yla va
mAnpodopnBeite yia To MANCLECTEPO
E&oucolodotnuévo Katdotnua Z€pBig
™™g Braun.

Pycckui

FapaHTUHHbIe 06A3aTenbcTBa BRAUN
[lns Bcex u3genui Mbl [aem rapaHTuio
Ha OBa roga, HaunHasa ¢ MoOMeHTa
npuobpeTeHus napenus.

B TeyeHwue rapaHTuitHoro nepuoga Mol
6ecnnaTtHoO yCTpaHUM MyTeM PEMOHTa,
3amMeHbl feTanen unv 3ameHbl BCero
napenus niobble 3aBOfCKME OedeKThI,
BbI3BaHHbIE HEJOCTATOUYHLIM KAYECTBOM
mMaTepuarnos Unm cbopku.

B cnyyae HeBO3MOXXHOCTM pemMoHTa B
rapaHTU1HBIA Nepuon U3Oenue MoXeT
6bITb 3aMEHEHO Ha HOBOE MK
aHanornyHoe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM
«O 3awmuTe npae noTpebutenem».
lapaHTMA obpeTaeT cuny, TONbKO ecnm
naTa nokynku nogTeep>xnaeTcs
neyartbio U MOANUCHLIO aunepa
(marasuHa) Ha nocnegHewn cTpaHuue
OpUrMHanNbBHOro PyKoBOACTBA MO
skcnnyatauun BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUAHBIM TanoHOM.

OTa rapaHTus gencTeuTeNbHa B Ntobom
cTpaHe, B KOTOpPYIO 3TO U3penue
noctasnsaeTca dupmor BRAUN nnm
HasHayeHHbIM OUCTPUOLIOTOPOM, U rae
HMKaK1e orpaHuyeHuns no UMMopTy Mim
Opyrve npaBoBble MONOXEHUS He
NpensaTCTBYIOT NPefoCTaBeHUo
rapaHTUMHOro 06CNy>KMBaHUs.
lapaHTHUA He MOKpbLIBAET NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHBLIM
MCMOMb30BaHWEM (CM. TaKk>Xe CrMCcoK
HWXE) Y HOpPMasbHbIN U3HOC HPUTBEHHBIX
CEeTOK U HOXeW, fedeKTbl,
oKasblBalLLne He3HaUMTENbHbIN 3 deKT
Ha Ka4yecTBO paboTbl Npubopa.

OTa rapaHTus TepsAeT cuny, ecnu
PEMOHT NPOV3BOAUNCS He
YMONHOMOYEHHBIM Ha TO NULLOM, U eCrnn
MCMOMb30BaHbl He OPUrUHaNbHbIE
netanvu BRAUN.

B cnyyae npenbaBneHus peknamauum
Mo yCNoBWUAM OaHHOW rapaHTuu,
nepepanTe u3genue LennMKom BMecTe
C rapaHTW1HbLIM TanoHoM B No6om n3
LLeHTPOB CEPBUCHOrO 06CNYy>KMBaHNUA
BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, BKNOYas
TpeboBaHUA BO3MELLEHUSA YObITKOB,
UCKIIOYaloTCA, ecin Hala
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBIEHA B
3aKOHHOM MopsAaKe.

Peknamauuu, cBA3aHHbIE C
KOMMEepPYECKUM KOHTPaKTOM C
npogaBLOM He nonagaroT nog aTy
rapaHTuio.
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B cooTBeTCcTBUM C 3akOHOM PD N2
2300-1 o1 7.02.1992 r. «O 3awuTe

npas noTpebutenen» dpupma BRAUN
yCTaHaBNMBaET CPOK CNy>Obl Ha CBOU
n3genus paBHbIM OBYM rogam ¢
MOMeHTa NpuobpeTeHUss UM ¢ MOMeHTa
NPOM3BOLCTBA, ECNM AaTy Npofaxu
YCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.

Napenua BRAUN 13rotoBneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKMMM
TpeboBaHUAMMN €BPONENCKOro kavyecTBaa.
Mpn 6epe)kHoM MCMonNb30BaHUK U NpU
cobnofeHnn NpaBmn No 3KCnyaTauuu,
npuobpeTteHHoe Bamu nagenve BRAUN,
MOXET UMETb 3HAUMTENBbHO 60NbLLMI
CPOK Cy>06bl, YEM CPOK YCTAHOBMEHHbIN
B COOTBETCTBUM C POCCUICKMM 3aKOHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He

pacnpocTpaHAeTCcA:

— fedeKTbl, Bbi3BaHHbIe dopc-
Ma)XOpHbIMW 06CTOATENBCTBAMMY;

— UCMoMb30BaHWe B MPOECCUOHANBHBIX
uensx;

— HapyLueHue TpeboBaHUIM pyKOBOACTBA
no aKcnnyartaumu;

— HenpasubHaa yCTaHOBKa
Hanps>KeHWs nNuTatoLLen ceTu (ecnm
370 TpebyeTcs);

— BHECEHWEe TEXHUYECKUX U3MEHEHUI;

— MexaHU4eckne NoBpeXXOeHUs;

— MOBPEXOEHUA MO BUHE XXMBOTHBIX,
rPbI3yHOB M HACEKOMBIX (B TOM uncne
crnyyan HaxoXOeHWs rpPbI3YHOB U
HaceKOMbIX BHYTpKU Nprbopos);

— Onsa npnbopos, paboTaloLmnx ot
baTapeek, — paboTa c
HenoaxoaALLMMU UM UCTOLLEHHBLIMM
b6aTaperikamu, nobble MOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE UCTOLLLEHHBIMW MU
TekyLmmm 6aTaperikamu (CoBeTyem
Nnonb30BaTbCA TONbKO
npeaoxXpaHeHHbLIMN OT BbITeKaHWs
b6aTapenkamu);

— [ns 6puUTB — CMATasA UM NopBaHHas
ceTka.

BHumanmne! OpuruHaneHbivi FapaHTUiAHbI
TanoH NoOaNexXuT U3bATHIO NpU
obpalLeHnn B CEPBUCHBIN LIEHTP A11A
rapaHTU1MHOro pemoHTa. lMocne
npoBedeHUss pemMoHTa apaHTUMHbIM
TanoHom 6ygeT ABNATLCH 3aMNONHEHHbIN
opuruHan Jlncta BbINOMHEHNUA PEMOHTA
CO LUTaMMOM CEPBUCHOTO LIEHTpa 1
nognucaHHbln NoTpebuTtenem no
NonyYeHnn U3Jenus U3 peMoHTa.
TpebyinTe npocTaBneHusa gatel BO3BpaTa
M3 pEMOHTA, CPOK rapaHTum
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npofaneBaeTcs Ha BPEMSA HaX0XAEHUS
U3envsa B CEPBUCHOM LIEHTpPE.

B cny4ae BO3HWMKHOBEHMWSA CNOXXHOCTEW
C BbINOSIHEHNEM FrapaHTUIAHOIO MIN
rocrnerapaHTMHOro o6cnyxvBaHus
npocbba coobiats 06 3TOM B
MHbopmaumoHHyto Cnyx6y Cepsuca
BRAUN no TenecoHy 8 800 200 20 20
(3BoHOK M3 Poccumn becnnaTHo).

YkpaiHcbKa

lFapaHTiViHi 3060B’A3aHHA BUPOOGHHUKa
[nAa Bcix BUpObIB MW AAEMO rapaHTito Ha
ABa POKM, MOYMHAIOYN 3 MOMEHTY
npuabaHHA BUpoby abo 3 gaTtu 1Moro
BMPOOHULTBA, Y pasi BiACyTHOCTI abo
HeHane>xHoro oopMneHHA
rapaHTiiHOro TasnoHy Ha Bupi6.
[MpoTarom rapaHTiMHOrO Nepiogy Mu
6€e3KOLUTOBHO YCYBAEMO LLIIAXOM
PEMOHTY, 3aMiHV geTanev abo 3amiHu
BCbOro BUpoby bynb-AKi 3aBOACHKiI
nedeKTH, BUKNMKaHi He40CTaTHLOIO
AKICTIO MaTepianis abo cknagaHHs.

Y BANagKy HEMOXXTIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTiHui nepiod BMpi6 Moxe 6yTh
3amiHeHU Ha HoBUIA abo aHanorivHuM
BiQNOBiIOHO 0O 3aKOHY NPO 3axUCT npas
CroXxuBauis.

lapaHTia HabyBae cunu nuLe, AKLLO
nara Kynisni nigTBepaXyeTbcsa
nevaTkolo Ta nignMcom aunepa
(marasuHy) Ha opuriHansHoOMy
rapaHTinHomy TanoHi Braun abo Ha
OCTaHHIM CTOpiHLi opuriHansHoi
iHCTpyKLUii 3 ekcnnyaTauii Braun, ska
TakoXX Moxxe ByTu rapaHTitHUMm
TanoHom.

Lis rapaHTia gincHa y 6yab-sikin KpaiHi,

B Ky Liev BUPib NOCTaBnAETLCA
npeAcTaBHUKOM KOMMaHii BUpobHMKa
abo npusHayeHUm gUcTpub’toTopom, Ta
e XOfHi 06MeXXeHHs 3 iMnopTy abo iHLLi
NpaBoBi MOMOXKEHHA HEe MepeLLKOOXatoTb
HafaHHIO rapaHTiMHOro 06CNyroByBaHHS.
[apaHTia Ha 3aMiHeHi YacTUHK
3aKiHYY€ETLCA B MOMEHT 3aKiH4eHHS
rapaHTii Ha gaHun Bupi6.

lapaHTis He NOKPMBAE MOLLKOLKEHHS,
BUKIMKaHi HEBIPHUM BUKOPUCTaHHAM
(AmB. TakoX Nepenik H1X4Ye) HopmanbHe
3HOLLYBaAHHA CITOK Ta HOXIB 11 FONiHHSA,
nedeKTH, Lo He3HaYHUM YMHOM



BMSIMBAIOTb Ha AKICTb pobOTH Npunagy.
Lis rapaHTia BTpayae cuny, AKLLO PEMOHT
3[iMCHIOETBECSA HE BNOBHOBaXKEHOIO ANA
LibOro ocobolto Ta, AKLLO0
BMKOPUCTOBYIOTLCA HE OPUriHaMbHI
3anacHi 4YacTUHU BUPOOHMKaA.

Y Bunaaky nped’ABNeHHA peknamaduii 3a
yMoBaMu AaHoi rapaHTii, nepeganTe
BUPI6 Yy MOBHOMY KOMMMEKTi 3rifHO onucy
B OpUriHanbHin iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTtauii
pa3om 3 rapaHTiMHUM TafnoHOM Y
6yAb-AKNIA CEPBICHUIA LIEHTP, AKWI
0iLlinHO BNOBHOBa>keHWM
npeAcTaBHUKOM KOMMaHii BUpobHuMKa.
Bci iHWi BUMOru, pasom 3 BuMoramu
BifLLIKOOYyBaHHSA 306UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halla BiAnoBifanbHICTb He BCTAHOBMEHA
3aKOHHUM YMHOM.

Bunapkw, Ha siki He pO3MnoBCIOLKYETHLCA
rapaHTis:

— pedekTHn, BUKNuKaHi gropc-
Ma>kOpHUMK 0b6CTaBUHaMMK;

— BMKOPWUCTaHHA 3 NPOdECIMHO METOH
ab0 3 MeTOI OTPUMaHHA NPUBYTKY;

— MOPYLUEHHSA BUMOT iHCTPYKLUIi 3
ekcnnyaTauii;

— HeBipHe BCTAHOBIEHHS HaMpyru
MepeXXi XKMBNEHHSA (AKLLIO Lie
BMMaraeTbes);

— 3[0iNCHEHHA TEXHIYHMX 3MiH;

— MexXaHiYHi NOLKOOKEHHS;

— [ANnA npunagis, Wo npauiooTb Ha
b6aTapenkax — poboTa 3
HeBignoBigHUMKM abo cnpauboBaHUMMU
b6aTaperkamu, byabaki
MOLUKOMKEHHS, BUKIMUKaHI
crnpauboBaHUMK abo nigTikaruMMmm
6aTapenkamu;

— MOLUKOAXKEHHA 3 BUHM TBAPUH,
rpU3yHIB Ta KOMax (B TOMy Yuchi y
BMNafKax 3HaXOA>KeHHA rPU3yHis Ta
KOMax ycepeauHi npunagis)

— [nsa 6puTe — 3im’AaTa abo nopsaHa
ciTka.

YBara! lapaHTiiHui TanoH nignarae
BUITYYEHHIO B pasi 3BEPHEHHA A0
CEepBICHOro LIeHTPY 3 MPOXaHHAM Mpo
BMKOHAHHA rapaHTiMHOro pemoHTy. MNicna
npoBeAEeHHA PEMOHTY rapaHTinHUM
TanoHom 6yse BBaXKaTncA 3arnoBHEHWN
opuriHan nMcTa BUKOHAHOrO PEMOHTY 3i
LUTamMMNOM CEpBICHOMO LIeHTpY Ta
nianuMcaHui cnoXxmesayem npo
OTPUMaHHA BUPOOY 3 PEMOHTY.
lapaHTiiHWI TEPMIH NOAOBXYETLCA Ha

nepion, AKUIA AaHui BUpi6 3HaxoaunBcA

B CEPBICHOMY LIEHTPi B PEMOHTI.

B pasi BUHMKHEHHA TpyAHOLLIB 3
BMKOHaHHAM rapaHTiHOro Ta
nicnArapaHTiMHOro 06CnyroByBaHHs,
NpoXaHHA 3BepTaTucA A0 iHpopmMaLinHoi
cny>x6u cepBicy npeacTaBHUKA KOMMNAHii
BMPO6HMKa B YKpaiHi.

TenedoH rapayoi niHii 0 800 505 000.
[13BiHKM Mo YKpaiHi 3i cTauioHapHUX
TeneoHHUX HOMepIB € 6E€3KOLLITOBHUMMU.
[13BiHKM 3 MOGiNbHUX TenegoHiB
onnavyoTbeA 3rigHo Tapudis
BiZiNOBIAHOr0 oneparopa.

TakoX MOXHa oTpuUMaT AoAaTKOBY
iHpopmaLito Ha cepsicHOMYy nopTani
BUMPOBHMWKA B iHTEPHETI
www.service.braun.com
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