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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hdéchste Anspriiche an Qualitat, Funktiona-
litdt und Design zu erfiillen. Wir wiinschen
Ihnen mit lhrem neuen Braun Gerét viel
Freude.

Vorsicht

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstédndig, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

¢ Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung
haushaltsiiblicher Mengen konstruiert.

¢ Kinder oder Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten dirfen dieses Gerat
nicht benutzen, es sei denn, sie werden
durch eine flr ihre Sicherheit zusténdige
Person beaufsichtigt. Grundsatzlich raten
wir aber, das Gerat von Kindern fern zu
halten.

¢ Priifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die auf
dem Gerat angegebene Spannung mit
Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.

e Um Verletzungen zu verhindern, mussen
Hande, Haar, Kleidung sowie Spatel oder
andere Gegensténde bei Betrieb unbedingt
von den Ruhrbesen und Knethaken fern-
gehalten werden. Vermeiden Sie Kontakt
mit den rotierenden Einsétzen wahrend
des Betriebs.

e Braun Geréte entsprechen den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen. Repa-
raturen und das Auswechseln der An-
schlussleitung durfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kdnnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

® Motorteil

® Buchse mit Sechskant-Umrandung

® Buchse mit kreisférmiger Umrandung

@ Auswurftaste fur Knethaken ®/®@ oder
Rihrbesen @/@®

® Schalter
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® Hochklappbare Kabelttille mit Arretierung
zum Aufwickeln des Netzkabels (d)

@ Rutschfester Bodenring

Knethaken mit Sechskant-Platte

© Knethaken mit runder Platte

Ruhrbesen mit runder Platte

@ Ruhrbesen mit Sechskant-Platte

Technische Daten
Typ/Spannung/Leistung:
siehe Typenschild auf dem Motorteil @.

Maximale Verarbeitungszeit:
mit dem Knethaken
mit dem Ruhrbesen

5 Minuten
15 Minuten

Schalter ®

Schalterstellung:

P = Momentstufe «pulse» (Geschwin-
digkeit entspricht Schaltstufe 3)

0 =Aus

1 = Niedrige Geschwindigkeit

2 = Mittlere Geschwindigkeit

3 = Hohe Geschwindigkeit

Zusammensetzen/Auseinandernehmen
Wichtig: Vor dem Zusammensetzen und
Auseinandernehmen stets den Schalter auf
«0» stellen und den Netzstecker ziehen, um
ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerates
beim Einsetzen der beiden Rihrbesen bzw.
der Knethaken zu vermeiden.

Richtiges Einsetzen der beiden Ruhrbesen
bzw. der Knethaken siehe Abbildungen (a)
und (b). Die eingesetzten Knethaken oder
Ruhrbesen lassen sich durch Druck auf die
Auswurftaste auswerfen (c), jedoch aus
Sicherheitsgriinden nur bei ausgeschaltetem

Handmixer.

Anwendung des Handmixers

Knethaken ®/©@

Zum Kneten von Hefe-, Mlrbe- und
Nudelteigen sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brandteigen.



Grundsatzlich sind alle Schaltstufen ge-
eignet. Die Schaltstufen werden wie folgt
empfohlen:

Schaltstufe 1:
¢ Einarbeiten (z. B. von Nissen und
Friichten) in schwere Teige.

Schaltstufe 2:
e Durchkneten des Teigballens und
Einarbeiten von Zutaten.

Schaltstufe 3:
e Schnelles Mischen aller Zutaten.

Riihrbesen @/®

Zur Herstellung von Ruhr- und Bisquitteigen
sowie Kartoffelpiree. Zum Schlagen von
Schlagsahne (ab 100 ml Sahne), Eiweif3 (ab
1 EiweiB), cremigen Massen.

Grundsétzlich sind alle Schaltstufen geeignet.

Die Schaltstufen werden wie folgt empfohlen:

Schaltstufe 1:

¢ Vorsichtiges Unterheben von EiweiB oder
von anderen Schaumen.

e Einarbeiten von Mehl in Schaummassen,
ohne diese zu zerstoren (z. B. Bisquit).

e GleichmaBiges Einarbeiten von Mehl,
Kakao usw., ohne den Mehlstaub auf-
zuwirbeln.

e Zerstampfen von gekochten Kartoffeln fur
Piree.

Schaltstufe 2:

* Anfangs- und Endgeschwindigkeit zum
Schlagen von gréBeren Sahnemengen.

e Schlagen von kleineren Sahnemengen.

¢ Einarbeiten von Flissigkeiten in Massen
(geringeres Abspritzen der Flissigkeit,
z. B. bei Kartoffelplree).

Schaltstufe 3:

e Schlagen von Schlagsahne, EiweiB,
Bisquit und anderen schaumigen Massen,
(z. B. Desserts).

e Rihren von cremigen Massen und
Mischungen.

Tips:
— Fur optimale Ergebnisse bei Rihrteigen
usw. Zutaten mit méglichst einheitlichen

Temperaturen verwenden. Butter, Eier
usw. einige Zeit vorher aus dem Kuhl-
schrank nehmen.

— Schlagsahne erhélt mehr Volumen, wenn sie
vor dem Aufschlagen sehr gut gekuhit wird.

- Kartoffelpilree wird lockerer, wenn alle
Zutaten moglichst heiB verwendet werden,
z. B. Kartoffeln sofort nach dem Garen.

Anderes Zubehor:

Das Modell M 700 kann auch mit dem
MultiMix Zerkleinerer-Zubehér CA-M (Type
4642) verwendet werden.

Das CA-M Zerkleinerer-Zubehor ist im
Handel oder beim Braun Kundendienst
erhéltlich.

Reinigung

Vor jeder Reinigung des Geréates den Netz-
stecker ziehen. Die Knethaken und Rihrbe-
sen kénnen in der Spllmaschine gereinigt
werden. Das Motorteil nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Das Motorteil darf nicht
ins Wasser getaucht oder unter flieBendes
Wasser gehalten werden.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den EU-
Richtlinien EMV 89/336/EWG und
Niederspannung 2006/95/EC.

ce

Lebensdauer nicht mit dem Hausmiill
entsorgt werden. Die Entsorgung
kann Uber den Braun Kundendienst
oder lokal verfligbare Riickgabe- und
Sammelsysteme erfolgen.

Dieses Gerat darf am Ende seiner E
|



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution
Read all instructions carefully before
using this product.

e This appliance was constructed to process
normal household quantities.

¢ This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical
or mental capabilities, unless they are
given supervision by a person responsible
for their safety. In general, we recommend
that you keep the appliance out of reach of
children.

Before operating, check whether your
voltage corresponds to the voltage printed
on the top of the unit.

Keep hands, hair, clothing, as well as
spatulas and other utensils away from
whisks and dough hooks during operation
to prevent personal injury. Do not contact
moving parts during operation.

* Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replace-
ment of the mains cord must only be done
by authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

Description

® Motor part

@ Opening marked with a hexagon

® Opening marked with a circle

@ Ejection key for the dough hooks ®/® or
the whisks @/®

® Switch

® Locking flap-up spout for winding up the
cord around the motor part (d)

@ Anti-skid base ring

Dough hook with hexagonal plate

©@ Dough hook with round plate

Whisk with round plate

@ Whisk with hexagonal plate
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Specifications
Voltage/wattage: see type plate on the motor
part ®.

Maximum operating time:
with the dough hooks
with the whisks

5 minutes
15 minutes

Switch ®

Switch position:

P = «pulse» (speed corresponds to
setting «3»)

0 = Off

1 = Low speed

2 = Medium speed

3 = High speed

Assembling/disassembling

Important: Always set the switch to position
«0» and unplug the appliance before as-
sembling or disassembling the appliance,

in order to avoid accidentally switching on
the appliance when inserting the two dough
hooks or two whisks. For inserting the dough
hooks and whisks correctly, see illustrations
(@) and (b).

Once inserted, the dough hooks or whisks
can only be ejected by pressing the ejection
key (c). However, for safety reasons this is
only possible when the handmixer is switch-
ed off.

How to use the handmixer

Dough hooks ®/©@

For kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy minced
meat doughs.

Generally all speed settings may be used.
The speed settings are recommended as
follows:

Switch position 1:
e Mixing of e.g. nuts and fruits into heavy
doughs.



Switch position 2:
¢ Kneading of the dough ball and working in
of ingredients.

Switch position 3:
¢ Fast mixing of all ingredients.

Whisks @/@®

For mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes.

For whipping cream (minimum 100 ml
cream), eggwhites (minimum 1 eggwhite),
and creamy ingredients.

Generally all speed settings may be used.
The speed settings are recommended as
follows:

Switch position 1:

¢ For carefully adding whipped eggwhites or
other foamy ingredients.

¢ Adding flour to foamy substances, without
flattening them (e.g. sponges).

e Smoothly adding flour, cacao etc. without
blowing them around.

* Mashing of boiled potatoes for mashed
potatoes.

Switch position 2:

¢ Initial and final speed when whipping larger
quantities of cream.

e Whipping of smaller quantities of cream.

e Adding of liquids to processed goods
(little splashing of the liquids, e.g. mashed
potatoes).

Switch position 3:

¢ Whipping of cream eggwhites, sponges
and other foamy goods, e.g. desserts.

® Mixing of creamy goods and mixtures.

Tips:

— To obtain optimum results when making
cake mixtures, etc. all ingredients should
have the same temperature. Butter, eggs,
etc. should be removed from the refriger-

ator some time before they are being used.

— Whipped cream has more volume, if the
cream is well chilled before being
whipped.

— Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being used as
hot as possible (e.g. potatoes immediately
after boiling).

Other attachments:

The M 700 model may also be used in
combination with the MultiMix chopper
attachment CA-M (type 4642) available
through Braun dealers and service centres.

Cleaning

Always unplug the appliance before cleaning.
The dough hooks and the whisks can be
cleaned in the dishwasher. The motor part
should be cleaned with a damp cloth only. Do
not immerse the motor part in water or hold it
under running water.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 89/336/EEC and Low CE
Voltage 2006/95/EC.

Please do not dispose of the productin

the household waste at the end of its

useful life. Disposal can take place ata oy
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.



Francais

Nos produits ont été congus afin de répondre
aux plus grandes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design. Nous espérons
que vous apprécierez pleinement votre
nouvel appareil Braun.

Attention
Lire avec attention le mode d’emploi avant
d’utiliser cet appareil.

e Cet appareil a été congu pour une utilisa-
tion domestique.

e Cet appareil n’est pas destiné a des
enfants ou a des personnes aux capacités
mentales et physiques réduites a moins
gu’elles ne soient sous la surveillance d’un
adulte responsable de leur sécurité. Mais
de maniere générale nous recommandons
de maintenir cet appareil hors de portée
des enfants.

* Avant de mettre en marche le batteur,
vérifier que le voltage correspond au
voltage indiqué sur le haut de I'appareil.

* Veuillez garder vos mains, cheveux,
vétements, ainsi que les spatules et autres
ustensiles de cuisine, eloignés des
accessoires fouets et crochets pétrisseurs
pendant leur fonctionnement, pour éviter
tous risques d’accidents corporels.

Ne pas toucher aux parties des acces-
soires en mouvement durant leur fonction-
nement.

e |esappareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le changement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniquement par les Centres Service
Agréés Braun (C.S.A. — voir liste sur le
3615 Braun). Des réparations effectuées
par du personnel non qualifié peuvent
causer accidents ou blessures a
I'utilisateur.

Description
® Bloc-moteur
® Ouverture hexagonale
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® Ouverture circulaire

Bouton d’éjection des crochets
pétrisseurs ®/@ et des fouets @/@®
Interrupteur

Blocage du cordon rotatif pour enrouler le
cordon autour du bloc-moteur (d)
Base anti-dérapante

Crochet pétrisseur avec embout
hexagonal

Crochet pétrisseur avec embout rond
Fouet avec embout rond

@ Fouet avec embout hexagonal

@0 ©0© ®

e

Spécifications
Voltage/puissance : voir plaque d’information
sur le bloc-moteur @.

Temps d’utilisation maximale :
crochets pétrisseurs 5 minutes
fouets 15 minutes

Interrupteur ®

Positions de l'interrupteur :

P = vitesse instantanée « pulse » (la vitesse
correspond a la position « 3 »)

0 = arrét

1 = vitesse lente

2 = vitesse intermédiaire

3 = vitesse rapide

Montage/démontage

Important : Lors du montage/démontage des
crochets pétrisseurs ou des fouets placer
toujours P’interrupteur en position « 0 » et
débrancher I'appareil afin d’éviter la mise en
marche accidentelle du batteur. Pour insérer
correctement les crochets pétrisseurs et les
fouets, vous reporter a I'illustration (a) et (b).

Lorsque les crochets pétrisseurs ou les
fouets sont bien mis en place, ils peuvent étre
retirés en utilisant le bouton d’éjection (c).
Pour des raisons de sécurité cette opération
n’est possible que lorsque le batteur est en
position arrét.



Utilisation du batteur

Crochets pétrisseurs ®/©@

Pour pétrir pates a brioches, pates a tartes et
autres pates a gateaux. Toutes les vitesses
peuvent étre utilisées.

Recommandations d’utilisation

Position 1 :

® Pour mélanger noix ou fruits par exemple
dans les pates lourdes.

Position 2 :
e Pour pétrir les pates en boule.

Position 3 :
e Pour mixer rapidement tous les
ingrédients.

Fouets @/®

Pour mélanger pates a cake, pates légeres et
purées de pommes de terre. Pour battre la
creme (100 ml de créme minimum), pour
monter les blancs en neige (1 blanc d’oeuf
minimum).

Toutes les vitesses peuvent étre utilisées.

Recommandations d’utilisation

Position 1 :

e Pour incorporer délicatement des blancs
d’oeuf en neige.

e Pourincorporer la farine a des substances
mousseuses sans faire retomber le
mélange (ex. pates a cake).

e Pour mélanger délicatement farine, cacao.

e Pour écraser des pommes de terre cuites
pour la purée.

Position 2 :

e Pour la creme fouettée.

e Pour ajouter des liquides dans des
préparations en cours (pour éviter les
éclaboussures ex : purée de pommes de
terre).

Position 3 :

e Pour la creme fouettée, les blancs en
neige, les pates légeres et autres
préparations mousseuses.

* Pour mélanger différents ingrédients
crémeux.

Petits trucs :

— Afin d’obtenir de meilleurs résultats tous
les ingrédients doivent étre a la méme
température : beurre, oeufs etc ... seront
retirés du réfrigérateur quelques heures
avant d’étre utilisés.

— La créme fouettée sera plus volumineuse
si la creme est bien glacée avant d’étre
fouettée.

— La purée de pommes de terre sera plus
crémeuse si tous les ingrédients sont
utilisés lorsqu’ils sont encore chauds (dés
que les pommes de terre sont retirées de
la casserole).

Autres accessoires :

Le modele M 700 peut-étre également utilisé
avec le hachoir MultiMix CA-M (type 4642)
disponible dans les centres services agréés
Braun.

Nettoyage

Débrancher I'appareil avant de le nettoyer.
Les crochets pétrisseurs et les foutes
peuvent étre mis au lave-vaisselle.

Le bloc-moteur se nettoie avec un chiffon
humide uniquement.

Ne pas plonger le bloc-moteur dans I'eau ou
le passer sous I’eau courante.

Sauf modifications.

Européennes fixées par les Directives
89/336/EEC et la directive Basse
Tension 2006/95/EC.

Cet appareil est conforme aux normes c E

ne pas le jeter avec vos déchets

ménagers. Remettez-le a votre Centre oy
Service agréé Braun ou déposez-le

dans des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.

Alafin de vie de votre appareil, veuillez E



Espanol

Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos niveles de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos que le
satisfaga su nuevo pequefio aparato electro-
doméstico Braun.

Atencién
Lea cuidadosamente el folleto de instruc-
ciones antes de utilizar este aparato.

¢ Este aparato esta disefiado para prepa-
rar cantidades habituales en el uso
domeéstico.

e Este aparato no es para uso de nifios
ni personas con minusvalias fisicas o
mentales, salvo que se utilicen bajo la
supervision de una persona responsable
de su seguridad. En general, recomen-
damos mantener este aparato fuera del
alcance de los nifios.

e Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la base
de su aparato corresponda al de su hogar.

* Para prevenir situaciones de peligro,
mantener manos ropa, cabello asi como
espatulas y otros utensilios, alejados de la
varilla o del accesorio amasador.

No tocar durante su funcionamiento la
parte mévil del aparato.

e |os aparatos eléctricos Braun cumplen
con las normas internacionales de
seguridad. Las reparaciones o la
sustitucion del cable eléctrico deben ser
realizadas por un Servicio de Asistencia
Técnica autorizado. Las reparaciones
realizadas por personal no autorizado
pueden causar accidentes o dafos al
usuario.

Descripcion

Cuerpo del motor

Encaje con sefial hexagonal

Encaje con sefial circular

Tecla de expulsion de los amasadores
®/® o los batidores @/

Selector de velocidades

Salida del cable con fijacion en posiciéon
elevada para facilitar su enrollado en el
cuerpo del motor (d)

@0 ©de

@ Base antideslizante

Amasador con disco hexagonal
©® Amasador con disco redondo
Batidor con disco redondo

@ Batidor con disco hexagonal

Especificaciones
Voltaje/watios: ver placa del motor @.

Tiempo maximo de utilizacion:
con los amasadores 5 minutos
con los batidores 15 minutos

Selector ®

Posiciénes del selector:

P = «pulse» (la velocidad coincide conlade la
posicion «3»)

0 = Paro

1 = Velodicad baja

2 = Velocidad media

3 = Velocidad alta

Montaje/desmontaje

Importante: Coloque siempre el interruptor
en la posicion «0» y desconecte el aparato
antes de montar o desmontar los accesorios,
para evitar una conexién accidental cuando
coloque los amasadores o batidores. Para
encajar correctamente los amasadores y
batidores, véase las ilustraciones (a) y (b).
Una vez colocados los amasadores o bati-
dores, Unicamente podran ser retirados
presionando la tecla (c).

Sin embargo, por razones de seguridad esto
solamente en posible cuando la batidora esta
en posicién «0».

Como usar la batidora

Amasadores ®/©@

Para amasar masas para pizzas, empanadas,
panes, pasteleria, asi como para amasar
carne picada.

En general se pueden utilizar todas las
velocidades. La seleccién de velocidades se
revomienda como sigue:



Selector en posicién 1:
e Para mezclar por €j. nueces y frutas
en las masas duras.

Selector en posicién 2:
e Para ir formando la masa e ir ahadiendo
los ingredientes.

Selector en posicién 3:
e Para mezclar rapidamente todos los
ingredientes.

Batidores @/®

Para amasar pasteles, bizcochos y hacer
purés de patatas. Para montar nata (minimo
100 ml. de nata), levantar claras de huevo
(minimo 1 clara de huevo) y batir cremas o
natillas.

En general se pueden utilizar todas las
velocidades. Le seleccion de velocidades se
recomienda como sigue:

Selector en posicién 1:

e Para batir cuidadosamente claras de
huevo u otros ingredientes espumosos.

e Para afnadir harina a preparaciones
esponjosas (ej. bizcochos) sin que merme
su volumen.

e Para afadir harina, cacao etc. a las
preparaciones sin esparcirlas.

e Para hacer puré de patata con patatas
hervidas.

Selector en posicién 2:

® Velocidad inicial y final al montar gran
cantidad de nata.

e Para montar pequefias cantidades de
nata.

e Para anadir liquidos a preparaciones
(reduce las salpicaduras de los liquidos).

Selector en posicién 3:

e Para montar natas, claras de huevo,
bizcochos y otros preparados esponjosos
€j. postres.

e Mezclar y montar preparaciones
cremosas.

Consejos:
— Para obtener unos resultados 6ptimos

cuando batimos los ingredientes para un

pastel etc., todos los ingredientes deben
estar a la misma temperatura.

La mantequilla, huevos, etc. deben ser
retirados del frigorifico con suficiente
antelacion.

- La nata conseguira mas volumen si esta
bien fria antes de montarla.

— El puré de patatas sera mas cremoso, si
todos los ingredientes utilizados estan tan
calientes como sea posible (g]. las patatas
inmediatamente después de hervirlas).

Otros accesorios:

El modelo M 700 puede ser utilizado en
combinacion con el accesorio picador
MultiMix CA-M (tipo 4642), que puede
adquirirse en los Servicios de Asistencia
Técnica Oficiales y en los comercios
especializados.

Limpieza

Desenchufe siempre el aparato de la red
antes de limpiarlo. Los amasadores y bati-
dores se pueden poner en el lavavajillas.

El cuerpo del motor debe limpiarse Unica-
mente con un trapo hiumedo. No sumerija el
motor en agua ni lo ponga bajo el grifo.

Accesorios

La mayoria de los productos Braun disponen
de diferentes accesorios que pueden
adquirirse en los Servicios Oficiales y en los
comercios especializados.

Modificaciones reservadas.

Este producto cumple con las normas
de Compatibilidad Electromagnética CE
(CEM) establecidas por la Directiva

Europea 89/336/EEC y las Regulaciones
para Bajo Voltaje (2006/95/EC).

No tire este producto a la basura al
final de su vida util. LIévelo a un Centro
de Asistencia Técnica Braun o a los
puntos de recogida habilitados por los
ayuntamientos.
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Portugués

Os nossos produtos estdo concebidos
deforma a alcangar os mais elevados niveis
de qualidade, funcionalidade e design.
Desejamos que tire o0 maximo partido do seu
novo pequeno electrodoméstico Braun.

Atencao
Leia cuidadosamente o folheto de
instrugoes antes de utilizar este aparelho.

¢ Este aparelho foi concebido para preparar
quantidades habituais no uso doméstico.

e Este aparelho ndo deve ser usado por
criangas ou pessoas com capacidades
fisicas ou mentais reduzidas, excepto
quando estejam sob a supervisédo de
alguém responsavel pela sua seguranga.
Em geral, recomendamos que mantenha o
aparelho fora do alcance de criangas.

¢ Antes de ligar o aparelho a corrente,
verifique se a voltagem indicada na base
do aparelho corresponde a da sua casa.

® Para prevenir situagdes de perigo, manter
maos, roupa, cabelos, assim como
espatulas e outros utensilios, afastados
da varina ou do acessorio de amassar.
Durante o seu funcionamento, nao tocar
nas partes moveis do aparelho.

e Os aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de
seguranga aplicaveis. Reparagdes ou
a substituicdo do cabo de alimentacdo s6
devem ser efectuadas por um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado.

As reparagdes efectuadas por pessoal
néo qualificado podem causar acidentes
ou danos ao utilizador.

Descricao

Corpo do motor

Encaixe de forma hexagonal

Encaixe de forma circular

Tecla de expulsdo dos acessorios
amassadores ®/@ ou batedores @/@®
Selector de velocidade

Saida do fio com fixagdo em posi¢édo
elevada para que seja facilmente enrolado
no corpo do motor (d)

@0 ©Oe

@ Base antideslizante

Acessoério amassador com disco
hexagonal

© Acessorio amassador com disco redondo

Acessorio batedor com disco redondo

@ Acessorio batedor com disco hexagonal

Especificacoes
Voltagem/watts: ver placa do motor @.

Tempo maximo de utilizagdo:
com 0s acessorios

amassadores 5 minutos

com 0s acessorios

batedores 15 minutos
Selector ®

Posicdes do selector:

P = «pulse» (a velocidade coincide com a da
posicao «3»)

0 = Parado

1 = Velocidade baixa

2 = Velocidade média

3 = Velocidade alta

Montagem/desmontagem

Importante: Coloque sempre o interruptor na
posicao «0» e desligue o aparelho antes de
montar ou desmontar os acessorios, para
evitar uma ligagéo acidental quando colocar
0s acessorios amassadores ou batedores.
Para encaixar correctamente os acessorios
amassadores e batedores, veja as imagens
(@) e (b).

Uma vez colocados os acessorios amas-
sadores ou batedores, apenas poderao o
ser retirados pressionando a tecla (c).

No entanto, por razbes de seguranga, isto é
apenas possivel quando a batedeira esta em

posicéo «0».

Como utilizar a batedeira

Acessorios amassadores ®/©

Para amassar massas para pizzas, pastéis,
pées, pastelaria, assim como para amassar
carne picada. Em geral, podem-se utilizar
todas as velocidades.



A selecgao de velocidades recomenda-se da
seguinte forma:

Selector na posicao 1:
e Para misturar, por exemplo, nozes e frutas
em massas duras.

Selector na posicao 2:
e Para ir formando a massa e ir acrescen-
tando os ingredientes.

Selector na posicéo 3:
e Para misturar rapidamente todos os
ingredientes.

Acessorios batedores @/®

Para amassar pastéis, biscoitos e fazer puré
de batata.

Para bater natas (minimo 100 ml de natas),
levantar claras em castelo (minimo 1 clara de
ovo) e bater cremes ou leite creme. Em geral,
podem-se utilizar todas as velocidades.

A seleccéo de velocidades revomenda-se da
seguinte forma:

Selector na posicao 1:
Para bater cuidadosamente claras ou
outros ingredientes espumosos.

e Para juntar farinha a preparagdes leves
(ex.: biscoitos) sem as desligar.

e Para juntar farinha, cacau, etc., a pre-
paragdes, sem a espalhar.

e Para fazer puré de batata com batatas
cozidas.

Selector na posicéo 2:

¢ Velocidade inicial e final ao bater grande
quantidade de natas.

e Para bater pequenas quantidades de
natas.

e Para juntar liquidos a preparagdes (reduz
os salpicos dos liquidos).

Selector na posicao 3:

* Para bater natas, claras, biscoitos e outros
preparados leves, como sobremesas.

e Misturar e bater preparagdes cremosas.

Conselhos:

— Para obter o melhor resultado quando
batemos os ingredientes para massa
pasteleira, etc., todos os ingredientes

devem estar a mesma temperatura.
A manteiga, ovos, etc., devem ser retirados
do frigorifico com antecedéncia.

— As natas ficardo mais volumosas se
estiverem bem frias antes de as bater.

— O puré de batata sera mais cremoso,
se todos os ingredientes utilizados
estiverem tdo quentes quanto possivel
(ex.: as batatas imediatamente apés serem
cozidas).

Outros acessorios:

O modelo M 700 pode ser utilizado em
conjunto com o acessério picador MultiMix
CA-M (tipo 4642), que se pode adquirir nos
Servigos de Assisténcia Técnica Oficiais e
nas lojas especializadas.

Limpeza

Desligue sempre o aparelho da corrente
antes de o limpar. Os acessorios amas-
sadores e batedores podem ser postos na
magquina de lavar louga. O corpo do motor
deve ser limpo apenas com um pano himido.
Nao mergulhe o motor na 4gua nem o lave
a torneira.

Acessorios

A maioria dos produtos Braun dispoém de
um conjunto e accessorios que se podem
adquirir nos servigos oficials de assistén-
cia técnica ou nos comerciantes especia-
lizados.

Modificagdes reservadas.

Este aparelho cumpre com a directiva
EMC 89/336/EEC e com a CE
Regulamentagéo de Baixa Voltagem
(2006/95/EC).

Por favor ndo deite o produto no lixo
domeéstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servicos de
Assisténcia Técnica da Braun, ou em
locais de recolha especifica, a disposicao
no seu pais.

hz4
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati e realizzati
per soddisfare i piu elevati standard quali-
tativi, funzionali e di design. Ci auguriamo
apprezzerete appieno il Vostro nuovo elet-
trodomestico Braun.

Avvertenza
Leggete attentamente tutte le istruzioni
prima di utilizzare il prodotto.

e Questo apparecchio & stato fabbricato

exclusivamente per uso domestico e per

lavorare le quantita massime indicate.

* Questo elettrodomestico non & progettato

per essere utilizzato da bambini o da
persone con capacita fisiche o mentali
ridotte, senza la supervisione di una

persona responsabile della loro sicurezza.

In generale, si raccomanda di tenere
I’elettrodomestico fuori dalla portata dei
bambini.

¢ | atensione di alimentazione deve

corrispondere a quella riportata sulla parte

superiore dell’apparecchio.

e Durante I'uso, tenete le mani, i capelli,
i vestiti, eventuali spatole e altri utensili
lontano dalle fruste e dai ganci per
impastare per evitare lesioni personali.

Non toccate le parti in movimento durante

I'uso.

¢ Gli elettrodomestici Braun corrispondono
ai parametri di sicurezza vigenti. Se I'ap-

parecchio mostra dei difetti, smettete di

usarlo e portatelo ad un Centro Assistenza
Braun per le riparazioni. Riparazioni errate

o eseguite da personale non qualificato

potrebbero causare danni ed infortuni agli

utilizzatori.

Descrizione
® Blocco motore

©@ Apertura contrassegnata da un esagono

® Apertura contrassegnata da un cerchio

@ Tasto di espulsione dei ganci per impa-
stare ®/@ o delle fruste @/®

® Interruttore

® Guidacavo orientabile e bloccabile per
arrotolare il cordone intorno al blocco
motore (d)

@ Base anti-sdrucciolo
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Gancio per impasto con attacco
esagonale

@ Gancio per impasto con attacco tondo

Frusta con attacco tondo

@ Frusta con attacco esagonale

Caratteristiche tecniche
Potenza/tensione: verificare la targhetta sul
blocco motore ®.

Tempo massimo di funzionamento inter-
rotto:

con i ganci per impastare 5 minuti
con le fruste 15 minuti

Interruttore ®

Posizioni:

P = Intermittenza «pulse» (la velocita
corrisponde a quella della posizione 3)

0 = Spento

1 = Velocita bassa

2 = Velocita media

3 = Velocita alta

Montaggio/smontaggio

Importante: Mettere sempre l'interruttore
sulla posizione «0» e scollegare I'apparecchio
dalla rete prima di procedere al montaggio o
smontaggio. Cio al fine di evitare accensioni
accidentali inserendo i due ganci o le due
fruste. Per inserire correttamente i ganci per
impastare e le fruste, fare riferimento alle
illustrazioni (a) e (b).

Una volta inseriti i ganci e le fruste, possono
essere espulsi premendo I'apposito tasto di
espulsione (c). Comunque, per ragioni di
sicurezza, cio & possibilie solo se I'apparec-
chio ¢ spento.

Come usare lo sbattitore

Ganci per impastare ®/©

Per impasti lievitati, per pasta da pane/pizza,
pasticceria, cosi come per impastare ripieni

dolci e salati.

Tutte le velocita sono utilizzabili per svolgere
questi lavori, ma Vi consigliamo di attenerVi

alle indicazioni che seguono:



Interruttore velocita 1:

® Per amalgamare altri ingredienti ad un
impasto (es. frutta secca o candita da
aggiungere a un impasto base).

Interruttore velocita 2:

® Per la lavorazione iniziale degli impasti e
per amalgamare omogeneamente gli
ingredienti principali.

Interruttore velocita 3:
® Per lavorare velocemente tutti gli
ingredienti.

Fruste @/®

Per mescolare creme, dolci al cucchiaio e per
puré di patate. Per montare la panna fresca
(minimo 100 ml.), chiare d’'uovo (minimo una
chiara) ed ingredienti cremosi.

In questo caso tutte le velocita possono es-
sere usate, ma per ottenere migliori risultati,
Vi consigliamo di osservare le indicazioni
seguenti:

Interruttore velocita 1:
e Per incorporare delicatamente chiare

d’uovo montate o altri ingredienti spumosi.

® Per aggiungere farina ad altri impasti
soffici senza smontarli (pan di Spagna).

* Per aggiungere delicatamente farina,
cacao, etc. senza spruzzi.

® Per sminuzzare la patate lessate e ridurle
in pure.

Interruttore velocita 2:

e Velocita iniziale e finale da utilizzarsi
quando si deve montare molta panna.

e Per iniziare a montare piccole quantita di
panna.

® Per amalgamare liquidi ad altri cibi
gia lavorati (es. aggiungere il latte alle
patate sminuzzate per fare il puré).

Interruttore velocita 3:

® Per montare panna, chiare d’uovo, dolci al
cucchiaio.

e Per mescolare impasti cremosi.

Suggerimenti:
— Per ottenere risultati ottimali preparando
impasti, tutti gli ingredienti dovrebbero

avere la stessa temperatura. Burro, uova
etc. dovrebbero essere tolti dal frigorifero
con sufficiente anticipo prima di usarli.

— La panna monta di piu se prima di montarla
€ ben fredda.

— |l puré di patate diventa piu cremoso se tutti
gli ingredienti sono molto caldi (es. le patate
appena tolte dall’acqua bollente).

Altri accessori:

Il modello M 700 puo essere utilizzato anche
con I'accessorio tritatutto di MultiMix CA-M

(type 4642), reperibile nei Centri Assistenza

Autorizzati.

Pulizia

Togliere sempre la spina dalla presa di
corrente prima di compiere le operazioni di
pulizia. Fruste e ganci per impastare possono
essere lavati in lavastoviglie. Il blocco motore
dovrebbe essere pulito solo con un panno
umido. Non immergere mai il blocco motore
nell’acqua o passarlo sotto I'acqua corrente.

Salvo variazioni.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva
Bassa Tensione (CE 2006/95).

ce

Si raccomanda di non gettare il
prodotto nella spazzatura al termine
della sua vita utile. Per lo smaltimento,
rivolgersi ad un qualsiasi Centro
Assistenza Braun o ad un centro specifico.
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Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om te
voldoen aan de hoogste eisen van kwaliteit,
functionaliteit en vormgeving. We hopen dat
u veel plezier zult hebben van dit nieuwe
Braun apparaat.

Voorzichtig

Lees eerst zorgvuldig de gebruiks-
aanwijzing voordat u dit apparaat gaat
gebruiken.

¢ Dit apparaat is bedoeld om normale
huishoudelijke hoeveelheden te ver-
werken.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door kinderen of personen met vermin-
derde fysieke of mentale capaciteiten,
tenzij zij het apparaat gebruiken onder
toezicht van een persoon verantwoordelijk
voor hun veiligheid. Over het algemeen
raden wij aan dit apparaat buiten bereik
van kinderen te houden.

e Controleer voor gebruik of de netspanning
overeenkomt met de netspanning die
vermeld staat op de bovenkant van het
apparaat.

e Om verwondingen te voorkomen, dient u
ervoor te zorgen dat handen, haar, kleding
en ook spatels en ander keukengerei niet
in aanraking komen met de gardes en
kneedhaken terwijl het apparaat in werking
is.

Raak geen bewegende delen aan terwijl
het apparaat is ingeschakeld.

¢ Elektrische apparaten van Braun voldoen
aan de veiligheidsvoorschriften.
Reparaties aan het apparaat of vervanging
van het snoer mogen alleen worden
uitgevoerd door deskundig service-
personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan aanzienlijk gevaar
opleveren voor de gebruiker.

Omschrijving
® Motorhuis
® Opening, aangeduid met een zeshoek
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@ Opening, aangeduid med een cirkel

@ Uitwerpknop voor de deeghaken ®/® en
de gardes @/®

® Schakelaar

® Vastklikkende snoerkoppeling voor het
oprollen van het snoer om het motor-
huis (d)

@ Anti-slip ring

Deeghaak met zeshoekig plaatje

©@ Deeghaak met rond plaatje

Garde met rond plaatje

@ Garde met zeshoekig plaatje

Specificaties
Voltage/wattage:
zie typeplaatje op het motorhuis @.

Maximale gebruiksduur per keer:
met de deeghaken 5 minuten
met de gardes 15 minuten

Schakelaar ®

Schakelstanden:

P = «pulse» (snelheid komt overeen
met stand «3»)

0 = uit

1 = lage snelheid

2 = medium snelheid

3 = hoge snelheid

In elkaar zetten/uit elkaar nemen
Belangrijk: Zet altijd de schakelaar op positie
«0» en zorg ervoor dat de stekker uit het
stopcontact is voor het in elkaar zetten en
uit elkaar nemen van het apparaat zodat
voorkomen wordt dat het apparaat per
ongeluk aan gaat wanneer de twee deeg-
haken of de twee gardes worden geplaatst.
Voor het op de juiste manier inzetten van de
deeghaken en gardes, zie tekening (a) en (b).

Als de deeghaken of gardes eenmaal zijn
geplaatst, kunnen ze alleen worden losge-
maakt door op de uitwerpknop (c) te drukken.
Dit is echter om veiligheidsredenen alleen
mogelijk wanneer de handmixer is uitge-
schakeld.




Hoe gebruikt u de handmixer

Deeghaken ®/©

Voor het kneden van zowel brooddeeg,
pastadeeg, taartdeeg als voor het mengen
van zwaar gehakt.

In het algemeen kunnen alle snelheidsin-
stellingen worden gebruikt. De instellingen
worden als volgt aanbevolen:

Schakelaar stand 1:
¢ Mixen van bijvoorbeeld noten en fruit door
zwaar deeg.

Schakelaar stand 2:
¢ Kneden van deeg en verwerken van
ingrediénten.

Schakelaar stand 3:
e Snel mixen van alle ingrediénten.

Gardes @/®

Voor het mixen van cakebeslag, biscuitdeeg
en aardappelpuree.

Voor het kloppen van slagroom (minimaal
100 ml. room), eiwit (minimaal 1 eiwit) en
romige ingrediénten.

In het algemeen kunnen alle snelheidsin-
stellingen worden gebruikt. De instellingen
worden als volgt aanbevolen:

Schakelaar stand 1:

e Voor het voorzichtig toevoegen von
geklopt eiwit en andere schuimige
ingrediénten.

* Meel toevoegen aan schuimige
substanties, zonder dat deze inzakken
(bijvoorbeeld biscuitdeeg).

* Vorzichtig meel, cacao etc. toevoegen
zonder dat het verstuift.

® Pureren van gekookte aardappelen voor
puree.

Schakelaar stand 2:
® Begin en eindstand voor het kloppen van
grotere hoeveelheden room.

¢ Kloppen van kleinere hoeveelheden room.

* Toevoegen van vloeistoffen aan bewerkte
produkten (kleine hoeveelheden vloeistof,
bijvoorbeeld bij aardappelpuree).

Schakelaar stand 3:

¢ Kiloppen van room, eiwit, biscuitdeeg en
andere schuimige produkten bijvoorbeeld
voor desserts.

* Mixen van romige substanties en
mengsels.

Tips:

— Voor een optimaal resultaat bij het maken
van cakebeslag etc, dienen alle ingrediénten
dezelfde temperatuur te hebben. Boter,
eieren enz. moeten enige tijd van te voren uit
de koelkast worden gehaald voordat ze
worden gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer de
room goed is gekoeld voordat het wordt
geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden als
alle ingrediénten zo heet mogelijk worden
gebruikt (bijv. aardappelen direct na het
koken).

Overige hulpstukken: Het model M 700 kan
tevens worden gebruikt in combinatie met
de MultiMix hakmolen CA-M (type 4642),
verkrijgbaar bij uw dealer of bij de Braun
klantenservice.

Schoonmaken

Trek voor het schoonmaken de stekker uit het
stopkontakt. De deeghaken en de gardes
kunnen in de afwasmachine worden schoon-
gemaakt.

Het motorhuis alleen met een vochtige doek
afnemen. Het motorhuis nooit onder de kraan
houden of in water onderdompelen.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-
normen volgens de EEG richtlijn
89/336 en aan de EG laagspannings
richtlijn 2006/95.

ce

Gooi dit apparaat aan het eind van

zijn nuttige levensduur niet bij het

huisafval. Lever deze in bij een Braun oy
Service Centre of bij de door uw

gemeente aangewezen inleveradressen.
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Dansk

Alle vore produkter opfylder de hgjeste krav
til sével kvalitet, anvendelighed samt design.
Vi haber, at De vil fa stor gleede af Deres nye
Braun produkt mange ar fremover.

Vigtigt
Laes hele brugsanvisningen igennem, for
apparatet tages i brug.

e Dette apparat er beregnet til brug i en
normal husholdning.

¢ Dette produkt er ikke beregnet til at bruges
af bern eller svagelige personer uden
overvagning af en person der er ansvarlig
for deres sikkerhed. Generelt anbefaler vi
at produktet opbevares utilgeengeligt for
barn.

e Kontrollér for brug, om speendingen pa
Deres lysnet svarer til speendingsangi-
velsen pa toppen af apparatet.

o Af sikkerhedshensyn skal haender, har,
toj, spartler og lignende redskaber holdes
veek fra piskeris og dejkroge, mens hand-
mixeren Korer.

Rer ikke ved maskinens bevaegelige dele,
mens den kearer.

¢ Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning
ma kun foretages af autoriseret service-
personale. Forkert, ukvalificeret reparation
kan forarsage ulykker og veere til fare for
brugeren.

Beskrivelse

Alle modeller:

® Motordel

@ Sekskantet abning

® Rund &bning

@ Udlgsningsknap til dejkrogene ®/© eller
piskerisene @/®

® Kontakt

® Lasbar, udslaelig studs til brug for
omvikling af ledning om motordelen (d)

@ Skridsikker gummiring

Dejkrog (sekskantet)
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© Dejkrog (rund
Piskeris (rund)
@ Piskeris (sekskantet)

Tekniske data
Spaending/forbrug:
se typeskilt p& motordelen ®.

Maksimal arbejdstid:

med dejkroge 5 minutter
med piskeris 15 minutter
Kontakt ®

Indstillinger/positioner:
P = Interval «pulse»
(hastighed svarer til position «3»)
0 = Sluk
1 = Lav hastighed
2 = Medium hastighed
3 = Hgj hastighed

Samling/adskillelse

Viktigt: Seet altid afbryderen i position «0» og
tag stikket ud, fer De samler eller adskiller
apparatet, séledes at De undgér at apparatet
pludselig taendes, under montering af dejkro-
ge eller piskeris. For korrekt isaettelse af dej-
kroge og piskeris henvises til illustrationerne
(@) og (o).

Efter montering kan dejkroge og piskeris
kun aftages ved at trykke pa udlgsnings-
knappen (c). Af sikkerhedsmazessige arsager
er dette kun muligt, n&r hdndmixeren er
slukket.

Brug af handmixer

Dejkroge ®/©@
Til eltning af geerdej, pastadej, kagedej savel
som mixning af grofthakket fars.

Generelt kan alle hastigheder benyttes.
Dog anbefales det at benytte folgende
hastigheder:



Kontakt i position 1:
e Mixning af f. eks. nedder og frugt i
tyk dej.

Kontakt i position 2:
e /Eltning af dej og tilfgjelse af ovrige
ingredienser.

Kontakt i position 3:
e Hurtig mixning af alle ingredienser.

Piskeris ©/®

Til piskning af kagedej, sandkagedej og
kartoffelmos. Til piskning af flade (minimum
100 ml flede), aeggehvider (minimum 1 seg-
gehvide) og cremeagtige ingredienser.
Generelt kan alle hastigheder benyttes. Dog
anbefales det, at benytte folgende hastig-
heder:

Kontakt i position 1:

Til brug ved forsigtig tilseetning af piskede
aeggehvider eller andre skummende
ingredienser.

e Ved tilsaetning af mel i stiftspiskede/
skummende ingredienser uden at gdelaeg-
ge dem (f. eks. sandkagedej).

e Jaevn tilfersel af mel, kakao og lign. uden
at blaese det rundt.

* Mosning af kogte kartofler til kartoffelmos.

Kontakt i position 2:

e Start- og sluthastighed ved piskning af
sterre maengder flode.

® Piskning af mindre maengder flode.

e Ved tilforsel af vaesker til forarbejdede
varer (smasprojt af veesker som ved
f. eks. kartoffelmos).

Kontakt i position 3:

e Piskning af flede, seggehvider, sandkage-
dej og andre skummende ingredienser,
f. eks. desserter.

e Mixning af cremeagtige ingredienser og
blandinger.

Tips:

- For at opna det bedste resultat, nar der
laves kageblandinger og lign. anbefales det,
at alle ingredienser har samme temperatur.

Smor, aeg og lign. skal tages ud af keleska-
bet et stykke tid for det skal anvendes.

— Pisket flede fylder mere, hvis fladen er godt
afkelet for den piskes.

- Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis alle
ingredienser er sa varme som muligt (f. eks.
hvis kartoflerne anvendes umiddelbart efter
kogning).

Qvrigt tilbeher: M 700 modellen kan desuden
anvendes sammen med MultiMix hakketil-
behgret CA-M (type 4642), som forhandles af
isenkreemmere, stormagasiner o. lign.

Rengering

Tag altid stikket ud for rengering. Dejkrogene
og piskerisene kan vaskes i opvaskemaskine.
Motordelen ma kun afterres med en fugtig
klud. Vask aldrig motordelen i vand og hold
den aldrig under rindende vand.

Ret til sendringer forbeholdes.

Dette produkt er i overensstemmelse
med bestemmelserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspaendings-
direktivet 2006/95/EC.

c€

Apparatet ber efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings-
affaldet. Bortskaffelse kan ske p3 et
Braun Servicecenter eller passende,
lokale opsamlingssteder.
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Norsk

Vare produkter er produsert for & imete-
komme de hoyeste standarder nar det gjelder
kvalitet, funksjon og design. Vi hdper du vil fa
mye glede av ditt nye Braun produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for
produktet tas i bruk.

e Dette apparatet er konstruert for hus-
holdningsbruk og for bearbeiding av
normale husholdningmengder.

¢ Dette produktet er ikke ment & brukes av
barn eller personer med redusert fysisk
eller mental kapasitet, med mindre en
person ansvarlig for barnets eller den
andre personens sikkerhet har kontroll
over situasjonen. Generelt anbefaler vi at
produktet oppbevares utilgjengelig for
barn.

* For apparatet tas i bruk sjekk at nett-
spenningen stemmer overens med
spenningsangivelsen p& apparatets
endestykke.

¢ For & unngé skader, ma hender, har,
klaer samt slikkepott og annet utstyr ikke
komme i kontakt med vispene og deigkro-
kene nar maskinen er i gang.
De bevegelige delene skal ikke bergres nar
maskinen er i gang.

* Braun elektriske apparater tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning ma kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til
skader eller ulykker.

Beskrivelse

@® Motordel

@ Apning markert med en sekskant

® Apning markert med en sirkel

@ Utstetingsknapp for eltekroker ®/@ eller
visper @/@®

® Bryter

® Leddet ledningsfeste som er lasbart
for oppvikling av ledningen rundt motor-
delen (d)
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@ Anti-gli ring rundt endestykket
Deigkrok med sekskantet fot
© Deigkrok met rund fot

Visp med rund fot

@ Visp med sekskantet fot

Spesifikasjoner
Spenning/watt:
Se typeplate p& motordelen @.

Maksimal driftstid:
med deigkrokene
med vispene

5 min.
15 min.

Bryter ®
Bryterinnstilling:
P = «pulse» (momenttrinn)
(hastigheten tilsvarer innstilling «3»)
0 =Av
1 = Lav hastighet
2 = Middels hastighet
3 = Hoy hastighet

Montering/demontering

Viktig: Sett alltid bryteren i posisjon «0»

og ta stgpselet ut av stikkontakten for
montering eller demontering av apparatet
for & unnga at du tilfeldig slar pa apparatet
nar du setter inn de to deigkrokene eller de to
vispene. For korrekt montering av eltekroker
og visper, se ill. (@) og (b).

Nér de er satt i, kande kun stetes ut ved &
trykke pa utstetingsknappen (c). Imidlertid er
dette av sikkerhetsmessige arsaker kun mulig
nar hdndmikseren er slatt av.

Hvordan du bruker hdndmikseren

Deigkroker ®/©
Til elting av gjaerdeig, pastateig, kakedeig
samt miksing av tunge kjottdeiger.

Generelt kan alle hastighetsinnstillinger
benyttes. Anbefalte hastigheter er som
folger:



Bryterposisjon 1:
¢ Blande inn f.eks. netter og frukt i tunge
deiger.

Bryterposisjon 2:
¢ Elte deig og arbeide inn ingredienser.

Bryterposisjon 3:
¢ Hurtig miksing av alle ingredienser.

Visper @/@®

Til miksing av kakergrer, sukkerbrod og
potetmos. Til visping av krem (minimum

1 dl flate), eggehviter (minimum 1 eggehvite)
og kremaktige ingredienser. Alle hastighets-
innstillingene kan generelt benyttes. Vi an-
befaler folgende:

Bryterp sisjon 1:
Ved forsiktig tilsetting av vispet eggehvite

eller andre skummende ingredienser.

e Ved tilsetting av mel i skumlignende
ingredienser, uten at de faller sammen
(f. ks. sukkerbrad).

* Ved jevn tilsetting av mel, kakao etc. uten
at det fyker rundt omkring.

* Mosing av kokte poteter til potetmos.

Bryterposisjon 2:

e Start- og avslutningshastighet ved visping
av steorre mengder krem.

* Visping av mindre mengder krem.

* Ved tilsetting av vaeske til bearbeidet mat
(litt spruting av vaeske, f. eks. potetmos).

Bryterposisjon 3:

¢ Visping av krem, eggehvite, sukkerbrad
og andre skumlignende matvarer, f. eks.
desserter.

* Ved miksing av kremlignende matvarer og
blandinger.

Tips:

- For & oppna maksimalt resultat nar du lager
kakerorer etc., bor alle ingredienser ha
samme temperatur. Smer, egg, etc. bor tas
ut fra kjoleskapet en tid for de skal brukes.

— Vispet krem far starre volum hvis flaten er
godt avkjelt for den vispes.

— Potetmos vil bli mer kremaktig hvis alle
ingrediensene er s varme som mulig
(f. eks. straks etter at potetene er kokt).

Andre tilbehgr: M 700 modellen kan ogsa
brukes i kombinasjon med MultiMix hakke-
tilbehegr CA-M (type 4642) som fas kjopt hos
Braun forhandlere og ved Braun service-
verksteder.

Rengjoring

Ta alltid stepselet ut av stikkontakten for
rengjering. Deigkrokene og vispene kan
vaskes i oppvaskmaskin. Motordelen skal
kun terkes med en fuktig klut. Motordelen mé&
ikke senkes ned i vann eller holdes under
rennende vann.

Med vorbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller kravene i
EU-direktivene EMC 89/336/EEC og
Low Voltage 2006/95/EC.

ce

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nér det skal
kasseres. Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljostasjon.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att uppfylla
hogsta krav nér det géller kvalitet, funktion
och design. Vi hoppas du far mycket gladje
av din nya Braun apparat.

Viktigt
Las noga igenom bruksanvisningen innan
du anvander apparaten.

¢ Denna apparat ar konstruerad fér normala
hushallskvantiteter.

e Denna produkt ar inte menad att anvandas
av barn eller personer med reducerad
fyskisk eller mental kapacitet utan
6vervakning av en person som &r ansvarig
for deras sakerhet. Generellt
rekommenderar vi att produkten férvaras
utom rackhall for barn.

e Kontrollera att spénningen i vagguttaget
stdmmer dverens med den spanning som
anges pa apparatens 6versida.

e Hall hander, har, klader och koksredskap
borta fran vispen och degkroken nar den
ar igang for att férhindra personskador.
Undvik kontakt med de rérliga delarna nar
apparaten ar igang.

e Brauns elektriska apparater foljer
gallande sékerhetsstandard.
Reparationer eller byte av huvudsladd
far endast goras av auktoriserad
serviceverkstad. Bristfalliga,
okvalificerade reparationer kan orsaka
fara fér anvandaren.

Beskrivning

® Motordel

® Oppning markerad med en sexkant

® Oppning markerad med en cirkel

@ Utstotningsknapp for degkrokarna
®/®@ eller visparna @/

® Strombrytare

® Ledat sladdfaste som &r lasbart for att vira
sladden runt motordelen (d)

@ Antiglidring runt bakdelen

Degkrok med sexkantigt faste

©@ Degkrok med runt faste
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Visp med runt faste
@ Visp med sexkantigt faste

Specifikation
Spéanning/effekt:
Se typplattan p& motordelen @.

Max anvéandningstid:
med degkrokarna
med visparna

5 minuter
15 minuter

Strombrytare ®

Strémbrytarldgen:

P = momentlage «pulse»
(hastigheten motsvarar lage «3»)

0 =Av

1 = L&g hastighet

2 = Medel hastighet

3 = Hog hastighet

Att sitta pa och ta av tillbehoren

Viktigt: Dra alltid ur kontakten ur uttaget och
sétt strombrytaren i lage «0» innan du satter
pa eller tar av degkrokarna eller visparna for
att undvika att apparaten sétts pa av misstag.
For att satta p& degkrokarna och visparna
korrekt, se bild (a) och (b).

Nar degkrokarna eller visparna &r pasatta kan
de endast tas av med utstétningsknappen (c).
Av sakerhetsskal kan detta endast goras nar
apparaten &r avstangd.

Hur du anvander handmixern

Degkrokar ®/©@
For att kndda jasdegar, pastadegar,
mdrdegar och for att blanda kéttfars.

Generelt kan alla hastighetslagen anvandas.
Rekommenderade hastigheter ar:

Strémbrytaren i lage 1:
e Att blanda i t. ex. nétter och frukt i tunga
degar.




Strémbrytaren i lage 2:
¢ Att knada degbollen och arbeta in
ingredienser.

Strombrytaren i lage 3:
e Att snabbt blanda alla ingredienser.

Vispar @/@®

For att blanda kakmix, smet och potatismos.
For att vispa gradde (minimum 1 dl), &ggvitor
(minst 1) och krdmiga matvaror. Generellt kan
alla hastighetslégen anvandas.
Rekommenderade hastigheter ar:

Strombrytaren ilage 1:
Att forsiktigt blanda i vispade aggvitor eller
andra skummiga ingredienser.

e Att blanda i mjél i skummiga blandningar
utan att de faller ihop (t. ex. smet).

e Att blanda i mjol, kakao etc utan att det
bl&dser omkring.

e Att mosa kokt potatis till potatismos.

Strémbrytaren i lage 2:

e Start- och avslutningshastighet néar du
vispar storre mangder gradde.

e Att vispa mindre méangder gradde.

e Att blanda i vatska i bearbetad mat
(vatskan sténker inte mycket, t. ex. potatis-
mos).

Strdmbrytaren i 1&ge 3:

* Attvispa gradde, aggvitor, smet och andra
skummiga matvaror, t. ex. desserter.

e Att mixa krdmiga matvaror.

Tlps
For att f& maximalt resultat nar du gor smet
skall alla ingredienser ha samma tempera-
tur. Ta ut smor, dgg etc ur kylsképet en
stund innan de anvénds.

- Vispgradde far mer volym om gradden &r val
kyld innan den vispas.

— Potatismos blir fluffigare om alla ingredien-
ser &r sa varma som mgjligt (t. ex. potatisen
direkt efter att den &r kokt).

Tillbehdr: MultiMix hacktillsats CA-M (typ
4642) kan ocksa anvandas med M 700.

Finns hos Braun handlare och Braun service-
verkstader.

Rengoring

Dra alltid ut kontakten ur uttaget fére
rengdring. Degkrokarna och visparna kan
diskas i diskmaskin. Motordelen skall endast
rengtras med en fuktig trasa. Den far aldrig
doppas i vatten eller hallas under rinnande
vatten.

Med forbehall for andringar.

Denna produkt uppfyller
bestdmmelserna i EU-direktiven
89/336/EEG om elektromagnetisk
kompatibilitet (EMC) och 2006/95/EG
om lagspéanningsutrustning.

3

Nar produkten ar forbrukad far den

inte kastas tillsammans med
hushéllssoporna. Avfallshantering

kan ombesorjas av Braun servicecenter
eller pa din lokala atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tédyttdamaén
korkeimmatkin laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivomme, ettd
uudesta Braun-tuotteesta on Sinulle paljon
hyotya.

Varoitus
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen kuin
kaytat tata tuotetta.

e Tama laite on suunniteltu kasittelemaan
normaaleja kotitalousmaaria.

e Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten
kayttdon. Tata laitetta ei ole mydskaan
tarkoitettu henkildiden, joilla on alentunut
fyysinen tai psyykkinen tila, kdytettédvaksi.
Poikkeuksena, jos lapsi tai henkild on
hénen turvallisuudestaan vastaavan
henkilén valvonnan alaisena.
Suosittelemme, etté laitteen tulee olla
lasten ulottumattomissa.

¢ Ennen kuin kaytat laitetta tarkista, etta
verkkovirran jannite vastaa laitteeseen
merkittya jannitetta.

e Pida turvallisuuden vuoksi kadet, hiukset,
vaatteet samoin kuin lasta ja muut
tybskentelyvélineet erossa vispil6ist ja
taikinakoukuista koneen kaydessa. Al4
koske liikkuviin osiin koneen kdydessa.

¢ Braunin sahkolaitteet tayttavat vaadittavat
turvallisuusstandardit. Verkkojohdon
korjauksen tai vaihdon saa suorittaa
ainoastaan valtuutettu Braun-huoltoliike.
Virheellinen, epapateva korjaus voi
aiheuttaa vahinkoa kayttgjélle.

Laitteen osat

® Moottori

® Kuusikulmainen aukko

® Pyorea aukko

@ Taikinakoukkujen ®/@® tai vatkaimien @/
vapautuspainike

® Kayttokytkin

® Lukittuva johdon nivel: verkkojohto
voidaan silloin kietoa pohjan ympérille (d)

@ Liukumisen estdva kumirengas
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Taikinakoukku, jossa on kuusikulmainen
kanta

@ Taikinakoukku, jossa on pydred kanta

Vispild, jossa on pyored kanta

@ Vispild, jossa on kuusikulmainen kanta

Tuotetiedot
Jénnite: Katso moottorin pohjaa @.

Maksimikayttoaika:

taikinakoukuilla 5 minuuttia

vispilGilla 15 minuuttia
Kayttokytkin ®

Kéyttdkytkimen asennot:

P = Pitokytkin «pulse» (nopeus vastaa
nopeutta 3)

0 = Pois paalta

1 = Hidas nopeus

2 = Keskinopeus

3 = Korkea nopeus

Osien kiinnittdminen/irrottaminen
Tarkeda: Aseta kayttokytkin asentoon «0»
ja ota pistoke irti seindsta aina ennen kuin
kiinnitat tai irrotat osio laitteeseen. Nain
véltat vahingossa kytkemasta laitetta paélle
samalla kun olet kiinnitdm&ssa tai irrotta-
massa taikinakoukkuja tai vispil6ita. Katso
kohtia (a) ja (b) kun laitat taikinakoukkuja ja
vispil6ita paikoilleen.

Tarkista, etta laitat vispilan ja taikinakoukun
kuusikulmaisen kannan kuusikulmaiseen
aukkoon ja vastaavasti vispilan ja taikina-
koukun py6reén kannan pyolredén aukkoon.

Kun olet kiinnittényt taikinakoukut tai vispilat
irroitat ne painamalla vapautus-painiketta (c).
Turvallisuussyista tdmé& on mahdollista vain
kun virta on pois paalta.

Kasivatkaimen kaytt6

Taikinakoukut ®/®

Taikinakoukkuja kaytetaén sekoitettaessa
hiivataikinaa, pastataikinaa tai raskasta
jauhelihataikinaa.



Kaikkia nopeuksia voidaan kayttaa. Kuitenkin
suositeltavia ovat seuraavat nopeudet:

Nopeus 1:
¢ Kun sekoitat pahkinéité tai hedelmia
raskaaseen taikinaan.

Nopeus 2:
e Kun vaivaat hiivataikinaa ja lisdat siihen
aineksia.

Nopeus 3:
e Kaikkien ainesten nopea sekoitus

Vispilat @/®

Kakkutaikinoiden, sokerikakkutaikinan tai
perunamuusin vatkaamiseen. Kermavaahdon
(vahintaan 1 dl kermaa) ja munanvalkuaisten

(vahintdan 1 munanvalkuainen) vatkaamiseen.

Kaikkia nopeuksia voidaan kayttéa. Kuitenkin
seuraavat nopeudet ovat suositeltavia:

Nopeus 1:

e Kun varovasti lisatdan vatkattuja
munanvalkuaisia tai muita vaahtomaisia
aineksia.

e Kun lisadtdan jauhoja munavaahtoon.

e Kun lisdtaan varovasti jauhoja, kaakao-
jauhetta tms. Hitaalla nopeudella jauhot
eivat polya.

e Kun hienonnat keitettyja perunoita
perunamuusia varten.

Alussa ja lopussa kun vatkataan paljon

kermaa kerralla.

e Kun vaahdotetaan pienia kermamaaria
(1-2 dly.

e Kun lisdtdén nesteita esivalmistettuihin

ruokiin (nesteet eivét roisku esim.

perunamuusia valmistettaessa).

Nopeus 2:
L]

Nopeus 3:

e Kun vatkataan kermaa, munanvalkuaisia,
sokerikakkutaikinaa ja muita vaahtoja
esim. jalkiruokia.

¢ Kun sekoitetaan kermaisia aineksia.

Vinkki:

— Jotta saataisiin paras mahdollinen tulos
valmistettaessa kakkutaikinoita yms. tulisi
kaikkien aineiden olla saman lampéisia.
Voi, kananmunat yms. aineet tulisi ottaa
huoneen 1a&mpdon lampidmaan ennen
leipomista.

— Kermavaahdosta tulee iimavampaa, kun
kerma on jadhdytetty hyvin ennen
vaahdottamista.

— Perunamuusista tulee kuohkeampaa, jos
kaikki aineet ovat mahdollisimman kuumia
(esimerkiksi perunat tulisi hienontaa heti
keittamisen jalkeen).

Mut lisdosat: M 700 -mallia voidaan
kayttda myos MultiMix CA-M -teholeikkurin
(tyyppi 4642) kanssa. Lisdosaa myyvat
Braun-jélleenmyyjat ja valtuutetut Braun-
huoltoliikkeet.

Puhdistus

Ota aina pistoke irti pistorasiasta ennen
puhdistamista. Taikinakoukut ja vispilat
voidaan pesta astianpesukoneessa. Ala
koskaan upota moottoria veteen tai pida
sitd juoksevan veden alla, vaan puhdista se
kostealla rievulla pyyhkimalla.

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama tuote tayttad EU-direktiivin
89/336/EEC mukaiset EMC- E
vaatimukset sek& matalajannitetta

koskevat sdanndkset (2006/95/EC).

Kun laite on tullut elinkaarensa pa&han,
séasta ymparistod alaka havita sita E
kotitalousjatteiden mukana. Havita —
tuote viemélla se Braun-huoltoliikkeeseen

tai asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Tiirkce

Urinlerimiz yiiksek kalite, fonksiyonellik ve
siktasarimilkelerine uygun olarak Uretilmistir.
Yeni Braun urininizden memnun kalmanizi
dileriz.

Uyari
Uriinii kullanmadan énce biitiin talimatlar
dikkatle okuyunuz.

¢ Bu UrlGn normal miktarlardaki malzemelerle
kullaniimak tzere uretilmigtir.

e Bu aygit sorumlu bir kiginin gdzetiminde
olmaksizin ¢ocuklarin ve fiziksel yada
ruhsal engelli kigilerin kullanmasina uygun
degildir. Aygitinizi gocuklarin ulagabilecegi
yerlerden uzak tutmanizi éneririz.

e Calistirmadan 6nce sebeke voltajinin
Urtndn Gzerinde belirtilen voltaja uygun
olup olmadigini kontrol edin.

¢ Yaralanmalari 6nlemek amaciyla ellerinizi,
kiyafetlerinizi ve her tarlG ara¢ gereci
¢irpici ve hamur burgularindan uzak tutun.
Calisan pargalari ellemeyin.

* Braun elektrikli aletleri en uygun giivenlik
standartlarina goére Uretilmiptir. Elektrikli
aletlerle ilgili her turli onarim yetkili teknik
servisler tarafindan yapiimalidir.

Eksik veya kalitesiz olarak yapilan onarim
kazalara ve kullanicinin yaralanmasina yol
acabilir.

Tanim

@® Motor

@ Altigenle isaretlenmis bosluk

@ Daire ile isaretlenmis bosluk

@ Hamur burgular ®/@, ¢irpicilar @/@
ctkartma digmesi

® Devre anahtari

® Kablo sarmak icin kilitli diizenek

@ Kaymayan taban

Altigen plakali hamur burgusu

® Yuvarlak plakali hamur burgusu
Yuvarlak plakali girpici
@ Altigen plakali girpici
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Ozellikler
Voltaj/Vataj:
Motor kisminin Gzerindeki plakaya bakiniz ®.

Maksimum ¢alisma suresi:
Hamur burgulari igin
Cirpicilar igin

5 dakika
15 dakika

Devre Anahtari ®
P = «pulse» (3. Hiz ayarina tekabll eder.)
0 = Kapali

1 = Dustk Hiz
2 = Orta Hiz
3 = Yiksek Hiz

Parcalari monte etmek/demonte etmek
Onemli: Atagmanlari kazaya sebebiyet
vermemek i¢in monte ve demonte etmeden
6nce mutlaka devre anahtarinin «0»
pozisyonunda oldugundan emin olunuz.
Hamur burgularini ve ¢irpicilari dogru takmak
icin (a) ve (b) resimlerine bakiniz.

Bu atagmanlar takildiktan sonra sadece
cikartma (c) diigmesine basilarak ¢ikarilabilir.
Guvenlik sebepleri dolayisiyla bu islem
sadece makine kapaliyken yapilabilir.

El Mikserinin Kullanimi

Hamur burgulari ®/©@

Hamur ve kiyma yogurmak icindir. Butn hiz
segenekleri kullanilabilir. Hiz ayarlarn asagi-
daki gibi tavsiye edilmistir:

1: Findik, meyve gibi yiyecekleri koyu
hamura karstirmak igin.

2: Hamur yogurmak icin.

3: Karigimi olusturan maddeleri hizlica
karigtirmak igin.

Cirpicilar @/

Kek ve patates puresi karistirmak igindir.
Krema (minimum 100ml krema), yumurta
sarisi (minimum 1 yumurta sarisi) ve krema
gibi yiyecekler ¢cirpmak igindir.



Genellikle biitln hiz segenekleri kullanilabilir.

Hiz ayarlari asagidaki gibi tavsiye edilmistir:
1: Yumurta aki gibi maddeler ¢cirpmak igin,
Bu tip karisimlara etrafa sigratmadan
un ve kakao ekleyip karistirmak icin,
haslanmis patatesleri ezip plre haline

getirmek icin.

2: Buyuk miktarlarda krema c¢irpmak icin,
az miktarda krema ¢irpmak icin, ¢irpiimis
yiyeceklere sivi eklemek igin.

3: Krema, yumurta aki gibi yumusak mad-
deleri cirpmak icin.

Ipuglarl
Kek karigimi hazirlarken en iyi sonuca
ulasmak icin butiin malzemeler ayni
sicaklikta olmalidir. Tereyagdi, yumurta
gibi buzdolabinda saklanan malzemeleri
karigsimi hazirlamadan bir stre énce
dolaptan ¢ikarmaniz tavsiye edilir.

— Krema cirpilmadan énce sogutulursa
daha kivaminda olur.

— Hasglanmis patatesler sicakken ezilirse
daha iyi sonug alinir.

Diger atagmanlar:

M 700 modeli tim Braun bayilerde ve servis
merkezlerinde bulunan MultiMix dograyici
atagcmani CA-M (Cesit 4642).

Temizleme

Temizlemeden énce mutlaka fisini ¢ekin.
Hamur burgulari ve ¢irpicilar bulagik
makinesinde yikanabilir. Motor kisimlari
sadece nemli bezle silinebilir. Motoru suya
sokmayin.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri

7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

® (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satis ve Dagitim Ltd. $ti.

Serin Sok. No: 9 34752 Icerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0212 473 75 85,
destek @gillette.com
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EAAnvika

Ta npoiovta pag kartackeudZovral e TiG
uPnAdtepeq podlaypapeg oldtnrag,
AEITOUPYIKOTNTAG Kal OXESLAoHOU.
EAniCoupe mpaypatikd va euxaplotndeite
Vv véa ouokeun oag Braun.

Mpoooxn

AlaBdoTe IPOOEKTIKA OAEG TIG 03NYieg
XPHOEWG TIPIV XPNOILUOTIOINOETE TV
OUOKEUN.

e Autr n ouokeur €xel oxedlaotel yla
OIKIOKN) Xprion pévo.

e Autr n ouokeun dev mipoopileTal yia
xprion and nawdid 1} dtopa Pe PELWUEVES
OWUATIKEG 1) JLAVONTIKEG IKAVOTNTEG,
€KTOG Kal av erutnpouvtat and droua
urielBuva yla Tnv acpdAetd Toug. Mevikd,
OUVIOTOUE VA KPATATE TNV CUCKEUN)
Makpld and nadid.

¢ [Ipwv XPNOLUOTO|OETE TNV CUTKEUN),
eA\éyEte edv 1o BOATAL TG npilag oup-
PWVE( e TO BOATAC TTOU E(vaL EKTUTTWHEVO
dvw OTNV CUOKEUN).

e [a va anopuUyeTe TPAUUATIONO BeBalw-
Beite 6T TA X€PLA 0QG, TA MAANA 0ag
KaBwq Kal oL OTIATOUAEG Kal Ta AAAa
okeun elval pakpld and toug avadeu-
TAPEQG KAl TA AYKIOTPA Yia TN JUpn
katd Tn Aettoupyia g ouokeung. Mnv
E€PXEDTE O€ EMAPN [e TaA KIVOUEVA PEPN
NG OUOKEUNG KATtd Tn Aettoupyia ™g.

* ‘OAeg oL NAEKTPIKEG OUOKEUEG Braun
MANnpoUv ta LoxUovTa npdTurna
aopaleiag. ABe emokeun N
avTIKATAoTaon Tou KaAwdiou
Tpogodoaoiag npénel va dlevepyeital
MOvo anod eEouotodoTnuévousg
TEXVIKOUG. EAAAG eTloKeun anod
avappédia dtopa prnopei va
TIPOKAAETEL HEYAAOUG KLvOUVOUG yla
TOV XPrjoTn.

Mepiypaen

® Motép

@ EEaywvikr) orm

® KukAikr o)

@ Alakdmng eEaywyng yia ta dykiotpa
Tuung ®/®@ 1) Ta xturnmpta @/®
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® AaKOTING

® Meprruhign Tou kahwdiou yUpw aro To
potép (d)

@ Bdon

AykioTpo {Uung pe eEaywvikr) Bdon

© AykioTtpo JUung ue oTpoyyuAn Bdon

XTurmnmjpt ge otpoyyulrj Bdon

@ Xtumnmpt pe eEaywvikn Bdon

XapakrnpioTikd
BoAtdl / Batdl: deite Ta oToixeia mou
avagépovral oTo HoTéP @ TNG CUOKEUNG.

Méylotog xpdvog ouvexouq

Aettoupylag:
pe Ta dykioTpa Tng ZUung 5 Aemtd
e TO XTurmnmpL 15 Aerttd

AlakénTeg ®

OL B€0elq TWV JLOKOTITWV:

P = Ztiyiaia Aetrtoupyia «pulse»
(n TaxutnTa avrarokpivetal otnv
eéo'n <<3>))

0 = KAewotd

1 = XaunAr taxumrta

2 = Méon taxitnta

3 = YynAn taxutrta

ZuvappoAdynon / amoocuvapuoAdynon
Znuavtikd: Batete ndvra Tov dlakdrn oty
0gom «0» kal Bydlete v ouokeun] and v
npiCa mPLv TV CUVAPHIOAOYY|OETE 1] AMOCUV-
QAPHOAOYNOETE, WOTE VA ATOPUYETE TUXOV
AetToupyia Tng TNV Wpa Tou TonobeTelTeE TA
dykiotpa 1} To XTunmtrpt. Ma va tornobeth-
oeTe OWOTA TA AYKIOTPA TNG JUUNG Kat Ta
xturntipla, Sefte Tig elkdveq (a) kau (b).

Anté v otiyur ou Ba ToroBeToeTE TA
AyKloTpaA 1} TO XTUNNTTPL, UIopEeiTe va ta
EavaBydAete POVOV TTATWVTAG TO TIANKTPO
eEaywyngq (c). Autd, yla Adyoug acpalelag,
propel va yivel pévov étav n_ougkeun eivat
KAELOTN.

NMwg xpnoipotoieiTal To pIEep
XEIPOG

AykioTpa yia Tnv {Upn ®/©

Ma va Quuwoete CUUN paytdg, QUUAPIKWY,
KEIK, KaBWQ eriong Kat YINOKOUUEVO KPEAG
(Kud).



2€ YEVIKEG YPAUMEG PIMopel va xpnaoluornoin-
Bouv OAeqg ol BEoelg TaxuTnTag, WG £ENG:

©gon_1:

¢ [a va avakatéyete kapudia i ppouta
péoa o Toun.

©gon 2:

e [a va {upwoete puraAdkia Juung kat va
OoUAEPEeTE OAQ TA UAIKA.

©€on. 3:

o [la ypriyopn avauén OAwv Twv UNKWV.

XTurmTipia @/

Ma va avapi&ete UNKA yia KEIK, mavte-
omdvt kat toup€ natdrag. Ma va xTumi-
oeTe KpEpa (eAdxioto 100 ml kpguag),
Hapgyka (eNdxioTo 1 aompddt auyou) Kat
YEVIKA, eruwén UNIKA.

€ YEVIKEG YPAUUEG UTOPOUV VA XPNOIHO-
niomBoUv GAEG oL TaXUTITEG,.

2ag ouvioToUe Ta ENG.

©gon_1:

e Otav BéAeTe va MpooBEoeTe apyd Kat
TIPOCEKTIKA Papgyka 1] AAa appwdn
UAIKG.

o Otav BéAeTe va MpoaBEoete alelpl Ooe
appwdelg ouoieg, XwpPIg va «KAToouv»
(. X. MAVTEOTIAVL).

o Otav BéNeTe va MPoaBEoeTe aleUpl
1) KOKAO K. ATL., Xwpiq va metaytolv
TPYUPW.

e Otav BéAeTe va KAveTe TTIOUPE TIATATAG.

©gon.2:

* Apxkn kal TeNKR Taxutnta dtav BEAeTe
va XTUTTOETE PeyaAUTePES MOoATNTEG
KPENQQG.

o Otav BENETE VA XTUTINOETE UIKPOTEPEG
noodTNTEG KPEUAG.

e Otav BéAeTe va TipooBEaeTe uypd yla va
eneEepyaoteite dlAPopa UAIKA (EAAXIOTO
UYPO L. X. YLO TIOUPE TATATAG).

©€on 3:

e [a va xTummoete KpEua, Hapeyka,
navteomtdvi kat AAa appwdn UAIKA,
. X. O1dpopa YAUKA.

¢ [avaavauEeTe dldpopa KPEPWdN UNKA
Kal plypara.

ZupBou)\sq_
MNava smruxsm Ka)\urspa anom)\,sopam
otav eTIAXveTe piypa yia KEIK K. AL, 6a
npénet 6Aa Ta UAIKA va Bpiokovtal otnv
{dla Beppokpaata. To Boutupo, Ta auyd
K. ATt. Ba npénel va Ta Bydiete and 1o Yu-
yelo Aiyn wpa mplv Ta XPnOOToIoETE.

— Otav xtundre KpEua, Ba aroKTroeL MepLo-
06TEPO OYKO £AV EXELKPUWOEL APKETA TIPLV
TNV XTUTOETE.

— O mnoupég matdrag Ba yivel Tio KPeUwdNng,
edv OAa Ta UAIKA elvat 6o o CeaTd
yivetal (1. ¥. ol BpaoTég nardreg auEowg
uetd To Bpdouo).

AMa eCaptiuata: To povtého M 700
Jropel, eniong, va xpnotuoromeel oe
OuvlaoWO e To eZApTNUA KOPTN ToU
MultiMix CA-M (turog 4642), To ornoio
dlatibetal and v avrinpoowneia kat
Toug Katd Térnoug otabuoug service.

Kabapiopog

Byddete dvra v ouokeur) and v npida
TPV TNV kaBaplioeTe.

Ta ayklotpa yia Tnv {UuN Kat Ta XTutmTh-
pla propouv va MAUBouUv OTo TIAUVTHPLO
matwv. To potép kabapiletal pe €va oteyvo
navi, pévo. Mnv to Bubilete p€oa oe vepd
Kal Unv To Kpatdre kATw and TpeXoUevo
vepo.

Me tnv emipUAagn Tpomomnooewy.

To mpoidv autd €xel KATAOKEUAOTEL
ouppwva pe Tig Eupwnadikég Odnyieg CE
EMC 89/336/EOK kat XaunAwv

HAektpikwv Tdoswv 2006/95/EOK.

MapakaloUpe pnv NMeTA&ete
OUOKEUT| 0TA OIKIOKA aroppiupata E
étav TAoeL TO TEAOG TNG XPNOWNG
Cwng nG. H d1dbeon) Tng propel va
npayuaromnonBel o éva and ta
egouolodotnuéva ouvepyeia Tng Braun i
oTa KAtdAnAa onueia cUNOYNG TIou
napgyovral ot xwpeda oag.
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Pycckuu

Hawm nagenua paspaboTaHbl B COOT-
BETCTBMM C BbICOYAWLLMMMK TpeboBaHNAMMU
KayecTBa, PyHKLMOHANBLHOCTU U On3anHa.
Mbl yBepeHsbl, 4TO Bbl 6yneTe HEM3MEHHO

@O

Q

MepekniovaTtens

XKenobok Ana HamaTbIBaHUSA LWHYypa
BOKPYI MOTOPHOWM YacTh (d)
OcHoBaHue M1Kcepa co creunanbHbIM

[0BOJIbHbI CBOMM HOBbIM U3[eNMem oT
¢upmbl Braun.

BHuMmaHue

MoxxanyicTa, NONHOCTLIO U BHUMAaTENbHO
03HaKOMbTECb C JaHHOW UHCTPYKLHEH,
npexxge 4em NpUCTynNuTb K paboTte ¢
MHKCEpoM.

370 yCTPOWCTBO NpefHa3HaueHO TONbKO
N5t 6bITOBOrO NPUMEHEHUS U nepepa-
60TKM NPOOYKTOB B YKa3aHHbIX KONUYec-
TBax.

3OT10T NpubOp He NpedHa3Ha4eH ana
MCMNONb30BaHUA OETbMWU U OPYrUMK
nMuamu 6e3 NoMOLLK U NPUCMOTPa,
€CIN UX (U3NYECKME, CEHCOPHbLIE UMK
YMCTBEHHbIE CMOCOBHOCTU HE MO3BONAIOT
MM 6e30MacHo ero Ucnosnb30BaThb.

I'Iepen BKNOYEeHnemM Mnukcepa yﬁeD,I/ITer,
YTO ero BoJibTa>k COOTBETCTBYET Hanps-
XKEHUIO B CETU.

Cnepute 3a TeM, YTOObI PyKW, BOJOCHI,
ofexnaa Tak e, Kak U KyXOHHbIe Npu-
HaQeXHOCTH He ConpuKacanucb C BEH-
UMKaMm 1 Kptoukamu Ons 3aMeLlmMBaHus
TecTa B npouecce paboThl B Lensax 6e3o-
nacHoTu. He npukacainTechk K BpaLsio-
LMMCSst HacagKkam BO BpeMs UX paboThl.

AnekTponpubopkl Braun oTBevaloT BCEM
NPYMEHUMbIM CTaHOapTam
6e3onacHOCTU. PEMOHT nnn 3ameHa
LUHYpa NUTaHWA OOJKHbI MPOU3BOANTLCA
TONBbKO YMOJIHOMOYEHHBLIM CEPBUCHBIM
nepcoHanom. HenpaeunbsHo
Npoun3BefeHHbIE HEKBANMUMULMPOBAHHbIE
peMOHTHbIE paboTbl MOryT co3gaTh
CepbesHylo 0NacHOCTb ANA
nonb3oBaTenew.

OnucaHue

® MoTopHas

@ LllecTnyronsHoe oTBEpPCTHE

® Kpyrnoe oTBepctue

@ KHonka BbICBOOOXOEHNA Hacamok
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0 3amelumBaHus Tecta ®/@ mnu
BeHumKoB @/@

PE3MHOBLIM KOJbLIOM, MpenoTepa-
LLAIOLLMM CKOJIbXXEHME YCTPOMCTBA
Hacapka ona sameluvBaHus Tecta

C LUECTMYrofbHbIM OCHOBAHWEM
Hacapka ona sameluvBaHusa TecTa

C KpYrfibIM OCHOBaHUEM

BeHuUMK C KpyriibiM OCHOBaHWEM
BeHuMK C LIECTUYrONbHLIM OCHOBAHWEM

®

6 ©

Cneuudcbukayma
Hanps»keHne/MOoLLHOCTb: CMOTPUTE OTMETKY
Ha MoTopHoW YacTm @.

MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl:
C Hacagkamu
ANA 3amelUnBaHua Tecta
C BEH4YMKamu

5 MUHYT
15 MuHyT

Mepekniovatens ®

[Mo3unuun nepeknovartend:

P = MNonoxxeHue «pulse» (CkopocTb
COOTBETCTBYET MOMOXEHUIO «3»)
BbIkntoueHo

Hu3kasa ckopocTb

2 = CpefiHAf CKOPOCTb

3 = Bblcokas ckopocTb

- O
Il

YcTaHoBKa/CHATHUE HacapoK

BaxHo: Bcerga ctaBbTe nepekniovartens B
nonoxexue «0» U OTKN4YanTe yCTPOUCTBO OT
ceTu nepeq TeM, Kak YyCTaHOBUTb UM CHATb
oyepeHyto HacaaKy. ATo Heobxoaumo ons
TOro, Ytobbl M3b6exaTb Cry4amnHOro BKO-
YeHus yCTPOMCTBA, Korfa ycTaHaBnmMBatoTcs
obe Hacagku Ana 3amelLunBaHua Tecta unm
BEHUMKW. [ns TOro, Ytobbl yCTaHOBUTL
BblLLIeyKa3aHHble Hacaaku NpasBuIbHO,
cmoTpuTe puc. (a) u (b).

YcTaHOoBREHHbIE Hacaoku ANA 3ameLUMBaHnA
TecTa U BEHYMKM MOTYT ObITb BbICBOOOX-
[OeHbl TONMbKO HaXXaTeM COOTBETCTBEHHOM
KHOMKM BbicBOb60XKAEHMSA (c). Ho u3 coobpa-
»KEeHU 6e30MacHOCTN 3TO MOXHO genatb
NULWb TOrAA; KorAa MUKCED BbIK/IIOYEH.



Kak nonb3oBaTbCA MHUKCEPOM

Hacagku gnAa samewnBaHuA Tecta ®/©
Cryxat Ans 3ameLLnBaHns OPOXOKEBOr0O
TecTa, TecTa A MakapoH, OJis KOHOMW-
TEPCKMX U3OeNui, a Takke O CMeLUn-
BaHWA MSICHOTO chapLua.

B npvHUMNEe MOXXHO MUCMONb30BaTh BCE

ckopocTu. MoxHO gaTh cregytoLime

peKkomMeHgaLum:

[MonoxeHue nepeknoyaTens «1»:

* [ BMELUMBaHWA OPEXOB, (PPYKTOB B
rycTtoe TecTo.

[MonoxxeHne nepeknoyaTens «2»:

* 3ameluMBaHWE TecTa U CMeLLUMBaHWe
Pa3NnUYHbIX UHFPeaneHTOB.

[NonoxxeHue nepeknyaTens «3»:

¢ 6bICTPOE CMeLLMBaHUE BCEX UHIPe-
OWEeHTOB.

BeH4nkn @/®

Cnyxart Ans 3ameLLnBaHWUS NIErKoro,
6UCKBMTHOrO TecTa, KapTodensHOro nope;
a Takke B36MBaHUA CNMBOK (MUHUMASIbHOE
konuuecteo — 100 mn.), 6enKoB (MUHK-
MarnbHoe Konn4ecTsBo — 1 6eoK) 1 KpeMoB.
B npuHUMne Bce cKOpoCcTH MOTyT 6bIThb
ncnonb3oBaHbl. MoXHO gaTb cnegytolime
pekomeHpaLum:

[NonoxxeHue nepeknyaTens «1»:

e CnyXuT Ons OCTOPOXHOro CMeLLMBaHMA
6€enKoB UNM Opyrux NEHUCTBIX UHIpe-
OWEHTOB.

e [Ins pobaBneHns Myku B MEHUCTbIE
cybcTaHuuu, Hanpumep Npy 3ameLuu-
BaHWM BUCKBUTHOMO TecTa.

o [1ns akkypaTHOro fobaBneHus Myku,
Kakao B OCHOBHYIO Maccy.

¢ [1nA NpUroToBNEHNA NOPe U3 CBAPEHHOIO
KapTodens.

[MonoxeHue nepeknoyaTens «2»:

¢ HauanbHas unmn KOHeYHasi CKOpPOCTb Mpu
B36MBaHUM HONbLUMX KONMYECTB Kpema.

¢ B36uBaHue HeOONbLUMX KONTMYECTB
Kpema.

e CnyxuT ona nobaBneHus XUOKocTen B
nepepabartbiBaemMble NPOAYKThI (Qomnyc-
kaeTcs HebosbLUOe pa3bpbI3rvBaHve
YKMOKOCTM NPY CMELUMBAHUN, HANpumep,
npv NPUroTOBIEHUM MOPE).

I'Iono>KeHMe nepeknyarens «3»:
BabusaHue Kpema, anyHbIx 6enkos, 6uc-
KBUTHOIO TECTA, & TaKXXe OPYruT MEHUCTbIX
NpPOJAYKTOB, HaNpumep [ecepTos.

¢ CwmelunBaHne KpemoobpasHbIX MPOJYKTOB
1 cMecen.

Cosertbl:

— Y706kl OCTUYL HAWUMYYLLWX PE3YNBTATOB
npv 3ameLLMBaHnu TecTa, BCe MHrpeaneH-
Tbl OOJDKHbI UMETb OOHY TemnepaTypy.
Macno, sirua 1 Npoyne NPOayKThl JOMX-
Hbl ObITb BbIHYTbl U3 XONnogunbHUKa OOQHO-
BPEMEHHO Mepes UX UCMOSIb30BAHUEM.

— O61bem B36UTLIX CIIMBOK YBENMYUTCS,
€CJIM CNUBKM BbINK XOPOLLIO OXJ1aXKAEHbI
nepen B3bMBaHWEM.

— [Mope nonyumtca 6onee BO3QYLUHbIM,
€cJI1 BCe MUCMOoJb3yeMble MHFpeaneHTbI
nmenn makCumanbHO BbICOKYHO TemMnepa-
Typy (T.€. KapTodhenb LOMKeH UCNonb30-
BaTbCA HENOCPEACTBEHHO Mocie Bapky).

Ipyrve Hacagku: Mogens M 700 Takxe
MOXeT BbITb MCNOMIb30BaHa C HacaaKon ans
Hapesku MultiMix CA-M (Tun 4642) koTopyto
MOXXHO NMprobpecTun Yepes ceTb AMUNepos n
CEpPBUCHbIX LLEHTPOB.

OuucTka

Bcerpa oTcoeamHaANTe yCTPOMUCTBO OT CETH
nepepn Tem, Kak BbIMbITb. Hacagku ans
3ameLLMBaHWA TecTa U BEHYUKN MOXKHO
MbITb B MOCYOMOEYHON MaLlMHe.
MOTOpPHYIO YacTb MOXKHO JWLLIL NPOTUPaTL
BNa)XHOW TpAnkon. He norpyxavite moTop-
HYIO YacTb B BOLY U He [iepXXuUTe nofd cTpyen
BOAbI.

CopeprkaHne MoXeT bbITb U3MeHeHo 6e3
npenBapuTENIbHONO YBEAOMIIEHUS.

W3pgenve ucnonbsoBatb No
7 Ha3Ha4eHUI0 B COOTBETCTBUM C
wees VHCTPYKLME no aKcnnyaraymm
Mwukcep, 280 BarrT,
CpenaHo B MNonbLue
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YkpaiHcbKa

Hawwi Bupo6u po3pobneHi y BiagnoBigHOCTI O
HaMBULLMX BUMOT AIKOCTI, (OYHKLiOHaNbHOCTI
Ta gu3anHy. Mu BneBHeHi, Wo Bu 3aBxgu
6yneTe 3a00BONEHi CBOIM HOBUM BUPO6OM
Big cipmu Braun.

YBara

Byab nacka, yBa>kHO Ta NOBHICTIO
O3HanomTecs 3 Lieto IHCTPyKLUielo nepen
TUM, SIK IPUCTYNUTU 0O po6OTH 3 MiKCEPOM.
BukopucToByBaTK 3a NpuM3HaYEeHH:AM,
BiQNOBIOHO OO IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii

¢ Llei npucTpin NpU3HaYeHWUI Tinbku ans
nobyTOBOro BUKOPUCTaHHSA Ta Nepepobku
NPOAYKTIB Y 3a3Ha4Y€HUX KiNbKOCTSX.

e Llei npunag He NpusHaveHu ons
BMKOPUCTaHHA AiTbMMW YM NIOObMU 3
obmexeHuMKU isnyHMmMu abo
po3ymoBuMU 3ai6HOCTAMKM 6e3 Harnagy
NOAUHK, WO Bignosigae 3a ix 6e3neky.
3aranom, pekoMeHgoBaHo 36epiraTu
npvnag nopani sig giten.

¢ [lepepn BKINIOYEHHAM Mikcepa
NnepeKoHanTecs, L0 MOro BOSIbTax
BiAnoBigae Hanpysi B Mepexi.

e CnigkyvTe 3a TUMm, W06 pyKu, Bonoccs,
offAr, TakoX fIK i KyXoHHe npunaaas,
He TOopKasMCcA BIHYMKIB Ta ra4yeykis ons
3amillyBaHHSA TicTa B npoueci poboTu
B Uinax 6e3neku. He gotopkanTecs oo
obepToBMX Hacadok nig Yac iXHbOT
poboTH.

e EnekTtpuyHi npucTpoi cipmu Braun
3a[0BOJIbHAOTL YCIM BifNOBIGHUM
ctaHgapTam 6e3neku. Yci peMOHTHI
pob0TH 3 eNEKTPOMNPUCTPOAMM MaOTh
BMKOHYBaTUCh NULLIE haxiBLUAMM, AKi
YNOBHOBaXXEHi HA BUKOHaHHA Takux
onepauint. AKLO peMOHTHI poboTn
BMKOHYBaTUMYTbCA HeKBanichikoBaHUM
nepcoHasioM i 3 MOpPyLUEHHAM MpaBui
TexHikn 6e3neku, Lie MoXxe Npu3BecTn 0o
HellacHUX Bunaakie abo Ao TpaBMyBaHHSA
KopucTyBauva.

Onuc

® MoTopHa YacTuHa
@ LlecTUKyTHUI OTBIp
® Kpyrnuii oTBip
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@ KHonka BMBINbHEHHS HacaaoK Ans
3amillyBaHHA Ticta ®/@ abo BiHYMKIB
©/®

® Mepemukay

® >Konobok ons HaMOTyBaHHSA LLUHypa
HaBKOJ10 MOTOPHOI YacTuHu (d)

@ OcHoBa Mmikcepa 3i cneujianbHnm
ryMOBUM KinbLieMm, Lo 3anobirae
KOB3aHHIO MPUCTPOIO

Hacagka gnsa 3amiwyBaHHA TicTa
3 LUECTUKYTHOK OCHOBOIO

© Hacapka ons 3amillyBaHHs TicTa
3 KpYro OCHOBOO

BiHUYMK 3 KpPYrnow OCHOBOIO

@ BiHYMK 3 LLECTUKYTHOI OCHOBOIO

Cneuudpikauin
Hanpyra/noTyXHicTb: AMBUTLCA NO3HAYKY Ha
MOTOpHiW YacTuHi @.

MakcumansHuii yac poboTu:
3 Hacafgkamu ans
3amilyBaHHA TicTa:

3 BiHUMKaMu:

5 XBUNWH
15 XBUNKH

MNepemukay ®

Mosuuii nepemukava:

P = MNonoxxeHHs «pulse» (LIBUOKICTb
BiNOBiga€e NOMOXEHHIO «3»)

0 = BMMKHEHO

1 = Husbka WBKAKICTb

2 = CepepnHsA WBMOKICTb

3 = Bucoka WwBMakicTb

YcTaHOBKa/3HATTA Hacagok

Baxnuneo: 3aBxau ctaBTe nepemukad y
NnonoXeHHs «0» Ta BigKYanTe NpUCTpin
Bif Mepexi nepen TUM, ik BCTAHOBUTU Yun
3HATKU YeproBy Hacapgky. Lle HeobxigHo ons
TOro, Wwob YHUKHYTWU BMNagKOBOroO BKIIO-
YeHHS1 MPUCTPOLO, KOJM BCTaHOBIIOIOTLCA
obvaBi Hacagky ONA 3amillyBaHHA TicTa
abo BiHUMKK. [0ns Toro, Wob BCTaHOBUTHU
BMLLEe3a3HaYeHi Hacagky NPaBuIibHO,
auBiTecA Man. (a) Ta (b).

Ak KopUCTYyBaTUCA MiKCEPOM

Hacagku gna samiwysaHHA TicTa ®/©
Mpr3HaveHi ons 3amilllyBaHH:A OPiKAXKOBOMO
TicTa, TicTa Ana MakapoHis, gns
KOHOUTEPCbKMX BUPOOIB, a TakoX Ans
3MiLyBaHHA M’ACHOro chapluy.




Y npuHUMMI MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH BCi

weuakocTi. MoxHa gaTtu Taki pekomeHgauii:

[onoxxeHHa nepemukaya «1»:
051 BMiLLYyBaHHSA ropixie, PpykKTiB y rycte
TicTo.

[MonoxeHHs nepemMukaya «2»:
3aMmillyBaHHA TicTa Ta 3MillyBaHHA Pi3HUX
iHrpegieHTiB.

[MonoxeHHs nepemukaya «3»:
LUBMOKE 3MiLLYBaHHA YCiX IHrpenieHTiB.

BiH4nku ©/®

[Mpu3aHayeHi ona 3amillyBaHHA Nerkoro
BiCKBITHOrO TiCTa, KAPTOMJIAHOrO MIOpe; a
TakoxX Ons 36MBaHHA BepLUKIB (MiHiManbHa
KinbkicTe — 100 mn), 6inkis (MiHiMansHa
KinbKicTb — 1 6inokK) Ta Kpemis. Y npuHUmni
BCi LUBUAKOCTi MOXXHa BUKOPUCTOBYBATH.
MoxxHa gaTtu Taki pekomeHpauii:

[MonoxeHHs nepemukaya «1»:

* Mpu3HaveHe OnA 06epexHoro
3MilLyBaHHsA 6inkis abo iHWMX NIHUCTUX
iHrpegieHTiB.

e 0Ons gogasaHHA 60poLUHa y MiHUCTI
cybcTaHuii, Hanpykniag, Npu 3amiLlyBaHHi
bickBiTHOrO TicTa.

* [NA aKkypaTHOro gofasaHHA 60poLLHa,
Kakao [0 OCHOBHOI Macwu.

* [ONS NPUroTyBaHHA Niope i3 3BapeHoi
KapTonmi.

[MonoxeHHs nepemMukaya «2»:

* noyvaTtkosa abo KiHLeBa LIBMAOKICTL NpU
36MBaHHI BENMKUX KiNIbKOCTEN KpeMy.

* 36MBaHHA HEBENMKUX KiNbKOCTEN Kpemy.

* Mpu3HaveHe AN foAasBaHHA pPiavH [0
nepepobnioBaHMX NPOAYKTIB (Jonyc-
KaeTbCA HeBENMUKe Po36PU3KYBaHHS
pigMHM NpK 3MiLLyBaHHA, HanpuKnag,
npu NPUroTyBaHHI niope).

[NonoxeHHs nepemukaya «3»:

* 306MBaHHA Kpemy, AeYHUX BinKis,
6iCKBITHOMO TiCTa, @ TAKOX iHLUMX NIHUCTUX
NPoAyKTiB, Hanpuknag, gecepTis.

* 3MillyBaHHA KpemonodibHUX NpoayKTiB Ta
CyMiLLIEeW.

Mopagw:

¢ llob gocArTu HanKpalmx pe3ynbTaTiB
npv 3amillyBaHHi TicTa, BCi IHFrpeieHTH
NMOBWHHI MaTn ogHy Temnepatypy. Macno,
ARLA Ta iHWi NpoayKTU HeOOXiaHO
BUMHATU 3 XONOANIIbHMKA OQHOYACHO
nepegq ix BUKOPUCTAHHAM.

e O6’em 36UTKX BEPLLKIB 36iNbLLMTLCA,
AKLLLO BepLUKK 6ynun fobpe oxonomKeHi
nepepn 36MBaHHAM.

¢ [Tiope Buinge 6inbLL NyXKUM, SKLLO BC
BWKOPUCTOBYBaHI iHrpegieHT manu
MakcumasnbHO BUCOKY Temnepartypy
(To6TO, KAPTONIIIO CMif, BUKOPUCTOBYBATH
ofpasy nicnsa BapiHHS).

IHLWIi Hacagku:
Mogenb M 700 TakoXX MOXXHa

BMKOPUCTOBYBATU 3 HAaCafAKo Ans
HapisaHHa MultiMix CA-M (Tun 4642), aky
MO>KHa NpuabaTtn Yepes Mmepexxy ounepis Ta
CEpPBICHUX LEHTpIB.

YuweHHA

3aBxau Big’eqHynTe NPUCTPIN Bif Mepexi
nepen TUM, IK MUTK HOrO.

Hacapgkv ons samilwlyBaHHs TicTa Ta BiHUMKK
MO>KHa MUTW B MOCYAOMWUIHIN MaLLUHI.
MOTOpPHY YacTUHY MOXXHa N1LLE NPOTMPATH
BOJIOrOl0 raHyipkoto. He 3aHypronTe
MOTOpPHY YacTWHY Y BoOY Ta He TpumawTe ii
nig CTPyMeHeM BOAMW.

3aranbHi ymoBu 36epiraHHsa

Bupobu ¢ipmu Braun pekomeHgosaHo
36epiraTu y XUTNIOBOMY MPUMILLEHHI 3a yMOB
KiMHaTHOI TemnepaTypy Ta HOpManbHOT
BOJIOrOCTi.

®ipma Braun 3anuwae 3a coboto npaso Ha
BHECEHHS 3MiH 0o gaHoro supoby 6e3
000aTKOBUX NonepenKeHb

Ller Bupi6 Bignosigae ycim HeobxigHUM
€BPONEenCbKUM i YKpaiHCbkUM cTaHgapTam
6e3neku Ta ririeHn, y TOMy YACHhi - BUMOram
OCTY 3135.7-96 (TOCT 30345.7-96, IEC
60335-2-14:2002), FOCT 23511-79 p.1. Ta
caHiTapHum Hopmam CaHlliH 001-96, ICH
239-96
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Bupi6 He MiCTUTb LWKiaNMBKMX ONA 300POB’A
pevoBuH

Tosap CepTudikoBaHo

VkpTECT - 003

Hata BMpobHuuTBa npoaykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHbo Ha BUpobi (B Micui
MapKyBaHHS) i CKnagaeTbea 3 TPbOX Ldp:
nepLua uudpa € OCTaHHLOK LUPOIO POKY
BMPOOHULITBA, iHLLI ABi LMPU € MOPAOKOBUM
HOMEPOM TWXKHS Y poLi

KpaiHa BupobHuuTBa:
Hi-P Poland Sp. z 0.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fir dieses
Gerat — nach Wahl des Kaufers zusétzlich
zu den gesetzlichen Gewahrleistungs-
anspriichen gegen den Verkaufer — eine
Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum.
Innerhalb dieser Garantiezeit beseitigen wir
nach unserer Wahl durch Reparatur oder
Austausch des Gerétes unentgeltlich alle
Mangel, die auf Material- oder Herstellungs-
fehlern beruhen. Die Garantie kann in allen
Léndern in Anspruch genommen werden, in
denen dieses Braun Gerat von uns autorisiert
verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéden durch unsachgemaBen Gebrauch,
normaler VerschleiB und Verbrauch sowie
Méngel, die den Wert oder die Gebrauchs-
tauglichkeit des Gerétes nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von
uns autorisierte Braun Kundendienstpartner
sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift fur
Deutschland kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within
the guarantee period we will eliminate, free of
charge, any defects in the appliance resulting
from faults in materials or workmanship,
either by repairing or replacing the complete
appliance as we may choose.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun or
its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage due
to improper use, normal wear or use as well
as defects that have a negligible effect on the
value or operation of the appliance. The
guarantee becomes void if repairs are

undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee
period, hand in or send the complete
appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la
réparation des vices de fabrication ou de
matiere en se réservant le droit de décider si
certaines pieces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et
I'usure normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été
effectuées par des personnes non agréées
par Braun et si des piéces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant
la période de garantie, retournez ou
rapportez I'appareil ainsi que I'attestation de
garantie a votre revendeur ou a un Centre
Service Agréé Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a
http://www.braun.com/global/contact/
servicepartners/europe.country.html) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun le
plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
légale des vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.
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Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.
Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno, cualquier
defecto del aparato imputable tanto a los
materiales como a la fabricacion, ya sea
reparando, sustituyendo piezas, o facilitando
un aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto voltaje
del indicado, conexién a un enchufe
inadecuado, rotura, desgaste normal por el
uso que causen defectos o una disminucion
en el valor o funcionamiento del producto.
La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante la
factura o el albaran de compra correspon-
diente.

Esta garantia tiene validez en todos los
paises donde este producto sea distribuido
por Braun o por un distribuidor asignado por
Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia,
dirijase al Servicio de Asistencia Técnica de
Braun mas cercano.

Solo para Espaia

Servicio al consumidor: Para localizar a su
Servicio Braun mas cercano o en el caso de
que tenga Vd. alguna duda referente al
funcionamiento de este producto, le
rogamos contacte con el teléfono de este
servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma
garantia de 2 anos a partir da data de
compra. Qualquer defeito do aparelho
imputavel, quer aos materiais, quer ao
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fabrico, que torne necesséario reparar,
substituir pegas ou trocar de aparelho dentro
de periodo de garantia ndo tera custos
adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagdo
indevida, funcionamento a voltagem
diferente da indicada, ligagdo a uma tomada
de corrente eléctrica incorrecta, ruptura,
desgaste normal por utilizagdo que causem
defeitos ou diminuigcdo da qualidade de
funcionamento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de
serem efectuadas reparagdes por pessoas
ndo autorizadas ou se ndo forem utilizados
acessorios originais Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentagao da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises
onde este produto seja distribuido pela Braun
ou por um distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamacgéo ao abrigo de
garantia, dirija-se ao Servigco de Assisténcia
Técnica Oficial Braun mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu
Servigo Braun mais préximo, no caso de
surgir alguma duvida relativamente ao
funcionamento deste produto, contacte-nos
por favor pelo telefone 808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la
durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio
conseguenti a difetti di fabbrica o di materiali,
sia riparando il prodotto sia sostituendo, se
necessario, l'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’uso improprio del prodotto, la normale
usura conseguente al funzionamento dello
stesso, i difetti che hanno un effetto



trascurabile sul valore o sul funzionamento
dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o con
parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di
garanzia, € necessario consegnare o far
pervenire il prodotto integro, insieme allo
scontrino di acquisto, ad un centro di
assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza
autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van
2 jaar geldend vanaf datum van aankoop.
Binnen de garantieperiode zullen eventuele
fabricagefouten en/of materiaalfouten gratis
door ons worden verholpen, hetzij door
reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land
waar dit apparaat wordt geleverd door Braun
of een officieel aangestelde vertegen-
woordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van
onoordeelkundig gebruik, normale slijtage en
gebreken die de werking of waarde van het
apparaat niet noemenswaardig beinvioeden
vallen niet onder de garantie. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons
erkende service-afdelingen en/of gebruik
van niet originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service
binnen de garantieperiode, dient u het
complete apparaat met uw aankoopbewijs
af te geven of op te sturen naar een
geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun
Customer Service Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa& dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen regning
afhjaelpe fabrikations- og materialefejl efter
vort skan gennem reparation eller ombytning
af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repreesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader

opstaet ved fejlbetjening, normalt slid eller
fejl som har ringe effekt pa vaerdien eller
funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer udfert
af andre end de af Braun anviste reparaterer
og hvor originale Braun reservedele ikke er
anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kabsbevis til et autoriseret
Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste
Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved
reparasjon eller om vi finner det hensikts-
messig & bytte hele produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun
eller Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn
av feil bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets verdi
og virkeméte. Garantien bortfaller dersom
reparasjoner utfores av ikke autorisert person
eller hvis andre enn originale Braun
reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet
leveres eller sendes sammen med kopi av
kjopskvittering til naermeste autoriserte
Braun Serviceverksted.
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Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til naermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti i
henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran
och med inképsdatum. Under garantitiden
kommer vi utan kostnad, att avhjélpa alla
brister i apparaten som ar hanférbara till fel i
material eller utférande, genom att antingen
reparera eller byta ut hela apparaten efter
eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla 1&nder dér denna
apparat levereras av Braun eller deras
auktoriserade aterforsaljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom
brister som har en férsumbar inverkan pa
apparatens véarde eller funktion. Garantin
upphor att gélla om reparationer utférs av
icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten ldamnas in
tillsammans med inkdpskvittot, till ett
auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 fér information om
ndrmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle mydnndmme 2 vuoden takuun
ostopaéivasté lukien Suomessa voimassa
olevien alan takuuehtojen TE90 mukaan.
Takuuaikana korvataan veloituksetta kaikki
viat, jotka aiheutuvat materiaaliviasta tai
valmistusvirheesta. Korvaus tapahtuu
harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko
laite uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla
maailmassa silla edellytykselld, etta laitetta
myydaén ko. maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.
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Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat,
jotka johtuvat virheellisesta kaytosta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla on
vahainen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa, jos
laitetta korjataan muualla kuin valtuutetussa
Braun-huoltoliikkeessa tai jos laitteessa
kaytetadn muita kuin alkuperaisia varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittdd takuun
voimassaolon osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

EAANvika

Eyyonon
Mapayxwpoupe duo xpdvia eyyunarn, oto
MPOIGV, EEKIVAVTAG Ao TNV NUEPOUNvia
ayopdg.

Méaa oty nepiodo eyyunong KAAUTITOUE,
Xwpig xpe€won, ornoladnrote eAdTTWwUA
PoePXOEVO arnd KAKY KATAOKEUT 1] KAKNG
noldTNTog UAIKG, eite emokeudlovtag eite
QvTiKaBloTwvTag o)\OK)\r]pr] TN CUOKeUn
olUudpwva e MV KplOT] Mag.

AuT n £YYUnon WOXUEL 08 OAEG TIG XWPEQ
TIou TwAouvTalL Ta poidvta Braun.

H swuncn dev kaAUrttel: kataotpodr
and Kakrj Xxprjomn, $bucLloAoYIKr ¢eopa g]
ehattwpara Adyw apélelag Tou Xpnotn.

H gyylUnon akupwvetal av €Xouv Yivel
EMIOKEUEG amo Un eEouatodotnuéva datopa
1} dev €xouv xpnoluomnoinbel yviowa
QVTOAAGKTIKA Braun.

Ma va emtixete 0€pBIg péoa otnv nepiodo
g eyyunong, napadwate A otelkte TNV
OUOKEUN e TNV anddelén ayopdg o éva
E&ouoiodotnuévo Katdotnua Z€pBig Tng
Braun.

KaAéote oto 01-9478700 yla va
mAnpo¢dopEnOeiTe yia TO MANCIECTEPO
E&ouoiodotnuévo Katdotnua Z€pBig Tng
Braun.



Pycckuu

FapaHTUHHbIE 06A3aTenbCcTBa hUpMbI
BRAUN

[lna Bcex M3genuii Mbl faem rapaHTuio Ha
ABa roga, Ha4ynMHasa ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHnsa nspenus.

B TeueHwne rapaHTuiiHoro nepyoga Mol
6ecnnaTHoO yCTpaHnM nyTem peMoHTa,
3amMeHbl feTanen unu 3ameHbl BCero
nsgenus nobble 3aBoACKME OedeKThl,
BbI3BAHHbLIE HE[OCTATOUYHLIM Ka4eCTBOM
maTepuanos Unmn c6opku.

B cnyyae HeBO3MOXKHOCTM PEMOHTA B
rapaHTUIHLIN NepUOL U3penue MoxeT ObiTb
3aMeHeHO Ha HOBOE MIN aHaNornyHoe B
COOTBETCTBUM C 3aKOHOM O 3aLuuTe npas
notpebutenen.

[apaHTWs obpeTaeT cuny TONLKO ecnu aarta
MOKYMNKW NOATBEPXXAaeTCa neyaTbto n
noanucbio aunepa (MarasvHa) Ha
nocrnegHen cTpaHULe OpUrnHanbHoOM
MHCTPYKLMK no akcnnyaTauum BRAUN,
KoTOpas ABNAETCA rapaHTUAHLIM TarlOHOM.
OTa rapaHTua gencrTeuTensHa B /110604
CTpaHe B KOTOPYIO 3TO U3genue
noctasnsetca mpmon BRAUN mnu
Ha3HaYeHHbIM OMCTPUOLIOTOPOM U rae
HUKakue orpaHuyeHns no UMNopTy Unm
Apyrve npaBoBble MOJNIOXEHUA HE
npenaTCTBYIOT NPe[OoCTaBNEHUIO
rapaHTUMHOrO 06CyXMBaHUSA.
OcyLuecTBneHWe rapaHTUAHOTO
obCcny>X1MBaHWs He BAMAET Ha JaTy
MCTEeYEHNA CpoKa rapaHTuu. MapaHTus Ha
3aMeHeHHbIe YacTW UCTEKAET B MOMEHT
NCTEYEHNA rapaHTUM Ha faHHoe u3penue.
["apaHTVs He NoKpbIBaEeT NOBPEXAEHMS,
BbI3BAHHbIE HENPAaBWIbHBLIM
MCNONb30BaHMEM (CM. TaKXKe CMIMCOK HUXe)
HopMarbHbIN M3HOC BPUTBEHHBIX CETOK U
HOXeW, AedeKTbl, OKasbiBaLne
He3HaunTernbHbIN 3PPEKT Ha Ka4eCcTBO
paboTbl npubopa.

OTa rapaHTua TepsieT Cuny ecnm PemMoHT
NPOM3BOLMIICA HE YNOTHOMOYEHHBLIM Ha TO
NMLIOM M €CIU UCMONb30BaHbI He
opuruHaneHble getanu gpupmesl BRAUN.

B cnyvae npeabaBneHus peknamauum no
YyCNoBWAM [AHHOW rapaHTuu, nepepante
nsgenue LennukomM BMecTe C rapaHTUMHBLIM
TanoHoMm B No6ON M3 LIEHTPOB CEPBUCHOO
obcnyxxusanusa compmel BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, Bknoyas

TpeboBaHWA BO3MELLEHNUS YObITKOB,
MCKITI04atoTCS, eCNN Halla OTBETCTBEHHOCTb
He yCTaHOBMEeHa B 3aKOHHOM MopsiaKe.
Peknamaumu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C NpogaBLOM He NonafatoT nog,
3Ty rapaHTuio.

B cooTtBeTcTBUM C 3akoHOM P® N2 2300-1 o1
7.02.1992 r. «O 3awuTte npas
notpebutener» U NPUHATLIM OOMNOMHEHNEM
K 3akoHy P® o1 9.01.1996 r. «O BHeceHun
M3MEHEHUM» WU [OMNOSTHEHMI B 3aKOH «O
3awuTe npas notpebutenei» n «Kogekc
PCOCP 06 agMWHUCTPATUBHbIX
npasoHapyLueHusax», pupma BRAUN
yCcTaHaBnMBaeT CPOK CNyXObl HA CBOU
n3genvsa paBHbIM OBYM rogam ¢ MOMeHTa
NPUOBPETEHUS UM C MOMEHTA
NpOV3BOACTBA, €C/M AaTy NpoJaku
YyCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.

N3genua dmpmbl BRAUN nsrotosneHsl B
COOTBETCTBUU C BbICOKUMW TpebOBaHUAMM
eBpornenckoro kavecTsa. [pu 6epexxHom
MCMOJIb30BaHMM U NMpW COHN0OEHUM NPaBUIT
no sKkcnyaTaumu, npuobpeTeHHoe Bamu
nagenuve cvpmbl BRAUN, moxeT nveTtb
3HaAYUTENBLHO 6OSLLLUNIA CPOK CNYX6bI, Yem
CPOK YCTaHOBJEHHbIM B COOTBETCTBUM C
Poccuiickum 3akoHOM.

Crniy4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

— AedeKThbl, BbI3BaHHbIE POPC-MaXKOPHLIMU
obcToATeNsLCTBaMMY,;

— UCMOJNIb30BaHWE B NpodeccroHasibHbIX
uensx;

— HapyLueHve TpeboBaHU MHCTPYKLMM MO
aKcnyaTaumm;

— HenpaBuWnbHas yCTaHOBKA HaNpPsXeHns
nuTaroLen cetu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEXHUYECKNX U3MEHEHUI;

— MeXxaHWU4ecKue NoBpeXaeHus;

— NOBPEXAEHWS MO BUHE KMBOTHbIX,
rPbI3YHOB U HACEKOMbIX (B TOM uMCne
cryyan HaxoXXAeHWs rPbI3yHOB U
HacekoMbIX BHYTpY NpUbopoB);

— nns npubopos, paboTatoLmx oT baTtapeex,
— paboTa ¢ HenogXxoAAaLLMMU UK
UCTOLLLEHHbIMK 6aTapenkamu, nobble
NOBPEXAEHMS, BbI3BAHHbLIE UCTOLLLEHHBIMU
unu TekyLwumm 6atapeinkamu (cosetyem
Monb30BaTLCA TONMLKO NPeAOXpaHEHHbLIMM
OT BbITEKaHWA HaTapenkamm);

— OnA 6puTB — CMATanA UK NopBaHHasa ceTka.
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Brumanune! OpuruHaneHbiv TapaHTUiiHbBIR
TanoH NognexuT n3bATHIO NpKU obpatleHnn
B CEPBUCHbIV LIEHTP ANA rapaHTUAHOro
pemoHTa. Nocne npoeegeHna peMoHTa
[apaHTuitHbIM TanoHom byaeT ABNSATLCA
3anosHEeHHbIV opurmHan JincTa BeINONHEHUA
pPeMOHTa CO LUTaMnoM CEPBUCHOTrO LieHTpa n
NOANUCaHHbIM NOTpebuTenem no nonyyYeHnn
n3penus us pemoHTta. TpebyiTe
npocTaBfieHus faTbl BO3BpaTa U3 pEMOHTa,
CPOK rapaHTuu NpoasieBaeTca Ha Bpems

HaxoXxgeHua nsnenua B CEpBUCHOM LieHTpe.

B cnyyae BO3HMKHOBEHWS CIIOXXHOCTEN C
BbINOMHEHNEM FapaHTUIAHOMO UIN
nocnerapaHTUHOro obCcnyXunBaHua
npockba coobiaTtb 06 3TOM B
WHdopmaumoHHyto Cnyx6y Cepsuca
¢urpmbl BRAUN no TenedoHy

+7 495 258 62 70.

YkpaiHcbKa

FapaHTiWiHi 3060B’A3aHHA chipmu Braun
[nsa BCix BUPO6IB MM OaEMO rapaHTito Ha ABa
POKM, MOYMHAIOYUM 3 MOMEHTY NpuabaHHA
BUPOOY.

MpoTarom rapaHTinHOro nepiogy Mu
6e3nnaTHO YCYBaEMO LLISIAXOM PEMOHTY,
3amiHn geTtanen abo 3amiHM BCbOro BUpoby
6yOb-AKi 3aBOACHKI OedeKTH, BUKNUKaHI
HeOoCTaTHLOK AKICTIO MaTepianis abo
cKnapgaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXTIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTiviHui nepiof Bupi6 moxe 6yTn
3aMiHeHMI Ha HoBWI abo aHamnorivYHUM
BiOMNoBiOHO 0O 3aKOHY NPO 3axuCT Npas
CroXXuBauis.

[apaHTia HabyBae cunu nuwe, AKWo garta
KyniBni NigTBEPAXYETLCA NeYaTKolo Ta
nignucom pginepa (marasviHy) Ha
opuriHanbHOMY rapaHTiiHoMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHiIn CTOPIHLi OpuUriHanbHOI
iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii Braun, sika Takox
MoXXe 6yTH rapaHTiiHAM TasioHOM.

Lis rapanTifa gicHa y 6yab-AKin KpaiHi, B AKy
Lev Bupib noctaBnseTbCA ipmoto Braun abo
npu3HayeHum gucTpub’iotepom, Ta ae
)KOOHi 06MeXXeHHS 3 iMnopTy abo iHLwi
NpaBoBi MOJIOXKEHHA HE NepeLLKOKaloThb
HafaHHIO rapaHTiMHOro 06CnyroByBaHHS.

42

30iMCHeHHA rapaHTinHoro obcnyrosyBaHHsA
He BMMMBa€ Ha [aTy 3aKiHYeHHA TepMiHy
rapaHTii. [apaHTis Ha 3aMiHeHi YaCTUHU
3aKiHYyETbCA B MOMEHT 3aKiH4YeHHS rapaHTii
Ha faHui Bupib.

["apaHTia He NOKpUBAE NOLUKOOXKEHHS,
BWKJIMKaHi HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB.
TaKoX NepPeriK HUXYE) HopMasbHUI 3HOC
CITOK Ta HOXIB ANA FONiHHA, 0eeEKTH, L0
HEe3HayYyHWM YMHOM BMMBAIOTL Ha AKICTb
poboTu npunagy. Lis rapaHTia BTpavae cuny,
AKLLO PEMOHT 3[iNCHIOETLCA He
BMOBHOBA)KEHOIO OJ151 LIbOro ocoboto Ta,
AKLLO BUKOPUCTOBYIOTBLCH HE OpUriHanbHi
getani gipmu Braun.

Y Bunagky npen’ABneHH:A peknamaumii 3a
ymMoBaMu1 AaHoi rapaHTii, nepegante Bupi6 y
KOMMMEKTi pa3om 3 rapaHTiHAM TasloHOM Y
6yab-AKWW i3 LeHTPIB CEpPBICHOrO
obcnyrosyBaHHA ipmu Braun.

Bci iHWi BUMOruK, pasom 3 BUMOramu
BiLUKOOQYBaHHA 30UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halla BignoBiganbHICTb He BCTaHOBMEHA
3aKOHHWUM YMHOM.

Bunagkw, Ha fiKi He pO3MOBCIOOXYETLCA
rapaHTis:

— 0edeKTH, BUKIIUKaHi hopc-MaXxOpHUMM
obcTaBuHamu;

— BMKOPUCTaHHA 3 NPOECIMHOIO METOLO;

— MNOPYLUEHHS1 BUMOT IHCTPYKLUIi 3
ekcnnyaTauii;

— HEeBipHe BCTAHOBJIEHHA HaNpyru Mepexi
>KMBMIEHHA (AKLLO Lie BUMaraeTbCes);

— 3[IMCHEHHS TEXHIYHMX 3MiH;

— MEeXaHi4Hi NOLLIKOOXKEHHS;

— Ons npunagis, WO NpauoTb Ha
6aTapeikax — poboTa 3 HEBIAMOBIZHUMM
abo crnpauboBaHMMK baTapenkamu,
6yObAKi MOLUKOOXKEHHS, BUKITUKaHI
crnpauboBaHuMK abo nigTikaunmm
b6aTapenkamu;

— ona 6puTe — 3iM’ATa abo NopeaHa ciTka.

Y BuMNagKy BUHUKHEHHA CKNagHoLLIB 3
BMKOHAHHAM rapaHTiiHoro abo
nicnarapaHTinHoro o6cnyroByBaHHs
NpOXaHHA 3BePTaTUCh A0 CEPBICHOMO LIEHTPY
cipmu Braun B YKpaiHi.
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Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to
the 3-digit production code located near the
type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of
manufacture. The next two digits refer to the
calendar week in the year of manufacture.
Example: “511” — The product was manu-
factured in week 11 of 2005.
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MultiMix M 700

Garantiekarte
Guarantee Card
Carte de garantie
Tarjeta de garantia
Cartao de garantia
Carta di garanzia
Garantiebewijs
Garantibevis
Kopbevis
Takuukortti

Kdapta eyyurioewg
FapaHTUHHBLIA TanoH
FapaHTiHHWK TanoH

Oledd] Lolay

Service notes

MultiMix M 700

Registrierkarte
Registration Card

Carte de controle

Tarjeta de registro
Cartao de registo
Cartolina di registrazione
Registratiekaart
Registreringskort

Kdapta kataxwprioewg
PerucTpauoHHaA KapToyka
PeecTpauifHa kapTo4ka

Name und vollstandige Anschrift des Kéaufers
Name and full address of purchaser

Nom et adresse compléte de I'acheteur
Nombre y direccién completa del comprador
Nome e direccéo completa do comprador
Nome e indirizzo completo dell’acquirente
Naam en volledig adres van de koper
Kjoperens navn og adresse

Kdparens namn och fullstdndiga adress
Ovopa kat mArjpng dleubuvaolg ayopaotou
MecTo nokynku

IM’a Ta agpeca nokynus

grzall L lpeally oY1



Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat

Fecha de adquisicion
Data de compra
Data d’acquisto
Koopdatum
Kjopsdato
Inkdpsdatum
Huepopnvia ayopdg
[arta nokynku

Harta npogaxy

el & 35

Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat

Fecha de adquisicion
Data de compra
Data d’acquisto
Koopdatum
Kebsdato

Kjopsdato
Inképsdatum
Ostopaiva
Huepopunvia ayopdg
[aTa nokynku

[ata npogaxy

Ll

Stempel und Unterschrift des Handlers
Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commercant
Sello y firma del proveedor

Carimbo e assinatura do revendedor
Timbro e firma del negozio

Stempel en handtekening van de handelaar
Stempel og underskrift av forhandleren
Aterfbrséljares stémpel och underskrift
Zppayida kal unoypapr] KATAOTANATOG
Litamn marasvHa 1 noanvch NpoaasLa
Wramn i nignuc ginepa
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Stempel und Unterschrift des Handlers
Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commercant
Sello y firma del proveedor

Carimbo e assinatura do revendedor
Timbro e firma del negozio

Stempel en handtekening van de handelaar
Forhandlerens stempel og underskriftDK
Stempel og underskrift av forhandleren
Aterforsaljares stampel och underskrift
Myyijén leima ja allekirjoitusFIN
Zppayida kat unoypagr} KATAoTANATOG
litamn marasvHa n nognuce Npogasua
Wramn i nignuc ginepa
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