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( Braun Infoline

Haben Sie Fragen zu diesem
Produkt?

Rufen Sie an (gebuhrenfrei):
00 800 27 28 64 63

00 800 BRAUNINFOLINE

(CH) 0844 -884010

Servicio al consumidor para Espafa:
901 11 61 84

Servico ao Consumidor para Portugal:
808200033

Servizio consumatori:
(02) 6678623

Heeft u vragen over dit produkt?
Bel Braun Consumenten-infolijn:
(070) 4 13 16 58

Vous avez des questions sur ce produit ?
Appelez Braun Belgique
(02) 711 92 11

Har du spergsméal om produktet? S& ring
701500 13

(N> Spersmél om dette produktet? Ring
2263 00 93

Fragor om apparaten? Ring Kundservice
020 - 21 33 21

EIN) Onko Sinulla kysyttavaa tuotteesta? Soita
0203 77877

Musteri Hizmetleri Merkezi:
0212-4737585

Ecnm y Bac ecTb BONpockl No nosofy
AaHHOrO NPOAYKTA, 3BOHUTE
(095) 258 62 70
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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriche an Qualitat, Funktio-
nalitat und Design zu erfillen. Wir wiin-
schen Ihnen mit Ihrem neuen Braun Gerat
viel Freude.

Vorsicht

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

¢ Dieses Gerat ist fiir die Verarbeitung
haushaltsiblicher Mengen konstruiert.

¢ Bitte beachten Sie: Es handelt sich um
ein Gerat, das nicht in Kinderhande
gehort.

e Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die
auf dem Gerat angegebene Spannung

mit lhrer Netzspannung Ubereinstimmt.

e Um Verletzungen zu verhindern, mus-
sen Hande, Haar, Kleidung sowie
Spatel oder andere Gegenstande bei
Betrieb unbedingt von den Riihrbesen
und Knethaken ferngehalten werden.
Vermeiden Sie Kontakt mit den
rotierenden Einsétzen wahrend des
Betriebs.

e Nur bei den Modellen M 870, M 880
und M 880 M:

Die Messer sind sehr scharf! Nicht in
oder unter die Messer greifen.

e Braun Gerate entsprechen den ein-
schlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung dirfen nur autori-
sierte Fachkréfte vornehmen. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fir den Benutzer
entstehen.

Geratebeschreibung

Bei allen Modellen:

@® Motorteil

® Buchse fir den Stabmixer-Einsatz ®
Abdeckung der Buchse @

® Buchse mit sechskant Umrandung

@ Buchse mit kreisférmiger Umrandung
® Auswaurftaste fur Knethaken @/@, die
Ruhrbesen @/®@ und das Zerkleinerer-
Zubehoér CA-M

Schalter

Hochklappbare Kabeltille mit
Arretierung zum Aufwickeln des
Netzkabels (g)

Rutschfester Bodenring

Knethaken mit Sechskant-Platte
Knethaken mit runder Platte
RiUhrbesen mit runder Platte
RUhrbesen mit Sechskant-Platte

SIe)

© P®OO®

Nur bei den Modellen M 820, M 830,

M 870, M 880 und M 880 M:

® Stabmixer-Einsatz

Maximale Eintauchmarkierung am
Stabmixer-Einsatz ® (nur bei Kunst-
stoffschaft)

Nur bei den Modellen

M 830, M 880 und M 880 M:

® Mix-/Messbecher mit luftdicht schlie-
Bendem Deckel (nur zusammen mit
dem Stabmixer-Einsatz ® verwenden)

Nur bei den Modellen
M 810, M 830, M 880 und M 880 M:
Gerétehalter

Nur bei den Modellen

M 870, M 880 und M 880 M:

Zerkleinerer-Zubehoér CA-M @-@

@ Oberteil

Messer

Arbeitsbehalter mit Modell-Pragung
(CA)

@ Rutschfester Stutzdeckel

Hinweis: Alle Modelle kénnen um den
Stabmixer-Einsatz ® sowie das Zer-
kleinerer-Zubehér CA-M @-@ und HC-M
(ohne Abb.) erweitert werden, sofern das
jeweilige Modell nicht ohnehin mit diesen
Teilen serienmaBig ausgestattet ist. Alle
Teile sind im Handel oder beim Braun
Kundendienst erhaltlich.

Technische Daten
Typ/Spannung/Leistung:
siehe Typenschild auf dem Motorteil @.

Maximale Verarbeitungszeit:
mit dem Knethaken 5 Minuten
mit dem Rihrbesen 15 Minuten

Automatische Abschaltung

Bei Uberbeanspruchung des Gerétes,
z.B. beim Blockieren des Motors, kann
eine automatische Abschaltung des
Motorteils erfolgen. In einem solchen Fall
konnen leichte Vibrationen des Gerates
festgestellt werden. Die Werkzeuge dre-
hen sich dann nicht mehr oder nur extrem
langsam. Das Motorteil ausschalten, da-
mit das Gerat abkiihlen kann. Nach einer
AbkUuhlpause von mindestens 10 Minuten
kann erneut eingeschaltet werden.




Schalter ®

Schalterstellung:

P = Momentstufe «pulse» (Geschwin-
digkeit entspricht Schaltstufe 3)

0 =Aus

1 = Niedrige Geschwindigkeit

2 = Mittlere Geschwindigkeit

3 = Hohe Geschwindigkeit

Zusammensetzen/
Auseinandernehmen

Wichtig: Vor dem Zusammensetzen und
Auseinandernehmen stets den Schalter
auf «0» stellen und den Netzstecker zie-
hen, um ein unbeabsichtigtes Einschal-
ten des Gerates beim Einsetzen der bei-
den Rihrbesen bzw. der Knethaken zu
vermeiden.

Richtiges Einsetzen der beiden Rihrbe-
sen bzw. der Knethaken siehe Abbildun-
gen (a) und (b). Die eingesetzen Knet-
haken oder Rihrbesen lassen sich durch
Druck auf die Auswurftaste auswerfen (c),
jedoch aus Sicherheitsgriinden nur bei
ausgeschaltetem Handmixer.

Anwendung des Handmixers

Knethaken ©/®©

Zum Kneten von Hefe-, Mirbe- und
Nudelteigen sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brandteigen.

Grundsatzlich sind alle Schaltstufen ge-
eignet. Die Schaltstufen werden wie folgt
empfohlen:

Schaltstufe 1:
¢ Einarbeiten (z. B. von Nissen und
Friichten) in schwere Teige.

Schaltstufe 2:
® Durchkneten des Teigballens und
Einarbeiten von Zutaten.

Schaltstufe 3:
e Schnelles Mischen aller Zutaten.

Riihrbesen ®/®@

Zur Herstellung von Rihr- und Bisquit-
teigen sowie Kartoffelpliree. Zum Schla-
gen von Schlagsahne (ab 100 ml Sahne),
EiweiB (ab 1 EiweiB), cremigen Massen.
Grundsatzlich sind alle Schaltstufen
geeignet. Die Schaltstufen werden wie
folgt empfohlen:

Schaltstufe 1:

e Vorsichtiges Unterheben von EiweiB
oder von anderen Schaumen.

¢ Einarbeiten von Mehl in Schaum-
massen, ohne diese zu zerstdren
(z. B. Bisquit).

e GleichmaBiges Einarbeiten von Mehl,
Kakao usw., ohne den Mehlstaub auf-
zuwirbeln.

e Zerstampfen von gekochten Kartoffeln
fur Plree.

Schaltstufe 2:
¢ Anfangs- und Endgeschwindigkeit zum
Schlagen von gréBeren Sahnemengen.
e Schlagen von kleineren Sahnemengen.
¢ Einarbeiten von Flissigkeiten in
Massen (geringeres Abspritzen der
FlUssigkeit, z. B. bei Kartoffelpuree).

Schaltstufe 3:

e Schlagen von Schlagsahne, Eiwei,
Bisquit und anderen schaumigen
Massen, z. B. Desserts.

® Ruihren von cremigen Massen und
Mischungen.

T|ps
Flr optimale Ergebnisse bei RUhrteigen
usw. Zutaten mit méglichst einheitlichen
Temperaturen verwenden. Butter Eier
usw. einige Zeit vorher aus dem Kihl-
schrank nehmen.

— Schlagsahne erhélt mehr Volumen, wenn
sie vor dem Aufschlagen sehr gut ge-
kdhlt wird.

— Kartoffelptree wird lockerer, wenn alle
Zutaten moglichst heiB verwendet wer-
den, z. B. Kartoffeln sofort nach dem
Garen.

Stabmixer-Einsatz

(Nur bei den Modellen M 820, M 830,
M 870, M 880 und M 880 M)

Zum Einsetzen des Stabmixer-Einsatzes
® in das Motorteil die Abdeckung der
Buchse @ zurlickziehen (d) und den Stab-
mixer-Einsatz so in die Buchse @ ein-
setzen, dass die Markierung auf dem
Stabmixer mit der Markierung auf dem
Motorteil Ubereinstimmt (e). Dann eine
viertel Umdrehung im Uhrzeigersinn
drehen (e), bis der Stabmixer-Einsatz
einrastet. Zum Abnehmen den Stabmixer
eine viertel Umdrehung gegen den Uhr-
zeigersinn drehen und abziehen.



Wichtig: Den Stabmixer-Einsatz nur bis
zur maximalen Eintauchmarkierung in
das zu verarbeitende Gut eintauchen (f).
Der Metallschaft des Modells M 880 M
hat keine Eintauchmarkierung. Den
Metallschaft nur bis zu 2/3 in das Gut
eintauchen.

Mit dem Stabmixer-Einsatz kann man
purieren und mixen. Er eignet sich
beispielsweise fiir die Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Diat- und
Babynahrung sowie zum Mixen von
Getranken.

Wichtig: Der Stabmixer-Einsatz lasst
sich nur auf Momentstufe (Schalter-
stellung «P») betreiben. Siehe Absatz
«Schalter ®». Die Schalterstellungen 1,
2 und 3 sind bei eingesetztem Stab-
mixer-Einsatz aus Sicherheitsgriinden
auBer Funktion.

Der Stabmixer-Einsatz kann in dem prak-
tischen Mix-/Messbecher verwendet
werden — aber auch in jedem anderen
GefaB. Wenn beim Kochen direkt im
Kochtopf gearbeitet werden soll, den Topf
vom Herd nehmen, um den Stabmixer-
Einsatz nicht zu tUberhitzen. Damit nichts
herausspritzt, den Stabmixer-Einsatz
immer erst im GefaB einschalten. Den
Schalter so lange festhalten, wie mit dem
Gerat gearbeitet wird. Zum Ausschalten
des Gerétes einfach den Schalter los-
lassen.

Wichtig: Der Mix-/Messbecher ist nur in
Verbindung mit dem Stabmixer-Einsatz
fur kleinere Mengen zu verwenden; nicht
mit dem Rihrbesen verwenden.

Den Mix-/Messbecher nicht im Mikro-
wellenherd benutzen.

Zerkleinerer-Zubehor

(Nur bei den Modellen M 870, M 880 und
M 880 M)

Max. Fullmenge: 250 g Fleisch

Zusammensetzen und Benutzen

e Das Messer ist flir den Transport durch
eine Kunststoff-Hulle geschiitzt. Vor
dem Einsetzen des Messers in den
Arbeitsbehélter die Hille abziehen.
Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf!
Nur an dem dafiir vorgesehenen Kunst-

stoffgriff anfassen.

e Setzen Sie den Stlitzdeckel auf den
Boden des Arbeitsbehalters.

e Das Messer auf die Achse im Arbeits-
behélter setzen (h).

e Zu verarbeitendes Gut in den Arbeits-
behalter fillen.

e Das Oberteil auf den Arbeitsbehalter
aufstecken (i).

¢ Sicherheitsverriegelung:

Das Zerkleinerer-Zubehor lauft nur bei
richtig verschlossenem Oberteil.

e Das Motorteil auf das Oberteil des Zer-
kleinerer-Zubehors setzen, indem die
beiden Wellen des Oberteils in die ent-
sprechenden Buchsen des Motorteils
eingesetzt werden (j), bis das Oberteil
einrastet.

e FUr kurze, schnelle Verarbeitunszeiten
die Momentstufe (Schalterstellung «P»)
wabhlen; fur die feine Zerkleinerung aller
Guter die Schaltstufe «3». Halten Sie
das Motorteil wahrend der Verarbei-
tung fest und lassen Sie das Gerét nie
unbeaufsichtigt laufen.

Verarbeltungsbelsplele
Nicht verarbeitet werden sollten Eis-
wirfel und extrem hartes Gut (z. B.
Muskatnisse, Kaffeebohnen, Schoko-
lade).

e Bei Fleisch darauf achten, dass alle
Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
vorher entfernt sind.

e AuBer Fleisch sind z. B. auch Kase,
Zwiebeln, Petersilie, getrocknetes
Obst, Tomaten, Karotten, Apfel usw.
zur Verarbeitung im Zerkleinerer-
Zubehdr geeignet.

¢ Bei Verarbeitung von gekochtem Gut:
Einige Minuten abkuhlen lassen und
dann erst in den Arbeitsbehalter flllen.

e Der Stitzdeckel dient auch zum luft-
dichten VerschlieBen des Arbeitsbe-
halters.



Verarbeitungstabelle fiir das Zerkleinerer-Zubehér CA-M

Produkt Flllmenge Vorbereitung Vqrtarbeitungs-
zei
Rindfleisch (mager) 2509 ca. 2-cm-Wirfel 15 Sek.
Schweinefleisch (mager) 250 g ca. 2-cm-Wirfel 15-20 Sek.
Kése 100 g ca. 2-cm-Wirfel ohne Rinde  40-50 Sek.
Mandeln 200 g ganz 30-40 Sek.
Eier (hartgekocht) 2 Stlick halbiert 3-5 Impulse
Zwiebeln 100 g geviertelt 5-10 Sek.
Petersilie 1 Bund Stiele entfernt, trocken getupft 15-20 Sek.
Karotten 200 g in Stlicke geschnitten 15 Sek.
Harte Brotchen 1 Stlick in Stiicke geschnitten 20-30 Sek.

(fir Panaden)

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte; sie sind auch von der Qualitat
des Gutes, dem gewlinschten Feinheitsgrad usw. abhéngig.

Auseinandernehmen

e Schalten Sie das Motorteil vor dem
Auseinandernehmen stets aus (Schal-
terstellung «0»). Zum Abnehmen des
Motorteils die Auswurftaste driicken,
das Zerkleinerer-Zubehor mit einer
Hand festhalten und dabei das Motor-
teil abziehen (k).

e Bevor Sie das verarbeitete Gut ent-
leeren, entnehmen Sie zuerst das
Messer aus dem Arbeitsbehalter.
Vorsicht! Das Messer ® ist sehr scharf.
Nur am Messerschaft anfassen. Das
Messer lasst sich aus Sicherheits-
grinden nicht in jeder Stellung aus dem
Arbeitsbehélter nehmen. Drehen Sie
ggf. den Messerschaft etwas hin und
her, bis es sich sicher herausnehmen
lasst.

Reinigung

Hinweis: Bei farbstoffreichen Gutern
(z.B. Karotten) kdnnen Kunststoffteile
beschlagen. Vor dem Spuilen mit Speised|
sauberwischen.

Handmixer

Vor jeder Reinigung des Gerétes den
Netzstecker ziehen. Die Knethaken und
Ruhrbesen kénnen in der Spiilmaschine
gereinigt werden. Das Motorteil nur mit
einem feuchten Tuch abwischen. Das
Motorteil darf nicht ins Wasser getaucht
oder unter flieBendes Wasser gehalten
werden.

Stabmixer-Einsatz ®

Vorsicht! Das Messer ® ist sehr scharf.
Den Stabmixer-Einsatz unter flieBendem
Wasser absplen. Fetthaltige Riickstande
sollten mit einem handelsiblichen Spiil-
mittel entfernt werden. Nicht mit spitzen
oder scharfen Gegensténden Ruckstédnde
unter dem Messer entfernen. Der Mix-/
Messbecher kann in der Spilmaschine
gereinigt werden.

Zerkleinerer-Zubehdr

Vorsicht! Das Messer ist sehr scharf.
Nur an dem dafir vorgesehenen Kunst-
stoffgriff anfassen. Der Arbeitsbehélter,
der rutschfeste Stltzdeckel und das
Messer kdnnen in der Spulmaschine
gereinigt werden. Das Oberteil nicht ins
Wasser tauchen! Die Innenseite des
Oberteils kann unter flieBendem Wasser
abgespult werden. Es darf aber kein
Wasser in das obere Teil eindringen.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den
EU-Richtlinien EMV 89/336/EWG
und Niederspannung 73/23/EWG.

ce

Bitte flhren Sie das Gerat am

Ende seiner Lebensdauer den zur E
Verfligung stehenden Rickgabe- —

und Sammelsystemen zu.

©



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Caution
Read all instructions carefully before
using this product.

¢ This appliance was constructed to
process normal household quantities.

® Please remember to keep your Bran
handmixer out of the reach of children.

e Before operating, check whether your
voltage corresponds to the voltage
printed on the top of the unit.

e Keep hands, hair, clothing, as well as
spatulas and other utensils away from
whisks and dough hooks during opera-
tion to prevent personal injury. Do not
contact moving parts during operation.

e Only with the models M 870, M 880 and

M 880 M:
The blade inserts are very sharp! Do not
reach into or underneath the blades.

e Braun electric appliances meet
applicable safety standards. Repairs or
the replacement of the mains cord
must only be done by authorised
service personnel. Faulty, unqualified
repair work may cause considerable
hazards to the user.

Description

All models:

@® Motor part

@ Opening for the handblender attach-
ment ®

@ Cover for the opening @

® Opening marked with a hexagon

@ Opening marked with a circle

® Ejection key for the dough hooks @/®,
the whisks @/® and the chopper
attachment CA-M

® Switch

@ Locking flap-up spout for winding up
the cord around the motor part (g)

Anti-skid base ring

® Dough hook with hexagonal plate

Dough hook with round plate

@ Whisk with round plate

® Whisk with hexagonal plate

With the models M 820, M 830, M 870,
M 880 and M 880 M only:
® Handblender attachment
Mark for maximum immersion of the
handblender attachment ®
(on plastic shaft model only)
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With the models M 830, M 880 and

M 880 M only:

@® Mixing/measuring beaker with air-tight
lid (to be used only with the hand-
blender attachment ®)

With the models M 810, M 830, M 880
and M 880 M only:
Wall holder

With the models M 870, M 880 and

M 880 M only:

Chopper attachment CA-M @-@

@ Upper part

Blade insert

Chopper bowl with model identifi-
cation on the bowl (CA)

@ Anti-skid double function base/lid

Notice: All models can be extended by
the handblender attachment ® and the
chopper attachment CA-M @-@ and
HC-M (without illustration), if these
attachments are not standard with your
model.

Specifications
Voltage/wattage:
see type plate on the motor part @.

Maximum operating time:
with the dough hooks
with the whisks

5 minutes
15 minutes

Automatic shut-off

If the appliance is overloaded, e.g. if the
motor is blocked, the motor part may be
automatically switched off.

If this is the case, light vibrations may be
observed. The inserts stop rotating or
rotate only very slowly. Turn the switch
off, so that the motor can cool off. After a
cooling off period of at least 10 minutes it
can be switched on again.

Switch ®
Switch position:
= «pulse» (speed corresponds to

setting «3»)

0 = Off

1 = Low speed

2 = Medium speed

3 = High speed

Assembling/disassembling

Important: Always set the switch to posi-
tion «0» and unplug the appliance before
assembling or disassembling the appli-



ance, in order to avoid accidentally
switching on the appliance when inserting
the two dough hooks or two whisks. For
inserting the dough hooks and whisks
correctly, see illustrations (a) and (b).

Once inserted, the dough hooks or whisks
can only be ejected by pressing the ejec-
tion key (c). However, for safety reasons

this is only possible when the handmixer
is switched off.

How to use the handmixer

Dough hooks ©/®

For kneading yeast dough, pasta dough,
pastries, as well as for mixing heavy
minced meat doughs.

Generally all speed settings may be used.
The speed settings are recommended as
follows:

Switch position 1:
e Mixing (of e.g. nuts and fruits) into
heavy doughs.

Switch position 2:
e Kneading of the dough ball and work-
ing in of ingredients.

Switch position 3:
¢ Fast mixing of all ingredients.

Whisks ®/@

For mixing cake mixtures, sponges and
mashed potatoes.

For whipping cream (minimum 100 ml
cream), eggwhites (minimum 1 eggwhite),
and creamy ingredients.

Generally all speed settings may be used.
The speed settings are recommended as
follows:

SWltch Switch position 1:
For carefully adding whipped egg-
whites or other foamy ingredients.

e Adding flour to foamy substances,
without flattening them
(e.g. sponges).

e Smoothly adding flour, cacao etc.
without blowing them around.

® Mashing of boiled potatoes for mashed
potatoes.

Switch position 2:
¢ |nitial and final speed when whipping
larger quantities of cream.

e Whipping of smaller quantities of
cream.

* Adding of liquids to processed goods
(little splashing of the liquids, e.g.
mashed potatoes).

Switch position 3:

¢ Whipping of cream eggwhites, sponges
and other foamy goods, e.g. desserts.

* Mixing of creamy goods and mixtures.

T|ps
To obtain optimum results when making
cake mixtures, etc. all ingredients should
have the same temperature. Butter,
eggs, etc. should be removed from the
refrigerator some time before they are
being used.

— Whipped cream has more volume, if the
cream is well chilled before being whip-
ped.

— Mashed potatoes will become more
creamy, if all ingredients are being used
as hot as possible (e.g. potatoes imme-
diately after boiling).

Handblender attachment

(With the models M 820, M 830, M 870,
M 880 and M 880 M)

To insert the handblender attachment ®
into the motor part, slide back the cover of
the opening for the handblender attach-
ment @ (d) and insert the handblender
attachment into the opening @ so that the
marking on the handblender attachment
aligns with the marking on the motor part
(e). Then turn the handblender 90° clock-
wise (e), until it locks. To remove the hand-
blender attachment, turn it 90° anti-clock-
wise and pull it off.

Important: The handblender attachment
may only be immersed to the mark (f).

Model M 880 M with metal shaft is not
provided with this mark. Do not immerse
more than 2/3 of the metal shaft.

The handblender attachment blends and
mixes fast and easily. Use it to make
sauces, soups, mayonnaise, dietary and
baby food.

Important: The handblender attachment
can be operated only in the «pulse»
mode (switch position «P» — see section
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«Switch ®»). When the handblender
attachment is inserted into the motor part,
the switch positions 1, 2 and 3 do not
function for safety reasons.

The handblender attachment can be used
in the practical mixing/measuring beaker,
but you can operate the Braun hand-
blender attachment just as well in any
bowl, pan or other container too.

Should you want to blend directly in the
saucepan while cooking, take the pan
from the stove first and allow to cool to
protect your handblender attachment
from overheating. Never use your hand-
blender attachment in very hot or boiling
ingredients. To avoid splashing, insert the
handblender attachment into the vessel
first, and then switch the appliance on.
Keep the switch pressed down as long as
you operate your handblender attach-
ment. Turn appliance off first by releasing
the switch when you are finished.

Important: The mixing/measuring beaker
may be used only with the handblender
attachment for processing smaller quan-
tities. It should not be used with a whisk.
Do not place the mixing/measuring beaker
into a microwave oven.

Chopper attachment

(With the models M 870, M 880 and
M 880 M only)

Maximum capacity: 250 g of meat

Assembling and operating
e Pull of the plastic blade cover from the
blade insert.

Caution: Blades are sharp! Always
hold by the upper plastic part.

* Place the double function base/lid on
the bottom of the chopper bowil.

¢ Place the blade insert on the centre pin
of the chopper bowl (h).

e Place the food into the chopper bowl.

e Set the upper part on the chopper
bowl (i).

e Safety lock: The chopper will not work
if the upper part is not fitted properly.

e Connect the chopper attachment with
the motor part by inserting the two
pins on the upper part into the two
corresponding openings on the bottom
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of the motor part, until the upper part
locks into place (j).

e Use the «pulse» mode (switch position
«P») for brief and fast processing
whereas the switch position «3» should
be used for fine grating. Always hold
the motor part with your hand and do
not allow the appliance to operate un-
supervised.

Food preparation and chopping

* Do not chop ice cubes or extremely
hard food, such as nutmeg, chocolate
and coffee beans.

¢ When chopping meat, ensure that all
bones, tendons and gristles are re-
moved.

¢ Besides meat, the chopper attachment
can also be used, e.g. for cheese,
onions, parsley, dried fruits, tomatoes,
carrots, apples etc.

¢ When chopping cooked food, allow
it to cool off for a few minutes before
putting it into the chopper bowl.

¢ The double function base/lid also
serves as air-tight cover for the chop-
per bowl.



Processing guide for the chopper attachment CA-M

Food Quantity  Preparation Approx. time
Meat (lean) 250 ¢ approx. 2 cm cubes 15 sec.
Cheese 100 g approx. 2 cm cubes 40-50 sec.
Almonds 200 g whole 30-40 sec.
Hard boiled eggs 2 eggs halved 3-5 pulses
Onions 100 g quartered 5-10 sec.
Parsley handful stalks removed 15-20 sec.
Carrots 200 g cut in pieces 15 sec.

Hard rolls 1 roll cut in pieces 20-30 sec.

(for breadcrumbs)

The processing times indicated are approximate; they also depend on the quality of the
food to be processed and the degree of fineness you want.

Disassembling

e Switch the motor part off (switch posi-
tion «0») before you start disassemb-
ling.
To remove the motor part from the
upper part, keep the ejection key
pressed, hold the upper part of the
chopper attachmend with one hand
and lift the motor part off (k).

* Before you remove the processed food
from the chopper bowl, first remove the
blade insert.

Caution! The blade ® is very sharp.
Hold by the upper plastic part only.
For safety reasons, the blade insert
cannot be removed in every position. If
necessary, turn the upper plastic part
slightly to and fro until the blade insert
can be removed.

Cleaning

Notice: When processing foods with
colour (e.g. carrots), the plastic parts of
the appliance can bevome discoloured.
Wipe these parts with cooking oil, before
cleaning them with detergents.

Handmixer

Always unplug the appliance before
cleaning.

The dough hooks and the whisks can be
cleaned in the dishwasher. The motor part
should be cleaned with a damp cloth only.
Do not immerse the motor part in water or
hold it under running water.

Handblender attachment ®

Caution! The blade is very sharp. The
handblender attachment can be cleaned
by holding it under running water. It may
be necessary to clean it with soap/mild
detergents and water to remove residues
from oily foods. Do not use any sharp or
pointed objects to remove residues under
the blade. The mixing/measuring beaker
can be cleaned in the dishwasher.

Chopper attachment

Caution when handling the blade insert.
Always hold it by the upper plastic part.
The blade insert, the chopper bowl and
the anti-skid double function base/lid may
be cleaned in the dishwasher. Do not
immerse the upper part in water! Rinse
only the inside of the upper part under
running water, but keep water from
entering the outside of the upper part,
where the motor part is to be attached.

Subject to change without notice.

This product conforms to the
European Directives EMC 89/336/ E
EEC and Low Voltage 73/23/EEC.

At the end of the product's useful
life, please dispose of it at
appropriate collection points
provided in your country.

|4



Francais

Nos produits ont été congus afin de
répondre aux plus grandes exigences

de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que vous apprécierez
pleinement votre nouvel appareil Braun.

Attention

Lire avec attention le mode d’emploi

avant d’utiliser cet appareil.

e Cet appareil a été congu pour une
utilisation domestique.

¢ Ne pas laisser le batteur Braun a portée
de mains des enfants.

¢ Avant de mettre en marche le batteur,
vérifier que le voltage correspond au
voltage indiqué sur le haut de I'appa-
reil.

e Veuillez garder vos mains, cheveux,
vétements, ainsi que les spatules et
autres ustensiles de cuisine, eloignés
des accessoires fouets et crochets
pétrisseurs pendant leur fonctionne-
ment, pour éviter tous risques d’acci-
dents corporels.

Ne pas toucher aux parties des acces-
soires en mouvement durant leur fonc-
tionnement.

e Concerne uniqguement les modéles
M 870, M 880 et M 880 M :

Les couteaux sont extrémement
affutés ! Ne pas les saisir avec les
doigts.

e Les appareils électriques Braun
répondent aux normes de sécurité en
vigueur. Leur réparation ou le
changement du cordon d’alimentation
doivent étre effectués uniquement par
les Centres Service Agréés Braun
(C.S.A. — voir liste sur le 3615 Braun).
Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer
accidents ou blessures a I'utilisateur.

Description

Tous modeéles :

® Bloc-moteur

@ Ouverture pour la mise en place de
I’accessoire mixeur ®

@ Couvercle de protection de I'ouver-
ture @

® Ouverture hexagonale

@ Ouverture circulaire

® Bouton d’éjection des crochets
pétrisseurs @/®, des fouets @/® et de
I’accessoire hachoir CA-M

® Interrupteur

@ Blocage du cordon rotatif pour
enrouler le cordon autour du bloc-
moteur ()
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Base anti-dérapante

©@ Crochet pétrisseur avec embout
hexagonal

Crochet pétrisseur avec embout rond

@® Fouet avec embout rond

@ Fouet avec embout hexagonal

Modéles M 820, M 830, M 870, M 880

etM88OM:

® Accessoire pied mixeur

Marque pour I'indication d’immersion
maximale de I’accessoire du batteur
(valable uniguement pour le pied
mixeur en plastique)

Modéles M 830, M 880 et M 880 M :

@® Bol mélangeur gradué avec couvercle
hermétique (ne peut étre utilisé
qu’avec I'accessoire mixeur ®)

Modéles M 810, M 830, M 880 et
M 880 M :
Support mural

Modéles M 870, M 880 und M 880 M :

Accessoire hachoir CA-M @-@

@ Partie supérieure

Couteau

Bol hachoir avec identification du
modeéle sur le bol (CA)

@ Socle anti-dérapant double fonction
socle/couvercle

Note : Tous les modeles peuvent étre
équipés des accessoires optionnels,
mixeur @ et hachoir CA-M @-@ et HC-M
(sans illustration).

Spécifications
Voltage/puissance : voir plaque
d’information sur le bloc-moteur @.

Temps d’utilisation maximale:
crochets pétrisseurs 5 minutes
fouets 15 minutes

Arrét automatique

En cas de surcharge (si le moteur est
bloqué par exemple), le bloc-moteur
s’arrétera automatiquement.

Dans ce cas, de légéres vibrations
peuvent étre observées. Les accessoires
(fouets, crochets) cessent alors de fonc-
tionner (ou tournent tres lentement).

Il faut arréter le moteur afin qu’il puisse
refroidir.



Aprés refroidissement (environ 10 mi-
nutes) I'appareil pourra étre remis en
marche.

Interrupteur ®

Positions de I'interrupteur :

P = vitesse instantanée « pulse » (la vitesse
correspond a la position « 3 »)

0 = arrét

1 = vitesse lente

2 = vitesse intermédiaire

3 = vitesse rapide

Montage/démontage

Important : Lors du montage/démontage
des crochets pétrisseurs ou des fouets
placer toujours I'interrupteur en position
« 0 » et débrancher I'appareil afin d’éviter
la mise en marche accidentelle du batteur.
Pour insérer correctement les crochets
pétrisseurs et les fouets, vous reporter a
Pillustration (a) et (b).

Lorsque les crochets pétrisseurs ou les
fouets sont bien mis en place, ils peuvent
étreretirés en utilisant le bouton d’éjection
(c). Pour des raisons de sécurité cette
opération n’est possible que lorsque le
batteur est en position arrét.

Utilisation du batteur

Crochets pétrisseurs ©@©/®

Pour pétrir pates a brioches, pates a
tartes et autres pates a gateaux. Toutes
les vitesses peuvent étre utilisées.

Recommandations d’utilisation

Position 1 :

e Pour mélanger noix ou fruits par
exemple dans les pates lourdes

Position 2 :
e Pour pétrir les pates en boule

Position 3 :
e Pour mixer rapidement tous les
ingrédients

Fouets @/@

Pour mélanger pates a cake, pates
légéres et purées de pommes de terre.
Pour battre la créme (100 ml de creme
minimum), pour monter les blancs en
neige (1 blanc d’oeuf minimum). Toutes
les vitesses peuvent étre utilisées.

Recommandations d’utilisation

Position 1 :

Pour incorporer délicatement des
blancs d’oeuf en neige.

Pour incorporer la farine a des
substances mousseuses sans faire
retomber le mélange (ex. pates a cake).
Pour mélanger délicatement farine,
cacao.

Pour écraser des pommes de terre
cuites pour la purée.

Position 2 :

Pour la créme fouettée.

Pour ajouter des liquides dans des
préparations en cours (pour éviter les
éclaboussures ex : purée de pommes
de terre).

Position 3 :

Pour la créme fouettée, les blancs en
neige, les pates légéres et autres
préparations mousseuses.

Pour mélanger différents ingrédients
crémeux.

Petits trucs :

Afin d’obtenir de meilleurs résultats tous
les ingrédients doivent étre a la méme
température : beurre, oeufs etc ... seront
retirés du réfrigérateur quelques heures
avant d’étre utilisés.

La créme fouettée sera plus volumi-
neuse si la créme est bien glacée avant
d’étre fouettée.

La purée de pommes de terre sera plus
crémeuse si tous les ingrédients sont
utilisés lorsqu’ils sont encore chauds
(dés que les pommes de terre sont reti-
rées de la casserole).

Accessoire pied mixeur

(disponible uniqguement avec les modéles
M 820, M 830, M 870, M 880 et M 880 M)

Pour fixer le pied mixeur ® sur le bloc-
moteur, repousser le couvercle de I'ouver-
ture mixeur @ (d) et insérer le pied mixeur
dans I'ouverture @ ; la marque du pied
mixeur doit étre alignée sur la marque du
bloc-moteur (e).

Puis tourner le pied mixeur a 90° dans le
sens des aiguilles d’une montre (e) jusqu’a
enclenchement.

Pour retirer le pied mixeur, le tourner a 90°
dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre.
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Important : L’accessoire du batteur doit
étre plongé uniquement jusqu’ala marque
indiquée (f).

Cette marque de limite d’immersion n’est
pas indiquée sur le pied en métal du mo-
dele M 880 M. Il ne faut cependant pas
plonger plus des /3 de ce pied mixeur en
métal.

L’accessoire pied mixeur permet de mixer
et mélanger rapidement et facilement les
sauces, les soupes, la mayonnaise ainsi
que les repas de bébé.

Important : L’accessoire pied mixeur ne
peut étre utilisé qu’en position « vitesse
instantanée » (position « P » — voir section
« Interrupteur ® »). Pour des raisons de
sécurité, lorsque le pied mixeur est mis en
place sur le bloc-moteur, les positions 1,
2 et 3 ne peuvent pas fonctionner.

Le pied mixeur peut étre utilisé dans le bol
mélangeur gradué ou dans n’importe quel
autre récipient.

Lorsqu’on utilise le mixeur directement
dans une casserole, il faut d’abord la
retirer du feu, et faire refroidir les ingré-
dients, cela afin de protéger I'appareil
contre toute surchauffe. Ne jamais utiliser
le mixeur dans des ingrédients tres
chauds ou bouillants.

Afin d’éviter les éclaboussures introduire
tout d’abord le mixeur dans les aliments,
puis mettre I'appareil en marche. Pour
faire fonctionner I’'appareil, maintenir
P’interrupteur enfoncé. Pour arréter I’ap-
pareil relacher la pression de I'inter-
rupteur.

Important : Le bol mélangeur gradué ne
peut-étre utilisé qu’avec le pied mixeur
pour mixer/mélanger de petites quantités.
Il ne peut pas étre utilisé avec les fouets.
Le bol mélangeur gradué ne va pas au
micro-ondes.

Accessoire hachoir

(uniguement avec les modéles M 870,
M 880 et M 880 M)

Capacité maximale: 250 g de vilande.
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Montage/demontage
e Retirer la protection plastique du
couteau.

Attention : le couteau est tres affité.
Le manipuler en le tenant par la partie
supérieure en plastigue.

e Placer le couvercle/base double
fonction sous le bol hachoir.

® Placer le couteau sur I’axe central du
bol hachoir (h).

® Placer les ingrédients dans le bol
hachoir.

e Placer la partie supérieure sur le bol
hachoir (j).

e Fermeture de sécurité : le hachoir ne
fonctionnera que si la partie supérieure
est bien mise en place.

e Connecter le bol hachoir au bloc-
moteur en insérant les deux axes de
la partie supérieure dans les deux
ouvertures correspondantes du bloc-
moteur, jusqu’a enclenchement (j).

e Utiliser la position « pulse » (position
« P ») pour hacher rapidement. La
position « 3 » sera utilisée pour un
hachage tres fin. Toujours maintenir la
partie bloc-moteur avec la main et ne
pas laisser I'appareil fonctionner sans
surveillance.

Preparatlon des aliments et hachage
Le bol hachoir ne doit pas étre utilisé
avec des glagons ou des aliments trés
durs comme la noix de muscade, cho-
colat et grains de café.

e Pour bien hacher la viande, s’assurer
que les os, les tendons et les nerfs ont
été retirés.

e Le bol hachoir peut étre utilisé pour
hacher la viande, le fromage, les
oignons, le persil, les fruits secs, les
tomates, les carottes, les pommes.

e Pour hacher les ingrédients cuits, les
laisser tout d’abord refroidir quelques
minutes avant de les mettre dans le bol
hachoir.

® Le socle/couvercle peut étre égale-
ment utilisé comme couvercle hermé-
tique sur le bol hachoir.




Guide d’utilisation avec I'accessoire hachoir CA-M

Ingrédients Quantités  Préparations Temps
approximatif
Boeuf maigre 2509 cubes approx. de 2 cm 15 sec.
Porc maigre 250 g cubes approx. de 2 cm 15-20 sec.
Fromages 100 g cubes approx. de 2 cm 40-50 sec.
Amandes 200 g entiéres 30-40 sec.
Oeufs durs 2 oeufs coupés en deux 3-5 impulsions
Oignons 100 g coupés en quatre 5-10 sec.
Persil 1 poignée sans les tiges 15-20 sec.
Carottes 200 g coupées en morceaux 15 sec.
Pain sec 1 crolton coupe en morceaux 20-30 sec.

(pour panure)

Les temps de préparation indiqués sont approximatifs ; ils dépendent de la qualité des
ingrédients utilisés ainsi que du degré de finesse que I’'on désire obtenir.

Pour désassembler

e Arréter tour d’abord I'appareil
(en position « 0 »).
Pour déconnecter le bloc-moteur du
bol hachoir, appuyer sur le bouton
d’éjection, et tout en maintenant le bol
hachoir soulever le bloc-moteur (k).

e Avant de retirer les aliments du bol,
retirer tout d’abord la lame.
Attention! La lame ® étant tres affutée,
toujours la tenir par son manche en
plastique. Pour des raisons de sécurité,
la lame ne peut étre retirée que dans
certaines positions. Si nécessaire,
tourner légérement la lame par son
manche jusqu’a ce qu’elle puisse étre
retirée.

Nettoyage

Note : lorsque I'on utilise des aliments
colorés (comme les carottes) les parties
en plastique de I'appareil peuvent se
colorer. Les nettoyer avec un chiffon
imbibé d’huile de cuisine avant d’utiliser
un liquide vaisselle.

Batteur

Débrancher I'appareil avant de le netto-
yer. Les crochets pétrisseurs et les foutes
peuvent étre mis au lave-vaisselle.

Le bloc-moteur se nettoie avec un chiffon
humide uniquement.

Ne pas plonger le bloc-moteur dans I’'eau
ou le passer sous I’eau courante.

Accessoire pied mixeur ®

Attention! La lame étant tres affutée. Le
pied mixeur peut étre nettoyé sous I'eau
courante. On peut également utiliser un
liquide vaisselle pour supprimer toutes
traces de gras.

Ne pas utiliser d’objet pointu ou tranchant
pour retirer les résidus éventuels coincés
sous le couteau.

Le verre mesureur gradué peut étre
nettoyé au lave-vaisselle.

Accessoire hachoir

Toujours maintenir le couteau par sa
partie supérieure en plastique. Le bol
hachoir et le socle double fonction
socle/couvercle peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle. Ne pas plonger dans I'eau
la partie supérieure.

Rincer I'intérieur de la partie supérieure
sous |'eau courante en prenant soin de ne
pas mouiller la partie haute (Ia ol s’adapte
le bloc-moteur).

Sauf modifications.

Cet appareil est conforme aux
normes européennes fixées par

la directive 89/336/EEC et par la
directive basse tension (73/23 EEC).

ce

Une fois le produit en fin de vie,
veuillez le déposer dans un point Ak
de recyclage approprié. Ji—
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Espanol

Nuestros productos estan desarrollados
para alcanzar los mas altos niveles de
calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que le satisfaga su nuevo
pequefio aparato electrodoméstico
Braun.

Atencion

Lea cuidadosamente el folleto de
instrucciones antes de utilizar este
aparato.

e Este aparato esta disefiado para
preparar cantidades habituales en el
uso doméstico.

e Mantenga su batidora Braun fuera del
alcance de los nifios.

* Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base de su aparato corresponda al de
su hogar.

e Para prevenir situaciones de peligro,
mantener manos ropa, cabello asi
como espatulas y otros utensilios,
alejados de la varilla o del accesorio
amasador.

No tocar durante su funcionamiento la
parte mévil del aparato.

e Sdlo los modelos M 870, M 880 y
M 880 M:

Las cuchillas estan muy afiladas.
No introduzca las manos entre las
cuchillas.

e Los aparatos eléctricos Braun cumplen
con las normas internacionales de
seguridad. Las reparaciones o la
sustitucién del cable eléctrico deben
ser realizadas por un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. Las
reparaciones realizadas por personal
no autorizado pueden causar
accidentes o dafos al usuario.

Descripcion

En todos los modelos:

® Cuerpo del motor

@ Encaje para el accesorio varilla
batidor ®

@ Tapa del encaje @

® Encaje con sefal hexagonal

@ Encaje con sefal circular

® Tecla de expulsion de los amasadores
©/®, los batidores ®/® y del acceso-
rio picador CA-M

® Selector de velocidades

@ Salida de cable con fijacién en
posicion elevada para facilitar su
enrollado en el cuerpo del motor (g)

Base antideslizante
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©® Amasador con disco hexagonal
Amasador con disco redondo
@® Batidor con disco redondo

® Batidor con disco hexagonal

Solo los modelos

M 820, M 830, M 870, M 880 y M 880 M:

@ Varilla batidora

Marca indicadora del nivel maximo de
inmersion del accesorio batidor ®
(disponible sélo en el modelo con
varilla de plastico)

Sdlo los modelos

M 830, M 880 y M 880 M:

® Vaso medidor/mezclador con tapa
hermética (para usar Unicamente con
la varilla batidora ®)

Sélo los modelos
M 810, M 830, M 880 y M 880 M:
Soporte de pared

Solo los modelos

M 870, M 880 y M 880 M:

Accesorio picador CA-M @-@

@ Parte superior

Cuchilla

Bol del accesorio picador con la identi-
ficacion del modelo en el lateral (CA)

@ Tapa/base de doble funcion

Nota: Todos los modelos se pueden
complementar con el accesorio de varilla
batidora @ y el accesorio picador CA-M
@-@ y HC-M (sin ilustracién), si estos
accesorios no vinieran en su modelo.

Especificaciones
Voltaje/watios: ver placa del motor @.

Tiempo maximo de utilizacién:
con los amasadores 5 minutos
con los batidores 15 minutos

Desconexion automatica

Si el aparato se sobrecarga, €j. si el motor
esta bloqueado, automaticamente el
motor se desconectara. Si este es el caso,
se observaran ligeras vibraciones. Los
accesorios dejaran de girar o lo haran
muy despacio. Pare el motor, y déjelo
enfriar. Después de un periodo minimo
de 10 minutos podra conectarlo de
nuevo.




Selector ®

Posicidnes del selector:

P = «Pulsador» (la velocidad coincide con
la de la posicion «3»)

0 = Paro

1 = Velodicad baja

2 = Velocidad media

3 = Velocidad alta

Montaje/desmontaje

Importante: Coloque siempre el inter-
ruptor en la posicién «0» y desconecte

el aparato antes de montar o desmontar
los accesorios, para evitar una conexion
accidental cuando coloque los amasa-
dores o batidores. Para encajar correcta-
mente los amasadores y batidores, véase
las ilustraciones (a) y (b).

Una vez colocados los amasadores o
batidores, Unicamente podran ser retira-
dos presionando la tecla (c).

Sin embargo, por razones de seguridad
esto solamente en posible cuando

la batidora esté en posicion «0».

Como usar la batidora

Amasadores @/®©

Para amasar masas para pizzas, empana-
das, panes, pasteleria, asi como para
amasar carne picada.

En general se pueden utilizar todas las
velocidades. La seleccion de velocidades
se revomienda como sigue:

Selector en posicién 1:
e Para mezclar por €j. nueces y frutas
en las masas duras.

Selector en posicién 2:
e Parair formando la masa e ir
afadiendo los ingredientes.

Selector en posicién 3:
e Para mezclar rapidamente todos los
ingredientes.

Batidores ®/®@

Para amasar pasteles, bizcochos y hacer
purés de patatas. Para montar nata (mini-
mo 100 ml. de nata), levantar claras de
huevo (minimo 1 clara de huevo) y barir
cremas o natillas.

En general se pueden utilizar todas las
velocidades. Le seleccion de velocidades
se recomienda como sigue:

Selector en posicién 1:

* Para batir cuidadosamente claras de
huevo u otros ingredientes espumo-
SOs.

e Para afadir harina a preparaciones
esponjosas (ej. bizcochos) sin que
merme su volumen.

e Para afnadir harina, cacao etc. a las
preparaciones sin esparcirlas.

e Para hacer puré de patata con patatas
hervidas.

Selector en posicién 2:

¢ Velocidad inicial y final al montar gran
cantidad de nata.

e Para montar pequefias cantidades de
nata.

e Para anadir liquidos a preparaciones
(reduce las salpicaduras de los
liquidos).

Selector en posicién 3:

* Para montar natas, claras de huevo,
bizcochos y otros preparados espon-
josos €j. postres.

e Mezclar y montar preparaciones
cremosas.

Consejos:

— Para obtener unos resultados éptimos
cuando batimos los ingredientes para
un pastel etc., todos los ingredientes
deben estar a la misma temperatura.
La mantequilla, huevos, etc. deben ser
retirados del frigorifico con suficiente
antelacion.

— La nata conseguira mas volumen si esta
bien fria antes de montarla.

— El puré de patatas serd mas cremoso, si
todos los ingredientes utilizados estan
tan calientes como sea posible (gj. las
patatas inmediatamente después de
hervirlas).

Accesorio varilla batidora

(Sdlo con los modelos M 820, M 830,
M 870, M 880 y M 880 M)

Para colocar la varilla batidora ® en el
cuerpo del motor @, retire la tapa @) (d)
e inserte la varilla en el encaje @, de
forma que la marca en la varilla quede
alineada con la del cuerpo del motor (e).
A continuacién gire la varilla 90° en
sentido de las agujas del reloj (e), hasta
que encaje. Para retirar la varilla gire 90°
en sentido contrario a las agujas del reloj
y tire hacia fuera.
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Importante: el accesorio batidor sélo
puede ser sumergido hasta la marca (f).

El modelo M 880 M con varilla metélica no
esta provisto con esta marca. No sumergir
mas de 2/3 de la varilla metalica.

La varilla batidora mezcla y bate rapida
y facilmente. Utilicela para hacer mayone-
sa, salsas, sopas, papillas.

Importante: La varilla batidora puede
funcionar solamente en la posicién
pulsador «P» (ver seccion «Selector ®»).
Cuando la varilla batidora es encajada con
el cuerpo del motor, las posiciones del
selector 1, 2 y 3 no funcionan por razones
de seguridad. La varilla batidora puede
ser utilizada en el practico vaso medidor/
mezclador, pero también en cualquier
otro bol, cacerola u otro recipiente.

Si quiere batir directamente en la cacerola
mientras cocina, retire la cacerola del
fuego y déjela enfriar un poco para prote-
jer la varilla batidora de sobrecalenta-
mientos. Nunca utilice su varilla batidora
en ingredientes muy calientes o que estén
hirviendo.

Para evitar salpicaduras, primero coloque
la varilla batidora dentro del recipiente, y
luego conecte el aparato, manteniendo
el selector presionado. Una vez terminado
el proceso y antes de retirar la varilla
batidora del recipiente, suelte el selector.

Importante: El vaso medidor/mezclador
unicamente debe ser utilizado con la
varilla batidora para pequefas cantida-
des. Este no debe ser utulizado con los
batidores. No coloque el vaso medidor/
mezclador en el micro-ondas.

Accesorio picador

(so6lo con los modelos M 870, M 880 y
M 880 M)

Capacidas maxima: 250 grs. de carne.

Monta]e y utilizacion
Retire la cubierta plastica que cubre la
cuchilla.

Cuidado: La cuchilla estd muy afilada.
Siempre céjala por la parte plastica.

e Coloque la tapa/base antideslizante en
la base del accesorio picador.
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Acople la cuchilla al eje del recipiente
del picador (h).

Deposite los alimentos en el accesorio
picador.

Coloque el cuerpo superior sobre el
accesorio picador (i).

Cierre de seguridad: El picador no
funcionara si el cuerpo superior no esta
cerrado correctamente.

Acople el accesorio picador con el
cuerpo del motor encajando hasta la
fijacion, los dos ejes, de la parte su-
perior del picador, en las dos abertu-
ras correspondientes de la base del
motor (j).

Utilice el selector en la posicién pulsa-
dor («P») para una breve y rapida ela-
boracién, mientras que el interruptor
en posicion «3» debe utilizarse para el
picado fino. Sostenga siempre en su
mano el cuerpo del motor del aparato y
no lo deje funcionando solo.

Elaboracmn y picado de alimentos

No picar alimentos excesivamente
duros como nuez moscada, cubitos de
hielo, café en grano, chocolate, etc.
Cuando pique carne, asegurese de que
no contenga huesos, tendones o carti-
lagos.

Ademas de picar carne, el accesorio
picador puede utilizarse también para
por ej. picar queso, ajo y perejil, cebol-
la, frutos secos, tomates, zanahorias,
manzanas, etc.

Cuando procese alimentos cocidos,
déjelos enfriar algunos minutos antes
de ponerlos en el recipiente del
picador.

La tapa/base de doble funciéon también
sirve como tapa hermética para el
recipiente del picador.



Guia para la preparacion de alimentos para el accesorio picador CA-M

Alimentos Cantidad  Preparacion Tiempo
aproximado

Carne de ternera magra 250 grs. en cubos 2 cm. aprox. 15 seg.
Carne de cerdo magra 250 grs. en cubos 2 cm. aprox. 15-20 seg.
Queso 100 grs. en cubos 2 cm. aprox. 40-50 seg.
Almendras 200 grs. enteras 30-40 seg.
Huevos duros 2 huevos  partidos 3-5 puls.
Cebollas 100 grs. cuarteadas 5-10 seg.
Perejil manojo sin tallos 15-20 seg.
Zanahorias 200 grs. troceadas 15 seg.
Pan seco 1 trozo troceado 20-30 seg.

El tiempo de elaboracién indicado es aproximado; pues también depende de la calidad
de los alimentos a procesar y del grado de finura deseado.

Desmontaje

¢ Desconecte el aparato (posicion «0»)
antes de desmontar los accesorios.
Para separar nuevamente el cuerpo del
motor de la parte superior del picador,
mantenga presionada la tecla de expul-
sién y tire del cuerpo del motor hacia
arriba mientras sostiene con la otra
mano la parte superior del picador (k).

* Antes de retirar los alimentos proce-
sados, retire primero la cuchilla del
interior. Cuidado: La cuchilla ® esta
muy afilada. Siempre cojala por la parte
plastica. Por motivos de seguridad, la
cuchilla no se puede retirar en todas las
posiciones. Si fuese necesario, mueva
hacia los lados la parte superior de
plastico hasta que la cuchilla pueda ser
retirada.

Limpieza

Atencién: Cuando se ha procesado ali-
mentos con alta pigmentacion (ej. zana-
horias), las partes plasticas del aparato
pueden aparecer coloreadas. Frote estas
partes con aceite de cocina y después
limpielas con jabon.

Batidora

Desenchufe siempre el aparato de la

red antes de limpiarlo. Los amasadores
y batidores se pueden poner en el lava-
vajillas. El cuerpo del motor debe limpiar-
se Unicamente con un trapo hiumedo. No
sumerja el motor en agua ni lo ponga bajo
el grifo.

Accesorio varilla batidora ®
Cuidado: La cuchilla estd muy afilada.

La varilla batidora se puede limpiar
situandola directamente bajo el chorro del
agua. Es necesario limpiarla con jabén o
detergente y agua, para retirar los resi-
duos de alimentos grasos. No utilice
utensilios afilados para retirar los residuos
bajo la cuchilla. El vaso medidor/mezcla-
dor se puede poner en el lavavajillas.

Accesorio picador
Tenga cuidado cuando manipule la

cuchilla, estd muy afilada. Céjala siempre
por la parte plastica. La cuchilla, el reci-
piente del picador y la tapa/base pueden
ponerse en el lavavajillas. No sumerija la
parte superior en agua. Enjuagar sola-
mente la parte interior bajo el grifo del
agua, evitando que el agua entre en la
parte superior donde se acopla con el
cuerpo del motor.

Accesorios

La mayoria de los productos Braun
disponen de diferentes accesorios que
pueden adquirirse en los Servicios Oficiales
y en los comercios especializados.

Modificaciones reservadas.

Este producto cumple con las

normas de Compatibilidad Electro- CE
magnética (CEM) establecidas por la
Directiva Europea 89/336/EEC y las Regu-
laciones para Bajo Voltaje (73/23 EEC).

Para preservar el medio ambiente, =y
al final de la vida util de su A
producto, depositelo en los lugares s
destinado a ello de acuerdo con la
legislacion vigente.
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Portugués

Os nossos produtos estdo concebidos
deforma a alcangar os mais elevados
niveis de qualidade, funcionalidade e
design.

Desejamos que tire 0 maximo partido do
seu novo pegueno electrodoméstico
Braun.

Atencao

Leia cuidadosamente o folheto de

instrug6es antes de utilizar este

aparelho.

¢ Este aparelho foi concebido para
preparar quantidades habituais no uso
domeéstico.

* Mantenha a sua batedeira Braun fora
do alcance das criangas.

* Antes de ligar o aparelho a corrente,
verifique se a voltagem indicada na
base do aparelho corresponde a da
sua casa.

® Para prevenir situacdes de perigo,
manter maos, poupa, cabelos, assim
como espatulas e outros utensilios,
afastados da varina ou do acessoério de
amassar.

Durante o seu funcionalento, ndo tocar
nas partes moéveis do aparelho.

* Apenas para os modelos M 870,

M 880 e M 880 M:
As laminas sdo muito afiadas. Nao
introduza as maos entre as laminas.

¢ Qs aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de
seguranca aplicaveis. Reparagdes ou
a substituicdo do cabo de alimentagéo
s6 devem ser efectuadas por um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado.

As reparagdes efectuadas por pessoal
ndo qualificado podem causar acidentes
ou danos ao utilizador.

Descricao

Em todos os modelos:

® Corpo do motor

@ Encaixe para o acessoério varinha ®

Tampa do encaixe ®

® Encaixe de forma hexagonal

@ Encaixe de forma circular

® Tecla de expulsdo dos acessorios
amassadores ©@/@, batedores ®/®@ e
do acessorio picador CA-M

® Selector de velocidade

@ Saida do fio com fixagdo em posigéao
elevada para que seja facilmente
enrolado no corpo do motor (g)

Base antideslizante

@ Acessério amassador com disco
hexagonal
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Acessoério amassador com disco
redondo

@® Acessorio batedor com disco redondo

® Acessorio batedor com disco hexa-
gonal

Apenas para os modelos

M 820, M 830, M 870, M 880 e M 880 M:

@ Varinha

Marca indicadora do nivel maximo de
imersdo do acessorio batedor @
(apenas disponivel no modelo com a
varinha de plastico)

Apenas para os modelos

M 830, M 880 e M 880 M:

@® Copo medidor/misturador com tampa
hermética (para usar apenas com a
varinha ®)

Apenas para os modelos
M 810, M 830, M 880 e M 880 M:
Suporte de parede

Apenas para os modelos

M 870, M 880 e M 880 M:

Acessorio picador CA-M @-@

@ Parte superior

Lamina

Taca do acessorio picador com a
identificagdo do modelo na parte
lateral (CA)

@ Tampa/base de dupla fungao

Nota: Todos os modelos podem ser
complementados com o acessoério de
varinha ® e o acessorio picador CA-M
@-@ e HC-M (sem ilustragao), se estes
acessorios ndo vierem com o seu modelo.

Especificacoes
Voltagem/watts: ver placa do motor @.

Tempo maximo de utilizagao:
com 0s acessorios

amassadores 5 minutos
com 0s acessorios
batedores 15 minutos

Desligar automaticamente

Se ocorrer uma sobrecarga no aparelho,
p. ex., se o motor ficar bloqueado, este
desligar-se-a automaticamente. Neste
caso, observar-se-ao ligeiras vibragoes.
Os acessorios deixardo de girar ou
fa-lo-ao muito devagar. Pare o motor e
deixe-o arrefecer. Apés um periodo




minimo de 10 minutos podera liga-lo de
novo.

Selector ®

Posicdes do selector:

P = «Pulsor» (a velocidade coincide com a
da posigao «3»)

0 = Parado

1 = Velocidade baixa

2 = Velocidade média

3 = Velocidade alta

Montagem/desmontagem

Importante: Coloque sempre o interruptor
na posig¢ao «0» e desligue o aparelho
antes de montar ou desmontar os aces-
sorios, para evitar uma ligagéo acidental
quando colocar os acessorios amassa-
dores ou batedores. Para encaixar cor-
rectamente os acessorios amassadores e
batedores, veja as imagens (a) e (b).

Uma vez colocados os acessérios amas-
sadores ou batedores, apenas poderédo o
ser retirados pressionando a tecla (c). No
entanto, por razdes de seguranga, isto é

apenas possivel quando a batedeira esta

em posicéo «0».

Como utilizar a batedeira

Acessorios amassadores ©/@©

Para amassar massas para pizzas,
pastéis, paes, pastelaria, assim como
para amassar carne picada. Em geral,
podem-se utilizar todas as velocidades.
A seleccéo de velocidades recomenda-se
da seguinte forma:

Selector na posicéo 1:
e Para misturar, por exemplo, nozes e
frutas em massas duras.

Selector na posicéo 2:
e Parair formando a massa e ir
acrescentando os ingredientes.

Selector na posicéo 3:
e Para misturar rapidamente todos os
ingredientes.

Acessorios batedores @/@

Para amassar pastéis, biscoites e fazer
puré de batata.

Para bater natas (minimo 100 ml de
natas), levantar claras em castelo (mini-

mo 1 clara de ovo) e bater cremes ou leite
creme. Em geral, podem-se utilizar todas
as velocidades. A seleccédo de velocida-
des revomenda-se da seguinte forma:

Selector na posicéo 1:

e Para bater cuidadosamente claras ou
outros ingredientes espumosos.

e Parajuntar farinha a preparagoes leves
(ex.: biscoitos) sem as desligar.

e Para juntar farinha, cacau, etc., a pre-
paragdes, sem a espalhar.

e Para fazer puré de batata com batatas
cozidas.

Selector na posicéo 2:

¢ Velocidade inicial e final ao bater
grande quantidade de natas.

e Para bater pequenas quantidades de
natas.

e Para juntar liquidos a preparagoes
(reduz os salpicos dos liquidos).

Selector na posicao 3:
Para bater natas, claras, biscoitos e
outros preparados leves, como sobre-
mesas.

e Misturar e bater preparagdes cre-
mosas.

Conselhos:

— Para obter o melhor resultado quando
batemos os ingredientes para massa
pasteleira, etc., todos os ingredientes
devem estar a mesma temperatura.

A manteiga, ovos, etc., devem ser
retirados do frigorifico com antece-
déncia.

— As natas ficardo mais volumosas se
estiverem bem frias antes de as bater.

— O puré de batata sera mais cremoso,
se todos os ingredientes utilizados
estiverem tao quentes quanto possivel
(ex.: as batatas imediatamente apds
serem cozidas).

Acessorio varinha

(Apenas para os modelos
M 820, M 830, M 870, M 880 e M 880 M)

Para colocar a varinha ® no corpo do
motor @, retire a tampa @) (d) e insira a
varinha no encaixe @, de forma a que a
marca na varinha fique alinhada com a do
corpo do motor (e). De seguida, gire a
varinha 90° no sentido dos ponteiros do
relégio (e), até que encaixe. Para retirar a
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varinha gire 90° em sentido contrario ao
dos ponteiros do relogio e puxe.

Importante: o acessorio batedor s6 puede
submergir até a marca (f).

O modelo M 880 M nédo tem esta marca.
N3ao submergir mais de 2/3 da varinha
metalica.

A varinha mistura e bate rapida e facil-
mente. Utilize-a para fazer maionese,
molhos, sopas, papas.

Importante: A varinha pode funcionar
apenas na posi¢éo pulsora «P» (ver
seccao «Selector ®»). Quando a varinha
esta encaixada no corpo do motor, as
posicdes do selector 1, 2 e 3 ndo funcio-
nam por razdes de segurancga.

A varinha pode ser utilizada no pratico
copo medidor/misturador, mas também
em qualquer outra taca, cacarola ou outro
recipiente.

Se quiser bater directamente na cacarola
do lume e deixe-a arrefecer um pouco,
para proteger a varinha de sobre-aqueci-
mentos. Nunca utilize a sua varinha em
ingredientes muito quentes ou a ferver.

Para evitar salpicos, coloque primeiro a
varinha dentro do recipiente e s6 depois €
que deve ligar o aparelho, mantendo o
selector pressionado. Uma vez terminado
0 processo e antes de retirar a varinha do
recipiente, solte o selector.

Importante: O copo medidor/misturador
s6 deve ser utilizado com a varinha para
pequenas quantidades. Este ndo deve ser
utilizado com os acessorios batedores.
N&o coloque o copi medidor/misturador
no micro-ondas.

Acessorio picador

(Apenas com os modelos M 870, M 880
e M 880 M)

Capacidade maxima: 250 g de carne.

Montagem e utilizacao
Retire a capa de plastico que cobre a
lamina.
Cuidado: A lamina é muito afiada.
Pegue-lhe sempre pela parte de
plastico.
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e Coloque a tampa/base antiderrapante
na base do acessorio picador.

¢ Encaixe a lamina no eixo do recipiente
do acessorio picador (h).

e Deposite os alimentos no acessério
picador.

e Coloque o corpo superior sobre o
acessorio picador (i).

e Fecho de seguranga: O acessério
picador ndo funcionara se o corpo
superior ndo estiver fechado correcta-
mente.

e Monte o acessorio picador no corpo
do motor encaixando os dois eixos da
parte superior do picador nas duas
aberturas correspondentes na base do
motor (j), de forma a ficar fixo.

e Utilize o selector na posigéo pulsora
(«P») para uma breve e rapida elabora-
¢do, enquanto que o interruptor na
posicao «3» deve-se utilizar para picar
fino. Segure sempre o corpo do motor
do aparelho e nédo o deixe a funcionar
sozinho.

Elaboragao e alimentos picados
Nao picar alimentos excessivamente
duros como noz moscada, cubos de
gelo, café em grao, chocolate, etc.

¢ Quando picar carne, certifique-se que
ndo contém osso, tenddes ou
cartilagens.

e Além de picar carne, também se pode
utilizar o acessorio picador, para, p.
ex., picar queijo, alho e salsa, cebola,
frutos secos, tomates cenouras,
magas, etc.

e Quando processar alimentos cozidos,
deixe-os arrefecer alguns minutos
antes de os pdr no recipiente do aces-
sério picador.

¢ Atampa/base de dupla fungéo serve,
também, como tampa hermética para
o recipiente do picador.



Guia de preparacao de alimentos para

0 acessorio picador CA-M

Alimento Quantidade Preparacao Tempo
aproximado
Carne de vitela magra 250 g em cubos 2 cm aprox. 15 seg.
Carne de porco magra 250¢g em cubos 2 cm aprox. 15-20 seg.
Queijo 100 g em cubos 2 cm aprox. 40-50 seg.
Améndoas 200 g inteiras 30-40 seg.
Ovos cozidos 2 ovos partidos 3-5 impulsos
Cebolas 100 g em quartos 5-10 seg.
Salsa molho sem talos 15-20 seg.
Cenouras 200 g em bocados 15 seg.
P&o duro 1 pedaco em bocados 20-30 seg.

O tempo de elaboragdo indicado é aproximado, pois depende, também, da qualidade
dos alimentos a processar e do grau de espessura desejado.

Desmontagem
¢ Desligue o aparelho (posi¢éao «0»)
antes de desmontar os acessorios.
Para separar novamente o corpo do
motor da parte superior do acessoério
picador, mantenha a tecla de expulséao
pressionada e puxe o corpo do motor
para cima, enquanto segura, com a
outra mao, na parte superior do aces-
sério picador (k).

e Antes de tirar os alimentos processa-
dos, retire primeiro a lamina do interior.
Cuidado: A lamina ® é muito afiada.
Pegue-lhe sempre pela parte de plas-
tico. Por razées de segurancga, alamina
nao se pode retirar em todas as posi-
¢oes. Se necessario, desloque para os
lados a parte superior de plastico até
que a lamina possa ser retirada.

Limpeza

Atencéo: Quando se processam alimen-
tos de elevada pigmentacéo (ex.: cenou-
ras), as partes de plastico do aparelho
podem ficar tingidas. Esfregue essas
partes com 6leo alimentar e depois
limpe-as com detergente.

Batedeira

Desligue sempre o aparelho da corrente
antes de o limpar. Os acessorios amas-
sadores e batedores podem ser postos na
magquina de lavar louga. O corpo do motor
deve ser limpo apenas com um pano
hdmido. Nao mergulhe o motor na dgua
nem o lave a torneira.

Acessorio varinha ®
Cuidado: A lamina é muito afiada.
A varinha pode ser lavada directamente

a torneira. E necessario lava-la com
sabdo ou detergente e agua para retirar
os residuos de alimentos com gordura.
Na&o utilize utensilios afiados para retirar
residuos debaixo da lamina. O copo
medidor/misturador pode ser posto na
magquina de lavar louga.

Acessorio picador

Tenha o maximo cuidado quando
manipular a lamina, que é muito afiada.
Pegue-lhe sempre pela parte de plastico.
A lamina, o recipiente do picador e a
tampa/base podem ser postos na maqui-
na de lavar louga. Nao mergulhe a parte
superior na agua. Enxague apenas a parte
interior a torneira, mas evite que a agua
entre na parte superior, onde esta
acoplado o corpo do motor.

Acessorios

A maioria dos produtos Braun dispoém de
um conjunto e accessorios que se podem
adquirir nos servicos oficials de assistén-
cia técnica ou nos comerciantes especia-
lizados.

Modificagdes reservadas.

Este produto cumpre as normas de
Compatibilidade Electromagnética €
(CEM) estabelecidas pela Directiva
Europeia 89/336/EEC e as Regulagdes
para Baixa Voltagem (73/23 EEC).

No final de vida Gtil do produto, =y
por favor coloque-o no ponto de A
recolha apropriado. —
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati e realizzati
per soddisfare i piu elevati standard quali-
tativi, funzionali e di design. Ci auguriamo
apprezzerete appieno il Vostro nuovo elet-
trodomestico Braun.

Avvertenza
Leggete attentamente tutte le istruzioni
prima di utilizzare il prodotto.

¢ Questo apparecchio & stato fabbricato
exclusivamente per uso domestico e
per lavorare le quantita massime
indicate.

¢ Non lasciate il Vostro sbattitore Braun
alla portata dei bambini.

¢ La tensione di alimentazione deve
corrispondere a quella riportata sulla
parte superiore dell’apparecchio.

e Durante I'uso, tenete le mani, i capelli, i
vestiti, eventuali spatole e altri utensili
lontano dalle fruste e dai ganci per
impastare per evitare lesioni personali.
Non toccate le parti in movimento
durante I'uso.

e Solo per i modelli M 870, M 880
e M 880 M:
| blocchi coltelli sono molto affilati!
Non mettere le dita sulle lame o sotto le
lame.

e QGli elettrodomestici Braun corrispon-
dono ai parametri di sicurezza vigenti.
Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettete di usarlo e portatelo ad un
Centro Assistenza Braun per le ripara-
zioni. Riparazioni errate o eseguite da
personale non qualificato potrebbero
causare danni ed infortuni agli utilizza-
tori.

Descrizione

Tutti i modelli:

@® Blocco motore

@ Apertura per accessorio frullatore ad
immersione ®

@ Coperchio scorrevole per attacco @

® Apertura contrassegnata da un
esagono

@ Apertura contrassegnata da un cerchio

® Tasto di espulsione dei ganci per
impastare @/®©, delle fruste ®/® e
dell’accessorio tritatutto CA-M

® Interruttore

@ Guidacavo orientabile e bloccabile per
arrotolare il cordone intorno al blocco
motore (g)

Base anti-sdrucciolo

® Gancio per impasto con attacco
esagonale
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Gancio per impasto con attacco tondo
@ Frusta con attacco tondo
@ Frusta con attacco esagonale

Solo per i modelli

M 820, M 830, M 870, M 880 e M 880 M:

® Accessorio frullatore ad immersione

Segno per la massima immersione del
gambo frullatore ® (solo sui modelli
con il gambo in plastica)

Solo per i modelli

M 830, M 880 e M 880 M:

@® Bicchiere graduato con ciperchio a
tenuta d’aria (da usare solo con I'ac-
cessorio frullatore ad immersione ®)

Solo per i modelli
M 810, M 830, M 880 e M 880 M:
Supporte da parete

Solo per i modelli

M 870, M 880 e M 880 M:

Accessorio tritatutto CA-M @-@

@ Parte superiore

Blocco coltelli

Recipiente tritatutto con identificativo
del modello riportato sul recipiente (CA)

@ Base/coperchio antisdrucciolo

Avvertenza: Tutti i modelli possono
montare I’'accessorio frullatore ad
immersione ® e I'accessorio tritatutto
CA-M @-@ e HC-M (senzaillustrazioni) se
non fossero gia compresi nel modello in
Vostro possesso.

Caratteristiche tecniche
Potenza/tensione: verificare la targhetta
sul blocco motore @.

Tempo massimo di funzionamento
interrotto:

con i ganci per impastare
con le fruste

5 minuti
15 minuti

Spegnimento automatico

Questo apparecchio € dotato di un siste-
ma di sicurezza che protegge il motore da
eventuali sovraccarichi e/o nel caso si
blocchi. In questo caso I'apparecchio si
spegnera automaticamente vibrando
leggermente. Spegnete il motore per per-
mettere il raffreddamento ed aspettate
almeno 10 minuti prima di riaccenderlo.




Interruttore ®

Posizioni:

P = Intermittenza «pulse» (la velocita
corrisponde a quella della posizione 3)

0 = Spento

1 = Velocita bassa

2 = Velocita media

3 = Velocita alta

Montaggio/smontaggio

Importante: Mettere sempre I'interruttore
sulla posizione «0» e scollegare I'appa-
recchio dalla rete prima di procedere al
montaggio o smontaggio. Cio al fine di
evitare accensioni accidentali inserendo
i due ganci o le due fruste. Per inserire
correttamente i ganci per impastare e le
fruste, fare riferimento alle illustrazioni

(@) e (b).

Una volta inseriti i ganci e le fruste, pos-
sono essere espulsi premendo I'apposito
tasto di espulsione (c). Comunque, per
ragioni di sicurezza, cid € possibilie solo
se 'apparecchio & spento.

Come usare lo sbattitore

Ganci per impastare ©/®

Per impasti lievitati, per pasta da pane/
pizza, pasticceria, cosi come per impa-
stare ripieni dolci e salati.

Tutte le velocita sono utilizzabili per
svolgere questi lavori, ma Vi consigliamo
di attenerVi alle indicazioni che seguono:

Interruttore velocita 1:

® Per amalgamare altri ingredienti ad un
impasto (es. frutta secca o candita da
aggiungere a un impasto base).

Interruttore velocita 2:

e Per la lavorazione iniziale degli impasti
e per amalgamare omogeneamente gli
ingredienti principali.

Interruttore velocita 3:
® Per lavorare velocamente tutti gli
ingredienti.

Fruste ®/®

Per mescolare creme, dolci al cucchiaio e
per puré die patate. Per montare la panna
fresca (minimo 100 ml.), chiare d’uovo
(minimo una chiara) ed ingredienti
cremosi.

In questo caso tutte le velocita possono
essere usate, ma per ottenere migliori

risultati, Vi consigliamo di osservare le
indicazioni seguenti:

Interruttore velocita 1:

® Per incorporare delicatamente chiare
d’uovo montate o altri ingredienti
SpuUMOosi.

® Per aggiungere farina ad altri impasti
soffici senza smontarli (pan di Spagna).

® Per aggiungere delicatamente farina,
cacao, etc. senza spruzzi.

e Per sminuzzare la patate lessate e
ridurle in puré.

Interruttore velocita 2:

e Velocita iniziale e finale da utilizzarsi
quando si deve montare molta panna.

e Per iniziare a montare piccole quantita
di panna.

® Per amalgamare liquidi ad altri cibi
gia lavorati (es. aggiungere il latte alle
patate sminuzzate per fare il puré).

Interruttore velocita 3:

e Per montare panna, chiare d’uovo,
dolci al cucchiaio.

e Per mescolare impasti cremosi.

Suggerimenti:

— Per ottenere risultati ottimali preparando
impasti, tutti gli ingredienti dovrebbero
avere la stessa temperatura. Burro, uova
etc. dovrebbero essere tolti dal frigori-
fero con sufficiente anticipo prima di
usarli.

— La panna monta di piu se prima di
montarla & ben fredda.

— Il puré di patate diventa piu cremoso se
tutti gliingredienti sono molto caldi (es. le
patate appena tolte dall’acqua bollente).

Accessorio frullatore ad
immersione

(Solo per i modelli
M 820, M 830, M 870, M 880 e M 880 M)

Per inserire ’accessorio frullatore ad
immersione ® nel blocco motore spingere
all’indietro I’'apposito coperchio scorre-
vole che copre I'attacco per il frullatore
@ (d) ed inserire I'accessorio nell’apertura
@ in modo che la tacca di riferimento
sull’accessorio frullatore ad immersione
coincida con la tacca di riferimento posta
sul blocco motore (e). Girarlo quindi di 90°
ed in senso orario (e) finché non si blocca
con uno scatto. Per rimuovere I'acces-
sorio semplicemente girarlo in senso
antiorario di 90° e tirare.
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Importante: il gambo frullatore deve
essere immerso solo fino al segno (f). Il
modello M 880 M con il gambo in metallo
non ha questo segno. Il gambo frullatore
deve essere immerso solo di 2/3.

L’accessorio frullatore ad immersione
frulla € miscela in modo veloce e facile.
Usatelo per fare salse, zuppe, maionese,
frullati e pappe per bambini.

Importante: L’accessorio frullatore
funziona solo nel modo intermittenza
(interruttore su posizione «P» — nella
sezione «Interruttore ®»). Quando
I’accessorio frullatore & inserito nel blocco
motore, per ragioni di sicurezza I'inter-
ruttore non funziona sulle posizioni 1,
2e3.

L’accessorio frullatore ad immersione
puo essere usato nel pratico bicchiere
graduato, ma potete utilizzarlo in ogni
contenitore, o pentola, anche a caldo.

In quest’ultimo caso, togliete la pentola
dal fuoco ed aspettate qualche istante.
Non usate il Vostro accessorio frullatore
direttamente in contenitori con ingredienti
in ebollizione o troppo caldi. Per evitare
schizzi, inserite prima il frullatore negli
ingredienti da lavorare e successivamente
accendetelo.

Tenete premuto I'interruttore per il tempo
necessario al funzionamento dell’appa-
recchio. Quando avete terminato, spe-
gnete I'apparecchio, rilasciando il pul-
sante, ed estraetelo dal contenitore.

Importante: Il bicchiere graduato & stato
realizzato solo per I'utilizzo con 'accesso-

rio frullatore per lavorare piccole quantita
di cibo. Non deve essere usato con le
fruste. Non deve nemmeno essere utiliz-
zato nel forno a microonde.

Accessorio tritatutto

(Solo peri modelli M 870, M 880
e M 880 M)

Capacita massima: 250 g di carne

Montagglo e funzionamento
Rimuovere il coperchio protettivo in
plastica dal blocco coltelli.

Attenzione! Le lame sono molto affilate.

Maneggiarle sempre tramite
'impugnatura in plastica.
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¢ Inserire la base antiscivolo/coperchio
a doppia posizione sul fondo del reci-
piente tritatutto.

¢ Inserire il blocco coltelli sul perno posto
all’interno del recipiente tritatutto (h).

e Mettere il cibo nel recipiente tritatutto.

e Chiudere il recipiente con la parte
superiore (j).

e Chiusura di sicurezza: L’accessorio
tritatutto non funzionera se la parte
superiore non é correttamente inserita.

* Agganciare I'accessorio tritatutto con il
blocco motore inserendo a fondo i
perni della parte inferiore nelle due
aperture corrispondenti situate nella
parte inferiore del blocco motore (j).

e Usate la funzione intermittenza
(interruttore su posizione «P») per brevi
lavorazioni e tagli grossolani. La
posizione 3 se volete ottenere cibo
finemente tritato. Impugnare sempre
saldamente I'apparecchio durante il
funzionamento e non abbandonarlo
mai durante I'uso.

Preparare e tritare i cibi
Non tritate cibi eccessivamente duri
come ghiaccio o noce moscata,
cioccolato e caffe in grani.

® Prima di sminuzzare la carne,
assicurateVi di aver tolto ossi, parti
filamentose o tendinee.

e Qltre alla carne, il tritatutto pud
essere utilizzato per tritare e lavorare
formaggi, cipolle, prezzemolo, frutta
secca, pomodori, carote, mele, etc.

e Gli alimenti cotti possono essere
lavorati solo dopo essere stati fatti
raffreddare sufficientemente.

e | a base/coperchio antisdrucciolo
serve anche come coperchio a tenuta
d’aria per il recipiente tritatutto.



Guida all’utilizzo dell’accessorio tritatutto CA-M

Alimento Quantita Preparazione Tempo appross.
Manzo magro 2509 cubetti 2 cm 15 secondi
Maiale magro 250¢g cubetti 2 cm 15-20 secondi
Formaggio 100 g cubetti 2 cm 40-50 secondi
Mandorle 200 g intere 30-40 secondi
Uova sode 2 a meta 3-5 intermittenze
Cipolle 100 g a quarti 5-10 secondi
Prezzemolo mazzetto  solo foglie 15-20 secondi
Carote 200 g a pezzi 15 secondi

Pane secco 1 panino a pezzi 20-30 secondi

| tempi di lavorazioni sono indicativi, dipendono infatti molto dalle caratteristiche dei cibi

da lavorare e dal grado di finezza desiderato.

Smontaggio

e Spegnere il motore (posizione «0»
dell’interruttore) prima di iniziare lo
smontaggio.
Per rimuovere il blocco motore dalla
parte superiore premere il tasto di
espulsione trattenendo con una mano
la parte superiore dell’accessorio
tritatutto e tirando, con I'altra, il blocco
motore verso I'alto (k).

¢ Prima di togliere il cibo dal tritatutto
rimuovere il blocco coltelli.
Attenzione! Le lame ® sono molto
affilate. Impugnare il blocco solo dalla
parte superiore in plastica.
Per ragioni di sicurezza il blocco coltelli
non puo essere riMosso in una posi-
zione qualsiasi. Se necessario, girare
delicatamente avanti e indietro fino a
che il blocco puo essere rimosso.

Pulizia

Quando si lavorano alimenti che conten-
gono un alto livello di pigmenti coloranti
(es. carote), & possibile che la parti in
plastica assumano il colore dell’alimento
stesso; per eliminare questa colorazione,
basta passarle con un panno imbevuto di
olio vegetale prima dell’uso di detergenti
neutri o delicati.

Sbattitore

Togliere sempre la spina dalla presa di
corrente prima di compiere le operazioni
di pulizia. Fruste e ganci per impastare
possono essere lavati in lavastoviglie. Il
blocco motore dovrebbe essere pulito
solo con un panno umido. Non immergere
mai il blocco motore nell’acqua o passarlo
sotto 'acqua corrente.

Frullatore ad immersione ®

Attenzione! Le lame sono molto affilate.
L’accessorio frullatore ad immersione pud
essere pulito sotto I'acqua corrente.
Potrebbe essere necessario pulirlo con un
leggero detergente neutro per rimuovere
residui di cibo untuoso. Non usare oggetti
appuntiti o affilati per rimuovere eventuali
residui rimasti sotto le lame. Il bicchiere
graduato puo essere lavato in lavasto-
viglie.

Accessorio tritatutto

Fate molta attenzione quando si
maneggia il blocco coltelli. Utilizzare
sempre 'impugnaturain plastica. Il blocco
coltelli, il recipiente, la base/coperchio
antisdrucciolo possono essere lavati in
lavastoviglie. Non immergere assoluta-
mente la parte superiore in acqual
Risciacquare solamente I'interno della
parte superiore con un po’ d’acqua
corrente facendo attenzione a non fare
entrare acqua dal di sopra, dove ci
sono i perni di accoppiamento al blocco
motore.

Salvo variazioni.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva
Bassa Tensione (CEE 73/23).

Onde tutelare I’'ambiente, non =¥
buttate I'apparecchio trai normali 175
rifiuti al termine della sua vita utile, s
ma portatelo presso i punti di raccolta
specifici per questi rifiuti previsti dalla
normativa vigente.
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Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om te
voldoen aan de hoogste eisen van kwali-
teit, functionaliteit en vormgeving. We
hopen dat u veel plezier zult hebben van
dit nieuwe Braun apparaat.

Voorzichtig

Lees eerst zorgvuldig de gebruiks-
aanwijzing voordat u dit apparaat gaat
gebruiken.

e Dit apparaat is bedoeld om normale
huishoudelijke hoeveelheden te
verwerken.

e Houd uw Braun handmixer buiten het
bereik van kinderen.

e Controleer voor gebruik of de netspan-
ning overeenkomt met de netspanning
die vermeld staat op de bovenkant van
het apparaat.

e Om verwondingen te voorkomen, dient
u ervoor te zorgen dat handen, haar,
kleding en ook spatels en ander keu-
kengerei niet in aanraking komen met
de gardes en kneedhaken terwijl het
apparaat in werking is.

Raak geen bewegende delen aan
terwijl het apparaat is ingeschakeld.

¢ Alleen voor de modellen
M 870, M 880 en M 880 M:

De messen zijn zeer scherp!
Grijp nooit in of onder de messen.

e FElektrische apparaten van Braun
voldoen aan de veiligheidsvoor-
schriften. Reparaties aan het apparaat
of vervanging van het snoer mogen
alleen worden uitgevoerd door des-
kundig service-personeel. Ondes-
kundig, oneigenlijk reparatiewerk kan
aanzienlijk gevaar opleveren voor de
gebruiker.

Omschrijving

Alle modellen:

@® Motorhuis

@ Opening voor het staafmixer-
hulpstuk ®

@ Afsluiting voor de opening @

® Opening, aangeduid met een zeshoek

@ Opening, aangeduid med een cirkel

® Uitwerpknop voor de deeghaken ©/®,
de gardes /@ en de hakmolen CA-M

® Schakelaar

@ Vastklikkende snoerkoppeling voor het
oprollen van het snoer om het motor-
huis (g)

Anti-slip ring

©@ Deeghaak met zeshoekig plaatje

Deeghaak met rond plaatje
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@® Garde met rond plaatje
® Garde met zeshoekig plaatje

Alleen voor de modellen
M 820, M 830, M 870, M 880 en M 880 M:

® Staafmixer-hulpstuk

Markering geeft aan tot waar het
staafmixer-hulpstuk ® maximaal mag
worden ondergedompeld (geldt alleen
voor modellen met kunststof
staafmixer-hulpstuk)

Alleen voor de modellen

M 830, M 880 en M 880 M:

® Maat-/mengbeker met deksel voor
luchtdichte afsluiting (alleen te
gebruiken in combinatie met de
staafmixer ®)

Alleen voor de modellen
M 810, M 830, M 880 en M 880 M:
Wandhouder

Alleen voor de modellen

M 870, M 880 en M 880 M:

Hakmolen CA-M @-@

@ Aandrijfdeel

Sikkelmes

Vulbakje met model identificatie op het
bakje (CA)

@ Anti-slip onderkant/deksel

Belangrijk: alle modellen kunnen worden
uitgebreid met het staafmixer-hulpstuk @
en de hakmolen CA-M @-@ en HC-M
(zonder illustratie) wanneer deze onder-
delen niet standaard bij uw model horen.

Specificaties
Voltage/wattage:
zie typeplaatje op het motorhuis @.

Maximale gebruiksduur per keer:
met de deeghaken 5 minuten
met de gardes 15 minuten

Automatische uitschakeling

Wanneer het apparaat wordt overbelast,
bijv. wanneer de motor is geblokkeerd,
kan de motor automatisch uitschakelen.
Als dit het geval is, kunt u een lichte trilling
waarnemen. De hulpstukken stoppen met
draaien of draaien zeer langzaam. Zet

de motor uit zodat deze kan afkoelen.

Na een afkoelperiode van tenminste

10 minuten kan het apparaat weer worden
aangezet.



Schakelaar ®

Schakelstanden:

P = «pulse» (snelheid komt overeen
met stand «3»)

0 = uit

1 = lage snelheid

2 = medium snelheid

3 = hoge snelheid

In elkaar zetten/uit elkaar nemen
Belangrijk: Zet altijd de schakelaar op
positie «0» en zorg ervoor dat de stekker
uit het stopcontact is voor het in elkaar
zetten en uit elkaar nemen van het appa-
raat zodat voorkomen wordt dat het
apparaat per ongeluk aan gaat wanneer
de twee deeghaken of de twee gardes
worden geplaatst. Voor het op de juiste
manier inzetten van de deeghaken en
gardes, zie tekening (a) en (b).

Als de deeghaken of gardes eenmaal
zijn geplaatst, kunnen ze alleen worden
losgemaakt door op de uitwerpknop (c)
te drukken. Dit is echter om veiligheids-
redenen alleen mogelijk wanneer de
handmixer is uitgeschakeld.

Hoe gebruikt u de handmixer

Deeghaken ©/®

Voor het kneden van zowel brooddeeg,
pastadeeg, taartdeeg als voor het mengen
van zwaar gehakt.

In het algemeen kunnen alle snelheids-
instellingen worden gebruikt. De instel-
lingen worden als volgt aanbevolen:

Schakelaar stand 1:
¢ Mixen van bijvoorbeeld noten en fruit
door zwaar deeg.

Schakelaar stand 2:
¢ Kneden van deeg en verwerken van
ingrediénten.

Schakelaar stand 3:
e Snel mixen van alle ingrediénten.

Gardes ®/®

Voor het mixen van cakebeslag, biscuit-
deeg en aardappelpuree.

Voor het kloppen van slagroom (minimaal
100 ml. room), eiwit (minimaal 1 eiwit) en
romige ingrediénten.

In het algemeen kunnen alle snelheids-
instellingen worden gebruikt. De instel-
lingen worden als volgt aanbevolen:

Schakelaar stand 1:

¢ Voor het voorzichtig toevoegen von
geklopt eiwit en andere schuimige
ingrediénten.

* Meel toevoegen aan schuimige
substanties, zonder dat deze inzakken
(bijvoorbeeld biscuitdeeg).

* Vorzichtig meel, cacao etc. toevoegen
zonder dat het verstuift.

e Pureren van gekookte aardappelen
Voor puree.

Schakelaar stand 2:

* Begin en eindstand voor het kloppen
van grotere hoeveelheden room.

¢ Kloppen van kleinere hoeveelheden
room.

e Toevoegen van vloeistoffen aan
bewerkte produkten (kleine hoeveel-
heden vloeistof, bijvoorbeeld bij
aardappelpuree).

Schakelaar stand 3:

¢ Kloppen van room, eiwit, biscuitdeeg
en andere schuimige produkten
bijvoorbeeld voor desserts.

* Mixen van romige substanties en
mengsels.

Tips:

— Voor een optimaal resultaat bij het
maken van cakebeslag etc, dienen alle
ingrediénten dezelfde temperatuur te
hebben. Boter, eieren enz. moeten enige
tijd van te voren uit de koelkast worden
gehaald voordat ze worden gebruikt.

— Slagroom krijgt meer volume wanneer
de room goed is gekoeld voordat het
wordt geklopt.

— Aardappelpuree zal romiger worden als
alle ingrediénten zo heet mogelijk wor-
den gebruikt (bijv. aardappelen direct na
het koken).

Staafmixer-hulpstuk

(Alleen voor de modellen M 820, M 830,
M 870, M 880 en M 880 M)

Om het staafmixer-hulpstuk @ in het
motorhuis @ te bevestigen, schuift u het
beschermklepje van de opening voor het
staafmixer-hulpstuk @ weg (d) en zet u het
staafmixer-hulpstuk op de opening @
zodat de markering op het staafmixer-
hulpstuk tegenover de merkering op het
motorhuis ligt (). Draai vervolgens de
staafmixer 90° met de klok mee (e) tot u
het hoort sluiten. Om het hulpstuk weer te
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verwijderen, draait u het 90° tegen de klok
in en haalt u het van het motorhuis.

Belangrijk: Het staafmixer-hulpstuk mag
niet verder worden ondergedompeld dan
tot de markering (f).

Model M 880 M, met metalen staafmixer-
hulpstuk, is niet voorzien van deze
markering. Dompel niet verder dan tot
2/3 deel van het metalen hulpstuk onder.

Het staafmixer-hulpstuk mengt en mixt
snel en gemakkelijk. U kunt het gebrui-
ken om sauzen, soepen, mayonaise en
dieet- en babyvoeding te maken.

Belangrijk: Het staafmixer-hulpstuk kan
alleen worden gebruikt als de schakelaar
op de pulse positie staat (schakelaar

op positie «P»), zie paragraaf «Schake-
laar ®».

Wanneer het staafmixer-hulpstuk in het
motorhuis is bevestigd, functioneren de
schakelaarstanden 1, 2 en 3 niet in
verband met de veiligheid.

Het staafmixer-hulpstuk kan worden
gebruikt in de praktische maat-/meng-
beker, maar u kunt het Braun staafmixer-
hulpstuk net zo goed in elke kom of pan
gebruiken.

Wanneer u de staafmixer direct in de pan
wilt gebruiken terwijl u aan het koken
bent, haal dan eerst de pan van het vuur
en laat het even afkoelen om uw staaf-
mixer te beschermen tegen oververhitting.
Gebruik uw staafmixer nooit in zeer hete
of kokende ingrediénten. Om spetteren te
voorkomen, plaatst u eerst de staafmixer
in de pan of kom, daarna kunt u het appa-
raat inschakelen.

Houd de schakelaar ingedrukt zolang u de
staafmixer in gebruik heeft. Schakel het
apparaat uit door de schakelaar los te
laten wanneer u klaar bent.

Belangrijk: De maat-/mengbeker kan_
alleen worden gebruikt voor het staaf-
mixer-hulpstuk bij het bewerken van
kleinere hoeveelheden. Het kan niet
worden gebruikt met de gardes. Plaats
de maat-/mengbeker nooit in een mag-
netronoven.
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Hakmolen

(Alleen voor de modellen
M 870, M 880 en M 880 M)

Maximum capaciteit: 250 g vlees

In elkaar zetten en ingebruik nemen
¢ Haal het plastic beschermkapje van het
sikkelmes.

Voorzichtig: De messen zijn scherp!
Houd het sikkelmes altijd bij het plastic
gedeelte vast.

e Plaats het vulbakje op de anti-slip
onderkant/deksel.

¢ Plaats het sikkelmes op de metalen pin
in het midden van het vulbakje (h).

e Doe het voedsel in het vulbakje.

¢ Plaats het aandrijfdeel op het vul-
bakije (i).

* Veiligheids-slot: De hakmolen werkt
niet als het aandrijfdeel niet goed vast
zit.

¢ Verbind de hakmolen met het motor-
huis door de 2 pennen op het aandrijf-
deel van de hakmolen in de twee cor-
responderende openingen, in de onder-
kant van het motorhuis, te steken (j).

e Gebruik de «pulse» knop (schakelaar
positie «P») voor kort en snel hakken,
en stand 3 voor zeer fijn hakken. Het
motorhuis dient altijd met de hand te
worden vastgehouden. Voorkom dat
het apparaat aanstaat zonder te
worden vastgehouden.

Voorbereiden van voedsel en hakken

e Hak geen ijsklontjes of extreem hard
voedsel, zoals nootmuskaat, choco-
lade en koffiebonen.

* Wanneer u vlees hakt, verzekert u zich
er dan van dat alle botjes, pezen en
kraakbeen zijn verwijderd.

e Behalve voor vlees kan de hakmolen
ook gebruikt worden voor bijvoorbeeld
kaas, uitjes, peterselie, gedroogt fruit,
tomaten, wortelen, appels etc.

e \Wanneer u gekookt voedsel wilt
hakken, laat het dan eerst een paar
minuten afkoelen alvorens het in de
hakmolen te doen.

¢ De anti-slip onderkant met dubbele
functie dient tevens om het hakmolen-
bakje luchtdicht af te sluiten.



Tabel met verwerkings-tips voor de hakmolen CA-M

Voedsel Hoeveelheid  Voorbereiding Tijd
Rundvlees (mager) 250 g ongeveer 2 cm blokjes 15 sec
Varkensvlees (mager) 250 g ongeveer 2 cm blokjes 15-20 sec
Kaas 100 g ongeveer 2 cm blokjes 40-50 sec
Amandelen 200 g heel 30-40 sec
Eieren (hardgekookt) 2 stuks gehalveerd 3-5 pulsen
Uien 100 g in vieren gesneden 5-10 sec
Peterselie handje steeltjes verwijderen 15-20 sec
Wortelen 200 g in stukjes gesneden 15 sec
Oud brood 1 boterham in stukjes gesneden 20-30 sec

(voor paneermeel)

De aangegeven bewerkingstijd is een indicatie die afhankelijk is van de kwaliteit en de
gewenste fijnheidsgraad van de te verwerken ingrediénten.

Uit elkaar nemen

e Schakel de motor uit (schakelaar in
positie «0») voordat u de hakmolen van
het motorhuis verwijdert.

Om het motorhuis van de hakmolen te
verwijderen, dient u de uitwerpknop in
te drukken, het aandrijfdeel van de
hakmolen met één hand vast te houden
en het motorhuis op te tillen (k).

e Voordat u het verwerkte voedsel uit het
vulbakje haalt dient u het sikkelmes te
verwijderen. Voorzichtig! Het mes ® is
zeer scherp. Pak het sikkelmes alleen
vast bij de plastic knop. Om veilig-
heidsredenen kan het mes niet in elke
positie worden verwijderd. Draai indien
nodig de plastic knop voorzichtig heen
en weer totdat het mes kan worden
verwijderd.

Schoonmaken

Let op: Wanneer u voedsel met veel kleur-
stof verwerkt (bijv. wortelen), kunnen de
plastic delen van het apparaat verkleuren.
Maak deze delen schoon met spijsolie
alvorens het met een afwasmiddel af te
wassen.

Handmixer

Trek voor het schoonmaken de stekker uit
het stopkontakt. De deeghaken en de
gardes kunnen in de afwasmachine
worden schoongemaakt.

Het motorhuis alleen met een vochtige
doek afnemen. Het motorhuis nooit onder
de kraan houden of in water onderdom-
pelen.

Staafmixer-hulpstuk ®

Voorzichtig! Het mes is zeer scherp. Het
staafmixer-hulpstuk kan worden schoon-
gemaakt door het onder de kraan af te
spoelen. Soms is het nodig om het snijge-
deelte met een afwasmiddel met water
schoon te maken om vette aanslag te
verwijderen. Gebruik geen scherpe of
puntige voor werpen om overblijfselen
onder het sikkelmes te verwijderen. De
maat-/mengbeker kan in de afwasmachine.

Hakmolen

Voorzichtig, het sikkelmes is erg scherp.
Pak het alleen vast aan het speciaal
bedoelde plastic bovenstuk. Het
sikkelmes, het vulbakje en de anti-slip
onderkant/deksel kunnen in de afwas-
machine. Het aandrijfdeel mag echter niet
onder water worden gedompelt.

De binnenkant van het aandrijfdeel kan
onder de kraan worden gereinigd. Er
mag geen water aan de bovenzijde van
het aandrijfdeel, waar het vertragings-
mechanisme zit, binnendringen.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-
voorschriften volgens de EEG
richtlijn 89/336 en aan de EEG
laagspannings richtlijn 73/23.

ce

Wij raden u aan het apparaat aan =y
het einde van zijn nuttige levens- 173
duur, niet bij het gewone huisafval s
te deponeren, maar op de daarvoor
bestemde adressen.
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Dansk

Alle vore produkter opfylder de hgjeste
krav til sdvel kvalitet, anvendelighed samt
design. Vi haber, at De vil f& stor gleede af
Deres nye Braun produkt mange ar
fremover.

Vigtigt
Laes hele brugsanvisningen igennem,
for apparatet tages i brug.

¢ Dette apparat er beregnet til brug i en
normal hulholdning.

¢ Deres Braun handmixer ber holdes
uden for barns reekkevidde.

e Kontrollér far brug, om spaendingen pa
Deres lysnet svarer til speendingsangi-
velsen pa toppen af apparatet.

¢ Af sikkerhedshensyn skal haender, har,
toj, spartler og lignende redskaber
holdes veek fra piskeris og dejkroge,
mens handmixeren karer.

Ror ikke ved maskinens beveaegelige
dele, mens den kearer.

e Geelder kun modellerne
M 870, M 880 og M 880 M:
Knivindsatserne er meget skarpe!
Stik ikke fingrene ind i eller ind under
bladene.

e Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning
ma kun foretages af autoriseret
servicepersonale. Forkert, ukvalificeret
reparation kan forarsage ulykker og
veere til fare for brugeren.

Beskrivelse

Alle modeller:

@® Motordel

@ Abning til handblendertilbeharet ®
Lag til &bningen @

® «Sekskantet» abning

@ «Rund» &bning

® Udlgsningsknap til dejkrogene ©/@®,
piskerisene @/® hakketilbehgret
CA-M

Kontakt

Lasbar, udslaelig studs til brug for
omvikling af ledning om motor-
delen (g)

Skridsikker gummiring

Dejkrog (sekskantet)

Dejkrog (rund

Piskeris (rund)

Piskeris (sekskantet)

QO

PCRO®

w
~

Kun til modellerne

M 820, M 830, M 870, M 880 og M 880 M:

® Handblendertilbehor

Mazerke, der angiver hvor langt blender-
staven ® maksimalt ma nedszenkes
(kun p& model med blenderstav i
plastik)

Kun til modellerne

M 830, M 880 og M 880 M:

@® Mixe-/malebaeger med luftteet lag
(kun til brug med handblender-
tilbeharet ®)

Kun til modellerne
M 810, M 830, M 880 og M 880 M:
Veegholder

Kun til modellerne

M 870, M 880 og M 880 M:

Hakketilbehgr CA-M @-

@ Overdel

Knivindsats

Hakkeskal med model identifikation
pétrykt skalen (CA)

@ Skridsikker bund/lag

Bemeerk: Alle modeller kan udvides
med handblendertilbehgret ® og
hakketilbehgret CA-M @-@ og HC-M
(uden illustration), hvis disse dele ikke
er standardtilbehgr til Deres model.

Tekniske data
Spezending/forbrug:
se typeskilt pd motordelen @.

Maksimal arbejdstid:
med dejkroge 5 minutter
med piskeris 15 minutter

Automatisk afbryder

Safremt apparatet overbelastes, f. eks.
hvis motoren blokeres, kan motordelen
slukkes automatisk. | et sddant tilfeelde
kan der forekomme svage vibrationer.
Knidvindsatsen holder op med at rotere
eller roterer meget langsomt. Sluk moto-
ren, sdledes, at den kan kele af. Efter en
nedkelingsperiode pa mindst 10 minutter,
kan motoren teendes igen.

Kontakt ®
Indstillinger/positioner:
P = Interval «pulse»
(hastighed svarer til position «3»)
0 = Sluk




1 = Lav hastighed
2 = Medium hastighed
3 = Hgj hastighed

Samling/adskillelse

Viktigt: Seet altid afbryderen i position
«0» og tag stikket ud, for De samler eller
adskiller apparatet, sdledes at De undgar
at apparatet pludselig teendes, under
montering af dejkroge eller piskeris. For
korrekt iseettelse af dejkroge og piskeris
henvises til illustrationerne (a) og (b).
Efter montering kan dejkroge og piskeris
kun aftages ved at trykke pa udlgsnings-
knappen (c). Af sikkerhedsmaessige
arsager er dette kun muligt, nar hand-
mixeren er slukket.

Brug af handmixer

Dejkroge ©/®©
Til seltning af geerdej, pastadej, kagede;j
sével som mixning af grofthakket fars.

Generelt kan alle hastigheder benyttes.
Dog anbefales det at benytte felgende
hastigheder:

Kontakt i position 1:
* Mixning af f. eks. ngdder og frugt i
tyk dej.

Kontakt i position 2:
e /Altning af dej og tilfojelse af ovrige
ingredienser.

Kontakt i position 3:
e Hurtig mixning af alle ingredienser.

Piskeris ®/@

Til piskning af kagedej, sandkagedej

og kartoffelmos. Til piskning af flade
(minimum 100 ml flede), aeggehvider
(minimum 1 aeggehvide) og cremeagtige
ingredienser. Generelt kan alle hastig-
heder benyttes. Dog anbefales det, at
benytte felgende hastigheder:

Kontakt i position 1:

Til brug ved forsigtig tilseetning af
piskede aeggehvider eller andre
skummende ingredienser.

e Ved tilsaetning af mel i stiftspiskede/
skummende ingredienser uden at
adeleegge dem (f. eks. sandkagedej).

e Jeevn tilfersel af mel, kakao og lign.
uden at bleese det rundt.

e Mosning af kogte kartofler til
kartoffelmos.

Mpw
Start- og sluthastighed ved piskning af
starre maengder flade.

¢ Piskning af mindre meengder flade.

e Ved tilforsel af vaesker til forarbejdede
varer (smasprojt af vaesker som ved
f. eks. kartoffelmos).

Kontakt i position 3:

e Piskning af flede, aeggehvider,
sandkagedej og andre skummende
ingredienser, f. eks. desserter.

¢ Mixning af cremeagtige ingredienser
og blandinger.

Tlps
For at opna det bedste resultat, nar der
laves kageblandinger og lign. anbefales
det, at alle ingredienser har samme
temperatur. Smer, aeg og lign. skal tages
ud af keleskabet et stykke tid for det skal
anvendes.

— Pisket flede fylder mere, hvis fladen er
godt afkolet for den piskes.

- Kartoffelmos bliver mere cremet, hvis
alle ingredienser er s& varme som muligt
(f. eks. hvis kartoflerne anvendes umid-
delbart efter kogning).

Handblendertilbehor

(Kun til modellerne
M 820, M 830, M 870, M 880 og M 880 M)

For at montere handblendertilbehoret ®
pé motordelen @ skydes l&aget over
abningen @ tilbage (d) og handblenderen
saettes i dbningen @, séledes at maerket
pa handblendertilbeheret sidder ud for
mazerket pa motordelen (e).

Herefter drejes handblenderen 90° med
uret (e) indtil den «klikker» fast.

For at afmontere handblendertilbehgaret
drejes det 90° mod uret og traekkes af.

Vigtigt: H&ndblendertilbehoret ma ikke
nedsaenkes laengere-end til meerket (f).

Model M 880 M med blenderstav i metal
er ikke forsynet med dette meerke.
Nedsaenk maksimalt 2/3 af metalblender-
staven.

Handblendertilbehgret blender og mixer
hurtigt og let. Benyt det ved tilberedning
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af sovser, supper, mayonnaise, disetkost
og babymad.

Vigtigt: Handblendertilbeheret kan kun
benyttes i intervalindstilling (kontakt
position «P» — se under «Kontakt ©»).
Af sikkerhedsmaessige arsager kan
positionerne 1, 2 og 3 ikke benyttes,
nar handblendertilbehgret anvendes.

Handblendertilbeharet kan benyttes i
det praktiske mixe-/malebaeger. Braun
handblendertilbeher kan dog anvendes
ligesa godt i enhver anden skal eller
beholder.

Hvis De vil rgre direkte i sovsegryden
under tilberedning, fiernes denne fra
varmen forst og kales lidt af for at beskytte
blendertilbehgret mod overophedning.
Anvend aldrig handblendertilbeheret i
meget varme eller kogende ingredienser.
For at undga at sprotje seettes blender-
tilbeheret forst ned i gryden, hvorefter der
teendes p& kontakten. Hold kontakten
nedtrykket, s& leenge blenderen skal kare.
Stop blendningen ved forst at slippe
kontakten.

Vigtigt: Mixe-/malebaegeret ma kun
benyttes til hdndblendertilbehgret til
fremstilling af sm& meengder. Baegeret ma
ikke benyttes til piskeriset. Anbring ikke
baegeret i mikrobelge-ovn.

Hakketilbehor

(Kun til modellerne M 870, M 880 og
M 880 M)

Max. kapacitet 250 g ked

Samlmg og brug
* Fjern plasticbeskyttelsen fra
knivindsatsen.
Advarsel: Kniven er meget skarp!
Hold kun om plasticskaftet.

¢ Anbring den skridsikre bund (og I&g) i
bunden af hakkeskalen.

¢ Anbring kniven pa midterakslen af
hakkeskalen (h).

e Kom ingredienserne i hakkeskalen.

e Szt overdelen pa hakkeskalen (i).

¢ Sikkerhedslas: Hakkeren kan kun
fungere med overdelen korrekt pasat.

¢ Montér hakketilbehgret pa motordelen
ved at fore de 2 dbninger i bunden af

36

motordelen ned over de 2 tapper pa
overdelen af hakketilbehgret, sa de
laser fast (j).

¢ Benyt kontakten i interval position «P»
til kort og hurtig hakning. Kontakt-
indstilling «3» benyttes til fin hakning.
Hold altid godt fast om motordelen, nér
maskinen er taendt, og lad den aldrig
kere uden opsyn.

Tilberedning og hakning

¢ Hak ikke isterninger eller meget harde
fodevarer, som f. eks. muskatned,
chokolade og kaffebgnner.

e Sorg for at alle ben, sener og brusk er
fiernet, nar De hakker kad.

¢ Udover ked kan De ogsa hakko ost,
log, persille, torrede frugter, tomater,
gulergdder, aebler osv.

¢ Nar De hakker kogt mad, skal det
afkeles i nogle fa minutter, for det
kommes i hakkeskalen.

¢ Bund/lag fungerer endvidere som
luftteet lag pa hakkeskalen.



Tilberedningstabel for hakketilbehgret CA-M

Produkt Pafyldnings-  Tilberedning Ca. tilbe-
maengde redningstid
Magert oksekod 2509 ca. 2 cm terninger 15 sek.
Magert svineked 2509 ca. 2 cm terninger 15-20 sek.
Ost 100 g ca. 2 cm terninger 40-50 sek.
Mandler 200 g hele 30-40 sek.
/g (hardkogte) 2 stk. halve 3-5 intervaller
Lag 100 g skaeres i kvarter 5-10 sek.
Persille 1 handfuld uden stilke 15-20 sek.
Gulergdder 200 g skeeres i stykker 15 sek.
Tort bred (til rasp) 1 skive skeeres i stykker 20-30 sek.

Den angivne tilberedningstid er vejledende. Tilberedningstiden afhaenger af kvaliteten af
ingredienserne og af den gnskede finhedsgrad.

Afmontering

¢ Sluk for motordelen (kontakt position
«0»), for du gar i gang med afmonte-
ringen.
For at adskille motordelen fra over-
delen af hakketilbehgret trykkes
udlgsningsknappen ned, mens over-
delen holdes med én hand, hvorefter
motordelen kan loftes af (k).

¢ Tag knivindsatsen op af hakkeskalen,
for den forarbejdede mad tages op.
Veer forsigtig! Knivindsatsen ® er
meget skarp! Hold altid kun pa plastik-
skaftet. Af sikkerhedsmaessige arsager
kan knivindsatsen ikke udtages i alle
indstillinger. Om nedvendigt drejes
plastikskaftet lidt frem og tilbage, indtil
knivindsatsen slipper og kan udtages.

Rengering

Bemaerk: Hvis De hakker ingredienser, der
indeholder farve (f. eks. gulergdder) kan
disse misfarve hakkeudstyret. Farven kan
afterres med madolie for afvaskning med
mild saebe.

Handmixer

Tag altid stikket ud fer rengaring.
Dejkrogene og piskerisene kan vaskes i
opvaskemaskine. Motordelen ma kun
afterres med en fugtig klud. Vask aldrig
motordelen i vand og hold den aldrig
under rindende vand.

Handblendertilbehor ®

Veer forsigtig !

Knivindsatsen er meget skarp!
Handblendertilbehgret kan rengeres ved
at holde det under rindende vand. Det kan
veere ngdvendigt at rengere det med en
mild oplesning af seebe og vand for at
fierne rester fra olieholdig mad. Brug
aldrig skarpe eller spidse genstande til
at fierne madrester fra kniven. Mixe-/
malebzegeret taler maskinopvask.

Hakketilbehor

Veer forsigtig, nér De rarer ved kniven.
Hold altid pa den gverste plastikdel.
Kniven, hakkeskalen og den skridsikre
bund/I&g taler maskinopvask. Nedsaenk
aldrig overdelen i vand! Skyl kun inder-
siden af overdelen i rindende vand. Undga
at f& vand pa ydersiden, hvor motordelen
bliver pasat.

Ret til eendringer forbeholdes.

bestemmelserne i EU-direktiv
89/336/EEC og Lavspaendings-
regulativet (73/23 EEC).

Dette produkt opfylder EMC- CE

Nar produktet er udtjent, ber det
bortskaffes via de seerlige
indsamlingssteder i landet.
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Norsk

Vare produkter er produsert for 8 imate-
komme de hayeste standarder nér det
gjelder kvalitet, funksjon og design. Vi
haper du vil f& mye glede av ditt nye Braun
produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen noye for
produktet tas i bruk.

¢ Dette apparatet er konstruert for hus-
holdningsbruk og for bearbeiding av
normale husholdningmengder.

* Apparatet oppbevares utilgjengelig for
barn.

* For apparatet tas i bruk sjekk at nett-
spenningen stemmer overens med
spenningsangivelsen pa apparatets
endestykke.

¢ For & unngé skader, ma hender, har,
kleer samt slikkepott og annet utstyr
ikke komme i kontakt med vispene og
deigkrokene nér maskinen er i gang.
De bevegelige delene skal ikke bergres
nar maskinen er i gang.

¢ Kun med modellene

M 870, M 880 og M 880 M:
Knivbladene er meget skarpe! Ta ikke
i eller under knivbladene.

e Braun elektriske apparater tilfreds-
stiller gjeldende krav til sikkerhet.
Reparasjoner eller bytte av ledning ma
kun foretas av autorisert service-
personell. Mangelfulle, ukvalifiserte
reparasjoner kan fore til skader eller
ulykker.

Beskrivelse

Alle modeller:

® Motordel

@ Apning for stavmiksertilbehgret ®
@ Deksel for &pningen @

® Apning markert med en sekskant

@ Apning markert med en sirkel

® Utstetingsknapp for eltekroker @/@®,
visper /@ og hakketilbeharet CA-M
Bryter

Leddet ledningsfeste som er lasbart
for oppvikling av ledningen rundt
motordelen (g)

Anti-gli ring rundt endestykket
Deigkrok med sekskantet fot
Deigkrok met rund fot

Visp med rund fot

® Visp med sekskantet fot

Kun til modellene

Q®

clelele)

M 820, M 830, M 870, M 880 og M 880 M:

® Stavmiksertilbehar
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Merke for maksimalt nedsenknings-
niva for stavmiksertiloeher @ (kun pa
modell med plaststav)

Kun til modellene

M 830, M 880 og M 880 M:

® Mikse-/malebeger med Iufttett lokk
(brukes kun med stavmikser-
tilbeheret ®)

Kun til modellene
M 810, M 830, M 880 og M 880 M:
Veggholder

Kun til modellene

M 870, M 880 og M 880 M:

Hakketiloehar CA-M @—-@

@ Qvre del

Knivinnsats

Hakkebolle med modellbeskrivelse
pa bollen (CA)

@ Anti-gli kombinert bunn/lokk

NB! Alle modellene kan utvides med
stavmiksertilbeher @ og hakketilbehar
CA-M @-@ og HC-M (uten illustrasjon),
dersom disse tilbehgrene ikke er standard
pa din modell.

Spesifikasjoner
Spenning/watt:
Se typeplate pa motordelen @.

Maksimal driftstid:
med deigkrokene
med vispene

5 min.
15 min.

Automatisk utkobling

Hvis apparatet blir overbelastet, f.eks.
hvis motoren er blokkert, kan motordelen
automatisk bli koblet fra. Hvis s& skulle
skje, vil du kunne observere en lett
vibrering. Innsatsense vil slutte & rotere
eller kun rotere meget sakte. Sla av
motoren slik at motoren kan avkjoles.
Etter en avkjolingsperiode pa minst

10 minutter kan du sla den pa igjen.

Bryter ®
Bryterinnstilling:
P = «pulse» (momenttrinn)
(hastigheten tilsvarer innstilling «3»)
0=Av
1 = Lav hastighet
2 = Middels hastighet
3 = Hay hastighet



Montering/demontering

Viktig: Sett alltid bryteren i posisjon «0»
og ta stopselet ut av stikkontakten for
montering eller demontering av apparatet
for & unnga at du tilfeldig slar pa apparatet
nar du setter inn de to deigkrokene eller
de to vispene. For korrekt montering av
eltekroker og visper, seill. (a) og (b).

Nar de er satt i, kande kun stetes ut ved &
trykke pd utstetingsknappen (c). Imidlertid
er dette av sikkerhetsmessige arsaker kun
mulig n&r hdndmikseren er slatt av.

Hvordan du bruker
h&ndmikseren

Deigkroker ©/®
Til elting av gjeerdeig, pastateig, kakedeig
samt miksing av tunge kjottdeiger.

Generelt kan alle hastighetsinnstillinger
benyttes. Anbefalte hastigheter er som
folger:

Bryterposisjon 1:
* Blande inn f.eks. natter og frukt i tunge
deiger.

Bryterposisjon 2:
¢ Elte deig og arbeide inn ingredienser.

Bryterposisjon 3:
e Hurtig miksing av alle ingredienser.

Visper ®/@

Til miksing av kakerorer, sukkerbred og
potetmos. Til visping av krem (minimum
1 dl flate), eggehviter (minimum 1 egge-
hvite) og kremaktige ingredienser. Alle
hastighetsinnstillingene kan generelt
benyttes. Vi anbefaler folgende:

Bryterp osisjon 1:
Ved forsiktig tilsetting av vispet
eggehvite eller andre skummende
ingredienser.

e Ved tilsetting av mel i skumlignende
ingredienser, uten at de faller sammen
(f. ks. sukkerbrad).

¢ Ved jevn tilsetting av mel, kakao etc.
uten at det fyker rundt omkring.

¢ Mosing av kokte poteter til potetmos.

Bryterposisjon 2:
e Start- og avslutningshastighet ved
visping av sterre mengder krem.

® Visping av mindre mengder krem.

¢ Ved tilsetting av vaeske til bearbeidet
mat (litt spruting av veeske, f. eks.
potetmos).

Bryterposisjon 3:

¢ Visping av krem, eggehvite, sukker-
brod og andre skumlignende matvarer,
f. eks. desserter.

¢ Ved miksing av kremlignende matvarer
og blandinger.

Tips:

— For & oppné maksimalt resultat nar du
lager kakergrer etc., bor alle ingredienser
ha samme temperatur. Smer, egg, etc.
ber tas ut fra kjoleskapet en tid for de
skal brukes.

— Vispet krem fér starre volum hvis flaten
er godt avkjolt for den vispes.

— Potetmos vil bli mer kremaktig hvis alle
ingrediensene er sa varme som mulig
(f. eks. straks etter at potetene er kokt).

Stavmiksertilbehor

(Kun med modellene M 820, M 830,
M 870, M 880 og M 880 M)

For & sette stavmiksertilbehgret ® pa
motordelen skyves dekselet for dpningen
til stavmiksertilbehgret @ bakover (d) og
stavmiksertilbehgret settes inn i &pningen
@ slik at markeringen pa stavmikser-
tilbeharet stér rett overfor markeringen
pa& motordelen (e).

Drei s& stavmikseren 90° i klokkeret-
ningen (e) til den gar i I&s. For a ta av
stavmiksertilbehgret dreier du det 90°
mot klokkeretningen og trekker det av.

Viktig: Stavmiksertilbehgret ma kun
senkes ned til merket (f).

Modell M 880 M med metallstav har ikke
dette merket. Senk aldri ned mer enn 2/3
av metallstaven.

Stavmiksertilbeheret blander og mikser

raskt og enkelt. Bruk det ved tilbereding
av sauser, supper, majones, diettmat og
barnemat.

Viktig: Stavmiksertilbehgret kan kun
brukes med bryteren i posisjon moment-
trinn (bryterposisjon «P» — se avsnitt
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«Bryter ®». Nar stavmiksertilbeheret er
satt inn i motordelen, fungerer ikke
bryterposisjon 1, 2 og 3 av sikkerhets-
messige arsaker.

Stavmiksertilbeheret kan brukes i det
praktiske mikse-/malebegeret, men det
kan ogsa brukes i en hvilken som helst
bolle, kasserolle eller beholder.

Skulle du gnske & blande direkte i en

kasserolle mens du koker, dra da kasse-
rollen fra platen forst og la det avkjgle litt,

dette for & beskytte stavmiksertilbehgret
fra overoppheting. Bruk aldri stavmik-
seren i meget varme eller kokende
ingredienser. For & unngd sprut, settes

stavmikseren ned i beholderen for appa-

ratet slas pa.

Hold bryteren trykket ned sa lenge
stavmiksertilbehgret er i bruk. Apparatet
slas av ved at du slipper bryteren.

Viktig: Mikse-/malebegeret brukes kun_
med stavmiksertilbeheret ved bearbei-
ding av sma mengder. Det skal ikke
brukes med visp. Plassér ikke mikse-/
malebegeret i mikrobglgeovn.

Hakketilbehor

(Kun med modellene M 870, M 880 og
M 880 M)

Maksimal kapasitet: 250 g kjott

Montering og bruk

e Trekk av plastdekselet fra knivinn-
satsen.
Advarsel: Knivbladene er skarpe!
Hold alltid i den @vre plastdelen.

e Sett den kombinerte anti-gli bunnen/
lokket pa bunnen av hakkebollen.

e Sett knivinnsatsen pa sentrumpsinnen i

hakkebollen (h).
® Legg maten i hakkebollen.

¢ Sett den ovre delen pa hakkebollen (j).
¢ Sikkerhetslas: Hakkeren vil ikke starte
dersom den gvre delen ikke er ordentlig

satt pa.
e Hakketilbehgret kobles til motordelen

ved & fore de to pinnene pa gvre del inn
i de to tilsvarende &pningene i bunnen

pa& motordelen til gvre del lases pa
plass (j)-

40

e Bruk momenttrinnet (bryterstilling «P»)

for kort og rask bearbeiding, mens
bryterstilling «3» kan brukes til fin-
mosing. Hold alltid motordelen med
handen og la aldri apparatet g& uten
tilsyn.

Bearbeldlng og hakking

Hakk ikke isbiter og ekstremt harde
ingredienser som muskat, sjokolade og
kaffebgnner.

Ved hakking av kjett, forsikre deg om at
alle ben, sener og brusk er fiernet.
Hakketilbehgret kan brukes til kjott,
ost, lok, persille, torket frukt, tomater,
gulrot, epler etc.

Ved hakking av kokt mat begr denne
avkjoles noen minutter for den legges i
hakkebollen.

Den/det kombinerte bunnen/lokket kan
0gsa benyttes som er lufttett lokk til
hakkebollen.



Tilberedings guide for hakketilbehor CA-M

Matvare Mengde Forberedelse Ca. tid
Oksekjott (magert) 2509 ca. 2 cm terninger 15 sek.
Svinekjett (magert) 2509 ca. 2 cm terninger 15-20 sek.
Ost 100 g ca. 2 cm terninger 40-50 sek.
Mandler 200 g hele 30-40 sek.
Hardkokte egg 2 egg halve 3-5 omdr.
Lok 1009 delt i fire 5-10 sek.
Persille handfull stilkene fijernet 15-20 sek.
Gulrot 200 g delt i biter 15 sek.
Kavring (til brodsmuler) 1 kavring  delt i biter 20-30 sek.

Tidene som er oppgitt er ca. tider; de avhenger ogsa av kvaliteten p& maten som skal

tilberedes og hvilken finhetsgrad du gnsker.

Demontering

¢ Sl& av motordelen (bryterposisjon «0»)
for du begynner & demontere. For &
frigjere motordelen fra gvre del, hold
utstatingsknappen inntrykt, hold gvre
del av hakketilbehgret med en hand og
loft av motordelen (k).

¢ Knivinnsatsen tas alltid ut for du tar ut
den bearbeidede maten fra hakke-
bollen. OBS! Knivbladene ® er meget
skarpe. Hold kun i den gvre plastdelen.
Av sikkerhetsmessige arsaker kan ikke
knivinnsatsen tas ut i alle posisjoner.
Om nedvendig dreies gvre plastdel litt
fram og tilbake til knivinnsatsen kan
tas ut.

Rengjoring

NB !: Ved tilbereding av matvarer som
inneholder farge (f. eks. gulrot), kan
apparatets plastdeler bli misfarget. Terk
disse delene med matolje, for du vasker
de med oppvaskmiddel.

Handmikser

Ta alltid stopselet ut av stikkontakten for
engjering. Deigkrokene og vispene kan
vaskes i oppvaskmaskin. Motordelen skal
kun terkes med en fuktig klut. Motordelen
ma ikke senkes ned i vann eller holdes
under rennende vann.

Stavmiksertilbeheor ®
OBS: Knivbladene er meget skarpe.
Stavmiksertilbeheret kan rengjeres ved

at du holder det under rennende vann. Det
kan veere ngdvendig & vaske med sape/
mildt oppvaskmiddel for & fjerne rester fra
mat som inneholder olje. Bruk ikke skarpe
eller spisse gjenstander for 8 fierne rester
under knivbladet. Mikse-/malebegeret an
rengjares i oppvaskmaskin.

Hakketilbehor

Knivinnsatsen behandles med forsiktig-
het. Hold alltid i evre plastdel. Knivinn-
satsen, hakkebollen og den/det kombi-
nerte anti-gli bunnen/lokket kan vaskes

i oppvaskmaskin. @vre del ma ikke senkes
i vann! Kun innsiden av evre del kan
rengjeres under rennende vann, men
unnga & f& vann inn i gvre del der motor-
delen skal festes.

Med vorbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller kravene i
EU-direktivene EMC 89/336/EEC
og Low Voltage 73/23/EEC.

ce

Ved slutten av produktets levetid
ber det avhendes pa en kommunal
miljgstasjon eller leveres til en
elektroforhandler.

A
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att upp-
fylla hégsta krav nédr det géller kvalitet,
funktion och design. Vi hoppas du far
mycket gladje av din nya Braun apparat.

Viktigt
Las noga igenom bruksanvisningen
innan du anvander apparaten.

e Denna apparat ar konstruerad for
normala hushallskvantiteter.

e Forvaras utom rackhall for barn.

e Kontrollera att spanningen i vaggut-
taget stdmmer dverens med den
spanning som anges pa apparatens
dversida.

e Hall hander, har, klader och koks-
redskap borta fran vispen och
degkroken nar den &r igang for att
férhindra personskador. Undvik
kontakt med de rorliga delarna nér
apparaten &r igang.

e Endast M 870, M 880 och M 880 M:
Knivinsatserna &r mycket vassa! Tainte
pa eller under kniven.

e Brauns elektriska apparater féljer
géllande sékerhetsstandard. Repara-
tioner eller byte av huvudsladd far
endast goéras av auktoriserad
serviceverkstad. Bristfalliga,
okvalificerade reparationer kan
orsaka fara for anvéndaren.

Beskrivning

Alla modeller:

® Motordel

@ Oppning for handmixern ®

@ Skydd for Sppningen @

® Oppning markerad med en sexkant

@ Oppning markerad med en cirkel

® Utstotningsknapp for degkrokarna
©/®, visparna @/®@ och hacktillsatsen
CA-M

® Strombrytare

@ Ledat sladdfaste som ar lasbart for att
vira sladden runt motordelen (g)

Antiglidring runt bakdelen

@ Degkrok med sexkantigt faste

Degkrok med runt faste

@ Visp med runt faste

® Visp med sexkantigt faste

Endast M 820, M 830, M 870, M 880 och

M 880 M:

® Handmixer

Mérke fér maximal nedsénkning av
handmixern ® (galler endast modell
med handmixer i plast)
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Endast M 830, M 880 och M 880 M:
@® Graderad mixerbagare med lufttatt
lock (anvéands endast med hand-

mixern @)

Endast M 810, M 830, M 880 och
M 880 M:
Vagghallare

Endast M 870, M 880 och M 880 M:

Hacktillsats CA-M @-@

@ Ovre del

Knivinsats

Hackskal med modellbeteckning pa
skalen (CA)

@ Anti-glid kombinerad fot/lock

OBS: Alla modeller kan utokas med
handmixern ® och hacktillsatsen CA-M
@-@ och HC-M (ej pa bild) om dessa
tillbehor inte &r standard pa din modell.

Specifikation
Spéanning/effekt:
Se typplattan pa motordelen @.

Max anvéndningstid:
med degkrokarna
med visparna

5 minuter
15 minuter

Automatisk avstédngning

Om apparaten blir éverhettad, t.ex. om
motorn &r blockerad, kan motordelen
stédngas av automatiskt. Om detta sker
kan du eventuellt kdnna latta vibrationer.
Tillbehéren slutar rotera eller roterar
valdigt langsamt. Sténg av motorn s3 att
den kan kylas av. Nar den har svalnat i
minst 10 minuter kan du starta den igen.

Strombrytare®

Strombrytarlagen:

P = momentlage «pulse»
(hastigheten motsvarar lage «3»)

0 =Av

1 = L&g hastighet

2 = Medel hastighet

3 = Hog hastighet

Att sitta pa och ta av tillbehoren
Viktigt: Dra alltid ur kontakten ur uttaget
och sétt strédmbrytaren i lage «0» innan
du sétter pa eller tar av degkrokarna eller
visparna for att undvika att apparaten



satts pa av misstag. For att satta pa
degkrokarna och visparna korrekt, se
bild (a) och (b).

Nar degkrokarna eller visparna ar
pasatta kan de endast tas av med
utstétningsknappen (c). Av sakerhets-
skél kan detta endast gbras nér appa-
raten &r avstédngd.

Hur du anviander handmixern

Degkrokar ©/®
For att kndda jasdegar, pastadegar,
mordegar och for att blanda kottfars.

Generelt kan alla hastighetslagen
anvéandas. Rekommenderade hastig-
heter &r:

Strdmbrytaren i Iage 1:
e Attblandait.ex. nétter och fruktitunga
degar.

Strombrytaren i lage 2:
¢ Att knada degbollen och arbeta in
ingredienser.

Strémbrytaren i lage 3:
¢ Att snabbt blanda alla ingredienser.

Vispar ®/@

For att blanda kakmix, smet och potatis-
mos.

For att vispa gradde (minimum 1 dl),
aggvitor (minst 1) och krdmiga matvaror.
Generellt kan alla hastighetslagen
anvandas. Rekommenderade hastig-
heter &r:

Strombrytaren i lage 1:
Att forsiktigt blanda i vispade aggvitor
eller andra skummiga ingredienser.

e Att blanda i mjél i skummiga
blandningar utan att de faller ihop
(t. ex. smet).

e Att blanda i mjol, kakao etc utan att det
bladser omkring.

e Att mosa kokt potatis till potatismos.

Strémbrytaren i lage 2:

e Start- och avslutningshastighet néar du
vispar stérre mangder grédde.

e Att vispa mindre méangder gradde.

e Att blanda i vétska i bearbetad mat
(vatskan stanker inte mycket, t. ex.
potatismos).

Strémbrytaren i lage 3:

e Att vispa gradde, aggvitor, smet och
andra skummiga matvaror, t. ex.
desserter.

e Att mixa krdmiga matvaror.

Tlps
For att f& maximalt resultat nar du gor
smet skall alla ingredienser ha samma
temperatur. Ta ut smér, 4gg etc ur
kylsképet en stund innan de anvénds.

- Vispgradde far mer volym om gradden
ar val kyld innan den vispas.

— Potatismos blir fluffigare om alla
ingredienser &r s& varma som mgjligt
(t. ex. potatisen direkt efter att den ar
kokt).

Handmixer

(Endast M 820, M 830, M 870, M 880 och
M 880 M)

For att satta pd handmixern ® p& motor-
delen @, dra tillbaks skyddet for 6pp-
ningen till handmixern @) (d) och sétt
handmixern i ppningen @ sa att marker-
ingen pa handmixern stammer Gverens
med markeringen p& motordelen (e). Vrid
handmixern 90° medsols (e) tills den
klickar pa plats. For att ta av den, vrid den
90° motsols och dra av den.

Viktigt: Handmixern far endast sankas ned
till market (f).

Modell M 880 M med metallskaft har inte
denna markning. Sank inte ner metall-
skaftet langre an till /3.

Handmixern blandar och mixar snabbt
och latt. Anvand den till s&ser, soppor,
majonnas, puréer, diet- och barnmat.

Viktigt: Handmixern kan endast anvandas
i momentlaget (stdbmbrytaren i lage «P»,
se «Strombrytare ®»). Nar handmixern
ar ansluten till motordelen fungerar av
sakerhetsskal inte lagena 1, 2 och 3 pa
strombrytaren.

Handmixern kan anvandas i den praktiska
mixerbagaren men det gar lika bra att
anvénda den i andra skaler och karl.

Om du vill mixa direkt i kastrullen nar du
lagar mat, ta av kastrullen fran plattan
forst och I&t den svalna for att skydda
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handmixern fran 6verhettning. Anvand
aldrig handmixern i mycket varm eller
kokande mat. For att undvika stank, satt

i handmixern i kérlet innan du startar den.

Hall strombrytaren nedtryck s& lange du
anvander handmixern. Apparaten sténgs
av ndr du slépper strémbrytaren.

Viktigt: Mixerb&garen kan endast anvén-
das med handmixern for att bearbeta
mindre mangder. Den skall inte anvéndas
med en visp. Anvand den inte i mikro-
vagsugn.

Hacktillsats
(Endast M 870, M 880 och M 880 M)

Maximal méngd: 250 g kott

Montering och anvéndning

e Ta av knivskyddet i plast fran
knivinsatsen.
OBS: Kniven &r mycket vass!
Hall alltid upptill i plastdelen.

e Satt hackskalen pa den kombinerade
foten/locket.

e Satt knivinsatsen pa pinnen i hack-
skalen (h).

Tillredningsguide for hacktillsats CA-M

e Lagg mat i hackskalen.

e Satt den Gvre delen ordentligt pa hack-
skalen (i).

e Sikerhetslas: Hacktillsatsen fungerar
inte om inte den dvre delen &r ordentligt
fastsatt.

e S&tt hacktillsatsen p& motordelen
genom att satta de tva pinnarna pa
den 6vre delen i de motsvarande
éppningarna i motordelens botten tills
den 6vre delen lases pa plats (j).

* Anvand momentlaget (strdmbrytaren i
lage «P») for snabb bearbetning och
lage «3» pa strombrytaren for finhack-
ning. Hall alltid motordelen med
handen och It alldrig apparaten vara
igang utan tillsyn.

Tlllagnlng och hackning
Hacka inte iskuber eller extremt harda
matvaror som t. ex. muskot, choklad
och kaffeboénor.

e Alla ben, senor och brosk skall vara
borttagna nér du hackar kott.

e Forutom till kétt kan hacktillsatsen
anvandas till t ex ost, 16k, persilja,
torkad frukt, tomater, morotter, dpplen
etc.

e Nar du hackar kokt mat, lat den svalna
nagra minuter innan du lagger den i
hackskalen.

¢ Den kombinerade foten/locket fungerar
ocksa som lufttatt lock pa hackskalen.

Matvara Méngd Férberedelse Ca. tid
Ox/nétkott (magert) 2509 ca 2 cm kuber 15 sek
Flaskkott (magert) 2509 ca 2 cm kuber 15-20 sek
Ost 100 g ca 2 cm kuber 40-50 sek
Mandlar 200 g hela 30-40 sek
Hardkokta &gg 2 i halvor 3-5 pulsar
Lok 100 g i fiardedelar 5-10 sek
Persilja en handfull utan stjélkar 15-20 sek
Morétter 200 g i bitar 15 sek
Torrt bréd (for 1 limpa i bitar 20-30 sek

skorpsmulor)

Tillredningstiderna &r ungefarliga: De beror ocksa pa ingrediensernas kvalitet och pa hur

finhackade de skall vara.
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Demontering

e Stang av motordelen (strémbrytaren i
lage «0») innan du bdrjar ta isar hand-
mixern.
For att ta av motordelen fran den Gvre
delen, hall utstétningsknappen intryckt,
hall den Gvre delen av hacktillsatsen
med en hand och lyft av motordelen (k).

e Ta alltid ur knivinsatsen ur hackskalen
innan du tar ur den bearbetade maten.
OBS: Kniven ® ar mycket vass! Hall
alltid upptill i plastdelen.

Av sakerhetsskal kan inte knivinsatsen
tas uri alla Iagen. Om den behdvs,

ror den dvre plastdelen lite fram och
tillbaks tills knivinsatsen kan tas ur.

Rengoring

OBS: Néar du hackar mat med farg (t. ex.
mordtter) kan plastdelarna missfargas.
Rengdr med matolja innan du diskar dem
med diskmedel.

Multimixer

Dra alltid ut kontakten ur uttaget fére
rengdring. Degkrokarna och visparna kan
diskas i diskmaskin. Motordelen skall
endast rengdras med en fuktig trasa. Den
far aldrig doppas i vatten eller héllas under
rinnande vatten.

Handmixern ®

OBS: Kniven ar mycket vass!
Handmixern reng6r du under rinnande
vatten. Det kan vara nédvandigt att
anvénda diskmedel for att bli av med
rester fran oljig mat. Anvand inga vassa
eller spetsiga féremal for att ta bort
matrester under kniven. Mixerb&agaren
kan diskas i diskmaskin.

Hacktillsatsen

Var forsiktig nér du rengdr knivinsatsen.
Hall alltid i den 6vre plastdelen.
Knivinsatsen, hackskalen och den
kombinerade foten/locket kan diskas i
diskmaskin. Doppa aldrig den 6vre delen i
vatten! Skélj endast inuti unter rinnande
vatten men se till sd att det inte kommer in
vatten upptill d&r motordelen sétts fast.

Med férbehall for andringar.

Denna produkt ar anpassad til
EMC-foreskrifterna 89/336/EEC
och till lagspanningsdirektivet
(73/23 EEC).

ce

Lamna vanligen in produkten pa
lamplig atervinningsstation narden 13
ar forbrukad. —
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmatkin laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivomme, etta
uudesta Braun-tuotteesta on Sinulle
paljon hyétya.

Varoitus
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen
kuin kaytat tata tuotetta.

e Tama laite on suunniteltu kasittele-
maan normaaleja kotitalousmaaria.

e Pid3 laite poissa lasten ulottuvilta.

e Ennen kuin kaytat laitetta tarkista, etta
verkkovirran jannite vastaa laitteeseen
merkittya jannitetta.

e Pida turvallisuuden vuoksi kadet,
hiukset, vaatteet samoin kuin lasta
ja muut tyoskentelyvalineet erossa
vispil6ista ja taikinakoukuista koneen
kéydessa. Ala koske liikkuviin osiin
koneen kdydessa.

e Vain malleissa
M 870, M 880, M 880 M:

Teréat ovat erittain teravat! Ala koske
itse teradn &léka tartu siihen
alapuolelta.

e Braunin sdhkolaitteet tayttavat
vaadittavat turvallisuusstandardit.
Verkkojohdon korjauksen tai vaihdon
saa suorittaa ainoastaan valtuutettu
Braun-huoltoliike. Virheellinen,
epapateva korjaus voi aiheuttaa
vahinkoa kéayttajalle.

Laitteen osat

Kaikki mallit:

® Moottori

@ Aukko pikasekoitinta ®

Aukon @ suojus

Kuusikulmainen aukko

Pydreé aukko

Taikinakoukkujen @/@, vatkaimien

®/® ja teholeikkurin CA-M

vapautuspainike

Kayttokytkin

Lukittuva johdon nivel: verkkojohto

voidaan silloin kietoa pohjan

ympdérille (g)

Liukumisen estiva kumirengas

© Taikinakoukku, jossa on
kuusikulmainen kanta

Taikinakoukku, jossa on py6rea kanta

@ Vispil3, jossa on pyéres kanta

@ Vispila, jossa on kuusikulmainen kanta

O®e®

Q®
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Vain malleissa
M 820, M 830, M 870, M 880 ja M 880 M:

® Pikasekoitin

Merkkiviiva, johon asti pikasekoitin-
osan ® voi upottaa nesteeseen
(koskee vain muovista sekoitinosaa)

Vain malleissa

M 830, M 880 ja M 880 M:

® Sekoitus- ja mittakulho, jossa ilmatiivis
kansi (voidaan kayttaa vain
pikasekoittimen @® kanssa)

Vain malleissa
M 810, M 830, M 880 ja M 880 M:
Seinateline

Vain malleissa

M 870, M 880 ja M 880 M:

Teholeikkuri CA-M @-@©

@ Kansi

Tera

Teholeikkurin kulho, jossa
mallimerkinta (CA)

@ Liukumisen etavéa pohja/kansi

Huomio: Kaikkiin malleihin voi staa
pikasekoittimen ® ja teholeikkurin CA-M
@-® ja HC-M (ei kuvaa), jos nama eivat
kuulu siihen vakiona.

Tuotetiedot
Jannite: Katso moottorin pohjaa @.

Maksimikayttoaika:
taikinakoukuilla 5 minuuttia
vispil6illa 15 minuuttia

Ylikuormitussuoja
Jos laite ylikuormittuu sammuu moottori

automaattisesti. Moottorin ylikuormit-
tuessa saattaa ilmeté pienta varinaa tai
osien pydriminen hidastuu tai lakkaa
kokonaan. Laita kayttokytkin 0-asen-
toon. Anna sen jaahtya 10 minuuttia.
Kaynnisté uudelleen.

Kayttokytkin ®

Kayttdkytkimen asennot:

P = Pitokytkin «pulse» (nopeus vastaa
nopeutta 3)

0 = Pois paalta

1 = Hidas nopeus

2 = Keskinopeus

3 = Korkea nopeus



Osien kiinnittdminen/irrottaminen
Tarkeda: Aseta kayttokytkin asentoon «0»
ja ota pistoke irti seindsté aina ennen
kuin kiinnitat tai irrotat osio laitteeseen.
Nain valtat vahingossa kytkemasta laitetta
péalle samalla kun olet kiinnitdmassa

tai irrottamassa taikinakoukkuja tai
vispil6ita. Katso kohtia (a) ja (b) kun laitat
taikinakoukkuja ja vispil6ita paikoilleen.

Tarkista, etté laitat vispilan ja taikinakou-
kun kuusikulmaisen kannan kuusikulmai-
seen aukkoon ja vastaavasti vispilan ja
taikinakoukun pydre&n kannan pydlredén
aukkoon.

Kun olet kiinnittényt taikinakoukut tai
vispilat irroitat ne painamalla vapautus-
painiketta (c). Turvallisuussyista tdma on
mahdollista vain kun virta on pois p&alta.

Kasivatkaimen kaytt6

Taikinakoukut ©/®©

Taikinakoukkuja kéytetdan sekoitettaessa
hiivataikinaa, pastataikinaa tai raskasta
jauhelihataikinaa.

Kaikkia nopeuksia voidaan kayttaa.
Kuitenkin suositeltavia ovat seuraavat
nopeudet:

Nopeus 1:
* Kun sekoitat péhkinéité tai hedelmia
raskaaseen taikinaan.

Nopeus 2:
e Kun vaivaat hiivataikinaa ja lisdat siihen
aineksia.

Nopeus 3:
¢ Kaikkien ainesten nopea sekoitus

Vispilat @/@

Kakkutaikinoiden, sokerikakkutaikinan tai
perunamuusin vatkaamiseen. Kerma-
vaahdon (véhintaén 1 dl kermaa) ja
munanvalkuaisten (vahintdan 1 munan-
valkuainen) vatkaamiseen.

Kaikkia nopeuksia voidaan kayttaa.
Kuitenkin seuraavat nopeudet ovat suo-
siteltavia:

Nopeus 1:

e Kun varovasti lisatdan vatkattuja
munanvalkuaisia tai muita
vaahtomaisia aineksia.

e Kun lisdtdan jauhoja munavaahtoon.

e Kun lisataén varovasti jauhoja,
kaakaojauhetta tms. Hitaalla
nopeudella jauhot eivat polya.

¢ Kun hienonnat keitettyja perunoita
perunamuusia varten.

Nopeus 2:
Alussa ja lopussa kun vatkataan paljon
kermaa kerralla.

e Kun vaahdotetaan pienid kermamaaria
(1-2 dl).

e Kun lisdtédan nesteitd esivalmistettuihin
ruokiin (nesteet eivét roisku esim.
perunamuusia valmistettaessa).

Nopeus 3:

e Kun vatkataan kermaa,
munanvalkuaisia, sokerikakkutaikinaa
ja muita vaahtoja esim. jalkiruokia.

¢ Kun sekoitetaan kermaisia aineksia.

Vinkki:

— Jotta saataisiin paras mahdollinen
tulos valmistettaessa kakkutaikinoita
yms. tulisi kaikkien aineiden olla saman
lAmpadisia. Voi, kananmunat yms.
aineet tulisi ottaa huoneen l&mp6on
lampidmaan ennen leipomista.

— Kermavaahdosta tulee ilmavampaa,
kun kerma on jaahdytetty hyvin ennen
vaahdottamista.

— Perunamuusista tulee kuohkeampaa,
jos kaikki aineet ovat mahdollisimman
kuumia (esimerkiksi perunat tulisi
hienontaa heti keittdmisen jélkeen).

Pikasekoitin

(Vain malleissa M 820, M 830, M 870,
M 880 ja M 880 M)

Kun kiinnitét pikasekoitinta @ mootto-
riosaan @, veda ensin aukon suojusta
taakse (d) ja tyonna pikasekoitin
aukkoon @ niin ettd pikasekoittimen ja
moottoriosan merkit ovat kohdakkain (e).
K&énna sitten pikasekoitinta 90 astetta
myo&tépaivaan (e) kunnes kuulet sen
lukittuvan.

Kun irrotat pikasekoittimen, k&anna sita
90 astetta vastapéivaan ja veda pois.

Tarkedé: Pikasekoitinosan saa uportaa
nesteeseen vain merkkiviivaan (f) saakka.

Mallissa M 880 M, jossa on metallinen
sekoitinosa, t4td merkkia ei ole. Ala upota
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metallista sekoitinvartta nesteeseen
enempad kuin 2/3 sen pituudesta.
Pikasekoitin sekoittaa nopeasti ja
helposti. Voit kayttaa sitéd tehdessasi
kastikkeita, keittoja, majoneesia, dieetti-
ja vauvanruokaa.

Térkeéa: Pikasekoitin toimii ainoastaan
pitokytkimella (kytkin asennossa «P»).
Katso kohtaa «Kayttokytkin ®». Kun
pikasekoitin on moottoriosassa kiinni
eivat kytkimen asennot 1, 2 ja 3 toimi
turvallisuussyista.

Pikasekoitinta voidaan kayttaa kate-
vassa sekoitus- ja mittakulhossa. Voit
kayttaa pikasekoitinta myds muissa
astioissa kuten kattiloissa, pannuissa
tai séilytysastioissa.

Halutessasi sekoittaa suoraan kattilassa
olevia aineksia, ota ensin kattila pois
liedelté ja anna kiehumisen loppua. Nain
estét pikasekoittimen ylikuumenemisen.
Ala kayta pikasekoitinta erittdin kuumien
tai kiehuvien ainesten soseuttamiseen.
Estaaksesi roiskumisen upota pikase-
koittimen terd kokonaan ruokaan ja
kaynnista vasta sitten.

Paina kytkint& niin kauan kuin kaytat
pikasekoitinta. Sammuta laite vapautta-
malla kytkin.

Téarkeda: Sekoitus- ja mittakulhoa voidaan
kayttaa vain pikasekoittimen kanssa
soseutettaessa pienid maaria aineksia.
Sita ei saa kayttaa vatkaimien kanssa eika
laittaa mikroaaltouuniin.

Teholeikkuri
(Vain malleissa M 870, M 880 ja M 880 M)

Maksimimaara: 250 g lihaa

Kokoaminen ja kaytto

¢ Ota muovisuojus pois terén paalta.
Varoitus: Terdt ovat terdvid! Ota aina
kiinni ylemma&stéd muoviosasta.

¢ Aseta kaksitoiminen pohja/kansi teho-

leikkurin kulhon pohjaan.

Aseta terd kulhoon tapin paélle (h).

Laita aineet kulhoon.

Aseta kansi kulhon paalle (i).

Turvalukitus: Teholeikkuri ei toimi jos

kansi ei ole kunnolla kiinni.

¢ Yhdista teholeikkuri ja moottori
laittamalla kannessa olevat kaksi
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tappia vastaaviin moottorin pohjassa
oleviin aukkoihin. Kansi loksahtaa
paikoilleen (j).

o Kayta pitokytkinta (kayttokytkin asen-
nossa «P») lyhytaikaiseen ja nopeaan
hienontamiseen ja kytkimen asentoa
3 hienomman lopputuloksen aikaan-
saamiseen. Pidé aina kiinni késivatkai-
mesta. Ala jata kasivatkainta toimi-
maan yksin.

Ruoan valmistus ja hienontaminen

¢ Al4 hienonna jaépaloja tai erittain kovia
aineksia kuten muskottipdhkina,
suklaa ja kahvipapuja.

e Kun hienonnat lihaa varmista, etta luut,
janteet ja rustot on poistettu.

¢ Lihan lisaksi teholeikkurilla voi hienon-
taa mm. juustoa, sipulia, persiljaa, kui-
vattuja hedelmia, tomaatteja, porkka-
noita ja omenoita.

¢ Kun hienonnat keitettyja aineksia, anna
niiden jaahtya noin viisi minuuttia
ennen kuin laitat ne kulhoon.

e Pohja/kansi toimii ilmatiiviind kantena
kulhossa.



Kasittelyohjeita teholeikkurilisdosalle CA-M

Ruoka Maara Esivalmistelu Kayttdaika
Naudanliha (laihaa) 2509 2 cm kuutioina 15 sek.
Sianliha (laihaa) 2509 2 cm kuutioina 15-20 sek.
Juusto 100 g 2 cm kuutioina 40-50 sek.
Mantelit 200 g kokonaisina 30-40 sek.
Munat, kovaksi keitetyt 2 kpl puolikkaina 3-5 kertaa
Sipuli 100 g 4 osana 5-10 sek.
Persilja 1 nippu ilman varsia 15-20 sek.
Porkkana 200 g paloina 15 sek.
Korput 1 korppu  paloina 20-30 sek.

Annetut kasittelyajat ovat ohjeellisia; aika riippuu ainesten laadusta ja toivotusta

hienousasteesta.

Osien irrottaminen

e Kytke moottoriosa pois paalta (kytkin
asentoon «0») ennen kuin alat irrottaa
osia toisistaan.
Kun poistat moottoria kannesta, paina
toisella kadelld vapautuspainiketta ja
pida toisella kédella kannesta kiinni.
Nosta moottori pois (k).

e Poista ensin leikkuutera teholeikkurin
kulhosta, ennen kuin tyhjennét
hienonnetut ruoka-aineet kulhosta.
Varoitus! Terd @® on erittéin terava.
Pid& kiinni vain ylemmastd muovio-
sasta. Turvallisuussyisté teréan voi
poistaa vain sen ollessa tietyssa asen-
nossa. Jos tarpeen, tartu leikkuuteran
ylemmasté muoviosasta kiinni ja
pyo6rayta terdd muutaman kerran
edestakaisin, kunnes se irtoaa
kulhosta.

Puhdistus

Huomaa: kun hienonnat varjaavia
ruokaaineita (esimerkiksi porkkanaa),
muoviosat voivat varjaytya. Poista vari
ruokadljylla.

Késivatkaim

Ota aina pistoke irti pistorasiasta ennen

puhdistamista. Taikinakoukut ja vispilat

voidaan pesta astianpesukoneessa. Ala

koskaan upota moottoria veteen tai pida
sitd juoksevan veden alla, vaan puhdista
se kostealla rievulla pyyhkimalla.

Pikasekoitin ®

Varoitus! Terd on erittdin terava.
Pikasekoitin puhdistetaan pitamalla sita
juoksevan veden alla. Erityisesti dljyisten
kastikkeiden jalkeen voit tarvita myos
astianpesuainetta. Al kdyta mitédan
teravia esineita terdn puhdistamiseen.
Sekoitus- ja mittakulho voidaan pesté
astianpesukoneessa.

Teholeikkuri

Noudata varovaisuutta kun kasittelet
terda. Pida kiinni ylemma&stéd muoviosasta.
Terd, kulho ja kaksitoiminen pohja/kansi
voidaan pesté astianpesukoneessa.

Ala upota kantta veteen! Kannessa on
vaihteistot ja voiteludljya, joita vesi voi
vahingoittaa. Huuhtele vain kannen
sisdpuoli juoksevassa vedessa. Varo ettei
vesi paase kannen paélle ja sitd kautta
vaihteistoon.

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama tuote tayttad EU-direktiivin
89/336/EEC mukaiset EMC-
vaatimukset sekd@ matalajannitettd
koskevat sédannokset (73/23 EEC).

Havita tuote kayttsian paattyessa  “=¢
viemalla se asianmukaiseen Ak
kerdyspisteeseen. —



Tiirkce

Uritinlerimiz yiiksek kalite, fonksiyonellik
ve sik tasarim ilkelerine uygun olarak
Uretilmigtir. Yeni Braun Grinuntzden
memnun kalmanizi dileriz.

Uyan
Uriinii kullanmadan énce biitiin
talimatlan dikkatle okuyunuz.

* Bu Urin normal miktarlardaki
malzemelerle kullaniimak Gzere
Uretilmigtir.

* Braun el mikserinizi gocuklardan uzak
tutun.

* Calistirmadan 6nce sebeke voltajinin
Urnun Gzerinde belirtilen voltaja uygun
olup olmadigini kontrol edin.

e Yaralanmalar énlemek amaciyla
ellerinizi, kiyafetlerinizi ve her tiirlii arag
gereci ¢irpici ve hamur burgularindan
uzak tutun. Galisan pargalari ellemeyin.

e M 870, M 880 ve M 880 M modelleriyle

ilgili olarak:

Bdcaklar ¢cok keskindir! Kesinlikle
ellemeyiniz.

* Braun elektrikli aletleri en uygun
guvenlik standartlarina gére uretilmigtir.
Elektrikli aletlerle ilgili her tarli onarim
yetkili teknik servisler tarafindan
yapiimalidir. Eksik veya kalitesiz olarak
yapilan onarim kazalara ve kullanicinin
yaralanmasina yol agabilir.

Tanim

Butlin Modeller:

® Motor

@ El blenderi atagmani igin yerlestirme
boslugu ®

Yerlestirme boslugu kapagi @

Altigenle isaretlenmis bosluk

Daire ile isaretlenmis bosluk

Hamur burgular @/@, girpicilar @/@ ve

dograyici atagman CA-M igin ¢ikartma

diagmesi

Devre anahtari

Kablo sarmak igin kilitli duzenek

Kaymayan taban

Altigen plakall hamur burgusu

Yuvarlak plakali hamur burgusu

@ Yuvarlak plakal ¢irpici

@ Altigen plakal cirpici

OO

CICINIC)

M 820, M 830, M 870, M 880 ve M 880 M

modelleri igin:

® EI Blenderi atagmani

El blenderini siviya ne kadar
daldirabileceginizi gosteren isaret ®.
(Sadece plastik karistiricili modelde)
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M 830, M 880 ve M 880 M modelleri icin:

® Karistirmak ve 6lgmek icin hava
gecirmeyen kapakli beher (Sadece el
blenderi atagmaniyla kullanilabilir @®)

M 810, M 830, M 880 ve M 880 M

modelleri icin:
Duvar askisi

M 870, M 880 ve M 880 M modelleri icin:

Dograyici atagman CA-M @®-@®

@ Kapak kismi

Bigak

Uzerinde model tanimlamalari bulunan
dograma kasesi (CA)

@ Kaymayan cift fonksiyonlu taban

Dikkat: Butlin modeller el blenderi
atagmani ® ve dograyici atagman CA-M
@-@ ve HC-M (resimsiz) eklemek icin
uygundur.

Ozellikler

Voltaj/Vataj:

Motor kisminin Gzerindeki plakaya
bakiniz ®.

Maksimum ¢alisma slresi:
Hamur burgulari igin
Cirpicilar igin

5 dakika
15 dakika

Otomatik kapanma

Eger arag ¢ok fazla doldurulmussa, motor
bloke edilmisse, rin kendini otomatik
olarak kapatacaktir.

Bdyle bir durumda hafif titresimler
goralebilir. Atagmanlar durabilir ya da gok
yavas calisirlar. Motorun sogumasi igin
makinenizi kapatin. En az 10 dakikalik bir
soguma zamanindan sonra tekrar
calistirabilirsiniz.

Devre Anahtan ®
P = «pulse» 3. Hiz ayarina tekabil eder

0 = Kapali

1 = Duslk Hiz
2 = Orta Hiz

3 = Ylksek Hiz

Parcalari monte etmek/demonte etmek
Onemli: Atagmanlari kazaya sebebiyet
vermemek icin monte ve demonte
etmeden 6nce mutlaka devre anahtarinin
«0» pozisyonunda oldugundan emin
olunuz. Hamur burgularini ve cirpicilari
dogru takmak icin (a) ve (b) resimlerine
bakiniz.

Bu atagmanlar takildiktan sonra sadece
cikartma (c) dugmesine basilarak



cikarilabilir. Gavenlik sebepleri dolayisiyla
bu islem sadece makine kapaliyken
yapilabilir.

El Mikserinin Kullanimi

Hamur burgulan ©@/©

Hamur ve kiyma yogurmak icindir. Butin
hiz se¢enekleri kullanilabilir. Hiz ayarlari
asagidaki gibi tavsiye edilmistir:

1: Findik, meyve gibi yiyecekleri koyu
hamura karistirmak icin.

2: Hamur yogurmak igin.

3: Karigimi olusturan maddeleri hizlica
karistirmak icin.

Cirpicilar ®/®@

Kek ve patates puresi karigtirmak igindir.
Krema (minimum 100ml krema), yumurta
sarisi (minimum 1 yumurta sarisi) ve
krema gibi yiyecekler ¢cirpmak icindir.

Genellikle butiin hiz segenekleri
kullanilabilir. Hiz ayarlari asagidaki gibi
tavsiye edilmigtir:

1: Yumurta aki gibi maddeler ¢irpmak
icin, Bu tip karigimlara etrafa
sicratmadan un ve kakao ekleyip
karistirmak icin, haslanmis patatesleri
ezip pure haline getirmek igin.

2: BuyUk miktarlarda krema ¢irpmak igin,
az miktarda krema ¢irpmak icin,
cirpilmig yiyeceklere sivi eklemek igin.

3: Krema, yumurta aki gibi yumusak
maddeleri ¢cirpmak icin.

Ipuclar:

— Kek karisimi hazirlarken en iyi sonuca
ulagsmak i¢in butiin malzemeler ayni
sicaklikta olmalidir. Tereyagi, yumurta
gibi buzdolabinda saklanan malzeme-
leri karigimi hazirlamadan bir siire 6nce
dolaptan ¢ikarmaniz tavsiye edilir.

— Krema ¢irpilmadan énce sogutulursa
daha kivaminda olur.

— Haglanmis patatesler sicakken ezilirse
daha iyi sonug alinir.

El blenderi atagmani
(M 820, M 830, M 870, M 880 ve M 880 M
modellerine uyumludur)

El blenderi atagmanini motor kismina
yerlestirmek icin el blenderi atagmaninin

yerlestirme boslugunun kapagini geriye
dogru ¢ekin @) (d) ve el blenderi atagma-
nini bosluga @ yerlestirin ki el blenderi
Uzerindeki isaret motorun Gzerindekiyle
ayni hizaya gelsin (e). Sonra el blenderini
90 derece saat yoniinde, yerine oturup
kilittenene kadar déndirin. El blenderini
¢cikarmak icin 90 derece saat yéninin ters
y6nlinde gevirin ve ¢ekip ¢ikarin.

Onemli: El blenderini isaretlenen yere
kadar siviya daldirilabilir (f).

Metal karistiricili M 880 M el blenderinde
bu isaret yoktur. Bu karigtiricinin 2/3 (inden
fazlasini sivilara sokmayiniz.

El blenderi atagmani hizli ve kolay bir
bicimde karistirir. Bu atagmani soslar,
corbalar, mayonezler, bebek mamalari
yapmak icin kullanabilirsiniz.

Onemli: El blenderi atagmani sadece
«pulse» hizinda ¢alisir. (Devre
anahtarinin «P» ile isaretlenmis ayari-
Bakiniz «Devre Anahtari ®» bolimu).

El blenderi atagmani motora takil oldugu
zaman 1, 2 ve 3 numarali hiz ayarlan
guvenlik sebebiyle calismaz.

El blenderi atagmanini pratik karistirma ve
6lcme kabinda kullanabileceginiz gibi
herhangi bir kap i¢inde de kullanabilirsiniz.

Eger el blenderini tencerenin iginde de
kullanmak isterseniz el blenderinin ¢ok
Isinmasini énlemek icin éncelikle
tencereyi ocaktan alip sogumasini
bekleyin. El blenderinizi cok sicak veya
kaynayan sivilarin icinde kullanmayin.
Sicramay! énlemek i¢in el blenderini énce
malzemenin igine sokun, sonra galistirin.
El blenderini ¢alistirdiginiz stirece devre
anahtarina basil tutun. Isiniz bittigi zaman
dnce digmeyi serbest birakarak aletinizi
kapatin.

Onemli: Karistirma/élgme kabi sadece
kiicUk miktarlarda malzemelerle el
blenderi atagmani ile birlikte kullanilabilir.
Cirpici ile birlikte kullaniimamahdir.
Karistirma/élgme kabini mikrodalga firina
sokmayiniz.

Dograyici atagman

(M 870, M 880 ve M 880 M modelleri ile
birlikte kullanilabilir)

Maksimum kapasite: 250 gr. Et
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Monte islemi ve calistirma

Bicak béimesinden plastik bigak
kapagini ¢cikarin

Uyari: Bigaklar cok keskindir!
Her zaman Ust kismindaki plastik
béliminden tutun.

Dograyici kabin dibine cift fonksiyonlu
taban/kapak’i yerlestirin.

Bigagi kabin ortasindaki cubugun
Uzerine yerlestirin (h).

Dograyici kaba yiyecekleri yerlestirin.
Dograyicinin kapagini kapatin (i)
Guvenlik kilidi: Kapak iyi yerlestiriime-
digi zaman dograyici calismayacaktir.
Kapagin Gzerindeki cubuklari
motordaki bosluklara kilitlenene kadar
(j) iyice yerlestirerek dograyiciyla
motoru baglayiniz.

Hizl bir dograma islemi icin «pulse»
ayarini kullanin (Hiz ayarini «P» ye
getirin). Daha iyi bir rende istiyorsaniz

«3» numarali hiz ayarini kullanin. Motor
kismini her zaman tutun, aracin tek
basina ¢alismasina izin vermeyin.

Yemek hazirlama ve dograma

Buz, gikolata, kahve gekirdekleri gibi
cok sert maddeleri dogramak icin
dograyiciyi kullanmayiniz.

Et dograrken butiin kemiklerin, sinirlerin
ve kikirdaklarin ayiklandigindan emin
olun.

Etin yani sira dograyici atagman peynir,
sogan, kurutulmus meyve, domates,
havug, elma gibi yiyecekleri dogramak
icin kullanilabilir.

Pismis yemek dogramak istiyorsaniz,
dogramadan 6nce bir siire sogumasini
bekleyiniz.

Cift fonksiyonlu taban/kapak ayni
zamanda dograyici kase icin hava
gecirmeyen kapak gorevi gordr.

Dograyici atagman CA-M icin kullanim klavuzu

Yiyecek Miktar Hazirlama Yaklasik zaman
Et (yagsiz) 250¢ yaklasik 2cm kip 15 sn.

Peynir 100 g yaklasik 2cm kiip 40-50 sn.
Badem 200 g butln 30-40 sn.

Hasl. Yumurta 2 yum. yariya boliniar 3-5 ¢irpma
Sogan 100 g 4 e bolinmis 5-10 sn.
Maydonoz bir avug saplar ayiklanir 15-20 sn.
Havug 200 g parcalara ayrilir 15 sn.

Sert ekmek 1 dilim parcalara ayrilir 20-30 sn.

Dograma zamanlari ortalama olarak verilmistir; yiyecegin kalitesi ve arzunuza goére

degisebilir.
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Demonte islemi

Demonte etmeden énce motoru
kapatin (devre anahtarini «0»
pozisyonuna getirin). Motor kismini
dograyicidan ayirmak igin ¢ikartma
digmesine basih tutun, bir elinizle
dograyicinin kapagini bir elinizle de
motor kismini tutup ¢ekin (k).

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraB3e 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49)6173300

Fax (49) 6173 30 28 75
Braun_infoline@Gillette.com

¢ Dogradiginiz yiyecegi ¢ikartmadan
dnce dograyici bicagi ¢ikartin.
Uyari! Bicak ® ¢ok keskindir. Sadece
Ustteki plastik kisimdan tutup ¢ikarin.
Gvenlik agisindan bicak her
pozisyonda ¢ikartilamaz. Gerekiyorsa
bigagi ¢cikartmak icin plastik
bélimunden tutup hafifce 6ne arkaya
oynatabilirsiniz.

Temizleme

Dikkat: Renkli gidalari dograrken
dograyicinin plastik bélimundn rengi
degisebilir. Bu kisimlari deterjanla
yikamadan 6nce yemek yagiyla siliniz.

El mikseri

Temizlemeden dnce mutlaka fisini ¢ekin.
Hamur burgulari ve ¢irpicilar bulasik
makinesinde yikanabilir. Motor kisimlari
sadece nemli bezle silinebilir. Motoru suya
sokmayin.

El blenderi atacmani ®

Uyan! Bigak cok keskindir. El blenderi
atagmani akan suyun altina tutularak
temizlenebilir. Yagli yiyeceklerle
kullandiktan sonra sabun ya da deterjanla
yikanabillir. Bicak cevresindeki kalintilari
temizlemek igin sert cisimler
kullanmayiniz. Karistirma/élgme beheri
bulasik makinesinde yikanabilir.

Dograyict atagman

Bicagi tutarken dikkat edin. Her zaman
Ustteki plastik kisimdan tutun.

Bicak, dograyici kap ve kaymayan cift
fonksiyonlu taban bulagik makinesinde
yikanabilir. Ust kismi suya sokmayin! Ust
kismin sadece i¢ kismini suyla durulayin.
Motora bagliyken dis kismina su gelme-
mesine dikkat edin.
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EAANVIKG

Ta npoiovta pag kataokeudZovral Je Tig
UPNASTEPEG TIPOBLAYPAPEG TIOLGTNTAG,
AEITOUPYIKSTNTAG KAl OXESIATUOU.
EAniCoupe mpayuatikd va euxaplotn-
Belte TNV véa ocuokeun oag Braun.

Npoooxn

AlaBdaoTe MpooeKTIKG OAeg TIG 03nyieg
XPNOEWG TIPIV XPNOIUOTIOINCETE TV
OUOKEUR.

* Aum 1 ouokeun €xel oxedlaotel yla
OLKLaKN Xprion pévo.

¢ [MapakaloUpe va Bupdote va
dlatnpeite TNV ouokeun pakpld and
Ta nawdid.

¢ [lplv XPNOWOTOL|OETE TNV CUOKEUN,
eNéy&te edv 1o BoATAL TG TiPilag
OUPPWVEL e TO BOATAC TTou eivat
EKTUTTWEVO MAVW OTNV CUCKEUN).

¢ [a va anopUyeTe TPAUUATIONO
BeBawwbeite 6TL Ta Xépla oag, Ta
MAANG 0ag KaBWG Kat oL OTIATOUAEG
KaL Ta GMa oKeln eivat pakpid and
TOUG QVABEUTNPES Kat Ta dykloTpa
yta TN Uun Katd tn Aerroupyia g
OUOKEUNG. Mnv £pXECTE OE EMAPT pE
Ta KvoUpEVa PEPN TNG CUOKEUNG KATd
™ Aetroupyia tng.

e Modvo yia Ta yovréAa
M 870, M 880 kat M 880 M:

OL )\sniéeq eival oAU koptepég! Mnv
Bdlete Ta x€pla oag avdapeoa ) KAatw
ano auTég.

* 'OAeg oL NAEKTPLKEG OUOKEUEG Braun
mAnpoUv ta L.oxvovTta npdturna
aopaleiag. Aabe erokeun 1
QAVTIKATAoOTAON TOU KaAwdiou
Tpopodooiag mpénel va dlevepyeitat
névo ard eEouctlodoTnuévoug
TeXVIKOUG. EAMMNG emioKeUY] amnod
avapuédia dtopa propei va
TIPOKAAEDEL heyAAOUG KvdUvVoug
yla Tov Xprjotn.

Mepiypagn )

[a 6Aa ta povréAa:

® Motép

O yia o eEapmua Uniéviep ®@
KdAuppa yla my om @

® EEaywvikn orm)

@ Kukhikn orr

® Awakartng eEaywyng yla ta dykiotpa
{0ung ©/®, Ta xturmtpla ®/® katto
ké@tn CA-M

Aakormg

MepttuNign Tou KaAwdiou yUpw ano

TO HOTEP (9)
® Badon

®®

SIe)
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@ AykioTpo CUuNG He eEaywvikr) Baon
AYKIOTPO CUHNG HE OTPOYYUAY| BAon
@ Xtunmmrpl pe oTpoyyulr| Bdon
® Xturmmpt pe eEaywVvIKr) BAon

a ta povréha M 820, M 830,

M 870, M 880 kat M 880 M, uovo:
® E&aptnua prevtep

@ 'Evdel&n yla usylom BU6BLON NG
paRBou Tou PigEP XEPOG ® (UOVO OTO
MOVTENO UE TOV MAACTIKO AEova)

lNa ta povréha

M 830, M 880 kat M 880 M, uévo:

® Aoxelo avaptﬁnq/ua&oupc pe
QEPOTTEYEG KAMAKL (XpnotponoteTat
HéVO pe To eEAPTNA UIAEVTER ®)

la 1a povréAa
M 810, M 830, M 880 kat M 880 M, juévo:
2THPLyHa Toixou

[la Ta povréAa

M 870, M 880 kai M 880 M, pudvo:

EEaptnua ket CA-M @-@©

@ Avw pépog

Maxaipia

Aoxeilo MOAUKOPTN e Ta SLaKPITIKA
Tou povtélou oto doxeio (CA)

@ Bdon / kardki

2nueiwon: Ze 6Aa Ta HOVTEAA HITopouv
va MPoCoapocdouv To eEAPTNUA ToU
MMAEVTEP ® Kal TO €EAPTNUA TOU KOPTN
CA-M @-® kat HC-M (xwpig eikdva), edv
€xete ayopdoel éva oVTENO TTou dev Ta
TIEPLEXEL.

XapakrnpioTika

BoAtdd / Batdl;: deite Ta otolxeia mou
avagépovral oTo potép @ g
OUOKEUN|G.

Mégyiotog Xpdvog ouvexouq

)\srroupylcq
ME Ta AyKIOTPA TNG QUUNG 5 Aemtd
e To XTurmnTmpt 15 Aerttd

Autdparn Slakorm Aettoupyiag

Edv n ouokeun uneppoptwOel, dnhadn
€dv UIAOKAPEL TO HOTEP, MMOpEl N
OUOKEUN va oTapatroel va Aettoupyel
autépara. Z’auTr| Tn Nepirrwon unopel
vanaparneroete eAappeiq kpadaopoug.
To eEdpTnua nou €xete TOMOBETHOEL
orauatdel va Aettoupyel i Aettoupyel pe
apYEQ OTPOPEG. TOTE, KAeloTE TOV




OLAKATTIN WOTE VA KPUWOEL TO HOTEP.
Metd and 10 Aerttd, TouAdxLoTov,
uropeite va to avol&ete TaAL

AlakornTeg ®

O B€0e1g TWV JLAKOTITWY:

P = >tiypiaia Aeitoupyia «pulse»
(n TaxUmTa avtamnokpivetal oTnv
eéon <<3>>)

0 = KAewotd

1 = XaunAr Taxdtnta

2 = Méon taxitnta

3 = YynAn taxumra

ZuvappoAdynon / amoouvapuoAdynon
Znuavtikd: Balete ndvra tov dlakdrmm
oty B€an «0» kal Bydlete TNV CUOKeUN
arné v pida PtV TNV oUVAPHOAOYAOETE
1 ANMOCUVAPROAOYT|OETE, WOTE Va
ano@UYETE TUXOV AelToupyia TnG TNV wpda
TIOU TOTTOBETEITE TA AYKIOTPA 1] TO
xturnnmipt. Ma va TonofemoeTe owaTtd
Ta AyKloTPa NG JUUNG KaL TA XTUTINTAPLA,
delte TIq ekdveg (a) kat (b).

AT6 v OTLypr) Tou Ba ToToBEeTroeTE
Ta AyKLoTPA 1) TO XTUTINTIPL, UIopE(Te
va ta EavapydAete pévov maTwvtag To
TMANKTPO e€aywyng (c). Autd, yla Adyoug
aocpaleiag, uropel va yivel uévov étav
N_ouoKeun _eival KAelgtn.

NMwg xpnoiporroleiTal TO

HIEEP XE1POG

AykioTpa yia TV ipn ©/©

MNava Cupwos;rs C0uN paytdg, UHAPKWY,

KEIK, KaBWG ETTIONG KAl YNOKOHHEVO

Kkpéag (Klua)

& YEVIKEG YPOUUEG UMOpEL va

xpr]omonomeouv OAeg ol Béoelg

TaxuTnTag, wg egng:

©gon_1:

e [0 va avakatéPete kapudia f
ppouta péoa oe Juun.

©éon 2:
e [0 va QUUWOEeTE UNMaAAdkia JUung Kat
va SoUAEYETE OAA TA UNIKA.

©€on.3:

e [0 ypryopn avapEn OAWV TwV UNKWV.

Xrunnripia ®/®

Ma va avapi€ete UAIKA yia KEIK, mavte-
oTdvt Kat oupé mnatdrag. Ma va yxrumi-
oete Kpéua (eAdxloto 100 ml kpgpag),
Hapéyka (eEAdxioto 1 aoTpddt auyou) kat
YEVIKA, KPEUWON UAIKA.

2€ YEVIKEG YPAUUEG prtopouv va
XpnotuoromnBouv OAeg oL TaXUTNTEG.
2ag ouvioToUe Ta €&NgG.

Gec 1:

Orav BENETE va TIPOCBETETE aPYA KL
TIPOOEKTIKA papéyka 1] AAAa appwdn
UAIKA.

o Otav BéNeTe vapoaBEoete alelpl oe
appwdelg ouaieg, XwpIig va «kAToouv»
(. X. mavTeoTdvy).

e Otav BéAeTe va poobEoeTe alelpl
) KOKAO K. ATL., XwpIg va metaytouv
TPLYUPW.

e Otav BéAeTe va KAVETE TTIOUPE
nardrag.

@sor] 2
o ApXIKN] Kal Ts)\lKn Taxutnta étav
BEAETE va XTUTTNOETE PEYAAUTEPEG
TIO0GTNTEG KPEUAG.

o Otav BENETE va XTUTHOETE UKPAOTEPEG
noadTnTeq KPEUAG.

e Otav B€Aete va pooBEaeTe uypd yla
va ENEEEPYAOTEITE BIAPOPA UAKA
(eN&x1oTO UYPA T X. Yla TIOUPE
nararag).

©€an 3:

a va XTunmoete KpEpa, Japgyka,
TIavTeoTtdvt Kat AANa appwdn UAIKG, TL. X.
dldpopa YAUKA.

Ma va avapiEete dlapopa KPEUWdN
UAIKA Kat piypara.

ZupBou}\sq_
la va ertixete kKaAUTePa
anoteAéopara étav PTidxveTe piypa
yla K€K K. ATt., 6a Tipenet OAa Ta UNKA
va Bpiokovral oy dla Beppokpacta.
To Boutupo, Ta auyd K. Att. Ba rpérnet
va ta BydAete and to Yuyeio Aiyn wpa
TIPLV TA XPNOLUOTIO|OETE.

— Otav XTumndarte KpEUa, Ba arokKTroeL
TEPLOTOTEPO OYKO €AV EXEL KPUWOEL
QPKETA TIPLV TNV XTUAOETE.

- O moupég natarag Ba yivel o
KpeUWONG, eAv OAa Ta UAIKA eivat 600
TO CEOTA YiveTal (TT. X. oL BPaoTteq
Natareg ApEowg UETA TO BPACIUO).

EEdapTnpa pmAévrep
(Ma ta povtéAa M 820, M 830, M 870,
M 880 kat M 880 M, pévo)

MNa va Torobetoete TO EAPTNUA TOU
MrAEvTep @ oTo poTep, TpapnETe niow
T0 KAAUPPA TNG EBIKNG ommG @ (d) kat
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elodyete 10 eEAPTNHA H€oa @ WOTE TO
BeAdkL Tou eEapTriuaTog va eivat otnv
(dla eubeia pe To BENAKL TOU HOTEP (€).
Metd, yupioTe To €EGpTnua 90 poipeg
Oekld (e), HéXPL va KAEWBWOoEeL TNV B€on
TOU.

Ma va 1o apalp€oeTe, yupioTe TO

90 poipeg aptotepd kal Tpapr&te To.

2nuavtikéd: H pdRdog Tou MiEep xepdq
uropei va BuBloTel pdvo pExpL TNV
€vdelen (f).

To poviéAo M 880 M e TOV LETANAIKO
d&ova dev dlatiBetal e autn mv
€vdelgn. Mnv to BubiCete meploodtepo
ard Ta 2/3 Tou HeETaAAIKOU dEova.

To eEdpTnua umAEvep avaptyvuel Kat
avakarelel ypriyopa kat eUkoAa. Xpnot-
LOTIOOTE TO YIA VA PTIAEETE OAATOEG,
oourneg, paylovela, dlarrnTikd ayntd
KAl TIALOIKEG TPOPEG.

ZNHAVITIKG: To eEAPTNHA TOU PIAEVTEP
MTTOpEl va AEITOUPYIOEL HOVO pe TV
«OTtyplaia Astroupyla» (B€on dlakdrn
«P», BA. TV Mapdypago «AlakoTtTeg ©»).
O'rqv TO €EAPTNUA TOU UMAEVTEP TOTIO-
Betnbel oTo LOTEP, OL BETELQ TOU
dlakdrn 1, 2 kat 3 dev Aettoupyouv
yla Adyoug aopaheiag.

To eEApTNUA TOU UMAEVTEP UMOPE( va
XPnotuornoinBel p€oa aTo MPAKTIKO
doxelo avaugng/uelolpa, al\d eniong
Kal og KABe AAAO UMWA, 1 KOUQIVIKO
okeuvog, 1§ doxelo.

Edv B6éAete va avapui&ete kateubeiav
OTNV KAtoapoAd TV WA ToU Jayelpey-
€T, BYAATE TNV MPWTA ATO TO UATL

NG koudivag kat agriote TV Alyo va
KPUWOEL, WOTE VA ANOPUYETE TNV UMEP-
B€puavon g ouokeurg 0ag. Mnv
XPNOILOTIOMTE TIOTE TO UMAEVTEP O
TIOAU eoTd 1| o€ BPacpo UAKG. Ma va
ano@UYETE TO TITCIMOUA, Ba)\Te npwrta
TNV OUOKeUN 0T Soxelo Kat LETA avoigTe
Tov BLaKOTTTN. Kpatrote nmatnuevo Tov
BLAKGTTIT 60T WPA XPNOIUOTIOLETE TO
uriAévtep. KAelote tnv cuokeur, apn-
VOVTag ToV SLaKATTM, OTaV TEAEIWOETE
Vv douAeld oag.

2nuavtikéd: To doxelo avauEng/ueloupa
MIOpE( va XpnotportomnBel HOVoV {ie TO
aE_anpa TOU UMAEvTEP y«a enekepyaoia
MIKENG TTOOGTNTAG TPOPNG. Aev Ba
MPEMEL VA TO XPNOYIOTOLETE HIE TO.
xzunrrrnpl Mnv to Bole‘re erlong, otov
POUPVO HIKPO-KUUHATWV.
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EEaptnpa k61N
(Ma Ta povtéAa M 870, M 880 kat
M 880 M, pévo)

MgEyiotn duvatdtnTa: 250 yp. KpEatog

ZuvappoAdynon kai Asiroupyia

¢ BydAte 10 MAQOTIKO KAAUpMQ arnd Ta
paxaipla.

Npoooxn: Ta paxaipa eivat koptepal
Na ta kpatdre dvra and 10 Avw
MAAOTIKO PNEPOG.

e TomoBemoTe TN JMAG XPrjong Baon/
KAMAKL 0TO KATW UéPoG Tou doxeiou
KOTIAG.

e TomoBetrote TO EEAPTNHA MAVW OTNV
€E0XM) TTOU UTIAPXEL OTO UMWA TOU
Ko (h).

e BAATE TNV TPOPN] HECA OTO UMWA.

¢ TomoBetoTe TO Avw PEPOG TAVW OTO
MItwA (i).

¢ Aopaleg kheiowo: O kOPTNng dev Ba
AEITOUPYNOEL €AV TO Avw PEPOG dev
kAeloel KaAd.

* ZUVBECTE TOV KOPTI E OO HOTEP
TonoesTw\rrqq TIG £EOXEQ TOU AV
HEPOUG pETQ OTIG BUO OTEG, TIOU
Bpiokovral oTo kATw HEPOG TOU
MOTEP, HEXPL VA «KAELOWOOUV» OTNV
B8€on Toug (j).

e XPNOLUOTONOTE TNV «OTlypLaia
Aertoupyia» (6€0r SlakoTtn «P») yia
ouvtopn kat ypriyopn enegepyaoia,
Kabwg n Gsor] «3» TOU 610Korrrr]
XPNOOTOLE(TAL YA TILO AETTTO KOYIUO.
Kpatdte mavra 1o JoTEP HE TOo XEPL
0ag KAl PNV agnveTe TNV CUOKEUN
va Aettoupyel xwpig Tnv emtnenom
oag.

|'|p08TOI|lC|0IC| TPOPIiG Kal KYipo
e Mnv kéBete T[QYClKlQ 1 WBlaitepa
OKANPEG TPOPEG, OTIWG
MOOXOKAPUB0, GOKONATA KAt KOKKOL
KapE.

* Ortav KOBETE KPEAG, TlYOUPEUTELTE GTL
EXETE APAIPEDEL OAEG TIG IVEG, TOUG
TEVOVTEG KAl YEVIKA TA OKANPA HEPN.

* EKT6G and KpEag, 0 KGPTNG Hropel
va XpAnolomnomn el 1. . yia Tupi,
KpeHHUdIa, paivtavo, Enpd gpouta,
vToudreg, kappdta, pn)\a K. AT

* Otav KOBETE HAYEIPEUPEVN TPOPT),
aQer|oTe TNV va Kpuwoel Aiya Aerttd
Tpwv TV BAAeTe 0TO doxelo TOU KOPTN.

e H 3¢ xpnoewg Bdon/kamndkt
XPNOLUOTIOLETAL 0av AEPOCTEYEG
KAAUMLA YA TO UMTWA TOU KOPTN.



Nivakag eme&epyaciag yia To e§dptnpa k6T CA-M

Tpoopn Moodétnta [Mpoetopacia Xpdvog
Bodwvo 250 yp. kUBoL 2 cm mepinou 15 deut.
Xotpwvd 250 yp. kUBoL 2 cm mepinou 15-20 deurt.
Tupl 100 vyp. kUBoL 2 cm mepinou 40-50 deur.
Apuydaha 200 yp. OAOKANpPa 30-40 deur.
Zoixtd auyd 2 auyd Koupéva ot péon 3-5 méoelg
Kpeupudia 100 vyp. oe Tétapta 5-10 deurt.
Maivtavog 1 xolpta  Xwpig Ta KOTOAVIa 15-20 deurt.
Kappdta 200 yp. oe Koppdrtia 15 deut.
Kptroivia (yia tpiupa) 1 kptoivi  0g KOppATIa 20-30 deur.

Ou xpdvot Tou avagépovral eivat katd MPOoEYYLoN Kal eEapTevVTaL and Ty modmra
MG TPOPNIG TIoU TIPAKELTAL VA EMeEEPYATTEl KAl TO TIOT0 AeTTtr] BEAETE va TNV KOYETE.

Anocuvappvovncn

* MMpw apxioete My amoouvappoAdynon
KAe{oTe TO pomp (6€on 6laKonTn «0»).
MNa va apalp€oete To HOTEP armd To
Avw PEPOG, TIATAOTE TOV dLAKATTIN
eEaywyng, KPATNOTE LE TO €va XEPLTO
Avw PEPOG TOU KOPTN Kal Ue TO AN
TpapnEte TO HOTEP (K).

¢ [pwv adeldoete TO MEPLEXOUEVO TOU
doxelou, apalpeite mpwta To paxaipt.
Mpoagoxn)! Ot Aemideg ® eival oAU
KopTePEG. MdoTe pévo and 1o mhao-
TIKO HEPOG. Ma Adyoug aopaleiag, To
paxaipt dev uropel va apaipebel o’
orotadrriote B€om. Av xpelddetat,
otpiPTe eAappPA UNPOG-Tiow TO MAvw
MAAOTIKS PEPOG UEXPL Va Urtopel va
apapebel To paxaipt.

Kaeuplopoq

analwcm Otav ens&spya(eces TPOPEG
TIOU MEPIEXOUV XPWHA (TT. X. KAPPOTa),
Ta MAQOTIKG PEEN TNG OUOKEUNG Tou
€pXOVTal O€ EMAQY| e QUTEG prtopel va
xpwuatiaTolv. NepAaoTe Ta P HAYELPIKS
AASL, PV Ta MAUVETE e UYPO TLATWV.

MiEep Xxelp66

Byddete navta tnv ouokeur ano tnv
npifa nptv Tnv kabaplioeTe.

Ta aykiotpa ya v CUUnN Kat Ta XTunnTh-
pla propouv va MAuBoUv oTo TAUVTTPLO
mdrwv. To potép kabapiletal pe éva
oTeyvo ravi, pévo. Mnv to Bubicete péoa
oe vepd Kal Unv To Kpatdre kAtw and
TPEXOUNEVO VEPOD.

To eEdpinua Tou umAéviep ®
Ot Aemi(deg eival TIOAU KOPTEPEG. TO

eEap‘rnua autd nMAévetal KAaTw and
TPEXOULEVO VEPS. MMopEl va XpelaoTel
va TO TIAUVETE pe Uypo TudTwV Kat vepod
yla va anopakpuvBouv ot Nmapgqg
TPOPEG. Mnv xpnowuornoleite axuned
avtikeiyeva yia va kabapioete To onpueio
kdtw ané ta paxaipla. To unwA ava-
MENG/uelolpa unopel va m\ubel oto
TIAUVTIIPLO TWV TILATWV.

To sE,_pTr]pa Tou KO(pTr]

Mpoooxr) 0Tav To KPATATE, OTa Laxaipla.
Na 1o kpatdre ndvra and 1o dvw
TAAOTIKS PEPOG.

Ta paxaipta, To HriwA Tou KOPTN KaL T
BANG XProewg BAom/Karndkt priopouv
va TMAUBOUV OTO TIAUVTIPLO TWV TILATWV.

Mnv BuBilete To Avw PEPOG Ot vePOD!
Pi&te vepo névo oTo ecWTEPLKS TOU,
aM\d ppovTioTe va pnv pnet vepd oto
eEWTEPLKO PEPOG TIOU EPXETAL OE EMAPT)
HE TO HOTEP.

Me Ttnv ermpUAaAgn TPOTOTIOOEWY.

AuTé To Tipoidv avtanokpiveTal

oTIq anattroelg g Eupwrnaikng CE
KOovOTNTAG, OMWG AUTEG

avapépovtal otnv odnyia Tou
ZupBouAiou 89/336/EOK Kal pe TIG
dlatd&elg nepi XapunAwv HAEKTPIKOV
Tdoewv (73/23 EOK).

270 TENOG TNG AEITOUPYIKNG Lwrg "=
TOU MPOIdVTOG, nqpaKa)\w METAETE g
TO 0T €181KG onueia mou
TIaPEXOVTAL OTN XWPA 0ag.
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Pycckui

Hawmwm nagenua paspaboTaHbl B COOT-
BETCTBUM C BbicoYanLumMmm Tpeboea-
HUAMM Ka4ecTBa, (PYHKLMOHATIBHOCTH U
au3aviHa. Mbl yBepeHbl, 4To Bbl bygeTte
HEW3MEHHO [OBOJIbHbI CBOMM HOBbIM
nagenvem ot mpmbl Braun.

BHumaHue

MNoxkany#cTa, NONHOCTLIO U BHUMA-
TeNMbHO O3HAaKOMbTECHL C HaHHOﬁ
WHCTPYKLHEH, Npexxge Yem NpUcTy-
NMUTb K paboTe ¢ MUKCEepoM.

e 3T0 yCTPOMCTBO NpegHa3Ha4YeHo
TOJIbKO A7 6bITOBOro NPUMEHEHUS U

nepepaboTkv NPOOYKTOB B yKa3aHHbIX

KonmMyecTBax.

* [loxanymncra xpaHute mukcep Braun
B HEOCTYMHOM Onsl feTen mecTe.

* [lepepn BKMIOYEHNEM MUKCEPA
ybeauTech, YTO ero BONbTaX COOT-
BETCTBYET Hanpsi>KeHUIO B CETU.

* CnepguTe 3a TeMm, 4TobbI PyKM, BONOCHI,

ofexpaa Tak Xe, Kak U KyXOHHble
NpUMHagnexXHoOCTU He conpukacanucb
C BEHYMKaMM U Kproukamu ons
3ameLLMBaHKA TecTa B npolecce
paboThbl B Lensx 6esonacHotu. He
npvKacamTech K BpaLLAoLLMMCA
Hacagkam BO Bpems Ux paboTbl.

e Tonbko ons mogenen M 870, M 880

® [Mepekniovatens
@ XXenobok ons HamaTblBaHWA LLUHYpa
BOKPYI MOTOPHOM YacTw (g)
OcHoBaHWe MuKcepa Co crneLuanb-
HbIM PE3UHOBBLIM KOMbLIOM,
npenoTBpaLLaloLLUM CKOMbXEHNUE
yCTponcTBa
Hacapka gna 3samelunBaHusa TecTa ¢
LUECTUYrOfNbHBIM OCHOBAHUEM
Hacapka gns sameLunBaHusa TecTa ¢
KpYribIM OCHOBaHUEM
BeHYMK C KpyribIM OCHOBaHUEM
BeHYMK C LIeCTUYronbHLIM OCHOBa-
HUem

®e 6 ©

Tonbko ons monenen
M 820, M 830, M 870, M 880 u M 880 M:

® Hacapka 6neHpepa

OTmeTKa MakcumarbHOro
rorpy>eHus Hacafku 6neHnepa ®
B nepepabaTtbiBaeMble NPOayKThI
(Tonbko ons mogenew ¢ nnacTMac-
COBOW HacapKow)

Tonbko ona mopenew

M 830, M 880 n M 880 M:

@® EMKOCTb ANnA cMeluvMBaHuA / MepHas
€MKOCTb C repMEeTUYHOW KPbILLIKOM
(Mcnonb3yeTcA TONbKO C Hacagkomn
6neHpepa ®)

Tonbko ons mopenen

n M 880 M:
HoXu B HacafKkax o4YeHb ocTpeble!
[lep>XnTe HOX TONbKO 3a BEPXHIOKD
naacTMaccoByto YacTb.

¢ EnekTpuyHi npucTpoi cipmu Braun
3a00BOJIbHAIOTL YCiM BifMOBIgHUM
ctaHgapTam 6e3nekun. Yci peMoHTHI

pob0TH 3 ENIEKTPONPUCTPOAMU MAIOTh

BMKOHYBaTUCh nuLLIE axiBLAMM, AKi
YMOBHOBaXXEHi HA BUKOHaHHA TaKMX
onepauin. AKLLO PeMOHTHI po60TK

BMKOHYBaTUMYTbCA HeKBanighikoBaHUM

nepcoHasnoMm i 3 MOpPyLUEHHAM NpaBuil

TexHiku 6e3neku, Le Moxe npmu3BecTH

00 HellacHux Bunagkie abo oo
TpaBMyBaHHA kKopucTyBava.

OnucaHue

J:l N5 BCeX Mofienen:
® MoTopHas

Kpblleyka gna oTBepcTus Hacaaku
6neHnepa @

LLlecTnyronsHoe oTBepcTune
Kpyrnoe otBepctune

OO G0

3ameLumnBaHun Tecta @/@, BeHUYMKOB
®/®@ n Hacaaku ans Hapeskn CA-M
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OTBepcTue Ans Hacaaku 6neHaepa ®

M 810, M 830, M 880 1 M 880 M:
HacTeHHbIM gepxartenb

Tonbko ana mopenen

M 870, M 880 1 M 880 M:

Hacapka gnsa Hape3ku CA-M @—@

@ BepxHsaa yacTb

Hox

Yawa ansa pybku npoayktos (CA)

@ Heckonb3slee ABYX(MYHKLMO-
HanbHOe OCHOBaHWe/KpbILLKa

3ameyaHuve: Bce MOOEeNM MOryT bbITb
LOOMosHeHbI Hacaakon 6neHgepa ® u
Hacapgkamu ons pesku CA-M @-@, HC-M
(MnnocTpauum HeT), ecnn OHW He BXOOAT
B KOMNNeKT Baluen mogenu.

Cneuundorkauua
Hanps»>KeHne/MOLLHOCTb: CMOTpUTE
OTMETKY Ha MOTOpHoM YacTu @.

KHonMka BbICBOOOXXOEHMA HAacaaoK ansa

MakcumarneHoe Bpems paboTbl:
C Hacagkamu
ONns 3ameluMBaHuns Tecta
C BENYMKaMm

5 MUHYT
15 MUHYT




ABTOMaTUYECKOE OTKIIOYEHNE

Ecnu ycTpoincTBo neperyxeHo, T.e. ecnu
6MoKMpyeTCA MOTOPHAsA YacTb, TO OHO
MOXXEeT aBTOMaTUYEeCKU OTKNKOYaTbCA.
Ecnu >xxe aTo npounsoLuno, To Moryt
HabnoaaTeca nerkne konebaHms.
Hacagku He Bpawatotcs Boobiue, nnbo
BpaLLaloTCA 0YEHb MEOEHHO.
BbIkntounTe ycTponcTBo, YToObl MOTOP
oxnaguncs. MNocne Toro, kak yCTporUcTBO
oxnaguTtca (4epes 10 MUHYT), OHO MOXET
6bITb CHOBA BKJTHOYEHO.

Mepekntoyatenb ®

Mo3uumn nepeknoyatens:

P = NonoxeHue «nynbc» (CKOPOCTb
COOTBETCTBYET MOSIOXEHUIO «3»)

0 = BblkntoyeHo

1 = Huskas ckopocTb

2 = CpeQfHss CKOpoCTb

3 = Bbicokasi CKOpoCTb

YcTaHoBKa/CHATHE HacagoK

BaxHo: Bcerpa ctasbTe nepeknioya-
Tenb B NONoXeHue «0» n oTKnyanTe
YCTPOWMCTBO OT CETU Nepef TeMm, Kak
YCTaHOBUTb UMW CHATb OYEPELHYIO
HacapgKy. 9To HeobxoanMo AnA Toro,
4YTO6bI U36€XKaTh CIy4aHOr 0 BKITIOYEHUS
YCTPOWCTBA, Korja yctaHaBMBaloTCs
obe Hacaakv Ans 3ameLunMBaHus
Tecta Unu BEHYUKWU. [1nfA Toro, 4tobbl
YCTaHOBUTb BbllLeyKa3aHHbIe Hacaaku
npasBuIbHO, CMOTpUTE puc. (a) 1 (b).

YcTaHOBMNEHHble Hacagku Ans
3ameLLMBaHUA TecTa U BEHUYMKU MOTyT
6bITb BEICBOOOXKAEHBI TONMBKO HAXXaThem
COOTBETCTBEHHOW KHOMKM BbICBOOOXX-
nenus (c). Ho us coobpaxenuit 6esona-
CHOCTM 3TO MOXHO AenaThb NLLb Toraa;
Korga MUKCEp BbIKIIOYEH.

Kak nonb3oBaTbCA MHUKCEPOM

Hacagku gnAa 3amewwmMBaHUA

TecTta ©/©

Cnyxar gns saMmeLLnBaHna pOXOKeBOro
TecTa, Tecta O MakapoH, AN KOHAK-
TEPCKWX U3OENUI, a TaKKe ONA CMeLLu-
BaHUA MACHOro thapLua.

B npvHUMNE MOXXHO MCMONb30BaTh BCE
ckopocTu. MoxkHO oaTthb crnegytoLime
pekoMeHpaumu:

[MonoxeHne nepeknoyaTens «1»:
* [ BMELUMBAHWA OPEXOB, (PPYKTOB B
rycToe TecTo.

[NonoxeHue nepeknyaTens «2»:
* 3amMeluMBaHWe TecTa U CMeLLMBaHue
pasnuYHbIX UHIPEOUEHTOB.

[NonoxeHne nepeknoyaTens «3»:
* ObICTPOE CMELLMBAHWE BCEX
MHrPEONEHTOB.

BeHuunku ®/@

Cnyxat ans 3ameLLUMBaHUS NErkoro,
6VCKBUTHOrO TecTa, KapTodensHoro
nope; a Takxxe B361BaHMA CIMBOK
(MMHMManeHoe KonuvecTso — 100 mn.),
6enkoB (MMHUManbHOE KONMYEeCTBO —

1 6enoK) 1 KPeEMOB.

B npuHumne Bce CKOPOCTM MOTYT ObITb
ncnonb3oBaHbl. MoXXHO aatk cnegyto-
e pekomeHpaumm:

[MonoxeHune nepeknoyatens «1»:

e Cny>wuT Ons OCTOPOXKHOr0
cMelumBaHua 6enkoB nnu apyrux
MEHWUCTbIX MHIPEONEHTOB.

e [ns pobaBneHns Mykv B NEHWUCTbIE
cybcTaHuuK, Hanpumep npy sameLuu-
BaHWM BUCKBUTHOrO TecTa.

e [Ins akkypaTtHoro go6asneHus Myku,
KakKao B OCHOBHYIO Maccy.

e [1ns npuroToBneHus nope u3
CBapeHHOro kaptogens.

[MonoxxeHune nepeknoyaTens «2»:

¢ HauanbHas unuM KoOHeYHaa CKOpoCTb
npv B36MBaHUM 60MbLLUMX KONTUYECTB
Kpema.

* B3abuBaHWe HEOOMbLUMX KONNYECTB
Kpema.

e CnyxwuT onsa nobaBneHus Xugkocten
B nepepabaTbiBaeMble NPOOYKThI
(nonyckaeTcsi HebonbLIOe pa3bpbi3-
rMBaHWe XWOKOCTHU NPU CMELLMBaHWUH,
Hanpumep, Npy NPUroToBNEHUU
nope).

[MonoxxeHue nepeknoyaTens «3»:

¢ B3b6uBaHue Kpema, AMYHbIX 6eNKOoB,
6UCKBUTHOrO TECTA, @ TakxKe Opyrut
NEHWUCTLIX NPOJYKTOB, HAaNpUmep
0ecepToB.

¢ CwmelunBaHWe KpeMoobpasHbIx
NPOOYKTOB U CMECEN.

CoserTbl:

— YT06bI OCTUYL HAUIYYLLKUX pe3ynbTa-
TOB MPY 3aMeLLMBaHUN TecTa, BCe
MHIPeaneHTbl AOMKHbI UMETb OfHY
Temnepatypy. Macno, siiua v npouve
NPOAYKTbI AOMKHbI 6bITb BbIHYThI U3
XOJ10MIbHMKa OQHOBPEMEHHO nepef,
UX UCMONb30BaHNEM.
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— O6bem B36UTbIX CIMBOK YBENUUMTCS,
€CIK CNMBKM ObIny XOPOLLIO OXJ1aXKaeHbI
nepegq, B36vBaHMeM.

— [Mope nonyuntca 6onee BO3QYLLHbBIM,
€CIK BCe UCMOb3yeMble UHIPeaUeHTbI
UMENN MaKCMMarbHO BbICOKYIO TeM-
nepatypy (T.e. KapTodesb fOKeH
MCMONb30BaTLCA HEMOCPEeACTBEHHO
rocre BapKMm).

Hacapka 6neHgepa

(Tonbko gns mogenen M 820, M 830,
M 870, M 880 u M 880 M)

[ns Toro, ytobbl yCTaHOBUTL Hacagky
6neHoepa ® Ha MOTOPHYIO YacTb,
OTOABUHbLTE KPbILLEYKY, AN5 OTBEPCTUA
Hacapgku bneHgepa @ (d) n BcTaBbTe
Hacapgky 6neHpgepa B oTBepcTve @ Tak,
yTOObl OTMETKA Ha Hacagke 6neHoepa
coBnagana c 0TMETKON Ha MOTOPHOM
yacTu (e). 3aTtem nosepHuTe bneHgep
Ha 90 rpaaycoB Nno 4acoBOW CTPenkH (e),
[0 Tex nop, Noka oHa He bygeT 3akpe-
nneHa. YTobbl CHATL Hacanky 6neHpepa,
HeobxoomMmo nosepHyTb ee Ha 90 rpaay-
COB NPOTWB YaCOBOW CTPENKMN U BbIHYTb U3
0TBEPCTUS.

BaxHo: Hacagka 6neHgepa MoxeT 6bITb
norpy>eHa B nepepabaTbiBaeMbIv
npoayKT Tonbko Ao otmeTku (f). Mogens
M 880 M c meTannuyeckon Hacagkom He
MMeeT oTMeTkU. He norpyxxante 6onee,
YeMm Ha 2/3 MeTannMyeckon Hacaaku.

Hacapgka 6neHgepa pybuT n cmelumBaeTt
NpPoAYyKTbl 6LICTPO U NPOCTO.
Vcnonb3yiTe ee npu NpuroToBneHn1
COYyCOB, CynoB, MauoHe30B, oueTu4ec-
KOFO ¥ [EeTCKOro NMUTaHus.

BaxxHo: Hacapkon 6neHgepa MOXXHO
Nonb30BaTbCA TOJIbKO B PEXUME «MYTbC»
(nonoxeHue «P» — cmoTpuTe pasgen
«MonoxxeHne nepeknioyatens «®»).
Korpa Hacapka 6neHfgepa ycTaHoBeHa
B MOTOpPHYIO YacTb, HE MOMNb3YNUTECH
MONOXEHUAMM NepeknoYaTens «1», «2»
1 «3» 13 coobpaxkeHnin 6e3o0nacHoOCTy.

Hacapgkon 6neHgepa MOXKHO NOMb30-
BaTbCA B EMKOCTW NS CMeLLnBaHus/
MEpHOW eMKOCTH, HO HacafKy 6neHgepa
Braun moxHo 6e3 npobnem ucrnonb3o-
BaTb TAKXXe U B KacTplone, CKoBopogae,
Kak 1 B niobor gpyrom emkocTH.
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Ecnu Bel xoTUTe ncnone3osaTb Hacagky
HernocpeacTBEHHO B EMKOCTH, rae
npuroToenaeTca nuwa, Bam Hapgo cHATL
ee C NUTbI U faTb HEMHOrO OCThITh,
YTOObI NPEfOXPaHNUTL Hacagky oT
neperpesa. Hukorga He Ucnoneb3ymnTe
6neHOep B 04EHb rOPAYNX U KUNALLUX
npogykTax. Ytobel nsbexatb pasbpbI3-
rMBaHuWsA, cHavana onycTuTe Hacagky B
€MKOCTb, @ 3aTeM BKIIOUYMTE YCTPONCTBO.

[lep>x1Te HaxKaTom KHOMKy nepeknoya-
Tena B TEYEHWN BCEro BpemMeHu paboThbl
C Hacafkon. Beikntounte npnbop BLICBO-
60>XXAEeHMEM KHOMKMN.

BaxxHo: eMKoCTb Ans cMeLlLnBaHus/
MepHasi EMKOCTb MOXET ObITb
MCMONb30BaHa TONbKO C HacaaKon
6nenaepa ana nepepaboTku He6ONbLLMX
KonmMyecTs NpoaykToB. Ee Henb3a
MCMonb30BaTh C BeHYMKamu. He ctaBbTe
€MKOCTb A5l CMeLUMBaHNA /MepHyIo
€MKOCTb B MUKPOBOJTHOBYIO NeYb.

Hacapgku gnAa Hape3ku

(Tonbko ana mopenen M 870, M 880 n
M 880 M)

MakcumanbHas 3arpyska: 250 r. maca

C6opKa W aKcnnyaTauuA
CHUMUTE NPEOXPAHUTENBHBINA YEeXOJT
C HOXa.

BHUMaHWe: HOXK 0Y€eHb OCTpbIn!
Bcerna nep>xxuTe ero 3a BEpXHIOK
NJ1acTMacCOoBYHO YacTb.

¢ [puKpenuTe KpbILLKY/OCHOBaHWe Ha
[OHBILLKO eMKOCTH st pybku
NpPOAYyKTOB.

e [lomecTuTe HOX Ha OepxaTenb B
ueHTpe Hacagku (h).

¢ [lomecTuTe NPOaYKTbl MPUrOTOBJIEH-
Hble Ana nepepaboTKK B HacaaKy Ans
pesku.

* YcTaHOBUTE BEPXHIOID YacTb HacamKku
Ha eMKOCTb AN pybku npogykToB (i).

¢ [lpenoxpaHuTenbHbIM 3aMOK: Hacagka
AN Hape3kK He byaeT hyHKLMOHMPO-
BaTb, ECMIN BEPXHAA YacCTb He 3aKpe-
nneHa naoTHo.

* CoeauH1Te HacafKy Ans Hapesku ¢
MOTOPHOW YacTbio NyTEeM BCTaBIIEHUA
ABYX LUKMEOB Ha BEPXHEN YacTu
Hacaflku B OTBEPCTUA HA MOTOPHOM
yactu (j).



* Vicnonb3yinTe pexum «nynbcu
(monoxxeHune nepekntoyarens «P»)
onsa 6bicTpor NepepaboTkM NPOodyK-
TOB, B TO BPeMsi Kak MofioKeHne
nepeknioyatens «3» pekomeHgyeTca
ncnonb3osaTh AS1A UX M3MENbYEHUS.
Bcerpa pep>xute MOTOpPHYtO YacTb B
pykax, He gaBsanTe yCTPOUCTBY
paboTtaTb 6€3 KOHTpOnNS.

MNpuroToBneHue NPOAYyKTOB U

U3MenbYyeHue

* He namenbyante Kybmkun nbga mnm
YyepesBblYaHO TBEpAble NPOJYKThI,
Hanpumep, MyCcKaTHbIN OpeXx,
KothenHble 3epHa.

Korpa nsmensyaete maAco, ybegutech
B TOM, YTO OCTaTKN KOCTEW, CYXOXM-
TR, XpALLIEN yOaneHbl.

Kpome nepepaboTku msaca Hacagka
AN Hape3KM MOoXeT bblTb UCMOSIb30-
BaHa, HanpuMmep, AnA u3MernbYeHns
TBEPOOro, Cbipa, NyKa, NeTpyLLKH,
CYXO(ppyKTOB, MOMMUL,OPOB, MOPKOBH,
A6MOK U T.4.

Mepen Tem, kak obpabaTbiBaTh yXe
NpUroTOBNEHHbIE MPOAYKTHI, [AUTE UM
OCTbITb Nepen TeM, Kak NOMeCTUThb B
€MKOCTb.

[ByxdyHKLMOHANBHOE OCHOBaHWe/
KpbILLKa CMY>XMT TakXe B KayecTse
repMeTUYHON KPbILLKK A1151 eMKOCTY.

Mpumepsbl 06paboTku anA Hacagku CA-M

MpogykT Konunuectso  lNpurotosnexune Bpems
[oBAguHa 250 rp Ky6ukun 2 cm 15 cek
CBuHMHa 250 rp Ky6uKun 2 cm 15—-20 cek
TBepAbivi cbip 100 rp KyO6uKkun 2 cm 40-50 cek
Mungans 200 rp LeSTMKOM 30-40 cek
BapeHble anua 2 avua NMOJSIOBUHKM 3-5 nmnynscos
Jlyk 100 rp YeTBEePTUHKMN 5-10 cek
MeTpyLika ropcTb ctebnu yganute 15—-20 cek
MopkoBb 200 rp HapesaHo Ha KyCOYku 15 cek
YepcTBble 6ynoYku 1wt Hapes3aHo Ha KyCOo4Ku 20-30 cek

(Bns xnNebHON KPOLLKK)

anBeD,eHO npumMepHoe BpemMsa Oﬁpa@OTKMZ OHO TaK>XXe 3aBUCUT OT KayecTBa

obpabaTbiBaEMbIX MPOOYKTOB U XeaemMom CcTeneHn nx o6paboTku.
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Pa3bopka

e BbIKNoUYMTE MOTOPHYIO YacTb
(nonoxxeHue nepekntovatens «0»)
nepen Havanom pasbopku.
Insa Toro, 4TobbLl OTCOEAEHUTHL
MOTOPHYIO 4acTb OT BEPXHeW YacTu
Hacafku Ona Hapesku, HaxXmuTe
KHOMKY, Moaaep>xusas HacaaKy OaHoM
PYKOW U CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb
apyron (k).

e [lpexge Yem BbIHYTb NepepaboTaH-
HbIM NPOAYKT M3 Yalun Hacaaku ans
Hapes3kM, CHavyana BbIHbTE HOX.
OcTopoxHO! HoX ® 04YeHb OCTPBIN.
[lep>XvuTe TONbKO 3a BEPXHIOKD
nnacTMaccoByio YacTb.

B uensx 6e3onacHOCTM HOX HE MOXeT
6bITb BbIHYT U3 No6on nosuunn. Ons
3TOro He06X0AMMO crierka noBepHyTb
BEPXHIOK NNacTMaccoByto YacTb
HOXa.

OuyucTKa

3ameyanue: Npu nepepaboTke LBETHbLIX
NpPOQYKTOB (Hanpumep, MOPKOBH)
niacTMKOBbIE YacTU YCTPOWUCTBA MOTyT
okpacuTbcs. [poTpuTe 3Th YacTu
pacTUTEeNbHbIM MaciiomM nepep Tem,

KaK BbIMbITb UX MOIOLLIMM CPELCTBOM.

Mukcep

Bcerpa oTcoeuHsiMTe YCTPOMCTBO OT
ceTu neped TeM, Kak BbiMbITb. Hacagku
L1151 3aMeLUMBaHUA TECTa U BEHUYMKK
MOXXHO MbITb B NOCYA0OMOEYHON MalLLMHE.
MOTOpHYIO YacTb MOXKHO JIULLb MPOTH-
paTtb BnaxkHoW TpAnkon. He norpyxxante
MOTOPHYIO YacTb B BOLOY U HE OEepXUTe
nop cTpyen Bodbl.

Hacapka 6neHnepa ®

OcTopoxHo! Hox (® o4yeHb OCTpeIi.
[ep>xxuTe TONbKO 3a BEPXHIO NNacT-
mMaccoBylo YacTb. Hacagky 6nengepa
MO>XHO MbITb Nof, cTpyen Boabl. Ee
MO>XHO MbITb C MbISIOM NGO C XXUOKUM
MOIOLLMM CPeACTBOM U BOJOW, YTOObI
yOanuTb OCTaTKU XXMPHbIX NPOAYyKTOB. He
MCMONb3YNTE OCTPbIE UM 3a0CTPEHHbIE
npeameThbl AN yaaneHus ocTaTkoB
NpoAyKTOB Nnofd HoXXoMm. EmkocTe ans
CMeLLnBaH1a/MepHaa eMKOCTb MOXeT
6bITb BbIMbITa B NOCYA0MOEYHON
MalLlvHe.

Hacapka onsa Hapesku

BynTe ocTopoXkHbI Npy obpaLleHun ¢
HoXOM. Bcerga nepxute ero 3a
BEPXHIOI0 MNacTMKOBYIO YacTb. Hacagka
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HOXKa, eMKOCTb 151 Hape3ku 1
OBYX(YHKLMOHaNbHas Hacaaka ons
npenoTBpaLLeHns CKOSIbXXEHNUS YaLun/
KpbILLKa MOryT 6bITb BbIMbITbI B MOCYA0-
MOEYHOM MaLLMHE.

He norpy>xanTe BepxHiol0 YacTb B Bogy!
Mop cTpyen Bofbl MOXHO OepXxaTb
TOMbKO BHELLHIOK CTOPOHY Hacagku, HO
npegoxpaHanTe ee OT NonagaHus BHYTPb
BEPXHEeW YacTu Hacafku, T.e. Tyaa, kyga
HacaXxMBaeTCs MOTOpHas 4acTb.

Co,uep)KaHMe MOXeT 6bITb U3MeHEHOo 6e3
npenBapuUTENbHOro yBeOMJIEHUA.

ir

AS46

M3genve ncnonb3oBaTh MO Ha3Ha-
YeHUI0 B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEH
no aKcnsyaTtauum

Mwukcep, 350 BatrT,

CpenaHo B Vicnannu, BPAYH Ncnahus,
Braun Espafola S. A.,

08950 Esplugues de Llobregat,

Enrique Granados 46, Spain



YkpaiHCcbKa

Haui Bupobu po3pobneHi y BignosigHoOCTi
00 HaMBULLIMX BUMOT AKOCTI,
(hyHKUiOHaNbHOCTI Ta aM3anHy. Mu
BMEeBHeHi, o Bu 3aBxan bynete
3a0BOJIEHI CBOIM HOBMM BMPO6OM Bif
hipmu Braun.

YBara

Byab nacka, yBaXKHO Ta NOBHICTIO
O3HaHoOMTeCA 3 Ljiclo iIHCTPYKL i€l
nepepg TUM, AK NPUCTYNUTH [0 po6OTH
3 MiKcepom.

BukopucToByBaTH 3a NpU3HAYEHHAM,
Bi4MOBiQHO OO IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii

e Llei npucTpii NpU3HaYeHWI TiNbKK
ANA NobyTOBOro BUKOPUCTAHHA Ta
nepepobku NPOAYKTIB y 3a3HaYeHNX
KifIbKOCTSIX.

e [lpunag notpibHo 36epiratv B Mmicusax,
HeOoCSKHUX ANA OiTew.

* [lepepn BKMIOYEHHAM MiKCepa
nepekoHamTecs, Lo MOro BoSibTax
BignoBifae Hanpysi B Mepexi.

e CnigkywTte 3a TUM, 06 pyKu, BONOCCH,
OfAr, TAKOX fK | KyXOHHe npunagas,
He TopKanucs BIHYMKIB Ta ravyeykis
05 3aMilllyBaHHsA TicTa B Npoueci
poboTu B Linax 6esnekun. He
poTopkauTecs Ao o6epToBux Hacaaok
nig yac ixHLoi poboTH.

e Tinbku ona mogenen M 870, M 880 ta
M 880 M:

Hoxi B Hacagkax ayxe roctpil
TpvmanTe HiX TiNbKK 3a BEPXHIO
nnacTMacoBy YacTUHY.

* EnekTpuyHi npucTpoi chipmun Braun
3a00BONbHAIOTbL YCiM BifMoOBIgHUM
cTaHpapTam 6e3nekn. Yci peMOHTHI
po60TH 3 eNEKTPONPUCTPOAMU MaIOTb
BMKOHYBaTUCb NULLIE daxiBLAMM, AKi
YNOBHOBaXXEHi HA BUKOHaHHA TaKuX
onepauin. AKLLO peMOHTHI po60TK
BMKOHYBaTUMYTbCS HEKBaniikoBaHUM
nepcoHasnoMm i 3 MOPYLUEHHAM MNpaBui
TEXHiKM 6e3rneKu, Lie MOXXe NpU3BeCTH
00 HelwlacHux Bunaakis abo oo
TpaBMyBaHHA KOpUCTyBava.

Onuc

[na Bcix mogenewn:

MoTopHa yacTuHa

OTBip onsA Hacagku 6neHpgepa ®
Kpuleyka gns oTBopy Hacagku
6neHnepa @

LlecTUKyTHUI OTBIp

Kpyrnun oTBip

KHoMKa BUBINbHEHHA Hacajok Ans
3amilyBaHHs Ticta @/, BiHuvkiB @/®
Ta Hacagku ons Hapiskn CA-M

GICIOANBICIS]

® Mepemukay

@ >onobok ona HamoTyBaHHA LUHypa
HaBKOO MOTOPHOI YacTuHH (g)

OcHoBa mikcepa 3i cneuianbHUM

ryMOBUM KiflbLieM, Lo 3anobirae

KOB3aHHIO NMPUCTPOIO

Hacapka ons samiwyBaHHA TicTa 3

LLIECTUKYTHOK OCHOBOKO

Hacapka ons samiwyBaHHA TicTa 3

KpYr ol OCHOBOMO

BiHuMK 3 Kpyrnow ocHOBOO

BiHUMK 3 LLECTUKYTHOIO OCHOBOIO

®e © ©

Tinbku gnsa mogenen M 820, M 830, M

870, M 880 Ta M 880 M:

@®@ Hacapka 6neHgepa

[Mo3Hauka MakcMmMarnbHOro 3aHypPeHHs!
Hacapku 6neHgepa ® y nepepo-
6ntoBaHi NpoAyKTH (TiNbkn Ana
Mogernen 3 NnacTMacoBO HAcagKoto)

Tinbkn ona mogener M 830, M 880 Ta M

880 M:

@® EMHICTb ONA 3MiLLyBaHHA / MipHa
EMHICTb 3 FEPMETUYHOIO KPULLIKOIO
(BMKOPUCTOBYETLCA TiNbKK 3
Hacapgkoto 6neHpepa ®)

Tinbku ons mogenen M 810, M 830, M
880 Ta M 880 M:
HacTiHHWIA Tpumay

Tinbkun gns mogenen M 870, M 880 ta M

880 M:

Hacapka gns Hapiskn CA-M @-@

@ BepxHs YacTuHa

Hix

Yawa ana pybaHHA NpoayKTis

@ HekoB3Ha ABOMYHKLiOHaNbHa
OCHOBa/KpULLKa

3ayBakeHHs: yci Mofeni MoXyTb 6yTu
LOMOBHEHI Hacagkot bneHagepa ® Ta
Hacapgkamu ons pisaHHa CA-M @-@, HC-
M (intocTpauii Hemae), AKLLLO BOHU He
BXOOATb 00 KOMMNNeKTy Bawoi mogeni.

Cneuudpikauia
Hanpyra/noTy>HicTb: AUBUTLCA
No3Ha4kKy Ha MOTOPHIM YacTuHi @.

MakcumansHui yac poboTu:

3 Hacagkamu Ons 3amillyBaHHA TicTa:
5 XBUNUH

3 BiH4YMKamu: 15 XBUINUH

ABTOMaTUYHE BifKIIOYEHHS:

AKLL O NpUCTPIN NepeBaHTa)XxeHWN, TO6TO,
AKLLO 6MTOKYETbCA MOTOPHA YacThHa, TO
BiH MOXXe aBTOMaTWU4HO BigKno4aTmCs.
AKLwo X Le cTanocs, To MOXyTb
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cnocTepiraTuca nerki KoNMBaHHs.
Hacapgku He obepTatoTbea B3arani, abo
obepTaloTbCs gy>Ke nosifbHO. BUMKHITE
npucTpin, wob moTtop oxonos.. lMicna
TOro, Ik IPUCTPI oxonoanTecs (Yepes 10
XBWIIMH), BiH MOXXe 6yTH 3HOBY
BKJTIIOUYEHUN.

Nepemukay ®

Mosunuii nepemurkaya:

P = TonoXeHHs «nynbc» (LWBUAKICTb
BiINOBIAAE MOMOXEHHIO «3»)
BUMKHEHO

Husbka WweMakicTb

CepegHsA WBKUOKICTb

Bucoka wenakicTb

wWwh =0
I

YcTaHOBKa/3HATTA Hacagok

Baxxnueo: 3aexaun cTaBTe nepemukay y
nonoxeHHs «0» Ta BigKnovanTe
NpUCTpIv BiO Mepexi nepen TUM, K
BCTAHOBUTU YN 3HATU YEproBy Hacanky.
Lle HeobxigHO Ons TOro, Wob YHUKHYTH
BMMNaAKOBOro BKIIOYEHHS MPUCTPOIO,
KONV BCTAHOBMIOIOTLCA 06MABI Hacagku
05 3amillyBaHHA TicTa abo BiHUMKK. Onsa
TOro, wo6b BCTAHOBMTH BULLIE3A3HAYEHI
HacafKku NpaBubLHO, AMBITLCA Mars. (a) Ta
(b).

BcTaHoBneHi Hacagku onsa 3amillyBaHHA
TicTa Ta BIHYMKM MOXYTb OYTU BUBINbHEHI
TiNbKM HATUCKAHHAM BigNOBIAHOI KHOMKK
BMBINIbHEHHS (C). Ane 3 ornagy Ha
6e3neky Le MoXXHa pobutu nuie Togi,
KON MiKCep BUMKHEHUM.

AK KOopUCTYyBaTUCA MiKCEpOM

Hacapgku gnA 3amiwyBaHHA TicTa @/©
Mpu3HaveHi ona 3amiwyBaHHA
OpbKOXKO0BOro TicTa, TicTa ons
MaKapoHiB, 0719 KOHOUTEPCbKUX BUPODIB,
a TakoX Anf 3MiLlyBaHHA M’ACHOIO
hapLuy.

Y NpuHLMMI MOXHa BUKOPUCTOBYBATH BCI
wBeuakocTi. Mo)xHa gatu Taki
pekomeHpgaLlii:

[MonoxeHHA nepemukaya «1»:
* 079 BMiLLyBaHHA ropixis, MpyKTiB Y
rycre TicTo.

[MonoxxeHHs nepemukaya «2»:
* 3aMmilllyBaHHSA TiCTa Ta 3MiLlyBaHHs
Pi3HWX iHrpedieHTIB.

[MonoxeHHa nepemukaya «3»:
* LIBMOKE 3MilLYBaHHSA YCiX iHrpegieHTiB.
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Mpu3HaveHi ona 3amilyBaHHA N1erkoro
6icKBITHOrO TicTa, KAPTONSIAHOIO Miope; a
TakoXX 36MBaHHA BePLUKIB (MiHIManbHa
KinbkicTb — 100 mn), 6inkiB (MiHiMansHa
KinbKicTb — 1 6inok) Ta kpemis. Y
NPVHLMNI BCi LUBUAKOCTI MOXYTb 6yTH
BUKOpUCTaHi. Mo)xHa aaTu Taki
pekomeHgaLdii:

[MonoxeHHs nepemukaya «1»:

e [lpusHaveHe aonsa obepexHoro
3MilyBaHHs 6inkiB abo iHLWMX NIHUCTUX
iHrpegieHTiB.

* [1na gogasaHHA 60poLUHA Y NiHUCTI
cybcTaHuii, Hanpuknag, npu
3amiwyBaHHi 6iCKBITHOrO TicTa.

* [InsakypaTHOro gonasaHHsA 60poLuHa,
KakKao [0 OCHOBHOI Macu.

e [1nA NpuroTyBaHHA MNope i3 3BapeHoi
kapTonsi.

[MonoXxeHHs nepemukayda «2»:

¢ [loyaTkoBa abo KiHLeBa LWBUAKICTb
npv 36MBaHHI BENMKUX KiNlbKOCTEN
Kpemy.

¢ 36MBaHHA HEBEJMKMX KiNbKOCTEN
Kpemy.

¢ [pusHaveHe Ons godaBaHHA pigvH 0o
nepepo6nioBaHUX NPOOYKTIB
(monyckaeTbca HeBenvke
po36pU3KyBaHHSA PignUHAU Npu
3MillyBaHHA, HanNpuknag, npu
NPUroTyBaHHi niope).

MonoxxeHHa nepemunkaya «3»:

e 36uBaHHA Kpemy, se4HUX binkis,
6iCKBITHOMO TiCTa, a TAKOX IHLIMX
NIHUCTUX NPOAYKTIB, Hanpuknag,
necepriB.

e 3milyBaHHA KpeMonomibHMX
NpPoAYyKTiB Ta CyMilLIEW.

Mopagu:

— o6 gocarTi Hankpalmnx pe3ynbTaTis
npuv 3amillyBaHHi TicTa, BCi
iHrpedieHTM MOBUHHI MaTu OfHY
Temnepatypy. Macno, aiua Ta iHLwi
npoayKTN HEOOXiOHO BUMHATK 3
XonoansbHWKa ogHo4acHo nepeq ix
BMKOPUCTaHHAM.

— O6’em 36MTHX BEPLLKIB 36iNbLUMTLCA,
AIKLLLO BepLUKu 6ynun gobpe
oxonomkeHi nepen 36MBaHHAM.

— Tiope Burge 6inbLl NyXKUM, AKLLO BCi
BMKOPWUCTOBYBAHI iHFPedieHTH Manu
MakcumarnbHO BUCOKY TemnepaTtypy
(TobT0, KapTONntO CNig
BMKOPUCTOBYBAaTK 0gpasy nicns
BapiHHS).



Hacapka 6neHgepa

(Tinekn gna mogenev M 820, M 830, M
870, M 880 Ta M 880 M)

[ns Toro, Wob BCTaHOBUTU HacamKy
6neHgepa @ Ha MOTOPHY YacTUHY,
BiACYHbTE KpWLLUEYKY ONs OTBOPY
Hacapku 6neHgepa @ (d) i BctaBTe
Hacagky 6neHgepa y oTBip @ Tak, o6
no3Hauyka Ha Hacagui 6neHgepa
36iranacs 3 NO3HaYKOK Ha MOTOPHIN
yacTuHi (e). MNoTim noBepHiTL bneHaep Ha
90 rpagycis 3a rogqMHHUKOBOIO CTPINIKOLO
(e) moTn, NokM BoHa He byfe 3akpinneHa.
o6 3HATM Hacanky 6neHpepa,
HeobxigHo nosepHyTH ii Ha 90 rpagycis
NPOTU FOAMHHWKOBOI CTPINTKM Ta BUAHATHU
3 OTBOPY.

BaxnuBo: Hacagka 6nengepa moxxe 6ytu
3aHypeHa y nepepobnioBaHWi NPOayKT
Tinbkun 0o nosHauvkw (f). Mogens M 880 M
3 MeTarneBo Hacagkolo He Mae
nosHauku. He 3aHyptonTe binbLue, HiX Ha
2/3 meTaneBsoi HacagKku.

Hacapka 6neHgepa pybae Ta 3miwye
NpOOYKTU LUBUOKO Ta NPOCTO.
BukopucToByWTe ii Npn NpUroTyBaHHi
coyciB, CyniB, Ma“oHe3iB, OiETUYHOro Ta
OWTSAYOro XapyyBaHHS.

Ba)xnvBo: Hacagkoto 6reHgepa MoXHa
KOPUCTYBATMUCA TiNbKN B PEXUMI «MyNbC»
(NonoXeHHs «P» — OuBITbCSA PO3AiN
«lMono>xeHHa nepemunkava ®»). Konu
Hacapka 6bneHpepa BCTaHOBMEHa y
MOTOpPHY YaCTUHY, HE KOPUCTYHTECSA
MONOXEHHAMM NepemMmKava «1», «2» Ta
«3» 3 ornagy Ha 6esneky.

Hacapkoto 6neHpgepa MoxHa
KOPUCTYBATUCA B EMHOCTI ANA
3MilLyBaHHSA / MipHi eMHOCTI, ane
Hacagky 6neHgepa Braun moxHa 6e3
npobsieM BUKOPUCTOBYBATU TaKOX i B
KacTpyni, ckoBopogi, fK i B 6yab-aKin
iHLWLIiM eMHOCTI.

AkLo Bu xouyeTe BUKOPUCTOBYBATH
HacafKy 6e3nocepefHbLO B EMHOCTI, Ae
roTyeTbes ixa, Bam Tpeba 3HATH Ti 3
MNAWTKU | gaTh TPOXKU OXONOHYTH, 06
3anobirTu neperpiBy Hacagku. Hikonu He
BMKOPUCTOBYWTE BneHpep y ayxe
rapsiumMx Ta Kunnaumx npogykrax. LWo6
YHUKHYTU pO36pU3KYBaHHS, CrioyaTtky
ONyCTiTb HacafKy B EMHICTb, a NOTIiM
YBIMKHITb MPUCTPIN.

TprmanTe HaTUCHYTOK KHOMKY
nepemukava BnpoaoBX yCbOro yacy

poboTy 3 Hacaako. BUMKHITE npunag
BMBINTbHEHHAM KHOMKMU.

BaxxnunBo: eMHICTb AN 3MiLLyBaHH:A /
MipHa EMHICTb MOXe 6yTu BUKOpUCTaHa
TiNbKK 3 Hacapkoto 6neHaepa anq
nepepobKn HeBESIMKKX KiflbKOCTen
npoaykTis. Il He MoXHa BUKOpUCTOBYBaTH
3 BiH4YMKamu. He cTaBTe EMHICTb Oons
3MiLLYBaHHSA / MipHY EMHICTb Y
MiKPOXBUIILOBY MiY.

Hacagku gna Hapi3ku

(Tineku gnsa moaenen M 870, M 880 ta M
880 M)

MakcumarnsHe 3aBaHTa)KeHHS:
250 r m'Aca

36upaHHA Ta ekcnnyaTtauyiA
3HiMITb 3aXMCHUI YOXON 3 HOXa.

e YBara: HiX gyxe roctpui! 3aBxan
TpUManTe Moro 3a BEPXHIO
nnacTMacoBy YacTUHY.

e [puKpiniTb KPULLIKY/OCHOBY Ha AeHLe
€MHOCTI Anfa pybaHHA NpoayKTiB.

* [MoMICTiTb HiXX Ha TpUMay y LieHTpi
Hacagkw (h).

¢ [lomicTiTb NPpOAyKTH, MPUroTOBaHi Ans
nepepobku, y Hacagky ans pisaHHs.

* YCTaHOBITb BEPXHIO YaCTUHY Hacaaku
Ha eMHICTb AnA pybaHHsa npoaykTis (i).

e 3anobixxHWI 3aMOK: Hacaaka ans
Hapi3kun He 6y ae hyHKLIOHYBaTH, AKLLO
BEPXHA YacTWHa He 3akpinneHa
LWiNbHO.

e 3'egHanTe Hacagky Oonsa Hapis3ku i3
MOTOPHOIO YaCTUHOIO LLIAXOM
BCTaB/IEHHSA OBOX LUKIBIB HA BEPXHIil
YacTWHI Hacadku B OTBOPU Ha
MOTOPHIW YacTuHi (j).

* BurKOpUCTOBYWTE PEXUM «MyNbC»
(nonoxxeHHsa nepemukayva «P») ons
LLBMOKOT Nepepobku NpoayKTiB, y TOM
yac fiK NONOXEHHSA Nepemukaya «3»
pPEKOMEHOYETLCA BUKOPUCTOBYBATH
ons ix nogpibHoBaHHA. 3aBXau
TpUManTe MOTOPHY YacTUHY B pyKax,
He JaBanTe NPUCTPOIO NpaLoBaTth 6e3
KOHTpOIO.

MpuroTyBaHHA NPOAYKTIB i

nogpiéHoBaHHA

* He noppibHionTe Kybukn neogy abo
Haa3BUYanHO TBEPAi NPOAYKTH,
Hanpuknag, MyCKaTHUM ropix, KaBoBi
3epHa.

* Konu noppibHioeTe M'Aco,
nepekoHamTecs B TOMY, LLLO 3aSIMLLKK
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KiCTOK, CYXOXWIb, XPALLiB BUOaneHi.

* Kpim nepepobku m'aca Hacagka ons
Hapi3kn Mmoxke 6yTn BUKOpUCTaHA,
Hanpuknag, ona noapibHoBaHHA
TBEPHZOro cupy, unbyni, NeTpyLUKK,
CYXODPYKTiB, MOMiOOPIB, MOPKBH,
A61yK, ToLWo.

¢ [lepeq TMM, K 06pO6NATH yxKe
NPUroToBSEHI NPOAYKTH, ganTe im
OXOMNOHYTK A0 TOro, AK NOMICTUTU B
EMHICTb.

e [1BohyHKLiOHaIbHa OCHOBA/KpHLLIKA
BMKOPUCTOBYETLCA TAKOX K
repmeTuYHa KpuLLIKa s EMHOCTI.

MNpuknagu o6pobku gnA Hacagku CA-M

Mpogykt KinbkicTb [MpuroTtyBaHHa Yac
AnosununHa 250r Ky6ukun 2 cm 15 cek
CBuHMHA 250r Ky6uKku 2 cm 15-20 cek
Teepaui cup 100 r Ky6ukun 2 cm 40-50 cek
Mwurpans 200r Linkom 30—40 cek
BapeHi anus 2 anua MNOMOBUHKMK 3-5 imnynecis
Linbyns 100 r YETBEPTUHKU 5-10 cek
MeTpywka KMeH:A ctebna sMpganviTu 15-20 cek
Mopksa 200r HapisaHo Ha LUMaTOYKK 15 cek
YepcTsi 6ynoyku 1wr HapisaHo Ha LLIMaTOYKK 20-30 cek

(Bna xNibHOT KPUXTH)

MpvBeneHuin NpnbnnaHuiA Yac 06pobKK: BiH TAKOX 3aNeXUTb Bif, AKOCTi 06pobnioBaHmX
npoaykTiB Ta 6axaHoro cTyneHs ix o6pobku.

3araan| ymoBH 36epiraHHA
Bunpobu cipmn Braun pekomeHposaHo
36epiratu y XXMTNI0BOMY MPUMILLLEHHI
3a YMOB KiMHaTHOI TemnepaTypu Ta
HOpMarsbHOI BOSOrOCTi.

e O®ipma Braun 3anuwae 3a coboto
npaBo Ha BHECEHHA 3MiH [O AaHOro
BMpoby 6e3 0ooaTKOBUX
nonepen>XeHb

Ller Bupi6 Bignosigae ycim HeobxigHUM
€BPONENCHKUM i YKPATHCEKUM
cTaHgapTam 6e3neku Ta ririeHu, y Tomy
umcni - Bumoram OCTY 3135.7-96 (TOCT
30345.7-96, IEC 335-2-14-94), TOCT
23511-79 p.1. Ta caHiTapHUM HOpMam
CanlliH 001-96, ICH 239-96

Bupi6 He MiCTUTb LWKIgNMBKX Ons
30pOB”A PEYOBUH
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Toeap CepTudhikoBaHo

VYipTECT - 005

Harta BupobHuuTBa npoaykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeaHbo Ha B1pobi (B
MicLi MapKyBaHHS) i CKnagaeTbecs 3 TPbOX
umndp: nepia uudpa € 0CTaHHLO
LUMpOoIo POKY BUPOOHULTBA, iHLWI OBi
LMdpY € NOpAaKOBUM HOMEPOM TUXHSA Y
poui

KpaiHa BupobHuuTea: «Braun Espanola
S.A», Enrique Granados 46,

08950 Esplugues de Llobregat,
Barcelona, Spain

«bpayH EcnaHbona C.A»,

EHpike Mpanapoc 46,

08950 Ecnnyrec ge Jlnobperar,
BapcenoHa, Icnais
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir fiir dieses
Gerat - nach Wahl des Kaufers zusatz-
lich zu den gesetzlichen Gewahrleis-
tungsanspriichen gegen den Verkaufer
- eine Garantie von 2 Jahren ab Kauf-
datum. Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl durch
Reparatur oder Austausch des Gerates
unentgeltlich alle Méngel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen. Die
Garantie kann in allen Landern in An-
spruch genommen werden, in denen
dieses Braun Geréat von uns autorisiert
verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéaden durch unsachgemaBen Ge-
brauch, normaler VerschleiB und Ver-
brauch sowie Mangel, die den Wert oder
die Gebrauchstauglichkeit des Gerates
nur unerheblich beeinflussen. Bei Ein-
griffen durch nicht von uns autorisierte
Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun
Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Geréat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten
Braun Kundendienstpartner. Die Anschrift
fur Deutschland kdnnen Sie kostenlos
unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the
product commencing on the date of
purchase. Within the guarantee period we
will eliminate, free of charge, any defects
in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by
repairing or replacing the complete
appliance as we may choose.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun
or its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, hormal wear or use
as well as defects that have a negligible
effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void if
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repairs are undertaken by unauthorised
persons and if original Braun parts are not
used.

To obtain service within the guarantee
period, hand in or send the complete
appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your
rights under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur
ce produit, a partir de la date d'achat.
Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la
réparation des vices de fabrication ou de
matiére en se réservant le droit de décider
si certaines pieces doivent étre réparées
ou si I'appareil lui-méme doit étre
échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou
cet appareil est commercialisé par Braun
ou son distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dom-
mages occasionnés par une utilisation
inadéquate et I'usure normale.

Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si
des pieces de rechange ne provenant pas
de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant
pendant la période de garantie, retournez
ou rapportez |'appareil ainsi que |'attesta-
tion de garantie a votre revendeur ou a un
Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 01.47.48.70.00 pour connaitre
le Centre Service Agréé Braun le plus
proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée
ci-dessus, nos clients bénéficient de la
garantie Iégale des vices cachés prévue
aux articles 1641 et suivants du Code
civil.



Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.
Dentro del periodo de garantia, subsana-
remos, sin cargo alguno, cualquier
defecto del aparato imputable tanto a los
materiales como a la fabricacion, ya sea
reparando, sustituyendo piezas, o
facilitando un aparato nuevo segun
nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto
voltaje del indicado, conexién a un
enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos o
una disminucion en el valor o funciona-
miento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de
ser efectuadas reparaciones por personas
no autorizadas, o si no son utilizados
recambios originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante
la factura o el albaran de compra
correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los
paises donde este producto sea
distribuido por Braun o por un distribuidor
asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta
garantia, dirijase al Servicio de Asistencia
Técnica de Braun mas cercano.

Solo para Espaiia

Servicio al consumidor: Para localizar
a su Servicio Braun mas cercano o en
el caso de que tenga Vd. alguna duda
referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el
teléfono de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispéem de uma

garantia de 2 anos a partir da data de
compra. Qualquer defeito do aparelho
imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar,

substituir pegas ou trocar de aparelho

dentro de periodo de garantia néo tera
custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utiliza-
¢éo indevida, funcionamento a voltagem
diferente da indicada, ligagdo a uma
tomada de cor-rente eléctrica incorrecta,
ruptura, desgaste normal por utilizagéo
que causem defeitos ou diminuigdo da
qualidade de funciona-mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de
serem efectuadas reparagdes por
pessoas ndo autorizadas ou se ndo forem
utilizados acessorios originais Braun.

A garantia so é valida se a data de
compra for confirmada pela apresenta-
¢éo da factura ou documento de compra
correspondente.

Esta garantia é valida para todos os
paises onde este produto seja distribuido
pela Braun ou por um distribuidor Braun
autorizado.

No caso de reclamagéo ao abrigo de
garantia, dirija-se ao Servigco de Assistén-
cia Técnica Oficial Braun mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o
seu Servigo Braun mais préximo, no caso
de surgir alguma duvida relativamente ao
funcionamento deste produto, contacte-
nos por favor pelo telefone 808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per
la durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio
conseguenti a difetti di fabbrica o di
materiali, sia riparando il prodotto sia
sostituendo, se necessario, I'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’'uso improprio del prodotto, la
normale usura conseguente al funziona-
mento dello stesso, i difetti che hanno
un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.
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La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o
con parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo
di garanzia, & necessario consegnare o far
pervenire il prodotto integro, insieme allo
scontrino di acquisto, ad un centro di
assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per
avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie
van 2 jaar geldend vanaf datum van
aankoop. Binnen de garantieperiode
zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie, ver-
vanging van onderdelen of omruilen van
het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land
waar dit apparaat wordt geleverd door
Braun of een officieel aangestelde verte-
genwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoor-
deelkundig gebruik, normale slijtage

en gebreken die de werking of waarde
van het apparaat niet noemenswaardig
beinvloeden vallen niet onder de garantie.
De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons erkende service-afdelingen
en/of gebruik van niet originele Braun
onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service
binnen de garantieperiode, dient u het
complete apparaat met uw aankoop-
bewijs af te geven of op te sturen naar een
geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre.

Bel 0800-gillette voor een Braun

Customer Service Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 &rs garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen regning
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afhjeelpe fabrikations- og materialefejl
efter vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti
geelder i alle lande, hvor Braun er reprae-
senteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstéet
ved fejlbetjening, normalt slid eller fejl
som har ringe effekt pa veerdien eller
funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste
reparatgrer og hvor originale Braun
reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kebsbevis til et autoriseret
Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om
naermeste Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti p& produktet gjeldende
fra kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten

ved reparasjon eller om vi finner det
hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der
Braun eller Brauns distributer selger
produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa
grunn av feil bruk, normal slitasje eller
skader

som har ubetydelig effekt pa produktets
verdi og virkemate. Garantien bortfaller
dersom reparasjoner utfgres av ikke
autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele
produktet leveres eller sendes sammen
med kopi av kjgpskvittering til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til
naermeste autoriserte Braun
serviceverksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti
i henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.



Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran
och med inképsdatum. Under garanti-
tiden kommer vi utan kostnad, att avhjalpa
alla brister i apparaten som ar hanférbara
till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela appa-
raten efter eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla 1ander déar
denna apparat levereras av Braun eller
deras auktoriserade aterférsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av
felaktig anvandning eller normalt slitage,
liksom brister som har en férsumbar
inverkan p& apparatens varde eller funk-
tion. Garantin upphor att gélla om repara-
tioner utférs av icke behdrig person eller
om Brauns originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten [Amnas in
tilsammans med ink&pskvittot, till ett
auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 f6r information om
narmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Talle tuotteelle myénndmme 2 vuoden
takuun ostopaivéasta lukien Suomessa
voimassa olevien alan takuuehtojen
TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan
korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on
voimassa kaikkialla maailmassa silla
edellytyksella, etta laitetta myydaan ko.
maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat:
viat, jotka johtuvat virheellisesta kaytosta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla on
véhdinen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa,
jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai
jos laitteessa kaytetadn muita kuin
alkuperéisia varaosia.

Yksildity ostokuitti riittad takuun
voimassaolon osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista
saa asiakaspalvelukeskuksestamme
numerosta 020-377 877.

EAANvika

Eyyunon

Mapaxwpoupe dUo xpodvia eyyunon, oto
npoidv, Eekvwvtag and tnv nuepounvia
ayopdg.

Méoa otnv nepiodo eyyunong KaAur-
TOUE, XWwpIg XpEwon, oroladnnoTe
eNATTWHA TIPOEPYOUEVO ATO KAKNA
KATAOKEUN N KAKNAG TIOLOTNTOG UNIKG, eite
enokeudovrag elte avrikablotwvrag
OAOKANPN TN oUOKeur oUpdwva e TNV
kpion pag.

AUTH n €yyunon loxUel o€ OAEG TIG XWPES
TIou MwAoUvTal Ta Tpoidvta Braun.

H syyur]or] dev KahUTTTeEL: Kataotpodn
and Kakn Xenon, $uCIoAOYIKN) q)eopa I
ehattwpata Adyw apélelag Tou Xpenotn.
H eyyunon akupwvetal av €Xouv Yivel
EMIOKEUEG amd N eEouatodotnuéva
dropa 1) dev €xouv Xpnaotporon el
yvriola avtaAAakTikda Braun.

MNa va entuxete 0épBig p€oa otnv
nepiodo g eyyunong, mapadwoTe 1
oteiTe TNV OUOKeEUN [E TNV anddeldn
ayopdg oe éva EEouatodotnuévo
Katdotmua Z€pBig g Braun.

KaAéate oto 01-9478700 yla va
MAnpodopnBeiTe yla To MANCLECTEPO
EEouolodotnuévo Katdotnua Z€pBig
g Braun.

Pycckui

FapaHTHUHHbIe 06A3aTeNnbCTBa
cupmbl BRAUN

[lna Bcex nanenui Mbl faem rapaHTuio
Ha [iBa roga, HaunHasi C MOMeHTa
npuobpeTeHns nsgenus.

B TeueHue rapaHTuiHOro nepvopa Ml
6ecnnatHO yCTpaHUM NyTeM PeMOHTa,
3aMeHbl geTanen Unu sameHbl BCero
nagenus nobble 3aBofckue OedeEKTHI,
BbI3BaHHble HEJOCTATOYHLIM Ka4eCTBOM
mMaTepuanos unm cOopku.
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B cnyyae HEBO3MOXHOCTM PEMOHTA B
rapaHTUIHLIA Nepuoa n3nenue MoxeT
6bITb 3aMEHEHO Ha HOBOE WMIN aHarno-
rMYyHoe B COOTBETCTBME C 3aKOHOM O
3awmTe npae notpebutenen.

["apaHTWs obpeTaeT cuny TOMLKO ecnu
gaTanoKynku noaTeepXxpaeTca nevyarbio
M NOANMChLIO aunepa (MarasvHa) Ha
nocnefHen cTpaHuLie OpUrMHansHom
MHCTPYKUMK no akcnnyartauum BRAUN,
KOTOpas ABMNAETCA rapaHTUAHLIM
TanoHoM.

OTa rapaHTus gencTeuTeNbHA B

7110604 CTpaHe B KOTOPYIO 3TO U3genuve
noctaensaeTca dvpmort BRAUN nnm
Ha3Ha4eHHbIM OUCTPUOBLIOTOPOM U rae
HUKaK1e OrpaHuyeHusi Mo MMMNopTy

WM Opyrue nNpaBoBble MOJIOKEHUA He
nNpenATCTBYIOT NPEfOCTaBIIEHNIO rapaH-
TUAHOrO 06CNY>KMBAHWA.
OcyLecTBeHne rapaHTUiHoro obeny-
)KUBaHUSA HE BMUAET Ha [aTy UCTEYEHUSA
cpoka rapaHTuun. [apaHTus Ha 3ameHeH-
Hbleé YaCTu UCTEKaeT B MOMEHT uUcTeYe-
HWA rapaHTUM Ha JaHHoe n3genue.
["apaHTWsi He NOKPLIBAET NOBPEXOEHUS,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHLIM UCMOSIb30-
BaHWEM (CM. TaKXe CMUCOK HUXE)
HOpMarsbHbIA U3HOC BPUTBEHHBIX CETOK
1 HOXeN, fedeKThbl, OKasbiBatoLLme
He3Hau4UTeNbHbIN 3PPEKT Ha KA4eCTBO
paboTsl npubopa.

OTa rapaHTus TepseT CUny ecnm peMOoHT
NPOU3BOAWIICA HE YNOMHOMOYEHHbLIM Ha
TO IMLIOM U €CNK UCNONb30BaHbI He
opurMHaneHele getanv durpmel BRAUN.
B cnyyae npeabasneHna peknamatmm no
YCNOBWSIM OaHHOW rapaHTuu, nepegante
n3genve LienMkom BMecTe € rapaHTumn-
HbIM TasIoHOM B 060N M3 LIeHTPOB
CepBUCHOro 06cnyXnBaHua Mpmbl
BRAUN.

Bce gpyrue Tpebosanus, BkoYas
TpeboBaHUs BO3MELLEHUSA YObITKOB,
MCKITIOYaloTCS, €CNn Halla oTBeT-
CTBEHHOCTb HE YCTaHOBJIEHA B 3aKOHHOM
nopsapke.

Peknamauun, cBasaHHbIe C
KOMMEPYEeCKUM KOHTPaKTOM C
npoAasLOM He nonagatoT nog aTy
rapaHTuio.

B cooTtBeTCcTBUM C 3akoHOM PO N° 2300-1
oT 7.02.1992 r. «O 3awuTte npas
notpebutenen» U NPUHATLIM
OOnonHeHneMm K 3akoHy PO ot 9.01.1996
r. «O BHECEHUN U3MEHEHWUIN» U
LOMNONHeHWN B 3akoH «O 3alute npas
notpebutenen» n «Kopekc PCOCP 06
agMUHUCTPATUBHbIX MPaBOHAPYLLEHUAX>,
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dumpma BRAUN yctaHasnuesaeTt Cpok
cny>6bl Ha CBOU U3OENUSA PaBHLIM OBYM
rogamM ¢ MOMeHTa NprMobpeTeHns Unm ¢
MOMeHTa NpoM3BOACTBa, ECNKN AaTy
NpoJaxku yCTaHOBUTb HEBO3MOXXHO.
Mapenua dpupmel BRAUN nsrotoeneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKUMU TpeboBsa-
HUSIMM eBPOMencKoro kavecTea. lMNpwm
6epe>KHOM UCMONb30BaHUK U NPU
cobnoaeHnr Npaeun no aKcnnyaTaumu,
npuobpeTeHHoe Bamu nsgenuve upmel
BRAUN, MOXeT MMeTb 3HaUNTENbHO
60bLLUNIA CPOK CNY>X6bI, YEM CPOK
YCTaHOBJIEHHbIN B COOTBETCTBUM C
Poccuiickum 3akoHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTCA:

— nedeKTbl, Bbi3BaHHbIE hopc-
Ma>kOpHbIMK 06CTOATENLCTBAMM;

— Ucnonb3oBaHuWe B NPodeccroHarbHbIX
Lensx;

— HapyLueHue TpeboBaHU MHCTPYKLIMK
no aKcnnyatauuu;

— HenpasuJibHasA ycTaHOBKa
Hanps>keHWs NMTaloLLen cetu (ecnu
310 TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEXHUYECKUX UBMEHEHWH;

— MexaHW4yeckue NoBpeXXAeHNs;

— MNOBPEXOEHUSA MO BUHE XXMBOTHBIX,
rPbI3yHOB U HACEKOMbIX (B TOM 4KCne
cnyyav HaxoXAeHus rpbI3yHOB U
HaceKoMbIX BHYTpY NprubopoB);

— Ansa npubopos, paboTatomnx ot
6aTapeek, — paboTa ¢ Henogxoas-
LLIMMW MM UCTOLLEHHbIMK BaTapen-
Kamu, niobble NoBPeXXAeHUs, BbI3BaH-
Hble UCTOLLEHHBIMWU UM TEKYLLIMMU
6aTapeiikamu (COBETYEM MOMb30-
BaTbCA TOJILKO NPefoXpaHeHHbIMU OT
BbITekaHusi baTaperikamm);

— [ns 6puUTB — CMATasA UM NopBaHHasn
ceTka.

Brumanue! OpuruHanbsHbIv
["apaHTWiHbIA TanoH NOANeXuT u3bATUIO
npv obpaLLieHnn B CEPBUCHbIA LIEHTP ANA
rapaHTUMHOro pemoHxTa. ocne
npoBefeHna peMoHTa "apaHTUiHbIM
TanoHom 6yaeT ABNATLCA 3AMOJIHEHHbIN
opuruHan Jlucta BeINOSIHEHWS peMoHTa
CO LUTamMMOM CEPBUCHOrO LieHTpa 1
NOANMUCaHHbLIN NoTpebuTenem no
Nony4YeHnn N3nenua n3 peMoHTa.
TpebyiTe NnpocTaBneHns aatbl BO3BpaTa
13 PEMOHTA, CPOK rapaHTum
npoasieBaeTCa Ha BPEMS HaX0XXOEeHUs
M30enna B CEPBUCHOM LIEHTPE.



B cnyyae BO3HWKHOBEHWSA CIIOXKHOCTEN C
BbINOMHEHWEM rapaHTUIHOro Unu
nocnerapaHTUNHOro 06CnyXuBaHus
npocbkba coobLyaTtb 06 3TOM B
MHdopmaumoHHyto Cnyxby Cepsuca
dumpmel BRAUN no Tenedgony

(095) 258 62 70.

YKkpaiHCbKa

FapaHTifHi 3060B'A3aHHA chipmK
BRAUN

[ na ycix BMpo6iB MW HAJaeEMO rapaHTito
Ha [Ba POKW, MOYMHAIOUN 3 MOMEHTY
npuabaHHsa Bupoby. MNpoTsarom
rapaHTinHOro TepmiHy mu 6esnnaTHo
YCYBa€EMO LLJIAXOM PEMOHTY, 3aMiHK
peTtanen abo 3amiHu yCboro BUpoby

Oy ab-5Ki 3aBOACHKI AedeKTH, BUKIUKaHI
HeJOCTaTHLOIO AKICTIO MaTtepiarnis un
cKnagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXIIMBOCTiI PEMOHTY Y
rapaHTinHui nepiod Bupi6 moxe 6yTn
3aMiHEHUI Ha HOBUIM abo aHasnoriyHuin y
BiMoBiQHOCTI 0O 3akoHoOaBCTBa NPo
3axuCT npas CNOXUBaYiIB.

["apaHTia HabyBae cunu nuLle 3a yMOBM,
Lo aarta npuabaHHaA NigTBepaXKYETLCA
neyaTkolo Ta nignucom ginepa
(mMarasuHy) Ha opuriHanbHOMY
rapaHTinHomy TanoHi Braun abo Ha
OCTaHHiIM CTOpPIHLi opuriHanbHOI
iHCTpyKUIii 3 ekcnnyaTtauii Braun , fika

TakoX Moxke 6yTu rapaHTiMHUM TanoHOM.

Lis rapaHTia giricHa y 6yab-akin KpaiHi, y
AIKy Liei BMpi6 nocTaBnseTbCa gipMoto
Braun abo npusHayeHum
aucTpub’ioTepom, Ta ae XogHi
obmerXkeHHs 3 iMnopTy abo iHLWi NpaBoBi
NONOXEHHSA He NepeLLKoKaloTh
HafaHHIO rapaHTiIMHOro 06CcnyroByBaHHs.

3OiNCHEHH:A rapaHTiMHOro
ob6CcnyroByBaHHs He BNnMBae Ha paarty
3akiH4YeHHA TepMiHy rapaHTii. [apaHTis
Ha 3aMiHeHi YaCTUHU 3aKiHYYETLCA B
MOMEHT 3aKiHYEHHS rapaHTii Ha faHun
BUpIO.

["apaHTia He NOKpUBAE NOLUKOOXKEHHS,
BUKITMKaHi HEBIPHUM BMKOPUCTaHHAM
(OMB. TakoX nepenik HUxX4e),
HOpMaJsibHUIM 3HOC CITOK Ta HOXIB Anf
rofliHHA, eeKTH, Lo HE3HAYHUM YUHOM
BMJSIMBAIOTb Ha AKICTb po60TH Npunagy.
Lis rapaHTisi BTpavae cuny, AKLLO PEMOHT
3[iNCHIOETLCA HE BNOBHOBaXXEHOIO ONS

LibOro ocoboto, Ta 3a yMOBH, AKLLO
BMKOPUCTOBYIOTLCA HE OpUriHaNbHI
getani gipmu Braun.

Yci iHWi BUMOrun pasom i3 Bumoramu
BiLLUKOQYBaHHA He OiMCHI, AKLWO Halla
BiNOBiOanbHICTb HE BCTAHOBNEHA
HaneXHUM YMHOM.

TepMmiH npugaTHOCTI BUPOOBY - 2 poku 3
MOMEHTY NpuabGaHHA Yn 3 MOMEHTY
BUIOTOBJIEHHS, AKLLO AaTy npuabaHHA
BCT@HOBUTU HEMOXXNNBO. B1pobu cipmu
Braun surotosneHi BianosigHO A0
BMCOKMX BUMOT EBPOMENCHKOIT AAKOCTi. [MNpu
6epe>knMBOMy BUKOPUCTAHHI Ta npu
OOTPUMaHHI Npasun No ekcnnyartauii,
BMPO6YM hipmn Braun moxyTb maTu
3HAYHO GiNbLUMK TepMiH CryXX6Kn aHixX
TEpMiH, BCTAHOBNIEHWI Y BiQMOBIOHOCTI 3
3akoHOOaBCTBOM YKpaiHu

Bunagku, Ha fiki He pO3MOBCIOOXYETLCSA
rapaHTis:

nedeKTH, BUKNMKaHi hopc-MaxopHUMM
obcTaBuHamMy;

BMKOPUCTaHHA 3 NPOECINHOIO METOI0;
NOpPYLUEHHS BUMOT IHCTPYKLIT 3
ekcnnyaTauif;

HeBipHEe BCTaHOBMIEHHA HanNpyru Mepexi
YKMBMEHHA (AKLLO Lie BUMaraeTbCs);
30iINCHEHHSA TEXHIYHUX 3MiH;

MeXaHiYHi NOLIKOO>KEHHS;

AONA Npunagis, WO NpawuiolTs Ha
6aTtapenkax — poboTa 3 HEBiONOBIAHUMM
abo crnpauboBaHMMK baTaperkamy,
6yab-AKi NOLLKOOKEHHS, BUKIIUKAHI
crnpauboBaHUMK abo nigTikalYnmu
b6aTapenkamu;

ana 6pute - 3im’ata abo nopeaHa ciTka

Y pasi HeobXigHOCTi rapaHTIMHOro YK
nicnAarapaHTinHOro 06¢cnyroByBaHHs,
3BepTanTecs 3a iHdopmadieo 0o
"onosHoro Odicy CepaicHoro LleHTpy
ipmun Braun B YkpaiHi: Komnaris
«ImnopTbuTcepsic - YkpaiHa», M. Kuis,
Byn. [nnbounubka 53.

Ten. (044) 417-24-15.

Ten / dpakc (044) 417-24-26
Cepsic-LieHTpu i LienTpu MapaHTiHOro
O6cnyroByBaHHsA

Ukraine
Importbytservice-Ukraine
Hlybotchytska str.53, Kyiv
Tel # 380-44-417-24-15

Tel / Fax # 380-44-417-24-26
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Country of origin: Spain
Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near
the socket. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of
manufacture. The next two digits refer to the calendar week in the year of manufacture.
Example: “511” — The product was manufactured in week 11 of 2005.
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Garantie/
Kundendienststellen

Guarantee and
Service Centers

Bureaux de garantie
et centrales service
aprés-vente

Oficinas de garantia y
oficinas centrales del
servicio

Entidade de garantia e
centros de servico

Uffici e sede centrale del
servizio clienti

Garantiebureaux en
service-centrales

Garantikontorer og
centrale serviceafdelinger

Garanti og servicecenter

Servicekontor och
centrala kundtjanstplatser

Asiakaspalvelu ja
tekninen neuvonta

Garanti birolari ve merkezi
servis yerleri

Eyyunon ka1 EpyaoTipio
EMOKEUDV

FapaHTUiiHbIE U
CcepBUCHbIE LEHTpPbI

FapaHTiiiHi Ta cepBicHi
LEeHTpU

Llealls SIS HS1,0

Deutschland

Gillette Gruppe Deutschland
GmbH&Co.0hG

Braun Kundendienst

Bitte erfragen Sie das
néchstliegende

Braun Service Center unter
% 00800 /27 28 64 63

Austria

Gillette Gruppe Osterreich
Braun Kundendienst

Bitte erfragen Sie das
néchstliegende

Braun Service Center unter
@ 00800 /27 28 64 63

Argentina

Central Reparadora
de Afeitadoras S.A.,
Av. Santa Fe 5278,
1425 Capital Federal,
% 0800 44 44 553

Australia

Gillette Australia Pty. Ltd.,
Scoresby, 5 Caribbean Drive
Melbourne, Victoria 3179,
% 1800 641 820

Bahrain
Yaquby Stores,
Bab ALBahrain,
P.O. Box 158,
Manama,

= 02-28 88 7

Barbados

Dacosta Mannings Inc.,
P.O. Box 176, Pier Head,
Bridgetown,

@ 431-8700

Belarus

Electro Service & Co LLC,
Chernyshevskogo str. 10 A,
220015 Minsk,

@ 2 856923

Belgium

Gillette Group Belgium NV,
J. E. Mommaertslaan 18 A,
1831 Diegem,

= 02-7119 104

Bermuda
Gibbons Company
21 Reid Street
P.O. Box HM 11
Hamilton

@ 295 00 22

Brasil

Fixnet Servicios & Comércio
Ltda.

R. Gaspar Fernandes, 377
Sao Paulo - SP,

% 0800 16 26 27

Bulgaria

12, Hristo Botev str.
Sofia, Bulgaria

= + 359 2 528 988

Canada

Gillette Canada Company,
Braun Consumer Service
4 Robert Speck Parkway,
Mississauga L4Z 4C5,
Ontario,

% 1 800 387 6657

Ceska Republika
PH SERVIS sro.,
V Mezihori 2,
18000 Praha 8,
% 266 310 574

Chile

Viseelec,

Braun Service Center Chile,
Av. Concha y Toro #4399,
Puente Alto, Santiago,

= 02 2882518

China

Gillette (Shanghai)

Sales Co. Ltd.

550 Sanlin Road, Pudong,
Shanghai 200124,

% 00 86 21 5849 8000

Colombia

Gillette de Colombia S.A.,
Calle 100 No. 9A - 45 Piso 3.
Bogota, D.C.,

% 018000 5 27286

Croatia

Iskra elektronika d.o.o.,
Bozidara Magovca 63,
10020 Zagreb,

= 1-66017 77

Cyprus

Kyriakos Papavasiliou Trading
70, Kennedy Ave.,

1663 Nicosia,

= 02 314111

Danmark

Gillette Group Danmark A/S,
Teglholm Allé 15,

2450 Kobenhavn SV,

= 701500 13
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Djibouti (Republique de)
Ets. Nouraddine,
Magasin de la Seine,

12 Place du 27 Juin,

B.P. 2500,

Djibouti,

@ 3519 91

Egypt

Uni Trade,

25 Makram Ebied Street,
P.O. Box 7607,

Cairo,

@ 02-2740652

Espana

Braun Espafola S.A.,
Braun Service,
Enrique Granados, 46,
08950 Esplugues

de Llobregat
(Barcelona),

@ 901116184

Estonia

Servest Ltd.,

Raua 55, EE 10152 Tallin,
@ 627 87 32

France

Groupe Gillette France -
Division Braun,

9, Place Marie Jeanne
Bassot,

92693 Levallois Perret Cédex,
@ (1) 4748 70 00,

Minitel 3615 code Braun.

Great Britain

Gillette Group UK Ltd.,
Braun Consumer Service,
Aylesbury Road,

Thame OX9 3AX
Oxfordshire

@ 1800 783 70 10

Greece

Berson S.A.,

47, Agamemnonos,
17675 Kallithea Athens,
@ (210)-9 47 87 00

Guadeloupe

Ets. André Haan S.A.,
Zone Industrielle

B.P. 335,

97161 Pointe-a-Pitre,
@ 26 68 48
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Hong Kong

Audio Supplies Company,
Room 506,

St. George Building,

2 |ICE House Street,
Hong Kong,

© (852) 2524 9377

Hungary

Gillette Group Hungary
Kereskedelmi Kft.,
1037 Budapest,
Szépvolgyi ut 35-37

% 1801-3800

Iceland

Verslunin Pfaff hf.,
Grensasvegur 13,

Box 714, 121 Reykjavik,
@ 533222

India

Braun Division,

c/o Gillette Div. Op. Pvt. Ltd.,
34, Okhla Industrial Estate,
New Delhi 110 020,

= 116830218

Iran

Tehran Bouran Company
145 Ghaem Magham
Farahani

Tehran

= +982 18 31 27 66

Ireland (Republic of)
Gavin'‘s Electronics,

83-84, Lower Camden Street,
Dublin 2,

@ 1800 509 448

Israel

S. Schestowitz Ltd.,
8 Shacham Str.,
Tel-Aviv, 49517,

% 1800 335 959

Italia

Servizio Consumatori Braun
Gillette Group lItaly S.p.A.,
Via G.B. Pirelli, 18,

20124 Milano,

= 02 /6678623

Jordan

Interbrands

Wadi Al-Sir, Adwiat alhekmah
St. Mekadabi bld.

Amman

= +692 582 75 67

Kenya

Radbone-Clark Kenya Ltd.,
P.O. Box 40833,

Mombasa Road,

Nairobi,

= 2821276

Korea

Gillette Korea Ltd.
144-27 Samsung-dong,
Kangnam-ku,

Seoul, Korea,

% 080-920-6000

Kuwait

Union Trading Company,
Braun Service Center,
P.O. Box 28 Safat,

Safat Code 13001,
Kuwait,

= 04833274

Latvia
Latintertehservice Co.,
72 Bullu Street, House 2,
Riga 1067,

= 24039 11

Lebanon

Magnet SAL - Fattal HLDG,
Sin EL Fil - Jisr EL Wati
Beirut,

= +961 148 52 50

Lithuania
Elektronas AB,
Kareiviu 6,

LT 2600 Vilnius,
= 27776 17

Luxembourg

Sogel S.A,,

Rue de I'industrie 7,
L-2543 Windhof,

% 400 50 51

Malaysia

Exact Quality

Lot 24 Rawang Housing

& Industrial Estate

Mukim Rawang, PO No 210
48,000 Rawang

Selangor Malaysia

% (603) 6091 4343

Malta

Kind’s,

287, Republic Street,
Valletta VLT04,

= 247118



Morocco

FMG

depot TMTA

Rue Chefchaouen, Oukacha
Casablanca

= +212 022 66 47 69

Martinique

Decius Absalon,

23 Rue du Vieux-Chemin,
97201 Fort-de-France,
= 734315

Mauritius

J. Kalachand & Co. Ltd.,
DBM Industrial Estate,
Stage 11,

P.O.B. 634

Plaine Lauzun,

= 2128410

Mexico

Gillette Manufactura,
S.A.de C.V./

Gillette Distribuidora,
S.A.deC.V.

Atomo No. 3

Parque Industrial Naucalpan
Naucalpan de Juarez
Estado de México,
C.P. 53370

% 01-800-508-58-00

Nederland

Gillette Groep Nederland BV,
Visseringlaan 22,

2288 ER Rijswijk,

% 0 800-445 53 88

Netherlands Antilles
Rupchand Sons n.v. (ram's),
Front Street 67,

P.O. Box 79

St. Maarten, Philipsburg

@ 052 29 31

New Zealand
Key Service Ltd.,
69 Druces Road.,
Manakau City,
@ 09-262 58 38

Nippon

Gillette Japan Inc.,
Queens Tower, 13F

3-1, Minato Mirai 2-Chome
Nishi-Ku,

Yokohama 220-6013
Japan

@ 045-680 37 00

Norge

Gillette Group Norge AS,
Nils Hansensvei 4,

P.O. Box 79 Bryn,

0667 Oslo,

= 022-72 88 10

Oman (Sultanate of)
Naranjee Hirjee & Co.,
10 Ruwi High,

P.O. Box 9, Muscat 113,
@ 703 660

Pakistan

Gillette Pakistan Limited,
Dr. Ziauddin Ahmend Road,
Karachi 74200,

= 21 56 88 930

Paraguay

Paraguay Trading S.A.,
Avda. Artigas y Cacique
Cara Cara,

Asuncién,

@ 21203350-48/46

Philippines

Gillette Philippines Inc.,
Corporate Corner Commerce
Avenues

20/F Tower 1,

IL Corporate Centre

1770 Muntinlupa city

@ 02-771071 02-06/-16

Poland

Gillette Group Poland
Sp. z o.0.

ul. Domaniewska 41,
02-672 Warszawa,
@ 22 548 8974

Portugal

Grupo Gillette Portugal, Lda.,
Braun Service,

Rua Tomas da Fonseca,
Torre G-2°A,

1600-209 Lisboa,

%> 808 2 000 33

Réunion

Dindar Confort,
Rte du Gymnase,
Boite Postale 278,
97940 St. Clotilde,
= 026 92 32 03

Romania

Gillette Romania srl.

Calea Floreasca nr. 133-137
et 1, sect 1,

714011 Bucuresti

= 01-2319656

Russia

RTC Sovinservice,
Rusakovskaya 7,
107140 Moscow,
%= (095) 264 41 61

Saudi Arabia

AL Naghi company

AL Madinah road
opposite to Fetihi center,
Al Forsan

P.O. Box: 269

21411 Jeddah

% 02-651 8670

Schweiz/Suisse/Svizzera
Telion AG, Riitistrasse 26,
8952 Schlieren,

%> 0844-88 40 10

Singapore (Republic of)
Beste (S) Pte. Ltd.,

No. 6 Tagore Drive,

# 03-04 Tagore Industrial
Building,

Singapore 787623,

= (65) 6552 2422

Slovakia

Techno Servis Bratislava,
Bajzova 11/A,

82108 Bratislava,

%= (02) 55 56 37 49

Slovenia

Iskra Prins d.d.
Rozna dolina c. IX/6
1000 Ljubljana,

% 386 01 476 98 00

South Africa (Republic of)
Fixnet After Sales Service,
159 Queen Street,
Kensington South,

P.O. Box 751770,
Johannesburg 2094,
Kensington South,

= 11615 6765

St. Maarten

Rupchand Sons n.v. (ram's),
P.O. Box 79,

Philipsburg,

Netherlands Antilles,

@ 52 29 31

St.Thomas
Boolchand’s Ltd.,
31 Main Street,
P.O. Box 5667,
00803 St. Thomas,
US Virgin Islands,
= 340 776 0302
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Suomi

Gillette Group Finland Oy,
P.O. Box 9,

Niittykatu 8, PL 9,

02200 Espoo,

= 09-45 28 71

Sverige

Gillette Group Sverige AB,
Dept. Sweden,
Stockholm Gillette
R&sundavégen 12,

Box 702,

16927 Solna,

= 020-21 33 21

Syria

Ahmed Hadaya Company
Hadaya building

Ain Keresh

Unisyria, P.O. Box 35002,
Damascus,

@ 963 011-231433

Taiwan

Audio & Electr. Supplies Ltd.,

Brothers Bldg., 10th Floor,

85 Chung Shan N Rd., Sec. 1,

Taipei (104),
= (886) 02 2523 3283

Thailand

Gillette Thailand Ltd.,

175 South Sathorn Road,
Tungmahamek, Sathorn,
11/1 Floor,

Sathorn City Tower
Bangkok 10520

% (66) 2344 9191/ Exten.
9135

Tunesie

Generale d’Equipement
Industr., (G.E.1.)

34 rue du Golfe Arabe,
Tunis, 2000,

= 171 68 80

Turkey

Gillette Sanayi ve Ticaret A.S.,

Polaris Is Merkezi,

Ahi Evran Cad., No:1,
80870 Maslak, Istanbul,
@ 0212-473 75 85

Ukraine
Importbytservice-Ukraine
Hlybotchytska str.53, Kyiv
% 380-44-417-24-15
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United Arab Emirates
The New Store LLC,
Burjman shopping mall,
Bur Dubai

Dubai,

@ +9714 359 19 19

Uruguay

Driva S.A,,

Marcelilno Sosa 2064,
11800 Montevideo,

@ 29249576

USA

The Gillette Company
Braun Consumer Service,
1, Gillette Park 4k-16,
Boston, MA 02127-1096,
@ 1-800-272-8611

Venezuela

Gillette de Venezuela S.A.,
Av. Blandin,

Centro San Ignacio

Torre Copérnico, Piso 5
La Castellana, Caracas

@ 0800-4455388

Yemen (Republic of)
Saba Stores for Trading,
26th September Street,
P.O. Box 5278,

Taiz,

@ 4-2523 88

Yugoslavia
BG Elektronik,

Bulevar kralja Aleksandra 34,

11000 Beograd,
@ 11 3240 030





