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Deutsch

Vorsicht

* Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

* Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haus-
haltstiblicher Mengen konstruiert. Es ist nicht
fir den gewerblichen Gebrauch geeignet.

¢ Dieses Gerét gehort nicht in Kinderhande.

¢ Kinder oder Personen mit eingeschréankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten durfen dieses Gerat nicht
benutzen, es sei denn, sie werden durch
eine flr ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt. Wir empfehlen auBerdem, das
Gerét auBer Reichweite von Kindern
aufzubewahren sowie sicherzustellen,
dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

¢ Greifen Sie nie bei laufendem Motor in den
Einflllschacht. Nehmen Sie zum Nach-
schieben immer den Stopfer.

* Bevor Sie das Gerat zusammensetzen
oder auseinandernehmen, immer den
Netzstecker ziehen!

* Braun Geréte entsprechen den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen. Repara-
turen und das Auswechseln der Anschluss-
leitung dirfen nur autorisierte Fachkrafte
vornehmen. Durch unsachgemaBe Repara-
turen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

Technische Daten

* Leistung/Spannung: siche Bodenplatte
des Gerétes.

* Sicherheitssystem: Das Gerat lasst sich nur
einschalten, wenn der Deckel richtig ver-
riegelt ist. Der Deckel l&sst sich nur &ffnen,
wenn der Schalter ausgeschaltet ist.

* Motor-Bremse: Innerhalb von 2 Sekunden
nach Ausschalten des Gerates kommt der
Motor zum Stillstand.

Uberlastungsschutz

Schaltet der Motor einmal wahrend der
Benutzung von selbst aus, hat der thermische
Uberlastungsschutz angesprochen. Gehen Sie
dann wie folgt vor:

* Motor ausschalten = Schalter @ auf «0»
(wichtig!).

Deckel @ entriegeln und abnehmen.
Saftring ®, Sieb ® und Deckel @ reinigen.
Ca. 20 Minuten abkihlen lassen.

Entsafter wieder zusammensetzen.

Motor einschalten = Schalter @ auf «I».

* | auft der Motor jetzt nicht wieder an,
nochmals abkUhlen lassen.

Beschreibung

® Motorblock

@ Ein-/Ausschalter

® Entriegelungsknopfe
@ Tresterbehélter

® Saftring

® Sieb

@ Deckel
Einflllschacht

© Einfullschale

Stopfer

® Saftauslauf

® Saftbehalter mit Schaumtrenner
® Kabelfach

Vor der ersten Benutzung bitte alle Teile des
Gerates einmal reinigen (s. «<Auseinander-
nehmen» und «Reinigen»).

Zusammensetzen

1. Den Saftring ® auf den Motorblock @
setzen (sitzt locker, ohne einzurasten).

2. Sieb ® in den Saftring ® legen.

3. Deckel @ aufsetzen und mit beiden Handen
fest herunterdriicken, bis er horbar einrastet.

4. Tresterbehélter @ einhangen (zuerst oben
einsetzen); fest zuschwenken, bis er hérbar
einrastet.

5. Saftbehélter @ unter den Saftauslauf @
stellen (A). Fassungsvermdgen: 500 ml.
Der Saftbehélter hat einen Schaumtrenner,
der den groBten Teil des Schaumes vom
Saft trennt. Dadurch bekommen Sie einen
klaren Saft. Wollen Sie den Schaumtrenner
nicht verwenden, einfach aus dem Saftbe-
halter herausnehmen. Naturlich kann auch
ein Glas oder anderes GefaB unter den
Saftauslauf gestellt werden, um den Saft
aufzufangen.

6. Die Einfullschale @ (zum bequemen Ein-
flllen) auf den Einflllschacht ® setzen (A).

Obst und Gemiise vorbereiten

Wichtig: Nur ausgereiftes Obst verarbeiten.
Nicht ausgereiftes Obst kann sich im Sieb ®
festsetzen, was eine wiederholte Reinigung
des Siebes erforderlich macht.

Obst und Gemise erst waschen bzw. schélen.
Steinobst entsteinen. Kernobst (z. B. Apfel,
Birnen) mit Gehause entsaften. Obst und
Gemuse mit dicker Schale (z. B. Zitrusfriichte,
Melonen, Kiwis, Rote Beete) erst schalen.

Bei Trauben den Hauptstiel abschneiden.



Blattgemise (z. B. Spinat) und Krauter fest
zusammenrollen. GroBeres Obst und GemUse
geniigend zerkleinern.

Nicht verarbeiten lassen sich: Johannisbeeren,

Rhabarber.

Entsaften
Gerét einschalten @ = «|».

Obst und GemUse in den Einflllschacht
einflllen und den Stopfer @ mit leichtem
Druck ansetzen (A). Nachfillen in das
laufende Gerat.

Die Saftausbeute ist u. a. abhangig von der
Beschaffenheit der Obst- und Gemise-
sorten. Beim Entsaften von Beerenobst ist
die Saftausbeute auf Grund des hohen
Pectingehaltes (Pectin ist ein natirliches
Geliermittel) der Friichte gering. (Besser
geeignet sind spezielle Beerenpressen oder
Dampfentsafter.)

Obst- und Gemusesafte enthalten wertvolle
Vitamine und Mineralstoffe, die durch Licht-

und Sauerstoffeinwirkung rasch beein-
trachtigt werden. Deshalb sollten Sie den
Saft am besten frisch trinken.

Tresterbehalter @, Sieb ® entleeren
Sie kénnen so lange in einem Arbeitsgang
entsaften, bis der Tresterbehalter voll ist:
* Bei sehr saftigem Gut (z. B. Tomaten,
Trauben, Melonen):
Verarbeiten Sie maximal 3 kg, bevor Sie
den Tresterbehalter leeren.
* Bei weniger saftigem Gut (z. B. Karotten,
Birnen, Apfeln):
Tresterbehalter entleeren, wenn er sichtlich
voll ist.
Wird der Saft merklich dickfllissiger, oder
horen Sie, dass die Drehzahl des Motors
erheblich nachlésst, muss auch das Sieb
entleert werden (s. Absatz «Auseinander-
nehmen»). Trester entleeren und das Gerat
wieder zusammensetzen.

Auseinandernehmen

1. Gerét ausschalten @ = Schalterstellung «0».

2. Stopfer @ herausnehmen. Einfullschale @
abnehmen. Tresterbehélter @ ausschwen-
ken, hochschieben und schrag nach unten
wegziehen (B). (Beim Wiedereinsetzen
zuerst oben einhéngen.)

3. Entriegelungsknopfe @ auf beiden Seiten

des Gerates gleichzeitig driicken (C), um den

Deckel @ zu entriegeln. Deckel abnehmen.
4. Saftring ® zusammen mit dem Sieb ®

abnehmen. Sieb aus dem Saftring nehmen.

Reinigen

Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker
aus der Steckdose!

Reinigen Sie das Motorgehause (den Motor-
block) @ nur mit einem feuchten Tuch —
tauchen Sie das Gerat nie in Wasser.

Alle anderen Kunststoffteile kdnnen im
Geschirrspiler oder mit warmem Wasser
und normalem Geschirrspulmittel abge-
waschen werden. Die Kunststoffteile konnen
bei der Verarbeitung von Nahrungsmitteln
mit einem hohen Pigmentgehalt (z. B.
Karotten) verfarben: Benutzen Sie in diesem
Fall zum Saubern Pflanzendl, bevor Sie die
Teile in den Geschirrspuler geben oder von
Hand abwaschen.

Wichtig: Das Filtersieb ist nicht geschirr-
spllmaschinenfest, kann aber leicht mit
einer kleinen Burste gereinigt werden. Ein
beschadigtes Sieb nicht mehr verwenden.
Wir empfehlen, das Sieb nach 5 Jahren
auszutauschen (erhéltlich im Braun
Kundendienst).

Zum kompakten Aufbewahren lasst sich die
Einflllschale @ umgedreht auf das Geréat
aufsetzen.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmiuill

entsorgt werden. Die Entsorgung kann

Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfigbare Riickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.



English

Caution

¢ Read all instructions carefully before
using this product.

* This product is suitable for normal household
use only and not for commercial use.

* Keep out of children’s reach.

* This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, unless
they are given supervision by a person
responsible for their safety. In general, we
recommend that you keep the appliance
out of reach of children. Children should
be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

* Do not reach into the filling shaft while the
motor is running. Always use the pusher to
guide food through the shaft.

* Remove plug from socket before assembling
or disassembling appliance.

* Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replacement
of the mains cord must only be done by
authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

Specifications

¢ \oltage/wattage: See typeplate on the
bottom of the appliance.

¢ Safety system: The appliance can only be
switched on when the cover has been fully
locked into position and can only be opened
when the switch has been turned off.

* Motor stop: The motor will stop completely
within 2 seconds of switching the appliance
off.

Safety fuse

If the appliance is overloaded the safety fuse

will cut out. To restart the appliance:

* Turn the switch @ off = «0» (important!).

* Unlock and remove the cover @.

¢ Clean the juice ring ®, filter ® and cover @.

¢ Allow the appliance to cool down approx.

20 minutes.

Assemble the juicer again.

* Turn the switch @ on = «l».

* |f the appliance still does not run, allow it
to cool down again.

Description

@ Motor part

® On/off switch

@ Unlocking buttons

6

@ Pulp container

® Juice ring

® Filter

@ Cover

Filling shaft

@ Filling tray

Pusher

® Juice spout

® Juice container with foam separator
® Cord storage

Before using for the first time, wash the juicer
parts (see «Disassembling» and «Cleaning»).

Assembling

1. Put the juice ring ® on the motor part @
(fits loosely without engaging).

2. Lay the filter ® into the juice ring ®.

3. Put the cover @ on and push down firmly
with both hands until you hear it snap into
place.

4. Hang the pulp container @ onto the hinges
(the top one first); then close it and be sure it
shaps into place.

5. Put the juice container ® underneath the

juice spout @ (A). Capacity: 500 ml. The juice
container comes with a foam separator to
ensure clear foam free juice.
If it is not required simply remove it from the
juice container. You can, of course, place a
glass or other container underneath the juice
spout to collect the juice.

6. For easier filling, put the filling tray @ on top
of the filling shaft ® (A).

Preparing fruit or vegetables

Important: Use only well ripened fruits, other-
wise the filter ® may be clogged up which
would result in repeated cleaning of the filter.
Wash or peel the fruit or vegetables you want
to process. Fruit with large pips or stones
should always have these removed first. Pro-
cess seed fruit (such as apples, pears) with
peels and cores. Fruit and vegetables with thick
peels (e. g. citrus fruits, melons, kiwis, beets)
must be peeled first. For grapes, cut off the
main stem. For leaf vegetables (e. g. cabbage
and spinach) and herbs, roll up leaves together
tightly. Cut fruit and vegetables into pieces
large enough to fit into the filling shaft.

Currants and rhubarb are not suitable for
making juice in the Braun Multiquick.

Extracting juice
* Put fruit or vegetables into the filling shaft ®.
Turn the switch @ on = «I» and press lightly



with the pusher @ (A). Add further fruits or
vegetables while the motor is running.

* The amount of juice you extract depends on
the nature of the fruits and vegetables. When
processing berries the quantity of juice will
be smaller, because of their high amount of
pectin (pectin is a natural gelatine).

(Special berry presses or steam presses are
better suited to that type of fruit.)

¢ Fruit and vegetable juices contain valuable
vitamins and minerals, which quickly
deteriorate when they come into contact with
oxygen or light. Drink juice fresh —right after
it has been extracted.

Emptying the pulp container @ and filter ®
You can extract juice continuously until the
pulp container is full:

* When processing produce with high liquid
content (e. g. tomatoes, grapes, melons):
Do not process more than 3 kg of fruit or
vegetables before emptying the pulp
container.

* When processing drier produce (e. g. car-
rots, pears, apples):

Empty the pulp container as soon as it
looks full.

If the juice suddenly becomes much thicker
or if you can hear the motor speed slow
down, the filter must be emptied (see «Disas-
sembling»).

Empty the pulp and put the appliance together
again.

Disassembling

1. Turn the switch @ off = «0».

2. Remove the pusher @. Remove the filling
tray @. Swing open the pulp container @,
push it up and pull off downward diagonally
(B). (When replacing the pulp container,
insert the top first.)

3. Press the unlocking buttons @ on both sides
of the juicer (C), to unlock the cover @.
Remove the cover.

4. Remove the juice ring ® together with the
filter ®. Take the filter out of the juice ring.

Cleaning

¢ Always remove the plug from the socket first!

* Clean the motor part @ with a damp cloth
only — never immerse it in water.
All other plastic parts can be washed in a
dishwasher or using warm water and normal
dishwashing liquids. The plastic parts may

discolour when processing food with a high
pigment content (e. g. carrots):

Use vegetable oil to clean before using the
dishwasher.

Important: The filter ist not dishwasherproof,
but can easily be cleaned with a small brush.
Do not use a damaged filter. We recommend
to replace the filter after 5 years (available
at Braun Service Centres).

For space-saving storage, place the filling
tray @ upside down on top of the juicer.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in
the household waste at the end of its E
useful life. Disposal can take place at —
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.



Francais

Précaution d’utilisation

¢ Lire attentivement la totalité des instruc-
tions techniques avant de mettre en
marche cet appareil.

* Cet appareil a été congu pour un usage
domestique uniquement. Il n’est donc pas
prévu pour un usage commercial.

* Tenir 'appareil hors de portée des enfants.

* Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales,
sensorielles et physiques réduites a moins
qu’elles ne soient sous la surveillance d’un
adulte responsable de leur sécurité.

Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
Conserver hors de portée des enfants.

* Ne jamais introduire les doigts dans la
cheminée de remplissage. Utiliser toujours
le poussoir.

¢ Avant le montage ou le démontage de
I’appareil commencer toujours par débran-
cher la prise de I'appareil.

* Les appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le changement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniquement par les Centres Service Agréés
Braun (C.S.A. — voir liste sur le 3615 Braun).
Des réparations effectuées par du personnel
non qualifié peuvent causer accidents ou
blessures a I'utilisateur.

Caracterlsthues techniques
¢ \/oltage/wattage : Vois sous la base de
I’appareil.

* Systeme de sécurité : L’appareil ne peut-étre
mis en marche que si le couvercle a été
correctement verrouillé. Ce dernier ne peut-
étre enlevé que si I'interrupteur a été mis sur
arrét = «0».

* Arrét du moteur: Le moteur sera totalement
arrété dans les 2 secondes qui suivent la
mise sur arrét = «0» de l'interrupteur.

Fusible de sécurité

Si I'appareil s’arréte de lui-méme en cours

d’utilisation c’est que le fusible a été activé.

* Mettre l'interrupteur @ sur arrét = «0»
(important!).

e Déverrouiller et enlever le couvercle @.

* Nettoyer le boitier de la centrifugeuse ®, le
filtre ® et le couvercle @.

* Laisser I'appareil refroidir pendant environ
20 minutes.

* Remonter la centrifugeuse.

* Mettre l'interrupteur @ sur marche = «|».
* SiI'appareil ne marche toujours pas, le

laisser refroidir un peu plus longtemps.

Description

® Bloc moteur

@ Interrupteur marche/arrét
® Boutons de déblocage

@ Réservoir a pulpe

® Boitier de la centrifugeuse
® Filtre

@ Couvercle

Cheminée de remplissage
© Plateau-entonnoir
Poussoir

@ Goulotte (incorporée au boitier de la

centrifugeuse)

® Réservoir a jus avec séparateur de

mousse

@ Compartiment spécial pour le rangement

du cordon secteur

Avant la premiere utilisation, il est conseillé de
laver toutes les pieces de la centrifugeuse
(voir « Démontage » et « Nettoyage »).

Montage

1

2.
3.

. Ajuster le boitier de la centrifugeuse ® sur le

bloc moteur @ sans le bloquer.

Mettre le filtre ® dans le boitier de la cen-
trifugeuse ®.

Mettre le couvercle @ sur I’'ensemble et
pousser vers le bas avec les 2 mains jusqu’a
ce que I'on entende le déclic de mise en
place.

. Accrocher en position ouverte le réservoir a

pulpe @ pas ses gonds (mettre celui du haut
en premier); puis le fermer afin d’étre sr
qu’il est correctement mis en place.

. Positionner le réservoir a jus @ sous la

goulotte @ (A). Capacité : 500 ml.

Le réservoir a jus comprend un séparateur
de mousse qui sépare la plupart de la
mousse du jus. En séparant la mousse vous
obtiendrez un jus tres clair. Ce séparateur
de mousse est amovible, si vous ne voulez
pas l'utiliser, retirez simplement la cloison
centrale du réservoir a jus. Vous pouvez bien
sUr mettre un verre ou un autre récipient
sous la goulotte pour récupérer le jus.

. Pour faciliter le remplissage de la centrifu-

geuse, emboiter le plateau-entonnoir @ sur
le haut de la cheminée de remplissage ® (A).

Préparation des fruits et des légumes
Important : Utiliser toujours des fruits bien
mdrs, sinon le filtre ® pourrait se boucher, ce




qui impliquerait des nettoyages répétitifs du
filtre. Laver ou peler les fruits ou les légumes
que vous voulez centrifuger. Il faut toujours
enlever les pépins des fruits avant de les
centrifuger. Centrifuger les fruits a graines
(comme les pommes, les poires) avec la peau,
sans rien retirer ; les fruits ou les agrumes a
peau épaisse (comme les citrons, melons,
kiwis, oranges, betteraves, etc.) aprés les
avoir pelés; les fruits a noyaux apres les avoir
dénoyautés; les Iégumes a feuilles (comme
les épinards) et les herbes en roulant bien les
feuilles. Pour les grappes, retirer la branche
centrale. Ne pas couper les fruits et les lé-
gumes en tous petits morceaux. Les garder
aussi grands que possible tout en pouvant les
introduire dans la cheminée de remplissage.

Il est déconseillé de centrifuger les groseilles,
cassis, myrtilles et la rhubarbe (voir ci-des-
sSous).

Extraction du jus

* Mettre les fruits ou les légumes dans la
cheminée de remplissage ®. Tourner
Pinterrupteur marche/arrét @ sur marche =
«|» et appuyer légerement avec le poussoir
(A). Ajouter les fruits ou les Iégumes sans
arréter le moteur.

* La quantité de jus extrait dépend de la
qualité des fruits et des légumes.
Les baies (groseilles, cassis ...) possedent
peu de jus car elles contiennent beaucoup
de pectine (la pectine est une gélatine
naturelle) et elles ne peuvent donc étre
centrifugées dans un appareil classique.
Pour cela, il faut utiliser des centrifugeuses
spéciales, mieux adaptées a cette nature de
fruits.

® Les jus de fruits et les légumes contiennent
beaucoup de vitamines et de minéraux qui
se détruisent rapidement au contact de
I’'oxygéne ou de la lumiere. Il est donc pré-
férable de boire le jus frais des qu’il a été
extrait du fruit.

Vidage du réservoir a pulpe @ et du filtre ®

Vous pouvez extraire le jus en une seule fois

jusqu’au moment ou le réservoir a pulpe est

plein:

¢ Quand vous centrifugez des produits trés
juteux (par ex: tomates, raisins, melons):
Ne pas centrifuger plus de 3 kg d’aliments
sans vider le réservoir a pulpe.

* Quand vous centrifugez des produits moins
juteux (par ex. carottes, poires, pommes) :
Videz le réservoir a pulpe quand vous pouvez
constater qu’il est plein.

Si le jus devient soudain plus épais ou si vous
entendez diminuer la vitesse du moteur de
maniere importante, le filtre doit alors étre vidé
également (voir « Démontage »).

Videz la pulpe et remonter I'appareil (voir
«Montage ») avant de continuer.

Démontage

1. Mettre l'interrupteur marche/arrét @ sur
arrét = «0».

2. Enlever le poussoir @. Retirer le plateau-
entonnoir ©. Dégager le réservoir a pulpe @:
le faire pivoter, pousser vers le haut puis
tirer vers le bas en diagonale (B). (Pour le
remontage, engager d’abord le haut.)

3. Appuyer sur les boutons de déblocage ®
situés de chaque c6té de I'appareil (C) pour
déverrouliller le couvercle @. Retirer le
couvercle.

4. Retirer ensemble le boitier de la centrifu-
geuse ® et le filtre ®), puis retirer le filtre du
boitier.

Nettoyage

e Débrancher toujours votre appareil avant de
le nettoyer.

¢ Nettoyer le bloc-moteur @D avec un chiffon
humide. Ne jamais le plonger dans I’'eau.
Toutes les autres pieces plastiques peuvent
étre mises au lave-vaisselle ou étre lavées
avec un produit de vaisselle courant. Les
parties en plastique peuvent se colorer si
vous centrifugez des fruits ou des légumes
trés colorés comme la carotte. Nettoyez-les
avec un chiffon imbibé d’huile végétale avant
de les mettre au lave-vaisselle.

Important: Le filtre ne doit pas étre mis au
lave-vaisselle, mais il se nettoie facilement
avec une petite brosse. Ne pas utiliser un
filtre abimé. Il est recommandé de changer
le filtre tous les 5 ans (disponible dans les
centres de service agréés Braun).

Pour gagner de la place lors du rangement
de 'appareil, mettre le plateau-entonnoir @ a
I’envers sur la centrifugeuse.

Sauf modifications.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets

ménagers. Remettez-le a votre Centre —
Service agréé Braun ou déposez-le dans

des sites de récupération appropriés con-
formément aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.



Espaiol

Atencion

* Lea atentamente el folleto de instruccio-
nes antes de utilizar este aparato.

* Este producto es solamente para uso
doméstico, no es adecuado para uso
comercial.

* Guardar fuera del alcance de los nifios.

* Este aparato no es para uso de nifios ni
personas con minusvalias fisicas, sensorias
o mentales, salvo que se utilicen bajo la
supervisiéon de una persona responsable de
su seguridad. En general, recomendamos
mantener este aparato fuera del alcance de
los nifios. Los nifios deben ser supervisados
para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

* No poner las manos en el tubo alimentador
mientras el motor esta en marcha. Usar
siempre el empujador para presionar los
alimentos a través del tubo alimentador.

* Antes de montar o desmontar el aparato
desenchufelo.

* Los aparatos eléctricos Braun cumplen con
las normas internacionales de seguridad.
Las reparaciones o la sustitucién del cable
eléctrico deben ser realizadas por un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado.
Las reparaciones realizadas por personal no
autorizado pueden causar accidentes o
danos al usuario.

Caracteristicas

* Tension/potencia: Véase la placa situada en
la base del aparato.

¢ Sistema de seguridad: El aparato solo se
pone en marcha estando la tapa
correctamente cerrada y solo se puede abrir
cuando el motor esta parado.

* Paro del motor: El motor se parara dos se-

gundos después de desconectar el aparato.

Fusible de seguridad

Si el aparato se para durante su uso la razon es

que se ha activado el fusible de seguridad.

* Poner el interruptor @ en posicién «0»
(importante!).

e Abrir y sacar la tapa @.

e Limpiar la anilla del zumo ®, filtro ® y
tapa @.

* Dejar enfriar el aparato durante
aproximadamente 20 minutos.

* Volver a montar la licuadora.

* Poner el interruptor @ en posicién «I».

¢ Si el aparato todavia no funciona, déjelo
enfriar otra vez.
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Descripcion

@ Cuerpo inferior (motor)

@ Interruptor

@ Botones de apertura

@ Recipiente para la pulpa

® Anilla

® Filtro

@ Tapa

Tubo alimentador

© Bandeja alimentador

Empujador

@ Vertedor de zumo

® Recipiente para zumo con separador de
espuma

® Guardacables

Antes de usarla por primera vez lavar las piezas
de la licuadora (véase «Desmontaje» y «Lim-
pieza»).

Montaje

1. Colocar la anilla ® sobre el cuerpo inferior
@, encajar sin presionar.

2. Poner el filtro ® dentro de la anilla ®.

3. Poner la tapa @ y presionar firmemente con
las manos hasta que se oiga que ha enca-
jado.

4. Colocar el recipiente @ en las bisagras (la de
arriba primero); luego cerrar y asegurarse de
que esta bien encajada.

5. Poner el recipiente @ debajo del vertedor de
zumo @ (A). Capacidad: 500 ml.

El recipiente del zumo viene dotado de un
separador de espuma, que retiene la mayor
parte de la espuma del zumo. Al separarla,
produce un zumo mas claro. Si no desea
usar el separador de espuma, simplemente
saquelo del recipiente para zumo. Se puede
por supuesto, colocar un vaso u otro reci-
piente debajo del vertedor del zumo.

6. Para un llenado mas cémodo, colocar la
bandeja alimentador @ en el tubo alimen-
tador ® (A).

Licuado de fruta o verdura

Importante: Use sélo frutas bien maduras,
pues de otro modo el filtro ® puede obstruirse,
lo que obligaria a limpiar el filtro repetidamente.

Lavar o pelar las frutas que desean licuarse.
En las frutas con hueso, se debe quitar el
hueso primero. Se pueden procesar frutas
(manzanas, peras etc.) con la piel y las
semillas. Frutas y verduras con piel muy gruesa
(citricos, melones, kiwi, remolacha) deben
pelarse primero. Para uvas, utilizar solo el



grano. Para verduras con hojas (espinacas),
enrollarlas firmemente. Siempre cortar las
frutas y verduras en trozos que quepan en el
tubo alimentador.

No se puede hacer zumo de grosella ni
ruibarbo con la Braun Multiquick.

Extraccion del zumo

Poner las frutas y verduras en el tubo alimen-
tador ®. Conectar el interruptor @ = «I» y
presionar ligeramente con el empujador
(A). Ahadir mas frutas o verduras mientras el
motor esta funcionando.

La cantidad de jugo a extraer depende de la
clase de frutas y vegetales usados. Al licuar
fresas, frambuesas etc., la cantidad de jugo
serd menor, debido a su alto contenido en
pectina (que es una gelatina natural).

(Este tipo de frutas son mas apropiadas para
hacer compotas, mermeladas etc.)

Los zumos de fruta y verdura contienen
vitaminas y minerales, que pueden deterio-
rarse rapidamente cuando estan en contacto
con el oxigeno o la luz. Se aconseja beber el
zumo cuando esta recien hecho, justo
después de extraerse.

Vaciar el recipiente para pulpa @ y filtro ®
Se puede extraer zumo sin parar, hasta que se
llene totalmente el recipiente para pulpa:

Durante el procesado de los alimentos poco
jugosos (zanahorias, peras, manzanas):

No procesar mas de 3 kg antes de vaciar el
recipiente.

Si el zumo de repente sale mucho més espeso
o si se oye un descenso fuerte en la velocidad
del motor, hay que vaciar el filtro también
(véase «Desmontaje»). Vaciar la pulpa'y montar
el aparato de nuevo.

Desmontaje

1

. Mover el interruptor @ a la posicion «0».
2.

Sacar el empujador @. Quitar la bandeja
alimentador @. Abrir el recipiente para pulpa
@), levantarlo y quitarlo tirando hacia abajo
en diagonal (B) (para remontar el recipiente
para pulpa, poner la parte superior primero).

. Presionar los botones de apertura @ situa-

dos a ambos lados de la licuadora (C) para
abrir la tapa @. Sacar la tapa.

. Retirar la anilla ® con el filtro ®. Quitar el

filtro de la anilla.

Limpieza

* i Desenchufar siempre su Braun Multiquick
antes de proceder a la limpieza !

* Limpiar el cuerpo inferior (motor) @ usando
solamente un pafio hiumedo, nunca
sumergirlo en agua. Las demas partes de
plastico, pueden limpiarse en el lavavajillas
con agua caliente y detergente liquido. Las
piezas plasticas pueden tomar color cuando
se procesan alimentos con alto contenido en
pigmentos (por ejemplo, zanahorias), usar
aceite vegetal para eliminarlos.

Importante: No poner el filtro en el lavavajil-
las. Puede limpiarse facilmente con un
cepillo pequefio. No use un filtro dafado.
Recomendamos reemplazar el filtro cada

5 afios (disponible en cualquier Servicio
Técnico autorizado).

Para ahorrar espacio, poner la bandeja
del alimentador @ al revés encima de la
licuadora.

Modificaciones reservadas.

No tire este producto a la basura al final

de su vida util. Llévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun o a los puntos — mmm
de recogida habilitados por los ayuntamientos.
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Portugués

Atencao

* Leiaas instrucoes cuidadosamente antes
de usar este produto.

* Este produto destina-se Unicamente para
uso doméstico, en ndo para uso comercial.

* Mantenha este aparelho afastado de
criangas.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado por
criangas ou pessoas com capacidades
fisicas ou mentais reduzidas, excepto
quando estejam sob a supervisdo de alguém
responsavel pela sua seguranga. Em geral,
recomendamos que mantenha o aparelho
fora do alcance de criangas. As criancas
dever ser supervisionadas para garantir que
ndo brincam com o aparelho.

¢ N&o introduza a méo no bocal de enchi-
mento com o motor em funcionamento. Use
sempre o calcador para introduzir alimentos
no gargalo de alimentagéo.

* Retire a ficha da tomada antes de montar ou
desmontar o aparelho.

* Os aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de seguranca
aplicaveis. Reparagdes ou
a substituicdo do cabo de alimentacgao s6
devem ser efectuadas por um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado.

As reparagoes efectuadas por pessoal ndao
qualificado podem causar acidentes ou
danos ao utilizador.

Especificag6es

¢ Voltagem/watts: Veja placa no fundo do
aparelho.

¢ Sistema de seguranca: O aparelho s6 pode
ser ligado depois da tampa ter sido colocada
no seu lugar, e esta s6 pode ser aberta
depois de desligado o interruptor.

* Paragem do motor: O motor para completa-
mente dois segundos depois de ser desliga-
do o interruptor.

Fusivel de seguranca

Se o aparelho estiver sobrecarregado o fusivel

de seguranca cortara o funcionamento. Para

rellgar o aparelho:
* Desligue o interruptor @ = «0» (importante!).

* Destrave e retire a tampa @.

* Limpe o vedante de sumo ®), filtro ® e
tampa @.

* Deixe o aparelho arrefecer durante pelo
menos 20 minutos.

* Remonte o aparelho novamente.

* Ligue o interruptor @ em = «I».
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* Seoaparelhondo comegar afuncionar deixe
arrefecer de novo.

Descricao

® Motor

@ Interruptor Ligar/Desligar

® Botoes de trava

@ Contentor de polpa

® Vedante de sumo

® Filtro

@ Tampa

Gargalo de introdugdo

© Bandeja de introdugédo

Calcador

@ Goteira de sumo

® Contentor de sumo e separador de espuma
® Compartimento para guardar cabo

Antes de usar a primeira vez, lave as zonas
que entram em contacto com o sumo (vér
«Desmontagem» e «Limpeza»).

Montagem

1. Cologue o vedante de sumo ® na base/
motor @ (encaixa sem travar).

2. Coloque o filtro ® no vedante de sumo ®.

3. Coloque a tampa @ e pressione para baixo
firmemente com ambas as maos até ouvir
encaixar no seu lugar.

4. Pendure o contentor de polpa @ nas dobra-
dicas (primeiro o de cima), depois feche-o
e certifique-se que encaixa no lugar.

5. Coloque o contentor de sumo @ debaixo da
goteira de sumo ® (A). Capacidade: 500 ml.
O contentor de sumo vem com um separa-
dor de espuma, para assegurar um sumo
sem espuma e limpo.
Se nao o utilizar, remova-o simplesmente do
contentor. Pode se quiser colocar um copo
ou outro contentor para recolher o sumo.

6. Para uma introdugéo mais facil, coloque o
tabuleiro @ em cima do gargalo de enchi-
mento ® (A).

Preparando frutos ou vegetais

Importante: Uso sdmente frutos maduros,
sendo o filtro ® ficara entupido rapidamente, o
que resultara em ter que se limpar o mesmo
repetidas vezes. Lavar ou descascar os frutos
ou vegetais que quiser processar. Frutos com
sementes ou carogos grandes deverdo ter os
mesmos removidos antes de serem proces-
sados. Processe frutos de sementes (tais como
magas e peras) com cascas e interiores. Frutos
e vegetais com cascas grossas (ex. citrinos,
meldes, kiwis, etc.) devem ser descascados



antes. Para uvas, corte os ramos maiores.
Para vegetais de folhas (ex. couves e espi-
nafre), enrole as folhas apertadamente. Corte
a fruta e vegetais em pedagos de tamanho sufi-
ciente para caber no gargalo de enchimento.

Passas e ruibarbos ndo devem ser usadas para
fazer sumo na Braun Multiquick.

Extraccao de sumos

Coloque frutos ou vegetais no gargalo de
enchimento ®. Ligue o interruptor @ em =
«|» e pressione levemente com o calcador
(A). Adicione mais frutos ou vegetais en-
quanto o motor estiver em funcionamento.
A quantidade de sumo que se extrai de-
pende da natureza dos frutos e vegetais.
Ao processar amoras a quantidade de sumo
serd menor, devido a maior densidade de
pectina (pectina € uma gelatina natural).
(Prensas especiais para amoras ou a vapor
sao mais indicadas para este tipo de fruta.)
Sumos de frutos ou vegetais contém
vitaminas e minerais, que se deterioram
rapidamente quando em contacto com o
hoxigénio ou luz. Beba o sumo fresco -
imediatamente a seguir a ser extraido.

Enchendo o contentor de polpa @ e filtro ®
Pode extrair sumo continuamente até o con-
tentor de sumo estar cheio:

Ao processar produtos com grande teor de
liquidos (p. ex. tomates, uvas, meldes): Ndo
processe mais de 3 kg de fruta ou vegetais
antes de esvaziar o contentor de polpa.

Ao processar produtos mais secos (p. ex.
cenouras, peras, macgas): Esvazie o conten-
tor de polpa assim que estiver cheio.

Se o filtro de repente se tornar mais grosso, ou
se a velocidade do motor baixar, o filtro deve
ser esvaziado (vér <Desmontagem»). Remova a
polpa e monte de novo o aparelho.

Desmontagem

1

. Desligue o interruptor @ = «0».
2.

Remova o calcador @. Remova a bandeja
de enchimento @. Abra o contentor de
polpa @, puxe para cima e retire-o diago-
nalmente para baixo (B). (Ao recolocar o
contentor de polpa, insirir a parte de cima
primeiro.)

. Pressionar os botdes de trava ® em ambos

os lados do extractor (C), para soltar a
tampa @. Remover a tampa.

4. Remova o vedante de sumo ® juntamente

com o filtro ®. Retire o filtro do vedante de
sumo.

Limpeza

Desligar sempre da corrente a sua Braun
Multiquick antes de proceder a limpeza!
Limpar o corpo inferior (motor) @, usando
apenas um pano humido; nunca o mergulhar
na agua. As restantes partes de plastico
podem ser lavadas na maquina de lavar
louga com agua quente e detergente liquido.
As pegas em plastico podem ganhar cor
quando se preparam alimentos com alto teor
de pigmentacao (por exemplo, cenouras);
usar 6leo vegetal para elimina-la.

Importante: Nao lavar o filtro na maquina de
lavar loucga. Pode ser limpo facilmente com
uma escova pequena. Nao utilize um filtro
danificado. Recomendamos que substitua
o filtro em cada 5 anos (disponivel em qual-
quer Servigo de Assisténcia Técnica autori-
zado).

Para poupar espaco de armazenagem,
cologue a bandeja de enchimento @ ao
contrario em cima do extractor.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Por favor ndo deite o produto no lixo
domeéstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servigos de

)z

Assisténcia Técnica da Braun, ou em
locais de recolha especifica, a disposi¢ao
no seu pais.
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Italiano

Attenzione

* Leggete attentamente le istruzioni prima
di usare il prodotto.

* Questo prodotto & stato costruito per nor-
male uso domestico. Non € adatto ad usi
commerciali.

* Tenere lontano dalla portata dei bambini.

* Questo elettrodomestico non & progettato
per essere utilizzato da bambini o da
persone con capacita fisiche o mentali
ridotte, senza la supervisione di una persona
responsabile della loro sicurezza. In
generale, noi raccomandiamo di tenerlo fuori
dalla portata dei bambini. | bambini
dovrebbero essere controllati per accertarsi
che non giochino con il dispositivo.

* Non mettete mai le dita nel tubo di alimen-
tazione mentre il motore & in funzione. Usate
sempre il pressino per spingere il cibo.

* Prima del montaggio o smontaggio, togliere
sempre la spina dalla presa di corrente.

* Gli elettrodomestici Braun corrispondono ai
parametri di sicurezza vigenti. Se I'apparec-
chio mostra dei difetti, smettete di usarlo e
portatelo ad un Centro Assistenza Braun per
le riparazioni. Riparazioni errate o eseguite
da personale non qualificato potrebbero
causare danni ed infortuni agli utilizzatori.

Specifiche

¢ Voltaggio/wattaggio: Vedere la targhetta sul
retro dell’apparecchio.

¢ Sistema di sicurezza: L’apparecchio si
accende solo quando il coperchio e stato
chiuso correttamente, e pud essere aperto
solo se I’'apparecchio € stato spento.

* Arresto del motore: Il motore giunge all’ar-
resto entro 2 secondi dallo spegnimento
dell’apparecchio.

Fusibile di sicurezza

Se I'apparecchio dovesse spegnersi da solo

durante 'uso, significherebbe che & entrato in

funzione il fusibile di sicurezza:

e Portare I'interruttore @ sullo «0»
(importante!).

* Sbloccare e togliere il coperchio @.

Pulire il disco-grattugia ®, filtro ® e

coperchio @.

Lasciare raffreddare per circa 20 minuti.

Rimontare la centrifuga.

Portare I'interruttore @ su «l».

Se I'apparecchio non dovesse funzionare,

fatelo raffreddare di nuovo.
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Descrizione

® Parte motore

@ Interruttore di accensione/spegnimento

® Pulsante di apertura

@ Cestino portascorie

® Disco-grattugia

® Filtro

@ Coperchio

Tubo di alimentazione

© Vaschetta

Pressino

@ Beccuccio per il succo

® Vaschetta per il succo con separatore
della schiuma

® Cordone

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta,
lavare ogni parte (vedere «Smontaggio» e
«Pulitura»).

Montaggio

1. Porre il disco-grattugia ® sulla parte
motore @.

2. Porre il filtro ® nel disco-grattugia ®.

3. Mettere il coperchio @ e spingere con en-
trambe le mani sino ad avvertire lo scatto.

4. Inserire il cestino portascorie @ dai suoi
cardini (prima quello piu in alto); poi chiudere
e assicurarsi che scatti.

5. Porre la vaschetta per il succo @ al di sotto
del beccuccio @ (A). Capacita: 500 ml.
La vaschetta per il succo comprende un
separatore di schiuma che separa buona
parte della schiuma stessa dal succo:
otterrete cosi un succo limpido. Se non
volete utilizzare il separatore di schiuma,
toglietelo semplicemente dalla vaschetta per
il succo. Potete, naturalmente, porre un
bicchiere o altro contenitore sotto il beccuc-
cio per raccogliere il succo.

6. Per un corretto riempimento, ponete la
vaschetta @ sul tubo di alimentazione ® (A).

Preparazione di frutta e verdura
Importante: usate solo frutta matura, altri-
menti il filtro ® potrebbe intasarsi e quindi
necessitare di numerose pulizia.

Lavate o sbucciate la frutta o la verdura che
volete lavorare. Eventuali noccioli vanno
sempre rimossi prima della lavorazione.
Lavorate la frutta con semi (p. es come mele,
pere) con la buccia ed il torsolo. Frutta e
verdure con la buccia spessa (p. es. agrumi,
meloni, kiwi, barbabietole) devono essere
prima sbucciate. Per I'uva, staccate gli acini.



Per le verdure erbose (p. es. spinaci) ed erbe,
avvolgete strettamente le foglie tra di loro.
Tagliate frutta e verdura in pezzi abbastanza
grandi da poter essere introdotti nel tubo di

alimentazione.

Non & possibile ottenere succhi nel Braun
Multiquick da uva sultanina e rabarbaro.

Estrazione del succo

Introdurre la frutta e la verdura nel tubo di
alimentazione ®. Ruotare l'interruttore @ su
«|» e premere leggermente con il pressino
(A). Aggiungere ulteriore frutta e verdura
senza spegnere il motore.

La quantita di succo estratto dipende dalla
qualita della frutta e della verdura. Lavorando
frutti di bosco, la quantita di succo sara
minore, a causa del loro alto contenuto in
pectina (la pectina € una gelatina naturale).
(Le centrifughe per frutti di bosco o centri-
fughe a vapore si adattano meglio a questo
tipo di frutta.)

| succhi di frutta contengono preziose vita-
mine e minerali, che si deteriorano veloce-
mente al contatto con ossigeno e luce.
Bevete il succo fresco subito dopo averlo
spremuto.

Svuotamento del cestino @ e del filtro ®
Potete estrarre succo fino a quando il cestino
portascorie non diventa pieno:

Lavorando prodotti con molto succo
(pomodori, meloni, uva): Dopo aver lavorato
max. 3 kg. di frutta/verdura, il contenitore
portascorie deve essere svuotato.
Lavorando prodotti con meno succo (carote,
pere, mele): Svuotate il cestino non appena
lo vedete pieno.

Se il succo dovesse improvvisamente
diventare piu denso, o se sentite diminuire
molto la velocita di rotazione del motore, il filtro
deve essere svuotato (vedere «<Smontaggio»).
Togliere la polpa e rimontare il tutto.

Smontaggio
1. Portare l'interruttore @ sullo «0».

2.

Estrarre il pressino @. Togliere la vaschetta
©. Aprire il cestino portascorie @ ruotandolo
verso |'esterno, sollevarlo e sfilarlo verso il
basso (B); nel rimetterlo a posto, inserire
prima la parte superiore.

. Per sbloccare il coperchio @, spingere il

pulsante di apertura @ posto su entrambi i

lati della centrifuga (C). Togliere il coperchio.

4. Togliere il disco-grattugia ® insieme al

filtro ®. Togliere il filtro stesso dal disco-
grattugia.

Pulizia

* Ricordatevi innazitutto di staccare la spina
dalla presa di corrente.

¢ Pulite le parti del motore @ solo con un
panno umido, non immergetele mai diretta-
mente in acqua.
Tutte le altre parti in plastica possono essere
lavate usando la lavastoviglie o con acqua
calda e detersivo per piatti liquido. Le partiin
plastica potrebbero colorarsi (se non pulite
tempestivamente) quando il cibo lavorato
possiede un alto contenuto di pigmenti
colorati (per es. carote); per pulirle usate
dell’olio vegetale prima di usare la lavasto-
viglie.

Importante: Non € possibile lavare il filtro con
la lavastoviglie, ma lo si potra facilmente
pulire con l'aiuto di una piccola spazzola.
Non usare un filtro danneggiato.

Si raccomanda di sostituire il filtro dopo

5 anni (disponibile presso i centri assistenza
Braun).

Per risparmiare spazio, porre la vaschetta ©
capovolta sulla centrifuga stessa.

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto
nella spazzatura al termine della sua vita E
utile. Per lo smaltimento, rivolgersiad un  mem
qualsiasi Centro Assistenza Braun o ad un
centro specifico.
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Nederlands

VoorZ|cht|g

* Lees eerst zorgvuldig de gebruiksaan-
wijzing, voordat u dit apparaat gaat
gebruiken.

Dit apparaat is bedoeld voor normaal huis-
houdelijk gebruik. Het is geschikt voor ver-
werking van de verderop in deze gebruiks-
aanwijzing vermelde hoeveelheden.

Houd de machine buiten het bereik van
kinderen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door kinderen of personen met verminderde
fysieke of mentale capaciteiten, tenzij zij het
apparaat gebruiken onder toezicht van

een persoon verantwoordelijk voor hun
veiligheid. Houd toezicht op kinderen om te
voorkomen dat ze met het apparaat gaan
spelen. Buiten bereik van kinderen bewaren.
Grijp niet in de vulschacht terwijl het appa-
raat is ingeschakeld. Gebruik altijd de
naduwstop voor het aanduwen van het
voedsel door de vulschacht.

Altijd eerst de motor uitschakelen en de
stekker uit het stopkontakt nemen voordat u
de machine in elkaar zet of uit elkaar neemt.
Elektrische apparaten van Braun voldoen
aan de veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan het apparaat of vervanging van het snoer
mogen alleen worden uitgevoerd door
deskundig service-personeel. Ondeskundig,
oneigenlijk reparatiewerk kan aanzienlijk
gevaar opleveren voor de gebruiker.

Technlsche gegevens

* Spanning/vermogen: Zie het typeplaatje op
de onderkant van de machine.
Veiligheidssysteem: De machine kan alleen
worden ingeschakeld wanneer het deksel
juist is vergrendeld en alleen worden ge-
opend wanneer het apparaat is uitgescha-
keld.

Motorstop: De centrifuge stopt ongeveer

2 seconden nadat het apparaat is uitge-
schakeld.

Veiligheidszekering

Indien het apparaat zichzelf uitschakelt tijdens
gebruik, komt dit door de inge-bouwde
veiligheidszekering die de motor beschermt
tegen overbelasting.

Volg dan de onderstaande procedure:

Zet de schakelaar @ op «0» (belangrijk!).
Ontgrendel en verwijder het deksel @.
Maak de sapring ®, filter ® en het deksel @
schoon.

Lat het apparaat + 20 minuten afkoelen.
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® Zet het apparaat weer in elkaar.

¢ Schakel de motor in. Schakelaar @ op «l».

* Mocht het apparaat nog niet werken wann-
eer u hem inschakelt, laat het dan nog enige
tijd afkoelen.

Beschrijving

@ Motorhuis

@ Aan/uit schakelaar

® Vergrendelingsknoppen
@ Pulpcontainer

® Sapring

® Filter

@ Deksel

Vulschacht

© Werkplateau
Naduwstop

@ Saptuitje

® Sapcontainer met schuimafscheider
® Snoeropbergruimte

Voordat u het apparaat de eerste keer
gebruikt dient u alle onderdelen af te wassen
(zie «Uit elkaar nemen» en «Schoonmaken»).

In elkaar zetten

1. Zet de sapring ® op het motorhuis @.
De ring zit vrij los op het motorhuis.

2. Plaats het filter ® in de sapring ®.

3. Plaats daarop het deksel @ en druk deze
stevig naar beneden tot hij vastklikt.

4. Plaats de pulpcontainer @ in de scharnieren
(de bovenkant eerst), sluit hem tot hij
vastklikt.

5. Zet de sapcontainer ® onder het saptuitje @
(A). Inhoud: 500 ml.

De sapcontainer heeft een schuimafscheider
die het meeste schuim van het sap scheidt,
waardoor u een vrij helder sap verkrijgt.
Mocht u de schuimafscheider niet willen
gebruiken dan kan deze heel eenvoudig
worden verwijderd. U kunt natuurlijk onder
het saptuitje ook bijv. een glas plaatsen om
zo het sap direkt op te vangen.

6. Plaats het werkplateau @ bovenop de
vulschacht ® (A), zodat u de vulschacht
gemakkelijk kunt vullen.

Het voorbereiden van fruit of groente
Belangrijk: Gebruik alleen goed rijp fruit, anders
kan het filter ® snel verstopt raken zodat vaker
schoongemaakt dient te worden. Was of schil
het fruit of de groente dat u wilt verwerken. Van
vruchten waar grote pitten inzitten dienen de
pitten altijd te worden verwijderd. Vruchten met



zaden (zoals appels, peren) kunnen met de
schil en het klokhuis worden verwerkt. Van
vruchten met een dikke schil (bijv. citrus-
vruchten, meloenen, kiwi’s, bieten) dient eerst
de schil te worden verwijderd. Verwijder bij
druiven alleen de dikke stelen. Voor bladgroen-
ten (spinazie) en kruiden geldt dat u de blade-
ren stevig bij elkaar opgerold in de vulschacht
moet voeren. Snijd het fruit en de groente
zodanig in stukken dat ze in de vulschacht
passen.

Krenten en rabarber kunnen niet in de Braun
Multiquick worden verwerkt.

Het verkrijgen van sap
* Doe fruit of groente in de vulschacht ®. Draai
de schakelaar @ op «I» en duw het voedsel
aan met de naduwstop @ (A). Voeg het
resterende fruit of de groente toe terwijl de
motor draait.

* De sapopbrengst is afhankelijk van de soort
groente of fruit die verwerkt wordt. Bij het
verwerken van bessen zal de sapopbrengst
kleiner zijn doordat bessen veel pectine
bevatten (pectine is een natuurlijke gelatine).
(Speciale persen voor bessen of stoom-
persen zijn beter geschikt voor bessen.)

* Fruit- en groentesappen bevatten waarde-
volle vitaminen en mineralen. Wanneer het
sap in kontakt komt met zuurstof of licht
loopt de kwaliteit en hoeveelheid vitaminen
en mineralen snel terug.

Daarom is het aan te bevelen het vruchten-
of groentesap vers te drinken, dus vlak nadat
het is geperst.

Leegmaken van de pulpcontainer @ en filter ®
U kunt in één keer doorgaan met het verkrijgen
van sap totdat de pulpcontainer vol begint te
raken:

* Wanneer u zachte of veel sap bevattende
produkten verwerkt (bijv. tomaten, druiven,
meloenen): Na het verwerken van 3 kg fruit
of groente dient de pulpcontainer zeker
geleegd te worden.

* Wanneer u produkten verwerkt die niet
zoveel sap bevatten (bijv. wortelen, peren,
appels) dient u de pulpcontainer te legen
als hij zichtbaar vol is.

Als het sap dikker begint te worden of wanneer
u kunt horen dat de motor aanzienlijk lang-
zamer gaat lopen dan dient het filter eveneens
te worden geleegd (zie «Uit elkaar nemen»).
Verwijder het vruchtvlees/pulp en zet het
apparaat weer in elkaar.

Uit elkaar nemen

1. Schakel de motor uit door de schakelaar @
op «0» te zetten.

2. Verwijder de naduwstop @. Neem het werk-
plateau @ van de machine. Draai de pulp-
container @ open, til hem naar boven en
verwijder hem schuin naar beneden (B).

(Bij het terugplaatsen van de pulpcontainer
dient u eerst de bovenkant in het scharnier
te plaatsen.)

3. Voor het verwijderen van het deksel @ dient
u op de vergrendelingsknoppen @ aan beide
kanten van het apparaat te duwen (C).

Nu kunt u het deksel verwijderen.

4. Verwijder de sapring ® gelijktijdig met het

filter ®. Neem het filter uit de sapring.

Schoonmaken

* Trek voor het schoonmaken altijd eerst de
stekker uit het stopkontakt!

* Reinig het motordeel @ met een vochtige
doek — dompel het echter nooit onder water.
Alle andere kunststof onderdelen zijn vaat-
wasmachinebestendig of kunnen afgewas-
sen worden in warm water waaraan afwas-
middel is toegevoegd. De kunststof onder-
delen kunnen licht verkleuren na bereiding
van etenswaren die veel kleurstoffen
bevatten (bijv. wortelen): gebruik in dit geval
plantaardige olie om de onderdelen schoon
te maken alvorens ze in de vaatwasmachine
te plaatsen.

Belangrijk: het filter is niet vaatwasmachine-
bestendig, het kan daarentegen gemakkelijk
worden schoongemaakt met een smalle
borstel. Gebruik geen beschadigde filter.
We raden u aan het filter om de vijf jaar te
vervangen (beschikbaar bij de Braun Service
Centers).

Om plaats te besparen kan het werkplateau
© omgekeerd bovenop de Braun Multiquick
worden geplaatst. Het werkplateau dient dan
als deksel.

Wijzigingen voorbehouden.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn

nuttige levensduur niet bij het huisafval. E
Lever deze in bij een Braun Service —
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.
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Dansk

Vigtigt

¢ Laes hele brugsanvisningen omhyggeligt
igennem for apparatet tages i brug.

* Maskinen er kun beregnet til brug i private
husholdninger.

* Pas pa barn ikke kommer i naerheden af
maskinen.

* Dette produkt er ikke beregnet til at bruges af
barn eller svagelige personer uden
overvagning af en person der er ansvarlig for
deres sikkerhed. Generelt anbefaler vi at
produktet opbevares utilgaengeligt for bern.
Barn ber overvéges for at sikre at de ikke
leger med apparatet.

* Grib aldrig ned i pafyldningstragten, nar
maskinen er i gang. Benyt altid stopperen.

* Tag altid stikket ud af stikkontakten for
samling eller adskillelse af maskinen.

* Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning
ma kun foretages af autoriseret service-
personale. Forkert, ukvalificeret reparation
kan forarsage ulykker og veere til fare for
brugeren.

Tekniske data

¢ Speaending/forbrug: Se typeskiltet p4 mas-
kinens bundplade.

* Sikkerhedssystem: Maskinen kan kun star-
tes, nar daekslet er sat korrekt pa. Den kan
kun dbnes, nar maskinen er afbrudt.

* Motorstop: Motoren vil stoppe i lobet af
2 sekunder efter maskinen er afbrudt.

Sikring

Hvis maskinen stopper under brug, er det fordi
den elektroniske sikring er blevet aktiveret.

* Drej afbryderen @ pa afbrudt = «0» (vigtigt!).
Losn deekslet @ og tag det af.

Renger saftring ®, filter ® og deeksel @.
Lad maskinen keale af i ca. 20 min.

Saml maskinen igen.

Taend for maskinen = kontaktstilling «I».
Hvis maskinen stadig ikke kerer, skal den
afkoles yderligere.

Beskrivelse

@ Motordel

@ Afbryder

@ Laseknapper
@ Pulpbeholder
® Saftring

® Filter
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@ Deeksel

Pafyldningstragt

@ Pafyldningsbakke

Stopper

@ Aflgbstud

® Saftbeholder med skumskiller
® Ledningsopbevaring

Fer brug forste gang vaskes delene af (se
«Adskillelse» og «Rengaring»).

Samling

1. Anbring saftringen ® p& motordelen @, den
sidder last, ndr maskinen ikke er samlet.

2. Anbring filteret ® i saftringen ®.

3. Anbring laget/daekslet @. Tryk hardt ned
med begge heender til det falder i hak.

4. Haeeng pulpbeholderen @ pa haengslerne
(det overste forst), luk den derpa og veer
sikker pa den sidder korrekt.

5. Anbring saftbeholderen @ under aflebstu-
den ™ (A). Kapacitet: 1/2 liter.
Saftbeholderen leveres med en skumskiller,
som fjerner det meste af skummet fra saften,
som dermed bliver renere. Hvis De ikke
onsker at bruge skumskilleren, tager De
den blot op af saftbeholderen. De kan selv-
folgelig anbringe et glas eller en anden
beholder under aflebstuden til at opsamle
saften i.

6. For nem pafyldning anbringes pafyldnings-
bakken @ oven pa pafyldningstragten ® (A).

Tilberedning af frugt og grontsager

Vigtigt: Brug kun meget moden frugt, ellers vil
filteret ® blive stoppet, hvilket kreever hyppig
rengering af filteret.

Vask eller skreel de frugter eller grentsager,

De skal tilberede. Frugt med sten skal altid
have stenen fjernet forst.

Frugter med kaerner (f. eks. abler, paerer) til-
beredes med skrael og keernehus. Frugter og
grontsager med tyk skrael (f. eks. citrusfrugter,
meloner, kiwier, redbeder) skal skreelles forst.
Druer tages af steengelen. Ved bladgrentsager
(f.eks. spinat) og krydderier rulles bladene teet
sammen. Skeer frugt og grentsager i stykker
passende til pafyldningstragten. Ribs og rabar-
ber er ikke egnet til Braun Multiquick.

Saft

* Anbring frugt eller grontsager lost i
pafyldningstragten ®. Teend for maskinen =
kontaktstilling @ «I» og tryk let med stop-
peren @ (A). Tilseet yderligere frugter eller
grontsager, mens maskinen karer.



Meaengden af saft, der kan udvindes, af-
haenger af konsistensen af de frugter og
grontsager, der tilberedes.

Ved tilberedning af baer vil maengden af saft
vaere mindre p.g.a. deres store pektinindhold
(pektin er en naturlig gelatine). (Specielle
baerpressere eller dampkogere er mere
velegnet til den slags frugt.)

Frugt- og grentsagssaft indeholder veerdi-
fulde vitaminer og mineraler, som hurtigt
adelaegges, nar de kommer i forbindelse
med ilt eller lys. Drik frisk saft - lige efter den
er tilberedt.

Temning af pulpbeholderen @ og filteret ®
De kan presse saft in én arbejdsgang, indtil
pulpbeholderen er fuld:

* Ved tilberedning af meget saftige ingre-
dienser (f.eks. tomater, vindruer, meloner):
Pulpbeholderen ber tommes efter tilbered-
ning af max. 3 kg.

Ved tilberedning af mindre saftige ingre-
dienser (f.eks. guleradder, paerer, abler):
Tom pulpbeholderen, nér De kan se, den er
fuld.

Hvis saften pludselig bliver meget tykkere, eller
hvis De kan here, at motorens omdrejnings-
hastighed er blevet betydeligt lavere, skal
filteret ogsa temmes (se «Adskillelse»).

Tom pulpen ud og saml maskinen igen.

Adsklllelse

. Sluk for maskinen = kontaktstilling @ «0».
2.

Tag stopperen @ op. Tag péafyldnings-
bakken @ af. Abn for pulpbeholderen @,
skub den opad og treek diagonalt nedad (B).
(Nar pulpbeholderen saettes pa plads,
saettes den i fra oven.)

. Tryk pa laseknapperne @ pa begge sider af

saftpressen (C) for at frigere deekslet @. Tag
deekslet af.

. Fjern saftringen ® sammen med filteret ®.

Tag filteret ud af saftringen.

Renggaring

Traek altid stikket ud af stikkontakten for
rengering.

Renger huset @ met en fugtig klud —
nedseenk det aldrig i vand. Alle avrige
plastikdele taler opvaskemaskine eller kan
afvaskes i varmt vand med opvaskemiddel.
Nogle madvarer met et hgjt farveindhold
(f.eks. guleredder) kan misfarve plastik-

delene. Brug vegetabilsk olie til at fierne
denne misfarvning, for delene seettes i
opvaskemaskinen.

Vigtigt: Filteret taler ikke opvaskemaskine,
men renggres let med en lille borste.

Brug ikke et beskadiget filter. Vi anbefaler
at udskifte filteret efter 5 ar (fas hos Braun
Kundecenter).

Spar plads ved opbevaring ved at anbringe
pafyldningsbakken @ omvendt gverst pa
saftpressen.

Andringer forbeholdes.

Apparatet bor efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings- E
affaldet. Bortskaffelse kan ske pa et —
Braun Servicecenter eller passende, lokale
opsamlingssteder.
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Norsk

OBS
¢ Les bruksanvisningen ngye for produktet
tas i bruk.

* Dette produkt er konstruert for vanling hus-
holdningsbruk og egner seg ikke til profes-
jonelt bruk.

* Oppbevares utilgjengelig for barn.

e Dette produktet er ikke ment & brukes av
barn eller personer med redusert fysisk eller
mental kapasitet, med mindre en person
ansvarlig for barnets eller den andre
personens sikkerhet har kontroll over
situasjonen. Generelt anbefaler vi at
produktet oppbevares utilgjengelig for barn.
Barn ber fa instruksjon slik at de ikke leker
med apparatet.

* Ta ikke handen i pafyllingsreret mens moto-
ren er igang. Benytt alltid stapperen til & fore
ravarer ned i sjakten.

* Husk alltid & ta stepselet ut av stikkontakten
for montering eller demontering!

* Braun elektriske apparater tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning ma kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til skader
eller ulykker.

Spesmkasmner
¢ Spenning/wattforbruk: Se typeskilt under
maskinen.

¢ Sikkerhetssystem: Maskinen kan kun starte
nar dekselet er skikkelig last, og kan bare
apnes nar bryteren er slatt av.

* Motor stopp: Motoren vil stoppe innen
2 sekunder etter at maskinen er slatt av.

Sikring
Hvis maskinen overbelastes, vil sikringen bli
aktivert og maskinen stanser. For a starte
masklnen igjen:

* Vri bryteren @ til av = «0» (viktig!).
* LAs opp og ta av dekselet @.
Rengjer saftringen ®, filteret ® og dekse-
let @.
La maskinen avkjele i ca. 20 minutter.
Monter saftsentrifugen péa nytt.
Vri bryteren @ til pa = «l».
Hvis maskinen fremdeles ikke starter, la den
avkjole pa nytt.

Beskrivelse

@ Motordel

@ P&/av bryter

® Utlgserknapper
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@ Fruktkjettbeholder

® Saftring

® Filter

@ Deksel

Pafyllingsrer

© Pafyllingsbrett

Stapper

@ Safttut

® Saftbeholder med skumskiller

® Oppbevaringsplass for ledningen

For produktet tas i bruk for ferste gang,
rengjores saftsentrifugens deler (se
«Demontering» og «Rengjering»).

Montering

1. Sett saftringen ® pa motordelen @ slik at
den sitter lost uten a feste seg.

2. Legg filteret ® i saftringen ®.

3. Sett pa dekselet @ og press det hardt ned
med begge hender til du horer at det klikker
pa plass.

4. Heng fruktkjettbeholderen @ pa hengslene
(den gverste forst); lukk den og pass pa at
den klikker pa plass.

5. Sett saftbeholderen @ under safttuten @ (A).
Kapasitet: 500 ml.

Saftbeholderen har en skumskiller som
skiller det meste av skummet fra saften og
gir en klarere saft. Hvis du vil beholde
skummet pa saften, tar du ut skumskilleren.
Du kan selvfglgelig plassere et glass eller en
annen beholder under safttuten for & samle
opp saften.

6. For praktisk fylling, sett pafyllingsbrettet @
pa toppen av péfyllingsreret ® (A).

Tilberedning av frukt og grennsaker

Viktig: Bruk bare fullmoden frukt, ellers kan
filteret ® tettes igjen, noe som vil kreve hyppig
rengjering av filteret.

Vask eller skrell de frukter eller grennsaker
du ensker & bearbeide. Fjern alltid stenene i
stenfrukter for bearbeiding. Frofrukter (f.eks.
epler, peerer) bearbeides med skall og kjerner.
Frukt og grennsaker med tykt skall (f.eks.
sitrusfrukter, meloner, kiwi, redbeter) ma
skrelles forst. Ta bort stilken pa druer. For
bladgrennsaker (f.eks. spinat) og urter rulles
bladene tett sammen. Skjeer opp frukt og
grennsaker i biter store nok til & passe i
pafyllingsroret.

Braun Multiquick egner seg ikke til rips/solbar
og rabarbra.



Pressing av saft

* Legg frukt eller gronnsaker i pafyllingsroret
®. Vri bryteren @ til pa = «I» og press lett
med stapperen @ (A). Pafylling av mer frukt
eller grannsaker kan gjeres mens motoren er
i gang.

¢ Saftmengden avhenger av fruktens og
gronnsakens konsistens. Nar du bearbeider
beer, vil saftmengden bli mindre p.g.a. det
heye innholdet av pektin (pektin er et naturlig
gelatin).

(Spesielle saftkokere eller damppresser er
bedre egnet til den slags frukt.)

* Frukt- og grennsaksafter inneholder verdi-
fulle vitaminer og mineraler, som raskt
forringes i kvalitet nar de kommer i kontakt
med oksygen eller lys. Drikk saften fersk —
dvs. nypresset.

Temming av fruktkjsttbeholder @ og filter ®
Du kan presse saft uavbrutt til fruktkjottbe-
holderen er full:

* Ved bearbeiding av ravarer med hoyt saft-
innhold (f.eks. tomater, druer, meloner):
Ikke bearbeid mer enn 3 kg for du temmer
beholderen.

* Ved bearbeiding av ravarer med lavere saft-
innhold (f.eks. gulretter, peerer, epler): Tem
fruktkjettbeholderen nér du kan se at den er
full.

Skulle saften plutselig bli mye tykkere, eller
om du kan hegre at motorhastigheten reduse-
res vesentlig, ma filteret ogsa temmes (se
«Demontering»).

Tom ut fruktkjottet og sett maskinen sammen
igjen.

Demontering

1. Vri bryteren @ til av = «0».

2. Fjern stapperen ©. Ta av pafyllingsbrettet
©. Sving ut fruktkjettbeholderen @, skyv
den opp og trekk nedover diagonalt (B). (Ved
pasetting av fruktkjettbeholderen, settes
toppen inn forst.)

3. Trykk inn utlgserknappene @ pa hver side av
saftsentrifugen (C) for & lase opp dekselet @.
Fjern dekselet.

4. Fjern saftringen ® sammen med filteret ®.
Ta filteret ut av saftringen.

Rengjoring
* Ta alltid stopselet ut av stikkontakten forst!
* Rengjer motordelen @ med en fuktig klut —

ma aldri dyppes i vann. Alle andre deler kan
vaskes i varmt vann med vanlig oppvask-
middel. Plastdelene kan misfarges ved be-
arbeiding av ravarer med heyt pigmentinn-
hold (f.eks. gul-ratter), benytt vegetabilsk olje
for rengjering.

Viktig: Vask ikke filteret i oppvaskmaskin.
Ikke bruk et skadet filter. Vi anbefaler at
filteret byttes etter 5 ar (tilgjengelig hos
autoriserte Braun serviceverksted).

For plassbesparende oppbevaring,
plasseres pafyllingsbrettet @ opp ned pa
toppen av saft-sentrifugen.

Endringer forbeholdes.

Ikke kast dette produktet sammen med
husholdningsavfall nar det skal kasseres. K
Det kan leveres hos et Braun service- —
senter eller en miljostasjon.
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Svenska

Viktigt

¢ Las forst noga igenom bruksanvisningen.

* Denna apparat &r endast avsedd foér normala
hushallskvantiteter.

e Forvaras utom rackhall for barn.

* Denna produkt &r inte menad att anvandas
av barn eller personer med reducerad fyskisk
eller mental kapacitet utan évervakning av en
person som &r ansvarig for deras sékerhet.
Generellt rekommenderar vi att produkten
forvaras utom rackhall for barn. Barn bor
hallas under uppsikt for att sakerstalla att de
inte leker med apparaten.

e Stoppa aldrig fingrarna i pafyliningsréret
medan motorn &r igdng. Anvand alltid
pamataren.

* Fore montering eller isdrtagning, dra alltid ur
stickkontakten forst.

* Brauns elektriska apparater foljer gallande
sékerhetsstandard. Reparationer eller byte
av huvudsladd far endast goras av
auktoriserad serviceverkstad. Bristfalliga,
okvalificerade reparationer kan orsaka fara
fér anvandaren.

Specifikation

e Volt/watt: Se typskylt pa apparatens
undersida.

e Sédkerhetssystem: Apparaten startar endast
nar locket sitter i ratt Iage. Apparaten kan
bara 6ppnas néar den ar avstangd.

* Motorn stoppar inom 2 sekunder efter det att
apparaten har stangts av.

Sakring

Om apparaten skulle stdnga av sig sjélv/
stanna under anvandning beror det p4 att
sakringen har utldsts.

Vrid strombrytaren @ till «0» (viktigt!).
Ta bort locket @.

Rengor saftring ®, filter ® och lock @.
Lat apparaten svalna under ca 20 minuter.
Sétt tillbaka delarna.

Starta apparaten = lage «I».

Om apparaten anda inte startar, It den
svalna ytterligare.

Beskrivning

@ Motordel

@ Strémbrytare av/pa
® Lasningsknappar

@ Behallare for fruktkott
® Saftring
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® Filter

@ Lock

Pafyliningsror

® Pafyliningsbord

Pamatare

® Saftpip

@ Saftbehallare med skum-separerare
® Sladdgémma

Fore forsta anvandning skall de I6sa delarna
diskas (se «Iséartagning» och «Rengoring»).

Montering

. Satt saftringen ® pa motordelen @.

. Lagg filtret ® i saftringen ®.

. Sétt pa locket @ och tryck ned med bada
handerna tills du hor att det sitter pa plats.

. Satt fruktkottsbehallaren @ i sina gangor
(den &versta forst); sténg till och kontrollera
att den kommer i ratt lage.

5. Stall saftbehallaren ® under saftpipen @ (A).

Kapacitet: 5 dl.

Saftbehallaren har en skum-separerare,
vilken tar bort det mesta av skummet fran
saften. Om du vill behalla skummet pa saften
tar du ur separeraren fran behallaren. Du kan
naturligtvis placera ett glas eller ndgot annat
karl under saftpipen.

6. For bekvamast péafylining anvands pafyll-

ningsbordet @ ovanpa pafyliningsroret
(A).

AN =

Férberedelse av frukt och grénsaker
Viktigt: Anvand endast mogna frukter, annars
kan filtret ® tappas till och maste rengoras.
Tvatta eller skala frukter och grénsaker som du
vill pressa. Frukter med stora kdrnor skall alltid
karnas ur. Daremot kan applen, paron och
vindruvor pressas med bade skal och karnor.
Frukter och gronsaker med tjockt skal (t ex
citrusfrukter, melon, kiwi, betor) maste skalas
forst. Vindruvor tar man bort stjalken pa. For
bladgrénsaker (t ex spenat) rullar du ihop
bladen ordentligt forst. Skér frukt och grén-
saker i lagom stora bitar for att passa i pafyll-
ningsroret.

Ej l1ampliga frukter/bar for Braun Multiquick ar
rabarber och vinbar.

Pressa saft/juice

e |&gg frukt eller gronsaker i pafyliningsroret
®. Vrid strombrytaren @ till «I» och pressa
ned med ett |att tryck pa pamataren @ (A).



Tillsatt mera frukt eller grénsaker medan
motorn ar igang.

Mangden juice beror pa vilka frukter och
grénsaker man anvander.

N&ar man pressar bar blir méngden mindre
beroende pé deras héga vérde av pektin
(pektin ar ett naturligt gelatin).

Frukt- och gronsakssafter innehaller varde-
fulla vitaminer och mineraler, vilka snabbt
forstoérs nar de kommer i kontakt med syre
eller ljus. Drick darfor saften farsk — dvs
nypressad.

Tomning av behallaren for fruktkétt @

och filtret ®

Du kan pressa saft oavbrutet tills behallaren for
fruktkottet ar full:

Vid pressning av extra saftiga varor (t ex
tomater, vindruvor, meloner):

Pressa aldrig mer @n 3 kg frukt eller
grénsaker innan Du tdémmer behallaren.
Vid pressning av mindre saftiga varor (t ex
moroétter, paron, applen):

Tom behallaren sé snart du ser att den &r full.

Om saften pl6tsligt blir mycket tjockare, eller
om du kan héra att motorns hastighet har
sjunkit vasentligt, maste &ven filtret tommas
(se «Isartagning»).

Tom behallaren och sétt tillbaka delarna.

Isartagning
1. Sténg av motorn = vrid till «0».

2.

Tag bort pamataren @. Lyft av pafylinings-
bordet @. Svéng ur fruktkbttsbehallaren @,
tryck upp den och ta av den snett nedat (B).
(Nar behallaren satts tillbaka, satt in den
Oversta delen forst.)

. Tryck pa lasknapparna @ pé bada sidor av

apparaten (C) for att frigéra locket @. Lyft av
locket.

. Ta bort saftringen ® tillsammans med filtret

®. Ta ur filtret ur saftringen.

Rengéring

Dra alltid ur kontakten ur vaggen forst!
Torka av motordelen @ med en fuktig trasa —
lat aldrig motorn bli vat. Alla andra plastdelar
kan diskas i diskmaskin eller i vanligt varmt
vatten med diskmedel. Plastdelarna kan
missférgas nar du pressar varor med hdgt
pigmentinnehall (t ex morétter).

Gnid in lite matolja innan du diskar i maskin.

Viktigt: Filtret kan inte diskas i diskmaskin
men rengdrs enkelt med en liten borste.

Anvénd aldrig ett skadat filter.

Vi rekomenderar att filtret byts ut efter 5 ar
(finns hos vara auktoriserade service-
verkstader).

For att spara utrymme, placera péafylinings-
bordet @ upp och ned ovanpa saftpressen.

Med forbehall for andringar.

Nar produkten &r forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushalls-
soporna. Avfallshantering kan
ombesodrjas av Braun servicecenter eller
pa din lokala atervinningsstation.

P
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Suomi

Varoitus

¢ Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennenkuin
otat tdman tuotteen kayttoon.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan nor-
maaliin kotitalouskaytt6dn. Laite ei sovellu
jatkuvaan ammattimaiseen kayttéon.

* Pid4 laite poissa lasten ulottuvilta.

* Taté laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttoon.
Tata laitetta ei ole mydskaan tarkoitettu
henkildiden, joilla on alentunut fyysinen
tai psyykkinen tila, kaytettavéaksi.
Poikkeuksena, jos lapsi tai henkild on héanen
turvallisuudestaan vastaavan henkilon
valvonnan alaisena. Suosittelemme, ettd
laitteen tulee olla lasten ulottumattomissa.
Lapsia pitaa valvoa eika heidan saa antaa
leikkia laitteella.

Al laita kittasi sydttdaukkoon koneen
kaydessa. Kayta ainesten syodttdmiseen aina
paininta.

* Veda pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen kokoamista tai purkamista.

* Braunin s@hkolaitteet tayttavat vaadittavat
turvallisuusstandardit. Verkkojohdon
korjauksen tai vaihdon saa suorittaa
ainoastaan valtuutettu Braun-huoltoliike.
Virheellinen, epapateva korjaus voi aiheuttaa
vahinkoa kayttgjélle.

Tekniset tiedot

¢ Jannite/teho: Ks. laitteen pohjassa olevaa
tyyppikilpea.

* Turvalukitus: Laite k&ynnistyy vain silloin,
kun kansi on oikein suljettu. Kansi aukeaa
ainoastaan koneen ollessa pyséhdyksissa.

* Moottorin pysayttdminen: Moottorin
pyoriminen pyséhtyy kahden sekunnin
kuluessa sen jalkeen, kun laite on kytketty
pois paalta.

Turvavaroke

Jos laite pysahtyy itsestédan kayton aikana,
siihen on syyn& koneen sisdan rakennetun
turvavarokkeen aktivoituminen.

Toimi néin:

e Kaanna kytkin @ asentoon «0» (tarkeaal).
Aukaise kansi @.

Puhdista kehys ®), siivila ® ja kansi @.
Anna laitteen jaahtya noin 20 minuuttia.
Kokoa laite uudelleen.

Kaanna kytkin @ asentoon «I».

Jos laite ei kdynnisty, anna sen jaghtya
edelleen.
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Laitteen osat

@ Moottoriosa

@ Kytkin

® Kannen avausnupit

@ Jatekuitusailio

® Kehys

® Siivila

@ Kansi

Syoéttéaukko

© Syéttepdyta
Syéttépainin

@® Mehukouru

® Vaahtoa erotteleva mehusiilio
® Verkkojohdon sailytystila

Ennen ensimmaisté kayttokertaa, pese
mehustusosat (ks. «Osien irrottaminen» ja
«Puhdistus»).

Kokoonpano

1. Aseta kehys ® moottoriosalle @ (ei erityista
kiinnitysta).

2. Aseta siivila ® kehyksen ® sisille.

3. Aseta kansi @ ja veda molemmin ké&sin
tasaisesti alaspéin kunnes kuulet kannen
napsahtavan paikoilleen.

4. Aseta jatekuitusailic @ saranoihinsa
(ylapuoli ensin); sulje se ja varmista, etta se
napsahtaa paikoilleen.

5. Aseta mehusiili® ® mehukourun @ alle (A).
Mehuséilién vetoisuus on 5 dl.

Séilidssa on erityinen vaahtoa keradva osa,
jonka ansiosta mehu on kirkasta. Jos et
halua erottaa vaahtoa mehusta, ota erottelija
pois mehusailidsta.

Voit tietysti kayttaé juomalasia tai muuta
astiaa mehusailion asemasta mehukourun
alla.

6. Helpottaaksesi ainesten sy6ttéd mehulin-
koon aseta syottopoyta @ systtdéaukon
paalle (A).

Hedelmien ja vihannesten esivalmistelu
Téarke&a: Kayta vain kypsia hedelmid, muussa
tapauksessa suodatin ® voi tukkeutua ja
johtaa suodattimen toistuvaan puhdista-
miseen.

Pese tai kuori ainekset, jotka haluat lingota.
Kivellisistd hedelmista tulee aina ennen
linkoamista poistaa kivet. Linkoa siemenelliset
hedelmat (esim. omenat ja pdarynat) kuorineen
ja siemenkotineen. Hedelmat ja vihannekset,
joissa on paksut kuoret (esim. sitrushedelmét,
melonit, kivi-hedelmat), tulee ensin kuoria.



Poista greipeistd valkoinen osa ennen
linkoamista. Kaari lehtivihanneksien (esim.

pinaatti ja kaali) lehdet tiukasti rullalle. Paloittele

hedelmat ja vihannekset, jos ne eivat mahdu
syottdaukkoon.

Mehun linkoaminen

* Laita hedelmat tai vihannekset sydttoauk-
koon ®. Kééanna kytkin @ asentoon «I» ja
paina aineksia kevyesti painimella @@ (A).
Aineksia voi lisdta koneen kdydessa.

* Mehun maéara riippuu késiteltavien vihan-
nesten ja hedelmien laadusta.
Marjoja lingottaessa mehun maara on pie-
nempi johtuen marjojen korkeasta pektiini-

pitoisuudesta (pektiini on luontainen liivate).

(Erityiset marjanpuristimet tai hdyrypuristi-
met sopivat paremmin tdmén tyyppisille
hedelmille.)

* Hedelma- ja vihannesmehut sisaltavat
arvokkaita vitamiineja ja mineraaleja, jotka
vahenevat nopeasti joutuessaan kosketuk-
seen hapen ja valon kanssa. Juo mehu
tuoreena heti linkoamisen jalkeen.

Jatekuitusiilion @ ja siivilan ®

tyhjentaminen

Voit lingota mehua yhté&jaksoisesti kunnes

jatekuitusailio tayttyy:

* Lingotessasi erityisen mehukkaita aineksia
(esim. tomaatit, greipit, melonit): Ald linkoa
enempaa kuin 3 kg ennen kuin tyhjennat
jatekuitusailion.

* Lingotessasi kuivahkoja aineksia (esim.
porkkanat, omenat, padrynat) tyhjenna
jatekuitusailié, kun se on téaynna.

Jos mehu &killisesti muuttuu paljon paksum-
maksi tai huomaat koneen kierrosnopeuden
laskeneen huomattavasti, taytyy myos siivila
tyhjentaa (ks. «Osien irrottaminen»). Tyhjenna
jatekuitu ja kokoa laite uudelleen.

Osien irrottaminen
1. Kaanna kytkin @ asentoon«0».
2. Nosta painin @ ja sy6ttopoyta @ pois.

Aukaise jatekuitusailio @, tydnna sité ensin

hieman yléspain ja veda sitten vinottain

alaspain (B). (Asettaessasi jatekuitusailion

takaisin saranoilleen laita yldosa ensin.)
3. Paina kannen molemmilla sivuilla olevia

avausnappeja (C) vapauttaaksesi kannen @

lukituksen. Nosta kansi pois.
4. Nosta kehys ® siivilan ® kanssa pois. Ota
siivila pois kehyksen sisalta.

Puhdistus

* |rrota aina ensin pistoke pistorasiastal

* Puhdista moottoriosa @ ainoastaan
kostealla rievulla. Ala koskaan upota moot-
toriosaa veteen. Kaikki muut muoviset osat
voit pesté astianpesukoneessa tai kasin
lampimalla vedelld ja tavallisella astianpesu-
aineella. Muoviosat saattavat varjaantya
helposti kun késitelladn raakaaineita, joissa
on runsaasti varipigmenttia (esimerkiksi
porkkanoita). Kayta kasvidljya varilaiskien
puhdistamiseen ennen pesua.

Téarkeéa: siivila, jossa on muovia ja metallia,
ei kestd konepesua. Puhdista se késin
esimerkiksi pienelld harjalla. Al kayta
vioittunutta siivilad. Suosittelemme siivilan
uusimista 5 vuoden valein (saatavilla
valtuutetuista Braun-huoltoliikkeista).

Syottopoyta @ on tilaasaastavasti sailytet-
tavissa ylosalaisin mehulingon paalla.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan,

saasta ymparistda alaka havita sitéa
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote  mmm
viemallad se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Polski

Uwaga'

* Przed przystaplemem do pracy prosimy
doktadnie zapozna¢ sie z instrukcja
obstugi.

Urzadzenie przeznaczone jest do obrébki
produktéw dla celéw domowych.

Nie dopuszczaé do urzadzenia dzieci.
Urzgdzenie to nie moze by¢ uzywane przez
dzieci lub osoby fizycznie lub umystowo
uposledzone, jesli nie znajdujg sie one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo. Zalecamy przechowywac
urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Dzieci powinny by¢ nadzorowane
podczas uzywania urzgdzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego
bezpieczenstwa.

Nie wktadac palcéw do komory sokowiréwki
podczas jej pracy. Produkty wprowadzac¢
za pomocg popychaczy, nigdy palcami.
Zawsze wyjaé wtyczke z gniazdka przed
przystapieniem do sktadania lub rozktadania
urzgdzenia.

Urzadzenia elektryczne Braun spetniaja
wymogi odpowiednich norm bezpieczerstwa.
Naprawy mogg by¢ wykonywane tylko

przez autoryzowany serwis. Niefachowe
naprawy moga spowodowac zagrozenie dla
uzytkownika.

Dane techniczne

Napiecie / moc: patrz specyfikacja na
spodzie urzadzenia.

System zabezpieczajacy: urzgdzenie moze
zostaé wtgczone tylko wtedy, gdy jego
pokrywa jest prawidtowo zatozona. Mozna
je otwierac tylko po uprzednim wytaczeniu.
Silnik przestaje pracowac w ciggu 2 sekund
od momentu wytgczenia sokowirdwki.

Zabezpieczenia przeciazeniowe
W przypadku przecigzenia zadziatato
zabezpieczenie przecigzeniowe i sokowirowka

S|q wytacza. Aby jg ponownie wtgczyc, nalezy:
¢ Silnik wytgczy¢ - prze’rapzmk @ w pozycji «0».

Pokrywe @ odryglowaé i zdjgé.

Koto, po ktérym sptywa sok ®, sitko ® oraz
pokrywe @ umy¢.

Odczekac¢ ok. 20 minut az silnik ostygnie.
Ponownie zmontowac sokowiréwke.

Wiaczy¢ silnik - przetacznik @ w pozycji «I».

Jesli silnik jescze nie pracuje - nalezy przez
chwile odczekac.
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Opis urzadzenia

@ Blok silnika

@ Przetacznik

® Przycisk zabezpieczajgcy

@ Pojemnik na wyttoczyny

® Pierscien, przez ktory przeptywa sok
(zlewka)

® Siatka

@ Pokrywa

Otwor do napetniania

©® Szalka utatwiajgca napetnianie

Popychacz

@ Otwor, ktérym sptywa sok

® Pojemnik na sok z rozdzielaczem piany

® Pojemnik na przewdd sieciowy

Przed uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci
(patrz mycie).

Montowanie urzadzenia:

1. Pierscien, ktérym sptywa sok ® natozy¢
na silnik ®.

2. Siatke ® umocowaé na pierscieniu ®.

3. Pokrywe @ zamontowac i obiema rekami
wcisngé do oporu.

4. Pojemnik na odpadki @ unies¢ lekko do
gory i mocno wcisnag.

5. Pojemnik na sok @ podstawi¢ pod otwér,
ktorym sptywa sok @ (A).
Pojemnos¢ pojemnika 500 ml. Pojemnik
na sok mozna przedzieli¢ tak, aby piana,
ktora leci na poczagtku zostata oddzielona:
bowiem dopiero po jakims czasie zacznie
lecie¢ klarowny sok. Oczywiscie zamiast
tego pojemnika mozna réwniez uzywac
innego naczynia szklanego.

6. Szalke do napetniania @ (dla wygodniej-
szego napetniania) - zatozy¢ na otwor
(A).

Przygotowanie owocow i warzyw
Uwaga: Owoce i warzywa najpierw umyc,
ewentualnie obraé. Owoce pestkowe
oczysci¢ z pestek.

Takie owoce pestkowe jak jabtka, gruszki -
nie muszg byc¢ obierane i pestkowane.
Owoce z grubg skora (cytrusy, melony, kiwi,
czerwone buraki) najpierw obra¢. Winogrona
odtgczy¢ od kisci. Inne warzywa (kapusta,
szpinak) i ziota dobrze zrolowaé. Duze owoce i
warzywa nalezy pokroi¢ na czesci.

Nie obrabia¢ rabarbaru i porzeczek.



Obrobka
* Wiozy¢ owoce lub warzywa do otworu ®.
Przetacznik @ ustawi¢ w pozycji «I» i lekko

przycisnaé popychaczem @ (A).
Mozna dopetniaé przy pracujgcym silniku.
* |lo$¢ soku zalezy od soczystosci uzytych
owocéw czy warzyw. Owoce i warzywa
posiadajg duzo witamin i sktadnikow
mineralnych, dlatego najlepiej spozywaé
soki bezposrednio po ich przygotowaniu.
* Zachowane woéwczas zostajg wartosci
odzywcze i petny, naturalny aromat.

Opréznianie pojemnika na odpadki @

i czyszczenie sitka ®

Sok mozna wyciskac tak dtugo, az pojemnik na
odpadki bedzie petny.

Jednak przy:
* Bardzo soczystych owocach (pomldory,
winogrona, melony): maksymalnie mozna
wyciskac¢ 3 kg i wtedy nalezy oproznic¢
pojemnik.

* Przy mniej soczystych produktach
(marchew, gruszki, jabtka): pojemnik nalezy
oproznia¢ wtedy gdy jest petny.

Jezeli zauwazymy, ze sok gestnieje lub silnik
zaczyna zwalniaé, nalezy urzagdzenie
rozmontowac i wyczyscic sitko ®.

Nastepnie urzadzenie ponownie zmontowacé
i wyciska¢ dalej sok.

Demontaz urzadzenia

1. Przetacznik @ ustawi¢ w pozycji «0».

2. Wyjaé popychacz ©. Zdjaé szalke do
napetiania @. Obréci¢ pojemnik na
wyttoczyny @, lekko unie$é go do gory i
wyjac z zawiasow (B). (Podczas zaktadania
pojemnika najpierw zamocowac go w
gérnym zawiasie).

3. Nacisng¢ przycisk zabezpieczajgcy @

z obydwu stron sokowiréwki (C) w celu
odblokowania pokrywy @. Zdjaé pokrywe.

4. Wyjac pierscien ® i sitko ®. Wyja¢ sitko
z pierscienia.

Czyszczenie

* Przed czyszczeniem zawsze wyjacé wtyczke
z gniazdka.

* Czes¢ napedowg @ przecieramy wilgotng
Sciereczkg, nie zanurzajac jej w wodzie.
Wszystkie pozostate czesci myjemy wodg
z dodatkiem srodkéw do mycia naczyn.

Przebarwienia, ktére moga pojawic sie przy
wyciskaniu soku np. marchwi czyscimy
olejem jadalnym.

Uwaga: Nie nalezy my¢ siatki w zmywarce
automatycznej. Nie uzywac uszkodzonej
siatki. Zalecamy wymieniac siatke co 5 lat
(dostepna w serwisach Brauna).

Szalke utatwiajgca napetnianie @
umieszczamy do géry nogami na goérze
sokowiréwki.

Zastrzega sie mozliwo$é dokonywania zmian.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego

sprzetu nie mozna wyrzucacé tacznie

z odpadami socjalnymi. Zuzyty produkt s
nalezy zostawi¢ w jednym z punktow

zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na srodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajagcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky

Upozornéni

* Nez uvedete pristroj do provozu, prectéte
si prosim peclivé cely navod k pouziti.

¢ Tento pfistroj je konstruovan pouze pro
zpracovani mnozstvi béznych v domacnosti.
Nehodi se k primyslovému pouziti.

¢ Tento pfistroj nepatfi do détskych rukou.

* PFistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpeénost. Obecné
je doporuceno uchovavat pfistroj mimo
dosah déti. Déti by mély byt pod dozorem,
aby se zajistilo, Ze nebudou spotfebic
pouzivat na hrani.

* Pfi bézicim motoru nikdy nesahejte do
otvoru 8achty na pInéni. Pro dodate¢né
plnéni pouzijte vzdy péchovatko.

* Nez zacnete pristroj sestavovat nebo jej
rozebirat, vytahnéte vzdy vidlici sitového
pfivodu pfistroje ze zasuvky.

* Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
prislusnym bezpecénostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
provadét pouze odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.

Technické udaje

* Pfikon/napéti: viz typovy Stitek na spodni
strané pfistroje.

* Bezpecnostni systém: pfistroj Ize zapnout
pouze tehdy, je-li kryt spravné zajistén na
svém misté. Kryt je mozno otevfit jen pfi
vypnutém vypinaci.

* Brzdéni motoru: motor se UpIné zastavi
béhem 2 sekund od vypnuti pFistroje.

Ochrana proti pretizeni

Dojde-li k pfetizeni motoru, aktivuje se tepelna

ochrana proti pretizeni a motor se béhem

provozu samoc¢inné zastavi. V takovém

pfipadé postupujte nasledovné:

* Motor vypnéte = pfepina¢ @ do polohy «0»
(dulezité!).

¢ Vrchni kryt @ uvolnéte a sejméte.

e Qcistéte drazku na $tavu ®, sitko ® a kryt
@.

* PFistroj nechejte pfiblizné 20 minut
vychladnout.

¢ Odstavovac znovu sestavte.

* Motor zapnéte = pfepina¢ @ do polohy «I».

* Pokud se ani pak motor nerozebéhne,
ponechte pfistroj vychladnout jesté déle.

28

Popis

@ Motorova jednotka

@ Prepinac pro zapnuti/vypnuti

® Tladitka pro uvolnéni zamku krytu
@ Nadrzka na duZinu

® Krouzek s drazkou na stavu

® Sitko

@ Kryt

Sachta na plnéni

© Nasypka

Péchovatko

@ Vytokovéa hubicka na tavu

® Nadrzka na Stavu se separatorem pény
@® Prostor pro sitovy pfivod

Pfed prvnim pouzitim pfistroje vSechny dily
omyjte (viz «Rozebrani» a «Cisténi»).

Sestaveni

1. KrouzZek s drazkou na $tavu ® nasadte
na motorovou jednotku @ (volné, bez
zacvaknuti).

2. Do stfedu krouzku s drazkou na $tavu ®
vlozte sitko ®.

3. Nasadte kryt @ a obéma rukama jej pevné
zatlacte dolu, az slysitelné zacvakne na
svém miste.

4. Nadrzku na duzinu @ zavéste do pantl
(nejprve nasadte nahote). Zavrete ji, az
zacvakne na svém misté.

5. Pod vytokovou hubi¢ku @ viozte nadrzku na
Stavu @ (A). Obsah nadrzky: 500 ml.
Nadrzka na stavu je opatfena separatorem
na pénu, ktery zachyti velkou ¢ast pény,
takZe ziskana stava je Cira. Pokud separator
nechcete pouzivat, jednoduse jej z nadrzky
na $tavu vyjméte. MzZete ovSem také
pouzit sklenici nebo jinou nadobu, kterou
umistite pod vytokovou hubi¢ku a do které
zachytavate Stavu.

6. Pro snadnéjsi pInéni nasadte na plnici
Sachtu ® nasypku @ (A).

Priprava ovoce a zeleniny

Dilezité: Zpracovavejte pouze zralé ovoce,
jinak by se sitko ® mohlo ucpavat, coz by
vyzadovalo jeho ¢asté opakované Cisténi.

Ovoce a zeleninu pfedem omyijte, pfip.
oloupejte. Peckovité ovoce odpeckujte.
Jadrové ovoce (napf. jablka, hrusky) mizete
odstfedovat v€etné jadfincli. Ovoce a
zeleninu se silnéjsi slupkou ¢i kGirou (napf.
citrusové plody, melouny, kiwi, Cervena fepa)
nejprve oloupejte. U hroznl odstfihnéte



hlavni stopku. U listové zeleniny (napf¥.
Spenatu, zeli) a bylin listy pevné srolujte.
Vétsi ovoce a zeleninu v pfipadé potfeby
rozkrajejte na mensi dily.

Nelze zpracovavat rybiz a rebarboru.

Odstredovani Stavy

Pristroj zapnéte prepinacem @ = «I».

* Ovoce a zeleninu vliozte do plnici $achty ® a
lehce ji pfitlaujte péchovatkem @ (A).
Doplfiovani provadéijte pfi bézicim pfistroji.

* MnozZstvi ziskané stavy je zavislé na obsahu
§tavy v ovoci nebo zeleniné. Pfi zpraco-
vavani bobulovin maze byt mnozstvi
Stavy mensi, protoze toto ovoce obsahuje
mnoho pektinu (pektin je pfirodni zelirovaci
prostfedek). (Pro tento typ ovoce je vhod-
néjsi specialni lis na bobuloviny nebo parni
odstavovac.)

* Stavy z ovoce a zeleniny obsahuji cenné
vitaminy a mineralni latky, které se
pusobenim svétla a okysli¢enim rychle
znehodnocuiji. Proto je nejlépe pit Stavu
cerstvou.

Vyprazdnéni nadoby na duzinu @ a sitka ®

V jednom cyklu mlzete Stavu odstfedovat tak

dlouho, dokud se nenaplini nadrzka na duzinu:

¢ Jestlize ma zpracovavana surovina velky
obsah stavy (napf. raj¢ata, hrozny, meloun):
Nadrzku na duzinu musite vyprazdnit
nejpozdéji po zpracovani cca 3 kg.

* Pfi mensi Stavnatosti zpracovavané
suroviny (napf. mrkev, hrusky, jablka):
Nadrzku na duzinu vyprazdnéte, jakmile je
viditelné plna.

Jestlize vytékajici Stava zacne byt zfetelné
hustsi, nebo je slySet, ze se snizuji otacky
motoru, je nutno vyprazdnit téz sitko (viz
«Rozebrani pfistroje»).

Duzinu odstrafite a pfistroj opét sestavte.

Rozebrani pristroje

1. Pfistroj vypnéte pfepinacem @ = poloha
<<O>>_

2. Vyjméte péchovatko @. Sejméte nasypku
©. Nadrzku na duzinu @ odklopte, zatlacte
nahoru a vytahnéte ven smérem Sikmo dold
(B). (Pfi opétovném vkladani ji nasadte
nejprve nahote.)

3. Na obou stranach pfistroje stisknéte
uvolnovaci tlacitka @ (C), &imz se uvolni
kryt @. Kryt sejméte.

4. Sejméte krouzek s drazkou na stavu ®
spole¢né se sitkem ®. Sitko vyjméte.

Cisténi

¢ Vzdy nejdfive vytahnéte vidlici sitového
pfivodu ze zasuvky!

* Motorovou jednotku @ pouze otirejte vihkym
hadfikem — nikdy ji neponofujte do vody.
VSechny ostatni plastové dily mizete myt v
myc&ce nadobi nebo ruéné teplou vodou a
normalnim prostfedkem na myti nadobi.
Ma-li zpracovavana surovina vysoky obsah
barviva (napf. mrkev), mize dojit k obarveni
umeélohmotnych dilG: v tomto pfipadé je
nejprve vycistéte pomoci stolniho rostlin-
ného oleje, pak je teprve umyjte ruéné nebo
v my¢éce nadobi.

Dulezité: Sitko neni uréeno pro myti v mycéce
nadobi, ale Ize je snadno vycistit pomoci
malého kartacku. PoSkozené sitko nepou-
Zivejte. Doporucujeme sitko vyménit vzdy
po 5 letech provozu (k dostani v servisnich
stfediscich Braun).

Pro usporu mista pfi ukladani otocte
nasypku @ horni ¢asti doll a nasadte ji na
pristroj.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 77 dB(A), coz pfedstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény jsou vyhrazeny.

Po skonéeni zivotnosti neodhazuijte

prosim tento vyrobek do bézného

domovniho odpadu. Mlzete jej odevzdat s
do servisniho stfediska Braun nebo na
pfislusném sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisU.
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Slovensky

Upozornenie

* Nez pristroj uvediete do prevadzky,
precitajte si prosim pozorne cely navod
na pouzitie.

* Tento pristroj je konstruovany iba na
spracovanie beznych mnozZstiev v
domacnosti. Nehodi sa na priemyselné
pouzitie.

* Tento pristroj nepatri do detskych ruk.

* Tento pristroj nie je uréeny pre deti a osoby
so znizenymi fyzickymi a mentalnymi
schopnostami, ak pri jeho pouzivani nie su
pod dozorom osoby, ktora je zodpovedna za
ich bezpecnost. Vo vSeobecnosti
odporu¢ame, aby ste pristroj uchovavali
mimo dosahu deti. Davajte pozor, aby deti
pristroj nepouzivali na hranie.

¢ Ked je motor v chode nikdy nesiahajte do
otvoru Sachty na plnenie. Na dodato¢né
plnenie vzdy pouzite ubijadlo.

* NezZ zacnete pristroj zostavovat alebo ho
rozoberat, vzdy vytiahnite vidlicu sietového
privodu pristroja zo zasuvky.

* Elektropristroje znacky Braun zodpovedaju
prislusnym bezpe¢nostnym Standardom.
Opravu alebo vymenu sietového privodu
mo6zu vykonavat len odbornici v autori-
zovanom servise. Neodbornou opravou
mozu uzivatelovi vzniknut zavazné Skody.

Technické udaje

* Prikon/napétie: vid. typovy §titok na spodne;j
strane pristroja.

* Bezpecnostny systém: pristroj sa da zapnut
iba vtedy, ak je kryt spravne zaisteny na
svojom mieste. Kryt sa da otvorit iba ked je
vypinaé vypnuty.

* Brzdenie motora: motor sa Uplne zastavi
pocas 2 sekund od vypnutia pristroja.

Ochrana proti pretazeniu

Ak dbjde k pretazeniu motora, aktivuje sa

tepelna ochrana proti pretazeniu a motor sa

pocas prevadzky samocinne zastavi.

V takomto pripade postupujte nasledovne:

* Motor vypnite = prepina¢ @ do polohy «0»
(dolezite!).

* Vrchny kryt @ uvolnite a odstrarite.

* Vycistite drazku na stavu ®, sitko ® a
kryt @.

* Pristroj nechajte priblizne 20 minut
vychladnut.

¢ Odstavovac znovu zlozte.

* Motor zapnite = prepina¢ @ do polohy «I».
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¢ Ak sa ani potom motor nerozbehne,
nechajte pristroj vychladnut este dihsie.

Popis

@ Motorova jednotka

@ Prepinac¢ na zapnutie/vypnutie

@ Tlacidla na uvolnenie zamkov krytu
@ Nadrzka na duzinu

® Kruzok s drazkou na $tavu

® Sitko

@ Kryt

Sachta na plnenie

© Nasypka

Ubijadlo

@ Vytokova hubica na $tavu

@ Nadrzka na $tavu so separatorom peny
® Priestor na sietovy privod

Pred prvym pouZzitim pristroja umyte vSetky
diely (vid. «Rozobratie» a «Cistenie»).

Zostavenie

1. KrGizok s drazkou na $tavu ® nasadte na
motorovu jednotku @ (volne, bez
zacvaknutia).

2. Do stredu krdzku s draZkou na Stavu ®
vlozte sitko ®.

3. Nasadte kryt @ a oboma rukami ho pevne
zatladte dole, az pocuteine zacvakne na
svojom mieste.

4. Nadrzku na duzinu @ zaveste do pantov
(najprv nasadte hore). Zavrite ho, az
zacvakne na svojom mieste.

5. Pod vytokovu hubicu @ vloZte nadrzku na
Stavu @ (A). Obsah nadrzky: 500 ml.
Nadrzka na Stavu je vybavena separatorom
na penu, ktory zachyti velku ¢ast peny,
takze ziskana Stava je ¢ira. Ak nechcete
separator pouzivat, jednoducho ho z
nadrzky na $tavu vyberte. M6zete vSak
tiez pouzit pohar alebo int nadobu, ktoru
umiestnite pod vytokovu hubicu, do ktorej
zachytavate Stavu.

6. Narfah8ie plnenie nasadte na plniacu $achtu
nasypku @ (A).

Priprava ovocia a zeleniny

Délezité: Spracovavajte iba zrelé ovocie,
inak by sa sitko ® mohlo upchavat a to by
vyzadovalo jeho ¢asté a opakované Cistenie.

Ovocie a zeleninu najprv umyte, prip. olupte.
Kdstkové ovocie vykdstkujte. Ovocie s
jadierkom (napr. jablka, hrusky) mézete
odstredovat spolu s jadrom. Ovocie a zeleninu



s hrubSou Supkou ¢&i kérou (napr. citrusové
plody, melény, kiwi, Cervena repa) najprv
olupte. Hroznam odstrihnite hlavnu stopku.
Listovu zeleninu (napr. $penat, kapusta) a listy
bylin pevne zrolujte. Vacésie ovocie a zeleninu
v pripade potreby rozkrajajte na menSie diely.

Nedaju sa spracovavat ribezle a rebarbora.

Odstredovanie stavy

* Pristroj zapnite prepinacom @ = «|».

* Qvocie a zeleninu vlozte do plniacej Sachty
a lahko ju pritlacajte ubijadlom @ (A).
Doplriovanie uskuto¢rujte so zapnuty
pristrojom.

* Mnozstvo ziskanej $tavy zavisi od obsahu
Stavy v ovoci alebo v zelenine. Pri spraco-
vavani bobufovin méze byt mnozstvo Stavy
mensie, pretoZe toto ovocie obsahuje
mnoho pektinu (pektin je prirodny Zeléovy
prostriedok). (Pre tento typ ovocia je
vhodnejsi Specialny lis na bobufoviny alebo
parny odstavovac.)

» Stavy z ovocia a zeleniny obsahuju cenné
vitaminy a mineralne latky, ktoré sa
pdsobenim svetla a okysli¢enim rychlo
znehodnocuju. Preto je najlepsie pit Cerstvu
Stavu.

Vyprazdnenie nadoby na duzinu @ a

sitka ®

\Y jednom cykle mozete Stavu odstredovat tak

dIho az kym sa nenaplnl nadrzka na duzinu:
* Ak ma spracovavana surovina velky obsah
Stavy (napr. paradajky, hrozno, meldny):
Nadrzku na duzinu musite vyprazdnit
najneskér po spracovani cca 3 kg.

* Pri menSej Stavnatosti spracovavanej
suroviny (napr. mrkva, hrusky, jablka):
Nadrzku na duzinu vyprazdnite hned,
akonabhle je viditelne plna.

Ak vytekajuca Stava zacne byt zretelne
hustejSia alebo je pocut, ze sa znizuju otacky
motora, je potrebné tiez vyprazdnit sitko

(vid. «Rozobratie pristroja»).

Duzinu odstrarite a pristroj opat zostavte.

Rozobratie pristroja

1. Pristroj vypnite prepinac¢om @ = poloha
«0».

2. Vyberte ubijadlo @. Odstrante nasypku @.
Nadrzku na duzinu (4) odklopte, zatlacte
nahor a vytiahnite von smerom Sikmo dole
(B). (Pri opatovnom vkladani ju nasadte
najprv hore.)

3. Na oboch stranach pristroja stlacte
uvoltiovacie tlacidla @ (C), ¢im sa uvolni
kryt @. Kryt odstrarite.

4. Vyberte kruzok s drazkou na $tavu ® spolu
so sitkom ®. Sitko vyberte.

Cistenie

¢ Najprv vZdy vytiahnite vidlicu sietového
privodu zo zasuvky!

* Motorovu jednotku @ utierajte iba vihkou
handri¢kou - nikdy ju neponarajte do vody.
VSetky ostatné plastové diely mozete
umyvat v mycke riadu alebo ru¢ne teplou
vodou s normalnym prostriedkom na
umyvanie riadu.

Ak ma spracovavana surovina vysoky
obsah farbiva (napr. mrkva), méze dojst k
zafarbeniu umelohmotnych dielov: v tomto
pripade ich najprv vycistite pomocou
stolného rastlinného oleja a az potom ich
umyte ruéne alebo v mycke riadu.

Délezité: Sitko nie je uréené na umyvanie

v mycke riadu, ale da sa fahko vy¢istit
pomocou malej kefky. NepouZivajte posko-
dené sitko . Sitko odporu¢ame vymenit vzdy
po 5 rokoch prevadzky (je mozné ho zakupit
v servisnych strediskach Braun).

Na Usporu miesta pri ukladani otocte
nasypku @ hornou ¢astou dole a nasadte ju
na pristroj.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 77 dB(A), €o predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhladom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené.

Po skonéeni zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domoveho E
odpadu. Zariadenie odovzdajte do —
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom

podfa miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Fontos tudnivaldk:

* Kérjlik, sziveskedjen ezt a hasznalati
utasitast gondosan végigolvasni, miel6tt
késziilékét izembe helyezné.

¢ Atermék kizardlag haztartasi hasznalatra
alkalmas, ipari célra nem hasznalhato.

* Gyermekekt6l tartsa tavol.

* A készuléket mozgassérlltek, szellemi
vagy értelmi fogyatékossagban szenvedd
gyermekek vagy személyek, — kizarolag a
biztonsagukeért felelSs felligyelet mellett
hasznaljak! Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsa! Altalaban
javasoljuk, hogy a késziiléket tartsa
gyermekek altal nem hozzaférhet6 helyen!

¢ Ne nyduljon a téltényilasba, amikor a motor
miikédik. VESZELYES! A gylimélcsot
mindig az erre kiképzett présel6vel nyomja.

e A készilék 6sszeszerelése, ill. szétszere-
Iése elStt azt minden esetben huzza ki a
konnektorbdl.

¢ A Braun elektromos készllékei megfelelnek
a biztonsagi el6irasoknak. Javitast, vagy
a csatlakozokabel cseréjét csak arra
felhatalmazott szerviz kdzpontjainkban
végeztessen. Hibas, nem megfeleld javitas
veszélyezteti az On biztonsagat.

Megjegyzesek
e EIGirt feszlltség: lasd a készilék aljan.

* Biztonsagi rendszer: a készlléket csak
akkor lehet bekapcsolni, ha a tetérész
tokéletesen rogzitett pozicidban van, és
csak akkor lehet kinyitni, ha a kapcsolo-
gombbal kikapcsoltak.

* Motor stop: a készlilék kikapcsolasat kovetd
2 masodpercen belil a motor teljesen leall.

Biztositékok

Ha a készlléket tulterheli, a biztositék kiold.

A készilék ujrainditasa:
* Forditsa a @ jell kapcsolét «OFF = 0»
allasba (fontos).

e Lazitsa meg és vegye le a tetérészt @.

 Tisztitsa meg a légydijt6 gydrit ®, a sz(rét
® és a tet6részt @.

* Kb. 20 percig hagyja hdlni a késziléket.

¢ Allitsa 6ssze a készuléket.

* Kapcsolja be a @ jell kapcsoldt «ON = I»
allasba.

* Ha a készulék még most sem miikodik,
akkor hagyja ismét hdilni.
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A késziilék leirasa:

@ Motor

@ Ki-be kapcsolé gomb (ON/OFF)
® Kioldé gomb

@ Szilardanyag gydijté

® Légylijté gydrd

® Szliré

@ Tetbrész

Tolt6nyilas

© Toltétalca

Préseld

@ Kifoly6 nyilas

@ Kifolybedény habelvalasztéval
® Vezetéktarto

Miel6tt el6szér hasznalna a gépet, mossa el
az alkatrészeket (lasd «Szétszerelés» és
«Tisztitas» részek).

Osszedllitas

1. Helyezze a légydjté gy(rlt ® a motorra ® —
a két rész lazan kapcsolddik.

2. Fektesse a sz(ir6t ® a légy(ijt6 gydriibe G.

3. Helyezze ra a tet6részt @ és erbteljesen,
kétkézzel nyomja le, addig amig nem hallja
a rogzitést jelzd kattanast.

4. Szerelje fel a szilardanyag gy(ijtét @ ugy,
hogy biztos legyen benne hogy a helyére
kerult.

5. Tegye a kifolyéedényt ® a kifoly6 nyilas @
ala (A). Kapacitasa: 500 ml. A kifolyéedény
habelvalasztéval is rendelkezik, amely
biztositja a tiszta, hab nélkdli gylimélicslevet.
Ha erre nincs szlUksége, akkor egyszerlien
vegye ki az edénybdl az elvalasztot.
Természetesen mas gyUjtéedényt
(pl. pohar) is lehet a nyilas ala helyezni.

6. Helyezze a toltétalcat @ a toltényilasra ®,
igy egyszerlibb lesz a folyamatos toltés (A).

Gyilimolcs és zoldség elGkészitése

Fontos figyelmeztetés:

Csak érett gylimdlcsét hasznaljon, kilénben a
sz(ir6 ® gyakran eltdmddik, és ismételten
tisztitani kell.

Afeldolgozandé gylimélcsoét, z6ldséget mossa
és ha szikséges hamozza meg. A nagyobb
maggal rendelkez8 gylimolcsokbdl elészor
vegye ki a magot (pl.: cseresznye, meggy,
szilva).

Mas magos gyumoélcsdket hamozatlanul, a
maggal egyUtt is a gépbe lehet tenni (pl.: alma,
korte). A vastag héju gyimolcsoét, zéldséget
(citrusféle, dinnye, kivi) el6szér meg kell
hamozni. A sz6l6szemeket csuma nélkiil tegye



a gépbe. A leveles zoldségeknél (kaposzta,
spenot) és fliszereknél a leveleket szorosan
tekerje fel. Minden gyumoélcsét és zdldséget
akkorara kell felvagni, hogy beleférjen a
toltényilasba.

Ribizke és rebarbara préselésére a gép nem
alkalmas.

Préselés
* Helyezze a gyimodlcsét vagy zoldséget a

toltényilasba ®. Kapcsolja a @ kapcsolét az
ON = | dllasba és a préseld © segitségével

gyengéden préseljen (A). A motor miiko-
dése mellett tovabbi gyimolcsdarabokat
tegyen a gépbe.

* A lé mennyisége a gyumdlcs, ill. a z6ldség
fajtajatol, természetétdl figg. Bogyos
gyUmolcsok préselésekor kevesebb levet

kapunk, mert ezek sok pektint (természetes

zselatint) tartalmaznak. (A bogyds
gylmolcsoket eredményesebben lehet
specialis présekkel, g6z6s présekkel
préselni)

¢ Agyumoélcsbdl, z6ldségbdl kinyert 1é értékes
vitaminokat és asvanyi anyagokat tartalmaz,

melyek oxigén és fény hatasara gyorsan
tavoznak. Ezért a kipréselt levet kdzvetlen
préselés utan ajanlott fogyasztani.

A szilardanyag gyiijté @ iiritése és a szlir6

® tisztitasa

A gyumolcsok préselése folyamatosan mehet

addig, amig a szilardanyag gyUjt6 meg nem
telik:
* Magas folyadéktartalmu anyagok

préselésekor (pl. paradicsom, sz616, dinnye)

esetében 3 kg-nal tdbb gylimdlcsot

egyszerre ne préseljen a szilardanyag gyjt6

Uritése nélkul.

¢ Szarazabb anyagok esetében (pl. sargarépa,

korte, alma) akkor Uritse a gydijtét, ha
ranézeésre tele van.

Ha a gyumolcslé hirtelen s(ir(ibbé valna, vagy

a motor lelassulna, ki kell tisztitani a sz(ir6t
(lasd «Szétszerelés» rész).

Tisztitsa meg a sz(irét, majd Ujra allitsa 6ssze

a gépet.

Szétszerelés

1. Kapcsolja a @ jelli kapcsolét OFF =0
allasba.

2. Vegye ki a présel6t @©. Szerelje le a
toltétalcat @. Nyissa ki a szilardanyag

gylijtét @, tolja kissé lefelé, majd huzza ki a
helyébdl (B). (A gylijté visszaszerelésekor
el8szor a felsd részt régzitse.)

3. A készllék két oldalan talalhaté kikapcsold

gombok @ segitségével lazitsa meg, majd
emelje le a tetérészt @ (C).

. Vegye le a légy(ijt6 gydir(it (5) a sz(irével ®

egyltt. Vegye ki a gy(ir(ibdl a sz(r6t.

Tisztitas

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a csatlakozé-
dugét a konnektorbol.

A motort @ kizarélag nedves ruhaval
attorélve szabad tisztitani. Soha ne meritse
vizbe! A készlilék tobbi része, kivéve a
sz(ir6 — mosogatégépben, ill. meleg vizzel
és mosogatdszerrel elmoshatd.

A gép részei elszinez6dhetnek, ha magas
pigment-tartalmu anyagokat (pl. sargarépa)
préselunk. Névényi olajjal jol tisztithat6 az
elszinez6dés.

Fontos:

A sz(ir6 nem moshaté mosogatégépben.
Kis kefével kdnnyen tisztithatd. Soha ne
hasznaljon sérllt sz(rét. Azt tanacsoljuk,
hogy a sz(ir6t 5 évente cserélje le (kaphatd
a Braun szervizekben).

A helytakarékos tarolas érdekében a
toltétalcat @ fejjel lefelé helyezze a
készulékre.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

A kdrnyezetszennyezés elkerilése
érdekében arra kérjuk, hogy a készullék

hasznos élettartalma végén ne dobja azt

a haztartasi szemétbe. A miikdédésképtelen
késziiléket leadhatja a Braun szerviz-

kdzpontban, vagy az orszaga szabalyainak
megfelel6 médon dobja a hulladékgydjtébe.
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Tiirkce

Dikkat

¢ Bu iirlinii kullanmadan énce tiim
talimatlar dikkatlice okuyunuz.

* Bu cihaz, ticari kullanim icin degil, normal ev
kullanimina uygundur.

* Cocuklarin erisemeyecegi yerde muhafaza
ediniz.

* Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde
olmaksizin ¢cocuklarin ve fiziksel yada ruhsal
engelli kisilerin kullanmasina uygun degildir.
Aygitinizi cocuklarin ulasabilecegi yerlerden
uzak tutmanizi éneririz. Cocuklarin cihazla
oynamasini engellemek icin gézetim altinda
tutunuz.

* Motor calisiyorken doldurma kanalina
dokunmayiniz. Yiyecekleri kanalda
yonlendirmek i¢in daima iticiyi kullaniniz.

¢ Cihazi monte veya demonte ederken fisi
prizden cekiniz.

¢ Braun elektrikli aletleri en uygun glivenlik
standartlarina gore Uretilmistir. Elektrikli
aletlerle ilgili her tarlt onarim yetkili teknik
servisler tarafindan yapilmalidir. Eksik veya
kalitesiz olarak yapilan onarim kazalara ve
kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

Ozellikler

* Voltaj / Watt: Cihazin altindaki model
plakasina bakiniz.

* Guvenlik sistemi: Cihaz, sadece kapagi
dogru sekilde kapatildigi zaman calistirilabilir
ve ancak kapall oldugunda kapagi acilabilir.

* Motor'un durmasi: Motor, cihaz kapatildiktan
2 saniye sonra tamamen durur.

Asin yiik korumasi

Eger cihaz kullanim sirasinda kendiliginden

durursa, bunun sebebi, asiri yik korumasinin

devreye girmesidir. Cihazi tekrar ¢calistirmak

icin:

* Acma/kapama digmesini @ off = «0»
konumuna getiriniz (6nemli!).

* Kilidi acip kapagi ¢ikariniz @.

* Ozsu halkasini ®, filtreyi ® ve kapagr @
temizleyiniz.

¢ Cihazin sogumasi icin 20 dak. bekleyiniz.

e Cihazin parcalarini tekrar birlestiriniz.

e Acma/kapama digmesini @ on = «|»
konumuna getiriniz.

¢ Cihaz halen calismiyorsa bir slire daha
sogumaya birakiniz.
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Tanimlar

® Motor bélimi

@ Agma/kapama digmesi
@ Kilit agma dugmeleri

@ Posa kabi

® Ozsu halkasi

® Filtre

@ Kapak

Doldurma kanali

© Doldurma tepsisi

Itici

® Ozsu agizi

® Kopuk ayiricili 6zsu kabi
® Kablo muhafazasi

Cihazinizin pargalarini ilk kez kullanmaya
baslamadan énce yikayiniz («<Demonte
Edilme» ve «Temizleme» bdlimlerine bakiniz).

Monte Edilmesi

1. Ozsu halkasini ®, motor boélimunin @
Ustline koyunuz (birbirine gegmeyecek
gevsek bir sekilde).

2. Filtreyi ® 6zsu halkasinin ® igine
yerlestiriniz.

3. Kapagi @ takiniz ve iki elinizle beraber,
yerine oturma sesini duyana kadar yavasca
asagiya dogru bastiriniz.

4. Posa kabini @ menteselere takip (ilk 6nce
Ustteki) kapayiniz, yerine oturdugundan
emin olunuz.

5. Ozsu kabini ®@, 6zsu agzinin ® altina
koyunuz (A). Kabin kapasitesi 500 ml.’dir.
Ozsu kabi, képliksuz meyva suyu almanizi
saglayan képuk ayiricisina sahiptir. Eger bu
bolimi istemiyorsaniz ¢ikarabilirsiniz. Ozsu
agzinin altina bir bardak ya da bagka bir kap
da koyabilirsiniz.

6. Doldurma islemini daha kolay yapabilmeniz
icin doldurma tepsisini @, doldurma
kanalinin ® Ustune koyunuz (A).

Meyva ve sebzelerin hazirlanmasi

Onemli: Sadece iyi olgunlagsmis meyvalari
kullaniniz, aksi takdirde filtre ® tikanabilir ve bu
nedenle filtreyi sik sik temizlemeniz gerekebilir.
Sikmak istediginiz meyva ve sebzeleri yikayiniz
veya soyunuz.

Buyuk ve sert cekirdekli meyvalarin bu kisimlari
daima ¢ikartilmalidir. Cekirdekli meyvalari
(elma, armut gibi) kabuklu ve gekirdekli olarak
sikiniz. Kalin kabuklu meyva ve sebzelerin
(narenciye, kavun, kivi gibi) 6nce kabugu
soyulmalidir. UzGimleri ana dal keserek kul-



laniniz. Yaprakl sebzelerin (lahana, ispanak
gibi) ve yesilliklerin yapraklarini sikica sariniz.
Meyva ve sebzeleri doldurma kanalindan
gecebilecek buyuklukte dilimlere ayiriniz.

Frenk zUmu ve ravent, Braun Multiquick ile
stkilmaya uygun degildirler.

Sikma

* Meyva ve sebzeleri doldurma kanalina
koyunuz. Agma/kapama digmesini @
on = «|» konumuna getiriniz ve itici © ile
hafifce bastiriniz (A). llave meyva ve
sebzeleri motor caligirken ekleyebilirsiniz.

¢ Elde edeceginiz 6zsu miktari, meyva ve
sebzelerin 6zelligine baglidir. Taneli
meyvalari islerken 6zsu miktar ylksek
miktardaki pektin (dogal bir jelatin) sebebi ile
daha az olur (bu tir meyvalara ézel presler
daha uygun olur).

* Meyva ve sebze sulari, oksijen ve isik ile
temasa gectiginde cabuk olarak kaybolabilen
degerli vitamin ve mineraller icerir. Bu
nedenle 6zsuyunu hazirladiktan hemen
sonra iginiz.

Posa kabinin @ ve filtrenin ® bosaltiimasi

Posa kabi dolana kadar meyva ve sebze

sikmaya devam edebilirsiniz:

¢ Sikmaiglemi sirasinda ¢ok fazla miktarda sivi
elde edilir (6rnegin; domates, Gzim, kavun-
karpuz): Posa kabini bosaltmadan 3 kg.’dan
fazla meyva veya sebze sikmayiniz.

* Daha az sulu meyva ve sebze sikarken
(havug, armut, elma gibi) posa kabini dolar
dolmaz bosaltiniz.

Eger cikan 6zsu biraz koyulasir veya motor
sesinin yavagladigini duyarsaniz, filtre
bosaltilarak temizlenmelidir («Demonte
edilme» bélimine bakiniz).

Posayi temizleyip parcalari tekrar biraraya
getiriniz.

Demonte edilmesi

1. Agma’kapama diugmesini @ off = «0»
konumuna getiriniz.

2. lticiyi @ ve doldurma tepsisini @ ¢ikariniz.
Posa kabini @ aginiz, yukariya dogru itip
asagiya dogru capraz olarak ¢ekip cikariniz
(B). (Posa kabinin ilk 8nce Ust tarafini
yerlestiriniz.)

3. Kapagin kilidini agmak @ icin, cihazin her iki
tarafindaki (C) kilit agma digmelerine @
basip kapagi ¢ikariniz.

4. Ozsu halkasini ® filtre ® ile beraber
cikariniz. Ozsu halkasindan filtreyi ayiriniz.

Temizleme

¢ Daima ilk 6nce, fisi prizden ¢ekiniz.

* Motor bdlimiini @ sadece nemli bir bezle
temizleyiniz — asla suya batirmayiniz.
Diger tum plastik parcalar bulagik makine-
sinde veya 1lik suda normal bulasik deterjani
ile yikanabilir. Fazla pigment iceren
yiyecekler (6rnegin havug) kullanilirken,
plastik parcalar renklerini yitirebilirler. Bulagik
makinesine koymadan énce, temizlemek icin
nebati yag kullaniniz.

Onemili: Filtre bulagik makinesinde
yikanmaz, fakat kugik bir firga ile kolayca
temizlenebilir. Hasarli filtre kullanmayiniz.
Filtreyi 5 sene kullanimdan sonra
degistirmenizi éneririz (Yetkili Braun Servis
Merkezlerinden temin edebilirsiniz).

Yerden kazanmak igin doldurma tepsisini @
cihazin Ustline basasagi sekilde
yerlestirebilirsiniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E
|

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim
omra 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

% (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satis ve Dagitim Ltd. Sti.
Icerenkdy Mah. Serin Sok. Kosifler Is Merkezi
No:3 A 34752 Atasehir, Istanbul

P &G Tuketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com

Braun Servis Istasyonlari listemizi internet
sitemizde bulabilirsiniz. www.braun.com/tr
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Slovenski

Opozorllo
* Prosimo vas, da pred prvo uporabo
naprave pozorno in v celoti preberete
navodila za uporabo.

* Ta naprava je zasnovana za obi¢ajno
uporabo v gospodinjstvu in ni primerna za
komercialno uporabo.

¢ Sokovnik ne sodi v otroske roke.

¢ Ta naprava ni namenjena, da bi jo
uporabljali otroci ali osebe z zmanj$ano
fizi€no in umsko sposobnostjo, razen pod
nadzorom osebe odgovorne za njihovo
varnost. Priporo€amo vam, da napravo
hranite izven dosega otrok oziroma
zagotovite, da se otroci ne igrajo z njo.

* Nikoli ne segajte v odprtino za polnjenje,
¢e motor te€e. Za potiskanje Zivil v odprtino
vedno uporabite potiskalo.

¢ Preden sokovnik sestavite ali razstavite,
obvezno izvlecite vti¢ iz omrezne vti¢nice!

* Braunove elektricne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravilo
naprave ali zamenjavo priklju¢ne vrvice lahko
opravi le pooblas¢en servisni center.
Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko
ogrozi varnost uporabnika

Tehnlcnl podatki
* Moc/napetost: glejte dno naprave.

¢ Varnostni sistem: sokovnik lahko vkljucite
samo, €e je pokrov pravilno blokiran.
Odprete ga lahko samo, ¢e je stikalo v
polozaju za izklop.

* Zavora motorja: motor se ustavi v roku dveh
sekund po izklopu naprave.

Zasdita pred pregrevanjem

Ce je motor preobremenjen, se sprozi zascita
pred pregrevanjem in motor se samodejno
ustavi. V tem primeru postopajte na naslednji
nacin:

e izkljucite motor = stikalo @ pomaknite v
polozaj «0» (pomembno!)

sprostite pokrov @ in ga snemite

odistite obro¢ za sok ®), filter ® in pokrov @
sokovnik pustite pribl. 20 minut, da se ohladi
ponovno sestavite sokovnik

vkljucite motor = stikalo @ v polozaj «I»

¢e se motor Se vedno ne zazene, ga pustite
Se nekaj Casa ohlajati.
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Opis

@ Blok motorja

@ Stikalo za vklop/izklop

® Gumba za sprostitev pokrova
@ Posoda za tropine

® Obro¢ za sok

® Filter

@ Pokrov

Odprtina za polnjenje

® Pladenj za polnjenje
Potiskalo

@ Iztok soka

® Posoda za sok z lo¢ilnikom pene
@® Prostor za prikljuéni kabel

Prosimo vas, da pred prvo uporabo sokovnika
odistite vse njegove dele (glejte «Razstavljanje
sokovnika» in «CiS€enje»).

Sestavljanje sokovnika

1. Obro¢ za sok ® namestite na blok motorja
@ (obro¢ se ne zaskodi, biti mora samo
ohlapno polozen)

2.V obro¢ za sok ® poloZzite filter ®.

3. Namestite pokrov @ in ga z obema rokama
trdno potisnite navzdol, da se sliSno
zaskoci.

4. Vpnite posodo za tropine @ (najprej jo
vstavite zgoraj) in jo obrnite, dokler se sli§no
ne zaskodi.

5. Posodo za sok ® postavite pod iztok @ (A).
Kapaciteta posode je 500 ml. Posoda za sok
ima lo€ilnik pene, ki odstrani iz soka vecino
pene. Tako dobite iz sokovnika bister sok.
Ce pa locilnika pene ne Zelite uporabiti, ga
preprosto vzemite iz posode. Seveda pa
lahko namesto posode za sok pod iztok
postavite tudi kozarec ali druga¢no posodo.

6. Da bo polnjenje sokovnika bolj udobno,
namestite na odprtino za polnjenje
pladenj za polnjenje @ (A).

Priprava sadja in zelenjave

Pomembno: sok pripravljajte samo iz zrelega
sadja. Nedozoreli sadeZi lahko zamasijo filter
®, zato ga boste morali veckrat ocistiti.

Sadje in zelenjavo najprej operite oz. olupite.
Iz koS¢iCastega sadja odstranite koscice.
Peckato sadje (npr. jabolka, hruske) stisnite s
pescisem vred. Sadeze z debelejSo lupino
(npr. citruse, melone, kivi, rde€o peso) najprej
olupite. Pri grozdju odrezite glavni pecelj.
Listnato zelenjavo (npr. Spinaco) in zelis¢a
trdno zvijte skupaj. Vecje sadeZe in zelenjavo
razrezite na manjSe kose primerne velikosti.



Ribez in rabarbara nista primerna za obdelavo
v sokovniku.

Stiskanje soka
Vklopite sokovnik, tako da pomaknete stikalo
@ v polozaj «I».

Sadje in zelenjavo napolnite v odprtino za
polnjenje ® in ga potisnite vanjo z rahlim
pritiskom potiskala @ (A). Ko dodajate
sadezZe, mora biti sokovnik vkljucen.
Koli¢ina soka, ki jo iztisnete, je med drugim
odvisna od strukture posamezne vrste
sadja oz. zelenjave. Ce pripravljate sok iz
jagodicevija, bo izplen nizek zaradi visoke
vsebnosti pektina v jagodah (pektin je
naravno zelirno sredstvo). Za jagodic¢evje so
bolj primerne posebne stiskalnice ali parni
sokovniki.

Sok iz svezega sadja in zelenjave vsebuje
dragocene vitamine in minerale. Ker se
njihova vsebnost zaradi delovanja svetlobe
in kisika hitro zmanjSuje, je najbolje, da sok
popijete takoj, ko ga iztisnete.

Praznjenje posode za tropine @ in filtra ®
Sok lahko neprekinjeno iztiskate toliko ¢asa,
dokler ni posoda za tropine polna.

Ce stiskate sok iz zelo so¢nih sadezev
(npr. paradiznikov, grozdja, melon), lahko
obdelate najve¢ 3 kg, nato morate izprazniti
posodo za tropine.

Pri manj so¢nih sadezih (npr. korenju,
hruskah, jabolkih) izpraznite posodo za
tropine, ko vidite, da je polna.

Ce opazite, da je sok gostoteko¢ ali Ce sliSite,
da se je Stevilo obratov motorja ob&utno
znizalo, morate izprazniti tudi filter (glejte
odstavek «Razstavljanje sokovnika»).
Izpraznite tropine in ponovno sestavite
sokovnik.

Razstavljanje sokovnika
1. Izklopite sokovnik, tako da pomaknete

stikalo @ v polozaj «0».

. lzvlecite potiskalo 10. Snemite pladenj za

polnjenje @. Posodo za tropine 4 obrnite
navzven, jo potisnite navzgor in izvlecite
diagonalno navzdol (B). (Pri ponovnem
sestavljanju jo najprej vpnite zgoraj.)

. Hkrati pritisnite gumba za sprostitev @ na

obeh straneh naprave (C), da sprostite
pokrov @ Snemite pokrov.

. Obro¢ za sok 5 snemite skupaj s filtrom ®

Vzemite filter iz obro¢a za sok.

Ciséenje

Pred ¢is€enjem vedno izvlecite vti¢ iz
omrezne vti¢nice!

Ohisje motorja (blok motorja) @ odistite z
vlazno krpo — naprave nikoli ne potapljajte v
vodo.

Vse ostale plasti¢ne dele lahko pomijete v
pomivalnem stroju ali s toplo vodo in
obi¢ajnim sredstvom za pomivanje posode.
Plasti¢ni deli se lahko med obdelavo Zivil, ki
vsebujejo veliko pigmentov (npr. korenje),
obarvajo. V tem primeru jih pred obi¢ajnim
pomivanjem najprej oistite z rastlinskim
oljem.

Pomembno:

Filtra ne smete pomivati v pomivalnem
stroju. Za njegovo CiS€enje lahko uporabite
majhno Scetko, s katero boste zlahka
odstranili vse ostanke sadja oz. zelenjave.
Poskodovanega filtra ne smete uporabljati.
Priporo€amo vam, da ga po 5 letih
zamenjate (kupite ga lahko na Braunovem
servisu).

Ce Zelite pri shranjevanju sokovnika porabiti
manj prostora, lahko pladenj za polnjenje @,
preden ga namestite na napravo, obrnete.

PridrZzujemo si pravico do sprememb.

Odsluzene naprave ne smete odvredi
skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odnesite jo v Braunov servisni center

ali na ustrezno zbirno mesto v skladu
z veljavnimi predpisi.
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Romana

Atentie

¢ Cititi cu atentie toate instructiunile inainte
de utilizarea acestui produs.

* Acest produs este adecvat numai pentru
utilizarea normala la domiciliu, nefiind
destinat uzului comercial.

* Anu se lasa la indeména copiilor.

* Acest produs nu este destinat uzului copiilor
sau al persoanelor cu handicap fizic sau
mental, cu exceptia cazului cand sunt
supravegheati de o persoana responsabila
pentru siguranta lor. In general, va
recomandam sa tineti acest produs intr-un
loc in care copii nu au acces. In general, va
recomandam sa nu lasati aparatul la
indemana copiilor.

* Nu atingeti arborele de umplere in timpul
functionarii motorului. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a directiona
alimentele prin arbore.

* Scoateti stecherul din priza inainte de
asamblarea sau dezasamblarea aparatului.

* Aparatele electrice Braun satisfac
standardele de siguranta in vigoare.
Reparatia sau inlocuirea cablului principal de
alimentare trebuie efectuatd numai de catre
personalul de service autorizat. Activitatile de
reparatii incorecte si necalificate pot crea
pericole considerabile pentru utilizator.

Specificatii

* Tensiune/putere: Vezi placuta indicatoare
montata pe partea de jos a aparatului.

¢ Sistem de siguranta: Aparatul poate fi pornit
numai cand capacul a fost complet fixat in
pozitie si poate fi deschis numai dupa ce a
fost oprit.

* Oprirea motorului: Motorul se va opri complet
in termen de 2 secunde de la decuplarea
aparatului.

Siguranta

* Daca aparatul este supraincarcat, atunci
siguranta intrerupe circuitul de alimentare.
Pentru a reporni aparatul:

* Rotiti comutatorul @ in pozitia oprit (0)
(important!)

* Deblocati si scoateti capacul @.

e Curatati inelul de colectare a sucului ®, filtrul
® si capacul @.

* Permiteti aparatului sa se raceasca timp de
aproximativ 20 de minute.

¢ Asamblati din nou storcatorul.

* Rotiti comutatorul @ in pozitia .
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¢ Daca aparatul nu porneste, permiteti din nou
racirea acestuia.

Descriere

® Motor

@ Comutator pornit/oprit

® Butoane de deblocare

@ Container de pulpa

® Inel de suc

® Filtru

@ Capac

Cilindru de umplere

® Recipient de umplere

Dispozitiv de impingere

(@ Canal de scurgere a sucului

@ Container pentru suc cu separator de spuma
® Spatiu de stocare cablu de alimentare

inainte de a utiliza aparatul pentru prima dat,
spalati piesele componente ale storcatorului de
fructe (vezi <Dezasamblare» si «Curafare»).

Asamblare

1. Asezati inelul pentru suc ® pe componenta
motorului (se monteaza usor, fara forfare)

2. Asezati filtrul ® in inelul pentru suc ®.

3. Montati capacul @ si impingeti puternic in jos
pana auziti sunetul de fixare a acestuia.

4. Introduceti containerul pentru pulpa @ in
balamale (cea de sus prima); apoi inchideti-I
si asigurati-va ca ati auzit sunetul de
fixare.

5. Introduceti containerul de fructe @ sub
canalul de scurgere a sucului @ (A):
Capacitate: 500 ml. Containerul pentru suc
este prevazut cu un separator de spuma
pentru a se obtine un suc curat, fara
spuma.

6. Pentru o umplere mai usoara, asezati
recipientul de umplere @ peste partea de sus
a cilindrului de umplere ® (A).

Pregatirea fructelor sau a legumelor
Important: Folositi numai fructe bine coapte; in
caz contrar se poate produce infundarea filtrului
®, ceea ce poate duce la curdtari repetate ale
filtrului.

Spalati sau curatati fructele sau legumele pe
care doriti sa le prelucrati. Fructele cu samburi
mari vor fi in prealabil curatate de sdmburi.
Prelucrati fructele cu seminte (precum merele si
perele) cu coaja si miez. Fructele silegumele cu
coaja groasa (de exemplu citricele, pepenii,
kiwi, sfecla) trebuie mai intai curatate de coaja.
La struguri, taiati mai intéi tulpina principala.



Pentru legume cu frunze (de exemplu varza si
spanac) si plante ierboase, rulati strans
frunzele. Taiati fructele si legumele in bucati
care sa incapa in cilindrul de umplere.

Coacazele nu sunt adecvate pentru a fi
transformate in suc cu ajutorul aparatului Braun
Multiquick.

Extragerea sucului
¢ Introduceti fructe sau legume in cilindrul de
umplere ®. Rotiti comutatorul @ in pozitia «I»
si apasati ugor cu dispozitivul de impingere
(A). In timpul functionarii motorului, adaugati
si alte fructe sau legume.

¢ Cantitatea de suc extrasa depinde de natura
fructelor sau a legumelor. Cand prelucrati
boabe, cantitatea de suc va fi mai redusa,
datorita cantitatii ridicate de pectina pe care
o contin acestea (pectina este o gelatina
naturald).
(Mai adecvate pentru acest tip de fructe sunt
presele speciale pentru boabe sau presele cu
abur.)

¢ Sucurile de fructe silegume contin vitamine si
minerale valoroase, care se deterioreaza
rapid cand intra in contact cu oxigenul si
lumina. Beti sucul atunci cand este proaspat
— imediat dupa ce a fost extras.

Golirea containerului de pulpa @ si a

filtrului ®

Puteti extrage sucul pana cand containerul de

pulpa este plin:

¢ Cand prelucrati produse cu continut mare de
lichid (de exemplu tomate, struguri, pepeni):
Nu procesati mai mult de 3 kg de fructe sau

legume Tnainte de a goli containerul de pulpa.

* Cand prelucrati produse mai uscate (de
exemplu morcovi, pere, mere): Goliti
containerul de pulpa de indata ce acesta s-a
umplut.

Daca sucul devine brusc mai gros sau auziti
ca viteza motorului scade, filtrul trebuie golit
(vezi «Demontare»).

Goliti containerul de pulpa si asamblati din nou
aparatul.

Demontare

1. Rotiti comutatorul @ in pozitia «0».

2. Scoateti dispozitivul de impingere ?. Scoateti
recipientul de umplere @. Deschideti
containerul de pulpa prin balansare,

impingeti-l in sus si trageti-l pe diagonala in
jos (B). (Cand inlocuiti containerul de pulpa,
introduceti-I incepand cu partea de sus.)

3. Apésati pe butoanele de deblocare ® de pe
ambele laturi ale storcatorului de fructe (C)
pe a debloca capacul @. Scoateti capacul.

4. Scoateti inelul de suc ® si filtrul ®. Scoateti
filtrul din inelul de suc.

Curatare

¢ Scoateti intotdeauna mai intai stecherul din
prizal

e Curatati intotdeauna motorul @ cu o carpa
umezitd — nu o inmuiati niciodata in apa.
Toate celelalte componente din plastic pot fi
spalate intr-o masina de spalat vase sau
folosind apa calda si detergenti de vase lichizi
obisnuiti. Componentele de plastic se pot
decolora la prelucrarea alimentelor cu un
continut ridicat de pigmenti (de exemplu
morcovi):
Folositi ulei vegetal pentru curata inainte de a
folosi masina de spalat vase.

Important: Filtrul nu poate fi introdus in
masina de spalat vase, dar poate fi curatat cu
usurintd cu o perie mica. Nu folositi un filtru
deteriorat. Recomandam inlocuirea filtrului
dupa 5 ani (este disponibil la centrele de
service Braun).

Pentru a economisi spatiul de depozitare,
asezati recipientul de umplere @ cu fata in
jos, deasupra storcatorului de fructe.

Conform Hotéarérii nr. 672 din 19 iulie 2001
privind stabilirea conditiilor de introducere

pe piata a aparatelor electrocasnice in functie
de nivelul zgomotului transmis prin aer,
valoarea de zgomot dB(A) pentru acest aparat
este de 77 dB(A).

Acest document se poate modifica fara preaviz.
A nu se arunca produsul impreuna cu
deseurile menajere; a se preda la

centrele de colectare specializate. —
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EAAnvika

I'Ipoooxn

nopaKaAoups d1aBdaoTe 6Ao auto To
KEIHEVO TWV 03NYIWV.

AuTO TO TIPOLOV €ival KATACKEUAOHEVO YIa
va TPOoETOLHAdeL ouvnBLlopéveg TIOoOTN-
TEQ OLKIOKNAG Xpriong. Aev eival yla enay-
YEAUQTIKNA xprion.

AuTr 1 ouokeun dev mpoopifeTal yia xeron
and adid 1) dTopa P HELWEVES
OWMATIKEG 1] SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG, EKTOQ
Kat av ertnpouvtal and dropua ureubuva
yla v aoc@dAeld toug. Mevikd, ouviotoupe
VQ KPATATE TNV CUCKEUTY] HakpLd and natdid.
Ta nawdid npénel va enomtevovTal yia va
eEaopahiCetal OtL dev Taifouv e ™
OUoKeUN).

Mnv Bdlete Ta x€pla otV UTIOdOXN
TPOPIHWV VW TO HOTEP BpiokeTal oe
Aeltoupyia. Xpnolporoleite mAvtote Tov
TILEOTAPA YIa Va OTIPWEETE TA TPOPLUA
oTNnV uttodoxH.

Mplv oUVAPUOAOYAOETE 1) AMOCUVAPHOAO-
Yf\O€Te TNV CUOKEUT) TtAvTtoTe va Bydlete
MPWTA Ta KaA®wdla amod tn unpila.

‘OAeg oL NAeKTPLKEG OUOKEUEG Braun
mAnpoUyv Ta t.oxUovTta npdTuna
aopaleiag. d6e emokeun 1
QVTIKATAOTAOoN TOU KaAwdiou
Tpopodoaciag npénel va dlevepyeital
Hévo anod eEouclodoTNUEVOUG TEXVLIKOUG.
EAATG emiokeun amné avapuddia dtoua
uropei va mpokaA€éoel peyaloug
KIvdUVOUG yla Tov Xp1oTn.

Tsxvmu XAPAKTNPIOTIKA

* |oxug/tdon: Agite TnVv MAakéta otn Baon
NG CUOKEUNG.

Z0otnua acpaleiag: H cuokeun Aettoup-
vel povo étav €xete kKAeioel To Kamdkl
owoTd. To Kamdkl prnopei va avoi&el pévo
étav o dlakomntng Aettoupyiag eival oto
(<0>)_

Alakorm Aettoupyiag Tou potép: To HoTEP
otapatdel péoa oe 2 deutepoOAenta oTav
KAeloeTe TOV BlakoOMTN AslToupyiag Tng
OUOKEUNG.

Z0oTnpa acpdAeiag yia Tnv unepOEppavon

2 e nepinTwon mou n AelToupyia Tou PHOTEP

dlakoriei, onpaivel OTL TO HOTEP EXEL

utiepBeppavOei. ToTe evepyeite wg eENG:

* KAeivete 10 d1aKOTMTN Asttoupyiag @ =
«0» (onuavtiko!).

* Avoiyete To Kandkl @ kat To Byalete.

* KaBapilete To CUANEKTN XUPOU ®), TO
@iATpo ® Kat To Kandki @.
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* AQNVETE TN OUOKEUN VA KPUWOEL Yl
20 Aemtd.

* JuvapuoAoyeite Eavd Tov anmoxUPwTH.

* AvoiyeTe 1O dlAKOTTIN @ = «I».

* Edv 1o potép eEakoloubei va unv
Aettoupyel, TOTE apriveTe Kal TAAL TN
OUOKEUT VA KPUWOEL.

Nepiypagn

@® Motép

@ AlakomTNng avoiypatog/kKAeloipatog

® KAeiotpa kamakiol

@ Kad0og umoAetupdTwy

® ZUA\EKTNG XUPOU

® diATpo

@ Kamdkli

YTodox1 TPoPipnwy

© EEApTNUa-dioKkog yla TorofETnon TpoPipnwv

Mieotpag

@ Stép10 porig Xupou

® Aoxeio xupoU pe eEApTnua dlaxwplopoU
Tou appou

® ©¢on yla anobrikeuon kahwdiou

MpLv XpNOLUOTIOIOETE TN CUOKEUN Yld
MPWTN Popd, MAUVTE Ta eEapTrpaTa TOU
anoxupwTn (deite «AnoouvapuoAoynon»
Kat «Kabdpiopa»).

ZuvappoAoynon

1. ToroBeTeite TO CUAAEKTN XUMOU B 0Tn
Bdon tou potép @ (dev xpeldleTtal
oTepéwpna).

2. TonoBeteite 10 PiATpO ® péoa OTO
OUAAEKTN XUpoU ®.

3. Balete 1O KAMAKL @ KAl TO OTIPWXVETE
TPOG Ta KATW, oTabepd e Ta dUo xEpla
MEXPL VA «ONAUK®OEL>.

4. Kpepdte Tov KAd0 UTIOAEIUHATOV @
(Mpwta 1o MAvw PEPOG). MeTd TO KAE(-
VETE KAl EAEYXETE OTL TOTIOOETNONKE
owoTd.

5. TomoBeTeite TO doxeio xupou @ kdtw
aro To OTOMIO POTG XupoU @ (A).
XwpntikoétnTa: 500 ml. To doxeio xupou
Aettoupyel padi pe to eEdptnua dlaxw-
pLOMOU appoU Tou KpaTdel TN PeyaAl-
TepN MOCOTNTA APPOoU amd To XUUO.

M’ autd 10 e€dpTNUa eEaopalilete
KaBapod xupo. Eav de BéAeTe va Xpnotpo-

mowoeTe 1o €EAPTNHA dlaxwpLlopol Tou
appou, To Bydlete €Ew armo To doxeio
XUMoU. TottoBeTtriTe €va ToTAPL N éva
AAAo doxeio KATw amd To OTOULO PONG
XUHOU YLO VO CUYKEVIPWOETE TO XUMO.

. MNa o eUkoAn xprion, Torobeteite TO

eEdptnua-diokog @ nadvw otnv uttodoxn
TPpOoPipwv @ (A).



MpoeToipacia

ZNUAvTIKG: Xpnoluornoleiote Hovo wplua
ppoUlTa, ylati otnv avtibetn nepintwon 1o
PiATpo ® pmnopei va BouAwoel, kal £Tol 6a
Xpelaotei emavelAnupévo kabdaplopa.

MAEvete 1§ EepAoudilete Ta ppolTan Ta
Aaxavikd pe ta omnoia BEAETE va ETOINACETE
XUMO. BydlZete ta peydAa koukoUTtola aro
Ta ppouta. Mnopeite va anmoxupwoeTe
PpolTa He MIKpA KoukoUTaola (0Twg, KA,
axAddia) padi pe tn eAoUda Kal Ta Kou-
koUTola. PpouTta KAl Aaxavikd pe Xovipn
PAoUda (eomepldoeldr|, mendvia, akTLvidla,
YoyyUALa) mpénelmpwta va EgpAoudifovTal.
Amé Ta oTapUALa, KOBeTE HOVO Ta XovTpd
kotodvia. Na ta xopTaplkd Omwg: oTavakl,
uatvtavo, TUAlyeTe Ta UANA OpIXTA Kal Ta
ToToBeTEITE OTNV UTIODOXN TPOPIHWV.

Anoxupmon
* TormoBeteite Ta PpoUTA 1§ TA Aaxavika
MEoa oTnV uttodoxn TPoPiuwy @.
Avoiyete 10 dlakomtn @ otn B€on «I» kal
TuEleTe eAa®pd Pe Tov meotripa @ (A).
MpooBétete Ta UTIOAOLTIA PPOUTA KAl
Aaxavikd evo To HOTEP eival og
Aettoupyia.

* HmoodTtnTta Tou eEaymuevou XupoU
eEaptdral ano to €idog Twv PpolTwV
KAl AQXAVIK®OV TIOU arnoyxupwoveTe. Otav
ene&epydleote polpa, n MOCOTNTA XUMOU
mou 6a oag dwoouv Ta gppouTta auTtd Ba
elval meploplopévn, AOyw TG HEYAANg
TMEPLEKTIKOTNTAG TOUG OE TINKTivN (N TNK-
Tivn eival pa euoikn fehativn). Yrndpxouv
eOLKEG IPEO0EG Yia poUpa Tou Tatplafouv
KaAUTEPA 0" auTo TO €id0G TwWV PPOUTWV.

* OLxupoi amd ta ppolTa Kal Ta Aayxavikd
TEPLEXOUV TIOAUTIPEG BLTapiveg Kal
avépyava dlata ou aAlalwvovTal OTav
¢€pBouv oe eMnagn UE TO WG KAl TO
o&uyodvo. Me Tov anoxuuwTr Braun €xete
Vv duvatodTNnNTa va TiveTE TMAVTOTE

PPECKO XUMO.

Nwg 0a adcIdoeTe TO dOXEi0 UTTOAEINMATWV
@ kai To QiATpo ®
Mmopeite va XPNOLUOTIOLEITE TOV ATIOXUHWTN
ouvéxela péxpl va yeuioel o kadog uTio-
Astupam)v otav:
* Ta <ppoura N Ta AaXaviKA TePLEXOUV TIOAU
XUMO (vTopdTeg, otapUAla, enévia):
Ene&epyaoteite TouAdyloTov 3 KIAG, TIpLV
adeldoeTe TOV KAB0 TOU ATIOXUMWTT.
* Ta ppoUTa 1} Ta Aaxavikd nmeplExouv
AlyoTEPO XUMO (KapoTa, KA, axAddia):

Adeldote ToV KAdO WOALG deite OTL €XeL
yeuioel.

2 € TMEPIMTWON TIOU 0 XUMOG YiVELTILO TINKTOG,
1) 6Tav akoUoeTe OTL OL OTPOPEG TOU HOTEP
HelvovTal, MPEMeL va kabapioete 1o
PiATpO (BAETE «ATIOCOUVAPHOAOYNON»).
AdeldleTe TO KAOO UTIOAEIPPATWY 1] ouvap-
HoAoyeite Eava Tn cuokeun.

AmocuvappoAdéynon

1. KAeivete 1o 81akOmTn @ = «0».

2. BydZete tov nueotrpa @©. Bydlete 10
eEdptnua-diokog @. Na va BydAete ToV
KAS0 UTIOAEIUUATWY @, TO ONKWVETE
Kal To TPaBATe MPOG Ta KATW dlaywviwg
(B). (OTav 1o Eavapalete, Tomobeteite
MPWTA TO TAVW UEPOG.)

3. Méote Ta kAeioTpa @ TautoOXpPOVA KAl
ota duo pépn Tou anoxupwtn (C) yia va
avoifete 1o Kanakl @. Bydlete To KaMAKL.

4. BydAte 1O GUAAEKTN XUMOU ® pali pe to
¢iATpo ®. BydAte To piATpO €W ATIO TO
OUAAEKTN XUMOU.

KaBapioudg

* Byadlete mAvTa TNV CUCKEUN ano tnv npica!

e KaBapilete To potép @ pe eva Bpeypévo
mnavi povov — dev To BubifeTe nMote péoa
oe vepo, OAa ta dAAa AaoTika pEpn
TNG OUOKEUNG prtopoUv va mAubouv oTto
TAUVTHPLO TWV TILATWV 1} HE {EOTO VEPO
Kal KaBapLoTIKo Uypo yia mata. Ta
TAQOTIKA Pepn edv Bagolv arno To XpwHa
TIOU TIEPLEXOUV PEPLKEG TPOPEG (TT. X.
KappoTa), Ta kabapilete MpwTa He Aiyo
payelplko Aadl Kal peta ta Balete OTO
MAuvTriplo.

ZNUAVTIKO: TO GIATpo dev pnaivel oto
TAUVTIPLO0 aAAa prtopeiTte va To kabapioete
TIOAU eUKOAA e €va UIKPOo BoupTodkl. Mnv
XPNOLHOTIOLEITE KATEOTPANEVO PIATPO.
ZUVIOTATAL N AVTIKATACTAON TOU QIATpOoU
kdBe 5 xpovia (datibeTal ota
eEouolodotnuéva Service TG Braun).

lMa va anodnkeloeTe T CUOKEUT
propeite va tonobetrioete TO £EAPTNHA-
diokog @ avamnoda ndvw oTn CUOKEUT.

Mg trv €mUAagn TpoToMOICEWV.

MapakahoUpe PNV METAEETE T CUOKEUN)

OTa OWKIaKA anoppippam étav etdoel

TO TENOG NG XPNOIHNG Jwr|g TG. —
H 5109801’] g unopel va npayparonomem

oe éva and Ta eEouclodoTnuéva ouvepyeiaTng
Braun 1} ota katdAnAa onueia cuAoyrig mou
napéxovral oTn Xwea oag.
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Pycckui

PykoBofCcTBO MO 3KcnnyaTauuu

Mepbl NpefoCTOPOXHOCTH

* MMpexpae 4em NPUCTYNUTb K paboTe ¢ 9TUM
YCTPOWCTBOM, BHUMaTESIbHO O3HAKOMb-
Tecb C PyKOBOACTBOM MO 3KCMlyaTaL1H.

* HacToswee yCTPONCTBO NpegHasHa4yeHo
TOsbKO A5 6bITOBOrO, 8 HE KOMMEP4YeCKoro
NCMONb30BaHNUS.

* [pnbop He NpegHasHa4eH Ans UCnonb3o-
BaHUA NMuamu (Bknoyasn geTten) ¢
NMOHWXEHHBbIMU (PU3UYECKUMMU,
YyBCTBEHHbIMU UJTM YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM UMN MPU OTCYTCTBUM Y HUX
onbITa UK 3HaHUN, €CNN OHWU He HaXxodATCsA
noa KOHTPOMEM WK HE MPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl 06 Mcnosib3oBaHuK npubopa n1LomMm,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e3onacHoCcTb. [eTu
OOMKHbl HAXOAUTLCA NOL KOHTPOMeM Ans
HeonyLLEeHUA Urpbl ¢ NPMOopoMm.

* Bo Bpems paboTbl NpuBO4a HE NPOCOBbI-
BaliTe PyKu B LUAXTY 3arpy3ku NpoayKToB,
Nnosb3ynWTech TOSIbKO ToNKaTenem.

* [lepepn npoBegeHvem paboT no cbopke n
pa3bopke He 3abyabTe BblHYTb CETEBOW
LUHYP U3 PO3ETKMU.

¢ Onektponpubopkl Braun oTBeyaloT BceM
NPUMEHUMbIM cTaHgapTam 6e30nacHOCTH.
PemoHT nnu 3ameHa LHYypa nnuTaHua
OOMKHbI MPOU3BOAUTLCA TOMBKO
YNOJIHOMOY€HHbIM CEPBUCHbLIM NepCcoHaioM.
HenpasuneHO NponssefeHHble
HeKBasIMMpULMPOBaHHbIE PEMOHTHbIE
paboTbl MOrYT cO30aTb CEPLE3HYIO
OMacHOCTb A1 NOJfib30BaTENEN.

TexHu4YeckKue xapakTepucTuku

* Hanps>keHne/MOLWHOCTb: CM. LWNbAMK Ha
[OHHOMN 4acTu yCTponcTBa.

* Cuctema 6e30nacHOCTU: YCTPOUCTBO MOXXHO
BKJ/IKOUUTb TONbKO, €CIN KPbillKa 3auKcu-
poBaHa B NpaBWiIbHOM MOJIOXEHUN, a
OTKPbITb, €CIN BbIK/HOYATENb BbIKITHOYEH.

e OcTaHoBKa Np1Boda: MOTOP MOJIHOCTLIO
OCTaHaBNMBAETCA B TEYEHNE OBYX CEKYHS
nocre OTK/toYEeHUs YyCTPOUCTBA.

MpepnoxpaHuTennb

Mpwn neperpyske ycTponcTBa cpabaTtbiBaeT
npefoxpaHUTesibHoe YyCTPOMUCTBO, KOTOPOe
ocTaHaBnuBaeT paboTy npusoaa.

[lna noBTOpPHOro nycka HeobxoAMMo:
* BbIKNIOYMTb NepekntoyaTens @ = BbIBECTH
B nonoxxeHune YOLU (aTo BaxkHO!).
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* PasbnokupoBatb 1 CHATb KPbILWKY @.

* OuncTUTbL NOTOK Ans cToka coka ®, huneTp
® v KpbiwKy @.

* [laTb yCTPOWCTBY OCTbITb B T€HEHUM
nopsaka 20 MUHYT.

e CobpaTtb COKOBbDKMMASIKY 3aHOBO.

* [lepeBecTu nepeksoyaTens @ B Noso-
>KEHUe «|» = BKMOYEHO.

* Ecnu ycTponcTeo No-npexxHemy He pabo-
TaeT, AanTe emy elle B Te4EeHUe Kakoro-To
BPEMEHN OCTbITb.

OnucaH1e U KOMMMEeKTHOCTb

® Bnok npueoga

@ MepekntoyaTenb BKI./BbIKII.

® KHonku pa3brnokupoBku

@ KoHTeliHep Ansi >xoma

® JloTok Ansa cToKa coka

® OunbTp

@ Kpbiwka

LLlaxTa 3arpy3kv NpoayKToB

© JToToK Anst NPOAYKTOB

TonkaTtenb

@ XKenob6 gns cToka coka

@ KoHTeiiHep ans coka ¢ neHocenapaTopom
® MecTo Ans XxpaHeHUst CeTeBOro LHypa

Mepepn nepBbIM NPYMEHEHNEM NPOMOWTE
JeTanun CoKoBbhKMMarnku (cm. «Pasbopka» u
«YucTtka»).

Cbopka

1. Ha 6nok npuBoga @ ycTaHOBUTE NTOTOK ANsi
cToka coka ® (ycTaHaBnvBaeTcsi CBOHOAHO
6e3 dmkcaumn).

2. B notok ans ctoka coka ® nomectute
hunbtp ®.

3. CBepxy NonoxuTe KpbiwKy @ 1 AByMS
pyKamu ¢ HEKOTOPbIM yCcunmem npmxmuTe,
[OOMKEH MOCbIWAThCS LWEMYOoK.

4. HaBecbTe KOHTeliHep Asi »xoma @ Ha
LIapHUPbI (CHa4Yana BCTaBUTb BEPXHIOK
YacTb); 3aTEM ero 3aKpoWTe 1 NpoBepbTE,
3aLlenKHyCs fn OH.

5. Mog xenob ansa croka coka M nocrasbTe
KOHTelHep Ansa coka @ (A).

EmkocTb: 500 mn. KoHTelHep Aia coka
nocTaenseTCcsA BMECTe C MeHocenapaTopom,
obecrneynBaroLLM OTAeNeHne NeHbl oT
coka. KoHe4YHo, Mo XenaHuio BMecTo
KOHTelHepa Ans coka MOXHO UCMOosb30-
BaTb CTakKaH U NHY0 eMKOCTb.

6. [Ins ygo6cTBa nogayn npoayKToB B 3a-
rpy304Hyto waxty @ Bbl moxeTe ycTa-
HOBWTb NOTOK A1 npoaykToB @ (A).



MoparoTroBka hpyKTOB MM OBOLLEN

BaxHo! VicnonbayiiTe TonNbKo cnenble
(OPYKThI, B NPOTUBHOM criydae cunbTp ®
3abbeTcs, 4TO NpuBeAeT K He06X0ANMOCTH
4acTom YMCTKM unbTpa. PpyKThl MU OBOLLMA,
npegHasHayeHHble Ans 06paboTKU, BbIMbITb
UM 04NCTUTb. Bonblune cemeyku unm
KOCTOYKMN HEOOXOANMO NpeaBapUTenbLHO
yoanuTb. Takne opyKTbl, Kak A6510KM Unm
rpyLn MOXKHO nepepabdaTtbiBaTb BMECTE C
KOXYpPOW 1 cepaueBnHon. PpyKTbl U OBOLLM C
TOJICTON KOXYPOW (Hanpvmep, LUTPyCcoBbIe,
ap6by3, KuBK, CBEKIA) cnegyeT npegsapuTesb-
HO OYNCTUTb OT KOXYPbI.

Mpn 06paboTKe NUCTOBLIX OBOLLEW (Hanpu-
Mep, KanycTbl U LUNUHATA), a TaKXe NUCTbA
3eneHn, HeobX04MMO MIOTHO CBEPHYTh.
@DpyKThI 1 OBOLLM HEOOHXOAMMO Nope3aThb Ha
KYCKV Takoro pasmepa, 4Tobbl OHWN MOrn
CcBO60OHO NPOXOAUTb Yepes3 OTBEPCTUE WaXThl
3arpysku.

Braun Multiquick He npurogeH ans Bebkuma-
HWSI COKA N3 CMOPOAUHbBI U PEBEHS.

BbnkumaHue coka

* B waxTy 3arpy3ku ® nonoxuTtb MPyKTbl Un
oBoLyy. MNocTaBuTb NepekntoyaTens @ B
nonoxexue «l», cnerka npuaasnTb TOM-
katenb @ (A). Bo Bpemsi paboTbl npuBoga
nopasanTe criedytolme nopuymn NpoayKToB.

¢ Konm4ecTBO Nosy4aemMoro coka 3aBucuT oT
xapakTepa (ppyKToB 1 oBoLyen. MNpu nepe-
paboTke srog coka 6yaeT MeHbLUe, TaK Kak
B HUX COAEPXXMUTCA MHOTO NeKTUHA (MEKTVH -
3TO HaTypasnbHbI XXenaTuH).

(dnsa 06paboTkm Takoro Tuna NpoaykKTa
ny4yie npucrnoco6eHbl cneumanbHble
npeccbl ANns 0T>XXMMa coka U3 Arof, unim na-
poBble Npecchbl.)

* DpyKTOBbIE U OBOLLHBIE COKM COAEPXaT
LieHHble BUTaMWUHbI U MUHEpasibHble COo-
€[VHEHNS, KOTOpble O4EHb ObICTPO TEPSIOT
CBOW CBOWCTBA, BCTynasi B KOHTaKT C BO3-
OYXOM unu ceeToM. [einTe CoKn cBeXMMM -
cpasy nocre Toro, Kak Bbl UX OT>Kanw.

OuucTKa KOHTelHepa ans xxoma @ u

¢unbTpa ®

Bbl MOXXeTE NnocnefoBaTeibHO BbKMMATb COK

13 HECKOJTbKUX MOpLuiA hpyKTOB UM OBOLLEN

[l0 Tex nop, Noka KoOHTelHep A4S )xoma He Oy-

[OeT MOJIoH:

* [pu 06paboTke NPOAYKTOB C 60MNbLUNM
coAep>XXaHeM XXUAKOCTH (Hanpumep,
TOMaTbl, BUHOrpag, apbysbl):

OnopoXxXHANTE KOHTENHEP 4118 XXoMa nocne

06paboTKu He 6onee 3 Kr OPyKTOB UK
OBOLLEN.

* [Tpu 06paboTKe NPOAYKTOB C MEHbLUNM
CoAep>KaHnem XXMAKOCTU (Hanpumep,
MOPKOBW, rpyLu, A6/10K):

OnopoXXHANTE KOHTENHEP 418 )KoMa No
Mepe 3anosHeHus.

Ecnv BOpyr nonyyaemblil COK OKaXeTcst
6onee ryctbiM, 4em B Ha4yane o6paboTKu, Unm
ecnu Bbl ycnbIlwuTe, 4TO CKOPOCTb PaboThl
npusoga ynana, cnegyet o4McTUTb hunbTp
(cm. «Pasbopka»). YaanuTe »kom un cobepute
YCTPOWCTBO 3aHOBO.

Pas6opka

1. YcTaHoBMTe nepekstodatens @ B noso-
XXeHune «0» = BbIKITOYEHO.

2. Y6epute Tonkatesb @. CHMMUTE N0TOK
ans npoayktoB @. OTKpONTE KOHTEHep
Ans xxoma @, notawmTe BBEpPX U Moz
HekoTopbIM yriom (B). (Mpv noBTOpHON
yCTaHOBKE KOHTENHepa 418 XKomMa cHadana
Heo6X0AMMO 3aBECTN BEPXHIOIO HacTb.)

3. HaxxaTb kHOMKM pa36noknpoBku @ ¢ obenx
cTOpoH arperata (C) ans ocBo60XXAeHNS
KpbIWKN @. CHSATb KPbILLKY.

4. CHATb NOTOK Ans cToka coka ® BmecTe ¢
hunbTpom ®. BboiTawmTs hmnbTp U3 NoTka
A8 CTOKa coKa.

Yucrtka

* He 3abbiBanTe npexxae BCero BbiTalmTb
BWUJIKY U3 PO3ETKMU.

* Briok npuBoga 1 npotepeTb BRaxHon
TPSANKOW - B BOAY HUKOrAa He onyckatb.
Bce ocTanbHble nnacTMaccoBble HacTu
MO>XHO MbITb B MOCYAOMOE4YHOW MallvHe
UNN B TEMJON BOAE BPYYHYIO C Npume-
HEHneM O6bIYHBIX XXUAKOCTEN AS1A MbITbS
nocygasbl.

lMnacTmaccoBble YacTu MOryT OKPacuTbCA
BO BpeMsi 06paboTKM NPOAYKTOB C 601bLUMM
COAEepXKaHNEeM KpacsLLero nurmeHTa (Ha-
npuMep, MOPKOBb): Nepes TeM Kak MblTb B
NnocyAOMOEYHON MaLlnHe, O4YNCTUTE pac-
TUTENbHLIM MacsioM.

BaxkHo: hmnbTp He npucnocobneH ans
MbITbSI B MOCYAOMOEYHbIX MallnHax, HO ero
NErko O4YUCTUTb C MOMOLLBIO HEOOSIbLLON
WeTKn. He ncnonb3ynte noBpeXXaeHHbIN
PunbTp. Mbl pekomMeHayem 3amMmeHsATb
¢unbTp nocne 5 net paboTbl (Bbl MOXeTe
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nprobpecTn punbTPbl B CEPBUCHDLIX
ueHTpax Braun).

B uensax 3KoHOMWUM MecTa Mpu XpaHeHum
NOTOK A5 NPOAYKTOB @ MOXHO XpaHWTb
B MepeBepHyTOM BUAe NOBEPX COKO-
BbDKUMATKMU.

BHumaHue:

Mpy BbDKUMaHMM coKa AonyckaeTcs nona-
[aHne MeNKom MAKOTK, NeHbl U HE6OMbLIOro
KONMYeCTBa )KOMa B KOHTENHEP AN CoKa.
Ecnu Bbl xxenaeTte nony4nTb COK 6€3 MSKOTH,
[anTe eMy OTCTOATbCSA MPUMEPHO 5 - 10 MUHYT
N CHUMUTE MEHY, MAKOTb N KYCOYKM XKMbIXa C
NOBEPXHOCTU COKa. [11 3TOro MOXHO TakxXe
MCNoNb30BaTh NOCTABNAEMbI KOHTENHEP AN
COKa C neHocenapaTopoM.

KoM Ha BbIXOZ€e 13 COKOBBIKUMANKM LOJKEH
ObITb HEMHOIO B1a>XHbIM.

370 sAABNsieTcs 0COOEHHOCTHIO paboThl
COKOBbDKUMAIKW 1 HEe CBUAETENbCTBYET O
NSI0XOM OTXXUME, T.K. OCTAaTOK COKa B TaKOM
YKOME MUHMMASIeH.

Kom byget 6onee cyxum, ecnv npouenypy
YUCTKM hunbTpa NPOM3BOAMTL NOCHe
nonyyeHus Kaxxgom nopumm coka (1
KOHTENHep 419 CoKa).

Bo3MoXxHbI U3MeHeHUs1 6e3 npeasapuTesb-
HOro YBEOMEHUSI.

[aHHoe nsgenue cooTBeTCTBYET
X Bcem TpebyembiM eBponencKum
ASi46 U POCCUMCKUM CTaHAapTam
6e30nacHOCTU U TUIrMeHbI.

OJIEKTPUHYECKAA COKOBBLDKMMAJIKA
BRAUN MP80, T 4290, 240 BATT

MarotosneHo ona «bpayH Mu6X» B Yexuu:
79201 Bruntal, provozna Bruntal Polni 1,
Czech Republic «<LINASET a.s.»

RU: NmnopTep/Cny>x6a notpebutenen:
OOO «[NpokTep aHA ambn
OucTtpubbioTopckas Komnanusa», Poccus,
125171, MockBa, JleHWHrpafckoe Lwocce,
16A, cTp.2. Ten. 8-800-200-20-20.

BY: imnopTep: OO0 «3nektpocepsuc n Ko»,
Benapycb, 220012, r. MUHCK, yn.
YepHblwesckoro, 10A, k. 412A3. CepBUCHbIN
ueHTp: OO0 «Katpuke», Benapycb, 220012,
r. MuHck, yn. YepHbiwesckoro, 10A, K.409.
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YKpaiHCcbKa

KepiBHMLTBO 3 eKcninyaTauii

YBara:

* lepepn BUKOPUCTAHHAM NpuUnagy yBaXkHo
npo4YMTanTe BCIO iIHCTPYKLitO.
BukopucTOoBYyBaTH 3a NPU3HAYEHHAM,
BignoBigHO [0 iHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauiii.

* Llen npucTpin npugatHui nuwe gns
3BUYANHOTO KOPUCTYBaHHA B 4OMALLIHbOMY
rocnofapcTBsi, a He 3 KOMEPLiNHOK METOHO.

* 3b6epiraniTe B MiCLUAX HEAOCTYNHUX ANs
aiTen.

* [Npunag He NpU3HaYeHU ANA BUKOPUCTaHHSA
ocobamu (BKHOYaK0YUM OiTeN) 3i 3HWKEHUMMU
iznyHMMK, HyTTEBUMM @BO PO3YMOBUMMU
MO>XMBOCTSIMM ab0 3a BiflCyTHOCTI Yy
HMX pocsigy abo 3HaHb, AKLLIO BOHU He
3HaxoaATbCA Nif KOHTposiem abo He
NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHSA
npunagy ocoboto, BignoBigansHo0 3a ix
6eaneky. [iTV NOBUHHI 3HAXOAMUTUCA Nig,
KOHTPONEM ANs HEOONYLLLEHH:A FpU 3
npunagom.

* He TopkanTecs BHYTPILLHbOro Bana, Lo Ha
MOBHIOETLCH, NMPU BBIMKHEHOMY ABUIYHI.
3aBXAu BUKOPUCTOBYINTE LUTOBXaY ANs
CrpsIMyBaHHS NPOAYKTIB Yepes Basl.

* [lepepn 36upaHHAM Ta pO36UpPaHHAM
NMPUCTPOLO 3aBXXAN BUAMaNTe BUSKY 3
pO3eTKW.

* EnekTpu4Hi npucTpoi Braun BignosigaoTb
ycCiM BifinoBsigHWMM cTaHgapTam 6e3neku. Yci
PEMOHTHiI po60TH 3 eNEKTPONPUCTPOAMU
MaloTb BUKOHYBaTUCh NuLLeE (haxiBLAMM,

AIKi yNIOBHOBa>)KEHi HA BUKOHAHHS TaKmX
onepauin. AKWO PEMOHTHi poboTh
BMKOHYBaTUMYTbCS HekBanidikoBaHUM
nepcoHasnomMm i 3 MOpPyLUEHHAM Npasui
TexHikn 6e3neku, Lie Moxe NpusBecTu 0o
HellacHMx Bunagkie abo 0o TpaBMyBaHHA
KopucTysaua.

TexHiuHi BigomocTi

* Hanpyra/noty>HicTb: AunsiTbcs iHpop-
MaLiiHy NacTUHY Ha NPUCTPOI.

* Cuctema 6e3neku: NnpucTpi Mmoxxe 6yTn
BBIMKHEHWIA NULLE TOAj, KONMW KpULKa
LWiNbHO 3a4uHeHa Ta 3adikcoBaHa y
NOTPIGHOMY MOSOXXEHHI Ta MOXXe ByTun
BifuVHeHa nuLe Tofi, KON XXMBIEHHS
NPUCTPOLO BUMKHEHE.

* 3ynuHka ABuryHa: [IBUryH Ljinkom
3YMUHAETLCA NPOTArOM ABOX CEKyHZ nicns
BUMKHEHHS MPUCTPOIO.



3axucHui 3ano6iXKHUK

SAKLO NPUCTPIN 3a3Ha€E NepeBaHTaXKEHHS,
TO BUCKaKYE 3aXNCHUIA 3anobidkHMK. [
NOBTOPHOrO 3anyCcKy NPUCTPOIO HEOOXiAHO:

* BumkHyTY nepemmkad @ = YOLU (Baxnueo).

® BiguvHWUTU Ta 3HATU KPULLKY @.

e [MpounctuTu Kinble ans coky ®, inbtp ®
Ta Kpuwky @.

* HapgaTtu MOXMBICTb MPUCTPOIO OXOSTOHYTH
NPOTAroM NPUGSIM3HO 20 XBUNUH.

* 3HOBY 3i6paTy COKOBMKUMATIKY.

* BBIMKHYTV nepemmnkad @ = «|».

* SKLIO NPUCTPIV BXXe He npautoe, gaTn Nomy
MO>XXJTUBICTb OXOMOHYTK Le BinbLue.

Onuc Ta KOMMIEKTHICTb

@ BiggineHHs aBuryHa

®© Mepemukay BBIMKH./BUMKH.
@ KHomkmM po36510KyBaHHs

@ EmHicTb 4ns Macu

® Kinbue ansi coky

® OinbTp

@ Kpvwka

Ban HanoBHeHHS

© MigHoC HanoBHEHHS
LTtoBxau

@ opnoewHa Ans coky

® EmHicTb 4nsA coky Ta 36upad niHu
® dyTnsap Ans wHypa

lMepen BUKOPUCTAHHAM BrepLue, BUMUATE
COKOBI YaCTUHU (AVBWCH PO3Ainu
«Po3bupaHHa» Ta «YuLeHH:A»).

36upaHHA

1. OpsrHiTh Kinbue ans coky ® Ha Biaai-
nexHs auryHa @ (BinbHO po3millytoun
6e3 TUCKY).

2. Moknagite ¢inbTp ® Ha Kinbue Ans
coky ®.

3. Moknagaite kpUwky @ Ta TBeEpPAO HATUCHITL
oboma pyKamu, ax MoKu He no4yeTe, AK
BOHa CTaHe Ha MicLie i3 KnauaHHAM.

4. MpuegHainTe emMHicTb Ana macyu @ Ha
rayku (NepLuni 3ropm), NOTiM 3aKpunTe
NOro Ta nepekoHamTeCh, WO BiH 3aLibHyBCA
Ha CBOeMY MicLyji.

5. PoamicTiTb eMHicTb ans coky @ nig
roprioenHoto Ans coky @ (A).

O6eem: 500 M. EMHICTb AN COKY OCHa-
LweHa 3bupayem niH1 4nsa Toro, Wob
3a6e3MeymTN YUCTUM CiK, Lo HE MICTUTb
niHW. AKLWo ye HenoTpibHO, TO NPOCTO
3HIMITb 36MpaYy MiHM 3 EMHOCTI AN COKY.
Bw, 3Bn4aniHo, Mo)keTe noctaBntu Ans

36UpaHHA COKy Mif ropSIOBMHOIO 415 COKY
CKNSAHKY abo iHWuMiA nocya.

6. [1ns 6inbLu 3py4YHOro HANOBHEHHSA, MOCTaBTe
nigHoc HanoBHeHHs @ Bropi Bana Hanoe-
HeHHs @ (A).

NigrotoBka ¢hpyKTiB Ta OBOYIB

Baxxnueo: BukopuctoBynte nule JocTaHbO
cTurni PPYKTH, OCKinbkn inbTp ® mMoxe
BUABMTUCA 3a6pyAHEHMM, WO NpuBese A0
HeOobXiAHOCTI NOro NOCTIMHOIO YMLLLEHHSA.
[MomuinTe Ta NOYUCTITb PPYKTN Ta OBOMI, SKi BU
xo4yeTe 06pobuTh. PPyKTU 3 HEBENTUHKMMU
3epHATaMM 4M KicToHKaMun MatoTb 6yTn
oumLLeHi Big Hux. ObpobnanTte hpyKTh 3
3epHsaTamm (Hanpuknag, aényka abo rpyLi) pa
30M 3 XBOCTUKaMu Ta cepueBnHo. PpykTn Ta
OBOUi 3 TOBCTUMM XBOCTMKaMM (Hanpuknag,
LUMTPYCOBI, AWHI, KiBi, 6ypsikn) MatoTb 6yTn
Cro4aTKy OYuLLeHi Bif XBOCTUKIB. BuHorpag
HeoOXigHO BiAAiNUTY Big OCHOBHOro cTebna.
[Ina nMCTKOBKUX OBOYIB (HanpuKknag, kanycrta
Ta WnNUHAaT) Ta POCNMH, LWifbHO CKPYTiTh NUCTSA
B Ny40K. Po3pixTe (hpyKTn Ta 0BOYI Ha LWmMa
TKW, AOCUTb BEMUKI, W06 po3MiCTUTK iX y Bani
HanoBHEHHS.

CmopoavHa Ta peBesib He NpuaaTHi Ans
06po6kM B cokoBmxMmanui Braun Multiquick.

BuxumaHHA coky

* [Moknagite ppykTM abo 0BOYI A0 Bany Ha-
noBHeHHs1 ®. BBIMKHITb nepemmkay @ = «|»
Ta NereHbKo HaTUCHITb wToBxadvem (@ (A).
[opasante [ofaTkoBoO (PPyKTM Ta OBOYi
nig Yac poboTu ABUryHa.

¢ KinbKiCTb OTPMMaHOro Bamun COKy 3anexxuTb
Bifl MOXO[PKEHHS (OPYKTIB Ta OBOYIB.

Mpwn 06pobui Arig KiNbKiCTb OTPMMYyBaHOro
COKY 3MEHLLYETbCHA Yepe3 BENNKNUIN BMICT
NEKTUHY (MEKTWH - Lie NPUPOLHUM XXenaTuH).
(CneujanisoBani npecu ans arig abo Nnaposi
npecu Kpalwie nigxoasaTb A4NS LUbOoro Tuny
PpyKTiB.)

* OpyKTOBI Ta OBOYEBI COKU MICTATb B COBI
LiiHHI BiTaMiHM Ta MiHepanbHi pe40BUHW, AKi
LUBMAKO NCYIOTbCA NPU KOHTaKTI 3 NOBITPAM
abo ceiTnom. Tomy nuinTe Cik CBIXKUM -
Bigpasy nicns Toro, AK BM NOro OTpuMaeTe.

BuBinbHeHHs micTKocTi gns macu @ Ta

dinbTpy ®

Bu moxeTe BMXMMaTU Cik HenepepBHO A0

3anoBHEHHS EMHOCTI AN Macu:

¢ Konu oTpvmyBaHuii NPOAyKT Ma€e BUCOKUIA
BMICT pigvHM (Hanpuknag, npu o6pobui
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nomigopis, BUHOrpagy, AvHb) He 06pob
nanTe 6inblwe 3 Kr OPYKTiB HM OBOHIB A0
BMBINbHEHHSA EMHOCTI 419 Macw.

* [pu nepepobKi HinbLL Cyxux NPoayKTiB
(Hanpuknaga, MOpKBM, rpyL, S61yK)
BUBINbHANTE EMHICTb 4S9 Macu, SIK TiflbKn
BOHa HaMOBHIOETLCS.

SAKLLO CIK panToM CTae HanoBHEHUM MESAKITTIO

abo BM YyeTe, WO WBUAKICTb ABUTYHA

3MeHLUnach, HeobXiAHO BUBINbHUTY INbTP

(amBuck po3gin «Posbopka»). BuBinbHITb

EMHICTb A8 Macu Ta CKNagiTe NPUCTPIN.

Po36opka

1. BUMKHITb nepemmkay @ = «0».

2. 3HiMiTb WTOBXa4 . 3HiMiTb NigHOC Ha-
noBHeHHs1 @. BiakpyTiTb EMHICTb Ansi
macu @, BULLITOBXHITb ii oropu Ta NOTHArHITL
[oHn3y no giaroHani (B). (Mpv noBTOpHiInN
YCTaHOBL|i EMHOCTI ANs Macy BCTaBnanTe
cno4aTKy goropu.)

3. HaTucHiTb KHOMKM po36510KyBaHHs @ 3
060x cTopiH cokoBwxumanku (C) ans
PO36I0KYBaHHS KPULIKK @. 3HIMITb
KPULLKY.

4. 3HimiTb Kinbue ans coky ® pasom 3
hinbTpom ®. BUTArHiTh inbTp i3 Kinbus
ONA COKYy.

YuweHHA

* 3aBXAu cnoyaTky BUAMaNTe BUSIKY 3
PO3eTKW.

* YucTiTb BigaineHHs geuryHa @ nuwe
BOJTOrOl0 TKAHWHOIO - HIKONW HE 3aHypionTe
noro y sogy. Bci iHwWi nnacTnkoBi YacTuHm
MOXXYTb 6yTU BUMWTI B MOCYLOMUINHIA Ma-
LWKHI abo B Tenni BoAi 3 BUKOPUCTAHHAM
3BMYaHMX 3acobiB Ana MutTs nocyay. MNpu
nepepobui xap4oBnX NPOAYKTIB 3 BUCOKUM
BMICTOM MirMeHTIB, HanpuKiaza, MOpKBu, nna
CTMKOBI YaCTUHU MOXYTb BTPaTUTKN KOSIp:
BVKOPUCTOBYINTE POCNNHHY Ofito AN
YWLLEHHSA Nepes BUKOPUCTaHHAM MaLlvHK
ANA MUTTA nocyay.

Baxxnueo: ®inbTp He € npugaTtHUM Ans
UYWLLEHHS B MALUVHI ANs MATTS nocyay, ane
Nerko Moxke 6yTu OUULLIEHWUI HEBEMMKOIO
LL{iTOYKO0. He BUKOPMCTOBYITE MOLLUKO-
oxeHnn pinbTp. My pekomeHgyemo
3aMiHIOBaTUN MNOWKOAXKEHUIA PinbTp nicns

5 pokiB noro ekcnnyaradjii (Bu MoxeTte
npuabéatn inbTpK y CepBICHNX LieHTpax
Braun).
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[ins KoMnakTHOro 36epiraHHs NepeBepHiTb
nigHoc Anst HanoBHeHHA @ Ta Po3MICTiTb
Oro Bropi COKOBMXMMATKM.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bnpobu Braun pekomengosaHo 36epirati y
XKUTNOBOMY MPUMILLIEHHI 3@ YMOB KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ta HopmasibHOi BOSIOroCTi.

O6napHaHHs Bignosigae BUMoram TexHi4YHoro
pernameHTy 06MeXXeHHsi BUKOPUCTaHHS
nesknx HebesneyHux peyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnafgHaHHi.

¥

001

EnekTpunuHa cokoBmxumanka 1.m. Braun,
MP 80, Tvn 4290, 240 BartT.

BurotosneHo B Yexii gna bpayH MbX:
«LINASET a.s.», provozovna Bruntal,

Polni 3 79201 Bruntal, Chech Republic
«JliHaceT a.c», npoBo3Ha bpyHTan,

Monki 3 79201 BpyHTan, Pecnybnika Yexis.

Appeca B YkpaiHi: TOB «[pokTep eHg Membn
TpengiHr YkpaiHa», YkpaiHa, 04070, m.Kuis, Byn.
HabepexxHo-XpeLyatuubka, 5/13, kopnyc nit. A.
Ten. (0-800) 505-000. www.pg.com.ua

[ata BupobHuLTBa NpoayKLii Braun BkasaHa
6e3nocepeHLO Ha BUPOGI (B MiCLLi MapKyBaHHS) i
cKrnajaeTbea 3 TPbOX LMdp: nepLua umdpa e
OCTaHHBLOO LIMGPOIO POKY BUPOBHULITBA, iHLLI ABi
Lindpu € NopsnKOBMM HOMEPOM TWXHS Y POLLi

["apaHTisa — 2 poku. Y pasi HeobxigHOCTi
rapaHTiMHOro Yv NOCTrapaHTIMHOrO
06cnyroByBaHHs, 3BepTanTecs A0 roNoBHOMO
odpicy cepsicHOro LieHTpy Braun B YkpaiHi:
MM «I.6.C.», Byn. Munboumubka 53, M. Kuis.
Ten. (044) 4286505.
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Country of origin: Czech Republic
Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near the type
plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of manufacture. The
next two digits refer to the calendar week in the year of manufacture.
Example: “448” — The product was manufactured in week 48 of 2004.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir flr dieses Gerat —
nach Wahl des Kéufers zusétzlich zu den
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen gegen
den Verkaufer — eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Gerétes unentgeltlich alle
Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehlern
beruhen. Die Garantie kann in allen Landern in
Anspruch genommen werden, in denen dieses
Braun Gerét von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden
durch unsachgeméaBen Gebrauch, normaler
Verschlei3 und Verbrauch sowie Mangel, die den
Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des Gerates
nur unerheblich beeinflussen. Bei Eingriffen durch
nicht von uns autorisierte Braun Kundendienst-
partner sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Geréat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift finden Sie
unter www.service.braun.com oder kénnen Sie
kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate any defects in
the appliance resulting from faults in materials or
workmanship, free of charge either by repairing or
replacing the complete appliance at our
discretion.

This guarantee extends to every country where
this appliance is supplied by Braun or its
appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect on the value
or operation of the appliance. The guarantee
becomes void if repairs are undertaken by
unauthorised persons and if original Braun parts
are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance with your
sales receipt to an authorised Braun Customer
Service Centre (address information available
online at www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.
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Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices
de fabrication ou de matiére en se réservant le
droit de décider si certaines pieces doivent étre
réparées ou si I'appareil lui-méme doit étre
échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et
I'usure normale. Cette garantie devient caduque si
des réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si des piéces
de rechange ne provenant pas de Braun ont été
utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I'appareil ainsi que I'attestation de garantie a votre
revendeur ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 0 800 944 802 (ou se référez a http://
www.service.braun.com) pour connaitre le Centre
Service Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie l1égale des
vices cachés prévue aux articles 1641 et suivants
du Code civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos,
sin cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo
piezas, o facilitando un aparato nuevo segun
nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexion a un enchufe inadecuado, rotura,
desgaste normal por el uso que causen defectos
o unadisminucion en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.



La garantia solamente tendra validez si la fecha de
compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por Braun
o por un distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia,
dirijase al Servicio de Asistencia Técnica de Braun
mas cercano: www.service.braun.com.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a su
Servicio Braun mas cercano o en el caso de que
tenga Vd. alguna duda referente al funcio-
namiento de este producto, le rogamos contacte
con el teléfono de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de
2 anos a partir da data de compra. Qualquer
defeito do aparelho imputavel, quer aos materiais,
quer ao fabrico, que torne necessario reparar,
substituir pecas ou trocar de aparelho dentro de
periodo de garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagéo
indevida, funcionamento a voltagem diferente da
indicada, ligagcdo a uma tomada de corrente
eléctrica incorrecta, ruptura, desgaste normal por
utilizagdo que causem defeitos ou diminuigdo da
qualidade de funcionamento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas nao
autorizadas ou se néo forem utilizados acessérios
originais Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentacao da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises onde
este produto seja distribuido pela Braun ou por
um distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagao ao abrigo de garantia,
dirija-se ao Servigo de Assisténcia Técnica Oficial
Braun mais préximo: www.service.braun.com.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu
Servico Braun mais préximo, no caso de surgir
alguma duvida relativamente ao funcionamento
deste produto, contacte-nos por favor pelo
telefone 808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata
di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio
conseguenti a difetti di fabbrica o di materiali, sia
riparando il prodotto sia sostituendo, se neces-
sario, I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello stesso,

i difetti che hanno un effetto trascurabile sul
valore o sul funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o con parti
non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di
garanzia, € necessario consegnare o far pervenire
il prodotto integro, insieme allo scontrino di
acquisto, ad un centro di assistenza autorizzato
Braun.

Contattare www.service.braun.com o il numero
02/6678623 per avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten
en/of materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie, vervanging van
onderdelen of omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar
dit apparaat wordt geleverd door Braun of een
officieel aangestelde vertegenwoordiger van
Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de
werking of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvloeden vallen niet onder de
garantie. De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons erkende service-afdelingen en/of
gebruik van niet originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat
met uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen
naar een geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre: www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.
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Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti p& dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen regning
afhjeelpe fabrikations- og materialefejl efter vort
sken gennem reparation eller ombytning af
apparatet. Denne garanti geelder i alle lande, hvor
Braun er repraesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe
effekt pa veerdien eller funktionsdygtigheden af
apparatet. Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste
reparaterer og hvor originale Braun reservedele
ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres
eller indsendes hele apparatet sammen med
kebsbeuvis til et autoriseret Braun Service Center:
www.service.braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti p& produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved
reparasjon eller om vi finner det hensiktsmessig a
bytte hele produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets verdi og
virkemate. Garantien bortfaller dersom
reparasjoner utfores av ikke autorisert person eller
hvis andre enn originale Braun reservedeler
benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet
leveres eller sendes sammen med kopi av
kjopskvittering til naermeste autoriserte Braun
Serviceverksted: www.service.braun.com.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i
henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.
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Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och
med inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi
utan kostnad, att avhjélpa alla brister i apparaten
som ar hanfdrbara till fel i material eller utférande,
genom att antingen reparera eller byta ut hela
apparaten efter eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla Iander dér denna
apparat levereras av Braun eller deras
auktoriserade aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister
som har en férsumbar inverkan pa apparatens
varde eller funktion. Garantin upphor att gélla om
reparationer utférs av icke behorig person eller om
Brauns originaldelar inte anvéands.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten lamnas in tillsammans med
inkdpskvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad:
www.service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 f6r information om nérmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle myénnadmme 2 vuoden takuun
ostopéivasta lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka
aiheutuvat materiaaliviasta tai valmistusvirheesté.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan
korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on voimassa
kaikkialla maailmassa silla edellytykselld, etta
laitetta myydaan ko. maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisesta kaytosta, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on véahéinen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun
voimassaolo lakkaa, jos laitetta korjataan muualla
kuin valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos
laitteessa kaytetadn muita kuin alkuperéisia
varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittd& takuun voimassaolon
osoittamiseksi: www.service.braun.com.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.



Polski

Warunki gwarancji

1. Procter & Gamble International Operations
SA z siedzibg w Route de St-Georges 47,
1213 Petit Lancy 1 w Szwajcarii, gwarantuje
sprawne dziatanie sprzetu w okresie 24
miesiecy od daty jego wydania Kupujacemu.
Ujawnione w tym okresie wady bedg usuwane
bezptatnie, przez autoryzowany punkt
serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzowanego
punktu serwisowego.

2. Kupujgcy moze wystaé sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego
punktu serwisowego lub skorzystaé z
posrednictwa sklepu, w ktérym dokonat
zakupu sprzetu. W takim wypadku termin
naprawy ulegnie wydtuzeniu o czas
niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujgcy powinien dostarczyé¢ sprzet w
opakowaniu nalezycie zabezpieczonym
przed uszkodzeniem. Uszkodzenia
spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegajg
naprawom gwarancyjnym. Naprawom
gwarancyjnym nie podlegajg takze inne
uszkodzenia powstate w nastepstwie
okolicznosci, za ktére Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci, w szczegdlnosci
zawinione przez Poczte Polska lub firmy
kurierskie.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna jedynie z
dokumentem zakupu i obowigzuje wytgcznie
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu i zwrotnego postawienia go do
dyspozycji Kupujacego.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji, do
wykonania, ktérych Kupujgcy zobowigzany
jest we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujgcego
wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie traktowane
jako naprawa gwarancyjna, chyba, ze
oczyszczenie jest niezbedne do usuniecia
wady w ramach $wiadczen objetych niniejsza
gwarancjg i nie stanowi czynnosci, o ktérych
mowa w p. 6.

8. Gwarancjg nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania
lub w czasie dostarczania sprzetu do
naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z
instrukcja uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub samowolnego
otwarcia plomb lub innych zabezpieczen
sprzetu powoduje utrate gwarancji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych;

c) czesci szklane, zaréwki, oswietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy, modelu sprzetu i daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatkg i podpisem
sprzedawcy albo paragonu lub faktury zakupu
z nazwg i modelem sprzetu, karta
gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien Kupujgcego
wynikajgcych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Cesky

Zaruka

Poskytujeme dvojletou zaruku na vyrobek s
platnosti od data jeho zakoupeni. V zaruéni Ihaté
bezplatné odstranime vSechny vady pfistroje
zapfi¢inéné chybou materialu nebo vyroby, a to
bud formou opravy, nebo vyménou celého
pfistroje (podle naseho vlastniho uvazeni).
Uvedena zaruka je platna v kazdé zemi, ve které
tento pfistroj dodava spolec¢nost Braun nebo jeji
povéreny distributor.

Zaruka se netyka nasleduijicich pfipadu:

bézné opotfebovani (napfiklad platkd holiciho
strojku nebo pouzdra zastfihavace), jakoz i vady,
které maji zanedbatelny dosah na hodnotu nebo
funkci pfistroje. Pokud opravu uskute¢ni
neautorizovana osoba a nebudou-li pouzity
puvodni nahradni dily spole¢nosti Braun,
platnost zaruky bude ukoncena.

Pokud v zaruéni Ih(té poZzadujete provedeni
servisni opravy, odevzdejte cely pfistroj s
potvrzenim o nakupu v autorizovaném
servisnim stfedisku spole¢nosti Braun nebo jej do
stfediska zaslete.
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Slovensky

Zaruka

Poskytujeme dvojro€nu zaruku na vyrobok

s platnostou od datumu jeho zakupenia. V
zarucénej lehote bezplatne odstranime vSetky
poruchy pristroja zapri¢inené chybou materialu
alebo vyroby, a to bud formou opravy, alebo
vymenou celého pristroja (podfa nasho vlastného
uvazenia). Uvedena zéaruka je platna v kazdom
State, v ktorom tento pristroj dodava spolo¢nost
Braun alebo jej povereny distributor.

Zaruka sa netyka nasledujucich pripadov:
poskodenie zapriinené nespravnym pouzitim,
normalne opotrebovanie (napriklad platkov
holiaceho stroj¢eka alebo puzdra zastrihavaca),
ako aj poruchy, ktoré maju zanedbatelny ucinok
na hodnotu alebo funkciu pristroja. Ak opravu
uskutoéni neautorizovana osoba a ak sa
nepouziju pévodné nahradné suciastky
spolo¢nosti Braun, platnost zaruky bude
ukonéena.

Ak v zarucnej lehote pozadujete vykonanie
servisnej opravy, odovzdajte cely pristroj

s potvrdenim o nakupe v autorizovanom
servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo ho
do strediska zaslite.

Magyar

Garancia

A vasarlas napjatdl szamitott 2 évig tarto
garanciat biztositunk a termékre. A garancia-
id6szakon belll minden anyag- és kivitelezési
hibat dijmentesen helyrehozunk, belatasunk
szerint vagy javitva, vagy cserélve a készuléket.
Ez a garancia minden olyan orszagra kiterjed,
ahol a készulék a Braun vagy annak kijel6lt
viszonteladdja forgalmazéasaban kaphat6.

A garancia nem fedi a kdvetkez6ket: nem
rendeltetésszer(i hasznalat miatt bekdvetkez6
karosodas; kopas és elhasznalodas (pl. a
borotva szita- és vagokazettaja); illetve a
készlilék értéke és miikddése szempontjabdl
elhanyagolhatd jellegl hibak. A garancia
érvényét veszti, ha a javitast erre nem jogosult
személy végzi, és ha nem Braun alkatrészeket
hasznalnak.

A garancia-id6szakon belili javitashoz adja le
vagy kuldje el a teljes késziiléket a vasarlaskor
kapott szamlaval egyutt valamely hivatalos Braun
Ugyfélszolgalati Szervizkdzpontnak vagy a
vasarlas helyén.
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Slovenski

Garancijski list

Za izdelek velja dveletna garancija, ki za¢ne

veljati z datumom izrocitve blaga. Proizvajalec

jam¢i, da bo izdelek deloval v garancijskem roku
ob pravilni uporabi v skladu z njegovim namenom
in prilozenimi navodili. V garancijski dobi bomo
brezpla¢no odpravili vse okvare izdelka, ki so
posledica napak v materialu ali izdelavi, tako da

vam bomo izdelek po nasi presoji popravili ali v

celoti zamenijali.

Ce pooblasceni servis vasega izdelka ne popravi

v 45 dneh, imate pravico zahtevati nov izdelek.

Za sprejem v reklamacijo se Steje dan, ko je

izdelek sprejet v poobladceni servis ali v trgovino,

kjer ste izdelek kupili.

Cas zagotavljanja servisa, vzdrzevanja,

nadomestnih delov in priklopnih aparatov je 3

leta po preteku garancijskega roka.

Popravila na domu zaradi zahtevnosti in

neprenosljivosti sodobne servisne opreme in

razpolozljivosti rezervnih delov niso mogoca.

Garancija velja na obmocju Republike Slovenije,

pa tudi v vseh drzavah, kjer izdelek dobavlja

podjetje Braun ali njegov pooblas¢eni distributer.

Garancija ne izklju€uje pravic potro$nika, ki

izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na

blagu.

Garancija ne velja:

— Za okvare, ki so posledica nepravilne uporabe,
normalne obrabe ali rabe oziroma napake, ki
imajo zanemarljiv u¢inek na vrednost in
delovanje izdelka.

— Ob vsakem posegu nepooblas¢ene osebe ali
kakrsnekoli druge predelave izdelka in e pri
popravilu niso uporabljeni originalni Braunovi
rezervni deli.

Za popravilo v garancijski dobi celotno napravo

skupaj z ratunom in/ali izpolnjenim garancijskim

listom odnesite ali posljite na pooblas¢eni
servisni center Braun:

Joze Jezek

Cesta 24. junija 21

1231 ¢rnuce — Ljubljana

Tel. §t.: +386 1 561 66 30

E-mail: jezektrg.servis@siol.net

Za dodatne informacije smo vam na voljo na

brezplacni telefonski Stevilki 080 2822.

Romana

Garantie

Acorda@m o garantie de 2 ani pentru acest produs,
de la data achizitionarii. Durata medie de utilizare:
5 ani, cu conditia respectarii instructiunilor de
utilizare si efectuarii interventiilor tehnice numai de
catre personalul service autorizat.



in perioada de garantie vom remedia gratuit
neconformitatile aparatului, prin repararea sau
inlocuirea produsului, dupa caz. Aceasta garantie
este valabila in orice tara in care acest aparat este
furnizat de catre compania Braun sau de catre
distribuitorul desemnat al acesteia. Repararea sau
inlocuirea produselor se va efectua in cadrul unei
perioade rezonabile de timp (maxim 15 zile de la
data aducerii la cunostin{a a neconformitatii).
Prezenta garantie nu acopera: defectele datorate
utilizarii necorespunzatoare, uzurii normale (de
ex: ale sitei aparatului sau ale blocului de taiere),
precum si defectele care au un efect neglijabil
asupra valorii sau functionarii aparatului. Garantia
devine nula daca se efectueaza reparatii de catre
persoane neautorizate si daca nu se utilizeaza
componente originale Braun.

Pentru a beneficia de service in perioada de
garantie, prezentati produsul impreuna cu factura
(bonul/chitanta de cumparare) la una dintre
unitatile service agreate.

PUNCT CENTRAL DE SERVICE BRAUN

Sos. Viilor, Nr.14, Corp Cladire C2, Etaj 2, Biroul
nr.3, Sector 5, Bucuresti (acces din Str. Nasaud)
Tel: 021-224.00.47

Mobil: 0722.541.548

E-mail: service.braun@interbrands.ro

EAAnvIKa

Eyyunon

Mapaxwpoupe duo xpdvia eyyunaon, oTo TPoidy,
EekvavTag anod Tnv nuepopnvia ayopdg.
MéEoa otnv nepiodo eyyunong KAAUTTTOUE,
XwpIg xpéwon, ornoladnnoTte eAATTwUA
TIPOEPXOMEVO amd KAKY] KATAOKEUN 1) KAKNG
noldTNTog UNIKG, elTe emokeuddovtag eite
QVTIKABLOTWVTAG OAOKANEN TN CUCKEUN
oludwva pe v kpion pag.

AuT n eyyunon loxUel oe OAEG TIG XWPEG TIOU
nwAouvral Ta rpoidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUmtel: kataotpodr] and Kakn
Xprion, ductoloyikr) dBopd i ehatTwpata Adyw
auéAelag Tou xpnotn. H eyyunon akupwveTat av
€xouv yivel emokeugq and pn eEoualodotnuéva
dropa 1) dev éxouv xpnaluuoron el yvriola
avTaMakTikd Braun.

Ma va ertuxete 0€pBig péoa atnyv nepiodo Tng
eyyunong, mapadwoTe 1} OTeIATE TNV CUCKEUT| e
v andédel&n ayopdq oe éva EEouaiodotnuévo

Katdompua Z€pBig tng Braun.

Kaléote oto 01-9478700 yia va
MAnpodopnBeiTe yia TO MANCLECTEPO
EEouolodotnpévo Katdompua Z€pBig tng Braun.

Pycckui

FapaHTUiHbIe 06A3aTenbcTBa BRAUN

[lna Bcex n3penui Mbl faem rapaHTvio Ha asa
roga, Ha4ynMHas ¢ MOMeHTa npuobpeTeHns
n3penus.

B TeueHue rapaHTuitHoro neproga Mol
6ecnnaTHoO yCTpaHnm nyTem peMOHTa, 3aMeHbl
Jetanen unu 3ameHbl BCEro n3genus nobble
3aBofcK1e AedeKThbl, Bbl3BaHHbIE
HeJoCTaTOYHbIM Ka4eCcTBOM MaTepuanos Unn
cbopku.

B cnyyae HeBO3MOXXHOCTM peMOHTa B
rapaHTUIHLIN Nepuof u3genue MoxeT ObITb
3aMEeHEeHO Ha HOBOE UM aHaflorMyHoe B
COOTBETCTBMM C 3aKOHOM “O 3aLuuTe npas
notpebutenen”.

["apaHTWs obpeTaeT cuny, TONbKO ecnn faTa
NOKYNKKW NoOATBepXXAaeTcsa nevaTbio U NOAMNUCHI0
ounepa (marasvHa) Ha nocrnegHen cTpaHuue
OpUrMHanbLHOro PyKOBOACTBA MO dKcnayaTaumm
BRAUN, koTopas fABnseTca rapaHTUAHbLIM
TanoHoMm.

OTarapaHTus OenCcTBUTENbHA B /10604 CTpaHe, B
KOTOpY0 370 M3genue noctasnsetca BRAUN nnun
Ha3Ha4YeHHbIM OUCTPUOBLIOTOPOM, U Fae HUKaKue
OrpaHnYeHns Mo UMMOpPTY UK Apyrue nNpasosble
NONOXEHWA He NPEnATCTBYIOT NPefoCTaBNEHMIO
rapaHTUMHOroO 06CNy>XMBaHUS.

["apaHTWs He NoKpbLIBaeT NOBPEXOEeHUS,
BbI3BaHHbIE HEMpPaBUIIbHLIM UCMONb30BaAHNEM
(CM. TaKXXe CMUCOK HUXE) U HOpMasibHbIA U3HOC
6PUTBEHHbBIX CETOK U HOXEWN, fedeKThl,
oKasblBaloLLMe He3HaUMTENbHbIN APheKT Ha
KayecTBo paboTkl npubopa.

OTa rapaHTusa TepsieT cuny, ecriv pEMOHT
NPOU3BOAMIICA HE YNOTHOMOYEHHbIM Ha TO
NULLOM, M €CNIN UCMONBb30BaHbI HE OPUrMHATbHbBIE
petanvu BRAUN.

B cnyuae npegbaBneHus peknamauum rno
YCIOBMAM OaHHOW rapaHTuu, nepeganTe
n3genue LeniMkoMm BMecTe C rapaHTUIHbBIM
TasloHOM B 060 U3 LLEHTPOB CEPBUCHOIO
obcny>xkmeaHmna BRAUN.

Bce gpyrue Tpebosanus, Bkoyasa TpeboBaHuA
BO3MeLLLeHMs YObITKOB, UCKNIOYAIOTCA, €CNN
Halla OTBETCTBEHHOCTb He yCTaHOBIeHa B
3aKOHHOM MopAaKe.

Peknamaumn, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MPOAAaBLIOM He nonafaloT nog aTy
rapaHTuio.

B cooTBeTcTBMM € 3akoHOM P® N° 2300-1 oT
7.02.1992 r. «O 3awmTe npas notpebutenemn»
BRAUN ycTaHaBnusaeT Cpok cry>06bl Ha cBou
M30envsa paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa
nprobpeTeHna MM ¢ MOMeHTa NPou3BOACTBA,
ecnv gaTy NpoAaxu yCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.
Magenua BRAUN M3rotosneHbl B COOTBETCTBUM C
BbICOKUMW TpeboBaHNAMMN €BPONENCKOro
kavecTsa. [pn 6epeXxHOM MCMONL30BaHWUN U NpK
cobnogeHnn Npasun No aKcnnyaTaumu,
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npuobpeTteHHoe Bamu nagenne BRAUN, moxeTt
MMETb 3HAUUTENBHO 60MLLLIMIA CPOK CIYXObI, Yem
CPOK YCTaHOBIIEHHbI B COOTBETCTBUM C
Poccuiickum 3akoHoM.

Crny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

— fnedeKTbl, Bbl3BaHHbIE (POPC-MaXKOPHbIMM
obcToATenscTBaAMMY;

— UCMOJIb30BaHWe B NPodeccroHasbHbIX LIensx;

— HapyLleHne TpeboBaHW pyKoBOACTBA MO
aKcnyaTauuu;

— HenpasWnbHas yCTaHOBKA HaNPsXKeHWs
nuTaroLlen cetu (ecnm aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEeXHUYECKNX N3MEHEHWI;

— MeXxaHu4yecKune nospexgeHus;

— NOBPEXAEHNA MO BUHE KMBOTHbIX, FPbI3YHOB 1
HaceKOMbIX (B TOM 4YUChe CcryyYan HaxoxgeHua
rPbI3YHOB U HACEKOMbIX BHYTPW NpUbOpOB);

— Aans npubopos, paboTatoLmnx oT batapeek, —
paboTa ¢ HenoaxoAALLMMU MU UCTOLLEHHLIMM
b6aTtapenkamu, nobbie NOBPEXOEHUS,
BbI3BAHHbIE UCTOLLIEHHLIMW MU TEKYLLIUMM
b6aTapenkamu (CoBeTyeM NoNb30BaThCA TONbLKO
npenoxpaHeHHbLIMU OT BbITeKaHWs
b6aTapenkamm);

— ANnA 6puTB — CMATAA MM NOpBaHHasA ceTka.

Bnumanve! OpuruHanbHbivi TapaHTuiAHbIR TanoH
NOANEXUT U3BATUIO NpK obpaLleHun B
CEpPBUCHBIN LIEHTP ANS rapaHTUAHOrO PEMOHTA.
[Mocne npoBefeHns peMmoHTa [MapaHTUMAHBIM
TanoHom 6yfeT ABNATLCA 3anNONHEHHbIN
opurmnHan JlncTa BbINONHEHMA pemMoHTa co
LUTAMMOM CEPBUCHOrO LieHTpa M NOAMUCaHHbIN
I'IOTpeﬁVITeﬂeM no nojsiy4yeHnn nagenua ns
pemoHTa. TpebyWiTe NnpocTaBneHns aatel
BO3BpaTa M3 PeMOHTA, CPOK rapaHTum
npoaneBaeTcsa Ha BPeMsA HaX0XXAEeHUs U3aenvs B
CEpPBUCHOM LiEHTpE.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWA CNOXHOCTEN C
BbIMNOJIHEHMEM FapaHTMVIHOFO nnu
nocnerapaHTUMHOro obcnyxmeaHua npockoa
coobatb 06 3ToM B ViHhopmaumoHHyto Cryxby
Cepauca BRAUN no tenedony 8 800 200 20 20
(3BOHOK 13 Poccumn 6ecnnaTHo).
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YKpaiHCbKa

FapaHTiHi 3060B’A3aHHA BUPOOGHHUKa

[nqa Bcix BUpobiB MM faemo rapaHTito Ha gBa
POKM, MOYMHAIOHMN 3 MOMEHTY NpuabaHHa BUPOOY
abo 3 gaTu Moro BUpobHMLTBA, Y pasi BifCyTHOCTI
ab0 HeHaneXHoro ohopMIIEHHS rapaHTIMHOroO
TarnoHy Ha Bupib.

MMpoTarom rapaHTiMHOIO nepiogy Mu
6€3KOLUTOBHO YCYBAEMO LLUIAXOM PEMOHTY,
3amiHn geTanen abo 3amiHn BCboro Bupoby 6yab-
AIKi 3aBOACHKI AedeKTH, BUKINUKaHI
HeOoCTaTHLO AKICTIO MaTepianis abo
cKnaaaHHs.

Y BMNagKy HEMOXXMUBOCTI PEMOHTY B
rapaHTinHui nepiod BMpi6 Moxxe 6yTn 3amiHeHWN
Ha HoBWI abo aHanoriYHW BignoBigHO [0 3akoHY
npo 3ax1CT MpaB CNoXuBadis.

["apaHTia HabyBae cunm nuLle, AKLLO gaTa Kynieni
nigTBEPAKYETLCA NEeYaTKo Ta MiAanucom
ounepa (MarasuHy) Ha opuriHaribHOMY
rapaHTinHomy TanoHi Braun abo Ha ocTaHHiK
CTOPIHLi OpuriHanbHOI IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii
Braun, fika TakoXX Moxe 6yTv rapaHTiiHUM
TanoHoMm.

Lis rapaHTia giicHa y 6yaob-AKin KpaiHi, B AKy Len
BUPiI6 NOCTaBNAETLCA NPEACTABHUKOM KOMMaHil
BMPOOHMKa abo Npu3HayYeHM gUCTpub'toTOpoMm,
Ta fge XogHi obMeXXeHHs 3 iMnopTy abo iHLwi
NpaBOBi NMOMOXXEHHA He MepPeLLKOAXalTb
HafaHHIO rapaHTiHOro 06CnyroByBaHHs.

["apaHTia Ha 3amMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYYyETLCS B
MOMEHT 3aKiHYeHHs rapaHTii Ha gaHui Bupib.

["apaHTifa He MOKpMBAE NMOLUKOFKEHHS, BUKIMKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB. TAKOX nepenik
HWXXYe) HopMarbHe 3HOLLYBaHHSA CiTOK Ta HOXIB
ONA roNiHHA, edeKTH, O HE3HAYHUM YNHOM
BMMMBAIOTb Ha AKICTb poboTu npunagy. Lis
rapaHTia BTpavae cuiy, AKLO PeMOHT
3[iNCHIOETBLCA HE BNOBHOBaXKEHOIO ANA LIbOro
0c06010 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCSA He
opuriHanbHi 3anacHi YacTUHU BUPOOHMKA.

Y Bunagky npep'aBneHHs peknamadii 3a
yMOBaMu fgaHoi rapaHTii, nepeganTe Bupib y
NOBHOMY KOMMJIEKTi 3riAHO OMUCY B OPUTiHASbHIN
iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTtalii pa3om 3 rapaHTinHUM
TanoHom y 6yfb-AK1iA CEPBICHWIA LIEHTP, AKWI
0diLliMHO BNOBHOBaXKEHU NPeaCTaBHUKOM
KOMMaHii BUPOOHMKa.

Bci iHWwi B1Umoru, pasom 3 Bumoramu
BifLIKOOYyBaHHA 36UTKiB, He OIMCHI, AKLLO Halla
BiNOBiganbHICTb HE BCTAHOBMIEHA 3aKOHHUM
YMHOM.



Bunapkw, Ha fiki He pO3NOBCIOKYETLCA rapaHTifA:

— nedeKkTH, BUKNMKaHi hopc-MaxxopHUMM
obcTaBuMHaMy;

— BUKOPUWCTaHHSA 3 NpodeciiHo meToto abo 3
METO OTPUMAaHHS NpUBYTKY;

— MOPYLUEHHSA BUMOT iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTadii;

— HEeBipHE BCTAHOBJIEHHSA HaMpPyru Mepexi
>KMBINEHHSA (AKLLO Lie BUMaraeTbCes);

— 3INCHEHHS TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLKOOKEHHS;

— Ons npunagis, Wo npauoTb Ha baTapenkax —
poboTa 3 HEBIAMOBIAHNMM ab0 crpaLboBaHUMMU
6aTapeirkamu, byob-Ki MOLLKOO>KEHHS,
BMKJIMKaHI cnpauboBaHUMKU abo nigTikaounmm
6aTapeikamu;

— MOLUKOJXKEHHS 3 BUHU TBApPUH, FPU3YHIB Ta
KOMax (B TOMY YMCi y BUNafKaxX 3HAXOOKEHHS
rPU3YHIB Ta KOMax ycepeauHi npunagis)

— ona 6puTe — 3iM’ATa abo NopeaHa ciTka.

YBara! apaHTiiHUiA TanoH nignarae BUNYyYEHHIO
B pasi 3BepPHEHHA [0 CEpBICHOr0O LEHTPY 3
NPOXaHHAM NPO BUKOHAHHS rapaHTiiHOro
pemMoHTy. licna npoBefeHHs PEMOHTY
rapaHTiinHUM TanoHom 6ye BBaKaTucs
3anoBHEHWUM OpUriHan NMcTa BUKOHaHOro
PEMOHTY 3i LITaMMNOM CEPBICHOr0 LLIEHTPY Ta
nignucanHnin CrnoXxmeayem nNpo OTPUMaHHsA BUpoby
3 PEMOHTY. ["apaHTiiHWI TEPMIH NOOOBXYETLCA
Ha nepiog, KWK oaHuin BUpi6 3HaxoauBCA B
CepBICHOMY LIEHTPi B PEMOHTI.

B pasi BUHMKHEHHS TPYOHOLLIIB 3 BUKOHaHHAM
rapaHTiHoro Ta nicnarapaHTiMHOro
06cnyroByBaHHs, NPOXaHHA 3BEPTATUCA OO
iHchopmaLirHoi cny>x6bu cepsicy NpencTaBHUKa
KOMMaHii BUpobHMKa B YKpaiHi.

TenedoH rapsdyoi niHii 0 800 505 000. [A3BiHKK
no YkpaiHi 3i crauioHapH1X TenetoHHUX HOMepIB
€ 6e3KOLUTOBHUMU. [3BiHKK 3 MOBiNbHUX
TenedgoHiB onnavyTbCa 3rigHo Tapudis
BignoBigHOro oneparopa.

TakoXX MOXKHa oTpumaTy gofaTkosy iHopmauio
Ha cepsiCHOMY nopTarfi BUpOObHMKa B iHTEPHETI
www.service.braun.com.
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