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Deutsch

Vorsicht

* Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgfiltig und volistiandig, bevor Sie das
Geriét in Betrieb nehmen.

* Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haus-
haltstiblicher Mengen konstruiert. Es ist nicht
fir den gewerblichen Gebrauch geeignet.

¢ Dieses Gerét gehort nicht in Kinderhande.

* Greifen Sie nie bei laufendem Motor in den
Einflllschacht. Nehmen Sie zum Nach-
schieben immer den Stopfer.

* Bevor Sie das Gerédt zusammensetzen
oder auseinandernehmen, immer den
Netzstecker ziehen!

* Braun Geréate entsprechen den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen. Repara-
turen und das Auswechseln der Anschluss-
leitung durfen nur autorisierte Fachkrafte
vornehmen. Durch unsachgemaBe Repara-
turen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

Technische Daten

* Leistung/Spannung: siche Bodenplatte
des Gerates.

* Sicherheitssystem: Das Gerat lasst sich nur
einschalten, wenn der Deckel richtig ver-
riegelt ist. Der Deckel lasst sich nur &ffnen,
wenn der Schalter ausgeschaltet ist.

* Motor-Bremse: Innerhalb von 2 Sekunden
nach Ausschalten des Gerates kommt der
Motor zum Stillstand.

Uberlastungsschutz

Schaltet der Motor einmal wahrend der
Benutzung von selbst aus, hat der thermische
Uberlastungsschutz angesprochen. Gehen Sie
dann wie folgt vor:

¢ Motor ausschalten = Schalter @ auf «0»
(wichtig!).

Deckel @ entriegeln und abnehmen.
Saftring ®, Sieb ® und Deckel @ reinigen.
Ca. 20 Minuten abkihlen lassen.

Entsafter wieder zusammensetzen.

Motor einschalten = Schalter @ auf «I».
Lauft der Motor jetzt nicht wieder an,
nochmals abkuhlen lassen.

Beschreibung

@ Motorblock

®@ Ein-/Ausschalter

® Entriegelungsknopfe
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@ Tresterbehalter

® Saftring

® Sieb

@ Deckel

Einfullschacht

© Einfullschale

Stopfer

® Saftauslauf

® Saftbehalter mit Schaumtrenner
® Kabelfach

Vor der ersten Benutzung bitte alle Teile des
Gerates einmal reinigen (s. «<Auseinander-
nehmen» und «Reinigen»).

Zusammensetzen

1. Den Saftring ® auf den Motorblock @
setzen (sitzt locker, ohne einzurasten).

2. Sieb ® in den Saftring ® legen.

3. Deckel @ aufsetzen und mit beiden Handen
fest herunterdriicken, bis er hérbar einrastet.

4. Tresterbehalter @ einhangen (zuerst oben
einsetzen); fest zuschwenken, bis er hérbar
einrastet.

5. Saftbehélter @ unter den Saftauslauf @
stellen (A). Fassungsvermdgen: 500 ml.
Der Saftbehalter hat einen Schaumtrenner,
der den groBten Teil des Schaumes vom
Saft trennt. Dadurch bekommen Sie einen
klaren Saft. Wollen Sie den Schaumtrenner
nicht verwenden, einfach aus dem Saftbe-
halter herausnehmen. Nattrlich kann auch
ein Glas oder anderes GefaB unter den
Saftauslauf gestellt werden, um den Saft
aufzufangen.

6. Die Einfillschale ® (zum bequemen Ein-
fullen) auf den Einflllschacht ® setzen (A).

Obst und Gemiise vorbereiten

Wichtig: Nur ausgereiftes Obst verarbeiten.
Nicht ausgereiftes Obst kann sich im Sieb ®
festsetzen, was eine wiederholte Reinigung
des Siebes erforderlich macht.

Obst und Gemduse erst waschen bzw. schélen.
Steinobst entsteinen. Kernobst (z. B. Apfel,
Birnen) mit Gehause entsaften. Obst und
Gemiuse mit dicker Schale (z. B. Zitrusfriichte,
Melonen, Kiwis, Rote Beete) erst schalen.

Bei Trauben den Hauptstiel abschneiden.
Blattgemdise (z. B. Spinat) und Krauter fest
zusammenrollen. GroBeres Obst und Gemuse
gentigend zerkleinern.

Nicht verarbeiten lassen sich: Johannisbeeren,
Rhabarber.




Entsaften

Gerét einschalten @ = «I».

* Obst und Gemuse in den Einflllschacht
einflllen und den Stopfer @ mit leichtem
Druck ansetzen (A). Nachfillen in das
laufende Geréat.

* Die Saftausbeute ist u. a. abhangig von der
Beschaffenheit der Obst- und Gemise-
sorten. Beim Entsaften von Beerenobst ist
die Saftausbeute auf Grund des hohen
Pectingehaltes (Pectin ist ein natirliches
Geliermittel) der Friichte gering. (Besser
geeignet sind spezielle Beerenpressen oder
Dampfentsafter.)

* Obst- und Gemuseséfte enthalten wertvolle
Vitamine und Mineralstoffe, die durch Licht-
und Sauerstoffeinwirkung rasch beein-
tréchtigt werden. Deshalb sollten Sie den
Saft am besten frisch trinken.

Tresterbehalter @, Sieb ® entleeren
Sie kdnnen so lange in einem Arbeitsgang
entsaften, bis der Tresterbehélter voll ist:
* Bei sehr saftigem Gut (z. B. Tomaten,
Trauben, Melonen):
Verarbeiten Sie maximal 3 kg, bevor Sie
den Tresterbehélter leeren.
* Bei weniger saftigem Gut (z. B. Karotten,
Birnen, Apfeln):
Tresterbehalter entleeren, wenn er sichtlich
voll ist.
Wird der Saft merklich dickfliissiger, oder
horen Sie, dass die Drehzahl des Motors
erheblich nachlédsst, muss auch das Sieb
entleert werden (s. Absatz «Auseinander-
nehmen»). Trester entleeren und das Gerat
wieder zusammensetzen.

Auseinandernehmen

1. Gerét ausschalten @ = Schalterstellung «0».

2. Stopfer @ herausnehmen. Einfillschale @
abnehmen. Tresterbehélter @ ausschwen-
ken, hochschieben und schrag nach unten
wegziehen (B). (Beim Wiedereinsetzen
zuerst oben einhangen.)

3. Entriegelungsknopfe @ auf beiden Seiten
des Gerates gleichzeitig driicken (C), um den
Deckel @ zu entriegeln. Deckel abnehmen.

4. Saftring ® zusammen mit dem Sieb ®
abnehmen. Sieb aus dem Saftring nehmen.

Reinigen

e Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker
aus der Steckdose!

* Reinigen Sie das Motorgehduse (den Motor-
block) @ nur mit einem feuchten Tuch —
tauchen Sie das Gerat nie in Wasser.

Alle anderen Plastikteile kdnnen im Geschirr-
spuler oder mit warmem Wasser und norma-
lem GeschirrspUlmittel abgewaschen werden.
Die Plastikteile kbnnen bei der Verarbeitung
von Nahrungsmitteln mit einem hohen
Pigmentgehalt (z. B. Karotten) verfarben:
Benutzen Sie in diesem Fall zum S&ubern
Pflanzendl, bevor Sie die Teile in den
Geschirrspller geben oder von Hand
abwaschen.

Wichtig: Das Filtersieb ist nicht geschirr-
spulmaschinenfest, kann aber leicht mit
einer kleinen Blrste gereinigt werden. Ein
beschadigtes Sieb nicht mehr verwenden.
Wir empfehlen, das Sieb nach 5 Jahren
auszutauschen (erhaltlich im Braun
Kundendienst).

Zum kompakten Aufbewahren lasst sich die

Einfullschale @ umgedreht auf das Gerat
aufsetzen.

Anderungen vorbehalten.

linien EMV 89/336/EWG und Nieder-
spannung 73/23/EWG.

Dieses Gerat entspricht den EU-Richt- CE

Dieses Geréat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmuill E
entsorgt werden. Die Entsorgung kann e
Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfiigbare Rlickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.



English

Caution

* Read all instructions carefully before
using this product.

* This product is suitable for normal household
use only and not for commercial use.

* Keep out of children’s reach.

* Do not reach into the filling shaft while the
motor is running. Always use the pusher to
guide food through the shaft.

* Remove plug from socket before assembling
or disassembling appliance.

* Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replacement
of the mains cord must only be done by
authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

Specifications

* Voltage/wattage: See typeplate on the
bottom of the appliance.

¢ Safety system: The appliance can only be
switched on when the cover has been fully
locked into position and can only be opened
when the switch has been turned off.

* Motor stop: The motor will stop completely
within 2 seconds of switching the appliance
off.

Safety fuse

If the appliance is overloaded the safety fuse

will cut out. To restart the appliance:

* Turn the switch @ off = «0» (important!).
Unlock and remove the cover @.

* Clean the juice ring ®, filter ® and cover @.

Allow the appliance to cool down approx.

20 minutes.

Assemble the juicer again.

* Turn the switch @ on = «I».

¢ If the appliance still does not run, allow it
to cool down again.

Description

® Motor part

@ On/off switch
® Unlocking buttons
@ Pulp container
® Juice ring

® Filter

@ Cover

Filling shaft

@ Filling tray
Pusher
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® Juice spout
® Juice container with foam separator
® Cord storage

Before using for the first time, wash the juicer
parts (see «Disassembling» and «Cleaning»).

Assembling

1. Put the juice ring ® on the motor part @
(fits loosely without engaging).

2. Lay the filter ® into the juice ring ®.

3. Put the cover @ on and push down firmly
with both hands until you hear it snap into
place.

4. Hang the pulp container @ onto the hinges
(the top one first); then close it and be sure it
snaps into place.

5. Put the juice container ® underneath the

juice spout @ (A). Capacity: 500 ml. The juice
container comes with a foam separator to
ensure clear foam free juice.
If it is not required simply remove it from the
juice container. You can, of course, place a
glass or other container underneath the juice
spout to collect the juice.

6. For easier filling, put the filling tray @ on top
of the filling shaft ® (A).

Preparing fruit or vegetables

Important: Use only well ripened fruits, other-
wise the filter ® may be clogged up which
would result in repeated cleaning of the filter.
Wash or peel the fruit or vegetables you want
to process. Fruit with large pips or stones
should always have these removed first. Pro-
cess seed fruit (such as apples, pears) with
peels and cores. Fruit and vegetables with thick
peels (e. g. citrus fruits, melons, kiwis, beets)
must be peeled first. For grapes, cut off the
main stem. For leaf vegetables (e. g. cabbage
and spinach) and herbs, roll up leaves together
tightly. Cut fruit and vegetables into pieces
large enough to fit into the filling shaft.

Currants and rhubarb are not suitable for
making juice in the Braun Multipress.

Extractlng juice
¢ Put fruit or vegetables into the filling shaft ®.
Turn the switch @ on = «I» and press lightly
with the pusher @ (A). Add further fruits or
vegetables while the motor is running.

* The amount of juice you extract depends on
the nature of the fruits and vegetables. When



processing berries the quantity of juice will
be smaller, because of their high amount of
pectin (pectin is a natural gelatine).

(Special berry presses or steam presses are
better suited to that type of fruit.)

* Fruit and vegetable juices contain valuable
vitamins and minerals, which quickly
deteriorate when they come into contact with
oxygen or light. Drink juice fresh —right after
it has been extracted.

Emptying the pulp container @ and filter ®
You can extract juice continuously until the
pulp container is full:

* When processing produce with high liquid
content (e. g. tomatoes, grapes, melons):
Do not process more than 3 kg of fruit or
vegetables before emptying the pulp
container.

* When processing drier produce (e. g. car-
rots, pears, apples):

Empty the pulp container as soon as it
looks full.

If the juice suddenly becomes much thicker
or if you can hear the motor speed slow
down, the filter must be emptied (see «Disas-
sembling»).

Empty the pulp and put the appliance together
again.

Disassembling

1. Turn the switch @ off = «0».

2. Remove the pusher @. Remove the filling
tray @. Swing open the pulp container @,
push it up and pull off downward diagonally
(B). (When replacing the pulp container,
insert the top first.)

3. Press the unlocking buttons ® on both sides
of the juicer (C), to unlock the cover @.
Remove the cover.

4. Remove the juice ring ® together with the
filter ®. Take the filter out of the juice ring.

Cleaning

* Always remove the plug from the socket first!

¢ Clean the motor part @ with a damp cloth
only — never immerse it in water.
All other plastic parts can be washed in a
dishwasher or using warm water and normal
dishwashing liquids. The plastic parts may
discolour when processing food with a high
pigment content (e. g. carrots):
Use vegetable oil to clean before using the
dishwasher.

Important: The filter ist not dishwasherproof,
but can easily be cleaned with a small brush.
Do not use a damaged filter. We recommend
to replace the filter after 5 years (available
at Braun Service Centres).

For space-saving storage, place the filling
tray @ upside down on top of the juicer.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 89/336/EEC and Low
Voltage 73/23/EEC.

c€

Please do not dispose of the product in

the household waste at the end of its E
useful life. Disposal can take place at —
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.



Francais

Précaution d’utilisation

¢ Lire attentivement la totalité des instruc-
tions techniques avant de mettre en
marche cet appareil.

¢ Cet appareil a été congu pour un usage
domestique uniquement. Il n’est donc pas
prévu pour un usage commercial.

* Tenir 'appareil hors de portée des enfants.

* Ne jamais introduire les doigts dans la
cheminée de remplissage. Utiliser toujours
le poussoir.

* Avant le montage ou le démontage de
I’appareil commencer toujours par débran-
cher la prise de I'appareil.

* Les appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le changement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniguement par les Centres Service Agréés
Braun (C.S.A. — voir liste sur le 3615 Braun).
Des réparations effectuées par du personnel
non qualifié peuvent causer accidents ou
blessures a I'utilisateur.

Caracterlsthues techniques
¢ \/oltage/wattage : Vois sous la base de
I’appareil.

* Systeme de sécurité : L’appareil ne peut-étre
mis en marche que si le couvercle a été
correctement verrouillé. Ce dernier ne peut-
étre enlevé que si I'interrupteur a été mis sur
arrét = «0».

¢ Arrét du moteur: Le moteur sera totalement
arrété dans les 2 secondes qui suivent la
mise sur arrét = « 0 » de I'interrupteur.

Fusible de sécurité

Si I’'appareil s’arréte de lui-méme en cours

d’utilisation c’est que le fusible a été activé.

* Mettre 'interrupteur @ sur arrét = «0»
(important!).

* Déverrouiller et enlever le couvercle @.

* Nettoyer le boitier de la centrifugeuse ®, le
filtre ® et le couvercle @.

* Laisser I'appareil refroidir pendant environ
20 minutes.

* Remonter la centrifugeuse.

* Mettre 'interrupteur @ sur marche = «|».

¢ SiI'appareil ne marche toujours pas, le
laisser refroidir un peu plus longtemps.

Description

® Bloc moteur

@ Interrupteur marche/arrét
® Boutons de déblocage

@ Réservoir a pulpe

® Boitier de la centrifugeuse

® Filtre

@ Couvercle

Cheminée de remplissage

© Plateau-entonnoir

Poussoir

@ Goulotte (incorporée au boitier de la
centrifugeuse)

® Réservoir a jus avec séparateur de
mousse

@ Compartiment spécial pour le rangement
du cordon secteur

Avant la premiére utilisation, il est conseillé de
laver toutes les pieces de la centrifugeuse
(voir « Démontage » et « Nettoyage »).

Montage

1. Ajuster le boitier de la centrifugeuse ® sur le
bloc moteur @ sans le bloquer.

2. Mettre le filtre ® dans le boitier de la cen-
trifugeuse ®.

3. Mettre le couvercle @ sur I'ensemble et
pousser vers le bas avec les 2 mains jusqu’a
ce que I'on entende le déclic de mise en
place.

4. Accrocher en position ouverte le réservoir a
pulpe @ pas ses gonds (mettre celui du haut
en premier); puis le fermer afin d’étre sar
qu’il est correctement mis en place.

5. Positionner le réservoir a jus ® sous la
goulotte @ (A). Capacité : 500 ml.

Le réservoir a jus comprend un séparateur
de mousse qui sépare la plupart de la
mousse du jus. En séparant la mousse vous
obtiendrez un jus trés clair. Ce séparateur
de mousse est amovible, si vous ne voulez
pas l'utiliser, retirez simplement la cloison
centrale du réservoir a jus. Vous pouvez bien
sUr mettre un verre ou un autre récipient
sous la goulotte pour récupérer le jus.

6. Pour faciliter le remplissage de la centrifu-
geuse, emboiter le plateau-entonnoir @ sur
le haut de la cheminée de remplissage ® (A).

Préparation des fruits et des légumes
Important : Utiliser toujours des fruits bien
m(rs, sinon le filtre ® pourrait se boucher, ce
qui impliquerait des nettoyages répétitifs du
filtre. Laver ou peler les fruits ou les légumes
que vous voulez centrifuger. Il faut toujours
enlever les pépins des fruits avant de les
centrifuger. Centrifuger les fruits a graines
(comme les pommes, les poires) avec la peau,
sans rien retirer ; les fruits ou les agrumes a




peau épaisse (comme les citrons, melons,
kiwis, oranges, betteraves, etc.) apres les
avoir pelés; les fruits a noyaux apres les avoir
dénoyautés; les légumes a feuilles (comme
les épinards) et les herbes en roulant bien les
feuilles. Pour les grappes, retirer la branche
centrale. Ne pas couper les fruits et les 1é-
gumes en tous petits morceaux. Les garder
aussi grands que possible tout en pouvant les
introduire dans la cheminée de remplissage.

Il est déconseillé de centrifuger les groseilles,
cassis, myrtilles et la rhubarbe (voir ci-des-
sSous).

Extraction du jus

* Mettre les fruits ou les légumes dans la
cheminée de remplissage ®. Tourner
I’interrupteur marche/arrét @ sur marche =
«|» et appuyer légerement avec le poussoir
(A). Ajouter les fruits ou les légumes sans
arréter le moteur.

* La quantité de jus extrait dépend de la
qualité des fruits et des légumes.

Les baies (groseilles, cassis ...) possedent
peu de jus car elles contiennent beaucoup
de pectine (la pectine est une gélatine
naturelle) et elles ne peuvent donc étre
centrifugées dans un appareil classique.
Pour cela, il faut utiliser des centrifugeuses
spéciales, mieux adaptées a cette nature de
fruits.

* Les jus de fruits et les légumes contiennent
beaucoup de vitamines et de minéraux qui
se détruisent rapidement au contact de
I’oxygene ou de la lumiere. Il est donc pré-
férable de boire le jus frais des qu’il a été
extrait du fruit.

Vidage du réservoir a pulpe @ et du filtre ®

Vous pouvez extraire le jus en une seule fois

jusqu’au moment ou le réservoir a pulpe est

plein:

¢ Quand vous centrifugez des produits tres
juteux (par ex: tomates, raisins, melons):
Ne pas centrifuger plus de 3 kg d’aliments
sans vider le réservoir a pulpe.

* Quand vous centrifugez des produits moins
juteux (par ex. carottes, poires, pommes) :
Videz le réservoir a pulpe quand vous pouvez
constater qu’il est plein.

Si le jus devient soudain plus épais ou si vous
entendez diminuer la vitesse du moteur de
maniére importante, le filtre doit alors étre vidé

également (voir « Démontage »).
Videz la pulpe et remonter I'appareil (voir
«Montage ») avant de continuer.

Démontage

1.
2.

Mettre I'interrupteur marche/arrét @ sur
arrét = «0».

Enlever le poussoir @. Retirer le plateau-
entonnoir @. Dégager le réservoir a pulpe @:
le faire pivoter, pousser vers le haut puis
tirer vers le bas en diagonale (B). (Pour le
remontage, engager d’abord le haut.)

. Appuyer sur les boutons de déblocage ®

situés de chaque c6té de I'appareil (C) pour
déverrouiller le couvercle @. Retirer le
couvercle.

. Retirer ensemble le boitier de la centrifu-

geuse ® et le filtre ®, puis retirer le filtre du
boitier.

Nettoyage

Débrancher toujours votre appareil avant de
le nettoyer.

Nettoyer le bloc-moteur @ avec un chiffon
humide. Ne jamais le plonger dans I'eau.
Toutes les autres piéces plastiques peuvent
étre mises au lave-vaisselle ou étre lavées
avec un produit de vaisselle courant. Les
parties en plastique peuvent se colorer si
vous centrifugez des fruits ou des légumes
trés colorés comme la carotte. Nettoyez-les
avec un chiffon imbibé d’huile végétale avant
de les mettre au lave-vaisselle.

Important: Le filtre ne doit pas étre mis au
lave-vaisselle, mais il se nettoie facilement
avec une petite brosse. Ne pas utiliser un
filtre abimé. Il est recommandé de changer
le filtre tous les 5 ans (disponible dans les
centres de service agréés Braun).

Pour gagner de la place lors du rangement
de I'appareil, mettre le plateau-entonnoir @ a
I’envers sur la centrifugeuse.

Sauf modifications.

Cet appareil est conforme aux normes E
Européennes fixées par les Directives c
89/336/EEC et la directive Basse

Tension 73/23/EEC.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a votre Centre —
Service agréé Braun ou déposez-le dans

des sites de récupération appropriés con-
formément aux réglementations locales ou
nationales en vigueur.



Espanol

Atencién

* Lea atentamente el folleto de instruccio-
nes antes de utilizar este aparato.

¢ Este producto es solamente para uso
doméstico, no es adecuado para uso
comercial.

* Guardar fuera del alcance de los nifios.

* No poner las manos en el tubo alimentador
mientras el motor esta en marcha. Usar
siempre el empujador para presionar los
alimentos a través del tubo alimentador.

* Antes de montar o desmontar el aparato
desenchufelo.

* Los aparatos eléctricos Braun cumplen con
las normas internacionales de seguridad.
Las reparaciones o la sustituciéon del cable
eléctrico deben ser realizadas por un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado.
Las reparaciones realizadas por personal no
autorizado pueden causar accidentes o
danos al usuario.

Caracteristicas

* Tensiéon/potencia: Véase la placa situada en
la base del aparato.

¢ Sistema de seguridad: El aparato solo se
pone en marcha estando la tapa
correctamente cerrada y solo se puede abrir
cuando el motor esté parado.

* Paro del motor: El motor se parara dos se-
gundos después de desconectar el aparato.

Fusible de seguridad

Si el aparato se para durante su uso la razén es

que se ha activado el fusible de seguridad.

* Poner el interruptor @ en posicién «0»
(importante!).

* Abrir y sacar la tapa @.

e Limpiar la anilla del zumo ®, filtro ® y
tapa @.

* Dejar enfriar el aparato durante
aproximadamente 20 minutos.

* Volver a montar la licuadora.

* Poner el interruptor @ en posicion «l».

¢ Si el aparato todavia no funciona, déjelo
enfriar otra vez.

Descripcion

@ Cuerpo inferior (motor)
@ Interruptor

® Botones de apertura

@ Recipiente para la pulpa
® Anilla
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® Filtro

@ Tapa

Tubo alimentador

© Bandeja alimentador

Empujador

® Vertedor de zumo

® Recipiente para zumo con separador de
espuma

® Guardacables

Antes de usarla por primera vez lavar las piezas
de la licuadora (véase «Desmontaje» y «Lim-
pieza»).

Montaje

1. Colocar la anilla ® sobre el cuerpo inferior
@, encajar sin presionar.

2. Poner el filtro ® dentro de la anilla ®.

3. Poner la tapa @ y presionar firmemente con
las manos hasta que se oiga que ha enca-
jado.

4. Colocar el recipiente @ en las bisagras (la de
arriba primero); luego cerrar y asegurarse de
que esta bien encajada.

5. Poner el recipiente @ debajo del vertedor de
zumo ® (A). Capacidad: 500 ml.

El recipiente del zumo viene dotado de un
separador de espuma, que retiene la mayor
parte de la espuma del zumo. Al separarla,
produce un zumo mas claro. Si no desea
usar el separador de espuma, simplemente
saquelo del recipiente para zumo. Se puede
por supuesto, colocar un vaso u otro reci-
piente debajo del vertedor del zumo.

6. Para un llenado mas cémodo, colocar la
bandeja alimentador @ en el tubo alimen-
tador ® (A).

Licuado de fruta o verdura

Importante: Use sélo frutas bien maduras,
pues de otro modo el filtro ® puede obstruirse,
lo que obligaria a limpiar el filtro repetidamente.

Lavar o pelar las frutas que desean licuarse.
En las frutas con hueso, se debe quitar el
hueso primero. Se pueden procesar frutas
(manzanas, peras etc.) con la piel y las
semillas. Frutas y verduras con piel muy gruesa
(citricos, melones, kiwi, remolacha) deben
pelarse primero. Para uvas, utilizar solo el
grano. Para verduras con hojas (espinacas),
enrollarlas firmemente. Siempre cortar las
frutas y verduras en trozos que quepan en el
tubo alimentador.

No se puede hacer zumo de grosella ni
ruibarbo con la Braun Multipress.



Extraccion del zumo

* Poner las frutas y verduras en el tubo alimen-
tador ®. Conectar el interruptor @ = «l» y
presionar ligeramente con el empujador
(A). Ahadir mas frutas o verduras mientras el
motor esta funcionando.

* Lacantidad de jugo a extraer depende de la

clase de frutas y vegetales usados. Al licuar

fresas, frambuesas etc., la cantidad de jugo

serd menor, debido a su alto contenido en

pectina (que es una gelatina natural).

(Este tipo de frutas son mas apropiadas para

hacer compotas, mermeladas etc.)

Los zumos de fruta y verdura contienen

vitaminas y minerales, que pueden deterio-

rarse rapidamente cuando estan en contacto

con el oxigeno o la luz. Se aconseja beber el

zumo cuando esta recien hecho, justo

después de extraerse.

Vaciar el recipiente para pulpa @ y filtro ®
Se puede extraer zumo sin parar, hasta que se
llene totalmente el recipiente para pulpa:
* Durante el procesado de los alimentos poco
jugosos (zanahorias, peras, manzanas):
No procesar mas de 3 kg antes de vaciar el
recipiente.

Si el zumo de repente sale mucho mas espeso
o si se oye un descenso fuerte en la velocidad
del motor, hay que vaciar el filtro también
(véase «Desmontaje»). Vaciar la pulpa y montar
el aparato de nuevo.

Desmontaje

1. Mover el interruptor @ a la posicién «0».

2. Sacar el empujador @. Quitar la bandeja
alimentador @. Abrir el recipiente para pulpa
@, levantarlo y quitarlo tirando hacia abajo
en diagonal (B) (para remontar el recipiente

para pulpa, poner la parte superior primero).

3. Presionar los botones de apertura @ situa-
dos a ambos lados de la licuadora (C) para
abrir la tapa @. Sacar la tapa.

4. Retirar la anilla ® con el filtro ®. Quitar el
filtro de la anilla.

Limpieza

* i Desenchufar siempre su Braun Multipress
antes de proceder a la limpieza !

e Limpiar el cuerpo inferior (motor) @ usando
solamente un pafio himedo, nunca
sumergirlo en agua. Las demas partes de
plastico, pueden limpiarse en el lavavajillas

con agua caliente y detergente liquido. Las
piezas plasticas pueden tomar color cuando
se procesan alimentos con alto contenido en
pigmentos (por ejemplo, zanahorias), usar
aceite vegetal para eliminarlos.

Importante: No poner el filtro en el lavavajil-
las. Puede limpiarse facilmente con un
cepillo pequefio. No use un filtro dafado.
Recomendamos reemplazar el filtro cada

5 afios (disponible en cualquier Servicio
Técnico autorizado).

Para ahorrar espacio, poner la bandeja
del alimentador @ al revés encima de la
licuadora.

Modificaciones reservadas.

Este producto cumple con las normas

de Compatibilidad Electromagnética CE
(CEM) establecidas por la Directiva

Europea 89/336/EEC y las Regulaciones para
Bajo Voltaje (73/23 EEC).

No tire este producto a la basura al final

de su vida util. Llévelo a un Centro de E
Asistencia Técnica Braun o a los puntos s
de recogida habilitados por los ayuntamientos.
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Portugués

Atengao
* Leiaas instrucoes cuidadosamente antes
de usar este produto.

* Este produto destina-se Unicamente para
uso doméstico, en ndo para uso comercial.

* Mantenha este aparelho afastado de
criangas.

* N&o introduza a méo no bocal de enchi-
mento com o motor em funcionamento. Use
sempre o calcador para introduzir alimentos
no gargalo de alimentagé&o.

* Retire a ficha da tomada antes de montar ou
desmontar o aparelho.

* Os aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de seguranga
aplicaveis. Reparagdes ou
a substituicdo do cabo de alimentagao s6
devem ser efectuadas por um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado.

As reparages efectuadas por pessoal ndo
qualificado podem causar acidentes ou
danos ao utilizador.

Especlflcagoes
* \/oltagem/watts: Veja placa no fundo do
aparelho.

¢ Sistema de seguranca: O aparelho s6 pode
ser ligado depois da tampa ter sido colocada
no seu lugar, e esta s6 pode ser aberta
depois de desligado o interruptor.

* Paragem do motor: O motor para completa-
mente dois segundos depois de ser desliga-
do o interruptor.

Fusivel de seguranca

Se o aparelho estiver sobrecarregado o fusivel

de segurancga cortara o funcionamento. Para

rellgar o aparelho:
¢ Desligue o interruptor @ = «0» (importante!).

* Destrave e retire a tampa @.

* Limpe o vedante de sumo ®), filtro ® e
tampa @.

* Deixe o aparelho arrefecer durante pelo
menos 20 minutos.

* Remonte o aparelho novamente.

* Ligue o interruptor @ em = «I».

* Seo aparelho ndo comegar a funcionar deixe
arrefecer de novo.

Descricao

@ Motor

@ Interruptor Ligar/Desligar
@ Botdes de trava
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@ Contentor de polpa

® Vedante de sumo

® Filtro

@ Tampa

Gargalo de introducédo

© Bandeja de introducdo

Calcador

@ Goteira de sumo

® Contentor de sumo e separador de espuma
@ Compartimento para guardar cabo

Antes de usar a primeira vez, lave as zonas
que entram em contacto com o sumo (vér
«Desmontagem» e «Limpeza»).

Montagem

1. Coloque o vedante de sumo ® na base/
motor @ (encaixa sem travar).

2. Coloque o filtro ® no vedante de sumo ®.

3. Coloque a tampa @ e pressione para baixo
firmemente com ambas as maos até ouvir
encaixar no seu lugar.

4. Pendure o contentor de polpa @ nas dobra-
dicas (primeiro o de cima), depois feche-o
e certifique-se que encaixa no lugar.

5. Coloque o contentor de sumo @ debaixo da
goteira de sumo ® (A). Capacidade: 500 ml.
O contentor de sumo vem com um separa-
dor de espuma, para assegurar um sumo
sem espuma e limpo.
Se néo o utilizar, remova-o simplesmente do
contentor. Pode se quiser colocar um copo
ou outro contentor para recolher o sumo.

6. Para uma introdugao mais facil, coloque o
tabuleiro @ em cima do gargalo de enchi-
mento ® (A).

Preparando frutos ou vegetais

Importante: Uso sébmente frutos maduros,
sendo o filtro ® ficara entupido rapidamente, o
que resultara em ter que se limpar o mesmo
repetidas vezes. Lavar ou descascar os frutos
ou vegetais que quiser processar. Frutos com
sementes ou carogos grandes deverao ter os
mesmos removidos antes de serem proces-
sados. Processe frutos de sementes (tais como
magcas e peras) com cascas e interiores. Frutos
e vegetais com cascas grossas (ex. citrinos,
meldes, kiwis, etc.) devem ser descascados
antes. Para uvas, corte os ramos maiores.
Para vegetais de folhas (ex. couves e espi-
nafre), enrole as folhas apertadamente. Corte
a fruta e vegetais em pedagos de tamanho sufi-
ciente para caber no gargalo de enchimento.



Passas e ruibarbos ndo devem ser usadas para
fazer sumo na Braun Multipress.

Extracgao de sumos

¢ Coloque frutos ou vegetais no gargalo de
enchimento ®. Ligue o interruptor @ em =
«|» e pressione levemente com o calcador
(A). Adicione mais frutos ou vegetais en-
quanto o motor estiver em funcionamento.
A quantidade de sumo que se extrai de-
pende da natureza dos frutos e vegetais.
Ao processar amoras a quantidade de sumo
sera menor, devido a maior densidade de
pectina (pectina € uma gelatina natural).
(Prensas especiais para amoras ou a vapor
sao mais indicadas para este tipo de fruta.)
Sumos de frutos ou vegetais contém
vitaminas e minerais, que se deterioram
rapidamente quando em contacto com o
hoxigénio ou luz. Beba o sumo fresco —
imediatamente a seguir a ser extraido.

Enchendo o contentor de polpa @ e filtro ®
Pode extrair sumo continuamente até o con-
tentor de sumo estar cheio:

Ao processar produtos com grande teor de
liquidos (p. ex. tomates, uvas, meldes): Nao
processe mais de 3 kg de fruta ou vegetais
antes de esvaziar o contentor de polpa.

Ao processar produtos mais secos (p. ex.
cenouras, peras, magas): Esvazie o conten-
tor de polpa assim que estiver cheio.

Se o filtro de repente se tornar mais grosso, ou
se a velocidade do motor baixar, o filtro deve
ser esvaziado (vér <Desmontagem»). Remova a
polpa e monte de novo o aparelho.

Desmontagem

1.
2.

Desligue o interruptor @ = «0».

Remova o calcador @. Remova a bandeja
de enchimento @. Abra o contentor de
polpa @, puxe para cima e retire-o diago-
nalmente para baixo (B). (Ao recolocar o
contentor de polpa, insirir a parte de cima
primeiro.)

. Pressionar os botdes de trava @ em ambos

os lados do extractor (C), para soltar a
tampa @. Remover a tampa.

. Remova o vedante de sumo ® juntamente

com o filtro ®. Retire o filtro do vedante de
sumo.

Limpeza

Desligar sempre da corrente a sua Braun
Multipress antes de proceder a limpeza!
Limpar o corpo inferior (motor) @, usando

apenas um pano humido; nunca o mergulhar
na agua. As restantes partes de plastico
podem ser lavadas na maquina de lavar
louga com agua quente e detergente liquido.
As pecgas em plastico podem ganhar cor
quando se preparam alimentos com alto teor
de pigmentagao (por exemplo, cenouras);
usar 6leo vegetal para elimina-la.

Importante: Nao lavar o filtro na maquina de
lavar loucga. Pode ser limpo facilmente com
uma escova pequena. Nao utilize um filtro
danificado. Recomendamos que substitua
o filtro em cada 5 anos (disponivel em qual-
quer Servigo de Assisténcia Técnica autori-
zado).

Para poupar espago de armazenagem,
coloque a bandeja de enchimento @ ao
contrario em cima do extractor.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Este aparelho cumpre com a directiva
EMC 89/336/EEC e com a Regula- CE
mentacgéo de Baixa Voltagem

(73/23 EEC).

doméstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servigos de —
Assisténcia Técnica da Braun, ou em locais de
recolha especifica, a disposicao no seu pais.

Por favor ndo deite o produto no lixo E
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Italiano

Attenzione

Leggete attentamente le istruzioni prima
di usare il prodotto.

Questo prodotto & stato costruito per nor-
male uso domestico. Non & adatto ad usi
commerciali.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.
Non mettete mai le dita nel tubo di alimen-
tazione mentre il motore & in funzione. Usate
sempre il pressino per spingere il cibo.
Prima del montaggio o smontaggio, togliere
sempre la spina dalla presa di corrente.

Gli elettrodomestici Braun corrispondono ai
parametri di sicurezza vigenti. Se I'apparec-
chio mostra dei difetti, smettete di usarlo e
portatelo ad un Centro Assistenza Braun per
le riparazioni. Riparazioni errate o eseguite
da personale non qualificato potrebbero
causare danni ed infortuni agli utilizzatori.

Specifiche

Voltaggio/wattaggio: Vedere la targhetta sul
retro dell’apparecchio.

Sistema di sicurezza: L’apparecchio si
accende solo quando il coperchio & stato
chiuso correttamente, e pud essere aperto
solo se I'apparecchio & stato spento.
Arresto del motore: Il motore giunge all’ar-
resto entro 2 secondi dallo spegnimento
dell’apparecchio.

Fusibile di sicurezza

Se I'apparecchio dovesse spegnersi da solo
durante I'uso, significherebbe che & entrato in
funzione il fusibile di sicurezza:

Portare I'interruttore @ sullo «0»
(importante!).

Sbloccare e togliere il coperchio @.
Pulire il disco-grattugia ®, filtro ® e
coperchio @.

Lasciare raffreddare per circa 20 minuti.
Rimontare la centrifuga.

Portare I'interruttore @ su «I».

Se I'apparecchio non dovesse funzionare,
fatelo raffreddare di nuovo.

Descrizione

® Parte motore

@ Interruttore di accensione/spegnimento
® Pulsante di apertura

@ Cestino portascorie

® Disco-grattugia

® Filtro

@ Coperchio
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Tubo di alimentazione

© Vaschetta

Pressino

@ Beccuccio per il succo

® Vaschetta per il succo con separatore
della schiuma

® Cordone

Prima di usare 'apparecchio per la prima volta,
lavare ogni parte (vedere «Smontaggio» e
«Pulitura»).

Montaggio

1. Porre il disco-grattugia ® sulla parte
motore .

2. Porre il filtro ® nel disco-grattugia ®.

3. Mettere il coperchio @ e spingere con en-
trambe le mani sino ad avvertire lo scatto.

4. Inserire il cestino portascorie @ dai suoi
cardini (prima quello piu in alto); poi chiudere
e assicurarsi che scatti.

5. Porre la vaschetta per il succo ® al di sotto
del beccuccio @ (A). Capacita: 500 ml.
La vaschetta per il succo comprende un
separatore di schiuma che separa buona
parte della schiuma stessa dal succo:
otterrete cosi un succo limpido. Se non
volete utilizzare il separatore di schiuma,
toglietelo semplicemente dalla vaschetta per
il succo. Potete, naturalmente, porre un
bicchiere o altro contenitore sotto il beccuc-
cio per raccogliere il succo.

6. Per un corretto riempimento, ponete la
vaschetta @ sul tubo di alimentazione ® (A).

Preparazione di frutta e verdura
Importante: usate solo frutta matura, altri-
menti il filtro ® potrebbe intasarsi e quindi
necessitare di numerose pulizia.

Lavate o sbucciate la frutta o la verdura che
volete lavorare. Eventuali noccioli vanno
sempre rimossi prima della lavorazione.
Lavorate la frutta con semi (p. es come mele,
pere) con la buccia ed il torsolo. Frutta e
verdure con la buccia spessa (p. es. agrumi,
meloni, kiwi, barbabietole) devono essere
prima sbucciate. Per 'uva, staccate gli acini.
Per le verdure erbose (p. es. spinaci) ed erbe,
avvolgete strettamente le foglie tra di loro.
Tagliate frutta e verdura in pezzi abbastanza
grandi da poter essere introdotti nel tubo di
alimentazione.

Non & possibile ottenere succhi nel Braun
Multipress da uva sultanina e rabarbaro.



Estrazione del succo

Introdurre la frutta e la verdura nel tubo di
alimentazione ®. Ruotare I'interruttore @ su
«|» e premere leggermente con il pressino
(A). Aggiungere ulteriore frutta e verdura
senza spegnere il motore.

La quantita di succo estratto dipende dalla
qualita della frutta e della verdura. Lavorando
frutti di bosco, la quantita di succo sara
minore, a causa del loro alto contenuto in
pectina (la pectina € una gelatina naturale).
(Le centrifughe per frutti di bosco o centri-
fughe a vapore si adattano meglio a questo
tipo di frutta.)

| succhi di frutta contengono preziose vita-
mine e minerali, che si deteriorano veloce-
mente al contatto con ossigeno e luce.
Bevete il succo fresco subito dopo averlo
spremuto.

Svuotamento del cestino @ e del filtro ®
Potete estrarre succo fino a quando il cestino
portascorie non diventa pieno:

Lavorando prodotti con molto succo
(pomodori, meloni, uva): Dopo aver lavorato
max. 3 kg. di frutta/verdura, il contenitore
portascorie deve essere svuotato.
Lavorando prodotti con meno succo (carote,
pere, mele): Svuotate il cestino non appena
lo vedete pieno.

Se il succo dovesse improvvisamente
diventare piu denso, o se sentite diminuire
molto la velocita di rotazione del motore, il filtro
deve essere svuotato (vedere «Smontaggio»).
Togliere la polpa e rimontare il tutto.

Smontaggio
1. Portare linterruttore @ sullo «0».

2.

Estrarre il pressino @. Togliere la vaschetta
©. Aprire il cestino portascorie @ ruotandolo
verso 'esterno, sollevarlo e sfilarlo verso il
basso (B); nel rimetterlo a posto, inserire
prima la parte superiore.

. Per sbloccare il coperchio @, spingere il

pulsante di apertura ® posto su entrambi i

lati della centrifuga (C). Togliere il coperchio.
. Togliere il disco-grattugia ® insieme al

filtro ®. Togliere il filtro stesso dal disco-
grattugia.

Pulizia

Ricordatevi innazitutto di staccare la spina
dalla presa di corrente.

Pulite le parti del motore @ solo con un
panno umido, non immergetele mai diretta-
mente in acqua.

Tutte le altre parti in plastica possono essere
lavate usando la lavastoviglie o con acqua
calda e detersivo per piatti liquido. Le partiin
plastica potrebbero colorarsi (se non pulite
tempestivamente) quando il cibo lavorato
possiede un alto contenuto di pigmenti
colorati (per es. carote); per pulirle usate
dell’olio vegetale prima di usare la lavasto-
viglie.

Importante: Non € possibile lavare il filtro con
la lavastoviglie, ma lo si potra facilmente
pulire con I'aiuto di una piccola spazzola.
Non usare un filtro danneggiato.

Si raccomanda di sostituire il filtro dopo

5 anni (disponibile presso i centri assistenza
Braun).

Per risparmiare spazio, porre la vaschetta @
capovolta sulla centrifuga stessa.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla CE
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva

Bassa Tensione (CEE 73/23).

nella spazzatura al termine della sua vita

utile. Per lo smaltimento, rivolgersiad un s
qualsiasi Centro Assistenza Braun o ad un
centro specifico.

Si raccomanda di non gettare il prodotto E
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Nederlands

Voorzichtig

* Lees eerst zorgvuldig de gebruiksaan-
wijzing, voordat u dit apparaat gaat
gebruiken.

¢ Dit apparaat is bedoeld voor normaal huis-
houdelijk gebruik. Het is geschikt voor ver-
werking van de verderop in deze gebruiks-
aanwijzing vermelde hoeveelheden.

* Houd de machine buiten het bereik van
kinderen.

* Grijp niet in de vulschacht terwijl het appa-
raat is ingeschakeld. Gebruik altijd de
naduwstop voor het aanduwen van het
voedsel door de vulschacht.

¢ Altijd eerst de motor uitschakelen en de
stekker uit het stopkontakt nemen voordat u
de machine in elkaar zet of uit elkaar neemt.

¢ Elektrische apparaten van Braun voldoen
aan de veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan het apparaat of vervanging van het snoer
mogen alleen worden uitgevoerd door
deskundig service-personeel. Ondeskundig,
oneigenlijk reparatiewerk kan aanzienlijk
gevaar opleveren voor de gebruiker.

Technische gegevens

* Spanning/vermogen: Zie het typeplaatje op
de onderkant van de machine.

* Veiligheidssysteem: De machine kan alleen
worden ingeschakeld wanneer het deksel
juist is vergrendeld en alleen worden ge-
opend wanneer het apparaat is uitgescha-
keld.

* Motorstop: De centrifuge stopt ongeveer
2 seconden nadat het apparaat is uitge-
schakeld.

Veiligheidszekering

Indien het apparaat zichzelf uitschakelt tijdens
gebruik, komt dit door de inge-bouwde
veiligheidszekering die de motor beschermt
tegen overbelasting.

Volg dan de onderstaande procedure:

* Zet de schakelaar @ op «0» (belangrijk!).

* Ontgrendel en verwijder het deksel @.

* Maak de sapring ®, filter ® en het deksel @
schoon.

Lat het apparaat + 20 minuten afkoelen.
Zet het apparaat weer in elkaar.

Schakel de motor in. Schakelaar @ op «I».
Mocht het apparaat nog niet werken wann-
eer u hem inschakelt, laat het dan nog enige
tijd afkoelen.
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Beschrijving

@ Motorhuis

® Aan/uit schakelaar

® Vergrendelingsknoppen
@ Pulpcontainer

® Sapring

® Filter

@ Deksel

Vulschacht

© Werkplateau
Naduwstop

® Saptuitje

® Sapcontainer met schuimafscheider
® Snoeropbergruimte

Voordat u het apparaat de eerste keer
gebruikt dient u alle onderdelen af te wassen
(zie «Uit elkaar nemen» en «Schoonmaken»).

In elkaar zetten

1. Zet de sapring ® op het motorhuis ®.
De ring zit vrij los op het motorhuis.

2. Plaats het filter ® in de sapring ®.

3. Plaats daarop het deksel @ en druk deze
stevig naar beneden tot hij vastklikt.

4. Plaats de pulpcontainer @ in de scharnieren
(de bovenkant eerst), sluit hem tot hij
vastklikt.

5. Zet de sapcontainer ® onder het saptuitje @
(A). Inhoud: 500 ml.

De sapcontainer heeft een schuimafscheider
die het meeste schuim van het sap scheidt,
waardoor u een vrij helder sap verkrijgt.
Mocht u de schuimafscheider niet willen
gebruiken dan kan deze heel eenvoudig
worden verwijderd. U kunt natuurlijk onder
het saptuitje ook bijv. een glas plaatsen om
zo het sap direkt op te vangen.

6. Plaats het werkplateau @ bovenop de
vulschacht ® (A), zodat u de vulschacht
gemakkelijk kunt vullen.

Het voorbereiden van fruit of groente
Belangrijk: Gebruik alleen goed rijp fruit, anders
kan het filter ® snel verstopt raken zodat vaker
schoongemaakt dient te worden. Was of schil
het fruit of de groente dat u wilt verwerken. Van
vruchten waar grote pitten inzitten dienen de
pitten altijd te worden verwijderd. Vruchten met
zaden (zoals appels, peren) kunnen met de
schil en het klokhuis worden verwerkt. Van
vruchten met een dikke schil (bijv. citrus-
vruchten, meloenen, kiwi’s, bieten) dient eerst
de schil te worden verwijderd. Verwijder bij
druiven alleen de dikke stelen. Voor bladgroen-



ten (spinazie) en kruiden geldt dat u de blade-
ren stevig bij elkaar opgerold in de vulschacht
moet voeren. Snijd het fruit en de groente
zodanig in stukken dat ze in de vulschacht
passen.

Krenten en rabarber kunnen niet in de Braun
Multipress worden verwerkt.

Het verkrijgen van sap
* Doe fruit of groente in de vulschacht ®. Draai
de schakelaar @ op «I» en duw het voedsel
aan met de naduwstop @ (A). Voeg het
resterende fruit of de groente toe terwijl de
motor draait.

* De sapopbrengst is afhankelijk van de soort
groente of fruit die verwerkt wordt. Bij het
verwerken van bessen zal de sapopbrengst
kleiner zijn doordat bessen veel pectine
bevatten (pectine is een natuurlijke gelatine).
(Speciale persen voor bessen of stoom-
persen zijn beter geschikt voor bessen.)

* Fruit- en groentesappen bevatten waarde-
volle vitaminen en mineralen. Wanneer het
sap in kontakt komt met zuurstof of licht
loopt de kwaliteit en hoeveelheid vitaminen
en mineralen snel terug.

Daarom is het aan te bevelen het vruchten-
of groentesap vers te drinken, dus vlak nadat
het is geperst.

Leegmaken van de pulpcontainer @ en filter ®
U kunt in één keer doorgaan met het verkrijgen
van sap totdat de pulpcontainer vol begint te
raken:

* Wanneer u zachte of veel sap bevattende
produkten verwerkt (bijv. tomaten, druiven,
meloenen): Na het verwerken van 3 kg fruit
of groente dient de pulpcontainer zeker
geleegd te worden.

* Wanneer u produkten verwerkt die niet
zoveel sap bevatten (bijv. wortelen, peren,
appels) dient u de pulpcontainer te legen
als hij zichtbaar vol is.

Als het sap dikker begint te worden of wanneer
u kunt horen dat de motor aanzienlijk lang-
zamer gaat lopen dan dient het filter eveneens
te worden geleegd (zie «Uit elkaar nemen»).
Verwijder het vruchtvlees/pulp en zet het
apparaat weer in elkaar.

Uit elkaar nemen

1. Schakel de motor uit door de schakelaar @
op «0» te zetten.

2. Verwijder de naduwstop @. Neem het werk-
plateau @ van de machine. Draai de pulp-
container @ open, til hem naar boven en

verwijder hem schuin naar beneden (B).
(Bij het terugplaatsen van de pulpcontainer
dient u eerst de bovenkant in het scharnier
te plaatsen.)

3. Voor het verwijderen van het deksel @ dient
u op de vergrendelingsknoppen @ aan beide
kanten van het apparaat te duwen (C).

Nu kunt u het deksel verwijderen.

4. Verwijder de sapring ® gelijktijdig met het

filter ®. Neem het filter uit de sapring.

Schoonmaken

* Trek voor het schoonmaken altijd eerst de
stekker uit het stopkontakt!

* Reinig het motordeel @ met een vochtige
doek — dompel het echter nooit onder water.
Alle andere kunststof onderdelen zijn vaat-
wasmachinebestendig of kunnen afgewas-
sen worden in warm water waaraan afwas-
middel is toegevoegd. De kunststof onder-
delen kunnen licht verkleuren na bereiding
van etenswaren die veel kleurstoffen
bevatten (bijv. wortelen): gebruik in dit geval
plantaardige olie om de onderdelen schoon
te maken alvorens ze in de vaatwasmachine
te plaatsen.

Belangrijk: het filter is niet vaatwasmachine-
bestendig, het kan daarentegen gemakkelijk
worden schoongemaakt met een smalle
borstel. Gebruik geen beschadigde filter.
We raden u aan het filter om de vijf jaar te
vervangen (beschikbaar bij de Braun Service
Centers).

Om plaats te besparen kan het werkplateau
©® omgekeerd bovenop de Braun Multipress
worden geplaatst. Het werkplateau dient dan
als deksel.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-
normen volgens de EEG richtlijn
89/336 en aan de EEG laagspannings
richtlijn 73/23.

ce

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn
nuttige levensduur niet bij het huisafval.
Lever deze in bij een Braun Service
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.

B
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Dansk

Vigtigt

* Laes hele brugsanvisningen omhyggeligt
igennem for apparatet tages i brug.

* Maskinen er kun beregnet til brug i private
husholdninger.

* Pas pa bgrn ikke kommer i naerheden af
maskinen.

* Grib aldrig ned i pafyldningstragten, nar
maskinen er i gang. Benyt altid stopperen.

* Tag altid stikket ud af stikkontakten for
samling eller adskillelse af maskinen.

* Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning
ma kun foretages af autoriseret service-
personale. Forkert, ukvalificeret reparation
kan forarsage ulykker og veere til fare for
brugeren.

Tekniske data

¢ Spzending/forbrug: Se typeskiltet p& mas-
kinens bundplade.

¢ Sikkerhedssystem: Maskinen kan kun star-
tes, nar daekslet er sat korrekt pa. Den kan
kun &bnes, nar maskinen er afbrudt.

* Motorstop: Motoren vil stoppe i lgbet af
2 sekunder efter maskinen er afbrudt.

Sikring
Hvis maskinen stopper under brug, er det fordi
den elektroniske sikring er blevet aktiveret.

* Drej afbryderen @ pé afbrudt = «0» (vigtigt!).

Losn deekslet @ og tag det af.

Renger saftring ®, filter ® og deeksel @.
Lad maskinen kegle af i ca. 20 min.

Saml maskinen igen.

Teend for maskinen = kontaktstilling «I».
Hvis maskinen stadig ikke kerer, skal den
afkoles yderligere.

Beskrivelse

@ Motordel

@ Afbryder

® Laseknapper

@ Pulpbeholder

® Saftring

® Filter

@ Deeksel
P&fyldningstragt

© Pafyldningsbakke
Stopper

® Aflgbstud

® Saftbeholder med skumskiller
® Ledningsopbevaring
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For brug forste gang vaskes delene af (se
«Adskillelse» og «Rengering»).

Samling

1. Anbring saftringen ® p& motordelen @, den
sidder l@st, nar maskinen ikke er samlet.

2. Anbring filteret ® i saftringen ®.

3. Anbring laget/daekslet @. Tryk hardt ned
med begge heender til det falder i hak.

4. Heeng pulpbeholderen @ pa hzengslerne
(det gverste forst), luk den derpa og veer
sikker pa den sidder korrekt.

5. Anbring saftbeholderen @ under aflebstu-
den @ (A). Kapacitet: 1/2 liter.
Saftbeholderen leveres med en skumskiller,
som fjerner det meste af skummet fra saften,
som dermed bliver renere. Hvis De ikke
onsker at bruge skumskilleren, tager De
den blot op af saftbeholderen. De kan selv-
folgelig anbringe et glas eller en anden
beholder under aflebstuden til at opsamle
saften i.

6. For nem péfyldning anbringes pafyldnings-
bakken @ oven pé pafyldningstragten ® (A).

Tilberedning af frugt og grentsager

Vigtigt: Brug kun meget moden frugt, ellers vil
filteret ® blive stoppet, hvilket kraever hyppig
rengering af filteret.

Vask eller skreel de frugter eller grontsager,
De skal tilberede. Frugt med sten skal altid
have stenen fjernet forst.

Frugter med kaerner (f. eks. abler, paerer) til-
beredes med skrael og keernehus. Frugter og
grontsager med tyk skreel (f. eks. citrusfrugter,
meloner, Kiwier, redbeder) skal skreelles forst.
Druer tages af staengelen. Ved bladgrentsager
(f.eks. spinat) og krydderier rulles bladene teet
sammen. Skeaer frugt og grentsager i stykker
passende til pafyldningstragten. Ribs og rabar-
ber er ikke egnet til Braun Multipress.

Saft

* Anbring frugt eller grontsager lost i
pafyldningstragten ®. Teend for maskinen =
kontaktstilling @ «I» og tryk let med stop-
peren @ (A). Tilsaet yderligere frugter eller
greontsager, mens maskinen korer.

* Maengden af saft, der kan udvindes, af-
haenger af konsistensen af de frugter og
grontsager, der tilberedes.

Ved tilberedning af beer vil meengden af saft
veere mindre p.g.a. deres store pektinindhold
(pektin er en naturlig gelatine). (Specielle
baerpressere eller dampkogere er mere
velegnet til den slags frugt.)



* Frugt- og grontsagssaft indeholder veerdi-
fulde vitaminer og mineraler, som hurtigt
gdeleegges, nar de kommer i forbindelse
med ilt eller lys. Drik frisk saft - lige efter den
er tilberedt.

Tomning af pulpbeholderen @ og filteret ®
De kan presse saft in én arbejdsgang, indtil
pulpbeholderen er fuld:
¢ Ved tilberedning af meget saftige ingre-
dienser (f.eks. tomater, vindruer, meloner):
Pulpbeholderen ber temmes efter tilbered-
ning af max. 3 kg.

* Ved tilberedning af mindre saftige ingre-
dienser (f.eks. gulergdder, paerer, aebler):
Teom pulpbeholderen, nar De kan se, den er
fuld.

Hvis saften pludselig bliver meget tykkere, eller
hvis De kan here, at motorens omdrejnings-
hastighed er blevet betydeligt lavere, skal
filteret ogsa temmes (se «Adskillelse»).

Tom pulpen ud og saml maskinen igen.

Adsklllelse
. Sluk for maskinen = kontaktstilling @ «0».

2. Tag stopperen @ op. Tag pafyldnings-
bakken @ af. Abn for pulpbeholderen @,
skub den opad og treek diagonalt nedad (B).
(Nar pulpbeholderen saettes pa plads,
seettes den i fra oven.)

3. Tryk pa laseknapperne @ pa begge sider af
saftpressen (C) for at frigere deekslet @. Tag
deekslet af.

4. Fjern saftringen ® sammen med filteret ®.
Tag filteret ud af saftringen.

Renggaring

* Treek altid stikket ud af stikkontakten for
rengering.

* Rengor huset @ met en fugtig klud -
nedsaenk det aldrig i vand. Alle gvrige
plastikdele taler opvaskemaskine eller kan
afvaskes i varmt vand med opvaskemiddel.
Nogle madvarer met et hgijt farveindhold
(f.eks. gulergdder) kan misfarve plastik-
delene. Brug vegetabilsk olie til at fierne
denne misfarvning, for delene seettes i
opvaskemaskinen.

Vigtigt: Filteret taler ikke opvaskemaskine,
men rengeres let med en lille borste.

Brug ikke et beskadiget filter. Vi anbefaler
at udskifte filteret efter 5 ar (fas hos Braun
Kundecenter).

Spar plads ved opbevaring ved at anbringe
pafyldningsbakken @ omvendt gverst pa
saftpressen.

AEndringer forbeholdes.

Dette produkt er i overensstemmelse
med bestemmelserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspaendingsdirektivet
73/23/EEC.

ce

Apparatet bor efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings- E
affaldet. Bortskaffelse kan ske p3 et —
Braun Servicecenter eller passende, lokale
opsamlingssteder.
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Norsk

OBS
* Les bruksanvisningen ngye for produktet
tas i bruk.

* Dette produkt er konstruert for vanling hus-
holdningsbruk og egner seg ikke til profes-
jonelt bruk.

* Oppbevares utilgjengelig for barn.

* Ta ikke handen i pafyllingsreret mens moto-
ren er igang. Benytt alltid stapperen til & fore
ravarer ned i sjakten.

¢ Husk alltid & ta stopselet ut av stikkontakten
for montering eller demontering!

* Braun elektriske apparater tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning ma kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til skader
eller ulykker.

Spesmkasmner
* Spenning/wattforbruk: Se typeskilt under
maskinen.

¢ Sikkerhetssystem: Maskinen kan kun starte
nar dekselet er skikkelig last, og kan bare
apnes nar bryteren er slatt av.

* Motor stopp: Motoren vil stoppe innen
2 sekunder etter at maskinen er slatt av.

Sikring
Hvis maskinen overbelastes, vil sikringen bli
aktivert og maskinen stanser. For 4 starte
masklnen igjen:

* Vri bryteren @ til av = «0» (viktig!).
* L&s opp og ta av dekselet @.
* Rengjer saftringen ®), filteret ® og dekse-
let @.
La maskinen avkjgle i ca. 20 minutter.
Monter saftsentrifugen pa nytt.
Vri bryteren @ til pa = «l».
Hvis maskinen fremdeles ikke starter, la den
avkjole pa nytt.

Beskrivelse

® Motordel

@ P&/av bryter

® Utlgserknapper
@ Fruktkjettbeholder
® Saftring

® Filter

@ Deksel
Pafyllingsrer

© Pafyllingsbrett
Stapper
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® Safttut
® Saftbeholder med skumskiller
® Oppbevaringsplass for ledningen

For produktet tas i bruk for farste gang,
rengjores saftsentrifugens deler (se
«Demontering» og «Rengjaring»).

Montering

1. Sett saftringen ® pa motordelen @ slik at
den sitter last uten & feste seg.

2. Legg filteret ® i saftringen ®.

3. Sett pa dekselet @ og press det hardt ned
med begge hender til du hgrer at det klikker
pa plass.

4. Heng fruktkjettbeholderen @ pa hengslene
(den gverste farst); lukk den og pass pa at
den klikker pa plass.

5. Sett saftbeholderen @ under safttuten @ (A).
Kapasitet: 500 ml.

Saftbeholderen har en skumskiller som
skiller det meste av skummet fra saften og
gir en klarere saft. Hvis du vil beholde
skummet pé saften, tar du ut skumskilleren.
Du kan selvfglgelig plassere et glass eller en
annen beholder under safttuten for & samle
opp saften.

6. For praktisk fylling, sett pafyllingsbrettet @
pa toppen av péafyllingsreret ® (A).

Tilberedning av frukt og grennsaker

Viktig: Bruk bare fullmoden frukt, ellers kan
filteret ® tettes igjen, noe som vil kreve hyppig
rengjering av filteret.

Vask eller skrell de frukter eller grennsaker
du gnsker & bearbeide. Fjern alltid stenene i
stenfrukter for bearbeiding. Frafrukter (f.eks.
epler, peerer) bearbeides med skall og kjerner.
Frukt og grennsaker med tykt skall (f.eks.
sitrusfrukter, meloner, kiwi, redbeter) ma
skrelles forst. Ta bort stilken p& druer. For
bladgrennsaker (f.eks. spinat) og urter rulles
bladene tett sammen. Skjaer opp frukt og
grennsaker i biter store nok til & passe i
pafyllingsroret.

Braun Multipress egner seg ikke til rips/solbar
og rabarbra.

Pressing av saft

¢ Legg frukt eller gronnsaker i pafyllingsreret
®. Vri bryteren @ til pa = «I» og press lett
med stapperen @ (A). Pafylling av mer frukt
eller grannsaker kan gjeres mens motoren er
i gang.



¢ Saftmengden avhenger av fruktens og
grennsakens konsistens. Nar du bearbeider
baer, vil saftmengden bli mindre p.g.a. det
heye innholdet av pektin (pektin er et naturlig
gelatin).

(Spesielle saftkokere eller damppresser er
bedre egnet til den slags frukt.)

* Frukt- og grennsaksafter inneholder verdi-
fulle vitaminer og mineraler, som raskt
forringes i kvalitet ndr de kommer i kontakt
med oksygen eller lys. Drikk saften fersk —
dvs. nypresset.

Temming av fruktkjettbeholder @ og filter ®
Du kan presse saft uavbrutt til fruktkjottbe-
holderen er full:

* Ved bearbeiding av ravarer med hgyt saft-
innhold (f.eks. tomater, druer, meloner):
Ikke bearbeid mer enn 3 kg for du temmer
beholderen.

* Ved bearbeiding av rdvarer med lavere saft-
innhold (f.eks. gulrgtter, peerer, epler): Tom
fruktkjettbeholderen ndr du kan se at den er
full.

Skulle saften plutselig bli mye tykkere, eller
om du kan hegre at motorhastigheten reduse-
res vesentlig, ma filteret ogsa temmes (se
«Demontering»).

Tom ut fruktkjettet og sett maskinen sammen
igjen.

Demontering

1. Vri bryteren @ til av = «0».

2. Fjern stapperen ©. Ta av pafyllingsbrettet
©. Sving ut fruktkjsttbeholderen @, skyv
den opp og trekk nedover diagonalt (B). (Ved
pasetting av fruktkjettbeholderen, settes
toppen inn forst.)

3. Trykk inn utleserknappene @ pé hver side av
saftsentrifugen (C) for & lase opp dekselet @.
Fjern dekselet.

4. Fjern saftringen ® sammen med filteret ®.
Ta filteret ut av saftringen.

Rengjoring

* Ta alltid stopselet ut av stikkontakten forst!

* Rengjer motordelen @ med en fuktig klut —
ma aldri dyppes i vann. Alle andre deler kan
vaskes i varmt vann med vanlig oppvask-
middel. Plastdelene kan misfarges ved be-
arbeiding av ravarer med heyt pigmentinn-
hold (f.eks. gul-ratter), benytt vegetabilsk olje
for rengjering.

Viktig: Vask ikke filteret i oppvaskmaskin.
Ikke bruk et skadet filter. Vi anbefaler at
filteret byttes etter 5 ar (tilgjengelig hos
autoriserte Braun serviceverksted).

For plassbesparende oppbevaring,
plasseres pafyllingsbrettet @ opp ned pa
toppen av saft-sentrifugen.

Endringer forbeholdes.

Dette produktet oppfyller kravene i
EU-direktivene EMC 89/336/EEC og
Low Voltage 73/23/EEC.

c€

lkke kast dette produktet sammen med
husholdningsavfall nér det skal kasseres. E
Det kan leveres hos et Braun service- —
senter eller en miljgstasjon.
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Svenska

Viktigt

¢ Las forst noga igenom bruksanvisningen.

* Denna apparat &r endast avsedd foér normala
hushallskvantiteter.

* Forvaras utom rackhall for barn.

* Stoppa aldrig fingrarna i pafyliningsroret
medan motorn &r igadng. Anvand alltid
pamataren.

* Fore montering eller isartagning, dra alltid ur
stickkontakten forst.

* Brauns elektriska apparater foljer géllande
sakerhetsstandard. Reparationer eller byte
av huvudsladd far endast goras av
auktoriserad serviceverkstad. Bristfalliga,
okvalificerade reparationer kan orsaka fara
fér anvandaren.

Fore forsta anvéndning skall de I6sa delarna
diskas (se «Isartagning» och «Rengoéring»).

Specifikation

* Volt/watt: Se typskylt pa apparatens
undersida.

* Sédkerhetssystem: Apparaten startar endast
nar locket sitter i ratt lage. Apparaten kan
bara 6ppnas néar den ar avstangd.

* Motorn stoppar inom 2 sekunder efter det att
apparaten har stangts av.

Sakring
Om apparaten skulle stédnga av sig sjalv/
stanna under anvandning beror det p& att

sakringen har utlésts.

Vrid strombrytaren @ till «0» (viktigt!).

Ta bort locket @.

Rengor saftring ®, filter ® och lock @.
Lat apparaten svalna under ca 20 minuter.
Sétt tillbaka delarna.

Starta apparaten = lage «I».

Om apparaten dnda inte startar, Iat den
svalna ytterligare.

Beskrivning

® Motordel

@ Stréombrytare av/pa
® Lasningsknappar

@ Behallare for fruktkott
® Saftring

® Filter

@ Lock

Pafyllningsror

@ Péfyliningsbord
Pamatare

®

Saftpip

® Saftbehallare med skum-separerare
® Sladdgémma
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Montering

1.
2.
3.

4.

Sétt saftringen ® pa motordelen @.

Lagg filtret ® i saftringen ®.

Satt pa locket @ och tryck ned med bada
handerna tills du hor att det sitter pa plats.
Satt fruktkottsbehallaren @ i sina gangor
(den &versta forst); sténg till och kontrollera
att den kommer i ratt lage.

. Stéll saftbehéllaren ® under saftpipen @ (A).

Kapacitet: 5 dl.

Saftbehallaren har en skum-separerare,
vilken tar bort det mesta av skummet fran
saften. Om du vill behalla skummet pa saften
tar du ur separeraren fran behallaren. Du kan
naturligtvis placera ett glas eller ndgot annat
kérl under saftpipen.

. For bekvamast péfylining anvands pafyll-

ningsbordet @ ovanpa pafyliningsroret
(A).

Férberedelse av frukt och grénsaker
Viktigt: Anvand endast mogna frukter, annars
kan filtret ® tappas till och maste rengoras.

Tvatta eller skala frukter och gronsaker som du
vill pressa. Frukter med stora kérnor skall alltid

karnas ur. Daremot kan applen, péron och
vindruvor pressas med bade skal och karnor.
Frukter och grénsaker med tjockt skal (t ex
citrusfrukter, melon, kiwi, betor) maste skalas
forst. Vindruvor tar man bort stjalken pa. For
bladgrénsaker (t ex spenat) rullar du ihop
bladen ordentligt forst. Skar frukt och gron-
saker i lagom stora bitar for att passa i pafyll-
ningsroret.

Ej lampliga frukter/bér fér Braun Multipress &r
rabarber och vinbéar.

Pressa saft/juice

e |&gg frukt eller gronsaker i pafyliningsroret
®. Vrid strombrytaren @ till «I» och pressa
ned med ett att tryck p& pamataren @© (A).
Tillsatt mera frukt eller grénsaker medan
motorn &r igang.

¢ Mangden juice beror pa vilka frukter och
gronsaker man anvander.
Nar man pressar bér blir mdngden mindre
beroende pa deras hoga varde av pektin
(pektin &r ett naturligt gelatin).



* Frukt- och gronsakssafter innehaller varde-
fulla vitaminer och mineraler, vilka snabbt
forstérs nar de kommer i kontakt med syre
eller ljus. Drick darfér saften farsk — dvs
nypressad.

Tomning av behallaren for fruktkott @

och filtret ®

Du kan pressa saft oavbrutet tills behallaren for

fruktkottet &r full:

* Vid pressning av extra saftiga varor (t ex
tomater, vindruvor, meloner):
Pressa aldrig mer &n 3 kg frukt eller
grénsaker innan Du tommer behallaren.

* Vid pressning av mindre saftiga varor (t ex
mordtter, paron, applen):

To6m behallaren sa snart du ser att den &r full.

Om saften plétsligt blir mycket tjockare, eller
om du kan hdéra att motorns hastighet har
sjunkit vasentligt, maste aven filtret tommas
(se «Isdrtagning»).

Tom behallaren och satt tillbaka delarna.

Isértagning

1. Sténg av motorn = vrid till «0».

2. Tag bort pdmataren @. Lyft av pafyllinings-
bordet @. Svéng ur fruktkéttsbehallaren @,
tryck upp den och ta av den snett nedat (B).
(Nar behallaren satts tillbaka, satt in den
Oversta delen forst.)

3. Tryck pa lasknapparna @ pa bada sidor av
apparaten (C) for att frigéra locket @. Lyft av
locket.

4. Ta bort saftringen ® tillsammans med filtret
®. Ta ur filtret ur saftringen.

Rengoring

* Dra alltid ur kontakten ur vaggen forst!

* Torka av motordelen @ med en fuktig trasa —
|at aldrig motorn bli vat. Alla andra plastdelar
kan diskas i diskmaskin eller i vanligt varmt
vatten med diskmedel. Plastdelarna kan
missférgas nar du pressar varor med hdgt
pigmentinnehall (t ex morétter).

Gnid in lite matolja innan du diskar i maskin.

Viktigt: Filtret kan inte diskas i diskmaskin
men rengdrs enkelt med en liten borste.
Anvand aldrig ett skadat filter.

Vi rekomenderar att filtret byts ut efter 5 ar
(finns hos vara auktoriserade service-
verkstéder).

For att spara utrymme, placera péfylinings-
bordet @ upp och ned ovanpa saftpressen.

Med forbehall for andringar.

Denna produkt uppfyller

bestammelserna i EU-direktiven 89/336/ CE
EEG om elektromagnetisk kompatibilitet

(EMC) och 73/23/EEG om
l&gspanningsutrustning.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med

hushallssoporna. Avfallshantering kan —
ombesorjas av Braun servicecenter eller pa din
lokala atervinningsstation.
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Suomi

Varoitus

* Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennenkuin
otat tdman tuotteen kayttoon.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan nor-
maaliin kotitalouskayttoon. Laite ei sovellu
jatkuvaan ammattimaiseen kayttoon.

* Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

* Al3 laita kittasi sy6ttdaukkoon koneen
kaydessa. Kayta ainesten syottdmiseen aina
paininta.

* \/eda pistoke pistorasiasta aina ennen
laitteen kokoamista tai purkamista.

* Braunin sahkolaitteet tayttavat vaadittavat
turvallisuusstandardit. Verkkojohdon
korjauksen tai vaihdon saa suorittaa
ainoastaan valtuutettu Braun-huoltoliike.
Virheellinen, epépateva korjaus voi aiheuttaa
vahinkoa kayttjalle.

Tekniset tiedot

¢ Jannite/teho: Ks. laitteen pohjassa olevaa
tyyppikilpea.

¢ Turvalukitus: Laite kdynnistyy vain silloin,
kun kansi on oikein suljettu. Kansi aukeaa
ainoastaan koneen ollessa pysahdyksissa.

* Moottorin pysayttdminen: Moottorin
pyoriminen pyséhtyy kahden sekunnin
kuluessa sen jélkeen, kun laite on kytketty
pois paalta.

Turvavaroke

Jos laite pysahtyy itsestédan kayton aikana,
siihen on syyné koneen siséén rakennetun
turvavarokkeen aktivoituminen.

Toimi néin:

* Kaanna kytkin @ asentoon «0» (tarkeaa!).
Aukaise kansi @.

Puhdista kehys ®, siivila ® ja kansi @.
Anna laitteen jaghtya noin 20 minuuttia.
Kokoa laite uudelleen.

Kaanna kytkin @ asentoon «l».

Jos laite ei kdynnisty, anna sen jadhtya
edelleen.

Laitteen osat

@ Moottoriosa

@ Kytkin

® Kannen avausnupit
@ Jatekuitusailio

® Kehys

® Siivila

@ Kansi

Syéttéaukko

© Syottopodyta
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Syéttépainin

@® Mehukouru

® Vaahtoa erotteleva mehuséilio
® Verkkojohdon sailytystila

Ennen ensimmadista kayttokertaa, pese
mehustusosat (ks. «Osien irrottaminen» ja
«Puhdistus»).

Kokoonpano

1. Aseta kehys ® moottoriosalle @ (ei erityista
kiinnitysta).

2. Aseta siivila ® kehyksen ® sisille.

3. Aseta kansi @ ja veda molemmin kasin
tasaisesti alaspéin kunnes kuulet kannen
napsahtavan paikoilleen.

4. Aseta jatekuitusailic @ saranoihinsa
(ylapuoli ensin); sulje se ja varmista, etta se
napsahtaa paikoilleen.

5. Aseta mehusiili® ® mehukourun @ alle (A).
Mehusailién vetoisuus on 5 dl.

Séilidssa on erityinen vaahtoa keradva osa,
jonka ansiosta mehu on kirkasta. Jos et
halua erottaa vaahtoa mehusta, ota erottelija
pois mehusailidsta.

Voit tietysti kayttad juomalasia tai muuta
astiaa mehusailion asemasta mehukourun
alla.

6. Helpottaaksesi ainesten sy6ttéd mehulin-
koon aseta syo6ttopoyta @ syottdéaukon
paalle (A).

Hedelmien ja vihannesten esivalmistelu
Téarkeda: Kayta vain kypsia hedelmid, muussa
tapauksessa suodatin ® voi tukkeutua ja
johtaa suodattimen toistuvaan puhdista-
miseen.

Pese tai kuori ainekset, jotka haluat lingota.
Kivellisistd hedelmisté tulee aina ennen
linkoamista poistaa kivet. Linkoa siemenelliset
hedelmat (esim. omenat ja pdarynat) kuorineen
ja siemenkotineen. Hedelmat ja vihannekset,
joissa on paksut kuoret (esim. sitrushedelmat,
melonit, kivi-hedelmét), tulee ensin kuoria.
Poista greipeisté valkoinen osa ennen
linkoamista. Kaari lehtivihanneksien (esim.
pinaatti ja kaali) lehdet tiukasti rullalle. Paloittele
hedelmat ja vihannekset, jos ne eivat mahdu
syottdaukkoon.

Mehun linkoaminen

¢ |aita hedelmat tai vihannekset sy6ttdauk-
koon ®. Kéaénna kytkin @ asentoon «I» ja
paina aineksia kevyesti painimella @ (A).
Aineksia voi lisdta koneen kdydessa.



* Mehun maara riippuu késiteltavien vihan-
nesten ja hedelmien laadusta.
Marjoja lingottaessa mehun méaéréa on pie-
nempi johtuen marjojen korkeasta pektiini-

pitoisuudesta (pektiini on luontainen liivate).

(Erityiset marjanpuristimet tai hdyrypuristi-
met sopivat paremmin tdman tyyppisille
hedelmille.)

* Hedelma- ja vihannesmehut sisaltavat
arvokkaita vitamiineja ja mineraaleja, jotka
véhenevat nopeasti joutuessaan kosketuk-
seen hapen ja valon kanssa. Juo mehu
tuoreena heti linkoamisen jalkeen.

Jatekuitusailion @ ja siivilan ®

tyhjentaminen

Voit lingota mehua yhtajaksoisesti kunnes

jatekuitusailio tayttyy:

* Lingotessasi erityisen mehukkaita aineksia
(esim. tomaatit, greipit, melonit): Al4 linkoa
enempad kuin 3 kg ennen kuin tyhjennat
jatekuitusailion.

* Lingotessasi kuivahkoja aineksia (esim.
porkkanat, omenat, padrynat) tyhjenna
jatekuitusailio, kun se on taynna.

Jos mehu &killisesti muuttuu paljon paksum-
maksi tai huomaat koneen kierrosnopeuden
laskeneen huomattavasti, taytyy myds siivila
tyhjentaa (ks. «Osien irrottaminen»). Tyhjenna
jatekuitu ja kokoa laite uudelleen.

Osien irrottaminen

1. Kaanna kytkin @ asentoon«0».

2. Nosta painin © ja sy6ttopoyta @ pois.
Aukaise jatekuitusailic @, tydnna sité ensin
hieman yléspain ja veda sitten vinottain
alaspain (B). (Asettaessasi jatekuitusailion
takaisin saranoilleen laita yldosa ensin.)

3. Paina kannen molemmilla sivuilla olevia

avausnappeja (C) vapauttaaksesi kannen @

lukituksen. Nosta kansi pois.
4. Nosta kehys ® siivilan ® kanssa pois. Ota
siivila pois kehyksen sisalta.

Puhdistus

* |rrota aina ensin pistoke pistorasiastal

* Puhdista moottoriosa @ ainoastaan
kostealla rievulla. Ala koskaan upota moot-
toriosaa veteen. Kaikki muut muoviset osat
voit pesté astianpesukoneessa tai kasin

lampimalla vedelld ja tavallisella astianpesu-

aineella. Muoviosat saattavat varjaantya
helposti kun késitelladn raakaaineita, joissa
on runsaasti varipigmenttia (esimerkiksi
porkkanoita). Kayta kasvioljya varilaiskien
puhdistamiseen ennen pesua.

Téarkeda: siivila, jossa on muovia ja metallia,
ei kesté konepesua. Puhdista se késin
esimerkiksi pienelld harjalla. Ala kayta
vioittunutta siivilaa. Suosittelemme siivilén
uusimista 5 vuoden vélein (saatavilla
valtuutetuista Braun-huoltoliikkeistd).

Syo6ttopoyta @ on tilaasdastavasti sdilytet-
tavissa yldsalaisin mehulingon paalla.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

89/336/EEC mukaiset EMC-
vaatimukset sekd matalajannitetta
koskevat sddnnokset (73/23 EEC).

Tama tuote tayttaa EU-direktiivin CE

Kun laite on tullut elinkaarensa paahéan,
s&astéd ympéristda &l4ka havita sité E
kotitalousjatteiden mukana. Havitd tuote
viemalld se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Polski

Uwaga!

* Przed przystapieniem do pracy prosimy
doktadnie zapozna¢ sie z instrukcjg
obstugi.

* Urzadzenie przeznaczone jest do obrébki
produktéw dla celéw domowych.

* Nie dopuszczaé do urzgdzenia dzieci.

* Nie wktadac¢ palcéw do komory sokowirowki
podczas jej pracy. Produkty wprowadzaé
za pomocg popychaczy, nigdy palcami.

e Zawsze wyjgé wtyczke z gniazdka przed
przystapieniem do sktadania lub rozktadania
urzgdzenia.

¢ Urzagdzenia elektryczne Braun spetniajg
wymogi odpowiednich norm bezpieczenstwa.
Naprawy mogg by¢ wykonywane tylko
przez autoryzowany serwis. Niefachowe
naprawy mogg spowodowac zagrozenie dla
uzytkownika.

Dane techniczne

* Napiecie / moc: patrz specyfikacja na
spodzie urzadzenia.

¢ System zabezpieczajacy: urzgdzenie moze
zostaé witgczone tylko wtedy, gdy jego
pokrywa jest prawidtowo zatozona. Mozna
je otwierac tylko po uprzednim wytgczeniu.

¢ Silnik przestaje pracowac w ciggu 2 sekund
od momentu wytgczenia sokowiréweki.

Zabezpieczenia przeciazeniowe
W przypadku przecigzenia zadziatato
zabezpieczenie przeciqzeniowe i sokowiréwka

S|q wytacza. Aby ja ponownie wigczydé, nalezy:
¢ Silnik wytgczyc¢ - prze’rqcznlk @ w pozycji «0».

* Pokrywe @ odryglowac i zdjgc.

¢ Koto, po ktérym sptywa sok ®, sitko ® oraz
pokrywe @ umy¢.

Odczekad ok. 20 minut az silnik ostygnie.
Ponownie zmontowac¢ sokowiréwke.

Jedli silnik jescze nie pracuje - nalezy przez
chwile odczekad.

Opis urzadzenia

@ Blok silnika

@ Przetacznik

® Przycisk zabezpieczajacy

@ Pojemnik na wyttoczyny

® Pierscien, przez ktory przeptywa sok
(zlewka)

® Siatka

@ Pokrywa
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Wigczyé silnik - przetacznik @ w pozycji «I».

Otwoér do napetniania

© Szalka utatwiajgca napetnianie
Popychacz

@ Otwor, ktérym sptywa sok

® Pojemnik na sok z rozdzielaczem piany
® Pojemnik na przewdd sieciowy

Przed uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci
(patrz mycie).

Montowanie urzadzenia:

1. Pierscien, ktérym sptywa sok ® natozyé
na silnik ®.

. Siatke ® umocowac na pierscieniu ®.

. Pokrywe @ zamontowac i obiema rekami
wcisnaé do oporu.

. Pojemnik na odpadki @ unies¢ lekko do
gory i mocno wcisnag.

. Pojemnik na sok ® podstawi¢ pod otwar,
ktorym sptywa sok @ (A).
Pojemnos$¢ pojemnika 500 ml. Pojemnik
na sok mozna przedzieli¢ tak, aby piana,
ktéra leci na poczgtku zostata oddzielona:
bowiem dopiero po jakims$ czasie zacznie
lecie¢ klarowny sok. Oczywiscie zamiast
tego pojemnika mozna réwniez uzywac
innego naczynia szklanego.

6. Szalke do napetniania @ (dla wygodniej-

szego napetniania) - zatozy¢ na otwor
(A).

a M~ N

Przygotowanie owocéw i warzyw
Owoce i warzywa najpierw umyg,
ewentualnie obraé. Owoce pestkowe
oczyscié z pestek.

Takie owoce pestkowe jak jabtka, gruszki -
nie muszg by¢ obierane i pestkowane.
Owoce z gruba skora (cytrusy, melony, kiwi,
czerwone buraki) najpierw obraé. Winogrona
odtgczy¢ od kisci. Inne warzywa (kapusta,
szpinak) i ziota dobrze zrolowaé. Duze owoce i
warzywa nalezy pokroi¢ na czesci.

Nie obrabia¢ rabarbaru i porzeczek.

Obrobka
* Wiozy¢ owoce lub warzywa do otworu ®.
Przetacznik @ ustawi¢ w pozycji «I» i lekko

przycisna¢ popychaczem @ (A).

Mozna dopetnia¢ przy pracujgcym silniku.
¢ llos¢ soku zalezy od soczystosci uzytych
owocow czy warzyw. Owoce i warzywa

posiadajg duzo witamin i sktadnikéw



mineralnych, dlatego najlepiej spozywac Szalke ufatwiajgcag napetianie @

soki bezposrednio po ich przygotowaniu. umieszczamy do géry nogami na gorze
* Zachowane woéwczas zostajg wartosci sokowiréwki.

odzywcze i petny, naturalny aromat.

Zastrzega sie mozliwosé dokonywania zmian.
Oproéznianie pojemnika na odpadki @
i czyszczenie sitka ®
Sok mozna wyciskaé tak dtugo, az pojemnikna  Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy CE

odpadki bedzie petny. EMC 89/336/EEC oraz dyrektywy
73/23 EEC dotyczacej elektrycznych
Jednak przy: urzgdzen niskonapigciowych.
* Bardzo soczystych owocach (pomidory,
winogrona, melony): maksymalnie mozna
wyciskac 3 kg i wtedy nalezy opréznic¢ Prosimy nie wyrzucac urzgdzenia do
pojemnik. $mieci po zakornczeniu jego uzytko- E
* Przy mniej soczystych produktach wania. W tym przypadku urzgdzenie —
(marchew, gruszki, jabtka): pojemnik nalezy ~ powinno zosta¢ dostarczone do najblizszego
opréznia¢ wtedy gdy jest petny. serwisu Braun lub do adekwatnego punktu na

terenie Panstwa kraju, zajmujgcego sie
Jezeli zauwazymy, ze sok gestnieje lub silnik zbieraniem z rynku tego typu urzadzen.
zaczyna zwalnia¢, nalezy urzgdzenie
rozmontowac i wyczyscic sitko ®.
Nastepnie urzgdzenie ponownie zmontowac
i wyciskac dalej sok.

Demontaz urzadzenia

1. Przetgcznik @ ustawié w pozycji «0».

2. Wyja¢ popychacz ©. Zdjg¢ szalke do
napetniania @. Obréci¢ pojemnik na
wyttoczyny @, lekko unie$¢ go do gory i
wyjac z zawiaséw (B). (Podczas zaktadania
pojemnika najpierw zamocowacé go w
goérnym zawiasie).

3. Nacisng¢ przycisk zabezpieczajacy @

z obydwu stron sokowirowki (C) w celu
odblokowania pokrywy @. Zdjaé pokrywe.

4. Wyjaé pierscien ® i sitko ®. Wyjg¢ sitko
z pierécienia.

Czyszczenie

* Przed czyszczeniem zawsze wyjgc wtyczke
z gniazdka.

* Czedc¢ napgdowg @ przecieramy wilgotng
Sciereczka, nie zanurzajgc jej w wodzie.
Wszystkie pozostate czesci myjemy wodg
z dodatkiem $rodkéw do mycia naczyn.
Przebarwienia, ktére moga pojawic sie przy
wyciskaniu soku np. marchwi czy$cimy
olejem jadalnym.

Uwaga: Nie nalezy my¢ siatki w zmywarce
automatycznej. Nie uzywaé uszkodzonej
siatki. Zalecamy wymieniac siatke co 5 lat
(dostepna w serwisach Brauna).
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Cesky

Upozornéni

* Nez uvedete pristroj do provozu, prectéte
si prosim peclivé cely navod k pouziti.

* Tento pfistroj je konstruovan pouze pro
zpracovani mnozstvi béznych v domacnosti.
Nehodi se k primyslovému pouZziti.

* Tento pfistroj nepatfi do détskych rukou.

* P¥i béZicim motoru nikdy nesahejte do
otvoru Sachty na pInéni. Pro dodate¢né
plnéni pouzijte vzdy péchovatko.

* Nez zaCnete pfistroj sestavovat nebo jej
rozebirat, vytahnéte vzdy vidlici sitového
pfivodu pfistroje ze zasuvky.

* Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpec€nostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
provadét pouze odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.

Technické udaje

¢ Prfikon/napéti: viz typovy Stitek na spodni
strané pfistroje.

* Bezpecnostni systém: pfistroj Ize zapnout
pouze tehdy, je-li kryt spravné zajistén na
svém misté. Kryt je mozno otevfit jen pfi
vypnutém vypinadi.

¢ Brzdéni motoru: motor se Upliné zastavi
béhem 2 sekund od vypnuti pfistroje.

Ochrana proti pretizeni
Dojde-li k pfetizeni motoru, aktivuje se tepelna
ochrana proti pfetizeni a motor se béhem
provozu samocinné zastavi. V takovém
prlpade postupujte nasledovné:
* Motor vypnéte = pfepina¢ @ do polohy «0»
(dalezité!).
¢ Vrchni kryt @ uvolnéte a sejméte.
» Qcdistéte drazku na $tavu ®), sitko ® a kryt
@

¢ Pfistroj nechejte pfiblizné 20 minut
vychladnout.

¢ Odstavovac znovu sestavte.

* Motor zapnéte = pfepina¢ @ do polohy «I».

* Pokud se ani pak motor nerozebéhne,
ponechte pfistroj vychladnout jesté déle.

Popis

@ Motorova jednotka

@ Prepinaé pro zapnuti/vypnuti

® Tlacitka pro uvolnéni zamku krytu
@ Nadrzka na duzinu

® Krouzek s drazkou na $tavu
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® Sitko

@ Kryt

® Sachta na plnéni

© Nésypka

Péchovatko

@ Vytokova hubicka na $tavu

® Nadrzka na stavu se separatorem pény
® Prostor pro sitovy pfivod

Pfed prvnim pouzitim pfistroje vSechny dily
omyjte (viz «<Rozebrani» a «Cisténi»).

Sestaveni

1. KrouZek s drazkou na $tavu ® nasadte
na motorovou jednotku @ (volné, bez
zacvaknuti).

2. Do stfedu krouzku s drazkou na $tavu ®
vloZte sitko ®.

3. Nasadte kryt @ a obéma rukama jej pevné
zatlacte dolu, az slysitelné zacvakne na
svém misté.

4. Nadrzku na duzinu @ zavéste do pant(
(nejprve nasadte nahofe). Zavfete ji, az
zacvakne na svém misté.

5. Pod vytokovou hubi¢ku @ vioZte nadrzku na
Stavu @ (A). Obsah nadrzky: 500 ml.
Nadrzka na stavu je opatfena separatorem
na pénu, ktery zachyti velkou ¢ast pény,
takze ziskana stava je Cira. Pokud separator
nechcete pouzivat, jednoduse jej z nadrzky
na $tavu vyjméte. MliZete ovSem také
pouzit sklenici nebo jinou nadobu, kterou
umistite pod vytokovou hubi¢ku a do které
zachytavate Stavu.

6. Pro snadnéjsi pInéni nasadte na plnici
Sachtu ® nasypku @ (A).

Pfiprava ovoce a zeleniny

DileZité: Zpracovavejte pouze zralé ovoce,
jinak by se sitko ® mohlo ucpavat, coz by
vyzadovalo jeho Casté opakované Cisténi.

Ovoce a zeleninu pfedem omyijte, pfip.
oloupejte. Peckovité ovoce odpeckuijte.
Jadrové ovoce (napf. jablka, hrusky) mizete
odstfedovat véetné jadfincli. Ovoce a
zeleninu se silnéjsi slupkou ¢i klirou (napf.
citrusové plody, melouny, kiwi, Eervena fepa)
nejprve oloupejte. U hroznl odstfihnéte
hlavni stopku. U listové zeleniny (napf.
Spenatu, zeli) a bylin listy pevné srolujte.
Vétsi ovoce a zeleninu v pfipadé potfeby
rozkrajejte na mensi dily.

Nelze zpracovavat rybiz a rebarboru.



Odstfedovani stavy

Pnstrol zapnéte prepinacem @ = «I».

* Ovoce a zeleninu viozte do plnici Sachty ® a
lehce ji pfitlacujte péchovatkem @ (A).
Doplriovani provadéijte pfi béZicim pfistroji.

* Mnozstvi ziskané Stavy je zavislé na obsahu
8tavy v ovoci nebo zeleniné. Pfi zpraco-
vavani bobulovin maze byt mnozstvi
Stavy mensi, protoze toto ovoce obsahuje
mnoho pektinu (pektin je pfirodni zelirovaci
prostfedek). (Pro tento typ ovoce je vhod-
néjsi specialni lis na bobuloviny nebo parni
odStavovag.)

e Stavy z ovoce a zeleniny obsahuji cenné
vitaminy a mineralni latky, které se
pusobenim svétla a okysli¢enim rychle
znehodnocuiji. Proto je nejlépe pit Stavu
Cerstvou.

Vyprazdnéni nadoby na duzinu @ a sitka ®

V jednom cyklu mlzete $tavu odstfedovat tak

dlouho, dokud se nenaplini nadrzka na duzinu:

* Jestlize ma zpracovavana surovina velky
obsah §tavy (napf. rajéata, hrozny, meloun):
Nadrzku na duzinu musite vyprazdnit
nejpozdéji po zpracovani cca 3 kg.

* PFi menSi Stavnatosti zpracovavané
suroviny (napf. mrkev, hrusky, jablka):
Nadrzku na duzinu vyprazdnéte, jakmile je
viditelné plna.

Jestlize vytékajici Stava zacne byt zfetelné

hustsi, nebo je slySet, Ze se snizuji otacky

motoru, je nutno vyprazdnit téz sitko (viz

«Rozebrani pfistroje»).

Duzinu odstrarite a pfistroj opét sestavte.

Rozebrani pfistroje

1. Pfistroj vypnéte prepinacem @ = poloha
<<O>>_

2. Vyjméte péchovatko @. Sejméte nasypku
©. Nadrzku na duzinu @ odklopte, zatlacte
nahoru a vytahnéte ven smérem Sikmo dolG
(B). (P¥i opétovném vkladani ji nasadte
nejprve nahofe.)

3. Na obou stranach pfistroje stisknéte
uvolfovaci tla¢itka @ (C), &imz se uvolni
kryt @. Kryt sejméte.

4. Sejméte krouZek s drazkou na §tavu ®
spole¢né se sitkem ®. Sitko vyjméte.

Cisténi

¢ Vzdy nejdrive vytahnéte vidlici sitového
pfivodu ze zasuvky!

* Motorovou jednotku @ pouze otirejte vihkym

hadfikem — nikdy ji neponofujte do vody.
Vs8echny ostatni plastové dily muzete myt v
my¢&ce nadobi nebo ruéné teplou vodou a
normalnim prostfedkem na myti nadobi.
Ma-Ili zpracovavana surovina vysoky obsah
barviva (napf. mrkev), mlze dojit k obarveni
umélohmotnych dilG: v tomto pfipadé je
nejprve vycistéte pomoci stolniho rostlin-
ného oleje, pak je teprve umyijte ruéné nebo
v my&ce nadobi.

Dulezité: Sitko neni uréeno pro myti v mycéce
nadobi, ale Ize je snadno vy¢istit pomoci
malého kartacku. Poskozené sitko nepou-
Zivejte. Doporucujeme sitko vyménit vzdy
po 5 letech provozu (k dostani v servisnich
stfediscich Braun).

Pro Usporu mista pfi ukladani otocte
nasypku @ horni ¢asti doll a nasadte ji na
pFistroj.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotfebi¢e je 77 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény jsou vyhrazeny.

Tento pfistroj odpovida predpisiim o
odruSeni (smérnice ES 89/336/EEC) a
smérnici o nizkém napéti (73/23 EEC)

ce

Po skonceni Zivotnosti neodhazujte -
prosim tento vyrobek do bézného

domovniho odpadu. MlzZete jej odevzdat —mmm
do servisniho stfediska Braun nebo na
pfislusném sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisu.
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Slovensky

Upozornenie

* Nez pristroj uvediete do prevadzky,
precitajte si prosim pozorne cely navod
na pouzitie.

* Tento pristroj je konstruovany iba na
spracovanie beznych mnozstiev v
domacnosti. Nehodi sa na priemyselné
pouZitie.

* Tento pristroj nepatri do detskych ruk.

¢ Ked je motor v chode nikdy nesiahajte do
otvoru Sachty na plnenie. Na dodato¢né
plnenie vZdy pouZite ubijadlo.

* Nez zacnete pristroj zostavovat alebo ho

rozoberat, vZdy vytiahnite vidlicu sietového

privodu pristroja zo zasuvky.

* Elektropristroje znacky Braun zodpovedaju

prislusnym bezpecnostnym Standardom.
Opravu alebo vymenu sietového privodu
mo6zu vykonavat len odbornici v autori-
zovanom servise. Neodbornou opravou
mézu uzivatelovi vzniknut zavazné Skody.

Technické udaje

¢ Prikon/napétie: vid. typovy Stitok na spodne;j

strane pristroja.

* Bezpecnostny systém: pristroj sa da zapnut

iba vtedy, ak je kryt spravne zaisteny na

svojom mieste. Kryt sa da otvorit iba ked je

vypina¢ vypnuty.
* Brzdenie motora: motor sa Uplne zastavi
pocas 2 sekund od vypnutia pristroja.

Ochrana proti pretazeniu

Ak dojde k pretazeniu motora, aktivuje sa

tepelna ochrana proti pretazeniu a motor sa

pocas prevadzky samocinne zastavi.

V takomto pripade postupuijte nasledovne:

* Motor vypnite = prepina¢ @ do polohy «0»
(dolezite!).

¢ Vrchny kryt @ uvolnite a odstrarite.

¢ Vydistite drazku na stavu ®, sitko ® a
kryt @.

* Pristroj nechajte priblizne 20 minut
vychladnut.

¢ Odstavovac znovu zlozte.

* Motor zapnite = prepina¢ @ do polohy «I».

* Ak sa ani potom motor nerozbehne,
nechajte pristroj vychladnut este dihSie.

Popis

@ Motorova jednotka

@ Prepina¢ na zapnutie/vypnutie

® Tlacidla na uvolnenie zamkov krytu
@ Nadrzka na duZinu
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® Kruzok s drazkou na Stavu

® Sitko

@ Kryt

Sachta na plnenie

© Nasypka

Ubijadlo

@ Vytokova hubica na $tavu

® Nadrzka na Stavu so separatorom peny
® Priestor na sietovy privod

Pred prvym pouZitim pristroja umyte vSetky
diely (vid. «Rozobratie» a «Cistenie»).

Zostavenie

1. Krizok s drazkou na $tavu ® nasadte na
motorovu jednotku @ (volne, bez
zacvaknutia).

2. Do stredu krizku s drazkou na Stavu ®
vlozte sitko ®.

3. Nasadte kryt @ a oboma rukami ho pevne
zatlaéte dole, az poc€utelne zacvakne na
svojom mieste.

4. Nadrzku na duzinu @ zaveste do pantov
(najprv nasadte hore). Zavrite ho, az
zacvakne na svojom mieste.

5. Pod vytokovu hubicu @ vlozte nadrzku na
Stavu @ (A). Obsah nadrzky: 500 ml.
Nadrzka na Stavu je vybavena separatorom
na penu, ktory zachyti vefku ¢ast peny,
takze ziskana Stava je €ira. Ak nechcete
separator pouzivat, jednoducho ho z
nadrzky na Stavu vyberte. Mbzete v8ak
tiez pouzit pohar alebo ind nadobu, ktoru
umiestnite pod vytokovu hubicu, do ktorej
zachytavate Stavu.

6. NafahSie plnenie nasadte na plniacu Sachtu
nasypku @ (A).

Priprava ovocia a zeleniny

Délezité: Spracovavajte iba zrelé ovocie,
inak by sa sitko ® mohlo upchavat a to by
vyzadovalo jeho Casté a opakované Cistenie.

Ovocie a zeleninu najprv umyte, prip. olupte.
Kostkové ovocie vykdstkujte. Ovocie s
jadierkom (napr. jablka, hrusky) mozete
odstredovat spolu s jadrom. Ovocie a zeleninu
s hrubSou Supkou ¢&i kdrou (napr. citrusové
plody, meldny, kiwi, Cervena repa) najprv
olupte. Hroznam odstrihnite hlavnu stopku.
Listovu zeleninu (napr. Spenat, kapusta) a listy
bylin pevne zrolujte. V&¢&Sie ovocie a zeleninu
v pripade potreby rozkrajajte na mensie diely.

Nedaju sa spracovavat ribezle a rebarbora.




Odstredovanie Stavy

Pristroj zapnite prepinadom @ = «I».
Ovocie a zeleninu vlozte do plniacej Sachty
a fahko ju pritla¢ajte ubijadlom @ (A).
Doplriovanie uskuto€riujte so zapnuty
pristrojom.

Mnozstvo ziskanej Stavy zavisi od obsahu
Stavy v ovoci alebo v zelenine. Pri spraco-
vavani bobufovin méze byt mnozstvo Stavy
menSie, pretoZe toto ovocie obsahuje
mnoho pektinu (pektin je prirodny Zeléovy
prostriedok). (Pre tento typ ovocia je
vhodnejsi Specialny lis na bobufoviny alebo
parny odstavovac.)

Stavy z ovocia a zeleniny obsahuju cenné
vitaminy a mineralne latky, ktoré sa
pbésobenim svetla a okysli€enim rychlo
znehodnocuju. Preto je najlepsie pit Cerstvu
Stavu.

Vyprazdnenie nadoby na duzinu @ a

sitka ®

V jednom cykle mézete Stavu odstredovat tak
dlho, az kym sa nenaplini nadrzka na duzinu:

Ak ma spracovavana surovina velky obsah
Stavy (napr. paradajky, hrozno, melény):
Nadrzku na duZinu musite vyprazdnit
najneskoér po spracovani cca 3 kg.

Pri menSej Stavnatosti spracovavanej
suroviny (napr. mrkva, hrusky, jablka):
Nadrzku na duzinu vyprazdnite hned,
akonahle je viditefne pIna.

Ak vytekajuca Stava zacne byt zretefne
hustejSia alebo je pocut, ze sa znizuju otacky
motora, je potrebné tiez vyprazdnit sitko

(vid. «Rozobratie pristroja»).

Duzinu odstrarite a pristroj opat zostavte.

Rozobratie pristroja

1.

2.

Pristroj vypnite prepinacom @ = poloha
<<O>>_

Vyberte ubijadlo @. Odstrarite nasypku @.
Nadrzku na duzinu (4) odklopte, zatlacte
nahor a vytiahnite von smerom Sikmo dole
(B). (Pri opatovnom vkladani ju nasadte
najprv hore.)

. Na oboch strandach pristroja stlacte

uvolfiovacie tlacidla @ (C), ¢im sa uvolni
kryt @. Kryt odstrante.

. Vyberte krizok s draZzkou na stavu ® spolu

so sitkom ®. Sitko vyberte.

Cistenie

Najprv vzdy vytiahnite vidlicu siefového
privodu zo zasuvky!

Motorovu jednotku @ utierajte iba vihkou
handri¢kou - nikdy ju neponarajte do vody.

VSetky ostatné plastové diely mézete
umyvat v mycke riadu alebo ruéne teplou
vodou s hormalnym prostriedkom na
umyvanie riadu.

Ak ma spracovavana surovina vysoky
obsah farbiva (napr. mrkva), méze déjst k
zafarbeniu umelohmotnych dielov: v tomto
pripade ich najprv vygistite pomocou
stolného rastlinného oleja a az potom ich
umyte ru¢ne alebo v mycke riadu.

Délezité: Sitko nie je uréené na umyvanie

v my¢ke riadu, ale da sa lahko vydcistif
pomocou malej kefky. Nepouzivajte posko-
dené sitko . Sitko odporu¢ame vymenit vzdy
po 5 rokoch prevadzky (je mozné ho zakupit
v servisnych strediskach Braun).

Na usporu miesta pri ukladani otocte
nasypku @ hornou ¢astou dole a nasadte ju
na pristroj.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebi¢a je 77 dB(A), ¢o predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhladom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené.

Toto zariadenie vyhovuje predpisom o
odruSeni (smernica ES 89/336/EEC) a CE
predpisom o nizkom napéti (smernica

73/23 EEC).

Po skonéeni Zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového E
odpadu. Zariadenie odovzdajte do —
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Fontos tudnivaldk:

* Kérjik, sziveskedjen ezt a hasznalati
utasitast gondosan végigolvasni, miel6tt
késziilékét izembe helyezné.

¢ A termék kizardlag haztartasi haszndlatra
alkalmas, ipari célra nem hasznalhaté.

* Gyermekektdl tartsa tavol.

* Ne nyuljon a t6ltdnyilasba, amikor a motor
m(ikddik. VESZELYES! A gyimolcsot
mindig az erre kiképzett présel6vel nyomja.

* A készulék dsszeszerelése, ill. szétszere-
Iése el6tt azt minden esetben huzza ki a
konnektorbdl.

¢ A Braun elektromos késziilékei megfelelnek
a biztonsagi el6irasoknak. Javitast, vagy
a csatlakozokabel cseréjét csak arra
felhatalmazott szerviz kdzpontjainkban
végeztessen. Hibas, nem megfeleld javitas
veszélyezteti az On biztonsagat.

Megjegyzesek
¢ EIGirt feszlltség: lasd a készilék aljan.

* Biztonsdagi rendszer: a készlléket csak
akkor lehet bekapcsolni, ha a tetérész
tokéletesen rogzitett pozicidban van, és
csak akkor lehet kinyitni, ha a kapcsold-
gombbal kikapcsoltak.

* Motor stop: a készlilék kikapcsolasat kdvetd
2 masodpercen bellil a motor teljesen leall.

Biztositékok

Ha a készuléket tulterheli, a biztositék kiold.

A készilék ujrainditasa:
* Forditsa a @ jell kapcsolét «OFF = 0»
allasba (fontos).

* Lazitsa meg és vegye le a tet6részt @.

 Tisztitsa meg a légydijt6 gydrit ®, a sz(rét
® és a tetGrészt @.

* Kb. 20 percig hagyja hdlni a késziiléket.

* Allitsa 6ssze a készuléket.

¢ Kapcsolja be a @ jell kapcsoldt «ON = I»
allasba.

* Ha a készulék még most sem miikédik,
akkor hagyja ismét hdilni.

A késziilék leirasa:

@ Motor

@ Ki-be kapcsolé gomb (ON/OFF)
® Kioldé gomb

@ Szilardanyag gydjté

® Légylijt6 gydrd

® Sz(iré

@ Tetbrész
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Toltényilas

© Toltétalca

Présel6

@ Kifoly6 nyilas

® Kifolydedény habelvalasztéval
® Vezetéktartd

Miel6tt el6sz6r hasznalna a gépet, mossa el
az alkatrészeket (lasd «Szétszerelés» és
«Tisztitas» részek).

Osszeadllitas

1. Helyezze a légyijt6 gy(irit ® a motorra ® —
a két rész lazan kapcsolodik.

2. Fektesse a sz(ir6t ® a légy(ijté gy(iriibe ®.

3. Helyezze ra a tet6részt @ és er6teljesen,
kétkézzel nyomja le, addig amig nem hallja
a rogzitést jelz6 kattanast.

4. Szerelje fel a szilardanyag gy(ijtét @ ugy,
hogy biztos legyen benne hogy a helyére
kerdlt.

5. Tegye a kifolydedényt ® a kifolyé nyilas @
ala (A). Kapacitasa: 500 ml. A kifolydedény
habelvalasztdval is rendelkezik, amely
biztositja a tiszta, hab nélkuli gyimdlcslevet.
Ha erre nincs szlUksége, akkor egyszerlen
vegye ki az edénybdl az elvalasztét.
Természetesen mas gydjtéedényt
(pl. pohar) is lehet a nyilas ala helyezni.

6. Helyezze a tolt6talcat @ a toltényilasra ®,
igy egyszer(ibb lesz a folyamatos téltés (A).

Gylimélcs és z6ldség el6készitése

Fontos figyelmeztetés:

Csak érett gylimolcsét hasznaljon, kiildnben a
sz(ir6 ® gyakran eltomd&dik, és ismételten
tisztitani kell.

A feldolgozandd gyumolcsot, zOldséget mossa
és ha szilikséges hamozza meg. A nagyobb
maggal rendelkez8 gylimdlcsdkbdl elészor
vegye ki a magot (pl.: cseresznye, meggy,
szilva).

Mas magos gylmolcséket hamozatlanul, a
maggal egyutt is a gépbe lehet tenni (pl.: alma,
korte). A vastag héju gyimolcsoét, zéldséget
(citrusféle, dinnye, kivi) el6szér meg kell
hamozni. A sz6l6szemeket csuma nélkiil tegye
a gépbe. A leveles zdldségeknél (kaposzta,
spenot) és fliszereknél a leveleket szorosan
tekerje fel. Minden gyimoélcsoét és zéldséget
akkorara kell felvagni, hogy beleférjen a
téltényilasba.

Ribizke és rebarbara préselésére a gép nem
alkalmas.



Préselés

Helyezze a gyumoélcsét vagy zdldséget a
toltényilasba ®. Kapcsolja a @ kapcsolét az
ON = | dllasba és a préseld @ segitségével
gyengéden preéseljen (A). A motor miiké-
dése mellett tovabbi gyimdlcsdarabokat
tegyen a gépbe.

A |é mennyisége a gyimalcs, ill. a zéldség
fajtajatol, természetétdl fligg. Bogyds
gyumolcsok préselésekor kevesebb levet
kapunk, mert ezek sok pektint (természetes
zselatint) tartalmaznak. (A bogyds
gyumdlcsdket eredményesebben lehet
specialis présekkel, g6z6s présekkel
préselni)

A gyumdlcsbél, z6ldségbdl kinyert 1é értékes
vitaminokat és asvanyi anyagokat tartalmaz,
melyek oxigén és fény hatasara gyorsan
tavoznak. Ezért a kipréselt levet kdzvetlen
préselés utan ajanlott fogyasztani.

A szilardanyag gyiijté @ liritése és a sziir6
® tisztitasa

A gyumoélcsok préselése folyamatosan mehet
addig, amig a szilardanyag gyUjt6 meg nem

telik:

Magas folyadéktartalmu anyagok
préselésekor (pl. paradicsom, sz616, dinnye)
esetében 3 kg-nal tdbb gyimdlcsot
egyszerre ne préseljen a szilardanyag gyjté
uritése nélkul.

Szarazabb anyagok esetében (pl. sargarépa,
korte, alma) akkor Uritse a gydijtét, ha
ranézésre tele van.

Ha a gyumaélcslé hirtelen s(ir(ibbé valna, vagy
a motor lelassulna, ki kell tisztitani a sz(ir6t
(lasd «Szétszerelés» rész).

Tisztitsa meg a sz(ir6t, majd Ujra allitsa dssze
a gépet.

Szétszerelés

1.

2.

Kapcsolja a @ jell kapcsolét OFF = 0
allasba.

Vegye ki a présel6t @. Szerelje le a
tolt6talcat @. Nyissa ki a szilardanyag
gyUjtét @, tolja kissé lefelé, majd hizza ki a
helyébdl (B). (A gylijté visszaszerelésekor
el8szor a felsd részt rogzitse.)

. A készllék két oldalan talalhaté kikapcsold

gombok @ segitségével lazitsa meg, majd
emelje le a tetérészt @ (C).

. Vegye le a légydijtd gydirtit (5) a szlirével ®

egyutt. Vegye ki a gy(ir(ib6l a sz(r6t.

Tisztitas

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a csatlakozo-
dugét a konnektorbdl.

* A motort @ kizardlag nedves ruhaval
attérdlve szabad tisztitani. Soha ne meritse
vizbe! A készllék tébbi része, kivéve a
szlir6 — mosogatogépben, ill. meleg vizzel
és mosogatoszerrel elmoshato.

A gép részei elszinez6dhetnek, ha magas
pigment-tartalmu anyagokat (pl. sargarépa)
présellink. Névényi olajjal jol tisztithato az
elszinez6dés.

Fontos:

A sz(ir6 nem moshaté mosogatégépben.
Kis kefével kdnnyen tisztithaté. Soha ne
hasznaljon sériilt sz(rét. Azt tanacsoljuk,
hogy a sz(ir6t 5 évente cserélje le (kaphato
a Braun szervizekben).

A helytakarékos tarolas érdekében a
toltétalcat @ fejjel lefelé helyezze a
készulékre.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

A termék megfelel mind az EMC
kovetelményrendszerének, amint az CE
Eurépa Tanacs 89/336/EEC

direktivajaban szerepel, mind pedig

az alacsonyfeszliiltségrél sz4l6 el6irasoknak
(73/23/EEC).

A kornyezetszennyezés elkerllése
érdekében arra kérjuk, hogy a készllék
hasznos élettartalma végén ne dobja azt wmm
a haztartasi szemétbe. A miikédésképtelen
készlléket leadhatja a Braun szerviz-
kdézpontban, vagy az orszaga szabalyainak
megfelel6 médon dobja a hulladékgydijtébe.
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Tirkce

Dikkat

¢ Bu lriini kullanmadan énce tiim
talimatlar dikkatlice okuyunuz.

* Bu cihaz, ticari kullanim icin degil, normal ev
kullanimina uygundur.

* Cocuklarin erisemeyecedi yerde muhafaza
ediniz.

* Motor caligiyorken doldurma kanalina
dokunmayiniz. Yiyecekleri kanalda
yonlendirmek i¢in daima iticiyi kullaniniz.

¢ Cihazi monte veya demonte ederken fisi
prizden cekiniz.

* Braun elektrikli aletleri en uygun givenlik
standartlarina gore Uretilmistir. Elektrikli
aletlerle ilgili her turli onarim yetkili teknik
servisler tarafindan yapilmalidir. Eksik veya
kalitesiz olarak yapilan onarim kazalara ve
kullanicinin yaralanmasina yol acgabilir.

Ozellikler

* Voltaj / Watt: Cihazin altindaki model
plakasina bakiniz.

* Guvenlik sistemi: Cihaz, sadece kapagi
dogru sekilde kapatildigi zaman calistirilabilir
ve ancak kapali oldugunda kapag acilabilir.

* Motor'un durmasi: Motor, cihaz kapatildiktan
2 saniye sonra tamamen durur.

Asiri yik korumasi

Eger cihaz kullanim sirasinda kendiliginden

durursa, bunun sebebi, asiri yik korumasinin

devreye girmesidir. Cihazi tekrar ¢alistirmak

icin:

¢ Acma/kapama digmesini @ off = «0»
konumuna getiriniz (dnemli!).

* Kilidi agip kapagi ¢ikariniz @.

* Ozsu halkasini ®, filtreyi ® ve kapadi @
temizleyiniz.

¢ Cihazin sogumasi icin 20 dak. bekleyiniz.

¢ Cihazin pargalarini tekrar birlestiriniz.

* Acma/kapama digmesini @ on = «I»
konumuna getiriniz.

¢ Cihaz halen ¢alismiyorsa bir slire daha
sogumaya birakiniz.

Tanimlar

@ Motor bolumu

@ Agma’kapama digmesi
® Kilit agma dugmeleri

@ Posa kabi

® Ozsu halkasl

® Filtre

@ Kapak
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Doldurma kanali

© Doldurma tepsisi

Itici

® Ozsu agizi

® Kopuk ayiricili 6zsu kabi
@® Kablo muhafazasi

Cihazinizin pargalarini ilk kez kullanmaya
baslamadan 6nce yikayiniz («Demonte
Edilme» ve «Temizleme» bélimlerine bakiniz).

Monte Edilmesi

1. Ozsu halkasini ®, motor boluminin @
Ustune koyunuz (birbirine gegcmeyecek
gevsek bir sekilde).

2. Filtreyi ® 6zsu halkasinin ® igine
yerlestiriniz.

3. Kapagi @ takiniz ve iki elinizle beraber,
yerine oturma sesini duyana kadar yavasca
asagiya dogru bastiriniz.

4. Posa kabini @ menteselere takip (ilk 6nce
Ustteki) kapayiniz, yerine oturdugundan
emin olunuz.

5. Ozsu kabini ®, 6zsu agzinin @ altina
koyunuz (A). Kabin kapasitesi 500 ml.’dir.
Ozsu kabi, kdplikstiz meyva suyu almanizi
saglayan kdpuk ayiricisina sahiptir. Eger bu
bélimi istemiyorsaniz ¢ikarabilirsiniz. Ozsu
agzinin altina bir bardak ya da baska bir kap
da koyabilirsiniz.

6. Doldurma islemini daha kolay yapabilmeniz
icin doldurma tepsisini @, doldurma
kanalinin ® Ustiine koyunuz (A).

Meyva ve sebzelerin hazirlanmasi

Onemli: Sadece iyi olgunlagsmis meyvalari
kullaniniz, aksi takdirde filtre ® tikanabilir ve bu
nedenle filtreyi sik sik temizlemeniz gerekebilir.
Sikmak istediginiz meyva ve sebzeleri yikayiniz
veya soyunuz.

BulyuUk ve sert cekirdekli meyvalarin bu kisimlari
daima ¢ikartiimalidir. Gekirdekli meyvalari
(elma, armut gibi) kabuklu ve gekirdekli olarak
sikiniz. Kalin kabuklu meyva ve sebzelerin
(narenciye, kavun, kivi gibi) 6nce kabugu
soyulmahdir. Uzumleri ana dali keserek kul-
laniniz. Yaprakli sebzelerin (lahana, ispanak
gibi) ve yesilliklerin yapraklarini sikica sariniz.
Meyva ve sebzeleri doldurma kanalindan
gecebilecek buyuklikte dilimlere ayiriniz.

Frenk tzimu ve ravent, Braun Multipress ile
sikilmaya uygun degildirler.



Sikma

* Meyva ve sebzeleri doldurma kanalina
koyunuz. Agma/kapama digmesini @
on = «|» konumuna getiriniz ve itici © ile
hafifce bastiriniz (A). llave meyva ve
sebzeleri motor calisirken ekleyebilirsiniz.

* Elde edeceginiz 6zsu miktari, meyva ve
sebzelerin dzelligine bagldir. Taneli
meyvalari iglerken 6zsu miktar ylksek
miktardaki pektin (dogal bir jelatin) sebebi ile
daha az olur (bu tir meyvalara 6zel presler
daha uygun olur).

* Meyva ve sebze sulari, oksijen ve isik ile
temasa gectiginde cabuk olarak kaybolabilen
degerli vitamin ve mineraller icerir. Bu
nedenle 6zsuyunu hazirladiktan hemen
sonra iginiz.

Posa kabinin @ ve filtrenin ® bosaltiimasi

Posa kabi dolana kadar meyva ve sebze

stkmaya devam edebilirsiniz:

¢ Sikmaislemi sirasinda ¢ok fazla miktarda sivi
elde edilir (6rnegdin; domates, Uzim, kavun-
karpuz): Posa kabini bogaltmadan 3 kg.’dan
fazla meyva veya sebze sikmayiniz.

¢ Daha az sulu meyva ve sebze sikarken
(havug, armut, elma gibi) posa kabini dolar
dolmaz bosaltiniz.

Eger ¢ikan 6zsu biraz koyulasir veya motor

sesinin yavagladigini duyarsaniz, filtre

bosaltilarak temizlenmelidir («<Demonte

edilme» bélimine bakiniz).

Posayi temizleyip parcgalari tekrar biraraya

getiriniz.

Demonte edilmesi

1. Agma’kapama digmesini @ off = «0»
konumuna getiriniz.

2. lticiyi @ ve doldurma tepsisini @ gikariniz.
Posa kabini @ aginiz, yukariya dogru itip
asagiya dogru capraz olarak ¢ekip c¢ikariniz
(B). (Posa kabinin ilk 8nce ust tarafini
yerlestiriniz.)

3. Kapagin kilidini agmak @ icin, cihazin her iki
tarafindaki (C) kilit agma dugmelerine ®
basip kapagi ¢ikariniz.

4. Ozsu halkasini ® filtre ® ile beraber
cikariniz. Ozsu halkasindan filtreyi ayiriniz.

Temizleme

¢ Daima ilk 6nce, fisi prizden c¢ekiniz.

* Motor boliminu @ sadece nemli bir bezle
temizleyiniz — asla suya batirmayiniz.
Diger tim plastik parcalar bulasik makine-
sinde veya Ilik suda normal bulasik deterjani
ile yikanabilir. Fazla pigment iceren
yiyecekler (6rnegin havug) kullanilirken,

plastik parcalar renklerini yitirebilirler. Bulagik
makinesine koymadan énce, temizlemek icin
nebati yag kullaniniz.

Onemli; Filtre bulasik makinesinde
yikanmaz, fakat kuclk bir firga ile kolayca
temizlenebilir. Hasarli filtre kullanmayiniz.
Filtreyi 5 sene kullanimdan sonra
degistirmenizi dneririz (Yetkili Braun Servis
Merkezlerinden temin edebilirsiniz).

Yerden kazanmak igin doldurma tepsisini @
cihazin Ustline basasagi sekilde
yerlestirebilirsiniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Uretici firma ve CE igareti uygunluk
deg@erlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

B (49)6173300

Fax (49) 6173 30 28 75
Braun_infoline@Gillette.com
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Slovenski

Opozorilo

* Prosimo vas, da pred prvo uporabo
naprave pozorno in v celoti preberete
navodila za uporabo.

* Ta naprava je zasnovana za obi¢ajno
uporabo v gospodinjstvu in ni primerna za
komercialno uporabo.

¢ Sokovnik ne sodi v otroske roke.

* Nikoli ne segajte v odprtino za polnjenje,
¢e motor te€e. Za potiskanje Zivil v odprtino
vedno uporabite potiskalo.

* Preden sokovnik sestavite ali razstavite,
obvezno izvlecite vti€ iz omrezne vticnice!

* Braunove elektricne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravilo
naprave ali zamenjavo prikljuéne vrvice lahko
opravi le pooblas¢en servisni center.
Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko
ogrozi varnost uporabnika

Tehnlcnl podatki
* Moc/napetost: glejte dno naprave.

¢ Varnostni sistem: sokovnik lahko vkljucite
samo, Ce je pokrov pravilno blokiran.
Odprete ga lahko samo, Ce je stikalo v
polozaju za izklop.

* Zavora motorja: motor se ustavi v roku dveh
sekund po izklopu naprave.

Zascita pred pregrevanjem

Ce je motor preobremenjen, se sprozi zascita
pred pregrevanjem in motor se samodejno
ustavi. V tem primeru postopajte na naslednji
nadin:

* izkljucite motor = stikalo @ pomaknite v
polozaj «0» (pomembno!)

sprostite pokrov @ in ga snemite

ocistite obro¢ za sok ®, filter ® in pokrov @
sokovnik pustite pribl. 20 minut, da se ohladi
ponovno sestavite sokovnik

vkljuéite motor = stikalo @ v polozaj «I»

¢e se motor Se vedno ne zazene, ga pustite
Se nekaj ¢asa ohlajati.

Opis

@ Blok motorja

@ Stikalo za vklop/izklop

® Gumba za sprostitev pokrova
@ Posoda za tropine

® Obro¢ za sok

® Filter

@ Pokrov

Odprtina za polnjenje

© Pladenj za polnjenje
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Potiskalo

@ Iztok soka

® Posoda za sok z lo¢ilnikom pene
® Prostor za prikljuc¢ni kabel

Prosimo vas, da pred prvo uporabo sokovnika
ocistite vse njegove dele (glejte «Razstavljanje
sokovnika» in «CiS€enje»).

Sestavljanje sokovnika

1. Obroc¢ za sok ® namestite na blok motorja
@ (obro¢ se ne zaskodi, biti mora samo
ohlapno polozen)

2.V obro¢ za sok ® polozite filter ®.

3. Namestite pokrov @ in ga z obema rokama
trdno potisnite navzdol, da se sliSno
zaskodi.

4. Vpnite posodo za tropine @ (najprej jo
vstavite zgoraj) in jo obrnite, dokler se sli§no
ne zaskodi.

5. Posodo za sok ® postavite pod iztok @ (A).
Kapaciteta posode je 500 ml. Posoda za
sok ima lo€ilnik pene, ki odstrani iz soka
vecino pene. Tako dobite iz sokovnika bister
sok. Ce pa locilnika pene ne Zelite uporabiti,
ga preprosto vzemite iz posode. Seveda pa
lahko namesto posode za sok pod iztok
postavite tudi kozarec ali druga¢no posodo.

6. Da bo polnjenje sokovnika bolj udobno,
namestite na odprtino za polnjenje
pladenj za polnjenje @ (A).

Priprava sadja in zelenjave

Pomembno: sok pripravljajte samo iz zrelega
sadja. Nedozoreli sadezi lahko zamasijo filter
®, zato ga boste morali veckrat ocistiti.

Sadije in zelenjavo najprej operite oz. olupite.
Iz koSciCastega sadja odstranite koS¢ice.
Peckato sadje (npr. jabolka, hruSke) stisnite s
pescis¢em vred. Sadeze z debelejSo lupino
(npr. citruse, melone, kivi, rde€o peso) najprej
olupite. Pri grozdju odrezite glavni pecel].
Listnato zelenjavo (npr. Spinaco) in zelis¢a
trdno zvijte skupaj. Vecje sadeze in zelenjavo
razrezite na manjSe kose primerne velikosti.

Ribez in rabarbara nista primerna za obdelavo
v sokovniku.

Stiskanje soka

VKklopite sokovnik, tako da pomaknete stikalo

@ v polozaj «I».

¢ Sadje in zelenjavo napolnite v odprtino za
polnjenje ® in ga potisnite vanjo z rahlim
pritiskom potiskala @ (A). Ko dodajate
sadeze, mora biti sokovnik vkljucen.



¢ Koli¢ina soka, ki jo iztisnete, je med drugim
odvisna od strukture posamezne vrste
sadja oz. zelenjave. Ce pripravljate sok iz
jagodicevija, bo izplen nizek zaradi visoke
vsebnosti pektina v jagodah (pektin je
naravno zelirno sredstvo). Za jagodi¢evje so
bolj primerne posebne stiskalnice ali parni
sokovniki.

* Sok iz svezega sadja in zelenjave vsebuje
dragocene vitamine in minerale. Ker se
njihova vsebnost zaradi delovanja svetlobe
in kisika hitro zmanjSuje, je najbolje, da sok
popijete takoj, ko ga iztisnete.

Praznjenje posode za tropine @ in filtra ®
Sok lahko neprekinjeno iztiskate toliko ¢asa,
dokler ni posoda za tropine polna.

* Ce stiskate sok iz zelo so¢nih sadezev
(npr. paradiznikov, grozdja, melon), lahko
obdelate najve¢ 3 kg, nato morate izprazniti
posodo za tropine.

* Pri manj so¢nih sadezih (npr. korenju,
hruskah, jabolkih) izpraznite posodo za

. tropine, ko vidite, da je polna.

Ce opazite, da je sok gostoteko¢ ali Ce slisite,

da se je Stevilo obratov motorja ob&utno

znizalo, morate izprazniti tudi filter (glejte
odstavek «Razstavljanje sokovnika»).

Izpraznite tropine in ponovno sestavite

sokovnik.

Razstavljanje sokovnika

1. Izklopite sokovnik, tako da pomaknete
stikalo @ v polozaj «0».

2. lzvlecite potiskalo 10. Snemite pladenj za
polnjenje @. Posodo za tropine 4 obrnite
navzven, jo potisnite navzgor in izvlecite
diagonalno navzdol (B). (Pri ponovnem
sestavljanju jo najprej vpnite zgoraj.)

3. Hkrati pritisnite gumba za sprostitev @ na
obeh straneh naprave (C), da sprostite
pokrov @ Snemite pokrov.

4. Obro¢ za sok 5 snemite skupaj s filtrom ®
Vzemite filter iz obro¢a za sok.

Ciséenje

* Pred ¢iS¢enjem vedno izvlecite vti€ iz
omrezne vti¢nice!

¢ Ohisje motorja (blok motorja) @ odistite z
vlazno krpo — naprave nikoli ne potapljajte v
vodo.

Vse ostale plasti¢ne dele lahko pomijete v
pomivalnem stroju ali s toplo vodo in
obi¢ajnim sredstvom za pomivanje posode.
Plasti¢ni deli se lahko med obdelavo Zivil, ki
vsebujejo veliko pigmentov (npr. korenje),

obarvajo. V tem primeru jih pred obi¢ajnim
pomivanjem najprej o€istite z rastlinskim
oliem.

Pomembno:

Filtra ne smete pomivati v pomivalnem
stroju. Za njegovo ¢is€enje lahko uporabite
majhno Scetko, s katero boste zlahka
odstranili vse ostanke sadja oz. zelenjave.
Poskodovanega filtra ne smete uporabljati.
Priporo€amo vam, da ga po 5 letih
zamenjate (kupite ga lahko na Braunovem
servisu).

Ce zelite pri shranjevanju sokovnika porabiti
manj prostora, lahko pladenj za polnjenje ®,
preden ga namestite na napravo, obrnete.

PridrZujemo si pravico do sprememb.

Ta izdelek je skladen z evropskima
smernicama o elektromagnetni
zdruZljivosti 89/336/EEC in
nizkonapetostnih napravah 73/23/EEC.

ce

Odsluzene naprave ne smete odvreci

skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odnesite jo v Braunov servisni center ali s
na ustrezno zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.
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Romana

Atentie

* Cititi cu atentie toate instructiunile inainte
de utilizarea acestui produs.

* Acest produs este adecvat numai pentru
utilizarea normala la domiciliu, nefiind
destinat uzului comercial.

* A nu se lasa la indeména copiilor.

* Nu atingeti arborele de umplere in timpul
functionarii motorului. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a directiona
alimentele prin arbore.

* Scoateti stecherul din priza inainte de
asamblarea sau dezasamblarea aparatului.

* Aparatele electrice Braun satisfac
standardele de siguranta in vigoare.
Reparatia sau inlocuirea cablului principal de
alimentare trebuie efectuatd numai de catre
personalul de service autorizat. Activitatile de
reparatii incorecte si necalificate pot crea
pericole considerabile pentru utilizator.

Specificatii

* Tensiune/putere: Vezi placuta indicatoare
montata pe partea de jos a aparatului.

¢ Sistem de siguranta: Aparatul poate fi pornit
numai cand capacul a fost complet fixat in
pozitie si poate fi deschis numai dupa ce a
fost oprit.

* Oprirea motorului: Motorul se va opri complet
in termen de 2 secunde de la decuplarea
aparatului.

Siguranta

* Daca aparatul este supraincarcat, atunci
siguranta intrerupe circuitul de alimentare.
Pentru a reporni aparatul:

* Rotiti comutatorul @ in pozitia oprit (0)
(important!)

* Deblocati si scoateti capacul @.

e Curatati inelul de colectare a sucului ®, filtrul
® si capacul @.

* Permiteti aparatului sa se raceasca timp de
aproximativ 20 de minute.

* Asamblati din nou storcatorul.

* Rotiti comutatorul @ in pozitia I.

¢ Daca aparatul nu porneste, permiteti din nou
racirea acestuia.

Descriere

@ Motor

@ Comutator pornit/oprit
® Butoane de deblocare
@ Container de pulpa
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® Inel de suc

® Filtru

@ Capac

Cilindru de umplere

© Recipient de umplere

Dispozitiv de impingere

@ Canal de scurgere a sucului

@ Container pentru suc cu separator de spuma
® Spatiu de stocare cablu de alimentare

inainte de a utiliza aparatul pentru prima dat3,
spalati piesele componente ale storcatorului de
fructe (vezi «Dezasamblare» si «Curafare»).

Asamblare

1. Asezati inelul pentru suc ® pe componenta
motorului (se monteaza usor, fara fortare)

2. Asezati filtrul ® in inelul pentru suc ®.

3. Montati capacul @ si impingeti puternic in jos
pana auziti sunetul de fixare a acestuia.

4. Introduceti containerul pentru pulpa @ in
balamale (cea de sus prima); apoi inchideti-I
si asigurati-va ca afi auzit sunetul de
fixare.

5. Introduceti containerul de fructe @ sub
canalul de scurgere a sucului @ (A):
Capacitate: 500 ml. Containerul pentru suc
este prevazut cu un separator de spuma
pentru a se obtine un suc curat, fara
spuma.

6. Pentru o umplere mai usoara, agezati
recipientul de umplere @ peste partea de sus
a cilindrului de umplere ® (A).

Pregatirea fructelor sau a legumelor
Important: Folositi numai fructe bine coapte; in
caz contrar se poate produce infundarea filtrului
®, ceea ce poate duce la curdtari repetate ale
filtrului. Spalati sau curatati fructele sau
legumele pe care doriti sa le prelucrati. Fructele
cu samburi mari vor fi in prealabil curatate de
samburi. Prelucrati fructele cu seminte (precum
merele si perele) cu coaja si miez. Fructele si
legumele cu coaja groasa (de exemplu
citricele, pepenii, kiwi, sfecla) trebuie mai intai
curatate de coaja. La struguri, taiati mai intéi
tulpina principala. Pentru legume cu frunze
(de exemplu varza si spanac) si plante
ierboase, rulafi strans frunzele. Taiati fructele
si legumele in bucati care sa incapa in cilindrul
de umplere.

Coacazele nu sunt adecvate pentru a fi
transformate in suc cu ajutorul aparatului Braun
Multipress.



Extragerea sucului

* Introduceti fructe sau legume in cilindrul de
umplere ®. Rotiti comutatorul @ in pozitia «I»
si apasati ugor cu dispozitivul de impingere
(A). In timpul functionarii motorului, adaugati
si alte fructe sau legume.

¢ Cantitatea de suc extrasa depinde de natura
fructelor sau a legumelor. Cand prelucrati
boabe, cantitatea de suc va fi mai redusa,
datorita cantitatii ridicate de pectina pe care
o contin acestea (pectina este o gelatina
naturald).

(Mai adecvate pentru acest tip de fructe sunt
presele speciale pentru boabe sau presele cu
abur.)

* Sucurile de fructe silegume contin vitamine si
minerale valoroase, care se deterioreaza
rapid cand intra in contact cu oxigenul si
lumina. Betli sucul atunci cand este proaspat
— imediat dupa ce a fost extras.

Golirea containerului de pulpa @ si a

filtrului ®

Puteti extrage sucul pana cand containerul de

pulpa este plin:

¢ Cand prelucrati produse cu continut mare de
lichid (de exemplu tomate, struguri, pepeni):
Nu procesati mai mult de 3 kg de fructe sau

legume Tnainte de a goli containerul de pulpa.

* Cand prelucrati produse mai uscate (de
exemplu morcovi, pere, mere): Goliti
containerul de pulpa de indata ce acesta s-a
umplut.

Daca sucul devine brusc mai gros sau auziti
ca viteza motorului scade, filtrul trebuie golit
(vezi <Demontare»).

Goliti containerul de pulpa si asamblati din nou
aparatul.

Demontare

1. Rotiti comutatorul @ in pozitia «0».

2. Scoateti dispozitivul de impingere ?. Scoateti
recipientul de umplere @. Deschideti
containerul de pulpa prin balansare,
impingeti-I in sus si trageti-l pe diagonala in
jos (B). (Cand inlocuiti containerul de pulpa,
introduceti-I Incepand cu partea de sus.)

3. Apasati pe butoanele de deblocare @ de pe
ambele laturi ale storcatorului de fructe (C)
pe a debloca capacul @. Scoateti capacul.

4. Scoateti inelul de suc ® si filtrul ®. Scoateti
filtrul din inelul de suc.

Curatare

* Scoateti intotdeauna mai intai stecherul din
prizal

» Curatati intotdeauna motorul @ cu o carpa
umezitd — nu o Tnmuiati niciodata in apa.
Toate celelalte componente din plastic pot fi
spalate intr-o masina de spalat vase sau
folosind apa calda si detergenti de vase lichizi
obisnuiti. Componentele de plastic se pot
decolora la prelucrarea alimentelor cu un
continut ridicat de pigmenti (de exemplu
morcovi):
Folositi ulei vegetal pentru curata inainte de a
folosi masina de spalat vase.

Important: Filtrul nu poate fi introdus in
magina de spalat vase, dar poate fi curatat cu
usurinta cu o perie mica. Nu folositi un filtru
deteriorat. Recomandam inlocuirea filtrului
dupa 5 ani (este disponibil la centrele de
service Braun).

Pentru a economisi spatiul de depozitare,
asezati recipientul de umplere @ cu fata in
jos, deasupra storcatorului de fructe.

Conform Hotérérii nr. 672 din 19 iulie 2001
privind stabilirea conditiilor de introducere

pe piata a aparatelor electrocasnice in functie
de nivelul zgomotului transmis prin aer,
valoarea de zgomot dB(A) pentru acest aparat
este de 77 dB(A).

Acest document se poate modifica fara preaviz.
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EAAnvika

I'Ipoooxn
I'IapquAoups diapdoTe 6Ao auTto To
KEIPEVO TWV 0dNyYIWV.

* Autd TO TIPOLOV €ival KATAOKEUAOUEVO Yia
va MPOoETOINAlEL ouvNBLIoPEVEG TTOOOTN-
TEG OLKIAKNG Xpriong. Aev gival yla enay-
YEAUQTIKA xprion.

* Mnv Bdlete Ta X€pla oTnVv Umodoxn
TPOYiLwV eV TO HOTEP BpiokeTal oe
Aeltoupyia. Xpnoluoroleite mavtote Tov
TILEOTAPA YLA Va OTIPWEETE TA TPOPLUA
oTnVv utodoxn.

* [lptv oUVOPHOAOYNOETE 1] ATIOGUVAPHOAO-
YNOETE TNV ouoKeun ndvtote va Bydlete
MPWTA Ta KAA®dla amnd tn unpida.

* 'OAeg oL NAEKTPLKEG OUOKEUEG Braun
nAnpoUv Ta toxUovTta npdTuma
acpaleiag. dabe emuokeun N
avTlkaTdotaon Tou KaAwdiou
Tpopodoaciag mpémnel va dlevepyeital
povo arnd eEouotodoTnuévVoug TEXVIKOUG.
EAAUTG emiokeun amnoé avappddia dtoua
Mriopei va mpokaA€oel HeyAAoug
KLvdUVOoUg yla Tov Xp1oTn.

Tsxvu(a XOPAKTNPIOTIKA
* |oxUg/tdon: Agite Tnv MAakEéTa otn Bdaon
NG OUOKEUNG.

* J0otnua acpaleiag: H ouokeun Aettoup-
vel pévo otav €xete KAeioel TO KATAKL
owoTtd. To karmdkt prnopei va avoi&el povo
6tav o dlakoémTNnNg AetToupyiag eival oto
«O».

* Alakorm Aettoupyiag tou potép: To HOTEP
otapatdel péoa og 2 deutepOAEMTA OTAV
kAeioeTe ToV dlakdmTn Aettoupyiag g
OUOKEUNG.

Z0oTnpa acpdAeiag yia Tnv uniepOEppavon

2 e TePIMTWOoN Mou n AelToupyia Tou POTEP

dlakortei, onuaivel 6TL TO ponép €XEL

unspeepuaveel Tote evepyeite wg €ENG:
* KAeivete To dLAKOTIIN Aettoupyiag @ =
«0» (onuavTiké!).

* AvoliyeTe 10 Kamndakt @ kat To Byalete.

¢ Kabapilete To CUNAEKTN XUMOU ®), TO
¢iATpo ® Kal To Karndakt @.

* AQNVETE TN CUOKEUN VA KPUWMOEL Yla
20 Aerttd.

* Juvapuoloyeite Eavd Tov anMoXUPWTH.

* AvoiyeTe TO dlaKOTTN @ = «I».

* Edv 1o poTEp eEakoAoubeil va unv
Aeltoupyel, TOTE aprjveTe Kal TIAAL TN
OUOKEUN VA KPUWOEL.
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Nepiypaen

@® Motép

@ AlakOTTNG avoiypatog/kAeloipatog

® KAeiotpa kamnakiol

@ Kadog uttoAelupdTwyv

® ZUANEKTNG XUpOU

® diATpo

@ Kamndkl

Ymodoxr Tpoiuwy

© EEApTNUa-3ioKog yla TomoBETnon TPoPinwy

Mieotpag

® Ztéu10 porig XUpoU

® Aoxeio xupoU pe eEaptnpa daxwplopol
TOU a®pou

® ©¢on yla anobrikeuon kahwdiou

MpLv XpNOLLOTIOOETE TN CUOKEUN Yia
MPWTN Qopd, MAUVTE Ta eEapTripaTA TOU
arnoxuuwTn (deite «AmoouvappoAdynon»
Kal «<KaBdptopa»).

ZuvapuoAoynon

1. TomoBeTeite TO GUAANEKTN XUPOU B 0N
Bdaon tou potép @ (dev xpelaletal
OTEPEWNQ).

2. TonoBeteite 10 PiATpO ® HECA OTO
OUAAEKTN XupoU B.

3. Balete 1O Kamdkl @ Kal TO OTIPWXVETE
TPOG Ta KATW, 0TaBepd e Ta dUo XEpla
MEXPL VA «ONAUKDOEL>.

4. KpedTe TOV KAB30 UTIOAELUUATWY @
(MpwTa TO TMAVW HEPOG). MeTA TO KAEI-
VETE Kal EAEYXETE OTL TOTIOOETONKE
owoTa.

5. TomoBeTeite TO doxeio xupoU @ katw
armo TO OTOMIO POTIG XUupoUu @ (A).
XwpntikdtNnTa: 500 Ml. To doxeio XupoUu
Aettoupyel padi ue to eEdptTnua dlaxw-
pPLOUOU a®poU Tou KpaTtdel TN JeyaAu-
TePN MOCOTNTA APpPoU amd 1o XUMO.

M’ auto 1o eEdpTnHa eEaopalilete
KaBapod xupo. Eav de BéAeTe va xpnotpo-
rnoioete To €§dpTnua dlaxwplopou Tou
appou, To Bydlete £Ew armo To doxeio
XUMOoU. ToroBeTtriTe €va oTrpL A €va
AaAMo doxeio kKATw amnod 1o oTOULO PONG
XUMOU Yla VO OUYKEVTPWOETE TO XUMO.

6. MNa 1o eUKoAn xprion, Tomnobeteite TO
eEdptnua-diokog @ navw otnv unodoxn
TPpOoPinwv ® (A).

MpoeToipacia

ZNUavTikg: Xpnoluomnoleiote povo wplpa
@poUTa, ylati otnv avtibetn nepintwon To
PiATpo ® propei va Boulwoel, kal €ToL Ba
Xpelaotei enavelAnuuévo kabdploua.



MAévete 1§ EePAoudieTe Ta ppolTafy Ta
Aaxavikd pe Ta omoia B€AeTe va eTolpudoeTe
XUMO. Bydlete ta peydAa koukoUTtaola amnod
Ta ppouta. Mnopeite va anoxupwoete
PpoUTa He HIKPA KouKkoUTola (OTwg, UNAQ,
axAddia) padi pe tn eAoUda Kal Ta Kou-
KoUTtola. ®poUTta Kal Aaxavikd pe xovipn
PAoUda (eomepldoeldn), Mendvia, aKTLvidla,
yYoyyUALa) mpé€netl mpwta va EepAoudifovTal.
Ané Ta ota@UALa, KOBeTe POVO Ta XovTpd
KoTodvia. Na Ta xopTapilkd onwg: omnavakl,
ualvtavo, TUAiyete Ta UAANA opIXTA Kal Ta
TomoBeTeite OTNV UTIOOOXN TPOPILWYV.

Anoxupwon
* TormoBeteite Ta PpoUTa 1§ Ta Aaxavikad
pé€oa otnv uttodoxn Tpopipwy @.
AvoiyeTte 10 dlakomn @ otn B€on «I» kat
mélete eAaPpd e Tov reotripa @ (A).
MpocBéteTe Ta UTTOAOLTA PpoUTa Kal
Aaxavikd eve To HOTEP eival oe
AelToupyia.

* HmooodtnTa Tou £EQYWUEVOU XUMOU
eEaptdral ano 1o €idog TwV PpolTWV
Kal Aayavik@V TIou arnoxupwvete. OTtav
ene&epydleote polpa, n MocOTNTA XUUOU
Tou 6a cag dwoouv Ta gpouTta autd 6a
elval meploplopévn, AOyw NG HeyaAng
TMEPLEKTIKOTNTAG TOUG OE TINKTivN (N TINK-
tivn eival pd euotkn Zehativn). Yridpyxouv
€10IKEG TIPE0OEG Yia HoUpa Tou Talplalouv
KaAUTePA 0" auTO TO €(d0G TWV PPOUTWV.

* O xupoi amod ta ppolTa Kal Ta Aaxavikd
MePLEXOUV TOAUTIEG BITAMIVES Kal
avoépyava aAata ou aAAalwvovTal 0Tav
€pBouv oe eTAPN E TO WG KAl TO
o&uyovo. Me Tov amoxuuwTr Braun €xete
NV duvatoéTNnTa va rivete Avtote
PPECKO XUMO.

Nwg 6a adeidoeTe TO doXEio UTTOAEINPATWV

@ ka1 To PiATpo ®

MrmopeiTte va XPNOLOTIOLEITE TOV ATIOXUMWTNH

ouvéxela uéxpl va yeuioel o kadog utio-

}\smpmmv étav:

* Ta q)poum N Ta Aaxavikd repLéxouyV oAU
XUMO (VToudTeg, otapuUAla, endvia):
Ene&epyaoteite TOUAAXLOTOV 3 KIAG, TIPLV
adeldoeTe TOV KAJO TOU AMOXUUWTH.

* Ta ppoUTtar Ta Aaxavikd mepLléxouv
Atyotepo XUMO (kapdTa, uiAa, axAddia):
AdeldoTte TOV KADO HOALG deite OTL €xel
veuioel.

2 € TMEPIMTWON TIOU 0 XUMOG YivELTILO TINKTOG,
1) 6Tav akoUoEeTE OTL OL OTPOPEG TOU HOTEP
MewwvovTal, Tpénel va kabapioete 1o

®iATpo (BAéTE «ATIOGUVAPHOASYNON»).
AdeldleTte 10 KAdO UTIOAEIUUATWY 1] oUVaApP-
HoAoyeite Eava Tn ocuokeun.

AnocuvappoAdynon
1. KAeilveTte 10 dLAKOTIIN @ = «0».

2.

Bydlete tov rueotripa @. Bydlete 10
eEdptnua-diokog @. MNa va Bydiete Tov
KAS0 UTIOAEIUUATWY @, TO ONKWVETE
Kal To TPaBATe MPOG Ta KATW dlaywviwg
(B). (Otav 10 Eavapalete, Tomobeteite
MpwTa To MAVW UEPOG.)

. Miéote 1a kAeiotpa @ Tautdxpova Kat

ota duo pépn Tou anoxupwtn (C) yia va
avoifete 1o Kandakl @. Bydlete 1o KaMAKL.

. BydAte 10 GUAAEKTN XUpMOU B pali ue to

@iATpo ®. BydAte 1O QiATpO £EW aTO TO
OUAAEKTN XUMOU.

KaBapiopdg

Byalete ndvta TNV cUoKeun ano tnv npida!
KaBapilete to potép D He eva BpeyuEvo
navi povov - dev 10 BuBileTe ToTE PéCQ
oe vepo, OAa ta dAAa mAaoTika pEpn

NG CUOKEUNG Uropouv va mAuBouv oto
TAUVTIAPLO TWV TILATWYV 1} HE {EGTO VEPO
Kal KaBaploTIKo uypo yia rmata. Ta
TAQOTIKA pepN €AV BagoUyv aro To XpwHa
TIOU TIEPLEXOUV PEPLKEG TPOPEG (TL. X.
KappoTa), Ta kabapifete pwTta Ue Aiyo
payelplko Aadt Kat geta ta Badete 01O
TAUVTIpLO.

ZNUAVTIKO: TO GIATpo dev pnaivel oto
TAUVTNPLO aAAQ Urtopeite va 1o kabapioste
TIOAU eUKOAQ pE €va IKpo BoupTodkLl. Mnv
XPNOLLOTIOLEITE KATECTPAUEVO PIATPO.
ZUVIOTATAL N AVTIKATACTAON TOU QIATpou
kd6e 5 xpovia (dlatibeTal ota
efoualodotnuéva Service g Braun).

lMa va anodnkeloeTe TN CUOKEUN
Jropeite va ToroBeTrioeTe 1O €EAPTNUA-
diokog @ avdrmoda ndvw oTn CUOKEUT.

Mg v €mpUAa&n Tpomomoloewy.

To mpoidv autd €xel kataokeuaoTel
olupwva pe Tig Eupwnaikég Odnyieg CE
EMC 89/336/EOK kat XaunAwv
HAektpikwv Tdoewv 73/23/EOK.

Mapakahoupe pnv METAEETE T CUCKEUT)
oTa olKlakd anoppipupara dtav erdoet

TO TENOG NG xpr']oq,mq tongng. H —

dldBeor| TG pnopel va mpayparoromeel o
éva and ta eEouaiodoTtnuéva ouvepyeia g
Braun 1} ota KatdAnAa onueia ouUNOoyNG Tou
napE€xovtal otn Xwpeda oag.
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Pycckumn

Mepbl npeAoCTOPOIKHOCTH
I'Ipe)K,qe YyeM NPUCTYNUTb K paboTe ¢ 9TUM
YCTPOWCTBOM, BHUMaTEJ/IbHO O3HAKOMb-
TeCb C MHCTPYKLMEN.

* HacTosuee ycTponcTBo NnpeaHasHa4yeHo
TOMbKO 4715 6bITOBOr0, a He KOMMEPYECKOro
UCMob30BaHMS.

* He ponyckante getew K gaHHOMY
YCTPONCTBY.

* Bo Bpems paboTbl NpuBo4a He NPOCOBbLI-
BalTe PyKMW B LLAXTY 3arpy3ku NpoayKToB.,
Nnonb3ynTech TONMbKO TONKaTenem.

* [lepep npoBegeHnem paboT no cbopke n
pa36opke He 3abyabTe BblHYyTb CETEBOMN
LUHYP M3 PO3ETKM.

* Onektponpubopkl Braun oTBEeYaloT BCEM
NPUMEHUMbIM cTaHgapTam 6e30nacHOCTH.
PeMOHT nnun 3ameHa LUHypa nuTaHus
LOSKHbI MPOU3BOAUTLCA TOMLKO
YMOJTHOMOY€EHHBIM CEPBUCHBLIM NEPCOHANOM.
HenpasuneHO NponsseneHHble
HekBanMUUMPOBaHHbIE PEMOHTHbIE
paboTbl MOTyT CO3[aTb CEPbE3HYIO
OMacHOCTb AN Nofib3oBaTenen.

TexHU4YecKue xapakKTepuCcTUKM

* Hanps>keHne/MOLWHOCTb: CM. WNMbANK Ha
[LOHHOWM 4acTu yCTpOMCTBA.

¢ CucTtema 6e30nacHOCTU: yCTPOWCTBO MOXKHO
BK/TIOYUTb TOSbKO, €CNN KpbiLLKa 3achukeu-
poBaHa B NpaBWUIbLHOM MOJIOXKEHWUM, a
OTKPbITb, €CNN BbIKMIOYaTE b BbIKTIOYEH.

¢ OcTaHoB MpMBOZAA: NPUBOSA NMOSHOCTLIO
OCTaHaBNMBAETCH B TEHEHNE ABYX CEKYH[
rnocre OTK/IO4YeHUs YCTPOCTBa.

MpeaoxpaHutesb

Mpu neperpyske ycTponcTea cpabaTbiBaeT
npefoxpaHNTesnibHoe yCTPONCTBO, KOTOPOe
ocTaHaBnuBaeT paboTy npusoaa.

[lns noBTOpHOrO Nycka Heo6XxoAnMMo:

* BbIkNounTh Nepeknoyatenis @ = BbIBECTU
B NOfoXeHne «0» (3To BaXKHO!).

* PasbrnokunpoBaTtb U CHATb KpbIWKy @.

* O4ncTUTb NOTOK AN cToka coka ®),
hunbTp ® U KpbIWKY @.

¢ [laTb yCTPOWCTBY OCTbITb B T€HEHUM
nopsgka 20 MUHYT.

¢ CobpaTb COKOBbDKMMAIKY 3aHOBO.

* [NepeBecTu nepeknoyaTens @ B Nomno-
XKeHue «|» = BKIIoYeHO.
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¢ Ecnwn ycTpoicTBO no—npexxHemy He pabo-
TaeT, ganTe emy elle B Te4eHMe KaKoro-To
BPeMeHU OCTbITb.

OnwucaHue

@ Bnok npueoga

® MepeknioyaTesnb BKM./BbIKII.

® KHOrMKuM pas6rioKMpoBKu

@ KoHTeiiHep Ans xxoma

® JloTok Ansi cToKa coka

® punbTp

@ Kpbiwka

LaxTa 3arpy3ku npoayKToB

© JToToK Ansi NPOAYKTOB

TonkaTenb

@® XKenob gns cToka coka

® KoHTellHep Ans coka ¢ neHocenapaTopoM
® MecTo Ans xpaHeHuss CeTeBoro WHypa

Mepen nepBbIM NPUMEHEHNEM NPOMOWTE
AeTanu cokoBbhKMMarku (cMm. «Pasbopka» n
«Huctka»).

CﬁopKa
. Ha 6nok npusoga @ yctaHoBWTE NOTOK AN
cToka coka ® (ycTaHaBnunBaeTcs CBOHOAHO
6e3 dmkcaumm).

2. B noTok ans ctoka coka ® nomectuTe
unbtp ®.

3. CBepxy NonoxuTe Kpbllwky @ n oBymsi
pyKamMu ¢ HEKOTOPbIM yCcunmem npmxmuTe,
[OOMKEH MOCNbIWAaTbCS WEMYOK.

4. HaBecbTe KoHTeliHep ansi xxoma @ Ha
LIapHUpbI (CHa4Yana BCTaBUTb BEPXHIOKD
YacTb); 3aTeM ero 3aKponTe 1 NpoBepbTe,
3aLllenkKHyCcs N OH.

5. Mog xenob gnsa croka coka @ nocraebTe
KOHTelHep Ansa coka ®@ (A).

EmkocTb: 500 mn. KoHTelHep ans coka
rnocTasnseTCcsa BMECTe C NeHocenapaTopom,
obecrneymBaroLuUM OTAeNeHNe NeHbl OT
coka. KoHeuHo, no xenaHuio BMecTo
KOHTelHepa 4N CoKa MOXXHO UCMOSb30-
BaTb CTakaH Un NHYK0 eMKOCTb.

6. [Ina yao6cTeBa nogayv npoayKToB B 3a-
rpy3o4Hyto waxty ® Bbl MmoxeTe ycTa-
HOBUTb NOTOK ANns npogykTtoB @ (A).



MoproTtoBka ¢hpyKTOB UK OBOLLEN

BaxxHo! Vicnonb3ynTe ToNbKo cnenble
hpyKTbl, B NPOTUBHOM cryyae punbtp ®
3abbeTcs, 4TO NpuBeAeT K He06XoAUMOCTHU
YacToW YACTKN hrnbTpa. PPyKThbl UM OBOLLM,
npegHasHaveHHble Ans 06paboTKK, BbIMbITb
WNN 04NCTUTL. Bonblune cemeykn nnm
KOCTOYKMN HEO06X0AUMO NpeaBapuTesibHO
yoanuTb. Takne pyKThbl, Kak A6510Ku1 nnm
rpyLun MO>KHO nepepabaTbiBaTb BMECTE C
KOXXYpou 1 cepaueBnHon. ®pyKTbl U OBOLUM C
TONCTON KOXYPOW (Hanpumep, UMTpycoBble,
ap6bys, KnBu, CBEKNa) cnegyeT npegsapuTenb-
HO OYMCTUTb OT KOXYpblI.

Mpn 06paboTKe NMMCTOBbLIX OBOLLEN (Hanpwu-
Mep, KanycTbl U WINUHATA), a TakXe 3eNeHn
NINCTbS, HEOOXOAUMO MSIOTHO CBEPHYTh.
DpyKTbl 1 OBOLYM HEOOXOAMMO Mope3aTh Ha
KYCKM Takoro pasmepa, 4Tobbl OH1 MOrNn
CBOOOIHO MPOXOANTL HEPEe3 OTBEPCTME LLAXThI
3arpysKku.

Braun Multipress He npurogeH gns Bbbknma-
HWSI COKA N3 CMOPOAUHDBI N PEBEHS.

BbnkumaHue coka

* B waxTty 3arpy3ku ® nonoxuTtb PpyKTbl nnn
oBoLuy. MNocTaBuTb NepekntoyaTens @ B
nosnoxexue «l», cnerka npuaasnTb TON-
katenb @© (A). Bo Bpems paboTbl npuBoga
nogasanTe criegytoLme nopummn NpoayKToB.

¢ Kosnm4ecTBO NOfy4aeMoro coka 3aBucuT oT
XapakTepa (hpyKToB 1 oBoLen. MNpu nepe-
paboTke sarog coka 6yaeT MeHblUe, Tak Kak
B HUX COAEPXXUTCS MHOTO MEKTUHA (MEKTUH -
3TO HaTypasibHbIN XXenaTuH).

(Onsa 06paboTkun Takoro Tmna NpoaykKra
ny4ywe npucnocobeHbl cneymanbHble
npeccbl ANs 0TXXMMa coka U3 Arof unm na-
poBble Npecchbl.)

* OpyKTOBbIE 1 OBOLLHbIE COKM COAepXXaT
LieHHble BUTaMUHbI U MUHepasbHble coe-
OVHEHWS, KOTOpble O4eHb HbICTPO TepsItoT
CBOM CBOWCTBA, BCTYNasi B KOHTaKT C BO3-
OYXOM unu ceeToM. [eiiTe CoKn CBEXMMU -
cpasy rnocre Toro, Kak Bbl UX OT>Xasu.

OumncTKa KOHTeilHepa A xxoma @ u

¢unbTpa ®

Bbl MOXXeTe nocrneaosaTenbHO BbDKMMATb COK

M3 HECKOJIbKMX NOpLMi (hpyKTOB Mnn oBOLLEN

[0 Tex nop, noka KOHTEHep A1 )Koma He 6y-

4eT NOSOoH:

* [Mpu o6paboTKe NPOAYKTOB C 6OMNbLUNM
coAeprkaHuem XXMAKOCTU (Hanpumep,
ToMarTbl, BUHOrpag, apbysbl):

OnopaxHsnTe KOHTENHep AN XKoma rnocne
06paboTku He 6onee 3 Kr PpyKTOB UIn
OBOLLEWN.

* [Tpu 06paboTKe NPOAYKTOB C MEHbLUNM
COAEpP>XXaHEeM XUAKOCTH (Hanpumep,
MOPKOBW, rpyL, A6710K):

OnopoXXHAWTE KOHTENHEp A1 XoMma no
Mepe 3anosiHeHus.

Ecnuv BOpyr nonyyaemblini COK OKaXXeTcst
6onee ryctbiM, 4em B Ha4ane o6paboTKu, Unm
ecnu Bbl ycnbiwmTe, 4TO CKOPOCTL paboThl
npueoda ynana, cnegyet o4MCTUTb (unbTp
(cm. «Pasbopka»). YganuTe >xom n cobepute
YCTPONCTBO 3aHOBO.

Pas6opka

1. YcTaHoBuUTe nepekrodaTenbs @ B noso-
XXeHne «0» = BbIK/TIOYEHO.

2. Y6epute Tonkartenb @. CHUMKUTE NOTOK
ans npoaykToB @. OTKpOWTE KOHTENHEP
Ans xxoma @, noTaluTe BBEPX U Nog
HekoTopbIM yriiom (B). (Mpv noBTOpHOM
yCTaHOBKe KOHTENHepa A4S )KoMa cHavana
HeobXx0AMMO 3aBeCTU BEPXHIOI YacTb.)

3. HaxxaTb KHOMKM pa3bnokmpoBku @ c o6enx
cTopoH arperata (C) gna ocBoboxaeHns
KpbIWKK @. CHATb KPbILLKY.

4. CHATb NOTOK Ans cToka coka ® BmecTe ¢
hunbTpom ®. BoiTawmTe hunbTp U3 N0TKa
[ONSi CTOKa coka.

Yucrtka

* He 3abbiBaiTe npexze BCEro BbiTawmTh
BWUJIKY U3 PO3ETKMU.

* Brok npueoga @ npoTepeTb BNaXKHO
TPSANKOW - B BOAY HMKOrAa He ornycKarb.
Bce ocTanbHble nnacTmMaccoBble HacTh
MO>XHO MbITb B NMOCYAOMOEYHON MallnHe
UNN B TENON BOAE BPY4HYIO C Npume-
HEHUEM O6bIYHbIX XXUAKOCTEN A5 MbITbS
nocygasi.

MnacTmaccoBble HacTu MOryT OKpPacuTbCA
BO Bpems 06paboTKM NpoAYyKTOB € 60MbWNM
COoAep>KaHnem KpacsLero nurmeHTa (Ha-
npuMep, MOPKOBb): Nepes TeM Kak MbiTb B
nocyA0OMOEYHON MallnHe, O4YUCTMTE pac-
TUTENbHbIM Macrom.

BaxxHo: counbTp He npucnocobneH gns
MbITbS B MOCYAOMOEYHbIX MaLUMHaX, HO ero
NErko O4YMCTUTb C MOMOLLBIO HEGObLLOW
weTkn. He ucnonb3yinTe NoBpeXKAeHHbIN
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unbTp. Mbl pekomeHayem 3aMeHATb
¢unbTp nocne 5 net paboThbl (Bbl MOXeETE
nprobpecTn UnbTPbl B CEPBUCHBIX
ueHTpax Braun).

B uensax 3KoHOMWUM MecTa Mpu XpaHeHum
NOTOK ANsi NPpoAyKTOB & MOXHO XpaHUTb
B NMepeBepHyTOM BUAE NOBEPX COKO-
BbDKUMATIKWU.

BHumaHue:

Mpun BbDKMMaHWMKM cOoKa JonyckaeTcs nona-
[aHve MeNKom MAKOTK, NeHbl U He6OMbLIOro
KONMMYECTBA XXOMa B KOHTENHep ANS coKa.
Ecnu Bbl )xenaeTte nonyy4ntb COK 6€3 MSKOTH,
JaviTe eMy OTCTOATbCSA NPUMEPHO 5 - 10 MUHYT
N CHUMUTE MEHY, MAKOTb U KYCOYKU XXMbIXa C
NOBEPXHOCTU coKa. [1511 3TOro MOXKHO TakXe
MCMoNb30BaTh MOCTABNSAEMbIN KOHTEWHEP ANS
coKa ¢ neHocenapaTopoM.

KoM Ha BbIxofe 13 COKOBbDKMMAKM JOSKEH
6bITb HEMHOTO BIT@XHbIM.

3710 ABNseTCA 0COOEHHOCTHIO PaboThI
COKOBbBDKUMAIIKU U HE CBUAETENLCTBYET O
MJI0OXOM OTXXKMMeE, T.K. OCTAaTOK COKa B TaKOM
YKOME MUHUMATIEH.

JKom 6yneTt 6onee cyxum, ecnv npoueaypy
YNCTKM PUbTPa NPOU3BOANTb NOCTIE KaXK40W
nopumu coka (1 KOHTenHep AN coka).

B0o3MOXXHbI U3MeHeHus 6e3 npegsapuTenb-
HOro yBeAOMJIEHUS.

[aHHoe usgenuve cooTBeTcTBYET
X Bcem TpebyembiM eBpOnencKum
AS46 U POCCUMMACKWUM CTaHZapTam
6e30nacHOCTU U TMIrUeHbI.

CokoBbhkumanka, 240 Batr
CpenaHo B Yexun

JlnHaceT a.c.

Linaset a.s.

79201 Bruntal

Czech Republic
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YkpaiHcbka

YBara:

Mepen KOPUCTYBaHHAM Npunany yBakHO
npoyYMTanTe BCIO IHCTPYKLItO
BukopucToBYyBaTH 3a NPU3HAYEHHAM,
BiQMOBIOHO 00 IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTtauii

Ller npucTpin npugaTHui nuwe ang
3BUYANHOIO KOPUCTYBaHHA B AOMALIHbOMY
rocnofapcTsi, a He 3 KOMepUiHOK METOHO.
36epiranTe B MiCLIIX HEAOCTYMHUX ANA
aiten.

He poTopkainTecst BHYTpIlWHbOroO Bana, Wwo
HanoBHIOETLCH, NPY BBIMKHEHOMY ABUrYHI.
3aBXXAu BUKOPUCTOBYNTE LITOBXaY Anis
CnpsIMyBaHHS NPOAYKTIB Yepes Bas.
Mepep 360pkoIO Ta PO360PKOIO MPUCTPOIOD
3aBXA4W BUAManTe BUSIKY 3 PO3ETKMN.
EnekTpuyHi npuctpoi ipmm Braun
3a00BONbHATE YCIM BiANOBIAHUM
ctaHgapTam 6e3neku. Yci peMoHTHI poboTu
3 eNIeKTPONpPUCTPOSIMU MaIOTb
BMKOHYBaTKCb nuLe axiBuamMu, AKi
YNOBHOBa>KEHI HA BUKOHAHHS TaKMX
onepauin. AKLL0 PeMOHTHI poboTn
BMKOHYBaTUMYTbCS HeKBanidikoBaHUM
nepcoHasnomMm i 3 MOpPyLUEHHAM Npasu
TexHikn 6e3neku, Lie Mo)ke Npu3BecTn 0o
HellacHWX BMNaaKiB abo 0o TpaBMyBaHHsA
KopucTyBaya.

TEXHI'-IHI BigomocTi

Hanpyra/n0Ty)KH|CTb AusiTbea iHdop-
MaLjiiHy NAacTUHY Ha NPUCTPOI.
Cuctema 6e3nekun: NpucTpii moxke 6yTu
BBIMKHEHWUI NULe TOAj, KOMW KpUwKa
LWiNbHO 3a4nHeHa Ta 3adikcoBaHa y
NOTPIGHOMY NMOMOXEHHI Ta MOXe 6yTn
Big4uMHeHa nuwe To4i, KON >KMBEHHS
NPUCTPOIO BUMKHEHE.

3ynuHKa gsuryHa: [BuryH Ljinkom
3YNUHAETLCA NPOTArOM ABOX CEKYHA Micns
BVMKHEHHS MPUCTPOIO.

3axucHui 3anobixkKHUK

AKLO NPUCTPIN 3a3HAE NepPeBaHTAKEHHS,
TO BUCKAKYE 3aXMCHUI 3anobixXHKK. [na
NMOBTOPHOrO 3anycKy NPUCTPOIO HEOOXIAHO:

BumkHYTH nepemmkad @ = «0» (BaXNNBO).
BiguvHUTK Ta 3HATU KpUWKY @.
Mpounctuty Kinbye gns coky ®, dinbtp ®
Ta KpULIKY @

HapgaTtn MOXNMBICTb NPUCTPOIO OXONOHYTH
NPOTSAroM NpM6sIM3HO 20 XBUNUH.

3HOBY 3i6paTy COKOBKUMATKY.
BBiMKHYTU nepemmkay @ = «I».



* SKLIO NpUCTpI BXXe He npautoe, gaTn nomy
MOXXJTMBICTb OXOMOHYTU e binbLue.

Onwuc

® BigaineHHa gsuryHa

@ Mepemukay BBIMKH./BUMKH.
® KHonku po36510KyBaHHS

@ MicTKicTb 4Nna macu

® Kinbue ansa coky

® inbTp

@ Kpuwka

Basn HanoBHeHHS

® MigHoC HaNOBHEHHS
LLToBxa4

@ lopnoswHa gns coky

® MicTkicTb gnsi coky Ta 36upad niHu
® dyTnap gnsa wHypa

Mepen BUKOPUCTaHHSA BrepLue, BUMUATE
COKOBI 4aCTUHM (AUBMUCb po3ainu «Po3bopka»
Ta «Yuctka»).

360pka

1. OgarHiTb Kinbye ana coky ® Ha Biggj-
neHHs asuryHa @ (BinbHO po3miLlyroun
6e3 TUCKY).

2. MoknagiTtb inbTp ® Ha Kinbue Ans
coky ®.

3. MoknagaiTe KpUKy @ Ta TBepAo HATUCHITbL
oboma pyKamu, ax MoK He No4yeTe, AK
BOHA CTaHe Ha MicLe i3 KnauaHHAM.

4. MpuegHanTe MicTKiCTb ANsa macu @ Ha
rayku (NepLumn 3ropu), NOTiM 3aKpuinTe
Oro Ta BMEeBHITbCH, WO BiH 3aLibHyBCA
Ha CBOEMY MicLji.

5. Po3micTiTb MicTKicTb ansi coky @ nig
ropniosuHoto Ans coky ® (A).

O6’em: 500 mn. MicTKiCTb ANs COKy OCHa-
WeHa 3bmpadvem niHn 4ns Toro, Wwob
3a6e3ne4nTN YUCTUM CiK, Lo He MICTUTb
niHW. AKLWOo ue He NOTPiI6HO, TO NPOCTO
3HiMiTb 36Mpay NiHW 3 MICTKOCTi A4N1A COKY.
Bu, 3BnyarniHo, MoxxeTe nocTasnTn Ang
36MpaHHs COKY i ropsIOBMHOO 4151 COKY
CKNSAHKY @60 iHWwiA nocyg,

6. [Ins 6inblu 3py4YHOro HaNOBHEHHS, NOCTaBTe
nigHoc HanoBHeHHs @ Bropi Bana Hamnos-
HeHHs ® (A).

NigroToBka (ppyKTiB Ta OBOUIB

Baxnueo: BukopucToByiiTe nuiue oCTaHbLo
cTurni copykTy, 60 inbTp ® MOXKe BUSBUTUCSH
3abpyaHeHVM, Wo npuBeae A0 HEOOXiAHOCTI
Oro NocCTiNHOI YNCTKK. [ToMUIATE Ta NOUYUCTITb
PYKTM Ta 0BOMiI, AKi BU XOHEeTE 06POOUTH.

@DpyKTW 3 HEBEMUYKMUMU 3EPHATAMU YK
KiCTOYKaMu matoTb 6yTu BigaineHi Big HUX.
O6pobnanTe pyKTK 3 3epHATaMK (Hanpu-
Knag, s6nyka abo rpyLui) pasom 3 XBOCTUKaMu
Ta cepueBuHo. OpPyKTM Ta OBOYI 3 TOBCTUMY
XBOCTUKaMu (Hanpuknag, UMTpycoBsi, AuHi,
KiBi, 6ypsiKun) MatoTb 6yTK cnoyaTtky BiggineHi
Bif, XBOCTUKIB. BuHOrpag HeobxigHo Bigainnutu
Bif OCHOBHOro ctebna. [lna nucToBmx 0BOYIB
(Hanpuknag, kanycTa Ta WhnuMHaT) Ta POC/WH,
LWiNbHO CKPYTiTb JINCTS B Ny4OK. Po3pixTe
OPYKTN Ta OBOYI Ha LWIMATKW, AOCUTb BEJIUKI,
Wo6 pO3MICTUTHM iX y Bani HAMOBHEHHS.
CmopoavHa Ta peBenb He NpuaaTHi Ans
06p0o6KM B coKoBmKMManki Braun Multipress.

BuxumaHHs coky

* [MoknagiTe ppykTM abo 0BOYI 4O Bany Ha-
noBHeHHs1 ®. BBIMKHITb nepemukay @ = «|»
Ta NereHbKo HaTUCHITb wToBxadem @ (A).
[opasanTe 8O04aTKOBO (OPYKTU Ta OBOM
nig 4Yac poboTu ABUryHa.

¢ KinbKiCTb OTPMMaHOro Bamu COKY 3anexxuTb
Bifl MOXO[PKEHHS (DPYKTIB Ta OBOYIB.

[Mpwn 06p0O6Ki Arif KinbKiCTb OTPUMYBaHOMO
COKY 3MEHLLUYETbCHA Yepes BENIMKMUIA BMICT
NEKTUHY (MEKTUH - e NPUPOAHIN XXenaTuH).
(CneujanisoBani npecu gns arig abo naposi
npecu Kpaiwie nigxoasaTb AN UbOro Tuny
PpyKTiB.)

* DpyKTOBI Ta OBOYEBI COKWN MICTATb B CObI
LjiHHI BiTaMiHX Ta MiHeparnbHi pe40BUHW, AKi
LUBUAKO NCYIOTbCA NPU KOHTaKTi 3 NOBITPAM
abo ciTnom. Tox60 NUIATE CiK CBKMM -
Bigpasy nicns Toro, 9K BM NOro oTpumacTe.

BuBinbHeHHs micTKOCTi gna macu @ Ta

dinbTpy ®

Bu MoxxeTe BUXMMaTH Cik HenepepBHO 40

3anoBHEHHS MICTKOCTI AN Macu:

e Konu oTpMmyBaHuin NpOAyKT Mae BUCOKMIN
BMICT pigvHK (Hanpuknag, npy o6po6Ki
nomigopie, BUHOrpaay, AuHb):

He 0bpobnisiiTe 6inble 3 Kr hpyKTiB Umn
OBOMiB [0 BUBINIbHEHHSA MICTKOCTi AN Macu.

* [Mpu nepepobki 6inbl Cyxmx NPOAYKTIB
(Hanpuknag, MOpKBW, rpyL, S61yK):
BuBinbHANTE MICTKICTb 4N51 MacK, SK TiflbKn
BOHa HaMNOBHIOETLCS.

AKLLO Cik panToM cTae HaNOBHEHUM M’SKITTHO

ab0 BM NoYyeTe, WO WBUAKICTb ABUTYHA

3MeHLWMNIacb, HeObXigHO BMBINBbHUTY PINbTP

(ameucb po3gin «Posbopka»). BUBInbHITL

MICTKICTb AN Macu Ta CKNagiTe NPUCTPIN.
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Po36opka

1. BUMKHITb nepemmkad @ = «0».

2. 3HiMiTb WTOBXay @@. 3HiMITb NigHOC Ha-
noBHeHHst @. BigkpyTiTb MiCTKICTb Ans
macu @, BULITOBXHITb il 4o ropu Ta
noTArHiTE 4OoHM3y no giaroHani (B). (Mpwn
MOBTOPHIN YCTaHOBLji MiCTKOCTi A4S Macu
BCTaBMAWTE CNoYaTKy 4Oropu.)

3. HatucHiTb KHOMKM po36r1oKyBaHHA @ 3
060X CTOpiH cokoBmxumanku (C) ana
pO3610KyBaHHS KpULWKK @. 3HIMITb
KPULLKY.

4. 3HiMiTb Kinbue ans coky ® pasom 3
dinbTpom ®. BUTArHITL hinbTp i3 Kinbus
A5 COKYy.

Yucrtka

* 3aBXAu cno4aTKy BUAManTe BUMKY 3
pO3eTKW.

* YucTiTb BiggineHHs asuryHa @ nuwe
BOJTOrOl0 TKaHWHOIO - HIKOMN HE 3aHyplonTe
noro y sogy. Bci iHwWi nnacTnkoBsi YacTnHm
MOXYTb 6yTU BUMWTI B NOCYLOMUIHIA Ma-
WKHi abo B TeNNin BoAj 3 BUKOPUCTAHHSM
3BMYariHuX 3acobiB Ansa MuTTa nocygy. Mpu
nepepobKi Xxap4HoBMX MNPOAYKTIB 3 BUCOKUM
BMICTOM MNirMeHTIB, HanpuKniazg, MOpKBH,
NNacTUKOBI YaCTUHN MOXYTb BTPATUTU
Konip: BUKOpMCTOBYWTE POCMMHHY ONito AN
UUCTKM Nepes BUKOPUCTAHHSM MaLllvHK ANs
MUTTS Nocyay.

Baxknueo: PinbTp He € NpugaTHuM ans
OYUCTKW B MalLUHi ANS MUTTS nocyay, ane
Nerko Moxke 6yTu BUHMLLEHWIN HEBEMNNKOIO
LiTOYKO0. He BUKOPUCTOBYWTE MOLLKO-
xeHnn pinbTp. My pekomeHgyemo
3aMiHIOBaTU NOLWKOLKEHU inbTp nicns
5 pokiB 1oro ekcnnyaradii (Bu MoxxeTe
npuabdaty inbTpr y CepBICHNX LeHTpax
Braun).

[ins KoMnakTHOro 36epiraHHs NepeBepHiTb
nigHoC ANst HaNnoBHEHHA @ Ta Po3MiCTiTb
Oro Bropi COKOBWXMMASKM.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Burpobu ipmm Braun pekomeHposaHo 36epiratu
Y )KUTNIOBOMY MPUMILLIEHHI 38 YMOB KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ta HopmasibHOi BOIOroCTi.

BrpobHuk 3anuiiae 3a co60oto NpaBo Ha BHECEHHSA
3MiH 6e3 nonepeaHLOro NOBIGOMITEHHS.
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[aHuni Bupi6 Bignosigae BCiM HEOOXiQHUM
€BPOMNENCHKMM i YKpaiHCbKUM CTaHaapTam
6e3neku Ta ririeHu, y Tomy umchi - sumoram OCTY
3135.7-96 (TOCT 30345.7-96, IEC 335-2-14-94),
OCT 23511-79 p.1. Ta caHiTapHUM HOpMam
CanlliH 001-96, [ICH 239-96

Bupib He MICTUTBL LUKIGNMBKX AR 300POB’s
pevoBuH

Toeap CepTudikoBaHO

VipTECT - 003

[ara BMpobHuLTBa NpoayKLii Braun BkazaHa
6e3nocepefHb0 Ha BUPO6i (B MiCLi MapKyBaHHS) i
CKnagaeTbes 3 TPbOX LmMdp: nepLua umdpa €
OCTaHHbBOIO LIMPOIO POKY BUPOOHULITBA, iHLLI ABi
Lmdpy € MOPSBKOBUM HOMEPOM TUXKHSA Y POL

KpaiHa BupobnuuTea: «<LINASET a.s.», provozov-
na Bruntal, Polni 3 79201 Bruntal, Chech Republic
«JliHaceT a.c», npoeoaHa bpyHTtan, MosHi 3 79201
BpyHTtan, Pecnybnika Yexis.
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Country of origin: Czech Republic
Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near the type
plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of manufacture. The
next two digits refer to the calendar week in the year of manufacture.
Example: “448” — The product was manufactured in week 48 of 2004.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir fir dieses Gerat
— nach Wahl des Kéufers zusétzlich zu den
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen gegen
den Verkaufer — eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit be-
seitigen wir nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Geréates unentgeltlich alle
Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfeh-
lern beruhen. Die Garantie kann in allen Landern
in Anspruch genommen werden, in denen dieses
Braun Gerat von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schéden
durch unsachgemaBen Gebrauch, normaler
Verschlei3 und Verbrauch sowie Mangel, die den
Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des
Gerates nur unerheblich beeinflussen. Bei
Eingriffen durch nicht von uns autorisierte Braun
Kundendienstpartner sowie bei Verwendung
anderer als Original Braun Ersatzteile erlischt die
Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift fir
Deutschland kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate, free of
charge, any defects in the appliance resulting
from faults in materials or workmanship, either by
repairing or replacing the complete appliance as
we may choose.

This guarantee extends to every country where
this appliance is supplied by Braun or its
appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect on the value
or operation of the appliance. The guarantee
becomes void if repairs are undertaken by
unauthorised persons and if original Braun parts
are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance with your
sales receipt to an authorised Braun Customer
Service Centre.
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For UK only:
This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices
de fabrication ou de matiére en se réservant le
droit de décider si certaines pieces doivent étre
réparées ou si lI'appareil lui-méme doit étre
échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et
I'usure normale. Cette garantie devient caduque
si des réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si des
pieces de rechange ne provenant pas de Braun
ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I'appareil ainsi que I'attestation de garantie a
votre revendeur ou a un Centre Service Agréé
Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a
http://www.braun.com/global/contact/
servicepartners/europe.country.html) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun le plus
proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
Iégale des vices cachés prévue aux articles 1641
et suivants du Code civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos,
sin cargo alguno, cualquier defecto del aparato



imputable tanto a los materiales como a la
fabricacioén, ya sea reparando, sustituyendo
piezas, o facilitando un aparato nuevo segun
nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexioén a un enchufe inadecuado, rotura,
desgaste normal por el uso que causen defectos
o una disminucién en el valor o funcionamiento
del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha
de compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por Braun
o por un distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia,
dirijase al Servicio de Asistencia Técnica de
Braun mas cercano.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a su
Servicio Braun mas cercano o en el caso

de que tenga Vd. alguna duda referente al
funcionamiento de este producto, le rogamos
contacte con el teléfono de este servicio

901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de 2
anos a partir da data de compra. Qualquer defeito
do aparelho imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar, substituir
pecas ou trocar de aparelho dentro de periodo de
garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagéo indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligagdo a uma tomada de cor-rente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por utilizagéo
que causem defeitos ou diminuigdo da qualidade de
funciona-mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas nao autorizadas

ou se nao forem utilizados acessoérios originais
Braun.

A garantia s6 é valida se a data de compra for
confirmada pela apresentagéo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises onde
este produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagé&o ao abrigo de garantia, dirija-
se ao Servigo de Assisténcia Técnica Oficial Braun
mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servico
Braun mais préximo, no caso de surgir alguma
duvida relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte-nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la
durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio
conseguenti a difetti di fabbrica o di materiali,
sia riparando il prodotto sia sostituendo, se
necessario, I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura con-
seguente al funzionamento dello stesso, i difetti
che hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o con parti
non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di
garanzia, &€ necessario consegnare o far
pervenire il prodotto integro, insieme allo
scontrino di acquisto, ad un centro di assistenza
autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere

informazioni sul Centro di assistenza autorizzato
Braun piu vicino.
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Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten
en/of materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie, vervanging van
onderdelen of omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar
dit apparaat wordt geleverd door Braun of een
officieel aangestelde vertegenwoordiger van
Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de
werking of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvloeden vallen niet onder de
garantie. De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons erkende service-afdelingen en/of
gebruik van niet originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat
met uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen
naar een geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen regning
afhjeelpe fabrikations- og materialefejl efter vort
sken gennem reparation eller ombytning af
apparatet. Denne garanti gaelder i alle lande,
hvor Braun er repreesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstéet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe
effekt pa veerdien eller funktionsdygtigheden

af apparatet. Garantien bortfalder ved repara-
tioner udfert af andre end de af Braun anviste
reparaterer og hvor originale Braun reservedele
ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres
eller indsendes hele apparatet sammen med
kobsbevis til et autoriseret Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om nzermeste
Braun Service Center.
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Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet gjeldende fra
kjgpsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved
reparasjon eller om vi finner det hensiktsmessig &
bytte hele produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av
feil bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt p& produktets verdi og
virkeméate. Garantien bortfaller dersom
reparasjoner utfgres av ikke autorisert person
eller hvis andre enn originale Braun reservedeler
benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet
leveres eller sendes sammen med kopi av
kjopskvittering til neermeste autoriserte Braun
Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun serviceverksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti i
henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och
med inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi
utan kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten
som &r hanforbara till fel i material eller utférande,
genom att antingen reparera eller byta ut hela
apparaten efter eget gottfinnande.

Denna garanti galler i alla 1&nder dar denna
apparat levereras av Braun eller deras
auktoriserade aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister
som har en férsumbar inverkan p& apparatens
vérde eller funktion. Garantin upphor att galla om
reparationer utfors av icke behérig person eller
om Brauns originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden skall
den kompletta apparaten Idmnas in tillsammans



med ink&pskvittot, till ett auktoriserat Braun
verkstad.

Ring 020-21 33 21 fér information om narmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle myénnadmme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka
aiheutuvat materiaaliviasta tai valmistusvirheesté.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan
korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on voimassa
kaikkialla maailmassa sillé edellytykselld, etta
laitetta myydaén ko. maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisesta kaytosta, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun
voimassaolo lakkaa, jos laitetta korjataan muualla
kuin valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos
laitteessa kaytetdan muita kuin alkuperéisia
varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittda takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvisté asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w
okresie 24 miesiecy od daty jego wydania
Kupujacemu. Ujawnione w tym okresie wady
bedg usuwane bezptatnie, przez wymieniony
przez firme Procter and Gamble DS Polska
sp. z.0.0. autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia sprzetu
do autoryzowanego punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystaé sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez

10.

firme Procter and Gamble DS Polska sp.

2.0.0. lub skorzystac¢ z posrednictwa sklepu, w

ktérym dokonat zakupu sprzetu. W takim

wypadku termin naprawy ulegnie wydtuzeniu

o czas niezbedny do dostarczenia i odbioru

sprzetu.

Kupujacy powinien dostarczyc¢ sprzet w

oryginalnym opakowaniu fabrycznym

dodatkowo zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem sprzetu
nie podlegaja naprawom gwarancyjnym.

Niniejsza gwarancja jest wazna z

dokumentem zakupu i obowigzuje na

terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwaranciji przedtuza sie o czas od

zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy

sprzetu.

Naprawa gwarancyjna nie obejmuje

czynnosci przewidzianych w instrukcji, do

wykonania ktérych Kupujacy zobowigzany
jest we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Ewentualne oczyszczenie sprzetu

dokonywane jest na koszt Kupujgcego

wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie traktowane
jako naprawa gwarancyjna.

Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania
lub w czasie dostarczania sprzetu do
naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub samowolnego
otwarcia sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerdbek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czgsci zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego

zakupu potwierdzonej pieczatkg i podpisem

sprzedawcy karta gwarancyjna jest niewazna.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani

nie zawiesza uprawnien Kupujgcego

wynikajgcych z niezgodnos$ci towaru z

umowa.

53



Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po dobu
2 |ét od data prodeje spotiebiteli. BEéhem této
zaruéni doby bezplatné odstranime zavady na
vyrobku, zpusobené vadami materidlu nebo
chybou vyroby. Oprava bude provedena podle
naseho rozhodnuti bud opravou nebo vyménou
celého vyrobku.Tato zaruka plati pro vSechny
zemé, kam je tento vyrobek dodavan firmou
Braun nebo jejim autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni,
vznikla nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bézné opotfebeni, jakoz i na defekty, majici
zanedbatelny vliv na hodnotu a pouzitelnost
pfistroje. Zaruka pozbyva platnosti, pokud byl
vyrobek mechanicky poSkozen nebo pokud jsou
opravy provedeny neautorizovanymi osobami
nebo pokud nejsou pouzity originalni dily Braun.
PFistroj je uréen vyhradné pro domaci pouziti.
PFi pouziti jinym zpUsobem nelze uplatnit
zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava
spotrebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpist.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné
vyplnén (datum prodeje, razitko prodejny a
podpis prodavace) a je-li sou¢asné s nim
pfedlozen prodejni doklad (dale jen doklady o
koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni
dobé,pfedejte nebo poslete kompletni pfistroj
spolu s doklady o koupi do autorizovaného
servisniho stfediska Braun. Aktualizovany
seznam servisnich stfedisek je k dispozici v
prodejnach vyrobkud Braun.

Volejte bezplatnou infolinku 0800 11 33 22 pro
informaci o nejbliz8§im servisnim stfedisku
Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni kupni
smlouvy plati pfislu§na zakonna ustanoveni.
Zarucni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byl
vyrobek podle zaznamu z opravny v zaruéni
oprave.

Slovensky
Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po dobu
2 rokov odo dna predaja spotrebitefovi. Pocas
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tejto zaruénej doby bezplatne odstranime
zavady na vyrobku, spbésobené vadami
materialu alebo chybou vyroby a to podfa nasho
rozhodnutia bud opravou alebo vymenou celého
vyrobku. Tato zaruka plati pre vSetky krajiny,
kde tento vyrobok dodava firma Braun alebo jej
autorizovany distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia, ktoré
vzniknu nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bezné opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju
zanedbatelny vplyv na hodnotu a pouzitie
pristroja. Zaruka straca platnost v pripade, ze
vyrobok bol mechanicky poSkodeny, alebo sa
uskutocnili opravy neautorizovanymi osobami,
alebo sa nepouzili origindlne diely Braun.
Pristroj je vyhradne uréeny na domace pouzitie.
Pri pouziti inym spésobom nie je mozné zaruku
uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovplyvnené
spotrebitelské prava, ktoré sa ku kiipe predmetu
viazu podfa zvlastnych predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list riadne
vyplneny (datum predaja, peciatka predajne a

podpis predavaca) a zarover s nim predlozeny
doklad o predaji (dalej iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaruénej
dobe, kompletny pristroj spolu s dokladmi o
zakupeni odovzdajte alebo zaslite do
autorizovaného servisného strediska Braun.
Aktualizovany zoznam servisnych stredisk je k
dispozicii v predajniach vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnu vymenu pristroja alebo
na zruSenie kupnej zmluvy platia prislusné
zékonné ustanovenia. Zaru¢na doba sa
predlZuje o dobu, pocas ktorej bol vyrobok podfa
zadznamu z opravovne v zaruénej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei megbizhatdsagat,
készUllékeire két év garanciat vallal, azzal a
megkotéssel, hogy a jétallasi igényt a készulék
csomagolasaban talalhat6 Jotallasi
Nyilatkozatban feltintetett Braun
markaszervizekben lehet érvényesiteni.

A garancia hatélya aldl kivételt képeznek azok a
meghibasodasok, amelyek a készllék
szakszerdtlen, vagy nem rendeltetésszeri



hasznalatara vezethet6k vissza, valamint azok az
aprobb hibak, amelyek a készulék értékét, vagy
hasznalhatésagat nem befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kop9,
rendszeresen cserélendd tartozékokra (pl.
Borotvaszita, kés, stb.)

A j6tallasi igény érvényesitésére vonatkozo
részletes tajékoztatd a késziilék
csomagolasaban talalhato.

Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki zacne
veljati z datumom nakupa. V ¢asu trajanja
garancije bomo brezpla¢no odpravili vse
napake, ki so posledica slabega materiala ali
izdelave, bodisi s popravilom bodisi zzamenjavo
celega izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je izdelek
dobavljen od BRAUN ali njegovega
pooblas¢enega distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so posledica
nepravilne uporabe, normalne obrabe ali
uporabe in tudi ne napak, ki v zanemarljivi meri
vplivajo na vrednost ali delovanje aparata.
Garancija preneha veljati, ¢e popravilo izvrsi
nepooblas€ena oseba oziroma, ¢e pri popravilu
niso uporabljeni originalni Braunovi nadomestni
deli.

Za popravilo v garancijskem roku izrogite ali
posljite kompleten izdelek z raGunom
pooblaséenemu Braunovemu servisu.

Za informacije pokliCite pooblas€eni servis
ISKRA PRINS tel. + 386 1 476 98 00.

EAANvIkG

Eyydnon

Mapaxwpouue dUo xpdvia eyyunan, oTto
npoidv, Eekvawvtag and v nuepounvia
ayopdg.

Méoa otnv repiodo eyyunong KaAUTITOULE,

Xwpig xp€won, ornotadnrnote eAdTTwA
TIPOEPXOUEVO ATIO KAKY) KATAOKEUN] 1] KAKAG
ToldTNTOG UAIKG, elTe emokeudlovtag eite
avTIkadlotwvtag oAOKANEN TN CUOKEUN
ouudwva pe v Kpion pag.

AuTi n eyyunon Loxuel oe OAeq TIG XWPEG TIOU
nwAouvtal Ta npoidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUttel: kataotpodr and Kakn
XpPnon, duclohoyikr) $BopA 1) EAATTWHATA ASYW
apéAelag Tou Xpriotn. H eyyunon akupwvetal
av €XouvV Yivel eTOKEUEG amd un
eEouolodoTnuéva atoua 1} dev €xouv
Xpnotuorondel yvriola avtaA\akTikd Braun.

Ma va erutuxete o€pBIG péoa otnv epiodo NG
£yyunong, napadwote 1) OTe(ATE TNV OUCKEUN)
pe TV anddel&n ayopdg o€ €va
E&ouotlodotnuévo Katdotnua Z€pBig Tng
Braun.

Kahéote oto 01-9478700 yia va
mAnpodopnBeite yla To MANoLEoTEPO
EEouolodotnuévo Katdotnua Z€pBig Tng
Braun.

Romana

Garantie

Acordam doi ani de garantie a produsului,
incepand de la data achizitiei. In perioada de
garantie vom remedia gratuit toate defectele
aparatului rezultate ca urmare a unor neajunsuri
de materiale sau de manopera, fie prin repararea,
fie prin inlocuirea aparatului, optiunea fiind la
latitudinea noastra.

Aceasta garantie este valabila pentru fiecare fara
unde acest aparat este distribuit de Braun sau de
un distribuitor autorizat.

Aceasta garantie nu acopera deteriorarile datorate
utilizarii improprii, uzurii sau utilizarii normale,
precum si defectele care au un efect neglijabil
asupra valorii sau functionarii aparatului. Garantia
devine nula daca reparatiile sunt executate de
persoane neautorizate si daca nu se folosesc
piese originale Braun.

Pentru a beneficia de service in perioada de
garantie, inmanati sau trimiteti aparatul complet,
impreuna cu chitanta de vanzare, la un centru
autorizat de service Braun.
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Pycckui

FapaHTHiHbIe 06A3aTenbCcTBa PUPMbI
BRAUN

[lns Bcex M3penuii Mbl [aem rapaHTuio Ha asa
roga, HaunHasa ¢ MOMeHTa npuobpeTeHus
napenus.

B TeueHune rapaHTMMHOro nepuoaa Mol
6ecnnatHoO yCTpaHUM NyTeM PeMOHTa, 3amMeHbl
neTtanen Unu 3ameHbl BCero nagenus niodble
3aBofckune gedeKTbl, Bbl3BaHHbIE
HeJoCTaTO4YHbIM Ka4ecTBOM MaTepuanos unu
cHopKu.

B cnyyae HeBO3MOXHOCTM PEeMOHTa B
rapaHTUIHLIN Nepuog usaenme MoxeT bbITb
3aMeHeHO Ha HOBOE MM aHanorn4Hoe B
COOTBETCTBME C 3aKOHOM O 3aluuTe npas
notpeburtenen.

["apaHTua obpeTaeT cuny TONbKO ecnu gaTa
NOKYMKM NOATBEPXAAeTCA NevaThbio U NOAMNUCHI0
ounepa (MarasuHa) Ha nocnegHen cTpaHuue
OPUrMHaNBHOM MHCTPYKLMK MO SKCnyaTaumm
BRAUN, koTopas siBnaeTca rapaHTUAHBIM
TanoHoM.

OTarapaHTus GencTBUTENbHA B JII060/ CTPaHe B
KOTOpPYIO 3TO U3genue noctaenaeTcsa GUpmMon
BRAUN unu Has3HayeHHbIM GUCTPUOBLIOTOPOM U
rAae HUKakue orpaHnyYeHus no UMMnopTy Umu
Apyrve npaBoBble NMONOXEHNUA He NPEnATCTBYIOT
npefocTaBAeHUIo rapaHTUMHOIO
o6cnyxXusaHus.

OcyLecTBneHe rapaHTUMHOro 06cny>XxmBaHus
He BMUAET Ha JaTy UCTEYEHUA CPOKa rapaHTuu.
[apaHTuA Ha 3aMeHeHHble YacTu UCTeKaeT B
MOMEHT UCTEYEHUA rapaHTUM Ha AaHHoe
nagenue.

["apaHTuA He NOKpbIBaeT NOBPEXAEHUSA,
Bbl3BaHHbIE HENPaBWITbHLIM UCMONb30BaHUEM
(cM. TakXKe CnMUCoK HWXXe) HopMarbHbIA U3HOC
6pPUTBEHHbIX CETOK U HOXEN, OedeKThl,
oKasblBaloLLMe He3HauUTEeNbHbIN APEKT Ha
KauyecTBo paboTbl npubopa.

OTa rapaHTusa TepsieT Cuiy ecnim PeMOHT
NPOM3BOJMICA HE YNONHOMOYEHHBIM Ha TO
JIMLLOM M €CNU UCNOb30BaHbl HE OPUrNHASbHbIE
netanu dmpmel BRAUN.

B cnyyae npegbsaBneHns peknamauum no
yCNOBWAM JAaHHOW rapaHTum, nepepanTe
n3penue LenmMkom BMeCTe C rapaHTUMHbLIM
TasoHOM B Nt060M U3 LLEHTPOB CEPBUCHOIO
obcnyxusaHua donpmel BRAUN.

Bce gpyrue TpeboaHnus, BKntoyas TpeboBaHua
BO3MELLEHUA YObITKOB, UCKNIOYAIOTCH, €CNN
Halla OTBETCTBEHHOCTb He YCTaHOBMIeHa B
3aKOHHOM mnopsagke.

Peknamauuu, cBsi3aHHbIE C KOMMEPYEeCKUM
KOHTPaKTOM C MPOAaBLIOM He nonagatoT nog aTy
rapaHTuio.

B cootBeTCcTBUM C 3akoHOM P® N° 2300-1 oT
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7.02.1992r. «O 3awmuTe npas noTpebutenen» 1
NMPUHATBLIM OOMONHEHNEM K 3aKOHY P® ot
9.01.1996 r. «O BHECEHUN U3MEHEHUIA» U
ponosnHeHun B 3akoH «O 3alwmTe npas
notpebutenen» n «Kogekc PCOCP 06
afMWHUCTPATMBHBIX NPaBOHAPYLLEHUAX >,
¢mpma BRAUN ycTaHaBnmMBaeT CpoK Cry>KObl HA
CBOV U3[enus paBHbIM OBYM rogam ¢ MOMEHTa
npuobpeTeHns UM ¢ MOMeHTa NPOM3BOACTBa,
ecnun gaTy npofaxku yCTaHOBUTb HEBO3MOXHO.
M3genua ¢mpmel BRAUN nsrotosneHsl B
COOTBETCTBWM C BLICOKMMM TpeboBaHMAMMU
eBporenckoro kayectsa. [pn 6eperkHom
MCMNOMb30BaHUU U NpKU cobntoaeHUn Npasun no
aKcnnyartauumn, npuobpeTeHHoe Bamu nspenve
durpmel BRAUN, MmoxeT nmeTb 3HaUUTENBHO
60nbLIMI CPOK CryXObbl, YeM CPOK
YCTaHOBJIEHHbIN B COOTBETCTBUM C Poccumicknm
3aKOHOM.

Cry4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTCA:

— nedeKThl, Bbl3BaHHbIE (POPC-MaXKOPHbLIMU
obcTosATENLCTBAMMU;

— UCMONb30BaHWe B NPOECCHOHaNbHbIX LLENsX;

— HapyLueHne TpeboBaHWi MHCTPYKLIMKM MO
aKcnnyartauuu;

— HenpasuIbHasA yCTaHOBKa HanpsXeHus
nuTatoLlen cetu (ecnu ato TpebyeTcs);

— BHECEHME TEXHUYECKUX U3MEHEHUI;

— MeXaHU4eckue noBpexxaeHus;

— NOBPEXAEHWA MO BUHE XXMBOTHbIX, FPLI3YHOB U
HaCceKOMbIX (B TOM 4YuUChe cnyyan HaxoXaeHus
rPbI3YHOB M HACEKOMbIX BHYTpU Np1bopoB);

— Aansa npubopos, paboTarowmnx ot batapeek, —
paboTa ¢ HenoAXoAALLMMU UNN UCTOLLEHHBIMU
b6aTapenikamu, niobbie NOBPEXOEHUS,
BbI3BaHHbIE UCTOLLEHHBIMW MU TEKYLLIUMM
baTapenkamu (CoBeTyem Nnosnb30BaTbCA
TONbKO NPefoXpaHeHHbIMWU OT BblTEKaHUSA
6aTapenkamu);

— ana 6puTB — CMATanA UNK NopBaHHasA ceTka.

BHumanwue! OpuruHanbHbiv FapaHTuiAHbIM TanoH
NMOANEXUT U3BATUIO NPK 0BpaLLIEHNMN B
CEpPBUCHBIV LLEHTP AN rapaHTUMHOro peMOHTA.
[Mocne npoBeneHus pemoHTa [FapaHTUHbLIM
TanoHom 6yneT ABNATLCA 3aMNONHEHHbIN
opuruHan JiucTa BbIMOJSIHEHUA PEMOHTA CO
LUTaMMOM CEPBUCHOrO LieHTpa M NOANUCaHHbIN
noTpebuTenem no Nosy4yeHun u3genus U3
pemoHTa. TpebyiTe npocTaBneHWs gatbl
BO3BpaTa M3 PEMOHTA, CPOK rapaHTum
NpoaneBaeTcs Ha BPEMS HAX0XOEHUA U3nenus
B CEPBMCHOM LIEHTpE.

B crnyyae BO3HUMKHOBEHMSA CIOXXHOCTEN C
BbINOSIHEHUEM FrapaHTUAHOMO UIN
nocnerapaHTMUHOro obcnyxmBaHua npockba



coobuatb 06 3ToM B MIHhopmaLmMoHHyto Cnyx6by
Cepsuca cdmpmbl BRAUN no tenedoHy
+7 495 258 62 70.

YKpaiHcbKa

FapaHTiliHi 3060B’A3aHHA bipmMu Braun
[nqa Bcix BUpobiB MM faemMo rapaHTito Ha oBa
POKM, MOUMHAIOUM 3 MOMEHTY NpUa6aHHA BUPODY.

MpoTsarom rapaHTinHoOro nepiogy Mu 6e3nnaTtHo
YCYBaEMO LLIAXOM PEMOHTY, 3aMiHu geTanen abo
3aMiHu BCbOro BMpOBbY 6yab-AKi 3aBOACHKiI
nedeKTH, BUKNMKaHi He[OCTaTHBLOK AKICTIO
martepianis abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXIIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTinHui nepiod BMpi6 Moxke 6yTH 3amiHEHWI
Ha HoBWI abo aHanoriYHW BignoBigHO [0 3aKoHY
npo 3ax1CT Npas CNoXusadis.

[apaHTia HabyBae cunm nuLle, AKLLO naTa Kynieni
niaTBEepOXYETLCA NeYaTKolo Ta nNignMcom ginepa
(MarasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTinHOMY
TanoHi Braun abo Ha ocTaHHil cTopiHLUi
opuriHanbHOT IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii Braun,
fIKa TakoX MoXxe 6yTu rapaHTiiHUM TanoHOM.

Lis rapaHTifa givicHa y 6yab-sikii KpaiHi, B Ky Lie#
BMpi6 noctaenseTbca ipmoto Braun abo
npusHayYeHnm gUcTpub’loTepom, Ta e XXOgHi
obmerkeHHs 3 iMnopTy abo iHLWi NpaBoBi
NONOXEHHS He NepeLLKoAXXatoTb HafaHHo
rapaHTinHoro o6cnyroByBaHHs.

3OiNCHEHH:A rapaHTiMHOro o6cnyroByBaHHA He
BMSIMBaE Ha AaTy 3aKiHYeHHA TepMiHy rapaHTii.
["apaHTia Ha 3aMiHeHi YaCTUHMU 3aKiHYyeTbCs B
MOMEHT 3aKiHYEHHS rapaHTii Ha gaHui Bupib.

["apaHTif He NOKpMBAaE NOLLKOXKEHHS, BUKITUKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB. TAKOX nepenik
HWX4e) HopManbHWA 3HOC CITOK Ta HOXIB AnA
rofiHHA, gedeKTH, Lo HE3HAYHUM YMHOM
BMSMBAlOThb Ha fKiCTb po6oTH Npunagy. Lis
rapaHTia BTpayae cuny, AKWOo PEMOHT
30iACHIOETECA HE BMOBHOBAXKEHOIO A1 LibOro
0cob0t0 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE
opuriHaneHi getani dpipmu Braun.

Y Bunagky npen’fABNeHHA peknamaumii 3a
ymMmoBaMu [QaHoi rapasTii, nepeganTe supib y
KOMMMEKTi pasom 3 rapaHTiiHM TanoHOM y
6yOb-AKWW i3 LEeHTPIB CepBICHOro
obcnyrosyBaHHA dipmu Braun.

Bci iHWi BUMOrK, pasom 3 BuMorammu
BiLUKOOYyBaHHA 30UTKIB, HE OiNCHI, AKLLO Halla
BiONOBiOanbHICTb HE BCTAHOBMEHA 3aKOHHUM
YMHOM.

Bunagku, Ha siki He pO3MOBCIOXKYETLCA rapaHTis:

— nedeKTH, BUKNMKaHi opc-MaKopHUMM
obcTaBMHaMu;

— BUKOPUCTaHHSA 3 NPOdeCinHO MeTOoLo;

— NOpPYLUEHHS BUMOT IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii;

— HeBipHe BCTAHOBMEHHSA HaNpyru Mmepexi
XMBMEHHA (AKLLO Lie BUMaraeTbCs);

— 3[IACHEHHS TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi MOLUKOOXKEHHS;

— ONA npunagie, Wo nNpauooTb Ha 6aTaperkax —
poboTa 3 HesignosigHMMK abo cnpauboBaHUMMU
b6aTapenkamu, 6yabsKi NOLUKOOKEHHS,
BUKIIMKaHi cnpauboBaHMMK abo nigTikatouumm
baTapenkamu;

— ana 6puTe — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.

Y BMNagKy BUHUKHEHH:A CKNagHOLLIB 3
BMKOHAHHAM rapaHTiiHoro abo
nicnsarapaHTiiHOro obcnyroByBaHHA NPOXaHHSA
3BepTaTuCh [0 CEPBICHOMO LIeHTPY ipmu Braun B
YkpaiHi.
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