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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und Design zu
erfullen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Braun
Gerat viel Freude.

Vorsicht

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung sorgfiltig
und vollstédndig, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen.

e Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

* Kinder oder Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
dirfen dieses Gerat nicht benutzen, es sei denn, sie
werden durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt. Wir empfehlen auBerdem, das
Gerat auBer Reichweite von Kindern aufzubewahren
sowie sicherzustellen, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

¢ Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die auf dem Geréat

angegebene Spannung mit Ihrer Netzspannung

Ubereinstimmt.

Das Motorteil @ darf nicht unter flieBendes Wasser

gehalten, ins Wasser getaucht und nicht auf nas-

sem Untergrund betrieben werden.

Insbesondere bei der Verarbeitung von diinnflussi-

gem Gut ist darauf zu achten, dass das Motorteil nicht

nass wird (ggf. Netzstecker ziehen und das Motorteil
reinigen und trockenwischen — siehe «Reinigung»).

e Braun Elektrogerate entsprechen den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen und das
Auswechseln der Anschlussleitung an Elekiro-
geraten dirfen nur von Fachkraften durchgefiihrt
werden. Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

Geréatebeschreibung

@ Verschlussring

@ Lochscheibe (rostfreier Edelstahl)

Nut in der Lochscheibe @

@ Messer (rostfreier Edelstahl)

@ Schnecke

® Fleischwolf-Gehause mit Einflillschacht

6 Nase im Fleischwolf-Gehause ®
Entriegelungstaste fir Fleischwolf-Gehause
® Einfillschale

@ Stopfer

Ein-Schalter

Aus-Schalter

«Reverse»-Knopf (kurzzeitiger Rickwartslauf)
© Motorteil

Kabelstauraum

@ Kubbe-Vorsatz

® Wurstfill-Vorsatz

Lochscheibe @
3 Lochscheiben, HaushaltsgréBe 5 (Lochdurchmesser
3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

Kubbe-Vorsatz () / Wurstfiill-Vorsatz @
Diese Vorsatze kdnnen anstelle der Lochscheibe @
und des Messers @ eingesetzt werden.

Uberlastungsschutz

Wenn der Motor im eingeschalteten Zustand nicht
lauft, bedeutet dies, dass der Uberlastungsschutz
angesprochen hat. In diesem Fall ist der Motor abzu-
schalten, bis er abgekihlt ist (ca. 15 Minuten). Sollte
nach dem Einschalten der Motor nicht laufen, wieder-
holen Sie den Abkuihlvorgang wie oben beschrieben.
Aufbewahrung des Geréates nur bei abgeschaltetem
Motor und bei gezogenem Netzstecker.

Vor dem Gebrauch

Die Einzelteile des Fleischwolfs wurden im Werk mit
einem schitzenden Fettfilm versehen. Das Gerét
muss daher vor dem ersten Gebrauch gespult werden
(siehe «Reinigung»).

Zusammensetzen

- Reihenfolge der Teile @ —® beachten.

— Die scharfe Seite des Messers @ muss zur Loch-
scheibe @ zeigen.

— Die Nase € am Fleischwolf-Gehause ® muss in die
Nut @ der Lochscheibe @ gefiihrt werden.

— Nach dem Einsetzen der Teile @ —@ den
Verschlussring @ auf das Fleischwolf-Gehause ®
schrauben und méBig festziehen.

Das zusammengesetzte Fleischwolf-Gehause ®

wird durch Bajonettverschluss mit dem Motorteil @
verbunden. Das Fleischwolf-Gehause mit um 45°

im Uhrzeigersinn verdrehtem Einfullschacht in das
Motorteil schieben. Die <4 Markierung am Fleischwolf-
Gehéause ® muss mit der 4 Markierung auf dem
Motorteil Ubereinstimmen (A). Fleischwolf-Gehause in
Richtung des aufrechten Pfeils auf dem Motorteil gegen
den Uhrzeigersinn drehen (A), bis der Einfillschacht in
senkrechter Position einrastet. Die Einfiillschale ® auf
den Einfullschacht am Fleischwolf-Gehause ® setzen.
Zum Abnehmen des Fleischwolf-Gehéuses ® driicken
Sie die Entriegelungstaste & und drehen das Fleisch-
wolf-Geh&use um 45° im Uhrzeigersinn wie in Abbil-
dung B dargestellt.

e Das Fleischwolf-Gehause nur im zusammengebau-
ten Zustand mit Lochscheibe, Messer und Schnecke
am Motorteil befestigen, um Gefahrdungen durch
das sich drehende Messer zu vermeiden.

e Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatz-
teilen, die wéhrend des Betriebes bewegt werden,
muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

Anwendung

Vor dem Einfullen von Fleisch, Fisch, Gemise usw.
Motorteil einschalten.

Dazu den Ein-Schalter @ driicken.

Driicken Sie den Aus-Schalter ), um das Gerat
auszuschalten.



Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist, schalten Sie das Geréat mit dem Aus-
Schalter @ aus. Driicken Sie dann maximal 10 Sekun-
den lang den «Reverse»-Knopf &), um die festsitzen-
den Lebensmittel zu I6sen.

AnschlieBend driicken Sie den Ein-Schalter @), um den
Fleischwolf wieder zu starten.

Wichtig: Der Ein-Schalter und der «Reverse»-Knopf
durfen erst nach volligem Stillstand des Gerates
gedrickt werden.

Vor der Verarbeitung von Fleisch, Sehnen und Knochen
entfernen und das Fleisch in Streifen schneiden. AuBer
Fleisch kdnnen auch Fisch, Gemise, Zwiebeln, einge-
weichte Brotchen, gekochte Kartoffeln, entsteinte
Pflaumen fur Pflaumenmus verarbeitet werden. Fillen
Sie das vorbereitete Fleisch oder Gemuse in die Ein-
fullschale ® und driicken Sie es mit dem Stopfer @ in
den Einflllschacht; niemals eine Gabel, einen Loffelstiel
oder &hnliches verwenden. Wenn das Fleisch nicht
mehr geschnitten, sondern nur gequetscht wird, prifen
Sie bitte, ob der Fleischwolf richtig zusammengesetzt
ist (z. B. ein Teil wurde vergessen einzusetzen), oder
séubern Sie Messer @ und Lochscheibe @.

Hinweise

* Lassen Sie gefrorenes Fleisch vor der Verarbeitung
bitte antauen, so dass es in Wrfel von ange-
messener GroBe geschnitten werden kann. Diese
Fleischwiirfel kdnnen verarbeitet werden.

e Bei Gutern mit hoher Leistungsaufnahme wie z. B.
Sonnenblumenkerne gemischt mit Haferflocken im
Verhaltnis 1:3 (ca. 800 W) ist eine Kurzbetriebszeit
(KB) von 10 Sekunden zu beachten.

* Bei Verwendung des Kubbe-Vorsatzes @ /
Waurstfilll-Vorsatzes @ muss das Fleisch vorher
zweimal durchgemahlen werden.

Reinigung

Das Motorteil @ nur mit einem feuchten Tuch abwi-
schen und abtrocknen. Alle anderen Teile kénnen in
heiBem Wasser mit gebrauchlichen Spulmitteln abge-
waschen werden. Nicht in der Spiilmaschine reinigen.

Aufbewahren
Zum Aufbewahren des Netzkabels dient der
Kabelstauraum @ im Boden des Gerates (C).

Anderungen vorbehalten.

nicht mit dem Hausmdill entsorgt werden.

Die Entsorgung kann tber den Braun Kunden-
dienst oder lokal verfugbare Riickgabe- und
Sammelstellen erfolgen.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer E

English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Caution
Read all instructions carefully before using this
product.

e This appliance was constructed to process normal
household quantities.

* This appliance is not intended for use by children or
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, unless they are given supervision by a
person responsible for their safety. In general, we
recommend that you keep the appliance out of
reach of children. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

e Before operating, check whether your voltage
corresponds to the voltage printed on the unit.

¢ The motor unit @ must not be held under running
water, plunged into water, or operated on wet
surfaces.

e Do not allow the motor unit to become wet,
especially when processing moist food (if it does,
pull the plug out of the socket and clean the motor
unit — see «Cleaning»).

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs on electric appliances (including
cord replacement) must only be carried out by
authorized Braun service centers. Faulty, unqualified
repair work may cause accidents or injury to the user.

Description

@ Cap

@ Disc (stainless steel)

@ Notch in the disc @

® Blade (stainless steel)

@ Worm

® Grinder head with filling shaft
Protrusion in the metal housing ®
Release button for grinder head
® Feeder tray

@ Pusher

On switch

Off switch

Reverse button

® Motor unit

Cord storage

@ «Kubbe» attachment

® Sausage filler

Disc @
3 discs household size 5 (hole diameters 3 mm,
4.5 mm, 8 mm).

«Kubbe» attachment @ / Sausage filler @
These attachments can be inserted instead of the disc
® and the blade @.



Safety fuse

If the motor switch is turned on, but the motor sud-
denly stops or does not run, the built in safety fuse
has been activated. Should this happen, turn the
appliance off and wait until the motor has cooled off
(approximately 15 minutes).

If the motor will not start when switching it on again,
repeat the cooling off procedure (see above).

After use, turn off the appliance and unplug it.

Before using

All parts of the grinder attachment were covered with a
lubricating film before leaving the factory. They must be
washed before using the first time (see «Cleaning»).

Assembly
— Please note the correct assembly order of
parts @ -®.

— The sharp side of the blade @ must face the disc @.

— Guide the notch @ in the disc @ over the protrusion
in the grinder head ®.

— After assembling the parts @ - @, screw the cap @
moderately tight onto the grinder head ®.

The assembled grinder head ® is joined to the motor
unit @ with a bayonet lock. Insert the metal housing into
the motor unit by holding the filling shaft of the grinder
head at an angle of 45° clockwise (the <« marking on
the grinder head has to match the < marking on the
motor unit (A)). Turn the grinder head anti-clockwise in
the direction of the upright arrow (A) until the filling shaft
snaps into place in an upright position. Place the feeder
tray ® on the filling shaft.

To remove the grinder head ® press the release button
and turn the grinder head clockwise 45° as shown in
picture B.

* In order to avoid any risk caused by the rotating
blade make sure that you only attach the grinder
head ® to the motor part after it has been completely
assembled with disc, blade and worm.

e Before attaching / replacing accessories that are in
movement during operation, switch off the appliance
and unplug it.

Operating

Turn on the motor before filling with meat, fish,
vegetables etc. To do so, press the on switch @ so that
it engages.

To turn off the appliance, press the off switch €.

In case the appliance is clogged, stop it by pressing the
off switch €.

Then press the reverse button @) (not longer than

10 seconds).

To continue mincing, press the on switch again.

Important: Wait until the appliance has stopped
completely before pressing the reverse button or the on
switch.

Before processing meat, remove tendons and bones
and cut it into strips. Besides meat, the machine will

6

also process fish, vegetables, onions, soaked bread
rolls, boiled potatoes, stoned plums for jam. Fill the
prepared meat or vegetables into the feeder tray ® and
push it down into the filling shaft with the pusher @.
Never use a fork, a spoon handle or a similar object.

If meat is crushed instead of being cut properly, please
check whether the meat grinder is assembled correctly
(e. g. whether you have perhaps over-looked inserting
one of the parts) or clean the blade @ and disc @.

Notice

e Before mincing frozen meat, defrost it to such a
degree that you can cut it into cubes of appropriate
size. These cubes can be processed with the
appliance.

* When processing food with high power consumption
—e. g. sunflower seeds mixed with oats at a ratio
of 1:3 (approximately 800 W) — do not exceed an
operating time of 10 seconds.

o Before using the «Kubbe» attachment @ / Sausage
filler @, the meat has to be ground twice.

Cleaning

Wipe the motor unit @ with a damp cloth only and wipe
it dry. All other parts can be washed in hot water with
normal dishwashing liquids. Do not clean in the
dishwasher.

Storage
There is a practical cord storage (0 at the base of the
unit (C).

Subject to change without notice.

household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Please do not dispose of the product in the E
|



Italiano

| nostri prodotti sono studiati per rispondere ai livelli di
qualita, funzionalita e design piu elevati.

Ci auguriamo che il prodotto Braun che avete acqui-
stato soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Attenzione
Leggete attentamente le istruzioni prima di usare
il prodotto.

® Questo apparecchio & costruito per la lavorazione
di normali quantita di ingredienti per uso familiare.
® Questo elettrodomestico non € progettato per
essere utilizzato da bambini o da persone con
capacita fisiche o mentali ridotte, senza la
supervisione di una persona responsabile della loro
sicurezza. In generale, noi raccomandiamo di
tenerlo fuori dalla portata dei bambini. | bambini
dovrebbero essere controllati per accertarsi che non
giochino con il dispositivo.
* Prima di azionare I'apparecchio, assicuratevi che
il voltaggio della corrente elettrica di casa vostra
corrisponda al voltaggio stampato sull’apparecchio.
e |l blocco motore @ non deve essere tenuto sotto
I'acqua corrente, né immerso nell’acqua e non deve
essere messo in funzione su superfici umide.
Evitare che il blocco motore si inumidisca,
soprattutto lavorando cibi umidi (se questo accade,
togliere la spina dalla presa di corrente e pulire il
blocco motore — vedere il paragrafo «Pulizia»).
Gli elettrodomestici Braun soddisfano gli standard
di sicurezza applicabili. Le riparazioni agli elettro-
domestici (compresa la sostituzione del cavo) de-
vono essere svolte da centri di assistenza autoriz-
zati. Riparazioni errate o svolte da personale
non qualificato possono causare danni o incidenti
agli utilizzatori.

Descrizione

@® Ghiera

Disco (acciaio stainless)

Tacca nel disco @

Lama (acciaio inossidabile)

Vite

Blocco macina con condotto per il riempimento
Sporgenza nell’alloggiamento metallico ®
Tasto di rilascio per il blocco macina
Vaschetta di alimentazione

Premicibo

Interruttore di accensione

Interruttore di spegnimento

Interruttore funzione inversa

Blocco motore

Alloggiamento per il cordone

@ Accessorio «Kubbe»

@ Accessorio per riempire le salsicce

ClEBBIBINISIBIBISISISISIC)

Disco @
3 dischi con buchi del diametro di 3 mm, 4,5 mm e
8 mm.

Accessorio «Kubbe» @ / Accessorio per riempire
le salsicce ®

Questi accessori possono essere inseriti al posto del
disco @ e della lama ®.

Fusibile di sicurezza

Se linterruttore del motore & acceso, ma il motore si
ferma improvvisamente o non funziona, si € attivato

il fusibile di sicurezza interno. Qualora ci6 accada,
spegnete I'apparecchio e aspettate finche il motore non
si e raffreddato (15 minuti ca.). Se avviandolo nuova-
mente il motore non parte, ripetete la procedura di
raffreddamento (vedi sopra).

Dopo aver usato I'apparecchio, spegnere il motore e
staccare la spina.

Prima dell’'uso

Tutte le parti dell’accessorio macina sono state
ricoperte con uno strato di lubrificante, prima di aver
lasciato la fabbrica. E necessario lavarle prima di
usare I'apparecchio per la prima volta (vedi paragrafo
«Pulizia»).

Assemblaggio

— Siraccomanda di seguire I'ordine corretto di
assemblaggio dei pezzi D - ®.

— La parte affilata della lama ® deve essere rivolta
verso il disco @.

— Guidare la tacca @ nel disco @ sulla sporgenza 6
nel blocco macina ®.

— Dopo I'assemblaggio delle parti @ - @ avvitare la ghie-
ra D serrandola delicatamente sul blocco macina ®.

Il blocco per macinare assemblato ® & unito al
blocco motore @ con un innesto a baionetta. Inserire
I'alloggiamento metallico sul blocco motore tenendo il
condotto di riempimento con un angolo di 45° in senso
orario (il < in rilievo sul blocco per macinare deve
corrispondere al <« in rilievo sul blocco motore (A)).
Girare il blocco per macinare in senso antiorario nella
direzione della freccia rivolta verso I'alto (A) fino a che
il condotto di riempimento non si aggancia in sede in
posizione verticale (B). Mettere la vaschetta di ali-
mentazione ® sul condotto di riempimento.

Per rimuovere il blocco macina ® premere il tasto di
rilascio @ e girarlo di 45° in senso orario, come
mostrato nella figura B.

® Per evitare qualsiasi rischio causato dalla lama
rotante assicurarsi di attaccare il blocco macina ®
al corpo motore solo dopo averlo completamente
assemblato con disco, lama e vite.

* Prima di attaccare / rimpiazzare accessori che
sono in movimento durante I'operazione, spegnere
I’apparecchio e staccare la spina.

Funzionamento

Accendere il motore prima di introdurre carne, pesce,
verdure, ecc. Per farlo, premere l'interruttore di
accensione @3 fino a farlo bloccare.

Per spegnere I'apparecchio, premere l'interruttore di
spegnhimento €.



Se I'apperecchio € intasato, per fermarlo premere
linterruttore di spegnimento @.

Dopodiché premere l'interruttore funzione inversa
(per non piu di 10 secondi).

Per riprendere a macinare, premere l'interruttore di
accensione & nuovamente.

Importante: attendere fino a che I'apparecchio si &
fermato completamente prima di premere l'interruttore
funzione inversa o l'interruttore di spegnimento.

Prima di tritare la carne, rimuovere tendini ed ossa e
tagliarla a pezzetti. Oltre la carne, la macchina potra
anche lavorare pesce, verdure, cipolle, pane inzuppato,
patate lesse, prugne snocciolate per confetture.
Introdurre la carne, o le verdure preparate, nella ciotola
di alimentazione ® e spingerle nel condotto di riempi-
mento con il premicibo @. Non usare mai forchette o
manici di cucchiaio o altri oggetti simili. Se la carne
viene frantumata, anziché tritata in maniera adeguata,
controllate che il tritacarne sia montato correttamente
(per esempio che non abbiate dimenticato di inserire
una delle parti) o pulire la lama @ e il disco @.

Nota

* Prima di macinare carne congelata, scongelarla fino
ad una temperatura tale da poterla tagliare in cubi
della dimensione appropiata. Questi cubi possono
quindi essere macinati con I'apparecchio.

e Quando si eseguono lavorazioni che richiedono un
forte assorbimento di potenza non oltrepassare un
tempo di lavorazione di 10 secondi.

¢ Prima di utilizzare I'accessorio «Kubbe» @ / acces-
sorio per riempire le salsicce ®), la carne deve
essere stata tritata 2 volte.

Pulizia

Pulire il blocco motore ® solo con un panno umido e
asciugarlo. Tutte le altre parti possono essere lavate in
acqua calda con un normale detersivo per piatti.

Non lavare in lavastoviglie.

Alloggiamento
Nella base dell’apparecchio € presente un pratico
alloggiamento per il cordone @ (C).

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto nella
spazzatura al termine della sua vita utile. Per lo
smaltimento, rivolgersi ad un qualsiasi Centro
Assistenza Braun o ad un centro specifico.

Nederlands

Onze produkten voldoen aan de hoogste eisen van
kwaliteit, functionaliteit en design. Wij hopen dat u veel
plezier van uw nieuwe Braun apparaat zult hebben.

Let op
Lees eerst alle aanwijzingen zorgvuldig voordat u
dit produkt gaat gebruiken.

* Dit apparaat is gemaakt om normale huishoud-
hoeveelheden te verwerken.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
kinderen of personen met verminderde fysieke
of mentale capaciteiten, tenzij zij het apparaat
gebruiken onder toezicht van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid. Houd toezicht
op kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen. Buiten bereik van kinderen
bewaren.

e Controleer voordat u het apparaat gaat gebruiken
of de voltage van het lichtnet overeenkomt met de
voltage die op het apparaat staat.

¢ Het motorhuis @ mag niet onder stromend water
worden gehouden, niet worden ondergedompeld of
worden gebruikt op natte ondergronden.

e Zorg ervoor dat het motorhuis niet nat wordt, in
het bijzonder bij het bereiden van vochtig voedsel
(als het motorhuis nat wordt, trek dan de stekker
uit het stopcontact en maak het schoon — zie
«Schoonmaken»).

* De elektrische apparaten van Braun voldoen aan alle
veiligheidsvoorschriften. Reparaties aan elektrische
apparaten (inclusief vervanging van het snoer)
mogen alleen worden uitgevoerd door deskundig
service-personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken veroorzaken of de
gebruiker verwonden.

Beschrijving

@ Schroefring

@ Snijplaat (roestvrij staal)

@ Uitsparing in snijplaat @

@ Stermes (roestvrijstaal)

@ Wormas

® Wormhuis met vulschacht

Nokje in het metalen huis ®

Eontgrendelingsknop voor het wormhuis met
vulschacht

® Vulbakje

@ Naduwstop

Aan knop

Uit knop

Achteruit knop

@ Motorhuis

Snoer opbergruimte

@ «Kubbe» opzethulpstuk

® Worst vuller

Snijplaat @
3 snijplaten huishoudgrootte 5 (diameteropeningen
3 mm, 4,5 mm, 8 mm).



«Kubbe» opzetstuk @ / Worst vuller @
Deze opzetstukken kunnen in plaats van de snijplaat @
en het stermes @ worden geplaatst.

Veiligheidszekering

Als de schakelaar van de motor wel is ingeschakeld,
maar de motor stopt plotseling of loopt niet, dan is

de veiligheidszekering in werking getreden. Als dit
gebeurt, schakel de motor dan uit totdat deze is
afgekoeld (ongeveer 15 minuten). Als de motor niet
wil starten als u hem opnieuw inschakelt, herhaal dan
de afkoelprocedure (zie boven). Na gebruik de motor
uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen.

Voor het gebruik

Voordat het apparaat de fabriek verlaat, worden alle
metalen delen van het molenopzetstuk bedekt met een
dun laagje vet. Deze moeten worden afgewassen,
voordat u de vleesmolen voor de eerste keer gaat
gebruiken (zie «<Schoonmaken»).

In elkaar zetten

— Let erop dat u de onderdelen @ - ® in de juiste
volgorde in elkaar zet.

— Plaats de scherpe zijde van het stermes @ in de
richting van de snijplaat @.

— Zorg ervoor dat de uitsparing @ in de snijplaat @
over het nokje €& aan de binnenzijde van de metalen
huis ® valt.

— Schroef nadat u de onderdelen @ - @ in elkaar heeft
gezet de ring @ gematigd vast op de voorzijde van
de vleesmolen ®.

De in elkaar gezette molen ® wordt op het motorhuis
@ vastgezet door middel van een bajonet-sluiting.
Steek de wormas van de vleesmolen in het motordeel
met de vulschacht onder een hoek van 45° (het 4
symbool op de vleesmolen moet overeenkomen met
het <4 symbool op het motorhuis) (A). Draai de
vleesmolen tegen de richting van de klok in, in de
richting van de naar boven wijzende pijl (A), totdat de
vulschacht in de verticale positie vastklikt (B). Plaats
het vulbakje ® op de vulschacht .

Om het wormhuis met vulschacht ® te verwijderen
druk op de ontgrendeling knop @ en draai het worm-
huis met vulschacht 45° met de klok mee zoals in
afbeelding B.

e Om ieder risico veroorzaakt door de draaiende
schijf te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat u het
wormhuis ® alleen aan het motorhuis bevestigd
nadat u volledig heeft geassembleerd met snijplaat,
stermes en wormas.

e Voordat u opzetstukken wilt toevoegen of verwijde-
ren moet u het apparaat volledig uitzetten en de
stekker uit het stopcontact halen.

Werking
Zet de motor aan voordat u vlees, vis, groenten, etc. in
het apparaat doet. Om het apparaat aan te zetten, drukt

u de aanknop @ in. Om het apparaat uit te zetten
drukt u de uitknop @ in. In geval het apparaat verstopt
is, druk eerst op de uitknop @ vervolgens op de
achteruitknop @ (niet langer dan 10 seconden). Om
door te gaan met malen drukt u weer op de aanknop €.

Belangrijk: wacht tot het apparaat helemaal gestopt is
voordat de achteruitknop of aanknop wordt ingedrukt.

Voor het verwerken van vlees, pezen en botten
verwijderen en het vlees in stukken snijden. Naast
vlees kan het apparaat ook vis, groenten, uien, vochtige
broodjes, gekookte aardappels, gedroogde pruimen
voor jam. verwerken. Doe het voorbewerkte vlees of
de groenten in het vulbakje ® en druk het met de
naduwstop @ door de vulschacht. Gebruik nooit

een vork, een steel van een lepel of een soortgelijk
voorwerp. Als het vlees wordt samengeperst of
onregelmatig gesneden, controleer dan of de
vleesmolen wel op de juiste manier in elkaar is gezet
(bijvoorbeeld of u niet vergeten bent één van de
onderdelen in te zetten) of maak het stermes @ en
de snijplaat @ schoon.

Let op

* Voordat u bevroren vlees fijnmaalt, ontdooi het zodat
u er kleinere blokjes van kunt snijden. Deze kleinere
blokjes kunt u verwerken met het apparaat.

e Als u voedsel verwerkt waar een hoog vermogen
voor nodig is, bijvoorbeeld zonnebloempitten
gemengd met haver in een verhouding van 1:3
(ongeveer 800 W) — gebruik het apparaat dan niet
langer dan 10 seconden achtereen.

e Voordat u het «Kubbe» opzethulpstuk @ / Worst
vuller ®, gaat gebruiken, moet het viees twee keer
zijn gemalen.

Schoonmaken

Veeg het motorhuis @ slechts met een vochtige doek
schoon en droog het daarna af. Alle andere onderdelen
kunnen in heet water worden afgewassen met een
normaal afwasmiddel. Niet afwasmachinebestendig.

Opbergplaats
Er is een handige snoer opbergruimte (0 aan de
onderkant van het apparaat (C).

Wijzigingen voorbehouden.

levensduur niet bij het huisafval. Lever deze in
bij een Braun Service Centre of bij de door uw
gemeente aangewezen inleveradressen.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn nuttige K
I



Dansk

Vore produkter er fremstillet, sa de opfylder de
strengeste krav til kvalitet, funktion og design. Vi haber,
at du vil fa stor gleede af din nye Braun kedhakker.

Vigtigt
Laes brugsanvisningen grundigt igennem, for du
anvender maskinen.

* Maskinen er udelukkende beregnet til almindelige
husholdningskvantiteter.

Dette produkt er ikke beregnet til at bruges af bern
eller svagelige personer uden overvagning af en
person der er ansvarlig for deres sikkerhed. Generelt
anbefaler vi at produktet opbevares utilgaengeligt for
bern. Bern ber overvages for at sikre at de ikke leger
med apparatet.

Kontrollér, at netspaendingen stemmer overens med
spaendingsangivelsen angivet pa maskinen.
Motordelen @ méa hverken holdes under rindende
vand eller nedseenkes i vand, ligesom den heller ikke
ma anvendes pa en vad overflade.

¢ Motordelen ma ikke blive vad. Veer derfor ekstra
forsigtig, nar du hakker fodevarer med stort veeske-
indhold. (Hvis den skulle blive vad, treek da stikket ud
af kontakten og renger motordelen — se afsnittet
«Rengoring».)

Brauns elektriske apparater overholder geeldende
sikkerhedsforskrifter. Reparationer af elektriske
apparater (inklusive udskiftning af ledning) ma kun
udferes af autoriserede Braun servicecentre.
Fejlbeheeftede, ukvalificerede reparationer kan
forarsage ulykker eller skader pa brugeren.

Beskrivelse

@ Lasering

@ Skive (rustfrit stal)

@ Hak i skiven @

® Kniv (rustfrit stal)

@ Transportsnegl

® Hakkedel med péafyldningsrer
Fremspring pa metalhuset ®
Udlgserknap for hakkedel.
® Pafyldningsbakke

@ Stopper

Start-kontakt
Afbryderkontakt
Baglaens-knap

© Motordel
Ledningsopbevaring

@ «Kubbe»-tilbehor

® Polsehorn

Skive @
3 skiven svarer til husholdningssterrelse 5 (huldiameter
3 mm, 4,5 mm og 8 mm).

«Kubbe»-tilbeher @ / pelsehorn @
Disse tilbeharsdele kan iszettes i stedet for hulskiven @
og kniven @.
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Overbelastningssikring

Hvis motorkontakten er taendt, men motoren pludselig
stopper eller ikke karer, er den indbyggede over-
belastningssikring aktiveret. Hvis det sker, skal du
teende for apparatet og vente, til motoren er kolet af
(cirka 15 minutter).

Hvis motoren ikke starter, nar du teender igen, skal
afkelingsproceduren gentages (se ovenfor).

Sluk for apparatet efter brug, og tag stikket ud af
stikkontakten.

For brug

Alle dele til kedhakkertilbeharet er pa fabrikken blevet
pafert en beskyttende film og skal derfor rengares
inden brug (se afsnittet «<Rengering»).

Samling

— Delene @ - ® skal samles i rigtig reekkefolge som
angivet pa tegningen.

— Den skarpe side af kniven ® skal vende mod
skiven @.

— For hakket @ pa skiven @ ind over fremspringet
pa hakkedelens 6 metalhus.

— Nar du har samlet delene @ - @, skrues laseringen
@ pa hakkedelen ®. Skru den ikke for hardt fast.

Den samlede hakkedel ® fastgares pa motordelen @
med en bajonetlas. Skyd metalkabinettet ind i motor-
delen ved at holde hakkerens pafyldningsrer i en vinkel
pa 45° med uret € markeringen pa hakkeren skal
veere ud for < markeringen pa motordelen (A)).

Drej hakkedelen mod uret i retning af den opadvendte
pil (A), til pafyldningsreret klikker fast i lodret position
(B). Seet pafyldningsbakken ® pa pafyldningsreret.
For at fierne hakkedelen ®), tryk pa udlgserknappen
og vrid hakkedelen 45° med uret som vist pa billed B.

Anvendelse

Start motoren for pafyldning af ked, fisk, grentsager,
og lignende. For at starte den skal du trykke pa start-
kontakten @), sa den slar til.

Tryk pa afbryderkontakten @ for at slukke apparatet.
Hvis apparatet er tilstoppet, standses det ved at trykke
pé afbryderkontakten €.

Tryk derefter pa tilbage-knappen &) (hgjst 10 sekunder).
Tryk pa start-kontakten igen for at blive ved med at
hakke.

Vigtigt: Vent, til apparatet er standset helt, for du trykker
pa tilbage-knappen eller start-knappen.

For forarbejdning af ked, fiernes sener og benene og

skaere i smastykker. Udover kad kan maskinen hakke
fisk, grentsager, log, vade bredskiver, kogte kartofler,

udstenede blommer til syltetgj.

Leeg de klargjorte fodevarer pa pafyldningsbakken ®

og skub dem ned i pafyldningsreret ved hjeelp af stop-
peren . Brug aldrig en gaffel, skaftet pa en ske eller
lignende redskaber til nedstopning af fadevarerne. Hvis
kodet knuses i stedet for at blive hakket ordentligt, ma
du kontrollere, om maskinen er samlet rigtigt (du har



maske glemt at seette en af delene i). Du kan eventuelt
ogsa prove at rengore kniven @ og skiven @.

Bemeerk

® For du hakker frosset kod, skal det tos op til et

niveau, hvor det er muligt at skeere det i tern af

passende storrelse. Ternene kan derefter bearbej-

des af apparatet.

Nar du hakker fadevarer, som kreever stort strem-

forbrug — eksempelvis solsikkefro blandet med havre

i forholdet 1:3 (ca. 800 W) — ma kadhakkeren ikke

kore i leengere tid end 10 sekunder ad gangen.

¢ For anvendelse af «Kubbe»-tilbeher @ / polsehorn
® skal kodet hakkes 2 gange.

Rengoring

Motordelen @ ma kun terres af med en fugtig klud og
derefter med en tor. Alle andre dele kan vaskes i varmt
vand med almindeligt opvaskemiddel. Taler ikke
maskinopvask.

Opbevaring
P& maskinens bagside er der mulighed for praktisk
ledningsopbevaring @ (C).

Der tages forbehold for eendringer uden forudgaende
varsel.

Apparatet bor efter endt levetid ikke kasseres
sammen med husholdningsaffaldet.
Bortskaffelse kan ske pa et Braun Servicecenter
eller passende, lokale opsamlingssteder.

Norsk

Vare produkter er produsert for & imgtekomme de
hoyeste standarder nar det gjelder kvalitet, funksjon
og design. Vi haper du vil fa mye glede av ditt nye
Braun produkt.

Viktig
Les hele bruksanvisningen ngye for apparatet tas
i bruk.

e Apparatet er konstruert kun for normale hushold-
ningskvantiteter.

e Dette produktet er ikke ment & brukes av barn eller
personer med redusert fysisk eller mental kapasitet,
med mindre en person ansvarlig for barnets eller den
andre personens sikkerhet har kontroll over situas-
jonen. Generelt anbefaler vi at produktet oppbeva-
res utilgjengelig for barn. Barn ber fa instruksjon slik
at de ikke leker med apparatet..

e Kontroller at spenningen i vegguttaket stemmer
overens med spenningsangivelsen angitt pa
apparatet.

¢ Motorenheten @ ma ikke holdes under rennende
vann, settes i vann eller settes pa vatt underlag.

¢ Motorenheten ma ikke bli vat. Veer ekstra forsiktig
nar du maler matvarer med hoyt veeskeinnhold.
(Om den blir vat, trekk ut stopselet fra stikkontakten
og rengjer motorenheten — se «Rengjoring».)

¢ De elektriske apparatene fra Braun oppfyller
gjeldende sikkerhetsstandarder. Reparasjoner av
elektriske apparater (inkludert utskifting av led-
ning) ma bare utfares av godkjente servicesentre.
Feilreparasjoner utfart av ukvalifisert personell kan
fore til ulykker eller skade brukeren.

Beskrivelse

@ Lasering

@ Skive (rustfritt stal)

@ Hakk i skiven @

® Kniv (rustfritt stal)

@ Mateskrue

® Kvernedel med pafyllingsror
Styringstapp pa kvernedelen ®
Utlasningsknapp for kverndel
® Pafyllingsbrett

@ Stapper

P&-knapp

Av-knapp

Revers-knapp

© Motorenhet
Ledningsoppbevaring

@ «Kubbe»-tilbehor

@ Pglsehorn

Skive @
3 skiver storrelse 5 (hulldiameter 3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

«Kubbe»-tilbehgr @ / pelsehorn @
Disse tilbeharene kan settes inn istedenfor skiven @ og
kniven @.
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Overbelastningssikring

Hvis motoren er slatt pa, men plutselig stopper eller
ikke starter, er den innebygde overbelastningssikringen
blitt aktivert. Hvis dette skjer, slar du maskinen av og lar
motoren avkjole seg (ca. 15 minutter).

Dersom motoren ikke vil starte nar du slar den pa igjen,
gjenta avkjolingsprosedyren (se over).

Sla apparatet av etter bruk, og ta stepselet ut av stik-
kontakten.

For bruk

Alle deler pa kvernedelen er fra fabrikken smurt inn
med en beskyttende film og ma derfor rengjores for
bruk (se «Rengjering»).

Montering

— Delene @ - ® ma settes sammen i riktig rekkefolge.
— Den skarpe siden av kniven @ ma vende mot skiven @.

— For hakket @ i skiven @ over styringstappen €9 i
kvernedelen ®.

— Etter montering av delene @ - @, skrus laseringen
@ pa kvernedelen ®. Skru ikke for hardt.

Den ferdigmonterte kvernedelen ® monteres pa
motorenheten @ med en bajonettlas. Sett kvernedelen
inn i motorenheten ved & holde pafyllingsroret i 45°
vinkel mot hoyre. (€-merket pa kvernedelen ma

sta overfor €4{-merket pa motorenheten (A).) Drei
kvernedelen mot venstre til pafyllingsreret klikker pa
plass i loddrett posisjon (B). Plassér pafyllingsbrettet ®
pa pafyllingsroret.

For & fierne kverndelen ®), trykk pa utlesningsknappen
og vri kverndelen 45° med klokken som vist pa
bilde B.

e For a unnga risikoen ved den roterende kniven, pass
pa & ikke koble kverndelen med péafyllingsrer ® pa
motordelen far den er fullt montert med skive, kniv og
mateskrue.

For du kobler til/ tar bort tilbehor som er i bevegelse
nar de brukes, skal apparatet slas av og veggkon-
takten tas ut.

Bruk

Sla pa motoren for du fyller pa kjett, fisk, grennsaker
osv. For a sla den pa trykker du pa bryter @ slik at den
kobler inn.

Sla av apparatet ved a trykke pa av-knappen .
Dersom apparatet blir tettet igjen, stopper du det ved &
trykke pa av-knappen €.

Trykk deretter pa revers-knappen @) (men ikke lenger
enn 10 sekunder).

For & fortsette & male, trykker du pa pa-knappen igjen.

Viktig: Vent til motoren har stoppet helt for du trykker pa
revers- eller pa-knappen.

For kjottet bearbeides, skal sener og ben fjernes og
kjottet kuttes i biter. Foruten kjott kan kvernen male fisk,
gronnsaker, lok, blotlagte brod-skiver, kokte poteter,
stenfrie plommer til marmelade. Legg de forbehandlete
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ingrediensene pa pafyllingsbrettet ® og skyv de ned i
pafyllingsreret med stapperen @. Bruk aldri gaffel,
skaftet pa en skje eller lignende.

Hvis kjottet moses istedet for & bli malt ordentlig,
sjekk om kjottkvernen er riktig montert (om du kan ha
glemt & sette i en av delene) eller rengjer kniven @ og
skiven @.

Merk

* For du maler frosset kjott, ma det tines sa pass mye
at du kan skjeere det i biter. De oppskarne bitene kan
males i kvernen.

e Nar du maler mat som krever hoyt stramforbruk —
f. eks. solsikkefrg blandet med havre i forholdet 1:3
(ca. 800 W) — ma ikke kjottkvernen veere igang mer
enn 10 sek.

¢ Kjottet ma males to ganger for du bruker «Kubbe»-
tilbeher @ / pelsehorn ®.

Rengjoring

Motorenheten @ rengjeres med en fuktig klut og
torkes. Alle andre deler kan vaskes i varmt vann tilsatt
vanlig oppvaskmiddel. Skal ikke vaskes i oppvask-
maskin.

Oppbevaring
Praktisk ledningsoppbevaring @@ pa undersiden av
apparatet (C).

Med forbehold om endringer.

husholdningsavfall nar det skal kasseres.
Det kan leveres hos et Braun servicesenter
eller en miljostasjon.

Ikke kast dette produktet sammen med E



Svenska

Vara produkter ar framtagna for att uppfylla hogsta krav
nar det géller kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas du kommer att fa mycket nytta av din nya
Braun kéttkvarn.

Viktigt
Las noga igenom bruksanvisningen innan du
anvander apparaten.

e Apparaten &r endast avsedd for normala hushalls-
kvantiteter.

e Denna produkt &r inte menad att anvéndas av barn
eller personer med reducerad fyskisk eller mental
kapacitet utan évervakning av en person som ar
ansvarig for deras sékerhet. Generellt rekommen-
derar vi att produkten férvaras utom rackhall
for barn. Barn bér héllas under uppsikt for att
sakerstalla att de inte leker med apparaten.

e Kontrollera att spanningen i vagguttaget stammer
6verens med den spanning som anges pa appa-
raten.

e Motordelen @ fér inte hallas under rinnande vatten,
stéllas i vatten eller anvandas pa vatt underlag.

¢ Motordelen far inte bli vat. Var extra forsiktigt nar du
maler matvaror med mycket vatska. (Om den blir vat,
dra ur kontakten ur uttaget och rengér motordelen —
se «Rengoring».)

® Brauns elapparater uppfyller tillampliga sakerhets-
foreskrifter. Reparationer av elapparater (inklusive
sladdbyten) far enbart utforas av auktoriserad
serviceverkstad. Bristfalliga eller okvalificerade
reparationsarbeten kan leda till olyckor eller
personskador.

Beskrivning

@ Lésring

@ Skiva (rostfritt stal)

@ Skara i skivan @

@ Kniv (rostfritt stal)

@ Snacka

® Malningsdel med péafyliningsror
Pigg pa malningsdelen ®
Utlésningsknapp fér malningsdel
® Pafyliningsbord

@ Pamatare

Startknapp

Stoppknapp

Back-knapp

© Motordel

Sladdutrymme

@ «Kubbe»-tillbehdr

® Korvstoppare

Skiva @
3 skivor storlek 5 (haldiametrar 3 mm, 4,5 mm och
8 mm).

«Kubbe» -tillbehér () / Korvstoppare ®@
Dessa tillbehdr kan monteras i stéllet fér halskiva @
och skérblad @.

Overbelastningsskydd

Om strombrytaren ar paslagen men motorn plotsligt
stannar eller om motorn inte startar har den inbyggda
sakringen aktiverats. Om detta hénder ska apparaten
stdngas av sa att motorn far kyla av (cirka 15 minuter).
Om motorn inte startar vid nasta férsék ska du upprepa
nedkylningsprocessen (se ovan).

Efter anvandning stanger du av apparaten och drar ur
elkontakten.

Fore anvédndning

Alla delar pa malningsdelen har vid tillverkningen
smorts in med ett skyddande skikt och maste darfor
rengoras fére anvandning (se «Rengdring»).

Ihopséttning

— Delarna @ - ® skall sattas ihop i ratt ordningsféljd.

— Den vassa sidan av kniven @ maste vara vand mot
skivan @.

— For in skéran @ i skivan @ 6ver piggen € pa
malningsdelen ®.

— Nér du har satt ihop delarna @ - @, skruva pa las-
ringen @D pa malningsdelen ®). Skruva inte pa den
for hart.

Den monterade malningsdelen ® ansluts till motor-
enheten @ med bajonettlasning. Skjut in metallrret

i motordelen genom att halla pafyliningsroret pa
malningsdelen i 45° vinkel medurs (symbolen < pa
malningsdelen ska stimma 6verens med symbolen <
pa motordelen (A)). Vrid malningsdelen moturs i
uppatpilens riktning (A) tills pafyliningsroret klickar pa
plats i upprétt lage (B). Sétt pafyliningsbordet ® pa
pafyliningsroret.

For att fa loss malningsdelen ®), tryck pa utldsnings-
knappen 6 och vrid malningsdelen 45° medurs som
visat pa bild B.

e For att undvika de risker som den roterande kniven
kan medfora, se till att du endast faster malnings-
delen med pafyliningsrér ® pa motordelen efter att
den har monterats ordentligt med skiva, kniv och
snacka.

e Innan du faster/tar bort tillbehdr som &r i rorelse
under anvandning, stdng av apparaten och dra ut
natsladden ur végguttaget.

Anvéndning

Satt pa kottkvarnen innan du bérjar fylla pa med kott,
fisk, gronsaker m. m. Gor detta genom att trycka pa
startknappen @.

Stang av apparaten genom att trycka pa stoppknappen

Om apparaten blir igensatt stoppar du den genom att
trycka pa stoppknappen €.

Tryck sedan in back-knappen € (hégst 10 sekunder).
Fortsatt mala genom att trycka pa startknappen igen.

Viktigt: Vanta till dess att apparaten har stannat helt
innan du trycker pa back- eller startknappen.
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Avlagsna ben och senor samt strimla kéttet som

skall malas. Forutom kott maler maskinen ocksa fisk,
gronsaker, 16k, blétlagda brédskivor, kokt potatis,
urkérnade plommon fér krdm. Lagg den férberedda
maten pa pafyliningsbordet ® och skjut ner det i
pafyliningsréret med pamataren @. Anvand aldrig en
kniv, ett skedskaft eller nagot liknande foremal for att
skjuta ner maten.

Om kottet mosas istallet for att malas ordentligt, kon-
trollera att apparaten ar riktigt inopsatt (du har kanske
glomt att satta i nagon av delarna) eller rengér kniven
® och skivan @.

Obs!

¢ Innan du maler fruset kott maste det vara sa pass
upptinat att det kan skéaras i mindre bitar. Bitarna kan
sedan malas.

e Nar du maler mat som kraver hdg strémforbruk-
ning — t.ex. solrosfréon blandade med havre i propor-
tionen 1:3 (ca 800 W) — far inte kéttkvarnen vara
igang mer an 10 sekunder.

o Kottet maste vara malet tva ganger innan du
anvander «Kubbe»-tillbehér @ / Korvstoppare ®.

Rengéring

Torka motordelen @ med endast en fuktig trasa och
torka den sedan torr. Alla 6vriga delar kan diskas i
varmvatten med vanligt diskmedel. Rengér inte i
diskmaskin.

Forvaring
Dett finns en praktisk sladdutrymme @ pa apparatens
undersida (C).

Med forbehall for andringar.

tilsammans med hushallssoporna. Avfalls-
hantering kan ombesérjas av Braun service-
center eller pa din lokala atervinningsstation.

Nar produkten ar férbrukad far den inte kastas E

14

Suomi

Braun-tuotteet ovat laadultaan, toimivuudeltaan ja
muotoilultaan erittain korkeatasoisia. Toivomme, etta
olet tyytyvainen uuteen Braun-laitteeseesi.

Téarkeaa
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen kuin kéytat
tata laitetta.

e Tama laite on suunniteltu kasittelemaan kotitalouk-
sissa tavanomaisia lihaméaaria.

* T&ta laitetta ei ole tarkoitettu lasten kéyttoon. Tatéa
laitetta ei ole mydskaan tarkoitettu henkildiden, joilla
on alentunut fyysinen tai psyykkinen tila, kéytet-
tavaksi. Poikkeuksena, jos lapsi tai henkil® on hanen
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnan
alaisena. Suosittelemme, etta laitteen tulee olla
lasten ulottumattomissa. Lapsia pitaa valvoa eika
heidan saa antaa leikkié laitteella.

e Ennen kayttdon ottoa tarkista, etté verkkojannite on
sama kuin laitteeseen merkitty janniteluku.

¢ Moottoriosaa @ ei saa pitad juoksevan veden alla,
upottaa veteen tai kayttaa méaralla pinnalla.

* Al& anna moottoriosan kastua, erityisesti varo
kasitellesséasi kosteita ruoka-aineita. (Jos moot-
toriosa kastuu, irrota pistoke pistorasiasta ja kuivaa
moottoriosa — ks. «Puhdistus»).

* Braun-sahkolaitteet tayttavat asianomaisten
turvallisuussaadosten maaraykset. Vain valtuutettu
Braun-huoltopiste saa tehda sahkélaitteiden
huoltotoimet, kuten johdon vaihtamisen.
Puutteellinen valtuuttamaton huoltotyd voi aiheuttaa
onnettomuuksia tai vahingoittaa kayttajaa.

Laitteen osat

@ Lukitusrengas

@ Levy (ruostumatonta terésta)

@ Lovi reikdlevyssa @

®@ Ristikkotera (ruostumatonta terasta)
@ Syottoruuvi

® Runko-0sa, jossa syottéputki
Runko-osassa ® oleva ulkonema
Jauhimen irroitinpainike

® Systtokaukalo

@ Syéttopainin

Kaynnistyskytkin
Sammutuskytkin

Peruutuspainike

© Moottoriosa

Verkkojohdon séilytystila

@ «Kubbe»-lisdosa

@ Makkarantayttolaite

Levy @
3 reikalevya talouskokoa 5 (reikien lapimitat 3 mm,
4,5 mm, 8 mm).

«Kubbe»-lisiosaa @ / makkarantayttolaite ®
Nait4 laitteita voidaan kayttaa levyn @ ja teran @
sijasta.



Ylikuormitussuoja

Jos moottorin kytkin on p&alla, mutta moottori pyséahtyy
yhtakkia tai ei pyori, sisdanrakennettu sulake on
kaynnistynyt. Jos ndin ké&y, sammuta laitteesta virta

ja odota, kunnes moottori on jadhtynyt (noin 15
minuuttia).

Jos moottori ei kaynnisty, kun laitteeseen kytketaan
uudestaan virta, toista jadhdytysprosessi (katso ylla).
Sammuta laite k&ytdn jalkeen ja irrota virtajohto
pistokkeesta.

Ennen kéytt6a

Lihamyllyn osat on rasvattu tehtaalla ennen
pakkaamista. Sen vuoksi lihamylly on pestava ennen
ensimmaista kayttda (ks. «Puhdistus»).

Kokoaminen

— Kokoa osat oikeassa jarjestyksessa @ - ®.

— Tera @ on asetettava niin pain, etta sen terdvé reuna
tulee reikélevya @ vasten.

— Konhdista reikélevyssa @ oleva lovi @ runko-osassa
® olevaan loveen 62.

— Yhdistettyési osat @ - @ ruuvaa lukitusrengas D
napakasti kiinni runko-osaan ®.

Koottu jauhatusosa ® liitetdén moottoriyksikkoon @
pikaliitosistukalla. Tyénn& metallikotelo moottoriyk-
sikkdon pitamalla jauhatusosan tayttdputkea 45 asteen
kulmassa my6tapaivaan (jauhatusosan <Q-merkin on
osuttava moottoriyksikon (A) <§-merkin kohdalle).
Kéaanna jauhatusosaa vastapéaivaan pystysuoran
nuolen (A) suuntaan, kunnes tayttdputki napsahtaa
paikalleen pystysuoraan asentoon (B). Aseta sy6ttori-
tila ® tayttoputkeen.

Irroittaaksesi jauhimen ®), paina irroitinpainiketta
ja kdanna jauhinta 45° astetta myotapaivaan, kuvan B
mukaisesti.

o Valttdaksesi pyorivan terén aiheuttamat riskit,
varmista, etta kiinnitat runko-osan ® moottoriosaan
ainoastaan sen jalkeen, kun reikélevy, ristikkotera ja
syottéruuvi ovat Kiinnitetty tukevasti runko-osaan.

e Kytke aina laite pois paalta ja veda topseli seinasta
ennen lisdosien, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa, kiinnittamista/vaihtamista.

Kaytto

Kaynnistéd moottori ennen lihan, kalan, vihanneksien
tms. syo6ttamista laitteeseen. Ké&ynnistéd moottori
painamalla kytkinté €.

Sammuta laitteesta virta painamalla sammutuskytkinta
@.

Jos laite on tukkeutunut, pyséyté se painamalla
sammutuskytkinta €.

Paina sitten peruutuspainiketta @ (enintéén 10 sekuntia).

Kun haluat jatkaa jauhamista, paina kytkinta
uudestaan.

Tarkeaa: Odota, etta laite pysahtyy taysin, ennen
peruutuspainikkeen tai kynnistyskytkimen painamista.

Ennen jauhamista poista lihasta janteet, luut ja
suikaloi liha. Lihan liséksi myllylla voi jauhaa kalaa,
vihanneksia, sipulia, liotettuja s&ampyléita, keitettyja
perunoita, kivettémia luumuja jne. Tayta syéttokaukalo
® esikasitellylla lihalla tai vinanneksilla ja tydnna
ainekset sydttéputkeen syodttdpainimella @.

Ala koskaan kéyta haarukkaa, lusikanvartta tai
vastaavaa tehtavaan.

Jos liha murskaantuu sen sijaan, etta se jauhautuu
kunnolla, tarkista, etta lihamylly on koottu oikein (esim.
ovatko kaikki tarvittavat osat koottuna) tai puhdista tera
@ ja reikalevy @.

Huomautus

e Sulata jaista lihaa ennen jauhamista sen verran, etta
voit leikata sen sopivan kokoisiksi paloiksi. Palat
voidaan jauhaa laitteella.

* Jauhattaessasi aineksia, joiden kasittely kulut-taa
runsaasti energiaa — esim. auringonkukansiemenia
ja kauraa suhteessa 1:3 (noin 800 W) — ala kayta
konetta 10 sekuntia kauempaa.

e Ennen kuin kaytat «Kubbe»-lisdosaa @ / mak-
karantayttélaite @, liha on jauhettava kahdesti.

Puhdistus

Pyyhi moottoriyksikkd puhtaaksi @ kostealla liinalla ja
kuivaa se. Muut osat voidaan pesta kuumalla vedella

tavallisilla tiskiaineilla. Al& pese astianpesukoneessa.

Sailytys
Verkkojohdolle on kateva sailytystila @0 laitteen
pohjassa (C).

Muutosoikeus pidatetaan.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, saasta
ymparistda alaka havita sité kotitalousjatteiden
mukana. Havita tuote viemalla se Braun-
huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen
kerayspisteeseen.
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniaja najwyzsze wymagania
jakosciowe, wzornictwa i funcjoinalnosci. Gratulujemy
udanego zakupu i zyczymy duzo zadowolenia przy
korzystaniu z naszego urzgdzenia.

Uwaga!
Przed uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie
z trescig instrukcji obstugi.

¢ Urzadzenie przeznaczone do uzytkowania w gospo-
darstwie domowym.

e Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci

lub osoby fizycznie lub umystowo uposledzone,

jesli nie znajduja sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Zalecamy przechowywacé urzgdzenie w miejscu

niedostepnym dla dzieci. Dzieci powinny by¢

nadzorowane podczas uzywania urzgdzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego bezpieczenstwa.

Przed przytaczeniem do sieci nalezy sprawdzic,

czy napiecie, podane na tabliczce znamionowej jest

zgodne z napigciem domowe;j sieci elektrycznej.

Zabrania sie trzymac mechanizmu silnika @ oraz

wtyczki pod biezaca wodg lub uzywania na mokrej

powierzchni.

¢ Nie dopusci¢ do zamoczenia mechanizmu silnika,
w szczegdlnosci w trakcie mielenia wilgotnych
produktéw. (W takim przypadku wyciggnaé¢ wtyczke
z kontaktu i oczysci¢ mechanizm silnika — patrz
«Czyszczenie»).

e Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg odpowied-
nie standardy bezpieczenstwa. Naprawa urzadzen
elektrycznych (réwniez wymiana kabla zasilajgcego)
moze by¢ wykonywana tylko przez autoryzowany
serwis. Niekompetentna, niewtasciwie przepro-
wadzona naprawa sprzetu moze spowodowac
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

Opis

@ Pierscien dociskowy

@ Sitko (stal nierdzewna)

Naciecie sitka @

N6z (ze stali nierdzewnej)

Przektadnia slimakowa

Gtowica mielaca z wpustem

Nad otwér w gtowicy mielgcej

Przycisk uwalniajacy gtowice mielgca
Podajnik

Dociskacz

Wigcznik

Wytacznik

Przycisk cofania

© Obudowa silnika

Miejsce do przechowywania kabla zasilajcego
@ Przystawka do wyrobu kietbas «Kubbe»
® Koncéwka do przygotowywania kietbas

QOOO®®

Sitko @
3 sitka o rozmiarze 5 (Srednica otworéw 3 mm,
4,5 mm, 8 mm).

Przystawka «Kubbe» @ / Koricéwka do
przygotowywania kietbas @

Te koncowki moga by¢ zatozone zamiast sitka @ i
ostrzy @.
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Ochrona przed przeciazeniem

Urzgdzenie posiada system automatycznego
wytgczania, zabezpieczajacy silnik przed
przegrzaniem. Jezeli w czasie pracy silnik zostanie
automatycznie zatrzymany, nalezy wytaczyc
urzgdzenie i odczekaé okoto 15 minut, do momentu
az silnik bedzie chtodny. Jezeli silnik nadal nie bedzie
dziatat, nalezy powtdrzy¢ procedure chtodzenia. Po
uzyciu, nalezy urzadzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od
zrédta pradu.

Przed uzyciem

Podczas produkcji wszystkie czesci maszynki zostaty
pokryte cienkag warstwg smaru. Przed pierwszym
uzyciem nalezy je doktadnie umy¢ (patrz
«Czyszczenie»).

Montaz

— Prosimy doktadnie zapoznac sie z punktami @ - ®.

— Ostra strona noza @ musi by¢ zwrécona w kierunku

tarczy @.

Skierowac naciecie @ w sitku @ nad otwdr w

gtowicy mielacej ®.

— Po ztoZeniu czesci od @ - @ umiarkowanie dokre-
ci¢ pierscien dociskowy @ na glowice mielacg ®.

Gtlowica mielgca ® jest potaczona z silnikiem za
pomoca bagnetowego zamka. Aby potaczy¢ obie
czesci nalezy wiozy¢ metalowg obudowe mtynka do
silnika, przekrecong o 45 stopni wzgledem czesci
silnikowej, zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(strzatki na obudowie silnika i na obudowie mtynka
muszg do siebie pasowac (A)). Nastepnie nalezy
przekreci¢ obudowe mtynka odwrotnie do kierunku
wskazoéwek ruchu zegara, do momentu kiedy watek
napetniajgcy powrdci na swojg pozycje. Na koniec
pozostaje jeszcze umieszczenie na szczycie
maszynki, na watku napetniajgcym specjalnego
podajnika ®.

Aby wyjag¢ gtowice mielgcg ®, nacisnij przycisk
uwalniajacy 6b i przekrec jg zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara o 45° - patrz rys. B.

o Gtowice mielacg z wpustem ® zatdz do urzadzenia
po tym jak zamontujesz sitko, noz i przektadnie
slimakowa. Zapobiegnie to niebezpieczenstwu
wynikajgcemu z odkrytego obracajgcego sie ostrza.

* Przed rozmontowaniem / wymiang przystawek i
koncéwek, ktére sa w ruchu podczas uzytkowania
urzadzenia, wytacz urzadzenie i odtacz je od zrédta
pradu.

Uzycie

Nalezy wiaczy¢ silnik zanim maszynka zostanie
napetniona miesem, rybg, warzywami itp. Aby to
zrobié, nalezy wiaczy¢ przycisk €. Wytgczenie
nastepuje po nacisnieciu przycisku €.

Jezeli urzadzenie jest zapchane, nalezy je wytaczy¢
przy uzyciu wytgcznika @), a nastepnie nacisnac
(nie dtuzej niz 10 sekund) przycisk cofania &), celem
wydobycia ze $rodka maszynki nadmiaru produktéw.
Aby kontynuowac mielenie wystarczy wigczy¢
przycisk €.



Uwaga: zanim zostanie uzyty przycisk cofania, nalezy
poczekac az urzadzenie catkowicie przestanie
dziata¢. To samo dotyczy ponownego wtaczania
urzadzenia.

Przed obrébka migsa nalezy je odtaczy¢ od
wszystkich kosci, pozby¢ sie duzych Sciegien i zyt
oraz pokroi¢ je w mniejsze kawatki. Oprécz miesa
maszynka przemiele takze ryby, warzywa, cebule,
suche pieczywo, gotowane pomidory czy owoce na
przetwory.

Nalezy umiesci¢ przygotowane migso, ryby, warzywa
na podajniku maszynki ® a nastepnie po kolei
wrzucac kawatki do srodka, przepychajac je
dociskaczem @ w dét watka napetniajgcego. Nigdy
nie nalezy uzywac przy tej czynnosci widelca, tyzki

i temu podobnych przyrzadéw. Jezeli migso nie
zostanie zmielone, tylko zgniecione, to zaleca sie
sprawdzi¢, czy mtynek maszynki zostat odpowiednio
ztozony (np. czy nie zostata pominigta zadna z czesci
sktadowych), oraz czy ostrza @ i sitka @ sg
odpowiednio wyczyszczone.

Uwaga

e Zamrozone mieso nie musi by¢ przed mieleniem
catkowicie rozmrozone. Wystarczy rozmrozi¢ je na
tyle, aby méc je pokroi¢ na mniejsze kawatki.
Maszyna poradzi sobie z mieleniem $rednio
zamrozonego migsa.

e W przypadku mielenia produktu spozyw-czego,
ktorego przetwarzanie pochfania duzg ilos$¢ energii
np: pestki stonecznika i owies w proporcji 1:3 (ok.
800 W), zaleca sie mieli¢ nie dtuzej niz 10 sekund.

¢ Przed uzyciem przystawki do wyrobu kietbasy @ /
Koricéwka do przygotowywania kietbas @ mieso
powinno by¢ dwukrotnie zmielone.

Czyszczenie

Silnik maszynki i obudowe nalezy przetrze¢ wilgotng
szmatka a nastepnie wytrze¢ do sucha. Wszystkie
inne czgsci moga by¢ myte pod biezaca, goraca
wodg, przy uzyciu detergentéw do zmywania naczyn.
Nie myé maszynowo w zmywarce.

Pojemnik na kabel
Praktyczny miejsce do przechowywania kabla
zasilajcego urzgdzenia @ (C).

Zastrzega sie mozliwo$¢é wprowadzania zmian.

mozna wyrzucacé tgcznie z odpadami socjalnymi.

Zuzyty produkt nalezy zostawi¢ w jednym z

punktéw zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom
na $rodowisko lub zdrowie ludzi, wynikajacym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu nie E

Tuarkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yuksek
standartlara ulagabilmek i¢in tasarlanmigtir. Yeni Braun
kiyma makinenizden memnun kalacaginizi umariz.

Dikkat
Bu iiriini kullanmadan énce kullanma kilavuzunu
dikkatle ve eksiksiz okuyunuz.

e Bu 0rln normal ev mutfaklarindaki kullanim
miktarlarina uygun olarak uretilmigtir.

® Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel yada ruhsal engelli kisilerin
kullanmasina uygun degildir. Aygitinizi cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi éneririz.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek icin
gozetim altinda tutunuz.

e Calistirmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
Uriinlin Uzerinde yazan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

* Motor Unitesi @ akan suyun altinda tutulmamali,
suyun icine sokulmamali, ve islak yuzeylerde
caligtirnimamalidir.

e Ozellikle nemli yiyecekler hazirlarken, motor Unite-
sinin 1Islanmamasina dikkat ediniz. (Motor i1slanirsa,
fisi prizden ¢ekiniz ve motor Unitesini temizleyiniz.
«Temizleme» bélimine bakiniz.)

e Braun elektrikli aletleri en uygun guvenlik standart-
larina gére Uretilmistir. Elektrikli aletler ile ilgili her
tarli onarim (kordon degisimi de dahil olmak tzere)
mutlaka yetkili Braun teknik servisleri tarafinca
yapilmalidir. Yanlhs ve kalitesiz olarak yapilan
onarim, kazalara veya kullanicinin yaralanmasina
neden olabilir.

Tanimlar

® Kapak

@ Disk (paslanmaz gelik)

Diskin @ icindeki digliler

® Bigak (paslanmaz celik)

@ Sarmal vida

® Doldurma gdvdeli kiyici baghg
Kiyici baghgindaki ® ¢ikinti
Kiyici baglidi kurtarma dugmesi
® Etdoldurma tepsisi

@ ltici

Agma digmesi

Kapatma dugmesi

Terse gevirme dugmesi

® Motor Unitesi

Kablo haznesi

@ «Kubbe» atagmani

® Sosis sucuk atagmani

Disk @
Ev mutfaklarinda kullanilacak 3 disk él¢usu 5'tir.
(Bosluk ¢aplart 3 mm, 4,5 mm, 8 mm’dir)

«Kubbe» atagmani () / Sosis-sucuk atagmani ®
Bu atagmanlar disk @ ve bigagin @ yerine monte
edilebilirler.
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Emniyet sigortasi

Motor diigmesinin agik olmasina ragmen motor
calismiyor veya aniden duruyorsa, cihazin sigortasi
atmistir. Bu durumda cihazi kapatarak motorun
sogumasini bekleyin (yaklasik 15 dakika slrecektir).
Motor bu siirenin sonunda da calismazsa, sogutma
islemini tekrarlayin.

Kullanimdan sonra cihazi kapatin ve prizden ¢ekin.

Kullanmadan énce

Kiyma makinesinin butun parcalar fabrikadan ¢ikma-
dan 6énce yagl filmlerle kaplanmigtir. Bu ylzden, ilk
kullanimdan énce mutlaka yikanmalidir. («Temizleme»
kismini okuyunuz.)

Montaj

— Latfen pargalari dogru sirayla monte ediniz @ - ®.

— Bigagin @ keskin tarafi disk @ ile karsilikli yiizyiize
gelmelidir.

— Diskin @ igindeki digliyi @, kiyici baghgindaki ®
cikintinin &) tizerine yerlestiriniz.

— @-® numarali parcalari birlegtirdikten sonra
kapagi @ kiyici baghginin ® Ustiine orta sikilikta
takiniz.

Ogtitme bagligi ®, motor (initesine @ saplama

kilitle baglanmaktadir. Metal yuvay! motor Unitesine
yerlestirmek icin, 6gutlict basligin doldurma milini saat
yoéniine dogru 45° agiyla tutun (6gutict bashginin
lzerindeki 4 isareti, motor Unitesinin tzerindeki <
isaretine denk gelmelidir (A)). Ogutlcl bashgini, dikine
okun (A) yénunde saat yonunun aksine gevirerek
doldurma milinin dikey konuma oturmasini saglayin (B).
Besleme tepsisini ® doldurma miline yerlestirin.

Kiyici baghgini ® gikarmak igin, kurtarma digmesine
basin ve kiyici bashgini, Resim B’de gésterildigi gibi,
saat yonuline dogru 45 derece gevirin.

* Dodnen bigaktan kaynaklanan herhangi bir riski
onlemek igin, kiyici bagligini ® motor bdlmesine,
sadece disk, bicak ve sarmal vidanin motor bélmesi ile
tamamen birlestiginden emin olduktan sonra takiniz.

e Parcalari takip/cikarmadan énce makineyi durdurunuz
ve fisten cikariniz.

Calistirma

Et, balik, sebze vb. gidalari doldurmadan énce motoru
calistirin. Bunun i¢in agma digmesine @ basin.
Cihazi durdurmak igin kapatma diigmesine @ basin.
Cihazin tikanmasi durumunda, 6nce kapatma digme-
sine @ basarak motoru durdurun.

Ardindan terse cevirme digmesine €9 en fazla

10 saniye slreyle basin.

Kiymaya devam etmek icin tekrar agma diigmesine
basin.

Dikkat: Terse ¢evirme diigmesine basmadan énce
cihazin hareketinin sona ermesini bekleyin.

Eti parcalamadan énce kemikleri, kikirdaklari ve
sinirlerinden ayiriniz ve seritler halinde kesiniz. Cihazi,
ayrica, balik, sebze, sogan, haglanmig patates vs. i¢in
de kullanabilirsiniz. Hazirlanmis et veya sebzeyi et
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doldurma tepsisine ® koyunuz, itici @ ile doldurma
gbvdesinin igine itiniz. Kesinlikle catal, kagik sapi veya
benzeri cisimler kullanmayiniz. Eger et diizgun olarak
kesilmiyor, pargalaniyorsa, lttfen cihazin dogru monte
edilip edilmedigini kontrol ediniz (pargalardan birini
monte etmeyi unutmus olabilirsiniz) veya bigak @ ve
diski @ temizleyiniz.

Uyari

e Dondurulmus etleri kiymadan énce, kusbasi
dogranabilecek kadar ¢ozullmelerini bekleyin.
Cihaz bu buyuklukteki et parcalarini kiyabilecektir.

e Cihazi, ay ¢ekirdegini yulaf ile (1:3 oraninda)
karistirma gibi, yliksek gl isteyen islerde
kullanirken (yaklagik 800 W), 10 saniyeden fazla
caligtirmayiniz.

o «Kubbe» atagmani @ / Sosis-sucuk atagmani @
kullanmadan énce et iki defa ¢ekilmelidir.

Temizleme

Motor tinitesini @ temizlemek igin sadece nemli bir
bezle silin ve kuru bir bezle kurulayin. Diger tim
parcalar sicak suda bulasik deterjaniyla yikanabilir.
Bulagik makinasinda yikamayiniz.

Saklama
Cihazin altinda kablo haznesi icin (0 pratik bir yer vardir
(©).

Bildirim yapiimadan degistirilebilir.
EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émrG 7
yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
deg@erlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

' (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75
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Procter & Gamble Satig ve Dagitim Ltd. Sti.
Icerenkdy Mah. Serin Sok. Kosifler Is Merkezi
No:3 A 34752 Atasehir, Istanbul

P &G Tuketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com
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To potép tng ouokeurig @ dev Ba MPEmeL va pret

KATw 1) H€oa o€ vepd 1y va AelToupyroet oe Bpey-

péveq emupAveleq.

* Mnv adrioete To HOTEP va Bpaxel, Wlaitepa edv
enekepydletal ehadppd uypr Tpodn (edv vat, ToTe
Bydte To KOAWSL0 and v rpla kat kabapiote To
HoTEP, BA. «KaBaplopdg).

e Ot nAektpikéqg ouokeuég TG BRAUN, minpouv ta
npoétuna acdaleiag. Ot EMOKEUEG TWV NAEKTPIKWV
OUOKEUWV (OUMTEPIAKBAVOUEVNG TNG AVTIKATA-
otaong kaAwdiou) Ba mpénel va yivovtal pévo oe
eEoualodotnuéva ouvepyeia Tng BRAUN. Mn
aobaAng 1 AavBaopévn erokeun pnopel va
TPOKAAEDEL atuxrpaTa 1 TealaTa OTo XProTn.

Nepiypadn

@® Zmprypa Aiokou

@ Aiokog (avoEeidwTog)

@ Eykorn otplEng diokou @

® Aenida (and avo&eid®wto atadA)

@ Zneipwua

® Kedpahr aréoparog pe dEova Tpododoaoiag
MpoeEoxr Tou YETaMIKOU cwAriva &
MANKTPO aneAeuBEPWONG KEPANG AAECHATOG
® Aiokog tpododoaiag

@ Meotipag

MANkTpo €vapéng Aettoupyiag

MAAKTPO TepUATIONOU AetToupyiag
MAMKTPO enavagopdg

© Motép

Xwpog anobrikeuong kaAwdiou

@ EEGptnua «Kubbe»

® E&dptnua yia Aoukdavika

Aiokog @
Tpelg diokot No 5 eK. yla OIKIaKY XPrion (SLApeTpog
onwv 3 XA, 4,5 XI\. kat 8 XI\.)

EZaptnpa «Kubbe» @ / EEapTnpa yia Aoukdvika ®
Autd Ta eEapTtrpata prnopouv va Tornodetnolyv ot
B€on tou diokou @ kat Tou paxatptol @.

AlakénTng acdaleiag

Edv o diakdmng Aettoupyiag eivat avappévog, aAd
TO MOTEP OTAUATNOEL EAPVIKA va AEITOUPYEL, O
EVOWUATWUEVOG JLAKOTTING aopaleiag €xel evepyo-
mnoinBel. Edv autd oupBel, B€ote T cuoKeun) eKTOG
AetToupyiag Kat MEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL TO
HoTép (mepimou 15 Aertd).

Edv 1o poTép dev Eekivrioel 6tav To BéoeTe Eavd oe
Aettoupyia, enavaldBete v napandve dadikaoia.
MeTtd Tn xprion, 6€oTe T GUOKeUY] EKTOG AetToupyiag
Kat ByAATe To PIg and Tnv npida.

Mpiv amé T xprion

‘Ohata sEapTr]uam NG KPEATOUNXAVAG TPV pUyouv
and To epY00TACLO, KAAUTITOVTAL HE E1BIKO AAdL.

©a npérnel va muBolv Tplv and v mpwTn Xerion
(deq «Kabaplopdg»).

Zuvappvoynon
— MapakaloUpe, ONUEIDOTE TN owoTr ddTagn
ouvappoAéynong twv eEaptudtwv @ — G.

— H kodtepr mMAeupd g Aenidag @ Ba rpérnet va
BAgnel oto dioko @.

- TomoBeteiote TNV gykomr @ tou diokou @ otnv
€131k Poe&oxr| 6 g kedpairg G.

— AdoU ouvappuoloyroeTe Ta eEaptriuara @ — @
Bidwote To otptypa Tou diokou @ odiytd endvw
omv kedpar .

H ouvappoloynuévn kepahr} aAéopatog ®
ouvdéetal oTo HoTéP @ e a aoPAAELd UMAYLOVET.
Elodyete TO UETAANIKO KEAUPOG OTO HOTEP
KpatwvTag Tov agova Tpopodoaiag TG KEPAAG
aAéopatog o ywvia 45°, MepLoTPEPOVTAG
aplotePOoTPOoPa (To aUpBoAo € TAvw TNV KEGAAR
aAéopatog pErel va eubuypappiletal pe to
oUuporo o mdvw oto HoTEP (A)). MeploTpédte TV
KEPAAT) AAEOHATOG aPLOTEPOOTPOPA TIPOG TNV
kateUBuvaon Tou KABeTou BENoug (A) Ewg 6Tou O
&&ovag Tpopodooiag koupnwoel oe 6pbla BEan (B).
ToroBetroTe Tov 8ioko Tpopodooiag ® mdvw otov
&&ova Tpopodooiag.

Ma va agpalpgoete TV KePaAr aAéoparog ® ruéote
TO MANKTPO arneAeuBEPWANG 6 kat MEPLOTPEYPTE TNV
Ke@AAT) aAéopatog deEldoTpopa Katd 4510 drnwg
palvetal oTnv eikoéva B.

e [a va anopuyete orolovdnoTe kivduvo uropel
va PokANBel and v neplotpeOpevn Aemidaq,
BeBalwBeite OTL MPOTAPUOLETE TNV KEPAAY)
aAéoparog ® oto HOTEP pbvo apou Exet
ouvapuoAoynBel MA\Rpwg pe Tov Sioko, TN AeTida
KAl TO omelpwpa.

¢ [pwv MPooapudoETe/aQVTIKATAOTNOETE EapTraTa
Ta onola Bplokovral oe kivnon katd tn dldpkela
g Aettoupyiag, kKAe(oTe T ouokeur| kal ByAATe To
@Lg ano v npica.

AeiToupyia

©€0Te TN CUOKeuT) 0e Aettoupyia mpotou BAAete
kp€ag, Yapl, Aaxavikd KA. MNa va yivel autd, méote
TO MANKTPO Evap&ng Asttoupyiag .

MNa va B€oete T OUoKeUN) eKTOG Aettoupylag, TEote
TO TIAAKTPO TEPUATIONOU Asttoupyiag €.
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3 € Mep(mTwon Tou 1) GUOKeUT UNMAOKApPEL, SlakdyTte
™ Aettoupyia megovtag To MAAKTPO TEPUATIOHOU
Aerroupyiag €.

2Tn ouVvEXELA TIEOTE TO MANKTPO EMAVAPOPAG
(6xt meploodTepo and 10 deutepOAeTTTq).

Na va ouvexioete To kKOYIUO, TETTE EQvA TO TIANKTPO
évapéng Aettoupyiag.

Inuavtiké: Meptuévete Ewg GTOU 1 CUOKEUT) EXEL
OTAUATAOEL EVIEAWG TPOTOU TIETETE TO MANKTPO
€Mavagopdg 1) To MANKTPOo évap&ng Aettoupyiag.
Mptv TormoBetr|oeTE TO KPEAG, adalPE0TE TOUG
TEVOVTEG, TOUG XOVOPOUQ Kal KOYTE To 0e AwpIdeg.
Extdq and kp€ag, n ouokeun propel va ene€epyaotel
WAapt, Aaxavikd, KpeUUUdLa, LOUTKENEVA KOUUATI
Ywuou, Bpaopéveg natdreg, dapdoknva (xwpiq
KOUKOUTOLQ) Yla pappeAdda. TomoBeteloTe TO KpEag
1} Ta Aaxavikd oto dioko Tpododoaoiag ® kat riEote
npog ta kdtw otov d&ova tpododoaiag pe Tov
rieotpa @. Mnv XpnOLOTOLE(TE TTOTE TILPOUVL, TN
AaBr) koutaAloU 1] KATIOLO TTAPAMANOLO AVTIKE(UEVO.
Edv To kp€ag moAToroleTal avti va KoTel Kavovikd,
eNéyETe edv Ta €EQPTNUATA £XOUV OUVAPOAOYNOEl
owoTd (T.X. edv €xeTe (Owg MapaAe{yel va Toro-
BemoeTe €va and ta eEaptuara) 1} kabapiote ™
Aenida @ kat To dioko @.

ansman
I‘Iporou KOWeTE KaTeLpuyuevo Kp€ag, Eenaywom
TO 0g TETOL0 BABUO £TOL WOTE va UMOPE(TE va To
kOWeTe KUBoug KatdAAnAou peyeboug. Mnopeite
va enegepyaoteite autolq Toug KUBOUG pe TN
OUOKeUN).

e Otav ene&epyddeote MOAU OKANPA UAIKA, TTOU
anarolv uPnAr anédoon TNG CUOKEUNG — TL.X.
NALOOTIOPOUG AVAKATEUEVOUG E SNUNTPLOKA OE
avahoyia 1:3 (xpeiagovrat nepirou 800 W) —
unv Eemepvdre Ta 10 deut. Aettoupyiag.

¢ [ptv XpnoluoromoeTe To eEAPTNUA TOATOOMONG
@ / eEGptnua yla Aoukdvika @ 1o kp€ag Ba mpEmel
va €xel korel dUo GopPEg.

Kabapiopog

Kabapiote 1o potép @ pe éva vwrnd ravi ka
OKOUTT(OTE TO Yla va oteyvwoel. ‘OAa ta undloina
TURUATA propouv va kabaplotoulv og {eotd vepod e
Kolvd KaBaploTikd uypd rudrtwy. Mnv Aévete Ta
€EQPTAATA TNG CUOKEUNG O€ TIAUVTHPLO TUATWV.

Amo6nkeuon

H ouokeun dlatiBetal e TPakTikry B€om arobn)-
keuong Tou kaAwdiou @ otn Bdon g ouokeunq
(ewdva (C)).

To mpoidv undkettal oe TpoTonoinom Xxwpig
nipoetdornoinon.

olKlakd anoppiupata étav eTAcel To TEAOG

™me xpnmunq Gwngmg. H 510980ﬂ meg —
uropei va npaypmonomem oe éva and ta
efoualodotnuéva ouvepyeia g Braun vy ota
KATAMNAQ onueia CUAOYTG TIOU TTaPEXOVTAL OTN
Xwpa oag.

MapakahoUpe pnv MeTAEETE T ouokeun ota E
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Pycckun

Hawwm nsgenuna CKoHCTpyupoBaHbl B COOTBETCTBUE
C BblCOYaNLWMMK CTaHAapTamy Ka4ecTBa, PyHKLWO-
HanbHOCTU 1 An3anHa. Mbl Hageemcst, 4To Bam
6e3yCcrnoBHO NOHpaBuTCA Bal HoBbIV NpM6op hupmbl
Braun.

Ba)kHoe 3amevaHue
MNepepn Hayanom Nosfb30BaHUS MOJSTHOCTbLIO U
BHUMATENbHO NPOYMTANTE 3TN MHCTPYKLUN.

e 3TOT NpubOp 6bINT CKOHCTPYMPOBaH AN5 paboThl
C HOpPMasbHBIMU [OMALLHUMU 06 bEMAMW.

e JTOT NpubOp He NpegHa3HayeH Ana UCnonb3o-
BaHWA 0EeTbMWU UNW OPYruMK nuuamn 6€3 NoOMOLLM U
NpUCMOTPA, ECNU UX PU3NYECKUE, CEHCOPHBIE UITU
YMCTBEHHbIE CMIOCOOHOCTU He MO3BONAIOT UM
6e30mnacHo ero Ucrnosb30BaTh. Y CTPOMUCTBO AOMMKHO
XpPaHUTbCA B HEJOCTYMHbIX ANA OeTel MecTax.
HeobxoamMmo KoHTpoMpoBaTh, YTOObLI AeTU He
“cnonb30Banu faHHoe YCTPOMCTBO B KayecTse
UrpyLLKK.

* [lepeq Hayanom npuMeHeHus ybeanTecs, Y4To
BOJSIbTaX MACOPYOKM COOTBETCTBYET BOSIbTAXKY
B Bawei cetu.

e MoTopHas yacTb @ He JoMmKHA HAXOAUTCA MOA,
CTPYén Bodpl, OMycKaTbCcs B BOAY Un paboTaTb
Ha BNaXXHbIX NOBEPXHOCTSIX.

® He gonyckanTe HaMOKaHWs MOTOPHOM 4acTw,
0CO6EHHO Mpr 06paboTKe BaXKHbIX NPOAYKTOB
(ecnn aTO NpPOU30LLNO, OTKMoYNUTE NpUbop OT
CETN 1 NPOYNCTUTE MOTOPHYIO YacTb - CMOTPUTE
pasgen «4ucTtka»).

* BbiToBbIE 91eKTpPONpHbopbl Braun oTBeyvatoT
COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAapTam 6€30MacHOCTy.
PemoHT anekTponpubopos Braun (Bkntovas 3amMeHy
LUHYpa) AOMMKEH BbINOMHATLCA TOSLKO LIeHTpamMu
obcnyXvBaHus, MMeloLWUMK paspeLleHune Braun.
HekayeCTBEHHbI U HeKBaNUMPULMPOBAHHbI
PEMOHT MOXET CTaTb NMPUYMHON HECHACTHOMO
cny4as UM TpaBMbl Nosb3oBaTeNs.

o
=1
=
o
[
I
s
o

Kpbilka

[uck (Hep>xasetoLas cTanb)

LLlepbuHka B ancke @

Hox (HepxxasetoLlas ctarnb)

BTynka

B6upatolyasn 4acTb 1 rofioBka MAcopyoku
BoIcTyn B MeTanuyeckom kopryce &
KHonka onsa u3sneyeHus ronosku Macopybku
JloTok gnsa npogykra

Tonkatenb

KHonka BknoveHus

KHorka BbIKNnioYeHns

KHonka pesepca

MoTopHas YacTb

XpaHeHue LwHypa

Hacapgka «Kubbe»

Hacapka ana u3rotoBneHna COCUCOK

SEIEIEBIBIBINICIBIGISICIEISISIS)

Ouck @
Tpwv gvcka, AoMaLLHWA pa3Mep AUCKOB 5 (AnameTpebl
oTBepcTuin 3 MM, 4,5 MM, 8 MM).



Hacapka «Ky66e» @ / Hacagka gna nsrotoene-
HUA cocucok ®
Hacapnkuv ogesaiotcs Ha MecTo aucka @ v Hoxa ).

MpepoxpaHutenns

Ecnun moTop BKntoYeH, HO 3aTeM BHE3arnHoO OCTaHo-
BUIICA UNK He paboTaeT, 3TO MOXET 03Ha4aThb, YTO
BCTPOEHHbIN B LieNAx 6€30nacHOCTU MpeoXpaHnTenb
aKkTuBMpoBaH. B aTom cnyyae, oTkntounTe npubop Ans
oxnaxxgeHus motopa (MpUeIn3nTensHoO 15 MUHYT).
Ecnn moTop He HauHeT paboTaTb MO UCTEYEHUIO

15 MWUHYT, MOBTOPUTE MPOLIEAYPY OXNaXAEHMS
(cmoTpuTE BbILLE).

Mocne ncnonb3oBaHUs BbIKMOUMTE MPUOOP M OTKIIO-
ynuTe ero oT ceTu.

Mepea Hayanom NpMMeHeHUsA

Bce wacTu pybsien Hacaaku 6binv NOKpbIThI
NobpUKaHTOM nepes BbIXOAO0M ¢ 3aBoaa. lMNpexae,
YeM Ha4aTtb Nosb30BaTbCA NPUOOPOM 3TN HACTN
LOJDKHBI 6bITb XOPOLLO MNPOMbIThI (CMOTpUTE pasgen
«Huctka»).

Cbopka

— lMoxanyicTta, 06paTutTe BHUMaHWEe Ha npaBuslb-
HocTb cbopkm yacten D —®).

— VcTaHosuTe HoX @ Tak, 4To6bl PeXyLLMe KPOMKM
6b11 06paLLeHbl K AUCKy @.

— Beepute wepbuHky @ B guck @ no BeicTyny
B rofioBke Msicopy6ku .

— TMo okoH4aHne coopkm HacTen @ —@ HakpyTuTe
kpbilwKy D AOCTATOYHO MAOTHO Ha FOMOBKY
msicopy6ku ®.

CobpatHas ronoska mMscopybku ® coenuHsieTcs ¢
MOTOPHOI YacTbio @ WTLIKOBLEIM 3aMKoM. Beegute
MeTasnIMYeckuit Kopryc B MOTOPHYIO YacTb, epxa
BOMPAIOLLIYIO YaCTb FONOBKU MACOPYOKM Nog, yriom
45 rpagycoB Mo HanpaBIieHUIO OBWXEHUA YacoBOM
CTpesiku (ropuM3oHTanbHas CTpesika Ha ronoske
MsAcopybKM [oMmKHa coBnagaTb CO CTPENKOW Ha
MOTOpHOW YacTu (A)). MNoBopaunBaiTe ronoBKy
MSACOPYOKM MPOTMB YaCOBOW CTPENKM B HanpaBneHum
BepTUKanbHOM cTpenku (A) 0o Tex nop, noka
BbMpatoLLlas YaCTb He BOMAET Ha MECTO B FOPU30H-
TanbHOM nonoxxexuu (B). MomecTuTe noTok ans
npoaykTa Ha B6MpatoLLyto YacTb.

s Toro, 4To6bl M3BMEYL ronoBKy MAcopybkn &),
Ha)>XMUTE KHOMKY U3BIIeYEHUS FONTIOBKU MACOPYOKHM
1 NMOBEPHUTE rofIoBKY MsAcopybku nog yrnom 45Jb no
YacoBOW CTPerike Kak nokasaHo Ha pucyHke B.

e Bo n3bexkxaHne nosly4eH1s NoBpeXXaeHW 0T BpaLlato-
Llerocs Hoxa ybeomTech, YTo Bbl MOACOEANHAETE
BOMPAIOLLYIO YaCTb U rofnosky Msicopybkv ® k
MOTOPHOM 4acTu TONIbKO NMOCHe NpUcoeaMHEHNs
IMCKa, HOXa U BTYJIKW.

o OTKMIOYMTE YCTPOWUCTBO NEPEeL NPUCOE[NHEHNEM UK
oTcoeAunHeHeM geTanein.

Pa6oTa

Bkniounte MoTOp npexpae, Yem HavaTb nepepaba-
TbIBaTb MACO, pblby, OBOLLM U T.4. [N1F 3TOr0 HAXMUTE
KHOMKY BKtOYeHNs €.

[ns BbIKNOYEHUA Npubopa HaXKMUTE KHOMKY BbIKO-
YyeHus @.

B cnyuae ecnu pabota npubopa 3aTpygHeHa,
HaXKMUTE KHOTKY BbIKITloYeHUs @). 3aTem HaxmuTe
KHOMKY peBepca &) v yaepxuBanTe He gonee

10 cekyHa.

[ns Toro, 4To6bl NPORJOIKUTL PaboTy, HAXKMUTE
KHOTKY BKITHOYEHUst €3).

Ba)xHO: nepen HaxxaTleM KHOMKK peeepca ybeautech
B TOM, YTO MOTOpP Npubopa NONHOCTHI0 OCTaHOBMEH.

Mepen nepepaboTKoM OTOENUTE MACO OT KOCTEN,
yOanuTe Xusbl U NOPeXbTE MACO Ha Kycovkun. Kpome
msica, 3TOT Npubop nepepabdartbiBaeT pbiby, OBOLWY,
YK, pPa3MOYeHHbI X11eb, BapEHyto KapToOLLKY,
cnuBbl 6e3 KocTouek Ana mxema. MNMonoxnte obpado-
TaHHOe MSCO 1N ooy Ha Tapenky ® v nomewaii-
Te ux BO BO6MpaloLLyto YacTb TosikaTenem @.
Huvkoraa He Nonb3ynTech BUITKOMW, PYYKOW JTIOXXKU UNn
noAo6HbIMKU NpeaMeTaMu. Ecnn msco pybuTcst nnoxo,
npoBepbTe, MPaBUIbLHO N cobpaHa Mscopybka
(BO3MOXXHO, Bbl He yCTaHOBMNM KaKyo-TM60 HacTb)
unm npounctute HoxX @ u guck @.

3ameuaHue:

¢ [lepeq nepepaboTKoON pa3aMopo3bTe 3aMOPOXKEHHOE
MSICO 10 TakoM cTeneHu, YTobbl ero MoXHo 6bIfo
HapesaTtb Ha KybukKn Heo6Xx0AMMOWM BENMUYMHBI
(He HMxXe -5°). 3aTem HapexxbTe MACO Ha KyOuKK
u nepepaboTanTe.

¢ [lpu nepepaboTke NPOAYKTOB, TPeOYOLMX
60mbLIOro NOTPEONEHNA SHEPTUK, HAMPUMEP CEMSH
NMoACOJIHyXa B CMECU C OBCOM B COOTHOLLEHWM 1:3
(npnbnmanTenspHo 800 BATT) He nNpeBbilaiTe
Bpems onepepupoBaHus 6onee, yem 10 cekyHa.

* [epeps npumeHeHnem Hacaaka «Kyb66e» @ /
Hacafka OJisi M3roToBNeHusi cocucok @, msico
[0JDKHO 6bITh MOPY6NeHo ABaXabl.

Yucrtka

OuncTUTE MOTOPHYIO YacTb 9 BNIAXHON TPAMOUKOM
n 3aTem npoTpuTe Hacyxo. Bce cbeMHble netanu
peKoMeHAyeTCs MbITb B TEMJIOM NPOTOYHOW Bofe
(okono 50 rpagycoB) ¢ MOKLLMMU CpeaCTBaMMU.

He pa3speluaetcs MbITb B MOCYJOMOEYHOM MaLLVHE.

XpaHeHue
MmeeTcs npakTUYHbIA XxpaHeHue LwHypa @@ Ha ocHoBa
HuK npubopa (C).

B03MOXHbI U3MeHeHVsi 6e3 NpeBapuTesIbHOro
yBEAOMIIEHMS.

[aHHoe usgenve COOTBETCTBYET BCEM

T TpebyembiM eBPONENCKUM U POCCUNCKUM
AGae CTaHgaptam 6e30MacHOCTU U FUTUEHbI.

Mscopy6bka G3000, MakcumasbHaa MOLLHOCTb
800 Batt
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CpenaHo B Yexun
JlnHacer a.c.
Linaset a.s.

79201 Bruntal
Czech Republic

RU: VimnopTep/Cnyx6a notpebutenei:

0OO0OQ «[MpokTep aHA Mambn OucTpubbloTopckas
Komnanwusa», Poccus, 125171, Mockea,
JleHnHrpagckoe wocce, 16A, cTp.2.

Ten. 8-800-200-20-20.

BY: NmnopTep: OO0 «3nektpocepsuc n Ko»,
Benapyce, 220012, r. MuHCK, yn. YepHbiLLeBcKoro,
10A, k. 412A3. CepBucHbIf LeHTp: OO0 «KaTpukc»,
Benapyce, 220012, r. MUHCK, yn. YepHbILLEBCKOro,
10A, K.409.
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YKpaiHCcbka

Hawwi BMpobu CKOHCTpy#MOBaHi y BignoBigHOCTI o
HaMBULLMX CTaHOApPTIB AKOCTI, (YHKLiOHaNbHOCTI Ta
nunsanHy. Mu cnogisaemocs, o Bam cnopobaetbcs
Baw HoBui npunap Big ipmu Braun.

BaxxnuBo:

Mepep No4aTKOM KOPUCTYBaHHA YBaXKHO Ta
MOBHICTIO MPOYUTANTE L0 iIHCTPYKLitO.
BukopucTOBYBaTH 3a NPU3Ha4YeHHAM, BignoBigHoO
[0 iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii.

Llen npunap 6yB CKOHCTpyWoBaHUM Ans poboTn

3 HOpMasibHUMK [OMaLLHIMK 06’eMamu.

Ller npunag He NpuaHayYeHn ONa BUKOPUCTaHHA
OiTbMM YK NoAbMK 3 06MEXEeHNMM i3nUYHUMKM abo
PO3yMOBUMM 3iOHOCTAMM 6€3 HarnAgy NoanHK,
Lo Bignoeigae 3a ix 6e3neky. 3aranom,
pekomeHpoBaHo 36epiratv Npunag nogani Big
niTen. HeobxigHoO KOHTpontoBaTH, LWob OiTu He
BMKOPUCTOBYBASIM [aHUI NPUCTPIN AK irpaLuky.
Mepen noYaTkoOM BUKOPUCTaHHA NepekoHanTecs,
LLIO BOJIbTaX M’ACOPYOKM BiAMNOBIfae BONbTaXY Y
Bawwin mepexi.

MoTopHa yacTuHa @ He NOBMHHA 3HAXOAWTUCA
nig cTpymeHem Bofun abo npauiosaTi Ha BONOrMX
NOBEPXHAX.

He ponyckaiTe HaMOKaHHA MOTOPHOT YacTuHMU,
0co61MBO Npu 06pobLii BONOrMX NPOAYKTIB (AKLLO
Lie cTanocs, BigknioyiTe npunag Big Mepexi Ta
NMPOYUCTITb MOTOPHY YacTUHY — OMB. PO3ain
«YULLEeHHS»).

MobyToBi enekTponpunanun Braun signosigaoTs
BignoBigHMM cTaHgapTam 6eanekn. PeMoHT
enekTponpunagis Braun (Bknouaroun 3amiHy
LUHYpa) MOBUHEH BUKOHYBATUCA NULLE LIeHTpamu
obcnyrosyBaHHs, LLO MatoTb [03Bin Braun.
HesfKicHW Ta HekBaniikoBaHU PEMOHT MOXe
cTaTh NPUYMHOIO HelLlacHOro Bunagky abo Tpasmu
KopucTyBaya.

Onuc

@
@

POROO®®IORO®®

KpuLka

[uck (Hepxxasitoya cTanb)
LWepbuHka B amcky @

Hix (HepxaBitoua cTanb)

Brynka

MMornuHaneHa YacTuHa Ta rosioBKa M’sicopyoku
BucTyn y meTanesomy kopryci ®
KHorka gna signyckaHHa
Tapinka gna npogykTy

LliToBxay

Bmukay

Bumunkay

KHorka 3BOpOTHLOro xoay
MoTopHa yacTuHa

Bigcik ons 36epiraHHA LWHypa
Hacapka «Kubbe»

KosbacHui wnpuy,

Ouck @

Tpuv gucku, ooMallHi po3mip guckis 5 (giameTpu

oT

BopiB 3 MM, 4,5 MM, 8 MMm).



Hacapka «Kubbe» () / koB6acHuii wnpuy @
Lli Hacagku MOXyTb 6yTUW BCTaBIeHi 3aMicTb gucka @
Ta nesa @.

3ano6iXXHUK

AKLLO MOTOP YBIMKHEHWIA, @ NOTIM panToBO
3yNUHAETBLCA abo He NpaLioe, Lie MOXe o3HavaTu,
o B6yaoBaHUin 3 MeTolo 3abe3neyeHHsn 6eanekn
3anobiKHUK akTUBOBaHWI. B Takomy pasi, BigknioyiTs
npunag fo NoBHOMO OXONOAXKEHHA MOoTopa
(Npnbnn3HO 15 XBUUH).

AKLLO MOTOP He NoYHe NpavoBaTh MO 3aKiHYEHHIO
15 XBUMWH, NOBTOPITE NPOLEAypY OXONOOXKEHHSA
(ovB. BULLE).

[Micns 3acTocyBaHHA BUMKHITb MPUCTPIM Ta BiAKNOYiTh
B, Mepexi.

Mepepn no4aTKOM BUKOPUCTaHHA

Mepen B1xoaom 3 3aBofdy BCi YaCTWMHM Hacamoku ons
py6aHHsa 6ynu nokputi niobpukaHTom. Nepen TMMm,
AIK MoYaTh KOPUCTYBaTMCA NPUNaaoM, Li YacTUHK
HeobXiAHO peTenbHO NPOMUTH (OUB. pPo3din
«YHULLeHH:»).

36upaHHA

— Bypab nacka, 3BepHiTb yBary Ha npaBubHICTb
36upaHHsa yacTud D-G.

— YcTaHoBiTh Hix @ Tak, LWob piXky4i KPOMKK Byin
nosepHeHi 0o avcka @.

— BsegiTb wepbuHky @ B guck @ no suctyny
B ronosLi M’acopybku ®.

— Mo 3aKiHuYeHHI0 36upaHHs YacTH @-@ pocuTb
LWinbHO HakpyTiT KpuwKy D Ha ronosky
M’ACOPYOKM.

3ibpaHa rorniska M’sicopybkv ® 3’enHyeTbCs 3
MOTOpPHOI YacTuHO (9 LITUMKOBMM 3amKom. BeefiTh
MeTareBuin Kopryc B MOTOPHY YacTUHY, TPUMatoum
norfMHanbHy YacTUHY roniBKM M’ACOPYOKM Mif KyTOM
45 rpagyciB y HanpsiMKy pyxy rogMHHUKOBOI CTPINKK
(ropusoHTasnbHa CTpinka Ha ronisui M’sscopybku mae
cniBnagaTy 3i CTPINKOIO Ha MOTOPHIN YacTuHi (A)).
MosepTanTe ronieky M’ascopybku NpoTH rogUHHUKOBOT
CTPINKK Y HANpPsAMKY BepTUKanbHOT CTpinku (A) gotu,
MoKM Npuimatova YacTuHa He yBiiae Ha micue y
rOPU30HTaNbHOMY MONOXKEHHI (B). MomicTiTe Tapinky
a5 npopykty ® Ha nornuHanbHy YacTuHy.

[0ns Toro wob 3HATH ronoeky m’'sicopybku &
HaTUCHITb Ha KHOMKY A1 BiANyCKaHHA 6Y Ta NOBEPHIThL
ronoBKy M’sicopybku Ha 45° 3a roauHHUKOBOIO
CTPINKOIO K BKa3aHo Ha MarsoHKy B.

e 1106 yHUKHYTM ByOb-AKOro PU3MKY YLLIKOIKEHb Bif|
HOXa, Lo 0bepTaeThes, NnepekoHanTecs, LWo BK
MPUEQHYETE YacTUHy, L0 BOMpaE Ta ronosy
wm’sicopybku & 10 MOTOPHOI YaCTUHM TiNbKK nicns
MPUENHAHHA OWCKa, HOXa Ta BTYKM.

® BUMKHITL NpUCTPii Neped NPUEQHAHHAM UM
Bif’eQHAHHAM MOro YacTuH.

Po6oTa
YBIMKHITb MOTOP Nnepef TUM, ik MOYHEeTe nepepo-
6naTu m’saco, puby, oBoYi, TOLLO.

o6 3pobuTh Le, HaTUCHITL Ha BMUKaY @ Tak, Lwob
6yno YyTHO KnavuaHHs.

[LNA BUMUKAHHA 3nerka HaTUCHITL Ha BUMMKaY @),
Y BunagKky AKLO NPUCTPIN 3abMBCH, BUMKHITb MO0
HaTUCHYBLLM Ha BUMMUKaY €.

[MOTiM HATUCHITb Ha KHOMKY 3BOPOTHLOIO X0AYy
(He posLue 10 cekyHpA).

[1nA NPOOOB)XEHHSA, 3HOBY HATUCHITb HA BMUKaY.

Baxnueo: MNMepe 3acTocyBaHHAM KHOMKW 3BOPOTHLIO
X0y Y1 KHOMKM BMUKaHHA HeobXiAHO 3a4yeKkaTu JOKu
NPUCTPIN NMOBHICTIO HE 3YNMUHUTBLCA.

lMepen nepepobkoto BifOKpPEMTE M'ACO Bif KiCTOK,
BUOANITb XXMUIK Ta NOPIXKTE M’ACO Ha LLUMaTOYKM.
Kpim m’sica, uen npunag nepepobnse puby, osoui,
LMby o, PO3MOYEHUI X1i6, BAPEHY KapTONIO, CNBK
6e3 kicTouok ona gpxkemy. MNoknagite 06pobneHe
Mm’sico abo oBovi Ha Tapinky ® Ta nomiwante ix y
fornMHanbHy YacTuHy wrosxadvem @. Hikonu He
KOPUCTYNTECH BUINKOIO, PYUKOIO NOXKKM 260 NogibHMMM
npegmeTamu. AKLLO M’ACO pybUTLCA NOraHo,
nepesipTe, Y4 NpaBunbHO 3ibpaHa M’acopybka
(Mo>xnmBO, Bu He BCTaHOBUNM SIKyCb YacTuHyY), abo
npoumncTiTh HiX @ Ta anck @.

Monepep>xeHHA

¢ [lepen nepepobkoto 3aMOpoXKeHOro m’'sca,
PO3MOpPO3Te MOro fo Takoi TemnepaTtypu, Lob 1
MOT /11 Mopi3aTh MOro Ha LUMaTOoYKK BigMNoBiaHOro
po3awmipy. MpucTpiin nopybae Ui WmaTKu.

e 3ayBaxkeHHs: MNpu nepepobui NpoayKTiB, Lo NoTpe-
6yl0Tb BENIMKOrO CNOXWBaHHSA eHeprii, Hanpuknag,
HaCiHHA COHSALLHMKA B CyMiLli 3 BIBCOM Y CMiBBigHO-
LeHHi 1:3 (npnbnnsHo 800 BaT), Yac onepyBaHHs He
nosuHeH nepesuilysath 10 cekyHa.

* [epen BUKOpUCTaHHAM Hacaaka «Kubbe» @ /
KoBbacHui wnpuy @ m’aco HeobxigHO nopybaTw
ABivi.

YuweHHA

MpoTpiTe MOTOPHY YacTuHY @ BONOroko raH4ipKoo,
a noTiM MPOTPITk HACYXO. YCi iHLWi YaCTUHM PEKOMEH-
OYETLCA MUTK Y TENNiV BOAI i3 BUKOPUCTAHHAM
3BMYANHKUX PigKUX 3acobiB Ons MUTTA nocyay.

He 0o3BONAETECA MUTHK Y MOCYAOMMUIHIN MaLLMHI.

36epiraHHA
B HafiBHOCTi € NpakTU4HUI BiACIK Ons 36epiraHHA
wHypa (9 Ha ocHoei npunagy (C).

3araneHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu tipmmn Braun pekomeHpgosaHo 36epiratv y
>KUTNOBOMY MPUMILLEHHI 32 YMOB KiMHaTHOI Temnepa-
TYp¥ Ta HOPMarbHOI BOJTOrOCTi.

BupobHuMK 3anumiiae 3a coboto NpaBo Ha BHECEHHS
3MiH 6e3 nonepegHbeOro MoBiAOMIIEHHS.

M’acopybka Braun G 3000, Tvn 4195

BurotoeneHo B Yexii ons BpayH MmbX.
Braun GmbH, Frankfurter Strale 145,
61476 Kronberg, Germany.
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Bwpi6 Bignoeigae Bumoram OCTY 3135.7-96

(FOCT 30345.7-96)(IEC 335-2-14-94), ACTY CISPR
14-1:2004 Bignosigae Hopmam caHiTapHOro
3akoHofaBcTBa YKpaiHU 3rigHO 3 BUCHOBKOM OEpPXX.
caH.-enigem. ekcneptuan MO3 YkpaiHu.

ToBap BUKOPUCTOBYBATM 3a NPU3HAUEHHSAM,
BiNOBIOHO [0 IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii.

[arta BuroToBneHHs npoaykuii Braun BkadaHa
6e3nocepeHbO Ha BUPOGi (B MiCLli MapKyBaHHS)

i cknagaeTbes 3 TPbOX LMdp: nepLua uudpa €
OCTaHHbLOIO LNPOI0 POKY BUFOTOBIIEHHS, iHLI ABI
LMpH € NOPAAKOBUM HOMEPOM TUXKHA Y POLi.
["apaHTia — 2 poku. B pasi HeobxiaHOCTi OTpUMaHH:A
iHpopmaLii Npo 3Haxo4>KeHH:A cepBiCHMX LieTpiB Braun
TenedoHyiTe 3a Homepom Cny>x6bu cnoxueadis

8 800 505 0000 ([13BiHKM MO YKpaiHi 3i cTaLioHapHUX
TeneoHHNX HOMePIB € 6€3KOLLTOBHUMU. [3BiHKM 3
MOOBINIMHMX TenedoHiB onnavyTbCA 3rigHo Tapudis
BifMOBIOHOrO onepaTopa).

O6napgHaHHSA Bignosinae BuMoram TexHi4YHOro
pernameHTy 0bMe)KeHHA BUKOPUCTAHHA OEeAKMX

Hebe3MeYHNX PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY O0b6nafHaHHI.

¥

001
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Country of origin: Czech Republic

Year of manufacture
To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near the type plate.
The first digit of the production code refers to the last digit of the year of manufacture. The next two
digits refer to the calendar week in the year of the manufacture.

Example: “637” — The product was manufactured in week 37 of 2005.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller tUbernehmen wir fir dieses Gerét — nach
Wahl des Kaufers zusétzlich zu den gesetzlichen
Gewahrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer —
eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir nach unserer

Wahl durch Reparatur oder Austausch des Geréates
unentgeltlich alle Mangel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die Garantie kann in allen
Landern in Anspruch genommen werden, in denen
dieses Braun Gerat von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schéden durch
unsachgemaBen Gebrauch, normaler Verschlei3

und Verbrauch sowie Méngel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Gerétes nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun Ersatzteile
erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift finden Sie unter
www.service.braun.com oder kénnen Sie kostenlos
unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate any defects in
the appliance resulting from faults in materials or
workmanship, free of charge either by repairing or
replacing the complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or operation
of the appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised persons and
f original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand
in or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre (address information available online at
www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit,
a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
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fabrication ou de matiére en se réservant le droit de
décider si certaines pieces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil
est commercialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des pieces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la période
de garantie, retournez ou rapportez I'appareil ainsi que
|'attestation de garantie a votre revendeur ou a un
Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 0 800 944 802 (ou se référez a http://
www.service.braun.com) pour connaitre le Centre
Service Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus, nos
clients bénéficient de la garantie Iégale des vices
cachés prévue aux articles 1641 et suivants du Code
civil.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio conseguenti a
difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il prodotto
sia sostituendo, se necessario, I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura conseguente
al funzionamento dello stesso, i difetti che hanno un
effetto trascurabile sul valore o sul funzionamento
dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate riparazioni
da soggetti non autorizzati o con parti non originali
Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di garanzia,
€ necessario consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di acquisto, ad un
centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare www.service.braun.com o il numero
02/6678623 per avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie
Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de



garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden verholpen,
hetzij door reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet noemenswaardig
beinvlioeden vallen niet onder de garantie. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons erkende service-
afdelingen en/of gebruik van niet originele Braun
onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met uw
aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar een
geauthoriseerd Braun Customer Service Centre:
www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer Service
Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt geeldende fra
kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil Braun for
egen regning afhjeelpe fabrikations- og materialefejl
efter vort sken gennem reparation eller ombytning af
apparatet. Denne garanti geelder i alle lande, hvor
Braun er repreesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe effekt
pa veerdien eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer udfert af andre
end de af Braun anviste reparaterer og hvor originale
Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kebsbevis til et
autoriseret Braun Service Center:
www.service.braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om nsermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle fabrikasjons-
eller materialfeil, enten ved reparasjon eller om vi finner
det hensiktsmessig & bytte hele produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader som har ubetydelig

effekt p& produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utfores av ikke
autorisert person eller hvis andre enn originale Braun
reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjepskvittering til
naermeste autoriserte Braun Serviceverksted:
www.service.braun.com.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold til
NEL'’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och med
inképsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjélpa alla brister i apparaten som &r
hanforbara till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela apparaten efter
eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla lander d&r denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om reparationer
utférs av icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvéands.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten lamnas in tillsammans med
inkdpskuvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad:
www.service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 f6r information om ndrmaste Braun
verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle myénnamme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
sillé edellytykselld, ettd laitetta myydaén ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat,
jotka johtuvat virheellisesta kaytdstd, normaalista
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kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys laitteen
arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa, jos
laitetta korjataan muualla kuin valtuutetussa Braun-
huoltoliikkeessa tai jos laitteessa kaytetadn muita kuin
alkuperaisia varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittdé takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa asiakas-
palvelukeskuksestamme numerosta 020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter & Gamble International Operations SA z
siedzibg w Route de St-Georges 47, 1213 Petit
Lancy 1 w Szwajcarii, gwarantuje sprawne
dziatanie sprzetu w okresie 24 miesiecy od daty
jego wydania Kupujacemu. Ujawnione w tym
okresie wady beda usuwane bezptatnie, przez
autoryzowany punkt serwisowy, w terminie 14 dni
od daty dostarczenia sprzetu do autoryzowanego
punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystaé sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego punktu
serwisowego lub skorzystaé z posrednictwa
sklepu, w ktérym dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie wydtuzeniu o

czas niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet w
opakowaniu nalezycie zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem sprzetu nie
podlegaja naprawom gwarancyjnym. Naprawom
gwarancyjnym nie podlegajg takze inne
uszkodzenia powstate w nastepstwie
okoliczno$ci, za ktére Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci, w szczegdlnosci zawinione
przez Poczte Polska lub firmy kurierskie.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna jedynie z
dokumentem zakupu i obowigzuje wytgcznie na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu i zwrotnego postawienia go do dyspozyciji
Kupujacego.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do wykonania,
ktérych Kupujgcy zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane
jest na koszt Kupujacego wedtug cennika danego
autoryzowanego punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna, chyba, ze
oczyszczenie jest niezbedne do usunigcia wady w
ramach $wiadczen objetych niniejsza gwarancjg i
nie stanowi czynnosci, o ktérych mowa w p. 6.

8. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub
w czasie dostarczania sprzetu do naprawy;
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b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celdéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
uzytkowania, konserwacji, przechowywania
lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez nieuprawnione
osoby; stwierdzenie faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia plomb lub innych
zabezpieczen sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych;

c) czesci szklane, zaréwki, oSwietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy, modelu sprzetu i daty jego zakupu
potwierdzonej pieczatkg i podpisem sprzedawcy
albo paragonu lub faktury zakupu z nazwa i
modelem sprzetu, karta gwarancyjna jest
niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa.

EAAnvika

Eyyunon

Mapayxwpoupe dUo xpdvia eyyunarn, oTo IPoidy,
Eekvwvtag anod tnv nuepounvia ayopdg.

MéEoa otnv nepiodo eyyunong KaAUTToupe, Xwpeiq
XPEwan, oroladnnote eAATTWA TTPOEPXOUEVO amd
KOKY) KOTAOKEUN 1) KAKN|G TIOLOTNTOG UAIKO, elte
€MIokeuddovTag eite avtikablotwvtag oAOkANpen
ouoKeun oUudwva e TNy Kpion pag.

AuTr 1 gyyunon loxuel oe OAeG TIG XWPEG TIOU
nwAouvTal Ta npoidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUrtet: kataotpodr] and Kakn
XPrion, GUCLoAOYIKY) $Bopd 1y eEAaTTWHATA AOYW
apélelag Tou xprjot. H eyyunon akupwvetat av
€X0UV Yivel eToKeUEG amo Wn eEouatodoTtnuéva
dropa Ay dev €xouv xpnotuornotnbel yviiota
avtaA\akTIkd Braun.

Ma va emutlxete 0€pBIg PEoa oTnV Mepiodo TG
eyyunong, napadwaote 1} OTelATe TNV CUOKEUN e
Vv anddelén ayopdgq oe éva EEouoiodotnuévo
Katrdotnua 2€pBRig Tng Braun:
www.service.braun.com.

KaAé€ote oto 01-9478700 yia va mAnpodopnbeite yia
ToAnoéotepo EEouaiodompévo Katdommpua Z€pBig
g Braun.



Pycckui

FapaHTuiHbIe 06A3aTenscTBa BRAUN

[na Bcex M3genui Mbl aem rapaHTuio Ha aBa roga,
HauyMHasa ¢ MOMeHTa NPUOBPETEHNUA U3OENUS.

B TeueHune rapaHTuitHoro nepmoga Ml 6ecnnatHo
yCTpaHUM NyTem pemMoHTa, 3aMeHbl feTanemn unm
3ameHbl BCero uapenus niobble 3aBoackue oedekTol,
Bbl3BaHHbIE HE[OCTAaTOUYHLIM Ka4eCTBOM MaTepuasnoB
nnu cOOpKK.

B cnyyae HEBO3MOXHOCTW peMOHTa B rapaHTUMHBbIN
nepuop U3nenve MoxeT ObiTb 3aMeHEHO Ha HOBOE
WK aHanorMyHoe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM “O
3aluTe npas noTpebuTenen”.

[apaHTua obpeTaeT cuny, TONbLKO eciu Aata NoKymnku
noaTBep>xaaeTcsA nevaTbio U NOANUCLIO aunepa
(marasuHa) Ha nocnegHew cTpaHuLLe OPUrMHaIbLHOrO
pykoBofcTBa no akcnnyatauun BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUMAHbLIM TanoHOM.

OTa rapaHTusa gencTBuTeNbHa B 110604 CTpaHe, B
KOTOpYto 3T0 usgenue noctasnsetca BRAUN nnu
HasHa4YeHHbIM OUCTPUOBLIOTOPOM, U FOe HUKaK1e
OorpaHuyeHusi Mo UMMOPTY UK Apyrue NpaBoBble
NMONOXXEHUA HE NPENATCTBYIOT NPEfOCTaBNEHUIO
rapaHTMMHOrO 06CNy>XMBaHUS.

["apaHTuA He NoKpbIBaeT NOBPEXOEHUA, BbI3BaHHbIE
HenpasusibHbIM UCNONMb30BAHUEM (CM. TaKXXe CrMCOK
HWXE) U HOpMaSibHbIA U3HOC BPUTBEHHbIX CETOK U
HOXeN, feekThbl, OKasbiBalOLLME HE3HAUNTENbHBIN
ahhekT Ha ka4yecTBO paboThl Npubopa.

JTa rapaHTusa TepsSeT CuIy, eCnv PEMOHT
NPOU3BOAMICA HE YNONIHOMOYEHHBLIM Ha TO NMLIOM, U
€CIN UCMOJIb30BaHbl HE OpUrMHasIbHbIE AeTanu
BRAUN.

B cnyyae npeabaBneHus peknamasm no ycroBUam
LOaHHOWM rapaHTuu, nepepanTe nsgenve Lemkom
BMECTE C rapaHTMIHbLIM TanoHOM B J1l060M U3 LIeHTPOB
cepBuCHOro obcnyxmsaHus BRAUN.

Bce npyrve TpeboaHus, Bknoyasn TpebosaHus
BO3MELLEeHUA YObITKOB, UCKMIOYAIOTCA, eCNK Hala
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBJMIEHA B 3aKOHHOM
nopsagke.

Peknamauuu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MpoJaBLOM He nonagaroT nog aTy
rapaHTuio.

B cooTBeTCTBUM C 3akoHOM P® N° 2300-1 o1 7.02.1992
r. «O 3awwuTe npae notpebutenen» BRAUN
yCTaHaBnMBaeT CPOK CNy>kObl HA CBOW U3Jenus
paBHbIM ABYM rofam ¢ MOMeHTa NpuobpeTeHnsa unm c
MOMEHTa NPOM3BOACTBA, ECNU AaTy Npofaxu
YCTaHOBUTb HEBO3MOXXHO.

Nanenua BRAUN narotoBneHbl B COOTBETCTBUN C
BbICOKMMM TpebOBaHUAMM EBPOMENCKOro KayecTsa.
Mpu 6epexxHOM UCMONb30BaHWK U Npu cobntoaeHnn
npasui Mo aKcnnyaraumu, npuobpeTeHHoe Bamu
nsgenue BRAUN, MOXXeT MeTb 3HaUNTENBHO
60bLUMI CPOK CNY>KObl, YeM CPOK YCTaHOBMEHHbIN B
COOTBETCTBUM C POCCUIICKUM 32KOHOM.

Cniy4au, Ha KOTOpble rapaHTUA He
pacnpocTpaHAeTCA:

— [edeKTbl, BbI3BaHHbIE (hOPC-MaXKOPHBIMM
obcToATENBCTBAMM;

— UCMONb30BaHWe B NPOGECCUOHANBHBIX LIENAX;

— HapyLueHve TpeboBaHui pykoBoacTBa no
aKcnnyaTauum;

— HenpaBsWnbHasn yCTaHOBKa HaMNPs>KeHUs nuTatoLLen
ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWEe TEXHUYECKUX U3MEHEHWI;

— MexaHuW4eckue NoBpeXaeHns;

— NOBPEXAEHMSA MO BUHE XXMBOTHBIX, MPbLI3YHOB U
HaceKoMbIX (B TOM YMCIIE CRyYan HaxoXXOeHUs
rpbI3yHOB Y HACEKOMbIX BHYTPY NPUOOPOB);

— Onsnpubopos., paboTaloLlmx oT baTapeek, — paboTa
C HEMoaXoAsALUMMU UMK UCTOLLLEHHBIMU
b6aTapevikamu, nobble NOBPEXAEHUS, BbI3BaAHHbIE
MCTOLLIEHHBIMU UNK TeKyLLUMMK BaTapenkamm
(coBeTyem nosib30BaTLCH TONBKO
npefnoxpaHeHHbIMU OT BblTEKaHUA baTapenkamu);

— ONA 6puTB — CMATaA UK NOpBaHHan ceTka.

Brumanue! OpuruHanbHbin [apaHTuidHbIn TanoH
noAnNeXnT U3BATUIO NMPpK 0BpaLLIeHUN B CEPBUCHbLIN
LIeHTp ANA rapaHTUIMHOro pemoHTa. Mocne
npoBefeHns peMoHTa [FapaHTuiiHbIM TanoHom 6yneT
ABNATLCA 3aMOSIHEHHbIV OpUrnHan Jincta BbiNoOfIHEHUs
pemMoHTa CO LLUTaMMNOM CEPBUCHOMO LieHTpa n
noanucaHHbIn NoTpebuTenem no Nony4eHUn n3genvs
13 pemoHTa. TpebyWTe NpocTaBneHWs oaTel BO3BpaTa
13 PEeMOHTa, CPOK rapaHTU1 Npo/iSieBaeTcs Ha Bpems
HaxoX[AeHua n3genus B CEPBUCHOM LIEHTpe.

B cnyyae BO3HMKHOBEHMS CTIOXHOCTEN C
BbINOJSIHEHWEM FapaHTUUHOrO UK
nocnerapaHTUMHOro 06cny>knuBaHusa npocsba
coobLatk 06 aTom B VHdopmaLmoHHyto Cnyxby
Cepsuca BRAUN no tenechoHy 8 800 200 20 20
(3BOHOK M3 Poccumn 6ecnnatHo).

YKpaiHCcbKa

FapaHTiliHi 3060B’A3aHHA BUPOOHUKaA

[ nsa BCix BUPOB6IB MW AEMO rapaHTito Ha OBa POKK,
NoYMHaKun 3 MOMeHTy npuabdaHHsa Bupoby abo 3
natu noro BMpobHMLTBA, Y pasi BigcyTHOCTI abo
HeHaneXXHoro otopMIIeHHA rapaHTIMHOro TanoHy
Ha Bupib.

MpoTArom rapaHTiMHOro Nepiogy Mun 6€3KOLITOBHO
YCYBaEMO LLISIAXOM PEMOHTY, 3aMiHu feTanen abo
3amiHM BCbOro BMpoby Oyab-aKi 3aBOACHKI
nedeKTH, BUKNMKaHi He[oCTaTHBLOK AKICTIO
marepianis abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXNMBOCTI PEMOHTY B rapaHTilHUI
nepion B1pi6 moxe 6yTn 3amiHeHWI Ha HOBMIM abo
aHanorivyHui BignoBigHO A0 3aKoHy NMpo 3axucT
npas CNOXWBauiB.

["apaHTia HabyBae cunu nuLue, AKLLO AaTa Kynisni
nigTBEPOKYETLCA NeYaTKo Ta nignMcom aunepa
(marasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTiMHOMY
TanoHi Braun abo Ha ocTaHHil CTOpIHLi
opuriHanbHOT iHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTtauii Braun, ska
TakoXX Moxxe 6yTu rapaHTiHUM TasIoHOM.
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Lis rapaHTis givicHa y 6yab-sKiv kpaiHi, B Ky Lew
BUpPI6 NOCTaBNAETLCA NPEeACTaBHUKOM KOMMaHii
BMPOOHMKa abo Npu3HaveHnum QucTpub'toTopom,
Ta fge XogHi obMeXXeHHs 3 iMnopTy abo iHLwi
NpaBOBi NMOMOXXEHHA HEe NepPeLLKOAXaTb
HadaHHIo rapaHTiiHOro o6cnyroByBaHHs.

["apaHTia Ha 3amMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYYyETLCSA B
MOMEHT 3aKiHYEHHs rapaHTii Ha gaHui Bupib.

["apaHTif He NOKpUBAE NOLUKOOXXEHHS, BUKITMKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (AMB. TAKOX nepenik
HWXXYe) HopMaribHe 3HOLLYBaHHSA CiTOK Ta HOXIB
ON8 roNiHHA, AedeKTH, WO HE3HAYHUM YMHOM
BMMBAlOTb Ha AKICTb poboTHn Npunagy. Lis
rapaHTia BTpayae cuny, fAKLWO PEMOHT
3[iMCHIOETBCA HE BMOBHOBAXKEHOIO A1 LibOro
0cob010 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE
OopMriHasnbHi 3anacHi YacTUHU BUPOOHUKA.

Y BunagKy npen'saBneHHs peknamadii 3a ymosamu
[AaHoi rapaHTii, nepeganTte Bupi6 y NnoBHOMY
KOMMMEKTI 3rifHO OMM1Cy B OpUriHasbHIN IHCTPYKLiT
3 ekcnyaTadii pa3om 3 rapaHTiiHAM TanioHOM Y
6yOb-AKUA CEPBICHUM LLEHTP, AKUIA OILLINHO
BMOBHOBa)XEHWIM MPEACTaBHUKOM KOMMaHii
BUpPOOHMKA.

Bci iHWi BUMoru, pasom 3 BuMoramu
BifLLUKOOYBaHHA 36UTKIB, HE OIVCHI, AKLLO HalLa
BiNOBiOanbHICTb HE BCTAHOBMNIEHA 3aKOHHUM
YMHOM.

Bunagku, Ha fiKi He PO3MOBCIOOXYETLCA rapaHTis:

— nedeKTH, BUKNMKaHi hopc-MaKopHUMM
obcTaBMHaMK;

— BUKOPUCTaHHSA 3 NpodeciinHo MeTolo abo 3
MEeTO OTPUMAaHHSA MpUBYTKY;

— NOPYLUEHHA BUMOT iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii;

— HEeBipHe BCTAHOBIEHHSA HaMpyru Mepexi
XKMBMNEHHA (AKLLO Lie BUMaraeTbCes);

— 30IMCHEHHA TEXHIYHMX 3MIiH;

— MeXaHiYHi NOLLUKOO)KEHHS;

— Ons npunagis, Wo npaulooTe Ha baTaperkax —
poboTa 3 HesignosigHMMK abo cnpalboBaHUMKU
6aTaperkamu, 6yab-AKi MOLLKOOXKEHHS,
BMKJIMKaHi cnpauboBaHumu abo nigrikatoummm
baTapenkamu;

— MOLLKOOXKEHHS 3 BUHM TBAPUH, FPU3YHIB Ta
Komax (B TOMy YMChi y BUNagKkax 3HaxofmKeHHs
rPU3yHIB Ta KOMax ycepeauHi npunagis)

— ona 6puTe — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.

YBara! MapaHTiiHWI TanoH Nignsarae BUNyYEHHIO B
pasi 3BEPHEHHS 0O CEPBICHOrO LIEHTPY 3
NPOXaHHAM MPO BUKOHAHHSA rapaHTiiHOro
pemoHTy. licna NnpoBefeHHA PEMOHTY
rapaHTitHUM TanoHom 6ye BBaXkaTuca
3amnoBHEHWI OpUriHan MCTa BUKOHAHOr O PEMOHTY
3i LUTAMMOM CEPBICHOr0 LLEHTPY Ta MignuMcaHum
CroXxMBavem npo OTpMMaHHsS BUPOOy 3 PEeMOHTY.
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["apaHTiMHWMI TEpPMIH NOJOBXYETLCA Ha nepiog,
AKUIA [aHui BUpi6 3HaxXoamnBCs B CEPBICHOMY
LIeHTPi B PEMOHTI.

B pasi BUHMKHEHHSI TPYAHOLLIB 3 BUKOHAHHAM
rapaHTiMHOro Ta nicnarapaHTiMHOro
ob6cnyroByBaHHs, MPOXaHHA 3BepTaTUCA 00
iHchopmaLinHoi cry>xbu cepsicy npeacTaBHUKa
KOMMaHii BUpobHMKa B YKpaiHi.

TenedoH rapayvoi ninii 0 800 505 000. A3BiHKK MO
YKpaiHi 3i cTauioHapHUX TeneOHHMUX HOMEPIB €
6e3KoLTOBHUMU. [13BiHKM 3 MOBINbHMUX TenedoHiB
onnayvyTbCA 3rigHO Tapudis BigNOBIGHOMO
oneparopa.

TakoX MOXXHa oTpMmMaTH fogaTKoBy iHpopmaLito
Ha cepsiCHOMY ropTari BUpOOGHMKA B iHTEPHETI
www.service.braun.com.
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