BRAUN

MR 5000
MR 5000 M

Type 4192
Deutsch 3,22
English 3,22
Francais 4,22
Espafriol 5,22
Portugués 6, 22
Italiano 7,23
Nederlands 8,23
Dansk 8,23
Norsk 9,23
Svenska 10, 23
Suomi 11,23
Polski 12,24
Cesky 13, 24
Slovensky 16, 24
Turkce 16
EAANVIk& 17,25
Pycckui 18, 25
Q ) & 21,20
Internet:

www.braun.com

Braun GmbH
Frankfurter StraBe 145
61476 Kronberg/Germany

4-196-362/00/11-07/M
D/GB/F/E/P/I/NL/DK/N/S/FIN/PL/CZ/
SK/TR/GR/RUS/Arab

2IRYERBODDEOE@EE@

Braun Infolines

00 800 27 28 64 63

ional

INIPIMEY profess

Multiquick/M

00 800 BRAUNINFOLINE

0844 -884010
08007837010
1800509448
0810 309 780
0800 14 592
901 11 61 84
808200033

(02) 6678623

0 800-445 53 88
701500 13
22630093

020 - 21 33 21
020 377 877
021247375 85
+7 495 258 62 70



MR 5000
MR 5000 M




Unsere Produkte werden herge-
stellt, um héchste Anspriiche an
Qualitat, Funktionalitdt und Design
zu erflllen. Wir winschen Ihnen
mit lhrem neuen Braun Produkt viel
Freude.

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgfaltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

Vorsicht

e Das Messer ist sehr scharf!

e Ziehen Sie immer den Netzstecker
vor dem Zusammensetzen,
Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren des Gerates,
oder wenn es unbeaufsichtigt
ist.

¢ Dieses Gerat gehort nicht in
Kinderhande.

¢ Motorteil ® nicht unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser
tauchen.

e Braun Geréte entsprechen den
einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen. Reparaturen und das
Auswechseln der Anschluss-
leitung durfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen. Durch
unsachgemaBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren flr
den Benutzer entstehen.

e Vor der Inbetriebnahme prifen,
ob die auf dem Gerat angegebene
Spannung mit lhrer Netzspan-
nung Ubereinstimmt.

¢ Dieses Gerat ist fUr die Verar-
beitung haushaltsiblicher Men-
gen konstruiert.

* Der Messbecher ® ist nicht
mikrowellengeeignet.

® Motorteil

Ein-/Ausschalter

© Drucktasten zum Losen des
Plrierstabs

© Pdrierstab

(® Messbecher mit luftdicht
schlieBendem Deckel

Der Stabmixer eignet sich z.B. fur
die Zubereitung von Dips, Saucen,
Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von
Getranken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Pirierstab ©
setzen und einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbei-
tende Gut eintauchen und mit
Schalter ® einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden
Drucktasten © driicken und den
Plrierstab abziehen.

Sie kénnen den Stabmixer im Mess-
becher ® verwenden, aber auch

in jedem anderen GefaB3. Wenn Sie
beim Kochen direkt im Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Gberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihen-
folge in den Becher geben. Stab-
mixer senkrecht in den Becher stel-
len, einschalten und in dieser Posi-
tion halten, bis das Ol emulgiert.
Ohne auszuschalten, den Stabmixer
dann langsam anheben und wieder
senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Das Motorteil ® nur mit einem
feuchten Tuch abwischen. Alle
anderen Teile sind spiilmaschinen-
geeignet. Allerdings sollten Sie das
Messer, insbesondere nach Verar-
beitung von stark salzhaltigem Gut,
moglichst umgehend abspllen.
Vermeiden Sie auch eine Uber-
dosierung des Reinigers oder Ent-
kalkers in der Spulmaschine.

Bei farbstoffreichen Gutern (z.B.
Karotten) kénnen die Kunststoffteile
des Gerétes beschlagen und sich
verfarben. Wischen Sie diese Teile
mit Speisedl ab, bevor Sie sie in die
Sptilmaschine geben.

(beim Braun Kundendienst
erhaltlich, jedoch nicht in allen
Léndern)

CA-5000: Kraftvoller Zerkleinerer,
ideal fur Fleisch, Kase, Krauter,
Nusse etc.

HC-5000: Hochgeschwindigkeits-
Zerkleinerer, ideal flr Krauter,
Zwiebeln, Knoblauch, Chili, NUsse
etc.

WH-5000: Schlagbesen-Einsatz
zum Schlagen von Sahne, EiweiB,
Fertigdesserts und Biskuitteig.

Anderungen vorbehalten.

EU-Richtlinien EMV 89/336/
EWG und Niederspannung
2006/95/EC.

Dieses Gerét entspricht den E

Dieses Geréat darf am Ende
seiner Lebensdauer nicht

mit dem Hausmdill entsorgt
werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst
oder lokal verfligbare Riickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

Our products are engineered

to meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy
your new Braun appliance.

Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

Caution

* The blade is very sharp!

¢ Always unplug the appliance when
it is left unattended and before
assembling, disassembling, clean-
ing and storing.

* The appliance must be kept out of
reach of children.

¢ Do not hold the motor part ®
under running water, nor immerse
it in water.

e Braun electric appliances meet
applicable safety standards.
Repairs or the replacement of the
mains cord must only be done
by authorised service personnel.
Faulty, unqualified repair work



may cause considerable hazards
to the user.

e Before plugging into a socket,
check whether your voltage
corresponds to the voltage
printed on the bottom of the
appliance.

e The appliance is constructed
to process normal household
quantities.

¢ The measuring beaker ® is not
microwave-proof.

® Motor part

On/off switch

© Buttons for releasing the blender
shaft

©) Blender shaft

(® Measuring beaker with air-tight lid

The handblender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, soups,

mayonnaise and baby food as well
as for mixing drinks and milkshakes.

1. Insert the motor part ® into the
blender shaft © until it locks.

2. Introduce the handblender in the
vessel, then press the on/off

switch ®.

3. To release the blender shaft
after use, press buttons © and
pull it off.

You can operate the handblender
in the measuring beaker, and just
as well in any other vessel. When
blending directly in the saucepan
while cooking, take the pan from
the stove first to protect your hand-
blender from overheating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker
according to the a.m. order.
Introduce the handblender to the
base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil
emulsifies. Then, without switching
off, slowly move it up and down until
the mayonnaise is well combined.

Clean the motor part ® with a damp
cloth only. All other parts can be
cleaned in the dishwasher.
However, after processing very salty
food, you should rinse the blade
right away. Also, be careful not to
use an overdose of cleaner or
decalcifier in your dishwasher.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before placing them in the dish-
washer.

(available at Braun Service Centres;
however not in every country)

CA-5000: Powerful chopper, ideal
for meat, cheese, herbs, nuts etc.
HC-5000: High-speed chopper,
ideal for herbs, onions, garlic, chilis,
nuts etc.
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WH-5000: Whisk attachment for
whipping cream, egg whites, ready-
mix desserts and sponges.

Subject to change without notice.

This product conforms to the
European Directives EMC 89/ CE
336/EEC and Low Voltage
2006/95/EC.

Please do not dispose of the
product in the household
waste at the end of its useful
life. Disposal can take place

at a Braun Service Centre or at
appropriate collection points
provided in your country.

Nos produits sont congus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous
apportera entiére satisfaction.

Lisez le mode d’emploi attentive-
ment et en entier avant d’utiliser
cet appareil.

Attention

e Les lames sont trés tranchantes !

e Débranchez systématiquement
I'appareil lorsque vous ne
I'utilisez pas, et avant de monter
ou de démonter des accessoires,
de le nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil doit rester hors de
portée des enfants.

¢ Ne pas passer le bloc moteur ®
sous I'eau, ni le plonger dans
I'eau.

e |es appareils électriques Braun
répondent aux normes de sécu-
rité en vigueur. Leur réparation
ou le remplacement du cordon
d’alimentation doivent étre
effectués uniquement par les
Centres de Service Agréés Braun.
Des réparations effectuées par
du personnel non qualifié peuvent
causer accidents ou blessures
a l'utilisateur.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond
a celle indiquée sous I'appareil
(bloc moteur).

e Cet appareil a été congu pour une
utilisation domestique.

¢ Le bol mesureur ® ne doit pas
étre utilisé au four a micro-ondes.

® Bloc moteur

Interrupteur marche / arrét

© Bouton de déverrovuillage des
accessoires

© Pied mixeur

(® Bol mesureur avec couvercle
hermétique

Le mixeur est parfaitement adapté a

la préparation de sauces, soupes,

mayonnaise, aliments pour bébé,
ainsi qu’a celle des boissons mixées
et milk-shakes.

1. Insérez le bloc moteur ® dans le
pied mixeur © jusqu’a ce qu’il
s’enclenche et se verrouille.

2. Introduisez le mixeur dans le
récipient et ensuite seulement
appuyez sur la touche marche /
arrét ®.



3. Pour démonter I'accessoire pied
mixeur, appuyez sur les boutons
© et retirez le pied mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans

le bol mesureur, aussi bien que dans

d’autres récipients. Si vous utilisez
le mixeur directement dans une cas-
serole pendant la cuisson, retirez-la
d’abord du feu pour protéger votre
mixeur de toute chaleur excessive.

Exemple de recette : Mayonnaise
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillére a soupe de jus de citron
ou vinaigre

Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans
le bol mesureur dans I'ordre
mentionné ci-dessus. Introduire le
pied mixeur jusqu’au fond du bol,
le mettre en marche jusqu’a ce que
I’huile se mélange au reste de la
préparation.

Ensuite, sans arréter le mixeur,
bougez le doucement de haut en
bas jusgu’a ce que tout soit bien
mélangé et que la mayonnaise ait
épaissi.

Nettoyez le bloc moteur ® avec un
tissu humide seulement. Tous les
autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, aprés avoir effectué des
préparations a base d’aliments trés
salés, il est préférable de rincer
immédiatement le pied mixeur.
Faites aussi attention a ne pas
mettre trop de détartrant ou de
produit vaisselle dans votre lave-
vaisselle.

Si vous utilisez le mixeur pour la
préparation de Iégumes colorés
(exemple : carottes), les parties en
plastique de I'appareil peuvent étre
colorées. Dans ce cas, enduisez
ces parties avec de I'huile végétale
avant de les mettre dans le lave-
vaisselle.

(disponibles auprés des Centres de
service Braun, mais pas dans tous
les pays)

CA-5000 : Bol hachoir puissant,
idéal pour mixer viande, fromage,
herbes, noix...

HC-5000 : Mini-hachoir grande
vitesse, idéal pour les herbes, les
oignons, I'ail, les piments, les noix
etc...

WH-5000 : Fouet métal pour battre
la créme, monter les blancs en
neige, effectuer des mousselines et
des desserts réalisés a base de
préparations.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux
normes Européennes fixées CE
par les Directives 89/336/EEC et la
directive Basse Tension 2006/95/

EC..
reil, veuillez ne pas le jeter E

avec vos déchets ménagers. mmmm
Remettez-le a votre Centre Service
agréé Braun ou déposez-le dans
des sites de récupération appro-
priés conformément aux réglemen-
tations locales ou nationales en
vigueur.
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A la fin de vie de votre appa-

Nuestros productos estan
desarrollados para alcanzar los
mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos
que disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Lea atentamente el folleto de
instrucciones antes de utilizar
este aparato.

Atencién

e iLa cuchilla estd muy afiladal

¢ Desenchufe su batidora siempre
que no este en funcionamiento, y
antes de montar, desmontar,
limpiar o guardar.

* Mantenga este aparato fuera del
alcance de los nifios.

¢ No coloque el cuerpo del motor
® bajo el agua corriente ni lo
sumerja en ningun liquido.

e | os aparatos eléctricos Braun
cumplen con las normas interna-
cionales de seguridad. Tanto las
reparaciones como el reemplazo
del cable de conexién deben ser
realizados por un Servicio
Técnico autorizado.

Las reparaciones efectuadas por
personal no autorizado pueden
causar accidentes o dafios al
usuario.

¢ Antes de conectar el aparato a
la red, verifique que el voltaje
indicado en la base del aparato
se corresponda con el de su
hogar.

e Este producto esta disefiado para
uso doméstico y no industrial.

¢ Elvaso mezclador/medidor ® no
es apto para el microondas.

® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha

© Botones de expulsién de la varilla
batidora

©) Varilla batidora

(® Vaso mezclador/medidor con
tapa hermética

La batidora esta disefiada para
preparar salsas, sopas, mayonesay
comida para bebés o para mezclar
bebidas y batidos.

1. Introduzca el cuerpo del motor @
en la varilla batidora © hasta que
encaje.

2. Introduzca la batidora en el
recipiente y presione el interruptor
de puesta en marcha ®.

3. Para retirar la varilla, presione los
botones de expulsion © y
extraiga la varilla batidora.

Puede utilizar la batidora en el vaso
mezclador/medidor, pero también
en cualquier otro recipiente u olla.
Cuando utilice la batidora directa-
mente en la olla, retire la olla del
fuego para proteger la batidora de
sobrecalentamientos.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de
limén o de vinagre

Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el




vaso mezclador/medidor siguiendo
el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso,
poéngala en marcha y manténgala en
esta posicién hasta que ligue el
aceite. Manteniendo la batidora en
marcha, muévala despacio hacia
arriba y abajo hasta que la mayone-
sa quede ligada y suave.

Limpie el cuerpo del motor ®
Unicamente con un pafio humedo.
Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas. Sin
embargo, después de preparar
alimentos picantes o muy salados,
debera aclarar la cuchilla enseguida.
Ademas, tenga cuidado de no usar
demasiado detergente o descalcifi-
cador en el lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos
con alta pigmentacion (ej. zanaho-
rias), los componentes de plastico
del aparato pueden decolorarse.
Frote estos componentes con aceite
de cocina antes de ponerlos en el
lavavaijillas.

(Disponibles a través de Servicio
Técnico de Braun; sin embargo, no
en todos los paises).

CA-5000: Potente picador, ideal
para picar carne, queso, especias,
frutos secos, etc.

HC-5000: Accesorio picador de alta
velocidad, ideal para picar condi-
mentos, cebollas, ajos, chiles,
nueces, etc.

WH-5000: Batidor metdlico para
levantar claras, montar nata,
preparar mousses, postres, etc.

Modificaciones reservadas.

Este producto cumple con las
normas de Compatibilidad CE
Electromagnética (CEM)
establecidas por la Directiva
Europea 89/336/EEC y las
Regulaciones para Bajo Voltaje
(2006/95/EC).

No tire este producto a la

basura al final de su vida E
util. LIévelo a un Centro de —
Asistencia Técnica Braun o a los
puntos de recogida habilitados por
los ayuntamientos.

Os nossos produtos foram desen-
volvidos para alcancar os mais altos
standards de qualidade, funcionali-
dade e design. Esperamos que
disfrute do seu novo pequeno
electrodoméstico Braun.

Leia atentamente o folheto de
instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

Atencao

¢ A lamina encontra-se muito
afiada!

¢ Desligue sempre o aparelho da
tomada de electricidade quando o
mesmo nao esteja sob sua super-
visdo, e aquando da montagem e
desmontagem dos acessorios,
limpeza e armazenamento.

e Mantenha este aparelho fora do
alcance das criangas.

¢ N3&o cologue o corpo do motor ®
baixo de dgua corrente nem o
submerja em qualquer liquido.

e Os aparelhos eléctricos Braun

cumprem com as hormas
internacionais de seguranca.
Tanto as reparagcées como a
substituicdo do cabo de conexao
devem ser realizadas por um
Servico Técnico autorizado.
As reparacoes efectuadas por
pessoal ndo autorizado podem
causar acidentes ou danos ao
utilizador.

¢ Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho
corresponde a do seu lar.

e Este produto esta desenhado
para uso doméstico e nao
industrial.

¢ O copo misturador/medidor ®
ndo esta apto a ser utilizado no
micro-ondas.

® Corpo do motor

Interruptor ligar/desligar

© Bot&o de expulsédo dos
acessorios

© Pé da varinha

(® Copo misturador/medidor
com tampa hermética

A varinha esta desenhada para
preparar molhos, sopas, mayoneses
e comida para bébés ou para mistu-
rar bebidas e batidos.

1. Introduza o corpo do motor ® no
pé da varinha © até encaixar.

2. Introduza a varinha magica num
recipiente e pressione o inter-

ruptor ®.

3. Para retirar o pé da varinha,
pressione no botdo de expulsdo
© e extraia-a do corpo do motor.

Pode utilizar a varinha no copo
misturador/medidor, mas também
em qualquer outro recipiente ou
panela. Quando utilizar a varinha
directamente na panela, retire a
panela do fogo para proteger a
varinha de sobre-aquecimentos.

Exemplo de receita: Mayonese
200-250 ml de 6leo

1 ovo

1 colher de sumo de liméo ou de
vinagre

Sal, pimenta e mostarda a gosto

Coloque todos os ingredientes no
copo misturador/medidor seguindo
a ordem anterior. Introduza a
varinha até ao fundo do copo, ligue-
-a e mantenha-a nessa posicéao até
que o 6leo se misture com os outros
ingredientes. De seguida, mantendo
a varinha ligada, mova-a de cima
para baixo até que a mayonese se
encontre cremosa e suave.

Limpe o corpo do motor ®
unicamente com um pano humido.
Os outros componentes estédo aptos
a serem limpos na maquina de lavar
loica. Depois de preparar alimentos
picantes ou muito salgados, devera



limpar a lamina de seguida. Com
tudo, tenha cuidado para néao usar
demasiado detergente ou descal-
cificador na maquina de lavar loica.
Quando se processa alimentos

de elevada pigmentacao (ex:
cenouras), 0s componentes de
plastico do aparelho podem desco-
lorar-se. Passe estes componentes
por 6leo vegetal antes de coloca-los
na maquina de lavar loica.

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

CA-5000: Potente picador, ideal
para picar carne, queijo, especia-
rias, frutos secos, etc.

HC-5000: Acessorio picador de alta
velocidade, ideal para picar condi-
mentos, cebolas, alhos, pimentdes,
nozes, etc.

WH-5000: Batedor metalico para
levantar claras, bater natas,
preparar mousses, sobremesas,
etc.

Possiveis alteragdes sem aviso
prévio.

Este aparelho cumpre com a
directiva EMC 89/336/EEC e CE

com a Regulamentacao de Baixa
Voltagem (2006/95/EC).

Por favor ndo deite o produto

no lixo doméstico, no final da

sua vida util. Entregue-o nUM
dos Servigos de Assisténcia Técnica
da Braun, ou em locais de recolha
especifica, a disposi¢éo no seu pais.

Nello studio dei nostri prodotti
perseguiamo sempre tre obiettivi:
qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun
che avete acquistato soddisfi
pienamente le vostre esigenze.

Prima di usare il prodotto, leggete
attentamente le istruzioni e
conservatele per il futuro.

Attenzione

¢ Le lame sono molto affilate!

* Togliere sempre la spina prima di
lasciare lo strumento incostudito
e prima di montarlo, smontarlo
pulirlo o riporlo.

e Tenete I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini.

e Non tenere la parte del corpo
motore ® sotto I'acqua corrente,
non immergerli in acqua.

¢ Gli elettrodomestici Braun
corrispondono ai parametri di
sicurezza vigenti.

Se I'apparecchio mostra dei
difetti, smettete di usarlo e
portatelo ad un Centro Assistenza
Braun per le riparazioni.
Riparazioni errate o eseguite da
personale non qualificato potreb-
bero causare danni ed infortuni
agli utilizzatori.

* Assicuratevi che il voltaggio del
vostro impianto elettrico corris-
ponda a quello stampato sul
fondo del prodotto.

e Questo apparecchio & costruito
per lavorare normali quantita di
cibo domestico.

¢ |l bicchiere ® non & adatto all’'uso
nei forni a microonde.

® Corpo motore

Tasto acceso/spento

© Tasto di sgancio

© Gambo frullatore

(® Bicchiere graduato con coperchio
a tenuta d’aria

Usatelo per preparare salse,
minestre, maionese, pappe per
bambini, frullati e frappé, cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore © nel
motore ® finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete il
tasto interruttore ® solo dopo
aver introdotto il frullatore nel
recipiente da utilizzare.

3. Per sganciare il gambo frullatore
premere i bottoni © e rimuovere il
gambo frullatore.

Potete utilizzare il frullatore nei
bicchieri in dotazione o anche in
qualsiasi altra stoviglia.

Nel caso d’utilizzo direttamente
nella pentola durante la cottura,
spostare la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore dal suriscal-
damento.

Esempio di ricetta: Mayonnaise
200-250 ml di olio

1 uovo

1 cucchiaio da tavola di succo di
limone o aceto

Sale e pepe g.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere
graduato secondo I'ordine sopra
descritto. Introdurre il frullatore nel
bicchiere fino a toccarne il fondo,
accendere I'apparecchio e mante-
nerlo in questa posizione finché
I’olio s’emulsiona. Poi senza spe-
gnere I'apparecchio muoverlo su

e giu finche la mayonnaise € com-
posta e soffice.

Pulire il corpo motore ® solo con
un panno umido. Tutte la altre parti
possono essere lavate in lavasto-
viglie. Comunque dopo aver lavo-
rato cibo molto salato sciacquare le
lame del gambo frullatore. Atten-
zione a non usare una dose elevata
in lavastoviglie di detersivo.

Quando si lavora cibo pigmentato
(es. carote) le parti di plastica
dell’apparecchio possono perdere il
colore originario. Immergere queste
parti in olio vegetale prima di pulirle.

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

CA-5000: potente tritatutto, ideale
per tritare carne, formaggio, erbe,
noci, etc.

HC-5000: tritatutto ad alta velocita,
ideale per lavorare odori, cipolla,
aglio, peperoncino, nocciole, etc.

WH-5000: accessorio frusta per
montare la panna, le chiare d’'uova a
neve e preparare dessert.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto & conforme

alle normative EMC come

stabilito dalla direttiva CEE 89/336 e
alla Direttiva Bassa Tensione

(CE 2006/95).



Si raccomanda di non gettare

il prodotto nella spazzatura al E
termine della sua vita utile. —
Per lo smaltimento, rivolgersi ad un
qualsiasi Centro Assistenza Braun o
ad un centro specifico.

Onze producten voldoen aan de
hoogste eisen voor kwaliteit, functio-
naliteit en ontwerp.

Wij hopen dat u veel plezier zult
beleven aan uw nieuwe Braun-
apparaat.

Lees alle instructies zorgvuldig
door voordat u het apparaat in
gebruik neemt.

Let op

e Het mes is zeer scherp!

e Haal altijd de stekker uit het stop-
contact wanneer u het apparaat
onbeheerd achter-laat, voordat u
het apparaat in elkaar zet of uit
elkaarhaalt en bij de reiniging en
het opbergen van het apparaat.

e Het apparaat dient buiten het
bereik van kinderen bewaard te
worden.

¢ Het motorgedeelte ® niet onder
stromend water houden; ook niet
onderdompelen in water.

¢ De elektrische apparaten van
Braun voldoen aan de hiervoor
geldende veiligheidsnormen.
Reparaties en vervanging van het
lichtnetsnoer dienen alleen te
worden uitgevoerd door daartoe
bevoegd onderhoudspersoneel.
Wanneer reparaties onjuist of
door ondeskundige personen
worden uitgevoerd, kan dit ge-
vaar opleveren voor de gebruiker.

¢ Controleer, voordat u de stekker
in het stopcontact steekt, of het
voltage van het stopcontact
overeenkomt met het voltage dat
staat vermeld op de onderkant
van het apparaat.

e Het apparaat is gemaakt voor
normale huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ De maatbeker ® is niet geschikt
voor gebruik in de magnetron.

® Motorgedeelte

Aan/uit-schakelaar

© Knoppen om de staafmixer steel
los te klikken

© Steel van staafmixer

(& Maatbeker met luchtdicht deksel

De staafmixer is bij uitstek geschikt
voor het bereiden van (dip)sauzen,
soep, mayonaise en babyvoedsel,
maar ook voor het mixen van
drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in de
steel van de mixer © totdat het
vastklikt.

2. Houd de staafmixer in de schaal/
kom/pan etc. en druk op de aan/
uit-schakelaar ®.

3. Om de steel na gebruik weer los
te klikken, houdt u de knoppen ©
ingedrukt terwijl u aan de steel
trekt.

U kunt de staafmixer gebruiken in
combinatie met de maatbeker, maar
ook met kommen, schalen, pannen
etc. Als u tijdens het koken de
inhoud van een pan wilt pureren,
dient u de pan eerst van het fornuis
te halen. Anders kan de staafmixer
namelijk oververhit raken.

Recept voorbeeld: Mayonaise
200-250 ml olie

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)
1 eetlepel citroensap of azijn

naar smaak zout en peper toevoe-
gen

Doe alle ingrediénten in boven-
staande volgorde in de maatbeker.
Houd de staafmixer net boven de
bodem van de maatbeker. Houd de
schakelaar ingedrukt totdat het
geheel goed vermengd is; beweeg
de staafmixer hierbij niet.
Vervolgens beweegt u de mixer,
zonder hem uit te zetten, langzaam
van boven naar beneden totdat er
een mooie gelijkmatige massa
ontstaat.

Het motorgedeelte ® mag alleen
met een vochtig doekje worden
gereinigd. Alle andere onderdelen
zijn vaatwasmachinebestendig.
Toch is het aan te raden het mes
direct af te spoelen na het snijden
van erg zout voedsel. Let er ook op
dat u niet te veel afwas- of ontkalk-
middel in de vaatwasser doet.

Bij het snijden van gekleurd voedsel
(bijvoorbeeld worteltjes) kunnen de
plastic onderdelen verkleuren. Veeg
deze onderdelen af met plantaar-
dige olie voordat u ze in de vaat-
wasser doet.

(verkrijgbaar bij de servicecentra van
Braun; dit geldt echter niet in alle
landen)

CA-5000: Krachtige hakmolen,
ideaal voor vlees, kaas, kruiden,
noten, etc.

HC-5000: Kleine hakmolen met
hoge snelheid, ideaal voor kruiden,
uien, knoflook, Spaanse pepers,
noten, etc.

WH-5000: Garde voor slagroom,
eiwit, dessert mixen en cakes.

Bovenstaande kan worden
gewijzigd zonder dit kenbaar te
maken.

Dit produkt voldoet aan de
EMC-normen volgens de EEG CE
richtlijn 89/336 en aan de EG
laagspannings richtlijn 2006/95.

van zijn nuttige levensduur E
niet bij het huisafval. Lever —
deze in bij een Braun Service Centre
of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.

Gooi dit apparaat aan het eind

Brauns produkter har den hgjeste
kvalitet i funktionalitet og design.
Vi haber, du bliver glad for dit nye
Braun apparat.



Laes venligst hele brugsanvis-
ningen omhyggeligt, inden appa-
ratet tages i brug.

Vigtigt

* Kniven er meget skarp!

e Tag altid stikket ud af stikkon-
takten nar du gér fra apparatet, og
for du samler det, skiller det,
rengor det eller gemmer det vaek.

e Apparatet ber holdes uden for
berns raekkevidde.

¢ Hold aldrig motordelen ® under
rindende vand. Den ma heller ikke
dyppes i vand.

e Brauns elektriske apparater
overholder geeldende sikkerheds-
bestemmelser. Reparation eller
udskiftning af ledning ma kun
foretages af autoriseret service-
personale. Forkert, ukvalificeret
reparation kan forarsage ulykker
og veere til fare for brugeren.

e Kontroller for brug, at
spaendingen pa lysnettet svarer til
spaendingsangivelsen i bunden af
apparatet.

¢ Dette apparat er beregnet til brug
i en normal husholdning.

¢ Malebaegeret ® kan ikke bruges i
mikroovn.

® Motordel

Teend/sluk kontakt

© Udlgserknap til blenderskaft
© Blenderskaft

(B Malebzeger med Iuftteet I&ag

Handblenderen er velegnet til dips,
saucer, supper, mayonnaise og
babymad samt til drinks og milk-
shakes.

1. Seet motordelen ® pa blender-
skaftet @), sa det laser.

2. Placer blenderen i skalen og tryk
pa teend/sluk kontakten ®.

3. Tryk p& udlgserknappen © for at
frigere handblenderen.

Handblenderen kan bruges i savel
malebaegeret som i enhver anden
skél. Hvis du blender direkte i
gryden under madlavning, fiernes
gryden forst fra varmen, sé blende-
ren ikke overophedes.

Opskrifteksempel: Mayonnaise
200-250 ml olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike
Salt og peber

Kom alle ingredienserne i baegeret

i ovennaevnte raekkefalge. Placer
handblenderen i bunden af baegeret
og teend for apparatet. Hold hand-
blenderen i denne position, til olien
emulgerer. Uden at slukke for appa-
ratet fores blenderen langsomt op
og ned, til mayonnaisen er glat og
blank.

Rens motordelen ® med en fugtig
klud. Alle andre dele taler maskinop-
vask. Hvis du har hakket/blendet
meget salte ingredienser, ber kniven
skylles omgéende. Brug ikke for
meget sabe og afkalkningsmiddel

i opvaskemaskinen.

Fodevarer, som indeholder meget
farve (f.eks. gulergdder), kan
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misfarve plasticdelene. Smer disse
med vegetabilsk olie, inden de
saettes i opvaskemaskinen.

(fas hos Braun Kundeservice; dog
ikke i alle lande)

CA-5000: Kraftig hakker, ideel til
kod, ost, krydderier, ngdder etc.
HC-5000: «High-speed»
hakketilbeheor, ideel til urter, lag,
hvidlag, chilli, nedder o. lign.

WH-5000: Pisketilbeher til
flodeskum, seggehvider, feerdig-
blandede desserter og sukker-
brodskager

Ret til eendringer forbeholdes.

Dette produkt er i
overensstemmelse med
bestemmelserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspaendings-
direktivet 2006/95/EC.

Apparatet bor efter endt

levetid ikke kasseres sammen

med husholdningsaffaldet. —
Bortskaffelse kan ske pa et Braun
Servicecenter eller passende, lokale
opsamlingssteder.

Vare produkter er designet for &
imgtekomme de hoyeste standarder
nar det gjelder kvalitet, funksjon og
design. Vi h&per du blir forngyd med
ditt nye Braun produkt.

Les hele bruksanvisningen ngye
for du tar apparatet i bruk.

Advarsel

e Knivbladene er meget skarpe!

e Trekk alltid ut kontakten nar
produktet forlates uten tilsyn
og fer montering, demontering,
rengjering og oppbevaring.

e Apparatet m& oppbevares utenfor
barns rekkevidde.

¢ Motordelen ® skal ikke holdes
under rennende vann og skal
heller ikke senkes ned i vann.

e Braun elektriske apparater
tilfredsstiller gjeldende krav til
sikkerhet. Reparasjoner eller
bytte av ledning ma kun foretas av
autorisert servicepersonell.
Mangelfulle, ukvalifiserte repara-
sjoner kan fore til skader eller
ulykker.

¢ For du setter stopselet i stik-
kontakten, sjekk at spenningen
korresponderer med spennings-
angivelsen som er trykt pa
apparatet.

e Apparatet er konstruert for
bearbeiding av normale hus-
holdningsmengder.

e Malebegeret ® er ikke beregnet
for mikrobglgeovn.

® Motordel

Pé&/av bryter

© Knapper for & frigjere delene
© Blandestav

(® Malebeger med Iufttett lokk

Stavmikseren passer utmerket til
tilbereding av dip, sauser, supper,
majones og babymat sa vel som
miksing av drikker og milkshake.



1. Sett motordelen ® péa
blandestaven © til den gar i las.

2. Sett stavmikseren ned i
beholderen og trykk deretter pa
bryteren ®.

3. Trykk p& knappene ©) for &
frigjore blandestaven og trekk
den sd av.

Stavmikseren kan brukes bade

i malebegeret og enhver annen
beholder. Nar du blander direkte i en
kasserolle under koking, skal kas-
serollen farst tas bort fra platen for
a beskytte stavmikseren mot over-
oppheting.

Oppskriftsforslag: Majones
200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik
Salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i et male-
beger i ovenfor nevnte rekkefolge.
Sett stavmikseren i bunnen pa
malebegeret, start stavmikseren og
hold den i samme posisjon til oljen
emulgerer. Videre, uten 8 sla av
bryteren, beveg den sakte opp og
ned til majonesen er vel blandet.

Motordelen ® skal kun rengjeres
med en fuktig klut. Alle andre deler
kan rengjores i oppvaskmaskin.
Etter tilbereding av meget salt mat,
ber knivbladene rengjeres med

en gang. Pass ogsa pa at du ikke
overdoserer med vaskemiddel og
avkalkingsmiddel.

Ved tilbereding av matvarer som
inneholder mye farge (f.eks. gul-
rotter), kan apparatets plastdeler bli
misfarget. Tork disse delene med
vegetabilsk olje for rengjering.

(tilgjengelig hos Braun service sen-
ter; merk, gjelder ikke i alle land)

CA-5000: Kraftig hakker, ideell til
kjott, ost, netter etc.

HC-5000: Hakketilbeher med hoy
hastighet, ideell til hakking av urter,
lok, hvitlok, paprika, natter etc.

WH-5000: Tilbeher for visping av
krem, eggehvite, sukkerbrgd og
ferdigblandete desserter.

Med forbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller

kravene i EU-direktivene EMC CE
89/336/EEC og Low Voltage
2006/95/EC.

Ikke kast dette produktet
sammen med husholdnings-
avfall nar det skal kasseres.
Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljgstasjon.

)

Vara produkter &r framtagna for att
uppfylla hdgsta krav nar det géller
kvalitet, funktion och design.
Vihoppas att du far mycket gladje av
din nya Braun produkt.
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Las noga igenom hela bruksanvis-
ningen innan du anvander pro-
dukten.

Varning

e Observera att bladen ar mycket
vassa.

e Se alltid till att stickkontakten ar
urdragen da apparaten lamnas
utan uppsikt, innan du satter ihop,
tar isar, rengor eller forvarar den.

o Se till att apparaten star utom
rackhall for barn.

¢ Hall ej motordelen ® i rinnande
vatten. Sank ej heller denna del i
vatten.

¢ Brauns elektriska hushéllspro-
dukter &r anpassade till gallande
sékerhetsforeskrifter.
Reparationer eller byte av
natsladd far endast géras av
auktoriserad serviceverkstad.
Bristfalliga eller okvalificerade
reparationer kan orsaka fara for
anvandaren.

* Innan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att span-
ningen stdmmer dverens med
den som anges pé apparatens
undersida.

* Apparaten &r gjord for normalt
hushéllsanvandande.

o Mattbagaren ® tal ej mikro-
vagsugn.

® Motordel

P&/av strombrytare

© Knappar for lossande av
mixerskaftet

© Mixerskaft

® Mattskal med lufttatt lock

Mixerstaven gar lika utmarkt att
anvanda till dipsaser, saser, soppor,
majonnés och barnmat som for att
mixa/blanda drinkar och mjélk-
drinkar.

1. Anslut motordelen ® med mixer-
skaftet © sa att det snapper fast.

2. FOr ner mixerstaven i en bagare/
skal och tryck darefter pa pa/av
strombrytaren ®.

3. For att ta isar delarna tryck pa
frigéringsknapparna © och dra av
skaftet.

Du kan anvénda mixerstaven likval i
mattbagaren som i vilken annan skal
eller tillbringare. Nar mixerstaven
anvénds direkt i kastrull, dra d& bort
kastrullen fran spisplattan sa att inte
mixerstaven dverhettas.

Exempel pa recept: Majonnés
2-2,5 dl matolja

1 agg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller attika
Salt och peppar efter smak

L&gg i alla ingredienser i bagaren
enligt ovan namnda ordning. Hall ner
mixerstaven mot bagarens botten.
Starta apparaten. Hall mixerstaven
stilla tills oljan bérjar emulgera. For
sedan mixerstaven sakta upp och
ner tills majonnédsen &r val blandad.

Rengér motordelen ® med en fuktig
trasa. Alla andra delar kan diskas i
diskmaskin. Om du har hackat/mixat
mat med hdg salthalt rekom-



menderas att skdlja av skarbladen
direkt. Nar delarna diskas i disk-
maskin se till att inte dverdosera
diskmedel.

Livsmedel som har starka farger
(t.ex. morotter) kan farga av sig pa
plastdelar. For att fa bort eventuella
missférgningar kan du gnida in
plasten med lite vegetabilisk olja
innan dessa delar diskas.

(finns hos auktoriserade Braun
verkstader; dock inte tillgénglig i alla
lander)

CA-5000: Hacktillsats, idealisk till att
hacka kétt, ost, kryddor, notter etc.

HC-5000: Hogeffektiv hacktillsats,
idealisk for kryddor, 16k, vitlok, chili,
nétter etc.

WH-5000: Visp, perfekt till att vispa
gréadde, &ggvitor eller till fardiga
dessertmixar.

bestdmmelserna i EU- CE
direktiven 89/336/EEG om
elektromagnetisk kompatibilitet

(EMC) och 2006/95/EG om
lagspanningsutrustning.

Denna produkt uppfyller

Nér produkten ar férbrukad

far den inte kastas tillsam-

mans med hushéllssoporna.  mm
Avfallshantering kan ombesoérjas av
Braun servicecenter eller pa din
lokala atervinningsstation.

Tuotteemme on suunniteltu tayt-
tdmaan korkeimmatkin laadun,
toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivomme, etté
uudesta Braun-tuotteesta on Teille
paljon hydtya.

Lue kaikki ohjeet huolellisesti
ennen kuin kaytat tuotetta.

Varoitus

e Terd on erittéin teraval

* |rrota laitteen verkkojohto
verkkovirrasta aina, kun laite jaa
ilman silméllapitoa, sekd ennen
asentaessasi, purkaessasi,
puhdistaessasi etté sailyttdessasi
laitetta.

¢ Pid4 laite pois lasten ulottuvilta.

 Al4 huuhtele moottoriosaa ®
juoksevan veden alla &ldka upota
sita veteen.

® Braun sdhkodlaitteet tayttavat
voimassa olevat turvallisuus-
madraykset. Sahkolaitteita saavat
korjata vain valtuutetut Braun-
huoltoliikkeet.
Virheellinen ja epapéteva korjaus
voi aiheuttaa onnettomuuksia tai
vahingoittaa kayttajaa.

¢ Tarkista laitteen pohjasta ennen
kayttdéonottoa, ettd verkkovirran
jannite vastaa laitteeseen merkit-
tya jannitetta.

e Tama laite on suunniteltu
tavanomaisille kotitalousmé&arille.

e Mittakulhoa () ei saa laittaa
mikroaaltouuniin.

® Moottoriosa

Paalle/pois paalta kytkin

© Pikasekoitinvarren
vapautinpainikkeet
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©) Teréllinen pikasekoitinvarsi
® Mittakulho, jossa ilmatiivis kansi

Pikasekoitin sopii erinomaisesti
dippi ja muiden kastikkeiden seka
keittojen, majoneesin, vauvanruo-
kien valmistukseen seka juomien ja
pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnitd moottoriosa ®
pikasekoitinvarteen © niin, etta
se lukittuu.

2. Laita pikasekoitin kulhoon ja pai-
na paalle/pois paalta -kytkinta ®.

3. Irroittaaksesi pikasekoitinvarren
paina vapautinpainikkeita © ja
veda pikasekoitinvarsi pois
paikaltaan.

Voit kéyttaa laitetta mittakulhon
kanssa tai missé tahansa muussa
astiassa. Jos haluat kayttaa laitetta
suoraan kattilassa, ota kattila ensin
pois liedelta valttadksesi laitteen
ylikuumenemisen.

Valmistusohje esimerkki: Majoneesi
200-250 ml 6ljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)

1 ruokalusikka sitruunamehua tai
etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Mittaa ainekset kulhoon
ylldmainitussa jarjetyksessa.

Aseta pikasekoitin kulhon pohjalle,
kaynnista laite ja pida se kaynnissa
kunnes 6ljy on emulgoitunut. Sen
jalkeen liikuta laitetta rauhallisin
liikkein ylOs ja alas laitteen ollessa
k&ynnissa, kunnes majoonesi on
valmista.

Puhdista moottoriosa ® ainoastaan
pyyhkimalla kostealla liinalla. Kaikki
muut osat voi pesta astianpesu-
koneessa. Erittéin suolaisten ruokien
valmistuksen jélkeen tera tulisi
huuhdella valittdmasti. Pestessési
osia astianpesukoneessa valta
pesu- ja kalkinpoistoaineiden
yliannostusta.

Kasitellesséasi varjaavia ruoka-
aineita (esim. porkkanoita), laitteen
muoviosat saattavat varjaantya.
Pyyhi ndma osat ruokadljylld ennen
varsinaista pesua astianpesuai-
neella.

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
liikkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)

CA-5000: Teholeikkuri,
ihanteellinen lihalle, juustolle,
yrteille, pahkindille jne.

HC-5000: Tehokkaasti hienontava
leikkuri erityisesti yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilipippureiden, pah-
kindiden yms. hienontamiseen

WH-5000: Vispila, kerman,
munanvalkuaisen ja valmissekoitus
jalkiruokien vatkaamiseen

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
Tama tuote tayttas EU-

direktiivin 89/336/EEC CE
mukaiset EMC-vaatimukset

seké matalajannitettd koskevat
saannokset (2006/95/EC).



Kun laite on tullut

elinkaarensa paahan, saasta
ympéristoa alaka havita sita
kotitalousjétteiden mukana.
Havita tuote viemalla se Braun-
huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.

)

Wyroby firmy Braun spetniaja
najwyzsze wymagania dotyczgce
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Urzadzenie posiada $wiadectwo
dopuszczenia do obrotu na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Przed uruchomieniem urzadzenia
doktadnie przeczytaé instrukcije
obstugi.

Uwaga

* NOz siekajgcy jest bardzo ostry!

* Nalezy zawsze wytaczy¢
urzadzenie z sieci gdy jest
nieuzywane oraz przed
sktadaniem, rozktadaniem,
czyszczeniem i przechowywa-
niem.

* Urzadzenie przechowywaé poza
zasiegiem dzieci.

¢ Bloku silnika ® nie wolno my¢
pod biezacg woda, ani zanurzaé
w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun
spetniajg wymogi odpowiednich
norm bezpieczenstwa.

Naprawy moga byé wykonywane
tylko przez autoryzowany serwis.
Niefachowe naprawy moga
spowodowac zagrozenie dla
uzytkownika.

* Przed podtaczeniem urzgdzenia
do sieci, sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe zgadza sie z podanym
na dolnej czesci obudowy.

* Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwie domo-
wym.

e Pojemnik do miksowania i
odmierzania ® nie nadaje sie do
uzywania w kuchenkach mikro-
falowych.

® Blok silnika

Whytacznik

© Przyciski zwalniajgce czes$é
roboczg

© Obudowa z nasadkg miksujgca

® Pojemnik do miksowania i
odmierzania ze szczelng
pokrywa

Mikser reczny Braun doskonale
nadaje sie do przyrzgdzania soséw,
zup, majonezu, potraw dietetycz-
nych, zywnosci dla dzieci oraz do
miksowania napojéw.

1. Obudowe z nasadka miksujgca
© potaczy¢ z blokiem silnika ® i
dokrecié¢, az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania
produktéw koncowke miksera
zanurzy¢ w Zywnosci przezna-
czonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wigczy¢ mikser naciskajac
wytgcznik ®. Zwolnienie
wytacznika powoduje wytaczenie
miksera.

3. Aby roztgczy¢ obudowe z nasadka
miksujaca nalezy nacisnaé
przyciski zwalniajgce ©.
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Stosujgc mikser reczny mozna
korzystaé¢ z pojemnika do miksowa-
nia lub jakiegokolwiek innego
naczynia. Jesli miksowanie bedzie
odbywac sie bezposrednio w
garnku, w ktérym gotowalismy,
nalezy zdjg¢ garnek z kuchenki by
nie przegrza¢ miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200—-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre
Sdl i pieprz do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki do po-
jemnika zgodnie z wyzej przedsta-
wiong kolejnoscia.

Wrtozy¢ blender z nozami miksuja-
cymi do pojemnika a nastepnie
wiaczyé. Przytrzymac blender w
tej pozycji do chwili az olej zmieni
konsystencje. Nastepnie, bez
wytgczania, powoli ruszaé w gore i
w dét az majonez jest dobrze
wymieszany.

Wyczy$¢ blok silnika ® wilgotng
Sciereczka.

Pozostate czesci mozna my¢ w
zmywarce. Nalezy jednak pamietac,
zeby po przygotowywaniu bardzo
stonych potraw doktadnie wyptukaé
noz. Nalezy rowniez uwazaé

aby nie przedawkowac¢ $rodkow
czyszczacych i odwapniajgcych
uzywanych w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci

o intensywnych kolorach (np.
marchwii) plastikowe czesci
urzgdzenia moga sie przebarwic.
Przed myciem prosimy przetrzec te
czesci olejem roslinnym.

(dostepne w serwisowych Braun)

CA-5000: Rozdrabniacz
przeznaczony do rozdrabniania
migsa, sera, ziol, orzechdw itp.

HC-5000: Wysokoobrotowy
rozdrabniacz, idealny do zidl, cebuli,
czosnku, chili, orzechdw itp.

WH-5000: Trzepaczka do ubijania
przeznaczona do ubijania $mietany,
biatek, ciasta biszkoptowego,
deseréw przygotowanych do
miksowania

Zastrzega sie prawo do dokonywa-
nia zmian.

Produkt ten spetnia wymogi
dyrektywy EMC 89/336/EEC CE
oraz dyrektywy 2006/95/EC
dotyczacej elektrycznych urzgdzen
niskonapigciowych.

urzadzenia do $mieci E
po zakonczeniu jego

uzytkowania. W tym przypadku
urzadzenie powinno zostaé
dostarczone do najblizszego
serwisu Braun lub do adekwatnego
punktu na terenie Panstwa kraju,

zajmujgcego sie zbieraniem z rynku
tego typu urzadzen.

Prosimy nie wyrzucac



Nase vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$sim narokdm
na kvalitu, funkénost a design.
Prejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znacky
Braun.

Predtim, nez uvedete pfistroj do
provozu, prectéte si, prosim,
peclivé cely navod k pouziti.

Upozornéni

* Noze jsou velmi ostré!

* Pf¥istroj odpojte ze zasuvky vzdy,
kdyz s nim nepracujete a pred
jeho sestavovanim, rozebiranim,
¢isténim a ukladanim.

* Pfistroj musi byt drzen z dosahu
deti.

¢ Motorovou jednotku & neomy-
vejte pod tekouci vodou, ani ji
neponofujte do vody.

* Elektropfistroje znacky Braun
odpovidaji pfisluSnym bezpec¢-
nostnim standard(im. Opravu
nebo vyménu sitového privodu
smi provadét pouze odbornici v
autorizovaném servisu.
Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné
Skody.

¢ Pfed uvedenim do provozu
zkontrolujte, zda sitové napéti,
uvedené na Stitku pfistroje,
souhlasi s napétim v mistni siti.

* P¥istroj je konstruovan pro
zpracovavani bézného mnozstvi
potravin v domacnosti.

¢ Nadobku ® nevkladejte do
mikrovinné trouby.

® Motorova jednotka

Spinac zapnuti/vypnuti
regulované rychlosti

© Tlacitka pro uvolnéni pracovnich
dilt

© Nastavec s nozem

® Odmérna nadobka se
vzduchotésnym vickem

Tento ponorny mixér se perfektné
hodi na pfipravu pomazanek,
omacek, polévek, majonézy a
détskych jidel, stejné jako pro
mixovani napoji a mléénych
koktejlu.

1. Nasadte motorovy dil ® na
nastavec s nozem © tak, az se
zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak
stisknéte spina¢ zapnuti/vypnuti
®.

3. Chcete-li nastavec s nozem po
pouziti opét uvolnit, stisknéte
tlacitka © a nastavec vytahnéte.

Ponorny mixér muzete pouzivat
spolu s praktickou odmérnou
nadobkou ®, ale i v jakékoli jiné
nadobce. Pokud budete chtit
mixovat pfimo v hrnci, ve kterém
jste vairili, sejméte jej nejprve z
plotny, aby se ponorny mixér
nepfehfal.

Priklad receptu: Majonéza

200—-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citrénové Stavy
nebo octa

Sal a pepr podle chuti

VSechny pfisady vloZte ve vyse
uvedeném poradi do odmérné
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nadobky. Mixér ponofte az na dno
nadobky. Stisknéte spinac turbo a
podrzte mixér ve svislé poloze, az
olej vytvofi emulzi. Potom, aniz
byste jej vypnuli, pohybujte jim
pomalu nahoru a dol( tak dlouho,
dokud majonéza neni hotova.

Motorovou jednotku ® pouze
otirejte vihkym hadfikem. VSechny
ostatni dily mizete umyvat v myéce
nadobi. Pokud jste vSak zpraco-
vavali velmi slané pokrmy, doporu-
¢ujeme nGz oplachnout ihned.
Dbejte také na to, abyste nepreda-
vkovali ¢Cistici nebo odvapriovaci
prostiedek ve své myc¢ce nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které
obsahuji barviva (napf. karotka), se
mohou umélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
vlozite do my¢€ky, rostlinnym jedlym
olejem.

(k dostani v servisnim stfedisku
Braun, nemusi vSak byt dostupné v
kazdé zemi)

CA-5000: Rezaci strojek, je idedlni
na rezani masa, syru bylinek,
afechu atd.

HC-5000: Vysokorychlostni fezaci
strojek, idealni na bylinky, cibuli,
&esnek, chilli, ofechy apod.

WH-5000: Slehaci metlu pouzivejte
pouze pro pripravu Slehac¢ky, snéhu
z bilkd, fidkého piskotového tésta a
dezert(, pfipravovanych slehanim.

Deklarovana hodnota emise hluku
tohoto spotfebice je 63 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni
akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida
predpistim o odruseni
(smérnice ES 89/336/EEC)
a smernici o nizkém napéti
(2006/95/EC).

Po skoncéeni Zivotnosti
neodhazujte prosim tento
vyrobek do béZného
domovniho odpadu. Mizete jej
odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich
predpisQ.

)



Braun
Multiquick/Minipimer
professional

MR 5000, MR 5000 M

Garantiekarte
Guarantee Card
Carte de garantie
Tarjeta de garantia
Cartao de garantia
Carta di garanzia
Garantiebewijs
Garantibevis
Kopbevis
Takuukortti

Karta gwarancyjna
Zarucni list
Zarucény list
KapTta eyyunoswg
FapaHTUiHbIWA TanoH

Service notes

Braun
Multiquick/Minipimer
professional

MR 5000, MR 5000 M

Registrierkarte
Registration Card

Carte de controle

Tarjeta de registro
Cartao de registo
Cartolina di registrazione
Registratiekaart
Registreringskort

Karta rejestracyjna
Registraéni list
Registraény list

Kdpra katayxwprioewg
PeructpaumoHHas KapToyka

Jaoendd) Colay

Name und vollstandige Anschrift des Kéufers
Name and full address of purchaser

Nom et adresse complete de I‘acheteur
Nombre y direccién completa del comprador
Nome e direcgdo completa do comprador
Nome e indirizzo completo dell‘acquirente
Naam en volledig adres van de koper
Kjoperens navn og adresse

Koparens namn och fullstdndiga adress

Imig i nazwisko oraz adres kupujgcego
Méno a plna adresa kupujiciho

Meno a uplna adresa kupujuceho

Ovoua kat MAjpng dletBuvalg ayopaotol
MecTo nokynku
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Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat

Fecha de adquisicién
Data de compra
Data d’acquisto
Koopdatum
Kjopsdato
Inképsdatum

Data zakupu

Datum nékupu
Datum nakupu
Hpepounvia ayopdg
[lata nokynku

el é)u

Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat

Fecha de adquisicion
Data de compra
Data d’acquisto
Koopdatum
Kobsdato

Kjopsdato
Inkdpsdatum
Ostopaiva

Data zakupu

Datum nakupu
Datum nakupu
Huepopnvia ayopdg
[aTta nokynku

el @L:

Stempel und Unterschrift des Handlers
Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commergant

Sello y firma del proveedor

Carimbo e assinatura do vendedor
Timbro e firma del negozio

Stempel en handtekening van de handelaar
Stempel og underskrift av forhandleren
,&terft')rséljares stéaémpel och underskrift
Pieczatka punktu sprzedazy i podpis
sprzedawcy

Razitko a podpis prodeje

Pediatka a podpis predavajiceho
Zppayida Kat uTloypaprj KATACTHHATOG
LLiTamn marasauHa 1 noanuck npoaasLa

Stempel und Unterschrift des Handlers
Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commergant

Sello y firma del proveedor

Carimbo e assinatura do vendedor
Timbro e firma del negozio

Stempel en handtekening van de handelaar
Forhandlerens stempel og underskrift
Stempel og underskrift av forhandleren
Aterfdrséljares stémpel och underskrift
Myyjén leima ja allekirjoitus

Pieczatka punktu sprzedazy i podpis
sprzedawcy

Razitko a podpis prodeje

Peciatka a podpis predavajiceho
Sppayida kal umoypaepr) KATAoTHUATOG
LLitaMn maraavHa v noAnvck npogasLa
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Nase produkty su vyrobené tak, aby
zodpovedali najvys§Sim narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn. Verime
Ze s novym pristrojom Braun budete
bez vyhrad spokojny.

Pred prvym pouzitim pristroja si
pozorne precitajte tento navod na
pouzivanie.

Upozornenie

* NOz je vel’'mi ostri.

* Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy,
ked s nim nepracujete, pred jeho
zostavovanim, rozoberanim,
Gistenim a ukladanim.

* Pristroj skladujte mimo dosahu
deti!

¢ Pohonnu ¢ast ® neumyvajte pod
te€ucou vodou, ani ich nepona-
rajte do vody.

* Elektrické pristroje firmy Braun
zodpovedaju prislusnym
bezpecnostnym normam. Opravy
na tychto pristrojoch resp.
vymenu elektrickej Sndry mézu
vykonavat len odborne zaskoleni
pracovnici. Neodbornymi
zadsahmi do pristroja m6ze dojst
k nebezpecenstvu poranenia
uzivatefa.

* Pred zapojenim do siete si
overte, Ci napétie vo vasej sieti
zodpoveda napatiu uvedenému
na spodnej strane pristroja.

* Pristroj je dimenzovany pre
bezné mnozstva potravin
spracuvanych v domacnosti.

¢ Tak nadobka s odmerkou ® nie
su uréené pre pouzitie v mikro-
vinej rure.

® Pohonna jednotka

Prepinac¢ zap./vyp. pre réznu
rychlost

© Tlacidlo uvolriujlce pracovné
diely

© Nastavec s nozom

(® Néadobka s odmerkou a
vzduchotesnym vrchnakom

Ruény ponorny mixér Braun sa
perfektne hodi na pripravu omacok,
polievok, majonéz, diétnych a
dojc¢enskych jedal, ako aj na
pripravu mieSanych napojov a
mlie¢nych koktailov.

1. Na pohonnt jednotku ® nasadte
nastavec s nozom ©), tak aby
zapadol.

2. Aby ste zabranili vystrekovaniu
potravin z nadobky, najprv viozte
ndz ruéného mixéra do nadobky
a az potom stlaéte prepinac ®.

3. Po pouziti mixéra stlacte tlacidlo ©
a demontujte nasadec s nozom.

Ruény mixér mdzete pouzivat v
nadobe s odmerkou, ako aj vo
v8etkych inych podobnych nado-
bach. Ked pouzijete mixér priamo
v hrnci pri vareni zloZte hrniec zo
sporéka, aby ste predisli prehriatiu
ruéného mixéra.

Recept: Majonéza

200-250 ml oleja

1 vajce (zlutok a bielok)

1 ¢ajova lyzicka citronovej Stavy
alebo octu

Sof a korenie pre chut

Vlozte vSetky ingredencie vo vysSie
uvedenom poradi do nadobky.
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Vlozte do nadobky ruény mixér,
zapnite ho a nechajte ho v tejto
polohe, kym olej nezhustne. Potom
pokracuijte v mixovani pohybovanim
mixéru hora a dole kym sa majo-
néza nevysfaha do pozadovanej
podoby.

Po kazdom pouziti pristroj
rozoberte a vycistite. Pred tym ho
vSak odpojte zo siete. Pohonnu
jednotku ® odpojte alebo od
prevodnej jednotky Sfahaca.
Ostatné Casti mézete umyvat v
mycke riadu. Ak v8ak spracuvate
velmi slané jedlo, musite néz a
sekac hned oplachnut.

Ked spracovavate farebné
potraviny (napr. mrkvu) €asti mixéru
za plastu sa nimi mézu zafarbit.
Tieto Casti mozete vycistit s rastlin-
nym olejom, predtym ako ich vlozite
do myc¢ky riadu.

(Toto prisluSenstvo v servisnom
centre firmy Braun, avSak nie je vo
vSetkych krajinach).

CA-5000: Sekaci mixér je idedlny
pre masa, syry byliny, orechy, atd.

HC-5000: Vysoko-rychlostny sekag,
idealny pre byliny, cibulu, cesnak,
chili, orechy, atd.

WH-5000: Sfahagom pouzivajte na
vy$lahavanie krémov, vaje¢nych
bielkov, pudingov a pomazaniek.

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohto spotfebic¢a je 63 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhladom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny pristroja su vyhradené.

Toto zariadenie vyhovuje
predpisom o odruseni E
(smernica ES 89/336/EEC) a
predpisom o nizkom napati
(smernica 2006/95/EC)

Po skonceni Zivotnosti
neodhadzujte zariadenie do
bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo
na prislusnom zbernom mieste
zriadenom podfa miestnych
predpisov a noriem.

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yiksek standartlara
ulasabilmek icin Uretilmistir. Yeni
Braun cihazinizdan memnun
kalacaginizi umariz.

Kullanmadan énce liitfen bu
kullanma talimatini dikkatlice ve
eksiksiz okuyunuz.

Uyari

< El blenderinizin bigagdi ¢cok
keskindir!

» Cihazi kullanmaniz sona
erdiginde, pargalarini gikarip
takarken, temizlerken ve
muhafaza ederken daima fisten
cekiniz.

« Cihazi cocuklarin erigebilecegi
yerlerden uzak tutunuz.

« Motor kismini ® akan suyun
altinda tutmayiniz ve asla suyun
icinde temizlemeyiniz.

< Braun elektrikli aletleri en uygun
glivenlik standartlarina gére imal



edilmistir. Elektrikli aletler ile ilgili
her tirld tamirat ve degistirme
islemi mutlaka yetkili teknik servis
personeli tarafindan yapilmalidir.
Yanlis ve kalitesiz onarimlar,
kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

» Kullanmadan énce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin
altinda yazili olan voltaj ile
uygunlugunu kontrol ediniz.

» Bu cihaz normal ev kullanim
sartlarina uygun olarak imal
edilmistir.

« Islem kabi ® mikro dalga firinda
kullanim igin uygun degildir.

® Motor kismi

Acma’kapama anahtari

© Blender saftini gikarma diigmesi
© Blender safti

® Hava gecirmez kapakli islem kabi

El blenderiniz ¢corba, mayonez ve
bebek mamasi hazirlamak, sos, igki
ve milkshake yapmak i¢in son
derece uygundur.

1. Motor kismini ® blender saftina
© kilitlenene kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, calistirmadan
once, islem yapacaginiz kaba
koyunuz, daha sonra agma/
kapama anahtarina ® basarak
cahstiriniz.

3. Kullandiktan sonra blender gaftini
¢lkarmak igin, digmelere ©
basarak gekiniz.

El blenderinizi 6lgme kabinda
veya herhangi bir diger kap iginde
kullanabilirsiniz. Pigsirme esnasinda
tencere igerisinde direkt karigtirma
yapmak isterseniz, el blenderinizin
1sidan etkilenmemesi icin 6ncelikle
tencerenizi ocaktan indiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez

200—-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasi@i limon suyu veya sirke
Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim
malzemeleri islem kabina koyunuz.
El blenderinizi igslem kabinin igine
yerlestirdikten sonra ¢alistiriniz ve
yag tam olarak karisana kadar el
blenderinizi bu pozisyonda tutunuz.
Mayonez giizelce karigip akici
kivamina ulagana dek el blenderi-
nizi, yavasca yukari ve asagiya
dogru haraket ettiriniz.

Motor kismini ®, temizlemek igin
sadece nemli bez kullaniniz. Diger
tim pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Fakat, ¢ok tuzlu
yiyecekleri islemden gegirdikten
sonra el blenderinizin bigagini
hemen durulamanizi tavsiye ederiz.
Ayrica, bulagik makinenizde asiri
dozda temizleyici ve kireg nleyici
kullanmamaya 6zen gdsteriniz.

El blenderinizde renk veren
yiyecekleri islemden gegirdiginizde
(6r: havug), aletinizin plastik
kisimlari lekelenebilir. Bu kisimlari
bulasik makinesine yerlestirmeden
once sivi yag ile siliniz.

(Braun satis yetkili Servis
merkezlerinden temin edilebilir. Yine
de her ulkede bulunmayabilir.)
CA-5000: Giicli dograyici atagman;

17

et, peynir, yesillik, findik, vs. kiymak
icin idealdir.

HC-5000: Yiksek hizda kiyicr;
sogan, sarimsak, ve baharat
¢irpmada idealdir.

WH-5000: Cirpici atagman; krema,
yumurta beyazi, hazir tatli, hamur
¢irpmak igindir.

Bildirim yapilmadan degisiklik
yapilabilir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen
kullanim émrd 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
de©erlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satis ve Dagitim
Ltd. Sti. Serin Sok. No: 9 34752
Icerenkdy/Istanbul tarafindan ithal
edilmistir.

P &G Tiketici Hizmetleri
021247375 85,
destek@agillette.com

TS10079

Ta npoidvrta pag eivat katao-
Keuaopéva pe TIG uPnAdtepeg
POJdIaYPaAPEG TIOLOTNTAG,
AELITOUPYIKOTNTAG Kal oxedlaoioU.
EAniCoupe va anoAauoeTe T véa
oag ouokeur| Braun.

MapakaAoUpe va S1aBACETE e
TPOCOXN TIG 03NYieg XPNOEWG
TIPIV XPNOIYOTIOINCETE TN
OGUCKEUN.

Mpoooxn

e H Aemida eival moAU kopTepny!

¢ Bydlete mavia Tn OUOKEUN
and v npica étav dev Bpio-
KeTal oe Aettoupyia, Tptv ™
OUVAPHOAGYNON, TNV AOCGUV-
apuoAoynon, Tov kabaplopd Kat
Vv anobnkeuon.

e H ouokeun auth mipénet va
puUAdooeTal pakpld amnd natdid.

¢ Mnv Kpatdte ToOV KvNnTripa ®
KATWw amd TpeXoUPEVO veEPOD,
ouUTe va Tov BdaleTe péoa o€
vePo.

® OLNAEKTPLKEG OUOKEUEG TNG
Braun iAnpouUv TIg LoxUouoeg
mpodlaypapEg MPooTaciag Tou
KatavaAwTr. OL eTIOKEUEG 1)

N avTlKatdotaaon Tou KaAw-
dlou NG cuokeung mpénel va
yivovtat pévo ano g§ouoio-
SOTNUEVO TIPOCWTILKO GEPRLG.
Emokeuég AavBaopéveg mou
dev yivovtal anod eIdIKEUEVO
TIPOCWTIKO UTopei va odnyn-
OOUV 0€ ONMAvVTIKOUG KIvdU-
VOUgG Yla ToV XprioTn.

e [lpwv BAAeTE TN CUOKEUN OTNV
npida, eAéyETe €dv n Taon Tou
pelATOG AVTIOTOLXEL e eKElvN
TIOU avaypAa@eTal 0TO KATW
U€POG TNG CUOKEUNG.

¢ H ouokeun autn €xel kata-
okeuaoTel yla tnv ene&epyaocia
KAVOVIK®MV TIOCOTATWY TPOPWV.



e To doxeio pétpnong ® dev
eivat katdAAnAo yla poupvouqg
MIKPOKUUMATWYV.

® Kivntripag

AlakémTng avolyu./KAELOL.

© Kouprid rou arneAeuBepivouv
TO XTUTINTAPL

© Afovag pe Aemida

® Aoxeio YETPNONG UE AEPOOTE-
Y€G KamdakL

To unAévtep eival KataAAnAo ya
va XTUTioeTe ooUTeEG, laylovela,
MASIKEG TPOPEG, OTIWG ETTIONG KAl
yla TNV MPOoETOLLAacia TIoTWV Kal
MIAKGEIK.

1. BaAte tov KivnTpa ® otov
agova pe ) Aernida © Kkat
yupioTte 10 pé€XPL va aoPalioel.

2. ToroBeTeioTe TO PMAEvTEp
Héoa oto doxeio kal TECTE TO
SlakomTn avolyu./KAeloiu ®.

3. lMNa va ByaAeTe 10 UMAEVTEP
META TN XPrion, TIECTE TO
koupuri © kal Tpapri&Te mpog Ta
EEW.

Mropeite va xpnoLloTolioeTe TO
UMAEvTEP OTO doxeio HETpnong N
oe omnolodnmnote AAAo doxeio.
‘Otav XpnoluoroleiTe TO UMAEVTEP
oTnVv KatoapoAa, evw payelpeul-
€TE, PPOVTIOTE VA ATIOUAKPUVETE
MPWTA TNV KatoapoAa and v
€0Tiq, yla va ano@UyeTe Unep-
B€puavon NG OUOKEUNG 0ag.

Zuvtayn; Maylovéca

200-250 ml Aadt

1 auyo (kpdko Kal aoTpdadt)

1 KouT. ooUTag XUpo Aepoviol 1
EidL

ANATL Kal TUIEPL

BaAte 6Aa 1a uAikd péoa oe €va
doxeio. TomoBeTeite TO UMAEVTEP
XELPOG OTOV NATO TOU doxeiou Kal
MatroTe TO SLAKOTITN AELTOoUpYiag.
AvaKateUeTE TA UAIKA E APYEQ
KIVAOELG amd MAvw TPog Td KATW
uéxpt va el n paytovela.

KaBapioTe Tov Kivntriipa ® povo
ue €va vwrd ravi.

‘OAa ta uttdAotra pépn Hnopouv
va TAuBoUv oTo TAUVTHpLO.
Auéowg peTd Tnv enegepyaocia
TIOAU AAHUP WV TPOPWV, Ba TIPETIEL
va EEMAUVETE TO UMAEVTED.
Emtiong gppovieiote va unv xpnot-
Joroleite uttepBoALkr doon aro-
pputavTikoU 1} KabaploTikoU OTO
TAUVTNPLO 0aG.

‘Otav ene&epydleote TPOPEG e
Xpwa (T.X. KapdTo), Ta TMAACTIKA
MEépN TNG CUuoKeung eival Tbavo
va ridpouv Xpwpa. Mptv Tomobe-
THOETE AUTA TA PEPN OTO TIAUV-
T PLO, OKOUTIIOTE TA E PUTLKO
AGdL.

(AlaBéotua ota eEouatodotnuéva
ouvepyela Tng Braun, dx1 dpwg oe
OAEG TIG XWPES)
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CA-5000: loxupdg KOPINg,
15avikog yla kpéag, Tupi, XopTa,
Kapudla, KATL

HC-5000: Ké¢pTtng uYnAng
TaxutnTag, 1davikég ya XopTa,
KPEUMUSLa, okdpdo, TUMEPLEG,
Kapudia, KATL.

WH-5000: EEdpTtnua yia va
XTUTINOETE KPEWQ, aorpadla
aAUY®V, TIPOTIAPACKEUAOHEVA
piypaTta kat piypata ya appdta
YAUKA.

Ynékeltal oe aAAayEg Xwpig
nponyoupevn edomnoinon.

To npoidv autd €xel
Kataokeuaotel oUupwva CE
pe Tiq Eupwraikég Odnyieg

EMC 89/336/EOK kat XaunAwv
HAektpikwyv Tdoewv 2006/95/EOK.
MapakaloUpue pnv netdgete

TN OUCKEUN OTA OIKIaKA E
anopp(upata 6tav PTACEITO  mmm
TEAOG TNG XPNOWNG Gwrig T™G.

H 31d8eor| Tng prnopel va
npayparomnoindei o éva and ta
egoualodotnuéva guvepyeia Tng
Braun 1} ota katd\\nAa onpeia
OUMN\OY1G TIOU TIap€XOoVTalL OTn
Xwpa oag.

Hawa npogykuus oTBe4aeT cambim
BbICOKMM CTaHOapTam kavecTsa,
PyHKLMOHANBHOCTU M An3anHa.
Hapeewmcs, Bbl B MOHOM Mepe
6yneTe [OBOJbHbI BalLMM HOBbIM
npuobpeTeHnem - bneHgepom
Braun.

Mpexpge Yem Ha4vaTb
nonb3oBaTbCA 6neHgepom,
BHUMATESIbHO U B MOJTHOM
o6beme NpoYTUTE AaHHYI0
MHCTPYKLHIO.

BHumaHue

e PexyLliee nessue ocTpo
HaTo4eHo!

e Bcerpga oTkniovanTe npubop ot
MCTOYHMKA SNIEKTPONUTaHUSA Npu
ero cbopke, pasbopke, YNCTKe 1
XpaHeHUH.

e Xpanute 6neHgep BHe pgocsarae-
MOCTM ieTeN.

¢ He npombiBanTe 91€KTPOMOTOP
® B NPOTOYHOM BOQE W HE MOrpy-
)XanTe ero B Bogy.

e BneHgepsbl Braun oTBevatot
cooTBeTCTByOWNM Tpebosa-
HUaM 6e3onacHOCTU. PeMOHT
WIW 3aMeHy CETEBOro LUHypa
OOJKHbI MPOU3BOONTL TEXHU-
Yeckue cneumanucTbl, MMetoLLee
crneumansHoe paspeLleHue.
HenpaBunbHbIM M HekBanudm-
LMpOBaHHbIN PEMOHT MOXET
co3nartb 60/bLUYO Yrpo3y 300-
POBbIO M XKM3HM MONb30BaTENS.

¢ [lepen NogKnNOYEHNEM
6neHpepa K ceTeBoM po3eTke
npoBepbTe COOTBETCTBUE
Hanps>KeHWs1 B CETU Hanpsxe-
HUIO, YKa3aHHOMY Ha HWXKHEN
yacTu npubopa.

¢ MowHocTb npubopa paccuntaHa
Ha NoBCeLHEBHbIE NOTPEOHOCTH
CeMbW B MPUrOTOBNEHUN NULLIN.

® MepHbliii cTakaH € Henb3s



ncnosib3oBaTh B MMKpOBOJ’IHOBOﬁ
ne4yu.

® dnekTpomoTop

Mepeknioyatens BKI./BbIKI.

© KHOMKM BbICBOHOXKOEHUSA
paboyero Bana

© Pabouwnit Ban

(B MepHbiit cTakaH ¢ repmMeTUYHOM
KPbILLKOW

BneHpep voeansHo NpUrodeH ons
NPUroTOBIEHUA COYCOB, NOAJIMBOK,
cynos, MaloHe30B, 0EeTCKOro
NUTaHus, a TakKe BCexX BUOOB
KOKTennewn.

1. BcTaBbTe anekTpoMoTop @

B pabounii Ban © 0o pukcaumu.

2. OnycTtute 6neHgep B nocyny
(>kenaTenbHO C BbICOKMMMU
KpasiMu) 1 HOXXMUTE Nepeknto-
vatenb ®.

3. Mo okoHYaHuK paboTbl HAXMUTE
KHOMKK © ONs BbICBOOOXXAEHNUS
paboyero Bana v BblHbTE €ro u3
nocygbl.

BneHpep MOXHO Ucnonb3oBaTh
Nno Ha3HaYeHWIO TaKKe B MEPHOM
ctakaHe ® 1 no6om Opyrom
nocyge. MNpu onepauum nepeme-
LUMBaHWSA B NpoLiecce NpuroToene-
HWA 6o KacTpiosio cHavana
cnegyeTt BblHYTb U3 NeYun C Uenbto
yb6epeub 6neHgep OT neperpesa.

MpakTnyeckuin npumep: ManoHes

200-250 mn pacTuTensHoro macna

1 ARUO (C )KenTKom)

1 cTonoBas NoXKa JIMMOHHOMO COKa
UK yKeyca

Conu 1 nepua (no Bkycy)

MomecTuTe BCE MHIPEOUEHTLI B
MEepHbIN CTakaH B BbILLEYKa3aHHOM
nocnepgosaTtensHocTu. [Norpyaute
6neHgep 0o OHa cTakaHa, BKIo-
unTe Npubop v yoep>kuBanTe ero B
3TOM NOSOXEHWUN [0 PACTBOPEHUSA
macna. [lanee, He BbikoYas
6neHgep, MeaneHHo nepemMeLlanTe
€ro BBEpPX-BHM3 00 NpUobpeTEHUSA
MaroHe30M OLHOPOOHOr0 LBeTa U
KOHCUCTEHLUM.

OuuLaiTe MOTOPHYIO YacTb @
TOMBKO C MOMOLLbIO BfIa>KHOM
TkaHu. Bce npoune getanu
6rneHgepa MOXXHO NPOMbIBaTb

B MOCYAOMOEYHON MaLL1He npu
Temnepartype He Bblle 60 rpagy-
coB. PexyLuee nessue nocne
paboTkl B O4EHb CONEHOW cpene
cnepyeT npornosiockaTe Hemepq-
1NeHHo. Mi3beranTe BbICOKOM
KOHLLeHTpaL M OYUCTUTENS UK
CpefcTBa ANIA CHATMA HAaKUMK

B MOCYAOMOEYHON MaLLMHeE.

Mpu paboTte c npogykTamu,
MMEIOLLMMM HACbILLEHHbIN LiBET,
Hanpumep, MOPKOBbIO, NfacTmac-
COBble eTanu MoryT OKpalu1Ba-
TbCSl, MO3TOMY Npen MoVKow 61eH-
nepa B NocygoMOeYHON MalluHe
npoTupanTe getanv npubopa c
nobaBneHnem pacTUTeNbHOro
macna.
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(cnpawwvBaviTe B pO3HUYHOM
TOProBOW CETU NN B CEPBWC-
ueHTpax Braun)

CA-5000: MOLLHbIN U3MENBbYNTEND,
ngeanbHO NOAXOAMT ANA Hape3Ku
Msica, cblpa, 3eN1eHU, OPEXOB U Np.

HC-5000: BLICOKOCKOPOCTHOM
yonnep, naeansHO NOAXOAALLMMI
Ans TpaB, Nyka, YecHoka, nepua
OpPEXOB U T.A.

WH-5000: Hacagka onsi B36MBaHus
Kpema, An4Horo 6enka, rotoBbIX K
ynoTpebrieHno [ecepToB U Nopu-
CTbIX Cy6CTaHLUMM (OpOX->KEBOTO
TecTa)

Bo3amoxxHble mogugmkauum 6e3
npenBapuTeNIbHOrO YBEAOMIIEHUS.

[OaHHoe usgenue
COOTBETCTBYET BCEM Tpe-
Asl46  GyeMbiM eBpPONenCcKUM u
poccuiickum cTaHgapTam 6e30-

NacHOCTMN U TUTMEHbI.

7

BneHgep, 600 Batt
CpenaHo B MonbLue
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production
code located near the type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of manufacture. The next two
digits refer to the calendar week in the year of the manufacture.
Example: “240” — The product was manufactured in week 40 of 2002.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir fur dieses
Gerat — nach Wahl des Kéufers zusétzlich
zu den gesetzlichen
Gewabhrleistungsanspriichen gegen den
Verkaufer — eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl durch
Reparatur oder Austausch des Gerétes
unentgeltlich alle Mangel, die auf
Material- oder Herstellungsfehlern
beruhen. Die Garantie kann in allen
Léndern in Anspruch genommen werden,
in denen dieses Braun Gerat von uns
autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schaden durch unsachgeméaBen
Gebrauch, normaler VerschleiB und
Verbrauch sowie Méangel, die den Wert
oder die Gebrauchstauglichkeit des
Gerates nur unerheblich beeinflussen. Bei
Eingriffen durch nicht von uns autorisierte
Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun
Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Geréat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten
Braun Kundendienstpartner. Die Anschrift
fur Deutschland kénnen Sie kostenlos
unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the
product commencing on the date of
purchase. Within the guarantee period we
will eliminate, free of charge, any defects
in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by
repairing or replacing the complete
appliance as we may choose.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun
or its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, normal wear or use
as well as defects that have a negligible
effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised
persons and if original Braun parts are not
used.

To obtain service within the guarantee
period, hand in or send the complete
appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:

This guarantee in no way affects your
rights under statutory law.

Francais

Garantie
Nous accordons une garantie de 2 ans

sur ce produit, & partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la
réparation des vices de fabrication ou de
matiére en se réservant le droit de décider
si certaines pieces doivent étre réparées
ou si I'appareil lui-méme doit étre
échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou
cet appareil est commercialisé par Braun
ou son distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les
dommages occasionnés par une
utilisation inadéquate et I'usure normale.
Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si
des piéces de rechange ne provenant pas
de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant
pendant la période de garantie, retournez
ou rapportez |'appareil ainsi que
|'attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez
a http://www.braun.com/global/contact/
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servicepartners/europe.country.html)
pour connaitre le Centre Service Agrée
Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée
ci-dessus, nos clients bénéficient de la
garantie légale des vices cachés prévue
aux articles 1641 et suivants du Code
civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.
Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno,
cualquier defecto del aparato imputable
tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando,
sustituyendo piezas, o facilitando un
aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto
voltaje del indicado, conexion a un
enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos

o una disminucion en el valor o funciona-
miento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de
ser efectuadas reparaciones por
personas no autorizadas, o si no son
utilizados recambios originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante
la factura o el albaran de compra
correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los
paises donde este producto sea
distribuido por Braun o por un distribuidor
asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta
garantia, dirijase al Servicio de Asistencia
Técnica de Braun mas cercano.

Solo para Espaia

Servicio al consumidor: Para localizar a
su Servicio Braun mas cercano o en el
caso de que tenga Vd. alguna duda
referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el
teléfono de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma
garantia de 2 anos a partir da data de
compra. Qualquer defeito do aparelho
imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar,
substituir pegas ou trocar de aparelho
dentro de periodo de garantia ndo tera
custos adicionais,

A garantia nao cobre avarias por
utilizagao indevida, funcionamento a
voltagem diferente da indicada, ligagéo
a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal
por utilizagdo que causem defeitos ou
diminuigéo da qualidade de funciona-
mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso
de serem efectuadas reparagdes por
pessoas néo autorizadas ou se nao
forem utilizados acessoérios originais
Braun.

A garantia sé é valida se a data

de compra for confirmada pela
apresentacao da factura ou documento
de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos
0s paises onde este produto seja
distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagéao ao abrigo

de garantia, dirija-se ao Servigo de
Assisténcia Técnica Oficial Braun mais
préximo.

S6 para Portugal
Apoio ao consumidor: Para localizar o



seu Servigo Braun mais préximo, no
caso de surgir alguma duvida
relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte-nos por favor pelo
telefone 808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per
la durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno
eliminati, gratuitamente, i guasti
dell’apparecchio conseguenti a difetti di
fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario,
I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’'uso improprio del prodotto, la
normale usura conseguente al
funzionamento dello stesso, i difetti che
hanno un effetto trascurabile sul valore o
sul funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o
con parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo
di garanzia, € necessario consegnare o
far pervenire il prodotto integro, insieme
allo scontrino di acquisto, ad un centro di
assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per
avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie
van 2 jaar geldend vanaf datum van
aankoop. Binnen de garantieperiode
zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie,
vervanging van onderdelen of omruilen
van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk
land waar dit apparaat wordt geleverd
door Braun of een officieel aangestelde
vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van
onoordeelkundig gebruik, normale
slijtage en gebreken die de werking

of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvioeden vallen niet
onder de garantie. De garantie vervalt bij
reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service
binnen de garantieperiode, dient u het
complete apparaat met uw aankoop-
bewijs af te geven of op te sturen naar een
geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun

Customer Service Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen
regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem
reparation eller ombytning af apparatet.
Denne garanti geelder i alle lande, hvor
Braun er repraesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader
opstéet ved fejlbetjening, normalt slid
eller fejl som har ringe effekt pa veerdien
eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste
reparaterer og hvor originale Braun
reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kebsbevis til et autoriseret
Braun Service Center.
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Ring 7015 0013 for oplysning om
nzermeste Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet gjeldende
fra kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved
reparasjon eller om vi finner det
hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der
Braun eller Brauns distributer selger
produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa
grunn av feil bruk, normal slitasje eller
skader som har ubetydelig effekt pa
produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utferes av
ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele
produktet leveres eller sendes sammen
med kopi av kjgpskvittering til nsermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til
naermeste autoriserte Braun
Serviceverksted.

For varer kjgpt i Norge har kunden garanti
i henhold til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva

ar fran och med inkdpsdatum. Under
garantitiden kommer vi utan kostnad, att
avhjélpa alla brister i apparaten som &r
hanférbara till fel i material eller utférande,
genom att antingen reparera eller byta ut
hela apparaten efter eget gottfinnande.
Denna garanti géller i alla lander dar
denna apparat levereras av Braun eller
deras auktoriserade aterforsaljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av
felaktig anvéndning eller normalt slitage,
liksom brister som har en férsumbar
inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att galla om
reparationer utférs av icke behdérig person
eller om Brauns originaldelar inte
anvands.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten Idmnas in
tillsammans med inkdpskvittot, till ett
auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 f6r information om
nédrmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Talle tuotteelle mydnnamme 2 vuoden
takuun ostopaivéasta lukien Suomessa
voimassa olevien alan takuuehtojen
TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta.
Korvaus tapahtuu harkintamme mukaan
korjaamalla, vaihtamalla viallinen osa tai
vaihtamalla koko laite uuteen. Takuu on
voimassa kaikkialla maailmassa silla
edellytykselld, etta laitetta myydéan ko.
maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat:
viat, jotka johtuvat virheellisesta kaytosta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla on
vahainen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa,
jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeess3 tai
jos laitteessa kaytetdadn muita kuin
alkuperaisia varaosia.

Yksildity ostokuitti riittdd takuun
voimassaolon osoittamiseksi.

Lisé&tietoa takuuseen liittyvista asioista
saa asiakaspalvelukeskuksestamme
numerosta 020-377 877.



Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp.
2.0.0. gwarantuje sprawne dziatanie
sprzetu w okresie 24 miesiecy od
daty jego wydania Kupujgcemu.
Ujawnione w tym okresie wady bedg
usuwane bezptatnie, przez
wymieniony przez firme Procter and
Gamble DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia
sprzetu do autoryzowanego punktu
serwisowego.

2. Kupujgcy moze wystac¢ sprzet do
naprawy do najblizej znajdujgcego
sie autoryzowanego punktu
serwisowego wymienionego przez
firme Procter and Gamble DS Polska
sp. z.0.0. lub skorzystaé z
posrednictwa sklepu, w ktérym
dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet
w oryginalnym opakowaniu
fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia
spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie

podlegaja naprawom gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z
dokumentem zakupu i obowigzuje na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sig o czas
od zgtoszenia wady lub uszkodzenia
do naprawy sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w
instrukcji, do wykonania ktérych
Kupujgcy zobowigzany jest we
wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt
Kupujgcego wedtug cennika danego
autoryzowanego punktu
serwisowego i nie bedzie traktowane
jako naprawa gwarancyjna.

8. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia
sprzetu spowodowane w czasie
jego uzytkowania lub w czasie
dostarczania sprzetu do
naprawy;
uszkodzenia i wady wynikte na
skutek:

— uzywania sprzetu do celéw

innych niz osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcjg
uzytkowania, konserwacji,
przechowywania lub instalaciji;

— uzywania niewtasciwych
materiatéw eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby;
stwierdzenie faktu takiej
naprawy lub samowolnego
otwarcia sprzetu powoduje
utrate gwarancji;

— przerdbek, zmian
konstrukcyjnych lub uzywania
do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych firmy
Braun;

c) czesci szklane, zaréwki

oswietlenia;

ostrza i folie do golarek oraz

materiaty eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty
jego zakupu potwierdzonej pieczatkg
i podpisem sprzedawcy karta
gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany
towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Kupujacego wynikajacych
z niezgodno$ci towaru z umowa.

b

=

d

=

Cesky

Zéaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotfebiteli.
Béhem této zaruéni doby bezplatné
odstranime zavady na vyrobku,
zplsobené vadami materialu nebo
chybou vyroby. Oprava bude provedena
podle naseho rozhodnuti bud opravou
nebo vyménou
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celého vyrobku. Tato zaruka plati pro
v8echny zemé, kam je tento vyrobek
dodavan firmou Braun nebo jejim
autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na
poskozeni, vznikla nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotfebeni, jakoz i na defekty, majici
zanedbatelny vliv na hodnotu a
pouzitelnost pfistroje. Zaruka pozbyva
platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy
provedeny neautorizovanymi osobami
nebo pokud nejsou pouzity originalni dily
Braun. Pfistroj je uréen vyhradné pro
domadci pouziti. Pfi pouziti jinym
zplisobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena
prava spotebitele, ktera se ke koupi véci
vazi podle zvlastnich pravnich predpist.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list
fadné vyplnén (datum prodeje, razitko
prodejny a podpis prodavace) a je-li
soucasné s nim pfedlozen prodejni
doklad (dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v
zarucni dobé, pfedejte nebo poslete
kompletni pfistroj spolu s doklady o koupi
do autorizovaného servisniho stfediska
Braun. Aktualizovany seznam servisnich
stfedisek je k dispozici v prodejnach
vyrobk( Braun.

Volejte bezplatnou infolinku 0800 11 33
22 pro informaci o nejbliz§im servisnim
stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo
zru$eni kupni smlouvy plati pfislu§na
zakonna ustanoveni. Zaruéni doba se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek
podle zaznamu z opravny v zaruéni
oprave.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku
po dobu 2 rokov odo dria predaja
spotrebiteflovi. Po¢as tejto zaruénej doby
bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spdsobené vadami materialu
alebo chybou vyroby a to podra nasho
rozhodnutia bud opravou alebo vymenou
celého vyrobku. Tato zaruka plati pre
v8etky krajiny, kde tento vyrobok dodava
firma Braun alebo jej autorizovany
distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na
poskodenia, ktoré vzniknu nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bezné
opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju
zanedbatelny vplyv na hodnotu a pouZzitie
pristroja. Zaruka straca platnost v
pripade, Ze vyrobok bol mechanicky
poskodeny, alebo sa uskutoénili opravy
neautorizovanymi osobami, alebo sa
nepouZzili originalne diely Braun. Pristroj
je vyhradne uréeny na domace pouzitie.
Pri pouziti inym spdsobom nie je mozné
zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené
spotrebitelské prava, ktoré sa ku kupe
predmetu viazu podfa zvlastnych
predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list
riadne vyplneny (datum predaja, peciatka
predajne a podpis predavaca) a zarover
s nim predloZeny doklad o predaji (dalej
iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuZit servisné sluzby v
zaruénej dobe, kompletny pristroj spolu
s dokladmi o zakupeni odovzdajte alebo
zaslite do autorizovaného servisného
strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v
predajniach vyrobkov Braun.

Vzhladom na pripadnd vymenu pristroja
alebo na zru$enie kupnej zmluvy platia
prislusné zakonné ustanovenia. Zaruéna
doba sa predlZuje o dobu, pocas ktorej
bol vyrobok podfa zaznamu z opravovne
v zarucnej oprave.



EANnvika

Eyyunon

Mapaxwpoupe duo xpdvia eyyunon, oto
Poidv, EeKvwvTag and Tnv nuepounvia
ayopdg.

Méoa oty nepiodo eyyunong
KOAUTITOUE, XWPIG XpEwan,
onoménnore e)\cn'rwua npospxopsvo
anod KaKr| KATAOKEUN 1 KAKNG TOLGTITOG
UAIKO, elte emokeudlovtag ete
avTikaBLloTwvTag oAOKANEN T CUOKeUN
ouudwva e tnv kpion pag.

AuTr N eyyUnon LoxUel oe OAEG TIG XWPES
Tou nwAouvtal Ta ripoidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUrtTel: kataotpodr)
and kakr xpriomn, puctohoyikn peopd 1y
EAATTOUATA AOYW APEAELQG TOU XPNOTN.
H eyy(mon aKupd)veTal av €xouv Yivel
emcKeueq anoé pn eEoualodotnuéva
a‘ropa 1 dev €xouv xpnotornoindel
yvriola avtaA\akTikd Braun.

la va erutOxete o€pBIG u€oa oty
nepiodo g ayyuncmq, napadwote 1
oteikte TV cucKaun Je v anddelén
ayopdgq oe éva EEouaiodotnuévo
Katrdompua Z€pBig Tng Braun.

KaAéote oto 01-9478700 yia va
mAnpodopnBeite yla TOo MANCLETTEPO
E&ouotodotnuévo Katdotnua Z€pBiq
g Braun.

Pyccku#

FapaHTUiHHbIE 06A3aTenbCcTBa
crupmbl BRAUN

[1na Bcex M3genuit Mbl faem rapaHTuio
Ha ABa roga, HauMHas ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHns nsgenus.

B TeueHue rapaHTuitHOro nepuoga Mol
6ecnnaTHO yCTpaHUM NyTEM PEMOHTA,
3ameHbl feTanen unm aameHbl BCEro
n3genvsa niobble 3aBoAcKMe AedeKThl,
BbI3BaHHbIE HE[OCTATOYHbIM Ka4eCTBOM
MaTepuanos unm c6opku.

B cnyyae HeBO3MOXHOCTM peMOHTa B
rapaHTUiHbIM Nepuon nsgenve MoxeT
6bITb 3aMEHEHO Ha HOBOE MK
aHanorMyHoe B COOTBETCTBUE C 3aKOHOM
0 3aluTe npas noTpebuTenen.
["apaHTMA obpeTaeT cuny TONbKO eCcnn
nata nokynku nogTBep>kpaeTca
neyaTbio U NOAMNUCHIO aunepa
(marasuHa) Ha nocnegHen cTpaHule
OPUrMHaNBHOM MHCTPYKLMK NO
akcnnyatauum BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUMAHLIM TanoOHOM.

OTa rapaHTus gevucTBuTeNbHA B 110604
CTpaHe B KOTOPYIO 3TO U3penve
noctasnseTcsa ompmori BRAUN nnu
Ha3Ha4YeHHbIM OUCTPUOLIOTOPOM U Fae
HUKaK1e OrpaHMyeHns no MMMNopTy Uim
Apyrue npaBoBble MONOXEHNUSA He
NpPensTCTBYIOT NPefoCTaBNEHNIO
rapaHTUMHOro 06CnyXXmMBaHUs.
OcyLyecTBneHne rapaHTUMHOro
06CNy>XMBaHWA He BAMAET Ha paty
MCTEYEHNA CpoKa rapaHTuu. MapaHTus Ha
3aMeHEHHble YacTu UCTEKAET B MOMEHT
MCTEYEHUA rapaHTUM Ha faHHoe
nagenve.

["apaHTHA He NOKpbIBAET NOBPEXOEHMS,
BbI3BaHHbIE HENPABUbHbLIM
MCMOMb30BaHWEM (CM. TaKkXe CrMCOK
HWXXe) HOPMasbHbIA U3HOC 6PUTBEHHBIX
CeTOK M HOXEN, BedeKThbl, OKasblBatoLL e
He3HauMTeNbHbIN 3PEKT HA KAYECTBO
paboTbl npubopa.

OTa rapaHTvs TepseT cuny ecrm pemMoHT
NPOW3BOAMIICA HE YMOTHOMOYEHHbBIM Ha
TO JIMLIOM U ECNM UCTIONb30BaHbI HE
opurnHaneHble getanu dmpmbl BRAUN.
B cnyyae npegbaBneHns peknamaumm no
YCNOBWSIM AaHHOW rapaHTuu, nepepavTe
n3genve LefiMKom BMecCTe C
rapaHTUMUHbLIM TanoHOM B Jlo6oM 13
LIEHTPOB CEPBUCHOr0 06CNY>KMBaHUSA
mpmbl BRAUN.

Bce gpyrve TpeboBaHus, BKNoYasn
TpeboBaHUA BO3MELLIEHUA YObITKOB,
MCKITIOYaI0TCA, €CNN Halla
OTBETCTBEHHOCTb He YCTaHOBNEHA B
3aKOHHOM ropsaKe.

Peknamauum, ceA3aHHbIe C
KOMMEepPYECKUM KOHTPaKTOM C
npoAaBLOM He nonagatoT nog aTy
rapaHTuio.

B cootBeTcTBMM C 3akoHOM PO N° 2300-1
o7 7.02.1992 r. «O 3awuTe npas
notpebutenem» U NPUHATLIM
nonosiHeHneM K 3akoHy P® o1 9.01.1996
r. «O BHECEHUM U3MEHEHWNI» 1
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OrMoJSHEHWM B 3akoH «O 3awmTe npas
notpebutenen» n «Kogekc PCOCP 06
agMUHUCTPATUBHBIX
npasoHapyLleHusax», oupma BRAUN
ycTaHaBfMBaeT CPOK Cy>X6bl Ha CBOU
U3[enus paBHbIM ABYM rofam c
MOMeHTa NpUobpeTEHNS UMK C MOMEHTA
NpPOM3BOACTBA, ECNKU [ATY NPOJaXKM
YCTaHOBWUTb HEBO3MOXXHO.

M3penua dmpmbl BRAUN n3rotoBneHsl B
COOTBETCTBUM C BLICOKUMU
TpeboBaHUAMM €BPOMENCKOrO KayecTsa.
Mpn 6epe>kHOM MCNoNb30BaHUM U NPU
cobnioieHnn nNpasui No 3KCnyaTaumm,
npuobpeTteHHoe Bamu nsgenuve dupmel
BRAUN, MOXeT MMeTb 3HAUUTENBLHO
60nbLUMIA CPOK CNYXObI, YeM CPOK
YCTaHOBJIEHHbI B COOTBETCTBUN C
Poccuickum 3akoHoM.

Cny4au, Ha KOTopble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

nedekTbl, Bbl3BaHHblE hopc-

MaXKOPHbLIMKU 06CTOATENLCTBAMM;

— MCMoJIb30BaHWE B MPOdecCcuoHarnbHbIX
uensx;

— HapyLueHure TpeboBaHW MHCTPYKLMK
no aKcnyarauum;

— HenpaBsuIibHasi yCTaHOBKa
HanpspKeHUa NuTatoLLen cetu (ecnm
370 TpebyeTcs);

— BHECeHWe TEXHUYECKNX U3MEHEHWIA;

— MexXaHW4eckue NoBpeXXOeHus;

— NOBPEXAEHUA N0 BUHE XMBOTHbIX,
rpbI3yHOB U HACEKOMbIX (B TOM uucne
CryyYan HaxoXAeH!s rpbI3yHOB U
HaceKOMbIX BHYTpY NPUOOPOB);

— AnAa npubopos, paboTaoLwmnx ot
b6aTtapeek, — pabota ¢
HeMnoAXOAALLMMM UIIM UCTOLLLEHHBIMU
baTaperikamu, nobble NOBPEXOEHUs,
BbI3BaHHbIE UCTOLLEHHBIMMU WU
Tekywumun batapenkamu (CoBeTyem
nosib30BaThLCs TONbKO
npenoXpaHeHHbIMU OT BbITEKAHUSA
bartaperikamu);

— ans 6puTeB — CMATas UM NopBaHHas

ceTka.

BHumanue! OpuruHaneHbIn
[apaHTWiHbIA TanoH NognexuT
M3BATUIO NPU 06paLLIEHNA B CEPBUCHBIN
LEHTP ANA rapaHTUMHOro pemMoHTa.
Mocne nposefeHna pemMoHTa
apaHTuitHbIM TanoHom 6yOeT ABNATLCA
3arnosiHeHHbIN opurMHan Jiucra
BbINOSIHEHUA PEMOHTA CO LUTamnom
CEpBWCHOrO LieHTPa U NoAnNUCaHHbIN
noTpebutenem rno nonyveHun napenus
13 pemoHTa. TpebyinTe npocTaBneHns
AaTbl BO3BpaTa U3 pEMOHTa, CPOK
rapaHTUM NpopasieBaeTca Ha Bpems
HaxoXKAeHWA U30enusa B CEPBUCHOM
LieHTpe.

B cnyyae BO3HMKHOBEHMSA CMOXHOCTEW C
BbIMONMHEHWEM rapaHTUAHOrO UMK
nocnerapaHTUiMHOro ob6cnyXxueaHus
npocbba coobLiaTe 06 3TOM B
MuopmaumoHHnyto Criyxby Cepsuca
durpmel BRAUN no TenedgoHy

+7 495 258 62 70.
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