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Produsele noastre sunt proiectate pen-
tru a atinge cel mai inalt nivel de calitate,
functionalitate si design. Speram ca veti fi
multumiti de noul aparat Braun.

Atentie
Cititi cu atentie si in totalitate instructiunile
inainte de folosire.

» Lamele sunt foarte ascufite! Pentru a
evita eventualele accidente va rugam
manipulati cutitele cu multa grija.

« Intotdeauna scoateti aparatul din priza
daca acesta nu este supravegheat, inainte
de asamblare, dezasamblare, spalare si
depozitare.

Acest produs nu trebuie folosit de co-
pii sau persoane cu capacitati fizice sau
mentale reduse, fara supravegherea unei
persoane responsabile de siguranta aces-
tora! In general, v recomanddm s& nu
lasati aparatul la indemana copiilor. Copii
ar trebui supravegheati pentru a va asigu-
ra ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu spalati motorul (A) si nici supor-
tul telului (H) sub jet de apa si nici nu-I
imersati in apa.

» Aparatele electrice Braun indeplinesc
standardele de siguranta. Reparatiile sau
inlocuirea cordonului de alimentare la
aceste aparate trebuie efectuate numai
de catre personalul unor service-uri autor-
izate. Reparatia necalificata poate cauza
accidente sau daune utilizatorului.

« Inainte de conectarea la o prizé, verificati
daca tensiunea prizei corespunde cu ten-
siunea indicata pe aparat.

* Aparatul a fost proiectat pentru a prelu-
cra cantitati normale in gospodarie.

* Nici paharul gradat (G) , nici bolul pentru
amestecare (c) nu sunt termorezistente.

Descriere

(A) Blocul motor

(B) Comutator on/off (viteze variabile)
(C) Buton pentru selectarea vitezei turbo
(D) Butoane deblocare accesorii

(E) Selector viteza

(F) Maner- axul mixerului

(G) Pahar gradat

(H) Suport tel

() Tel

(J) Cutit HC

(K) Cutit BC

(L) Tocator de gheata pentru cutitul BC

Selectarea vitezei

Cand actionati comutatorul (B) Tn pozitia
“pornit”, viteza de procesare corespunde
celei fixate cu selectorul de viteza (E). Cu
cat viteza selectata este mai mare, cu atat
procesul de maruntire va fi mai rapid.

Viteza maxima nu poate fi obtinuta decét
prin activarea butonului turbo (C). De
asemenea,

butonul turbo se poate actiona pentru
impulsuri puternice, de moment, fara a
actiona selectorul de viteza.

in functie de utilizare, se recomanda ur-
matoarele setari ale vitezei:

Mixer 1...turbo
Taietor 1...turbo
Tel 1...15

Cum functioneaza mixerul

Mixerul e perfect potrivit pentru prepararea
amestecurilor cu apa, sosurilor, maionezelor
si preparatelor pentru copii, precum si pentru
amestecarea bauturilor si a milkshake-ului.

1. Introduceti unitatea motorizata (A) in
axul mixerului (F) pana se blocheaza.

2. Introduceti mixerul in vas apoi apasatj
butonul pornit/oprit (B) sau butonul turbo (C).
3. Pentru a demonta mixerul, apasati
butonul (D) si trageti in afara.

Puteti folosi mixerul in vasul gradat (G) si
de asemenea in orice alt vas. Daca dorif;
sa folositi mixerul direct in cratita in care
gatiti indepartati mai intai cratita de pe foc
pentru a proteja mixerul de supraincalzire.

Cum funtioneaza telul

Folositi telul numai pentru creme batute,
albus de ou batut si amestecuri de
deserturi semi-preparate.

1. Introduceti telul (I) Tn mecanismul
pentru tel (H), si apoi introduceti unitatea
motorizata (A) in mecanismul pentru tel
pana se blocheaza.

2. Plasati telul intr-un vas si, numai dupa
aceea, apasati comutatorul (B) pentru a
procesa alimentele.

3. Pentru a-l demonta, apasati butoanele
(D) si scoateti mecanismul pentru tel. Apoi
scoateti telul din mecanismul pentru tel.

Pentru rezultate optime:

* Folositi un vas cu deschidere larga in
locul paharului gradat (G).

* Migcati telul Tn sensul acelor de
ceasornic si fineti vasul usor inclinat.

Frisca

Amestecati maxim 400 ml crema rece
(min. 30% grasime, 4-8°C).

Incepeti cuviteza minim& (1) si apoi
cresteti treptat pana la cea maxima (15).

Albusuri batute spuma

Amestecati maxim 4 albusuri de ou.
Incepeti cu o viteza medie (7) si apoi
crestefi treptat pana la cea maxima (15).



Cum functioneaza accesoriile pentru
dispozitivul de taiat

Cutit HC

(a) Mecanism pentru taiat

(b) Cutit

(c) Vas pentru taiat

(d) Baza anti-alunecare/ capac

Cutit BC

a) Mecanism pentru taiat

b) Cutit

c) Pahar

d) Baza anti-alunecare/ capac
e)Tocator de gheata

f) Suport cutit

AN N N S S~

Atat cutitul HC cat si cel BC sunt perfect
potrivite pentru a taia in bucatele carne,
branza, ceapa, verdeturi, usturoi,
morcovi, nuci, alune, migdale, prune etc.
Pentru a taia produsele tari (ex: branza
tare), utilizati butonul turbo (C).

N.B:
Nu taiati produse extrem de tari, cum ar
fi boabe de cafea sau boabe de cereale.

Folositi cutitul HC pentru a procesa
cantitati mici de alimente. Este ideal
pentru taierea verdeturilor cu apa.

Folositi cutitul BC pentru a procesa
cantitati mari de alimente sau pentru
tocarea alimentelor tari cum este branza
parmesan sau ciocolata. Se pot pregati de
asemenea shake-uri, bauturi, piureuri,
aluaturi moi sau puteti sfarama gheata.

inainte de a tiia...

 taiati in bucatele mai mici carnea,
brénza, ceapa, usturoiul, morcovii (a se
consulta ghidul de la pag 5)

* indepartati tulpinile verdeturilor si cojile
de alune

*indepartati oasele, tendoanele si
cartilajele de la bucatile de carne.

Pentru rezultate optime consultati ghidul
de procesare.

Dispozitivul de taiere

(a se consulta imaginea din sectiunea A
de la pag. 2)

1. Scoateti cu atentie nvelisul din plastic
al cutitului (b). Atentie: Cutitul este foarte
ascutit! Apucati-l intotdeauna de partea
superioara din plastic.

2. Plasati cufitul Tn axul din central
vasului pentru taiat (c). Tineti apasat pana
se blocheaza. Pentru a atasa cuftitul HC
apasati in jos si rotiti la 90° pentru a se
bloca. Pozitionati intotdeauna vasul pe
suportul anti-alunecare (d).

3. Puneti produsele in vasul pentru taiat.
4. Puneti suportul pentru cutit (a) Tn vas.

5. Introduceti unitatea motorizata (A) Tn
mecanismul pentru taiat si apasati pana
se blocheaza.

6. Apasati comutatorul (B) sau (C) pentru
a porni taietorul. in timpul procesarii tineti
unitatea motorizata cu o mana si vasul
pentru taiat cu cealaltd mana.

« Cutit BC: Atunci cand procesati alimente
tari, tineti apasat blocul motor.

« Cutit HC: Nu folositi cutitul mai mult de
2 min.

7. Dupa intrebuintare, apasati butoanele
(D) pentru a demonta unitatea motorizata.
8. Demontati mecanismul pentru taiat.

9. Scoateti cu atentie cutitul.

10. Apoi scoateti produsele taiate din vasul
pentru taiat. Suportul impotriva alunecarii
poate fi folosit de asemenea drept capac
pentru ermetizare.

Retete cu ajutorul cutitului BC
Shake-uri, bauturi, piureuri

(atunci cand doriti sa obtineti un piure
foarte fin puteti folosi mixerul dupé ce ati
procesati cartofii cu ajutorul cutitului BC)

Aluaturi usoare (clatite)
Puneti mai intai lichidele in bol, apoi
adaugati faina si in final ouale. Apasati
butonul turbo (c) si amestecati pana cand
pasta se omogenizeaza.

Tocator de gheata

(a se consulta imaginea B)

1. Puneti cutitul pentru gheatd (f) in
paharul gradat. Verificati daca vasul este fixat.
2. Asezati accesoriul pentru spart gheata
(e) pe axul central al vasului si apasati
pana se fixeaza.

3. Puneti cuburile in vasul pentru gheata.
4. Puneti capacul peste vas.

5. Introduceti blocul motor pana la fixare.
6. Tineti apasat butonul pentru viteza
turbo (c) pana cand gheata a fost
sfarAmata. Dupa  utilizare  apasati
butoanele (D) pentru deblocarea blocului
motor. Apoi scoateti capacul, accesoriul
pentru gheata si gheata sfaramata din
vas.

7. Puteti scoate gheata sau puteti
introduce bautura direct in vas si apoi
servita la masa.

Metoda alternativa: Amestecati mai intai
fructele cu ajutorul cutitului (b). Cantitatea
maxima pe care o puteti introduce este
de 0.5 litri. Scoateti cutitul si introducefi
spargatorul de gheata in vas, iar astfel
gheata sfaramata se va amesteca direct
cu piure-ul de fructe din vas.



Curatare

(a se consulta imaginea C)

Curatati unitatea motorizata (A) si
mecanismul pentru tel (H) numai cu o
carpa umeda. Dispozitivul de taiere BC
(a) poate fi spalat sub jet de apa, dar nu
scufundati dispozitivul in apa.

Toate celelalte parti pot fi curatate in
masina de spalat vase. in cazul in care
procesati alimente foarte sarate spalati
imediat cutitul. De asemenea, trebuie
evitata folosirea detergentului Tn exces
sau a substantelor de detartrare in masina
de spalat vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente care
au pigmenti (de ex. morcov) recipientele
s-ar putea decolora, de ceea este reco-
mandat sa stergeti Tnainte partile respec-
tive cu un ulei vegetal si abia dupa aceea
sa fie introduse in masina de spalat vase.
Accesorii :

(disponibile la centrele Braun, dar nu in
toate tarile)

» Sistem de prindere pentru perete

Exemple de retete

Maioneza (a se folosi blender-ul)
200-250 ml ulei,

1 ou - gélbenus si albus,
1 lingura suc de lamaie sau oftet,
sare si piper dupa gust

Punetitoate ingredientele in vas in ordinea
de mai sus. Introduceti blender-ul in vas.
Tineti apasat butonul (C) pana cand ulei-
ul se omogenizeaza. Apoi, fara sa opriti,
efectuati miscari repetate in sus si in jos
pana cand maioneza se omogenizeaza.

Sos de avocado (a se folosi cutitul BC)

Taiati un catel de usturoi si doua fructe
de avocado coapte (taiate in patru si fara
samburi)

1 lingura suc de lamaie

1 lingura ulei de masline

150 ml iaurt

Y2 lingurita de zahar, sare si piper

Apasati comutatorul (C) si amestecati
timp de 1 minut.

Sos de ansoa (folositi dispozitivul de
taiere BC)

30 g file de angoa uscat

200 g branza (Philadelphia)

2 linguri de ulei de masline

Puneti toate ingredientele in vasul de taiat
si setati viteza la minim. Apasati butonul
(B) si amestecati pana cand pasta devine
omogena. La terminare, apasati butonul
turbo (C).

Reteta poate varia (puteti pune somon, branza
Roquefort sau branza cu mucegai albastru)

Inghetata (a se folosi cutitul

100 g zmeura (inghetata)

10 g zahar pudra

80 g frisca

Puneti toate ingredientele intr-un vas,
apasati comutatorul (C) si amestecat;
timp de 30 de secunde. A se servi imediat.

Prune cu vanilie si miere (se poate ser-
vi cu clatite sau simplu)

(a se folosi dispozitivul (J), la viteza turbo)
Introduceti in vasul de taiere 60 g frisca
si 50 g prune si amestecati timp de 10
secunde,apoi adaugati 30 ml apa (in
care afi adaugat esenta de vanilie) si
amestecati inca 3 secunde.

Instructiunile pot fi modificate fara o
notificare prealabila.

In  scopul protejari  mediului
inconjurator, va rugam sa nu K
aruncati produsul, la sfarsitul =

duratei de folosinta, impreuna cu
resturile menajere. Acesta poate fi
depus la centrele specializate din tara in
care locuiti.

Garantia: Conform certificatului
de garantie Braun.





