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Latviski

Braun rokas blenderis
MR 550 Buffet
Tips 4191

Mdasu produkti tiek razoti atbilstosi
visaugstakajiem kvalitates, funkcionalitates
un dizaina standartiem. Més ceram, ka Jums
patiks lietot jauno Braun ierici.

Uzmanibu

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi un

pilniba izlasiet visu lietoSanas instrukciju.

. Blendera asmeni un uzgali (6a-6e) ir

=\ [oti asi! Lai izvairitos no
savainojumiem, ladzu rikojieties ar
blendera asmeniem |oti uzmanigi.

« Siierice nav paredzéta lieto$anai b&rniem
vai personam ar gariga vai fiziska rakstura
traucéjumiem, iznemot gadijumus, kad
tos uzrauga personas, kas atbild par vinu
droSibu. Glabajiet ierici bérniem nepieejama
vieta.

« lerice ir paredzéta normalu
majsaimniecibas partikas produktu apjomu
apstradei.

* lerices dikstaves laika, ka art pirms ierices
salik§anas, izjauk$anas, tiriSanas un
uzglabasanas, atvienojiet to no elektrotikla.

* Pirms ierices darbinasanas parbaudiet vai
elektrotikls atbilst prasibam, kas noraditas
uz ierices.

+ Tpasi, ja darbojaties ar blendera uzgali,
neievietojiet to karstos Skidrumos vai
neiznemiet no tiem, kameér ierice ir ieslégta.

» Neturiet motora dalu (A) un putotaja
parvadu (H) zem tekoSa Gdens un
neiegremdgéjiet tos GdenT.

* Meérglaze (G) nav paredzéta lietoSanai
mikrovilnu krasnr.

» Pirms Partikas apstrades ierices (J)
lietoSanas parliecinieties, ka tas vaka
fiksators (2c) ir droSi nostiprinats un bidnis
(1) atrodas tam paredzétaja vieta.

+ Ediena gatavo$anas laika, produktu
ievietoSanas atveré nelieciet citas detalas
ka tikai brdni (1).

» Pirms Partikas apstrades ierices vaka (2)
nonemsanas vienmér izslédziet ierici.

» Vaku (2) var mazgat zem tekoSa udens,
bet neiegremdéjiet to Gdent un nemazgajiet
trauku mazgajamaja masina.

» Smalcinataja trauks (4) nav paredzéts
lietosanai mikrovilnu krasnt.

* Braun elektroierices atbilst visaugstakajiem
dros$ibas standartiem. Remontu vai vada
nomainu drikst veikt tikai Braun pilnvarota
servisa personals. Nepareizs, nekvalitativs
remonts var apdraudét lietotaju.

Apraksts

A Motora dala

B On/Off” (leslégt/ Izslégt) slédzis atruma
mainai

C Turbo rezima slédzis

D Taustini uzgalu atbrivo$anai

E Atruma regulators

F Blendera uzgalis

G Mérglaze ar hermétisku vacinu

H Putotaja parvads

| Putotajs

J Partikas apstrades ierice (FP)

K Smalcinatajs (HC)

Atruma iestati$ana

leslédzot slédzi (B), ierice darbosies atruma
regulatora (E) iestatitaja atruma. Jo lielaks
atrums, jo atrak ierice darbosies un jo smalkak
ta smalcinas. Maksimalam ierices atrumam
nospiediet turbo rezima slédzi (C). Js varat
arT izmantot turbo rezima slédzi, lai strauji

palielinatu atrumu, neizmantojot atruma
regulatoru.

AtkarTba no ierices pielietojuma, ir ieteicami
sadi atruma iestatijumi:
Rokas blenderis
Putotajs

Partikas apstrades ierice

1...turbo

3..15

Skattt atrumu
tabulu (j) attélu
sadala

Skatit atrumu
tabulu (j) attélu
sadala

Smalcinatajs

Ka lietot blenderi (1)

Blenderis ir ideali piemérots mércu, zupu,

majonézes, bérnu édiena, ka arT dzérienu un

kokteilu pagatavoSanai:

a) levietojiet motora dalu (A) blendera uzgalt
(F), Idz ta saslédzas.

b) levietojiet rokas blenderi trauka vertikali,
nospiediet slédzi (B) vai turbo rezima slédzi
©).

c) Lai péc blendera izmanto$Sanas nonemtu
uzgali, nospiediet taustinus (D) un nonemiet
uzgali.

So blenderi Jis varat lietot mérglaze (G) vai

jebkura cita trauka. Ja édiena gatavosSanas

laika vélaties maisit tiesi kastrol1, tad, lai
pasargatu blenderi no parkar8anas, vispirms
nonemiet kastroli no plits.

Ka lietot putotaju (2)

Izmantojiet putotaju tikai putukréjuma,

olu baltumu saputo$anai un biskvitkaku,

pusfabrikatu desertu pagatavo$anai:

a) levietojiet putotaju (I) putotaja parvada (H),
péc tam ievietojiet motora dalu (A) putotadja
parvada, Iidz tas saslédzas.

b) levietojiet putotaju trauka un tikai péc tam
iedarbiniet ierici ar slédzi (B).

c) Nospiediet taustinus (D) un nonemiet
putotaja parvadu. Péc tam izvelciet putotaju
no putotaja parvada.

Lai iegutu vislabakos rezultatus...

* mérglazes vieta izmantojiet platu blodu;

« virziet putotaju pulkstenraditaja virziena,
turot to nedaudz ieslipi.

Putukréjums

Vienlaicigi putojiet ne vairak par 400 ml
atdzeséta kréjuma (min. 30% tauku saturs,
4-8 °C). Saciet putot ar mazu atrumu ,1” un
pakapeniski palieliniet to I1dz ,15”.
Saputoti olu baltumi

Vienlaicigi putojiet ne vairak ka ¢etrus olu
baltumus.

Saciet putot ar vidéju atrumu ,7” un
pakapeniski palieliniet to I1dz ,15”.

Ka lietot Partikas apstrades ierici (3)

1 Bidnis

2 Vaks

2a Motora dalas parvads

2b Atvere produktu ievietoSanai

2c Vaka fiksators

3 Asmens

4 Smalcinataja trauks

5 Neslido$a pamatne (var izmantot ari ka
vaku)

6 lerices uzgalu turétajs

6a Uzgalis SkeléSanai

6b Uzgalis smalcinasanai (rupjai
smalcinasanai)

6¢ Uzgalis smalcina$anai (smalkai
smalcinasanai)

6d Uzgalis salminu grieSanai (taisnstdra
formas griezums)

6e Uzgalis salminu grieSanai (trisstdra formas
griezums)

Smalcinasana (skat. | attélu sadalu
un tabulu j)
Asmens (3) ir ideali piemérots galas, siera,



sipolu, garSaugu, kiploku, burkanu, valriekstu,
lazdu riekstu, mandelu u.tml. smalcinasanai.
Smalcinot cietus produktus, izmantojiet turbo
slédzi (C).

Uzmanibu! Nesmalciniet |oti cietus produktus,
pieméram, muskatriekstus, kafijas pupinas un
graudus.

Pirms smalcinasanas...

- ieprieks sagrieziet galu, sieru, sipolus,
kiplokus, burkanus mazakos gabalinos

- nonemiet stublajus no darzeniem, nolobiet
riekstus;

- atbrivojiet galu no kauliem, cipslam un
skrimsliem.

a) Uzmanigi nonemiet plastikata parklajumu
no asmens (3). Uzmanibu: asmens ir
|oti ass! Vienmer turiet to aiz augs$éjas
plastmasas dalas. Novietojiet asmeni uz
centralas ass smalcinataja trauka (4) un
pagrieziet to, lai saslégtu. Smalcinataja
trauku vienmér novietojiet uz neslidosas
pamatnes (5);

b) Smalcinasanai paredzétos produktus lieciet
smalcinataja trauka (4).

c) Uzlieciet vaku (2) smalcinataja traukam ta,
lai vaka fiksators (2c) atrastos blakus trauka
rokturim. Pagrieziet vaku pulkstena raditaja
virziena, ITdz vaka fiksators ar klikski
nostiprinas virs trauka roktura.

d) levietojiet motora dalu (A) motora
dalas parvada (2a) I1dz ta saslédzas.
Parliecinieties, ka bidnis atrodas tam
paredzétaja vieta.

e) Lai ierici iedarbinatu, nospiediet slédzi
(B) vai (C) uz motora dalas. Ar otru roku
pieturiet smalcinataja trauku.

f) Péc lietoSanas nospiediet pogas uzgalu
atbrivo$anai (D), nonemiet motora daju un
bidni.

g) Nospiediet vaka fiksatoru (2c), pagrieziet
vaku (2) pretéji pulkstenraditaja virzienam
un nonemiet to.

h/i) Pirms iznemt sasmalcinatos produktus,

uzmanigi iznemiet asmeni, pagriezot un
izvelkot to.

Skidras miklas iejauksana

Izmantojot asmeni (3), JUs varat pagatavot
Skidru pankdku miklu vai kiku miklu (250 g
miltu).

Lai pagatavotu pankaku miklu, vispirms
ievietojiet smalcinataja trauka skidras
sastavdalas, tad pievienojiet miltus un
visbeidzot olas. Izmantojot ,turbo” rezimu (C),
sajauciet miklu viendabiga masa.

Skélésanal/smalcinasana

(skat. Il attélu sadalu, tabulu j)

Izmantojot uzgali Skélésanai (6a), JUs variet

sagriezt Skélés gurkus, sipolus, sénes, abolus,

burkanus, redisus, kartupelus, kabacus un
kapostus. Izmantojot uzgalus smalcinasanai

(6b, 6¢), JUs variet sasmalcinat abolus,

burkanus, kartupelus, bietes, kdpostus un

sieru (mikstu un vidéji cietu). Uzgali 6d un

6e sagriez produktus salminos. Sie uzgali

ir jalieto |oti uzmanigi, lai izvairitos no

savainojumiem.

a) lelieciet uzgali (6a — 6€) uzgalu turétaja (6)
un nostipriniet to vieta. Novietojiet uzgalu
turétaju uz smalcinataja trauka centralas
ass un pagrieziet to, lai sasléegtu.

b) Uzlieciet traukam vaku (2) ta, lai vaka
fiksators (2c) atrastos blakus trauka
rokturim. Pagrieziet vaku pulkstena raditaja
virziena, I1dz vaka fiksators ar klikski
nostiprinas virs trauka roktura.

c) levietojiet motora daju (A) motora dalas
parvada Iidz tas saslédzas. lestatiet atrumu
atbilstosi attéla (j) noraditajam.

d) Smalcinasanai paredzétos produktus
lieciet tiem paredzétaja atveré. Nekad

neizmantojiet atveri laika, kad ierice
darbojas. Produktu ievieto$anai atveré
izmantojiet bidni (1).

e) Lai ierici iedarbinatu, nospiediet slédzi (B)
vai (C) uz motora dalas.

f) Beidzot darbu, nospiediet taustinus (D) un
nonemiet motora dalu.

g) Nospiediet vaka fiksatoru (2c), pagrieziet
vaku pretéji pulkstena raditaja virzienam un
nonemiet to.

h) Pirms iznemt sagrieztos produktus,
uzmanigi iznemiet uzgalu turétaju. Lai
nonemtu uzgali (6a — 6e) no turétaja,
uzmanigi pavirziet to no apaksas uz augsu.

Ka lietot smalcinataju (4)

1 Smalcinataja augséja dala

2 Asmens

3 Smalcinataja trauks

4 Neslido$a pamatne/vacins

Smalcinatajs ir ideali piemérots galas, siera,
sipolu, garSaugu, Kiploku, sarkano piparu
(ar Gdeni), burkanu, valriekstu, lazdu riekstu,
mandelu, zavétu plimju u.c. smalcinasanai.
Smalcinot cietus produktus, pieméram, cieto
sieru, izmantojiet turbo slédzi (C).
Uzmanibu! Nesmalciniet |oti cietus produktus,
pieméram, ledus gabalinus, muskatriekstus,
kafijas pupinas un graudus.

Pirms smalcinasanas:

-iepriek$ sagrieziet galu, sieru, sipolus,
kiplokus, burkanus mazakos gabalinos

- nonemiet stublajus no darzeniem, nolobiet
riekstus;

- atbrivojiet galu no kauliem, cipslam un
skrimsliem.

Labakam rezultatam izmantojiet instrukciju

gramatinas tabula j ieteiktos atruma

iestatljumus.

Smalcinasana

a) Uzmanigi nonemiet plastikata parklajumu
no asmens (2). Uzmanibu! Asmens ir
|oti ass! Vienmeér turiet to aiz aug$éjas
plastmasas dalas. Novietojiet asmeni uz
centralas ass smalcinataja trauka (3).
Nospiediet asmeni uz leju un pagrieziet par
90°, lai to saslégtu. Smalcinataja trauku
vienmeér novietojiet uz neslidoSas pamatnes
4).

b) levietojiet smalcinataja trauka produktus.

c) Uzlieciet uz smalcinataja ta aug$€jo daju
(1).

d) levietojiet motora daju (A) smalcinataja
augséja dala (1), I1dz ta saslédzas.

e) Lai iedarbinatu smalcinataju, nospiediet
slédzi (B) vai (C). Apstrades laika turiet
motora dalu ar vienu roku un smalcinataja
trauku ar otru roku. Nelietojiet smalcinataju
ilgak par 2 minatém.

f) Péc lietoSanas nospiediet pogas uzgalu
atbrivoSanai (D), nonemiet motora dalu.

g) Péc tam nonemiet smalcinataja aug$ejo
dalu.

h) Uzmanigi iznemiet asmeni.

i) Iznemiet sasmalcinatos produktus no
smalcinataja trauka. NeslidoSo pamatni var
izmantot arT ka smalcinataja trauka vacinu.

lerices tiriSana

Motora dalu (A) un putotaja parvadu (H)
noslaukiet tikai ar mitru dranu. Vaku (2) drikst
mazgat zem tekoSa Udens, taCu neiegremdgjiet
to ddent un nemazgajiet trauku mazgajama
mas$ina. Més iesakam tirit uzgalus salminu
grieSanai uzreiz péc to lietoSanas, lai noverstu
partikas uzkrasanos robinos. Uzgalus (6a-6e)
uzmanigi jaieliek trauku mazgajama masina.
Apstradajot partikas produktus, kuros ir
dabiska krasviela, pieméram, burkanus, ierices
plastmasas dalas ar laiku var iekrasoties. Pirms
$o dalu ievietoSanas trauku mazgajamaja
masina notiriet tas ar augu ellu.



Papildpiederumi

(var iegadaties Braun servisa centra, bet ne

visas valstis)

» BC: ideali piemérots smalcinatajs liela
produktu daudzuma smalcinasanai,
ka arT piena kokteilu, Skidras miklas
pagatavo$anai un ledus smalcinasanai.

* lerice piestiprinasanai pie sienas.

Recepsu piemeéri

Majonéze (izmantojiet rokas blenderi)
200 — 250 ml ellas

1 ola (gan olas dzeltenums, gan baltums)
1 @damkarote citronu sulas vai etika

sals un pipari péc garSas

levietojiet visas sastavdalas mérglazé iepriek$
noraditaja seciba. levietojiet blenderi I1dz
mérglazes pamatnei. Nospiediet turbo slédzi
(C) un turiet blenderi viena stavoklt, ITdz e|la
sastradajas kopa ar paréjiem produktiem. Péc
tam, neizslédzot blenderi, Ieénam virziet to uz
augsu un uz leju, I1dz majonéze ir vienmérigi
samaistta.

Vanila-medus-plimes

(pankiku pildTjums vai mérce. Izmantojiet
smalcinataju (K), turbo atrumu)

lelieciet smalcinataja trauka 60g krémveida
medus un 50g plimes un smalciniet

10 sekundes. Tad pievienojiet 30ml Gdens (ar
vanilu) un smalciniet vél 3 sekundes.

Seit minéta informacija var tikt mainita,
ieprieks nebridinot.

Apkartejas vides aizsardziba
Lai aizsargatu apkartéjo vidi - ja
ierice ir nolietojusies un Jas to )
vairs nelietosiet, Iidzu, neizmetiet ‘0
to sadzives atkritumos. Par I
iespéjam bez maksas nodot lietotas
elektropreces, l0dzu, intereséjieties veikala,
kura Jus nopirkat produktu.

X

Servisa nodrosinasana

Sim produktam més nodroginam 2 gadu
bezmaksas servisu no produkta iegades
dienas. Servisa nodroSinasanas laika, veicot
remontu vai nomainot bojatas produkta
detalas, més bez maksas novérsisim visus
defektus, kas radusSies razoSanas procesa.
Ja produktu nav iespéjams salabot, to var
apmainit pret jaunu vai analogisku produktu.
ST servisa nodro$inasana ir spéka jebkura
valsti, kura $o produktu piedava Braun vai ta
pilnvaroti izplatitaji.

Servisa nodroSinasSana neattiecas uz 1)
bojajumiem, kas radusies nepareizas
lietoSanas rezultata; 2) normalu ierices
nolietojumu; 3) defektiem, kuri batiski
neietekmé ierices darbibu vai tas vértibu.
Servisa nodroSinasana nav spéka, ja remontu
ir veikusi persona, kura nav pilnvarota to
darTt, ka arT ja remonta laika nav izmantotas
originalas Braun detalas.

Lai veiktu bezmaksas ierices remontu servisa
nodroSinasanas laika, griezieties Braun
pilnvarota servisa centra, [idzi nemot ierici un
pirkuma ¢eku.

Patérétajam ir noteiktas tiesibas saskana

ar normativajiem aktiem un Sie noteikumi
neietekmé patérétaja ar likumu noteiktas
tiestbas.

RaZotajs — Braun GmbH,

Frankfurter StralRe 145, Kronberg, Vacija.
Izplatitajs — Procter & Gamble,

Kr. Valdemara 21, Riga, Latvija, LV-1010
Razots Polija.

Braun servisa centrus skatieties
www.service.braun.com
vai zvaniet pa talruni 67425232 vai 26304860.

Lietuviy

Rankinis maiSytuvas
»Braun Multiquick 5“
MR 550 Buffet

Tipas 4191

Mes gaminame produktus, atitinkancius
auksciausius kokybés, funkcionalumo ir
dizaino standartus. Tikimés, kad Jums patiks
naudotis Siuo nauju ,,Braun* prietaisu.

Ispéjimai

Pries pradédami naudoti prietaisa, atidziai

perskaitykite jo naudojimo instrukcija.
astras! Su asmenimis elkités ypac

atsargiai, kad nesusizeistumeéte.

+ Siuo prietaisu negali naudotis vaikai ir
asmenys su ribotais fiziniais, protiniais
ar jutiminiais gebéjimais, jei jie néra

ASmenys ir diskai (6a — 6e) labai

Rekomenduojame laikyti prietaisg vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Vaikai turi bati
su prietaisu.

» Sis prietaisas skirtas vidutiniams namuose
ruoSiamo maisto kiekiams apdirbti.

» Palikdami prietaisg be priezidros,
surinkdami, iSardydami, valydami ar
padédami laikymui, visuomet iStraukite laidg
i$ elektros lizdo.

» Prie$ naudodami prietaisg patikrinkite,
ar Jisy namuose esancios el. jtampos
parametrai atitinka parametrus, nurodytus
prietaiso apacioje.

* Ypa¢ naudodami rankinj maiSytuva
karstuose skyscCiuose, nemerkite jo koto |
skystj ir neistraukite, kol prietaisas jjungtas.

» Neplaukite variklio dalies ® ir plaktuvo
pavary dézés ® po tekanciu vandeniu ir
nepamerkite jy j vanden;.

» Matavimo indas © néra atsparus
mikrobangoms.

» Prie$ naudodami maisto paruoSimo indg
Q, jsitikinkite, kad dangtelio uzraktas (2c)
yra tinkamai jspaustas ir stumtuvas (1) yra
tinkamai jstatytas.

» Nedékite kity daikty j pildymo vamzdelj
vietoje stumtuvo (1) naudojimo metu.

* Prie§ nuimdami dangtelj (2), visuomet
iSjunkite prietaisa.

» Dangtelj (2) galima plauti po tekangiu
vandeniu, bet nepamerkite jo j vandenj ir
neplaukite indaplovéje.

* Indas (4) néra atsparus mikrobangoms.

» Eektriniai ,Braun® prietaisai atitinka
taikomus saugumo standartus.

Remontuoti ar pakeisti maitinimo laidg gali

tik jgaliotas aptarnaujantis personalas.

Nekvalifikuotas remontas gali smarkiai suzeisti

prietaisg naudojantj asmen;.

Aprasymas

® Variklio dalis

® )vairiy greiciy jjungimo/isjungimo mygtukas

© Turbo rezimo mygtukas

© Nuémimo mygtukai

® Greicio reguliatorius

® Maisytuvo kotas

© Matavimo indas su orui nepralaidziu
dangteliu

® Plaktuvo pavary dézé

@ Plaktuvas

@ Maisto paruosimo indas (FP)

® Smulkintuvas (HC)

Greicio nustatymas

Paspaudus jjungimo/i$jungimo mygtukg ®,
maisytuvas dirba greicio reguliatoriuje ®
nustatytu greiciu. Kuo aukstesnis nustatymas,

7



tuo greiGiau vyksta maisto perdirbimo
procesas.

DidzZiausig greitj nustatysite nuspaude turbo
rezimo mygtukg ©. Taip pat galte naudoti turbo
rezima greitiems, galingiems impulsams, uzuot
keisdami greicio reguliatoriaus nustatymus.
Priklausomai nuo naudojimo,
rekomenduojame tokius grei€io nustatymus:

Rankinis maiSytuvas 1...turbo
Plaktuvas 3..15

Maisto paruosimo ziarekite greicio
indas lenteles

iliustracijose (j)
ziarekite greicio
lenteles

iliustracijose (j)

Smulkintuvas

Kaip naudotis rankiniu maisSytuvu (1)

Rankinis maiSytuvas puikiai tinka padazams,

sriubai, majonezui ir kidikiy maistui, taip pat

gérimams ir pieno kokteiliams paruosti.

a) Statykite variklio dalj ® | maisytuvo kotg ®
kol uzsifiksuos.

b) |statykite maiSytuva vertikaliai j indg ir
nuspauskite jjungimo/isjungimo mygtukg ®
arba turbo rezimo mygtukg ©.

c¢) Norédami po naudojimo nuimti maisytuvo
kotg, paspauskite mygtukus © ir patraukite.

Rankinj maiSytuva galite naudoti matavimo
inde @ ar bet kokiame kitame inde. Kai
naudojate maiSytuvg keptuvéje, pirmiausia
nuimkite keptuve nuo viryklés, kad rankinis
maisytuvas neperkaisty.

Kaip naudotis plaktuvu (2)

Plaktuvu plakite tik grietinéle, kiauSinio

baltymus, teslg ir paruostus desertus.

a) |statykite plaktuvg @ j plaktuvo pavary déze
®, tuomet statykite variklio dalj ® j pavary
déze taip, kad uzsifiksuoty.

b) |statykite plaktuva j indg ir tik tada
paspauskite jjungimo/iSjungimo mygtukg

c¢) Norédami nuimti, paspauskite mygtukus ©
ir patraukite pavary déze. Tuomet iStraukite
plaktuvg i$ pavary dézés.

Siekiant geriausiy rezultaty...

» Vietoje matavimo indo naudokite platesnj
dubeni.

» Judinkite plaktuvg pagal laikrodZio rodykle,
laikydami jj Siek tiek palenkta.

Plakta grietinélé
Vienu metu plakite ne daugiau kaip 400

ml atvésintos grietinélés (maziausiai 30%
riebumo, 4-8 °C).

Pradékite mazu greiciu 1 ir, plakdami,
didinkite greitj iki ,15“.

Plakti kiauSiniy baltymai

Vienu metu plakite ne daugiau kaip 4 kiauSiniy
baltymus.

Pradékite vidutiniu greiciu ,7“ ir, plakdami,
didinkite greitj iki ,15".

Kaip naudoti maisto paruosimo inda (FP)

(3)

1 Stumtuvas

2 Dangtelis

2a Variklio dalies jungtis

2b Pildymo vamzdelis

2c Dangtelio uzraktas

3 ASmenys

4 Indas

5 Neslystantis pagrindas (taip pat gali bati
naudojamas kaip dangtelis)

6 Laikiklis

6a Pjaustymo diskas

6b Smulkinimo diskas (stambesniam
smulkinimui)

6¢ Smulkinimo diskas (smulkesniam
smulkinimui)

6d Pjaustymo lazdelemis diskas (staciakampio
formos)

6e Pjaustymo lazdelémis diskas (trikampio
formos)

Smulkinimas

(zr. lliustracijy skyriy I ir paruoSimo lentele j)
ASmenys (3) puikiai tinka meésai, sariui,
svogunams, zZoleléms, ¢esnakams, morkoms,
graikiniams, lazdyny bei migdoly rieSutams ir
kt. smulkinti.

Smulkindami kietus produktus, naudokite
turbo rezimo mygtuka ©.

Svarbu: nesmulkinkite ypa¢ kiety produkty,
pvz., muskato rieSuty, kavos pupeliy ar grady.

Pries$ pradedant smulkinti...

— i$ anksto supjaustykite mésa, srj,
svogunus, ¢esnakus, morkas, aitriuosius
pipirus

— pasalinkite zoleliy kotelius, rieSuty kevalus

— i§ mésos iSpjaustykite kaulus, sausgysles ir
kremzles.

a) atsargiai nuimkite plastikinj gaubtg nuo
asmeny (3). spéjimas: ASmenys labai
astras! Visada laikykite paéme uz virSutinés
plastikinés dalies. Uzdékite aSmenis ant
indo (4) centrinio smaigo ir pasukite, kol
uzsifiksuos savo vietoje. Indg visuomet
dékite ant neslystancio pagrindo (5).

b) | smulkinimo indg jdékite maisto.

¢) Uzdenkite dangtelj (2) ant indo taip, kad
uzraktas (2c) baty Salia indo rankenos. Tam,
kad uzfiksuotuméte dangtelj, pasukite jj
pagal laikrodzio rodykle taip, kad uzraktas
sukibty su spragtuku esanciu vir§ rankenos.

d) |statykite variklio dalj ® j jungtj (2a), kol
uzsifiksuos. Jsitikinkite, kad stumtuvas yra
vietoje.

e) Norédami jjungti, paspauskite jjungimo/
iSjungimo mygtukg ® arba © esantj ant
variklio dalies ir kita ranka prilaikykite indg.

f) Po naudojimo, paspauskite mygtukus ©, kad
nuimtuméte variklio dalj. ISimkite stumtuva.

g) Spausdami dangtelio uzraktg (2c), pasukite
dangtelj (2) pries laikrodzio rodykle ir jj
pakelkite.

h/i) Atsargiai iSimkite aSmenis juos pasukdami

ir pakeldami, pries iSimdami perdirbtg
maistg.

Minkstos teSlos maiSymas

Naudodami aSmenis (3), galite taip pat
sumaisyti minkstg teslg, pvz., blynams ar
tortui, paruostg i$ 250 g milty.

Ruosdami teslg, pvz., blynams, pirmiausia |
indg supilkite skyscCius, tuomet jdékite milty ir
galiausiai kiausinius. Paspaude turbo rezimo
mygtukg © iSmaisykite teslg, kol gausis
vientisa masé.

Pjaustymas / smulkinimas

(zr. iliustracijy skyriy Il ir paruosimo lentele j)
Naudodami pjaustymo diskg (6a), galite
supjaustyti agurkus, svogunus, grybus,
obuolius, morkas, ridikélius, Zalias bulves,
cukinijas, kopuUstus.

Naudodami smulkinimo diskus (6b, 6¢), galite
susmulkinti obuolius, morkas, zalias bulves,
burokeélius, kopUstus, sirj (minkstg arba
vidutinio kietumo).

Pjaustymo lazdelémis diskai (6d, 6e) supjausto
maistg lazdelémis. Siuos jrankius naudokite
atsargiai, kad iSvengtumeéte susizeidimo.

a) Uzdékite diska (6a — 6e) ant laikiklio (6),
taip, kad jsistatyty j vietg. Uzdékite laikikl]
ant indo centrinio smaigo ir pasukite, kol
uzsifiksuos.

b) Uzdenkite dangtelj (2) ant indo taip, kad
uzraktas (2c) baty Salia indo rankenos.
Tam, kad uzfiksuotuméte dangtelj, pasukite
ji pagal laikrodzio rodykle taip, kad uzraktas



sukibty su spragtuku esanciu vir§ rankenos.

c) Jstatykite variklio dalj j jungtj, kol uzsifiksuos.
Pasirinkite grei€io nustatymag remdamiesi
iliustracijy (j) rekomendacijomis.

d) Produktus, kuriuos norite perdirbti, jdékite
i pildymo vamzdelj. Niekuomet nekiskite
pirsty j vamzdelj, kol prietaisas jjungtas.
Visuomet naudokite stumtuva (1) maistui
istumti.

e) Paspauskite mygtukg ® arba © esantj ant
variklio dalies, kad jjungtuméte.

f) Po naudojimo paspauskite mygtukus ©, kad
iSimtuméte variklio dalj.

g) Spausdami dangtelio uzrakta (2c), pasukite
dangtelj pries laikrodZio rodykle ir jj
pakelkite.

h) Prie§ iSimdami perdirbtg maista, iSimkite
laikiklj. Kad iSimtuméte diskg (6a — 6e),
paspauskite jo galg laikiklio apacioje.

Kaip naudotis smulkintuvu (4)

(1) Virsutiné dalis

(2) ASmenys

(3) Smulkinimo indas

(4) Neslystantis pagrindas/dangtelis

Smulkintuvas puikiai tinka mésai, sariui,
svoginams, Zoleléems, Cesnakams, aitriesiems
pipirams (su vandeniu), morkoms, graikiniams,
lazdyny bei migdoly rieSutams, dziovintoms
slyvoms ir kt. smulkinti.

Smulkindami kietus produktus (pvz., kietg
surj), naudokite turbo reZimo mygtukg ©.

Svarbu: nesmulkinkite ypa¢ kiety produkty,
pvz., ledo kubeliy, muskato rieSuty, kavos
pupeliy ar grady.

Pries pradedant smulkinti...

— i§ anksto supjaustykite mésa, srj,
svogunus, ¢esnakus, morkas, aitriuosius
pipirus

— pasalinkite Zoleliy kotelius, rieSuty kevalus

— i§ mésos iSpjaustykite kaulus, sausgysles ir
kremzles.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty,
remkités grei€io nustatymy rekomendacijomis
paruosSimo lenteléje (j).

Smulkinimas

a) Atsargiai nuimkite plastikinj gaubtg nuo
asmeny (2). |spéjimas: asmenys labai
astrus! Visada laikykite paéme uz virSutinés
plastikinés dalies. Uzdékite aSmenis ant
smulkinimo indo (3) centrinio smaigo.
Paspauskite aSmenis ir pasukite 90° kampu,
kad uzsifiksuoty. Smulkinimo indg visuomet
dékite ant neslystancio pagrindo (4).

b) | smulkinimo indg jdékite maisto.

¢) Ant smulkinimo indo uzdékite virSutine dalj
1).

d) Variklio dalj ® jstatykite j virSutine dalj (1)
taip, kad uzsifiksuoty.

e) Paspauskite jjungimo/i$jungimo mygtuka
arba ©, kad jjungtuméte smulkintuva.
Smulkindami maistg, viena ranka laikykite
variklio dalj, o kita — smulkinimo inda.
Nenaudokite smulkintuvo ilgiau nei 2 min.

f) Po naudojimo, paspauskite mygtukus ©, kad
nuimtumeéte variklio dalj.

g) Tuomet nuimkite virsutine dalj.

h) Atsargiai nuimkite aSmenis.

i) IS smulkinimo indo iSimkite susmulkintg
maistg. Neslystantis pagrindas taip pat
gali bati naudojamas kaip smulkinimo indo
dangtelis.

Valymas

Variklio dalj ® ir plaktuvo pavary déze ®
valykite tik drégna Sluoste. Dangtelj (2) galima
plauti po tekang€iu vandeniu, bet nepamerkite
jo i vandenj ir neplaukite indaplovéje.
Pjaustymo lazdelémis diskus

rekomenduojame valyti iSkart po naudojimo,
kad angelése nelikty maisto liku€iy. ASmenis ir
diskus (6a — 6e) atsargiai jdékite j indaplove.
Smulkinant spalvotus produktus (pvz. morkas),
gali pakisti plastikiniy daliy spalva.

Pries valydami Sias dalis, patepkite augaliniu
aliejumi.

Priedai

(galima jsigyti ,Braun® aptarnavimo centruose,

taCiau ne visose Salyse)

« BC: smulkintuvo priedas, puikiai tinkantis
smulkinti didelius maisto produkty kiekius,
ledo kubelius, taip pat ruosti kokteilius,
minksta tesla.

 Sieninis laikiklis

Receptai

Majonezas (naudokite maiSytuvg)

200-250 ml aliejaus

1 kiausSinis (trynys ir baltymas)

1 valgomasis Saukstas citriny sul€iy ar acto

druskos ir pipiry pagal skonj

Sudékite visus produktus j matavimo inda,
laikydamiesi auk$¢iau minéty nurodymuy.
Rankinj maisytuva jstatykite j matavimo

indg. Paspaude turbo rezimo mygtukg ©,
laikykite maiSytuva Sioje padétyje, kol aliejus
iSsimaiSys. Tuomet, neiSjunge prietaiso,
judinkite jj aukStyn ir Zemyn tol, kol pasidarys
reikiamos konsistencijos majonezas.

Vanilé — medus — dZiovintos slyvos

(kaip torto jdaras ar dzemas)

(naudokite smulkintuvg ®, pasirinkite ,turbo”
greitj)

| smulkinimo indg jdékite 60g tirSto medaus
ir 50g dziovinty slyvy ir smulkinkite 10
sekundziy. Tuomet jpilkite 30 ml vandens
(vanilés skonio) ir maiSykite dar 3 sekundes.

Turinys gali bati keiCiamas atskirai nejspéjus.

Garantija

Siam prietaisui suteikiama 2 mety garantija,
skaiciuojant nuo jo jsigijimo datos. Garantiniu
laikotarpiu mes nemokamai pasalinsime bet
kokius prietaiso defektus, atsiradusius dél
gamybos ir medziagy broko. Priklausomai nuo
gedimo mes nusprendziame, ar prietaisas turi
bati taisomas arba kei¢iamos jo dalys, ar visas
prietaisas turi bati pakeistas nauju. Garantija
galioja kiekvienoje Salyje, kur Sis prietaisas
tiekiamas ,Braun“ ar jo paskirto platintojo.

Garantija negalioja Siais atvejais: gedimai,
atsirade dél netinkamo prietaiso naudojimo,
jprastinis nusidévéjimas, taip pat defektai,
neturintys jtakos prietaiso funkcionalumui.
Garantija nustoja galioti, jei prietaiso remontas
vykdytas tai daryti nejgalioty asmeny ir jei
naudotos neoriginalios ,Braun“ dalys.

Norédami gauti garantinj aptarnavima,
atveskite visg prietaisg arba atsiyskite jj

su pirkimo kvitu j ,Braun® jgaliotajj klienty
aptarnavimo centrg. Garantija galioja tik tuo
atveju, jei pirkimo data patvirtinta pardavejo
spaudu ir paraSu garantinéje ir registracijos
kortelése.

Si garantija niekaip nepaveikia Jisy jstatymy
nustatyty teisiy.

Importuotojas: Procter & Gamble International
Operations SA
LT100001716312

Elektros ir elektroninés jrangos
atliekas reikia rinkti atskirai ir neSalinti

su kitomis komunalinémis atliekomis. ﬁ
Jas galite priduoti j ,Braun® ©
[ ]

aptarnavimo centrg arba specialy
surinkimo punkta.



Garantinis aptarnavimas:
UAB ,Baltic Continent”
P. LukSio g. 23,
LT-09132 Vilnius

Tel. (8 5) 274 1788
www.service.braun.com

Pagaminta Lenkijoje.

Eesti

KASUTUSJUHEND
Saumikser. Tilip 4191.

Meie tooted vastavad kdrgeimatele kvaliteedi-,
funktsionaalsus- ja disainistandarditele.
Loodame, et tunnete oma uue Brauni seadme
kasutamisest tait rédmu.

Hoiatused
Palun lugege enne seadme kasutamist
kasutusjuhend hoolikalt labi.

. Tiiviknoad ja tarvikud (6a—6e€) on

vaga teravad! Vigastuste valtimiseks
kasitseda terasid ilima
ettevaatlikkusega.

» Seade ei ole méeldud kasutamiseks
lastele ega isikutele, kelle flusilised voi
vaimsed voimed on piiratud, kui neid ei
juhenda nende ohutuse eest vastutav isik.
Uldiselt soovitame seadet hoida lastele
kattesaamatus kohas. Jalgige, et lapsed
seadmega ei mangiks.

» Seade on mdeldud tavaparaste, koduses
majapidamises kasutatavate koguste
tootlemiseks.

» Eemaldage toitejuhtme pistik pistikupesast
alati enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, puhastamist ja hoiukohta
panemist voi kui jatate seadme ilma
jarelevalveta.

» Enne seadme kasutamist kontrollige, kas
kohaliku vooluvérgu pinge vastab seadme
p&hjale margitud pingele.

» Kui kasutate saumikserit kuumade vedelike
tootlemiseks, siis arge kastke varreosa
vedelikku ega votke sealt vélja, kui seade on
sisse lUlitatud.

+ Arge puhastage mootoriosa ® ega vispli
kaigukasti ® jooksva vee all ega pange neid
vette.

» Mootendu © ei sobi mikrolaineahjus
kasutamiseks.

» Enne peenesti @ kasutamist veenduge, et
kaanelukusti (2c) on korralikult lukustunud
ning likkur (1) on omal kohal.

 Arge pange toétamise ajal etteandetorusse
muid tarvikuid peale lukkuri (1).

* Enne kaane (2) eemaldamist lulitage seade
alati valja.

» Kaant (2) voib puhastada jooksva vee
all, kuid ei tohi vette kasta ega pesta
ndudepesumasinas.

* Nou (4) ei sobi mikrolaineahjus
kasutamiseks.

* Brauni elektriseadmed vastavad kehtivatele
ohutusnduetele. Seadet voib avada,
parandada vdi selle toitejuhet vahetada vaid
Brauni volitatud hooldustéokojas. Valesti voi
ebapadevalt tehtud parandus vdib olla ohtlik
seadme kasutajale.

Seadme osad

® Mootoriosa

® Reguleeritava kiiruse liliti
© Turbolliti

© Vabastusnupud

® Kiiruseregulaator

® Miksri kaepide

10

© Ohukindla kaanega mé6tendu
® Vispli kdigukast

O Vispel

Q Peenesti (FP)

® Hakkmasin (HC)

Kiiruse reguleerimine

Kui lulitate seadme sisse reguleeritava
kiiruse lUlitiga ®, siis kaivitub seade
kiiruseregulaatoriga ® seatud kiirusel. Mida
kdrgem kiirusaste, seda kiirem ja peenem on
tootlemise tulemus.

Maksimaalse t6okiiruse saavutamiseks
vajutage turboldlitile ©. Turbolilitit voite
kasutada nt momentlilitina, vajutades seda
IGhikeste ja kiirete liigutustega.

Olenevalt rakendusest soovitame jargmisi
kiiruse seadistusi:

Saumikser 1 ... turbo

Vispel 3..15

Peenesti vt kiirustabeleid (pildi osa
i

Hakkmasin vt kiirustabeleid (pildi osa

)]

Saumikseri kasutamine (1)

Saumikser sobib eriti hasti dippide ja teiste

kastmete, suppide, majoneesi ja imikutoidu

valmistamiseks ning ka jookide ja kokteilide
segamiseks:

a. Kinnitage mootoriosa ® saumikseri
varreosale ® nii, et see oma kohale
lukustub.

b. Pange saumikser pustiasendis ndusse,
seejarel vajutage kiiruselilitile © voi
turbollitile ©.

c. Saumikseri varreosa eemaldamiseks
vajutage vabastusnuppudele © ja tdmmake
varreosa ara.

Saumikserit voite kasutada modtendus

© voi mis tahes teises ndus. Kui soovite
kasutada seadet otse kastrulis, siis tostke
see kdigepealt pliidilt ara, et valtida seadme
Ulekuumenemist.

Vispli kasutamine (2)

Kasutage visplit vaid vahukoore ja

munavalgete vahustamiseks ning biskviittaina

ja magustoitude segamiseks:

a. Vajutage vispel O kaigukasti ® kilge.
Seejarel kinnitage mootoriosa ® kaigukasti
kilge nii, et see oma kohale lukustuks.

b. Pange vispel ndusse ning alles seejarel
vajutage vispli kaivitamiseks llitile ®.

c. Kaigukasti eemaldamiseks vajutage
vabastusnuppudele © ja tommake kaigukast
ara. Seejarel tommake kaigukastilt ara ka
vispel.

Parima tulemuse saavutamiseks

» kasutage pigem laia ndu, mitte m66tendu;

« liigutage mikserit paripaeva ning hoidke
seda samal ajal veidi kaldu.

Vahukoor

Vahustage ainult kuni 400 ml jahutatud koort
(min 30% rasvasisaldus, 4-8 °C).

Alustage aeglasel kiirusel (1) ning vahustamise
kestel suurendage kiirust kuni seadistuseni 15.

Munavalgevaht
Vahustage ainult kuni 4 munavalget.

Alustage keskmisel kiirusel (7) ning
vahustamise kestel suurendage kiirust kuni
seadistuseni 15.

Peenesti kasutamine (3)
1 Lukkur

2 Kaas

2a Mootoriosa alus

2b Etteandetoru



2c Kaanelukusti

3 Tiiviknuga

4 Nbu

5 Libisematu alus (saab kasutada ka
kaanena)

6 Tarvikuhoidik

6a Viiluti

6b Riiv (jame)

6c¢ Riiv (peen)

6d Ribaldikur (neljakandilised ribad)

6e Ribaldikur (kolmnurksed ribad)

Peenestamine

(vt pilti osas | koos tabeliga j)

Tiiviknuga (3) sobib suureparaselt liha,

juustu, sibulate, maitserohelise, kitslaugu,

porgandite ning erinevate pahklite

peenestamiseks.

Kdvade ainete tootlemiseks kasutage

turboldlitit ©.

NB! Arge peenestage eriti kdvu toidu aineid (nt

muskaatpahkleid, kohviube ning viljateri).

Enne peenestamist

« |digake liha, juust, sibul, kiitslauk, porgand,
tSilli tikkideks;

» eemaldage maitsetaimedelt varred ja
pahkilitelt koored;

» eemaldage lihalt kondid, k66lused ja kdhred.

a. Eemaldage ettevaatlikult tiiviknoa (3)
plastkate. Olge ettevaatlik! Tiiviknuga on
vaga terav! Hoidke seda alati Glemisest
plastosast. Pange tiiviknuga ndu (4) véllile
ning keerake, et see oma kohale lukustuks.
Pange ndu alati libisematule alusele (5).

b. Pange td6deldavad ained peenestindusse.

c. Asetage kaas (2) noule selliselt, et lukusti
(2c) oleks ndu kaepidemega kohakuti.
Kaane lukustamiseks keerake seda
paripaeva, et lukusti kdepideme kohal
kldpsatusega kinnituks.

d. Pange mootoriosa ® alusele (2a) ning
keerake kuni lukustumiseni. Veenduge, et
likkur on oma kohal.

e. Kaivitamiseks vajutage lilitile ® vdi © ning
hoidke teise kdega ndust kinni.

f. Parast seadme kasutamist vajutage
mootoriosa eemaldamiseks

vabastusnuppudele ®. Eemaldage Iikkur.

g. Kaane avamiseks vajutage kaanelukustile
(2c), poorake kaant (2) vastupaeva ja tostke
ules.

h./i. Eemaldage tiiviknuga ettevaatlikult seda

pdorates ja tdmmates ning alles seejarel
tihjendage ndu toiduainetest.

Kerge taina segamine

Tiiviknuga (3) vdite kasutada ka kerge

taina segamiseks; nt pannkoogitainas voi
koogitainas, mis sisaldab kuni 250 g jahu.
Naiteks pannkoogitaina jaoks valage ndusse
esmalt vedelik, seejarel lisage jahu ja I6puks
munad. Hoidke turbolilitit © allavajutatuna,
kuni ained on Uhtlaselt segunenud.

Viilutamine / riivimine

(vt pilti osas Il koos tabeliga j)

Viilutit (6a) saab kasutada nt kurkide,
sibulate, seente, dunte, porgandite, rediste,
tooreste kartulite, kabatSokkide ja kapsaste
viilutamiseks.

Riivi (6b, 6¢) saab kasutada nt dunte,
porgandite, tooreste kartulite, peetide,
kapsaste ja juustu (pehmest keskmiseni)
riivimiseks.

Ribaldikur (6d, 6e) I16ikab toiduained ribadeks.
Vigastuste valtimiseks tuleks neid tarvikuid
kéasitseda vaga ettevaatlikult.

a. Asetage tarvik (6a — 6e) tarvikuhoidikusse
(6) ja kldpsatage paigale. Pange tiiviknuga
ndu (4) vollile ning keerake, et see oma
kohale lukustuks.

b. Asetage kaas (2) ndule selliselt, et lukusti

(2c) oleks ndu kaepidemega kohakuti.
Kaane lukustamiseks keerake seda
paripaeva, et lukusti kaepideme kohal
kldpsatusega kinnituks.

c. Pange mootoriosa alusele ning keerake kuni
lukustumiseni. Valige kiirusaste vastavalt
joonisel (j) toodud soovitustele.

d. Pange t6é6deldavad toiduained
etteandetorusse. Arge kunagi pange
katt etteandetorusse, kui seade on sisse
|Ulitatud. Kasutage toiduainete seadmesse
likkamiseks alati [ikkurit (1).

e. Seadme sisselulitamiseks vajutage
mootoriosa lilitile ® voi ©.

f. Parast seadme kasutamist vajutage
mootoriosa eemaldamiseks
vabastusnuppudele ©.

g. Kaane avamiseks vajutage kaanelukustile
(2c), poorake kaant vastupaeva ja tostke
ules.

h. Votke tarvikuhoidik valja ja alles seejarel
tuhjendage ndu toiduainetest. Tarviku
(6a—6€e) eemaldamiseks suruge seda
tarvikuhoidiku all paistvast otsast lilespoole.

Kuidas kdsitseda hakkmasin osi (4)
(1) Ulemine osa

(2) Tera

(3) Hakkmasina kauss

(4) Mittelibisev alus/kaas

Hakkmasin sobib ideaalselt liha, juustu,
sibulate, Urtide, kulslaugu, tSilli (koos veega),
porgandite, kreeka pahklite, metspahklite,
mandlite, kuivatatud ploomide jms
hakkimiseks.

Kdvemate toodete hakkimisel (nt kdva juust)
kasutage turbollitit ©.

NB! Arge hakkige liiga kdvasid tooted, nagu
jadkuubikuid, muskaatpahkel, kohvioad voi
teravili.

Enne hakkimist ...

— I6igake liha, juust, sibulad, kiuslauk,
porgandid ja tSilli eelnevalt tukkideks,

— eemaldage pahklikoored ja urtidelt varred,

— eemaldage lihalt luud, kddlused ja kdhred.

Parima tulemuse saavutamiseks valige kiirus

vastavalt tabelile j.

Hakkimine

a. Eemaldage ettevaatlikult terade (2)
plastikkate. Tera on vaga terav! Hoidke tera
alati Ulemisest plastosast. Asetage tera
hakkmasina kausi (3) keskel olevale teljele.
Likake tera alla ja keerake lukustamiseks
90°. Asetage hakkmasina kauss alati
mittelibisevale alusele (4).

b. Asetage toiduained hakkmasina kaussi.

c. Asetage ulemine osa (1) hakkmasina

kausile.

d. Uhendage iilemine osa (1) mootori osaga ®,

kuni see lukustub oma kohale.

e. Hakkima hakkamiseks vajutage lulitit
voi ©. Kogu t66 kaigus hoidke lhe kdega

mootoriosa ja teise kdega hakkmasina
kaussi. Arge kasutage hakkijat korraga
kauem kui 2 minutit.

f. Parast seadme kasutamist vajutage
mootoriosa eemaldamiseks
vabastusnuppudele ©.

g. Seejarel eemaldage llemine osa.

h. Votke ettevaatlikult tera valja.

i. Votke hakitud toit hakkmasina kausist vélja.
Mittelibisev alus on hakkmasina kausile
Uhtlasi ka kaaneks.

Seadme puhastamine

Puhastage mootoriosa ® ning kaigukasti ®
vaid niiske lapiga. Kaant (2) voib puhastada
jooksva vee all, kuid ei tohi vette kasta ega
ndudepesumasinas pesta.

Soovitame ribalbikureid pesta kohe parast
kasutamist. See aitab ara hoida toidu jaamist

1"



|6ikurite avade kulge. Tiivikterad ja tarvikud
(6a—6e) tuleb ndudepesumasinasse asetada
vaga ettevaatlikult.

Varvi andvate toiduainete (nt porgandi)
toéotlemisel voivad seadme plastosad varvuda.
Puhkige varvunud osi enne puhastamist
toidudliga.

Lisatarvikud

(saadaval Brauni hooldusté6kojas, kuid mitte

igas riigis)

» BC: purustaja sobib suuremate koguste
tootlemiseks, samuti kokteilide ja kergete
tainaste segamiseks ning jaakuubikute
purustamiseks.

» Seinahoidik

Retseptid

Majonees (kasutage saumikserit)
200-250 ml &li,

1 muna (kollane ja valge),

1 sl sidrunimahla voéi dadikat,
soola ja pipart maitse jargi

Mo&otke ained ndusse eelpool toodud
jarjestuses. Pange saumikser ndu pdhja.
Vajutage turbolilitile © ning hoidke saumikserit
samas asendis, kuni 6li on emulgeerunud.
Seejarel liigutage to6tavat seadet aeglaste
liigutustega Ules ja alla, kuni majonees on
valmis.

Mustad ploomid vanilli ja meega
(pannkoogitaidiseks voi maardeks)
(kasutage hakkmasinat K, kiirus: turbo)
Valage 60 g mett ja 50 g musti ploome
hakkmasina kaussi ja hakkige 10 sekundit,
seejarel lisage 30 ml vett (vanilliga
maitsestatud) ja hakkige veel 3 sekundit.

Toodud andmed vdivad muutuda ilma
etteteatamiseta.

Valmistaja: Braun GmbH. Valmistatud
Poolas. Esindaja: Procter & Gamble Services
Eesti OU, Paldiski mnt 27/29, 10612 Tallinn.

Antud toodet ei tohi visata

segaolmejaatmete hulka. Kdik ﬁ
kasutuselt kérvaldatud elektri- ja ‘e
elektroonikaseadmed ning patareid f—

ja akud tuleb koguda lahus ja viia
selleks ettenahtud Iahimasse tasuta
vastuvotu punkti. Kasutuselt kdrvaldatud
elektri- ja elektroonikaseadmete ning
patareide ja akude lahuskogumine ning
materjalide ringlussevétt aitavad vahendada
keskkonnale ja tervisele kohalduvaid
riske. Lisainformatsiooni kasutuselt
koérvaldatud seadmete lahuskogumise
kohta saad kohalikust omavalitsusest,
jaatmekaitlusettevotetelt voi seadmeid
muivatelt kauplustelt.

12

Garantii

Seadmel on kaheaastane garantii, mis hakkab
kehtima seadme mutgipaevast (miugitempel
talongil). Garantiiaja jooksul kdrvaldatakse
tasuta kdik seadmel ilmnenud vead, mis

on tingitud ebakvaliteetsest materjalist voi
valmistamisest ja koostamisest, vahetatakse
vélja vigased detailid voi kogu seade, kui
praak on tekkinud tootja suu tottu.
Garantiiparandust ei tehta juhul, kui rikke on
pdhjustanud seadme vale kasutamine (juhendi
jargimata jatmine), ebadige voolupinge voi kui
seade on purunenud. Samuti ei kehti garantii
seadme normaalse kulumise ning vigade
korral, mis ei halvenda seadme vaartust ega
kasutust. Garantii ei kehti, kui seadet ei ole
parandatud Brauni ametlikus hooldus- ja
parandustdokojas ega Brauni varuosadega.
Garantiiparanduse alla ei ki seadme
puhastamine.

Garantii ei kehti pardlite ja kosmesetiliste
pardlite vorgukasseti ja |diketera kohta ning
elektriliste hambaharjade harjapeade kohta.
Garantii joustub ainult siis, kui ostukuupéev
garantii- ja registreerimistalongil on kinnitatud
kaupluse templi ja miuja allkirjaga.

Garantii ei anna seadme kasutajale ja teistele
isikutele 6igust nduda vaarast kasutamisest
johtuvate materiaalsete ja isiklike kahjude
korvamist.

Garantii kehtib riikides, kus kaesolevat
seadet muuakse kas Brauni tutarfirma voi
selle ametliku esindaja kaudu ja kus ei ole
kehtestatud impordipiiranguid ega muid
seadusi, mis takistavad seadmele lubatud
garantiiteenindust.

Garantiiparandusse viidav seade peab

olema komplektne. Klient toimetab seadme
parandustédkotta omal kulul.

Seadme garantiiaeg pikeneb
garantiiparanduses oldud aja vdrra. Seadme
Uksikute Umbervahetatud osade vdi kogu
Umbervahetatud seadme garantii [6peb kogu
seadme garantiiaja Idppemisega (2 aastat).
Simson OU, Raua 55, 10152 Tallinn.

Tel: 627 8730. Faks: 627 8739.

Simson OU, Aleksandri 6, 51004 Tartu.
Tel: 7 343 494,

Simson OU, Laine 4, 80016 Parnu.
Tel: 4 427 231.

www.service.braun.com





