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Latviski

Braun Multiquick 5 Rokas blenderis

MR 540 Menu

Tips 4191

Masu produkti tiek raZoti atbilstosi visaugstakajiem

kvalitates, funkcionalitates un dizaina standartiem.
Més ceram, ka Jums patiks lietot jauno Braun ierici.

Uzmanibu!
« Pirms ierices lietoSanas, ludzu, uzmanigi un
pilniba izlasiet tas lietoSanas instrukciju.

. Asmeni ir |oti asi! Lai izvairitos no
savainojumiem, lddzu  rikojieties  ar

asmeniem |oti uzmanigi.

« lerices dikstaves laika, ka art pirms tas salikSanas,
izjauk§anas, tiriSanas darbiem un novietoSanas
glabadana, vienmér atvienojiet to no stravas avota.

« 8T jerice nav paredzéta lietosanai bérniem
vai persondam ar gariga vai fiziska rakstura
traucéjumiem, iznemot gadijumus, kad tos uzrauga
personas, kas atbild par vinu droStbu. Més iesakam
glabat ierici bérniem nepieejama vieta.

» Neturiet motora dalu ® un putotaja parvadu ® zem
tekoSa Gdens un neiegremdéjiet tos Gdent.

* Braun elektroierices atbilst visaugstakajiem
droSibas standartiem. Remontu vai vada nomainu
drikst veikt tikai Braun pilnvarota servisa personals.
Nepareizs, nekvalitativs remonts var radit
apdraudéjumu lietotajam.

e Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam
parbaudiet vai elektrotikls atbilst prasibam, kas
noraditas uz ierices.

« lerice ir paredzéta normalu majsaimniecibas
partikas produktu apjomu apstradei.

* Ne mérglaze ©, ne smalcinataja trauks/krize (c)
nav piemeéroti lietoSanai mikrovilnu krasnr.

Apraksts

® Motora dala

® ,0n/Off” (leslégt/ Izslegt) sl€édzis dtruma mainai
© Turbo rezima slédzis

© Taustini uzgalu atbrivo$anai

® Atruma regulators

® Blendera uzgalis

© Meérglaze

@ Putotaja parvads

® Putotajs

Q@ «HC» smalcinatajs

® «BC» smalcinatajs

O leliekams ledus smalcinatajs ,BC” smalcinatajam.

Atruma iestati$ana

lesledzot slédzi ®, ierices darbibas atrums atbildis
atruma regulatora ® iestatijumam. Jo lielaks atrums, jo
atrak darbosies smalcinatajs. Tomér maksimalo darbibas
atrumu var iegat, tikai nospiezot turbo rezima slédzi ©. Jis
varat art izmantot turbo rezima slédzi, lai strauji palielinatu
atrumu, neizmantojot atruma regulatoru.

Atkariba no ierices pielietojuma, ir ieteicami Sadi
atruma iestatijumi:

Rokas blenderis  1...turbo
Smalcinatajs 1...turbo
Putotajs 1...15

Ka lietot blenderi

Blenderis ir idedli piemérots dazadu mércu, zupu,
majonézes, bérnu édiena, ka arT dz€rienu un kokteilu
pagatavo$anai.

1. levietojiet motora daju ® blendera uzgali ®, IT1dz ta
saslédzas.

2. levietojiet blenderi trauka, nospiediet ,On/Off”
(ieslegt/izslegt) sledzi ® vai turbo rezima slédzi ©.

3. Lai péc blendera izmantoSanas nonemtu uzgali,

_ nospiediet taustinus ® un nonemiet uzgali.

So blenderi JUs varat lietot mérglazé © vai jebkura

cita trauka. Ja édiena gatavoSanas laika vélaties

maisTtt tiesSi kastroll, tad, lai pasargatu blenderi no

parkarSanas, vispirms nonemiet kastroli no plits.

Ka lietot putotaju

Izmantojiet putotaju tikai putukréjuma, olu baltumu

saputoSanai un biskvitkiku, pusfabrikatu desertu

pagatavosanai.

1. levietojiet putotaju @ putotaja parvada ®, péc tam
ievietojiet motora dalu ® putotaja parvada, lidz ta
saslédzas.

2. levietojiet putotaju trauka un tikai péc tam iedarbiniet
ierici ar slédzi ®.

3. Nospiediet taustinus ©® un nonemiet putotdja
parvadu. Péc tam izvelciet putotaju no putotaja
parvada.

Lai iegQtu vislabakos rezultatus:

* mérglazes © vieta izmantojiet platu blodu;

« virziet putotaju pulkstenraditaja virziena, turot to
nedaudz ieslipi.

Putukréjums

Vienlaicigi putojiet ne vairak par 400 ml atdzeséta
kréjuma (min. 30% tauku saturs, 4—8 °C). Saciet putot
ar mazu atrumu (1) un pakapeniski palieliniet to l1dz 15.

Olu baltumi

Vienlaicigi putojiet ne vairak ka Cetrus olu baltumus.
Saciet putot ar vidéju atrumu (7) un pakapeniski
palieliniet to Tdz 15.

Ka lietot smalcinatajus
«HC» smalcinatajs
(a) Smalcinataja

«BC» smalcinatajs
(a) Smalcinataja

parvads parvads
(b) Asmens (b) Asmens
(c) Smalcinataja trauks (c) Kraze

(d) Neslidosa
pamatne/vacins

(d) Neslidosa
pamatne/vacins

(e) Ledus asmens

(f) leliekams ledus
smalcinatajs

Gan ,HC” gan ,BC” smalcinataji ir ideali pieméroti
galas, siera, sipolu, garSaugu, Kiploku, burkanu,
valriekstu, mandelu, zavétu plimju smalcinaSanai.
Smalcinot cietus produktus, pieméram, cieto sieru,
izmantojiet turbo rezima slédzi ©.

Uzmanibu! Nesmalciniet |oti cietus produktus,
pieméram, muskatriekstus, kafijas pupinas un
graudus.

,HC” smalcinataju izmantojiet neliela apjoma partikas
produktu apstradei. Tas ir ipasi piemérots zalumu un Eili

piparu sasmalcinaSanai (kopa ar Gdeni).

,BC” smalcinataju izmantojiet lielaka apjoma un cietaku
partikas produktu sasmalcinaSanai, piem. Parmezana
siers vai Sokolade. Turklat ,BC” smalcinatajs ir
piemérots ari kokteilu, dzérienu, biezenu, miklu
pagatavoSanai un ledus sasmalcinasanai.

Pirms produktu smalcinasanas:

- iepriek$ sagrieziet galu, sieru, sipolus, kiplokus,
burkdnus mazakos gabalinos (skat. produktu
apstrades tabulu)

- nonemiet stublajus no darzeniem, nolobiet riekstus;

- atbrivojiet galu no kauliem, cipslam un skrim§liem.

Lai sasniegtu labaku rezultatu, izmantojiet instrukcija
ieteiktos atruma iestatijumus.

Smalcinasana

(Skatit A atteélu sadalu)

1. Uzmanigi nonemiet plastikdta parklajumu no
asmens (b). Uzmanibu! Asmens ir |oti ass! Vienmér
turiet to aiz aug$éjas plastmasas dalas.

2. Uzlieciet asmeni uz smalcinataja trauka centralas
ass (c). ,HC” smalcinatajam: nospiediet asmeni
uz leju un pagrieziet par 90° lai to saslégtu.
Smalcinataja trauku vienmér novietojiet uz
neslido$as pamatnes (d).

3. levietojiet smalcinataja trauka/krizeé produktus.

4. Novietojiet smalcinataja parvadu (a) uz smalcinataja
trauka/krazes.

5. levietojiet motora dalu ® smalcinataja parvada (a),
Iidz ta saslédzas.

6. Lai iedarbinatu smalcinataju, nospiediet sleédzi ®
vai ©. Apstrades laika turiet motora dalu ar vienu
roku un smalcinataja trauku ar otru roku.

« ,BC” smalcinatajs: smalcinot cietus
produktus, spiediet motora dalu uz leju.

* ,HC” smalcinatajs: nedarbiniet ,HC” smalcinataju
ilgak par 2 mindtém.

7. Péc lietoSanas nospiediet taustinus ©, lai atbrivotu
motora daju.

8. Péc tam nonemiet smalcinataja parvadu.

9. Uzmanigi iznemiet asmeni.

10.1znemiet sasmalcinatos produktus no smalcinataja

trauka/krizes. NeslidoSo pamatni var izmantot arT
ka smalcinataja trauka vacinu.

partikas



,»BC” smalcinataja papildu izmantosanas veidi
Kokteili, dzérieni, biezeni

(ja velaties pagatavot |oti labi uzputotu biezeni, varat
izmantot art rokas blendera uzgali ,BC” smalcinataja
kraze).

Pankaku mikla

Vispirms ielejiet krazé Skidras sastavdalas, péc tam
pievienojiet miltus un péc tam — olas. Vienmérigi
sakuliet masu, izmantojot turbo rezima slédzi ©.

Sasmalcinats ledus

(skatit B attélu sadalu)

1. levietojiet ledus smalcinataju (f) kraze.

Parliecinieties, ka tas ir stingri nostiprinats.

2. levietojiet ledus asmens (e) varpstu ledus
smalcinasanas ieliktna centralaja atveré un
nospiediet to uz leju.

. levietojiet ledus gabalinus ledus smalcinataja.

. Nostipriniet parvadu uz krazes.

. levietojiet motora dalu parvada, I1dz ta nofikséjas.

. Nospiediet un turiet turbo slédzi ©, Iidz visi
ledus gabalini tiek sasmalcinati. Péc lietoSanas
nospiediet taustinus ©, lai nopemtu motora dalu.
Péc tam nonemiet parvadu, iznemiet ledus asmeni
un ledus smalcinataju.

7. Iznemiet sasmalcinato ledu vai vienkarsi iepildiet

dzérienu trauka ar ledu un pasniedziet to.

[©20é) IF - éV]

Cita iespéja: vispirms sasmalciniet krdzé auglus ar
smalcinasanas asmeni (b), piepildot trauku ne vairak
par 0,5 |. Lai sasmalcinatu ledu tieSi sasmalcinatajos
auglos, iznemiet asmeni un ievietojiet krizé ledus
smalcinataju.

Tirisana

(skatit C attélu sadalu)

Motora dalu ® un putotaja parvadu @ tiriet tikai ar mitru
draninu. ,BC” smalcinataja parvadu (a) var skalot zem
krana GOdens. Tomér, neievietojiet to Gdent. Pargjas
ierices detalas drikst mazgat trauku mazgajamaja
masina. Péc |oti salu partikas produktu smalcinasanas
ieteicams nekavéjoties noskalot asmenus. Mazgajot
ierici trauku mazgajama masina, lietojiet sameérigi
tinSanas un atkalkoSanas Iidzek|us. Apstradajot
partikas produktus, kuros ir dabiskad krasviela,
pieméram, burkanus, ierices plastmasas dalas ar
laiku var iekrasoties. Pirms So dalu ievietoSanas
trauku mazgajamaja masina notiriet tas ar augu ellu.

Papildpiederumi
(pieejami Braun servisa centra, bet ne katra valstr)
* ierice piestiprinasanai pie sienas

Recepsu piemeéri

Majonéze (izmantojiet rokas blenderi)
200 - 250 ml e]las

1 ola (gan olas dzeltenums, gan baltums)
1 édamkarote citronu sulas vai etika

sals un pipari péc garSas

levietojiet visas sastdvdalas mérglazeé ieprieks
noraditaja seciba. levietojiet blenderi Ildz mérglazes
pamatnei. Nospiediet turbo slédzi © un turiet blenderi
viena stavoklT, I1dz ella sastradajas kopa ar paréjiem
produktiem. P&c tam, neizslédzot blenderi, 1€nam
virziet to uz augSu un uz leju, Ildz majonéze ir
vienmeérigi samaisrta.

Avokado mérce (izmantojiet ,BC” smalcinataju)
Sasmalciniet 1 kiploka daivinu

Pievienojiet 2 nogatavojuSos avokado (sadalitus
4 dalas, bez kaula)

1 édamkaroti citronu sulas

1 édamkaroti olivu ellas

150 ml jogurta

1/2 &édamkaroti cukuru, sali un piparus.

Izmantojot turbo slédzi ©, jauciet apméram 1 minati.

AnSovu mérce (izmantojiet ,BC” smalcinataju)

30 g nosusinatas ansovu filejas

200 g kréjumsiera ,Philadelphia”.

2 edamkarotes olivellas.

lelieciet visas sastavdalas smalcindSanas trauka.
Noregulgjiet atruma slédzi uz minimalo atruma atzimi.
Nospiediet ,On/Off” slédzi ® un kuliet, [idz ieglstat
vienmérigu masu. Pabeidzot mérces gatavoSanu,
nospiediet turbo slédzi ©. So recepti iespéjams ari
mainTtt, ansovu vieta izmantojot lasi, Rokfora sieru vai
zilo sieru.

Avenu saldéjums (izmantojiet ,BC” smalcinataju)

100 g saldétu avenu

10 g padercukura

80 g salda kréjuma

lelieciet visas sastavdalas krlzé&, nospiediet turbo
slédzi © un jauciet apméram 30 sekundes. Pasniedziet
uzreiz péc pagatavosanas.

Vanila-medus-plimes
(pankiku pildTjums vai mérce. Izmantojiet smalcinataju

(J), turbo atrumu)

lelieciet smalcinataja trauka 60g krémveida medus un
50g plimes un smalciniet 10 sekundes. Tad pievienojiet
30ml Gdens (ar vanilu) un smalciniet vél 3 sekundes.

Seit minéta informacija var tikt mainita, iepriek$
nebridinot.

Apkartejas vides aizsardziba
Lai aizsargatu apkartéjo vidi - ja ierice ir

nolietojusies un Jds to vairs nelietosiet, W
lGdzu, neizmetiet to sadzives atkritumos. Qa
Par iespéjam bez maksas nodot lietotas ‘g

elektropreces, ludzu, intereséjieties veikala,
kura Jas nopirkat produktu.

Servisa nodro$inasana

Sim produktam més nodrosinam 2 gadu bezmaksas
servisu no produkta iegades dienas. Servisa
nodroSinasanas laika, veicot remontu vai nomainot
bojatds produkta detalas, més bez maksas
noversisim visus defektus, kas raduSies razo$anas
procesa. Ja produktu nav iesp&jams salabot, to var
apmainit pret jaunu vai analogisku produktu. 1
servisa nodro$inaSana ir spéka jebkura valsti, kura
So produktu piedava Braun vai ta pilnvaroti izplatitaji.
Servisa nodroSinasSana neattiecas uz 1) bojajumiem,
kas raduSies nepareizas lietoSanas rezultata; 2)
normalu ierices nolietojumu; 3) defektiem, kuri batiski
neietekmé ierices darbibu vai tas vertibu. Servisa
nodroSinaSana nav spéka, ja remontu ir veikusi
persona, kura nav pilnvarota to dartt, ka arT ja remonta
laika nav izmantotas originalas Braun detalas.

Lai veiktu bezmaksas ierices remontu servisa
nodroSinasanas laika, griezieties Braun pilnvarota
servisa centra, ITdzi nemot ierici un pirkuma ¢eku.
Patérétajam ir noteiktas tiesibas saskana ar
normativajiem aktiem un Sie noteikumi neietekmé
patérétaja ar likumu noteiktas tiesibas.

Razotajs — Braun GmbH, Frankfurter StralRe 145,
Kronberg, Vacija.

Izplatitdjs — Procter & Gamble, Kr. Valdemara 21,
Riga, Latvija, LV-1010.

RaZots Polija.

Braun servisa centrus skatieties
www.service.braun.com
vai zvaniet pa talruni 67425232 vai 26304860.

Lietuviy

Rankinis maiSytuvas
»Braun Multiquick 5
MR 540 Menu

Tipas 4191

Mes gaminame produktus, atitinkan¢ius auk$c¢iausius
kokybés, funkcionalumo ir dizaino standartus.
Tikimés, kad Jums patiks naudotis Siuo nauju ,Braun®
prietaisu.

Ispéjimai

Prie§ pradédami naudoti prietaisa,

perskaitykite jo naudojimo instrukcija.
asmenimis ypac¢ atsargiai, kad

nesusizeistumeéte.

» Palikdami prietaisg be priezilros, surinkdami,
iSardydami, valydami ar padédami laikymui,
visuomet iStraukite laidg i$ elektros lizdo.

+ Siuo prietaisu negali naudotis vaikai ir asmenys su
ribotais fiziniais, protiniais ar jutiminiais gebéjimais,

atidziai

ASmenys labai astras! Elkités su

asmens. Rekomenduojame laikyti prietaisg vaikams



norint uztikrinti, kad jie nezaidzia su prietaisu.

» Neplaukite variklio dalies ® ir plaktuvo pavary
dézés ® po tekanciu vandeniu ir nepamerkite jy j
vanden;.

« Eektriniai ,Braun“ prietaisai atitinka taikomus
saugumo standartus. Remontuoti ar pakeisti
maitinimo laidg gali tik jgaliotas aptarnaujantis
personalas. Nekvalifikuotas remontas gali smarkiai
suzeisti prietaisg naudojantj asmen,;.

« Prie§ naudodami prietaisg patikrinkite, ar Jasy
namuose esancios el. jtampos parametrai atitinka
parametrus, nurodytus prietaiso apacioje.

+ Sis prietaisas skirtas vidutiniams
ruoSiamo maisto kiekiams apdirbti.

» Matavimo indas @ ir smulkinimo indas/gsotis (c)
néra atsparus mikrobangoms.

namuose

Aprasymas

® Variklio dalis

|vairiy greiciy jjungimo/iSjungimo mygtukas
© Turbo rezimo mygtukas

© Nuémimo mygtukai

® Greicio reguliatorius

® Maisytuvo kotas

© Matavimo indas

® Plaktuvo pavary dézé

O Plaktuvas

@ ,HC" smulkintuvas

® ,BC“ smulkintuvas

© ,BC* smulkintuvo priedas ledui smulkinti

Greicio nustatymas
Paspaudus jjungimo/isjungimo mygtukg ®, maisytuvas
dirba greicio reguliatoriuje ® nustatytu grei¢iu. Kuo
aukstesnis nustatymas, tuo greiCiau vyksta maisto
perdirbimo procesas.

Didziausig greitj nustatysite paspaude turbo rezimo
mygtukg ©. Taip pat galte naudoti turbo rezimg
greitiems, galingiems impulsams, uzuot keisdami
greicio reguliatoriaus nustatymus.

Priklausomai nuo naudojimo, rekomenduojame tokius
greicio nustatymus:

Rankinis maisSytuvas 1...turbo
Smulkintuvas 1...turbo
Plaktuvas 1..15

Kaip naudotis rankiniu maisSytuvu

Rankinis maiSytuvas puikiai tinka padazams, sriubai,

majonezui ir kadikiy maistui, taip pat gérimams ir

pieno kokteiliams paruosti.

1. Statykite variklio dalj ® j maisytuvo kotg ® kol
uzsifiksuos.

2. |statykite maiSytuva j indg ir nuspauskite jjungimo/
iSjungimo mygtukg ® arba turbo rezimo mygtukg ©.

3. Norédami po naudojimo nuimti maisytuvo kota,
paspauskite mygtukus © ir patraukite.

Rankinj maisytuva galite naudoti matavimo inde @ ar
bet kokiame kitame inde. Kai naudojate maiSytuvg
keptuvéje, pirmiausia nuimkite keptuve nuo viryklés,
kad rankinis maiSytuvas neperkaisty.

Kaip naudotis plaktuvu

Plaktuvu plakite tik grietinéle, kiauSinio baltymus,

teSlg ir paruoStus desertus.

1. |statykite plaktuvg @ j plaktuvo pavary déze ®,
tuomet statykite variklio dalj ® j pavary déze taip,
kad uzsifiksuoty.

2. |statykite plaktuvg | indg ir tik tada paspauskite
jjungimo/isjungimo mygtuka ®.

3. Norédami nuimti, paspauskite mygtukus © ir
patraukite pavary déze. Tuomet iStraukite plaktuvg
i$ pavary dézés.

Siekiant geriausiy rezultaty:
» Vietoje matavimo indo @ naudokite platesnj duben;.

« Judinkite plaktuvg pagal laikrodzio rodykle,
laikydami jj Siek tiek palenkta.

Plakta grietinélé

Vienu metu plakite ne daugiau kaip 400 ml atvésintos
grietinélés (maziausiai 30% riebumo, 4-8 °C).
Pradékite mazu greiciu ,1“ ir, plakdami, didinkite greit]
iki 15

Plakti kiauSiniy baltymai

Vienu metu plakite ne daugiau kaip 4 kiauSiniy
baltymus.

Pradékite vidutiniu greiciu ,7 ir, plakdami, didinkite
greitj iki ,15%.

Kaip naudotis smulkintuvais
»HC*“ smulkintuvas »BC* smulkintuvas
(@) Smulkintuvo (@) Smulkintuvo
pavary dézé pavary dézé
(b) ASmenys (b) ASmenys
(c) Smulkinimo indas (c) Asotis
(d) Neslystantis (d) Neslystantis
pagrindas/dangtelis pagrindas/dangtelis
(e) Priedo ledui
smulkinti peiliukai
(f) Priedas ledui
smulkinti

,HC" ir ,BC* smulkintuvai puikiai tinka mésai, sariui,

svoginams, Zolelems, C¢esnakams, morkoms,
graikiniams, lazdyny bei migdoly rieSutams,
dZiovintoms slyvoms ir kt. smulkinti.

Smulkindami kietus produktus (pvz., kietg sirj),

naudokite turbo rezimo mygtukg ©.

Svarbu:
Nesmulkinkite ypa¢ kiety produkty, pvz., muskato
rieSuty, kavos pupeliy ar grady.

Naudokite ,HC* smulkintuvg maZesniems kiekiams
smulkinti. Jis specialiai sukurtas Zoleléms ir aitriosioms

paprikoms (su vandeniu) smulkinti.

Naudokite .BC* smulkintuvg didesniems kiekiams
ir kietam maistui, pavyzdziui, parmezano sdriui

ar Sokoladui. Taip pat ,BC*“ smulkintuvas tinka
kokteiliams, gérimams, piuré, minkStai teslai ruosti,
smulkinti leda.

Pries pradedant smulkinti...

—i§ anksto supjaustykite mésg, sdrj, svoginus,
Cesnakus, morkas, aitrigsias paprikas (zr. maisto
paruos$imo lentele).

— pa8alinkite Zoleliy kotelius, rieSuty kevalus,

—i§ meésos iSpjaustykite kaulus, sausgysles ir
kremzles.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, vadovaukités
paruoSimo lenteléje rekomenduojamais greicio
nustatymais.

Smulkinimas

(zr. iliustracijas A)

1. Atsargiai nuimkite plastikinj gaubtg nuo asmeny (b).
Ispéjimas: aSmenys labai astris! Visada laikykite
paéme uz virSutinés plastikinés dalies.

2. Paspauskite aSmenis ant smulkinimo indo
(c) centrinio smaigo, kad uzsifiksuoty. ,HC*
smulkintuvas: paspauskite asmenis ir pasukite 90°
kampu, kol uzsifiksuos. Smulkinimo indg visuomet
deékite ant neslystancio pagrindo (d).

3. ] smulkinimo indg/gsotj jdékite maisto.

4. Ant smulkinimo indo/gsoCio uzdékite pavary
déze (a).

5. Variklio dalj ® statykite j pavary déze tol, kol
uzsifiksuos.

6. Paspauskite jjungimo/i§jungimo mygtukg ® arba
©, kad jjungtuméte smulkintuvg. Smulkindami
maistg, viena ranka laikykite variklio dalj, o kita
— smulkinimo indg/gsot;.

* smulkintuvas ,BC*: Smulkindami
paspauskite variklio dalj Zzemyn.

» smulkintuvas ,HC*": Nenaudokite ,HC* smulkintuvo
ilgiau nei 2 minutes.

7. Po naudojimo, paspauskite nuémimo mygtukus ©,
kad nuimtuméte variklio dalj.

8. Tuomet nuimkite pavary déze.

9. Atsargiai nuimkite aSmenis.

10. 18 smulkinimo indo/asocio iSimkite susmulkinta
maistg. Neslystantis pagrindas taip pat gali bati
naudojamas kaip smulkinimo indo/gsocio orui
nelaidus dangtelis.

kietg maistg

Kiti ,,BC“ smulkintuvo panaudojimo budai

Kokteiliai, gérimai, piuré
(norint pasiekti puikiy rezultaty ruoSiant piuré, galima
naudoti maisytuvo kotg ,BC* gsotyje).



Minksta tesla (blynams)

Pirmiausia j gsotj supilkite skysc¢ius, tada jdékite milty,
po to kiausiniy. Paspauskite turbo rezimo mygtukg ©
ir maiSykite tesla, kol gausis vientisa mase.

Smulkintas ledas

(zr. iliustracijas B)

1. |statykite priedg ledui smulkinti (f) j gsotj. |sitikinkite,
jog jis tinkamai jstatytas.

2. |statykite peiliuky ledui smulkinti (e) kotelj j centring
ledo smulkintuvo ertme ir paspauskite.

3. Suberkite ledo kubelius j priedg ledui smulkinti.

4. Ant smulkinimo gsocio uzdékite pavary déze.

5. |statykite variklio dalj j pavary déze,
uzsifiksuos.

6. Paspauskite turbo rezimo mygtukg © ir palaukite,
kol bus susmulkinti visi ledo kubeliai. Panaudoje,
paspauskite nuémimo mygtukus © ir nuimkite
variklio dalj. Tuomet nuimkite pavary déze, ledo
peiliukus ir priedg ledui smulkinti.

7. 1Simkite susmulkintg ledg arba tiesiog supilkite
geérima j gsotj ir patiekite.

kol

Alternatyva: Smulkintuvo aSmenimis (b) gsotyje
susmulkinkite vaisius, gsotj pripildykite ne daugiau
kaip 0,5 litro. Nuimkite aSmenis ir jstatykite priedg
ledui smulkinti j gsotj, kad ledg smulkintuméte tiesiai
j vaisiy tyre.

Valymas

(zr. iliustracijas C)

Variklio dalj ® ir plaktuvo pavary déze ® valykite
tik drégna Sluoste. ,BC* smulkintuvo pavary deze
(a) gali bati plaunama po tekanciu vandeniu, taciau
nepamerkite jos j vanden;.

Visas kitas dalis galima plauti indaplovéje.

Perdirbus labai siiry maistg, deréty nedelsiant nuplauti
asmenis.

Bakite atsargls ir nepadauginkite valymo ar
nukalkinimo priemoniy plaudami indaplovéje.

Smulkinant spalvotus produktus (pvz. morkas), gali
pakisti plastikiniy daliy spalva.

Prie$ dedami Sias dalis j indaplove, patepkite augaliniu
aliejumi.

Priedai

(galima jsigyti ,Braun® aptarnavimo centruose, bet ne
visose Salyse)

 Sieninis laikiklis

Receptai

Majonezas (naudokite maiSytuva)

200-250 ml aliejaus

1 kiauSinis (trynys ir baltymas)

1 valgomasis Saukstas citriny sul€iy ar acto
druskos ir pipiry pagal skonj

Sudékite visus produktus | matavimo inda,
laikydamiesi aukS$€iau minéty nurodymy. Rankinj
maisytuvg jstatykite j matavimo inda. Paspaude turbo
rezimo mygtuka ©, laikykite maisytuva Sioje padétyije,
kol aliejus iSsimaiSys. Tuomet, neiSjunge prietaiso,
judinkite jj aukStyn ir Zemyn tol, kol pasidarys
reikiamos konsistencijos majonezas.

Avokady padazas (naudokite ,BC* smulkintuvg)
Susmulkinkite 1 esnako skiltele,

jdékite 2 prinokusius avokadus (supjaustytus j keturias
dalis, be kaulo),

1 valgomajj Saukstg citriny sul€iy

1 valgomajj Saukstg alyvuogiy aliejaus

150 ml jogurto

1/2 arbatinio Saukstelio cukraus, druskos ir pipiry.
Paspaude turbo rezimo mygtukg ©, maisykite apie
1 minute.

Anciuviy padazas (naudokite ,BC* smulkintuva)
30 g nusausintos anciuviy filé

200 g kreminio sario ,Philadelphia“

2 valgomieji Sauks$tai alyvuogiy aliejaus

Sudeékite visus ingredientus | smulkinimo inda.
Nustatykite minimaly greitj. Paspauskite jjungimo/
iSjungimo mygtuka ® ir maisykite, kol gausis vientisa
masé. Pabaigai nuspauskite turbo rezimo mygtuka ©.
Galimi ir kiti Sio padazo variantai naudojant lasi$a,
rokforo, meélynajj sarj.

Ledai (naudokite .BC* smulkintuva)
100 g avieciy (Saldyty)

10 g cukraus pudros

80 g grietinélés

Sudékite visus produktus j indg, paspauskite turbo
rezimo mygtuka © ir maisykite apie 30 sekundziy.
Patiekite i$ karto.

Turinys gali bati kei¢iamas atskirai nejspéjus.

Garantija

Siam prietaisui suteikiama 2 mety garantija, skai€iuojant
nuo jo jsigijimo datos. Garantiniu laikotarpiu mes
nemokamai pasSalinsime bet kokius prietaiso defektus,
atsiradusius dél gamybos ir medziagy broko.
Priklausomai nuo gedimo mes nusprendziame, ar
prietaisas turi bati taisomas arba kei¢iamos jo dalys,
ar visas prietaisas turi bati pakeistas nauju. Garantija
galioja kiekvienoje Salyje, kur $is prietaisas tiekiamas
,Braun® ar jo paskirto platintojo.

Garantija negalioja Siais atvejais: gedimai, atsirade
dél netinkamo prietaiso naudojimo, jprastinis
nusidéveéjimas, taip pat defektai, neturintys jtakos
prietaiso funkcionalumui. Garantija nustoja galioti,
jei prietaiso remontas vykdytas tai daryti nejgalioty
asmeny ir jei naudotos neoriginalios ,Braun® dalys.

Norédami gauti garantinj aptarnavima, atveskite visg
prietaisg arba atsiyskite jj su pirkimo kvitu j ,Braun®
jgaliotgjj klienty aptarnavimo centrg. Garantija
galioja tik tuo atveju, jei pirkimo data patvirtinta
pardavéjo spaudu ir parasu garantinéje ir registracijos
kortelése.

Si garantija niekaip nepaveikia Jisy
nustatyty teisiy.

jstatymy

Importuotojas: Procter & Gamble International
Operations SA

LT100001716312

Elektros ir elektroninés jrangos atliekas P

reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis ﬁ
komunalinémis atliekomis. Jas galite priduoti Qg

| »Braun® aptarnavimo centrg arba specialy =

surinkimo punkta.

Garantinis aptarnavimas:
UAB ,Baltic Continent®
P. Luksio g. 23,
LT-09132 Vilnius

Tel. (8 5) 274 1788
www.service.braun.com

Pagaminta Lenkijoje.

Eesti

KASUTUSJUHEND
Saumikser.
Tilip 4191.

Meie tooted vastavad koérgeimatele kvaliteedi-,
funktsionaalsuse ja disainistandarditele. Loodame,
et tunnete oma uue Brauni seadme kasutamisest tait
rédmu.

Hoiatused

Palun lugege enne seadme kasutamist
kasutusjuhend hoolikalt labi.

. Terad on vaga teravad! Vigastuste
véltimiseks kisitseda  terasid  dlima

ettevaatlikkusega.

* Enne seadme juurest lahkumist, selle lahti- voi
kokkumonteerimist, puhastamist voi hoiustamist
eemaldage seade alati pistikupesast.

+ Seade ei ole méeldud kasutamiseks lastele ega
isikutele, kelle fiitsilised voi vaimsed vdimed on
piiratud, kui neid ei juhenda nende ohutuse eest
vastutav isik. Uldiselt soovitame seadet hoida
lastele kattesaamatus kohas. Jalgige, et lapsed
seadmega ei mangiks.



+ Arge hoidke mootoriosa ® ega vispli kiigukasti ®
jooksva vee all ega kastke neid vette.

* Brauni elektriseadmed vastavad kasutusel
olevatele ohutusstandarditele. Parandustéid voi
kaablite vahetust tohib teostada lksnes volitatud
teeninduspersonal. Puudulikud voi kvalifitseerimata
isikute poolt teostatud parandustddd vdivad panna
kasutaja vaga ohtlikku olukorda.

« Enne pistikupesasse uhendamist kontrollige, kas
pinge vastab seadmel nadidatud pingele.

« Seade on koostatud nii, et see
majapidamises vajalikele té6kogustele.

» Ei modteklaas © ega hakkmasina kauss/kann (c)
ole mdeldud mikrolaineahjus kasutamiseks.

vastaks

Seadme osad

® Mootoriosa

® Sisse/valja luliti kiiruse reguleerimiseks
© Turboliliti

© Nupud tooriistade vabastamiseks
® Kiiruse regulaator

® Miksri kdepide

© Modteanum

@ Vispli kaigukast

@ Vispel

@ «HC» kiirpurustaja

® «BC» purustaja

© Jaapurusti otsik «BC» purustajale

Kiiruse seadistamine

Liliti ® sisselllitamine kaivitab mikseri vastavalt
kiiruse regulaatori ® seadistusele. Mida kérgem on
seadistus, seda kiiremini t66tab purustaja.
Maksimaalse kiiruse saavutamiseks vajutage
turboldlitile ©. Turbolllitit voite kasutada ka hetkeliste
voéimsusimpulsside  kaivitamiseks ilma  kiiruse
regulaatorit kasutamata.

Olenevalt rakendusest soovitame jargmisi Kkiiruse
seadistusi:

Saumikser 1...turbo
Hakkmasin 1...turbo
Vispel 1..15

Kuidas saumikser to6tab

Saumikser sobib ideaalselt dippide, kastmete,

suppide, majoneesi ja beebitoitude valmistamiseks,

samuti jookide ja piimakokteilide segamiseks.

1. Uhendage mootoriosa ® miksri kdepidemega ®,
kuni see lukustub oma kohale.

2. Pange saumikser anumasse, seejarel vajutage
sisse/valja lilitit ® voi turbollitit ©.

3. Mikseri varre vabastamiseks parast kasutamist
vajutage nuppu © ja tommake see vélja.

Saumikseriga voib téotada nii modteanumas © kui
ka mis tahes teises anumas. Kasutades miksrit
toiduvalmistamise ajal otse pannil, eemaldage pann
esmalt pliidilt, et kaitsta nii miksrit Ulekuumenemise
eest.

Kuidas kasutada visplit

Kasutage visplit Uksnes koore,

biskviittaigna ning magustoitude

vahustamiseks.

1. Uhendage vispel @ vispli kdigukastiga ®, seejarel
Ghendage kaigukast mootoriosaga ®, kuni see
lukustub oma kohale.

2. Asetage vispel anumasse ja vajutage alles seejarel
t606 alustamiseks lilitit ®.

3. Vabastamiseks vajutage nuppe © ja tdmmake
kaigukast valja. Seejarel témmake Vvispel
kaigukastist valja.

munavalgete ja
valmissegude

Parima tulemuse saavutamiseks

» Arge kasutage mitte mddteklaasi © vaid laiemat
kaussi.

« Liigutage visplit paripdeva, hoides seda kergelt kaldus.

Vahukoor

Vahustage ainult kuni 400 ml jahutatud koort (min
30% rasvasisaldus, 4-8 °C).

Alustage aeglasel kiirusel (1) ning vahustamise kestel
suurendage kiirust kuni seadistuseni 15.

Munavalgevaht

Vahustage ainult kuni 4 munavalget.

Alustage keskmisel kiirusel (7) ning vahustamise
kestel suurendage kiirust kuni seadistuseni 15.

Kuidas kédsitseda hakkmasin osi
«HC» kiirpurustaja «BC» purustaja
(a) Hakkmasina (a) Hakkmasina

kaigukast kaigukast
(b) Tera (b) Tera
(c) Hakkmasina kauss (c) Kann
(d) Mittelibisev (d) Mittelibisev
alus/kaas alus/kaas

(e) Jaatera

(f) Jaapurusti otsik
Nii «HC» kui «BC» purustajad sobivad suureparaselt
liha, juustude, sibulate, Urtide, kuiislaugu, porgandite,
kreeka pahklite, metspahklite, mandlite, kuivatatud
ploomide jms hakkimiseks.
Kdvemate toodete hakkimisel (nt kdva juust) kasutage
turbollitit ©.
NB! Arge hakkige liiga koévasid
muskaatpéahkel, kohvioad ja teravili.

tooted, nt

Vaiksemate koguste tootlemiseks kasutage «HC»
purustajat. See on eriti sobiv ravimtaimede ja tSilli
hakkimiseks (koos veega).

Suuremate koguste ja kdvemate toiduaine, nagu
parmesani juust voi Sokolaad, t66tlemiseks kasutage
«BC» purustajat. Lisaks sobib «BC» purustaja
mitmeks muuks otstarbeks, nagu kokteilide, jookide,
plreede ja vedela taigna valmistamiseks ning jaa
purustamiseks.

Enne hakkimist

» |digake liha, juust, sibulad, kiuslauk ja porgandid
eelnevalt tiikkideks (vt joonist Ik 4).

* eemaldage pahklikoored ja urtidelt varred,

« eemaldage lihalt luud, k66lused ja kdhred.

Parimate tulemuste saavutamiseks jargige palun
juhendis soovitatud kiiruse seadistusi.

Hakkimine (vt joonist, osa A, lk 4)

1. Ettevaatust: eemaldage ettevaatlikult terade (b)
plastikkate. Tera on vaga terav! Hoidke tera alati
Ulemisest plastosast.

2. Asetage tera hakkmasina kausi (c) keskel olevale
teljele. «<HC» purustajal likake tera alla ja keerake
lukustamiseks 90°. Asetage hakkmasina kauss alati
mittelibisevale alusele (d).

. Asetage toiduained hakkmasina kaussi/kannu.

Asetage kaigukast (a) purustaja kausi/kannu peale.

. Paigaldage mootoriosa ® kaigukasti, kuni see
lukustub oma kohale.

6. Hakkimiseks vajutage lilitit ® voi ©. Kogu t06
kaigus hoidke Uihe kdega mootoriosa ja teise kdega
hakkmasina kaussi.

+ «BC» purustaja: kdvade toiduainete purustamisel
vajutage mootoriosa allapoole.

* «HC» purustaja: arge kasutage «HC» purustajat
jarjest tle 2 minuti.

7. Parast kasutamist vajutage nuppu ©, et eemaldada
mootoriosa.

8. Seejarel eemaldage kaigukast.

9. Votke ettevaatlikult tera valja.

10. Vétke hakitud toit hakkmasina kausist/kannust

valja. Mittelibisev alus on hakkmasina kausile/
kannule Uhtlasi ka 6hukindlaks kaaneks.

oA w

«BC» purustaja tdiendavad kasutusvoimalused

Kokteilid, joogid, piireed

(Kui soovite eriti peenestatud tulemust, vdite pireede
valmistamiseks kasutada ka saumikseri vart «BC»
kannus).

Kerge taigen (pannkoogitaigen)

Esmalt kallake kannu vedelikud, siis lisage jahu ja
I6puks munad. Vajutage turbolilitle © ja segage
tainast, kuni see on uhtlane.

Purustatud jaa (vt joonist, osa B)

1. Asetage jaapurusti otsik (f) kannu. Veenduge, et
see sobib korralikult.

2. Asetage jaatera (e) vars jadpurusti otsiku keskmisse
auku ja vajutage seda allapoole.

3. Kallake jaakuubikud jaapurusti otsikusse.

4. Asetage kaigukast kannule.

5. Sisestage mootoriosa kaigukasti, kuni see lukustub.

6. Hoidke turbolilitit © all, kuni kdik jadkuubikud on
purustatud. Parast kasutamist vajutage nuppudele
© ja eemaldage mootoriosa. Siis eemaldage
kaigukast, jaatera ja jdapurusti otsik.

7. Kallake purustatud jaa valja vdi valage jook lihtsalt

kannu ja serveerige. 9



Teine vdimalus: Kodigepealt tikeldage purustustera (b)
abil kannu valatud puuviljad. Taitke kann maksimaalselt
0,5 liitrini. Eemaldage tera ja asetage kannu jaapurusti
otsik ning purustage jaa otse tiikeldatud puuviljade hulka.

Puhastamine (vt joonist, osa C)

Puhastage mootoriosa ® ja vispli kdigukasti ® iiksnes
niiske lapiga.

«BC» purustaja kaigukasti (a) véib loputada jooksva
kraanivee all. Arge kastke seda iileni vee sisse.

Kdiki teisi osi voib pesta ndudepesumasinas.

Parast eriti soolaste toiduainete t66tlemist loputage
koheselt |6iketerad.

Samuti olge hoolikas ja arge kasutage
ndudepesumasinas liialt suurt kogust puhastusvahendit
ega katlakivieemaldajat.

Varviliste viljade (nt porgandi) hakkimisel vdivad ka
plastikust tarvikud muutuda ebauhtlast varvi. Puhkige
neid osi enne ndudepesumasinasse asetamist
taimedliga.

Lisatarvikud
(saadaval Brauni hooldustédkojas, kuid mitte igas riigis)
* Seinahoidik

Retseptinaidised

Majonees (kasutage saumiksrit)
200-250 ml oli

1 muna (kollane ja valge)

1 spl sidrunimahla voi aadikat
soola ja pipart maitse jargi

Pange koostisained vastavalt Ulaltoodud jarjekorrale
modteklaasi. Uhendage saumikser médétenduga.
Vajutage turbolilitit © ja hoidke miksrit seni sellises
asendis, kuni 8li emulgeerub. Seejarel liigutage miksrit
vélja lulitamata aeglaselt Ules ja alla, kuni majonees
on piisavalt hasti segunenud.

Avokaado-dipp (kasutage «BC» purustajat)
Hakkige 1 kiilslaugukuds,

lisage 2 klipset avokaadot (sektoritena, ilma kivita),
1 spl sidrunimahla,

1 spl oliivéli,

150 ml jogurtit,

1 tl suhkrut, soola ja pipart.

Kasutades lUlitit © segage aineid miksriga 1 minut.

AnSoovise dipikaste (kasutage «BC» purustajat)

30 g kuivatatud an$oovisefileed

200 g maardejuustu «Philadelphia»

2 spl oliividli

Pange kdik koostisosad purustaja kaussi. Reguleerige
kiirus minimaalseks. Hoidke sisse/valja liliti ® all, kuni
segu muutub Uhtlaseks. Kastme 16plikuks valmimiseks
vajutage turbonupule ©. Retsepti varieerimiseks voite
kasutada I6het, Roqueforti vdi sinihallitusjuustu
anSoovisefilee asemel.

Vaarikajaatis

100 gr kiilmutatud vaarikaid
10 gr tuhksuhkrut
80 gr koort

Pange kéik koostisained kaussi, vajutage turboliilitit ©
ja mikserdage kuni 30 sekundit. Serveerige kohe.

Mustad ploomid vanilli ja meega
(pannkoogitaidiseks voi maardeks)

(kasutage kiirpurustajat J, kiirus: turbo)

Valage 60 g mett ja 50 g musti ploome hakkmasina
kaussi ja hakkige 10 sekundit, seejarel lisage 30 ml
vett (vanilliga maitsestatud) ja hakkige veel 3 sekundit.

Toodud andmed vdivad muutuda ilma etteteatamiseta.
Valmistaja: Braun GmbH. Valmistatud Poolas.

Esindaja: Procter & Gamble Services Eesti OU,
Paldiski mnt 27/29, 10612 Tallinn.
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hulka. Ko&ik kasutuselt kdrvaldatud
elektri- ja  elektroonikaseadmed ning *
patareid ja akud tuleb koguda lahus ja S
viia selleks ettenahtud lahimasse tasuta
vastuvotu punkti. Kasutuselt koérvaldatud elektri-

ja elektroonikaseadmete ning patareide ja akude
lahuskogumine ning materjalide ringlussevétt aitavad
vahendada keskkonnale ja tervisele kohalduvaid riske.
Lisainformatsiooni kasutuselt kdrvaldatud seadmete
lahuskogumise kohta saad kohalikust omavalitsusest,
jaadtmekaitlusettevotetelt vdi seadmeid mdadvatelt
kauplustelt.

Garantii

Seadmel on kaheaastane garantii, mis hakkab kehtima
seadme mdlugipaevast (muugitempel talongil).
Garantiiaja jooksul kdrvaldatakse tasuta kdik seadmel
ilmnenud vead, mis on tingitud ebakvaliteetsest
materjalist vbi valmistamisest ja koostamisest,
vahetatakse vélja vigased detailid voi kogu seade, kui
praak on tekkinud tootja st tottu.

Garantiiparandust ei tehta juhul, kui rikke on
pdhjustanud seadme vale kasutamine (juhendi
jargimata jatmine), ebadige voolupinge voi kui seade
on purunenud. Samuti ei kehti garantii seadme
normaalse kulumise ning vigade korral, mis ei halvenda
seadme vaartust ega kasutust. Garantii ei kehti, kui
seadet ei ole parandatud Brauni ametlikus hooldus- ja
parandustdokojas ega Brauni varuosadega.
Garantiiparanduse alla ei kdi seadme puhastamine.
Garantii ei kehti pardlite ja kosmeetiliste pardlite
vorgukasseti ja Idiketera kohta ning elektriliste
hambaharjade harjapeade kohta.

Garantii jdustub ainult siis, kui ostukuupaev garantii-
ja registreerimistalongil on kinnitatud kaupluse templi
ja muuja allkirjaga.

Garantii ei anna seadme kasutajale ja teistele
isikutele digust nduda vaarast kasutamisest johtuvate
materiaalsete ja isiklike kahjude korvamist.

Garantii kehtib riikides, kus kdesolevat seadet mulakse
kas Brauni titarfirma voi selle ametliku esindaja
kaudu ja kus ei ole kehtestatud impordipiiranguid
ega muid seadusi, mis takistavad seadmele lubatud
garantiiteenindust.

Garantiiparandusse viidav seade peab olema
komplektne. Klient toimetab seadme parandustodkotta
omal kulul.

Seadme garantiiaeg pikeneb garantiiparanduses oldud
aja vorra. Seadme Uksikute Umbervahetatud osade
vOi kogu Umbervahetatud seadme garantii Idpeb kogu
seadme garantiiaja |dppemisega (2 aastat).

Simson OU, Raua 55, 10152 Tallinn.
Tel: 627 8730. Faks: 627 8739.

Simson OU, Aleksandri 6, 51004 Tartu.
Tel: 7 343 494.

Simson OU, Laine 4, 80016 Parnu.
Tel: 4 427 231.

www.service.braun.com





