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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hdéchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erflllen. Wir wiinschen lhnen mit
Ihrem neuen Braun Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstidndig, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

. Die Messer sind sehr scharf!

Behandeln Sie Schneidwerkzeuge mit
auBerster Vorsicht, um Verletzungen
zu vermeiden.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren des Gerétes,
oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten dirfen dieses Gerat nicht
benutzen, es sei denn, sie werden durch
eine flr ihre Sicherheit zusténdige Person
beaufsichtigt. Grundsatzlich raten wir aber,
das Gerét von Kindern fernzuhalten.

¢ Das Motorteil © nicht unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser tauchen.

e Braun Geréte entsprechen den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung diirfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fir den Benutzer entstehen.

e Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die auf
dem Gerat angegebene Spannung mit Ihrer
Netzspannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung
haushaltstiblicher Mengen konstruiert.

e Weder der Becher @ noch der Arbeits-
behalter (c) des Zerkleinerers ist mikro-
wellengeeignet.

Geratebeschreibung

® Stufenloser Geschwindigkeitsregler
Ein-Schalter fur variable Geschwindigkeit
© Turbo-Taster

©® Motorteil

(® Drucktasten zum Lésen der Einséatze
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® Purierstab
© Becher
® Zerkleinerer

Einstellen der Geschwindigkeit

Wird Schalter ®) betétigt, entspricht die
Verarbeitungsgeschwindigkeit der Einstellung
des stufenlosen Geschwindigkeitsreglers ®.
Je hoher die Einstellung, desto schneller das
Verarbeitungsergebnis.

Sie kénnen die Geschwindigkeit wahrend

des Betriebs bequem mit dem Daumen oder
dem Zeigefinger einstellen (A).

Die héchste Verarbeitungsgeschwindigkeit
erreichen Sie jedoch mit dem Turbo-Taster ©.
Er kann auch fir kraftvolle Momentschal-
tungen eingesetzt werden, ohne dass der
Geschwindigkeitsregler betatigt werden muss.

So bedienen Sie lhren Braun
Stabmixer

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die
Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen,
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum Mixen
von Getranken und Milchshakes.

1. Motorteil ©® auf den Piirierstab () setzen
und einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut
eintauchen und mit Schalter ® oder ©
einschalten.

3. Zum Abnehmen des PUrierstabes die
beiden Drucktasten (® driicken und den
Pirierstab abziehen.

Sie kénnen den Stabmixer im Becher @
verwenden, aber auch in jedem anderen Gefai.
Wenn Sie beim Kochen direkt im Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den Topf vom
Herd, um den Stabmixer nicht zu Gberhitzen.

So bedienen
Sie lhren Braun
Zerkleinerer

(a) Getriebeteil fur
Zerkleinerer

(b) Messer

(c) Arbeitsbehalter

(d) Stitzdeckel




Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten,
Walnusse, Haselnlisse, Mandeln etc. perfekt
hacken und zerkleinern.

Verwenden Sie fir das Zerkleinern harter Giter
(z. B. harter Kase) den Turbo-Taster ©).

Bitte beachten:

Extrem hartes Gut (z.B. Eiswdirfel, Muskat-
nisse, Kaffeebohnen, Getreide) darf nicht
zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden (s. Tabelle
S.5)

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

e alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
bei Fleisch entfernen.

1. Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers (b)
die Kunststoff-Hulle vorsichtig entfernen.
Das Messer ist sehr scharf!

Nur am Kunststoffschaft anfassen und auf
die Achse im Arbeitsbehalter (c) setzen,
dann herunterdriicken, bis es einrastet.
Arbeitsbehalter immer auf den Stiitzdeckel
(d) setzen.

. Das Gut einftllen.

. Getriebe (a) auf den Arbeitsbehélter setzen.

. Das Motorteil © auf das Getriebe (a) setzen
und einrasten lassen.

5. Motorteil mit Schalter ® oder © einschalten.
Halten Sie wahrend der Verarbeitung das
Motorteil mit der einen, den Zerkleinerer mit
der anderen Hand fest.

6. Nach dem Gebrauch Drucktasten ®

driicken und das Motorteil abnehmen.

. Getriebe abnehmen.

. Messer vorsichtig herausnehmen.

. Dann das Gut ausleeren. Der Stitzdeckel
dient auch zum luftdichten VerschlieBen des
Arbeitsbehalters.

A~ WN

© 0o~

Reinigung

Trennen Sie das Motorteil vor dem Reinigen
vom Netz.

Das Motorteil ® nur mit einem feuchten Tuch
abwischen. Das Getriebeteil (a) flir den
Zerkleinerer kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden. Das Getriebe (a) jedoch
nicht ins Wasser tauchen.

Alle anderen Teile sind spllmaschinen-
geeignet. Allerdings sollten Sie die Messer,
insbesondere nach Verarbeitung von stark
salzhaltigem Gut, moglichst umgehend
abspiilen. Vermeiden Sie auch eine Uber-
dosierung des Reinigers oder Entkalkers in der
Spulmaschine.

Bei farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten)
konnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie sie in die
Spulmaschine geben.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhaltlich, jedoch
nicht in allen Landern)

e BC: Zerkleinerer, ideal flr das Zerkleinern
groBer Mengen sowie das Zubereiten von
Shakes, leichten Teigen und das Zerkleinern
von Eiswirfeln.

e HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer,
ideal fir Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Chili,
Nusse etc.

e Wandhalter

Rezept-Beispiele

Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und Eiweif)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den
Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Becher stellen und den Turbo-Schalter ©
driicken. Den Stabmixer in dieser Position
halten, bis das Ol emulgiert.

Ohne auszuschalten, den Stabmixer dann
langsam anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Eiscreme (Zerkleinerer verwenden)
100 g tiefgekuhlte Himbeeren

10 g Puderzucker

80 g Sahne




Zutaten in den Arbeitsbehalter fiillen. Turbo-
Schalter © driicken und ca. 30 Sekunden
purieren. Sofort servieren.

Anchovis Dip (Zerkleinerer verwenden)
30 g abgetropfte Anchovis-Filets

200 g «Philadelphia» Frischkase

2 TL Olivenol

Alle Zutaten in den Arbeitsbehélter fillen.
Stellen Sie eine niedrige Geschwindigkeit ein,
drlicken Sie den Schalter ® und ptrieren Sie,
bis eine geschmeidige Paste entstanden ist.
Schlagen Sie den Dip dann kurz mit dem
Turbo-Schalter © auf. Sie kénnen dieses
Rezept variieren, indem Sie anstelle der
Anchovis Lachs, Roquefort- oder Schimmel-
kése verwenden.

Anderungen vorbehalten.

Das Geréat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmdill
entsorgt werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfligbare Rlickgabe- und Sammelstellen
erfolgen.

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir fir dieses Geréat
—nach Wahl des Kaufers zusatzlich zu den
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen
gegen den Verkaufer — eine Garantie von

2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb dieser
Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch des Gerates
unentgeltlich alle Mangel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die Garantie
kann in allen Léndern in Anspruch genommen
werden, in denen dieses Braun Gerat von uns
autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden
durch unsachgeméaBen Gebrauch, normaler
Verschlei3 und Verbrauch sowie Mangel, die
den Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des
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Gerates nur unerheblich beeinflussen. Bei
Eingriffen durch nicht von uns autorisierte
Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun
Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Geréat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift finden Sie
unter www.service.braun.com oder kénnen Sie
kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully
and completely before using the appliance.

. The blades are very sharp! To avoid
A injuries, please handle blades with

utmost care.

e Always unplug the appliance when it is left
unattended and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

e This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, unless
they are given supervision by a person
responsible for their safety. In general, we
recommend that you keep the appliance out
of reach of children.

¢ Do not hold the motor part © under running
water, nor immerse it in water.

¢ Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replace-
ment of the mains cord must only be done
by authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds to the
voltage printed on the bottom of the
appliance.

¢ The appliance is constructed to process
normal household quantities.

¢ Neither the beaker @), nor the chopper bowl
(c) is microwave-proof.

Description

® Variable speed regulator

Push button variable speed (on)

© Push button turbo (on)

© Motor part

(® Buttons for releasing the working parts
(® Blender shaft

© Beaker

@ Chopper

Setting the speed

When activating push button ®), the
processing speed corresponds to the setting
of variable speed regulator ®. The higher the
setting, the faster the chopping results.

You can adjust the speed conveniently during
operation using your thumb or index finger.
However, maximum processing speed can
only be achieved by pressing the turbo push
button ©. You may also use the turbo switch
for instant powerful pulses without having to
manipulate the speed regulator.

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks and
milkshakes.

1. Insert the motor part © into the blender
shaft ® until it locks.

2. Introduce the handblender in the vessel,
then press push button ® or ©.

3. Torelease the blender shaft after use, press
buttons ® and pull it off.

You can operate the handblender in the beaker
@), and just as well in any other vessel.

When blending directly in the saucepan while
cooking, take the pan from the stove first to
protect your handblender from overheating.

How to operate
your chopper
attachment

(@) Chopper gear box
(b) Blade

(c) Chopper bowl

(d) Anti-slip base/lid

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods (e.g. hard cheese),
use the push button turbo ©.



N.B.: Do not chop extremely hard food, such
as ice cubes, nutmeg, coffee beans, and
grains.

Before chopping ...

® pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots
(see table page 5)

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

e remove bones, tendons and gristle from
meat.

1. Caution: Carefully remove the plastic cover
from the blade (b). The blade is very sharp!
Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of the
chopper bowl (c). Press it down until it locks.
Always place the chopper bowl! on the anti-
slip base (d).

. Place the food in the chopper bowl.

. Put the gear box (a) on the chopper bowl.

. Insert the motor part © into gear box (a) until
it locks.

5. Press push button ® or © to operate the
chopper. During processing, hold the motor
part with one hand and the chopper bowl
with the other.

6. After use, press buttons © to remove the

motor part.

. Then remove the gear box.

. Carefully take out the blade.

. Then remove the processed food from the
chopper bowl. The anti-slip base also serves
as an air-tight lid for the chopper bowl.

AN
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Cleaning

Unplug the motor part before cleaning.

Clean the motor part © with a damp cloth only.
The chopper gear box (a) may be rinsed under
the tap. Do not immerse the gear box (a) in
water.

All other parts can be cleaned in the dish-
washer. However, after processing very salty
food, you should rinse the blades right away.
Also, be careful not to use an overdose of
cleaner or decalcifier in your dishwasher.
When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance may
become discoloured. Wipe these parts with
vegetable oil before placing them in the
dishwasher.
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Accessories

(available at Braun Service Centres; however
not in every country)

e BC: Chopper attachment, perfectly suited
for chopping large quantities as well as for
preparing shakes, making light doughs and
crushing ice cubes.

e HC: High-speed chopper, ideal for herbs,
onions, garlic, chilis, nuts etc.

e Wall mount

Recipe examples

Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according to
the a.m. order. Introduce the handblender to
the base of the beaker. Pressing the turbo
button ©, keep the handblender in this position
until the oil emulsifies. Then, without switching
off, slowly move it up and down until the
mayonnaise is well combined.

Ice cream (use chopper)

100 g raspberries (deep-frozen)
10 g powdered sugar

80 g cream

Put all ingredients into the jar, press the turbo
button © and blend for about 30 seconds.
Serve at once.

Anchovy dip_(use chopper)

30 g drained anchovy filets

200 g cream cheese «Philadelphia»
2 tbsp. olive oil

Put all ingredients in the chopper bowl.
Adjust the variable speed setting to the
minimum.

Press the push button ® until the paste
becomes homogeneous.

Finish the dip by pressing the turbo button ©.
Variations of this recipe can be done by using
salmon, Roquefort or blue cheese instead of
anchovy filets.



Subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in
the household waste at the end of its
useful life. Disposal can take place at a
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

For UK only:

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within
the guarantee period we will eliminate any
defects in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, free of charge either
by repairing or replacing the complete
appliance at our discretion.

This guarantee extends to every country where
this appliance is supplied by Braun or its
appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect on the
value or operation of the appliance. The
guarantee becomes void if repairs are
undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance with
your sales receipt to an authorised Braun
Customer Service Centre (address information
available online at www.service.braun.com).

This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

For Australia only:

Warranty

In Australia, our goods come with
guarantees that cannot be excluded under
the Australian Consumer Law. You are
entitled to a replacement or refund for a
major failure and for compensation for any
other reasonably foreseeable loss or
damage. You are also entitled to have the
goods repaired or replaced if the goods fail
to be of acceptable quality and the failure
does not amount to a major failure.

The benefits given by this warranty are in
addition to other rights and remedies of the
consumer law.

For Claims in Australia please contact:
Procter & Gamble Australia Pty Ltd

1 Innovation Road, Macquarie Park
NSW 2113

Telephone: +612 8864 5000

Facsimile: +612 8864 5574

Email: gillette@au.pgconsumers.com

For claims in New Zealand please contact:
Procter & Gamble Distributing New Zealand
Limited

Unit 3, Building |, 5 Orbit Drive

Rosedale, North Shore City 0632

Auckland, New Zealand

Telephone: +649 477 6400

Facsimile: +649 477 6399

Email: gillette@nz.pgconsumers.com

Our Warranty

This appliance is also covered by a 24 Month
Replacement Warranty commencing on the
date of purchase (Our Warranty).

Our Warranty applies in all States and
Territories of Australia and in New Zealand
and is in addition to any mandatory statutory
obligations imposed on Procter & Gamble
Australia Pty. Ltd., its distributors and its
manufacturer. Our Warranty does not
purport to exclude, restrict or modify any
such mandatory statutory obligations.

Our Warranty only covers defects in the
appliance resulting from faults in workmanship
or materials. Therefore, if your appliance
becomes faulty as a result of faults in workman-
ship or materials, it will be exchanged by your
retailer, on presentation of proof of purchase.

Our Warranty only applies to domestic or
household use of this appliance and the
warranty will only apply if the correct operating
instructions included with this product have
been followed. For any appliance replaced
under this warranty, Our Warranty ends on the
expiry of the warranty period that applied to the
original appliance.

Our Warranty does not cover:

A. Damage arising from improper use or
operation on incorrect voltages.

B. Breakages to shaver foils, glass jars, etc.

C. Normal wear due to moving parts.
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D. Repairs undertaken by unauthorised service
personnel or use of non genuine parts.

E. Appliances that are outside the warranty
period or are not faulty.

This appliance is not intended for use by young
children or infirm persons without supervision.
Young children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

If the appliance is powered by a cord extension
set or electrical portable outlet device these
should be positioned so they are not subject to
splashing or ingress of moisture.

To the extent permitted by the laws of the
Commonwealth of Australia and New Zealand
and applicable laws of a State or Territory of
Australia, and without affecting any mandatory
statutory obligations imposed by law, Our
Warranty is given in exchange for any other
rights you may have against Procter & Gamble
Australia Pty. Ltd. or its distributors or
manufacturer, whether at law, in tort (including
negligence), in equity or under statute.

Please retain proof of purchase of this
appliance. If you have any questions in relation
to Our Warranty, please call our Consumer
Service line (see below for numbers).

If you intend to make a claim please telephone
our Customer Service line on the numbers set
out below to obtain information about your
claim and any costs associated with claiming
under Our Warranty. You will bear the cost of
returning your product to us.

Repairs and service

If you are sending your appliance for repair under
Our Warranty, please pack the appliance
adequately and send it to your nearest Service
Agent, at your expense. For service or replace-
ment parts refer to the authorised Service Agents
listed overleaf. Local Service Agents may change
from time to time — in that event please contact
the Consumer Service free call number below for
updated local service agent details.

Australian Consumer Service (free call):
1 800 641 820

New Zealand Consumer Service (free call):
0 800 108 909

0 N2820
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Australian & New Zealand Service Agents

VICTORIA & TASMANIA

Statewide Services Pty Ltd trading as J A Appliances
17-19 Hossack Avenue

Coburg North, VIC 3058

Tel. (03) 8371 9100

Fax. (03) 9355 8644

Email: jaappliances@statewideservices.com.au

QUEENSLAND

Walters Import trading as Brisbane Appliance
Service Centre

449 Beaudesert Road

Moorooka QLD 4105

Tel. (07) 3277 0360

Fax. (07) 3274 2909

Email: basc@waltersimport.com.au

WESTERN AUSTRALIA
Mark 1 Appliances

Unit 1, 46 Abernethy Road
Belmont, WA 6104

Tel. (08) 9475 0911

Fax. (08) 9475 0922

Email: mark1app®@iinet.net.au

NEW SOUTH WALES & ACT
Faulder Appliance Services Pty Ltd
Shop 4,

9 Evans Road,

Rooty Hill, NSW 2766

Tel. (02) 9625 3064

Fax. (02) 9625 3037

Email: fas16@bigpond.com

SOUTH AUSTRALIA & NT
Adelaide Service Centre

Shop B2,

Parkholme Shopping Centre
319 Oaklands Road, Parkholme
Adelaide, SA 5043

Tel. (08) 8357 5800

Fax. (08) 8357 5833

Email: ascpkh@adam.com.au

NEW ZEALAND

Key Service Ltd

7D Echelon Place East Tamaki

Manukau City

Auckland

New Zealand

(PO Box 38569, Howick, Auckland, New Zealand)
Tel. (09) 916 0960

Fax. (09) 916 0970

Email: key-service-ltd@xtra.co.nz



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour
satisfaire aux plus hautes exigences de qualité,
de fonctionnalité et de design. Nous espérons
que votre nouveau préparateur culinaire Braun
vous apportera entiére satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement et en
entier avant d’utiliser cet appareil.

. Les lames sont tres tranchantes !
Pour ne pas vous blesser, manipulez

les lames avec précaution.

e Débranchez systématiquement I’'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas, et avant de
monter ou de démonter des accessoires, de
le nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales,
sensorielles et physiques réduites a moins
qu’elles ne soient sous la surveillance d’un
adulte responsable de leur sécurité. Mais de
maniére générale nous recommandons de
maintenir cet appareil hors de portée des
enfants.

¢ Ne pas passer le blocmoteur © sous I'eau,
ni le plonger dans I'eau.

e Les appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le remplacement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués unique-
ment par les Centres de Service Agréés
Braun. Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer
accidents ou blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher I'appareil, bien vérifier
que la tension correspond a celle indiquée
sous I'appareil (bloc moteur).

e Cet appareil a été congu pour une utilisation
domestique.

¢ Ni le bol @, ni le bol hachoir (c) ne peuvent
étre mis dans un four a micro-ondes.

Description

® Variateur de vitesses électronique
Interrupteur marche/arrét pour utilisation
avec le variateur de vitesses

© Touche turbo

© Bloc moteur

(® Bouton de déverrovuillage des accessoires
(® Pied mixeur

@ Bol

® Bol hachoir

Utilisation des vitesses

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/
arrét ®), la vitesse correspond a celle
sélectionnée avec le variateur de vitesses
électronique @. Plus la vitesse sélectionnée est
élevée, plus les résultats sont rapides.

Vous pouvez faire varier la vitesse pendant
I'utilisation a I'aide de vos pouce et index.
Cependant, la vitesse maximum ne peut étre
atteinte qu’en appuyant sur la touche turbo ©.
Vous pouvez aussi utiliser la fonction turbo pour
utiliser le maximum de puissance de maniére
instantanée sans avoir a faire de changement sur
le variateur de vitesses électronique.

Comment utiliser votre mixeur

Le mixeur est parfaitement adapté a la
préparation de sauces, soupes, mayonnaise,
aliments pour bébé, ainsi qu’a celle des
boissons mixées et milk-shakes.

1. Insérez le bloc moteur © dans le pied mixeur
® jusqu’a ce qu’il s’enclenche et se ver-
rouille.

2. Introduisez le mixeur dans le récipient et
ensuite seulement appuyez sur la touche
marche/arrét ® ou la touche turbo ©.

3. Pour démonter I'accessoire pied mixeur,
appuyez sur les boutons ) et retirez le pied
mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol @,
aussi bien que dans d’autres récipients.

Si vous utilisez le mixeur directement dans
une casserole pendant la cuisson, retirez-la
d’abord du feu pour protéger votre mixeur de
toute chaleur excessive.
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Comment utiliser

I’accessoire

bol hachoir

(@) Systéme d’entraine-
ment du bol hachoir

(b) Couteau

(c) Bol hachoir

(d) Socle anti-dérapant

Le bol hachoir est parfaitement adapté pour
hacher de la viande, du fromage, des oignons,
des herbes, de Iail, des carottes, des noix, des
noisettes, des amandes...

Pour hacher des aliments durs (ex : fromage a
pate dure) utilisez la touche turbo ©.

Remarque :

Ne pas hacher des aliments extrémement durs
comme de la glace, de la noix de muscade, des
grains de café, ainsi que tout autre type de
grains de maniére générale.

Avant de hacher ...

e Découpez au préalable la viande, le
fromage, les oignons, I'ail, les carottes (voir
tableau page 5).

¢ Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments
avant de les hacher.

e Enlevez les os, les tendons et les nerfs de la
viande.

1. Attention : Retirer avec précaution la
protection plastique du couteau (b).

Le couteau est tres aff(ité ! Manipulez-les
toujours en tenant la partie supérieure en
plastique. Placez les couteaux sur I’axe
central du bol hachoir (c). Appuyez dessus
jusqu’a ce gqu’ils s’enclenchent.

Placez toujours le bol hachoir sur son socle
anti-dérapant (d).

2. Mettez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systéme d’entrainement (a) sur le
bol hachoir.

4. Insérez le bloc moteur © dans le systeme
d’entrainement (a) jusqu’a ce qu’il
s’enclenche.

5. Appuyez sur le bouton ® ou © pour faire
fonctionner le bol hachoir. Pendant son
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fonctionnement, maintenez le bloc moteur
avec une main et le bol hachoir avec I'autre.

6. Apres I'utilisation, appuyez sur les boutons
(® pour enlevez le bloc moteur.

7. Vous pouvez ensuite enlever le systeme
d’entrainement.

8. Retirez les couteaux avec précaution.

9. Enlevez ensuite les aliments du bol hachoir.
Le socle anti-dérapant sert aussi de
couvercle hermétique pour le bol hachoir.

Nettoyage

Débrancher toujours I'appareil avant de le
nettoyer. Nettoyer le bloc moteur © unique-
ment avec un linge humide.

Le systeme d’entrainement du bol hachoir (a)
peut étre rincé sous I'eau du robinet.

Mais ne plongez pas le systeme d’entraine-
ment (a) dans I'eau. Tous les autres éléments
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, aprés avoir effectué des
préparations a base d’aliments trés salés, il est
préférable de rincer immédiatement le pied
mixeur. Faites aussi attention a ne pas mettre
trop de détartrant ou de produit vaisselle dans
votre lave-vaisselle.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation
de légumes colorés (exemple : carottes), les
parties en plastique de I'appareil peuvent étre
colorées. Dans ce cas, enduisez ces parties
avec de I'huile végétale avant de les mettre
dans le lave-vaisselle.

Accessoires

(disponibles aupres des Centres de service
Braun, mais pas dans tous les pays)

e BC : Bol hachoir, parfaitement adapté pour
hacher de grandes quantités, pour préparer
des milk-shakes, des pates légeres et piler
de la glace.

e HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal pour
les herbes, les oignons, Iail, les piments, les
noix etc...

e Support mural



Exemple de recette

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillére a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol
mesureur dans 'ordre mentionné ci-dessus.
Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du bol,
le mettre en marche (utilisez la touche turbo ©)
jusqu’a ce que I'huile se mélange au reste de la
préparation.

Ensuite, sans arréter le mixeur, bougez le
doucement de haut en bas jusqu’a ce que tout
soit bien mélangé et que la mayonnaise ait
épaissi.

Créme glacée (utilisez le bol hachoir)
100 g de framboises (congelées)

10 g de sucre en poudre

80 g de creme liquide

Mettez tous les ingrédients dans le bol hachoir,
appuyez sur la touche turbo © et mélangez
pendant environ 30 secondes. Servez
immédiatement.

Créme d’anchois (le bol hachoir)

30 g de filets d’anchois vidés

200 g de fromage a tartiner type « Saint Morét »
2 cuilleres a soupe d’huile d’olive

Mettez tous les ingrédients dans le bol mixeur.
Ajustez la vitesse du mixeur sur le minimum.
Appuyez sur I'interrupteur marche/arrét
jusqu'a ce que la préparation devienne
homogeéne.

Terminez en appuyant sur la touche turbo ©).
Vous pouvez varier cette recette en utilisant
des ingrédients tels que le saumon, le
Roquefort, le fromage bleu a la place des filets
d’anchois.

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil,

veuillez ne pas le jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a votre Centre
Service agréé Braun ou déposez-le dans
des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des
vices de fabrication ou de matiére en se
réservant le droit de décider si certaines pieces
doivent étre réparées ou si I'appareil lui-méme
doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et
I'usure normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées
par des personnes non agréées par Braun et si
des pieces de rechange ne provenant pas de
Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I'appareil ainsi que I'attestation de garantie a
votre revendeur ou a un Centre Service Agréé
Braun.

Appelez au 0 800 944 802 (ou se référez a
http://www.service.braun.com) pour connaitre
le Centre Service Agrée Braun le plus proche
de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
|égale des vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze
wymagania dotyczgce jakosci, wzornictwa
oraz funkcjonalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego
wyrobu.

Urzgdzenie posiada $wiadectwo dopuszczenia
do obrotu na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia
doktadnie przeczytac instrukcje obstugi.

o NGz siekajacy jest bardzo ostry! Aby
uniknaé obrazen, prosze obchodzié

sie z nimi uwaznie.

* Nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie z sieci
gdy jest nieuzywane oraz przed
sktadaniem, rozktadaniem, czyszczeniem i
przechowywaniem.

* Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez
dzieci lub osoby fizycznie lub umystowo
uposledzone, jesli nie znajdujg sie one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo. Zalecamy przechowywacé
urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

* Nie trzymaj czesci zasilajgcej pod biezacg
wodg, ani nie zanurzaj jej w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun spetiajg
wymogi odpowiednich norm bezpieczen-
stwa. Naprawy mogg by¢ wykonywane tylko
przez autoryzowany serwis. Niefachowe
naprawy mogg spowodowac zagrozenie dla
uzytkownika.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci,
sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza
sie z podanym na dolnej czesci obudowy.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym.

¢ Ani kubek @, ani pojemnik do siekania (c)
nie sg przystosowane do uzytkowania
w kuchenkach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

® Regulator predkosci
Whytgcznik do réznych predkosci
© Przycisk turbo
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© Blok silnika

® Przyciski zwalniajgce cze$é roboczg
(® Obudowa z nasadka miksujgca

© Kubek

 Nasadka do siekania

Ustawianie predkosci

Po nacisnieciu wytgcznika ® predkos¢ urza-
dzenia ustawiana jest regulatorem predkosci
®. Im wyzsza predkosé, tym szybszy proces
siekania produktow.

Podczas uzytkowania mozesz dostosowywacé
szybkos¢ urzgdzenia do wiasnych potrzeb,
przy pomocy kciuka lub palca wskazujgcego.
Jednakze najwyzsza predkos¢ moze by¢
osiggnieta tylko przez uruchomienie wytacz-
nika turbo ©. Funkcja turbo moze by¢ réwniez
stosowana do pracy pulsacyjnej bez potrzeby
ustawiania regulatora predkosci.

Obstuga miksera

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie do
przyrzadzania soséw, zup, majonezu, potraw
dietetycznych, zywnosci dla dzieci oraz do
miksowania napojéw.

1. Obudowe z nasadka miksujaca ® potaczy¢
z blokiem silnika ©) i dokreci¢, az do
zablokowania.

2. Aby unikna¢ rozpryskiwania produktéw
koncéwke miksera zanurzy¢ w zywnosci
przeznaczonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtgczy¢ mikser naciskajac wytacznik
lub wytgcznik turbo ©. Zwolnienie
wytgcznika powoduje wytgczenie miksera.

3. Aby roztgczy¢ obudowe z nasadkag
miksujgca nalezy nacisnaé przyciski
zwalniajgce ®.

Stosujac mikser reczny mozna korzystac z
pojemnika do miksowania lub jakiegokolwiek
innego naczynia. Jesli miksowanie bedzie
odbywac sie bezposrednio w garnku, w ktérym
gotowalismy, nalezy zdjgé garnek z kuchenki
by nie przegrza¢ miksera.



Obstuga nasadki
do siekania

(a) Przektadnia nasadki
do siekania

(b) N6z

(c) Miska do siekania

(d) Podktadka anty-
poslizgowa

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia
miesa, seréw, cebuli, ziét, czosnku,
marchewki, orzechéw, migdatéw itd.

Do siekania twardych produktow uzywaj
wytacznika turbo ©.

Wazne:

Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci,
takiej jak kostki lodu, tupiny orzechéw, ziarna
kawy, czy kaszy.

Przed siekaniem ...

* pokroéj mieso, ser, czosnek na kawatki
(tablica na str. 5)

* usun nieobrane orzechy, todygi ziot

* usun kosci, chrzastki z migsa

1. Uwaga: Ostroznie zdjg¢ plastikowg ostone
z noza (b). N6z jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy.
Umies$¢ néz na srodku miski do siekania (c).
Nacisnij az sie zablokuje.
Zawsze trzymaj miske na podkfadce anty-
poslizgowej (d).

. Produkty wt6z do miski.

AN

. Natéz blok silnika © na przekfadnia (a) az
do zablokowania.
5. Wcisnij wytacznik ® lub © by uruchomié¢
urzadzenie.
6. Po uzyciu wcisnij przyciski zwalniajace ®
aby odtgczyc¢ przektadnia od bloku silnika.

7. Zdejmij przektadnia (a) z miski do siekania.

8. Ostroznie usun noz.

9. Usun przygotowane produkty z miski.
Podktadka anty-poslizgowa stuzy réwniez
jako szczelna pokrywka na miske do
siekania.

. Natéz przektadnia (a) na miske do siekania.

Czyszczenie

Przed czyszczeniem odtgcz urzgdzenie od
pradu. Czes¢ zasilajgcg © czys$¢ jedynie przy
pomocy wilgotnej Sciereczki. Przektadnia
nasadki do siekania (a) moze byc ptukana pod
biezgca woda. Nie zanurzaj przektadnia (a) w
wodzie.

Pozostate czesci mozna my¢ w zmywarce.
Nalezy jednak pamigtac, zeby po przygoto-
wywaniu bardzo stonych potraw doktadnie
wyptukaé n6z. Nalezy réwniez uwazac aby nie
przedawkowac $rodkéw czyszczacych i
odwapniajgcych uzywanych w zmywarce.
Przy przygotowywaniu zywnosci o intensyw-
nych kolorach (np. marchwii) plastikowe
czesci urzadzenia moga sie przebarwic. Przed
myciem prosimy przetrze¢ te czesci olejem
roslinnym.

Akcesoria
(dostepne w serwisowych Braun)

* BC: Urzadzenie siekajace, ildealne do
siekania duzych ilosci ale takze dobre do
przygotowywania koktajli, delikatnych
klusek, kruszenia lodu.

e HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz, idealny
do zidl, cebuli, czosnku, chili, orzechéw itp.

e Uchwyt $cienny

Przyktadowy przepis

Majonez (przy uzyciu nozy miksujgcych)
200-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre

Sal i pieprz do smaku

Wiozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika
zgodnie z wyzej przedstawiong kolejnoscia.
Wiozy¢ blender z nozami miksujgcymi do
pojemnika. Naciskajac wytgcznik turbo ©,
trzymac blender w tej pozycji do chwili az
olej zmieni konsystencje. Nastepnie, bez
wytgczania, powoli rusza¢ w goére i w dot az
majonez jest dobrze wymieszany.
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Lody (uzywac rozdrabniacza)
100 g malin (zamrozonych)
10 g cukru pudru

80 g Smietany

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w naczyniu,
wcisnagé przycisk turbo © i mieszaé okoto 30
sekund. Podawa¢ zaraz po przygotowaniu.

Dip_z sardeli (uzywac rozdrabniacza)
30 g odsgczonych filetéw z sardeli
200 g sera kremowego «Philadelphia»
2 tyzki oliwy z oliwek

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w pojemniku
rozdrabniacza.

Ustawi¢ zmienng predkosé w poz. minimum.
Wcisna¢ przycisk ®, do momentu uzyskania
jednorodnej masy.

Na zakonczenie przygotowywania dipu
wcisng¢ przycisk turbo ©.

Zamiast filetdw z sardeli mozna uzyc¢ tososia,
sera Roquefort lub niebieskiego sera.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego

sprzetu nie mozna wyrzucac tgcznie z
odpadami socjalnymi. Zuzyty produkt —
nalezy zostawi¢ w jednym z punktéw

zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na srodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
skfadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.

Warunki gwaranciji

1. Procter & Gamble International Operations
SA z siedzibg w Route de St-Georges 47,
1213 Petit Lancy 1 w Szwajcarii,
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w
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okresie 24 miesiecy od daty jego wydania
Kupujgcemu. Ujawnione w tym okresie
wady bedg usuwane bezpfatnie, przez
autoryzowany punkt serwisowy, w terminie
14 dni od daty dostarczenia sprzetu do
autoryzowanego punktu serwisowego.

. Kupujacy moze wystaé sprzet do naprawy

do najblizej znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu serwisowego lub
skorzystac z posrednictwa sklepu, w
ktérym dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.

. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet w

opakowaniu nalezycie zabezpieczonym
przed uszkodzeniem. Uszkodzenia
spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegajg
naprawom gwarancyjnym. Naprawom
gwarancyjnym nie podlegaja takze inne
uszkodzenia powstate w nastepstwie
okolicznosci, za ktére Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci, w szczegdlnosci
zawinione przez Poczte Polska lub firmy
kurierskie.

. Niniejsza gwarancja jest wazna jedynie z

dokumentem zakupu i obowigzuje
wytacznie na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej.

. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od

zgtoszenia wady lub uszkodzenia do
naprawy sprzetu i zwrotnego postawienia
go do dyspozycji Kupujacego.

. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje

czynnosci przewidzianych w instrukcji, do
wykonania, ktérych Kupujacy zobowigzany
jest we wiasnym zakresie i na wtasny
koszt.

. Ewentualne oczyszczenie sprzetu

dokonywane jest na koszt Kupujgcego
wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna,
chyba, ze oczyszczenie jest niezbedne do
usuniecia wady w ramach swiadczen
objetych niniejszg gwarancja i nie stanowi
czynnosci, o ktérych mowa w p. 6.

. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego



10.

uzytkowania lub w czasie dostarczania

sprzetu do naprawy;

uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcja uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie
faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia plomb lub
innych zabezpieczen sprzetu
powoduje utrate gwarancji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych;

c) czesci szklane, zarowki, oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty

eksploatacyjne.

Bez nazwy, modelu sprzetu i daty jego

zakupu potwierdzonej pieczatky i

podpisem sprzedawcy albo paragonu lub

faktury zakupu z nazwg i modelem sprzetu,
karta gwarancyjna jest niewazna.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza

ani nie zawiesza uprawnien Kupujgcego

wynikajgcych z niezgodnos$ci towaru z

umowa.

b

-~
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,
funkenost a design.

Prejeme Vam hodné potéseni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete pfistroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod k
pouziti.

o Noze jsou velmi ostré! Aby nedoslo k
poranéni, zachazejte s nimi, prosim,

mimoradné opatrné.

 Pristroj odpojte ze zasuvky vzdy, kdyz s nim
nepracujete a pred jeho sestavovanim,
rozebiranim, ¢isténim a ukladanim.

* Pfistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpeénost. Obecné
je doporuéeno uchovavat pfistroj mimo
dosah déti.

¢ Motorovou jednotku © neumyvejte pod
tekouci vodou a ani ji neponofujte do vody.

* Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpecnostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
provadét pouze odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.

e Pred uvedenim do provozu zkontrolujte,
zda sitové napéti, uvedené na Stitku
pfistroje, souhlasi s napétim v mistni siti.

* Pfistroj je konstruovan pro zpracovavani
bézného mnozstvi potravin v domacnosti.

¢ Odmérnou nadobku @ ani pracovni nadobu
sekaciho nastavce (c) nelze pouzivat v
mikrovinné troubé.

Popis pristroje

® Regulator rychlosti

Spinac zapnuti/vypnuti regulované rychlosti
© Spinac turbo

© Motorova jednotka

® Tlacitka pro uvolnéni pracovnich dilli

(®) Nastavec s nozem

@ Odmérna nadobka

) Rezaci strojek
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Nastaveni rychlosti

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost
zpracovavani potravin, odpovidajici nastaveni
regulatoru rychlosti @). Cim vyssi nastaveni,
tim rychlejsi zpracovani pokrmu.

Nastavenou rychlost mizete pohodiné
upravovat béhem provozu pomoci palce nebo
ukazovacku.

Maximalni rychlost v§ak mlzete zvolit pouze
stisknutim tlacitka turbo ©. Spinac turbo
muzete také pouzit na rychlé pulzni zvyseni
rychlosti, aniz byste museli manipulovat s
regulatorem rychlosti.

Pouziti ponorného mixéru

Tento ponorny mixér se perfektné hodi na
pfipravu pomazanek, omacek, polévek,
majonézy a détskych jidel, stejné jako pro
mixovani napojt a mléénych koktejll.

1. Nasadte motorovy dil © na nastavec s
nozem (® tak, az se zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte
spinac zapnuti/vypnuti ® nebo spinac turbo

3. Chcete-li ndstavec s nozem po pouziti opét
uvolnit, stisknéte tlacitka € a nastavec
vytdhnéte.

Ponorny mixér muzete pouzivat spolu s
praktickou odmérnou nadobkou @), ale i v
jakékoli jiné nadobce. Pokud budete chtit
mixovat pfimo v hrnci, ve kterém jste vafili,
sejméte jej nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehral.

Pouziti nastavce
s fezacim strojkem

(a) Pfevodovka fezaciho
strojku

(b) Nz

(c) Pracovni nadobka
fezaciho strojku

(d) Protiskluzna podlozka/
vicko




Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky,
vlagskych i liskovych ofisku, mandli atd.

Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf. tvrdého
syra) pouzijte spinac turbo ©.

Pozor:

Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny,
jako napf. kostky ledu, muskatovy ofech,
kavova zrna a obili.

Pred pouzitim Fezaciho strojku ...

* Rozkrajejte maso, syr, cibuli, esnek,
karotku (viz tabulka strana 5)

* Z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte.

* Z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky

1. Upozornéni: Opatrné sejméte
umélohmotny kryt nozZe (b). NGz je velmi
ostry! VZdy jej drzte za horni umélohmotnou
¢ast. N0z nasadte na osu v pracovni
nadobce (c) Zatlacte jej dold, az se zaare-
tuje. Vzdy postavte pracovni nadobku na
protiskluznou podlozku (d).

2. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

3. Nasadte pfevodovku (a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou © jednotku do
prevodovky (a), az se zaaretuje.

5. Stisknéte spina¢ ® nebo ©), abyste fezaci
strojek zapnuli. BEhem zpracovavani
pokrmu pfidrzujte motorovou €ast jednou
rukou a nadobku fezaciho strojku druhou
rukou.

6. Po pouziti stisknéte tlacitka ), abyste mohli

motorovou jednotku sejmout.

. Pak sejméte prevodovku.

. Opatrné vyjméte nGz.

. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni
nadobky. Protiskluzna zékladna také slouzi
jako vzduchotésné vicko na pracovni
nadobku.

© 00 N

Cisténi
Pred ¢isténim odpojte motorovou jednotku ze

sité. Motorovou jednotku @ otirejte vihkym
hadfikem. Pfevodovku fezaciho strojku (a) Ize

oplachnout pod tekouci vodou podle obrazku.
Neponofujte vSak pfevodovku (a) do vody.
V8echny ostatni dily mGzete umyvat v myéce
nadobi. Pokud jste vSak zpracovavali velmi
slané pokrmy, doporu¢ujeme ndz oplachnout
ihned. Dbejte také na to, abyste nepredavko-
vali Cistici nebo odvapriovaci prostfedek ve
své mycce nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které obsahuji barviva
(napf. karotka), se mohou umélohmotné ¢asti
strojku zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
vlozite do mycky, rostlinnym jedlym olejem.

Piislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)

¢ BC: Nastavec s fezacim strojkem, idedlni
na zpracovavani velkého mnozstvi potravin,
stejné jako na pfipravu mléénych koktejll,
lehkych tést a drceni kostek ledu.

e HC: Vysokorychlostni fezaci strojek, idealni
na bylinky, cibuli, ¢esnek, chilli, ofechy
apod.

e Nasténny drzak

Priklad receptu

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citronové Stavy nebo octa
Sal a pepf podle chuti

VSechny pfisady vloZte ve vySe uvedeném
poradi do odmérné nadobky. Mixér ponofte az
na dno nadobky. Stisknéte spinac turbo © a
podrzte mixér ve svislé poloze, az olej vytvofi
emulzi. Potom, aniz byste jej vypnuli, pohy-
bujte jim pomalu nahoru a dolt tak dlouho,
dokud majonéza neni hotova.

Zmrzlina (pouZijte fezaci strojek)
100 g malin (hluboko zmrazenych)
10 g mouckového cukru

80 g Slehacky
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Dejte vSechny pfisady do nadoby, zmacknéte
tlagitko turbo a michejte 30 sekund. Podavejte
okamzité.

Ancovickovy dip_(pouzijte fezaci strojek)
30 g okapanych filetl z ancovicek

200 g krémoveého syru «Philadelphia»

2 |zice olivového oleje

Vlozte vSechny pfisady do pracovni nadoby
fezaciho strojku. Nastavte regulator rychlosti
na minimum.

Stisknéte spinac¢ zapnuti/vypnuti ® a zpraco-
vavejte pokrm, az se vytvofi homogenni smés.
Nakonec stisknéte spinac turbo ©.

MU zete pfipravit rlizné variace tohoto receptu,
kdyz nahradite an€oviCkové filety lososem,
rokférem nebo plisfiovym syrem.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 63 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referen¢ni akusticky vykon 1 pW.

Zmeény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Po skonceni zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného E
domovniho odpadu. Mazete jej —
odevzdat do servisniho stfediska Braun nebo
na pfislusném sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisu.

Zaruka

Poskytujeme dvojletou zaruku na vyrobek s
platnosti od data jeho zakoupeni. V zaruéni
Ihaté bezplatné odstranime vSechny vady
vyroby, a to bud formou opravy, nebo
vymeénou celého pfistroje (podle naseho
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vlastniho uvazeni). Uvedena zaruka je platna
v kazdé zemi, ve které tento pfistroj dodava
spole¢nost Braun nebo jeji povéfeny
distributor.

Zaruka se netyka nasleduijicich pfipadu:
bézné opotiebovani (naptiklad platkd holiciho
strojku nebo pouzdra zastfihavace), jakoz i
vady, které maji zanedbatelny dosah na
hodnotu nebo funkci pfistroje. Pokud opravu
uskute¢ni neautorizovana osoba a nebudou-li
pouzity plvodni ndhradni dily spole¢nosti
Braun, platnost zaruky bude ukoncéena.

Pokud v zaruéni Ih(té pozadujete provedeni
servisni opravy, odevzdejte cely pfistroj s
potvrzenim o nakupu v autorizovaném
servisnim stredisku spole¢nosti Braun nebo
jej do stfediska zaslete.



Slovensky

Nase produkty su vyrobené tak, aby zodpove-
dali najvy§Sim narokom na kvalitu, funkénost a
dizajn. Verime Ze s novym pristrojom Braun
budete bez vyhrad spokojny.

Upozornenie
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne
precitajte tento navod na pouzivanie.

o Noze su velmi ostré! Narabajte s nimi
mimoriadne opatrne, aby ste zabra-

nili poraneniam.

* Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked s nim
nepracujete, pred jeho zostavovanim,
rozoberanim, Cistenim a ukladanim.

* Tento pristroj nie je uréeny pre deti a osoby
s0 znizenymi fyzickymi a mentalnymi
schopnostami, ak pri jeho pouzivani nie su
pod dozorom osoby, ktora je zodpovedna
za ich bezpecénost.

Vo vSeobecnosti odporu¢ame, aby ste
pristroj uchovavali mimo dosahu deti.

¢ Motorovu jednotku ©® neumyvajte pod
te€ucou vodou, ani ju neponarajte do vody.

» Elektrické pristroje firmy Braun zodpove-
daju prislusnym bezpe&nostnym normam.
Opravy na tychto pristrojoch resp. vymenu
elektrickej Snury mézu vykonavat len
odborne zaskoleni pracovnici.
Neodbornymi zasahmi do pristroja méze
dojst k nebezpecenstvu poranenia
uzivatefla.

¢ Pred zapojenim do siete si overte, ¢i napatie
vo vadej sieti zodpoveda napétiu uvede-
nému na spodnej strane pristroja.

* Pristroj je dimenzovany pre bezné
mnozstva potravin spracuvanych v
domacnosti.

¢ Ani nadoba na mixovanie @, ani nddoba na
krajanie (c) nie je vhodna do mikrovinnej
rary.

Popis pristroja

® Regulator rychlosti

Prepinac zap./vyp. pre réznu rychlost
© Ovladag turbo

© Pohonna jednotka

® Tlacidlo uvoltiujlice pracovné diely

(®) Nastavec s nozom

@ Néadoba na mixovanie
® Sekaci mixér

Nastavenie rychlosti

Ked aktivujete prepinac ®), prevadzkova
rychlost koreSponduje s nastavenim
regulatora rychlosti ®. Vyssie nastavenie,
rychlejSie su vysledky sekania.

Pocas prevadzky mozete rychlost pohodine
upravovat palcom alebo ukazovakom.

AvSak, maximalnu prevadzkovu rychlost
mdzete dosiahnut, ked stlacite prepinac turbo
©. Tento prepina¢ mozete pouzit aj pre kratke
vykonné sekanie bez potreby manipulovat s
regulatorom rychlosti.

Ako pouzivat ruény mixér

Ruény ponorny mixér Braun sa perfektne hodi
na pripravu omacok, polievok, majonéz,
diétnych a dojc¢enskych jedal, ako aj na
pripravu mieSanych napojov a mlieénych
koktailov.

1. Na pohonnu jednotku © nasadte nastavec
s nozom (), tak aby zapadol.

2. Aby ste zabranili vystrekovaniu potravin
z nadobky, najprv vlozte ndz ruéného
mixéra do nadobky a az potom stlacte
prepinac¢ turbo ® alebo prepinac ©.

3. Po pouziti mixéra stlacte tlacidlo ® a
demontujte nasadec s nozom.

Ruény mixér mézete pouzivat v nadobe

s odmerkou ©), ako aj vo véetkych inych
podobnych nadobach. Ked pouzijete mixér
priamo v hrnci pri vareni zlozte hrniec zo
sporaka, aby ste predisli prehriatiu ruéného
mixéra.

Ako pouzivat
pridavna sekac

(a) Prevodna jednotka
sekaca

(b) N6z

(c) Nadoba na sekanie

(d) ProtiSmykova
podlozka/vrchnak




Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie
masa, syra, cibule, byliniek cesnaku, mrkvy,
vlagskych orechov, orieSkov, mandli atd.

Upozornenie

V sekaci nesekajte lfadové kocky alebo
extrémne tvrdé potraviny, ako turecky med,
kavové zrnka, ¢okoladu atd.

Pred sekanim ...

* maso, syr, cibulu, cesnak, mrkvu pred
sekanim pokrajajte (vid tabulfku na strane 5)

* vyluskajte orechy a odstrarite z byliniek
stebla

* maso vykostite a odstrarite z neho Sfachy a
chrupavky.

1. Opatrne odstrarite plasticky kryt z noza (b).
Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy ho
drzte za hornu plasticku ¢ast. Vlozte n6z
hrot s strede nadoby na sekanie, stlacte ho
dolu a oto¢te nim, kym nezapadne. Nadobu
na sekanie (c) vzdy polozte na protiSmy-
kovu podlozku (d).

2. Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodnu jednotku sekaca (a) na
nadobu na sekanie.

4. Nasadte pohonnu jednotku © na prevodnu
jednotku (a), kym nezapadne.

5. Stlacte tlacidlo ® alebo ©), ¢im spustite
sekac. Pocas prevadzky drzte pohonnu
jednotku jednou rukou a nadobu na sekanie
druhou rukou.

6. Po pouziti najprv demontujte pohonnu
jednotku.

7. Potom prevodnu jednotku sekaca (a).

8. Opatrne vyberte n6z (b).

9. Potom vyberte spracovavané potraviny z
nadoby na sekanie. Proti Smykova podlozka
sa pouziva aj ako vzduchotesny kryt na
nadobu na sekanie.

Cistenie

Pred Cistenim odpojte motorovu jednotku z
elektrickej siete. Motorovu jednotku ©) Cistite
iba vihkou handri¢kou.

Po kazdom pouziti pristroj rozoberte a
vycistite. Pred tym ho vSak odpojte zo siete.
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Pohonnu jednotku odpojte od nastavca s
nozom alebo od prevodnej jednotky Sfahaca.
Neponarajte ich pod vodu. Ostatné ¢asti
mdzete umyvat v mycke riadu. Ak vSak
spracuvate velmi slané jedlo, musite n6z a
sekac hned oplachnut.

Ked spracovavate farebné potraviny

(napr. mrkvu) Casti mixéru za plastu sa nimi
mozu zafarbit. Tieto Casti mbZete vycistit s
rastlinnym olejom, predtym ako ich viozite do
myc¢ky riadu.

Prislusenstvo

(toto prisluSenstvo v servisnom centre firmy
Braun, av$ak nie je vo vSetkych krajinach)

* BC: Vykonny sekaci mixér ideélny na
sekanie vacsieho mnozstva potravin, na
pripravu kokteilov, fahSieho cesta a sekanie
kociek fadu.

e HC: Vysoko-rychlostny sekac, idedlny pre
byliny, cibulfu, cesnak, chili, orechy, atd'.

e Drziak na stenu

Recept

Majonéza

200 - 250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 €ajova lyzicka citronovej Stavy alebo octu
Sof a korenie pre chut

VloZzte vSetky ingredencie vo vyssie
uvedenom poradi do nadobky. Vlozte do
nadobky ruény mixér, zapnite ho a nechajte ho
v tejto polohe, kym olej nezhustne. Potom
pokracujte v mixovani pohybovanim mixéru
hora a dole kym sa majonéza nevysfaha do
pozadovanej podoby.

Zmrzlina (pouzi sekag)

100 g malin (hlboko zamrazenych)
10 g praskového cukru

80 g Sfahacky

Dajte vSetky prisady do nadoby, stlacte
tlacidlo turbo a miesajte 30 sekund. Podavejte
okamzite.



Ancovickovy dip_(pouzi sekag)

30 g odkvapkanych filetov z an€oviciek
200 g krémového syra «Philadelphia»
2 lyzice olivového oleja

Vlozte vSetky prisady do pracovnej nadoby
rezacieho zariadenia. Nastavte regulator
rychlosti na minimum.

Stlacte ovlada¢ zapnutia/vypnutia ® a
spracovavajte pokrm, pokial sa nevytvori
homogénna zmes. Nakoniec stlacte ovladac
turbo ©.

MbzZete pripravit rézne variacie tohoto receptu,
napriklad ked nahradite ancovi¢kové filety
lososom, rokfortom alebo plesfiovym syrom.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 63 dB(A), ¢o predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny pristroja su vyhradené.

Po skonéeni zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového

servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.

Zaruka

Poskytujeme dvojro€énu zaruku na vyrobok

s platnostou od datumu jeho zakupenia. V
zarucnej lehote bezplatne odstranime vSetky
poruchy pristroja zapri¢inené chybou
materialu alebo vyroby, a to bud formou
opravy, alebo vymenou celého pristroja (podfa
nasho vlastného uvazenia). Uvedena zaruka
je platna v kazdom §tate, v ktorom tento
pristroj dodava spolo¢nost Braun alebo jej
povereny distributor.

)

odpadu. Zariadenie odovzdajte do —

Zaruka sa netyka nasledujucich pripadov:
poskodenie zapriinené nespravnym
pouzitim, normalne opotrebovanie (napriklad
platkov holiaceho strojéeka alebo puzdra
zastrihavaca), ako aj poruchy, ktoré maju
zanedbatelny uc¢inok na hodnotu alebo
funkciu pristroja. Ak opravu uskutoéni
neautorizovana osoba a ak sa nepouziju
pbévodné nahradné suciastky spolo€nosti
Braun, platnost zaruky bude ukonéena.

Ak v zarucnej lehote pozadujete vykonanie
servisnej opravy, odovzdajte cely pristroj

s potvrdenim o nakupe v autorizovanom
servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo
ho do strediska za$lite.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok kielégité-
sére tervezték. Reméljuk, 6romét leli Uj Braun
készulékében.

Figyelem!
Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata el6tt
alaposan olvassa el a hasznalati utasitast.

o A kés nagyon éles, ne fogja meg!

A sériilések elkerllése érdekében
kérjuk, hogy ezeket az éles
szerszamokat rendkivili dvatossag-
gal kezelje!

¢ Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl
a készllék 6sszeszerelésekor, szétszere-
Iésekor, tisztitdsakor vagy tarolasakor.

e A késziléket mozgasseérultek, szellemi
vagy értelmi fogyatékossagban szenvedd
gyermekek vagy személyek, — kizardlag a
biztonsagukért felelds felligyelet mellett
hasznaljak! Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsal

¢ Soha ne helyezze a motorrészt © vizsugar
ald, illetve ne meritse vizbe!

e A Braun elektromos készulékek
megfelelnek a biztonsagi eléirdsoknak.

A készllékek javitasat biztonsagtechnikai

okokbdl kizarélag Braun markaszerviz

végezheti. A hibas, szakszer(itlen javitas
balesetet vagy a felhasznald sérilését
okozhatja.

* Hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati
feszultség megfelel-e a készilék aljan
jelzett értéknek.

* A készllék kizarolag haztartasban szoka-
sos mennyiségek feldolgozasara alkalmas.

¢ Sem a keverGpohar, @ sem az apritétartaly

(c) nem alkalmasak a mikrohullamu stit6-

ben térténd hasznalatra!

Leiras

® Sebesség szabalyzo

Be/kikapcsol6 a valtoztathatd sebesség-
fokozatokhoz

© Belkikapcsolo a turbo sebesség fokozathoz

© Motor

® Kioldé gomb

® Mixel6rad
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© Keverépohar
® Kis apritoegység

Sebesség beallitas

Amikor bekapcsolja a ® gombot, a sebesség
megegyezik a sebesség szabalyzén ®
feltintetett sebességgel. Minél nagyobb
sebességbe Allitja a készlléket, annal
gyorsabban m(kodik.

Huvelyk- és a mutatéujjanak segitségével
mikodés kdzben is kényelmesen allithat a
sebességfokozaton!

A maximalis sebesség eléréséhez nyomja
meg a turbd sebességfokozat gombot ©.
Szintén hasznalhatja ezt a fokozatot azonnali
er@s pulzalasra anélkul, hogy atallitana a
sebesség szabalyzot.

A botmixer hasznalata

A Braun botmixer segitségével martasokat,
leveseket, plréket, szészokat, majonézt és
bébi ételeket készithet, valamint italokat
mixelhet, és turmixokat készithet.

1. Osszeszereléskor csatlakoztassaamotorra
© a mixel6rudat ®, amig az a helyére nem
kattan.

2. Helyezze a botmixert a mixel8poharba és
kapcsolja be az gombot ® vagy az turbd
gombot ©.

3. Ahhoz, hogy hasznélat utédn leszedhesse a
mixel6rudat a motorrdl, nyomja meg a ®
kiold6 gombot és huzza le azt.

A mixert hasznalhatja a mérépoharban @),
vagy barmilyen mas edényben. Amikor
kdzvetlen labasban/serpenydben szeretné
hasznalni a botmixert f{6zés kézben, el6szor
vegye le a labast/serpenyét a tlzrdl, s azutan
hasznadlja a készuléket, hogy megodvja a
tulmelegedéstdl.



Az apritéegység
hasznalata

(a) Apritoegység
meghajto fedél

(b) Kés

(c) Munkatartaly

(d) Csuszasgatlo

alj/fedél

Mindkett6 apritdegység segitségével
tokéletesen aprithaté hus, sajt, hagyma,
gyogynoveény, fliszernévény, fokhagyma,
répa, dié, mogyord, mandula, stb...
Kemény anyagok (pl. kemény sajt)
apritdsahoz, hasznalja a turbé gombot ©.

Figyelem:

Ne apritson rendkivil kemény ételeket, mint
pl. szerecsendidt, kavébabot és gabonasze-
meket.

Apritas el6tt ...

* vagja fel a hust, sajtot, hagymat,
fokhagymat, sargarépat, chilit (lasd 5. oldal
tablazat az idegen nyelvii leiras szerint)

e tavolitsa el a szarat a névényeknek, pucolja
meg a di6 héjat

* tavolitsa el a csontokat, inakat és mocsin-
got a husokrol.

Figyelmeztetés: a kés (b) nagyon éles! Mindig

a fels6, mlanyag részénél fogva tartsa.

1. Helyezze a kést a munkatartaly (c) kdzepén
|évé tengelyre.

2. Tegye a feldolgozandé alapanyagokat a
munkatartalyba.

3. Helyezze az apritéegység meghajtét (a) a
munkatartalyra.

4. Helyezze a motort © az apritéegység
meghajtéra, amig az be nem kattan.

5. Nyomja meg a ® vagy © gombokat a
készUllék elinditasahoz. A mivelet ideje
alatt egyik kezlinkkel tartsuk az apritéegy-
séget, a masikkal pedig a motort.

6. Hasznalat utdn nyomja meg a © gombot,
hogy le tudja venni a motorrészt az
apritéegységrél.

7. Ezutan vegye le az apritdegység meghajtd
fedelet az apritéegységrél.

8. Ovatosan, nehogy megvagja magat, vegye
ki a kést.

9. Ezutan kiszedheti a feldolgozott ételt a
munkatartalybdl. A csuszasgatlo alj egyben
hasznalhatd Iégmentesen zaré fedélként is.

Tisztitas

Tisztitas el6tt huzza ki a motort az elektromos
halézatbol! A motort © kizardlag nedves
ruhaval tisztitsa, tordlje at! Az apritdegység
meghajto (a) eldblithetd csap alatt is, de ne
meritse vizbe.

Az dsszes tobbi rész mosogatégépben
tisztithatd. Amennyiben nagyon sds ételt
készit, hasznalat utan egybdl dblitse le a kést.
Mosogatégépben térténd tisztitaskor tgyeljen
arra, hogy ne adagolja tul a tisztitészert vagy a
vizk&oldét.

Amikor nagyon intenziv szin(i ételeket

készit (pl. sargarépa), a mdanyag részek
elszinez8dhetnek. Tordlje at ezeket a részeket
ndévényi olajjal, miel6tt elmosogatna vagy a
mosogatdgépbe tenné.

Recept ajanlatok

Majonéz (botmixerrel készitve)

200-250 ml olaj

1 egész tojas

1 evBkanal citromlé vagy ecet, sé és bors

Tegye az Osszes alapanyagot a mixel6
poharba. Helyezze a botmixert a tartaly
legaljara. Nyomja meg a turbé © gombot,
tartsa a botmixert ebben a helyzetben, amig
az olaj fel nem oldédik. Aztan anélkil, hogy
kikapcsolna a készuléket, lassan mozgassa
fel és le, amig a majonéz alaposan el nem
keveredik.

Malna hab (apritdegységgel készitve)
100 g fagyasztott malna

10 g porcukor

80 g tejszin

Tegye az alapanyagokat az apritoegységbe,
nyomja meg a turbé gombot © és keverje kb.
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30 masodpercig. Elkészités utan azonnal
talalja.

Szardellamértas (apritéegységgel készitve)
30 g szardella paszta

200 g krémsajt («Philadelphia»)

2 ev6kanal oliva olaj

Tegye az 6sszeteviket az apritdegyseg
tartalyaba. Allitsa a sebességfokozat
minimumra. Nyomja meg a be/ki kikapcsold
gombot ® amig az &sszetevdk teljesen el nem
keverednek. Fejezze be a martast a turbo
gomb © megnyomasaval.

Afentireceptet elkészitheti lazac, rokfort- vagy
kéksajtot hasznélva szardella paszta helyett.

A gyarto az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

A kdrnyezetszennyezés elkerilése
érdekében arra kérjik, hogy a készllék
hasznos élettartalma végén ne dobja
azt a haztartasi szemétbe.

A mikodésképtelen késziléket leadhatja a
Braun szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgydiijtébe.

Garancia

A vasarlas napjatdl szamitott 2 évig tarto
garanciat biztositunk a termékre. A garancia-
id6szakon belll minden anyag- és kivitelezési
hibat dijmentesen helyrehozunk, belatasunk
szerint vagy javitva, vagy cserélve a
készliléket. Ez a garancia minden olyan
orszagra kiterjed, ahol a készilék a Braun
vagy annak kijeldlt viszonteladdja
forgalmazasaban kaphato.

A garancia nem fedi a kdvetkez6ket: nem
rendeltetésszer(i haszndlat miatt bekdvetkez6
karosodas; kopas és elhasznaldédas (pl. a
borotva szita- és vagdkazettaja); illetve a
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készllék értéke és miikddése szempontjabdl
elhanyagolhato jellegi hibak. A garancia
érvényét veszti, ha a javitast erre nem jogosult
személy végzi, és ha nem Braun
alkatrészeket hasznalnak.

A garancia-idészakon bellli javitadshoz adja le
vagy kildje el a teljes késziléket a
vasarlaskor kapott szamlaval egyutt valamely
hivatalos Braun Ugyfélszolgalati
Szervizkdzpontnak vagy a vasarlas helyén.



Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da ¢éete i
Vi uzivati u koriStenju svog novog uredaja
Braun.

Upozorenje

Prije koriStenja aparata, molimo pomno
i u potpunosti procitajte uputstva za
koristenje.

. NoZevi su vrlo ostri! Kako biste
izbjegli ozljede molimo nozevima

rukujte s najvecom paznjom.

¢ Uvijek iskljucite uredaj prije sastavljanja,
rastavljanja, €iscenja ili spremanja.

* Nije predvideno da ovaj uredaj koriste djeca
ili osobe smanjenih fizikih ili mentalnih
sposobnosti, osim ako ih ne nadgleda
osoba odgovorna za njihovu sigurnost.
Opcenito, preporu¢éamo da uredaj drzite
daleko od dosega djece.

¢ Ne stavljajte motorni dio © pod tekuc¢u vodu
niti ga ne uranjajte u vodu.

¢ Braun elektri¢ki uredaji zadovoljavaju
primjenljive sigurnosne standarde.
Popravak ili zamjenu mreznog kabela smije
vrsiti samo ovlasteno servisno osoblje.
Neispravan, nekvalificirani popravak moze
biti opasno za korisnika.

* Prije ukljucivanja u struju provjerite odgo-
vara li vas napon, naponu otisnutom na dnu
uredaja.

* Uredaj je konstruiran tako da zadovoljava
koli¢inske potrebe prosje¢nog kucanstva.

¢ Ni mjerna posuda @ ni zdjela za ustinja-
vanje (c) nisu prikladne za koriStenje u
mikrovalnoj pecnici.

Opis

® Regulator brzine

Prekida¢ za ukljuéenje/isklju¢enje
promjenljive brzine

© Turbo prekidac

© Motorni dio

® Tipke za otpustanje radnih dijelova

(® Osovina miksera

© Mjerna posuda

@ Dodatak za usitnjavanje hrane

PodesSavanje brzine

Pritiskom na prekida¢ ®), brzina se podeSava
regulatorom brzine ®. Sto je brzina veca,
usitnjavanje je brze i finije.

Brzinu moZete podeSavati tijekom rada,
palcem ili kaziprstom.

Ipak, najveca brzina rada moze se postici
samo pritiskom na turbo prekida¢ ©. Turbo
prekida¢ mozete koristiti i za trenutne jake
impulse, a da ne koristite regulator brzine.

Rad Stapnim mikserom

Stapni mikser savréeno odgovara za pripravu
umaka, sokova, juha, majoneze i djec¢je hrane,
kao i za mijeSanje pica i mlije¢nih napitaka.

1. Ulozite motorni dio © u osovinu miksera ®
dok ne sjedne na mjesto.

2. Stavite Stapni mikser u posudu, potom
pritisnite prekidac¢ ® ili turbo prekidac ©.

3. Za otpustanje osovine miksera nakon
uporabe, pritisnite tipke ® i izvucite je.

Stapnim mikserom mozete raditi u mjernoj
posudi @ kao i u bilo kojoj drugoj posudi. Kod
mijeSanja izravno u posudi tijekom kuhanja,
najprije maknite posudu s vatre kako se rucni
mikser ne bi pregrijao.

Rad dodatkom za
usitnjavanje hrane

(a) Spojka za motorni dio

(b) Nozevi

(c) Zdjela za usitnjavanje

(d) Protuklizna podloga
(koristi se i kao
poklopac)

Dodatak za usitnjavanije je savrSeno prikladan
za usitnjavanje mesa, sira, luka, aromati¢nog
bilja, ¢eSnjaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka,
badema itd.

Kod usitnjavanja tvrde hrane (npr. tvrdog sira)
koristite turbo prekida¢ ©.

29



Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu,

poput muskatnih oras€ica, zrna kave i Zitarica.

Pr||e usitnjavanija...
narezite meso, sir, luk, ¢esnjak, mrkvu
(pogledajte tablicu na strani 5)

* uklonite petelike aromati¢nog biljka, ljuske
od orahai sl.

* s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

1. Paznja: Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu
s noza (b). Nozevi su vrlo oStri!

Uvijek ih drzite za gorniji, plasti¢ni dio.
Postavite noz na srediSnju osovinu zdjele
(c) i okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.
Uvijek drzite zdjelu na protukliznoj podlozi
(d).

2. Stavite namirnice u zdjelu.

3. Pricvrstite spojku za motorni dio (a) na
zdjelu.

4. Umetnite motorni dio © u spojku za motorni
dio (a) dok ne sjedne na svoje mjesto.

5. Za upotrebu pritisnite prekida¢ ®) ili © na
motornom dijelu, a drugom rukom drzite
zdjelu.

6. Nakon upotrebe pritisnite tipku ® i odvojite

motorni dio.

. Zatim skinite i spojku za motorni dio.

. Pazljivo izvadite nozeve.

. Zatim iz zdjele izvadite i hranu. Protuklizna

podloga sluzi i kao poklopac zdjele za
usitnjavanje.

© 00 N

Ciscenje uredaja

Prije ¢i$c¢enja iskljucite motorni dio © i Cistite
ga samo vlaznom krpom. Spojku za motorni
dio (a) mozete Cistiti pod tekuéom vodom, ali je
nikad nemoijte uroniti u vodu niti prati u perilici
posuda.

Svi drugi dijelovi mogu se prati u perilici
posuda. Ipak, kad mijeSate ili usitnjavate
iznimno slanu hranu trebali biste odmah isprati
nozeve. Takoder, pripazite da u perilicu suda
ne stavite previSe deterdZenta ili sredstva
protiv kamenca.

Kad pripremate neke namirnice s jakom
bojom (npr. mrkvu) plasti¢ni dijelovi uredaja
mogu se obojati. Takve dijelove premazite
biljnim uljem prije nego ih stavite u perilicu
suda.
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Dodaci

(dostupni u Braunovim servisnim centrima, ali
ne u svakoj zemlji)

¢ BC: Nastavak za usitnjavanje, savr§eno
prikladan za usitnjavanije velikih koli¢ina kao
i pripremanije frapea, rijetkih tijesta i mlje-
venje kockica leda.

¢ HC: Brzi nastavak za usitnjavanje, savrSen
za zacinsko bilje, luk, ¢esnjak, Cili-papricice,
oraSaste plodove itd.

e Drzac za zid

Primjer recepta

Majoneza (koristite ruéni mikser)
200-250 ml ulja,

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak),

1 jusna Zlica limunovog soka ili octa,
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema
gore spomenutom redu. Stavite mikser na dno
mjerne posude. Pritisnite turbo prekida¢ ©

te drzite mikser u tom polozaju dok ulje ne
emulgira. Potom ga lagano pomicite gore -
dolje, bez iskljucivanja, dok majoneza nije
dobro promijeSana.

Sladoled (koristite nastavak za usitnjavanije)
100 g malina (smrznutih)

10 g Secera u prahu

80 g vrhnja

Stavite sve sastojke u zdjelu za usitnjavanje,
pritisnite turbo prekidac © te mijesajte otprilike
30 sekundi. Odmah posluzite.

Umak od incuna (koristite nastavak za
usitnjavanije)

30 g ocijedenih fileta inéuna

200 g sira Philadelphia

2 Zlice maslinova ulja

Stavite sve sastojke u posudu za usitnjavanje.
Postavite podeSavanje brzine na minimum.
Pritisnite prekida¢ za uklju¢enje/iskljuc¢enje
dok smjesa ne postane homogena. Dovrsite
umak pritiskom na turbo prekidac¢ ©.



Varijacije ovog recepta mogu se raditi
uporabom lososa, sira Roquefort ili plavog
sira umjesto fileta incuna.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja,
nemojte ga odlagati zajedno s kuénim
otpadom. Odloziti ga mozZete u Braun
servisnim centrima, kao i na mjestima
predvidenima za prikupljanje takvog otpada u
vasoj zemlji.

Jamstvo

Za ovaj proizvod jam¢&imo jamstveno razdoblje
od 2 godine od dana kupnje. U okviru tog
razdoblja besplatno ¢emo otkloniti bilo kakvu
neispravnost uredaja do koje je doslo zbog
zamora materijala ili pogresaka u radu ili
popravkom ili zamjenom uredaja ovisno o
procjeni.

Ovo jamstvo vrijedi za svaku zemlju u kojoj
ovaj uredaj distribuira Braun ili njegov
ovlasteni distributer.

Ovo jamstvo ne pokriva: Stetu nastalu zbog
nepravilne upotrebe, normalno troSenje
materijala (npr. u sluaju troSenja mrezice na
uredaju za brijanje), kao i oStecenja koja imaju
neosporan utjecaj na vrijednost ili rad uredaja.
Jamstvo prestaje vrijediti ako popravke vrse
neovlastene osobe te ako se ne koriste
originalni Braunovi dijelovi.

Ako tijekom jamstvenog razdoblja zatrebate
servis, donesite ili poSaljite cijeli uredaj
zajedno s raunom na adresu Braunovog
ovlastenog servisnog centra.

Servisna mjesta:

PosStovani, u koliko niste u mogucénosti rijesiti
Vas problem putem prilozene servisne mreze,
molimo Vas da nazovete broj 091 66 01 777
kako bi dobili daljnje upute.

Singuli d.o.o., 10000, Zagreb, Primorska 3,
Q 0137 72 644, 01 66 01 777
Elektromehanicarski obrt ,,Markovic¢“,
42000, Varazdin, K.Filica 9, @ 042 21 05 88
Elektromehanicarski obrt ,,Markovic¢“,
42240, lvanec, Mirka Maleza 39,

D 042 78 42 99

ELMIN vl. Bozidar Jakupanec, 48350,
durdevac, Rudera Boskovica 20,

Q 048 81 33 65

Obrt za trgovinu i servis ,,Jezi¢ color
servis“ vl. Alen Jurié, 43000, Bjelovar,
Petra Zrinskog 13, @ 043 24 35 00

TI-SAN d.o.0., 33000, Virovitica,
Strossmayerova 9, D 033 80 04 00
G-SERVIS d.o.0., 33520, Slatina, Grigora
Viteza 2, @ 033 55 25 29

Kumex d.o.0., 31000, Osijek, Prolaz
J.Leoviéa 5, @ 031 37 34 44

Konikom d.o.0., 31000, Osijek, Jablanova
43, @ 031494885

RTV servis vl. Mijo Kalaica, 34310,
Pleternica, A.M.Relkovi¢ 6, @ 034 25 20 00
Sori¢ elektronika, 44000, Sisak,
A.Stracevic¢a 35, @ 044 54 91 17

E.E.K.A., 51000, Rijeka, Bastijanova 36,

@ 051 22 84 01

Culig d.o.0., 47000, Karlovac, Banija 2,

D 047 4159 55

Tehno - Jel€ié, vl. Josip Jeléi¢, 22000,
Sibenik, 8. DAL. UDAR. BRIGADE 71,

D 022 34 02 29

ALTA d.o.0., 23000, ZADAR, Vukovarska 3c,
QD 023 32 76 66

Merc & Dujmovié, 21000, SPLIT, Alojza
Stepinca 6, @ 021 53 77 80
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna.

Upamo, da boste vas novi Braunov aparat
z veseljem uporabljali.

Opozorilo
Pred prvo uporabo natanéno in v celoti
preberite navodila.

o Rezila so zelo ostra! V izogib
poskodbam jih uporabljajte zelo

previdno.

* Napravo morate vedno izkljuditi iz
elektricnega omrezja, preden jo pustite
brez nadzora oziroma preden jo sestavite,
razstavite, ocCistite ali pospravite.

e Otroci in ljudje z zmanj$ano fizi¢no ali
dusevno sposobnostjo lahko uporabljajo
aparat le pod nadzorstvom osebe, ki je

odgovorna za njihovo varnost. Priporo€amo

vam, da napravo hranite izven dosega
otrok.

¢ Motornega dela aparata © ne smete drzati

pod teko€o vodo, niti ga potopiti v vodo.
¢ Braunove elektri¢éne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila

ali zamenjavo priklju¢ne vrvice lahko opravi

samo pooblasceni serviser.

* Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko
ogrozi varnost uporabnika.

* Preden napravo priklju¢ite v omrezno
vtiénico, preverite, ¢e napetost omrezja

ustrezatisti, ki je navedena na spodnji strani

naprave.
¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih
koli¢in hrane v gospodinjstvu.

¢ Mesalna posoda @ in posoda sekljalnika (c)

nista primerni za uporabo v mikrovalovni
pecici.

Opis

® Regulator za nastavitev razliénih hitrosti

Tipka za vklop/izklop za razli¢éne nastavitve

hitrosti
© Tipka Turbo
© Enota z motorjem
(® Gumbi za sprostitev delovnih nastavkov
(® Nastavek za mesanje
© Mesalna posoda
® Sekljalnik
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Nastavitev hitrosti

Ob aktiviranju stikala ® se hitrost obdelave
ujema z nastavitvijo regulatorja hitrosti ®.
Visja kot je nastavitev, hitrejSe je sekljanje.
Med uporabo lahko s palcem ali kazalcem
priro€no nastavite hitrost.

Vendar pa je najvecja hitrost obdelave lahko
dosezena le s pritiskom na tipko Turbo ©.
To tipko Turbo © lahko uporabite tudi za
trenutne mocne pulze, ne da bi pri tem morali
spreminjati nastavitev hitrosti.

Uporaba paliénega mesSalnika

Paliéni mesalnik je namenjen pripravi omak,
juh, majoneze in hrane za dojencke ter raznih
mesanic pija¢ in mle¢nih napitkov.

1. Enoto z motorjem ©) vstavite v nastavek za
mesanje ®), tako da se zaskodi.

2. Pali¢ni mesalnik potisnite v posodo in
pritisnite tipko za vklop/izklop ® ali tipko
Turbo ©.

3. Da po uporabi sprostite nastavek za
mesanje, pritisnite gumbe ® in ga snemite.

Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate v mesalni
posodi z merico @ ali v katerikoli drugi posodi.
Ce ga Zelite uporabiti med kuhanjem, posodo
najprej odstavite s Stedilnika, da se mesalnik
ne bi prevec segrel.

Uporaba
sekljalnika

(a) Pogonski nastavek
sekljalnika

(b) Rezilo

(c) Posoda sekljalnika

(d) Nedrse¢ podstavek/
pokrov

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zelis¢, Cesna, korenja,
orehov, leSnikov, mandljev itd.

Pri obdelavi trdih Zivil (npr. trdega sira)
uporabljajte tipko Turbo ©.



OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih Zivil, na primer ledenih
kock, muskatnega orescka ter kavnih ali zitnih
zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

* meso, sir, ¢ebulo, ¢esen in korenje najprej
narezite (glejte tabelo na strani 5),

¢ odstranite stebla rastlin in lupine oresc¢kov,

* z mesa odstranite kosti, kite in hrustanec.

1. Opozorilo: Z rezila previdno odstranite
plasti¢no zascito. Rezilo je zelo ostro!
Vedno ga primite za zgornji plasti¢ni del.
Rezilo namestite na sredinski zati¢ posode
sekljalnika (c) in poskrbite, da se zaskoci.
Posodo sekljalnika vedno postavite na
nedrse¢ podstavek (d).

2. V posodo sekljalnika vstavite Zivilo oziroma
Zivila.

3. Pogonski nastavek (a) namestite na posodo
sekljalnika.

4. V pogonski nastavek (a) vstavite enoto
z motorjem ©), tako da se zaskogi.

5. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na tipko
ali ©. Med uporabo z eno roko drZite enoto
z motorjem, z drugo pa pridrzite posodo
sekljalnika.

6. Po uporabi pritisnite gumbe ®), da odstra-

nite enoto z motorjem.

. Odstranite pogonski nastavek.

. Previdno odstranite tudi rezilo.

. 1z posode vzemite sesekljano hrano.

Nedrse¢ podstavek sluzi tudi kot nepro-
dusen pokrov za posodo sekljalnika.

© 0N

Ciscenje

Pred ¢is¢enjem izkljucite enoto z motorjem iz
elektricnega omrezja. Enoto z motorjem (D)
lahko Cistite samo z vlazno krpo.

Pogonski nastavek sekljalnika (a) lahko
splaknete pod teko€o vodo, ne smete pa ga
potopiti v vodo.

Vse ostale dele lahko pomivate v pomivalnem
stroju.

Ce ste mesalnik uporabili za pripravo zelo
slanih jedi, morate rezila nastavka ali sekljal-
nika takoj izprati. Pri pomivanju v pomivalnem
stroju pazite, da ne boste uporabili prevelike

koli¢éine pomivalnega sredstva ali sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna.

Ce obdelujete zivila intenzivnih barv (npr.
korenje), lahko ta povzrocijo obarvanje
plasti¢nih delov naprave. V tem primeru
plasti¢ne dele pred pomivanjem v pomivalnem
stroju obriSite s krpo, na katero ste nanesli
rastlinsko olje.

Dodatni nastavki

(na voljo v Braunovih servisnih centrih,
odvisno od drzave)

* BC: Nastavek za sekljanje, ki je nadvse
primeren za sekljanje vecjih koli¢in kot tudi
za pripravo mesanih napitkov, rahlega testa
in drobljenja ledenih kock.

» HC: Sekljalnik z veliko hitrostjo, primeren za
zelis¢a, ¢ebulo, ¢esen, Cili, orescke in
podobno.

e Stenski obesalnik

Recepti

Majoneza (uporabite pali€ni mesalnik)
200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v meSalno posodo v
zgoraj navedenem vrstnem redu. Pali¢ni
mesSalnik potisnite na dno mesalne posode.
Na pali¢nem mesalniku pritisnite tipko Turbo ©
in zadrzite pali¢ni meSalnik v istem polozaju,
dokler olje ne emulgira. Potem pali¢nega
mesSalnika ne izkljucite, temvec ga pocasi
pomikajte navzgor in navzdol, da se sestavine
dobro premesajo.

Sladoled (uporabite sekljalnik)
100 g malin (zmrznjenih)

10 g sladkorja v prahu

80 g smetane
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Vse sestavine dajte v posodo, pritisnite tipko
Turbo © in mesajte priblizno 30 sekund. Takoj
postrezite.

Sardelna omaka (uporabite sekljalnik)
30 g filetov sardel

200 g kremnega sira «Philadelphia»
2 jedilni Zlici oljénega olja

Vse sestavine dajte v posodo sekljalnika.
Nastavite na najmanjso hitrost.

Pritisnite tipko za vklop/izklop ®) in sekljajte
dokler zmes ne postane homogena.Omako
dokoncajte s pritiskom na tipko Turbo ©.
Razli¢ice tega recepta je mozno narediti z
uporabo lososa, Roquefort ali modrega sira
namesto filetov sardel.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Prosimo, da odsluzene naprave ne
odvrzete med gospodinjske odpadke.
Odnesete jo lahko na ustrezno zbirno
mesto, dolo¢eno v skladu z veljavnimi
predpisi v Republiki Sloveniji.

Garancijski list

Za izdelek velja dveletna garancija, ki za¢ne
veljati z datumom izroCitve blaga. Proizvajalec
jam¢i, da bo izdelek deloval v garancijskem
roku ob pravilni uporabi v skladu z njegovim
namenom in priloZzenimi navodili. V garancijski
dobi bomo brezpla¢no odpravili vse okvare
izdelka, ki so posledica napak v materialu ali
izdelavi, tako da vam bomo izdelek po nasi
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presoji popravili ali v celoti zamenjali.

Ce pooblasceni servis vasega izdelka ne
popravi v 45 dneh, imate pravico zahtevati nov
izdelek. Za sprejem v reklamacijo se Steje
dan, ko je izdelek sprejet v pooblaséeni servis
ali v trgovino, Kjer ste izdelek kupili.

Cas zagotavljanja servisa, vzdrzevanja,
nadomestnih delov in priklopnih aparatov je 3
leta po preteku garancijskega roka.

Popravila na domu zaradi zahtevnosti in
neprenosljivosti sodobne servisne opreme in
razpolozljivosti rezervnih delov niso mogoca.
Garancija velja na obmocju Republike
Slovenije, pa tudi v vseh drzavah, kjer izdelek
dobavlja podjetje Braun ali njegov
pooblas€eni distributer.

Garancija ne izklju€uje pravic potro$nika, ki
izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake
na blagu.

Garancija ne velja:

— Za okvare, ki so posledica nepravilne
uporabe, normalne obrabe ali rabe oziroma
napake, ki imajo zanemarljiv u¢inek na
vrednost in delovanje izdelka.

— Ob vsakem posegu nepooblas¢ene osebe
ali kakrénekoli druge predelave izdelka in
¢e pri popravilu niso uporabljeni originalni
Braunovi rezervni deli.

Za popravilo v garancijski dobi celotno
napravo skupaj z raéunom in/ali izpolnjenim
garancijskim listom odnesite ali posljite na
pooblasceni servisni center Braun:

JozZe Jezek

Cesta 24. junija 21

1231 ¢rnuce — Ljubljana

Tel. &t.: +386 1 561 66 30

E-mail: jezektrg.servis@siol.net

Za dodatne informacije smo vam na voljo na
brezplacni telefonski Stevilki 080 2822.



Tuarkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda

en yuksek standartlara ulasabilmek igin
Uretilmistir. Yeni Braun cihazinizdan memnun
kalacaginizi umariz.

Uyari
Kullanmadan 6nce liitfen bu kullanma
talimatini dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

o El blenderinizin bigagi ¢ok keskindir!
Yaralanmalara karsi, lutfen bicaklari

¢cok dikkatli bir sekilde tutun.

e Cihazi kullanmaniz sona erdiginde,
parcalarini ¢ikarip takarken, temizlerken ve
muhafaza ederken daima fisten ¢ekiniz.

¢ Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde
olmaksizin ¢ocuklarin ve fiziksel yada ruhsal
engelli kisilerin kullanmasina uygun degildir.
Aygitinizi gocuklarin ulagabilecegi yerlerden
uzak tutmanizi éneririz.

e Motor gévdesini © su altina tutmayiniz veya
suya batirmayiniz.

* Braun elektrikli aletleri en uygun givenlik
standartlarina gére imal edilmistir.

Elektrikli aletler ile ilgili her tarlG tamirat ve
degistirme islemi mutlaka yetkili teknik servis
personeli tarafindan yapiimalidir.

Yanlis ve kalitesiz onarimlar, kazalara veya
kullanicinin yaralanmasina sebep olabilir.

¢ Kullanmadan énce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda yazili olan voltaj
ile uygunlugunu kontrol ediniz.

* Bucihaz normal ev kullanim sartlarina uygun
olarak imal edilmistir.

¢ Olgi kabi © ve dograma kabi(c) mikrodal-
gada kullanima uygun degildir.

Tanimlama

® Degisken hiz ayarlayici

Degisebilir hiz ayari i¢in agma/kapama
anahtar

© Turbo hiz anahtari

© Motor kismi

® Calisan parcalari ¢cikarma digmesi

(® Blender safti

@ Olgii kabi

® Dograyici

Hizi ayan

Acma/kapama anahtarini ® aktif hale
getirdiginiz zaman islem hizi, degisken hiz
ayarlayicinin ® durumuna gore belirlenir. Hiz
ayari ylkseltildikge, dograyici daha hizlanir.
Islem sirasinda bagparmaginiz veya isaret
parmaginizla hizi kolayca ayarlayabilirsiniz.
Maksimum hiz igin turbo anahtarina © basiniz.
Ayrica, turbo anahtarini, degisken hiz ayar-
layiciyi degistirmeden anlik hiz degisimleri icin
kullanabilirsiniz.

El blenderinizi nasil
calistiracaksiniz

El blenderiniz corba, mayonez ve bebek
mamasi hazirlamak, sos, icki ve milkshake
yapmak i¢in son derece uygundur.

1. Motor kismini © blender saftina ® kilitle-
nene kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, ¢alistirmadan énce, islem
yapacaginiz kaba koyunuz, daha sonra
acma/kapama anahtarina ® veya turbo
anahtarina © basarak galistiriniz.

3. Kullandiktan sonra blender saftini ¢ikarmak
icin, digmelere € basarak gekiniz.

El blenderinizi lcme kabinda veya herhangi bir
diger kap icinde kullanabilirsiniz.

Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt
karistirma yapmak isterseniz, el blenderinizin
1sidan etkilenmemesi icin dncelikle tencerenizi
ocaktan indiriniz.

Dograyici

atagmani nasil

calistiracaksiniz

(a) Dograyici digli
kutusu

(b) Bigak

(c) Dograma kasesi

(d) Kaymaz taban/kapak

Dograyiciniz et, peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havug, ceviz, findik, badem, vs.
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dogramak icin tasarlanmistir. Sert yiyecekleri
(sert peynir gibi) dogramak icin, turbo
anahtarini © kullaniniz.

Not:Buz pargasi, hindistan cevizi, kahve
cekirdegi, tahil gibi asin sert yiyecekleri
parcalamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan once ...

* et, peynir, sogan, sarimsak ve havuclari
parcalara ayiriniz (sayfa 5'teki tabloya
bakiniz)

» yesilliklerin saplarini ve kuruyemiglerin
kabuklarini ayiriniz

o kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten
ayirniz.

1. Uyari: Bigagin (b) Gzerindeki plastik
koruyucuyu cikartiniz. Bigaklar cok
keskindir.
Bigagi herzaman (st plastik kismindan
tutunuz. Bicagi dograyici kabinin (c)
ortasindaki mile yerlestiriniz ve kilitlenene
kadar bastiriniz.
Dograma kabini herzaman kaymayan taban
(d) Gzerine koyunuz.

2. Yiyecekleri dograma kasesine koyunuz.

3. Disli kutusunu (a) dograma kabina koyunuz.

4. Motor kismi ©) digli kutusunun (a) igine
kilitleninceye kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyi ¢alistirmak icin agma/kapama
anahtari ® veya turbo anahtarina © basiniz.
Islem sirasinda bir elinizle motor kismini,
diger elinizle de dograyici kasesini tutunuz.

6. Islemi tamamladiktan sonra, motor kismi
cikarmak icin ¢cikarma dugmelerine ®
basiniz.

. Daha sonra digli kutusu ¢ikartiniz.

. Dikkatlice bigcagi ¢ikartiniz.

. Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograyici
kasesinden bosaltiniz. Kaymayan taban ayni
zamanda dograyici kabi icin hava gecirmez
kapak olarak da kullanilabilir.

© 00 N

Temizleme

Temizlemeden énce fisi prizden ¢ikariniz.
Motor bolumini © sadece nemli bir bez ile
temizleyin.
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Dograyici digli kutusu (a), musluk altinda
durulanabilir. Digli kutusunu (a) kesinlikle suya
batirmayiniz.

Diger tim pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Fakat, ¢cok tuzlu yiyecekleri
islemden gecirdikten sonra el blenderinizin
bicagini hemen durulamanizi tavsiye ederiz.
Ayrica, bulasik makinenizde asir dozda
temizleyici ve kire¢ 6nleyici kullanmamaya 6zen
gbsteriniz.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri
islemden gecirdiginizde (6r: havug), aletinizin
plastik kisimlari lekelenebilir. Bu kisimlari
bulasik makinesine yerlestirmeden énce sivi
yag ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden temin
edilebilir. Yine de her lilkede bulunmayabilir.)

* BC: Dograyici atagmani, fazla miktardaki
yiyecekleri dogramak, milkshake yapmak,
yumusak hamur hazirlamak ve buz
parcalarini kirmak icin mikemmel olarak
Gretilmistir.

¢ HC: Yuksek hizda kiyici; sogan, sarimsak,
ve baharat ¢cirpmada idealdir.

e Duvar tutucu

Yemek tarifi 6rnekleri

Mayonez (el blenderinizi kullaniniz)
200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
islem kabina koyunuz. El blenderinizi igslem
kabinin tabanina yaklastirdiktan sonra turbo
anahtarina © basarak galistiriniz. Yag tam
olarak karigana kadar el blenderinizi bu
pozisyonda tutunuz. Mayonez guzelce karisip
akici kivamina ulasana dek el blenderinizi,
yavasca yukari ve asagiya dogru haraket
ettiriniz.



Dondurma (dograyiciyi kullaniniz)
100 gr dondurulmus ahududu

10 gr pudra sekeri

80 gr sivi krema

Tdm malzemeyi surahiye yerlestiriniz. Turbo
dugmesine © basarak 30 saniye kadar
karistiriniz. Hemen servis yapiniz.

Hamsili meze (dograyiciyi kullaniniz)
30 gr ayiklanmis fileto hamsi

200 gr krem peynir

2 corba kasigi zeytinyag

Batln malzemeleri ¢cirpma kabina koyun.
Degisik hiz segeneklerinden en diistguni
segin.

Malzemeler homojen bir karigsim haline
gelinceye kadar, agma/kapama diigmesine
basin.

En son olarak, turbo hiz seviyesinde © karigimi
cirparak sosu hazir hale getirin.

Hamsi fileto yerine somon baligi veya rokfor
peyniri kullanilarak, bu sosun degisik gesitleri
hazirlanabilir.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR K

I
Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim
omri 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satis ve Dagitim Ltd. Sti.
Icerenkdy Mah. Serin Sok. Kosifler Is Merkezi
No:3 A 34752 Atasehir, Istanbul

P &G Tuketici Hizmetleri
0 800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com

Braun Servis Istasyonlari listemizi internet
sitemizde bulabilirsiniz. www.braun.com/tr
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Pycckun

Hata npoaykuua oteevaeT cCaMblM BbICOKUM
cTaHgapTam KayecTtsa, (hyHKLMOHANBHOCTU U
Ou3anHa. Hapeemcs, Bbl B MONHOM Mepe
6yneTe OOBOMbHbI BaMM HOBBLIM
npuobpeTterHnem — 6neHgepom Braun.

BHuMaHue

Mpexpge 4Yem Ha4yaTb NONb30BaTbCA
6neHgepomM, BHUMaTesNIbHO NPoYTUTE
AaHHY0 UHCTPYKLHIO.

° PexyLume ne3sus ocTpo HaTo4YeHbI!

Bo nsbexxaHue TpaBm, NoXXanymcra,
obpatanTecs ¢ NesBUAMU OYEHb
OCTOPOXHO.

e Bcerga oTknoyante npubop oT UCTOYHMKA
aneKTponuTaHus npu ero cbopke, pas-
60opKe, YNCTKE U XPaHEHWU.

e JTOT Npubop He npegHasHa4eH ons
MCMONb30BaHUA OeTbMW UK OpYrUMu
nuamu 6e3 MoMOoLLM 1 MPUCMOTPA, ECIIU UX
¢pn3nyeckme, CEHCOPHbIE UMK YMCTBEHHbIE
CMoCco6HOCTM He MO3BONAIOT MM He30MacHo
€ro ucnonb3oBaThb.

¢ He npomesiBaiTe anektpomotop © B
NPOTOYHOW BOLE M HE MOrpy>xamTe ux B
Bogy.

e BneHpepbl Braun oTBEYaloT COOTBETCTBYIO-
MM TpeboBaHuAM 6e30nacHoCTU. PeMOHT
UM 3aMeHY CETEBOTO LLHYpa JOJKHbI
NPOM3BOAUTbL TEXHMYECKME CMeLnanmucThbl,
MMetoLLiee crneumanbHoe paspeLLeHme.
HenpasunbHbIN U HeKBANMMPULMPOBAHHbIN
PEMOHT MOXET co3aTtb 60SIbLLYI0 Yrpo3y
3[0POBbLIO U XXMU3HW NOMb30BaTENA.

* [lepen nogknoveHnem bnenpgepa K
CeTeBOM PO3eTKe NpoBepPbTE COOTBETCTBME
Hanps>KeHUs1 B CETU HanpsXXeHUIO,
yKa3aHHOMY Ha HWXHen YacTu npubopa.

e MowHocTb npubopa paccumMTaHa Ha
noecefHeBHbIe MOTPEOHOCTU CEMbU B
NMPUrOTOBNEHUN NMULLN.

e CrakaH © u Yawa-usamenbLYuTenb (C) He
NPUrogHbl ANs UCMONb30BaHUA B MUKPO-
BOJTHOBOW Neyu.
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OnucaHue npubopa

® Perynatop ckopocTu BpaLleHust
MepeknioyaTens Ana pasHbIX CKOPOCTEN
© KHonka Typ6o-pexuma

© 3AnekTpomoTop

(B KHOMKM BbICBOOOX AEeHMs paboumx YyacTemn
(® Hacapgka-6neHaep

© CrakaH

® NamenbunTens

PerynupoBka CKOPOCTH BpaLleHHUA

[Mpu BKNIOYEHUM NepeKoYaTENA PEXXMMOB
B MOJIOXXEHWE BKJ1. CKOPOCTb BpaLLeHUst
6yneT COOTBETCTBOBATh TEKYLLEN YCTAHOBKE
perynsitopa @. Yem BbilLe YCTaHOBNEHHbIN
rnapameTp CKOpOCTH, Tem 60SIbLLE YMCTIO
060pOTOB UBMENBYMTENSA.

Bbl MOXXeTe perynvMpoBaTb CKOPOCTb BO BPEMS
NPUroTOBJIEHUS, UCMOSb3YS 6onbLLION NMB0
yKasaTenbHbIM naned.

HaunbonbLuee yncno o60poToB gocTuraeTcs
TOMBKO MPW HAXaTWUKN KHOMKKU YCKOPUTENSA
turbo ©, KOTOPYIO MOXHO BKIlOYaTb M MUHYA
perynaTop Ans KpaTKOBPEMEHHOr 0O NoBbILLe-
HWSI MOLLIHOCTH.

MopAapok pa6oTbl ¢ 6neHgepom

Bnenpgep ngeansHo NpurodeH Ons npuroTo-
BJIEHUA COYCOB, MOAJIMBOK, CYMNOB, MalOHE30B,
OETCKOro NuTaHus, a Takke BCeX BULOB
KOKTEennewn.

1. BcTaBbTe anekTpomoTop © B Hacapky-
6nengep ® 0o gukcaumu.

2. OnycTtute 6neHpep B nocyny (KenaTensHo
C BbICOKMMM KpPasMmu) 1 HaXXMuTe
nepeknoyatens ® nnu yckoputens turbo

3. [0 OKOHYaHUM PaboTbl HAXKMUTE KHOMKK B
N5 BblcBOOOXOEHUA Hacaoku-6neHgepa v
BbIHbTE €€.

BrneHgep MOXHO MCMoNIb30BaTh MO Ha3Hauye-
HUIO TaKXXe B MepHOM cTakaHe © u nobon
npyroi nocyge. MNMpu onepaumu nepemeLLn-
BaHMA B NpoLiecce NpUroToBneHus 6mion
KacTpIOMio CHavana cnenyeT BblHYTh U3 Neyn
c uenbto ybepeub bneHgep oT neperpesa.



MopAapgok paboThbl
C HacapgKow-
U3Menb4UuTenem

(a) BepxHsia yactb

(b) Nessue

(c) Yawa

(d) Mopnoxka/kpblLka
NMPOTUB CKOJIbXKEHUS

M3amenbunTenb naeanbHo NoaxoauT Ons
Hapesku Msca, cblpa, NyKa, 3eMeHU, YeCHOKa,
MOPKOBH, FPeLIKUX OPEXOB, hyHAYKa, MUHAANS
u np.

[lns Hapeskv TBepAbIX NPOAYKTOB, Hanpumep,
cbipa, UCnonb3ynTe pexxum turbo ©).

[Mpumeyanue: Henb3sa MamenbvaTb 0YEHb
)KEeCTKMe NMpoayKThbl Takne Kak Kybuku nega,
MyCKaTHble Opexu, KoperHble 3epHa 1
Kpynnbil.

Mepepn onepayuen U3MenbYeHUA

cnepyer ...

® ropesaTb Ha KyCOYKMN MACO, CbIp, NYKOBULLbI,
YEeCHOK, MOPKOBb (CM Tabnuuy Ha cTp. 5;
CmM=CM, g=T, Sec =CekK, max =MaKkCUMyM)

® yaanuTb cTebnu TpasBbl M CKOPNyMy Opexos

® ynanuTb KOCTH, CYXOXKMUIUA U LLETUHY

1. MomHuTEe: OCTOPOXKHO CHUMUTE MNa
CTMKOBYIO KPbILLKY C HOXXEBOW BCTaBKMW.
HoxxeBas BcTaBka o4eHb ocTpas!

Bcerpa yoepxkusaviTte ee 3a NnacTUKOBYIO
ocHOBY. HapieHbTe ne3Bue Ha LieHTpanbHbIn
CTepXKeHb Yalum U3MenbunTens (c).
HaxkmuTe Ha Hero 0o 3amblkaHus. Becerpa
CTaBbTe Yallly Ha MOAJOXKKY YTObbI Mpe-
0OTBpaTUTb CKoNbXXeHue (d).

2. MNonoxuTe NPOAyKThI B YaLlly.

3. YCcTaHOBMUTE BEPXHIOIO YacTb (a) Ha vaLuy.

4. BcTaBbTe 91eKTpomoTop (O B BEPXHIOD
yacTb (a) mo ynopa.

5. HaxxmuTe kHonky ® munu © ons BknoYeHns
namenbuntens. B npouecce paboTel 0QHOM
pyKOW yaep>XuBante a1eKTPOMOTOp, a
Opyron vauy.

6. Mo oKOHYaHUM PaboTbl HAXXMUTE KHOMKK B
AONA BbICBOOOXKAEHUA 3NEKTPOMOTOpA.

7. CHUMUTE BEPXHIOK YacTb.

8. OCTOPOXXHO BbIHbTE N1E3BUE.

9. BblHbTE M3MeNbYEHHbIE NMPOOYKThI U3 YaLLn.
Mopnoxka NpoTUB CKOMbXEHWUS TaKkKe
Mcnonb3yeTcs ANs repMeTUYHOro 3akpbl-
TMSA YaLu.

YucTka npubopa

Mepepn YMCTKOM MOTOPHOM YacCTH OTKMIOUNTE
ee OT UCTOYHMKA INEKTPONUTaHMSA.
PekomMeHayeTCsi YUACTUTL MOTOPHYIO YacTb ©
TOMBKO C MOMOLLIbIO BNAXXHOW TKaHW. BepxHsas
4YacTb U3MeNbYUTENS (2) MOXKHO NMPOMbITh MO,
cTpyev BoAbl.

Bce npoune getanu bneHgepa MoxHo
NpoMbIBaThb B MOCY[OMOEYHON MaLLMHE Npu
Temneparype He Bbille 60 rpagycos.
PexyLime nessus nocne paboTbl B OYEHb
CorneHow cpefe cnepyeT Npononockarb
Heme[nneHHo. 13beranTe BbICOKON KOHLIEH-
TpaLum OUUCTUTENA UM CPpeCcTBa NS CHATUA
HaKumnu B MOCY[OMOEYHOW MaLLMHE.

Mpu paboTe ¢ npogyKTamu, MMELLUMH
HaCbILLeHHbIM LBET, Hanpumep, MOPKOBbIO,
nnacTMaccoBble geTanv MoryT oKpaluuBsa-
TbCA, MOATOMY Nnepef MorKon 6neHaepa B
NocyAOMOEYHON MaLLMHe NpoTMpanTe getanm
npubopa c fobaBneHnem pacTUTebHOro
macna.

JononHuTenbHble
NpUHagNeXXHOCTH

(MOXHO KynnTb B CepBUCHBIX LieHTpax
KomMMaHun Braun; HO He BO BCeX CTpaHax)

e BC: pononHuTenbHas Hacagka-uamenb-
unTenb, MOEeanbHO NOAXOAUT ONA HAPEe3KU
601bLLNMX 06 BEMOB MPOAYKTOB, a TakXe
NPUroTOBSIEHUS MOJTOYHbIX KOKTENNEN,
Nerkoro TecTa u Konku Kybukos nbaa.

e HC: BbICOKOCKOPOCTHasA Hacagka-u3mesb-
unTeNib ngeasibHO NOOxXoauT Ons Tpas,
NyKa, YeCHOKa, nepua opexos 1 1.4.

e Ckoba HacTeHHOro KpenneHus 6neHgepa.
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MpakTU4ecku npumep

MawoHes (cnonb3ymnte 6neHnep)
200-250 mn pacTuTesnbHOro macna

1 AKLO (C KenTkom)

1 cTonoBas noxxka MMMOHHOrO CoKa Unu
yKcyca conv v nepua (rno Bkycy)

MomecTWTe BCE MHIPEQMEHTbI B MEPHbIN
CTakaH B BblLLIEyKa3aHHOW nocnenosa-
TenbHocTK. MorpyaunTte 6neHaep 0o AHa
cTakaHa, BKIllounTe npubop nepeknoyaTenem
© v yoepxvBaiiTe ero B 9TOM MosIoXeHUn 0o
nony4yeHns OfHOPOJHON Macchl. [lanee, He
BbIKNoyasn 6neHpep, MenneHHo nepeme-
LanTe ero BBEPX-BHM3 [0 NpUobpeTeHns
MavioHe30M 0QHOPOAHOrO LiBETa U KOHCUC-
TEeHUMUW.

MopoxxeHoe (MCnoNnb3ynTe n3MenbyYnTenb)
100 r manuHbl (rnybokas 3amopo3ka)

10 r caxapHoro necka

80 r cn1BOK

[MomecTuTe BCe cOCTaBHbIE YacTu B yallly,
HaXXMUTE KHOMKY YCKOpeHHoro pexxuma ©) u
cmeluvBanTe B TedeHne npumepHo 30 cekyHA.
[MopasaTtb pekomeHayeTcA cpasy xe.

Coyc 13 aH40yCcoB (MCnonb3ynTe:
n3MenbYnTens)

30 r cyxux aH4oycoB

200 r mArkoro celpa «®dunagenbhus»
2 YalHbIX NTOXXKW ONTMBKOro macna

lMomecTWTe BCe KOMMOHEHTHI B YaLlly-
n3menbumnTenb. MNoctaBbTe NepeknoyaTens
CKOPOCTEN B MUHUMAasbHOE MOJSIOXKEHHE.
Haxkmute kHomky B v yaep>xusante oo
noslyYeHns OGHOPOAHOM Macchl. 3aBepLunTe
M3MenbYeHne UCosb3ysa KHOMKY Typ6o-
pexxuma ©). Bel MoxeTe uUcronb3oBath une
nococs, cbip Pokdop, nnv ronybom ceip BMECTO
npeanoXKeHHbIX KOMNOHEHTOB.

Bo3moxxHbI MogudmkaLmmn npubopa 6e3
npeaBapuUTenbHOrO YBeAOMIEHUS.
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[aHHoe u3genue cooTBeTCcTBYET
T Bcem TpebyembiM eBPONencKum u
AS46 poccuiickum ctaHgapTtam 6esona
CHOCTM U TMIMEHbI.

AnekTpuyeckuii Mukcep (bneHgep),
500-600 BatT

[MpounssegeHo B MNonbLue:

Hi-P Poland Sp. z 0.0.

Ul. Magazynowa 8

Bielany Wroctawskie

55-040 Kobierzyce

Poland

FapaHTUiHbIe 06A3aTenbcTBa BRAUN
[lna Bcex U3penuin Ml aem rapaHTuio Ha aea
roga, Ha4ynHas ¢ MoMeHTa nNpuobpeTeHns
napenus.

B TeueHue rapaHTUiiHOro nepmopa Mol
6ecnnaTHoO yCTpaHnM NyTem PeMOHTA,
3ameHbl feTanen unu 3aMmeHbl BCero nu3penus
niobble 3aBoackune AedeKTbl, BbI3BaHHbIE
He[0CTaTOYHbIM KA4eCTBOM MaTepuarnos unm
cbopku.

B cnyyae HeBO3MOXXHOCTM peMoHTa B
rapaHTUIHBIN Nepuoa n3genue MoxeT 6biTb
3aMeHeHO Ha HOBOE WIN aHanornyHoe B
COOTBETCTBMM C 3aKOHOM «O 3aLyuTe npas
notpebutenemn».

["apaHTWs obpeTaeT cuny, TONbKO ecnn faTa
NoKyNKW NOATBEPXXAAETCA NneyaTbio 1
noanuceio aunepa (MarasvHa) Ha nocnegHemn
CTpaHu1Lie OpUrMHaNIbLHOro PyKOBOACTBA MO
akcnnyataumm BRAUN, koTopas fiBnseTcA
rapaHTUNHBIM TasIOHOM.

OTa rapaHTus gevcTBuUTEeNbHA B 10604
cTpaHe, B KOTOpYIO 3TO usgenune
noctasnsaeTca BRAUN unu HasHauyeHHbIM
OMCTPUOBIOTOPOM, U rOe HUKakue
OrpaHMYeHns No MNOpPTY UK apyrue
NpaBoBbIE NMOMOXEHWS HE NPENATCTBYOT
npeaoCcTaBNeHNIo rapaHTUMHOro
obcny>KMBaHums.

["apaHTWs He NOKpbLIBaeT NOBPEXOEeHUs,
BbI3BaHHbIE HEMPABWIIbHLIM UCMONb30BaHUEM
(cM. TakXxe CrMCoK HUXe) U HOPMarbHbIN



M3HOC 6PUTBEHHBIX CETOK M HOXEN, Oe(EKThI,
oKasblBaloLLMe He3HAUYUTENbHBIV 3PEKT Ha
KayecTBO paboTkl npubopa.

OTa rapaHTusi TEpSieT CUNYy, ECNU PEMOHT
NPOU3BOAMSICA HE YNOSIHOMOYEHHBIM Ha TO
NMLIOM, W €CINN UCMONBb30BaHbI HE
opuruHanbHble getanvu BRAUN.

B cnyvae npegbaBneHns peknamauum no
YCIOBMAM OaHHOW rapaHTuu, nepeganTe
n3genve LiefMKoOM BMECTE C rapaHTUNHBIM
TasfioHoOM B 060 U3 LLEHTPOB CEPBUCHOIO
obcny>xkmeaHmna BRAUN.

Bce gpyrue Tpebosanus, Bkoyasa
TpeboBaHUs BO3MELLEHUS YObLITKOB,
MCKNOYaTCA, CNU Halla OTBETCTBEHHOCTb
He yCTaHOBIEHa B 3aKOHHOM MOpPSifKe.
Peknamauwmu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MpoAaBLIOM He nonagatoT nop
3Ty rapaHTuio.

B cooTBeTcTBMM C 3akoHOM P® N° 2300-1 oT
7.02.1992r. «O 3awuTte npas noTpebutenemn»
BRAUN ycTaHaBnvBaeT Cpok ciny>6bl Ha CBOM
M3oenusa paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa
NpUobpeTEHUS UM C MOMEHTa NPOU3BOLACTBA,
ecnv gaTy Nnpofdaxu yCTaHOBUTb
HEBO3MOXXHO.

M3genua BRAUN mnsrotosneHbl B
COOTBETCTBWM C BbICOKUMW TPEOOBaHUAMM
eBponenckoro kavectaa. Mpu 6eperkHom
MCMONb30BaHUM U NpW COBIOAEHWM MPaBWIT NO
aKcnnyaraumu, npuobpeteHHoe Bamu
nagenve BRAUN, MoXeT UMeTb 3HaUUTENBLHO
60nbLUWIA CPOK CYXObI, YeM CPOK
YCTaHOBJIEHHbIN B COOTBETCTBUM C
Poccuiicknm 3akoHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTUA He
pacnpocTpaHAeTCA:

— AedeKTbl, BbI3BaHHbIE POPC-MarkOPHbLIMM
obcToATENLCTBAMM;

— UCMOJb30BaHWe B NPodeccroHarbHbIX
uensx;

— HapyLueHre TpeboBaHWi PyKoBOACTBA MO
aKcnnyaTaumu;

— HenpaswWnbHas ycTaHOBKa Hanps>KeHns
nuTaroLLen cetu (ecnm aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEeXHUYECKNX N3MEHEHWI;

— MexaHu4yecKune nospexgeHus;

— NOBPEXAEHWSA MO BUHE XXMBOTHBIX, PbI3yHOB
1 HAcCeKOMbIX (B TOM YucIe cryyau

HaX0XOEHWA rPbI3YHOB U HACEKOMbIX BHYTPH
npnbopos);

— Aans npubopos, paboTatoLmx oT baTapeek, —
paboTa c HenogxoAALLUMU UMK
MCTOLLEHHbIMKU 6aTapenkamu, nobble
NOBPEXAEHWS, BbiI3BaHHbIE UCTOLLLEHHBIMU
Unu TeKywummn batapenkamu (cosetyem
nonb30BaThCA TOSLKO MPefoXpaHeHHbIMK
OT BbITEKaHMA 6aTtapenkamm);

— AnA 6puTB — CMATaA MM NOpBaHHAaA ceTka.

BHumanue! OpuruHanbHbiv FapaHTUiAHbIR
TanoH NOANeXuT U3bATUIO NpK obpaLlieHnn B
CEpBUCHbLIN LLIEHTP ANS rapaHTUAHOMO
pemoHTa. Nocne npoBegeHna pemMmoHTa
["apaHTuiHBIM TanoHom byneT ABNATLCA
3anofHeHHbIM opurnHan Jiucta BoiMONHEHUS
pPeMOHTa CO LUTaMNOM CEPBUCHOMO LieHTpa U
noAnucaHHbI NoTpebuTenem no nonyyYyeHnm
n3genvsa u3 pemoHTa. Tpebyvite
npocTaBneHnsa AaTbl BO3BPaTa U3 PeMOHTA,
CPOK rapaHTuu NpoaneBaeTcsa Ha Bpems
HaxoXXAeHUa U3Oenna B CEPBUCHOM LIEHTpe.
B cnyyae BO3HWKHOBEHWS CIIOXKHOCTEN C
BbIMOJIHEHWEM FrapaHTUMHOIO UK
nocnerapaHTUUHOro obcnyxueaHua npockba
coobwatb 06 3ToM B VIHhopmaLMOHHYO
Cnyx6y Cepsuca BRAUN no tenecoHy

8 800 200 20 20 (3BOHOK M3 Poccum
6ecnnartHo).
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YkpaiHCcbKa

Hawa npogykuis Bignosigae HauBULLMM
cTaHgapTam fKOCTi, PyHKLiOHaNbHOCTI Ta
om3anHy. Cnogisaemocs, wo Bu 6ynete
MOBHOIO MipOIO 3af,0BOMEeHi Balimm HoBYUM
npuabaHHam - 6neHgepom Braun.

YBara:

Byab nacka, yBaXkHO Ta NMOBHICTIO
03HanoMTecA 3 Lji€lo iIHCTPYKL el
nepeg TUM, AK NMPUCTYNUTHU [0 po6OTH
3 npynagom.

° Pixyui ne3a roctpo HaToueHi!

o6 yHuKHYTH TpaBm, byadb nacka,
NnoBOAbTECA 3 Nle3amu Ayxe
0bepexHo.

e 3aBxOM BigknoYanTe npunag sig gxepena
€NeKTPOXKMBIEHHSA NP MOro 36MpaHHi,
po36upaHHi, YMLLeHHi Ta 36epiraHHi.

e Llevi npunap He Nnpu3HayeHu ons
BMKOPUCTaHHA OiTbMMW YK MIOAbMU 3
obmexeHMMU isUYHUMK abo PO3yMOBUMMU
3nibHocTAMM 6€3 Harnagy NOanHK, WO
Bignosigae 3a ix 6e3neky. 3aranom,
pekomeHpoBaHo 36epiratv npunag nogani
Bif OiTen.

¢ He npomuBsaiiTe enektpomoTop @ B NpoTo-
YHiM BOJI Ta He 3aHyptonTe iX y Body.

e BneHpepu Braun BignosigaoTtb
BiAMNOBiAHWM BUMOram 6esneku. PemoHT
ab0 3aMiHy MepeXXHOro LUHypa NMOBUHHI
pOBUTK TEXHIYHI chaxisLi, L0 MaloTb
cneuianbHWM 003BiN. HenpaBunbHui Ta
HekBanihikoBaHU PEMOHT MOXKE CTBOPUTH
BEJIMKY 3arpo3y 340pOoB'to Ta XUTTIO
KopucTyBaua.

e [lepepn nigknoyeHHAM 6neHgepa oo
MepeXXHOi po3eTKM NepeBipTe BiANOBIQHICTb
Hanpyrv B Mepexi Hanpysi, BKasaHii Ha
HWXXHIV YacTuHi npunagy.

e [loTyXHIiCTb Npunagy po3paxosBaHa Ha
NoBCAKAEHHI NOTPebun POAUHN Y NPUroTy-
BaHHi Xi.

e CrakaH © i yawa- nogpibHoBay (c) He
npuaaTHi 4NA BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBU-
NbOBIN Neui.
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Onwuc npunagy

® Perynatop LUBWOKOCTI 0bepTaHHs
[Mepemunkay ons pisHWUX LUBMOKOCTEN
© KHonka npuckopeHoro pexxumy (turbo)
© EnektpomoTop

(E) KHOMKM BMBINbHEHHS pO60YMX YaCTUH
(® Hacapka-6neHgep

© CrakaH

@ MogpibHioBaY

PeryntoBaHHA LWWBUAKOCTI
obepTaHHA

Mpv BKNOYEHHI Nnepemukada pexumis By
MONOXEHHSA BKI. LUBMAKICTb 06epTaHHA
BiNoBigaTMme NOTOYHIN yCTaHOBLI peryns-
Topa ®). Yvm BULLle BCTAHOBIEHMI NapameTp
LUIBMOKOCTI, TUM BinbLue uncno obepTis
nogpibHoBava.

Bu moxxeTe perynioBaTtu LUBUAKICTE Mifg Yac
NPUroTyBaHHA, BUKOPUCTOBYIOYM BENUKMIA ab0
BKagiBHUI Naneub.

HawbinbLue uncno obepTiB QOCAraeTbCA nuLle
Npv HaTUCKaHHI KHOMKK npuckopiosaya turbo
©), AIky MOXHa BKIloYaTH, HaBiTb MUHAOYM
perynaTop Ans KOPOTKOYACHOro MNigBULLIEHHS
MOTY>XHOCTI.

MopAapok po6oTu 3 6GneHgepom

Brnenpgep ineanbHo npuoaTHUM NS NpUroTy-
BaHHSA COYCiB, MianuB, CyniB, ManoHesay,
OMTSAYOro XapyyBaHHs, a TakoX BCiX BUIB
KOKTenniB.

1. BctaBTe enektpomoTtop © y Hacagky-
6nenaep ® go gikcauii.

2. OnycTiTb 6neHpep B nocyn (6axaHo 3
BMCOKMMM KpasiMun) Ta HaTUCHITb
nepemvkay B abo npuckoptosay turbo ©).

3. Mo 3aKiHYeHHi pobOTK HATUCHITb KHOMKY B
[ONA BMBINbHEHHA Hacaaku-6neHgepa Ta
BUNMITB Ti.

Brnenpep MmoxxHa BUKOpUCTaTK 32 MPU3HAYEH-

HAM TaKOX Y MipHiK cknsHUi @ Ta 6ygb-akomy

iHwomy nocygi. MNMpv BUKOHaHHI onepadii

nepemiLLyBaHHsA B NMPoOLeci NpUroTyBaHHSA

CTpaB KacTpyJsito croyaTky NoTpibHO BUMHATH

3 neui 3 meToto 36eperxkeHHA bneHpepa Big

neperpisy.



MopAapgok po6oTH
3 HacafKoto-
nogpibHoBaYem

(a) BepxHsi vactnHa
nogpibHioBava

(b) INNeso

(c) Yawa

(d) Mipknagka/kpuwka
NPOTH KOB3aHHS

MogpibHIoBaY ifgeanbHO NigXoauTb Ansa
Hapi3ku m'aca, cupy, unbyni, 3eneHi, YacHUKY,
MOPKBW, BOSTOCbKMX ropixiB, hyHOyKa,
MUrganio ToLo.

[na Hapiskn TBepanX NPoJyKTiB, HaNpuknag,
cupy, BUKopUcTaiTe pexum turbo ©.

Mpumitka:

He moxxHa nofpibHioBaTh Oyxxe TBepAi
NPOAYKTK Taki AK KyOUKK Nboay, MyCKaTHI
ropixu, KaBoBi 3epHa Ta Kpymnw.

Mepepn onepauieto nogpiGHEHHA

NOTPIi6HO ...

® opisaTu Ha LUMaTO4KK M'ACO, CUp,
LMOYNUHK, YaCHUK, MOPKBY (OuB. Tabnuuto
Ha cTop. 5: cm=cMm, g=T, Sec =Cex,
max = MakCUMyM.

e BupganuTu ctebna Tpasu Ta LWKapnyny
ropixis

® BMOANUTU KICTKM, M ACHI CYXOXXUNnsA Ta
XPALL

1. Mam'aTavite: O6epeXKHO 3HIMITb NnacTu-
KOBY KPULLIKY 3 HO>KOBOI BCTaBkK. HoxoBa
BCTaBka fyxe roctpa! 3aBxau Tpumante ii
3a NnacTUKOBY OCHOBY. HaparHiTe neso Ha
LieHTparbHUIA CTPUXKEHb YaLli nogpibHoBaya
(c). HaTUCHITb Ha HBOrO 0O 3aMUKaHHSA.
3aBx/av cTaBTe Yallly Ha nigknagky ans
3anobiraHHA KoB3aHHto (d).

. MoknagiTe NPOAYKTH B yaLLy.

. BcTtaHoBITL BEpXHIO YacTuHy (a) Ha yatuy.

. BctaBTe enektpomoTtop © y y BEpXHIO
4YacTuHy () 0O 3aMUKaHHS.

5. HaTuCHiTb kHoMKy B ab0o © ons BKMOYEeHHs
nogpibHioBaya. B npoueci poboTu ogHieto
PYKOIO TPMManTe eneKkTpoMoTOp, a iHLLIOK
yaruy.

A OWOWN

6. Mo 3akiH4YeHHi po6OTH HATUCHITL KHOMKK (B)
[N BUBINbHEHHA enleKTpomoTopa.

. BHIMITb BEPXHIO YaCTUHY.

. ObepexxHO BUMMITb Nes0.

. BuimiTe 3gpibHeHi npogyKTK 3 vati.
Migknagka NpoTV KOB3aHHA TaKOX BUKOPU-
CTOBYETLCA AN1IA FEPMETUYHOIO 3aKpUTTA
yaLui.

© 0 N

YuweHHA npunagy

[Mepen YMLLEHHAM MOTOPHOI YacTUHM
BiOKMOUMTB i BiO OyKepena enekTpoxu-
BNEHHA. PeKOMeHOYETbCA YNCTUTU MOTOPHY
yacTuHy © TiNbKK 3a [OMOMOrOI0 BOSOrof
TKaHWHW. BepxHsa yacTuHa nogpibHioBava (a)
MO>KHa MPOMUTU Mif CTPyMeHeM Boau. Bei iHLLi
peTani 6nengepa MoXxHa NpomuBaTH B
NMoCcyAOMUIOUI MaLLKHI Npu Temneparypi He
BuLLe 60 rpagycis. Pixyui nesa nicna po6otu
B Aly’)Ke CONOHOMY CepefoBULLi NOTPi6GHO
NpoMosocKaTh HeramHo. YH1KamTe BUCOKOI
KOHL|eHTpaLii ouncHuka abo 3acoby ans
3HATTA HAKUMY B NOCY[OMMIOYIN MaLLMHI.
Mpw poboTi 3 NnpogykTamu, L0 MaTb
HacuyeHi Konbopu, Hanpuknag, MOpPKBOIo,
nnacTmacoBi getani MoXyTb oapbniosa-
TUCA, TOMY Nnepen MuiKoto bneHpepa B
NnocyaoMU oY MaLUMHI NpoTUpanTe geTani
npunagy 3 foAaBaHHAM POCIMHHOIO Macna.

OdopnaTtkoBi NpUHaNeXHoCTi

(MoxxHa KynnuTu B CepBiCHUX LieHTpax KoMnaHii
Braun; ane He B ycix kpaiHax)

e BC: popaTkoBa Hacagka-nogpibHioBay,
ineanbHO NiOXoauWTb ONA Hapi3aHHA
BEJIMKMX 0BCAriB MPOAYKTIB, @ TakoX
NPUroTYBaHHA MOMTOYHUX KOKTENNIB,
11erkoro TicTa Ta KOniHHA KyOuKiB nboay.

e HC: BucokowuBuakicHa Hacagka-
nogpibHoBaY igeanbHO NigxoauTb Ons
Tpas, unbyni, YaCHUKY, NepLo, ropixis
TOLWO.

e Ckoba HacTiHHOro KpinneHHs 6neHgepa.
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MpakTU4YHUHU NpUKnag

MawoHe3 (BMKOpUCTOBYMTE 6neHOepom)
200-250 mn pocnunHHOI onii

OfiHe fAnLe (3 XKOBTKOM)

1 cTonoBa NnoXkka NMMMOHHOIo COKy abo ouTy,
cofli Ta nepuo (3a cmakom)

[MomicTiTb BCi iHFpedieHTH B MipHY CKNSAHKY

y BULLIEBKA3aHin NOCNigoBHOCTI. 3aHypTe
6neHgep 00 OHa CKMAHKK, BBIMKHITE npunag
nepemukavem © Ta yTpUMyiTe MOro B LLbOMY
MONOXKEHHI [0 OTPUMAHHA OJHOPIAHOT Macu.
Hani, He BuKntovatoun 6neHgep, NOBINbLHO
nepemiLLyMTe oro [oropu Ta BHU3 0O
HabyTTa MaioOHEe30M OfHOPIOHUX KONbOPY Ta
KOHCUCTEHLiT.

Mopo3uBo (BUKOPUCTOBYWTE NoapibHIOBaY)
100 r ManuHu (3aMopO>KeHOT)

10 r yykpoBoi nyapwu

80 r BepLLKiB

CknapgiTb yci iHrpegieHTV B cTakaH, HaTUCHITb
nepemukay turbo © Ta 3miLLyhTe NPOTArom
npubnuaHo 30 cekyHn. MNoaasanTe Bigpasy.

AHYOYCHWI COyC (BUKOPUCTOBYUTE
nogpibHoBay)

30 r cyweHoro ine aH4yoycis

200 r BepLukoBoro cupy «®dinagensgis»
(«Philadelphia»)

2 CTONOBUX NOXXKW ONMBKOBOI Ol

MMomicTTK yci iHrpedieHTn y vaily nogpibHio-
Bava.

BcTaHOBUTU MiHIManNbHWUM LLIBUAKICHWA PEXUM.

HatnckaTtv kHonky B Ta yTpumyiTe Oo
ofgep>XaHHA OJHOPIgHOT Macu.

3akiHuMTN NPUroTyBaHHS COYCY, HAaTUCHYBLUM
KHOMKY MPUCKOPEHOro pexxkumy ©.

PisHi BapiaHT¥ coycy 3a LM peL,enTom MOXXHa
roTyBaTu, BAKOPUCTOBYHOUM JTIOCOCHHY,
pokop abo iHwWi ronybi cupun 3amicTb dine
aH4oyciB.
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3araneHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmu Braun pekomeHgosaHo
36epirati y XXMTI0BOMY MPUMILLLEHHI 32 YMOB
KIMHaTHOT TemnepaTypv Ta HopMarsbHOT
BOJIOrOCTi.

BupobHuk 3anuiuae 3a coboto npaso Ha
BHECEHHSA 3MiH 6e3 nonepeaHLOro
NoBiJOMNEHHS.

EnekTpuyHmii mikcep (6nenpep) Braun, Tun 4191

Appeca B YkpaiHi: TOB «[1pokTep eHg Fembn
Tpenginr YkpaiHa», Ykpaina, 04070, m.Kuis,

By”N. HabepexHo-XpelaTtuubka, 5/13, kopnyc
nit. A. Ten. (8-800) 505-0000. www.pg.com.ua

ToBap BYKOPUCTOBYBATU 3a NPU3HAYEHHAM,
BifMOBIOHO OO0 IHCTPYKUIi 3 ekcrinyaTauii.

[aTa BurotoBneHHs npoaykuii Braun BkasaHa
6e3nocepenHLO Ha BUPOOI (B MicLli
MapKyBaHHS) | CKNnafgaeTbCsa 3 TPbOX Lndp:
nepLua umgpa € 0OCTaHHLOK LIUPOO POKY
BUrOTOBJIEHHS, iHLUI ABI LMPHU € NOPASKOBUM
HOMEPOM TUXKHSA Y POLi.

["apaHTia — 2 poku. M0nNoBHMI Odhic cepBiCHOrO
ueHTpy Braun B Ykpaini: MMM «I.6.C.», Byn.
Fnnbounubka 53, m. Kuis. Ten. (044) 4286505.

Bupi6 He MiCTUTb LIKIOANMBKMX NS 300POB‘A
pevoBUH

O6napgHaHHSA Bignosigae BMMoram TexHi4Horo
pernameHTy obMeXXeHHA BUKOPUCTaHHSA
Oesknx HebeaneyHnx pevyoBuH B
eNeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY 06naaHaHHi.

¥

001

KpaiHa BupobHuuyTBa:
Hi-P Poland Sp. z 0.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland



FapaHTiHi 3060B’A3aHHA BUPOOGHHUKa

[nqa Bcix BUpobiB MM faemo rapaHTito Ha gBa
POKM, MOYMHAIOYM 3 MOMEHTY NpuabdaHHA
BMpoby abo 3 faTtu Moro BUpoOHULTBA, y pasi
BifICYTHOCTi 260 HeHanexHoro opopmneHHs
rapaHTiHOro TanoHy Ha Bupib.

MpoTarom rapaHTinMHOro nepiogy Mu
6€3KOLUTOBHO YCYBAEMO LUJIAXOM PEMOHTY,
3amiHu geTtanen abo 3amiHv BCbOro BUpoby
6yOb-AKi 3aBOACHKI OeEKTU, BUKIUKAHI
HeJoCcTaTHBO AKICTIO MaTepianis abo
CKNapaHHs.

Y BMNagKy HEMOXXSIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTinHui nepiod Bupi6 Moxe 6yTn
3aMiHEHUI Ha HOBMI abo aHanorivyHum
BiAMOBIAHO 40 3aKOHY MPO 3axucT npas
CroXuBauis.

[apaHTia HabyBae cunu nuLle, AKWO gaTta
KyniBni NiaTBEpOXKYETLCA NevaTkor Ta
nignMcom gunepa (MarasuHy) Ha
opuriHanbHOMy rapaHTinHOMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHIM CTOPIHLI opuriHanbHoOT
IHCTPYKUIi 3 ekcrinyaTauii Braun, fika Takox
MOXXe 6yTu rapaHTiiHUM TanoHOM.

Lisa rapaHTisa gincHa y 6yab-akin KpaiHi, B aKy
Lien Bupib nocTaBnsaeTLCA NPeacTaBHUKOM
KOMMaHii BUpobHMka abo npusHaveHum
OUCTPUO'IOTOPOM, Ta Ae XKXOOHI 0OMeXeHHs 3
imnopTy abo iHLWi NpaBoBi MOMIOXEHHA He
nepeLLKoAXatoTb HaJaHHIo rapaHTiINHOro
o6cnyroByBaHHs.

["apaHTia Ha 3amMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYYETLCA
B MOMEHT 3aKiHYEHHS rapaHTii Ha gaHui BUpIb.

["apaHTif He MOKPMBAE MOLUKOKEHHS, BUKITIMKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTaHHAM (OMB. TakoX nepenik
HWXX4e) HopMasibHe 3HOLLIYBaHHSA CITOK Ta HOXIB
LN FONIHHA, AeheKTH, L0 HESHAYHUM YMHOM
BNMBAIOTb Ha AKICTb poboT npunagy. Lia
rapaHTisi BTpayae cuny, AKLLO PEMOHT
3MiCHIOETECA HE BMOBHOBAXKEHOIO ANA LibOro
0co6010 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE
opuriHasibHi 3anacHi YaCTUHU BUPOOHMKa.

Y Bunagky npepn'saBneHHs peknamadii 3a
ymMmoBaMu QaHoi rapaHTii, nepeganTe Bupid

y MOBHOMY KOMIMJEKTI 3rifgHO onucy B
opuriHanbHin iIHCTPYKUii 3 ekcnnyaTadii pasom
3 rapaHTiHUM TanoHoMm y By fb-AKuni
CEPBICHWI LLEHTP, KU oghilliiHO
BMOBHOBa)XEHWI MPeACTaBHUKOM KOMMaHii
BUpPOOHMKA.

Bci iHLWi BUMOrK, pasom 3 BUMOrammu
BifLLKOOYBaHHSA 36UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halua BignoBiganbHIiCTb He BCTAHOBNEHA
3aKOHHWM YMHOM.

Bunagku, Ha ki He pO3MOBCIOOXKYETLCSA
rapaHTis:

— AedeKkTH, BUKNUKaHi opc-MaXKopHUMMU
obcTaBMHaMK;

— BUKOPWCTaHHSA 3 NpoheCiiHO0 MeToto abo 3
MeTO OTPUMAHHSA NPUBYTKY;

— NOPYLUEHHS BUMOT IHCTPYKLT 3
ekcnnyaTauii;

— HeBipHe BCTaHOBIEHHS HaMpyru1 Mepexi
YKMBJIEHHS (SIKLLIO Lie BUMAraeTbCs);

— 3[INCHEHHSA TeXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHi4Hi NOLLIKOOKEHHS;

— ANA Nnpunagis, Wo npawioTb Ha
baTapenkax —poboTa 3 HeBiANoBigHNMK 260
cnpauboBaHuMK baTtapenkamu, byob-sKi
MOLLUKOA)KEHHS, BUKIUKaHi cnpavLboBaHUMMU
abo nigTikatoummn batapenkamu;

— MOLUKOO)KEHHS 3 BUHM TBAPUH, TPU3YHIB Ta
Komax (B TOMy 4YuChi y BUNagKax
3HaXOM)KEHHS FPU3YHIB Ta KOMax ycepeauHi
npunagis)

— ans 6puTe — 3im'aTa abo nopeaHa ciTka.

YBara! [NapaHTiHWi TanoH nignsarae
BWJTYYEHHIO B Pa3i 3BEPHEHHA [0 CepBiCHOro
LIeHTPY 3 MPOXaHHAM NPO BUKOHaHHSA
rapaHTiMHOro pemoHTy. licns npoBeneHHA
PEMOHTY rapaHTiMHUM TanoHom byfae
BBa)KaTWCSA 3aroBHEHWI opuriHan nucTa
BMKOHAHOIO PEMOHTY 3i LUTAMMOM CEpPBICHOr0
LeHTPY Ta MignucaHui cnoXxueavem npo
OTPMMaHHA BMPOOY 3 PeMOHTY. ["apaHTiiHWUI
TepMiH NOJOBXYETLCA HA Nepiog, AKWUIA AaHni
BMPIib 3HaXOQMBCA B CEPBICHOMY LIEHTPI B
PEMOHTI.

B pasi BUHMKHEHHS TPYAHOLLIB 3 BUKOHaHHAM
rapaHTiMHOro Ta nicnarapaHTiMHOro
o6cnyroByBaHHs, MPOXaHHA 3BepTaTuca Ao
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iHchopmauinHoi cry>x6bu cepsicy NnpeAcTaBHUKa
KOMMaHii BUpobHuKa B YKpaiHi.

TenedoH rapsiyoi ninii 0 800 505 000. [3BiHKK
no YKpaiHi 3i cTauioHapHUX TeneOoHHNX
HOMepIB € 6€3KOLLTOBHUMM. [13BiHKK 3
MOOBifIbHMUX TenedOoHiB onnavyTbeca 3rigHo
Tapvdis BiANOBIAHOIO oneparopa.

TakoX MOXXHa OTpMMaTKh [o0[aTKOBY
iHpopmaLito Ha cepBicHOMY nopTani
BUPOOHUKA B iIHTEpPHETI
www.service.braun.com.
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Country of origin: Poland §ui¥ s S [

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near the
type plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of manu-
facture. The next two digits refer to the calendar week in the year of the manufacture.
Example: “5637" - The product was manufactured in week 37 of 2005.
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