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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hdchste Anspriiche an Qualitét, Funktionalitat
und Design zu erflillen. Wir wiinschen lhnen
mit Ihrem neuen Braun Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

o Die Messer und Einséatze (6a—6€) sind
sehr scharf! Behandeln Sie Schneid-
werkzeuge mit duBerster Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.
e Kinder oder Personen mit eingeschréankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten dirfen dieses Gerat nicht
benutzen, es sei denn, sie werden durch
eine fir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt. Grundsatzlich raten wir aber,
das Gerét von Kindern fern zu halten.
Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haus-
haltstiblicher Mengen konstruiert.
Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren des Gerétes,
oder wenn es unbeaufsichtigt ist.
Vor der Inbetriebnahme prtifen, ob die auf
dem Gerat angegebene Spannung mit Ihrer
Netzspannung Ubereinstimmt.
Stellen Sie sicher, dass der Stabmixer nicht
eingeschaltet ist, insbesondere wenn Sie ihn
in heiBe Flussigkeiten eintauchen oder aus
solchen herausnehmen.
Weder das Motorteil ® noch das Getriebe-
teil @ fur den Schlagbesen unter flieBen-
des Wasser halten oder ins Wasser tauchen.
Der Messbecher @ ist nicht mikrowellen-
geeignet.
Das Multifunktions-Zubehér @ darf nur
betrieben werden, wenn die Verriegelung
(2c) eingerastet ist und der Stopfer (1) sich
im Einfullschacht (2b) befindet.
Zum Einfullen in den Einflllschacht (2b)
stets den Stopfer, keine anderen Gegen-
sténde benutzen.
Schalten Sie immer das Gerat aus, bevor
Sie den Deckel (2) abnehmen.
Der Deckel (2) kann unter flieBendem
Wasser gereinigt werden, darf aber weder
in Wasser getaucht noch im Geschirrspuler
gereinigt werden.
Der Arbeitsbehélter (4) ist nicht mikrowellen-
geeignet.
Braun Geréte entsprechen den einschlégi-
gen Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen
und das Auswechseln der Anschlussleitung
durfen nur autorisierte Fachkrafte vorneh-
men. Durch unsachgeméaBe Reparaturen
koénnen erhebliche Gefahren fur den Benut-
zer entstehen.

Geratebeschreibung

® Motorteil

Ein-/Ausschalter fiir variable Geschwin-
digkeit

© Turbo-Schalter

© Drucktasten zum Lésen der Einsatze

® Stufenloser Geschwindigkeitsregler

® Plirierstab

© Messbecher mit luftdicht schlieBendem
Deckel

® Getriebeteil fiir Schlagbesen

@ Schlagbesen

@ Multifunktions-Zubehér (FP)

® Zerkleinerer (HC)

Einstellen der Geschwindigkeit

Wird der Schalter ® betétigt, entspricht die
Verarbeitungsgeschwindigkeit der Einstellung
des stufenlosen Geschwindigkeitsreglers ®.
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Je hoher die Einstellung, desto schneller die
Verarbeitung.

Die héchste Verarbeitungsgeschwindigkeit
erreichen Sie mit dem Turbo-Schalter ©. Er
kann auch fur kraftvolle Momentschaltungen
eingesetzt werden, ohne dass der Geschwin-
digkeitsregler betéatigt werden muss.

Je nach Anwendung werden folgende Einstel-
lungen empfohlen:

Stabmixer 1...turbo
Schlagbesen 3...15
Multifunktions-Zubehor siehe Verarbeitungs-
tabellen im Bildteil (j)
siehe Verarbeitungs-
tabellen im Bildteil (j)

Zerkleinerer

So bedienen Sie lhren Braun
Stabmixer ®

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die Zube-
reitung von Dips, Saucen, Suppen, Mayon-
naise, Baby-Nahrung sowie zum Mixen von
Getranken und Milch-Shakes.

a) Motorteil ® auf den Prierstab ® setzen
und einrasten lassen.

b) Stabmixer in das zu verarbeitende Gut
eintauchen und erst dann mit Schalter
oder © einschalten.

c) Zum Abnehmen des PUrierstabs die
beiden Drucktasten © driicken und den
Plrierstab abziehen.

Sie kdnnen den Stabmixer in dem Mess-
becher @ verwenden, aber auch in jedem
anderen GefaB3. Wenn Sie beim Kochen direkt
im Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht zu
Uberhitzen.

So bedienen Sie lhren
Schlagbesen @

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig
und Fertig-Desserts.

a) Schlagbesen @ in das Getriebeteil &

stecken, anschlieBend das Motorteil ®

in das Getriebeteil setzen und einrasten

lassen.

Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst

dann mit Schalter ® einschalten.

c) Zum Abnehmen die beiden Drucktasten
© driicken und das Getriebeteil abziehen.
AnschlieBend den Schlagbesen vom
Getriebeteil abziehen.

c

Fir beste Ergebnisse ...

e benutzen Sie eine breitere Schiissel anstelle
des Messbechers,

e Schlagbesen leicht schrag halten und im
Uhrzeigersinn bewegen.

Schlagsahne:
Maximal 400 ml gekuhlte Sahne verwenden

(min. 30 % Fettgehalt, 4-8 °C).

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwin-
digkeit (Stufe «1») und erhéhen Sie diese wah-
rend des Schlagens langsam auf Stufe «15».

Eischnee:

Maximal 4 EiweiBe schlagen.

Beginnen Sie mit einer mittleren Geschwin-
digkeit (Stufe «7») und erhéhen Sie diese
wahrend des Schlagens auf Stufe «15».

So verwenden Sie das
Multifunktions-Zubehor @

1 Stopfer

2 Deckel

2a Kupplung fur Motorteil
2b Einfullschacht

2c¢ Verriegelung



3 Messer

4 Arbeitsbehélter

5 Rutschfester Stitzdeckel (dient auch zum
VerschlieBen des Arbeitsbehalters)

6 Einsatztrager fir Schneid-/Raspelzubehor

6a Schneideinsatz

6b Raspeleinsatz (grob)

6¢ Raspeleinsatz (fein)

6d Julienne-Einsatz (viereckig)

6e Julienne-Einsatz (dreieckig)

Zerkleinern
(siehe Bildabschnitt I mit Verarbeitungs-
tabelle j)

Das Messer (3) eignet sich hervorragend zum
Hacken und Zerkleinern von Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten,
Walnissen, Mandeln etc.

Wahlen Sie flir das Zerkleinern harter Giter
(z.B. harter Kase) den Turbo-Schalter ©.

Bitte beachten: Dieses Gerét ist nicht fur
das Zerkleinern von extrem hartem Gut (z.B.
Muskatnusse, Kaffeebohnen oder Getreide)
geeignet.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlcke schneiden,

e Krauterstiele und Nuss-Schalen entfernen,

e alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
bei Fleisch entfernen.

a) Vor dem Einsetzen des Messers (3) die

Kunststoffhille vorsichtig entfernen.

Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf.

Immer am Kunststoffschaft anfassen. Das

Messer auf die Achse im Arbeitsbehélter

(4) setzen und leicht drehen, damit es

einrastet. Arbeitsbehalter immer auf den

Stutzdeckel (5) setzen.

Das zu verarbeitende Gut einflllen.

c) Beim Aufsetzen des Deckels (2) muss

sich die Verriegelung (2c) rechts neben

dem Handgriff befinden. Dann den Deckel

im Uhrzeigersinn drehen, so dass die

Verriegelung hoérbar Uber dem Handgriff

einrastet.

Motorteil ® auf die Kupplung (2a) setzen

und einrasten lassen. Stopfer (1) in den

Einflllschacht (2b) setzen.

e) Schalter ® oder © betatigen und mit
der anderen Hand den Arbeitsbehélter
festhalten.

f) Nach Gebrauch die Drucktasten ©
betétigen, um das Motorteil abzunehmen.
Stopfer entnehmen.

g) Zum Abnehmen des Deckels die Verriege-
lung (2c) gedriickt halten und den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn
zu lésen.

h/ij)Messer zunéchst etwas drehen, dann
vorsichtig herausnehmen. AnschlieBend
koénnen Sie das verarbeitete Gut ent-
nehmen.

ke

e

Mixen leichter Teige

Sie kénnen das Messer (3) auch fiir das
Mixen leichter Teige verwenden (z.B. Pfann-
kuchenteig oder Fertigmischungen fir bis zu
250 g Mehl).

Bei Pfannkuchenteig, z. B, zuerst fllssige
Zutaten in den Arbeitsbehalter flllen, dann
Mehl und schlieBlich Eier hinzuftigen. Turbo-
Schalter © driicken und den Teig mixen, bis
er glatt ist.

Schneid-/Raspelzubehor

(siehe Bildteil Il mit Verarbeitungstabelle j)
Mit dem Schneideinsatz (6a) kdnnen Sie
z.B. Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel, M&hren,
Radieschen, rohe Kartoffeln, Zucchini oder
Kohl schneiden.

Mit den Raspeleinsatzen (6b, 6¢) kbnnen
Sie z.B. Apfel, Méhren, rohe Kartoffeln, Rote
Beete, Kohl oder Kése (weich bis mittelhart)
raspeln. Die Julienne-Scheiben (6d, 6e)
schneiden Gemdise in Streifen. Die Schneid-
und Raspeleinsétze sollten vorsichtig
gehandhabt werden, um Verletzungen zu
vermeiden.

a)

Einsatz (6a—6e€) in den Einsatztrager (6)
einsetzen und einrasten lassen. Einsatz-
trager auf die Achse im Arbeitsbehélter
setzen und drehen, damit er hérbar ein-
rastet.

Beim Aufsetzen des Deckels (2) muss
sich die Verriegelung (2c) rechts neben
dem Handgriff befinden. Dann den Deckel
im Uhrzeigersinn drehen, so dass die
Verriegelung hérbar Uber dem Handgriff
einrastet.

Motorteil auf die Kupplung (2a) setzen
und einrasten lassen. Geschwindigkeit
entsprechend der Verarbeitungstabelle

(j) einstellen.

Das zu verarbeitende Gut in den Einftill-
schacht geben. Nie bei laufendem Gerat
in den Einflllschacht greifen. Immer den
Stopfer (1) verwenden.

Zum Einschalten des Motorteils Schalter
oder © betatigen.

Nach Gebrauch die Drucktasten ©
betatigen, um das Motorteil abzunehmen.
Stopfer entnehmen.

Zum Abnehmen des Deckels die Verriege-
lung (2c) gedriickt halten und den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn
zu l6sen.

Entnehmen Sie zuerst den Einsatztrager,
dann das verarbeitete Gut. Zum Entneh-
men der Einsétze (6a - 6e) aus dem Ein-
satztrager, driicken Sie das nach unten
ragende Ende des Einsatzes nach oben.

So bedienen Sie lhren
Zerkleinerer @

1
2
3
4

Oberteil
Messer
Arbeitsbehélter
Stitzdeckel

Mit dem Zerkleinerer konnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Chilis
(mit Wasser), Karotten, Walntsse, Mandeln,
Trockenpflaumen etc. perfekt hacken und
zerkleinern.

Verwenden Sie flr das Zerkleinern harter Giiter
(z.B. harter Kase) den Turbo-Schalter ©.

Bitte beachten: Extrem hartes Gut (z.B.
Eiswurfel, Muskatnusse, Kaffeebohnen und
Getreide) darf nicht zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

groBes Gut in Stiicke schneiden,

Stiele und Nuss-Schalen entfernen,

alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
bei Fleisch entfernen.

Fir beste Ergebnisse die in der Verarbeitungs-
tabelle (j) empfohlenen Geschwindigkeitsein-
stellungen beachten.

Hacken und Zerkleinern

a)

b)
0

Vor dem Einsetzen des Messers (2) die
Kunststoffhulle vorsichtig entfernen.
Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf! Nur
am Kunststoffschaft anfassen und auf

die Achse im Arbeitsbehalter (3) setzen.
Herunterdriicken und um 90° drehen.
Arbeitsbehalter immer auf den Stltzdeckel
(4) setzen.

Das zu verarbeitende Gut einflllen.
Oberteil (1) auf den Arbeitsbehalter setzen.
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d) Das Motorteil ® in das Oberteil (1) stecken,
bis es einrastet.

e) Motorteil mit Schalter ® oder © einschal-
ten. Halten Sie wahrend der Verarbeitung
das Motorteil mit der einen, den Zerklei-
nerer mit der anderen Hand fest. Den Zer-
kleinerer pro Anwendung maximal 2 Minu-
ten lang benutzen.

f) Nach Gebrauch die Drucktasten ©
betétigen, um das Motorteil abzunehmen.

g) Oberteil abnehmen.

h) Messer vorsichtig herausnehmen.

i) Dann das Gut ausleeren. Der Stiitzdeckel
dient auch zum VerschlieBen des Arbeits-
behalters.

Reinigung

Das Motorteil und das Getriebeteil fir den
Schlagbesen nur mit einem feuchten Tuch
abwischen. Der Deckel (2) kann unter flieBen-
dem Wasser gereinigt werden, darf aber
weder in Wasser getaucht noch im Geschirr-
spller gereinigt werden. Alle anderen Teile
sind spilmaschinengeeignet.

Wir empfehlen, die Julienne-Einsatze direkt
nach dem Gebrauch zu reinigen, um zu
verhindern, dass Lebensmittelreste in den
Zwischenrdumen zuriickbleiben. Messer
und Einsétze (6a—6e) sollten vorsichtig in die
Spilmaschine gelegt werden.

Bei farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten)
koénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie sie
spulen.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhaltlich, jedoch

nicht in allen Landern)

e BC: Zerkleinerer, ideal fur das Zerkleinern
groBer Mengen sowie das Zubereiten von
Shakes, leichten Teigen und das Zerkleinern
von Eiswiirfeln.

e Wandhalter

Rezept-Beispiele

Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den
Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Messbecher stellen und den Turbo-Schalter
© driicken. Den Stabmixer in dieser Position
halten, bis das Ol emulgiert.

Ohne auszuschalten den Stabmixer dann
langsam anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Vanille-Honig-Pflaumen

(als Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)
(verwenden Sie den Zerkleinerer ® bei
Geschwindigkeit «turbo»)

Fillen Sie 60 g cremigen Honig und 50 g
Pflaumen in den Arbeitsbehalter und mixen
Sie 10 Sekunden, figen Sie dann 30 ml
Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu und mixen
Sie noch 3 Sekunden weiter.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Geréat entspricht den
EU-Richtlinien EMV 2004/108/EG
und Niederspannung 2006/95/EC.

ce

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmdll
entsorgt werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst oder
lokal verfligbare Riickgabe- und Sammel-
stellen erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully
and completely before using the appliance.

o The blades and the tools (6a-6€) are
very sharp! To avoid injuries, please
handle blades with utmost care.
e This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical
or mental capabilities, unless they are given
supervision by a person responsible for their
safety. In general, we recommend that you
keep the appliance out of reach of children.
The appliance is constructed to process
normal household quantities.
Always unplug the appliance when it is left
unattended and before assembling, disas-
sembling, cleaning or storing.
Before operating, check whether your
voltage corresponds to the voltage printed
on the bottom of the appliance.
Especially when operating the handblender
attachment in hot liquids, do not immerse
the blender shaft into — or remove it from the
liquid while the appliance is switched on.
Do not hold the motor part ®, nor the
whisk gearbox & under running water, nor
immerse them in water.
¢ The beaker @ is not microwave-proof.
Before operating the food preparation
attachment @, make sure that the lid inter-
lock (2c) is properly clicked in and that the
pusher (1) is in place.
Do not insert other tools than the pusher (1)
into the filling tube during processing.
Always switch off the appliance before
removing the lid (2).
The lid (2) can be cleaned under running
water, but do not immerse it in water, nor
clean it in a dishwasher.
The bowl (4) is not microwave-proof.
Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replace-
ment of the mains cord must only be done
by authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause con-
siderable hazards to the user.

Description

® Motor part

On/off switch for variable speed
© Turbo switch

© Release buttons

® Variable speed regulator

® Blender shaft

© Measuring beaker with air-tight lid
® Whisk gearbox

® Whisk

@ Food preparation (FP) attachment
® Chopper (HC)

Setting the speed

When activating switch ®, the processing
speed corresponds to the setting of the
variable speed regulator ®. The higher
the speed setting, the faster and finer the
chopping results will be.

For maximum processing speed, press the
turbo switch ©. You may also use the turbo
switch for instant powerful pulses without
having to manipulate the speed regulator.
Depending on your application, we recom-
mend the following speed settings:



Handblender 1... turbo

Whisk 3...15

Food preparation

attachment see speed tables in
picture sections (j)

Chopper see speed tables in

picture sections (j)

How to operate your handblender ®

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks
and milkshakes:

a) Insert the motor part ® into the blender
shaft ® until it locks.

b) Introduce the handblender vertically into
the vessel, then press switch ® or turbo
switch ©.

c) To release the blender shaft after use,
press buttons @ and pull it off.

You can operate the handblender in the
measuring beaker ©, and just as well in any
other vessel. When blending directly in the
saucepan while cooking, take the pan from
the stove first to protect the appliance from
overheating.

How to operate your whisk @

Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites and mixing sponges and
ready-mix desserts:

a) Insert the whisk @ into the whisk gearbox
@, then insert the motor part ® into the
gearbox until it locks.

b) Place the whisk in a vessel and only then,
press switch ® to operate it.

c) To release, press buttons © and pull off
the gearbox. Then pull the whisk out of the
gearbox.

For best results ...

e use a wide bowl rather than the beaker

e move the whisk clockwise, holding it slightly
inclined

Whipped cream:

Only whip up to 400 ml chilled cream

(min. 30 % fat content, 4-8 °C).

Start with a low speed setting «1» and while
whipping, increase the speed to setting «15».

Egg_snow:

Only whip up to 4 egg whites.

Start with a medium speed setting «7» and while
beating, increase the speed to setting «15».

How to operate your food
preparation (FP) attachment ®

1 Pusher

2 Lid

2a Coupling for motor part
2b Filling tube

2c Lid interlock

3 Blade

4 Bowl

5 Anti-slip base (also serves as a lid)
6 Tool holder

6a Slicing tool

6b Shredding tool (coarse)
6¢ Shredding tool (fine)

6d Julienne tool (rectangular)
6e Julienne tool (triangular)

Chopping

(see picture section | with processing table j)
The blade (3) is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods, use the turbo
switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such
as nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping ...

e pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots, chillies

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

e remove bones, tendons and gristle from
meat

a) Carefully remove the plastic cover from
the blade (3). Caution: the blade is very
sharp! Always hold it by the upper plastic
part. Place the blade on the centre pin of
the bowl (4) and give it a turn to lock into
place. Always place the bowl on the anti-
slip base (5).

b) Place the food in the chopper bowl.

c) Attach the lid (2) onto the bowl with the

interlock (2c) positioned next to the bowl

handle. To lock the lid, turn it clockwise so
that the interlock engages with a «click»
above the handle.

Insert the motor part ® into the coupling

(2a) until it locks. Make sure the pusher is

in place.

e) To operate, press switch ® or © on the
motor part and take hold of the bowl with
your other hand.

f) After use, press buttons © to remove the
motor part. Remove the pusher.

g) Pressing the lid interlock (2c), turn the lid
(2) counter-clockwise to unlatch it and lift it

-

e

up.

h/i)Carefully take out the blade by turning and
pulling it, before removing the processed
food.

Mixing light dough

Using the blade (3), you may also mix light
dough like a pancake batter or a cake mixture
based on up to 250 g flour.

For a pancake batter, for instance, first pour
liquids into the bowl, then add flour and finally
eggs. Pressing the turbo switch ©, mix the
batter until smooth.

Slicing / shredding
(see picture section Il with processing table j)

Using the slicing tool (6a), you can slice e.g.
cucumbers, onions, mushrooms, apples,
carrots, radishes, raw potatoes, courgettes,
cabbage.

Using the shredding tools (6b, 6c), you can
shred e.g. apples, carrots, raw potatoes,
beetroot, cabbage, cheese (soft to medium).
The Julienne tools (6d, 6€) cut food into strips.
These tools should be handled with care to
avoid injury.

a) Place a tool (6a—-6e€) into the tool holder

(6) and snap into position. Place the tool

holder on the centre pin of the bowl and

give it a turn to lock into place.

Attach the lid (2) onto the bowl with the

interlock (2c) positioned next to the bowl

handle. To lock the lid, turn it clockwise so
that the interlock engages with a «click»
above the handle.

c) Insert the motor part into the coupling until
it locks. Select speed settings according to
recommendations in picture (j).

d) Fill the food to be processed into the filling
tube. Never reach into the filling tube when
the appliance is switched on. Always use
the pusher (1) to feed in food.

e) Press switch ® or © on the motor part to
operate.

b

-



f) After use, press buttons © to remove the
motor part.

g) Pressing the lid interlock (2c), turn the lid
counter-clockwise to unlatch it and lift it up.

h) Take out the tool holder before removing
the processed food. To remove the tool
(6a—6€), push it up at the end that
protrudes at the bottom of the tool holder.

How to operate your chopper
attachment @

1 Upper part

2 Blade

3 Chopper bowl
4 Anti-slip base/lid

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, chilis
(with water), carrots, walnuts, hazelnuts,
almonds, prunes etc.

When chopping hard goods (e.g. hard cheese)
use the turbo switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such
as ice cubes, nutmeg, coffee beans or grains.

Before chopping ...

— pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots, chillies,

— remove stems from herbs, shell nuts,

— remove bones, tendons and gristle from
meet.

For best results, please refer to the speed
settings recommended in the processing
table (j).

Chopping

a) Carefully remove the plastic cover from the
blade (2). Caution: The blade is very sharp!
Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of the
chopper bowl (3). Press down the blade
and turn 90° to lock it. Always place the
chopper bowl on the anti-slip base (4).

b) Place the food in the chopper bowl.

c) Put the upper part (1) on the chopper bowl.

d) Insert the motor part ® into the upper part
(1) until it locks into place.

e) Press switch ® or © to operate the chop-
per. During processing, hold the motor
part with one hand and the chopper bowl
with the other. Do not use the chopper for
longer than 2 minutes.

f) After use, press buttons © to remove the
motor part.

g) Then remove the upper part.

h) Carefully take out the blade.

i) Remove the processed food from the
chopper bowl. The anti-slip base also
serves as a lid for the chopper bowl.

Cleaning the appliance

Clean the motor part ® and the whisk
gearbox ® with a damp cloth only. The lid
(2) can be cleaned under running water, but
do not immerse it in water, nor clean it in a
dishwasher.

We recommend cleaning the Julienne

tools immediately after use to prevent food
remaining in the gaps. Blades and tools
(6a—6€) should be placed carefully in the
dishwasher.

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance may
become discoloured. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Accessories

(available at Braun Service Centres; however
not in every country)
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e BC: Chopper attachment, perfectly suited
for chopping large quantities as well as for
preparing shakes, making light doughs and
crushing ice cubes.

e Wall mount

Recipe examples

Mayonnaise (use handblender)

200-250 ml oil,

1 egg (yolk and white),

1 tbsp. lemon juice or vinegar,

salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according
to the a.m. order. Introduce the handblender
to the base of the beaker. Pressing the turbo
switch ©, keep the handblender in this
position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down
until the mayonnaise is well combined.

Vanilla-Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)

(use the chopper attachment ®, speed
«turbo»)

Fill 60 g creamy honey and 50 g prunes into
the chopper bowl and chop 10 seconds,
then add 30 ml water (vanilla-flavoured) and
resume chopping for 3 seconds.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 2004/108/EC and Low
Voltage 2006/95/EC.

the household waste at the end of its
useful life. Disposal can take place at a
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

Please do not dispose of the product in K

Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour
satisfaire aux plus hautes exigences de
qualité, de fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau préparateur
culinaire Braun vous apportera entiére satis-
faction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement et en
entier avant d’utiliser cet appareil.

o Les lames et les outils (6a—6e) sont
tres coupants ! Pour ne pas vous
blesser, manipulez les lames avec
précaution.
e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales
et physiques réduites a moins qu’elles
ne soient sous la surveillance d’un adulte
responsable de leur sécurité. Mais de
maniére générale nous recommandons de
maintenir cet appareil hors de portée des
enfants.
Cet appareil a été congu pour la préparation
de quantités domestiques classiques.
Débranchez systématiquement I'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas, et avant de
monter ou de démonter des accessoires, de
le nettoyer ou de le ranger.
e Avant de brancher 'appareil, bien vérifier
que la tension correspond a celle indiquée
sous I'appareil (bloc moteur).
Durant I'utilisation du mixeur dans des
liquides chauds, ne pas immerger le pied
mixeur ou le retirer du liquide lorsque
I’appareil est en marche.



¢ Ne pas passer le bloc moteur ® ni le
systéme d’entrainement du fouet ® sous
I’eau, ni les plonger dans I'eau.

Le bol mesureur @ ne peut étre utilisé dans
un four a micro-ondes.

Avant d'utiliser le kit d’accessoires de
préparation (D, vérifier que le couvercle (2c)
et le poussoir (1) sont bien en place

Ne pas insérer d’autres instruments que le
poussoir (1) et le tube de remplissage du bol
(2b) pendant I'utilisation.

Toujours éteindre I'appareil avant de retirer
le couvercle (2).

Le couvercle (2) peut étre nettoyé a I’eau
claire, mais ne pas I'immerger sous I’eau, ni
le laver au lave vaisselle.

Le bol (4) ne peut étre utilisé dans un four a
micro-ondes.

Les appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le remplacement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniguement par les Centres de Service
Agréés Braun. Des réparations effectuées
par du personnel non qualifié peuvent
causer accidents ou blessures a I'utilisateur.

Description

® Bloc moteur

Interrupteur marche/arrét pour utilisation
avec le variateur de vitesses

© Touche turbo

© Bouton de déverrouillage des accessoires

® Variateur de vitesses électronique

® Pied mixeur

© Bol mesureur avec couvercle hermétique

® Systéme d’entrainement du fouet

@® Fouet métal

@ Kit d’accessoires de préparation (FP)

® Hachoir (HC)

Utilisation des vitesses

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/
arrét ®, la vitesse correspond a celle
sélectionnée avec le variateur de vitesses
électronique ®. Plus la vitesse sélectionnée
est élevée, plus les résultats sont rapides.
Cependant, la vitesse maximum ne peut étre
atteinte qu’en appuyant sur la touche turbo
©. Vous pouvez aussi utiliser la fonction
turbo pour utiliser le maximum de puissance
de maniére instantanée sans avoir a faire

de changement sur le variateur de vitesses
électronique.

Selon le type d’utilisation, nous vous recom-
mandons I'utilisation des vitesses suivantes :

Pied mixeur 1...turbo

Fouet métal 3...15

Kit d’accessoires  se référer aux dessins (j)
Hachoir se référer aux dessins (j)

Comment utiliser votre mixeur ®

Le mixeur est parfaitement adapté a la

préparation de sauces, soupes, mayonnaise,

aliments pour bébé, ainsi qu’a celle des

boissons mixées et milk-shakes:

a) Insérez le bloc moteur ® dans le pied

mixeur ® jusqu’a ce qu’il s’enclenche et

se verrouille.

Introduisez verticalement le mixeur dans le

récipient et ensuite seulement appuyez sur

la touche marche/arrét ® ou sur la touche

turbo ©.

c) Pour démonter I'accessoire pied mixeur,
appuyez sur le bouton © et retirez le pied
mixeur.

S

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol
mesureur @, aussi bien que dans d’autres

récipients. Si vous utilisez le mixeur directe-
ment dans une casserole pendant la cuisson,
retirez-la d’abord du feu pour protéger votre
mixeur de toute chaleur excessive.

Comment utiliser le fouet métal @

Utilisez le fouet métal uniquement pour fouet-
ter la creme, monter les blancs en neige, mixer
gateaux, mousselines et desserts réalisés a
base de préparations:
a) Insérez le fouet métal (O dans le systéme
d’entrainement du fouet ®, puis insérez le
bloc moteur ® dans le systéme d’entraine-
ment jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
Introduisez le fouet métal dans un récipient
et ensuite seulement appuyez sur la touche
marche/arrét ® pour le faire fonctionner.
c) Pour démonter I'accessoire fouet métal
apres I'utilisation, appuyez sur le bouton
O et retirez le systéme d’entrainement.
Ensuite, retirez le fouet métal du systeme
d’entrainement.

c

Pour de meilleurs résultats ...

® ne pas utiliser le bol mesuveur, mais un bol
plus grand,

e déplacer le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre en le maintenant légerement
incliné.

Créme fouettée

Fouettez jusqu’a 400 ml de creme fraiche (min
30% de matiere grasse, 4-8 °C) Commencez
a vitesse basse «1», puis, tout en fouettant,
augmentez la vitesse jusqu’a « 15».

Oeufs en neige
Fouettez jusqu’a 4 blancs d’oeufs a la fois.

Commencez a vitesse moyenne «7 », puis,
tout en fouettant, augmentez la vitesse
jusqu’a «15».

Comment utiliser le kit
d’accessoires de préparation @

1 Poussoir

2 Couvercle

2a Fixation pour bloc moteur

2b Tube pour remplissage du bol

2c Systeme de fermeture du couvercle

3 Couteaux

4 Bol

5 Base anti-dérapante (sert aussi de
couvercle)

6 Disque de soutien des accessoires

6a Accessoire pour émincer

6b Accessoire pour raper (épais)

6¢ Accessoire pour raper (fin)

6d Accessoire a Julienne (rectangulaire)

6e Accessoire a Julienne (triangulaire)

Hacher
(Voir image partie | dans la notice j)

Les couteaux (3) sont tout a fait adaptés

pour hacher de la viande, du fromage, des
oignons, des herbes des carottes, des noix,
des amandes. Pour hacher des aliments durs
(exemple: grains de café et fromages a pate
dure), utiliser la fonction turbo ©.

Remarque : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que noix de muscade,
grains de café et autres grains.

Avant de hacher ...

e découper la viande, le fromage, les oignons,
les herbes, les carottes, les piments,

e enlever les tiges et dénoyauter les aliments,

e enlever les os, tendons et nerfs de la viande.
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a) Enlever avec précaution le plastique des
couteaux (3). Attention : les lames sont
trés tranchantes! Manipulez-les toujours
en tenant la partie supérieure en plastique.
Placer les couteaux sur I’axe central du
bol (4) et faites-les pivoter jusqu’a ce qu’il
s’enclenche. Toujours placer le bol sur son
socle anti-dérapant (5).

Mettez les aliments dans le bol.

Lo

du bol (2c). Pour fermer le couvercle du

bol, le tourner dans le sens des aiguilles

d’une montre, jusqu’a entendre un «clic»
de fermeture au niveau de la poignée.

Insérer le bloc moteur ® dans le systéme

de fixation pour bloc moteur jusqu’a ce

qu’il s’enclenche (2a). S’assurer que le
poussoir est bien en place.

e) Appuyer sur le bouton ® ou © du bloc
moteur pour la mise en marche. Maintenir
le bloc moteur avec une main et le bol
avec l'autre.

f) Apres utilisation, appuyer sur le bouton
© pour enlever le bloc moteur. Enlever le
POUSSOIr.

g) Appuyer sur le systeme de fermeture (2c)
pour enlever le couvercle. Vous pouvez
ensuite enlever le couvercle (2) en le
tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre pour le dévérouiller et
I’enlever.

h/i)Retirer le couteau avec précaution en les
tournant et les tirant, avant d’enlever les
aliments préparés.

e

Mixer des pates légeéres

En utilisant les couteaux (3), vous pouvez
mélanger des pates légéres comme la pate a
crépes ou pate a gateaux ayant une base de
250 g de farine.

Pour la pate a crépes par exemple, verser
d’abord les liquides dans le bol, ajouter
ensuite la farine, puis les oeufs. Appuyer sur
la touche turbo ©, mélanger la pate jusqu’a
ce qu’elle soit lisse.

Emincer / Raper

(Voir image partie Il dans la notice j)

En utilisant I'accessoire pour émincer (6a),
vous pouvez couper des concombres, des
oignons, des champignons, des pommes,

des carottes, des radis, des courgettes et des

choux.

En utilisant I’accessoires pour raper (6b, 6c),
vous pouvez raper des concombres, des
oignons, des champignons, des pommes,
des carottes, des radis, des courgettes, du

fromage et des choux. L’accessoire a Julienne

(6d, 6€) coupe les aliments en lamelles.

Ces accessoires coupants doivent étre mani-
pulés avec précaution afin d’éviter coupures
et blessures.

a) Placer I'accessoire (6a — 6€) dans le disque

de soutien des accessoires (6) jusqu’au
clic. Le placer sur I’axe central du bol et le
faire pivoter jusqu’a sa mise en place.

z

du bol (2c). Pour fermer le couvercle du
bol, le tourner dans le sens des aiguilles
d’une montre, jusqu’a entendre un «clic»
de fermeture au niveau de la poignée
c) Insérer le bloc moteur sur le systéeme
d’entrainement (2a) jusqu’a ce gu’il
s’enclenche. Sélectionner les vitesses en
suivant les recommandations données
dans (j).
Remplir le bol avec les aliments a
hacher. Ne pas remplir le bol pendant le
fonctionnement de I'appareil. Toujours
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Placer le couvercle (2) sur le bol en plagant
le systeme de fermeture pres de la poignée

Placer le couvercle (2) sur le bol en plagant
le systéeme de fermeture pres de la poignée

utiliser le poussoir (1) pour remplir le bol de
nourriture.

e) Appuyer sur le bouton ® ou ©) sur le bloc
moteur pour mettre en fonctionnement.

f) Apres utilisation, appuyer sur le bouton
© pour enlever le bloc moteur. Enlever le
POUSSOiIr.

g) Appuyer sur le systéme de fermeture (2c)
pour enlever le couvercle. Vous pouvez
ensuite enlever le couvercle en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre pour le dévérouiller.

h) Enlever le disque de soutien des
accessoires avant d’enlever les aliments
préparés. Pour enlever les accessoires
pour émincer ou raper du disque de
soutien, appuyer sur le haut du niveau de
la languette métallique a I'extrémité de
I’accessoire.

Mode d’emploi de I’accessoire
hachoir @

1 Entraineur

2 Lame

3 Bol du hachoir

4 Socle anti-déparant

Le hachoir convient parfaitement pour la
viande, le fromage, les oignons, les fines
herbes, I'ail, le piment (avec de I'eau), les
carottes, les noix, les noisettes, les amandes,
les pruneaux, etc.

Lorsque vous mixez des aliments durs
(fromages secs par exemple), utilisez le
bouton turbo ©.

N.B. : Ne pas hacher d’aliments extrémement
durs, tels que glagons, noix de muscade,
grains de café ou grains de blé.

Avant de hacher ...

— pré-découper la viande, le fromage, les
oignons, I'ail, les carottes, le piment,

— retirer la tige des fines herbes, écaler les
noix, les noisettes, etc.,

— retirer les os, les tendons et le cartilage de
la viande.

Pour de meilleurs résultats, regardez la vitesse
recommandée dans le guide d'utilisation.

Hacher
a) Faire trés attention en retirant I'étui en
plastique de la lame (2). Attention : La lame
est trés coupante ! Toujours la tenir par sa
partie supérieure en plastique. Placer la
lame sur I’axe central du bol du hachoir (3).
Appuyer sur la lame et la faire tourner de
90° pour la mettre en place. Toujours placer
le bol sur son socle anti-dérapant (5).
Placer les aliments dans le bol du hachoir.
Placer I'entraineur (1) sur le bol du hachoir.
Verrouiller le bloc moteur ® sur I'entraineur
1).
Appuyer sur ® ou © pour faire fonctionner
le hachoir. Pendant le fonctionnement,
maintenir le moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre. Ne pas utiliser le hachoir
plus de 2 minutes.
f) Aprés utilisation, appuyer sur le bouton ©
pour enlever le bloc moteur.
g) Débrancher I'appareil et retirer I’entraineur.
h) Sortir la lame avec le plus grand soin.
i) Retirer les aliments hachés du bol. Le
socle anti-dérapant sert également de
couvercle au bol du hachoir.

Lo

o

Nettoyage

Nettoyer le bloc moteur ® et le systéme
d’entrainement du fouet ® avec un tissu
humide seulement. Le couvercle (2) peut étre
rincé sous I’eau du robinet, mais ne doit pas



étre plongé dans I’eau ou nettoyé au lave-
vaisselle.

Nous recommandons de nettoyer I’'accessoire
a Julienne directement apres son utilisation
afin d’éviter que des aliments restent aggluti-
nés dans les fentes. Les lames et accessoires
(6a—6€) sont a placer avec précaution dans le
lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle. Si vous utilisez

le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (ex : les carottes), les parties en
plastique de I'appareil peuvent s’étre colo-
rées. Dans ce cas, enduisez ces parties avec
de I'huile végétale avant de les mettre dans
le lave-vaisselle.

Accessoires

(disponibles auprés des Centres de service
Braun, mais pas dans tous les pays)

e BC : Bol hachoir, parfaitement adapté pour
hacher de grandes quantités, pour préparer
des milk-shakes, des pates légeres et piler
de la glace.

e Support mural

Exemple de recette

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile,

1 oeuf

1 cuillére a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingredients dans le bol
mesureur dans I’ordre mentionné ci-dessus.
Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du
bol, le mettre en marche (utiliser la touche
turbo ©), tenir le mixeur dans cette position
jusqu’a ce que I’huile se mélange au reste de
la préparation.

Ensuite, sans arréter le mixeur, le bouger
doucement de haut en bas jusqu’a ce que
tout soit bien mélangé et que la mayonnaise
ait épaissi.

Vanille-miel-pruneaux

(Utilisez le hachoir ®), vitesse : turbo)

Versez 60 g de miel et 50 g de pruneaux

dans le bol du hachoir et hachez pendant

10 secondes, puis ajoutez 30 ml d‘eau
(parfumée a la vanille) et hachez a nouveau
pendant 3 secondes.

2004/108/EC et la directive Basse CE
Tension 2006/95/EC.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets K
ménagers. Remettez-le a votre Centre
Service agréé Braun ou déposez-le
dans des sites de récupération appropriés

conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives

Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane i
wyprodukowane tak, aby spetnia¢ wszelkie
wymagania dotyczgce jakosci, funkcjonalnosci
i estetyki. Gratulujemy udanego zakupu i
zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania
nowego urzadzenia.

Uwaga

Prosze uwaznie i catkowicie przeczyta¢
instrukcje obstugi przed rozpoczeciem
uzywania urzadzenia.

o Noze i narzedzia (6a—6e) sg bardzo
ostre! Aby unikngé¢ obrazen, prosze
obchodzi¢ sie z nimi uwaznie.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone dla dzieci
oraz dla 0s6b z ograniczeniami fizycznymi
lub psychicznymi, chyba ze osoba bedaca
ich opiekunem wyrazi na to pozwolenie.
Generalnie radzimy trzymac urzgdzenie

z dala od dzieci.

To urzadzenie zostato stworzone wytacznie
do uzytku domowego.

Zawsze wylgczaj urzadzenie, gdy jest
pozostawione bez nadzoru, jak réwniez
podczas montazu, demontazu lub w trakcie
przechowywania.

Przed wigczeniem do sieci nalezy spraw-
dzi¢, czy podane na urzadzeniu napiecie
znamionowe jest zgodne z napigciem

W sieci.

Gdy urzadzenie jest wigczone, nie
wprowadzaj i nie wyjmuj przystawek miksera
z ptyndéw, szczegdlnie, gdy ptyn jest goracy.
Nie wprowadzaj bloku silnika ®, ani przek-
tadni przystawki ubijajgcej ®& pod strumien
wody, ani nie zanurzaj ich w wodzie.
Pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywg @ nie moze by¢ uzywany
w kuchenkach mikrofalowych.

Przed uzyciem przystawki siekajgcej

@ upewnij sig, ze zamknigecie (2c) jest
prawidtowo umiejscowione oraz, ze
popychacz (1) jest prawidtowo umieszczony.
Podczas pracy, nie umieszczaj innych
akcesoriéw oprocz popychacza (1)

w otworze wprowadzajgcym.

Zawsze wylgczaj urzadzenie przed zdjeciem
pokrywy przystawki siekajagcej (2).

Pokrywa przystawki siekajgcej (2) moze byc¢
czyszczona pod strumieniem wody, ale nie
wolno zanurzac jej w wodzie lub czysci¢

w zmywarce do naczyn.

Pojemnik przystawki siekajacej (4) nie moze
by¢ uzywany w kuchenkach mikrofalowych.
Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
standardy zwigzane z bezpieczenstwem.
Naprawianie lub wymiana przewodu
zasilajgcego moze by¢ przeprowadzona
jedynie przez autoryzowany serwis.
Naprawa wykonana przez niewykwalifi-
kowane osoby moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem uzytkownika.

Opis

® Blok silnika

Przycisk wigczony/wytaczony

© Przycisk turbo

© Przyciski zwalniajgce

® Pokretto ptynnej regulacji predkosci

® Przystawka miksujgca

© Pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywa

® Przektadnia przystawki ubijajacej

@ Przystawka ubijajgca

@ Przystawka siekajaca (FP)

® Rozdrabniacz (HC)

Ustawianie predkosci

Po przyci$nieciu przycisku ®, predko$¢ pracy
urzgdzenia odpowiada ustawieniu pokretta
ptynnej regulacji predkosci ®. Im wigksza
predkos$¢, tym szybsze rezultaty.

W celu osiggniecia maksymalnej predkosci
pracy, przycisnij przycisk turbo ©. Mozesz
takze uzywac przycisku turbo dla chwilowej
pracy pulsacyjnej, bez potrzeby regulaciji
predkosci.

W zaleznosci od zastosowania, rekomendu-
jemy nastepujgce ustawienia predkosci:
Przystawka miksujgca 1... turbo
Przystawka ubijajgca 3... 15
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Przystawka
siekajgcazobacz w tabeli predkosci na
rysunkach sekcji (j)
w tabeli predkosci na

rysunkach sekcji (j)

Rozdrabniacz

Jak uzywaé przystawki
miksujacej ®

Przystawka miksujgca doskonale nadaje

sie do przygotowywania dipdw, soséw, zup,

majonezu i pokarmu dla dzieci jak réwniez do

mieszania napojéw i koktajli mlecznych:

a) Natoz blok silnika ® na przystawke
miksujacg ® do ustyszenia kliknigcia.

b) Wprowadz pionowo urzgdzenie z zatozong
przystawka miksujgcag do naczynia, a
nastepnie nacisnij przycisk ® lub przycisk
turbo ©.

c) Aby po uzyciu zdjg¢ przystawke miksujaca
z bloku silnika naci$nij jednoczesnie z obu
stron przyciski © i zdejmij przystawke.

Mozesz uzywac przystawki miksujacej

w pojemniku do miksowania @), jak réwniez
w kazdym innym naczyniu. Gdy uzywasz
przystawki miksujacej bezposrednio w rondlu
podczas gotowania, zdejmij najpierw rondel
z palnika celem zabezpieczenia urzgdzenia
przed wysoka temperatura.

Jak uzywac przystawki

ubijajacej @

Mozesz uzywac przystawki ubijajgcej do

przygotowania kremu, ubijania piany z biatek

jaj oraz do mieszania biszkoptu i gotowych
deseréw:

a) Umiescé przystawke ubijajagcg O
w przektadni przystawki ubijajgcej @,

a nastepnie cato$¢ umies¢ w bloku silnika
® do ustyszenia kliknigcia.

b) Umies¢ przystawke ubijajacg w naczyniu
i dopiero wtedy nacisnij przycisk ® celem
rozpoczecia pracy.

c) Aby zdjg¢ przystawke nacisnij z obu stron
przyciski ©.

Dla osiggnigcia najlepszych rezultatéw ...
uzywaj szerokiej miski zamiast pojemnika do
miksowania,

wykonuj urzadzeniem ruchy koliste zgodnie
z ruchem wskazowek zegara, trzymajac je
lekko pochylone.

Ubijanie kremu:
Ubijaj maksymalnie 400 ml chtodnego kremu

(min. 30 % ttuszczu, 4 — 8 °C)

Rozpocznij prace na niskiej predkosci «1»
i podczas ubijania zwigkszaj predkosé do
ustawienia «15».

Ubijanie piany z jajek:

Ubijaj maksymalnie do 4 biatek jaj.
Rozpocznij prace na sredniej predkosci «7»
i podczas ubijania zwigkszaj predkos¢ do
ustawienia «15».

Jak uzywacé przystawki
siekajacej ®

1 Popychacz

2 Pokrywa pojemnika przystawki siekajacej
2a Miejsce przytgczenia bloku silnika

2b Otwor do wprowadzania sktadnikow

2c Zamkniecie pokrywy przystawki

3 Ostrze

4 Pojemnik przystawki siekajgcej
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5 Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajgcej

6 Baza do montowania tarcz

6a Przystawka do krojenia w plasterki

6b Przystawka szatkujgca (grube kawatki)

6¢ Przystawka szatkujgca (drobne kawatki)

6d Przystawka Julienne (prostokatne kawatki)

6e Przystawka Julienne (tréjkatne kawatki)

Siekanie
(zobacz rysunek | w tabeli j)

Ostrze (3) doskonale nadaje sig do siekania
migsa, sera, cebuli, zidt, czosnku, marchwi,
orzechdéw ziemnych, orzechéw laskowych,
migdatéw etc. Do siekania twardych produk-
tow, uzywaj przycisku turbo ©.

Nie siekaj wyjgtkowo twardych produktow
takich jak gatka muszkatotowa, ziarna kawy
czy ziarna zboz.

Przed siekaniem ...

® podziel na mniejsze kawatki migso, ser,
cebule, czosnek, marchew, chili,

e usun todygi z ziot, skorupki orzechow,

e usun kosci, sciegna i chrzastki z migsa.

a) Ostroznie zdejmij plastikowg ochrone
ostrza (3). Uwaga: ostrze jest bardzo ostre!
Zawsze trzymaj je za czes¢ plastikowa.
Umies¢ ostrze na bolcu w centralnej czesci
pojemnika (4) i obroc¢ ostrze, az zaskoczy
na bolcu. Pojemnik umieszczaj zawsze na
gumowanej podstawie (5).

Umies¢ sktadniki w pojemniku.

Zat6z pokrywe (2) na pojemnik tak, aby

zamkniecie pokrywy (2c) byto umieszczone

przy raczce pojemnika. Aby zatrzasngé
pokrywe, obré¢ jg zgodnie z ruchem wska-
zbwek zegara, do momentu ustyszenia
kliknigcia w okolicach rgczki.

Zatbz blok silnika ® na miejsce do tego

przeznaczone (2a) do ustyszenia klikniecia.

Upewnij sie, ze popychacz jest wprowa-

dzony do otworu (2b).

Aby rozpoczgc¢ prace, nacisnij przycisk

lub © na bloku silnika i trzymaj pojemnik

przystawki siekajgcej drugg reka.

f) Po uzyciu, nacisnij jednoczesnie przyciski
©, aby zdjgé blok silnika. Wyjmij
popychacz.

g) Naciskajgc zamkniecie (2c), obrd¢ pokrywe
(2) w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Zdejmij pokrywe.

h/i)Wyjatkowo ostroznie wyjmij ostrze poprzez
obrdcenie i pociggniecie do siebie, przed
usunieciem przetworzonego pokarmu.
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Mieszanie lekkiego ciasta

Uzywajac ostrza (3), mozna takze miesza¢
lekkie ciasto, jak rzadkie ciasto nalesnikowe
lub ciasto do przygotowania ciastek o zawar-
tosci maki nie wigkszej niz 250 g.

W celu przygotowania ciasta na nalesniki,
najpierw wlej produkty ptynne do pojemnika,
a dopiero potem dodaj make i na koncu jajka.
Naciskajac przycisk turbo ©, mieszaj ciasto
do uzyskania jednolitej masy.

Krojenie na plastry / $cieranie
(zobacz rysunek Il w tabeli j)

Uzywajac tarczy do néz krojgcy na plasterki
(6a), mozesz kroi¢ ogorki, cebule, grzyby,
jabtka, marchew, rzodkiewke, surowe ziem-
niaki, cukinie, kabaczki. Uzywajac tarczy do
noz scierajacy (6b, 6¢) mozesz Scierac jabtka,
marchew, surowe ziemniaki, buraki, kabaczki,
ser (migkki lub o $redniej twardosci).
Przystawki Julienne (6d, 6e) tng pokarm

na kawatki. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie, by unikna¢ skaleczenia.



a) Umiesc tarcze (6a—6e) w bazie do
montowania tarcz (6). Nat6z baze do
montowania tarcz na bolcu w centalnej
czegsci pojemnika (4) i obro¢ baze celem
poprawnego zamontowania.
Natdz pokrywe (2) na pojemnik, z zam-
knigciem (2c) umieszczonym w okolicy
raczki pojemnika. Aby zablokowaé
pokrywe, obrd¢ jg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara do ustyszenia kliknigcia
w okolicy raczki.
¢) Umies¢ blok silnika w miejscu do tego
przeznaczonym. Wybierz odpowiednig
predko$c¢ zgodnie z rekomendacjami
zawartymi w instrukcji (j).
d) Wprowadz sktadniki, ktére majg zostac
przetworzone przez otwér do wprowa-
dzania sktadnikow. Nigdy nie przepychaj
sktadnikow reka przez otwor, gdy urzag-
dzenie jest wigczone. Zawsze uzywaj
popychacza (1), celem przepychania
sktadnikow.
Nacisnij przycisk ® lub © na bloku silnika.
Po uzyciu, nacisnij jednoczes$nie przyciski
© celem zdjecia bloku silnika.
Naciskajac zamkniecie pokrywy (2c), obroé
pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Zdejmij pokrywe.
Zdejmij baze do montowania tarcz przed
wyjeciem przetworzonych sktadnikow.
Aby usuna¢ tarcze z bazy, popchnij tarcze
od spodu.
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Obstuga rozdrabniacza @

1 Godrna czes$¢ rozdrabniacza

2 Noz

3 Naczynie rozdrabniacza

4 Podstawka antyposlizgowa/przykrywka

Rozdrabniacz doskonale nadaje sie do
siekania miesa, sera, cebuli, ziét, czosnku,
chili (z wodg), marchwi, orzechéw wtoskich,
orzechdéw laskowych, migdatéw, suszonych
Sliwek itp.

Gdy siekasz twardy pokarm (np. twardy ser)
uzyj przetacznika turbo ©.

Uwaga: Nie wolno rozdrabnia¢ wyjgtkowo
twardej zywnosci, takiej jak kostki lodu, gatka
muszkatotowa, ziarna kawy czy ziarna zbdz.

Przed przystapieniem do rozdrabniania ...

— wstepnie pokroi¢ migso, ser, cebule,
czosnek, marchew

— usungc todygi ziét i wytuskaé orzechy

— z migsa usungc kosci, Sciegna i chrzastki.

Dla osignicia najlepszych rezultatéw, uywaj
prdkoci rekomendowanych w tej instrukcji (j).

Rozdrabnianie
a) Ostroznie zdejmowac plastikowg ostone
z noza (2). Uwaga: No6z (2) jest bardzo
ostry! Nalezy chwytac tylko za gérna,
plastikowg czgs$é. Zatozy¢ néz na bolec
znajdujacy sie na srodku naczynia
rozdrabniacza (3). Nacisngé néz i
obrdci¢ o 90° az sie zablokuje. Naczynie
rozdrabniacza stawia¢ zawsze na
podstawce antyposlizgowej (4).
Umiesci¢ zywnos¢ w naczyniu rozdra-
bniacza.
c) Zatozy¢ gorng czes$¢ (1) na naczynie
rozdrabniacza.
d) Na gdrng czes$é rozdrabniacza (1) natozyé
blok silnika ® i nacisna¢ az sie zablokuije.
e) Nacisngé wytgcznik ® lub ©), aby
witgczy¢ rozdrabniacz. Podczas siekania
jedna reka trzymac blok silnika, a drugg
naczynie rozdrabniacza. Nie wigczaé
rozdrabniacza na dtuzej niz 2 minuty.
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f) Po uzyciu, naci$nij jednoczesnie przyciski
© celem zdjecia bloku silnika.

g) Nastepnie zdja¢ gérnag czesc¢ rozdrabnia-
cza.

h) Ostroznie wyjaé¢ néz.

i) Podstawka antyposlizgowa stuzy réwniez
do szczelnego zamykania naczynia.

Czyszczenie urzadzenia

Czy$¢ blok silnika ® oraz przektadnie
przystawki ubijajacej & wytacznie za pomoca
wilgotnej $ciereczki. Pokrywa (2) moze byé
czyszczona pod strumieniem wody. Nie moze
by¢ jednak zanurzana catkowicie w wodzie,
ani czyszczona w zmywarce.

Zaleca sie czyszczenie przystawek Julienne
bezposrednio po uzyciu, by zapobiec
osadzaniu sie resztek jedzenia. Ostrza i
przystawki (6a—6e) nalezy ostroznie umiescic
W zmywarce.

Gdy przygotowujesz positek uzywajgc sktad-
nikéw barwigcych (np. marchwi), plastikowe
elementy urzagdzenia moga sie odbarwic.
Przetrzyj te miejsca $ciereczkag nasgczong
olejem roslinnym przed przystgpieniem do
procesu czyszczenia.

Akcesoria
(dostepne w serwisowych Braun)

e BC: Urzadzenie siekajace, ildealne do
siekania duzych ilosci ale takze dobre
do przygotowywania koktajli, delikatnych
klusek, kruszenia lodu.

e Uchwyt Scienny

Przyktady przepiséw

Majonez (uzywajgc przystawki miksujgcej)
200-250 ml oleju,

1 jajko cate,

1 tyzeczka soku z cytryny lub octu,

sOl i pieprz do smaku

Umiesc¢ wszystkie sktadniki w pojemniku
do miksowania @ w kolejnosci pokazanej
powyzej. Umies¢ urzadzenie z zatozong
przystawkg miksujgca w pojemniku.
Naciskajac przycisk turbo ©, trzymaj
mikser pionowo do momentu, az warstwa
oleju zniknie. Nastepnie, bez wytgczania
urzadzenia, powoli wykonuj mikserem
ruchy do gory i do dotu, do momentu w
ktorym majonez bedzie posiadat klarowng
konsystencje.

Wanilia-Mi6d-Suszone Sliwki (jako nadzienie
do nalesnikéw lub krem)

(uzyj przystawki do siekania ®), predkosc¢:
«turbo»)

Do pojemnika wlej 60 g ptynnego miodu i 50

g suszonych $liwek i siekaj przez 10 sekund,
potem dodaj 30 ml wody (z dodatkiem wanilii) i
wznoéw siekanie na 3 sekundy.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.

Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy
EMC 2004/108/EC oraz dyrektywy CG
2006/95/EC dotyczacej elektrycznych
urzgdzen niskonapieciowych.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie mozna wyrzucac tgcznie

z odpadami socjalnymi. Zuzyty produkt
nalezy zostawi¢ w jednym z punktow
zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na $rodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky

Nas$e vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$§im narokdm na kvalitu,
funk¢nost a design.

Pfejeme Vam hodné potéseni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete pfistroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod

k pouziti.

o NozZe a nastavce (6a—6e) jsou velmi
ostré! Aby nedoSlo k poranéni,
zachazejte s nimi, prosim, mimoradné
opatrné.
e Tento pfistroj nesmi pouzivat déti ani
osoby se snizenymi psychickymi nebo
mentalnimi schopnostmi bez dohledu osoby,
ktera je zodpoveédna za jejich bezpecnost.
Doporu€ujeme uchovavat pristroj mimo
dosah déti.
PFistroj je konstruovan pro zpracovavani
bézného mnozstvi potravin v domacnosti.
Vzdy odpojte pfistroj od sité, pokud jej
budete nechavat bez dozoru a pfed tim, nez
jej budete sestavovat, rozebirat, Cistit nebo
ukladat.
Pfed uvedenim do provozu zkontrolujte, zda
sitové napéti vytisténé na spodku pfistroje
souhlasi s napétim v mistni siti.
Obzvlasté kdyz pouzivate ruéni mixér
v horkych tekutinach, neponofujte ani
nevyjimejte nastavec mixéru z tekutiny
béhem doby, kdy je pfistroj zapnuty.
Motorovou jednotku ® ani pfevodovku pro
$lehaci metlu ® neomyvejte pod tekouci
vodou, ani ji neponofujte do vody.
Nadobku @ Ize ne pouzivat v mikrovinné
troubé.
Nez zapnete provoz nastavce pro zpraco-
vani potravin @, ujistéte se, Ze zapadka
vicka (2c) je spravné zaklapnuta a ze pécho-
vatko (1) je na svém miste.
Béhem zpracovavani potravin nevkladejte
do plniciho otvoru jiné nastroje, nez doda-
vané péchovatko (1).
Pted sejmutim vicka (2) vzdy pfistroj
vypnéte.
Vicko (2) mlzete Cistit pod tekouci
vodou, ale do vody je neponofujte, ani je
neumyvejte v mycce nadobi.
Pracovni nadobu (4) Ize ne pouzivat v
mikrovinné troubé.
Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpec¢nostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
provadeét pouze odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.
Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 63 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referen¢ni akusticky vykon 1 pW.

Popis

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti regulované
rychlosti

© Spinac¢ turbo

© Tlacitka pro uvolnéni pracovnich dil

® Regulator rychlosti

® Nastavec s nozem

@ Odmérna nadobka se vzduchotésnym
vickem

® Pfevodovka pro $lehaci metlu

@ Metla

@ Nastavec pro zpracovani potravin (FP)

® Sekaci mixér (HC)
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Nastaveni rychlosti

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost
zpracovavani potravin, odpovidajici nastaveni
regulatoru rychlosti ®. Cim vys$si nastaveni,
tim rychlej$i zpracovani a jemnéjsi rozsekani
potraviny.

Maximalni rychlost v§ak mGzete zvolit
stisknutim tla¢itka turbo ©. Spina¢ turbo
mUzete také pouzit na rychlé pulzni zvyseni
rychlosti, aniz byste museli manipulovat

s regulatorem rychlosti.

Podle zplsobu pouziti doporu€ujeme
nasledujici nastaveni rychlosti:
Ponorny mixér 1...turbo
Slehani 3...15
Nastavec pro
zpracovani potravin  viz tabulky rychlosti
v obrazové sekci (j)
viz tabulky rychlosti
v obrazové sekci (j)

Sekaci mixér

Pouziti ponorného mixéru ®

Tento ponorny mixér se perfektné hodi na

pfipravu pomazanek, omacek, polévek,

majonézy a détskych jidel, stejné jako pro

mixovani ndpoju a mléénych koktejlu:

a) Nasadte motorovy dil ® na nastavec
s nozem ® tak, az se zaaretuje.

b) Ponoite mixér svisle do nadoby a pak
stisknéte spina¢ ® nebo spinac turbo ©.

c) Chcete-li nastavec s nozem po pouziti
uvolnit, stisknéte tla¢itka © a nastavec
vytahnéte.

Ponorny mixér mizete pouzivat spolu

s praktickou odmérnou nadobkou ©), ale

i v jakékoli jiné nadobce. Pokud budete chtit
mixovat pfimo v hrnci, ve kterém jste vafrili,
sejméte jej nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehfal.

Pouziti Slehaci metly ®

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro pfipravu

Slehacky, snéhu z bilkd, fidkého piSkotového

tésta a dezertd, pfipravovanych Slehanim:

a) Nasadte Slehaci metlu (O do prevodovky
® a pak nasadte motorovy dil ® na
prevodovku tak, az se zajisti.

b) Ponofte metlu do nadoby a pak teprve
stisknéte spina¢ ®.

c) Chcete-li metlu uvolnit, stisknéte tlacitka
© a prevodovku s metlou vytahnéte. Pak
vytahnéte metlu z pfevodovky.

Pro dosazeni optimalnich vysledkdi ...

* nepouzivejte Uzkou sklenici, ale Sirsi
nadobku,

¢ pohybujte metlou ve sméru hodinovych
rucicek, drzte ji pfitom mirné naklonénou.

Slehadka:

Slehejte maximalné 400 ml vychlazené
smetany (min. 30% tuku, 4 — 8 °C).

Zaénéte s nastavenim na pomalejsi rychlost
«1» a v pribéhu Slehani zvysujte rychlost az
na nastaveni «15».

Snih z bilkd:

Slehejte maximalné 4 bilky.

Zacnéte s nastavenim na stfedni rychlost «7»
a v prabehu slehani zvysuijte rychlost az na
nastaveni «15».

Pouziti nastavce pro zpracovani
potravin @

1 Péchovatko

2 Vitko

2a Cast pro pfipojeni motorového dilu



2b PInici otvor

2c Zapadka vicka

3 Nz

4 Pracovni nadoba

5 Protiskluzna podlozka (slouzi také jako
vicko)

6 Drzak pracovniho nastroje

6a Krajeci vlozka

6b Strouhaci vlozka pro hrubé strouhani

6¢ Strouhaci vliozka pro jemné strouhani

6d Krajeci nastavec Julienne (Ctvercovy)

6e Krajeci nastavec Julienne (trojuhelnikovy)

Sekani

(viz obrazkovou sekci | s tabulkou zpracovani
potravin j)

NGz (3) se perfektné hodi pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky,
vlagskych ofechd, liskovych ofiskl, mandli
atd. Pro rozmélnéni tvrdych potravin pouzijte
spina¢ turbo ©.

POZNAMKA: Nezpracovaveijte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. muskatovy ofech, kavova
zrna a obili.

Pred sekanim ...

e rozkrajejte maso, syr, cibuli, Cesnek,
karotku, chilli,

e z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte,

e z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky.

a) Opatrné sejméte umélohmotny kryt noze
(8). Pozor: NGz je velmi ostry! Vzdy jej
drzte za horni umélohmotnou ¢ast. Niz
nasadte na osu v pracovni nadobce (4)
a otocte jej, az se zajisti. Vzdy postavte
pracovni nadobku na protiskluznou
podlozku (5).
Do pracovni nadobky vlozte potraviny.
Upevnéte vicko (2) na pracovni nadobku
se zapadkou (2c) umisténou vedle drzadla
nadobky. Abyste vicko zajistili, otocte jim
ve sméru hodinovych rucicek tak, aby se
zapadka zajistila se «zacvaknutim» nad
drzadlem.
d) Nasurite motorovou jednotku @ do
spojovaciho dilu (2a) tak, aby se zajistila.
Ujistéte se, ze péchovatko je na svém
misté.
Abyste pfistroj zapnuli, stisknéte spina¢
nebo © na motorové jednotce a pracovni
nadobku pfidrzujte druhou rukou.
f) Po pouziti stisknéte tlacitka ©, abyste
mohli motorovou jednotku sejmout.
Stisknéte zapadku vicka (2c) a otocte
vi€kem (2) ve sméru hodinovych rucicek,
aby se odblokovalo a sejméte je.
h/i)Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
opatrné vyjméte n(z tak, ze jim otoéite a
vytahnete jej.
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Michani lehkého tésta

S pomoci noze (3) mizete také michat lehké
¢i lité tésto, jako napt. na palacinky nebo
moucniky, az do 250 g mouky.

Pro pfipravu tésta na palacinky nejprve nalijte
do pracovni nadoby tekutiny, pak pfidejte
mouku a nakonec vejce. Stisknéte spinac¢
turbo © a mixujte tésto, dokud neni hladké.

Krajece / struhadla

(viz obrazkovou sekci Il s tabulkou zpracovani
potravin j)

S pouzitim krajece (6a) mlzete krouhat napf.
okurky, cibuli, houby, jablka, mrkev, fedkvicky,
syrové brambory, tykev, zeli. S pomoci
struhadla (6b, 6¢) mlzete strouhat napf.
jablka, mrkev, syrové brambory, fepu, zeli, syr

(najemno az stfedné). PfisluSenstvi Julienne
(6d, 6e) kraji potraviny na nudli¢ky. S nastavci
zachazejte velmi opatrné, aby nedoslo k
poranéni.

a) Nasadte krajeci nebo strouhaci nastroj
(6a — 6e) do drzaku (6) a zajistéte jej na
misté. Umistéte drzak s nastrojem na
stfedovy ¢ep pracovni nadoby a otoéenim
zajistéte.

Nasadte vicko (2) na pracovni nadobu tak,

Ze zapadka (2c) je vedle drzadla nadobky.

Abyste vicko zajistili, otocte jim ve sméru

hodinovych ruciek, az se zapadka se

«zacvaknutim» zajisti nad drzadlem.

c) Vlozte motorovou jednotku ® do
spojovaciho dilu (2a) tak, aby se zajistila.
Nastavte rychlost podle doporuéeni na
obrazku (j).

d) Potraviny, které chcete zpracovavat, viozte
plnicim otvorem do nadoby. Do plniciho
otvoru nikdy nesahejte, pokud je pfistroj
zapnuty. Vzdy pouzijte péchovatko (1).

e) Stisknéte spina¢ ® nebo © na motorové
jednotce, aby se pristroj zapnul.

f) Po pouziti stisknéte tlacitka ©, abyste
mohli motorovou jednotku sejmout.

g) Stisknéte zapadku vi¢ka (2c) a otocte
vickem ve sméru hodinovych rugicek, aby
se odblokovalo a sejméte je.

h) Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
vyjméte drzék s nastrojem na krajeni/
strouhani. Abyste nastroj sejmuli, stisknéte
jej nahote na konci, ktery vyéniva na
spodku drzaku nastroje.

O
-

Pouziti nastavce s rezacim
strojkem @

Horni ¢ast

2 Nz

3 Pracovni nadobka fezaciho strojku
4 Protiskluzna podlozka/vicko

—_

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, chili papri¢ek
(s vodou), karotky, vlasskych i liskovych
ofiskd, mandli, suSenych Svestek atd.

Pfi sekani tvrdych potravin (napf. tvrdého
syru) pouzijte spina¢ turbo ©.

POZOR: Nezpracovavejte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. kostky ledu, muskatovy
ofech, kavova zrna a obili.

Pred pouzitim rezaciho strojku ...

— rozkrajejte maso, syr, cibuli, cesnek,
karotku, chili papricky

— z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte

— z masa odstrarite kosti, Slachy a
chrupavky.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd viz
doporucené rychlosti uvedené v tabulce (j).

Sekani

a) Opatrné sejméte umélohmotny kryt noze

(2). Upozornéni: Nz je velmi ostry! Vzdy

jej drzte za horni umélohmotnou ¢ast. NGz

nasadte na osu v pracovni nadobce (3).

Zatlacte nuz doll a otocte jej 0 90°, az

se zaaretuje. Vzdy postavte pracovni

nadobku na protiskluznou podlozku (4).

Do pracovni nddobky vlozte potraviny.

Nasadte horni ¢ast (1) na pracovni

nadobku fezaciho strojku.

d) Nasurite motorovou jednotku ® do horni
Casti (1), az se zaaretuje.

e) Stisknéte spina¢ ® nebo ©, abyste fezaci
strojek zapnuli. BEhem zpracovavani
pokrmu pfidrzujte motorovou ¢ast jednou

b
c

-
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rukou a nadobku fezaciho strojku druhou
rukou.

Nepouzivejte fezaci strojek déle nez

2 minuty.

f) Po pouziti stisknéte tlacitka ©, abyste

mohli motorovou jednotku sejmout.

Pak sejméte horni ¢ast.

Opatrné vyjméte naz.

i) Pak vyjméte zpracovany pokrm z
pracovni nadobky. Protiskluzna zékladna
také slouzi jako vzduchotésné vicko na
pracovni nadobku.

>
=

Cisténi

Motorovou jednotku ® a prevodovku pro
$lehaci metlu ® pouze otirejte vinkym
hadfikem. Vi¢ko (2) Ize oplachnout pod
tekouci vodou, neponofuijte je vSak do vody,
ani nemyjte v my¢ce nadobi.

Doporuéujeme gistit nastavce Julienne
okamzité po jejich pouziti, aby se zabranilo
uviznuti potravin v otvorech. Noze nastavce
(6a—6e) umistéte opatrné do mycky nadobi.
Pfi zpracovani potravin, které obsahuji barviva
(napt. karotka), se mohou umélohmotné ¢asti
strojku zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
budete umyvat, rostlinnym jedlym olejem.

PfisluSenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)

e BC: Nastavec s fezacim strojkem, idealni
na zpracovavani velkého mnozstvi
potravin, stejné jako na pfipravu mléénych
koktejlt, lehkych tést a drceni kostek ledu.

e Nasténny drzak

Priklad receptu

Majonéza (pouzijte ponorny mixér)

200-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova lIzice citrénové stavy nebo octa
sul a pepf podle chuti

VS8echny pfisady viozte ve vySe uvedeném
poradi do odmérné nadobky. Mixér ponofte
az na dno nadobky. Stisknéte spinac turbo
© a podrzte mixér ve svislé poloze, az olej
vytvofi emulzi. Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a dolu tak
dlouho, dokud majonéza neni hotova.

Vanilka — med — suSené Svestky (jako napln
do pala¢inek nebo pomazanka)

(pouzijte nadobu a sekaci nastavec ®),
rychlost: «turbo»)

Do nadoby na sekani vlozte 60 g tekutého
medu a 50 g susenych Svestek a motor
zapnéte na 10 sekund. Pak pfidejte 30 ml
vody (ochucené vanilkou) a motor opét na
3 sekundy zapnéte.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida predpistiim o
odruseni (smérnice ES 2004/108/EC)
a smérnici o nizkém napéti
(2006/95/EC).

ce

Po skonceni zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného
domovniho odpadu. Mdzete jej
odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich predpisu.
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Slovensky

Nase vyrobky su vyrobené tak, aby zodpove-
dali najvy88im narokom na kvalitu, funkénost’
a dizajn.

Zelame vam vela poteSenia pri pouzivani
nového pristroja znacky Braun.

Upozornenie
Pred uvedenim pristroja do prevadzky si
pozorne precitajte cely navod na pouzitie.

o Noze a nadstavce (6a—6e) su velmi
ostré! Narabajte s nimi mimoriadne
opatrne, aby ste zabranili porane-
niam.
e Tento pristroj nie je uréeny detom ani
osobam so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, ak na
nich nedohliada osoba zodpovedna za ich
bezpecnost. Pristroj odpori¢ame uchovavat’
mimo dosahu deti.
Pristroj je skonstruovany na spracovavanie
bezného mnozstva potravin v domacnosti.
Vzdy odpojte pristroj od siete, pokial ho
budete nechavat bez dozoru a pred tym,
nez ho budete zostavovat, rozoberat, gistit’
alebo ukladat.
Pred uvedenim do prevadzky skontrolujte, €i
sietové napatie vytisnuté na spodku pristroja
suhlasi s napatim v miestnej sieti.
Obzvlast ked’ pouzivate ruény mixér v horu-
cich tekutinach, neponarajte ani nevyberajte
nastavec mixéru z tekutiny behom doby,
kedy je pristroj zapnuty.
Motorovu jednotku ® ani prevodovku pre
lrahaciu metlu & neomyvajte pod te¢ticou
vodou, ani ju neponarajte do vody.
Nadobku @ je ne mozné pouzivat v
mikrovinnej rure.
NezZ zapnete prevadzku nastavca pre
spracovanie potravin @, uistite sa, ze
zapadka viecka (2c) je spravne zaklapnuta a
ze napchavadlo (1) je na svojom mieste.
Behom spracovavania potravin nevkladajte
do plniaceho otvoru iné nastroje, nez doda-
vané napchavadlo (1).
Pred shatim vie€ka (2) vzdy pristroj vypnite.
Viecko (2) mozete Cistit pod te€lcou
vodou, ale do vody ho neponarajte, ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.
Pracovnu nadobu (4) je ne mozné pouzivat’
v mikrovinnej rare.
Elektrické pristroje znac¢ky Braun
zodpovedaju prislusnym bezpeénostnym
Standardom. Opravu alebo vymenu
sietového privodu mozu uskutoénovat’
iba odbornici autorizovaného servisu.
Neodbornou opravou mézu vzniknuat
uzivatelovi zavazné Skody.
Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 63 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na
frekvenény akusticky vykon 1 pW.

Popis

® Motorové jednotka

Spina¢ zapnutia/vypnutia regulovanej
rychlosti

© Spinad turbo

© Tlagidla pre uvolnenie pracovnych dielov

® Regulétor rychlosti

® Nadstavec s nozom

@ Odmerna nadobka so vzduchotesnym
vieCkom

® Prevodovka pre $lahaci nastavec —
metlicku

@® Metlicka

@ Nastavec pre spracovanie potravin (FP)

® Aprito (HC)



Nastavenie rychlosti

Aktivaciou spinaca ® sa zvoli rychlost spraco-
vavania potravin, odpovedajlca nastaveniu
regulatora rychlosti ®. Cim vys$sie nastavenie,
tym rychlejSie spracovanie a jemnejSie rozse-
kanie potraviny.

Maximalnu rychlost v§ak mbzete zvolit' stisnu-
tim tlagidla turbo ©. Spina¢ turbo mozete tiez
pouzit' na rychle pulzné zvySenie rychlosti, bez
toho aby ste museli manipulovat’ s regulatorom
rychlosti.

Podla spésobu pouzitia doporucujeme
nasledujuce nastavenie rychlosti:
Ponorny mixér 1...turbo
Slahanie 3...15
Nastavec pre
spracovanie potravin vid tabulky rychlosti
v obrazovej sekcii (j)
vid’ tabulky rychlosti
v obrazovej sekcii (j)

Aprité

Pouzitie ponorného mixéra ®

Tento ponorny mixér je idealne vhodny na

pripravu natierky, omacok, polievok, majonézy

a detskych jedal, rovnako ako pre mixovanie

napojov a mlieénych kokteilov:

a) Nasadte motorovy diel ® na nastavec
s nozom ® tak, aby zacvakol.

b) Ponorte mixér zvislo do nadoby a nasledne
stlacte ovlada¢ ® alebo turbo ©.

c) Ak chcete nastavec s nozom po pouzitiu
uvolnit, stisnite tlacidla © a nastavec
vytiahnite.

Ponorny mixér mozete pouzivat spolu

s praktickou odmernou nadobkou @), ale aj

v spolu s akoukolvek inou nadobou. Ak budete
chciet mixovat priamo v nadobe v ktorej
varite, tuto dajte najprv prec¢ zo Sporaka, aby
sa ponorny mixér neprehrial.

Pouzitie Slahacej metlicky @

Srahaciu metliku pouzivajte iba pre

pripravu Slahacky, snehu z bielok, riedkeho

piskotového cesta a dezertov, pripravovanych

Slahanim:

a) Nasadte $lahaciu metlicku (O do prevo-
dovky ® a nasledne nasadte motorovy diel
® na prevodovku tak, az sa zaistil.

b) Ponorte metlicku do nadoby a az nasledne
stladte ovladac ®.

c) Ak chcete metlu uvolnit, stisnite tlacidla ©
a prevodovku s metlou vytiahnite. Nasledne
vytiahnite metlicku z prevodovky.

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov ...

® nepouzivajte Uzky pohar, ale Sir§iu nadobku,

e pohybujte metlou v smere hodinovych
ruciciek, drzte ju pritom mierne naklonenu.

Srahagka:

Slahajte maximalne 400 ml vychladenej
smotany (min. 30% tuku, 4-8 °C).

Zacnite s nastavenim na pomalSiu rychlost’
«1» a v priebehu Slahania zvySujte rychlost az
na nastavenie «15».

Sneh z bielkov:

Slahajte maximalne 4 bielka.

Zagnite s nastavenim na strednu rychlost’ «7»
a v priebehu Slahania zvySuijte rychlost az na
nastavenie «15».

Pouzitie nastavca pre spracovanie
potravin @

1 Napchavadlo
2 Viec¢ko

2a Cast pre pripojenie motorového dielu

2b Plniaci otvor

2c Zapadka viecka

3 Noz

4 Pracovna nadobka

5 ProtiSmykova podlozka (sluzi tiez ako
viecko)

6 Drziak pracovného nastroja

6a Nadstavec na krajanie

6b Nadstavec na hrubé struhanie

6¢ Nadstavec na jemné struhanie

6d ObdlZnikovy nadstavec Julienne

6e Trojuholnikovy nadstavec Julienne

Sekanie

(vid’ obrazkovu sekciu | s tabulkou spracova-
nia potravin j)

N6z (3) je vynikajuci na sekanie masa, syra,
cibule, byliniek, cesnaku, karotky, vla§skych
aj lieskovych orieskov, mandli atd’. Pre
rozdrobenie tvrdych potravin pouzite ovladaé
turbo ©.

POZNAMKA: Nepokusaite sa spracovat
extrémne tvrdé potraviny, ako napr. muska-
tovy orech, kavové zrnka a obilie.

Pred sekanim ...

e rozkrajajte maso, syr, cibulu, cesnak,
karotku, Cili,

¢ z byliniek dstrante silné stonky, orechy
vylupajte,

® z mésa odstrante kosti, Sfachy a chrupavky.

a) Opatrne odstrante umelohmotny kryt noza
(3). Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy
ho drzte za hornd umelohmotnu €ast. N6z
nasadte na os v pracovnej nadobke (4) a
otocte ho, az zaklapne. Pracovnu nadobku
vzdy postavte na protiSmykovu podlozku
(5).

Do pracovnej nadobky vlozte potraviny.

Upevnite viecko (2) na pracovnu

nadobku so zapadkou (2c) umiestenou

vedla drzadla nadobky. Aby ste vie¢ko

zaistili, oto¢te nim vo smeru hodinovych
ruCiciek tak, aby sa zapadka zaistila so

«zacvaknutim» nad drzadlom.

d) Nasurite motorovu jednotku ® do spojova-
cieho dielu (2a) tak, aby sa zaistila. Uistite
sa, ze napchavadlo je na svojom mieste.

e) Aby ste pristroj zapli, stisnite spina¢
nebo © na motorovej jednotke a pracovnu
nadobku pridrzujte druhou rukou.

f) Po pouziti stisnite tlagidla ©, aby ste mohli

motorovu jednotku shat.

Stisnite zapadku viec¢ka (2c) a otocte

vie€kom (2) v smere hodinovych rugiciek,

aby sa odblokovalo a snimte ho.

h/i)Pred vynatim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte noz tak, ze nim otocite
a vytiahnete ho.

o
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MieSanie l'ahkého cesta

S pomocou noza (3) mdzete tiez mieSat lahké
alebo liate cesto, ako napr. na palacinky
alebo muéniky, az do 250 g muky.

Pre pripravu liateho cesta na palacinky najprv
vlejte mlieko do pracovnej nadobky, potom
pridajte muku a nakoniec vajce. Stlacte
ovladag turbo © a mixujte cesto, az je hladké.

Krajanie / strahanie

(vid’ obrazkovu sekciu Il s tabulkou spraco-
vania potravin j)

S pouzitim nadstavec na krajanie (6a) mozete
krajat napr. uhorky, cibulu, huby, jablka,
mrkvu, redkvi€ky, surové zemiaky, tekvicu,
kapustu.
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S pomocou nadstavec na strihanie (6b, 6¢)
mozete struhat napr. jablka, mrkvu, surové
zemiaky, repu, kapustu, syr (najemno az
stredne). Nadstavce Julienne (6d, 6e) krajaju
potraviny na pruzky. Tieto nastroje pouzivajte
velmi opatrne, aby ste sa vyhli poraneniu.

a) Nasadte krajaci alebo struhaci nastroj
(6a—6¢€) do drziaku (6) a zaistite ho na
mieste. Umiestite drziak s nastrojom na
stredovy ¢ap pracovnej nadoby a otoéenim
zaistite.

Nasadte viecko (2) na pracovnu nadobu
tak, ze zapadka (2c) je vedla drzadla
nadobky. Aby ste viecko zaistili, otocte
nim vo smeru hodinovych ruci¢iek, az sa
zapadka so «zacvaknutim» zaisti nad
drzadlom.

Vlozte motorovu jednotku ® do
spojovacieho dielu (2a) tak, aby sa zaistila.
Nastavte rychlost podla doporu¢enia na
obrazku (j).

Potraviny, ktoré chcete spracovavat, vlozte
plniacim otvorom do nadoby. Do plniaceho
otvoru nikdy nesiahajte, pokial je pristroj
zapnuty. Vzdy pouzite napchavadlo (1).
Stisnite spina¢ ® alebo © na motorove;j
jednotke, aby sa pristroj zapol.

f) Po pouziti stisnite tlagidla ©, aby ste mohli
motorovu jednotku snat.

Stisnite zapadku vie¢ka (2c) a otocte
vieckom vo smeru hodinovych ruciciek,
aby sa odblokovalo a snimte ho.

Pred vynatim spracovaného pokrmu
vyberte drziak s nastrojom na krajanie/
strihanie. Aby ste nastroj snali, stisnite ho
hore na konci, ktory vy€nieva na spodku
drziaku nastroja.
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Ako pouzivaf pridavny sekaé @
1 Hornu Cast

2 Noz

3 Nadoba na sekanie

4 Anti-Smykova podlozka/vrchnak

Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie
masa, syra, cibule, byliniek, cesnaku, chili
papri€iek (s vodou), mrkvy, vlaSskych orechov,
orieSkov, mandli, suSenych sliviek atd.

Pri sekani tvrdych potravin (napr. tvrdého
syra) pouzivajte spina¢ turbo ©.

POZOR: V sekacdi nesekajte fadové kocky
alebo extrémne tvrdé potraviny, ako
muskatovy orech, kavové zrnka a obilie.

Pred sekanim ...

— pokrajajte méaso, syr, cibulu, cesnak,
karotku

— z byliniek odstrarite silné stebla, orechy
vyluskajte

— z masa odstrante kosti, Sfachy a
chrupavky.

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov sa
prosim podivajte na odporu¢ané nastavenia
rychlosti v tabulke (j).

Sekanie

a) Opatrne odstrarite umelohmotny kryt z

noza (2). Upozornenie: N6z je velmi ostry!

Vzdy ho drzte za hornui umelohmotnu

Cast. N6z nasadte na os v pracovnej

nadobke (3). Stlacte néz dolu a otocte ho

0 90°, kym nezapadne.

Vzdy polozte nadobu na sekanie na

protiSmykovu podlozku (4).

Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

Nasadte hornu ¢ast (1) na nadobu na

sekanie.

d) Nasurite motorovou jednotku ® do hornej
Casti (1), az sa zaisti.

(2]
_
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e) Stlacte spina¢ ® alebo ©, ¢im spustite
sekac. Pocas prevadzky drzte motorovou
jednotku jednou rukou a nadobu na seka-
nie druhou rukou. Nepouzivajte sekaé
dlhsie ako 2 minuty.

f) Po pouziti stisnite tlagidla ©, aby ste mohli

motorovu jednotku siat.

g) Potom demontujte hornu ¢ast.

) Opatrne vyberte n6z.

i) Potom vyberte spracovavané potraviny
z nadoby na sekanie. ProtiSmykova
podloZka sa pouziva aj ako vzduchotesny
kryt na nadobu na sekanie.

Cistenie

Motorovu jednotku ® a prevodovku pre
$lahaciu metlicku @ otrite vinkou handri¢kou.
Viec€ko (2) je mozno oplachnut pod te€icou
vodou, neponarajte ho vSak do vody, ani
neumyvajte v umyvacke riadu.

Odporu¢ame umyt nastroje Julienne okamzite
po pouZiti, aby v Strbinach nezostali zvysky
potravin. Cepele a nastroje (6a—6e) vkladajte
do umyvacky riadu opatrne.

Pri spracovani potravin, ktoré obsahuju farbiva
(napr. karotka), sa mézu umelohmotné ¢asti
strojéeka zafarbit'. Vyutierajte ich rastlinnym
jedlym olejom este pred tym ako ich vlozite do
umyvacky riadu.

PrisluSenstvo

(toto prisluSenstvo v servisnom centre frmy
Braun, avsak nie je vo vSetkych krajinach)

e BC: Vykonny sekaci mixér ideélny na
sekanie vacsieho mnozstva potravin, na
pripravu kokteilov, fahSieho cesta a sekanie
kociek fadu.

e Drziak na stenu

Priklad receptu

Majonéza (pouzite ponorny mixér)

200-250 ml oleja

1 vajce (zltok a bielok)

1 polievkova lyzica citronovej Stavy alebo octu
sol a Cierne korenie podla chuti

VSetky prisady vlozte v uvedenom poradi

do odmernej nadobky. Mixér ponorte az na
dno nadobky. Stlatte ovladac turbo © a
mixér podrzte v zvislej polohe, az olej vytvori
emulziu. Potom bez toho, aby ste ho vypli,
pohybujte mixérom pomaly smerom nahor a
dolu tak dlho, az kym bude majonéza hotova.

Vanilka — med — suSené slivky

(ako plnka do palaciniek alebo natierka)
(pouzite nadobu a nadstavec na sekanie ®,
rychlost: «turbo»)

Do nadoby na sekanie viozte 60 g tekutého
medu a 50 g susenych sliviek a motor na
10 sekund zapnite. Potom pridajte 30 ml
vody (ochutenej vanilkou) a motor opat’ na
3 sekundy zapnite.

Zmeny vyhradené bez predchadzajuceho

upozornenia.

Toto zariadenie vyhovuje predpisom o
odruseni (smernica ES 2004/108/EC)
a predpisom o nizkom napéati (smerni-
ca 2006/95/EC).

Po skonceni zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového
odpadu. Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom
podfa miestnych predpisov a noriem.



Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalitas és design elvarasok kielégité-
sére tervezték. Reméljlk, 6réomét leli uj Braun
készlilékében.

Figyelem!
Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata el6tt
alaposan olvassa el a hasznalati utasitast.

o A kések, és egyéb kiegészt6
eszkodzok (6a—6e) rendkivl élesek!

A sérllések elkerllése érdekében
keérjik, hogy ezeket az éles szersza-
mokat rendkivili évatossaggal
kezelje!

o A készuléket gyermekek, mozgassérultek,

szellemi vagy értelmi fogyatékossagban

szenved6 személyek, — kizarolag a biztonsa-

gukért felel@s személy feliigyelete mellett

hasznaljak! Javasoljuk, hogy a késziléket

tartsa gyermekektdl elzarval!

A készulék kizardlag haztartasban szokasos

mennyiségek feldolgozasara alkalmas.

Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl

a készllék dsszeszerelésekor, szétszere-

|ésekor, tisztitasakor vagy tarolasakor.

Hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a halozati

feszlltség megfelel-e a készllék aljan jelzett

értéknek.

Amennyiben a készlléket a botmixer

kiegészitével hasznalja, igyeljen arra, hogy

a forré folyadékba (pl.: levesek) merités

és kiemelés kdzben a készulék ki legyen

kapcsolva.

A motorrészt ® és a habveré meghajtét @

folyévizben elmosni, vagy vizbe meriteni

tilos.

A mérépohar @ mikrohullamu siitében nem

hasznalhaté.

A feldolgozoegység @ hasznéalata el6tt

gy6z6djon meg arrol, hogy a munkatartaly

fedélrdgzitdje (2c) a helyére kattant és a

témérud (1) is a helyén van.

A tdmdradon (1) kivil ne hasznaljon mas

eszkdzt az élelmiszerek betolasahoz.

A fedél (2) levétele el6tt mindig kapcsolja ki

a készuléket.

A fedél (2) folyoviz alatt tisztithatd, de soha

ne meritse vizbe, és ne tegye mosogato-

gépbe.

A miianyag munkatartaly (4) mikrohullamu

sitében nem hasznalhato.

A Braun elektromos készulékek megfelelnek

a biztonsagi eldirasoknak. A készulékek

javitasat biztonsagtechnikai okokbdl

kizarélag Braun markaszerviz végezheti.

A hibas, szakszer(tlen javitas balesetet

vagy a felhasznald sérllését okozhatja.

Leiras

® Motor

Be/kikapcsol6 a véltoztathatd
sebességfokozatokhoz

© Be/kikapcsold a turbd sebesség fokozathoz

© Kioldd gomb

® Sebesség szabalyzd

® Mixelérud

@ Mér6pohar légmentesen zarddo fedéllel

® Habveré meghajto

@® Habverd

@ Feldolgozoegység (FP)

® Apritd (HC)

Sebesség beallitas

Amikor bekapcsolja a ® gombot, a sebesség
megegyezik a sebesség szabalyzén ®
feltintetett sebességgel. Minél nagyobb

sebességbe allitja a készlléket, annal
gyorsabban miikodik.

A maximalis sebesség eléréséhez nyomja
meg a turb6 sebességfokozat gombot ©.
Szintén hasznalhatja ezt a fokozatot azonnali
er6s pulzalasra anélkul, hogy atallitana a
sebesség szabalyzot.

Felhasznalastdl figgéen a kdvetkezd
sebesség fokozatokat ajanljuk:
Botmixer 1...turbd
Habverd 3...15
Feldolgozoegység az (j) rész képes
abrai szerint

az (j) rész képes
abrai szerint

Apritd

A botmixer hasznalata ®

A Braun botmixer segitségével martasokat,

leveseket, plréket, sz6szokat, majonézt

és bébi ételeket készithet, valamint italokat

mixelhet, és turmixokat készithet:

a) Osszeszereléskor csatlakoztassa a motorra
® a mixel6rudat ®, amig az a helyére nem
kattan.

b) Helyezze fliggélegesen a botmixert a
mixel6poharba és kapcsolja be az be/ki
Ig©apcsolc’> gombot B vagy a turbd gombot

¢) Ahhoz, hogy hasznalat utan leszedhesse
a mixel6rudat a motorrol, nyomja meg a ©
kiold6 gombot és huzza le azt.

A mixert hasznalhatja a mérépoharban @,
vagy barmilyen mas edényben. Amikor
kdzvetlen labasban/serpeny6ben szeretné
hasznalni a botmixert {6zés kdzben, el6szor
vegye le a labast/serpenyét a tlizrél, s azutan
hasznalja a készlléket, hogy megévja a
tulmelegedéstdl.

A habvero6 hasznalata @

A habver6t kizardlag csak tejszinhab készité-
séhez, tojasfehérje felveréséhez, piskéta
készitéséhez, valamint desszert porokbdl
torténé ételek készitéséhez hasznalja:
a) Osszeszereléskor helyezze a habverét
® a habverd meghajtoba @, azutan
csatlakoztassa a motorra ® amig az be
nem kattan a helyére.
A kispriccelés elkeriilése érdekében
elészor helyezze a habverét az edénybe,
és csak ezutan kapcsolja be a be/ki
kapcsolé gombot ®.
c) Szétszereléskor nyomja meg a © kioldo
gombot és hizza le a habverd meghajtét
a motorrdl. Ezutan huzza le a habverét a
habverd meghaijtorol.

O
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A legjobb eredmény eléréséhez ...

e hasznaljon széles szaju talat a mérépohar
helyett,

e a bekapcsolt mixert kérkérdsen, az
6ramutatd jardsaval megegyezd iranyba
mozgassa.

Tejszin felverése:

Egyszerre csak 400 ml (min. 30 % zsirtar-
talmu, 4-8 °C hémérsékletl) lehiitott tejszint
verjen fel a habverével.

Alacsony sebesség fokozattal kezdje «1» és
a mivelet alatt ndvelje a sebességet «15»-0s
sebességi fokozatig.

Tojasfehérje felverése:
Egyszerre csak 4 tojasfehérjét verjen fel.

Kozepes sebesség fokozattal kezdje «7» és
a mivelet alatt ndvelje a sebességet «15»-0s
sebességi fokozatig.
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A feldolgozéegység hasznalata @

1 Toémoérad

2 Munkatartaly fedél

2a A motorrész csatlakozdpontja

2b Adagolonyilas

2c Fedél rogzité

3 Kés

4  Munkatartaly

5 Csuszasgatlo alj/fedél

6 Feltét-tartd

6a Szeletel6 feltét

6b Reszel6 feltét (nagy lyukakkal)

6¢c Reszeld feltét (kis lyukakkal)

6d Julienne kiegészitd (négyszdgletes alaku
csikokra vag)

6e Julienne kiegészité (haromszdg alaku
csikokra vag)

Apritas

(az I részben talalhatd abrak és tablazat (j)
szerint)

A kés (3) segitségével tokéletesen

aprithat6 hus, sajt, hagyma, gyogynéveény,
fliszerndvény, fokhagyma, répa, dié, mogyoro,
mandula, stb...

Kemény anyagok (pl. kemény sajt) apritasa-
hoz, hasznalja a turbé gombot ©.

Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiot, kavébabot és
gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

e vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagy-
mat, sargarépat, chilit,

e tavolitsa el a névényeknek szarat, pucolja
meg a di6 héjat,

e tavolitsa el a csontokat, inakat és mécsingot
a husokrol.

a) Ovatosan tavolitsa el a kés (3) mianyag
boritasat. Figyelmeztetés: a kés nagyon
éles! Mindig a fels6, mianyag részénél
fogva tartsa. Helyezze a kést a mun-
katartaly (4) kdzepén lévé tengelyre, és
forditsa el, amig az a helyére nem kattan.
A munkatartalyt mindig a csuszasgatlo
aljra (5) helyezve hasznalja.
Tegye a feldolgozand6 alapanyagokat a
munkatartalyba.
c) Helyezze a fedelet (2) a munkatartalyra
ugy, hogy a fedélrdgzité (2c) a tartaly
fogantyujaval legyen egy vonalban. Ezutéan
az o6ra jarasaval megegyez6 iranyba
forgassa el mindaddig, amig a fedélrégzitd
(2c) egy kattanassal a fogantyuhoz nem
kapcsolodik.
Csatlakoztassa a motort ® a fedélen
|évé motorrész csatlakozdpontjahoz
(2a) kattanas jelzi, ha az pontosan
Osszekapcsolodott.
Ellenérizze, hogy a tomérud (1) a helyén
van. A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig a
munkatartalyt.
f) Hasznalat utan nyomja meg a kioldé
gombot @, hogy le tudja venni a motor-
részt. Vegye ki a tomérudat.
A fedélrdgzité (2c) megnyomasaval egyi-
dejlileg forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba a munkatartaly fedelét
(2) és emelje le azt.
h/i)Ovatosan, nehogy megvagja magat
kicsit elforgatva vegye ki a kést.
Ezutan kiszedheti a feldolgozott ételt a
munkatartalybol.
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Kevert- és piskétatésztak
készitése
A kés (3) hasznalataval készithet lagy tészta-

kat, mint pl. palacsintatészta, vagy egyéb
kevert tésztakat, amelyeknél a hozzavald
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max. 250 gramm liszt plusz a tébbi
alapanyag.

Példaul palacsintatészta készitésekor elészor
a folyadékot toltse be munkatartalyba, ezutan
adagolja hozza a lisztet és a tojasokat.
Nyomja be a turbékapcsolé gombot ©, és
keverje a megfeleld allagig.

Szeletelés / reszelés
(a Il részben talalhat6 abrak és tablazat (j)
szerint)

A szeleteld betét (6a) hasznalataval
kénnyedén szeletelhet pl.: uborkat, hagymat,
gombat, almat, sargarépat, retket, nyers
burgonyat, cukkinit, kaposztat.

A gyalu betét (6b, 6¢) hasznalataval reszelhet
pl.: almat, répat, nyers burgonyat, céklat,
kaposztat, sajtokat (puha vagy k6zepesen
kemény). A Julienne kiegészit6 feltétek

(6d, 6e) csikokra apritjak az alapanyagokat.
A baleset elkerllése érdekében ezeket a
eszkdzoket 6vatosan hasznalja!

a) Helyezze a megfeleld feltétet (6a—6€) a
feltét- tartoba (6) és kattintsa be a helyére.
Helyezze a feltét-tartét a munkatartaly
meghajtétengelyére és forgassa el, amig a
helyére nem kattan.

Helyezze a fedelet (2) a munkatartalyra
ugy, hogy a fedélrdgzité (2c) a tartaly
fogantyujaval legyen egy vonalban. Ezutan
az ora jarasaval megegyezd iranyba
forgassa el mindaddig, amig a fedélrégzitd
(2c) egy kattanassal a fogantyuhoz nem
kapcsolodik.

c) Csatlakoztassa a motort ® a fedélen 1év6
motorrész csatlakozépontjahoz (2a). Allitsa
be a mivelethez kivalasztott megfelel6
sebességfokozatot (j tablazat).

A feldolgozando élelmiszert téltse az
adagolonyilasba. Soha ne nyuljon bele

a készilék bekapcsolt allapotaban

a betoltdnyilasba. Az élelmiszerek
betolasahoz mindig hasznalja a témérudat
(1).

Bekapcsolashoz nyomja meg a motor-
részen talalhato be/ki kapcsol6 gombot
vagy a turbd gombot ©.

f) Hasznalat utan nyomja meg a kioldé gom-
bot ©, hogy le tudja venni a motorrészt.

A fedélrdgzité (2c) megnyomasaval egyi-
dejlileg forgassa az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba a munkatartaly fedelét
és emelje le azt.

Emelje ki a feltéttartot. Ezutan kiszedheti a
feldolgozott ételt a munkatartalybdl. A feltét
levételéhez nyomja azt alulrél felfelé, a
feltét-tarton lévd nyilason keresztiil.
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Hogyan hasznaljuk az apritét @

1 Fels6 elem

2 Kés

3 Aprité edény

4 Csuszasgatlé talp/fedd

Az apritd hus, sajt, voréshagyma, fliszerné-
vények, fokhagyma, chili (vizzel) répa, dio,
mogyord, mandula, aszalt szilva stb. aprita-
sara alkalmas.

Kemény allagu ételek (pl. kemény sajtok)
apritasahoz, hasznalja a turbo kapcsolét! ©

Megjegyzés: Kilondsen kemény anyagok, pl.
jég, szerecsendio, kavé, gabona apritasara
ne hasznalja a készlléket.

Apritas el6tt ...

— Darabolja fel a hust, sajtot, vordshagymat,
fokhagymat, répat, chilit.

— Afliszerndvények szarat tavolitsa el, a
magvakat torje fel.

— Tavolitsa el a csontokat, inszalagokat és
porcokat a husbal.



A nagyobb hatékonysag érdekében, kérjik,
vegye figyelembe az ajanlott sebesség-
fokozatokat (j).

Apritas

a) Ovatosan tavolitsa el a manyag
véddréteget a késekrdl (2). Figyelem: A
kés nagyon éles! Mindig a fels6, mianyag
résznél fogja. Helyezze a kést az aprité
edény tengelyére (3). Nyomja le, és
forgassa el 90°-kal. Mindig helyezze az
aprité edényt a csuszasgatlo talpra (4).

b) Helyezze az ételt az edénybe.

c) Tegye a fels6 elemet (1) az apritd
edényre.

d) Csatlakoztassa a motoregységet ® a
fels6 elemre, kattanassal rogzitse.

e) Nyomja meg a ® vagy © gombot az
inditashoz. Az egyik kezével tartsa a
motoregységet, a masikkal az apritd
edényt. Ne hasznalja az apritét 2 percnél
hosszabb ideig.

f) Hasznalat utdn nyomja meg a kioldo
gombot @, hogy le tudja venni a motor-
részt.

) Majd vegye le a felsd elemet.

h) Ovatosan vegye ki a kést.

i) Vegye ki a felapritott ételt az edénybdl.
A cslszasgatlo talp egyben tet6ként is
szolgal.

Tisztitas

A motorrészt ® és a habveré meghajtét @
csak nedves ruhaval tordlje at.

A fedél (2) folyoviz alatt tisztithato, de soha ne
meritse vizbe, és ne tegye mosogatégépbe.
Javasoljuk, hogy a Julienne tarcsakat haszna-
lat utdn azonnal mossa el, hogy ne maradhas-
son ételmaradék a tarcsék bordazataban.

A késeket és kiegészit6 tarcsakat (6a-6e)
Ovatosan helyezze a mosogatdgépbe!

Amikor nagyon intenziv szin(i ételeket

készit (pl.: sargarépa) a mlianyag részek
elszinez8dhetnek. Tordlje at ezeket a részeket
ndvényi olajjal, mielétt elmosogatna vagy a
mosogatégépbe tenné.

Recept ajanlatok

Majonéz (botmixerrel készitve)

200-250 ml olaj

1 egész tojas

1 ev6kanal citromlé vagy ecet, s6 és bors
Tegye az 6sszes alapanyagot a mixel6
poharba. Helyezze a botmixert a tartaly
legaljara. Nyomja meg a turbé © gombot,
tartsa a botmixert ebben a helyzetben, amig
az olaj fel nem oldodik. Aztan anélkil, hogy
kikapcsolna a készuléket, lassan mozgassa
fel és le, amig a majonéz alaposan el nem
keveredik.

Mézes-vanilids aszalt szilva

(palacsinta tolteléknek vagy lekvarnak)
(hasznélja az aprito-kiegészitét ®, «turbd»
sebességi fokozaton)

Helyezzen 60 g krémes allagu mézet, és
50 g aszalt szilvat az apritéedénybe, majd
miikddtesse a késziléket 10 masodpercen
keresztil! Ezt kévetéen adjon hozza 30 ml
(vaniliaval izesitett) vizet, majd tovabbi

3 masodperc apritast kdvetéen fejezze be a
muveletet!

A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

A termék megfelel mind az EMC
kovetelményrendszerének, amint

az az Eurdépa Tanacs 2004/108/EC
direktivajaban szerepel, mind pedig az
alacsonyfeszlltségrél szol6 el6iraso-
knak (2006/95/EC).

A kérnyezetszennyezés elkerilése
érdekében arra kérjuk, hogy a

készlllék hasznos élettartalma végén

ne dobja azt a haztartasi szemétbe.

A miikddésképtelen készuléket
leadhatja a Braun szervizkézpontban,
vagy az orszaga szabalyainak megfelel
maédon dobja a hulladékgydijtébe.

Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da cete
i Vi uzivati u koriStenju svog novog Braun
uredaja.

Upozorenje
Prije koriStenja aparata, molimo pomno
procitajte uputstva za koristenje.

o Nozevi i nastavci (6a—6e) su vrlo

7\ ostri! Kako biste izbjegli ozljede

molimo nozevima rukujte s najve¢om
paznjom.

¢ Nije predvideno da ovaj uredaj koriste djeca
ili osobe smanijenih fizickih ili mentalnih
sposobnosti, osim ako ih ne nadgleda osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Opc¢enito,
preporu¢amo da ovaj uredaj drzite van
dohvata djece.
Uredaj je konstruiran tako da zadovoljava
koli¢inske potrebe prosje¢nog kucanstva.
Uvijek iskljucite uredaj prije sastavljanja,
rastavljanja, ¢iS¢enja ili spremanja.
Prije uklju¢ivanja u struju provjerite odgovara
li vas napon, naponu otisnutom na dnu
uredaja.
Ne uranjajte osovinu miksera u tekucinu niti
ga vadite iz nje dok uredaj radi, posebno ne
radite s vruéim tekuéinama.
Nikada nemojte motorni dio ® ili njegov
nastavak ® uranjati u vodu ili ih drzati pod
teku¢om vodom.
Mijerna posuda @ moze se ne koristiti u
mikrovalnim peénicama.
e Prije koriStenja dodatka za usitnjavanje
hrane O provjerite da je spojka poklopca
pravilno zahvatila poklopac i da je nastavak
za guranje (1) na svom mjestu.
Ne umecite nikakve druge nastavke osim
nastavka za guranje u cijev za punjenje.
Uvijek iskljucite uredaj prije nego skinete
poklopac (2).
Poklopac (2) se moze Cistiti pod teku¢om
vodom, ali ne uranjajte ga u vodu niti ga
perite u perilici posuda.
Zdjela (4) se ne smije koristiti u mikrovalnoj
pecnici.
Braun elektri¢ki uredaji zadovoljavaju
primjenljive sigurnosne standarde. Popravak
ili zamjenu mreznog kabela smije vrsiti samo
ovlasteno servisno osoblje. Neispravan,
nekvalificirani popravak moze uzrokovati
znacajne opasnosti za korisnika.

Opis

® Motorni dio

Prekida¢ za ukljutenjefisklju¢enje
promijenljive brzine

© Turbo prekidac¢

© Tipke za otpustanje radnih dijelova

® Regulator brzine

® Osovina miksera
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@ Mijerna posuda s nepropushim poklopcem
® Mijenjacka kutija miksera

@ Nastavak za mlacenje

@ Dodatak za usitnjavanje hrane (FP)

® Nastavak za usitnjavanje (HC)

Podesavanje brzine

Pritiskom na prekida¢ ®), radna brzina
odgovara pode$enosti regulatora brzine ®.
Sto je brzina veca, usitnjavanje je brze i finije.
Ipak, najvecéa brzina obrade moze se postici
samo pritiskom na turbo prekida¢ ©. Turbo
prekida¢ mozete koristiti i za trenutne jake
impulse bez da rukujete regulatorom brzine.

Ovisno o primjeni, preporuc¢ujemo sliedeée
podesenosti brzine:

Ruéni mjeSac 1... turbo

Mikser 3...15

Dodatak za

usitnjavanje pogledajte tablice brzina

na slikama (j)
Nastavak za
usitnjavanje pogledajte tablice brzina
na slikama (j)

Rad stapnim mikserom @

Stapni mikser savréeno odgovara za pripravu

umaka, sokova, juha, majoneze i dje€je hrane,

kao i za mijeSanje pica i mlije¢nih napitaka:

a) Ulozite motorni dio ® u osovinu miksera ®
dok ne uskoci.

b) Stavite Stapni mikser u posudu, potom
pritisnite prekida¢ ® ili turbo prekida¢ ©.

c) Za otpustanje osovine miksera nakon
uporabe, pritisnite tipke @ i izvucite ju.

étapnim mikserom mozete raditi u mjernoj
posudi @ i jednako tako dobro u bilo kojoj
drugoj posudi. Kod mije$anja izravno u posudi
tijekom kuhanja, najprije maknite posudu

s peci radi zastite VaSeg ru¢nog miksera od
pregrijavanja.

Rad nastavkom za mlaéenje @

Ovaj nastavak koristite samo za izradu
tuéenog vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese
za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.

a) Ulozite nastavak @ u mjenjacku kutiju @,
a potom u mjenjacku kutiju ulozite motorni
dio ® dok ne uskogi.

b) Stavite nastavak u posudu i tek tada
pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje ®.

c) Za otpustanje, pritisnite tipke © i izvucite
mjenjacku kutiju. Tada izvucite iz mjenjacke
Kkutije izvucite nastavak.

Za najbolje rezultate ...

¢ ne rabite mjernu posudu, vec¢ Siru zdjelu,

e pomicite nastavak u smjeru kazaljke na satu,
drzeéi ga malo nagnuto.

Tuceno vrhnje:

MijeSajte samo do 400 ml hladnog vrhnja (min.
30 % sadrzaja masti, 4-8 °C).

Poénite s nizom brzinom «1» i dok mijeSate,
povecavajte brzinu do «15».

Snijeg od bjelanjka:

MijeSajte samo do 4 bjelanjka.

Poénite sa srednjom brzinom «7» i dok tucete,
povecavajte brzinu do «15».

Rad sdodatkom za usitnjavanje
hrane ®

1 Nastavak za guranje
2 Poklopac
2a Spojka za motorni dio
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2b Cijev za punjenje

2c Spojka poklopca

3 Nozevi

4 Zdjela

5 Protuklizna podloga (koristi se i kao
poklopac)

6 Drzac nozeva

6a Nastavak za sjeckanje

6b Nastavak za mljevenje (grubo)

6¢c Nastavak za mljevenje (fino)

6d Nastavak Julienne (pravokutni)

6e Nastavak Julienne (trokutasti)

Sjeckanje

(vidite dio sa slikama | s tablicom j)

Noz (3) je savrSeno prikladan za usitnjavanje
mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja, ¢eSnjaka,
mrkve, oraha, ljeSnjaka, badema itd. Kod usit-
njavanja tvrde hrane rabite turbo prekida¢ ©.
Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu,
poput muskatnih oras¢ic¢a, zrna kave i zitarica.

Prije usitnjavanja ...

e narezite meso, sir, luk, ¢eSnjak, mrkvu, Cili
i sl

¢ uklonite peteljke aromati¢nog biljka, ljuske
od orahai sl.

¢ s mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

a) Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noza
(8). Paznja: nozevi su vrlo ostri! Uvijek ih
drzite za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite noz
na sredi$nju osovinu zdjele (4) i okrenite
ga dok ne sjedne na mjesto. Uvijek drzite
zdjelu na protukliznoj podlozi (5).
Stavite namirnice u zdjelu.
Pri¢vrstite poklopac (2) na zdjelu tako da je
spojka poklopca (2c) postavljena uz drSku
zdjele. Poklopac ¢Cete ucvrstiti tako da ga
okrenete u smjeru kazaljke na satu dok
se ne zakadi iznad drske zdjele (Cut ete
«klik>»).
Umetnite motorni dio ® u spojku za
motorni dio (2a) dok ne sjedne na svoje
mjesto. Nastavak za guranje mora biti na
svom mjestu.
Za upotrebu pritisnite prekida¢ ® ili © na
motornom dijelu, a drugom rukom drzite
zdjelu.
f) Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio. Izvadite i nastavak za guranje.
Pritisnite spojku poklopca (2c), okrenite
poklopac (2) u smjeru suprotnom od
smjera kazaljke na satu kako biste ga
otkvadili i onda ga podignite.
h/i)Prije nego $to izvadite hranu pazljivo izva-
dite noz okreéuéi ga i dizuéi ga.
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MijeSanje rijetkog tijesta

Koriste¢i noz (3) mozete zamijesiti i rijetka
tijesta kao $to su tijesto za palacinke i smjesa
za biskvit s najvise 250 g brasna.

Na primjer, pripremate li tijesto za palacinke
najprije ulijte tekucinu u vr¢, potom dodajte
brasno i na kraju jaja. Pritisnite turbo prekida¢
© i mijesajte smjesu dok ne bude jednolika.

Rezanje na kriSke / kosanje
(vidite dio sa slikama Il s tablicom j)

Koristeci pribor za rezanje na kriske (6a)
mozZete narezati na kriske krastavce, luk,
gljive, jabuke, mrkvu, rotkvicu, sirove krumpire,
tikvice, kupus i sl. Koristeci pribor za sjeckanje
(6b, 6¢c) mozete iskosati jabuke, mrkvu, sirove
krumpire, ciklu, repu, kupus, sir (meki do
srednje tvrdi) i sl. Nastavci Julienne (6d, 6e)
sjeckaju hranu u trakice. Ovim alatima treba
rukovati pazljivo kako se ne biste ozlijedili.



a) Postavite noz (6a—6e) na drza¢ nozeva (6)
dok ne uskoci. Postavite noz na sredisnju
osovinu zdjele (4) i okrenite ga dok ne
sjedne na mjesto.

PriGvrstite poklopac (2) na zdjelu tako da je
spojka poklopca (2c) postavljena uz drsku
zdjele. Poklopac cete uévrstiti tako da ga
okrenete u smjeru kazaljke na satu dok

se ne zakadci iznad drske zdjele (Cut Cete
«klik>»).

¢) Umetnite motorni dio ® u spojku za
motorni dio (2a) dok ne sjedne na svoje
mijesto. Podesite brzinu prema preporu-
kama na slici (j).

Namirnice ubacuijte kroz cijev za punjenje.
Nikad ne stavljajte prste u cijev za punjenje
dok je uredaj uklju€en. Uvijek koristite
nastavak za guranje namirnica kroz cijev.
Za upotrebu pritisnite prekida¢ ® ili © na
motornom dijelu.

f) Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio.

Pritisnite spojku poklopca (2c), okrenite
poklopac (2) u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu kako biste ga otkvadili i
onda ga podignite.

Prije nego $to izvadite hranu izvadite
drzac¢ nozeva. Kako biste ga izvadili prvo
ga povucite na krajevima kaji vire iz dna
drzaca nozeva.
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Rad nastavkom za usitnjavanje @
1 Gornji dio

2 Noz

3 Posuda usitnjavaca

4 Protuklizna podloga/poklopac

Nastavak za usitnjavanje savrseno je prikladan
za usitnjavanje mesa, sira, luka, zacinskog
bilja, €esSnjaka, Eili-papri€ica (s vodom), mrkve,
oraha, liesnjaka, badema, $ljiva itd.

Kod usitnjavanja tvrde hrane (npr. tvrdog sira)
korisitite turbo prekida¢ ©.

Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu,
poput muskatnih oras¢i¢a, kave u zrnu i
Zitarica.

Prije usitnjavanja ...

— narezite meso, sir, luk, ¢eSnjak, mrkvu, Cili
i sl

— uklonite petelike aromati¢nog biljka, ljuske
od oraha i sl.

— s mesa uklonite kosti, zile i hrskavicu.

Za najbolje rezultate, molimo slijedite
preporucene brzine u uputama za preradu.

a) Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noza

(2). Paznja: nozevi su vrlo ostri! Uvijek

ih drzite za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite

noz na srediSnju osovinu zdjele i okrenite

ga dok ne sjedne na mjesto. Uvijek drzite

zdjelu na protukliznoj podlozi (4).

Stavite namirnice u zdjelu.

Na posudu usitnjavaca stavite gornji dio (1)

Umetnite motorni dio ® na gornji dio (1)

dok ne sjedne na svoje mjesto.

Za upotrebu pritisnite prekida¢ ® ili © na

motornom dijelu, a drugom rukom drzite

zdjelu. Nastavak za sjeckanje ne koristite

duze od 2 minute.

f) Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio.

g) Zatim skinite i gorniji dio.

) Prije nego $to izvadite hranu pazljivo

izvadite noz okrecucéi ga i dizuci ga.

i) 1z posude usitnjavaca izvadite preradenu
hranu. Protuklizna podloga sluzi i kao
poklopac posude usitnjavaca.
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CiSéenje uredaja

Motorni dio ® i mjenjacku kutiju nastavka

za mlacenje ® dgistite samo vlaznom krpom.
Poklopac (2) mozete Cistiti pod tekuéom
vodom, ali ga nikad nemoijte uroniti u vodu niti
prati u perilici posuda.

Preporu¢amo da alat za ribanje ocistite odmah
kako hrana ne bi zaostala u rupicama. Nozeve
i alate (6a—6e) pazljivo stavljajte u perilicu
suda.

Kad pripremate neke namirnice s jakom bojom
plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove premazite biljnim uljem prije
Ciséenja.

Primjer recepta

Majoneza (koristite nastavak za mlacenje)
200-250 ml ulja,

1 jaje (zumanjak i bjelanjak),

1 jusSna Zlica limunovog soka ili octa,

soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema
gore spomenutom redu. Stavite mikser na dno
mjerne posude. Pritiskom na turbo prekida¢
©, drzite mikser u tom poloZaju dok ulje ne
emulgira. Potom ga lagano pomicite gore

— dolje, bez isklju¢ivanja, dok majoneza nije
dobro promijeSana.

Vanilija-med-$ljive (kao namaz ili punjenje za
palacinke)

(koristite manji dodatak za usitnjavanje ®,
brzina: «turbo»)

U zdjelu stavite 60 g meda i 50 g Sljiva te
usitnjavajte 10 sekundi, zatim dodajte 30 ml
vode (s okusom vanilije) te nastavite usitnja-
vati jo§ 3 sekunde.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Ovaj proizvod je u skladu s EMC
propisom 2004/108/EC i regulacijom
niskog napona 2006/95/EC.

Molimo Vas da ne bacate uredaj u

kuéni otpad nakon prestanka njegovog K
radnog vijeka. Ostaviti ga mozete u

Braun servisnom centru ili na odgova-
rajucim odlagalistima u Vasoj zemlji.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna. Zelimo vam, da bi svoj novi
Braunov aparat z veseljem uporabljali.

Opozorilo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in

v celoti preberite navodila za uporabo.

o Rezila in nastavki (22a—c) so zelo
=\ ostri! V izogib poskodbam jih upora-

bljajte zelo previdno.

e Otroci in ljudje z zmanj$ano fiziéno ali duse-

vno sposobnostjo lahko uporabljajo aparat

le pod nadzorstvom osebe, ki je odgovorna

za njihovo varnost. Priporo€amo vam, da

napravo hranite izven dosega otrok.

Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih

koli¢in za potrebe gospodinjstva.

Napravo morate vedno izklju€iti elektricnega

omrezja, preden jo pustite brez nadzora

oziroma preden jo sestavite, razstavite,

ocistite ali pospravite.
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e Pred uporabo naprave preverite, Ce napetost
vaSega omrezja ustreza tisti, ki je navedena
na dnu naprave.

Ko s pali¢énim meSalnikom obdelujete vroce
tekoc€ine, nastavka za meS$anje ne smete
potopiti v tekoc€ino ali ga odstraniti iz
tekoc€ine, ko je naprava vklopljena.

Enote z motorjem ® in pogonskega nasta-
vka metlice ® ne smete G&istiti pod teko¢o
vodo ali ju potopiti v vodo.

Posoda @ ni primerna za uporabo v mikro-
valovni pecici.

Preden uporabite nastavek za pripravo Zivil
O, se prepricajte, da je zaskotka pokrova
(2c) ustrezno zaprta in da je potisni nastavek
(1) na svojem mestu.

Med obdelovanjem zivil lahko v polnilno cev
vstavite samo potisni nastavek (1).

Preden odstranite pokrov (2), morate
napravo izklopiti.

Pokrov (2) lahko Cistite pod teko€o vodo,
vendar ga ne smete potopiti v vodo ali ga
pomivati v pomivalnem stroju.

Posoda (4) ni primerna za uporabo v mikro-
valovni pecici.

Braunove elektricne naprave so skladne

z veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila
ali zamenjavo prikljuéne vrvice sme opraviti
le pooblas€eni serviser. Nepravilno ali
nestrokovno popravilo lahko ogrozi varnost
uporabnika.

Opis

® Enota z motorjem

Stikalo za vklop/izklop delovanja
(pri razliénih hitrostih)

© Stikalo za turbo funkcijo

© Tipki za sprostitev nastavkov

® Regulator hitrosti

® Nastavek za mesanje

© Mesalna posoda z neprodusnim pokrovom

® Pogonski nastavek metlice

® Metlica

@ Nastavek za pripravo Zivil (FP)

® Sekljalnik (HC)

Nastavitev hitrosti

Ko pritisnete na stikalo ®), hitrost delovanja
naprave ustreza nastavitvi regulatorja hitrosti
®. Tem vigja je nastavitev hitrosti, tem hitreje
in bolj drobno sesekljano bo Zivilo.

Ce zelite uporabiti najvisjo hitrost delovanja,
pritisnite na stikalo za turbo funkcijo ©. Na
stikalo za turbo funkcijo lahko pritisnete tudi,
kadar Zelite takoj dosec€i mo€ne sunke, ne da
bi morali z regulatorjem spreminjati nastavitev
hitrosti.

Priporo€ene nastavitve hitrosti glede na
uporabljeni nastavek:

Paliéni mesalnik  1... turbo

Metlica 3...15

Nastavek za

pripravo Zzivil glejte tabelo
hitrosti na sliki (j)

Sekljalnik glejte tabelo

hitrosti na sliki (j)

Uporaba pali€nega mesalnika ®

Paliéni mesalnik je namenjen pripravi omak,
juh, majoneze in hrane za dojencke ter raznih
mesanic pija¢ in mle¢nih napitkov:
a) Enoto z motorjem ® vstavite v nastavek
za me$anje ®, tako da se zaskogi.
b) Pali¢ni mesalnik postavite navpi¢no
v posodo, nato pritisnite stikalo ® ali
stikalo turbo ©.
c) Po uporabi sprostite meSalni nastavek
s pritiskom na tipki © in ga odstranite.
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Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate v mesalni
posodi @ ali v kateri koli drugi posodi. Ce ga
Zelite uporabiti neposredno v posodi med
kuhanjem, posodo najprej odstavite s Stedil-
nika, da se mesSalnik ne bi prevec¢ segrel.

Uporaba metlice za stepanje @

Metlico lahko uporabljate le za stepanje
smetane in beljakov ter za meSanje biskvit-
nega testa in pripravljenih mesanic za sladice:
a) Metlico D vstavite v pogonski nastavek
®, nato pa enoto z motorjem ® vstavite
v pogonski nastavek metlice, tako da se
zaskoci.
Metlico najprej postavite v posodo, Sele
nato vklju€ite mesSalnik s pritiskom na
stikalo ®.
c) Pogonski nastavek metlice sprostite tako,
da pritisnete na tipki © in ga snamete.
Nato metlico odstranite iz nastavka.

O
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Nasveti za optimalne rezultate ...

e uporabite Siroko posodo (skledo),

e metlico drzite v rahlo nagnjenem polozaju in
jo pomikajte v smeri urinega kazalca.

Stepena smetana:
Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene smetane

(z min. 30 % mascobe, 4-8 °C).

Zacnite z nizjo nastavitvijo hitrosti «1», nato pa
med stepanjem povecajte hitrost na nastavitev
« 1 5»_

Sneg iz beljakov:

Hkrati stepajte najvec 4 beljake.

Zagnite s srednjo nastavitvijo hitrosti «7»,
nato pa med stepanjem povecajte hitrost na
nastavitev «15».

Uporaba nastavkov za pripravo
Zivil ®

1 Potisni nastavek

2 Pokrov

2a Pogonski nastavek za enoto z motorjem
2b Polnilna cev

2c Zaskocka pokrova

3 Rezilo

4 Posoda

5 Nedrseci podstavek (sluzi tudi kot pokrov)
6 Drzalo za nastavke

6a Nastavek za rezanje

6b Nastavek za strganje (grobo)

6¢c Nastavek za strganje (fino)

6d Nastavek za rezanje (pravokotni trakovi)
6e Nastavek rezanje (trikotni trakovi)

Sekljanje

(glejte sliko | s tabelo obdelave zivil j)

Rezilo (3) je primerno za sekljanje mesa,

sira, ¢ebule, zelis¢, Eesna, korenja, orehov,
leSnikov, mandljev itn. Za sekljanje trdih Zivil
pritisnite na stikalo turbo ©.

OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za obde-
lavo izjemno trdih Zivil, na primer muskatnega
orescka, kavnih zrn ali Zitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

® meso, sir, ¢ebulo, ¢esen, korenje ali Cili
najprej narezite,

¢ zeliS¢em odstranite stebla, orehom
odstranite lupino,

e mesu odstranite kosti, kite in hrustanec.

a) Zrezila (3) previdno odstranite plasti¢no
zas¢ito. Pozor: Rezilo je zelo ostro! Vedno
ga primite za zgorniji plasti¢ni del. Rezilo
namestite na os posode (4) in ga zavrtite,
da se zaskoci na svoje mesto. Posodo
vedno postavite na nedrse¢ podstavek (5).

b) V posodo sekljalnika dajte Zivilo.



c) Pokrov (2) pritrdite na posodo s pomocjo
zaskocke (2c), ki mora biti poravnana z
ro¢ajem posode. Pokrov zaprite tako, da
ga zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler
ne sliSite «klik», da se je zasko¢ka nad
roajem zaskogila.
V pogonski nastavek (2a) vstavite enoto
z motorjem ®), tako da se zaskodi.
Prepri€ajte se, da je potisni nastavek na
svojem mestu.
Za uporabo pritisnite stikalo ® ali © na
enoti z motorjem in z drugo roko primite
ro¢aj posode.
f) Po koncu uporabe pritisnite na tipki ©, da
odstranite enoto z motorjem. Odstranite
potisni nastavek.
Pokrov lahko sprostite in odprete tako, da
istoasno pritiskate zaskocko pokrova (2c)
in zavrtite pokrov (2) v nasprotni smeri
urinega kazalca.
h/i)Preden iz posode vzamete sesekljana
Zivila, morate iz nje previdno vzeti rezilo.
To storite tako, da ga zavrtite in izvleCete.
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Priprava rahlega testa

Z rezilom (3) lahko pripravljate tudi rahlo
testo, kot sta na primer masa za palacinke ali
mesSanica testa za pecivo, ki je narejena iz do
250 g moke.

Za pripravo mase za palacinke, na primer,
najprej v vré nalijte vso tekocino, nato dodajte
moko, na koncu pa $e jajca. Pritisnite na
stikalo turbo © in zamesajte gladko testo.

Rezanje / strganje
(glejte sliko Il s tabelo obdelave Zivil j)

S pomocjo nastavka za rezanje (6a) lahko
razrezete na primer kumarice, ¢ebulo, gobice,
jabolka, korenje, redkvice, surov krompir,
bucke, zelje.

S pomocjo nastavka za strganje (6b, 6c¢) lahko
drobite na primer jabolka, korenje, surovi
krompir, peso, zelje, sir (mehak ali srednje
mehak). Nastavek za rezanje (6d, 6e) razreze
hrano na trakove. V izogib poskodbam je
potrebno z nastavki ravnati zelo pazljivo.

a) Nastavek (6a—6e) namestite v drzalo za
nastavke (6) in poskrbite, da se zaskoci.
Drzalo za nastavke namestite na os
posode (4) in ga zavrtite, da se zaskocCi na
svoje mesto.

Pokrov (2) pritrdite na posodo s pomocjo
zaskocke (2c), ki mora biti poravnana

z roajem posode. Pokrov zaprite tako, da
ga zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler
ne slisite «klik», da se je zaskoc¢ka nad
roCajem zaskocila.

c) V pogonski nastavek vstavite enoto z mo-
torjem, tako da se zaskoci. Hitrost delova-
nja nastavite v skladu s priporo€enimi
vrednostmi na sliki (j).

V posodo skozi polnilno cev vstavite
zivila, ki jih zelite obdelati. Kadar je aparat
vklopljen, nikoli ne smete posegati v
potisno cev. Za potiskanje zivil v polnilno
cev lahko uporabljate samo potisni
nastavek (1).

S pritiskom na stikalo ® ali © lahko
vklopite enoto z motorjem.

f) Po koncu uporabe pritisnite na tipki ©, da
odstranite enoto z motorjem.

Pokrov lahko sprostite in odprete, tako da
isto¢asno pritiskate zaskocko pokrova (2c)
in zavrtite pokrov (2) v nasprotni smeri
urinega kazalca.

Preden iz posode vzamete obdelana Zivila,
morate iz nje vzeti drzalo za nastavke.
Nastavek odstranite tako, da ga potisnete
navzgor na tistem delu, ki izstopa na
spodnjem koncu drzala za nastavke.
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Uporaba sekljalnika @
1 Zgornji del

2 Rezilo

3 Posoda sekljalnika

4 Nedrse¢ podstavek/pokrov

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zeliS¢, Cesna, Cilijev

(z vodo), korenja, orehov, leSnikov, mandijev,
suhih sliv itn.

Pri obdelavi trdih zivil (npr. trdega sira)
uporabljajte tipko turbo ©.

OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih zivil, na primer ledenih
kock, muskatnega oreScka ter kavnih ali zitnih
zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

— meso, sir, ¢ebulo, ¢esen, korenje in
ohlajeno hrano najprej narezite,

— odstranite stebla zelenjave in lupine
oresckov,

— z mesa odstranite kosti, kite in hrustanec.

Za kar najboljSe rezultate, uporabite priporo-
¢ene nastavitve hitrosti, ki so napisane v tabeli
(j) za obdelavo hrane.

a) Z rezila previdno odstranite plasticno
zas¢ito (2). Opozorilo: Rezilo je zelo ostro!
Vedno ga primite za zgornji plasti¢ni del.
Rezilo namestite na sredinski zati¢ posode
in ga zavrtite, da se zaskoc¢i. Posodo vedno
postavite na nedrseci podstavek (4).

b) V posodo sekljalnika vstavite Zivilo oziroma
Zivila.

c) Zgornji del (1) namestite na posodo

sekljalnika.

V zgornji del sekljalnika (1) vstavite enoto

z motorjem ®), tako da se zaskodi.

Sekljalnik vklju€ite s pritiskom na tipko

ali ©. Med uporabo z eno roko drzite

enoto z motorjem, z drugo pa pridrzite

posodo sekljalnika. Sekljalnika ne smete
neprekinjeno uporabljati ve€ kot 2 minuti.

f) Po uporabi pritisnite gumb za sprostitev ©,

da odstranite enoto z motorjem.

g) Nato snemite zgorniji del sekljalnika.

) Previdno odstranite tudi rezilo.

i) |z posode vzemite sesekljano hrano.
Nedrse¢ podstavek sluzi tudi kot
neprodusen pokrov za posodo sekljalnika.
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CiS¢enje aparata

Enoto z motorjem ® in pogonski nastavek
metlice ® lahko ogistite samo z vlazno krpo.
Pokrov (2) lahko Eistite pod teko¢o vodo,
vendar ga ne smete potopiti v vodo ali ga
pomivati v pomivalnem stroju.

Priporo€amo, da nastavke za rezanje ocistite
takoj po uporabi in s tem preprecite nabiranje
ostankov hrane v Spranjah. Rezila in nastavke
(6a—6e) pazljivo polagajte v pomivalni stroj.
Ce obdelujete zivila intenzivnih barv (npr.
korenje), se plasti¢ni deli naprave lahko obar-
vajo. V tem primeru plastiéne dele pred ¢isce-
njem obriSite s krpico, na katero ste nanesli
malo rastlinskega olja.

Recepti

Majoneza (uporabite pali€ni mesalnik)
200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa

sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v mesalno posodo po
zgoraj navedenem vrstnem redu. Pali¢ni
mesalnik potisnite na dno mesalne posode.
Pritisnite stikalo za turbo funkcijo ©, pali¢ni
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mesalnik pa zadrzite v tem polozaju, dokler
olje ne emulgira. Pali¢nega meSalnika ne
izkljucite, temve¢ ga poc¢asi pomikajte navzgor
in navzdol, da se sestavine dobro premes$ajo.

Vanilija — med — suhe slive

(kot nadev za palacinke ali namaz)

(uporabite nastavek za sekljanje ®, hitrost:
«turbo»)

V posodo sekljalnika vstavite 60 g kremnega
medu in 50 g suhih sliv ter sekljajte 10 sekund,
nato dodajte 30 ml vode (z okusom vanilije) in
sekljajte Se 3 sekunde.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez

predhodnega opozorila.

Ta izdelek je skladen z evropskima
smernicama o elektromagnetni
zdruzljivosti 2004/108/EC in
nizkonapetostnih napravah 2006/95/EC.

Odsluzene naprave ne smete odvreci
skupaj z gospodinjskimi odpadki.
Odnesite jo v Braunov servisni center
ali na ustrezno zbirno mesto v skladu
z veljavnimi predpisi.

Romana

Produsele Braun sunt proiectate sa intru-
neasca cele mai inalte standarde de calitate,
functionalitate si design. Speram sa va
bucurati pe deplin de noul d-voastra aparat
Braun.

Atentie!
Inainte de a folosi acest produs, va rugam
sa cititi cu atentie toate instructiunile.

o Cutitele si accesoriile (6a—6€) sunt
foarte ascutite! Pentru a evita produ-
cerea de accidente recomandam
manipularea cu multa atentie a
cutitelor.
e Acest produs nu este destinat uzului copiilor
sau al persoanelor cu handicap fizic sau
mental, cu exceptia cazului cand sunt
supravegheati de o persoana responsabila
pentru siguranta lor. In general, va
recomandam sa tineti acest produs intr-un
loc in care copiii nu au acces.
A nu se utiliza de copii sau persoane cu
deficienie mentale sau fizice decat sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta lor.
Acest produs a fost conceput pentru uz
casnic.
Intotdeauna scoateti aparatul din priza
inainte de asamblare, spalare sau atunci
cand nu il folositi.
Inainte de a conecta aparatul la priza, verifi-
cati daca voltajul prizei este acelasi cu cel
inscris pe aparat.
Cand folositi mixerul in lichide fierbinti, aveti
grija sa il opriti Tn momentul introducerii sau
scoaterii aparatului din vas, pentru a evita
stropirea.
Nu tineti sub jet de apa motorul ® sau
mecanismul de fixare a telului @ si nici nu le
scufundati in apa.
Vasul gradat @ nu poate fi folosit in cuptorul
cu microunde.
Inainte de a utiliza accesoriul pentru
prepararea alimentelor O, asigurati-va ca
este inchis corespunzator si ca dispozitivul
de impingere a alimentelor (1) este bine
fixat.
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¢ Nu introduceti in tubul din capacul pentru
prepararea alimentelor alte obiecte decat
dispozitivul de impingere a alimentelor (1)

e Opriti aparatul inainte de ridicarea capacului
2).

e Capacul (2) se poate spala sub jet de

apa, insa nu trebuie scufundat in apa sau

introdus in masina de spalat vase.

Recipientul (4) nu poate fi folosit in cuptorul

cu microunde.

Aparatele electrice Braun intrunesc

standardele corespunzatoare de siguranta in

utilizare. Reparatiile sau inlocuirea cablului

electric trebuie efectuate numai de catre

personalul autorizat. Reparatiile efectuate de

persoane necalificate pot expune utilizatorul

unor riscuri majore.

Descriere

® Motor

Comutator pornit/oprit pentru diferite viteze

© Comutator pentru viteza turbo

© Butoane pentru demontare

® Selector viteza

® Axul mixerului

@ Vas gradat cu capac

® Mecanism pentru fixarea telului

@ Tel

@ Accesoriu pentru prepararea alimentelor
(FP)

® Accesoriu pentru tocat (HC)

Selectarea vitezei

Cand actionati comutatorul ® in pozitia pornit,
viteza de procesare corespunde celei fixate cu
selectorul de viteza ®. Cu cat viteza selectata
este mai mare, cu atat procesul de maruntire
va fi mai rapid. Pentru a obtine viteza maxima
de rocesare, actionati butonul pentru viteza
turbo ©. De asemenea, butonul turbo se
poate actiona pentru impulsuri puternice, de
moment, fara a actiona selectorul de viteza. In
functie de utilizare, se recomanda urmatoarele
viteze:

Mixer 1...turbo

Tel 3...15

Accesoriu pentru prepararea alimentelor —
consultati tabelele din imaginile (j).
Accesoriu pentru tocat —

consultati tabelele din imaginile (j).

Cum functioneaza mixerul ®

Mixerul este destinat prepararii sosurilor,

supelor, maionezelor si preparatelor pentru

copii, precum si pentru amestecarea bauturilor

si a milkshake-urilor:

a) Introduceti unitatea motorului ® in axului
mixerului ® pana la fixare.

b) Introduceti mixerul in vas apoi apasati
butonul pornit/oprit ® sau butonul turbo ©.

c) Pentru a demonta mixerul, apasati butoa-
nele © si trageti in afara.

Puteti utiliza mixerul in vasul gradat © si

de asemenea in orice alt tip de vas. Cand
amestecati direct in vasul in care gatiti, mai
intai indepartati vasul de pe aragaz, pentru a
proteja produsul de supraincalzire.

Cum functioneaza telul ®

Folositi telul numai pentru a bate frisca si

albusurile de oua sau pentru amestecarea

cremelor moi si a deserturilor semi-preparate.

a) Introduceti telul O in mecanismul pentru
fixarea telului ®, apoi introduceti motorul
® in mecanismul pentru fixarea telului
pana la fixare.

b) Introduceti telul in vas si numai dupa aceea
actionati comutatorul ® pentru a-I pune in
functiune.



c) Pentru demontare, apasati butoanele ©
si scoateti mecanismul de fixare a telului.
Scoateti apoi telul.

Pentru rezultate optime ...

e folositi un vas cu deschidere mai larga decat
vasul gradat,

e miscati telul in sensul acelor de ceasornic si
tineti-I usor inclinat.

Frisca:

Amestecati maxim 400 ml crema rece (frigca)

(min. 30% grasime, 4-8 °C). Incepeti cu viteza

minima «1» si apoi cresteti treptat pana la cea

maxima «15».

Albus batut spuma: .

Amestecti maxim 4 albusuri de ou. Incepeti cu
o0 viteza medie «7» gi apoi cresteti treptat pana
la cea maxima «15».

Cum functioneaza accesoriul
pentru prepararea alimentelor ®

1 Dispozitiv de impingere

2 Capac

2a Cuplaj pentru motor

2b Tub de umplere

2c Inchidere de siguranta

3 Cutit

4 Recipient (vas)

5 Suport impotriva alunecarii (poate fi folosit
si in loc de capac)

6 Suport pentru cutite

6a Accesoriu pentru taiat rondele

6b Razatoare (ascutita)

6c Razatoare (aspra)

6d Ré&zatoare Julienne
(forma dreptunghiulara)

6e Razatoare Julienne (forma triunghiulara)

Dispozitivul pentru taiat

(vezi sectiunea | si tabelul j)

Cutitul (3) este perfect potrivit pentru a taia in
bucati carne, branza, ceapa, verdeturi, usturoi,
morcovi, arahide, alune, migdale etc. Pentru a
taia alimentele tari utilizati butonul turbo ©.
Nota: Nu taiati produse extrem de tari, cum ar
fi boabe de cafea si boabe de cereale.

inainte de a tiia ...

e taiafi in bucati mai mari carnea, branza,
ceapa, usturoiul, morcovii,

e indepartati tulpinile verdeturilor, decojiti
arahidele,

e indepartaii oasele, tendoanele si zgarciurile
de la carne.

a) Scoateti cu atentie invelisul din plastic al
cutitului (3). Atentie! Cutitul este foarte
ascutit. Apucati-l intotdeauna de partea
superioara din plastic. Plasati cutitul in axul
din centrul vasului pentru taiat (4) si rotiti-I
pana la fixare. Asezati intotdeauna vasul
pe suportul impotriva alunecarii (5).
Introduceti alimentele in vas.
Asezati capacul (2) deasupra vasului
folosind sistemul de inchidere (2c), care se
afla chiar langa manerul vasului. Pentru a
inchide capacul, invartifi-l in sensul acelor
de ceasornic, pana cand se va auzi un clic.
Introduceti unitatea motorului ® in cuplaj
(2a) si apasati pana la fixare. Asigurati-va
ca dispozitivul de impingere (1) se afla la
locul sau.
Pentru pornire, acfionati cu 0 mana comuta-
torul ® sau butonul ©, iar cu cealalta mana
sustineti vasul.
f) Dupa utilizare, apésati butoanele © pentru
a demonta unitatea motorului. Indepartati
dispozitivul de impingere.
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g) Apasati sistemul de inchidere (2c) si rotiti
capacul (2) in sensul contrar acelor de
ceasornic pentru a-I putea indeparta.

h/i)Inainte de a scoate alimentele din vas,
indepartati cu atentie cutitul.

Amestecarea cremelor moi

Folosind cutitul (3), se pot amesteca de
asemenea creme usoare ca cele pentru clatite
sau prajituri, care contin maxim 250 g de faina.
Amestecul pentru clatite: introduceti intai
lichidele in vas, apoi adaugati faina si la final
ouale. Apasati butonul turbo © si amestecati
pana se obfine o compozitie cremoasa.

Taierea in rondele/razuire
(vezi sectiunea Il si tabelul j)

Accesoriul pentru taiat rondele (6a) este
potrivit pentru a taia rondele castraveti, ceapa,
ciuperci, mere, morcovi, cartofi cruzi, dovlecei,
varza. Cutitul pentru razuire (6b, 6¢) poate fi
folosit pentru a razui mere, morcovi, cartofi
cruzi, sfecla, varza, branza. Razatoarele
Julienne (6d, 6e) pot fi folosite pentru a taia
alimentele in bucati, forme geometrice.
Aceste cutite trebuie utilizate cu multa atentie
pentru a evita accidentele.

a) Atasati accesoriul (6a—e) in dispozitivul
(6). Asezati suportul pentru cutit in centrul
vasului si rotiti pana la fixare.

Atasati capacul (2) la vas utilizand
inchiderea de siguranta (2c). Pentru a
inchide capacul, rotiti-| in sensul acelor de
ceasornic, pana cand se aude un clic.

¢) Introduceti unitatea motorului in mecanis-
mul pentru taiat si apasati pana la fixare.
Selectati viteza conform recomandarilor din
tabelul (j).

Introduceti alimentele in tub. Nu puneti
niciodata mana in tub daca aparatul se
afla in functiune. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere (1).

Pentru pornire, actionati butonul ® sau ©.
f) Dupa utilizare, apasati butonul ©, pentru a
inlatura unitatea motorului.

Apasati inchiderea de siguranta (2c) si
rotifi capacul (2) in sensul contrar acelor de
ceasornic pentru a-| inlatura.

Inainte de a scoate alimentele din vas,
indepartati suportul de cutite.
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Cum functioneaza accesoriul
pentru tocat ®

1 Parte superioara

2 Cutit

3 Recipient/vas

4 Suport impotriva alunecarii (poate fi folosit
si in loc de capac)

Accesoriul pentru tocat este potrivit pentru a
toca carne, banza, ceapa, verdeata, usturoi,
chili, morcovi, arahide, alune, migdale, prune
uscate etc. Pentru a taia alimentele tari utilizati
butonul turbo ©.

Nota: Nu taiati produse extrem de tari, cum ar
fi boabe de cafea si boabe de cereale.

inainte de a toca...

e taiafi in bucati mai mari carnea, branza,
ceapa, usturoiul, morcovii, chili,

e indepartati tulpinile verdeturilor, decojiti
arahidele,

e indepartaii oasele, tendoanele si zgarciurile
de la carne.

Pentru a obtine rezultate optime, tineti cont de
recomandarile pentru selectarea vitezei din
tabel (j).
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Tocarea

a) Scoateti cu atentie invelisul din plastic al
cutitului (2). Atentie! Cutitul este foarte
ascutit. Apucati-l intotdeauna de partea
superioara din plastic. Plasati cutitul Tn axul
din centrul vasului pentru taiat (3) si rotiti-I
pana la fixare. Asezati intotdeauna vasul
pe suportul impotriva alunecarii (4).

b) Introduceti alimentele in vas.

c) Asezati partea superioara (1) deasupra
vasului.

d) Introduceti unitatea motorului ® in partea

superioara (1) si apasati pana la fixare.

Pentru pornire, actionati comutatorul

sau butonul ©. In timpul utilizarii, sustineti

motorul cu 0 mana iar cu cealaltd mana

sustineti vasul. Nu utilizati accesoriul pentru

tocat mai mult de 2 minute.

f) Dupa utilizare, apasati butoanele © pentru
a demonta unitatea motorului ®.

) Indepartati partea superioara.

h) Indepartati cu atentie cutitul.

i) Scoateti alimentele tocate din vas. Suportul
impotriva alunecarii poate fi folosit si in loc
de capac.

e
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Curatarea

Curétati unitatea motorului ® si mecanismul
de fixare a telului ® numai cu o carpa umeda.
Capacul (2) poate fi clatit sub jet de apa; nu-|
scufundati in apa.

Dupa utilizare, curatati razatoarele Julienne
pentru a evita ramanerea resturilor de ali-
mente intre orificii. Cutitele si atasamentele
(6a—6e) trebuie puse cu atentie in magsina de
spalat vase.

Daca se proceseaza alimente colorate (de
ex. morcovii), componentele din plastic se pot
pata. Se recomanda ca aceste componente
sa se stearga cu ulei vegetal inainte de a le
curata.

Accesorii

(disponibile la Centrele Service Braun de

Asistenta pentru Clienti).

e BC: Accesoriu pentru taiere, destinat unor
cantitati mari sau pentru a prepara milk-
shakeuri si pentru a taia cuburi de gheata

¢ Dispozit pentru montare pe perete

Exemple de retete

Maioneza (a se folosi mixerul)

200-250 ml ulei

1 ou (galbenus si albus)

1 lingurita suc de lamaie sau otet

sare si piper dupa gust

Introduceti toate ingredientele in paharul
gradat, in ordinea de mai sus. Introduceti
mixerul in vas. Tineti apasat pe viteza turbo
© pana la emulsionarea uleiului, apoi, fara
sa opriti motorul, efectuati miscari repetate
sus-jos pana cand maioneza este bine
omogenizata.

Crema cu vanilie, miere si prune

(folositi accesoriul ®, viteza: «turbo»)
Introduceti 60 g miere si 50 g prune in vasul
mixerului si amestecati timp de 10 secunde,
apoi adaugati 30 ml apa (cu aroma de vanilie)
si amestecati din nou timp de 3 secunde.

Nivelul de zgomot: 63dB(A)

Pot fi modificate fara instiintare prealabila.
Acest produs respecta Directivele
Europene relevante - Directiva EMC

89/336/EEC si Directiva 73/23 EEC
(pentru echipamentele de joasa tensiune).

)¢

A nu se arunca produsul impreuna cu
deseurile menajere; a se preda la
centrele de colectare specializate.
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Turkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulagabilmek Uzere
tasarlanmistir. Yeni Braun Griinintizden
memnun kalacaginizi umariz.

Uyari

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

o Bigaklar ve atagmanlar(6a—6e) cok
keskindirler! Yaralanmalara karsi,

litfen bigaklari cok dikkatli bir sekilde

tutun.
e Bu aygit sorumlu bir kisinin gdzetiminde
olmaksizin gocuklarin ve fiziksel yada ruhsal
engelli kisilerin kullanmasina uygun degildir.
Aygitinizi gocuklarin ulagabilecegi yerlerden
uzak tutmanizi éneririz.
Cihaz normal ev kullanim miktarlarina uygun
olarak Uretilmistir.
Cihazi kullanmaniz sona erdiginde,
parcalarini ¢ikarip takarken, temizlerken ve
muhafaza ederken daima fisten gekiniz.
Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda yazil
olan voltaj ile uygunlugunu kontrol ediniz.
El blendiri atagmanini ¢zellikle sicak
sivilarin icinde kullanacaginiz zaman
cihaz acikken blendir saftini sivinin igine
batirmayiniz ya da sividan ¢ikarmayiniz.
Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusunu &
akan suyun altina tutmayiniz ve suyun icine
batirmayiniz.
Olgiim kabi @ mikro dalga firinda kullanim
icin uygun degildir.
¢ Yemek hazirlama atagmanini @ calistirma-
dan 6nce, kapak kilidinin (2c) dogru sekilde
takilmis oldugundan ve iticinin (1) yerine
yerlestiginden emin olunuz.
Islem sirasinda doldurma tubune iticiden
baska bir nesne yerlestirmeyiniz.
Kapag! kaldirmadan dnce her zaman cihazi
kapatiniz.
Kapak (2) akan suyun altinda yikanabilir,
ancak suyun icine sokmayin ya da bulasik
makinesinda yikamayin.
Islem kabi (4) mikrodalgada kullanima
uygun degildir.
Braun elektrikli ev aletleri uygun guvenlik
standartlarina gore Uretilmistir. Elektrikli
cihazlar ile ilgili her turlii tamirat ve degisim
mutlaka yetkili teknik servis personeli
tarafindan yapilmalidir. Yanlis ve kalitesiz
onarimlar kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

Tanimlama

® Motor Kismi

Degisebilir hiz ayari icin agma/kapama
digmesi

© Turbo hiz diigmesi

© Calisan parcalari ¢ikarma digmesi

® Degigken hiz ayarlayici

® Blendir Safti

@ Hava gegirmez kapakli 6lgtim kabi

® Cirpici digli kutusu

@ Cirpic

@ Yemek hazirlama (FP) atagmani

® Dograyici (HC)

Hiz Ayari

Ac¢cmarkapama dugmelerini ®, aktif hale
getirdiginiz zaman islem hizi, degisken hiz
ayarlayicinin ® durumuna goére belirlenir. Hiz
ayar yukseltildikge dograyici daha hizli ve
daha iyi sonug verir.

Maksimum hiz ayari igin turbo digmesine ©
basiniz. Ayrica, turbo diigmesini degisken hiz



ayarlayiciyr degistirmeden anlik hiz degisimleri
icin kullanabilirsiniz.

Uygulamaniza gore tavsiye edilen hiz ayarlari:

El Blendiri 1... turbo
Cirpici 3..15
Yemek hazirlama
atagmani (j) bolimlerindeki
hiz tablolarina bakiniz
Dograyici (j) bolimlerindeki

hiz tablolarina bakiniz

El Blendirinizi nasil
calistiracaksiniz @

El Blendiriniz gorba, mayonez ve bebek
mamasl hazirlamak; sos, icki ve milkshake
yapmak i¢in son derece uygundur:

a) Motor kismini ® blendir saftina ® kilitle-
nene kadar oturtunuz.

b) El blendirinizi, calistirmadan énce, islem
yapacaginiz kaba dik olarak koyunuz, daha
sonra agma/kapama diigmesine ® ya da
turbo digmesine © basarak calistiriniz.

¢) Kullandiktan sonra blendir saftini ¢cikarmak
icin digmelere © basiniz ve gekiniz.

El blendirinizi 6lgme kabinda © veya diger
herhangi bir kapta kullanabilirsiniz. Pigirme
esnasinda tencere icerisinde direkt karistirma
yapmak isterseniz, el blederinizin 1sidan etki-
lenmemesi icin dncelikle tencerenizi ocaktan
aliniz.

Cirpicinizi nasil caligstiracaksiniz @

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak,
kek hamuru ve hazir tathlar karistirmak igin
kullaniniz:

a) Cirpictyt O, ¢irpici digli kutusu ® igine
yerlestiriniz ve motor kismini ®, digli
kutusu kilitlenene kadar oturtunuz.

b) Cirpiciyi islem yapacaginiz kaba koyunuz
ve calistirmak icin digmesine ® basiniz.

c) Cirpiciyi gikartmak igin, digmelere ©
basiniz ve digli kutusunu ¢ikartiniz. Daha
sonra ¢irpictyi digli kutusundan ¢ekip
cikartiniz.

En iyi sonuca ulasmak i¢in ...

¢ o6lcum kabi yerine daha genis bir iglem kabi
kullaniniz,

e cirpiclyl saat yoniinde, hafif egik sekilde
hareket ettiriniz.

Cirpilmis Krema
En fazla 400 ml dondurulmus kremayi (4—8 °C

arasinda ve en az % 30 yag iceren) ¢irpin.

En duslk hiz seviyesinden baglayin «1»;
¢irpma esnasinda hizi, en yliksek hiz seviyesi
olan «15»’e kadar ¢ikarin.

Yumurta karisimi
En fazla 4 yumurtayi ¢irpin.

Orta hiz seviyesinden «7» baslayin, ¢cirpma
esnasinda hizi en ylksek hiz seviyesi olan
«15»’e kadar ¢ikarin.

Yemek hazirlama atagcmanini nasil

calistiracaksiniz ®

1 dtici

2 Kapak

2a Motor i¢in baglanti pargasi

2b Doldurma tubu

2c Kapak kilidi

3 Bicak

4 islem kabi

5 Kaymaz taban (kapak olarak da gérev
gorar)

6 Atagman tutucu

6a Dilimleme bicagi

6b Kiyma bigagi (kaba)

6¢c Kiyma bicagi (ince)
6d Julyen bigagi (dikdortgen)
6e Julyen bicagi (t¢cgen)

Dograma

(Resim | ve islem tablosu (j) ‘ye bakiniz)
Bicak (3) et, peynir, sogan, maydanoz,
sarimsak, havug, ceviz, findik ve badem

gibi yiyecekleri dogramak icin son derece
uygundur. Sert yiyecekleri dograrken, turbo
hiz digmesini © kullaniniz.

Not: Hindistan cevizi, kahve ¢ekirdegi ve
tohum gibi ¢ok sert yiyecekleri dogramayiniz.

Dogramadan once ...

e eti, peyniri, sogani, sarimsagi, havucu
6nceden kesiniz,

e bitkilerin saplarini ve kuruyemiglerin
kabuklarini ayiriniz,

e kemikleri, sinirleri ve kikirdaklari etten
ayIriniz.

a) Bicaginizin (3) uzerindeki plastik
koruyucuyu dikkatlice ¢ikartiniz. Dikkat:
Bicak ¢ok keskindir ! bigagi herzaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.
Bicagi, islem kabinin (4) ortasindaki
mile yerlestiriniz ve yerine kilittenmesini
saglamak icin dénduriniz. islem kabini
her zaman kaymaz tabanin (5) tzerine
yerlestiriniz.
Yiyeceg@i dograma kabinin igine koyunuz.
Kapagi (2) 6lci kabinin Gizerine koyup,
kabin tutma yerinin yaninda bulunan kapak
kilidi ile (2c) birbirine kenetleyiniz. Kapagi
kilittemek icin, kapagi saat yonlnde ¢evirip
«klik» sesini duyun.
Motor kismini ® motor baglanti pargasinin
(2a) igine kilitlenene kadar yerlestirin.
Iticinin yerine oturdugundan emin olunuz.
Calistirmak i¢in motor kisminin tzerindeki
agma/kapama digmesine ® ya da ©
basiniz; diger elinizle de kabi tutunuz.
f) Kullanim bittikten sonra, motor kismini
cikarmak icin calisan pargalar ¢ikarma
dugmesine © basiniz ve iticiyi ¢ikariniz.
Kapag ¢ikarmak icin kapak kilidine (2c)
basarak, kapagi (2) saat yénunun tersine
ceviriniz ve kaldiriniz.
h/i)lslemi tamamlanmis yiyecegi ¢cikarmadan
Once bigagi gevirip ¢ekerek dikkatlice
cikariniz.

o
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Yumusgak Hamuru karistirmak

Bicagi (3) kullanarak, 250 grama kadar unla
yapilmis kek karisimini ya da pancake hamuru
gibi hamurlar karistirabilirsiniz.

Ornegin, pancake hamuru icin islem kabinin
icerisine 6nce sivilari dékun, daha sonra un
ve son olarak da yumurtalari ekleyin. Turbo
dugmesine © basarak hamuru, kivamina
gelene kadar karistiriniz.

Dilimlemek / Rendeleme
(Resim Il ve islem tablosu (j) ‘ye bakiniz)

Dilimleme atagmanini (6a) kullanarak
salatalik, sogan, mantar, elma, havug, turp,
¢ig patates, kabak ve lahana gibi yiyecekleri
dilimleyebilirsiniz. Rendeleme atagcmani

(6b, 6c) kullanarak da elma, havug, ¢ig

patates, pancar, lahana ve peynir (yumusak

ya da orta) gibi yiyecekleri parcalayabilirsiniz.

Julyen bigaklari (6d, 6e), yiyecekleri serit

halinde keser. Bu arag ve gere¢ yaralanmalari

engellemek amaci ile dikkatli bir sekilde ele
alinmalidir.

a) Atagman tutucusunun (6) icine (6a—6e)
atagmanlarindan birini yerlestiriniz.
Atagman tutucusunu iglem kabinin ortasin-
daki mile yerlestirin ve yerine oturmasi igin
geviriniz.
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b) Kapag (2) islem kabinin tizerine koyup,
kabin tutma yerinin yaninda bulunan kapak
kilidi ile (2c) birbirine kenetleyin. Kapagi
kilittemek icin kapagi saat yoniinde gevirip
«klik» sesini duyunuz.

¢) Motor kismini motor baglanti pargasinin

icine kilitlenene kadar yerlestirin. Hiz ayarini

(i) resmindeki 6nerilere gore seginiz.

Islemden gegecek olan yiyecegi doldurma

tlblndn icerisine yerlestiriniz. Cihaz

acikken asla doldurma tlbdndn igine
dokunmayin. Yiyecekleri koymak icin her
zaman iticiyi (1) kullaniniz.

e) Calistirmak icin motor kismindaki agma/
kapama dugmesine (® ya da ©) basiniz.

f) Kullanim bittikten sonra, motor kismini
¢ikarmak icin digmeye basiniz ©.

g) Kapagi cikarmak icin kapak kilidine (2c)
basarak, kapagi (2) saat yénunin tersine
geviriniz ve kaldiriniz.

h) Islemi tamamlanmis yiyecegi ¢cikarmadan
once atagman tutucusunu ¢ikarin.
Atagcmani ¢ikarmak icin yukari itiniz.

2

Dograyici atacmanini nasil
calistiracakiniz @

1 Ust balim

2 Bigak

3 Dograyici kasesi

4 Kaymay!i 6nleyen taban/kapak

Dograyici et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak,
kirmizi biber (su ile), havug, ceviz, findik,
badem, kuru erik vs. dogramak icin cok
uygundur.

Sert gidalari (sert peynirler gibi) pargalarken
turbo diigmesini © kullanin.

Not: Buz, hindistan cevizi-kahve ¢ekirdegi
veya tahil gibi asir sert maddeleri pargalamak
icin kullanmayiniz.

Dogramadan énce ...

— et, peynir, sogan, sarimsak ve havuglari
parcalara ayiriniz

— yesilliklerin saplarini ve kuruyemiglerin
kabuklarini ayiriniz

— kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten
ayirniz.

En iyi sonuca ulagsmak igin islem kilavuzunda
Onerilen hiz ayarlarina (j) bakiniz.

Dograma islemi

a) Plastik kilifi (2) bicaktan dikkatlice
cikariniz. Uyari: Dograyicinizin bigagi
cok keskindir! Bicagi daima Ust plastik
béliminden tutunuz. Bicagi dograyici
kabinin ortasindaki mile yerlestiriniz (3).
Kilittemek icin bicagi asagiya dogru bastirip
90° dénduriniz.

Dograma kabini herzaman kaymayan
taban (4) Uzerine koyunuz.

b) Yiyecekleri dograma kasesine yerlestiriniz.

¢) Ust bélimu (1) dograma kasesinin tzerine
koyunuz.

d) Motor bolimina ® Gst bdlumun icine
kilitleninceye kadar yerlestiriniz.

e) Dograyiciyi calistirmak icin ® veya ©
digmelerine basiniz. Islem sirasinda bir
elinizle motor bélimini diger elinizle de
dograyici kasesini tutunuz. Dograyiclyi
2 dakikadan fazla kullanmayiniz.

f) Kullanim bittikten sonra, motor kismini
cikarmak icin calisan pargalari ¢ikarma
dugmesine © basiniz ve iticiyi ¢ikariniz.

g) Daha sonra st bolimu gikariniz.

h) Bicagi dikkatli bir sekilde ¢ikariniz.

i) Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograma
kasesinden ¢ikariniz. Kaymayan taban
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ayni zamanda dograyici kasesi i¢in hava
gecirmez kapak olarak da kullanilabilir.

Cihazi nasil temizleyeceksiniz

Motor kismini @ ve ¢irpici digli kutusunu

® sadece nemli bir bezle silin. Kapak (2)
akan suda yikanabilir, ancak suyun icerisine
daldirmayin ya da bulasik makinesinda
yikamayin.

Bosluklar arasinda yemek artiklarinin
kalmasini engellemek igin biz Julienne
araglarinin hemen kullanim sonrasinda
temizlenmesini tavsiye ediyoruz. Bigcaklar ve
gerecler (6a—6e) dikkatli bir sekilde bulagik
makinesine yerlestiriimelidir.

Renk iceren yiyecekler (6rnegin havug) plastik
pargalarin renklerini degistirebilirler.

Bu parcalari, temizlemeden once bitkisel yag
ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden temin
edilebilir. Yine de her ulkede bulunmayabilir.)

e BC: Dograyici atagmani, fazla miktardaki
yiyecekleri dogramak, milkshake yapmak,
yumusak hamur hazirlamak ve buz
parcalarini kirmak icin mikemmel olarak
Gretilmistir.

e Duvar tutucu

Tarif Ornekleri

Mayonez (El Blendiri kullanin)

200-250 ml yag,

1 yumurta,

1 corba kasigi limon suyu veya sirke,

Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
siraslyla islem kabina koyunuz. El blendirinizi
6lcim kabinin tabanina yerlestiriniz. Turbo
dugmesine © basarak, yag tam olarak
karisana kadar el blenderinizi bu pozisyonda
tutunuz. Mayonez glizelce karigip akici
kivamina ulagsana kadar el blenderinizi
kapamadan yavasca yukari ve asagiya dogru
hareket ettiriniz.

Vanilya-Bal-Siyah Erik (krep olarak)

(kuiglik dograyici kabini ® kullanin, hiz ayari:
«turbo»)

60 g sivi bali ve 50 g siyah erigi dograyici
kaba yerlestirip 10 saniye karistirin, sonra 30
ml vanilya ile tadlandiriimis su ekleyip 3 saniye
daha karigtirin.

Bilgiler haber veriimeden degistirilebilir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim
omrd 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulugu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

= (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

ce

P&G Sat. ve Dag. Ltd. Sti. ]
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0212 473 75 85,
trconsumers@custhelp.com



Pycckui

Hawa npoaykuua oTBeYaeT cambIM BbICOKUM
cTaHgapTam KayecTtsa, (hyHKLMOHANBbHOCTH
1 gu3anHa. Hageemca, Bbl B NOSTHOM Mepe
6yfeTe A0BOJbHbI BalLMM HOBbLIM Npuobpe-
TeHvem — 6neHpepom Braun.

BHuMaHHe

Mepepn ucnonb3oBaHWeM dneKTponpubopa
BHUMATENIbHO U NOMTHOCTbLIO MPOYTUTE
[aHHYIO UHCTPYKLHIO.

o JlesBuA n fetanu (6a—6e) oueHb
ocTtpble! Bo nsbexxaHune Tpaem,
noxanymucra, obpallanTech ¢ nes-
BMAMMW OYEHb OCTOPOXKHO.
e [laHHOE YCTPOMCTBO He NpeaHasHa4eHo
[NA UCMONb30BaHUA AeTbMW UK N0 ABMU
C OrpaHUYEHHBIMU (PUBUYECKUMU UNU
YMCTBEHHbIMW BO3MOXXHOCTAMM, B
Cryyae, ecrnv OHW He Haxo[ATCA Noj
NPUCMOTPOM NMIOAEN, OTBETCTBEHHbIX 3a X
6e3onacHocTb. Mbl pekoMeHyeM XpaHWUTb
YCTPOWCTBO B MECTE, HE[,OCTYMHOM ANA
neten.
Mpubop cnepyeT XpaHUTb B HEZOCTYMHbIX
AnA JeTen MecTax.
He paspeluaeTca norpy>xatb MOTOPHYLO
YyacTb, 3ybyaTyto YacTb BEHYMKa ANA
B36MBaHWA NoA CTPYIO BOAbI, a Takxe
norpy>artb UX B BOAy.
He norpyxanTe Hacagky-6neHaep B rops-
yre XXMAKOCTM Ha [OJIroe BpeMA.
Mepepn akcnnyataumen anekTponpubopa
crneayeT yaoCTOBEPUTBCA, YTO HanpAXKeHWe,
yKasaHHoe Ha npubope, cOoTBETCTBYET
Hanpsa>xeHuto Baluel anekTpoceTy.
Mpubop paccumTtaH Ha 06paboTky Hebonb-
LIMX 06 EMOB NPOAYKTOB, TUMUYHbBIX ANA
JOMalLIHero xo3ancTea.
MepHbIl cTakaH Henb3A UCMOSb30BaTh
B MUKPOBOJIHOBOW MeYu.
Mepepn Hayanom paboTbl C UCMONb30BaAHUEM
yalm-uamenbunTens, ybeamTech, 4To
KpbILLKa Yally HaleXXHO 3aKpernseHa u
npoTankusartesb Ha MecTe.
[nA norpy>xeHnA NpoAyKTOB B YaLly
MCMosb3yWTe TONbKO NpoTankueaTenb.
Bcerpa Bbikntouante npubop nepes Tem,
KaK CHATb KPbILLIKY (2).
KpbILWKy Yalum uamenbuntens (2) Hy»Ho
npombIBaTh MOA NPOTOYHOW BOLOW, HE
pekoMeHAyeTCA Norpy>kaTb B BOAY U MbITb
B MOCYZIOMOEYHON MaLLMHE.
Yaluy-u3menbunTenb Henb3A UCMONb30BaTh
B MUKPOBOJIHOBOM MeYu.
AnekTpuyeckune npnbopbl komnaHum Braun
oTBevatoT TpeboBaHNAM COOTBETCTBYOLLMX
CTaHAapTOB B OTHOLLEHWUW TEXHUKMU 6e30-
nacHocTu. PEMOHT nnn 3ameHa LuHypa
9MEKTPOMUTAHNA AOMKHA BbIMOJHATLCA
CepBUCHbIM PaboTHUKOM M3 Yncna cneuma-
JIMCTOB MO TEXHUYECKOMY 06CIYKMBAHUIO U
PeMOHTY. HekBannmunpoBaHHO BbINOS-
HEHHbIMA, PEMOHT MOXXET ABUTbCA NMPUYMHOM
Hec4acTHbIX cllyyaes 1 TpaBM MOJSb30Ba-
Tenen.

OnucaHue npubopa

® MoTopHas 4acTb

MepekntoyaTesib PeXXMMOB BKI1./BbIKII.

© KHorka BkIloveHus «turbo»-pexvma

© KHorkv BbICBOBOXAEHWUA paboUmx YacTei
® Perynatop cKOpOCTU BpaLLEHMA

® Hacapka-6neHaep

© MepHbIit cTakaH ¢ repMeTUYHON KpPbILLKOK
® 3y6uartas yacTb BeHUMKA

® BeHuuk

@ Hacagka ana Hapesku 1 LWUHKOBKK (FP)
® Wamenbuutens (HC)

PerynupoBka CKOpOCTH
BpalyeHUA

Mpv BKMOYEHUN NepeKnoYaTeENa PeXXMMOB
B MOJTO>KEHWE BKJ1. CKOPOCTb BpaLLleHWA
6y[eT COOTBETCTBOBaTb TEKYLLEN YCTaHOBKE
perynsaTopa ®. Yem BbliLe YCTaHOBMNEHHbIM
napameTp CKOpOCTU, Tem 60orbLLe YMCIIO
060pOTOB U3MENBYUTENA.

Hawbonbluee uncno o60poToB focTuraeTca
TONbKO NPU HaXKaTUK KHOMKK YCKOPUTENA
«turbo» ©), KOTOPYIO MOXXHO BKIHOHaTb U
MUHYA perynaTop Anf KpaTKOBPeMEHHHOO
MOBbILLEHUA MOLLHOCTMU.

B 3aBMCHMOCTH OT Lienu NpUMeHeH1A
peKoMeHAyI0TCA cneayoLme napameTpbl
YyCTaHOBKM CKOPOCTU BpaLLLEHUA:
Brnenpep 1...turbo

BeHunk 3...15

Hacapgka gnAa

Hapes3Ku M LUMHKOBKM CM. Tabnuubl Ha
pucyHkax (j)

cM. Tabnuubl Ha
pucyHkax (j)

M3amenbuntens

MopAagok paboTkl co 6neHgepom @

BneHaep naeansHo NPUrofeH ANA NPUroToB-
NEHWA COyCoB, NMOAJMBOK, CyrnoB, MallOHE30B,
[IeTCKOro nNuTaHuA, a Takxke BCex BULOB
KOKTennen:

a) BcTaBbTe MOTOpHyto YacTb ® B Hacanky-
6nennep ® no dukcauuu.

b) OnyctuTte 6bneHpep B nocyny (kenaTensHo
C BbICOKMMM KpaAMK) 1 HXKMUTE NepekIto-
yaTens ® unu yckoputens «turbo» ©.

c) Mo oKoHYaHWK paboTbl HAXKMUTE KHOMKK
© anA BbICBOGOXAEHUA HACALKH-
6neHAepa 1 BblHbTE €ro U3 nocybl.

Bnenaep MoXHo ncnonb3osaTtb Mo Ha3Have-
HUIO TaKXe B MepHoM cTakaHe @ u nobon
apyron rnybokon nocyae.

Mpy nepemeLLMBaHUM B NpoOLIECCE MPUroTO-
BMNEHWA KaCTPIOIo cnedyeT CHUMaThb C Harpe-
BaTENbHOM NMOBEPXHOCTU (NNUThI) C LieNbIo
ybepeub 6neHaep oT neperpesa.

MopAapok pa6oTbl ¢ BEHYUKOM @

Mcnonb3ayiTe BEHUMK TONBbKO AnA B36MBaHUA
Kpema, AnYHOro 6eska, MopucTbIX CybCTaH-
L (BpOXO>KEeBOro TecTa) U roToBbIX K YMoT-
pebnenuio AecepToB:

a) BcrasbTe nocnegosaTesnibHo BeHUnk (D
B MOTOPHYt0 YacTe ® Ao dukcauuu.

b) MomecTnTe BEHYMK B NocyAay v N1LLb
3aTem BKIoUUTE Npubop, Haxkae nepe-
kniovatens ®.

c) OnA BbICBOOOXAEHUA BEHUMKA HAXXMUTE
kHonku ©, 3aTem BbIHbTE U3 MOTOPHOM
YacTH BEHUMK.

[nA nony4eHUA HaUNy4LIKUX pe3ynbTaToB

paboThbl ...

® KCNOMb3ynTe LUMPOKUIA cocyA AnA
B36MBaHuA,

e B36MBaNTE OAHOBPEMEHHO He bonee.

B36uTble cnmBkn

3anenTe 10 400 MmN oxnaxkAeHHbIX CMTMBOK
(MuHUMYM 30% XupHocTK, 4-8 °C).
HauyHuTe B36MBaTh C HEOOSLLLOW CKOPOCTH
«1» 1 NOCTENeHHO yBeNUUMBanNTE CKOPOCTb
A0 « 15»,

B36uThle AnYHbIE 6enKu

BabelTe 4 AnYHbIX 6enka

HauyHuTe B36MBaTL C «7» CKOPOCTH U
NMOCTENEHHO yBENUUMUBaWTE ee A0 «15».
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MopAagok paboTbl ¢ HacagKon gnA
Hape3KHU U LLUMHKOBKH @

1 TonkaTenb

2 Kpsbiwka

2a CuenneHne MOTOPHOW YacTu

2b Tpybka pnAa npoayKToB

2¢ dukcaTop KpbILLKK

3 Hox

4 Yawa

5 TloacTaBka gnAa yawm (Takxe MoxeT
MCMONb30BaTLCA B KAYECTBE KPbILLKM)

6 [epxaTtenb nessuA

6a JlesBue anA Hapesku

6b JlesBre AnA KpynmHOM LLUMHKOBKM

6¢ Jle3Bre AnA Menkomn LUMHKOBKM

6d Jle3Bre AnA LUMHKOBKM CONMOMKOM
(NpAMOYronbHKK B paspese)

6e Jle3Bre ANA LUMHKOBKM CONMOMKOM
(TpeyronbHuK B paspese)

MopAagok paboTbl c HAacagKoM-
U3MenbyYuTeNnem

(cm. pucyHok | v Tabn. j)

Hox namenbuntena naeanbHo noaxoAAaT ANA
HapesKu MAca, cbipa, Nyka, 3eneHu, YeCcHoKa,
MOPKOBM, FPELIKMX OpexoB, pyHAYyKa,
MUHZAnA 1 np.

[inAa Hape3ku TBepAbIX CybCTaHLMI, Hanpu-
Mep, Cbipa, UCMoSb3ynTe pexum «turbo» ©.

Mpumeyanue: He namenbyante oveHb
TBepAble cybcTaHL K, Hanpumep, Kyouku
nbAa, MyckaTHbIN Opex, 3epHa Kodhe, Kpyny.

Mepen onepauuen U3MenbYeHUA

cnepgyer ...

® ropesaTb Ha KyCOYKM MACO, CbIp, NyKO-
BULLbI, YECHOK, MOPKOBb,

* yaanuTb cTebnu Tpasbl U CKOPNYMy OPeXos,

* yOanuTb KOCTHU, CYXOXMUIUA U XPSALLM.

a) OCTOPOXXHO CHUMMWTE HOX C MNacTUKOBOIo
cTepxHA (3). BHumaHue: nessue HoXa
oueHb ocTpoe! Bcerpa aepxute HOX 3a
MNacTUKOBBIN CTEPXeEHb. NomMecTuTe HOX
B LIEHTP Yalln-U3MenbunTena u HaxmuTe,
4yT0bbI 3aghnKcHpoBaTh ero. Bcerga
CTaBbTe Yally Ha nofcTtaseky (5).

b) MpoayKTbl AnNA U3MenbYeHUA NomeLLanTe
ByaLly (4).

¢) HapeHbTe KpbILKy (2) Ha YaLuy, 4yTobbI
¢hrkcaTop KpbILLKK (2¢) 6bIn OKONO pyyKM
Yaluu. [NoBepHUTE hrKcaTop KPbILLKK MO
4YacoBOW CTpenKe Ao Luenyka.

d) BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb @

B CLenneHne AnA MOTOPHOM YacTu (2a) u
3akpenuTe. YbeauTech, YTo TonKaTenb
Ha mecTe.

e) Y706kl HayaTb NPOLLECC HAPEe3KK UK
LLIMHKOBKM, HXXMUTE KHOMKY BKI1./BbIKII.
UK KHOMKy «turbo»-pexxuma © Ha
MOTOPHOM YacTu U yaepXXuBanTe yatly.

f) TMocne ncnonb3oBaHWA, HAXKMUTE KHOMKK
BbIcBOGOXAeHUA paboumx yacTeint O,
CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb U TONKaTenb.

g) HaxxmuTe Ha cukcaTop KpbILKK (2c),
NMOBEPHUTE KPBbILLIKY (2) MPOTUB YaCcoBOWM
CTPENKK 1 CHUMKTE ee.

h/i)OCTOpPOXXHO CHUMMKTE HOX Nepes TeMm, Kak
BbIHYTb Hape3aHHbIE NPOAYKThI.

CmelurMBaHHWe XXHUAKOro Tecta

Vicnonb3ya vally namenbunTens n HoX (3)
Bbl MOXeTe NPUroToBUTL XXNAKOE TEeCTO ANA
611MHOB MK Nuporoe (He 6onee 250 rp.).
Y706kl CAenaTh TecTo ANA 6NMMHOB, cCHavYana
BNEenTE XXMAKOCTb, NMOTOM f06aBbTe MyKY U
3aTem Anua. Micnonbayinte KHoMKy «turbo»-
pexuma ©, cmeluaiiTe TecTo fo o6pasosa-
HWA OJHOPOAHON MaccChl.
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MopAagok paboTbl ¢ HacagKon gnA
Pe3KH U LULUHKOBKH

(cm. pucyHok Il v Tabn. j)

Mcnonb3yA Hacaaky AnA Hapesku U LLKH-
KOBKM (6a), Bbl MOXXETE HapesaTb OrypLpbl,
nyk, AGNIOKKU, MOPKOBb, PeAibKy, KapToesb,
kabauyku, kanycTy. Jle3BuA ANA LUMHKOBKU
(6b, 6C) B HonbLUEW CTENEHU NOAXOAUT ANA
LLIMHKOBKM ABGIOK, MOPKOBU, KapTodens,
CBEeKIlbl, KanycThl, Cbipa. INe3BuAa AnAa WwuH-
KOBKM (6d, 6€) MoAXoAAT ANA LUMHKOBKWU Npo-
OyKTOB conomMkoi. C Hacagkamu He06X0AUMO
obpallaTbCA OYeHb akKypaTHO BO U3bexaHue
Tpasm.

a) MomecTuTe nessune aAnA Hapesku (6a—6e)
B lep>xaTenb ne3Bui (6) 1 NoBepHUTE A0
ynopa.

HapeHbTe KpbILWKyY (2) Ha Yally, 4Tobbl

¢hrkcaTop KpbILLKK (2¢) 6bIn OKONO pyyKH

yawuu. MNMoBepHUTE hMKcaTop KPbILLKK MO
4YacoBOM CTpenKe A0 Lienyka.

c) BcTaebTe MOTOpHyto YacTe ®
B CLienfeHre AnA MOTOPHOMW YacTu (2a) u
3akpenuTe. Yb6eamTech, 4To TonkaTenb Ha
mecTe. [Mpu paboTte cnepynTe ykasaHvem
CKOPOCTHOrO peXxuma B UCHTPYKLNK (j).

d) MpoayKTbl ANA U3MeNbYEeHWUA NoMeLLanTe
B TPyOKy ANA NPOAYKTOB U OBOLLEW
B TPYOKYy.

e) YTtobbl HauaTb NpoLEecc Hapesku unu
LLIMHKOBKM, HXXMUTE KHOMKY BKJ1./BbIKII.
UInKn KHOMKy «turbo»-pexxuma © Ha
MOTOPHOM YacTu U yAep>X1MBavTe vatly.

f) Mocne Mcnonb3oBaHWA, HAXXMUTE KHOMKK
BbICBOGOXAeHWA pabounx vacTtein O,
CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb U TonKaTenb.

g) HaxxmuTe Ha dmkcaTop KpbIwku (2c),
NMOBEPHUTE KPBbILLIKY (2) NPOTUB YacoBOWM
CTPENKM U CHUMUTE ee.

h) CHauyana BbIHbTE Aep>kaTenb Ne3Bun, a
NOTOM Y>Xe Hape3aHHble NPOAYKTbl. YTobbI
CHATb Ne3Bue C Aep>kaTena, OCTOPOXKHO
NOATONKHUTE Ero CHU3Y BBEPX.

O
-

Kak ucnonbsoBaTb HacagKy gnAa
U3Merib4eHUA @

1 BepxHsas yacTb

2 Hox

3 Yawa usmenbuntens

4 TpoTUBOCKONbB3SLLEE OCHOBaHNE/KpbILLKA

N3menbunTens NpeBoCXO[HO NOAXOAUT
017 M3MenbYeHun MaAca, cbipa, nyka, Tpas,
YeCHOKa, nepua 4unu (C Bogowv), MOPKOBM,
rPeLk1X OPexXoB, NMECHbLIX OPEXOB, MUHOANSA,
YepHOCnMBa 1 T.04.

[nA namenbyeHnA TBepAbIX NPOAYKTOB,
Hanpumep, cbipa, UCMONb3YNTe PEXUM
«turbo» ©.

BaxkHo: He namenbyanTe o4eHb XXecTkue
NpoOyKTbl, TAKUX, Kak NneasHble Kyouku,
MYCKaTHbIV Opex, KohenHble 3epHa.

Mepen U3aMenb4eHUEM ...

— npegBapuTenibHO HapesanTe MsCco, Cbip,
NyK, YECHOK, MOPKOBb

— yhansunte ctebnu Tpae, CKOpJIyny OpexoB

— ygansnTe KOCTU, CYXOXXWUITUSE U XPSLLK U3
msca.

[nA nony4yeHuA Hany4ylwlero pesynbrara,
cnepynTe pekomMmeHAaumnAM CKOPOCTHOro
pexnmva B Ta6nwue NPUNoXXeHuA.

N3smenbyeHue

a) AKKypaTHO CHUMUTE NNacTMaccoByio
KPbILLKY C HOXa (2). MpepocTepexeHne:
Hox oueHb ocTpeivi! Bcerpa gepxute



€ro 3a BEPXHIOIO MN1acTMaccoByO YacTb.
YCTaHOBUTE HOX Ha LeHTPanbHbIN WTUPT
yawum nsmenbumntens (3).

HaXxmuTe Ha HOX U NMOBEPHUTE €ro Ha
90°, uTobbI 3admKempoBaTh. Becerga
ycTaHaBfIMBanTe vally U3MesbunTens Ha
NPOTMBOCKOSb3ALLEE OCHOBaHWE (4).

b) MonoxxuTe NpogyKThl B YaLly U3MeNbYu-
Tens.

C) YcTaHoBMTE BEPXHIOK YacTb (1) Ha vawly

n3menbunTens.

BcraBbTe MoTOpHYt0 YacTe ® B Bepx-

HIOKO YacTb (1) Tak, 4Tobbl OHa bbina

3athmkcrpoBaHa Ha MecTe.

e) Haxmute BoiknovaTesns B unu ©, utobbl
NpYBECTU U3MENbYMTENL B AencTane. MNpu
06paboTKe Aep>KMTEe MOTOPHYIO YacTb
O[HOW PYKOK, a HaLly uamenbynTens
LPYron pyKom.

He Bkntovarite namensumtens bonee yem
Ha 2 MUHYTbI.

f) TMocne ncnonb3oBaHWUA, HAXXKMUTE KHOMKK

BbICBO6OXAeHWA pabounx yactein O,

CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb U TONKaTenb.

g) Mocne aToro yganute BEPXHIOK YacTb.

) AKKypaTHO BbIHbTE HOX.

i) Tepenoxute n3amenbyeHHble NPOQYKTHI
13 Yalln M3MeNbYUTENs B ApYryio
nocygy. MpoTuBocKonb3sLLee 0OCHOBaHWe
OHOBPEMEHHO CNY>XUT KPbILLKOW YaLum
n3menbunTens.

£

Yuctka npubopa

MpoTupaitte MOTOpHYIO YacTb B 1 3ybuaTtyio
yacTb BeHuMka @ TONIbKO BNAXKHOM TKaHbIO.
KpbILLKY (2) MOXHO NpOMbIBaTb MOA NPOTOY-
HOM BOJOW, HE NMorpyxasn ee B BOAY.
PekomeHpyeTcA ounlate Hacagky AnA Hape-
3KM COMTOMKOWM cpasy nocre MUCrosib30BaHuA
4yTObbI N36EXaTh 3aCTPeBaHWA NPOAYKTOB B
nasax Hacagku. Mpu McnonbL30BaHWM Nocy-
[OMOEYHON MallWHbI cregyeT cobnoaatb
Mepbl MPefOCTOPOXKHOCTH, MOCKONbKY
pexyLume nessuna (6a—6e) o4eHb OCTphble.

Mpu paboTe ¢ NpoaykTamu, MMeloLLuMm
HaCbILLEeHHBbIN LBET, Hanpumep, MOPKOBbIO,
nnacTMaccoBble feTany MoryT okpalumnea-
TbCA, MO3TOMY Npej Movikoi 6rieHaepa B
NocyA0MOEYHOM MalLMHe NpoTUpanTe aetanm
npubopa ¢ fobasneHMem pacTUTeNbHOro
macna.

JdononHuTenbHble
nPpUHaQNIeXXHOCTH

(MOXHO KynuTb B CEpBUCHbBIX LIeHTpax
KoMnaHuu Braun; HO He BO BCEX CTpaHax)

e BC: gononHuTenbHasi HacagkaMsMenbyu-
Tenb, MAeanbHO NOAXOAUT AN HAPe3ku
601bLLNX 06 BEMOB MPOOYKTOB, a TaKkxXe
NPUroTOBSIEHUS MOJTOYHbIX KOKTENNEN,
Nerkoro TecTa 1 Konku Kybukos nbaa.

¢ Ckoba HaCTEHHOro KpenseHus 6neHnepa

PeuenTbl

MawoHe3 (Mcnonb3ywvte bneHaep)

200-250 mMr pacTuTesnibHOro macna

OZLHO ANLO (C KENTKOM)

1 cTonoBas NoXxka IMMOHHOIO CoKa Unu
yKcyca, conu v nepua (no BKycy)
[MomecTnTe BCE MHIPEANEHTbI B MEPHbIN
CTakaH B BblLLieyKa3aHHOM nocneaosaTenb-
HocTu. [Norpyaute 6neHaep Ao AHa cTakaHa,
BKJtouMTE Npubop nepekniovatenem © u
yAep>XXMBaMTe ero B 3TOM MOIOXKEHWUN A0
pacTBopeHuA macna. flanee, He Bblko4an
6neHgep, MeaNeHHo nepemeLlanTe ero
BBEPX-BHU3 [0 NPUOBpETEHNA MaOHE3OM
OZHOPOAHOrO LBETa U KOHCUCTEHLIUK.

YepHOCIMB C MEJOM M BaHUJIbIO

(8NA HAYMHKM UK TOMNKHra K 6niMHam)
Wcnonbayiite Hacagky-uamenbumntens ©,
CKopoCTb — «turbo».

[MomecTuTe B Yawy namensumtena 60 r mega
BA3KOMW KOHCUCTEHLMM 1 50 I YepHoCcnuBa.
M3menbyanTe B TeveHne 10 CekyHA.

3aTtem gobasbTe 30 M BOAbI, CMELLAHHOM C
BaHWIbO, M BO30OHOBUTE MU3MENbYEHME eLlle
B TeYeHue 3 CeKyHA.

Bo3moxxHble mogngmkauum 6e3
npeaBapuTenbHOrO YBeAOMIIEHUS.

[aHHoe usgenve cooTBETCTBYET

BCceM TpebyeMbiM eBpOonernCKUM
Af46 Y poccMUCKUM cTaHZapTam

6e30MacHOCTH U FMr1eHbI.

Bnengep, 500-600 BatT
Cpenaxo B MNonblue

Hi-P Poland Sp. z o.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland

YKpaiHCbKa

Hawa npopaykuia po3pobneHa y Bianosia-
HOCTi A0 BUMOI BUCOKMX CTaHAAapTIB AKOCTI,
(PyHKLiOHaNBLHOCTI Ta AU3alHy.
CrniogiBaemocs, BaM y>xe cnogobaeTbca Hall
HOBWI NobyToBUI NpUCTPIK Braun.

3axopnu 3acTepexeHHA

MpocHmo yBa)KHO Ta NMOBHICTIO NPOYUTaTH
iHCTPYKLilO ANA KOPUCTYBaHHA nepep,
3acToCyBaHHAM MPUCTPOIO.

° Jle3a Ta getani (6a—6e) gyxe
rocTpi! o6 yHWKHyTH TpaBm, 6yab
nacka, NoBoAbTeCA 3 fle3amu Jyxe
06epexHo.
e LInm NpuCTpOEM He MOXKHa KopUCTyBaTUCA
aiTAmM abo ocobam 3 hi3nYHUMK,
CEHCOpHMMMK abo PO3yMOBMMU BaJamMu
6e3 Harnagy ocobu, Aka Bignosigae 3a ix
6e3neky. Mu pekomeHayemo 36epiratu
NPUCTPIN y MicLi, HeJOCTYNMHOMY ANA AiTew.
MpuCTpit po3pobnenuin AnA NpUroTyBaHHA
3BMYaNHMX NOBYTOBMX KiNIbKOCTEWN.
3aBxau BUMUKaNTe NPUCTPIN, KON BiH He
3aCTOCOBYETLCA Ta Mepes yCTaHOBKOLO,
CKnafaHHAM, pO36MpPaHHAM, OUULLLEHHAM Ta
36epiraHHAM.
Mepen poboToto, NepesipTe UM BiAMNOBIfaE
Ballla Hampyra, Hanpyasi, Lo Bka3aHa BHU3Y
NpUCTPOIO.
OcobnunBo npu poboTi 3 4OAATKOBUM MpWC-
TPOEM, PyYHUM BneHAepoM 3 rapAvnMm
piavHamu, He 3aHyploinTe Ban 6neHgepa
B piAnHYy/abo BUAMITB ii 3 pifnHKU, KOnn
npucTpiv byae yBiMKHEHO.
He 3aHypioiiTe enektpomoTop @), peaykrop
36usanku @ nig npoTouHy Boay, He
3aHypionTe ix y Boay.
MipHuit cTakad @ He npuaatHuit Ana
BMKOPUCTaHHA Y MiIKPOXBUIBLOBIN Meui.
Mepen poboTolO 3 HACaAKOK ANA NPUroTY-
BaHHA iXi (D, nepekoHanTecs, Lo Kp1LLKa
6nokupaTopa (2c) HanexxHo knawyHyna Ta
BMLLITOBXYBaY (1) 3achikcosaHo.
He BcTaBnawnTe iHWi 3acobu KpiM BALLTOBXY-
Baya (1) B 3anpasHy Tpy6Ky nig 4ac npuro-
TyBaHHA .
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e 3aBXAu BUMMKaWTE MPUCTPIN nepen
3HATTAM KPULLKK (2).

KpuLLKy (2) MOXXHa MUTHU Nif NPOTOYHOIO
BOJOI0, ane He 3aHyptoBaTh B BOAY, He
MuiTe ii B NOCY AOMUMHIN MaLLUWHI.
MicTkicTb (4) He € NpuAaTHOI ANA BUKOPU-
CTaHHA Y MIKPOXBWIBOBIN Meyi.
EnekTpuyHuii npucTpivi Braun Bignosigae
cTaHaapTam 6e3rneku, Lo 3aCTOCOBYIOTLCA.
PemoHT abo 3amiHa Mepe>keBoro LuHypa
MatoTb BYTU BUKOHaHI TifIbKM YNOBHOBaXe-
HWM cepBic-nepcoHanom. JethekTHUN,
HekBanithikoBaHW PEMOHT MOXXe CrpUYn-
HWUTW 3HAYHY 3arpo3y KopucTyBauy.

Onuc

® EnekTpomoTop

lMepemukay BKN./BUKI. ANA perynioBaHHA
LIBUAKOCTI

© Mepemukay turbo pexumy

© KHOMKHM Afs 3HATTA POGOUMX YaCTHH

® Perynatop WBUAKOCTI

® Ban 6reHgepa

@ MipHuit cTakaH 3 repMeTUYHOI KPULLIKOKO

® PepaykTop 36MBaHHA

® 36usay

@ Hacapgka ana npurotyeaHHs npofykty (FP)

® Mogpi6HioBay (HC)

YcTtaHOBKa WUBUAKOCTI

Mpu akTvBaLii nepemukaya ®), WBMAKICTL
NPUroTyBaHHA BIiAMNOBiJae yCTaHOBKaM
perynsaTopa weuakocTi ®. Yum BuLLe Wema-
KiCTb YCTAHOBKM, TUM LUBMALLE Ta ApibHiLLe
6yZie Hapi3HU NPOAYKT.

[lnAa makcMmanbHOi LUBUAKOCTi NMPUroTyBaHHA,
HaTUCHITb Nepemukad turbo pexxumy ©. Bu
MOXXEeTe TakoXX KOPUCTyBaTUCA NepemMmKavem
Typ60 pexnmy AnA MUTTEBOrO, €HEKTUBHOIO
TUCKY 6€3 MaHinytoBaHHA PerynaTopom
LUBUAKOCTI.

Mwu pekoMeHIYEMO TaKi yCTaHOBKM
LLBWAKOCTI, B 3aN€XXHOCTI Bif BaLLOi NoTpebu:
Pyuynuin 6nengep 1. turbo

36uBay 3...15

Hacapgka onAa
npuroTyBaHHA Xi  AuB. Tabnuui LWBUAKOCTI
Ha man. (j)

AuB. Tabnuui WBWAKOCTI
Ha man. (j)

MogpibHioBay

KopucTyBaHHA pyYHHUM
6neHgepom @

PyuHuit 6neHpep ifeanbHo NiaxoauTb AnA

NpUroTyBaHHA COYCIB, CyniB, MaoHe3y

Ta AUTAYOI iXi, Ta METOAOM 3aHypeHHA B

piAnHY, Tak camo fAK i AnA 3MillyBaHHA HamnoiB

Ta MOJIOYHUX KOKTEWNIB:

a) BcrasTe enektpomoTop @ B Ban 6nex-
aepa ® Ta sadikcynTe.

b) BcTaBTe py4Huit 6rneHaep BepTUKanbHO B
nocyf, ToAi HaTUCHITL nepemMukay ® abo
nepemukad turbo pexxumy ©.

¢) HatucHitb kHonky © ana sHATTA Bany
6neHpaepa nicnA KOPUCTYBaHHA.

Bun moxxeTe KopucTyBaTUCA PyYHUM brneHe-
pom B MipHOMYy cTakaHi @), Tak camo fK i B
6yb-AKOMY iHLLOMY nocyai. MNpuy 3miLlyBaHHi
NpAMO B KacTpyni Nig Yac npuroTyBaHHA,
3HIMITb CcoYaTKy nocyA 3 MauTy, Wwob 3axu-
CTUTW NPUCTPIV BiA NeperpisaHHA.

KopucTyBaHHA 36uBavYem @

36uBay Mae 3acTOCOBYBATUCA TiNMbk1 ANA
36MTTA BEPLUKIB, 36MTTA Ae4HOro binka Ta
3MillyBaHHA BICKBITY Ta rOTOBUX CyMilLlel AnA
necepris:

36

a) Bcraste 36uBay (D B peayKTop 36MBaHHA
®, notim BcTaeTe enekTpomoTop ® B
penyKTop 4OKW BiH He byae 3adikCoBaHWN.

b) BcTaBTe 36vBay B nocya v Tinbku ToAi
HaTUCHITb Nepemunkay ® anA poboTu.

¢) [Ona BuiMaHHA HaTUCHITL kHomnky © Ta
BUIMITb PeAyKTOp. TOA| BULLTOBXHITb
36uBay 3 pegykTopa.

OnA HaWKpalux pe3ynbTariB ...

e Kpallie KOPUCTYBATUCA LLUIMPOKOLO EMHICTIO
Hi>XK MipHUM CTakaHoM,

e pyxanTe 36uBay 3a roAMHHWKOBOIO CTPIf-
KOIO, TPMMaMTE MOro 3nerka HaxunuBLLK.

36uTi BepLIKM:
Lsnako rotye 400 Mi1 OXONOLXKEHOr0 Kpemy

(miHimym 30 % BMmicTy >xxupy, 4-8 °C).
[MoyaTn C HU3BKMX YCTAHOBOK LLUBUAKOCTI
«1» Ta nig Yac npuroTyBaHHA, NiABULLYBATH
YCTAHOBKM LUBUAKOCTI A0 «15».

36UTHI AEYHMI BINOK:

LIBMAKO roTye Tinbku 4 Ae4YHMX binka.
[Moyatn 3 cepeHix yCTaHOBOK LUBUAKOCTI
«7» Ta nig Yac 36uBaHHA, NiABULLYBaTH
YCTaAHOBKM LUBUAKOCTI A0 «15».

KopucTyBaHHA HacagKoto gnA
MPUroTyBaHHA iXi @

1 BwuwrToBxysau

2 Kpwwka

2a 3’egHyBay AnA enekTpomMoTopy

2b 3anpaBHa Tpybka

2c Kpuwka-6nokupatop

3 Jleso

4 EMHicTb

5 [loBepxHA 3 MOKPUTTAM MPOTH KOB3aHHA
(TakoX Cny>kuTh AK KpULLIKA)

6 ®dyTnAp 3 iHCTpyMeHTamu

6a [1nA Hapi3ku wmaToykamu

6b OnA WKHKyBaHHA (KPYNHOro)

6¢c OnA WWHKyBaHHA (ApibHOro)

6d Pexum «XionbeH» (y dopmi NpAMOKYT-
HWKa)

6e Pexxum «XKionbeH» (y popmi TPUKYTHUKA)

3apibHoBaHHA
(ave. man. y poaaini | 3 Tabnuueto npuroTy-
BaHHA j)

Jle3o (3) igeanbHo NigxoAnTb AA Hapi3aHHA
M’Aca, cupy, LBy, KyXOHHUX TpaB, YacHUKY,
MOPKBM, rPeLbKMX ropixis, NiCHWUX ropixis,
Murganto Ta iH. [AnA 3apibHoBaHHA TBEPAUX
NPOAYKTIB KOPUCTYMTECA Nepemmkadem turbo
pexumy ©.

YBara: He nogpi6bHionTe 3aHaaTo TBEpAi
NPOAYKTU, Taki AK: MyCKaTHi ropixu, KoenHi
3epHa Ta 3epHOBI KyNbTypH.

Mepen NnogpiGHEHHAM ...

e nopi3atu M’ACO, CUp, UMOYI0, YaCHMK,
MOPKBY, Nnepeub,

® BUAanuTK ctebna 3 KyxoHHUX Tpas,
PO3KOJIOTU FOpiXH,

® BUAANMUTU KICTKM, XXMUNK Ta XpALLi 3 M’Aca.

a) ObepexxHO 3HATU NnacTMacoBui Gy TnAp
3 nesa (3). Yeara: neso gyxe roctpe!
3aBxau TpumarTe Moro niacTMacoBo
YacTMHOI BBepX. BCTaHOBITbL N1e30 Ha Ban
€MHOCTI (4) Ta NPOBEPHITh, W06 BOHO Hyno
3acpikcoBaHo. 3aBXXan BCTAHOBIIONTE
E€MHICTb Ha MOBEPXHIO 3 MOKPUTTAM NPOTH
KoB3aHHs (5).
[MoknaaiTe NPOAYKTU B EMHICTb ANA
noapiGHEHHS.
c) HakpuiiTe KpULLKOLO (2) EMHICTb 3 610KK-
paTopom (2c¢), Lo BcTaHoBMneHa 6inA
E€MHOCTI, L0 YTPUMY€ETbCA B pyKax. AnA

O
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3aKPUTTA KPULLKK, MOBEPHITh Ti 3a roANH-
HWKOBOI CTPINKOIO Tak, Wob 6rnokupatop
6yno BBeAEHO B KOHTAKT «KNauaHHAM»
Hag, py4Kolo.

d) Bcraste enektpomotop ® B 3’egHyBay
(2a) poku BoHO He byae 3adikcoBaHe.
lMepekoHawTecs, L0 BULLTOBXYBaY
3adpikcoBaHo.

e) [na poboTun HaTUCHITE Nnepemukad ® abo
© enekTpomoTOp, Ta YTPUMYITE EMHICTD
iHLLIOIO PYKOIO.

f) Micna 3acTocyBaHHA HATUCHITb KHOMKY

©, W06 BUNHATM €NeKTPOMOTOpP. BuiimiTb

BULLTOBXYBaY.

HaTwucHiTb kpuLKy 6n10kupaTtopa (2c),

MOBEPHITb KPULLIKY (2) MPOTU FOAUHHUKOBOI

CTPINKu ANA BigKpMBaHHA Ta NigHIMITb

BBEpPX.

h/i)O6eperkHO BMMITb N1€30 NoBepTalyy,
MOro Ta BUTArYIoYn, nepes BUMMaHHAM
nepepobneHoro NPoAyKTY.

«
-

3MmiwyBaHHA nerkoro Ticta

KopucTytounch nesom (3), Bu moxeTte Takox
3aMiCUTU Nerke TiCTo, AK Macno ANnA MMHUIB
abo cymiwi gnA TopTy B OCHOBI A0 250 I MyKMW.
[inAa macna aAnA MnAnHUIB, Hanpuknag,
crnoyaTKy HanMinTe piavHy B EMHICTb, NOTIM
aojanTe Myku Ta HapeLTi AvuA. HaTucHiTe
nepemukay Typ6o pexxumy ©, amiwante
Macrno [0 3ma3yBaHHA.

Hapiska / LlaTkiBHULA

(ave. manoHok posgin Il 3 Tabnuueto
NPUroTyBaHHA j)

KopUCTYIoUUCh IHCTPYMEHTH ANA Hapi3aHHA
(6a), Bu moxeTe HapisaTu Hanpuknag
oripku, Lnbynio, rpubu, Abnyka, MOpKBY,
penbKy, TBepAy KapTomnso, kabauku,
kanycTy. KopucTyroumCh iHCTPYMEHTH

Ana noapibHeHHn (6b, 6¢), Bu moxeTe
HallaTkyBaTu Hanpuknaz Abnyka, MOpKBY,
TBEpAy kapTorno, 6ypAk, kanycTy, cup
(B8ig M’AKOro Ao cepefHboro). Pexum
«XonbeH» (Julienne) (6d, 6e) pospisae
npoayKTHU irypHumu cmyramu. ObepexkHo
BMKOPUCTOBYMTE HacafKu, o6 YHUKHYTH
TpaBMyBaHHSA.

a) BcraBste iHCTpymeHT (6a—6€) B hyTnap
3 iHCTpymMeHTamu (6) Ta 3adikcywmTe.
BcTaBTe cyTnAp 3 iHCTpyMeHTamu B
LieHTparnbHUA Ban EMHOCTI Ta MPOBEPHITb,
06 3agikcyBaTh.

b) MpuKpiniTb KPULLKY (2) HA EMHICTL 3
6nokupaTopom (2c) 6inA py4ku EMHOCTI.
[lnA 3aKpuUTTA KPULLKK, MOBEPHITH Ti 3a
rOZAMHHUKOBOIO CTPINKOK TakK Lo6 61oku-
paTop «KnauHyB» Haf, py4Koio.

c) BcraBTe enektpomoTop B 3’efHyBaY

[I0KV BOHO He 3adikcyeTbeA. Bubepitb

YCTaHOBKM LLUBUAKOCTI 3riJHO 3 PEKOMEH-

dauiamu Ha man. (j).

MoknagiTe NPOAYKT ANA NMPUroTyBaHHA

B 3anpasHy TpybKy. Hikonu He nisbTe

y 3anpaBHy TPyOKy. KONW NpUCTpIn

YBIMKHEHO. 3aBXu KOpUCTyhTeca

wtoBxayem (1) Ana nogadi NpoAyKTy.

e) HatucHitb nepemmkay ® a6o © enekTtpo-
MOTOp AnA poboTu.

f) MicnA KopuCTyBaHHA, HATUCHITE kHoMkU @),

06 BUAHATM €NEKTPOMOTOP.

HaTtucHiTb KpuLLKy 6nokupatopa (2c),

MOBEPHITb KPULLIKY (2) MPOTH FOANHHUKOBOI

CTPINKu ANA BigKpUBaHHA Ta NigHIMITb

BBEPX.

h) BuimiTb cyTnap 3 iHCTpymeHTamu nepes
TUM AK BUMHATM 06POONEHNI NPOAYKT.
LLlo6 BUAHATM IHCTPYMEHTH, HATUCHITb Ha
BWCTYN BHU3Y OyTNAPY 3 iIHCTPYMEHTaMMK.

2

«
-

AK npaytoBaTH 3 HaBiCHUM
nogpibHoBavYem @

1 PepykTop nogpibHioBava

2 Hix

3 CrakaH

4 TpoTUKOB3HA OCHOBA / KpULLKA

MogpibHioBaY — igeanbHe 3HapaAQaa ons
noapibHeHHs m’Aica, TBEPZOro cupy, Lnbyni,
TpaB, YacHUKY, MOPKBU, BONTIOCbKMX FOpIXiB,
MUrOanto, YOPHOCHMBY i HaBITb TaKWX
TBEPOMX NPOJYKTIB AK CMp NapmesaH abo
wokonag.

Moro Tako>X Mo)KHa BUKOPUCTOBYBaTHU

015 IPUroTyBaHHA Pi3HOMaHITHUX CTpas,
Hanpuknag KoKTewnnis, HanoiB, Nope, Nerkmx
BMUAiB TicTa.

[inA Hapi3ku TBEpAMX NPOAYKTIB (Hanpuknaa,
TBEPAOro CUPY) BUKOPUCTOBYIMTE PEXUM
turbo ©.

Maw’aTanTe:
He noppibHionTe Oy>xe TBEpAi NPOOYKTU, Taki
AIK MyCKaTHWI ropix, KaBoOBi 3epHa Ta Kpyrmnu.

Mepw HiXX nogpi6HIOBaTH ...

— MOopi>XXTe M’ACO, TBEPOUMA cup, LUnbynto,
YacHWK, MOPKBY, CTPYYKOBWI MepeLlb;

— BuganiTb ctebna Tpas, NONYLLUTL FOPIXH;

— BMUOaniTb 3 M’Aca KiCTKW, XUNK Ta XpALi
3 m’Aica.

[lnA Havkpalloro pesynbtary NPOCMMO
3BEPHYTU yBary Ha yCTaHOBKM LUBUAKOCTI, LLO
pekoMeH0BaHi B NOCIGHUKY [0 ekcrinyaTauii.
(lob6 pocArTv Harkpallmx pesynbTarTis,
3BEpHITb yBary Ha nopagu LWoao LWBUOKOCTI
nepepobku, nogaxi y MNpasunax.)

Moppi6HEHHA

a) Ob6epexxHO 3HIMITb NNaCTUKOBUIA YOXON 3

HOXa (2). ByabTe yBaXXHUMK: Ne30 ayxe

roctpe! TpymanTe MOro nuie 3a BEPXHIO

NnacTUKOBY YacTUHY. HagiHbTe HiX Ha

LleHTpasbHil CTpUXKeHb cTakaHa (3) i

HaTUCHITb Tak, W06 BiH 3adikcyBaBcs.

0O60B’3K0BO CTaBTE CTaKaH Ha NpPoTK-

KOB3HY OCHOBY (4).

[MoknadiTe NPOAYKTM B CTaKaH.

BcTaHoBiTe pegykTop (1) Ha cTakaH.

BcTaHoBiTE 610K ABUIYHa Ha pefyKTop

Tak, Wwob BiH 3agikcyBaBCs.

HaTtucHite BuMmukay ® abo © 06

yBIMKHYTH nofgpibHtosay. IMig yac pobotu

TpumanTe 610K ABUryHa OfHIE PYKOIO, a

cTakaH — iHLLOo.

f) MicnaA 3acTocyBaHHA HATUCHITL KHOMKY O,
06 BUMHATU €NEKTPOMOTOP.

) ToTim 3HIMITL peayKTop.

h) Ob6epeXkHO BUIMITb HiX.

i) BupanitTe nepepobnenui npogyKkT 3
cTakaHy. lNpoTMKOB3Ha OCHOBA TaKOX €
KPUMLLIKOIO CTakaHa.

o
=

o

Ou4MLLEeHHA NPUCTPOIO

OuueHHA enekTpomoTopy ® Ta pefykTopa
36usanku ® mae 6yTu Tinbku BOMOrowo
raHyipkoto. Kpuiuka (2) moxe 6yTv ouuLLeHa
niA NPOTOYHOIO BOAOIO, ane He mae 6yTu
3aHypeHa B BOAY, a TaKOX B MNOCYAOMUNHY
MaLlrHy.

PekomeHgyemo uMcTuTu Hacagku anAa
Hapi3aHHA ofpasy nicnA BUKOPUCTaHHA, o6
ixa He 3anuwanacs y winvHax. O6epexHo
KnagiTe HOXi Ta geTani (6a—6e) no nocyno-
MWIHOI MaLLUMHW.

Mpv 06pobLi KONLOPOBUX NPOAYKTIB
(Hanpuknag MopkBM), MNacTMacoBi YaCTUHM
NPUCTPOIO MOXYTb CTaTh 3HebapBneHUMM.
[MpoTpiTh Ui YaCTUHM POCIMHHOIO OfliEt0
nepeg ix OUYMLLEeHHAM.
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OdopaTtkoBi NpUHaNeXHocTi

(mMoxkHa KynuTu B CepBICHMX LieHTpax
koMnaHii Braun; ane He B ycix kpaiHax)

e BC: popaTkoBa Hacagka-nogpibHosau,
ifeanbHO NigXoauTb ANA Hapi3aHHA
BENNKMX 06CAriB MPOAYKTIB, @ TaKOX
NPUroTYBaHHA MOJTOYHUX KOKTENNIB,
nerkoro Ticta Ta KONiHHA KyOuKiB Nbofdy.

e Ckoba HacTiHHOro KpinneHHs 6neHgepa

PeuenT
MawoHes (KopucTyBaTUCA PYYHUM

6neHaepom)

200-250 mn. onii,

1 Anue (koBTOK Ta 6iNokK),

1 cTonoBa noXkka IMMOHHOro CoKy abo ouTy,
Ciflb Ta NepeLpb 3a CMakom

MoknaaiTb BCi iHrpeAieHTN B MipHUIA CTakaH
BiAMNOBIAHO A0 BULLEBKA3aHOIroO NOPAAKY.
OnycTiTh pyyHui 6neHgep 80 AHa MIpHOrO
cTakaHy. HaTucHITb nepemukay turbo pexumy
©, TpumanTe py4HuUin 6rieHaep B L Noauuii
[OKM OfliA He NEPETBOPUTBLCA HA EMYIIBCIH.
[MoTim, He BUMMKAOUYM, MOBINIbHO pyxamnTe
1oro BBEpX i BHU3 [OKU ManoHe3 Aobpe He
3MiLLaeTbCA.

YOpHOC/UB i3 MeJOM Ta BaHifuio

(8NA HaYMHKM abo TOMIHIY [0 MIIMHLIB)
BukopucToByiTe Hacaaky-noapibHiosay ®,
WBUAKICTb — «turbo».

MoknagiTe Ao Yawi nogpibHioBava 60 r meay
B’A3KOI KOHCUCTEHUIT Ta 50 r YopHOCnMBY.
MoppibHionTe ynpofosx 10 cekyHA. MNoTim
nonante 30 Mn BoAM 3 BaHIMIO | 3HOBY
noapibHoMTE yNpoAoBX 3 CEKYHAM.

Mpv BHECEHHI 3MiH 63 nonepe>keHHA.
KomnaHisa 3anuwae 3a coboto npaso
BHOCUTM 3MiHN B KOHCTPYKLiitO npuc-
Tpoto 6e3 crielianbHOroO OrofIoLLEHHS.

3ararnbHi ymoBu 36epiraHHs

Bupobu ipmu Braun pekomeHgosaHo
36epirati y XX1TM0BOMY MPUMILLLEHHI
3a YMOB KiMHaTHOI TemnepaTypu Ta
HOpPMaJsibHOI BOSIOrOCTi.

BupobHuk 3anuiuae 3a coboto npaso
Ha BHECeHHs 3MiH 6e3 nonepeaHLOro
MOBIOOMMEHHS.

[anwun Bupib Bignosigae Bcim
HeobXigHWM EBPOMENCHLKUM i
yKpaiHCbKkMM cTaHgapTam 6e3neku Ta
ririeHn, y Tomy umcni — Bumoram OCTY
3135.7-96 (FTOCT 30345.7-96,

|IEC 335-2-14-94),

FOCT 23511-79 p.1.

Ta caHiTapHUM HopMam

CanlliH 001-96, ACH 239-96

Bupi6 He MiCTUTb LWKIgNMBKMX Ons
3[0pOB’A PEYOBUH

Tosap CepTudikoBaHO

[aTa BupobHuLTBa npoaykLii Braun
BKa3aHa 6eanocepegHb0o Ha BUPOLI
(B Micui MapKyBaHHS)

i cknagaeTbea 3 TPbOX LmMdp: nepua
Lmpa € OCTaHHLOIO LUPOIO POKY
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BUPOOHMLTBA, iHLWI ABi umMdpn €
NopsiKOBMM HOMEPOM TWXHSA Y poLli

KpaiHna BupobHuuTBa:
Hi-P Poland Sp. z o.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland

Bbnrapcku

MpoaykTuTe Braun oTroeapAT Ha HaMBUCO-
KUTe CTaHAapTH 3a KayecTBo, YHKLMOHAN-
HOCT 1 An3anH.

Hanasame ce na 6baeTe yaoBNeTBOPEHN OT
BalLMA HOB ypen Braun.

BHumaHHWe
MNMpoyeTeTe BHUMATENHO UHCTPYKLUUTE
npeau ynotpeba Ha ypega!

o OcTpueTara 1 npucTaskuTe (22a—Cc)
ca mHoro octpu! 3a nsbareaHe Ha
HapaHABaHuA, MonA 6opaseTe ¢
ocTpueTara U3KMoYMTENHO BHUMA-
TesHo.
e To3u ypen He e npegHasHayeH 3a NnonseaHe
OT Jeua Win nuua ¢ HamaneHn U3nyecku
WIY YMCTBEHU CMOCOBHOCTU, OCBEH @Ko He
ca nof HabnofeHVe Ha nuue, 0TroBapsALLo
3a TAxHaTta 6esonac-HocT. KaTo usano
npenopbyBamMe fa nasute ypena ot geua.
Tosu ypepn He e NpegHasHayeH 3a ynoTpeba
OT Jeua Unu xopa ¢ HamaneHn Prusnyecku
WM YMCTBEHU BB3MOXHOCTU, OCBEH MOJ
HabntoJeHMeTo Ha YoBeKa, OTrOBOPEH 3a
TAXHaTa CUrypHoOCT 1 6e3onacHocT.
YpeabT € npefiHasHayeH 3a ynoTpeba B
JOMaLLHK YCroBWA M obuyarH1Te 3a Aoma-
KMHCTBOTO KONMYecTBa.
BuHarv uskniousanTe ypeaa, Korato He ro
n3nonseare 1 npeau crnobAsaHe, pas-
rnobABaHe, MOYUCTBAHE UM CbXPaHEHHE.
Mpeau na Bknounte ypega, nposepete
Janu Hanpe>XXeHNeTo Ha MpexkaTa
CbHOTBETCTBA Ha HAMMCaHOTO Ha ypeaa.
KoraTo n3nonsearte nacupaiiaTta
npucTaeka B TOMMM UMK FrOpPeLLU TEYHOCTH,
He noTanAnTe U He n3BaxxaanTe nacvpa-
LUMA HaKpanHUK OT TEYHOCTTA, JOKaTO
nacaTopbT paboTu.
He nocrassiTe MOTOPHUA 6510K ® nnu
3a[iBMXBaLLMA MEXaHW3bM Ha TenTa 3a
pasbueaHe ® nop Teualla Boaa v He T
notanAnTe BbB BoAa.
Kynata 3a pastusaHe © He e noaxoasiia
3a MUKpPOBBIIHOBA hypHa.
Mpeau ynoTpeba Ha npucTaBkarta 3a
npuroTesaHe Ha xpaHa (), yeepeTe ce, ye
kanaka (2c) e npaBuIIHO MOCTaBeH U Ye
6yTtanoTto (1) e Ha MACTOTO CK.
He nocTaenaiTe B 0TBOpa Ha Kanaka
Opyrv NnpeamMeTv UM UHCTPYMEHTHU
ocseH byTanoTo (1) npu ynotpebarta Ha
npucTaekaTa.
BuHaru uskniousante ypeaa npeau ga
cBanuTe Kanaka (2).
Kanak®bT (2) Moxxe ga ce noumcTea nog
Tevalla BOAa, HO He ro noTanfanTe BbB
BOJA U He ro noYncTeavTe B MUANHA
MaLlumHa.
Kynata (4) He e noaxoAALla 3a MUKPOBBII-
HoBa doypHa.
EnekTtpuyecknte ypeau Braun oTrosapaT
Ha fencTBallMTe CTaHAAPTU 3a CUIYPHOCT.




TexXHUAT PEMOHT Ui CMAHATa Ha 3axpaH-
BaluA kaben TpAGBa BUHaru fa ce U3Bbp-
LIBaT OT OTOPU3MPaH CEPBU3EH TEXHMK.
HenpaBunHWAT PeMOHT MoXe fa foBefe
[0 AOMbHATESTHU MOBPEAM Ui O HapaHsA-
BaHe Ha noTpebuTens.

OnucaHue

® MotopeH 6nok

ByTOH 3a BK/oUBaHEe/M3KIIIOYBaHe Ha
NPOMEHJIMBUTE CKOPOCTH

© «turbo» 6yTOH

© ByToHu 3a 0cBO60XKAABAHE HA OTAENHWUTE
yacTm

® Perynatop 3a pasnuuHu1 CKOPOCTH

® Macupalla npucTasKka ¢ pexeLL HoOX

© MepuTenHa kyna 3a pasbveaHe ¢ Kanak

® 3apgBuxBall, MEXaHU3bM Ha TenTa 3a
pa3busaHe

® Ten 3a pasbuBaHe

@ MpucTaska 3a NpuUroTeaHe Ha xpaHa (FP)

® TMpucTaBka 3a HapA3BaHe Ha NPOAYKTU
(pe3auka) (HC)

CkopocTt

Mpu HaTUckaHe Ha 6yToH ®), ckopocTTa
OoTroBapA Ha nosaHarta Ha perynaTtopa

3a ckopoctute ®. KonkoTo no-e1coka e
CKOpOCTTA, TONKOoBa No-6bp30 € AENCTBUETO
Ha ypeaa v (oMHHO HapAsaHu/nmacvpaHu ca
NpPoAyKTUTE.

3a makcumarHa cKopocT, HaTUCHeTe «turbo»
6ytoHa ©. Moxe na usnonseate «turbo»
6yTOHa M 32 MOLLHW MOMEHTHHM nyncauuu 6e3
[a NpOMEHATe perynaTopa Ha CKopocTTa.

B 3aBucumocT oT ynoTpebaTta npenopbysame
CnefHWUTEe CKOPOCTHU:

MacaTop ot 1...80 turbo

Ten 3a pasbvBaHe oT 3... 1o 15

[MpucTaBka 3a NpUroTBAHE Ha XpaHa —

BMXX CKOPOCTUTE B
TabnuuuTe B cekumATa (j).
BMXK CKOPOCTUTE B
TabnuuuTe B cekumATa (j).

Pesauka —

M3nonsBaHe Ha nacupalyuA
HaKpaWHUK O

MacaTopbT € U3KITIUUTENHO NOAXOAALL 32
NPUroTBAHE Ha AXHWMU, COCOBE, MaioHe3a,
6ebellika xpaHa, kKakTo 1 3a pa3bbpKBaHe Ha
HanuTK1 U LLEenKoBe.

a) MoHTupaiiTe MOTOpHMUA 610K B KbM
nacupatiata npucraska ® 1 HaTUcHeTE
[0KaTo LpakHe.

b) lMocTtaBeTe nacaTopa BEpPTUKANHO B
KynaTa 3a pasbuBaHe 1 crnef Toea
HaTUcHeTe ByToHa 3a BKMtoYBaHe/
uaknousaHe ® unu 6yToH «turbo» ©.

c) 3a pa ceanuTe nacupaiiarta npucraska
cnep ynoTtpeba, HaTUcHeTe ByTOHUTE
3a ocBoboxaasaHe © 1 usgbpnante
HakpawvHuKa.

Moxe aa paboTuTe ¢ nacupallusa HakpanH1K
B Kyrnara 3a pastueaHe, KakTo v BbB BCEKM
Zpyr cba. Mpu nacupaHe JoKaTo roTeuUTE,
oTCTpaHeTe Cbha OT KOTJIOHa, 3a Aa npeana-
3UTe nacaTopa oT nperpfABaHe.

M3non3eaHe Ha TenTa 3a
pa36uBaHe @

TenTa 3a pasbusaHe TpAbBa Ja ce U3nonasa
camo 3a pasbvBaHe Ha cmeTaHa, 6enTbLm
Ha CHAr, KpeMoBe, NOJyroTOBU AECEPTU U

3a NPUroTBAHE Ha NEKM TecTa (Hanpumep 3a
nanavvHkm).

a) MocTaseTe TenTa 3a pasbusare O B
3agBwxsalLmnA mexaHmnabem @ v cnen
TOBA MOHTMpaiTe KbM MOTOPHHMA 610K B,
HaTUCHeTE JOKaTo LpakHe.

b) lMocTtaeeTe TenTa 3a pasbuBaHe B Cbaa,
KOMTO Le 13nonaearte 1 easa cnej Toea
HaTucHeTe ByToHa 3a BkrousaHe ®.

c) 3a pa cBanuTe npucTaekara, HaTUCHeTe
6yToHuTe 3a ocsoboxaasaHe © 1 usgbp-
nante npuctaskata. Cnep Toea ceaneTe
TenTa 3a pasbusaHe OT 3a4BMKBALLMA
MEeXaHWU3BbM Ypes usgbpreaHe.

3a HaW-p06pH pe3ynTaTH ...

® 13M0J13BaNTE MO-LLUMPOKA Kyna BMECTO
KynaTa 3a pasbusaHe

* [IBWKETe TenTa 3a pasbusaHe no nocoka
Ha YacoBHWKOBAaTa CTPeniKa, KaTo AbpXUTe
ypeaa neKo noj HakmoH

Pas3bvBaHe Ha cmeTaHa:

Pas6busaite Han-mHoro 400 mn fobpe
n3cTyaeHa cmetaHa (MuH. 30% macneHocT,
4-8 °C). 3anoyHeTe C Mo-HUCKa CKOPOCT «1»
n fokato pasbusare, yBenMyeTe ckopocTTa
A0 « 15»,

PasbuBaHe Ha 6enTbUW Ha CHAr:
PasbuainTe Han-mHoro 4 6entbka.
3anoyHeTe CbC cpefiHa CKOPOCT «7» U
nokarto pasbuBare, yBenuyeTe CKopocTTa
A0 « 15»,

NMpucTaBKa 3a NPUroTBAHE Ha
xpaHa ®

1 bByTtano 3a npuTuckaHe

2 Kanak

2a CBbp3BaHe ¢ MOTOPHMA 610K

2b OTBOp 32 NofjaBaHe Ha NPOAYKTH

2c 3aTBapALy, MEXaHn3bM Ha Karnaka

3 OcTpue

4 Kyna

5 Tloanoxka NpoTuB Nnb3raHe (Moxe Aa ce
M3Mos3Ba M KaTo Kanak)

6 [Obpxay Ha peHgeTaTa

6a PeHpe 3a pAsase Ha Lwanbm

6b PeHpe 3a HacTbpreaHe (uHO)

6¢ PeHpe 3a HacTbpreaHe (eapo)

6d Hox 3a pAsaHe Ha XynneHu
(NpaBOBrBAHM)

6e Hox 3a pAsaHe Ha XXynueHW (TpUbrbiHKW)

Hapna3BaHe (pe3sa4ka)
(B cekumna ¢ urypm | v Tabnuua 3a
obpaboTka Ha NPOAYKTUTE |)

OcTpueTo (3) ca HanbIHO NOAXOAALLM
3a pA3aHe Ha Meco, CUpeHe, NyK, NIMCTHU
NMOANPaBKK, YeCbH, MOPKOBU, AAKU 1 Ap.
3a pAsaHe Ha no-TBbPAW NPOAYKTH
usnonssante «turbo» 6ytoHa ©.

BHWMAHWE: He ce onutBaiTe fa pexete
MHOrO TBbPAN NPOAYKTU KATO MHUINCKO
opexue, Kae Ha 3bpHa 1 3bPHA OT XXWUTHK
KYNTypMm.

MopgroToBka 3a pA3aHeToO ...

* [peaBapuTENHO HapexxeTe MecoTo,
CUPEHETO, NyKa, YeCbHa, MOPKOBUTE,
NIoTUTE YyLineTa.

e OTcTpaHeTe cTbbnaTa Ha NINCTHUTE
NMoAMNpaBKU U Yepynkute oT AZKUTE.

o OTCTpaHeTe KOCTUTE, CyXOXUnnMATa n
XPYLLANUTE OT MECOTO.

a) BHumaTenHo ceaneTe nnactMacosuA
npeanasurten ot HoxxoBeTe (3).
BHUMAHWE: OcTpueTarta ca MHOro
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ocTpu! BuHaru gpbxxTe camo 3a BepTu-

KanHarta nnactmacosa 4acT. NocTaBeTe

HOXa BBbPXY OCTa B LIeHTbpa YacTt

Ha kynata (4) v 3aBbpTeTE, 3a Ja ce

3axBaHaT cTabunHo. BuHaru noctaeanTte

Kynarta BBbpXy NoanoxkaTa npoTus

nnb3raHe (5).

MocTaBeTe NpoAyKTUTE B KynaTa.

MocTaBeTe kanaka (2) BbpXy KynaTta,

KaTo 3aTBapALMAT MexaHM3bM (2¢) fa

e obbpHaT KbM ApbxKaTa. 3a ga 3aT-

BOPUTE HEMOABWXHO Kanaka, 3aBbprete

Nno Nocoka Ha YacoBHMKOBAaTa CTPeska,

[l0KaTo 3aTBapALLMA MEXaHN3bM He ce

3axBaHe C LipakBaHe Haj ApbXkaTa.

d) 3akpeneTe HEMOABMXXHO MOTOPHMA 6110K
® B cBbp3BaLLMA OTBOP (2a).

YBepeTe ce Ye 6yTanoTo € Ha MACTOTO CM.

e) 3a ga BknouuTe, HaTucHeTe 6yToH B unu
«turbo» 6yToH © BBPXY MOTOPHUA BIIOK,
KaTo AbpXWTE KyrnaTa c Apyrarta pbka.

f) Cnep ynotpeba, HaTucHeTe 6yTOHUTE
3a oceoboxaasare @), 3a fa ceanute
MOTOpHMA 61ok. N3BageTte byTanoTo.

g) KaTo HatuckaTte 3aTBapALLUMA MEXaHU3bM
(2c), 3aBBbpTETE Kanaka (2) no nocoka
0b6pATHa Ha YacoBHUKOBATa CTPenka, 3a
fla ro oTkauMTe n oTBOpUTE.

h/i)BHMmaTenHo n3sagerte HOXXOBETE KaTo
BbPTUTE M Abpnare, Npeau Aa u3sagute
HapA3aHWUTe NPOAYKTH.

o
_=

Pas6buBaHe Ha NleKo TecTo

C HoxoBeTe (3) Moxe Aa pasbusaTe neku
TecTa, KaTo CMec 3a nana4vnHKK 1nu TecTo 3a
KEKC € He noseye oT 250 rpama 6pallHo.

3a cmecTa 3a nanayvHk1, Hanpuvep, Mbpeo
HanenTe B KynaTa Te4HocTuTe, fobaseTe
6pallHOTO M Han-Hakpaa AvuaTa. HatucHeTte
«turbo» 6yToHa © u pasbusanTe gokaTo
nony4nTe egHoOpoHa CMec.

PA3aHe Ha wanbu/peHpgocBaHe
(B cekuma ¢ curypwm Il u Tabnuua 3a
obpaboTka Ha NPOAYKTUTE |)

C nomolLuTa Ha peHAETOo 3a HapA3BaHe Ha
wanbu (6a) Moxe fa pexxeTe KpacTaBuLM,
nyK, rbou, AGBIIKMA, MOPKOBU, PEMUYKH,
CypOBM KapTothu, TUKBUYKHK, 3ene 1 ap.

C nomoluTa Ha peHAEeTo 3a HacTbpraeaHe (6b,
6C), MoXe fia HacTbpxeTe AGBIKK, MOPKOBH,
CypoBM KapTodu, LIBEKIO, 3epe, CUPEHE (0T
MeKO [0 CPefiHO TBBPAO).

C nomoLuTa Ha HOXXOBETE 3a pA3aHe Ha
Xynuenu (6d, 6e) moxe ga HapexxeTe
NPOAYKTUTE Ha UBUYKM.

BHMMaTenHo nunante HOXXOBETE Ha NpUCTaB-
KUTe, 3a Aa ns3berHeTe HapaHABaHe.

a) MNocTaBeTe U3bpaHUAT OT Bac HOX (6a—e)
B Abp)Kaya (6) n ro 3akpeneTe Ha MACTO.
MocTaBeTe AbpxKaya BLPXY OCTa B LiEH-
Tbpa Ha KynaTta v 3aBbpTeTe, 3a ja ce
3axBaHe cTabuIHo.

b) CnoxeTte kanaka (2) Bbpxy KynaTa, kato
3aTBapALLMAT MEXaHn3bM (2c) e o6bpHaT
KBM ApbXKaTa Ha KynaTa.
3a fa 3aTBOpPUTE HEMOABMXKHO Kanaka,
3aBbpTETE MO MOCOKa Ha YaCoBHUKOBATA
cTpernka, oKaTo 3aTBapALLMAT Mexa-
HWM3BM He Ce 3axBaHe C LpakKBaHe Haj
ApbXKaTa.

c) 3akpeneTe HEMOABUXXHO MOTOPHUAT 6110K
® B cebp3BaLLMA 0TBOP (2a). HacTpoiite
CKopocTTa cbobpa3HoO NPenopbKUTE B
unoctpauma (j).

d) lMocTtaBeTe npoaykTuTe B TpbbaTta 3a
nogasaHe Ha NpoAyKTu. Hukora He
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6bpkarTe B TpbbaTa 3a nogaBaHe Ha
NPOAYKTH, KOraTo ypeabT € BKIOYEH.
BuHaru usnonssante bytanoto (1), 3a ga
npuaBWXBaTe NPoAYKTUTE KbM PEHAETO.

e) 3a fa BKknounTe HaTucHeTe 6yToH B mnu
«turbo» 6yToH © BBPXY MOTOPHUA BIIOK.

f) Cnep ynoTtpeba, HaTUCHeTe ByTOHUTE 3a
ocsoboxgasare ©, 3a ga ocsobogute
MOTOPHMA BIOK.

g) Kato HaTuckaTte 3aTBapALLMA MeXaHU3bM
(2c), 3aBBpTETE Kanaka (2) B nocoka
obpaTHa Ha YacoBHWKOBaTa CTpeska, 3a
Aa ro otkaumTe U noBaurHeTe.

h) MaBageTe gbpxaya, npeav aa ussagute
HapA3aHuTe NPOAYKTU. HOXBT MoXxe
Ja cBanuTe, KaTo ro usbyTarte Harope
OT KpaA, KOWTO ce nojasa oT AonHarta
cTpaHa Ha Abpxava.

MpucTaBKa 3a HapA3BaHe
(pe3ayka) ®

1 Kanak

2 Hox

3 Kyna Ha pesaykaTa

4 Tloanoxka NpoTuB Nib3raHe (MoxXxe aa ce
M3ron3ea 1 KaTo Kanak)

lMpucTtaBkaTa 3a HapA3BaHe (pesadykara) e
noaxoAnALLa 3a Meco, CUpeHe, NyK, IMCTHU
noAnpaBKK, YeCHH, NOTK YyLuneTa (C Boaa),
MOPKOBM, AZKM 1 ap. Korato HapA3BaHe
no-TBbPAM NPOAYKTHU (Hanpumep no-TBbPAU
cupeHa manonaeanTe «turbo» 6yToH ©.

BHWUMAHWE: He ce onutBaiTe fa pexete
MHOrO TBbPAN NPOAYKTU KaTO MHANMACKO
opexye, Kage Ha 3bpHa, 3bpHA OT XXUTHU
KynTypu, KybyeTa neg.

Mpeawu pAsaxe ...

— npeaBapuUTENHO HapeXeTe MecoTo,
CUPEHETO, NyKa, YecbHa, MOPKOBUTE,
NIOTUTE YyluneTa

— OTCcTpaHeTe cTbbnarta Ha NIUCTHUTE
noAnpaBku U YEPYNKWUTE Ha AQKUTE

— OTCTpaHeTe KOCTUTEe, CYyXOXUInATa U
XPYLUANUTE OT MECOTO

3a Har-fobpu pesyntaTn MoxXe fa Hanpa-
BUTE cripaBka 3a npenopbyBaHaTa CKopocT
B Tabnuuara.

HapasBaHe

a) BHumaTtenHo cBaneTe nnacTMacoBuA

npegnasurten Ha HoxoBeeTe (2).

BHUMAHWE: OcTpueTarta Ha HOXa ca

MHoro ocTpu! BuHaru gpbxTte camo 3a

BepTMKasnHara nnactmacosa 4YacT.

MocTaBeTe HOXOBETE BbPXY OCTa B

LieHTbpa Ha KynaTa (3) 1 3aBbpTeTe,

3a a ce 3axBaHaT Ha MACTO. BuHaru

noctaeANTe Kynarta BbpXy NoAnoxkara

npoTMB Nnb3raHe (4).

[MocTaBeTe NpoAyKTUTE B Kynara.

[MocTaBeTe Kanaka (1) BbpXy KynaTta.

3akpeneTte HeNOABMXXHO MOTOPHUA 610K

® kbM Kanaka (1), HaTUCHeTe 4oKaTo

LLpakHe.

e) HatucHeTe 6yToH ® mnu «turbo» 6yToH ©,
3a ga BknouuTe. pbXKTe MOTOPHMA 610K
C efiHa pbka M KynaTa c gpyrara.

He nanonseanTe npuctaBkaTa 3a noeseve
OT 2 MUHYTH.

f) Cnep ynoTtpeba, HaTucHeTe 6yTOHWTE 3a
ocsob6oxaaseHe © u cBanete MoTopHuA
6nok ®.

g) Ceanete kanaka.

) BHumarenHo nsBageTe HoxoBeTe.

i) MsBapgeTe HapA3aHMTe NPOAYKTH OT
kynata. [ognoxkara npoTvB Nib3raHe
MOXXe [ia Ce U3Mos3Ba M KaTo Kanak.

o
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MouucTBaHe Ha ypepa

MouuncTteanTe moTopHuA 6nok ® 1 3aaBuKBa-
LKA MexaHW3bM Ha TenTa 3a pasbusaHe @
camo C BfaXkHa Kbpna.

KanakbT Ha npucTaBkaTta 3a xpaHa (2) 1 To3u
Ha pesadykarta morarT fa ce nouyucTeaT nojg
Tevalla Bofa, HO He v noTtanAnTe BbB BOAA,
KaKTO U He ce MMAT B CbAOMMASIHA MaLLMHA.
MpenopbYBamMe Aa nouncTeaTte NpUCTaBKUTE
Julienne BegHara cnep ynotpe6a, 3a aa
OTCTPaHWTE OCTaTbLMTE OT XpaHa BbB
BTYJIKUTE Ha HOXXOBeTe. BHMMaTenHo nocta-
BETE peXeLmTe YacTu B CbAOMUANHaTA
mMalumHa.

Mpu obpaboTkaTa Ha CUITHO OLBETABALLM
NPOAYKTU (Hanpumep MOPKOBK), NacTMaco-
BMTE YacTW Ha ypeda mMoraT ga ce OLBEeTAT.
MN36bpLueTe rv ¢ pactuTenHa MasHuHa,
npeau Aa rv noymcTuTe.

MpuctaBkK

(Moxxe ga 3akynuTe OT CepBU3HUTE LLEeHTPOBE
Ha Braun, HO B HAKOMU CTpaHu TOBa He e
BBH3MOXXHO)

e BC: lNpuctaska 3a paAsaHe, naeanHa 3a
HapA3BaHe Ha No-rofiemMu KonmyecTsa
NPOAYKTU, KaKTO 1 3a NPUroTBfAHE Ha
LUEMKOBe, Nekn TecTa M HaTpoLLaBaHe Ha
KybuyeTa nen.

e CToMKa 3a cTeHa

MpumepHa peuenTa

MawoHesa (n3nonssanTe nacupaiymnsa
HaKpanHuK)

Heobxoavmun NnpoayKTu:

200-250 mn onuo,

1 ArLe (KbATBK M 6enTbK),

1 cyneHa nbXxuua NMMOHOB COK M OLeT,
COn 1 N1nep Ha BKyC

MpuroTeAHe:

MocTaBeTe BCUYKM NPOAYKTH B KynaTta 3a
pasbusaHe, Mo peaa, B KOMTO ca NOCOYEHM
no-rope. BkapanTte nacatopa 40O ABHOTO

Ha Kynarta. HatucHeTe «turbo» 6yToH ©.
3aapbXTe nacaropa B Ta3u Nosuuma, 4okaTo
NpoAyKTUTE Ce CMEeCAT, crnep KoeTo 6e3 aa ro
n3knioysate 6aBHO 3anoyHeTe Aa ABUXUTE
Harope 1 Hafosy, AoKaTo MooHe3aTa He
nonyym xxenaHara rbcroTa.

MpumepHa peuenTta: CnneM C BaHWINA U Mef
(KaTo NbHEX UK 3a Ma3aHe)

(13nonssaiTe npucTaska 3a kbnuaHe ®,
cKopocT: «turbo»)

Cunete 60 r meg 1 50 r cnuBM B Kynara 3a
KbfLaHe 1 KbnuanTe B NPOABINKEHNE Ha

10 cekyHau, a nocne gobasete 30 mn Boaa
(c eceHUMA BaHUIUA) M NPOABIKETE KbhLa-
HeTo 3a oLle 3 CeKyHAaM.

MpomeHu B ypeaa w/mnm Tasu UHCTPYKLUMA
MoraT fja ce u3BbpLUBaT 63 NpenM3BecTye.

ce

Toau ypep oTroBapA Ha cTaHfhapTuTe,
nocoyenu B EBponenckute OUpekTnan
EMC 2004/108/EC v [upekTuBara 3a

HUckoBonToBM ypean 2006/95/EC.

Cnep U3TU4aHe Ha cpoka Ha ynotpe6a Ha
ypepa

KoraTo npukntoun ynotpebarta Ha npoaykTa,
0TNaAbkbT, KOWTO ce obpasysa ce cbbupa
pasgesnHo.

3abpnAHABa ce U3XBBbPNIAHETO My B KOHTEW-
Hepu 3a cMmeceHu 6UTOBM OTNAABbLM.
N3xBbpnAnTe camo B onpegeneHuTe 3a
ToBa KOHTelHepH!

MoTbpceTe MHpopMaLMA 3a Bb3MOXHA
noBTopHa ynotpeba.

MpoussoguTen:
Bux Ha onakoBkaTta

CTpaHa Ha Npou3xon:
Bux Ha onakoBkaTa

BHocuTen:

KaeH Opbuko OO[, Bynctat: 131012382,
Codona 1592, yn. NsTouHa TaHreHta N2 161,
Ten.: 02/ 40 24 900
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Country of origin: Poland

b.\.ty‘g; u.i Ca.o.a
Year of manufacture
To determine the year of manufacture, refer
to the 3-digit production code located near
the type plate. The first digit of the produc-
tion code refers to the last digit of the year
of manufacture. The next two digits refer to
the calendar week in the year of the manu-
facture.
Example: “642” — The product was manu-
factured in week 42 of 2006.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fur dieses
Geréat — nach Wahl des Kéufers zusétzlich zu
den gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen
gegen den Verkaufer — eine Garantie von

2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb dieser
Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch des Gerates
unentgeltlich alle Méngel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen. Die Garan-
tie kann in allen Landern in Anspruch genom-
men werden, in denen dieses Braun Gerat von
uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schaden durch unsachgemaBen Gebrauch,
normaler Verschlei3 und Verbrauch sowie
Mangel, die den Wert oder die Gebrauchs-
tauglichkeit des Geréates nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von
uns autorisierte Braun Kundendienstpartner
sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift fur
Deutschland kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within
the guarantee period we will eliminate any
defects in the appliance resulting from faults
in materials or workmanship, free of charge
either by repairing or replacing the complete
appliance at our discretion.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun or
its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, normal wear or use as
well as defects that have a negligible effect
on the value or operation of the appliance.
The guarantee becomes void if repairs are
undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance with
your sales receipt to an authorised Braun
Customer Service Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d‘achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la réparation
des vices de fabrication ou de matiére en

se réservant le droit de décider si certaines
pieces doivent étre réparées ou si |‘appareil
lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s‘étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.
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Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate

et [‘'usure normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées
par des personnes non agréées par Braun et
si des piéces de rechange ne provenant pas
de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
|‘appareil ainsi que I‘attestation de garantie a
votre revendeur ou a un Centre Service Agréé
Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez
a http://www.braun.com/global/contact/
servicepartners/europe.country.html) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun le
plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
|égale des vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w
okresie 24 miesiecy od daty jego wydania
Kupujgcemu. Ujawnione w tym okresie
wady bedg usuwane bezptatnie, przez
wymieniony przez firme Procter and
Gamble DS Polska sp. z.0.0. autoryzowany
punkt serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzowanego
punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystaé sprzet do
naprawy do najblizej znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu serwisowego
wymienionego przez firmg Procter
and Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzystaé z posrednictwa sklepu, w
ktorym dokonat zakupu sprzetu. W
takim wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczyé sprzet
w oryginalnym opakowaniu fabrycznym
dodatkowo zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem sprzetu
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z
dokumentem zakupu i obowigzuje na
terytorium Rzeczypospolitej Polskie;.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas
od zgtoszenia wady lub uszkodzenia do
naprawy sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji, do
wykonania ktérych Kupujacy zobowigzany
jest we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujacego
wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna.

8. Gwarancjg nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego
uzytkowania lub w czasie dostarczania
sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:
— uzywania sprzetu do celoéw innych niz

osobisty uzytek;



— niewtfasciwego lub niezgodnego z
instrukcja uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie
faktu takiej naprawy lub samowolnego
otwarcia sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerobek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki o$wietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatkg i podpisem
sprzedawcy karta gwarancyjna jest
niewazna.

10.Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien Kupujacego
wynikajgcych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotrebiteli.
Béhem této zaruéni doby bezplatné od-
stranime zavady na vyrobku, zptsobené va-
dami materiélu nebo chybou vyroby. Oprava
bude provedena podle naseho rozhodnuti
bud opravou nebo vyménou celého vyrobku.
Tato zaruka plati pro vSechny zemé, kam je
tento vyrobek dodavan frmou Braun nebo
jejim autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni,
vznikla nespravnym pouzivanim a udrzbou,
na bézné opotfebeni, jakoz i na defekty,
majici zanedbatelny vliv na hodnotu a
pouzitelnost pfistroje. Zaruka pozbyva
platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo pokud
nejsou pouzity originalni dily Braun. Pfistroj
je uren vyhradné pro domaci pouziti. P¥i
pouziti jinym zpGsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dot¢ena prava
spotrebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné
vyplnén (datum prodeje, razitko prodejny a
podpis prodavace) a je-li sou¢asné s nim
predlozen prodejni doklad (dale jen doklady
o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni
dobé, predejte nebo poslete kompletni
pfistroj spolu s doklady o koupi do autorizo-
vaného servisniho stfediska Braun. Aktuali-
zovany seznam servisnich stfedisek je

k dispozici v prodejnéach vyrobk( Braun.
Volejte bezplatnou infolinku 0800 11 33 22
pro informaci o nejblizSim servisnim stfedisku
Braun.

O pfipadné vymeéné pfistroje nebo zruseni
kupni smlouvy plati pfislusna zakonna
ustanoveni. Zaruéni doba se prodluzuje o
dobu, po kterou byl vyrobek podle zaznamu
z opravny v zarucni oprave.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po
dobu 2 rokov odo dna predaja spotrebitefovi.
Pocas tejto zarucnej doby bezplatne od-
stranime zavady na vyrobku, spésobené
vadami materidlu alebo chybou vyroby a to
podfa nasho rozhodnutia bud opravou alebo
vymenou celého vyrobku. Tato zaruka plati
pre vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava
frma Braun alebo jej autorizovany distributor.
Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia,
ktoré vzniknu nespravnym pouzivanim a
udrzbou, na bezné opotrebenie ako aj na
defekty, ktoré maju zanedbatelny vplyv na
hodnotu a pouzitie pristroja. Zaruka straca
platnost v pripade, ze vyrobok bol me-
chanicky posSkodeny, alebo sa uskutocnili
opravy neautorizovanymi osobami, alebo

sa nepouzili originalne diely Braun. Pristroj
je vyhradne uréeny na domace pouzitie. Pri
pouziti inym spésobom nie je mozné zaruku
uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené
spotrebitefské prava, ktoré sa ku kupe pred-
metu viaZu podla zvlastnych predpisov.
Zaruka plati iba vtedy, ak je zarucny list
riadne vyplneny (datum predaja, peciatka
predajne a podpis predavaca) a zaroven s
nim predlozeny doklad o predaji (dalej iba
doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zarucnej
dobe, kompletny pristroj spolu s dokladmi

o zakupeni odovzdajte alebo zaslite do
autorizovaného servisného strediska Braun.
Aktualizovany zoznam servisnych stredisk je
k dispozicii v predajniach vyrobkov Braun.

Vzhladom na pripadnu vymenu pristroja ale-
bo na zrusenie kipnej zmluvy platia prislusné
zakonné ustanovenia. Zaruéna doba sa pred-
1Zuje o dobu, pocas ktorej bol vyrobok podfa
zaznamu z opravovne v zarucénej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei megbizha-
tésagat, készilékeire két év garanciat
vallal, azzal a megkétéssel, hogy a jotallasi
igényt a készllék csomagolasaban talalhaté
Jétallasi Nyilatkozatban feltlintetett Braun
markaszervizekben lehet érvényesiteni.

A garancia hatalya aldl kivételt képeznek
azok a meghibasodasok, amelyek a készllék
szakszer(tlen, vagy nem rendeltetésszeri
hasznalatara vezethet6k vissza, valamint
azok az aprébb hibak, amelyek a készilék
értékét, vagy hasznalhatésagat nem befolya-
soljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kopd,
rendszeresen cserélend6 tartozékokra (pl.
Borotvaszita, kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére vonatkozo

részletes tajékoztatd a készilék csomag-
olasaban talalhato.
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Hrvatski

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za oSteéenja nastala nei-
spravnom uporabom, normalnu istroSenost
(npr. mrezice ili bloka noza) i nedostatke koji
samo neznatno utje¢u na vrijednost ili valja-
nost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje su
proizvodi distribuirani od strane Brauna ili
sluzbenog distributera.

Jamstvo ne vrijedi za oSteéenja nastala nei-
spravnom uporabom, normalnu istroSenost

i nedostatke koji samo neznatno utjeéu na
vrijednost ili valjanost uporabe aparata.
Jamstvo prestaje kod popravka od strane
neovlastene osobe ili uporabe neoriginalnih
dijelova umjesto Braun rezervnih dijelova.
Jamstvo vrijedi samo uz predocenje racuna i
pravilno ispunjenog jamstvenog lista.
Braunov servis mozete kontaktirati na broj
telefona 0038516601 777.

Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki zacne
veljati z datumom nakupa. V ¢asu trajanja
garancije bomo brezpla¢no odpravili vse
napake, ki so posledica slabega materiala ali
izdelave, bodisi s popravilom bodisi z zamen-
javo celega izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je
izdelek dobavljen od BRAUN ali njegovega
pooblas¢enega distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so posle-
dica nepravilne uporabe, normalne obrabe
ali uporabe in tudi ne napak, ki v zanemarljivi
meri vplivajo na vrednost ali delovanje apa-
rata. Garancija preneha veljati, e popravilo
izvrSi nepooblas¢ena oseba oziroma, ¢e pri
popravilu niso uporabljeni originalni Braunovi
nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku izrocite
ali posljite kompleten izdelek z raGunom
pooblas€enemu Braunovemu servisu.

Za informacije pokli¢ite pooblaséeni servis
ISKRA PRINS tel. + 386 1 476 98 00.

Romana

Data fabricatiei: Consultati codul format din
trei cifre, localizat pe produs. Primul numar
indica ultima cifra din anul fabricatiei, iar
urmatoarele doua indica saptamana din anul
respectiv. Exemplu:«620» Produsul a fost
fabricat in saptamana 20 din anul 2006.

Garantie

Conform certificatului de garantie Braun.
Aceasta garantie este valabila 2 ani de la data
achizitionarii produsului. In aceasta perioada
de garaniie se vor elimina gratuit orice defecte
de fabricatie prin repararea sau prin inlocuirea
aparatului, asa cum se va considera necesar.
Garantia este valabila in orice tara in

care Braun sau distribuitorul sau autorizat
comercializeaza acest produs.

Aceasta garantie nu acopera: defecte
provocate de utilizarea necorespunzatoare,
uzura precum si defectele care au un efect
neglijabil asupra functionarii aparatului.
Aceasta garantie isi va pierde valabilitatea in
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cazul in care sunt efectuate reparatii de catre
persoane neautorizate si daca nu sunt utilizate
componente Braun originale.

Pentru a beneficia de service pe durata
garantiei, aduceti sau trimiteti aparatul integral,
nsotit de factura de cumparare, la un Serviciu
de Asistenta pentru Clienti Braun.

Adresa internet: www.braun.com
Producator: Braun GmbH,

Frankfurter StraBe 145, 61476 Kronberg,
Germany

Importator: Interbrands M&D SRL, Sos. Viilor
nr. 14, Sector 5, Bucuresti, Romania.

Pycckui

MapaHTHUHHbIE 06A3aTenbCcTBa hUpMbI
BRAUN

[lns Bcex u3genui Mbl Gaem rapaHTmio Ha
[OBa rofa, HauMHas ¢ MOMeHTa NpMobpeTeHus
n3genuvs.

B TeueHve rapaHTUIMHOro nepuoga Mol
6ecnnaTtHO ycTpaHUM NyTemM PEMOHTA,
3ameHbl feTanen unv 3aMmeHbl BCero M3genus
nobble 3aBofckne fedeKTbl, Bbl3BaHHbIE
He[oCcTaToOYHbIM Ka4yecTBOM MaTepuarnos Unm
cbopku.

B cnyyae HEBO3MOXHOCTM PEMOHTA B
rapaHTUMHbBIN Nepuog n3penMe MoxXeT ObiTb
3amMeHeHO Ha HOBOE WIN aHanornyHoe B
COOTBETCTBMM C 3aKOHOM O 3aLLuTe npas
notpebutenew.

lapaHTuA obpeTaeT cuny TONMBKO eCrn

AaTa nokynku nogTeepXXaaeTcsa nevartbio u
noanucelo gunepa (MmarasvHa) Ha nocnegHemn
CTpaHu1LLe OpUrMHANbHON MHCTPYKLMK MO
akcnnyatauum BRAUN, koTopas faBnsetca
rapaHTUUHLIM TanoHOM.

Ota rapaHTus gencTeuTeNnbHa B

ntobov cTpaHe B KOTOPYIO 9TO nspenve
noctasnsaeTca dvpmort BRAUN nnm
Ha3Ha4eHHbIM OUCTPUOBLIOTOPOM U rae
HWKaKne orpaHMyeHns no MMMnopTy

UK pyrue npaBoBble MOMOXKEHNA

He NpenATCTBYIOT NPefoCTaBEeHNIO
rapaHTUMHUHOro 0b6CnyXXvuBaHus.

[apaHTWA He NOKpbIBAET NOBPEXOEHUS,
BbI3BaHHbIE HEMPAaBWUIbHLIM UCMONL30BaHUEM
(cM. TaKXXe CMMCOK HWXKe) HOpMarbHbIN
M3HOC OPUTBEHHBIX CETOK M HOXEN, AedeKTsl,
oKasblBaloLLMe He3HaUYUTENbHbIA 3PheKT Ha
KayecTBo paboTkl npubopa.

Ota rapaHTus TepsieT CUNy eCriu PEMOHT
NPOM3BOAMIICA HE YMOSTHOMOYEHHbIM

Ha TO NIMLIOM M €CNU UCMONb30BaHbl He
opuruHansHble getanu durpmsl BRAUN.

B cnyvae npegbaBneHna peknamauum no
YCNOBWSIM [AHHOW rapaHTuu, nepegante
n3genve LefMKoM BMecCTe € rapaHTUNHBIM
TasroHOM B Mo6oM U3 LIEHTPOB CEPBUCHOMO
obcnyxxmsaHus mpmel BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, BKOYas
TpeboBaHUs BO3MeELLEHUSA YObITKOB,
MCKITIOYaIOTCS, €CNn Halla OTBETCTBEHHOCTb
He yCTaHOBIeHa B 3aKOHHOM MOpsifKe.
Peknamavuu, cBa3aHHble C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MPOAaBLIOM He nonagatoT nopg
3Ty rapaHTuio.

B cooTBeTcTBMM C 3aKOHOM PO N°

2300-1 ot 7.02.1992 r. «O 3awuTe

npas notpebutenen» pupma BRAUN
yCTaHaBnMBaEeT CPOK CNyXObl HA

CBOM U3[enuna paBHbIM OBYM rogam ¢
MOMEHTa NpMobpeTeHna UM ¢ MOMeHTa
NpOu3BOACTBA, ECNM AaTy NPofaxu
YCTaHOBUTb HEBO3MOXXHO.

M3penua ¢mpmbl BRAUN mM3rotoeneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKUMU TPebOoBaHUAMM



eBpornernckoro kavectsa. [pu 6epexxHom
MCMOJIb30BaHMM U NMPW COOI0OEHUM NPaBUIT
no aKkcnyaTaumu, npuobpeTeHHoe Bamu
nagenve cmpmbl BRAUN, moxeT nvetb
3HAYUTENBHO 6OSIbLLNIA CPOK CIYXObI, YeMm
CPOK YCTaHOBIEHHBIN B COOTBETCTBUN C
Poccuiickum 3akoHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He

pacnpocTpaHAeTCA:

— [edeKTbl, BbI3BaHHbIE (POPC-MaXXOPHbIMU
obcTOoATENLCTBAMM;

— MCMomnb30BaHWe B NpoeccnoHasbHbIX
uensx;

— HapyLlleHue TpeboBaHW MHCTPYKLMK MO
aKcnyarauum;

— HernpasuIibHaA YCTAHOBKA HaNPsXeHus
nuTaroLLen ceTu (ecnm aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWEe TEXHUYECKUX U3MEHEHUH;

— MexaHU4eckue NnoBpeXKOeHus;

— MOBPEXAEHUSA MO BUHE XKMBOTHBIX,
rPbI3yHOB M HACEKOMBIX (B TOM yucne
cnyyav HaxoXXAeHWs rPbI3YHOB U
HaceKoMbIX BHYTpY NpubopoB);

— Onqa npubopos., paboTatoLmnx ot baTapeek,
— paboTa ¢ Henoaxo4ALLMMU UK
UCTOLLEHHbIMK baTaperkamu, nobble
NMOBPEXOEHUS, BbI3BaHHbIE UCTOLLLEHHBIMU
UK TekyLmnmmn bataperkamu (coeTyem
Nnonb30BaTbCA TOJIbKO NPefoXpaHeHHbIMM
OT BbITEKaHWA baTapenkamm);

— ona épVITB — CMATas Unu nopeBaHHaaA ceTka.

BHumanune! OpurnHanbHbiv MapaHTUHBI
TanoH NognexvT nu3bATHIO NpU obpaLLieHun
B CEPBWCHbIN LIEHTP A5 rapaHTUHOro
pemoHTa. Nocne NnpoBefeHNUs pemMoHTa
lapaHTUiHLIM TanoHom ByfeT ABNATLCA
3anoJIHEHHbIN opurMHan Jiucta BeIMONHEHUS
pPeMOHTa CO LUTaMNnoM CePBUCHOMO

LeHTpa 1 NoAnucaHHbIN noTpebuTenem no
NonyyYeHnn n3penus nu3 pemoHTa. TpebyiTe
npocTaBfieHns AaThl BO3BpPaTa U3 PEMOHTA,
CPOK rapaHTuv NpoaneBaeTcsa Ha Bpems
HaxoXOEeHWUA U3enNnsa B CEPBUCHOM LIEHTPE.
B cnyyae BO3HMKHOBEHUSI CITOXHOCTEN

C BbINOSIHEHNEM FapaHTUAHOIO MK
nocnerapaHTMHoro obcnyxmnBaHusa npocsba
coobLatb 06 aToM B VIHhOpMaLMOHHYO
Cnyx6y Cepsuca cvpmel BRAUN no
TenecoHy 8 800 200 20 20 (3BOHOK U3
Poccum 6ecnnatHo).

YkpaiHcbKa

FapaHTiiHi 3060B’A3aHHA hipmu Braun

[ nsa Bcix BUpobiB MM faemo rapaHTito Ha gBa
POKM, MOYMHAIOYM 3 MOMEHTY NpuabdaHHA
Bupoby.

MpoTarom rapaHTiMHOrO Nepiogy Mu
6e3nnaTHO yCyBaEMO LLIMIAXOM PEMOHTY,
3aMiHu geTanen abo 3amiHv BCbOro BUpoby
6ynb-AKi 3aBOACHKI feeKTH, BUKITUKaHI
HeJoCTaTHBO AKICTIO MaTepianis abo
CKNlapjaHHs.

Y BMNagKy HEMOXXJIMBOCTI PEMOHTY B
rapaHTinHui nepiod Bupi6 Moxe 6yTu
3aMiHEeHUI Ha HOBMI abo aHanorivyHum
BiANOBIAHO 40 3aKOHY Npo 3axucT npas
CroXxvBauis.

lapaHTia HabyBae cunu nuLue, KL

narta Kynisfi nigTBepaXyeTbCs nevyaTko
Ta nignucom pinepa (marasuHy) Ha
opuriHanbHOMy rapaHTiiHoMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHIM CTOPIHLI opuriHaneHoOT

IHCTpYKUIi 3 ekcninyaTauii Braun, sika Takox
Mo>Ke 6yTW rapaHTinHUM TasloHOM.

Lis rapaHTisa gincHa y 6yab-akin KpaiHi, B AKy
Lev BMpib noctaBnseTbesa gipmoto Braun abo
npu3HayYeHUM gUcTpub’loTEPOM, Ta e KOOHI
obmexeHHsA 3 imnopTy abo iHLWi NpaBoBi
MONOXXEHHA HEe NMePELUKOAKaloTb HafaHHIo
rapaHTinHOro o6CcnyroByBaHHs.

3RifNCHEeHHs rapaHTiHOro o6¢cnyroByBaHHA
He BMMMBAE Ha JaTy 3aKiHYeHHA TepMiHy
rapaHTii. FapaHTia Ha 3amiHeHi YacTuHU
3aKiHUYy€eTLCA B MOMEHT 3aKiHYeHHA rapaHTii
Ha JaHui Bupib.

[apaHTis He NOKpMBAE MOLLKOLXEHHS,
BVKITMKaHi HEBIPHUM BMKOPUCTaHHAM (OMB.
TakoX nepenik H1Wx4e) HopmanbHUI 3HOC
CiTOK Ta HOXIB AN FONiHHA, 0edeKTw, Lo
HEe3Ha4YHMM YMHOM BMIIMBAOTL Ha AKICTb
poboTu npunagy. Lia rapaxTia BTpavae

cuny, AKLLO PEMOHT 3[iNCHIOETECSA He
BMOBHOBA)XEHOIO A5 LbOro 0cob0to Ta, AKLLO
BUKOPUCTOBYIOTLCA HE OpUriHanbHi getani
chipmu Braun.

Y Bunapgky npen’sBneHHs peknamaumii

3a ymoBaMu JaHoi rapaHTii, nepegavTte
BMPI® y KOMMMEKTI pa3om 3 rapaHTiiHUM
TanoHoM y 6yfb-SKui i3 LLEHTPIB CEPBICHOrO
obcnyroByBaHHs dipmu Braun.

Bci iHWwi BUMoru, pasom 3 BumMoramm
BigLIKoOyBaHHA 36UTKIB, He AIMCHI, AKLLO
Halua BignoBiganbHICTb He BCTaHOBNEHA
3aKOHHWM YMHOM.

Bunapku, Ha siki He po3MoBCIOOKYETHCA
rapaHTis:

— AedeKTH, BUKIMKaHi (popc-MaxxopHUMM
obcTaBMHaMK;

— BWMKOPUCTaHHA 3 NPOECIHOIO METOI0;

— MOPYLUEHHSI BUMOT IHCTPYKLUIT 3
ekcnnyaTauii;

— HEBIpPHE BCTAHOBJIEHHS HaNpyru Mepexi
>KMBMNEHHSA (AKLLO Lie BUMaraeTbes);

— 3[INCHEHHS TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLKOOKEHHS;

— ONns npunagis, WO NpauioTb Ha
b6aTapenkax — poboTa 3 HEBIQMNOBIZHUMU
abo crnpauboBaHMMKU baTapeirkamu, 6y abski
MOLLKOOKEHHS, BUKJIMKaHI cnpalboBaHUMKU
abo nigTikatounmm batapenkamu;

— ans 6pute — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.

Y BUNagKy BUHUKHEHHS CKNaaHOLLiB

3 BUKOHAHHSIM rapaHTinHoro abo
nicnArapaHTinHOro 06CNyroByBaHH:A MPOXaHHSA
3BepTaTUChb 4O CEPBICHOrO LeHTpY dipmu
Braun B YkpaiHi.

Bbnrapcku

FapaHuuA

Hawmnte npoaykTv ca ¢ rapaHuma 2 roauHu,
cuuMTaHo OT gartaTa Ha nokynkata. B pamkuTe
Ha rapaHLMOHHMA CPOK 6e3nnaTHo ce
oTCTpaHABaT AedeKkTuTe B MaTepuanure

1 NPOM3BOACTBOTO Ype3 nonpaska, CMAHA
Ha 4acTu UNK LenuA ypes, no npeleHka

Ha CepBM3HMA LIEHTbP. Tasu rapaHumaA ce
npu3HaBa BbB BCUYKM CTpaHW, KbaeTo Braun
1 HEFOBUAT U3KIOUUTENEH ANCTPUBYTOP
npojasat TO3M ypes U HAMa orpaHuyeHue
3a BHOC unu ocmumanHa pasnopenba He
3abpaHnABa Aa ce M3BbPLUM NPeABUAEHOTO
rapaHLUMOHHO 06Cry>KBaHe.
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[apaHuWATa He NOKpWBa: NOBpPeaun OT
HenpasunHa ynotpeba (paboTa npu
HEMoAXoAALLO HarnpexXeHue, BKIloYBaHe B
HenoaxoAALL U3TOYHUK Ha enNekTPUYECcKM
TOK, CYYyMNBaHe); U3HOCBaHe U HE3HAYMTESNTHU
nedeKTH, KOUTO He npeyaT Ha HopmarnHarta
paboTa Ha ypeaa. NapaHumATa He ce
npusHaBa npu nonpaeka Ha ypeaa ot
HEOTOPU3MPaHKU NnLA UM aKo He ca
M3Mon3BaHy OPUrMHaNHW Pe3epBHU YacTK
Ha Braun.

[apaHumATa e BanMaHa npv npasuiHO
NMOMbJIHEHW: AaTa Ha MoKynkaTa, nevar u
NoOAMNMC B rapaHLMOHHaTa KapTa.

3a BCWUYKM peknamaumu, Bb3HUKHaNM B
rapaHUMOHHUA CPOK, M3nparteTe ypeaa kakTto
1 rapaHunoHHaTa My KapTta B Han-6nmskuA
cepsu3 Ha Braun. 3a cnpaskv 0800 11 003

— HauuMoHaneH TenedoH Ha bI" cepeu3 6e3
yBenu4yeHne Ha TenedoHHaTa ycnyra unm
www.bgs.bg.
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