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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erfullen. Wir winschen lhnen
mit lhrem neuen Braun Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollsténdig, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

e Die Messer sind sehr scharf!
¢ Dieses Geréat gehort nicht in Kinderhande.
e Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haus-
haltstiblicher Mengen konstruiert.
e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren des Gerétes,
oder wenn es unbeaufsichtigt ist.
Vor der Inbetriebnahme prtifen, ob die auf
dem Gerat angegebene Spannung mit lhrer
Netzspannung Ubereinstimmt.
Stellen Sie sicher, dass der Stabmixer nicht
eingeschaltet ist, insbesondere wenn Sie ihn
in heiBe Flissigkeiten eintauchen oder aus
solchen herausnehmen.
Weder das Motorteil ® noch das Getriebe-
teil O fur den Schlagbesen unter flieBen-
des Wasser halten oder ins Wasser tauchen.
Der Messbecher @ ist nicht mikrowellen-
geeignet.
Das Multifunktions-Zubehér ® darf nur
betrieben werden, wenn die Verriegelung
(2c) eingerastet ist und der Stopfer (1) sich
im Einflllschacht befindet.
Zum Einfillen in den Einflllschacht (2b)
stets den Stopfer, keine anderen Gegen-
stédnde benutzen.
Schalten Sie immer das Gerét aus, bevor
Sie den Deckel (2) abnehmen.
Der Deckel (2) kann unter flieBendem
Wasser gereinigt werden, darf aber weder
in Wasser getaucht noch im Geschirrspuler
gereinigt werden.
Der Arbeitsbehélter (4) ist nicht mikrowellen-
geeignet.
Braun Geréate entsprechen den
einschléagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung durfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren flr den Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

® Motorteil

Ein-/Ausschalter flir variable Geschwin-
digkeit

© Turbo-Schalter

© Drucktasten zum Lésen der Einsatze

® Stufenloser Geschwindigkeitsregler

® Pirierstab

@ Wandhalter

® Messbecher mit luftdicht schlieBendem
Deckel

® Getriebeteil fur Schlagbesen

@ Schlagbesen

® Multifunktions-Zubehor

Einstellen der Geschwindigkeit

Wird der Schalter ® betatigt, entspricht die
Verarbeitungsgeschwindigkeit der Einstellung
des stufenlosen Geschwindigkeitsreglers ®.
Je hoher die Einstellung, desto schneller die
Verarbeitung.
Die héchste Verarbeitungsgeschwindigkeit
erreichen Sie mit dem Turbo-Schalter ©. Er
kann auch fur kraftvolle Momentschaltungen
eingesetzt werden, ohne dass der Geschwin-
digkeitsregler betatigt werden muss.
Je nach Anwendung werden folgende Einstel-
lungen empfohlen:
Stabmixer 1...turbo
Schlagbesen 3...15
Multifunktions-Zubehor siehe Verarbeitungs-
tabellen im Bildteil A
und B

So bedienen Sie lhren Braun
Stabmixer

Der Stabmixer eignet sich z.B. fur die Zube-

reitung von Dips, Saucen, Suppen, Mayon-

naise, Baby-Nahrung sowie zum Mixen von

Getranken und Milch-Shakes.

Motorteil ® auf den Pirierstab ® setzen
und einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut
eintauchen und erst dann mit Schalter
oder © einschalten.

3. Zum Abnehmen des PUrierstabs die
beiden Drucktasten © driicken und den
Plrierstab abziehen.

Sie kdnnen den Stabmixer in dem Mess-
becher ® verwenden, aber auch in jedem
anderen GeféaB. Wenn Sie beim Kochen direkt
im Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht zu
Uberhitzen.

So bedienen Sie lhren
Schlagbesen

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB3, Biskuitteig
und Fertig-Desserts.

1. Schlagbesen @ in das Getriebeteil ©
stecken, anschlieBend das Motorteil ®
in das Getriebeteil setzen und einrasten
lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst
dann mit Schalter ® einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden Drucktasten
© driicken und das Getriebeteil abziehen.
AnschlieBend den Schlagbesen vom
Getriebeteil abziehen.

Fir beste Ergebnisse ...

e benutzen Sie eine breitere Schissel anstelle
des Messbechers,

e Schlagbesen leicht schrag halten und im
Uhrzeigersinn bewegen.

Schlagsahne:
Maximal 400 ml gekiihlte Sahne verwenden

(min. 30 % Fettgehalt, 4 — 8 °C).

Beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwin-
digkeit (Stufe «1») und erhdhen Sie diese wah-
rend des Schlagens langsam auf Stufe «15».

Eischnee:

Maximal 4 EiweiB3e schlagen.

Beginnen Sie mit einer mittleren Geschwin-
digkeit (Stufe «7») und erhéhen Sie diese
wéhrend des Schlagens auf Stufe «15».

So verwenden Sie das
Multifunktions-Zubehoér

1 Stopfer

2 Deckel

2a Kupplung fir Motorteil

2b Einflllschacht

2c Verriegelung

3 Messer

4 Arbeitsbehalter

5 Rutschfester Stitzdeckel (dient auch zum
VerschlieBen des Arbeitsbehéilters)

6 Einsatztrager fur Schneid-/Raspelzubehor

6a Schneideinsatze (fein, grob)

6b Raspeleinsatze (fein, grob)

Zerkleinern
(siehe Bildabschnitt A mit Verarbeitungs-
tabelle i)

Das Messer (3) eignet sich hervorragend zum
Hacken und Zerkleinern von Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Karotten,
Walnissen, Mandeln etc.

Wabhlen Sie fur das Zerkleinern harter Guter
(z.B. harter Kase) den Turbo-Schalter ©.



Bitte beachten: Dieses Gerat ist nicht fir
das Zerkleinern von extrem hartem Gut (z.B.
Muskatnisse, Kaffeebohnen oder Getreide)
geeignet.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden,

e Krauterstiele und Nuss-Schalen entfernen,

e alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
von Fleisch entfernen.

Fur beste Ergebnisse die in der Verarbeitungs-

tabelle empfohlenen Geschwindigkeitsein-

stellungen beachten.

a) Vor dem Einsetzen des Messers (3) die
Kunststoffhille vorsichtig entfernen.
Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf.
Immer am Kunststoffschaft anfassen. Das
Messer auf die Achse im Arbeitsbehélter
(4) setzen und leicht drehen, damit es
einrastet.

b) Das zu verarbeitende Gut einfillen.

) Beim Aufsetzen des Deckels (2) muss
sich die Verriegelung (2c) rechts neben
dem Handgriff befinden. Dann den Deckel
im Uhrzeigersinn drehen, so dass die
Verriegelung hérbar Gber dem Handgriff
einrastet.

Motorteil auf die Kupplung (2a) setzen

und einrasten lassen. Stopfer (1) in den

Einflllschacht (2b) setzen.

e) Schalter ® oder © betatigen und mit
der anderen Hand den Arbeitsbehalter
festhalten.

f) Nach Gebrauch die Drucktasten ©
betétigen, um das Motorteil abzunehmen.
Stopfer entnehmen.

g) Zum Abnehmen des Deckels die Verriege-
lung (2¢) gedriickt halten und den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn
zu l6sen.

h) Messer zunachst etwas drehen, dann
vorsichtig herausnehmen. AnschlieBend
koénnen Sie das verarbeitete Gut ent-
nehmen.

d
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Mixen leichter Teige

Sie kénnen das Messer (3) auch fiir das
Mixen leichter Teige verwenden (z.B. Pfann-
kuchenteig oder Fertigmischungen fir bis zu
250 g Mehl).

Bei Pfannkuchenteig, z. B, zuerst flissige
Zutaten in den Arbeitsbehalter flillen, dann
Mehl und schlieBlich Eier hinzuftigen. Turbo-
Schalter © driicken und den Teig mixen, bis
er glatt ist.

Schneid- / Raspelzubehor
(siehe Bildteil B mit Verarbeitungstabelle i)

Mit den Schneideinsétzen (6a) kdnnen Sie
z.B. Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel, M6hren,
Radieschen, rohe Kartoffeln, Zucchini oder
Kohl schneiden.

Mit den Raspeleinséatzen (6b) kdnnen Sie z.B.
Apfel, Méhren, rohe Kartoffeln, rote Beete,
Kohl oder Kése (weich bis mittelhart) raspeln.

a) Einsatz (6a) oder (6b) in den Einsatztrager
(6) einsetzen und einrasten lassen.
Einsatztrager auf die Achse im Arbeitsbe-
hélter setzen und drehen, damit er hérbar
einrastet.

Beim Aufsetzen des Deckels (2) muss

sich die Verriegelung (2c) rechts neben

dem Handgriff befinden. Dann den Deckel

im Uhrzeigersinn drehen, so dass die

Verriegelung horbar Uber dem Handgriff

einrastet.

c) Motorteil auf die Kupplung (2a) setzen
und einrasten lassen. Geschwindigkeit
entsprechend der Verarbeitungstabelle
i einstellen.

d) Das zu verarbeitende Gut in den Einfdll-
schacht geben. Nie bei laufendem Geréat
in den Einfullschacht greifen. Immer den
Stopfer (1) verwenden.

b
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e) Zum Einschalten des Motorteils Schalter
oder © betétigen.

f) Nach Gebrauch die Drucktasten ©
betétigen, um das Motorteil abzunehmen.
Stopfer entnehmen.

g) Zum Abnehmen des Deckels die Verriege-
lung (2¢) gedriickt halten und den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn
zu l6sen.

h) Entnehmen Sie zuerst den Einsatztrager,
dann das verarbeitete Gut. Zum Entneh-
men der Einsatze (6a) oder (6b) aus dem
Einsatztrager, driicken Sie das nach unten
ragende Ende des Einsatzes nach oben.

Reinigung

(siehe Bildabschnitt C)

Das Motorteil und das Getriebeteil fir den
Schlagbesen nur mit einem feuchten Tuch
abwischen. Der Deckel (2) kann unter flieBen-
dem Wasser gereinigt werden, darf aber
weder in Wasser getaucht noch im Geschirr-
spuler gereinigt werden. Alle anderen Teile
sind spilmaschinengeeignet.

Bei farbstoffreichen Gitern (z.B. Karotten)
kénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie sie
spllen.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhéltlich, jedoch
nicht in allen Landern)

BC: Zerkleinerer, ideal flr das Zerkleinern
groBer Mengen sowie das Zubereiten von
Shakes, leichten Teigen und das Zerkleinern
von Eiswurfeln.

HC: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer, ideal
flr Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Chili, NUsse
etc.

Rezept-Beispiel

Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den
Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Messbecher stellen und den Turbo-Schalter
driicken. Den Stabmixer in dieser Position
halten, bis das Ol emulgiert.

Ohne auszuschalten den Stabmixer dann
langsam anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den
EU-Richtlinien EMV 89/336/EWG
und Niederspannung 73/23/EWG.

Das Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmidill
entsorgt werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst oder
lokal verfugbare Rickgabe- und
Sammelstellen erfolgen.

c€
B

English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully
and completely before using the appliance.

7



e The blades are very sharp!

e Keep the appliance out of reach of children.

* The appliance is constructed to process
normal household quantities.

¢ Always unplug the appliance when it is left

unattended and before assembling, disas-

sembling, cleaning or storing.

Before operating, check whether your

voltage corresponds to the voltage printed

on the bottom of the appliance.

Especially when operating the handblender

attachment in hot liquids, do not immerse

the blender shaft into — or remove it from the

liquid while the appliance is switched on.

Do not hold the motor part ®, nor the

whisk gearbox (D under running water, nor

immerse them in water.

The beaker ® is not microwave-proof.

Before operating the food preparation

attachment ®, make sure that the lid

interlock (2c) is properly clicked in and that

the pusher (1) is in place.

Do not insert other tools than the pusher (1)

into the filling tube during processing.

e Always switch off the appliance before

removing the lid (2).

The lid (2) can be cleaned under running

water, but do not immerse it in water, nor

clean it in a dishwasher.

The bowl (4) is not microwave-proof.

Braun electric appliances meet applicable

safety standards. Repairs or the replace-

ment of the mains cord must only be done

by authorised service personnel. Faulty,

unqualified repair work may cause con-

siderable hazards to the user.

Description

® Motor part

On/off switch for variable speed
© Turbo switch

© Release buttons

® Variable speed regulator

® Blender shaft

© Wall mount

® Measuring beaker with air-tight lid
® Whisk gearbox

@ Whisk

® Food preparation (FP) attachment

Setting the speed

When activating switch ®), the processing
speed corresponds to the setting of the
variable speed regulator ®. The higher

the speed setting, the faster and finer the
chopping results will be.

For maximum processing speed, press the
turbo switch ©. You may also use the turbo
switch for instant powerful pulses without
having to manipulate the speed regulator.

Depending on your application, we recom-
mend the following speed settings:

Handblender 1... turbo

Whisk 3...15

Food preparation

attachment see speed tables in

picture sections A and B

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks
and milkshakes:

1. Insert the motor part ® into the blender
shaft ® until it locks.

2. Introduce the handblender vertically into
the vessel, then press switch ® or turbo
switch ©.

3. To release the blender shaft after use,
press buttons © and pull it off.

You can operate the handblender in the
measuring beaker ®, and just as well in any
other vessel. When blending directly in the
saucepan while cooking, take the pan from
the stove first to protect the appliance from
overheating.

8

How to operate your whisk

Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites and mixing sponges and
ready-mix desserts:

1. Insert the whisk @ into the whisk gearbox
D, then insert the motor part ® into the
gearbox until it locks.

2. Place the whisk in a vessel and only then,
press switch ® to operate it.

3. To release, press buttons ©® and pull off
the gearbox. Then pull the whisk out of the
gearbox.

For best results ...

e use a wide bowl rather than the beaker

e move the whisk clockwise, holding it slightly
inclined

Whipped cream:

Only whip up to 400 ml chilled cream

(min. 30 % fat content, 4 — 8 °C).

Start with a low speed setting «1» and while
whipping, increase the speed to setting «15».

Egg_snow:

Only whip up to 4 egg whites.

Start with a medium speed setting «7» and
while beating, increase the speed to setting
«1 5)>_

How to operate your food
preparation (FP) attachment

1 Pusher

2 Lid

2a Coupling for motor part

2b Filling tube

2c Lid interlock

3 Blade

4 Bowl

5 Anti-slip base (also serves as a lid)
6 Tool holder

6a Slicing tools (fine, coarse)

6b Shredding tools (fine, coarse)

Chopping

(see picture section A with processing table i)
The blade (3) is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods, use the turbo
switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such
as nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping ...

® pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots, chillies

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

e remove bones, tendons and gristle from
meet.

For best results, please refer to the speed

settings recommended in the processing

table.

a) Carefully remove the plastic cover from
the blade (3). Caution: the blade is very
sharp! Always hold it by the upper plastic
part. Place the blade on the centre pin of
the bowl (4) and give it a turn to lock into
place. Always place the bowl on the anti-
slip base (5).

Place the food in the chopper bowl.

Attach the lid (2) onto the bowl with the

interlock (2c) positioned next to the bowl

handle. To lock the lid, turn it clockwise so
that the interlock engages with a «click»
above the handle.

d) Insert the motor part ® into the coupling
(2a) until it locks. Make sure the pusher is
in place.

e) To operate, press switch ® or © on the
motor part and take hold of the bowl! with
your other hand.

f) After use, press buttons © to remove the
motor part. Remove the pusher.

g) Pressing the lid interlock (2c), turn the lid
(2) counter-clockwise to unlatch it and lift it
up.

O
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h) Carefully take out the blade by turning and
pulling it, before removing the processed
food.

Mixing light dough

Using the blade (3), you may also mix light
dough like a pancake batter or a cake mixture
based on up to 250 g flour.

For a pancake batter, for instance, first pour
liquids into the bowl, then add flour and finally
eggs. Pressing the turbo switch ©, mix the
batter until smooth.

Slicing / shredding
(see picture section B with processing table i)

Using the slicing tools (6a), you can slice e.g.
cucumbers, onions, mushrooms, apples,
carrots, radishes, raw potatoes, courgettes,
cabbage.

Using the shredding tools (6b), you can shred
e.g. apples, carrots, raw potatoes, beetroot,
cabbage, cheese (soft to medium).

a) Place a tool (6a or 6b) into the tool holder
(6) and snap into position. Place the tool
holder on the centre pin of the bowl and
give it a turn to lock into place.

Attach the lid (2) onto the bow! with the

interlock (2c) positioned next to the bowl

handle. To lock the lid, turn it clockwise so
that the interlock engages with a «click»
above the handle.

c) Insert the motor part into the coupling until
it locks. Select speed settings according to
recommendations in picture (i).

d) Fill the food to be processed into the filling
tube. Never reach into the filling tube when
the appliance is switched on. Always use
the pusher (1) to feed in food.

e) Press switch ® or © on the motor part to
operate.

f) After use, press buttons © to remove the
motor part.

g) Pressing the lid interlock (2c), turn the lid
counter-clockwise to unlatch it and lift it up.

h) Take out the tool holder before removing
the processed food. To remove the tool,
push it up at the end that protrudes at the
bottom of the tool holder.

K=)

Cleaning the appliance

(see picture section C)

Clean the motor part ® and the whisk
gearbox (D with a damp cloth only. The lid
(2) can be cleaned under running water, but
do not immerse it in water, nor clean it in a
dishwasher.

All other parts can be cleaned in the dish-
washer.

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance may
become discoloured. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Accessories

(available at Braun Service Centres; however
not in every country)

BC: Chopper attachment, perfectly suited
for chopping large quantities as well as for
preparing shakes, making light doughs and
crushing ice cubes.

HC: High-speed chopper, ideal for herbs,
onions, garlic, chilis, nuts etc.

Recipe example

Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil,

1 egg (yolk and white),

1 tbsp. lemon juice or vinegar,
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according
to the a.m. order. Introduce the handblender

to the base of the beaker. Pressing the turbo
switch ©, keep the handblender in this
position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down
until the mayonnaise is well combined.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 89/336/EEC and Low
Voltage 73/23/EEC.

Please do not dispose of the product in

the household waste at the end of its

useful life. Disposal can take place at 8 ey
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour
satisfaire aux plus hautes exigences de
qualité, de fonctionnalité et de design.

Nous esperons que votre nouveau préparateur
culinaire Braun vous apportera entiere satis-
faction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement et en
entier avant d’utiliser cet appareil.

e |es lames sont tres tranchantes !

o Cet appareil doit rester hors de portée des
enfants.

Cet appareil a été congu pour la préparation
de quantités domestiques classiques.
Débranchez systématiquement I’appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas, et avant de
monter ou de démonter des accessoires, de
le nettoyer ou de le ranger.

Avant de brancher I'appareil, bien vérifier
que la tension correspond a celle indiquée
sous I'appareil (bloc moteur).

Durant Iutilisation du mixeur dans des
liquides chauds, ne pas immerger le pied
mixeur ou le retirer du liquide lorsque
I’appareil est en marche.

Ne pas passer le bloc moteur ® ni le
systéme d’entrainement du fouet (D sous
I’eau, ni les plonger dans 'eau.

Le bol mesureur ® ne peut étre utilisé dans
un four a micro-ondes.

Avant d'utiliser le kit d’accessoires de
préparation ®, vérifier que le couvercle (2c)
et le poussoir (1) sont bien en place

Ne pas insérer d’autres instruments que le
poussoir (1) et le tube de remplissage du bol
(2b) pendant I'utilisation.

Toujours éteindre I'appareil avant de retirer
le couvercle (2).

Le couvercle (2) peut étre nettoyé a I'’eau
claire, mais ne pas I'immerger sous I'eau, ni
le laver au lave vaisselle.

Le kit d’accessoires ® ne peut étre utilisé
dans un four a micro-ondes.

Les appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le remplacement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniguement par les Centres de Service
Agréés Braun. Des réparations effectuées
par du personnel non qualifié peuvent
causer accidents ou blessures a I'utilisateur.

Description

® Bloc moteur

Interrupteur marche/arrét pour utilisation
avec le variateur de vitesses

© Touche turbo

© Bouton de déverrouillage des accessoires

® Variateur de vitesses électronique

® Pied mixeur



© Support mural

® Bol mesureur avec couvercle hermé-
tique

® Systéme d’entrainement du fouet

@ Fouet métal

® Kit d’accessoires de préparation

Utilisation des vitesses

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/
arrét B, la vitesse correspond a celle
sélectionnée avec le variateur de vitesses
électronique ®. Plus la vitesse sélectionnée
est élevée, plus les résultats sont rapides.
Cependant, la vitesse maximum ne peut étre
atteinte qu’en appuyant sur la touche turbo
©. Vous pouvez aussi utiliser la fonction
turbo pour utiliser le maximum de puissance
de maniére instantanée sans avoir a faire

de changement sur le variateur de vitesses
électronique.

Selon le type d’utilisation, nous vous recom-
mandons ['utilisation des vitesses suivantes :

Pied mixeur 1...turbo

Fouet métal 3...15

Kit d’accessoires  se référer aux dessins
AetB

Comment utiliser votre mixeur

Le mixeur est parfaitement adapté a la
préparation de sauces, soupes, mayonnaise,
aliments pour bébé, ainsi qu’a celle des
boissons mixées et milk-shakes:

1. Insérez le bloc moteur ® dans le pied
mixeur ® jusqu’a ce qu’il s’enclenche et
se verrouille.

2. Introduisez verticalement le mixeur dans le
récipient et ensuite seulement appuyez sur
la touche marche/arrét ® ou sur la touche
turbo ©.

3. Pour démonter I'accessoire pied mixeur,
appuyez sur le bouton © et retirez le pied
mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol
mesureur @, aussi bien que dans d’autres
récipients. Si vous utilisez le mixeur directe-
ment dans une casserole pendant la cuisson,
retirez-la d’abord du feu pour protéger votre
mixeur de toute chaleur excessive.

Comment utiliser le fouet métal

Utilisez le fouet métal uniquement pour fouet-
ter la creme, monter les blancs en neige, mixer
gateaux, mousselines et desserts réalisés a
base de préparations:

1. Insérez le fouet métal @ dans le systéme
d’entrainement du fouet D, puis insérez le
bloc moteur ® dans le systéme d’entraine-
ment jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

2. Introduisez le fouet métal dans un récipient
et ensuite seulement appuyez sur la touche
marche/arrét ® pour le faire fonctionner.

3. Pour démonter I'accessoire fouet métal
aprés I'utilisation, appuyez sur le bouton
© et retirez le systéme d’entrainement.
Ensuite, retirez le fouet métal du systeme
d’entrainement.

Pour de meilleurs résultats ...

e ne pas utiliser le verre-doseur, mais un bol
plus grand,

e déplacer le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre en le maintenant légérement
incliné.

Créme fouettée

Fouettez jusqu’a 400 ml de creme fraiche (min
30% de matiere grasse, 4-8 °C) Commencez
a vitesse basse «1», puis, tout en fouettant,
augmentez la vitesse jusqu’a «15».

Oeufs en neige

Fouettez jusqu’a 4 blancs d’oeufs a la fois.
Commencez a vitesse moyenne «7», puis,
tout en fouettant, augmentez la vitesse
jusqu’a «15»,
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Comment utiliser le kit
d’accessoires de préparation

1 Poussoir

2 Couvercle

2a Fixation pour bloc moteur

2b Tube pour remplissage du bol

2c Systeme de fermeture du couvercle

3 Couteaux

4 Bol

5 Base anti-dérapante (sert aussi de
couvercle)

6 Disque de soutien des accessoires

6a Accessoires pour émincer (fin ou épais)

6b Accessoires pour raper ( fin ou épais)

Hacher
(Voir image partie A dans la notice i)

Les couteaux (3) sont tout a fait adaptés

pour hacher de la viande, du fromage, des
oignons, des herbes des carottes, des noix,
des amandes. Pour hacher des aliments durs
(exemple: grains de café et fromages a pate
dure), utiliser la fonction turbo ©.

Remarque : Ne hachez pas des aliments
extrémement durs, tels que noix de muscade,
grains de café et autres grains.

Avant de hacher ...

e découper la viande, le fromage, les oignons,
les herbes, les carottes, les piments,

¢ enlever les tiges et dénoyauter les aliments,

® enlever les os, tendons et nerfs de la viande.

Pour de meilleurs résultats, regardez la vitesse

recommandée dans le guide d’utilisation.

a) Enlever avec précaution le plastique des
couteaux (3). Attention : les lames sont
treés tranchantes! Manipulez-les toujours
en tenant la partie supérieure en plastique.
Placer les couteaux sur I'axe central du
bol (4) et faites-les pivoter jusqu’a ce qu’il
s’enclenche. Toujours placer le bol sur son
socle anti-dérapant (5).

Mettez les aliments dans le bol.

Placer le couvercle (2) sur le bol en plagant

le systéme de fermeture pres de la poignée

du bol (2c). Pour fermer le couvercle du
bol, le tourner dans le sens des aiguilles
d’une montre, jusqu’a entendre un «clic»
de fermeture au niveau de la poignée.

Insérer le bloc moteur ® dans le systéme

de fixation pour bloc moteur jusqu’a ce

qu’il s’enclenche (2a). S’assurer que le
poussoir est bien en place.

e) Appuyer sur le bouton ® ou © du bloc
moteur pour la mise en marche. Maintenir
le bloc moteur avec une main et le bol
avec I'autre.

f) Apres utilisation, appuyer sur le bouton
© pour enlever le bloc moteur. Enlever le
pOousSOir.

g) Appuyer sur le systéme de fermeture (2c)
pour enlever le couvercle. Vous pouvez
ensuite enlever le couvercle (2) en le
tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre pour le dévérouiller et
I’enlever.

h) Retirer le couteau avec précaution en les
tournant et les tirant, avant d’enlever les
aliments préparés.
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Mixer des pates légéres

En utilisant les couteaux (3), vous pouvez
mélanger des pates légéres comme la pate a
crépes ou pate a gateaux ayant une base de
250 g de farine.

Pour la pate a crépes par exemple, verser
d’abord les liquides dans le bol, ajouter
ensuite la farine, puis les oeufs. Appuyer sur
la touche Turbo ©, mélanger la pate jusqu’a
ce qu’elle soit lisse.

Emincer / Raper
(Voir image partie B dans la notice i)

En utilisant les accessoires pour émincer (6a),
vous pouvez couper des concombres, des



oignons, des champignons, des pommes,
des carottes, des radis, des courgettes et des
choux.

En utilisant les accessoires pour raper (6b),
vous pouvez raper des concombres, des
oignons, des champignons, des pommes,
des carottes, des radis, des courgettes, du
fromage et des choux.

a) Placer I'accessoire (6a ou 6b) dans le
disque de soutien des accessoires (6)
jusqu’au clic. Le placer sur I'axe central du
bol et le faire pivoter jusqu’a sa mise en
place.

Placer le couvercle (2) sur le bol en plagant

le systéme de fermeture pres de la poignée

du bol (2c). Pour fermer le couvercle du
bol, le tourner dans le sens des aiguilles
d’une montre, jusqu’a entendre un «clic»
de fermeture au niveau de la poignée

c) Insérer le bloc moteur sur le systeme
d’entrainement jusqu’a ce qu’il
s’enclenche. Sélectionner les vitesses en
suivant les recommandations données
dans i.

d) Remplir le bol avec les aliments a
hacher. Ne pas remplir le bol pendant le
fonctionnement de I’'appareil. Toujours
utiliser le poussoir (1) pour remplir le bol de
nourriture.

e) Appuyer sur le bouton ® ou ©) sur le bloc
moteur pour mettre en fonctionnement.

f) Aprés utilisation, appuyer sur le bouton ©
pour enlever le bloc moteur.

g) Appuyer sur le systéme de fermeture (2c)
pour enlever le couvercle. Vous pouvez
ensuite enlever le couvercle en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre pour le dévérouiller.

h) Enlever le disque de soutien des
accessoires avant d’enlever les aliments
préparés. Pour enlever les accessoires
pour émincer ou raper du disque de
soutien, appuyer sur le haut du niveau de
la languette métallique a I'extrémité de
I’accessoire.

b
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Nettoyage

(Voir image partie C)

Nettoyer le bloc moteur ® et le systéme
d’entrainement du fouet (D avec un tissu
humide seulement. Le couvercle (2) peut étre
rincé sous I’eau du robinet, mais ne doit pas
étre plongé dans I’eau ou nettoyé au lave-
vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle. Si vous utilisez

le mixeur pour la préparation de légumes
colorés (ex : les carottes), les parties en
plastique de I'appareil peuvent s’étre colo-
rées. Dans ce cas, enduisez ces parties avec
de I'huile végétale avant de les mettre dans
le lave-vaisselle.

Accessoires

(disponibles auprés des Centres de service
Braun, mais pas dans tous les pays)

BC : Bol hachoir, parfaitement adapté pour
hacher de grandes quantités, pour préparer
des milk-shakes, des pates légéres et piler de
la glace.

HC : Mini-hachoir grande vitesse, idéal pour
les herbes, les oignons, Iail, les piments, les
noix etc...

Exemple de recette

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile,

1 oeuf

1 cuillere a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingredients dans le bol
mesureur dans I’ordre mentionné ci-dessus.
Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du

bol, le mettre en marche (utiliser la touche
turbo ©), tenir le mixeur dans cette position
jusqu’a ce que I'huile se mélange au reste de
la préparation.

Ensuite, sans arréter le mixeur, le bouger
doucement de haut en bas jusqu’a ce que
tout soit bien mélangé et que la mayonnaise
ait épaissi.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives CE
89/336/EEC et la directive Basse Tension
73/23/EEC.

ne pas le jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a votre Centre
Service agréé Braun ou déposez-le
dans des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez E

Espanol

Nuestros productos estan desarrollados

para alcanzar los mas altos estandares de
calidad, funcionalidad y disefio. Esperamos
que disfrute de su nuevo pequefio electro-
domeéstico Braun.

Atencion

Lea atentamente el folleto de instrucciones
antes de utilizar este aparato.

e jLas cuchillas estan muy afiladas!

¢ Mantenga este aparato fuera del alcance
de los nifos.

e Este producto esta disefiado para uso
domestico.

e Desenchufe su batidora siempre que no

este e funcionamiento y antes de montar,

desmontar, limpiar o guardar.

Antes de conectar a la red, verifique que el

voltaje indicado en la base del aparato se

corresponda con el de su hogar.

Cuando el accesorio de la batidora esta

trabajando con liquidos caliente, no

sumergir la varilla dentro o sacarla cuando

la batidora esta funcionando.

No coloque el cuerpo del motor ® y la caja

de engranajes D bajo el agua corriente no

los sumerja en ningun liquido.

El vaso medidor ® no es apto para el

microondas.

Antes de utilizar el accesorio de preparacion

de alimentos ®, asegurese que el cierre de

seguridad esta correctamente ajustado y

que el cilindro empujador 2 este colocado.

No inserte otro accesorio que el cilindro

empujador (1) en el tubo de la tapa durante

el funcionamiento.

Apague siempre el aparato antes de quitar

la tapa (2).

La tapa (2) se puede lavar debajo del agua

pero no sumergir en agua ni lavar en el

lavavajillas.

El recipiente (4) no es apto para el micro-

ondas.

Los aparatos Braun cumplen con las nor-

mas de seguridad. Tanto las reparaciones o

el reemplazo del cable de conexién deben

ser realizados por un Servicio Técnico

Autorizado. Las reparaciones efectuadas

por personal no autorizado pueden causar

accidentes o dafios al usuario.

Descripcion

® Cuerpo del motor
Interruptor para velocidad variable
© Botén de turbo
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© Botones de expulsion de los accesorios

® Selector de velocidades

® Varilla batidora

© Soporte de pared

® Vaso mezclador con tapa hermética

(® Caja de engranajes del batidor metalico

@ Accesorio batidor metélico

® Accesorio de preparacién de alimentos
(FP)

Selector de velocidad

Al presionar el interruptor ®), la velocidad
del motor se correspondera con la indicada
por el selector de velocidades ®. A mayor
velocidad, mas rapido y mas fino el picado.

Para una velocidad aun mayor, presione el

boton de turbo ©. También puede utilizar este

interruptor turbo para conseguir incrementos
puntuales de potencia sin tener que usar el
selector de velocidad.

Dependiendo del tipo de preparacion,
recomendamos las siguientes velocidades:
Varilla batidora 1... turbo
Accesorio batidor 3...15

Accesorio de prepara-
cion de alimentos ver tablas en la

seccién de foto Ay B

Funcionamiento de la batidora

La batidora esta disefiada para preparar
salsas, sopas, mayonesas, comidas para
bebes asi como mezclar bebidas y batidos:
1. Introduzca el cuerpo del motor ® en la
varilla de la batidora ® hasta que encaje.
2. Introduzca la batidora en el recipiente
y presione el interruptor de puesta en
marcha ® o el botén de turbo ©.
3. Para retirar la varilla, presione los botones
de expulsién @ y extraiga la varilla de la
batidora.

Puede utilizar la batidora en el vaso medidor
®, o en cualquier otro recipiente u olla.
Cuando utilice la batidora directamente en
la olla retire la olla del fuero para proteger la
batidora de sobrecalentamientos.

Funcionamiento del accesorio
batidor

Utilice el accesorio batidor metalico
Unicamente para montar nata, levantar claras
y preparar mousse o postres instantaneos:

1. Inserte el batidor metélico @ en la caja
de engranajes D. A continuacion inserte
el cuerpo de engranajes en el cuerpo del
motor ® hasta que encaje.

2. Coloque el batidor en un recipiente y
presione el interruptor ® para ponerlo en
marcha.

3. Para retirar el accesorio batidor, presione
los botones de expulsién © y retire el
cuerpo de engranajes. A continuacion,
separe el batidor metélico del cuerpo de
engranajes.

Para unos resultados 6ptimos ...

e utilice un recipiente ancho en vez del vaso,

® mueva el batidor en el sentido de las
agujas del reloj, manteniéndolo ligeramente
inclinado.

Nata montada:

Batir hasta 400 ml de nata muy fria (contenido

de grasa minimo de 30%, 4-8 °C)

Comenzar con un nivel de velocidad bajo «1»
y sin dejar de batir, incrementar la velocidad
hasta el nivel «15».

Claras montadas:

Batir hasta 4 claras de huevo.

Comenzar con un nivel de velocidad medio
«7» y sin dejar de batir, incrementar la
velocidad hasta el nivel «15».
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Funcionamiento del accesorio de
preparacion de alimentos

1
2

Cilindro empujador
Tapa

2a Acoplador de motor
2b Tubo empurador
2c Cierre de seguridad

3
4
5

6

Cuchilla

Recipiente

Base anti-deslizante (puede también servir
de tapa)

Porta cuchillas

6a Accesorios para cortar en rodaja (fino,

grueso)

6b Accesorios para cortas en juliana (fino,

C

grueso)

omo utilizar el accesorio picador

(ver dibujo A con tabla i)

La cuchilla (3) esta perfectamente apta para
picar carne, queso, cebolla, hierbas aroma-
ticas, ajo, zanahorias, nueces, avellanas,
almendras, etc. Para picar alimentos muy
duros, utilice el botén turbo ©.

N.B.: No pique comida demasiada dura tal
como nueces de moscada, granos de café o
cereales.

Antes de empezar a picar ...

trocee la carne, el queso, la cebolla, el ajo,
las zanahorias, el chile,

corte el tallo de las hierbas, saque la
céascara de los frutos secos,

limpie la carne de huesos, tendones y
nervios.

Para obtener unos mejores resultados, por
favor, lea la guia de preparaciones y preste

at

a)

-

k=

encién a las recomendaciones de velocidad.

Retire cuidadosamente la cubierta de
plastico que cubre la cuchilla (3).
jAtencion, la cuchilla esta muy afilada!l
Coger siempre con la parte superior de
plastico. Coloque la cuchilla en el eje

del accesorio picador en el centro del
recipiente (4) y girela hasta que se quede
fija. Nunca utilice el recipiente sin la tapa
anti-deslizante (5).

Introduzca los alimentos en el recipiente.
Coloque la tapa (2) encima del recipiente
con el cierre de seguridad (2c) posicionado
cerca del mango del recipiente. Para
cerrar la tapa, girela en los sentidos de

la agujas del reloj hasta que el cierre de
seguridad encaje con un «clic» debajo del
mango.

Insertar el cuerpo del motor ® en el
acoplador de motor (2a) hasta que encaje.
Asegurese que el cilindro empujador este
colocado.

Para poner el accesorio en marcha,
presione el boton ® o © del mango de

la batidora y con la otra mano, sujete el
recipiente.

Cuando haya finalizado, presione el boton
© para separar el cuerpo del motor. Quitar
el cilindro empujador.

Presionar el cierre de seguridad (2c), girar
la tapa (2) en el sentido contrario a las
agujas del reloj para desengancharla y
quitarla.

Antes de retirar los alimentos del reci-
piente, quitar con precaucion las cuchillas
girandolas y tirando.

Mezclar masas cremosas
Usando la cuchilla (3), también puede mezclar

m

asas ligeras por ejemplo de crepes o masa

de pasteles que contienen un maximo de

250 g de harina.

Para una masa de crepes, por ejemplo, bate
primero los liquidos en el recipiente, luego
afadir la harina y al final los huevos. Presionar

el

botdn de turbo ©, mezcle la masa hasta

que este cremosa.



Cortar rodajas / rallar
(ver dibujo B en la tabla de i)

Utilice los accesorios para cortar en rodaja
(6a), puede cortar en rodajas pepinillos,
cebollas, champifiones, manzanas, zanahorias,
rabanos, patatas crudas, calabacines, col.
Utilizando las cuchillas para rallar, puede

rallar manzanas, zanahorias, patatas crudas,
remolacha, col, queso (blando o medio).

a) Ponga el accesorio (6a o 6b) en el
portacuchillas (6) y empujarlo en la
posicién. Coloque el porta cuchillas en el
centro del recipiente y girelo para que se
quede fijo.

Ponga la tapa (2) en el recipiente con el

cierre de seguridad (2c) colocado cerca

del mango del recipiente. Para cerrar la
tapa, girela en los sentidos de las agujas
del reloj hasta que el cierre de seguridad
encaje con un «clic» debajo del mango.

¢) Insertar el cuerpo del motor ® en el

acoplador de motor (2a) hasta que encaje.

Seleccione la velocidad de acuerdo con

las recomendaciones de la imagen i.

Ponga la comida que se quiere

procesar en el tubo empujador. Nunca

ponga la mano en el tubo empujador

mientras este funcionando su pequefio
electrodoméstico. Utilice siempre el
cilindro empujador (1) para introducir la
comida.

e) Para poner el accesorio en marcha,
presione el boton ® o © del mango de la
batidora.

f) Cuando haya finalizado, presione el botén
© para separar el cuerpo del motor.

g) Presionar el cierre de seguridad (2c), girar
la tapa (2) en el sentido contrario a las
agujas del reloj para desengancharla 'y
quitarla.

h) Antes de retirar los alimentos del reci-
piente, quitar el accesorio portacuchillas.
Para desmontarlo, tirar del la parte que
sobresale por encima del accesorio.

b

-
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Limpieza

(ver figura en seccion C)

Limpie el cuerpo del motor ® y la caja de
engranajes del batidor metalico (D Unica-
mente con un pafo humedo. La tapa (2)
puede lavarse debajo del agua pero no puede
ser sumergida en el agua o lavada en el
lavavajillas.

Todas las otras partes se pueden lavar en el
lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos con alta
pigmentacién (por ejemplo zanahorias), los
componentes de plastico del aparato pueden
decolorarse. Frote estos componentes con
aceite de cocina antes de ponerlos en el
lavavajillas.

Accesorios

(disponibles a través de Servicio Técnico de
Braun; sin embargo, no en todos los paises).

BC: Accesorio picador, disefiado para picar
mayores cantidades, para preparar batidos,
masas ligeras y para picar cubitos de hielo.

HC: Accesorio picador de alta velocidad, ideal
para picar condimentos, cebollas, ajos, chiles,
nueces, etc.

Ejemplos de recetas
Mayonesa (utilizacion de la varilla de la

batidora)

200-250 ml de aceite,

1 huevo,

1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre,

Sal, pimiento al gusto

Ponga todos los ingredientes en este orden
en el vaso mezclador. Introduzca la batidora
hasta el fondo del vaso. Pulsar el botén turbo

©, mantenga la batidora en esta posicion
hasta que ligue el aceite. Manteniendo la
batidora en marcha, muévala lentamente
hacia arriba y abajo hasta que la mayonesa
quede ligada y suave.

Subject to change without notice.

Este producto cumple con las normas
de Compatibilidad Electromagnética
(CEM) establecidas por la Directiva Eu-
ropea 89/336/EEC y las Regulaciones
para Bajo Voltaje (73/23 EEC).

ce

No tire este producto a la basura al

final de su vida util. LIévelo a un Centro E
de Asistencia Técnica Braun o a los
puntos de recogida habilitados por los
ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram desenhados por
forma a cumprir os mais elevados padroes
de qualidade, funcionalidade e design.
Esperamos que aprecie em pleno este seu
novo aparelho Braun.

Precaucao

Por favor leia atenta e completamente
estas instrucoes antes de utilizar o
aparelho.

e As laminas sdo muito afiadas!

¢ Mantenha o aparelho fora do alcance das
criancas.

O aparelho foi construido para processor as
quantidades normais num lar.

Desconecte o aparelho da corrente sempre
que nao esteja a vigia-lo e antes de o
montar e desmontar, limpar ou guardar.

e Antes de o utilizar. Verifique se a corrente do
seu lar corresponde a voltagem impressa na
base do aparelho.

Especialmente, quando estiver a utilizar o
acessorio misturador em liquidos quentes,
néo insira nem retire o pé do liquido enquan-
to estiver a funcionar (pode queimar-se).
N&o coloque o motor ®, nem a engrenagem
do batedor metélico sob agua corrente,
nem o imerja em agua.

¢ O copo ® é néo pode ser levado ao micro-
ondas.

Antes de funcionar com o acessorio de
preparacéo de alimentos ®, assegure-

se de que o fecho da tampa (2c) esta
devidamente fechado e que o cilindro para
empurrar alimentos (1) esta devidamente
colocado.

Durante o processamento, n&o insira outras
pecas no tubo de enchimento a ndo ser o
cilindro de empurrar alimentos (1).

Desligue sempre o aparelho antes de
remover a tampa (2).

A tampa (2) pode ser limpa sob agua
corrente, mas nao pode ser imersa em agua
nem lavada na maquina de lavar loica.

¢ Ataca (4) é ndo pode ser levada ao micro-
ondas.

Os aparelhos electrodomésticos Braun
cumprem as normas de segurangas
aplicaveis. Reparagdes do aparelho

ou substituicao de cabos de corrente
devem ser realizados apenas por pessoal
dos servigos autorizados. Trabalhos de
reparacao indevidos ou inqualificados
podem causar danos consideraveis ao
utilizador.

Descricao

® Motor
Interruptor de velocidade variavel
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© Interruptor turbo

© Botbes de libertagdo dos varios elementos
® Selector de velocidade variavel

® Pé misturador

@ Suporte de parede

® Copo medidor com tampa vedante

® Engrenagem do batedor metalico

@ Batedor metalico

® Acessorio preparagéo de alimentos (FP)

Determinacao da velocidade

Quando activar o interruptor ®, a velocidade
de processamento correspode a velocidade
determinada no selector de velocidade
variavel ®. Quanto mais elevada for a velo-
cidade escolhida, mais rapidos e finos serdo
os resultados.

Para uma velocidade de preparagdo maxima,
pressione o interruptor turbo ©. Pode
também utilizar o interruptor turbo para
momentos de maxima poténcia sem ter que
regular o selector de velocidade variavel.

Dependendo da aplicacéo, recomendamos as
seguintes velocidades:

Varinha 1... turbo

Batedor metalico 3...15

Acessorio de prepa-
ragdo de alimentos ver quadro de velocida-
des nas imagens das
seccoes Ae B

Como utilizar a varinha

A varinha adequa-se perfeitamente a prepa-
racéo de dips, molhos, sopas, maioneses e
comida de bebés bem como para misturar
bebidas e batidos:

1. Insira o motor ® no pé misturador ® até
bloquear.

2. Introduza a varinha verticalmente no
recipiente e pressione os interruptores
ou turbo ©.

3. Para libertar o pé misturador apés a utiliza-
cao, pressione os botdes © e retire-o.

Pode utilizar a varinha com o copo medidor
@), tal como em outro recipiente. Quando
misturar directamente na panela, enquanto
cozinha, retire primeiro a panela do fogéo
para proteger o aparelho de sobreaqueci-
mento.

Como utilizar o batedor metalico

Utilize o batedor metdlico para bater natas,
levantar claras e misturar bavaroises e
sobremesas pré-preparadas:

1. Insira o batedor metéalico @ na engrena-
gem @, e insira o motor ® na engrenagem
do batedor metalico até que bloqueie.

2. Introduza o batedor metalico num
recipiente e pressione o interruptor ® para
funcionar.

3. Para libertar, pressione os botées © e
retire a engrenagem (D. Depois retire o
batedor da engrenagem, puxando.

Para melhores resultados ...

e utilize uma taca larga em vez do copo
medidor,

* mova o batedor metalico no sentido dos
ponteiros do relogio, segurando-o ligeira-
mente inclinado.

Natas batidas:

Bata até um maximo de 400ml de nata fresca
de cada vez (min. 30% de gordura, 4-8 °C)
Comece com uma velocidade baixa «1» e,
enquanto bate, aumente a velocidade até ao
nivel «15».

Claras em castelo:

Bata até um maximo de 4 claras de cada vez.
Comece com uma velocidade média «7» e,
enquanto bate, aumente a velocidade até ao
nivel «15».
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Como utilizar o acessério de
preparacao de alimentos (FP)

1 Cilindro de empurrar alimentos

2 Tampa

2a Encaixe para o motor

2b Tubo de enchimento

2¢ Fecho da tampa

3 Lamina

4 Taga

5 Base anti-deslizante (serve também como
tampa)

6 Suporte de pecas

6a Acessorios para cortar en rodelas (fino, largo)

6b Acessorios para cortar en juliana (fino, largo)

Picar

(ver imagem da secgédo A, no quadro de
processamento i)

A lamina (3) adequa-se perfeitamente para
picar carne, queijo, cebolas, ervas, cenouras,
nozes, avelas, améndoas, etc. Para picar
alimentos mais duros, utilize o interruptor
turbo ©.

N.B. Nao pique alimentos demasiado duros
tais como noz moscada, graos de café e
outros graos.

Antes de picar...

e corte em pequenos pedacos a carne,
queijo, cebolas, alhos, cenouras, chilis,

e retire os talos das ervas e descasque as
nozes, avelas e amendoas,

e retire 0ssos, tenddes e cartilagens da carne.

Para melhores resultados, por favor consulte

o quadro de velocidades recomendadas.

a) Retire cuidadosamente a proteccao de

plastico da lamina (3). Cuidado: a lamina

esta muito afiada! Segure-a sempre pela

parte de plastico superior. Coloque a

lamina do espigdo metélico, colocado no

centro da taca (4) e gire-a até bloquear.

Coloque sempre a taga sobre a base anti-

deslizante (5).

Insira os alimentos na taga.

Coloque a tampa (2) na taga com o fecho

(2c) posicionado cerca da pega da taga.

Para fechar a tampa, rode-a no sentido

dos ponteiros do relégio por forma a que

encaixe com um clique, sobre a pega.

Insira 0 motor ® no encaixe para o motor

(2a) até que bloqueie. Assegure-se que

o cilindro de empurrar alimentos (1) esta

devidamente colocado.

e) Para funcionar, pressione os interruptores
ou © do motor, e segure a pega da taga
com a outra mao.

f) Apos a utilizagéo, pressione os botdes ©
para retirar o motor. Retire o cilindro de
empurrar alimentos.

g) Pressionando o fecho da tampa (2c),
rode a tampa (2) no sentido oposto ao
dos ponteiros do relogio, para destacar e
levante-a.

h) Retire cuidadosamente a lamina, rodando
e puxando, antes de retirar os alimentos
processados.

A
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Misturar massas ligeiras

Utilizando a lamina (3), pode também
misturar massas ligeiras tais como massa
de panquecas ou bolos até um maximo de
250 gr de farinha.

Para massa de panquecas, por exemplo,
primeiro verta os liquidos na taca, depois
adicione a farinha e finalmente os ovos.
Pressione o interruptor turbo © e misture a
massa até que fique suave.

Laminar / ralar

(ver imagem da secgédo B, no quadro de
processamento i)

Utilizando as accesorios para cortas en
juliana (6a), pode laminar pepinos, cebolas,
cogumelos, magas, cenouras, rabanetes,



batatas cruas, courgettes, couves. Utilizando
a pega para ralar, pode ralar, por exemplo,
magas, cenouras, batatas cruas, beterrabas,
couves, queijo (de macio a médio).

a) Coloque as pegas (6a) ou (6b) no suporte

para de pecas (6) e encaixe-as. Coloque

o suporte de pegas no espigdo metalico,

colocado no centro da taga (4) e gire-o até

bloquear.

Coloque a tampa (2) na taga com o fecho

(2c) posicionado cerca da pega da taca.

Para fechar a tampa, rode-a no sentido

dos ponteiros do relégio por forma a que

encaixe com um clique, sobre a pega.

c) Insira o motor ® no encaixe para o motor
(2a) até que bloqueie. Seleccione a veloci-
dade de acordo com as recomendacdes
na imagem i.

d) Coloque os alimentos a ser processados
no tubo de enchimento. Nunca coloque
os dedos no tubo de enchimento quando
o aparelho estd em funcionamento. Utilize
sempre o cilindro de empurrar alimentos
(1) para o efeito.

e) Pressione os interruptores ® ou © do
motor para funcionamento.

f) Apos a utilizagéo, pressione os botdes ©
para retirar o motor.

g) Pressionando o fecho da tampa (2c),
rode a tampa (2) no sentido oposto ao
dos ponteiros do relégio, para destacar e
levante-a.

h) Retire o suporte para pegas antes de retirar
os alimentos processados. Para remover a
pega, puxe-a para cima pela saliéncia na
parte de baixo do suporte de pecas.

b

-~

Limpar o aparelho

(ver imagem na secgéo C)

Limpe o motor ® e a engrenagem do batedor
metélico O apenas com um pano hdmido.

A tampa (2) pode pode ser limpa sob agua
corrente, mas ndo pode ser imersa em agua
nem lavada na maquina de lavar loica.

Todas as restantes pecas podem ser lavadas
na maquina de lavar loiga.

Quando processar alimentos coloridos (ex.
Cenouras), as pecas de plastico podem ficar
descoloradas. Passe 6leo vegetal nas pecas
antes de as limpar.

Acessorios

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

BC: Acessorio picador, desenvolvido para
picar maiores quantidades, para preparar
batidos, massas e para picar cubos de gelo.

HC: Acessoério picador de alta velocidade,
ideal para picar condimentos, cebolas, alhos,
pimentdes, nozes, etc.

Exemplos de receitas

Maionese (use o pé misturador)
200-250 ml de dleo

1 ovo (gema e clara)

1 c.sopa de sumo de lim&o ou vinagre
Sal e pimenta a gosto

Verta todos os ingredientes no copo medidor
de acordo com as instrugdes. Introduza o pé
misturador no fundo do copo. Pressionando o
interruptor ©, mantenha a varinha na posicdo
até que o 6leo se emulsione. Depois, sem
desligar, mova suavemente a varinha, para
cima e para baixo, até que a maionese fique
bem ligada.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
Este aparelho cumpre com a directiva

EMC 89/336/EEC e com a Regulamen- CE
tacéo de Baixa Voltagem (73/23 EEC).

Por favor ndo deite o produto no lixo
doméstico, no final da sua vida Util.
Entregue-o num dos Servicos de Assis-
téncia Técnica da Braun, ou em locais
de recolha especifica, a disposicao no
seu pais.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo
sempre tre obiettivi: qualita, funzionalita e
design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun che avete
acquistato soddisfi pienamente le vostre
esigenze.

Attenzione
Prima di usare il prodotto, leggere attenta-
mente le istruzioni

¢ | e lame sono molto affilate!
e Tenere I'apparecchio lontano dalla portata
dei bambini.
¢ Questo apparecchio & costruito per lavorare
normali quantita di cibo.
Togliere sempre la spina prima di lasciare
I’apparecchio incustodito e prima di mon-
tarlo, smontarlo, pulirlo o riporlo.
Assicurarsi che il voltaggio dell’ impianto
elettrico corrisponda a quello stampato sul
fondo del prodotto.
Non immergere il gambo in liquidi bollenti
e non toglierlo dal liquido quando & I'appa-
recchio ancora acceso.
Non tenere la parte del corpo motore ® né
I’attacco per la frusta sotto I'acqua corrente,
né immergerli in acqua.
Il bicchiere graduato ®& non pud essere
utilizzato nel forno a microonde.
Prima di utilizzare I’accessorio Tritatutto ®,
assicurarsi che I’aggancio del coperchio
(2c) sia inserito nel modo corretto e che il
pestello (1) sia nella posizione corretta.
Non inserire altri accessori oltre al pestello
(1) nel tubo di inserimento durante le
lavorazioni.
Spegnere sempre I'apparecchio, prima di
rimuovere il coperchio (2).
Il coperchio (2) pud essere lavato sotto
I’acqua corrente, ma non deve essere
immerso nell’acqua, né lavato nella
lavastoviglie.
La ciotola (4) non puo essere utilizzata nel
microonde.
Gli elettrodomestici Braun corrispondono
ai parametri di sicurezza vigenti. Se I'appa-
recchio mostra dei difetti, smettere di
usarlo e portarlo ad un Centro Assistenza
Braun per le riparazioni. Riparazioni errate
o eseguite da personale non qualificato
potrebbero causare danni ed infortuni agli
utilizzatori.

Descrizione

® Corpo Motore

Tasto acceso/spento per velocita variabile

© Tasto velocita turbo

© Tasto di sgancio

® Regolatore della velocita

® Gambo Frullatore

© Supporto da parete

® Bicchiere graduato con coperchio a tenuta
d’aria

D Attacco per frusta

@ Frusta

® Accessorio multifunzione

Regolazione della velocita

Quando si attiva I'interruttore ®), la velocita di
funzionamento corrisponde a quella indicata
sul regolatore della velocita ®. Piu elevata &
quest’ultima, piu velocemente e finemente si
trita il cibo.
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Per ottenere la massima velocita, premere
il tasto velocita turbo ©. La funzione turbo
consente di avere a disposizione la velocita
massima per alcuni istanti senza spostare il
regolatore di velocita.

Raccomandiamo le seguenti velocita:
Frullatore 1...turbo

Frusta 3...15

Per I’accessorio
multifunzione vedi le tabelle di velocita
nelle immagini delle

sezioniAe B

Come utilizzare il vostro frullatore

Il frullatore & perfetto per preparare salse,
minestre, maionese, pappe per bambini,
frullati e frappé, cocktails:

1. Inserire il gambo frullatore ® nel corpo
motore ® finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete il tasto inter-
ruttore ® o il tasto turbo © solo dopo aver
introdotto verticalmente il frullatore nel reci-
piente da utilizzare.

3. Per sganciare il gambo frullatore, premere
il tasto © e rimuovere il gambo frullatore.

E’ possibile utilizzare il frullatore nei bicchieri
® in dotazione o anche in qualsiasi altra
stoviglia. Nel caso d’utilizzo direttamente
nella pentola durante la cottura, spostare la
pentola dal fuoco per proteggere il frullatore
dal surriscaldamento.

Come usare la frusta

Usare la frusta solo per montare a neve panna
e chiare d’'uovo e mescolare preparati gia
pronti per dessert:

1. Inserire la frusta @ nell’attacco O, poi
inserire il corpo motore ® nell’attacco
finche si blocca.

2. Mettere la frusta in un recipiente e quindi
premere il tasto ® per la lavorazione.

3. Per smontare, premere il tasto © e stac-
care |'attacco. Quindi togliere la frusta
dall’attacco.

Per ottenere i risultati migliori ...

e utilizzate un contenitore pit ampio, invece
del bicchiere graduato,

e muovete la frusta in senso orario,
mantenendola leggermente inclinata.

Panna montata

Montare fino a 400 ml di panna fresca

(80% di grasso minimo, 4 - 8 °C).
Cominciare con una velocita bassa «1» e
mentre si monta, aumentare gradualmente la
velocita fino a «15».

Albume a neve

Montare fino a 4 chiare d’uovo per volta.
Cominciare con una velocita media «7» e
mentre si monta, aumentare gradualmente la
velocita fino a «15».

Come utilizzare ’accessorio
multifunzione

1 Pestello

2 Interruttore

2a Innesto per corpo motore

2b Tubo di inserimento

2c¢ Aggancio del dispositivo di blocco
3 Lame

4 Ciotola

5 Base anti-scivolo / coperchio

6 Aggancio degli accessori

6a Dischi per affettare (fine, grosso)
6b Dischi per grattugiare (fine, grosso)

Tritare
(vedi figura Sezione A con tavola di
lavorazione i)

Le lame (3) sono ideali per tritare carne,
formaggio, cipolle, erbe, aglio, carote, noci,
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mandorle, prugne, ecc. Quando si tritano cibi
molto duri, usare I'interruttore turbo ©.

Nota: Non tritare cibi estremamente duri,
come noci-moscate, chicchi di caffé o
granaglie.

Prima di tritare ...

e tagliare a pezz i carne, formaggio,cipolle,
aglio, carote, peperoni,

® rimuovere il gambo dalle erbe, sgusciare le
noci,

® rimuovere o0ssa, tendini e cartilagini dalla
carne.

Per risultati migliori, fare riferimento alle

raccomandazioni della guida sui settaggi della

velocita.

a) Rimuovere con attenzione la copertura di
plastica dalle lame (3). Attenzione: le lame
sono molto affilate! Prenderle sempre dalla
parte superiore in plastica. Posizionare le
lame sul perno al centro della ciotola (4) e
premere verso il basso finché si bloccano.
Inserire sempre la ciotola sulla base anti-
scivolo (5).

) Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

c) Agganciare il coperchio (2) alla ciotola con
I’apposito aggancio (2c) posizionato vicino
al manico della ciotola. Per bloccare il
coperchio, ruotarlo in senso orario fino a
quando non scatta.

d) Inserire il corpo motore ® nell'innesto (2a)
fino a quando si blocca. Assicurarsi che il
pestello sia al suo posto.

e) Premere il tasto ® o © sul corpo motore e
tenere la ciotola con la mano libera.

f) Dopo I'utilizzo, premere il tasto © per
rimuovere il corpo motore. Rimuovere il
pestello.

g) Premere il tasto del coperchio (2c), girare
il coperchio (2) in senso anti-orario per
sganciarlo e sollevarlo.

h) Rimuovere le lame con attenzione,
girandole e tirandole, prima di togliere il
cibo dalla ciotola.

Preparare impasti leggeri

Usando le lame (3), si possono anche pre-
parare impasti leggeri come I'impasto per le
frittelle o 'impasto per una torta contenente
fino a 250 g di farina.

Per 'impasto delle frittelle, ad esempio,
versare per prima cosa i liquidi nella ciotola,
aggiungere poi la farina ed infine le uova.
Premere I'interruttore turbo ©, miscelare
I'impasto fino a quando diventa omogeneo.

Affettare / Sminuzzare
(vedi figura sezione B con tavola di
lavorazione i)

Usando dischi per affettare (6a), si pos-

sono affettare, ad esempio, cetrioli, cipolle,
funghi, mele, carote, radici, patate, zucchine,
cavoli. Usando dischi per grattugiare (6b),

si possono sminuzzare, ad esempio, mele,
carote, patate, barbabietole, cavoli, formaggio
(morbido o di media consistenza).

a) Inserire I’'accessorio (6a o 6b) nell’apposito
aggancio (6) e farlo scattare. Inserire
I’aggancio sul perno al centro della ciotola
e ruotarlo finché si blocca.

b) Agganciare il coperchio (2) alla ciotola con
I’apposito aggancio (2c) posizionato vicino
al manico della ciotola. Per bloccare il
coperchio, ruotarlo in senso orario fino a
quando si aggancia.

c) Inserire il corpo motore nell’innesto fino a

quando si blocca. Selezionare la velocita in

base alle raccomandazioni della figura i.

Inserire il cibo da lavorare nel tubo di

inserimento. Non inserire nulla nel tubo

di inserimento quando I"apparecchio e

acceso. Utilizzare sempre il pestello (1) per

inserire il cibo.

e) Premere il tasto ® o © sul corpo motore
per azionare I'apparecchio.

d
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f) Dopo I'utilizzo, premere il tasto © per
rimuovere il corpo motore.

g) Premendo I’aggancio del coperchio (2c),
girare il coperchio in senso anti-orario per
aprirlo e sollevarlo.

h) Rimuovere I'accessorio dall’aggancio
prima di togliere il cibo. Per rimuovere
I’aggancio, spingerlo verso I'alto fino a
quando sporge dall’aggancio.

Pulire ’apparecchio

(vedi immagine sezione C)

Pulire il corpo motore ® e I'attacco per

la frusta (D solo con un panno umido.

Il coperchio (2) pud essere risciacquato
sotto I'acqua corrente, ma non deve
essere immerso nell’acqua né lavato nella
lavastoviglie.

Quando si lavora cibo pigmentato (ad
esempio le carote), le parti in plastica
dell’apparecchio possono perdere il colore
originario. Immergere queste parti in olio
vegetale prima di pulirle.

Accessori

(disponibili nel centri di assistenza tecnica
Braun; non in tutti i paesi)

BC: Ideale per tritare grandi quantita di carne,
frullati, imasti soffici, tritare ghiaccio.

HC: Tritatutto ad alta velocita, ideale per
lavorare odori, cipolla, aglio, peperoncino,
nocciole, etc.

Esempio diricetta

Maionese (usare il frullatore)
200-250 ml di olio

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio da tavola

di succo di limone o aceto
Sale e Pepe gb

Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
graduato secondo I’ordine sopra descritto.
Introdurre il frullatore nel bicchiere fino a
toccarne il fondo. Premere I'interruttore turbo
©, mantenere il frullatore in questa posizione
finché I'olio si emulsiona. Poi, senza spegnere
I"apparecchio, muoverlo delicatamente su e
giu fino a quando la maionese & composta e
soffice.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva
Bassa Tensione (CEE 73/23).

c€
B

Si raccomanda di non gettare il
prodotto nella spazzatura al termine
della sua vita utile. Per lo smaltimento,
rivolgersi ad un qualsiasi Centro
Assistenza Braun o ad un centro
specifico.

Nederlands

Onze produkten worden gemaakt om te
kunnen voldoen aan de hoogste kwaliteits-
eisen, functionaliteit en design. Wij wensen u
veel plezier met uw nieuwe Braun apparaat.

Waarschuwing:

Lees eerst zorgvuldig en volledig de
gebruiksaanwijzing voordat u dit apparaat
gaat gebruiken.

* De messen zijn erg scherp!

e Houd het apparaat buiten het bereik van
kinderen.

e Dit apparaat is bedoeld voor normaal
huishoudelijk gebruik.

¢ Haal altijd de stekker uit het stopcontact als
u het apparaat zonder toezicht achterlaat,
het uit elkaar haalt of weer in elkaar zet of
voordat u het apparaat opbergt.

Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van het
stopcontact overeenkomt met het voltage
dat staat vermeld op de onderkant van het
apparaat.

Vooral als u de staafmixervoet in hete
vloeistoffen zet, zorg er dan voor dat u

de staafmixervoet niet al werkend in de
vloeistof plaatst of deze er al werkend uit
haalt.

Het motorgedeelte en het tandwielgedeelte
van de garde niet onder stromend water
houden; beide onderdelen ook niet onder-
dompelen in water.

De maatbeker is niet geschikt voor in de
magnetron.

Zorg ervoor, voordat u de grote kom ®
gebruikt, dat de deksel (2c) is vastgeklikt en
dat de vulstop (1) op zijn plaats is.

Plaats geen andere hulpstukken dan de
vulstop in de vulschacht.

Schakel altijd het apparaat uit, voordat u het
deksel (2) verwijderd.

Het deksel (2) kan onder stromend water
schoongemaakt worden; dompel deze
echter niet onder in water. Ook is deze niet
vaatwasbestendig.

De grote kom (4) is niet geschikt voor in de
magnetron.

De elektrische apparaten van Braun voldoen
aan de veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan de elektrische apparaten mogen alleen
worden uitgevoerd door deskundig service-
personeel. Ondeskundig, oneigenlijk repara-
tiewerk kan ongelukken veroorzaken of de
gebruiker verwonden.

Beschrijving:

® Motorgedeelte

Aan/uit schakelaar voor variabele snelheid

© Aan/uit-schakelaar voor turbosnelheid

© Knoppen om de werkende onderdelen los
te klikken

® Snelheidsregelaar

® Steel van staafmixer

© Bevestiging voor aan de muur

® Maatbeker met luchtdicht deksel

(D Tandwielgedeelte voor garde

@ Garde

® Grote kom om voedsel in te bereiden (FP)

De snelheid instellen

Als de schakelaar ® wordt ingedrukt, werkt
het apparaat met de snelheid die is ingesteld
met snelheidsregelaar ©. Hoe hoger de
ingestelde snelheid, hoe sneller de messen
ronddraaien en hoe fijner het resultaat van de
bewerking zal zijn.

De maximale snelheid wordt echter alleen
bereikt door turboschakelaar © in te drukken.
U kunt de turboschakelaar ook gebruiken

om de snelheid tijdelijk op te voeren zonder
de snelheidsregelaar opnieuw in te hoeven
stellen.

Wij adviseren de volgende snelheden voor

onderstaande onderdelen:

Staafmixer 1...turbo

Garde 3..15

Hulpstuk om voedsel snelheidstabel bij
afbeeldingsoverzichten
AenB

De bediening van de staafmixer

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het

bereiden van (dip)sauzen, soep, mayonaise

en babyvoedsel, maar ook voor het mixen van

drankjes en milkshakes:

1. Steek het motorgedeelte ® in de steel van
de mixer ® totdat deze vastklikt.

2. Houd de staafmixer in de schaal/kom/pan
etc. en druk op de aan/uit-schakelaar ® of
de turboschakelaar ©.
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3. Om de steel na gebruik weer los te klikken,
houdt u de knoppen © ingedrukt terwijl u
aan de steel trekt.

U kunt de staafmixer gebruiken in combinatie
met de maatbeker @&, maar ook met kommen,
schalen, pannen etc. Als u tijdens het koken
de inhoud van een pan wilt pureren, dient u de
pan eerst van het fornuis te halen. Anders kan
de staafmixer namelijk oververhit raken.

De bediening van de garde

De garde dient alleen gebruikt te worden
voor het kloppen van slagroom en eieren en
voor het mengen van luchtig deeg en instant
desserts:

1. Steek de garde @ in het tandwielgedeelte
. Vervolgens steekt u het motorgedeelte
® in het tandwielgedeelte totdat dit
vastklikt.

2. Houd de garde in een kom/schaal etc. en
druk dan pas de schakelaar in om het
apparaat aan te zetten.

3. Wilt u de garde weer losklikken, dan houdt
u de knoppen @ ingedrukt terwijl u aan het
tandwielgedeelte trekt. Trek vervolgens de
garde uit het tandwielgedeelte.

Voor het beste resultaat is het raadzaam ...

e om niet de maatbeker te gebruiken, maar
een brede schaal/kom,

e om de garde met de klok mee te bewegen
en deze enigszins schuin te houden.

Slagroom:
Klop niet meer dan 400 ml gekoelde room

(minimaal 30 % vet, 4 - 8 °C).
Begin met een lage snelheid «1» en voer dit
op naar stand «15»,

Geklopt eiwit:
Niet meer dan 4 eieren tegelijk te kloppen.

Begin met een matige snelheid «7» en voer dit
al kloppend op naar stand «15».

Het bedienen van het hulpstuk
voor voedselbereiding (FP)

1 Vulstop

2 Deksel

2a Aandrijfdeel

2b Vulschacht

2c Bevestigingsmechanisme
3 Mes

4 Kom

5 Anti-slip bodem/deksel
6 Snijplaathouder

6a Snijplaaten (fijn, grof)
6b Raspplaaten (fijn, grof)

Hakken
(zie afbeelding A bij tabel i)

Het mes (3) is uiterst geschikt voor het hakken
van vlees,ui, kruiden, knoflook, walnoten,
amandelen, etc. Voor het hakken van harde
ingrediénten, de turbo schakelaar gebruiken.
N.B.: Hak geen extreem hard voedsel, zoals
nootmuskaat, koffiebonen en granen.

Voordat u de hakmolen gebruikt ...

e snij vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen,
spaanse pepers voor

e verwijder steeltjes van kruiden, haal de
doppen van noten af

e verwijder botjes, pezen en kraakbeen uit
vlees.

Voor de beste resultaten verwijzen wij u naar

de aanbevolen snelheden in de gebruikstabel.

a) Verwijder voorzichtig het plastic bescherm-
kapje van het mes (3). Voorzichtig: het mes
is zeer scherp! Pak het altijd vast bij het
plastic uiteinde. Plaats het mes op de pen
in het midden van de kom (4) en druk deze
naar beneden totdat het vastklikt. Plaats
de kom altijd op de anti-slip bodem (5).
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b) Doe de ingrediénten in de kom.

c) Plaats het deksel op de kom en wel zo

dat het bevestigingsmechanisme wordt

geplaatst rechts naast de hendel van de

kom. Om het deksel vast te klikken, draait

u het kloksgewijs zodat het bevestigings-

mechanisme vastklikt boven de hendel.

Bevestig het motorgedeelte ® op het

aandrijfdeel (2a) tot dit vastklikt. Zorg dat

de vulstop op zijn plek is.

e) Om het apparaat te bedienen, drukt u op
de aan/uit schakelaar ® of © Hou met uw
andere hand de kom vast.

f) Druk na gebruik op de knoppen ©® om het
motorgedeelte te verwijderen. Verwijder de
vulstop.

g) Druk op het bevestigingsmechanisme (2c),
draai het deksel (2) tegen de klok in om het
te ontgrendelen en til het op.

h) Verwijder voorzichtig het mes door het te
draaien en op te tillen voor u het verwerkte
voedsel uit de kom haalt.

e

Dun beslag mixen

Met het mes (3), kunt u ook dun beslag zoals
pannekoekenbeslag of cakebeslag op basis
van maximaal 250 gram bloem mixen. Voor
bijvoorbeeld pannekoekenbeslag, giet u
eerst de vloeistof in de kom, vervolgens de
bloem en tenslotte de eieren. Druk op de
turboschakelaar © en mix het beslag totdat
het glad is.

Snijden/raspen
(zie afbeelding B bij tabel i)

Gebruik de snijplaaten (6a) voor bijvoorbeeld
het snijden van komkommers, uien, cham-
pignons, appels, wortelen, radijsjes, rauwe
aardappelen, courgettes en kool. Met de
raspplaaten (6b) raspt u bijvoorbeeld appels,
wortelen, rauwe aardappelen, bietjes, kool en
zachte kaas.

a) Plaats snijplaat (6a) of raspplaat (6b) in

de snijplaathouder (6) en klik het vast.

Plaats de snijplaathouder op de pen in het

midden van de kom en druk deze naar

beneden totdat het vastklikt.

Plaats het deksel op de kom en wel zo

dat het bevestigingsmechanisme wordt

geplaatst rechts naast de hendel van

de kom. Om het deksel vast te klikken,

draait u het kloksgewijs zodat het

bevestigingsmechanisme vastklikt boven
de hendel.

c) Bevestig het motorgedeelte op het
aandrijfdeel tot dit vastklikt. Selecteer de
aanbevolen snelheid op basis van de tabel
op figuur i.

d) Vul de vulschacht met de ingrediénten.
Ga nooi met uw hand in de vulschacht
als het apparaat ingeschakeld is. Gebruik
altijd de vulstop (1) om eten mee door het
apparaat te duwen.

e) Druk op schakelaar ® of © op het motor-
gedeelte

f) Druk na gebruik op de knoppen ©® om het
motorgedeelte te verwijderen.

g) Druk op het bevestigingsmechanisme (2c),
draai het deksel (2) tegen de klok in om het
te ontgrendelen en til het op.

h) Neem de snijplaathouder uit het de kom
voordat u het bereide voedsel er uit haalt.
Om de snij- of raspplaat uit de houder
te krijgen, drukt u op het uitstekende
gedeelte onderop de houder.

b

-

Schoonmaken

(zie afbeelding sectie C)

Het motorgedeelte ® en tandwielgedeelte
® van de garde mag alleen met een vochtig
doekje worden gereinigd. Het deksel kan
gereinigd worden onder stromend water.
Dompel deze echter niet onder in water. Ook
is deze niet vaatwasbestendig. Alle andere
onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.



Wanneer sterk gekleurd voedsel (bijv. wortel)
wordt bereid kunnen de plastic onderdelen
verkleuren. Deze kleur kunt u verwijderen met
plantaardige olie voordat u het schoonmaakt.

Accessoires

(verkrijgbaar bij de servicecentra van Braun;
dit geldt echter niet in alle landen)

BC: Extra snijstuk, bij uitstek geschikt voor
het snijden van grote hoeveelheden, maar ook
voor het bereiden van milkshakes en luchtig
deeg en voor het fijnmalen van ijsblokjes.

HC: Kleine hakmolen met hoge snelheid,
ideaal voor kruiden, uien, knoflook, Spaanse
pepers, noten, etc.

Voorbeeldrecept

Mayonaise (met staafmixervoet)
200 - 250 ml. olie

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)
1 eetlepel citroensap of azijn
Zout en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in bovenstaande
volgorde in de maatbeker. Houd de staafmixer
net boven de bodem van de maatbeker.

Houd de turboschakelaar © ingedrukt totdat
het geheel goed vermengd is; beweeg de
staafmixer hierbij niet. Vervolgens beweegt u
de mixer, zonder hem uit te zetten, langzaam
van boven naar beneden totdat er een mooie
gelijkmatige massa ontstaat.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-nor-
men volgens de EEG richtlijn 89/336
en aan de EEG laagspannings richtlijn
73/23.

ce

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn

nuttige levensduur niet bij het huisafval. E
Lever deze in bij een Braun Service
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.

Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de
hojeste krav, hvad angar kvalitet, funktionalitet
og design. Vi haber, du vil fa stor gleede af dit
nye apparat fra Braun.

Advarsel
Lees hele brugsvejledningen omhyggeligt,
for apparatet tages i brug.

e Bladene er meget skarpe!

e Opbevar apparatet utilgaengeligt for barn.

* Apparatet er konstrueret til maengder, som
normalt indgar i en husholdning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar du
forlader apparatet, og for du samler det,
skiller det ad, renger og opbevarer det.

For brug kontrolleres det, om netspaen-
dingen svarer til speendingsangivelsen i
bunden af apparatet.

Iseer nar handblenderens tilbehor anvendes
i varm vaeske, ma blenderskaftet ikke

fores ned i eller fiernes fra veesken, mens
apparatet er teendt.

Motordelen ® og piskerisets gearkasse (D
ma ikke holdes under rindende vand eller
nedsaenkes i vand.

Kanden ® kan ikke g& i mikroovnen.

Far der teendes for blenderglastilbehgret ®),
skal du kontrollere, at lagets ldsemekanisme
(2c) er klikket korrekt ind, og at skubberen
(1) er pa plads.

Der mé ikke indferes andre veaerktgijer i
pafyldningsreret end skubberen (1) under
driften.

e Sluk altid for apparatet, for laget fiernes (2).

o Laget (2) kan rengeres under rindende vand,
men ma ikke nedszenkes i vand eller komme
i opvaskemaskinen.

o Skélen (4) kan ikke ga i mikroovnen.

e Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsforskrifter.
Reparationer eller udskiftning af el-ledning
ma kun udferes af autoriseret personale.
Fejlbehaeftede, ukvalificerede reparationer
kan udsaette brugeren for stor risiko.

Beskrivelse

® Motordel

Teend/sluk-knap til variabel hastighed

© Turbokontakt

© Knapper til frigerelse af de bevasgelige
dele

® Regulator til variabel hastighed

® Blenderskaft

© Veegholder

® Mélebaeger med luftteet 1&g

® Piskerisets gearkasse

@ Piskeris

® Blenderglastilbeher

Indstilling af hastighed

Nar kontakten ® aktiveres, svarer funktions-
hastigheden til indstillingen pa regulatoren for
variabel hastighed ®. Jo hgjere hastigheds-
indstillingen er, jo hurtigere og finere bliver
fodevarerne hakkede.

Tryk pa turboknappen © for at opna maksimal
hastighed. Du kan ogs& anvende turbokon-
takten til at fa hurtige, kraftige pulseringer
uden at skulle stille pa fartregulatoren.

Afhzengig af model anbefaler vi falgende

hastighedsindstillinger:

Handblender 1... turbo

Piskeris 3...15

Blenderglastilbeher se hastighedstabeller i
billedafsnit A og B

Sadan bruges din handblender

Handblenderen er perfekt til at tilberede dips,

saucer, supper, mayonnaise, babymad samt til

at blande drinks og milkshakes:

1. Saet motordelen ® fast pa blenderskaftet
®, indtil den laser.

2. For handblenderen ned i beholderen, og
tryk pa knappen ® eller turbokontakten ©.

3. Tryk pa knapperne @, og treek i blenders-
kaftet for at frigore det efter brug.

Handblenderen kan bruges i malebasgeret ®
eller i en hvilken som helst anden beholder.
Nér du blender direkte i en gryde under
madlavningen, skal gryden forst tages

af varmen for at beskytte apparatet mod
overophedning.

Sadan bruges piskeriset

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum,
eeggehvider, sandkagedej og feerdige dessert-
blandinger:

1. Seet piskeriset @ i gearboksen (D, og saet
derpa motordelen ® fast pa gearboksen,
til den laser.

2. Placer piskeriset langt nede i en beholder.
Forst da trykkes pa kontakten ® for at
starte.

3. For at frigere gearkassen skal du trykke
pé knapperne © og traekke den af. Traek
derefter piskeriset ud af gearkassen.

For at opnéa de bedste resultater ...

e anvend en bred skal i stedet for kanden,

e bevaeg piskeriset med uret, mens det
holdes en smule skrat.

Flodeskum:

Pisk kun op til 4 dI afkelet piskeflade

(min. 30 % fedtindhold, 4 — 8 °C).

Start pa lav hastighed «1», og @g hastigheden
til «15», mens du pisker.
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Aggesne:

Pisk kun op til 4 aeggehvider ad gangen.
Start pa middel hastighed «7», og @g hastig-
heden til «15», mens du pisker.

Sadan bruges
blenderglastilbehgret

1 Skubber

2 Lag

2a Kobling til motordel

2b Pafyldningsrer

2c Lasemekanisme til l1ag

3 Blad

4 Skal

5 Skridsikkert underlag (fungerer ogsa som
1ag)

6 Tilbehorsholder

6a Snitteindsats (fin, grov)

6b Riveindsats (fin, grov)

Hakke
(se illustration A med bearbejdningstabel i)

Bladet (3) er meget velegnet til at hakke ked,
ost, log, krydderurter, hvidleg, guleredder,
valngdder, hasselngdder, mandler etc. Brug
turboknappen © for at hakke harde ting.
NB: Hak ikke ekstremt harde madvarer som
muskatned, kaffebenner og korn.

For du hakker ...

o skeer kad, log, hvidleg, guleradder og chili i
mindre stykker,

o fiern stilke fra krydderurter, knaek ngdder og
fiern skallerne,

e fiern ben, sener og brusk fra ked.

Se de anbefalede hastighedsindstillinger

i brugsvejledningen for at f& de bedste

resultater.

a) Fjern forsigtigt plastdeekslet fra bladet (3).
Advarsel: Bladet er meget skarpt! Hold
altid i den overste plastikdel. Placer bladet
pa tappen i midten af skalen (4), og drej
den for at 1ase den pa plads. Placer altid
skalen pa det skridsikre underlag (5).
Placer maden i hakkeskalen.

Seet laget (2) fast pa skalen med laseme-

kanismen (2c) placeret ved siden af skalens

handtag. Laget lases ved at dreje det med
uret, s& lasemekanismen klikker pa plads
over handtaget.

Sast motordelen @ fast pa koblingen (2a),

indtil den laser. Kontroller, at skubberen er

pa plads.

e) For at betjene blenderen trykkes pa
kontakten © eller ® pa motordelen, mens
du tager fat i sklen med den anden hand.

f) Tryk pa knapperne © efter brug for at
lesne motordelen. Fjern skubberen.

g) Mens du trykker pa lagets lasemekanisme
(2c), drejes laget (2) mod uret for at lase
det op og lofte det af.

h) Tag forsigtigt bladet af ved at dreje og
treekke i det, for de behandlede madvarer
fiernes.

O
NEACH

d

=

Sadan blandes en let dej

Med bladet (3) kan du ogsé blande en let dej
som f.eks. pandekagedej eller en kageblan-
ding baseret p& op til 250 g mel.

Til pandekagedej heeldes de flydende ingre-
dienser forst i kanden. Derefter tilseettes mel
og til sidst aeg. Bland dejen, til den er glat, ved
at trykke pa turbokontakten ©.

Snitte / rive

(se illustration afsnit B med bearbejdnings-
tabel i)

Ved hjeelp af snitteindsats (6a) kan du snitte
f.eks. agurker, lag, champignoner, eebler, gule-
redder, radiser, r& kartofler, courgetter, kal.
Ved hjeelp af riveindsats (6a) kan du rive f.eks.
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aebler, guleradder, ra kartofler, redbeder, kal
og blgd til mellemhard ost.

a) Placer et stykke tilbeher (6a eller 6b) i
tilbehersholderen (6), og klik det pa plads.
Placer tilbehgrsholderen pé tappen i
midten af skalen, og drej den for at lase
den pé plads.

Seet laget (2) fast pa skalen, sé ldsemeka-

nismen (2c) er placeret ved siden af skalens

handtag. Laget lases ved at dreje det med
uret, s& lasemekanismen klikker pa plads
over handtaget.

c) Seet motordelen fast pa koblingen, indtil

den laser. Veelg hastighedsindstilling efter

anbefalingerne i illustration i.

Fyld de madvarer, som skal bearbejdes,

i pafyldningsreret. Reek aldrig ned i

pafyldningsreret, nar der er taendt for

apparatet. Brug altid skubberen (1) til at
skubbe madvarerne ned med.

e) Tryk pa kontakten ® eller © pa
motordelen for at betjene apparatet.

f) Tryk pa knapperne © efter brug for at
lesne motordelen.

g) Mens du trykker pa lagets lasemekanisme
(2c), drejes laget mod uret for at lase det
op og lefte det af.

h) Tag tilbeharsholderen af, for de behand-
lede madvarer fiernes. For at fierne tilbe-
heret skal du trykke op pa den ende, som
stikker ud i bunden af tilbehersholderen.

b

-

d

=

Rengering af apparatet

(se illustration afsnit C)

Motordelen ® og piskerisets gearkasse (D
ma kun rengeres med en fugtig klud. Laget
(2) kan rengeres under rindende vand, men
ma ikke nedseaenkes i vand eller komme i
opvaskemaskinen.

Alle andre dele kan renggres i opvaskema-
skinen.

Hvis der hakkes steerkt farvede fodevarer (fx
guleradder), kan apparatets plastikdele blive
misfarvede. Gnid disse dele med vegetabilsk
olie, inden de rengores.

Tilbehor

(fas hos Braun Kundeservice; dog ikke i alle
lande)

BC: hakketilbeher, ideel til hakning af sterre
maengder, milkshakes, let dej samt til at knuse
isterninger.

HC: «High-speed» hakketilbeher, ideel til urter,
leg, hvidleg, chilli, nedder o. lign.

Eksempler pa opskrifter

Mayonnaise (brug handblender)
2-2,5 dl olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike
Salt og peber

Fyld alle ingredienser i malebsegeret i den
orden, de star opfert ovenfor. Saet handblen-
deren helt ned i bunden af malebaegeret. Tryk
pa turbo-knappen ©, og hold h&dndblenderen
i denne stilling, til olien tykner. Uden at slukke
beveeges blenderen langsomt op og ned, til
mayonnaisen er ensartet.

Oplysningerne heri kan andres uden varsel.

Dette produkt er i overensstemmelse
med bestemmelserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspandingsdirektivet
73/23/EEC.

Apparatet bor efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings-
affaldet. Bortskaffelse kan ske pa et
Braun Servicecenter eller passende,
lokale opsamlingssteder.



Norsk

Vare produkter er designet for & imgtekomme
de hoyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjon og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen ngye for du tar
apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

e Apparatet ma oppbevares utenfor barns
rekkevidde.

Apparatet er konstruert for bearbeiding av
normale husholdningsmengder.

Trekk alltid ut kontakten nar apparatet
forlates uten tilsyn og fer montering,
demontering, rengjering og oppbevaring.
For du setter stopselet i stikkontakten,
sjekk at spenningen korresponderer med
spenningsangivelsen som er trykt pa
apparatet.

Nar du bruker mikserredskapene i varme
vaesker ma du ikke senke motordelen i
vaesken eller fierne stavmikseren fra vaesken
mens apparatet er paslatt.

Motordelen ® eller girkoplingen for visp (O
skal ikke holdes under rennende vann eller
senkes ned i vann.

Mélebegeret ® kan ikke brukes i mikro-
bolgeovn.

For du bruker mattilberedningsredskapene
®, ma du forsikre deg om at l&sehaken (2¢)
er klikket pa plass og at stapperen (1) er i
pafyllingsroret.

Ikke bruk andre redskaper enn stapperen (1)
i pafyllingsreret under tilberedningsproses-
sen.

S|4 alltid av apparatet for du tar av lokket
2).
Lokket (2) kan rengjeres under rennende
vann, men det ma ikke senkes ned i vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

Bollen (4) kan ikke brukes i mikrobglgeovn.
Elektriske apparater fra Braun tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning ma kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til skader
eller ulykker.

Beskrivelse

® Motordel

Pa/av-bryter for regulerbar hastighet
© Turbobryter

© Knapper for & frigjore delene
® Regulerbar hastighetskontroll
® Blandestav

© Veggfeste

® Malebeger med lufttett lokk
@ Girkobling for visp

@ Visp

® Mattilberedningsredskap

Regulering av hastighet

Nar bryteren ® aktiveres, vil hastigheten

for tilberedning veere samsvarende med inn-
stillingen av den regulerbare hastighetskon-
trollen ®. Jo hayere innstilling, dess raskere
hakkeresultat.

For maksimal tilberedningshastighet, trykk
pé turbobryteren ©. Du kan ogsé bruke
turbobryteren til kortere, kraftige pulser
uten & manipulere den regulerbare hastig-
hetskontrollen.

Avhengig av redskapet som brukes, anbefaler
vi folgende innstillinger av hastighet:

Stavmikser 1... turbo

Visp 3...15
Mattilberednings

redskap se hastighetstabell i

bildeseksjon A og B

Slik bruker du stavmikseren

Stavmikseren passer utmerket til tilberedning

av dip, sauser, supper, majones og babymat

sa vel som miksing av drikker og milkshake:

1. Sett motordelen ® pa blandestaven ® til
den géri las.

2. Sett stavmikseren ned i beholderen og
trykk deretter pa bryteren ® eller turbo-
bryteren ©.

3. Trykk pa knappen © for & frigjere blande-
staven og trekk den s& av.

Stavmikseren kan brukes bade i malebegeret
® og enhver annen beholder. Nar du blander
direkte i en kasserolle under koking, skal
kasserollen forst tas bort fra platen for &
beskytte stavmikseren mot overoppheting.

Slik bruker du vispetilbehoret

Bruk vispetilbeheret kun til visping av krem,
eggehviter og miksing av sukkerbred og
ferdigblandete desserter:

1. Monter vispen @ i girkoplingen for vispen
(@ og monter deretter motordelen ® i
girkoplingen slik at den Iases pa plass.

2. Plasser vispen i en bolle og trykk deretter
inn bryteren ® for bruk.

3. For frigjering, trykk p& knappen © og dra
av girkoplingen. Trekk deretter vispen ut av
girkoplingen.

For best resultat ...

¢ bruk ikke miksebegeret, men en vid
arbeidsbolle,

e beveg vispen i klokkeretningen mens du
holder den lett pa skra.

Pisket krem:

Ikke pisk mer enn 400 ml kremflote

(minst 30 % fettinnhold, 4-8 °C).

Start med lav hastighet «1» og ok hastigheten
til «15» mens du pisker.

Stivpisket eggehvite:

Ikke pisk mer enn fire eggehviter.

Start med middels hastighet «7» og ok til
hastighet «15» mens du pisker.

Hvordan du bruker hakkeutstyret

1 Stapper

2 Lokk

2a Kobling for motordel
2b Pafyllingsrer

2c Lésehake

3 Knivinnsats

4 Bolle

5 Anti-gli-base (fungerer ogs& som lokk)
6 Innsatsholder

6a Snitteinnsats (fin, grov)
6b Riveinnsats (fin, grov)

Hakking
(se bildeseksjon A med tilberedningstabell i)

Kniven (3) passer perfekt til hakking av kjott,
ost, lok, urter, hvitlek, gulretter, valngtter,
hasselngtter, mandler osv. Ved hakking av
harde ingredienser, bruk turbobryteren ©.
NB: Ikke hakk ekstremt harde ingredienser,
som for eksempel muskatnetter, kaffebgnner
og korn.

For hakking ...

¢ pa forhand kuttes kjott, ost, lgk, hvitlek,
gulrotter, paprika i biter,

o fiern stilker fra urter og skall fra netter,

e fjern ben, brusk og sener fra kjott.

For best mulig resultat, vennligst folg

anbefalte hastigheter i tilberedningstabellen.

a) Ta forsiktig av plastbeskyttelsen fra
knivinnsatsen (3). Advarsel: Kniven er
meget skarp! Hold alltid i den gvre plast-
delen. Sett kniven pa midtstaven i hakke-
bollen (4) og trykk den ned til den lases.
Sett alltid bollen pa anti-gli-basen (5).
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b) Legg ingrediensene i hakkebollen.

c) Sett lokket (2) pa bollen med lasesperren

(2c) mot bollehandtaket. Far & lase lokket,

drei det med urviseren slik at lasesperren

slar inn med et «klikk» over handtaket.

Sett motordelen ® i girkoplingen (2a)

slik at den l&ses pa plass. Serg for at

stapperen er satt i pafyllingsroret.

e) For & starte trykker du pa bryter ® eller
© pa motordelen. Hold med en hand pa
bollen under tilberedningen.

f) Etter bruk trykker du pa knappen © for &
ta av motordelen. Fjern stapperen.

g) Trykk pa lasesperren (2c), drei lokket (2)
mot klokken for 8 lgsne det og lefte det
opp.

h) Ta ut kniven forsiktig ved & dreie og dra
i den for du tar ut de tilberedte ingredien-
sene.

e

Blande lette deiger

Ved bruk av knivinnsatsen (3) kan du ogsa
mikse lette deiger som pannekakerare eller
kakedeiger basert pd inntil 250 g mel.

For pannekakergre kan du forst helle vaesken
i bollen og deretter ha i mel og egg. Trykk

inn turbobryteren © og bland reren til den er
glatt.

Kutting / rasping

(se bildeseksjon B med tilberedningstabell i)
Ved bruk av snitteinnsatsen (6a) kan du

snitte for eksempel agurker, lok, sopp, epler,
gulretter, reddik, ra poteter, squash, og kal.
Ved bruk av riveinnsatsen (6b) kan du rive for
eksempel epler, gulratter, ra poteter, radbeter,
kal og ost (myk til medium).

a) Plasser et redskap (6a eller 6b) i innsats-
holderen (6) og trykk den pa plass. Sett inn-
satsholderen pa midtstaven i hakkebollen
og trykk den ned til den lases.

Fest lokket (2) pa& bollen med lasesperren

(2c) rett over bollehandtaket. For & lase

lokket, drei det med urviseren slik at

lasesperren slar inn med et «klikk» over
handtaket.

c) Sett motordelen i girkoplingen slik at den
lases pa plass. Velg hastighet i henhold til
anbefalingene pa bilde i.

d) Hell ingrediensene i pafyllingsroret.

Stikk aldri fingrene ned i pafyllingsroret
nar apparatet er paslatt. Bruk alltid stap-
peren (1) for & skyve ingredienser ned i
pafyllingsroret.

e) Trykk for bryter ® eller © pa motordelen
for & starte.

f) Etter bruk trykker du pa knappen © for &
ta av motordelen.

g) Trykk pa lasesperren (2c), drei lokket (2)
mot klokken for & lesne det og lofte det
opp.

h) Ta ut redskapsholderen for du tar ut
ingrediensene. For & losne redskapet
trykker du opp den siden som stikker frem
underst pa redskapsholderen.

k=2

Rengjoring av apparatet
(se bildeseksjon C)

Motordelen ® og girkoplingen for vispen O
rengjeres kun med en fuktig klut. Lokket (2)
kan rengjores under rennende vann, men

det ma ikke senkes ned i vann eller vaskes

i oppvaskmaskin. Alle de andre delene kan
vaskes i oppvaskmaskin.

Ved tilberedning av mat som inneholder mye
farge (for eksempel gulrgtter), kan apparatets
plastdeler bli misfarget. Tork av disse delene
med vegetabilsk olje for rengjering.

Tilbehor

(tilgjengelig hos Braun service senter; merk,
gjelder ikke i alle land)

BC: Hakketilbeher, velegnet for hakking

av storre kvantiteter eller tilberedning av
forskjellige typer shaker, lage sma deiger
og knuse isbiter.
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HC: Hakketilbeheor med hoy hastighet, ideell
til hakking av urter, lok, hvitlek, paprika, notter
etc.

Oppskrifter

Majones (bruk stavmikseren)
200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 ss sitronsaft eller eddik
Salt og pepper etter smak

Fyll alle ingrediensene i miksebegeret i
ovenfor nevnte rekkefolge. Sett stavmik-
seren i bunnen av miksebegeret. Trykk inn
turbobryteren © og hold stavmikseren i den
samme posisjonen til oljen emulgerer. Deretter
beveger du stavmikseren sakte opp og ned til
majonesen er godt blandet.

Med forbehold om endringer.
Dette produktet oppfyller kravene i

EU-direktivene EMC 89/336/EEC og
Low Voltage 73/23/EEC.

ce

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nar det skal
kasseres. Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljostasjon.

Svenska

Vara produkter &ar utformade att uppfylla de
hdgsta standarder vad géller kvalitet, funktion
och design. Vi hoppas att du kommer att ha
mycket nytta av din nya apparat fran Braun.

Varning!
Las bruksanvisningen noga och i sin helhet
innan du anvander apparaten.

e Knivbladen ar mycket vassal

e Forvara apparaten utom rackhall for barn.

¢ Apparaten ar utformad att hantera normala
hushallsméangder.

¢ Dra alltid ut kontakten ur eluttaget nar

apparaten lamnas obevakad samt fére

montering, demontering, rengdring eller

férvaring av apparaten.

Innan du anvander apparaten - kontrollera

att natspanningen motsvarar den spanning

som anges péa apparatens undersida.

Nar du anvander mixerstaven i het vatska

maste du vara forsiktig och tanka pa att

inte doppa mixerskaftet i den heta vatskan

eller lyfta upp det medan mixerstaven ar

paslagen.

Hall aldrig motordelen ® eller véxelhuset O

under rinnande vatten eller doppa ner dem i

vatten.

Béagaren @ fér inte anvéndas i mikro-

vagsugn.

Innan du anvander matberedartilloehéret ®

maste du sakerstélla att locksparren (2¢) har

klickat i ratt lage och att padrivaren (1) sitter

pa plats.

For aldrig in nagra andra redskap an

padrivaren (1) i inmatningsréret nar matbere-

daren &r i drift.

Stang alltid av apparaten innan du tar bort

locket (2).

Du kan rengora locket (2) under rinnande

vatten, men det far inte sénkas ner helt i

vatten eller diskas i diskmaskin.

Skalen (4) far inte anvéandas i mikrovagsugn.

Brauns elapparater uppfyller tillampliga

sékerhetsnormer. Reparationer eller byte av

natsladd far endast utforas av auktoriserad

fackman. Felaktiga och icke fackmanna-

massigt utforda reparationsarbeten kan

innebéra avsevard risk fér personskador

fér anvandaren.



Beskrivning

® Motordel

P&/av-knapp for variabel hastighet

© Turboknapp

© Knappar fér frigéring av arbetsredskap

® Hastighetsreglage (fér instéllning av olika
hastigheter)

® Mixerskaft

© Véaggfaste

® Matbégare med lufttatt lock

O Vaxelhus fér visp

@ Visp

® Matberedartillbehér (MB)

Stélla in hastigheten

Nar du startar apparaten med pa/av-knappen
kommer apparatens hastighet att motsvara
aktuell instalining pa hastighetsreglaget ©.

Ju hégre hastighet, desto snabbare och mer
finhackat slutresultat far du.

Tryck pa turboknappen © fér maximal hastig-
het. Du kan aven anvanda turboknappen

for att f& omedelbara och kraftfulla hastig-
hetsokningar utan att behdva anvanda hastig-
hetsreglaget.

Beroende pa anvandningsomrade, rekommen-
derar vi féljande hastighetsinstéllningar:
Mixerstav 1... turbo
Visp 3...15
Matberedartillbehér se hastighetstabeller

i bildavsnitt A och B

Anvanda mixerstaven

Mixerstaven &r perfekt vid tillredning av
dippsaser, saser, soppor, majonnas och
barnmat liksom &ven for att blanda till drinkar
och milkshake:

1. Foér in motordelen ® i mixerskaftet ® tills
den spérras i ratt lage.

2. Placera mixerstaven i lodratt lage i det
aktuella kéarlet och tryck sedan pa pa/av-
knappen ® eller pa turboknappen ©.

3. Nér du &r Klar trycker du p& knapparna ©
och drar av mixerskaftet.

Du kan anvanda mixerstaven bade i matba-
garen ® och i andra kérl. N&r du anvander
mixerstaven direkt i kastrullen méste du forst
dra bort kastrullen fran den varma plattan for
att férhindra att mixerstaven blir dverhettad.

Anvanda vispen

Anvand vispen endast for att vispa gradde,

agg, kaksmet och efterrattsmixer:

1. For in vispen @ i vaxelhuset O och for
sedan in motordelen ® i véxelhuset tills
den spérras i ratt lage.

2. Bodrja med att placera vispen i ett kérl och
tryck forst darefter pa knappen © for att
bérja vispa.

3. Nér du &r Klar trycker du pa knapparna ©
och drar bort vaxelhuset. Dra sedan bort
vispen fran vaxelhuset.

For bésta resultat ...

e en vid skal &r att foredra framfor bagaren,

e ror vispen medurs samtidigt som du haller
den aningen lutad.

Vispad grédde:

Vispa max 4 dI kylsképskall vispgradde (minst
30 % fett, 4-8 °C)

Borja vispa pa lag hastighet «1» och samtidigt
som du vispar 6kas hastigheten gradvis till

(<1 5)).

Aggvita:

Vispa max fyra aggvitor.

Borja vispa pa medelhastighet «7» och
samtidigt som du vispar 6kas hastigheten
gradvistill «15».

Anvanda matberedartillbehoret
(MB)

1 Péadrivare

2 Lock

2a Anslutning for motordel
2b Inmatningsror

2¢ Locksparr

3 Knivblad

4 Skal

5 Antihalkplatta (fungerar &ven som lock)
6 Skivhallare

6a Skarskivor (fin, grov)
6b Rivskivor (fin, grov)

Hacka
(se bildavsnitt A med tabell i)

Knivbladen (3) &r perfekt utformade for att
hacka koétt, ost, |0k, kryddorter, vitlok, morot,
valnoétter, hasselnétter, mandlar o.s.v. Anvand
turboknappen © nar du hackar ingredienser
med hardare konsistens.

Obs! Hacka inte ingredienser med mycket
hard konsistens, som muskotnét, kaffebénor
och gryn.

Foére hackning ...

e skar upp kott, ost, 16k, vitldk, morot,

chilipeppar i mindre bitar,

o avlagsna stjalkar fran kryddorter och skala

nétter,

¢ vid hackning av kétt — avlagsna ben, senor

och brosk.

For basta resultat — folj de hastighetsinstall-

ningar som rekommenderas i guiden.

a) Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniv-

bladen (3). Varning! Knivbladen &r mycket

vassa! Hall alltid i den Gvre plastdelen och
inte i sjalva knivbladen. Placera knivbladen
péa skalens (4) mittapp och vrid dem for att
spérra dem i ratt l1age. Stall alltid skalen pa

antihalkplattan (5).

L&agg ingrediensen som ska hackas i

skalen.

c) Satt pa locket (2) pa skalen s& att lock-
sparren (2c) hamnar bredvid handtaget.
For att sparra locket vrider du det medurs
sd att locksparren hakar i med ett «klick»
ovanfér handtaget.

d) Satt i motordelen ® i anslutningen (2a)
tills den spérras i ratt lage. Kontrollera att
padrivaren sitter i inmatningsroret.

e) For att starta hackningsprocessen trycker
du p& ® eller © pa motordelen samtidigt
som du haller fast skalen med den andra
handen.

f) Nar du &r klar trycker du pa knapparna
© for att ta bort motordelen. Ta bort
péadrivaren.

g) Samtidigt som du trycker pa locksparren
(2c), vrider du locket (2) moturs for att
lossa spéarren och lyfta upp locket.

h) Innan du kan témma skalen, maste du
forst forsiktigt ta bort knivbladen genom att
vrida och dra i plastdelen.

c

Blanda till smet

Du kan aven anvéanda knivbladen (3) for att
blanda till smet, till exempel till pannkakor
eller en mjuk kaka med max 250 g mjol.

Om du till exempel vill géra pannkakssmet,
haller du forst i vatskan i skalen, tillsatter
sedan mjolet och slutligen &ggen. Tryck pa
turboknappen © och blanda tills smeten blir
jdmn och slat.

Skiva / riva

(se bildavsnitt B med tabell i)

Med hjalp av skarskivor (6a) kan du skiva
exempelvis gurka, 16k, svamp, morot, radisa,
ra potatis, squash och kal. Med hjalp av
rivskivor (6b) kan du riva exempelvis apple,
morot, ra potatis, rodbeta, kal och ost (mjuk
till mellanhard).
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a) Placera 6nskat tillbehor (6a eller 6b) i
skivhallaren (6) och spérra det i ratt lage.
Placera skivhallaren pa skalens (4) mittapp
och vrid den for att spérra den i ratt lage.
Satt pa locket (2) pa skalen sa att lock-
sparren (2c) hamnar bredvid handtaget.
For att sparra locket vrider du det medurs
sd att locksparren hakar i med ett «klick»
ovanfér handtaget.

c) Satt i motordelen i anslutningen tills den

sparras i ratt 1age. Stall in hastigheten i

enlighet med rekommendationerna i bild i.

L&gg ingredienserna som ska rivas eller

skivas i inmatningsroret. Stick aldrig in

fingrarna i inmatningsréret nar matbereda-
ren ar paslagen. Anvand alltid padrivaren

(1) for att mata ner ingredienserna i skalen.

e) Tryck pa knapp ® eller © pa motordelen
for att borja riva/skiva.

f) Nar du &r Klar trycker du pa knapparna ©
for att ta bort motordelen.

g) Samtidigt som du trycker pa locksparren
(2c), vrider du locket moturs for att lossa
spérren och lyfta upp locket.

h) Innan du kan tdémma skélen maste du lyfta
ur skivhallaren. For att ta bort skivhallaren
trycker du den uppat i den dnde som
sticker ut langst ner pa skivhallaren.

b

-~

d

=

Rengo6ra apparaten

(se bildavsnitt C)

Motordelen ® och vaxelhuset fér vispen O far
endast rengdras med en fuktig trasa. Du kan
rengdra locket (2) under rinnande vatten, men
det far inte sénkas ner helt i vatten eller diskas
i diskmaskin.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskin.

Vid tillredning av ingredienser med starka
fargdmnen (t.ex. morotter) kan apparatens
plastdelar missfargas. Torka av berérda delar
med vegetabilisk olja innan du rengér dem.

Tillbeho6r

(finns hos auktoriserade Braun verkstader;
dock inte tillganglig i alla Iander)

BC: Hacktillsats, passar utmarkt till att
hacka stora kvantiteter och till att gora
«milkshakes», enkla degar eller krossa is.

HC: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk for
kryddor, 16k, vitlok, chili, nétter etc.

Receptexempel

Majonnas (anvand mixerstav)
200-250 ml olja

1 agg (gula och vita)

1 msk citronsaft eller attika
salt och peppar efter smak

Tillsatt alla ingredienser i bagaren i den
ordning som de listas i receptet ovan.
Placera mixerstaven i bagaren och se till att
nederdelen av mixerstaven nuddar botten.
Tryck pa turboknappen © och hall kvar
mixerstaven i detta lage tills oljan emulgerar.
For sedan mixerstaven — utan att stdnga

av den — uppat och nedat i bagaren tills
majonnasen far 6nskad konsistens.

Kan &ndras utan féregdende meddelande.

ce

Denna produkt uppfyller bestam
melserna i EU-direktiven 89/336/EEG
om elektromagnetisk kompatibilitet
(EMC) och 73/23/EEG om lagspéan-
ningsutrustning.

N&r produkten &r férbrukad far

den inte kastas tillsammans med
hushallssoporna. Avfallshantering kan
ombesodrjas av Braun servicecenter
eller pa din lokala atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivottavasti saat paljon iloa ja
hy6tya uudesta Braun-laitteestasi.

Varoitus
Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen lait-
teen kayttoa.

o Ter&t ovat erittéin teravia!
* Pida laite poissa lasten ulottuvilta.
® Tama laite on suunniteltu tavalliseen
kotitalouskayttoon.
e |rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina
jattaessasi laitteen vartioimatta seka
ennen laitteen kokoamista, purkamista,
puhdistusta ja séilytysta.
® Tarkista ennen kaytt6a, ettd jannite vastaa
laitteen pohjassa nékyvaa merkintaa.
Erityisesti kaytettdessa pikasekoitinta
kuumissa nesteissé sekoitinvartta ei saa
upottaa nesteeseen tai poistaa nesteesta
laitteen ollessa kaynnissa.
o Al3 pid4 moottoriosaa ® tai vispilan
vaihteisto-osaa (D juoksevan veden alla
aléka upota niita veteen.
Mittakulho ® ei ole mikroaaltouunin kestava.
Varmista ennen ruoanvalmistusosan ®
kayttéamista, ettd kannen lukitus (2c) on
napsahtanut kunnolla ja sy6ttdpainin (1) on
paikallaan.
Ala aseta systtdsuppiloon kaytdn aikana
muita osia kuin sy6ttopainin (1).
Sammuta laite aina ennen kannen (2)
irrottamista.
Kansi (2) voidaan pesta juoksevalla vedell3,
mutta &l8 upota sité veteen alaka pese sita
astianpesukoneessa.
e Kulho (4) ei ole mikroaaltouunin kestava.
Braun-sahkdlaitteet tayttavat niitd koskevien
turvallisuussaadosten maaraykset.
Verkkojohto voidaan Kkorjata tai vaihtaa
ainoastaan valtuutetussa huoltoliikkkeessé.
Puutteellinen valtuuttamaton huoltotyd voi
aiheuttaa vakavia vaaratilanteita kayttgjélle.

Laitteen osat

® Moottoriosa

Virtakytkin, jossa saadettava nopeus
© Turbokytkin

© Vapautuspainikkeet osien irrottamiseen
® Nopeudensaitd

® Sekoitinvarsi

@ Seinételine

® Mittakulho iimatiiviilla kannella

® Vispilan vaihteisto-osa

@ Vispila

® Ruoanvalmistusosa

Nopeuden saataminen

Kun painat virtakytkinta ®), laitteen
toimintanopeus vastaa nopeudens&idén ©
asetusta. Mitd korkeampi nopeusasetus, sita
nopeampi ja hienojakoisempi lopputulos.
Enimmaisnopeuden saat painamalla turbo-
kytkinta ©. Voit kayttaa turbokytkintd myods
pikakytkimena painamalla sita lyhyesti ja
nopeasti, jolloin nopeudensaatda ei tarvitse
kayttaa.

Suosittelemme seuraavia nopeusasetuksia

kaytosta riippuen:

Pikasekoitin 1... turbo

Vispila 3...15

Ruoanvalmistusosa katso nopeustaulukot
kuvasarjoista A ja B

Pikasekoittimen kaytto

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien,
kastikkeiden, keittojen, majoneesin ja
vauvanruokien valmistukseen seka juomien
ja pirteldiden sekoitukseen:



1. Aseta moottoriosa ® sekoitinvarteen ®,
kunnes se lukkiutuu paikoilleen.

2. Vie pikasekoitin pystysuorasti astiaan
ja paina sen jalkeen virtakytkinta ® tai
turbokytkinta ©.

3. lIrrota sekoitinvarsi kayton jalkeen
painamalla vapautuspainikkeita © ja
vetamalla se irti.

Voit kayttaé pikasekoitinta mittakulhossa ®
sekd missé tahansa muussa astiassa. Jos
kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton
yhteydessa, nosta kattila ensin pois levylta
suojataksesi laitetta ylikuumenemiselta.

Vispilan kaytto

Kéyté vispildd ainoastaan kerman ja

munanvalkuaisten vatkaukseen seké& vanuk-

kaiden ja jalkiruokien sekoitukseen:

1. Aseta vispila D vispilan vaihteisto-osaan
. Aseta sen jalkeen moottoriosa ®
vaihteisto-osaan, kunnes se lukkiutuu
paikoilleen.

2. Laita vispila syvalle astiaan ja kdynnista
virtakytkin ® vasta sen jalkeen.

3. Irrota painamalla vapautuspainikkeita ©
ja vetdmalla vaihteisto-osa irti. Veda sen
jalkeen vispila irti vaihteisto-osasta.

Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi ...

e kayta mieluummin laakeaa kulhoa kuin
mittakulhoa,

e Jiikuta vispildd myotapaivaan ja pida hieman
kallistettuna.

Kermavaahto:

Vatkaa enintdan 400 ml kylmaa kermaa

(rasvapitoisuus vahintdan 30 %, 4 — 8 °C)

kerrallaan.

Aloita alhaisella nopeudella «1» ja lisda

nopeutta vatkatessa asetukseen «15».

Valkuaisvaahto:

Vatkaa enintadn 4 munanvalkuaista kerrallaan.

Aloita keskinopeudella «7» ja lisdd nopeutta
vatkatessa asetukseen «15».

Ruoanvalmistusosan kaytto

1 Syéttdpainin

2 Kansi

2a Moottoriosan liitin

2b Syéttésuppilo

2c Kannen lukitus

3 Tera

4 Kulho

5 Liukumaton pohja (kaytetadn myos
kantena)

6 Osan pidike

6a Viipalointiterat (hieno, karkea)

6b Raastinterét (hieno, karkea)

Hienontaminen
(katso kuvasarja A ja kayttétaulukko i)

Tera (3) sopii erinomaisesti esimerkiksi

lihan, juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpéhkindiden,
hasselpahkindiden ja manteleiden
hienontamiseen. Kayté kovien ruoka-aineiden
hienontamiseen turbokytkinta ©.

HUOM.: Al4 hienonna erittain kovia
elintarvikkeita, kuten muskottipéhkinaa,
kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

¢ paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli,
porkkanat, chilit,

e poista yrteista varret, kuori pahkinat,

¢ poista lihasta luut, jénteet ja rustot.

Parhaan lopputuloksen saavutat noudat-

tamalla suositeltuja nopeusasetuksia.

a) Poista varovasti terén (3) muovisuojus.
Varoitus: teré on erittain terava! Pida aina
kiinni terdn muovisesta yldosasta. Aseta
terd kulhon (4) keskitappiin ja lukitse
paikalleen kdantamalla. Aseta kulho aina
liukumattomalle pohjalle (5).

b) Laita ruoka-aine leikkurikulhoon.

c) Liita kansi (2) kulhoon siten, etta kannen

lukitus (2c) on kulhon kahvan vieressa.

Lukitse kansi kdantamalla sita

myd&tépaivaan, jolloin kannen lukitus

napsahtaa kahvan ylapuolella.

Aseta moottoriosa ® liittimeen (2a),

kunnes se lukkiutuu paikoilleen. Varmista,

ettd syottdpainin on paikallaan.

e) Kaynnista painamalla moottoriosan
kytkinta ® tai © ja pida kiinni kulhosta
toisella kadellasi.

f) Irrota moottoriosa kayton jéalkeen
painamalla vapautuspainikkeita ©. Irrota
syéttépainin.

g) Avaa kansi (2) painamalla kannen lukitusta
(2c) ja kdéntamalla kantta vastapaivaan.
Nosta kansi ylds.

h) Irrota terd varovasti kdantamalla ja
vetdmalla sité ennen hienonnetun ruoan
poistamista.

d

=

Ohuen taikinan sekoittaminen

Teraa (3) kayttamalla voit sekoittaa myods
kevyen taikinan, kuten ohukais- tai
kakkutaikinan, jossa on enintaén 250 g
jauhoja.

Valmista esimerkiksi ohukaistaikina kaatamalla
ensin neste kulhoon ja lisddmalla sen jalkeen
jauhot ja viimeiseksi kananmunat. Sekoita
taikina kuohkeaksi painamalla turbokytkinté

Viipalointi/silppuaminen

(katso kuvasarja B ja kayttotaulukko i)
Viipalointiterat (6a) voit viipaloida esimerkiksi
kurkkua, sipulia, herkkusienia, omenaa,
porkkanaa, retiisia, raakaa perunaa,
kesékurpitsaa ja kaalia. Raastinteréat (6b)
voit silputa esimerkiksi omenaa, porkkanaa,
raakaa perunaa, punajuurta, kaalia ja juustoa
(pehmeésta keskikovaan).

a) Aseta osa (6a tai 6b) osan pidikkeeseen (6)
ja napsauta paikalleen. Aseta osan pidike
kulhon keskitappiin ja lukitse paikalleen
kaantamalla.

Liita kansi (2) kulhoon siten, etta

kannen lukitus (2c) on kulhon kahvan

vieressa. Lukitse kansi kdantamalla sité

mydtapaivaan, jolloin kannen lukitus
napsahtaa kahvan ylapuolella.

c) Aseta moottoriosa liittimeen, kunnes se

lukkiutuu paikoilleen. Valitse nopeusasetus

kuvan i suositusten mukaisesti.

Syota kasiteltava ruoka syottdsuppiloon.

Ala kosketa sy6ttésuppilon sisalle, kun

laite on k@ynnissa. Kéayta ruoan syot-

tédmiseen aina syottopaininta (1).

e) Kaynnista painamalla moottoriosan
kytkinta ® tai ©.

f) Irrota moottoriosa kayton jalkeen
painamalla vapautuspainikkeita ©.

g) Avaa kansi painamalla kannen lukitusta
(2c) ja kdantamalla kantta vastapaivaan.
Nosta kansi ylds.

h) Ota osan pidike pois ennen kasitellyn
ruoan poistamista. Irrota osa nostamalla
sitd osan pidikkeen pohjassa nakyvasta
paasta.

b

-

d

=

Laitteen puhdistaminen
(katso kuvasarja C)

Puhdista moottoriosa ® ja vispilan vaihteisto-
osa (D ainoastaan kostealla liinalla.

Kansi (2) voidaan pesta juoksevalla vedell3,
mutta 8la upota sitd veteen alaké pese sita
astianpesukoneessa.

Muut osat voidaan pesta astianpesukoneessa.
Laitteen muoviosat voivat varjaantya

vérillisia ruoka-aineita (esim. porkkanoita)
kasiteltdessa. Pyyhi ndmé osat kasvidljylla
ennen puhdistamista.
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Lisavarusteet

(saatavana Braun-tuotteita myyvista liikkeista.
Huom! tarvikkeita ei ole saatavilla kaikissa
maissa)

BC: Teholeikkuri, sopii erinomaisesti isojen
madarien hienontamiseen ja sekoittamiseen,
pienien taikinoiden tekoon ja jaiden
murskaamiseen.

HC: Tehokkaasti hienontava leikkuri erityisesti
yrttien, sipulin, valkosipulin, chilipippureiden,
pahkindiden yms. hienontamiseen.

Resepteja

Majoneesi (kdyta pikasekoitinta)
200-250 ml oljya

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
1 rkl sitruunanmehua tai viinietikkaa
Suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki aineet mittakulhoon ylla
mainitussa jarjestyksessé. Laita pikasekoitin
mittakulhon pohjalle. Paina turbokytkinta

© ja pida pikasekoitinta tdssa asennossa,
kunnes 6ljy emulgoituu. Liikuta sen jalkeen
pikasekoitinta hitaasti yl&s ja alas laitetta
sammuttamatta, kunnes majoneesi on
sekoittunut kunnolla.

Tiedot voivat muuttua ilman
ennakkoilmoitusta.

Tama tuote tayttaa EU-direktiivin
89/336/EEC mukaiset EMC-vaatimuk-
set seka matalajannitettd koskevat
saannokset (73/23 EEC).

ce

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan,
sdasta ymparistod alaka havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita
tuote vieméalla se Braun-huoltoliikkee-
seen tai asianmukaiseen kerdyspistee-
seen.

Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane i
wyprodukowane tak, aby spetnia¢ wszelkie
wymagania dotyczace jakosci, funkcjonalnosci
i estetyki. Gratulujemy udanego zakupu i
zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania
nowego urzadzenia.

Uwaga

Prosze uwaznie i catkowicie przeczyta¢
instrukcje obstugi przed rozpoczeciem
uzywania urzadzenia.

e Ostrza sg wyjatkowo ostre!

e Przechowuj urzadzenie z dala od dzieci.

* To urzadzenie zostato stworzone wytgcznie
do uzytku domowego.

e Zawsze wytgczaj urzgdzenie, gdy jest
pozostawione bez nadzoru, jak réwniez
podczas montazu, demontazu lub w trakcie
przechowywania.

* Przed wigczeniem do sieci nalezy
sprawdzi¢, czy podane na urzgdzeniu
napiecie znamionowe jest zgodne
Z napieciem w sieci.

e Gdy urzadzenie jest wigczone, nie
wprowadzaj i nie wyjmuj przystawek miksera
z ptyndéw, szczegolnie, gdy ptyn jest goracy.

* Nie wprowadzaj bloku silnika ®, ani przek-
tadni przystawki ubijajgcej O pod strumien
wody, ani nie zanurzaj ich w wodzie.

* Pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywg @ nie moze by¢ uzywany
w kuchenkach mikrofalowych.

e Przed uzyciem przystawki siekajgcej
® upewnij sig, ze zamknigcie (2c) jest
prawidtowo umiejscowione oraz, ze
popychacz (1) jest prawidtowo umieszczony.
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® Podczas pracy, nie umieszczaj innych
akcesoriow oprocz popychacza (1)

w otworze wprowadzajgcym.

e Zawsze wytgczaj urzadzenie przed zdjeciem
pokrywy przystawki siekajacej (2).

e Pokrywa przystawki siekajgcej (2) moze byc¢
czyszczona pod strumieniem wody, ale nie
wolno zanurzac jej w wodzie lub czyscié¢
w zmywarce do naczyn.

¢ Pojemnik przystawki siekajacej (4) nie moze
by¢ uzywany w kuchenkach mikrofalowych.

e Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
standardy zwigzane z bezpieczenstwem.
Naprawianie lub wymiana przewodu
zasilajgcego moze by¢ przeprowadzona
jedynie przez autoryzowany serwis.
Naprawa wykonana przez niewykwalifi-
kowane osoby moze doprowadzi¢ do
porazenia prgdem uzytkownika.

Opis

® Blok silnika

Przycisk wtgczony/wytgczony

© Przycisk turbo

O Przyciski zwalniajgce

® Pokretto ptynnej regulacji predkosci

® Przystawka miksujaca

@ Uchwyt $cienny

® Pojemnik do miksowania i odmierzania ze
szczelng pokrywa

® Przektadnia przystawki ubijajacej

@ Przystawka ubijajgca

® Przystawka siekajgca

Ustawianie predkosci

Po przyci$nieciu przycisku ®), predkos¢ pracy
urzadzenia odpowiada ustawieniu pokretta
ptynnej regulacji predkosci ®. Im wieksza
predkosé, tym szybsze rezultaty.

W celu osiggniecia maksymalnej predkosci
pracy, przyciénij przycisk turbo ©. Mozesz
takze uzywacé przycisku turbo dla chwilowej
pracy pulsacyjnej, bez potrzeby regulaciji
predkosci.

W zaleznosci od zastosowania, rekomendu-
jemy nastepujace ustawienia predkosci:
Przystawka miksujaca 1... turbo
Przystawka ubijajgca 3... 15

Przystawka
siekajgcazobacz w tabeli predkosci na

rysunkach sekcji A i B

Jak uzywa¢ przystawki miksujacej

Przystawka miksujgca doskonale nadaje

sie do przygotowywania dipdw, soséw, zup,

majonezu i pokarmu dla dzieci jak rowniez do

mieszania napojow i koktajli mlecznych:

1. Natoz blok silnika ® na przystawke
miksujacg ® do ustyszenia kliknigcia.

2. Wprowadz pionowo urzgdzenie z zatozong
przystawkg miksujgca do naczynia, a
nastepnie nacisnij przycisk ® lub przycisk
turbo ©.

3. Aby po uzyciu zdjg¢ przystawke miksujaca
z bloku silnika nacisnij jednoczesnie z obu
stron przyciski © i zdejmij przystawke.

Mozesz uzywacé przystawki miksujacej

w pojemniku do miksowania ®, jak réwniez
w kazdym innym naczyniu. Gdy uzywasz
przystawki miksujacej bezposrednio w rondlu
podczas gotowania, zdejmij najpierw rondel
z palnika celem zabezpieczenia urzgdzenia
przed wysoka temperatura.

Jak uzywacé przystawki ubijajacej
Mozesz uzywaé przystawki ubijajacej do
przygotowania kremu, ubijania piany z biatek
jaj oraz do mieszania biszkoptu i gotowych
deserow:
1. Umiesc¢ przystawke ubijajgcg @

w przektadni przystawki ubijajacej (1),



a nastepnie cato$¢ umiesé w bloku silnika
® do ustyszenia kliknigcia.

2. Umies¢ przystawke ubijajacg w naczyniu
i dopiero wtedy naciénij przycisk ® celem
rozpoczecia pracy.

3. Aby zdjg¢ przystawke nacisnij z obu stron
przyciski ©.

Dla osiagniecia najlepszych rezultatow ...

e uzywaj szerokiej miski zamiast pojemnika do

miksowania,

¢ wykonuj urzgdzeniem ruchy koliste zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara, trzymajac je
lekko pochylone.

Ubijanie kremu:
Ubijaj maksymalnie 400 ml chtodnego kremu

(min. 30 % ttuszczu, 4 — 8 °C)

Rozpocznij prace na niskiej predkosci «1»
i podczas ubijania zwiekszaj predkos¢ do
ustawienia «15».

Ubijanie piany z jajek:

Ubijaj maksymalnie do 4 biafek jaj.
Rozpocznij prace na $redniej predkosci «7»
i podczas ubijania zwiekszaj predkos¢ do
ustawienia «15».

Jak uzywacé przystawki siekajacej

1 Popychacz

2 Pokrywa pojemnika przystawki siekajgcej

2a Miejsce przytgczenia bloku silnika

2b Otwér do wprowadzania sktadnikéw

2c Zamknigcie pokrywy przystawki

3 Ostrze

4 Pojemnik przystawki siekajgcej

5 Gumowana podstawa pojemnika
przystawki siekajgcej

6 Baza do montowania tarcz

6a N6z krojacy na plasterki (cienkie, grube)

6b N6z Scierajacy (cienko, grubo)

Siekanie
(zobacz rysunek A w tabeli i)

Ostrze (3) doskonale nadaje sig do siekania
miesa, sera, cebuli, ziét, czosnku, marchwi,
orzechow ziemnych, orzechéw laskowych,
migdatéw etc. Do siekania twardych produk-
tow, uzywaj przycisku turbo ©.

Nie siekaj wyjgtkowo twardych produktow
takich jak gatka muszkatotowa, ziarna kawy
czy ziarna zbdz.

Przed siekaniem ...

e podziel na mniejsze kawatki mieso, ser,
cebule, czosnek, marchew, chili,

e usun todygi z zi6t, skorupki orzechéw,

e usun kosci, Sciegna i chrzastki z miesa.

Dla osiagnigcia najlepszych rezultatow, uzywaj

predkosci rekomendowanych w tej instrukcji.

a) Ostroznie zdejmij plastikowg ochrone

ostrza (3). Uwaga: ostrze jest bardzo ostre!

Zawsze trzymaj je za cze$¢ plastikowa.

Umiesc¢ ostrze na bolcu w centralnej czgsci

pojemnika (4) i obré¢ ostrze, az zaskoczy
na bolcu. Pojemnik umieszczaj zawsze na
gumowanej podstawie (5).

Umiesc¢ sktadniki w pojemniku.

Zat6z pokrywe (2) na pojemnik tak, aby

2]
_

zamkniecie pokrywy (2c) byto umieszczone

przy raczce pojemnika. Aby zatrzasngé
pokrywe, obrd¢ jg zgodnie z ruchem wska-
z6wek zegara, do momentu ustyszenia
klikniecia w okolicach raczki.

d) Zatdz blok silnika ® na miejsce do
tego przeznaczone (2a) do ustyszenia
kliknigcia. Upewnij sig, ze popychacz jest
wprowadzony do otworu (2b).

e) Aby rozpocza¢ prace, nacisnij przycisk
lub © na bloku silnika i trzymaj pojemnik
przystawki siekajacej drugg reka.

f) Po uzyciu, nacisnij jednoczes$nie przyciski
©, aby zdjac¢ blok silnika. Wyjmij
popychacz.

(o]
-

(2) w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Zdejmij pokrywe.

Naciskajac zamkniecie (2c), obré¢ pokrywe

h) Wyjatkowo ostroznie wyjmij ostrze poprzez
obrdcenie i pociggniecie do siebie, przed
usunieciem przetworzonego pokarmu.

Mieszanie lekkiego ciasta

Uzywajac ostrza (3), mozna takze miesza¢
lekkie ciasto, jak rzadkie ciasto nalesnikowe
lub ciasto do przygotowania ciastek o
zawartosci maki nie wigkszej niz 250 g.

W celu przygotowania ciasta na nalesniki,
najpierw wlej produkty ptynne do pojemnika,
a dopiero potem dodaj make i na koncu jajka.
Naciskajac przycisk turbo ©, mieszaj ciasto
do uzyskania jednolitej masy.

Krojenie na plastry, Scieranie
(zobacz rysunek B w tabeli i)

Uzywajac tarczy do néz krojgcy na plasterki
(6a), mozesz kroi¢ ogérki, cebule, grzyby,
jabtka, marchew, rzodkiewke, surowe
ziemniaki, cukinie, kabaczki. Uzywajac tarczy
do ndz Scierajgcy (6b) mozesz $cieraé jabtka,
marchew, surowe ziemniaki, buraki, kabaczki,
ser (migkki lub o $redniej twardosci).

a) Umiesc¢ tarcze (6a lub 6b) w bazie do
montowania tarcz (6). Nat6z baze do
montowania tarcz na bolcu w centalnej
czesci pojemnika (4) i obré¢ baze celem
poprawnego zamontowania.

Natéz pokrywe (2) na pojemnik, z

zamknigciem (2¢) umieszczonym w

okolicy raczki pojemnika. Aby zablokowac¢

pokrywe, obro¢ jg zgodnie z ruchem
wskazowek zegara do ustyszenia klikniecia

w okolicy rgczki.

c) Umiesc¢ blok silnika w miejscu do tego
przeznaczonym. Wybierz odpowiednig
predkosé zgodnie z rekomendacjami
zawartymi w instrukcji i.

d) Wprowadz sktadniki, ktére majg

zostac przetworzone przez otwér do

wprowadzania sktadnikéw. Nigdy nie

przepychaj sktadnikow reka przez

otwor, gdy urzadzenie jest wtgczone.

Zawsze uzywaj popychacza (1), celem

przepychania sktadnikéw.

Nacisnij przycisk ® lub © na bloku silnika.

Po uzyciu, nacisnij jednoczesnie przyciski

© celem zdjecia bloku silnika.

Naciskajac zamkniecie pokrywy (2c), obréé

pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazowek zegara. Zdejmij pokrywe.

Zdejmij baze do montowania tarcz przed

wyjeciem przetworzonych sktadnikow.

Aby usung¢ tarcze z bazy, popchnij tarcze

od spodu.

O
~

=0
~

(o]
-

=3
=

Czyszczenie urzadzenia

(zobacz rysunek w sekcji C)

Czy$¢ blok silnika ® oraz przektadnie
przystawki ubijajacej O wytacznie za pomoca
wilgotnej Sciereczki. Pokrywa (2) moze byé
czyszczona pod strumieniem wody. Nie moze
by¢ jednak zanurzana catkowicie w wodzie,
ani czyszczona w zmywarce.

Wszystkie inne czesci moga byé czyszczone
w zmywarce.

Gdy przygotowujesz positek uzywajgc sktad-
nikéw barwigcych (np. marchwi), plastikowe
elementy urzgdzenia moga si¢ odbarwié.
Przetrzyj te miejsca $ciereczkg nasgczong
olejem roslinnym przed przystgpieniem do
procesu czyszczenia.

Akcesoria

(dostepne w serwisowych Braun)
BC: Urzadzenie siekajace, ildealne do
siekania duzych ilosci ale takze dobre do

przygotowywania koktajli, delikatnych klusek,
kruszenia lodu.

HC: Wysokoobrotowy rozdrabniacz, idealny
do zidl, cebuli, czosnku, chili, orzechdw itp.
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Przyktady przepiséw

Majonez (uzywajgc przystawki miksujgcej)
200-250 ml oleju,

1 jajko cate,

1 tyzeczka soku z cytryny lub octu,

s6l i pieprz do smaku

Umies¢ wszystkie sktadniki w pojemniku
do miksowania ® w kolejnosci pokazanej
powyzej. Umies$¢ urzagdzenie z zatozong
przystawkg miksujaca w pojemniku.
Naciskajgc przycisk turbo ©, trzymaj
mikser pionowo do momentu, az warstwa
oleju zniknie. Nastepnie, bez wytgczania
urzadzenia, powoli wykonuj mikserem
ruchy do géry i do dotu, do momentu w
ktorym majonez bedzie posiadat klarowng

konsystencje.

Produkt ten spetnia wymogi dyrekty-
wy EMC 89/336/EEC oraz dyrektywy
73/23 EEC dotyczacej elektrycznych
urzadzen niskonapigciowych.

Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia

do Smieci po zakornczeniu jego
uzytkowania. W tym przypadku
urzgdzenie powinno zostaé
dostarczone do najblizszego serwisu
Braun lub do adekwatnego punktu na
terenie Panstwa kraju, zajmujacego sie
zbieraniem z rynku tego typu urzadzen.

Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sSim narokdm na kvalitu,
funkénost a design.

Pfejeme Vam hodné potéseni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete prfistroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod

k pouziti.

e Noze jsou velmi ostré!

e Drzte pfistroj z dosahu déti.

® PFistroj je konstruovan pro zpracovavani
bézného mnozstvi potravin v domacnosti.

e Vzdy odpojte pfistroj od sité, pokud jej

budete nechavat bez dozoru a pred tim, nez

jej budete sestavovat, rozebirat, Cistit nebo

ukladat.

Pfed uvedenim do provozu zkontrolujte, zda

sitové napéti vytisténé na spodku pfistroje

souhlasi s napétim v mistni siti.

Obzvlasté kdyz pouzivate ruéni mixér

v horkych tekutinach, neponofujte ani

nevyjimejte nastavec mixéru z tekutiny

béhem doby, kdy je pfistroj zapnuty.

Motorovou jednotku ® ani pfevodovku pro

Slehaci metlu (O neomyvejte pod tekouci

vodou, ani ji neponofujte do vody.

Nadobku ® Ize ne pouzivat v mikrovinné

troubé.

Nez zapnete provoz nastavce pro

zpracovani potravin ®, ujistéte se, ze

zépadka vicka (2c) je spravné zaklapnuta a

Ze péchovatko (1) je na svém misté.

Béhem zpracovavani potravin nevkladejte

do plniciho otvoru jiné nastroje, nez

dodavané péchovatko (1).

Pfed sejmutim vicka (2) vzdy pfistroj

vypnéte.

Vicko (2) muzete Cistit pod tekouci

vodou, ale do vody je neponofuijte, ani je

neumyvejte v my¢éce nadobi.

Pracovni nadobu (4) Ize ne pouzivat v

mikrovinné troubé.

e Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
piislusnym bezpec¢nostnim standardtm.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
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provadét pouze odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.
Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 63 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referenéni akusticky vykon 1 pW.

Pfed prvnim pouzitim je nutné vSechny
Casti pristroje a prisluSenstvi, pfichazejici
do styku potravinami, diikladné omyt
horkou vodou s kuchyriskym saponatem a
oplachnout pitnou vodou.

Popis

® Motorové jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti regulované
rychlosti

© Spinag turbo

© Tlagitka pro uvolnéni pracovnich dill

® Regulator rychlosti

® Nastavec s nozem

© Nasténny drzak

® Odmérna nadobka se vzduchotésnym
vickem

O Ptevodovka pro $lehaci metlu

@ Metla

® Nastavec pro zpracovani potravin

Nastaveni rychlosti

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost
zpracovavani potravin, odpovidajici nastaveni
regulatoru rychlosti ®. Cim vy$si nastaveni,
tim rychlejsi zpracovani a jemnéjsi rozsekani
potraviny.

Maximalni rychlost vSak muzete zvolit
stisknutim tlagitka turbo ©. Spinaé turbo
muzete také pouzit na rychlé pulzni zvySeni
rychlosti, aniz byste museli manipulovat

s regulatorem rychlosti.

Podle zpusobu pouziti doporu¢ujeme
nasledujici nastaveni rychlosti:
Ponorny mixér 1...turbo
Slehani 3...15
Nastavec pro
zpracovani potravin  viz tabulky rychlosti

v obrazové sekci A a B

Pouziti ponorného mixéru

Tento ponorny mixér se perfekiné hodi na

pfipravu pomazanek, omacek, polévek,

majonézy a détskych jidel, stejné jako pro

mixovani napoju a mléénych koktejlu:

1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec
s nozem ® tak, aZ se zaaretuje.

2. Ponofte mixér svisle do nadoby a pak
stisknéte spina¢ ® nebo spinaé turbo ©.

3. Chcete-li nastavec s nozem po pouziti
uvolnit, stisknéte tlacitka © a nastavec
vytéhnéte.

Ponorny mixér mizete pouzivat spolu

s praktickou odmérnou nadobkou @), ale

i v jakékoli jiné nadobce. Pokud budete chtit
mixovat pfimo v hrnci, ve kterém jste vafrili,
sejméte jej nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehral.

Pouziti Slehaci metly

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro pfipravu
$lehacky, snéhu z bilkd, Fidkého piskotového
tésta a dezertd, pfipravovanych Slehanim:

1. Nasadte $lehaci metlu @ do pfevodovky
(1) a pak nasadte motorovy dil ® na
prevodovku tak, az se zajisti.

2. Ponofte metlu do nadoby a pak teprve
stisknéte spina¢ ®.

3. Chcete-li metlu uvolnit, stisknéte tlacitka
© a prevodovku s metlou vytahnéte. Pak
vytahnéte metlu z pfevodovky.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd ...

e nepouzivejte Uzkou sklenici, ale SirSi
nadobku,

e pohybujte metlou ve sméru hodinovych
rucicek, drzte ji pfitom mirné naklonénou.



Slehacka:

Slehejte maximalné 400 ml vychlazené
smetany (min. 30% tuku, 4 — 8 °C).

Zacénéte s nastavenim na pomalejsi rychlost
«1» a v pribéhu slehani zvysujte rychlost az
na nastaveni «15».

Snih z bilka:

Slehejte maximalné 4 bilky.

Zagnéte s nastavenim na stfedni rychlost «7»
a v pribéhu slehani zvysujte rychlost az na
nastaveni «15».

Pouziti nastavce pro zpracovani
potravin

1 Péchovatko

2 Vicko

2a Cast pro pfipojeni motorového dilu

2b PInici otvor

2c Zapadka vicka

3 NGz

4 Pracovni nadoba

5 Protiskluzna podlozka (slouzi také jako
vicko)

6 Drzak pracovniho nastroje

6a Krajece (tenké platky, silné platky)

6b Struhadla (tenké platky, silné platky)

Sekani
(viz obrazkovou sekci A s tabulkou zpracovani
potravin i)

NGz (3) se perfektné hodi pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky,
vlasskych ofechd, liskovych ofiskd, mandli
atd. Pro rozmélnéni tvrdych potravin pouzijte
spina¢ turbo ©.

POZNAMKA: Nezpracovavejte extrémné tvrdé
potraviny, jako napf. muskatovy ofech, kavova
zrna a obili.

Pred sekanim ...

e rozkrajejte maso, syr, cibuli, cesnek,
karotku, chilli,

¢ z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte,

e z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( viz

doporucené rychlosti uvedené v tabulce.

a) Opatrné sejméte umélohmotny kryt noze
(3). Pozor: NUz je velmi ostry! Vzdy jej
drzte za horni umélohmotnou ¢ast. Nuz
nasadte na osu v pracovni nadobce (4)
a otocte jej, az se zajisti. Vzdy postavte
pracovni nadobku na protiskluznou
podlozku (5).
Do pracovni nadobky vloZte potraviny.
Upevnéte vicko (2) na pracovni nadobku
se zapadkou (2c) umisténou vedle drzadla
nadobky. Abyste vicko zajistili, otocte jim
ve sméru hodinovych ruci¢ek tak, aby se
zapadka zajistila se «zacvaknutim» nad
drzadlem.
d) Nasurite motorovou jednotku ® do
spojovaciho dilu (2a) tak, aby se zajistila.
Ujistéte se, ze péchovatko je na svém
misté.
Abyste pfistroj zapnuli, stisknéte spina¢
nebo © na motorové jednotce a pracovni
nadobku pfidrzujte druhou rukou.
f) Po pouziti stisknéte tlacitka @, abyste
mohli motorovou jednotku sejmout.
Stisknéte zapadku vicka (2c) a otocte
vickem (2) ve sméru hodinovych rucicek,
aby se odblokovalo a sejméte je.
h) Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
opatrné vyjméte n(z tak, ze jim otocite a
vytahnete jej.
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Michani lehkého tésta

S pomoci noze (3) mlzete také michat lehké
¢i lité tésto, jako napf. na palacinky nebo
moucniky, az do 250 g mouky.

Pro pfipravu tésta na palacinky nejprve nalijte
do pracovni nadoby tekutiny, pak pfidejte
mouku a nakonec vejce. Stisknéte spinac
turbo © a mixuijte tésto, dokud neni hladké.

Krajece / struhadla

(viz obrazkovou sekci B s tabulkou zpracovani
potravin i)

S pouzitim krajece (6a) mlzete krouhat

napf. okurky, cibuli, houby, jablka, mrkev,
fedkvicky, syrové brambory, tykev, zeli. S
pomoci struhadla (6b) muzete strouhat napf.
jablka, mrkev, syrové brambory, fepu, zeli, syr
(najemno az stiedné).

a) Nasadte krajeci nebo strouhaci nastroj
(6a nebo 6b) do drzéku (6) a zajistéte jej
na misté. Umistéte drzék s nastrojem na
stfedovy ¢ep pracovni nadoby a oto¢enim
zajistéte.

Nasadte vi¢ko (2) na pracovni nadobu tak,
ze zapadka (2c) je vedle drzadla nadobky.
Abyste vicko zajistili, otocte jim ve sméru
hodinovych ruéicek, az se zapadka se
«zacvaknutim» zajisti nad drzadlem.

c) Vlozte motorovou jednotku ® do
spojovaciho dilu (2a) tak, aby se zajistila.
Nastavte rychlost podle doporuéeni na
obrazku i.

Potraviny, které chcete zpracovavat, vlozte
plnicim otvorem do nadoby. Do plniciho
otvoru nikdy nesahejte, pokud je pfistroj
zapnuty. Vzdy pouzijte péchovatko (1).
Stisknéte spina¢ ® nebo © na motoroveé
jednotce, aby se pfistroj zapnul.

f) Po pouziti stisknéte tlacitka @, abyste
mohli motorovou jednotku sejmout.
Stisknéte zapadku vic¢ka (2c) a otocte
vickem ve sméru hodinovych rucic¢ek, aby
se odblokovalo a sejméte je.

Pfed vyjimanim zpracovaného pokrmu
vyjméte drzak s nastrojem na krajeni/
strouhani. Abyste nastroj sejmuli, stisknéte
jej nahore na konci, ktery vyéniva na
spodku drzaku nastroje.
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Cisténi

(viz obrazkovou sekci C)

Motorovou jednotku ® a prevodovku pro
$lehaci metlu O pouze otirejte vihkym
hadfikem.

Vicko (2) Ize oplachnout pod tekouci vodou,
neponofujte je vSak do vody, ani nemyijte

v myéce nadobi.

V8echny ostatni ¢asti Ize myt v my&ce nadobi.
Pfi zpracovani potravin, které obsahuji barviva
(napt. karotka), se mohou umeélohmotné ¢asti
strojku zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
budete umyvat, rostlinnym jedlym olejem.

Prislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)

BC: Nastavec s fezacim strojkem, idealni
na zpracovavani velkého mnozstvi potravin,
stejné jako na pfipravu miéénych koktejld,
lehkych tést a drceni kostek ledu.

HC: Vysokorychlostni fezaci strojek, idealni
na bylinky, cibuli, ¢esnek, chilli, ofechy apod.

Priklad receptu

Majonéza (pouzijite ponorny mixér)

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova Izice citrénové Stavy nebo octa
sul a pepf podle chuti

VSechny pfisady vioZte ve vySe uvedeném
poradi do odmérné nadobky. Mixér ponoite
az na dno nadobky. Stisknéte spinac turbo
© a podrzte mixér ve svislé poloze, az olej
vytvofi emulzi. Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a dold tak
dlouho, dokud majonéza neni hotova.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida predpisim o

odru$eni (smérnice ES 89/336/EEC) a
smeérnici o nizkém napéti (73/23 EEC).
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Po skoncéeni Zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného
domovniho odpadu. Mlzete jej
odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich predpist.

)¢

Slovensky

Nase vyrobky su vyrobené tak, aby
zodpovedali najvy$sim narokom na kvalitu,
funkénost a dizajn.

Zelame vam vela poteSenia pri pouzivani
nového pristroja znacky Braun.

Upozornenie
Pred uvedenim pristroja do prevadzky si
pozorne precitajte cely navod na pouzitie.

e Noze su velmi ostré!
e Pristroj uchovavajte mimo dosah deti.
e Pristroj je skonstruovany na spracovavanie
bezného mnozstva potravin v domacnosti.
¢ Vzdy odpoijte pristroj od siete, pokial ho
budete nechavat bez dozoru a pred tym,
nez ho budete zostavovat, rozoberat,, ¢istit
alebo ukladat.
Pred uvedenim do prevadzky skontrolujte, Ci
sietové napatie vytisnuté na spodku pristroja
suhlasi s napatim v miestnej sieti.
Obzvlast ked pouzivate ruény mixér
v horucich tekutinach, neponarajte ani
nevyberajte nastavec mixéru z tekutiny
behom doby, kedy je pristroj zapnuty.
Motorovu jednotku ® ani prevodovku pre
$rahaciu metlu (O neomyvajte pod teclicou
vodou, ani ju neponarajte do vody.
Nadobku ® je ne mozné pouzivat v
mikrovinnej rare.
Nez zapnete prevadzku nastavca pre
spracovanie potravin (K), uistite sa, ze
zapadka vie€ka (2c) je spravne zaklapnuta a
Ze napchavadlo (1) je na svojom mieste.
Behom spracovavania potravin nevkladajte
do plniaceho otvoru iné nastroje, nez
dodavané napchavadlo (1).
Pred snatim vie€ka (2) vzdy pristroj vypnite.
Viecko (2) mozete Cistit’ pod tec¢ucou
vodou, ale do vody ho neponarajte, ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.
Pracovnu nadobu (4) je ne mozné pouzivat’
v mikrovinnej rure.
Elektrické pristroje znacky Braun
zodpovedaju prislusnym bezpeénostnym
Standardom. Opravu alebo vymenu
sietového privodu mézu uskuto¢novat
iba odbornici autorizovaného servisu.
Neodbornou opravou mdzu vzniknat
uzivatelovi zavazné Skody.
Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 63 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na
frekvenény akusticky vykon 1 pW.

Délezité

Pred prvym pouzitim je nutné vSetky casti
pristroja a prisluSenstva, prichadzajice
do styku potravinami, dokladne omyt’
horucou vodou s kuchynskym saponatom
a oplachnut pitnou vodou.

Popis

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnutia/vypnutia regulovanej
rychlosti

© Spinac turbo

© Tlacidla pre uvolnenie pracovnych dielov

® Regulator rychlosti

® Nadstavec s nozom

@ Nastenny drziak

® Odmerna nadobka so vzduchotesnym
vieckom
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® Prevodovka pre $lahaci nastavec -
metlicku

@ Metlicka

® Nastavec pre spracovanie potravin

Nastavenie rychlosti

Aktivaciou spinaca ® sa zvoli rychlost’
spracovavania potravin, odpovedajuca
nastaveniu regulatora rychlosti ®. Cim vy3sie
nastavenie, tym rychlejSie spracovanie a
jemnejSie rozsekanie potraviny.

Maximalnu rychlost' vS§ak mdzete zvolit’
stisnutim tlagidla turbo ©. Spinag turbo
mozete tiez pouzit na rychle pulzné zvySenie
rychlosti, bez toho aby ste museli manipulovat’
s regulatorom rychlosti.

Podla spésobu pouzitia doporu€ujeme

nasledujuce nastavenie rychlosti:

Ponorny mixer 1...turbo

Slahanie 3...15

Nastavec pre

spracovanie potravin vid tabulky rychlosti v
obrazovej sekcii A a B

Pouzitie ponorného mixéra

Tento ponorny mixér je idealne vhodny na

pripravu natierky, omacok, polievok, majonézy

a detskych jedal, rovnako ako pre mixovanie

napojov a mlie€nych kokteilov:

1. Nasadte motorovy diel ® na nastavec
s nozom ® tak, aby zacvakol.

2. Ponorte mixér zvislo do nadoby a nasledne
stlacte ovlada¢ ® alebo turbo ©.

3. Ak chcete nastavec s nozom po pouzitiu
uvolnit, stisnite tlacidla © a nastavec
vytiahnite.

Ponorny mixér mozete pouzivat spolu s
praktickou odmernou nadobkou ®, ale aj

v spolu s akoukolvek inou nadobou. Ak budete
chciet mixovat priamo v nadobe v ktorej
varite, tuto dajte najprv pre¢ zo Sporaka, aby
sa ponorny mixér neprehrial.

Pouzitie Sl'ahacej metlicky

Srahaciu metliéku pouzivaite iba pre

pripravu Slahacky, snehu z bielok, riedkeho

piskotového cesta a dezertov, pripravovanych

Srahanim:

1. Nasadte $lahaciu metlicku @ do
prevodovky D a nasledne nasadte
motorovy diel (A) na prevodovku tak, az sa
zaistil.

2. Ponorte metli¢ku do nadoby a az nasledne
stlaéte ovlada¢ ®.

3. Ak chcete metlu uvolnit, stisnite tlagidla ©
a prevodovku s metlou vytiahnite. Nasledne
vytiahnite metlicku z prevodovky.

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov ...

® nepouzivajte Uzky pohar, ale SirSiu nadobku,

e pohybujte metlou v smere hodinovych
ru€iiek, drzte ju pritom mierne naklonenu.

Srahagka:

Slahajte maximalne 400 ml vychladenej
smotany (min. 30% tuku, 4 — 8 °C).

Zacnite s nastavenim na pomal$iu rychlost
«1» a v priebehu Slahania zvysujte rychlost az
na nastavenie «15».

Slahajte maximalne 4 bielka.

Zacknite s nastavenim na strednu rychlost’ «7»
a v priebehu Slahania zvySujte rychlost az na
nastavenie «15».

Pouzitie nastavca pre spracovanie
potravin

1 Napchavadlo

2 Viecko

2a Cast’ pre pripojenie motorového dielu
2b Plniaci otvor



2c Zapadka viecka

3 Noz

4 Pracovna nadobka

5 ProtiSmykova podlozka (sluzi tiez ako
viecko)

6 Drziak pracovného nastroja

6a Nadstavec na krajanie (jemné, hrubé)

6b Nadstavec na struhanie (jemné, hrubé)

Sekanie

(vid’ obrézkovu sekciu A s tabulkou
spracovania potravin i)

N6z (3) je vynikajuci na sekanie méasa, syra,
cibule, byliniek, cesnaku, karotky, vla§skych
aj lieskovych orieskov, mandli atd’. Pre
rozdrobenie tvrdych potravin pouzite ovlada¢
turbo ©.

POZNAMKA: NepokusSajte sa spracovat’
extrémne tvrdé potraviny, ako napr.
muskatovy orech, kavové zrnka a obilie.

Pred sekanim ...

e rozkrajajte maso, syr, cibulu, cesnak,
karotku, ¢ili,

e z byliniek dstrarte silné stonky, orechy
vylupajte,

e z masa odstrante kosti, Slachy a chrupavky.

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov sa

prosim podivajte na odporu¢ané nastavenia

rychlosti v tabulke.

a) Opatrne odstrarte umelohmotny kryt noza
(3). Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy
ho drzte za hornd umelohmotnu ¢ast. N6z
nasadte na os v pracovnej nadobke (4) a
otoéte ho, az zaklapne. Pracovnu nadobku
vzdy postavte na protiSmykovu podlozku
(5).

Do pracovnej nadobky vloZzte potraviny.

Upevnite viecko (2) na pracovnu

nadobku so zapadkou (2c) umiestenou

vedla drzadla nadobky. Aby ste viecko

zaistili, oto¢te nim vo smeru hodinovych
ruciciek tak, aby sa zapadka zaistila so

«zacvaknutim» nad drzadlom.

d) Nasurite motorovu jednotku ® do
spojovacieho dielu (2a) tak, aby sa zaistila.
Uistite sa, Zze napchavadlo je na svojom
mieste.

e) Aby ste pristroj zapli, stisnite spina¢
nebo © na motorovej jednotke a pracovnu
nadobku pridrzujte druhou rukou.

f) Po pouziti stisnite tlacidla ©), aby ste mohli

motorovu jednotku siat’.

Stisnite zapadku vie€ka (2¢) a otocte

vie¢kom (2) v smere hodinovych ruciciek,

aby sa odblokovalo a snimte ho.

h) Pred vynatim spracovaného pokrmu
opatrne vyberte n6z tak, ze nim otocite
a vytiahnete ho.
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Miesanie 'ahkého cesta

S pomocou noza (3) mozete tiez mieSat l'ahké
alebo liate cesto, ako napr. na palacinky
alebo mucéniky, az do 250 g muky.

Pre pripravu liateho cesta na palacinky najprv
vlejte mlieko do pracovnej nadobky, potom
pridajte muku a nakoniec vajce. Stlacte
ovladag turbo © a mixuijte cesto, az je hladké.

Krajanie / strahanie
(vid’ obrézkovu sekciu B s tabulkou spraco-
vania potravin i)

S pouzitim nadstavec na krajanie (6a) mbzete
krajat napr. uhorky, cibulu, huby, jablka,
mrkvu, redkvicky, surové zemiaky, tekvicu,
kapustu. S pomocou nadstavec na strihanie
(6b) mbzete struhat napr. jablka, mrkvu,
surové zemiaky, repu, kapustu, syr (najemno
az stredne).
a) Nasadte krajaci alebo struhaci nastroj
(6a nebo 6b) do drziaku (6) a zaistite ho
na mieste. Umiestite drziak s nastrojom na
stredovy €ap pracovnej nadoby a otocenim
zaistite.

b) Nasadte vie¢ko (2) na pracovnu nadobu
tak, ze zapadka (2c) je vedla drzadla
nadobky. Aby ste viecko zaistili, otocte
nim vo smeru hodinovych ruci¢iek, az sa
zapadka so «zacvaknutim» zaisti nad
drzadlom.

c) Vlozte motorovu jednotku ® do

spojovacieho dielu (2a) tak, aby sa zaistila.

Nastavte rychlost podla doporuéenia na

obrazku i.

Potraviny, ktoré chcete spracovavat, vlozte

plniacim otvorom do nadoby. Do plniaceho

otvoru nikdy nesiahajte, pokial je pristroj

zapnuty. Vzdy pouzite napchavadlo (1).

Stisnite spina¢ ® alebo © na motorovej

jednotke, aby sa pristroj zapol.

f) Po pouziti stisnite tlacidla ©, aby ste mohli

motorovu jednotku snat.

Stisnite zapadku viecka (2c) a otocte

vie¢kom vo smeru hodinovych ruciciek,

aby sa odblokovalo a snimte ho.

Pred vynatim spracovaného pokrmu

vyberte drziak s nastrojom na krajanie/

strihanie. Aby ste nastroj snali, stisnite ho
hore na konci, ktory vyénieva na spodku
drziaku nastroja.
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Cistenie

(vid’ obrazkovu sekciu C)

Motorovu jednotku ® a prevodovku pre
§lrahaciu metlicku D otrite vihkou handri¢kou.
Vie€ko (2) je mozno oplachnut pod tecicou
vodou, neponarajte ho v§ak do vody, ani
neumyvajte v umyvacke riadu.

VSetky ostatné diely mozete umyvat' v umy-
vacke riadu.

Pri spracovani potravin, ktoré obsahuju farbiva
(napr. karotka), sa m6zu umelohmotné Casti
stroj¢eka zafarbit. Vyutierajte ich rastlinnym
jedlym olejom este pred tym ako ich vlozite do
umyvacky riadu.

Prislusenstvo

(toto prislusenstvo v servisnom centre frmy
Braun, avsak nie je vo vSetkych krajinach)

BC: Vykonny sekaci mixér idedlny na sekanie
vacsieho mnozstva potravin, na pripravu
kokteilov, fahSieho cesta a sekanie kociek
fadu.

HC: Vysoko-rychlostny sekag, idealny pre
byliny, cibufu, cesnak, chili, orechy, atd.

Priklad receptu

Majonéza (pouzite ponorny mixér)

200-250 ml oleja

1 vajce (zltok a bielok)

1 polievkova lyzica citronovej Stavy alebo octu
sol’ a ¢ierne korenie podla chuti

VSetky prisady vlozte v uvedenom poradi

do odmernej nadobky. Mixér ponorte az na
dno nadobky. Stlagte ovladac turbo © a
mixér podrzte v zvislej polohe, az olej vytvori
emulziu. Potom bez toho, aby ste ho vypli,
pohybujte mixérom pomaly smerom nahor a
dolu tak dlho, az kym bude majonéza hotova.

Zmeny vyhradené bez predchadzajiceho
upozornenia.

odruseni (smernica ES 89/336/EEC) a
predpisom o nizkom napati (smernica
73/23 EEC).

Toto zariadenie vyhovuje predpisom o CE

Po skonceni Zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového
odpadu. Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom
podfa miestnych predpisov a noriem.

B
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb minéségi,
funkcionalitas és design elvarasok
kielégitésére tervezték. Reméljuk, 6romét leli
Uj Braun készllékében.

Figyelem!

Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata el6tt
alaposan olvassa el a hasznalati utasitast.

e A kés nagyon éles, ne fogja meg!

o A készlléket gyermekek elél zarja el.

o A készllék kizarolag haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara alkalmas.
Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl
a készllék dsszeszerelésekor,
szétszerelésekor, tisztitasakor vagy
tarolasakor.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati
feszlltség megfelel-e a készilék aljan jelzett
értéknek.

Amennyiben a készlléket a botmixer
kiegészitével hasznadlja, tgyeljen arra, hogy
a forré folyadékba (pl.: levesek) merités

és kiemelés kdzben a készUlék ki legyen
kapcsolva.

A motorrészt ® és a habveré meghaijtot O
folyévizben elmosni, vagy vizbe meriteni
tilos.

A mérépohar & mikrohulldmu sttében nem
hasznalhaté.

A feldolgozoegység ® hasznélata el6tt
gy6z6djon meg arrél, hogy a munkatartaly
fedélrogzitdje (2b) a helyére kattant és a
tdmérud (1) is a helyén van.

A tdmérudon (1) kivil ne hasznéljon mas
eszkdzt az élelmiszerek betolasahoz.

A fedél (2) levétele el6tt mindig kapcsolja ki
a késziléket.

A fedél (2) folyoviz alatt tisztithato, de

soha ne meritse vizbe, és ne tegye
mosogatégépbe.

A mianyag munkatartaly (4) mikrohullamd
sitében nem hasznélhato.

A Braun elektromos készilékek megfelelnek
a biztonsagi el6irdsoknak. A készulékek
javitasat biztonsagtechnikai okokbdl
kizarélag Braun méarkaszerviz végezheti.

A hibas, szakszerltlen javitas balesetet
vagy a felhasznald sérilését okozhatja.

Leiras

® Motor

Be/kikapcsol6 a valtoztathatd
sebességfokozatokhoz

© Be/kikapcsolo a turbd sebesség fokozathoz

O Kioldé gomb

® Sebesség szabalyzo

® Mixelérad

© Fali tarto

® Mérépohar légmentesen zarddo fedéllel

® Habvers meghajto

@ Habverd

® Feldolgozoegység

Sebesség beallitas

Amikor bekapcsolja a ® gombot, a sebesség
megegyezik a sebesség szabalyzén ®
feltlintetett sebességgel. Minél nagyobb
sebességbe Allitja a készlléket, annal
gyorsabban mikodik.

A maximalis sebesség eléréséhez nyomja
meg a turbo sebességfokozat gombot ©.
Szintén hasznalhatja ezt a fokozatot azonnali
er@s pulzalasra anélkil, hogy atallitana a
sebesség szabalyzot.

Felhasznalastol fliggben a kdvetkezd

sebesség fokozatokat ajanljuk:

Botmixer 1...turbo

Habver6 3...15

Feldolgozdegység az A és B rész képes
abrai szerint
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A botmixer hasznalata

A Braun botmixer segitségével martasokat,
leveseket, puréket, szészokat, majonézt
és bébi ételeket készithet, valamint italokat
mixelhet, és turmixokat készithet:

1. Osszeszereléskor csatlakoztassa a motorra
® a mixel6rudat ®, amig az a helyére nem
kattan.

2. Helyezze fuggdlegesen a botmixert a
mixel6poharba és kapcsolja be az be/ki
k©apcsolé gombot ® vagy a turbé gombot

3. Ahhoz, hogy hasznalat utan leszedhesse
a mixelérudat a motorrol, nyomja meg a ©
kiold6 gombot és hizza le azt.

A mixert hasznélhatja a mérépoharban @,
vagy barmilyen mas edényben. Amikor
kdzvetlen labasban/serpenyében szeretné
hasznalni a botmixert f6zés kdzben, elészoér
vegye le a labast/serpeny6t a tlizrél, s azutan
hasznalja a készuléket, hogy megovja a
tulmelegedéstol.

A habvero hasznalata

A habverét kizarolag csak tejszinhab
készitéséhez, tojasfehérje felveréséhez,
piskota készitéséhez, valamint desszert
porokbdl torténd ételek készitéséhez
hasznélja:

1. Osszeszereléskor helyezze a habver6t
@ a habveré meghajtoba O, azutan
csatlakoztassa a motorra ® amig az be
nem kattan a helyére.

2. A Kkispriccelés elkerilése érdekében
elészor helyezze a habverét az edénybe,
és csak ezutan kapcsolja be a be/ki
kapcsol6 gombot ®.

3. Szétszereléskor nyomja meg a © kioldo
gombot és hizza le a habveré meghajtét
a motorrél. Ezutan huzza le a habverét a
habveré meghajtérol.

A legjobb eredmény eléréséhez ...

¢ hasznaljon széles szaju talat a mérépohar
helyett,

e a bekapcsolt mixert kérkérdsen, az
Gramutatd jardsaval megegyez6 iranyba
mozgassa.

Tejszin felverése:

Egyszerre csak 400 ml (min. 30 %
zsirtartalmu, 4 — 8 °C hémérséklet() leh(tott
tejszint verjen fel a habverével.

Alacsony sebesség fokozattal kezdje «1» és
a mivelet alatt ndvelje a sebességet «15»-0s
sebességi fokozatig.

Tojasfehérje felverése:

Egyszerre csak 4 tojasfehérjét verjen fel.
Kbzepes sebesség fokozattal kezdje «7» és
a mivelet alatt ndvelje a sebességet «15»-0s
sebességi fokozatig.

A feldolgozéegység hasznalata
1 Toémérud

2 Munkatartaly fedél

2a A motorrész csatlakozdpontja
2b Adagolényilas

2c Fedél rogzité

3 Kés

4 Munkatartaly

5 Csuszasgatlo alj/fedél

6 Feltét-tartd

6a Szeleteld betét (sima, érdes)
6b Gyalu betét (sima, érdes)

Apritas

(az A részben talalhato abrak és tablazat i
szerint)

A kés (3) segitségével tokéletesen

aprithat6 hus, sajt, hagyma, gyogynoveény,
fliszerndvény, fokhagyma, répa, dié, mogyoro,
mandula, stb...

Kemény anyagok (pl. kemény sajt)
apritasahoz, hasznalja a turbé gombot ©.



Figyelem: Ne apritson rendkivil kemény
ételeket, mint pl. szerecsendiét, kavébabot és
gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

¢ vagja fel a hust, sajtot, hagymat,
fokhagymat, sargarépat, chilit,

e tavolitsa el a ndvényeknek szarat, pucolja
meg a di6 héjat,

e tavolitsa el a csontokat, inakat és mocsingot
a husokrol.

A nagyobb hatékonysag érdekében, kérjik,

vegye figyelembe az ajanlott sebesség-

fokozatokat.

a) Ovatosan tavolitsa el a kés (3) miianyag
boritasat. Figyelmeztetés: a kés
nagyon éles! Mindig a felsé, mianyag
részénél fogva tartsa. Helyezze a
kést a munkatartaly (4) kbzepén 1évé
tengelyre, és forditsa el, amig az a helyére
nem kattan. A munkatartalyt mindig a
csuszasgatlo aljra (5) helyezve hasznalja.
Tegye a feldolgozand6 alapanyagokat a
munkatartalyba.
c) Helyezze a fedelet (2) a munkatartalyra
ugy, hogy a fedélrégzitd (2c) a tartaly
fogantyujaval legyen egy vonalban. Ezutan
az oOra jarasaval megegyezd iranyba
forgassa el mindaddig, amig a fedélrogzité
(2c) egy kattanassal a fogantyuhoz nem
kapcsolodik.
Csatlakoztassa a motort ® a fedélen
|évé motorrész csatlakozépontjahoz
(2a) kattanas jelzi, ha az pontosan
Osszekapcsolddott. Ellenérizze, hogy a
témérud (1) a helyén van. A mivelet ideje
alatt egyik kezével tartsa a motorrészt, a
masikkal pedig a munkatartalyt.
f) Hasznalat utan nyomja meg a kioldé
gombot @, hogy le tudja venni a
motorrészt. Vegye ki a tomérudat.
A fedélrégzité (2c) megnyomasaval
egyidejlileg forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba a munkatartaly
fedelét és emelje le azt.
f) Ovatosan, nehogy megvéagja magat

kicsit elforgatva vegye ki a kést.

Ezutan kiszedheti a feldolgozott ételt a

munkatartalybol.
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Kevert- és piskotatésztak
készitése

A kés (3) hasznalataval készithet lagy
tésztékat, mint pl. palacsintatészta, vagy
egyéb kevert tésztakat, amelyeknél a
hozzavalé max. 250 gramm liszt plusz a tébbi
alapanyag.

Példaul palacsintatészta készitésekor elészor
a folyadékot toltse be munkatartalyba, ezutan
adagolja hozza a lisztet és a tojasokat.
Nyomja be a turbdkapcsolé gombot ©, és
keverje a megfeleld allagig.

Szeletelés / reszelés
(a B részben taldlhaté abrak és tablazat i
szerint)

A szeleteld betét (6a) hasznalataval
kénnyedén szeletelhet pl.: uborkat, hagymat,
gombat, almat, sargarépat, retket, nyers
burgonyat, cukkinit, kaposztat.

A gyalu betét (6b) hasznalataval reszelhet
pl.: almat, répat, nyers burgonyat, ceklat,
kaposztat, sajtokat (puha vagy kdzepesen
kemeény).

a) Helyezze a megfeleld feltétet (6 vagy 6b) a
feltét- tartoba (6) és kattintsa be a helyére.
Helyezze a feltét-tartét a munkatartaly
meghajtétengelyére és forgassa el, amig a
helyére nem kattan.

Helyezze a fedelet (2) a munkatartalyra
ugy, hogy a fedélrégzitd (2c) a tartaly
fogantyujaval legyen egy vonalban. Ezutan
az ora jarasaval megegyezd iranyba
forgassa el mindaddig, amig a fedélrogzité

O
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(2c) egy kattanassal a fogantydhoz nem
kapcsolodik.

c) Csatlakoztassa a motort ® a fedélen Iév
motorrész csatlakozépontjahoz. Allitsa
be a mivelethez kivalasztott megfelelé
sebességfokozatot (i tablazat).

d) A feldolgozandé élelmiszert toltse az

adagoldnyilasba. Soha ne nyuljon bele

a készilék bekapcsolt allapotaban

a betdltényilasba. Az élelmiszerek

betolasahoz mindig hasznalja a tomérudat

(1).

Bekapcsolashoz nyomja meg a motor-

részen talalhat6 be/ki kapcsol6 gombot

vagy a turbé gombot ©.

f) Hasznalat utan nyomja meg a kioldé

gombot @, hogy le tudja venni a

motorrészt.

A fedélrogzité (2c) megnyomasaval

egyidejlleg forgassa az 6ramutato

jarasaval ellentétes iranyba a munkatartaly
fedelét és emelje le azt.

h) Emelje ki a feltéttartot. Ezutan kiszedheti a
feldolgozott ételt a munkatartalybdl. A feltét
levételéhez nyomja azt alulrdl felfelé, a
feltét-tarton l1évé nyilason keresztil.

o
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Tisztitas

(a C részben talalhatd &brak szerint)

A motorrészt ® és a habverd meghajtot ©
csak nedves ruhaval térélje at.

A fedél (2) folydviz alatt tisztithatd, de soha ne
meritse vizbe, és ne tegye mosogatégépbe.

A tobbi alkatrész mosogatégépben tisztithato.
Amikor nagyon intenziv szin(i ételeket

készit (pl.: sargarépa) a mlianyag részek
elszinezddhetnek. Tordlje at ezeket a részeket
ndvényi olajjal, mielétt elmosogatna vagy a
mosogatégépbe tenné.

Recept ajanlatok

Majonéz (botmixerrel készitve)

200-250 ml olaj

1 egész tojas

1 ev6kanal citromlé vagy ecet, s6 és bors

Tegye az 6sszes alapanyagot a mixel6
poharba. Helyezze a botmixert a tartaly
legaljara. Nyomja meg a turbé © gombot,
tartsa a botmixert ebben a helyzetben, amig
az olaj fel nem oldodik. Aztan anélkil, hogy
kikapcsolna a készuléket, lassan mozgassa
fel és le, amig a majonéz alaposan el nem
keveredik.

A gyarto az esetleges valtoztatasok jogat
fenntartja.

A termék megfelel mind az EMC
kévetelményrendszerének, amint E
az az Eurdépa Tanacs 89/336/EEC
direktivajaban szerepel, mind pedig az
alacsonyfesziltségrél sz6l6 elbiraso-

knak (73/23/EEC).

A kdrnyezetszennyezés elkerllése
érdekében arra kérjik, hogy a
készulék hasznos élettartalma végén
ne dobja azt a haztartasi szemétbe.
A mikddésképtelen késziiléket leadhatja
a Braun szervizkdzpontban, vagy az
orszéga szabalyainak megfelel§ modon
dobja a hulladékgydijtébe.

Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da ¢ete
i Vi uzivati u koriStenju svog novog Braun
uredaja.
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Upozorenje
Prije koristenja aparata, molimo pomno
procitajte uputstva za koristenje.

* Nozevi su vrlo ostri!

e Uredaj drzite daleko od dosega djece.

¢ Uredaj je konstruiran tako da zadovoljava
koli¢inske potrebe prosje¢nog kuc¢anstva.

e Uvijek iskljucite uredaj prije sastavljanja,

rastavljanja, ¢iS¢enja ili spremanja.

Prije uklju€ivanja u struju provjerite odgovara

li vas napon, naponu otisnutom na dnu

uredaja.

Ne uranjajte osovinu miksera u tekucinu niti

ga vadite iz nje dok uredaj radi, posebno ne

radite s vru¢im teku¢inama.

Nikada nemojte motorni dio ® ili njegov

nastavak (D uranjati u vodu ili ih drzati pod

teku¢om vodom.

Mjerna posuda ® moze se ne koristiti u

mikrovalnim pec¢nicama.

Prije koriStenja dodatka za usitnjavanje

hrane ® provijerite da je spojka poklopca

pravilno zahvatila poklopac i da je nastavak

za guranje (1) na svom mijestu.

Ne umecite nikakve druge nastavke osim

nastavka za guranje u cijev za punjenje.

Uvijek iskljucite uredaj prije nego skinete

poklopac (2).

Poklopac (2) se moze Cistiti pod tekuéom

vodom, ali ne uranjajte ga u vodu niti ga

perite u perilici posuda.

Zdjela (4) se ne smije koristiti u mikrovalnoj

pechnici.

Braun elektricki uredaji zadovoljavaju

primjenljive sigurnosne standarde. Popravak

ili zamjenu mreznog kabela smije vrsiti samo

ovlasteno servisno osoblje. Neispravan,

nekvalificirani popravak moze uzrokovati

znacajne opasnosti za korisnika.

Opis

® Motorni dio

Prekida¢ za uklju€enje/iskljucenje
promijenljive brzine

© Turbo prekidad

© Tipke za otpustanje radnih dijelova

® Regulator brzine

® Osovina miksera

© Zidni drzag

® Mijerna posuda s nepropusnim poklopcem

® Mjenjacka kutija miksera

@ Nastavak za mlacenje

® Dodatak za usitnjavanje hrane (FP)

Podesavanje brzine

Pritiskom na prekida¢ ®), radna brzina
odgovara pode$enosti regulatora brzine ©.
Sto je brzina veca, usitnjavanje je brze i finije.
Ipak, najveca brzina obrade moze se postici
samo pritiskom na turbo prekida¢ ©. Turbo
prekida¢ mozete koristiti i za trenutne jake
impulse bez da rukujete regulatorom brzine.

Ovisno o primjeni, preporu¢ujemo sljedece
podesenosti brzine:

Ruéni mjeSac 1... turbo

Mikser 3...15

Dodatak za

usitnjavanje pogledajte tablice brzina

na slikama Ai B

Rad stapnim mikserom

Stapni mikser savréeno odgovara za pripravu

umaka, sokova, juha, majoneze i djecje hrane,

kao i za mijeSanje pica i mlije¢nih napitaka:

1. Ulozite motorni dio ® u osovinu miksera ®
dok ne uskogi.

2. Stavite Stapni mikser u posudu, potom
pritisnite prekida¢ ® ili turbo prekidac ©.

3. Za otpustanje osovine miksera nakon
uporabe, pritisnite tipke © i izvucite ju.

Stapnim mikserom mozete raditi u mjernoj
posudi ® i jednako tako dobro u bilo kojoj
drugoj posudi. Kod mije$anja izravno u posudi
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tijekom kuhanja, najprije maknite posudu
s peci radi zastite VaSeg ruénog miksera od
pregrijavanja.

Rad nastavkom za mlaéenje

Ovaj nastavak koristite samo za izradu
tu€enog vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese
za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.

1. Ulozite nastavak @ u mjenjacku kutiju @,
a potom u mjenjacku kutiju ulozite motorni
dio ® dok ne uskodi.

2. Stavite nastavak u posudu i tek tada
pritisnite prekida¢ za uklju¢ivanje ®.

3. Za otpustanije, pritisnite tipke © i izvucite
mjenjacku kutiju. Tada izvucite iz mjenjacke
kutije izvucite nastavak.

Za najbolje rezultate ...

¢ ne rabite mjernu posudu, ve¢ Siru zdjelu,

¢ pomicite nastavak u smjeru kazaljke na satu,
drzec¢i ga malo nagnuto.

Tuéeno vrhnje:
MijeSajte samo do 400 ml hladnog vrhnja (min.

30 % sadrzaja masti, 4 — 8 °C)
Pocnite s nizom brzinom «1» i dok mijeSate,
povecéavajte brzinu do «15».

Snijeg od bjelanjka:

MijeSajte samo do 4 bjelanjka.

Pocnite sa srednjom brzinom «7» i dok tucete,
povecavajte brzinu do «15».

Rad sdodatkom za usitnjavanje
hrane

1 Nastavak za guranje

2 Poklopac

2a Spojka za motorni dio

2b Cijev za punjenje

2c Spojka poklopca

3 Nozevi

4 Zdjela

5 Protuklizna podloga (koristi se i kao
poklopac)

6 Drza¢ nozeva

6a Pribor za rezanje na kriSke (sitno, krupno)

6b Pribor za sjeckanje (sitmo, krupno)

Sjeckanje

(vidite dio sa slikama A s tablicom i)

Noz (3) je savrdeno prikladan za usitnjavanje
mesa, sira, luka, aromati¢nog bilja, ¢eSnjaka,
mrkve, oraha, lje$njaka, badema itd. Kod usit-
njavanja tvrde hrane rabite turbo prekida¢ ©.
Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu,
poput muskatnih oras¢ic¢a, zrna kave i zitarica.

Prije usitnjavanija ...

® narezite meso, sir, luk, ¢eSnjak, mrkvu, Cili
isl

¢ uklonite petelike aromati¢nog biljka, ljuske
od orahai sl.

* s mesa uklonite kosti, zile i hrskavicu.

Za najbolje rezultate, molimo Vas da slijedite

preporu¢ene brzine u uputama za preradu.

a) Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noza
(3). Paznja: nozevi su vrlo ostri! Uvijek ih
drzite za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite noz
na sredisnju osovinu zdjele (4) i okrenite
ga dok ne sjedne na mjesto. Uvijek drzite
zdjelu na protukliznoj podlozi (5).

Stavite namirnice u zdjelu.

Pri¢vrstite poklopac (2) na zdjelu tako da je
spojka poklopca (2c) postavljena uz drsku
zdjele. Poklopac ¢ete uévrstiti tako da ga
okrenete u smjeru kazaljke na satu dok

se ne zakaci iznad drske zdjele (¢ut cete
«klik»).

Umetnite motorni dio ® u spojku za
motorni dio (2a) dok ne sjedne na svoje
mjesto. Nastavak za guranje mora biti na
svom mjestu.

Za upotrebu pritisnite prekida¢ ® ili © na
motornom dijelu, a drugom rukom drzite
zdjelu.
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f) Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio. |zvadite i nastavak za guranje.
Pritisnite spojku poklopca (2c), okrenite
poklopac (2) u smjeru suprotnom od
smjera kazaljke na satu kako biste ga
otkvacili i onda ga podignite.

Prije nego sto izvadite hranu pazljivo
izvadite noz okrecuéi ga i dizuci ga.

(o]
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MijeSanje rijetkog tijesta

Koriste¢i noz (3) mozete zamijesiti i rijetka
tijesta kao $to su tijesto za palacinke i smjesa
za biskvit s najviSe 250 g brasna.

Na primjer, pripremate li tijesto za palacinke
najprije ulijte tekucinu u vr¢, potom dodajte
brasno i na kraju jaja. Pritisnite turbo prekidac
© i mijesajte smjesu dok ne bude jednolika.

Rezanje na kriske / kosanje

(vidite dio sa slikama B s tablicom i)

Koristeci pribor za rezanje na kriske (6a)
mozete narezati na kriSke krastavce, luk,
gljive, jabuke, mrkvu, rotkvicu, sirove krumpire,
tikvice, kupus i sl. Koristec¢i pribor za sjeckanje
(6b) mozete iskosati jabuke, mrkvu, sirove
krumpire, ciklu, repu, kupus, sir (meki do
srednje tvrdi) i sl.

a) Postavite noz (6a ili 6b) na drza¢ nozeva
(6) dok ne uskoéi. Postavite noz na
sredi$nju osovinu zdjele (4) i okrenite ga
dok ne sjedne na mjesto.

Pri¢vrstite poklopac (2) na zdjelu tako da je
spojka poklopca (2c) postavljena uz drsku
zdjele. Poklopac cete uévrstiti tako da ga
okrenete u smjeru kazaljke na satu dok

se ne zakaci iznad drske zdjele (Cut cete
«klik»).

¢) Umetnite motorni dio ® u spojku za
motorni dio (2a) dok ne sjedne na

svoje mjesto. Podesite brzinu prema
preporukama na slici i.

Namirnice ubacujte kroz cijev za punjenje.
Nikad ne stavljajte prste u cijev za punjenje
dok je uredaj uklju¢en. Uvijek koristite
nastavak za guranje namirnica kroz cijev.
Za upotrebu pritisnite prekida¢ ® ili © na
motornom dijelu.

f) Nakon upotrebe pritisnite tipku © i odvojite
motorni dio.

Pritisnite spojku poklopca (2c), okrenite
poklopac (2) u smjeru suprotnom od
smijera kazaljke na satu kako biste ga
otkvadili i onda ga podignite.

Prije nego $to izvadite hranu izvadite
drza¢ nozeva. Kako biste ga izvadili prvo
ga povucite na krajevima koji vire iz dna
drzaca nozeva.
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CisSéenje uredaja

(vidite slike u dijelu C)

Motorni dio i mjenjacku kutiju nastavka za
mlaéenje (D Gistite samo vlaznom krpom.
Poklopac (2) mozete Cistiti pod tekuéom
vodom, ali ga nikad nemojte uroniti u vodu niti
prati u perilici posuda.

Svi drugi dijelovi mogu se prati u perilici
posuda.

Kad pripremate neke namirnice s jakom bojom
plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove premazite biljnim uljem prije
ciséenja.

Primjer recepta

Majoneza (koristite nastavak za mlaéenje)
200-250 ml ulja,

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak),

1 jusna zlica limunovog soka ili octa,

soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema
gore spomenutom redu. Stavite mikser na dno
mjerne posude. Pritiskom na turbo prekida¢
©, drzite mikser u tom polozaju dok ulje ne
emulgira. Potom ga lagano pomicite gore

- dolje, bez iskljuivanja, dok majoneza nije
dobro promije$ana.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj u

kucni otpad nakon prestanka njegovog E
radnog vijeka. Ostaviti ga mozete u

Braun servisnom centru ili na odgova-
rajué¢im odlagalistima u Vasoj zemlji.

Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da
ustrezajo najvisjim standardom kakovosti,
funkcionalnosti in dizajna. Zelimo vam,
da bi svoj novi Braunov aparat z veseljem
uporabljali.

Opozorilo
Pred prvo uporabo naprave natanéno in
v celoti preberite navodila za uporabo.

* Rezila so zelo ostral

¢ Naprava naj bo vedno izven dosega otrok.

¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih
koli¢in za potrebe gospodinjstva.

¢ Napravo morate vedno izkljuciti elektricnega

omrezja, preden jo pustite brez nadzora

oziroma preden jo sestavite, razstavite,

ocistite ali pospravite.

Pred uporabo naprave preverite, ¢e napetost

vasega omrezja ustreza tisti, ki je navedena

na dnu naprave.

Ko s paliénim mesalnikom obdelujete

vroce tekocine, nastavka za mes$anje ne

smete potopiti v teko€ino ali ga odstraniti iz

tekocine, ko je naprava vklopljiena.

Enote z motorjem ® in pogonskega

nastavka metlice (O ne smete Gistiti pod

tekoco vodo ali ju potopiti v vodo.

Posoda ® ni primerna za uporabo v mikro-

valovni pecici.

Preden uporabite nastavek za pripravo Zzivil

®, se prepri¢ajte, da je zaskotka pokrova

(2c) ustrezno zaprta in da je potisni nastavek

(1) na svojem mestu.

Med obdelovanjem Zivil lahko v polnilno cev

vstavite samo potisni nastavek (1).

Preden odstranite pokrov (2), morate

napravo izklopiti.

Pokrov (2) lahko Cistite pod teko¢o vodo,

vendar ga ne smete potopiti v vodo ali ga

pomivati v pomivalnem stroju.

Posoda (4) ni primerna za uporabo v mikro-

valovni pedici.

Braunove elektri¢ne naprave so skladne

z veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila

ali zamenjavo prikljuéne vrvice sme opraviti

le pooblaséeni serviser. Nepravilno ali

nestrokovno popravilo lahko ogrozi varnost

uporabnika.

Opis

® Enota z motorjem

Stikalo za vklop/izklop delovanja (pri
razliénih hitrostih)

© Stikalo za turbo funkcijo

© Tipki za sprostitev nastavkov

® Regulator hitrosti

® Nastavek za mesanje

@ Stensko drzalo

® Mesalna posoda z neprodusnim pokrovom

® Pogonski nastavek metlice

@ Metlica

® Nastavek za pripravo zivil (FP)

Nastavitev hitrosti

Ko pritisnete na stikalo ®, hitrost delovanja
naprave ustreza nastavitvi regulatorja hitrosti
®. Tem vigja je nastavitev hitrosti, tem hitreje
in bolj drobno sesekljano bo Zivilo.
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Ce zelite uporabiti najvisjo hitrost delovanja,
pritisnite na stikalo za turbo funkcijo ©. Na
stikalo za turbo funkcijo lahko pritisnete tudi,
kadar zelite takoj doseci moéne sunke, ne da
bi morali z regulatorjem spreminjati nastavitev
hitrosti.

Priporo¢ene nastavitve hitrosti glede na
uporabljeni nastavek:

Pali¢ni meSalnik  1... turbo
Metlica 3...15
Nastavek za

pripravo Zivil glejte tabelo

hitrosti na sliki A in B

Uporaba palicnega mesalnika

Pali¢ni mesalnik je namenjen pripravi omak,

juh, majoneze in hrane za dojencke ter raznih

mesSanic pija¢ in mleénih napitkov:

1. Enoto z motorjem ® vstavite v nastavek
za me$anje ®, tako da se zaskodi.

2. Paliéni mesalnik postavite navpi¢no
v posodo, nato pritisnite stikalo ® ali
stikalo turbo ©.

3. Po uporabi sprostite mesalni nastavek s
pritiskom na tipki © in ga odstranite.

Pali¢ni mesalnik lahko uporabljate v meSalni
posodi ® ali v kateri koli drugi posodi. Ce

ga zelite uporabiti neposredno v posodi

med kuhanjem, posodo najprej odstavite s
Stedilnika, da se mesalnik ne bi prevec segrel.

Uporaba metlice za stepanje

Metlico lahko uporabljate le za stepanje
smetane in beljakov ter za mesanje biskvit-

nega testa in pripravljenih mesanic za sladice:

1. Metlico @ vstavite v pogonski nastavek
D, nato pa enoto z motorjem ® vstavite
v pogonski nastavek metlice, tako da se
zaskogi.

2. Metlico najprej postavite v posodo, Sele
nato vklju¢ite mesalnik s pritiskom na
stikalo ®.

3. Pogonski nastavek metlice sprostite tako,
da pritisnete na tipki © in ga snamete.
Nato metlico odstranite iz nastavka.

Nasveti za optimalne rezultate ...

e uporabite Siroko posodo (skledo),

e metlico drzite v rahlo nagnjenem polozaju in
jo pomikajte v smeri urinega kazalca.

Stepena smetana:
Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene smetane

(z min. 30 % mascobe, 4 — 8 °C). Zatnite

Z nizjo nastavitvijo hitrosti «1», nato pa med
stepanjem povecajte hitrost na nastavitev
«15»,

Sneg iz beljakov:
Hkrati stepajte najvec 4 beljake.

Zacnite s srednjo nastavitvijo hitrosti «7»,
nato pa med stepanjem povecajte hitrost na
nastavitev «15».

Uporaba nastavkov za pripravo
zivil (FP)

1 Potisni nastavek

2 Pokrov

2a Pogonski nastavek za enoto z motorjem
2b Polnilna cev

2c Zaskocka pokrova

3 Rezilo

4 Posoda

5 Nedrseci podstavek (sluzi tudi kot pokrov)
6 Drzalo za nastavke

6a Nastavek za rezanje (fino / grobo)

6b Nastavek za strganje (fino / grobo)

Sekljanje
(glejte sliko A s tabelo obdelave zivil i)

Rezilo (3) je primerno za sekljanje mesa,
sira, ¢ebule, zelis¢, Cesna, korenja, orehov,
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le$nikov, mandljev itn. Za sekljanje trdih Zivil
pritisnite na stikalo turbo ©.

OPOZORILO: Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih zivil, na primer muskat-
nega ore$cka, kavnih zrn ali zitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

® meso, sir, ¢ebulo, ¢esen, korenje ali €ili
najprej narezite,

e zeliS¢em odstranite stebla, orehom
odstranite lupino,

* mesu odstranite kosti, kite in hrustanec.

NajboljSe rezultate boste dosegli, e boste

upostevali priporo€ene nastavitve hitrosti,

navedene v tabeli.

a) Zrezila (3) previdno odstranite plasti¢no

za$cito. Pozor: Rezilo je zelo ostro! Vedno

ga primite za zgorniji plasti¢ni del. Rezilo

namestite na os posode (4) in ga zavrtite,

da se zaskoci na svoje mesto. Posodo

vedno postavite na nedrse¢ podstavek (5).

V posodo sekljalnika dajte Zivilo.

Pokrov (2) pritrdite na posodo s pomocjo

zaskocCke (2c), ki mora biti poravnana z

rocajem posode. Pokrov zaprite tako, da

ga zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler

ne slisite »klik«, da se je zasko¢ka nad

roCajem zaskocila.

d) V pogonski nastavek (2a) vstavite enoto

z motorjem ®), tako da se zaskodi.

Prepri¢ajte se, da je potisni nastavek na

svojem mestu.

Za uporabo pritisnite stikalo ® ali © na

enoti z motorjem in z drugo roko primite

roc¢aj posode.

f) Po koncu uporabe pritisnite na tipki ©, da

odstranite enoto z motorjem. Odstranite

potisni nastavek.

Pokrov lahko sprostite in odprete tako, da

isto¢asno pritiskate zaskoc¢ko pokrova (2c)

in zavrtite pokrov (2) v nasprotni smeri

urinega kazalca.

Preden iz posode vzamete sesekljana

zivila, morate iz nje previdno vzeti rezilo.

To storite tako, da ga zavrtite in izviecete.
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Priprava rahlega testa

Z rezilom (3) lahko pripravljate tudi rahlo
testo, kot sta na primer masa za palacinke ali
mesanica testa za pecivo, ki je narejena iz do
250 g moke.

Za pripravo mase za palacinke, na primer,
najprej v vr¢ nalijte vso tekocino, nato dodajte
moko, na koncu pa $e jajca. Pritisnite na
stikalo turbo © in zamesajte gladko testo.

Rezanje / strganje
(glejte sliko B s tabelo obdelave zivil i)

S pomocjo nastavka za rezanje (6a) lahko
razrezete na primer kumarice, ¢ebulo, gobice,
jabolka, korenje, redkvice, surov krompir,
bucke, zelje. S pomocjo nastavka za strganje
(6b) lahko drobite na primer jabolka, korenje,
surovi krompir, peso, zelje, sir (mehak ali
srednje mehak).

a) Nastavek (6a ali 6b) namestite v drzalo za
nastavke (6) in poskrbite, da se zaskodi.
Drzalo za nastavke namestite na os
posode (4) in ga zavrtite, da se zaskoCi na
svoje mesto.

Pokrov (2) pritrdite na posodo s pomocjo
zaskocke (2c), ki mora biti poravnana

z ro€ajem posode. Pokrov zaprite tako, da
ga zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler
ne slisite «klik», da se je zasko¢ka nad
ro¢ajem zaskocila.

c) V pogonski nastavek vstavite enoto

z motorjem, tako da se zaskogi.

Hitrost delovanja nastavite v skladu s
priporo¢enimi vrednostmi na sliki i.

V posodo skozi polnilno cev vstavite
zivila, ki jih Zelite obdelati. Kadar je aparat
vklopljen, nikoli ne smete posegati v
potisno cev. Za potiskanje zivil v polnilno
cev lahko uporabljate samo potisni
nastavek (1).
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e) S pritiskom na stikalo ® ali © lahko
vklopite enoto z motorjem.

f) Po koncu uporabe pritisnite na tipki ©, da

odstranite enoto z motorjem.

Pokrov lahko sprostite in odprete, tako da

isto¢asno pritiskate zasko¢ko pokrova (2c)

in zavrtite pokrov (2) v nasprotni smeri

urinega kazalca.

Preden iz posode vzamete obdelana Zivila,

morate iz nje vzeti drzalo za nastavke.

Nastavek odstranite tako, da ga potisnete

navzgor na tistem delu, ki izstopa na

spodnjem koncu drzala za nastavke.
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CiS€enje aparata

(glejte sliko C)

Enoto z motorjem ® in pogonski nastavek
metlice D lahko ogistite samo z vlazno krpo.
Pokrov (2) lahko Cistite pod tekoco vodo,
vendar ga ne smete potopiti v vodo ali ga
pomivati v pomivalnem stroju.

Ostale sestavne dele lahko pomivate

v pomivalnem stroju.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv (npr.
korenje), se plasti¢ni deli naprave lahko
obarvajo. V tem primeru plasti¢ne dele pred
¢iS€enjem obriSite s krpico, na katero ste
nanesli malo rastlinskega olja.

Recepti

Majoneza (uporabite paliéni mesalnik)
200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v meSalno posodo po
zgoraj navedenem vrstnem redu. Pali¢ni
mesalnik potisnite na dno mesalne posode.
Pritisnite stikalo za turbo funkcijo ©, pali¢ni
mesalnik pa zadrzite v tem polozaju, dokler
olie ne emulgira. Palicnega mesalnika ne
izkljucite, temve¢ ga pocasi pomikajte navzgor
in navzdol, da se sestavine dobro premes$ajo.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez

predhodnega opozorila.

Ta izdelek je skladen z evropskima
smernicama o elektromagnetni zdruzl-
jivosti 89/336/EEC in nizkonapetostnih
napravah 73/23/EEC.

Odsluzene naprave ne smete odvredi
skupaj z gospodinjskimi odpadki.
Odnesite jo v Braunov servisni center
ali na ustrezno zbirno mesto v skladu
z veljavnimi predpisi.

Tirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulasabilmek Uzere
tasarlanmistir. Yeni Braun UrGiniinizden
memnun kalacaginizi umariz.

Uyari

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

e Bigcaklar ¢ok keskindir!

e Cihazi ¢cocuklarin erisebilecegi yerlerden
uzak tutunuz.

e Cihaz normal ev kullanim miktarlarina uygun
olarak uretilmistir.

e Cihazi kullanmaniz sona erdiginde,
parcalarini ¢ikarip takarken, temizlerken ve
muhafaza ederken daima fisten gekiniz.

e Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda yazili
olan voltaj ile uygunlugunu kontrol ediniz.
El blendirn atagmanini 6zellikle sicak
sivilarin icinde kullanacaginiz zaman

cihaz agikken blendir saftini sivinin igine
batirmayiniz ya da sividan ¢ikarmayiniz.
Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusunu ©
akan suyun altina tutmayiniz ve suyun icine
batirmayiniz.

Olgiim kabi mikro dalga firinda kullanim igin
uygun degildir.

Yemek hazirlama atagmanini ®
calistirmadan 6nce, kapak kilidinin (2c)
dogru sekilde takilmis oldugundan ve iticinin
(1) yerine yerlestiginden emin olunuz.

Islem sirasinda doldurma tubune iticiden
baska bir nesne yerlestirmeyiniz.

Kapag! kaldirmadan 6nce her zaman cihazi
kapatiniz.

Kapak (2) akan suyun altinda yikanabilir,
ancak suyun icine sokmayin ya da bulasik
makinesinda yikamayin.

Islem kabi mikrodalgada kullanima uygun
degildir.

Braun elektrikli ev aletleri uygun guvenlik
standartlarina gére uretilmistir. Elektrikli
cihazlar ile ilgili her turli tamirat ve degisim
mutlaka yetkili teknik servis personeli
tarafindan yapiimalidir. Yanlis ve kalitesiz
onarimlar kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

Tanimlama

® Motor Kismi

Degisebilir hiz ayari icin agma/kapama
dagmesi

© Turbo hiz diigmesi

© Galisan pargalari ¢ikarma digmesi

® Degisken hiz ayarlayici

® Blendir Safti

© Duvar tutucu

® Hava gegirmez kapakli 6lgiim kabi

® Cirpici digli kutusu

@ Cirpic

® Yemek hazirlama (FP) atagmani

Hiz Ayari

Acma/kapama diigmelerini ®), aktif hale
getirdiginiz zaman iglem hizi, degisken hiz
ayarlayicinin ® durumuna gére belirlenir. Hiz
ayari yukseltildikge dograyici daha hizli ve
daha iyi sonug verir.

Maksimum hiz ayari igin turbo digmesine ©
basiniz. Ayrica, turbo digmesini degisken hiz
ayarlayiciyr degistirmeden anlik hiz degisimleri
icin kullanabilirsiniz.

Uygulamaniza gére tavsiye edilen hiz ayarlari:

El Blendiri 1... turbo

Cirpici 3...15

Yemek hazirlama

atacmani A ve B bélumlerindeki

hiz tablolarina bakiniz

El Blendirinizi nasil
calistiracaksiniz

El Blendiriniz ¢orba, mayonez ve bebek
mamasi hazirlamak; sos, icki ve milkshake
yapmak icin son derece uygundur:

1. Motor kismini ® blendir saftina ®
kilitlenene kadar oturtunuz.

2. El blendirinizi, calistirmadan énce, islem
yapacaginiz kaba dik olarak koyunuz, daha
sonra agma/kapama digmesine ® ya da
turbo digmesine © basarak galistiriniz.

3. Kullandiktan sonra blendir saftini ¢cikarmak
icin diigmelere © basiniz ve ¢ekiniz.

El blendirinizi digme kabinda @ veya diger
herhangi bir kapta kullanabilirsiniz. Pisirme
esnasinda tencere igerisinde direkt karistirma
yapmak isterseniz, el blederinizin 1sidan
etkilenmemesi icin 6ncelikle tencerenizi
ocaktan aliniz.
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Cirpicinizi nasil caligtiracaksiniz

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak,
kek hamuru ve hazir tathlar karistirmak igin
kullaniniz:

1. Cirpiciy1 @, cirpici disli kutusu O igine
yerlestiriniz ve motor kismini ®, digli
kutusu kilittenene kadar oturtunuz.

2. Cirpiciyi islem yapacaginiz kaba koyunuz
ve galistirmak igin diigmesine © basiniz.

3. Cirpiciyi ¢ikartmak igin, digmelere ©
basiniz ve digli kutusunu ¢ikartiniz. Daha
sonra cirpiciyi digli kutusundan cekip
cikartiniz.

En iyi sonuca ulagsmak icin ...

¢ dlcuim kabi yerine daha genis bir islem kabi
kullaniniz,

e cirpiclyl saat yoninde, hafif egik sekilde
hareket ettiriniz.

Cirpllmis Krema
En fazla 400 ml dondurulmus kremayi (4—8 °C

arasinda ve en az % 30 yag iceren ) cirpin.
En duslk hiz seviyesinden baslayin «1»;
cirpma esnasinda hizi, en yiksek hiz seviyesi
olan «15»’e kadar ¢ikarin.

Yumurta karisimi
En fazla 4 yumurtay! ¢irpin.

Orta hiz seviyesinden «7» baslayin, ¢cirpma
esnasinda hizi en ylksek hiz seviyesi olan
«15»’e kadar ¢ikarin.

Yemek hazirlama atagmanini nasil

calistiracaksiniz

1 dtici

2 Kapak

2a Motor i¢in baglanti pargasi

2b Doldurma tiibu

2c Kapak kilidi

3 Bigak

4 lIglem kabi

5 Kaymaz taban (kapak olarak da gérev
gordr)

6 Atagman tutucu

6a Dilimleme atagmani (ince, kalin)

6b Rendeleme atagcmani (ince, kalin)

Dograma

(Resim A ve islem tablosu i ‘ye bakiniz)
Bigak (3) et, peynir, sogan, maydanoz,
sarimsak, havug, ceviz, findik ve badem

gibi yiyecekleri dogramak icin son derece
uygundur. Sert yiyecekleri dograrken, turbo
hiz digmesini © kullaniniz.

Not: Hindistan cevizi, kahve ¢ekirdegi ve
tohum gibi cok sert yiyecekleri dogramayiniz.

Dogramadan énce ...

e eti, peyniri, sogani, sarimsagi, havucu
odnceden kesiniz,

e bitkilerin saplarini ve kuruyemiglerin
kabuklarini ayiriniz,

* kemikleri, sinirleri ve kikirdaklari etten
ayiriniz.

En iyi sonuca ulagsmak icin islem kilavuzunda

Onerilen hiz ayarlarina bakiniz.

a) Bicaginizin (3) tzerindeki plastik
koruyucuyu dikkatlice ¢ikartiniz. Dikkat:
Bigak cok keskindir ! bicagi herzaman
Uzerindeki plastik kismindan tutunuz.
Bigagd, islem kabinin (4) ortasindaki

mile yerlestiriniz ve yerine kilitlenmesini
saglamak i¢in déndurinlz. Islem kabini
her zaman kaymaz tabanin (5) Uizerine
yerlestiriniz.

Yiyeceg@i dograma kabinin igine koyunuz.
Kapagi (2) 6lct kabinin tizerine koyup,
kabin tutma yerinin yaninda bulunan kapak
kilidi ile (2c) birbirine kenetleyiniz. Kapagi
kilittemek icin, kapagi saat yoninde cevirip
«klik» sesini duyun.

Motor kismini ® motor baglanti pargasinin
(2a) icine kilitlenene kadar yerlestirin.
Iticinin yerine oturdugundan emin olunuz.
Calistirmak icin motor kisminin tzerindeki
acma’kapama diigmesine ® ya da ©
basiniz; diger elinizle de kabi tutunuz.

o
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f) Kullanim bittikten sonra, motor kismini
cikarmak icin «calisan parcalari gikarma
digmesine» © basiniz ve iticiyi gikariniz.

g) Kapagi cikarmak icin kapak kilidine (2c)
basarak, kapagi (2) saat ydoninin tersine
ceviriniz ve kaldiriniz.

h) Islemi tamamlanmis yiyecegi ¢ikarmadan
dnce bigcag gevirip cekerek dikkatlice
cikariniz.

Yumusak Hamuru karigtirmak

Bicagdi (3) kullanarak, 250 grama kadar unla
yapilmis kek karigimini ya da pancake hamuru
gibi hamurlar karistirabilirsiniz.

Ornegin, pancake hamuru icin islem kabinin
icerisine 6nce sivilari dokin, daha sonra un
ve son olarak da yumurtalari ekleyin. Turbo
dugmesine © basarak hamuru, kivamina
gelene kadar karistiriniz.

Dilimlemek / Rendeleme
(Resim B ve islem tablosu i ‘ye bakiniz)

Dilimleme atagmanini (6a) kullanarak
salatalik, sogan, mantar, elma, havug, turp,
¢ig patates, kabak ve lahana gibi yiyecekleri
dilimleyebilirsiniz. Rendeleme atagmani

(6b) kullanarak da elma, havug, ¢ig patates,
pancar, lahana ve peynir (yumusak ya da orta)
gibi yiyecekleri parcalayabilirsiniz.

a) Atagman tutucusunun (6) icine 6aya da
6b atagcmanlarindan birini yerlestiriniz.
Atagman tutucusunu iglem kabinin
ortasindaki mile yerlestirin ve yerine
oturmasi i¢in geviriniz.

Kapagi (2) islem kabinin Gizerine koyup,

kabin tutma yerinin yaninda bulunan kapak

kilidi ile (2c) birbirine kenetleyin. Kapagi
kilitlemek icin kapagi saat yoninde gevirip

«klik» sesini duyunuz.

¢) Motor kismini motor baglanti parcasinin

icine kilitlenene kadar yerlestirin. Hiz

ayarini i resmindeki 6nerilere gore seginiz.

Islemden gegecek olan yiyecegi doldurma

tubunun icerisine yerlestiriniz. Cihaz

aclkken asla doldurma tubunun icine
dokunmayin. Yiyecekleri koymak icin her
zaman iticiyi (1) kullaniniz.

e) Calistirmak icin motor kismindaki agma/
kapama digmesine (® ya da ©) basiniz.

f) Kullanim bittikten sonra, motor kismini
cikarmak icin diigmeye basiniz ©.

g) Kapagi cikarmak icin kapak kilidine (2c)
basarak, kapagi (2) saat yoninin tersine
ceviriniz ve kaldiriniz.

h) Islemi tamamlanmis yiyecegi ¢ikarmadan
once atagman tutucusunu ¢ikarin.
Atacmani ¢ikarmak icin yukari itiniz.

O
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Cihazi nasil temizleyeceksiniz
(Resim C'ye bakiniz)

Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusunu
® sadece nemli bir bezle silin. Kapak (2)
akan suda yikanabilir, ancak suyun icerisine
daldirmayin ya da bulasik makinesinda
yikamayin.

Diger tum pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Renk iceren yiyecekler (6rnegin
havug) plastik parcalarin renklerini
degistirebilirler. Bu parcalari, temizlemeden
once bitkisel yag ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her Ulkede
bulunmayabilir.)

BC: Dograyici atagmani, fazla miktardaki
yiyecekleri dogramak, milkshake yapmak,
yumusak hamur hazirlamak ve buz pargalarini
kirmak icin mikemmel olarak Gretilmistir.

HC: Yuksek hizda kiyici; sogan, sarimsak,
ve baharat ¢cirpmada idealdir.



Tarif Ornekleri

Mayonez (El Blendiri kullanin)
200-250 ml yag,

1 yumurta,

1 corba kasigi limon suyu veya sirke,
Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
siraslyla igslem kabina koyunuz. El blendirinizi
6lcum kabinin tabanina yerlestiriniz. Turbo
diigmesine © basarak, yag tam olarak
karisana kadar el blenderinizi bu pozisyonda
tutunuz. Mayonez guzelce karigip akici
kivamina ulagsana kadar el blenderinizi
kapamadan yavasca yukari ve asagiya dogru
hareket ettiriniz.

Bilgiler haber verilmeden degistirilebilir.

Bakanlikc¢a tespit ve ilan edilen kullanim
Omru 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

= (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

ce

P&G Sat. ve Dag. Ltd. Sti. i
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P & G Tuketici Hizmetleri
0212473 75 85,
trconsumers @custhelp.com

EAAnvika

Ta mpolévTa pag Kataokeuagovtal £Tol

MWOTE va MANPoUV Ta uPnAoTeEPa TIPOTUTIA
MoLOTNTAG, AELTOUPYIKOTNTAG KAl OXESLACHOU.
EAmiCoupe 6T Ba ikavoTtonBeite anoAuta
arod 1 véa 0ag cuokeur| Braun.

Mpoooxn

Mapakaloupe, diaBacTe 11§ 08nyieg xpAong
TIPOGEKTIKA TIPIV XPNOIMOTOINCGETE TN
GUOKEUN.

e O Aemideg eival MOAU KoPTEPEG!

e GUAAOOETE TN OUCKEUN HaKPLd ard Tatdld.

® H ouokeun auTh £XEL KATAOKEUAOTEL YA

TNV enegepyacia KaAVOVIKQV TIOOOTHTWV

TPOPWV.

Bydalete nmavta ) ouokeun and n mnpi¢a

otav dev BpiokeTal og Aettoupyia, TPV

OUVAPHOAOYNOM, TOV KaBaplopd kat v

arnofnkeuon.

Mplv B€oeTe TN CUOKEUN O AelToupyia,

eAeYETE €AV 1 TAON TOU PEUPATOG AVTLO-

Tolxel He ekeivn TIou avaypdgpeTal 0To KATW

MEPOG TNG OCUOKEUNG.

‘Otav xpnollotoleite To WiEep XEPOG

oe (eoTd UYpq, unv Balete N apalpeite

™ PARdO avapelEng arod 1o uypo evi N

OuoKeun eival oe Aettoupyia.

e TO TUAUA Tou poTéP @ Kal 0 UNXAvIoUoG
Tou avadeutpa (D dev MPETEL va Bpayouv
1) va UIouv peoa oe vepod.

* To doxeio yetpnong @ dev eivat

KATAAANAO Yla pOUPVO UIKPOKUUATWY.

Mpwv xpnoworomoeTe To eEApTNUA

rposToaciag Tpoginwv ®, BeBaiwbeite

OTLN a0PAAELA KAELOIHATOG TOU KATIAKLOU

(2c) eivat kaA@ KAelo Kat OTL To eEapTnua

npowdnong Tpodipwy (1) eivar ot B€on

TOu.

Mnv Balete GAa epyaAeia eKTOG arod To

eEdpmua mpowenong Tpopipwv (1) oto

OTOWLO TPOPODOOiag KATA Tn dlapKeLd TNG

enegepyaoiag.

e Q£TETE MAVTA TN CUOKEUN EKTOG AELTOUP-
Yiag mpLv apapEcETE TO KATIAKL (2)
e To kamakl (2) uropei va kabaploTei KATW
anod TPEXOUNEVO vEPO, AANA dev TIPEMEL va
TO BuBiCeTe o€ vePO, OUTE va TomobBeTelTE
0€ TAUVTAPLO TILATWV.
To doxeio (4) dev eivalt KATAAANAO yia
(POUPVO UIKPOKUPATWV.
Ol NAEKTPIKEG OUOKEUEG Braun mAnpouv Tiq
Loxuouoeg mpodlaypaPeg acPaAeiag. Kabe
ETIOKEUN N AVTIKATAOTAON TOU KAAWSIOU
TPpoPodooiag Ba mpérel va dlevepyeital
MOVO ard €§0UCLOOOTNUEVOUG TEXVIKOUG.
AavBacpgvn emiokeun and avapuodia
ATopa Uropel va TPOKAAEOEL JEYAAOUG
KlvOUVOUG Yla TOoV Xpr\oTn.

Mepiypagpn

® Mortep

AlaKOTITNG AELTOoUpYiag yla Tnv eTuAoyn
SLAPOPETIKWV TAXUTATWV

© Awko6TG turbo

© Kouprd yia v aneAeubépwon Twv
eCapTnuaTtwv

® PubuIOT™G TAXUTNTAG

® PAaBdog avapelEng

© Baon ompLENG yia Tov Toixo

® Aoxeio PETPNONG UE AEPOOTEYEG KATIAKL

® Mnyaviopdg avadeutipa

@ Avadeumpag

® EEapmua nmpoetoyaociag tpogipwy (FP)

Ka@apiop6g tng TaxuTnTag

Kata mv evepyortoinon tou dlakortm ®),
n Taxumta enegepyaciag aviiotolxel o
B£0om Tou £xel 0 pUBUIOTG TaxutTag ©.
‘Oc0 uPnAoTEPN eivatn pubuion, T6oco
TILO YPYOPA Kal AeTtTdTEPA £ival Ta
AMOTEAEONATA TEUAXLONOU.

["la ™ pé€ylom TaxuTa enegepyaoiag,
meoTe 1o dlakomm turbo ©. Mnopeite
£MiONG va XPNOWOTON0ETE TO JLAKOTITN
turbo yla oTypaia Aettoupyia, xwpig va
XPeLaleTal va XpnOoWOTOooeTE TO JLAKOTITN
yla mm pubuion mg taxumTag.

AvAaAoya pe T Xpnon, CUCTAVOUUE TIQ

akOAouBeg pubpioelg TaxuTnTag:

Mi&ep xelpodg 1... turbo

Avadeutipag 3...15

EEdptnua mpoeTtol-  deite TOUG TivaKeg

paoiag TpoPinwv TaxumTag ota
Turuata A kat B

AgiToupyia Tou pi&ep xeipdg

To pikep xepodg eival KataAAnAo ya va

PTIAEETE OAATOEG, OOUTEG, HayLlovELa Kal

TABIKEG TPOPES KABWG £MIONG KAl yla T Hi&n

TOTWV KAl JIAKOEIK:

1. TormoBeteioTe 1O potép B otn PARdo
avauelEng ® yia va KOUUTIRoEL.

2. TomnobBeTeiote TO UiEEP XEPOG KABETA OTO
doxelo, petd rueote Tov dlakomnt B 1) Tov
dlakorm turbo ©.

3. lNa va arneAeubepwoete T PARSO PETA
and m xenon, méote Ta Kouprda O kat
TPARNETE ™.

Mriopeite va evepyonowmoeTe 10 PiEep
XEPOC 01O doyeio petpnong @, 1 ka

oe ornolodnroTe AAAo doxeio. OTtav 1O
Xpnowlotoleite kateubeiav p€oa om
KATOAPOAQ EVM HAYELPEUETE, ATIOOUPETE
MPWTA TNV KatoapdAa arnod myv e0Tia, yia
va MPOooTATEUCETE TN CUCKEUN arod v
utiepBEpUava.

AciToupyia Tou avadeuTipa

Xpnouworoleiote Tov avadeutrhpa yla va
PTIAEETE OaVTLYi, LOPEYKA, CUUN YA KPETIEG
Kal yla va avauei&ete €Toa pelypata ya
emdopTIA;

1. BaATte Tov avadsutipa @ pEoa oTov
unxaviopd tou avadsutpa O Kat o
ouvExela BAATE To HoTép B péoa oTov
UNXAVIOPO, TIEPLOTPEPOVTAG TO PEXPL VA
KAELOWOEL.
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2. TornoBeteiote TOV avadeutnpa HEoA 0TO
UTTOA Kal HOVO TOTE TIECTE TOV OLAKOTIN
yla va 6€oeTe 0€ Asttoupyia
OUOKeUN).

3. M va BydAeTe ToV avadeupa, TIECTE
Toug dlakorteg @ kat TpapngTe To pnxa-
VIoUo. Katoruy Tpapngte tov avadeuTrpa
and TOV UNXaviopod.

INa kaAOtepa amoTeAéopara ...

e YPNOoloTIomoTe €va papdu doxeio apd To
doxeio peTpnong,

® LIETAKIVEITE TOV AVASEUTHPA BEELOOTPOPA,
KPATWVTAG TOV EAAPPA YUPTO.

2avTlyi:

XTurm\oTe 0TO UTOA pévo €wg 400 mi
MAYWHEVNG KPERAG (TOUAAXLoTOV 30%
Atapd, 4 — 8 °C).

ApXloTE Pe XaunAr TaxumTa «1» Kat oTadlakd
au&noTe v TaxUTNTA 0N PUBON «155.

Mapegyka:

XTUMRoTE HOVO £WG 4 aoTpddla auymyv.
ApxioTte pe peoaia TaxUunTa «7» Kat otadlakd
QUENOTE TNV TAXUTNTA OTN PUBULON «15».

AciToupyia eEapTiuarog
npoeTolpaciag Tpoipwyv (FP)

1 E&apmua mpowbnong

2 Kardkt

2a Yrodoxn Tou HoTEP

2b >toéuo Tpopodooiag

2¢ AoQAAela KAELOILATOG KATIAKLOU

3 Aermida

4 Aoyxeio kotmng

5 AvTioMoOnTIKn Baon (emiong xpnoevet
WG Kartdki)

6 Onkn epyaAeinv

6a EpyaAeia kommng (AemTd KOYIHO, XoVTIpd
KoOWo)

6b EpyaAeia tpwipatog (Aemtod TpidIpo,
XOVTPO TPiIO)

Koyiuo

(BA. TO TUNUA eKOVWY A Kai i)

H Aemida (3) eivat KATAAANAN yla va KOYeTe
KPEAG, TUPL, KpEUUUdLa, okdOPDO, KapoTa,
EnpPoug KaPToUG K.A.TL. ... [a TO KOYIWO OKAN-
POV UAIKKQV, XPNOWOTIONOTE TO JLAKOTITN
turbo ©.

2nueiwon: Mnv k6BeTe eEAPETIKA OKANPA
TPOPIA, OTIWG HOOYXOKAPUDO, KOKKOUG KAPE
Kal dNUNTELAKA.

Mpiv TO0 KOYINO ...

® KOYTE O€ PIKPOTEPA KOUUATIA TO KPEAG, TO
TUpl, TA KPEPMUDLA, TO OKOPDO, Ta KAPOTA,

® aPAPECTE TA KOTOAVIA ATId TA AAXAVIKA Kal
Ta Mepkapria anod toug Enpouq kaproug,

® aPAPECTE TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KAl
TOUG XOVOPOUG atd TO KPEAG.

["la KaAUTEPA amMoTEAEOUATA, TIAPAKAAW

OupBoUAeUTElTE TIG 0ONYiEQ Yla T pUBLON

TaXUTNTAG TIOU ava@EPOVTAL OTO EYXELPIOLO.

a) MNpooeKTIKA apalpECTE TNV MAACTIKY
KGAUYN aro ) Aemida (3). Mpoooxn: n
AeTtida eival TIOAU KopTepr)! Oa mpeTEl
TAavTa va n KPaTate ano To eNavw
TAQOTIKO TUNAUA. TOTIOBETNOTE TOV
a&ova pe TIG AETIOEG OTOV KEVIPIKO
a&ova Tou doxeiou Kot G (4) Kal TECTE
TO pEXPL Va aopalioel. To doxeio KOTNG
Ba mpénel avta va tornobeteital oV
avTioAoBnTikn Baon (5).

b) Ba&ATe Ta UAKA OTO doXElO KOTAG.

¢) TormoBetoTe TO KATIAKL (2) eMAvw
O0TO DOXEIO KOTMNG HE TNV aopAAela
KAELOHATOG TOU KAMaKLou (2¢) dimAa o
Aar) Tou doxeiou. 'la va acpaiioste TO
KATAKL, YUPIOTE TO JEELOOTPOPA £TOL WOTE
VA AOPAAOEL UE €va «KAIK» ETIAVW ATIO TN
Aapn.

d) TomoBetmote 1o potep B oV UTIOBOXT
(2a) va aopaAioel. BeBawwbeite 611 TO
eEapmua powbnong eivat o BEon Tou.

e) Miote 1o dlakom ® n © oto HoTéP Kal
KPATNOTE TO dOXEIO HE TO AAAO 0AG XEPL.
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f) Metd ano m xpnon, meéote ta kouprua ©

Yla VA aPaPECETE TO HOTEP. APALPEDTE

TO €€APTNUA TIPOWONONG.

MeCovtag v acPAAela KAeloipatoq

TOU Karaktou (2c), yupiote To Kardkl (2)

aploTEPOOTPOPA Kal avUPmoTE TO.

h) MpooekTikad apapeaTte ™ Aemida yup-
V@OVTAG Kal TpaBwvTag Tov agova, Tipiv
aAPAPEOETE TA eMEEEPYAOUEVA TPOPIUA.

«
-

Mign ehappiag Juung
Xpnowotmowwvtag ™ Aetida (3), uropeite
emiong va avaui&ete eAappld CUUn O6mMwg CUUN
YLQ KPETIEG 1) €va UiyHa KEK PHEXPL 250 Yp.
aAeupL.

[Na éva piypa yla KpETeEG, yia rmapadetyua,
BdaATe Ta UYPA O0TO doXElo, HETA TIPOOBEDTE
TO aAeUpL Kal 0TO TEAOG Ta auyd. MNigote T
dlakorm turbo © yia va avapeifeTe To piyua.

Koyipo / Tpiyipo

(BA. To THAMA ekOVWV B kai i)
Xpnowomowwvtag To epyaieia komng (6a),
UTopElTe va KOYETE O PETEG TL.X. AYYOU-
PAKLA, KPEUMUDLA, HavITAPLa, UMAQ, KapOoTa,
TaTaTeg, KOAOKUBLIa, Adxavo.
Xpnowomowwvtag To epyaieia Tpwipatog
(6b), umopeite va TpiPeTte m.X. PrjAa, kapodTa,
narareg, navtfapla, Aaxavo, Tupi (LaAakd e
UETPLO).

a) TormoBetoTe €va epyaAeio (6any 6b) o

Onkn epyaAeiwv (6). ToroBemOTE T

Onkn epyaieiwv otov Keviplkd dEova tou

doxelou Kat meploTpEPTE TN Alyo Yia va

ao@aAioel.

TomoBeTOTE TO KATIAKL (2) EMAVW OTO

doxelo pe TNV aoPdaAela KAELOINATOG TOU

Karaktou (2c¢) dirmAa ot Aapr) Tou doxeiou.

Ma va aopaAioeTe 1O KATAKL, YupioTe TO

5e€lO0TPOPA £TOL WOTE VA ACPAAioEL pe

€Va «KAIK» ETIAVW aro ™ Aapn.

¢) TomoBeTNOTE TO HOTEP OTNV UTIOOOXN

va aoPaAiosl. ETUAEETE TN KATAAANAN

TayxUmTa cUPPWVa Je TIG 0dnyieg otnv

elkova i.

BdAte ta tpO®Ia ipog eneEepyacia

0TO OTOUIO TpoPodooiag. Mnv Balete

TOTE TA XEPLA 0AG PECA OTO OTOWULO

TPOPOdOoiag 6Tav n cUoKeUN eival oe

Aettoupyia. MNavta xpnouoroleite To

eEapmua nmpowlnong (1) ya va wbnoeste

Ta TPOPIUA.

Mieote 10 dlakomm ® 1 © oto potép.

f) Metd anod m xprion, meote ta Kouurid ©
YO Va aPpalpECETE TO POTEP.

g) MEgovtag MV acPaAAeld KAEIOIHATOG
TOU Karaktou (2c), yupiote To Kardkl (2)
aploTEPOOTPOPA Kal avuPmoTE TO.

h) MpooekTika apapeaTte ) Orkn epyaAeinv
TPV aQaIPECETE TA eMEEEPYACUEVA
TPOPA. Na va apapeoeTe TO EpYAAEio,
OTIPWETE TO TPOG TA MAVW OTO ONpeio
TIOU TIPOEEEXEL OTO KATW HEPOG TNG BNKNG
EPYaAeiwV.

O
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KaBapiop6g TG CUOKEURG

(BA. TO TURUA ekOVWY C)

KaBapioTe 10 potép (A) KAl TO UNXAVIOUO
Tou avadeupa (l) pe €va uypd mavi povo.
To kamnakt (2) uropei va kabaplotei KATW
and TPEXOUNEVO vEPO, AAAA dev TIPETEL va
BubloTel oe vepod, oUuTe va ToTtoBe™Oel OE
TAUVTIPLO TUATWV.

‘OAa Ta GAAQ PEPN UTTOPOUV Va KaBaploTouv
OTO MAUVTNPLO TUATWV.

Katd v enegepyaocia TpoPipwV He XpwOoTL-
KEG ouoieg (TI.X. KapOTA), TA TIAACTIKA PEPN
NG OUOKEUNG UTTIOPOUV VA ATIOXPWHATIOTOUV.
2KOUTIIOTE QUTA TA HEPN HE PUTIKO AAdL TIpiv
Ta KabapioeTe.

EEaptipara

(dlaBeoua ota eEouatodotnuéva ouvepyeia
NG Braun, oxt Opwg og OAeG TIG XWPEQ)

BC: KépTng, 1oxupdg KOPTNG 13avI-kOg

yla va KOYeTe PEYAAEG TTIOOOTNTEG, YA



Va TIPOETOLUACETE piyUaTa Kat yla va
Bpuppatioete Tayo.

HC: Ké¢ptng uPnAnig taxutntag, davikdg
yla XopTa, Kpeppudia, okdpdo, TUMEPLES,
KapudLa, KA.

Mapadeiypara cuvtayng

Mayloveca (xpron Pigep Xepog)
200-250 ml A&d,

1 auyo (kpdKog Kal acTipdadt),

1 KOUT. ooumnag xupd Aspoviou 1) EUSL,
QAATL KaL TUTTEPL

Bd&Ate OAa Ta ouoTaTKA 0TO doXeio
HETPNONG. ToToBETEIOTE TO MIEEP XEWPOG OTN
Baon tou doxelou peTpnong. Meégovtag 1o
dlakorm turbo ©, kpaoTe TO Uikep XEPOG
0€ QUTHV TNV BE0N £wG OTOU OOYEVOTIOINBEL
TO AGdL. KaTormiy, Xwpig va dlakOWeTe
AelToupYia, HETAKLVEIOTE TO APYA MAVW-KATW
HEXPL Va avapelxBouv kaAd OAa Ta UAIKA.

To mpoldV UTIOKELTAL OE TPOTIOTOINON XWPIG

npoetdoroinon.

To npoidv autd €xel kataokeuaaoTel
olppwva e Tig Eupwraikég Odnyieq
EMC 89/336/EOK kat XapnAwv
HAektpikwyv Tdoewv 73/23/EOK.

MapakaloUpe pnv MeTdEeTe T
OUOKEUN 0TA OKIAKA aroppiupata
étav eptdoel To TENOG TNG XPNOLUNG
Cwng Q. H didbeon tng propei va
npayparornonBel oe €va and Ta
eEoualodotnuéva guvepyeia Tng Braun
) ota KatdMnAa onpeia CUNOYNAG
TIOU TTapE€xovTal OTn Xwpda oag.

Pycckui

Hawwa npoayKkumaA oTBeyaeT caMbiM BbICOKUM
cTaHaapTam KayecTsa, hyHKLMOHANbHOCTH
1 ousanHa. Hapgeewmca, Bbl B MONHOM Mepe
6yaeTe [OBOMbHbI BaLLMM HOBbLIM Npuobpe-
TeHvem — 6neHgepom Braun.

Mepbl NpeocTopoXKHOCTH

Mpexx e yem HayaTb NONb30BaTbCA
6neHaepoM, BHUMATESNBHO U B MOJSIHOM
o6beme NpoYTUTE AaHHYK UHCTPYKLMIO.

BHumaHHe

Mepepn ucnonb3oBaHWeM aneKTponpubopa
BHUMATENbHO U MOJSTHOCTbLIO NPOYTUTE

[ aHHYI0 UHCTPYKLHIO.

* PexyLume nessuna o4eHb ocTpble!

e Bcerpa otknovanTe npubop OT UCTOYHKUKA
3MEKTPONMTaHMA Npu ero cbopke,
pasbopke, YNCTKE U XPAHEHUU.

Mpunbop cnepyeT XpaHUTb B HEAOCTYMHbIX
AnA fJeTen mecTax.

He paspeluaeTtca norpy>katb MOTOPHYIO
YyacTb, 3ybyaTylo YacTb BEHUMKA ANA
B36MBaHMA MOJA CTPYIO BOAbI, @ TakxKe
norpy>katb Ux B BOAY.

He norpy>xavite HacafKky-6neHzep B
ropAYne XnAKOCTU Ha JONroe BPeMA.
Mepen akcnnyaTauuen anekTponpubopa
cnefyeTt yAOCTOBEPUTLCA, YTO HaMpAXKeHWe,
yKasaHHoe Ha npubope, COOTBETCTBYET
HanpsxeHuio Baluen anektpoceTw.
Mpubop paccumTaH Ha 06paboTky Hebonb-
LIMX 06'EMOB NPOAYKTOB, TUMUYHBIX ANA
flOMalLLHero Xxo3aAncTBaa.

MepHbI cTakaH Henb3A UCrnosb3oBaTh

B MWUKPOBOJSTHOBOW MEYM.

Mepen Havanom paboTbl C UCMONb30BAHWUEM
Yalumn-namensumTens, ybegurece, 4To
KpbILLKa Yally Ha[eXXHO 3akpensneHa u
npoTankueaTene Ha MecTe.

[nA norpy>eHvA NpoAyKTOB B YaLly
MCMonb3yWTe TONMbKO NpoTankueaTenb.

e Bcerpa BbiknoyaTe npubop nepen Tem,
KaK CHATb KPbILLKY (2).

KpbILLKY Yalum namensuntena (2) Hy>xHo
npomMbIBaThb NOJ NPOTOYHON BOAOK, HE
pekoMeHyeTcA Norpy>xatb B BOAY U MbITb
B MOCYJOMOEYHON MaLLUHE.
Yaluy-n3menbumTenb Henb3A UCMOMb30BaTh
B MMKPOBOJTHOBOM Meyu.

OnekTpuueckne npubopbl komnaHum Braun
oTBeyaloT TpeboBaHMAM COOTBETCTBYIOLLMX
CTaHJapTOB B OTHOLLEHUM TEXHUKK 6e30-
nacHocTu. PeMOHT nnun 3ameHa LHypa
3MNEKTPONUTaHNA AOMKHA BbIMOMHATLCA
CepBUCHBIM PabOTHUKOM U3 uncna creuma-
NTMCTOB MO TEXHUYECKOMY 06CTY>KUBAHMIO 1
peMoHTy. HekBanmuLMpoBaHHO BbIMOJI-
HEHHbIA, PEMOHT MOXET ABUTLCA NMPUYNHON
HecyacTHbIX CllyYyaeB M TpaBM Monb30Ba-
Tenew

OnucaHue npubopa

® MoTopHas 4YacTb

MepekntovyaTtenb pe>KMMoB BKJ1./BbIKJT.

© KHorika BktoueHus «turbo»-pexuma

© KHorku BbicBO60XAeHUA paboumx YacTemn
® PerynaTop ckopocTH BpaLLeHus

® Hacagka-6neHgep

© Ckoba HacTeHHOro kpennexus 6reHaepa
® MepHbIi CTakaH ¢ repMeTUYHOM KPbILLKOM
® 3ybuaTan yacTb BEHUMKA

@ BeHuuk

® Hacapgka A5 Hapesku 1 LIMHKOBKK

PerynupoBka CKOpPOCTH
BpaLleHuA

Mpw BKNIOYEHUM NEpeEKIIIoYaTENA PEXXMMOB

B MOJIOXKEHWE BKJ1. CKOPOCTb BpaLLeHNA
6yfeT COOTBETCTBOBaTb TEKYLLEW YCTAHOBKE
perynaTopa €. Yem Bblille YyCTaHOBMNEHHbIN
napameTp CKOPOCTU, Tem OOJbLLE YMCIIO
060pOTOB U3MENBUNUTENA.

HanbonbLuee yncno o6opoToB JocTUraeTca
TONBbKO NPU HAXKaTUKN KHOMKW YCKOPUTENA
«turbo» ©), KOTOPYIO MOXHO BKIlOHaTb U
MuHys perynaTtop ® ana KpaTKoBPEMEHHHOro
MOBBILLEHUA MOLLHOCTH.

B 3aBucUMOCTH OT Lenn npUMeHeHunA

pEKOMEHAYIOTCA crneaytoLlmne napameTphbl

YCTaHOBKM CKOPOCTW BpaLLEHUA:

BneHgep 1...turbo

BeHunk 3...15

Hacapka ana

HapesKu U LUMHKOBKM CM. Tabnmubl Ha
pucyHkax Awn B

MopAapok pa6oTkl co 6neHgepom

BneHpep naeansHO NPUrofeH ANA NPUroToBs-
JIEHUA COYCOB, NOANMBOK, CYNoB, MaiOHE30B,
[leTCKOro nuTaHua, a Takke BCex BUA0B
KOKTennen:

1. BcTaBbTe MOTOpHYI0 YacTe ® B Hacaaky-
6nenaep ® fo dukcaumm.

2. OnycTtuTte 6neHpep B nocyay (>kenaTensHoO
C BbICOKUMM KPaAMM) U HXKMWUTE NEPEKo-
yatenb ® wnm yckoputens «turbo» ©.

3. 1o oKOHYaHUM paboTbl HAXKMUTE KHOMKM
© anna BbICBOGOXAEHWA HAcCaAKW-
6neHfepa 1 BblHbTE €ro u3 nocyabl.

BneHaep MoXXHO 1cnonb3oBaTh Mo Ha3Haye-
HUIO TaKkXe B MepHoM cTakaHe ® u noboi
apyrown rnybokon nocygne.

Mpu nepemeLLMBaHUM B NpoLiecce NpUroTo-
BEHWA KacTpIoSIo crnedyeT CHUMATh C Harpe-
BaTeNbHOM NOBEPXHOCTU (NMNUThI) C LLENbIO
ybepeub 6neHgep OT neperpesa.

NopAapgok paboTbl C BEHYUKOM

Mcnonb3yinTe BEHYMK TONbKO AA B36MBaHUA
Kpema, AnYHOro 6eska, MopUCTbIX
cybCcTaHumMi (POX>KEBOro TeCTa) U roToBbIX
K ynoTpebnieHuio ecepToB:
1. BcTaebTe nocnegoearesisHo BeHUnK

B MOTOpPHYt0 YacTe ® Ao ukcaumu.
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2. TomecTuTe BEHUMK B NOCYAY U JULLb
3atem BKnounTe Npubop, Haxxas nepe-
knioyatens ®.

3. [nA BbICBOOOXAEHNA BEHYMKA HAXXMUTE
kHorku ©), 3aTem BbIHbTE M3 MOTOPHOM
YacTU BEHUMK.

OnA nony4eHWA HauNy4LWKX pe3ynbTaToB

pa6oThbl ...

® UCMONb3yWTE LUMPOKNIA COCYA ANA
B36MBaHUA,

e B36MBaNTE OQHOBPEMEHHO He bonee.

B36uTtble cnvBkm

3anente 0o 400 Mn oxnaXkJeHHbIX CIMBOK
(MyHUMYM 30% XMpHOCTH, 4 — 8 °C)
HauHuTe B36MBaTh C HEOOMbBLLOW CKOPOCTH
«1» 1 NOCTENEHHO yBeNMYMBaNTE CKOPOCTb
0 «15».

B36uTtble AnYHbIE 6enKn

Bab6eviTe 4 AnyHbIX 6enka

HauHuTte B36MBaTh C «7» CKOPOCTH U
NOCTENEHHO yBEeNnUMBanTe ee o «15».

MopApgok paboTbl ¢ HacagKon gna
Hape3KHU W LUWHKOBKH

1 TonkaTenb

2 Kpblwka

2a CuenneHve MOTOPHOM YacTu

2b Tpybka AnA NpoayKToB

2c dukcaTop KpbILLKK

3 Hox

4 Yawa

5 TloacTaska AnA valum (TakxKe MoxXeT
MCMONIb30BaThCA B KAYECTBE KPbILLIKM)

6 [epxartenb nessuA

6a JlesBre anA Hapesku (04eHb OCTPOoeE)

6b Jle3Bre AnNA LUMHKOBKM (O4€Hb OCTPOE)

MopAagok paboTbl ¢ HacagKou-
U3MenbYuTenem

(cm. pucyHok A 1 Tabn. i)

Hox namenbuntensa ngeanbHo NOAXOAAT ANA
Hapesku MAca, Cbipa, Nyka, 3eeHun, YeCHOKa,
MOPKOBMU, FPELIKMX OPEXOB, PyHAYKA,
MUHAAnNA U np.

[nA Hapesku TBepAbIX CybCcTaHLMNM,
Hanpumep, Cbipa, UCMOMb3YNTE PEXUM
«turbo» ©.

Mpumeyanune: He namensyanTe o4eHb
TBepAble cybcTaHuun, Hanpumep, Kyoukn
nbAa, MycKaTHbI opex, 3epHa Kode, Kpyny.

Mepep onepauuei U3MenNbLYeHUA

cnegyer ...

* ropesatb Ha KyCO4KM MSICO, Chip,
NYKOBULbI, YECHOK, MOPKOBb,

e yOanuTb cTebnu Tpasbl U CKOPIIYMy OPEXoB,

* yOaUTb KOCTU, CYXOXKUIWS U XPSILLMA.

[lnA nonyyeHwA Hany4Llero peaynbTaTa,

crefyiTe peKoMmeHAauMAM CKOPOCTHOMO

pexuma B Tabnuue npunoxXeHus.

a) OCTOPOXXHO CHUMMUTE HOX C MNAacTUKOBOrO
CcTepXHsA (3). BHumaHue: nessue Hoxa
oyeHb ocTpoe! Beceraa gepxuTe HOX 3a
NIacTUKOBLIN CTEPXXEHb. [ToMecTuTe HOX
B LIEHTP Yallun-M3MenbunTena u HaxmuTe,
uTobbI 3achmkcmpoBathb ero. Bcerga
cTaBbTe Yallly Ha nofcTasky (5).

b) MpoaykTbl ANA n3mMenbyYeHua NomeLLanTe
Bualy (4).

c) HapeHbTe KpbIlKy (2) Ha YaLly , 4ToObI

hrKcaTop KpbILLKK (2¢) 6bIn OKOSIO PYYKH

yawm. NoBepHUTE hUKCcaTOop KPbILLKKU MO
4YacoBOW CTpenke [0 Lienyka.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb ® B

cLienfieHre AnA MOTOPHOM YacTu (2a) 1

3akpenuTe. YbeauTech, YTo TonkaTenb Ha

mecTe.

Y106kl HAYaTL NpoLecc Hape3kn unm

LLIMHKOBKM, HXXMUTE KHOMKY BKJ1./BbIKII.

WK KHOMKY «turbo»-pexxuma © Ha

MOTOPHOM YacTu U yaep>XMBanTe yally.

o
-

o
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f) Mocne Mcnonb3oBaHWA, HAXXMUTE KHOMKK
BbICBOGOXAeHMA pabounx YacTein O,
CHMMUTE MOTOPHYIO YacTb M TonKaTenb.
HaxxmuTte Ha dhmkcaTop KpbiLLku (2¢),
NMOBEPHUTE KPBILLKY (2) MPOTUB YacoBOM
CTPESIKU U CHUMUTE ee.
h) OcTOpPOXHO CHUMUTE HOX Mepes TeM, Kak
BbIHYTb Hape3aHHble NPOAYKThI.

«
-

CmelwrBaHue XHUOKOIro tecta

Mcnonb3ya vally uamenbumTens u HOX (3)
Bbl MOXXETE MPUroTOBUTL XXWAKOE TECTO ANA
6nvHoB unu nuporos (He 6onee 250 rp.).
YTtobbl caenatb TecTo AnA 65MHOB, cCHavana
BfIEMTE XXMAKOCTb, MOTOM f06aBbTE MYKY

1 3aTem Anua. icnonbayiTte KHOMKY
«turbo»-pexxuma ©, cmeluaiite TecTo 10
obpa3oBaHWA 0AHOPOAHOW Macchl.

MopAagok paboTbl ¢ Hacagkou QA
Pe3KH U LLUHKOBKH

(cm. pucyHok B v Tabn. i)

Mcnonb3ya Hacaaky Anf Hape3ku U LLKWH-
KOBKM (6a), Bbl MOXETe Hape3aTb OrypLibl,
1yK, ABJIOKU, MOPKOBb, PeLIbKY, KapTOo(erb,
kabauyku, kanycty. JlesBuA AnA LUMHKOBKK
(6b) B 6orbLLEN CTENEHU NOAXOAUT ANA
LUMHKOBKM ABJIOK, MOPKOBM, kKapTodens,
CBeKJbl, KanycThbl, Cbipa.

a) MNomecTtute nessue AnA Hapes3ku (6a) unu
nesBuA ANA LUMHKOBKK (Bb) B fepxaTenb
nessui (6) n NoBepHUTE A0 yropa.

b) HapeHbTe KpbILLKY (2) Ha YaLly , 4ToObI
dmkcaTop KpbILLKK (2€) 6bIN OKONO PYYKH
Yawun. MNMoBepHUTE hrKcaTop KPbILLKK MO
4acoBOM CTpeSIKe [0 Lienyka.

c) BcraebTe MoTOpHyto YacTe @ B
cLennexHve AnA MOTOPHOM YacTv (2a) u
3akpenuTe. YbeanTech, YTO TonkKaTenb Ha
mecTe. pn paboTe cneaynTe ykasaHvem
CKOPOCTHOIO peXvMa B UCHTPYKLIUK.

d) MpopyKTbl ANA M3MeNbYeHMA NomMeLLanTe
B TPYyOKy ANA NPOAYKTOB M OBOLLEN B
TPYOKYy.

e) YTtobbl HauaThb NpPoLEecc Hapesku nnu
LLIMHKOBKM, HXXMUTE KHOMKY BKJ1./BbIK/I.
UMK KHOMKY «turbo»-pexuma © Ha
MOTOPHOWN YacTu 1 yAep>KMBanuTe vally.

f) Mocne Mcnonb3oBaHWA, HAXXMUTE KHOMKK

BbICBOGOXAeHMA pabounx yacTein O,

CHMMUTE MOTOPHYIO YacTb M TonKaTenb.

HaxxmuTte Ha dmkcaTop KpbiLlku (2¢),

NMOBEPHUTE KPBILLKY (2) MPOTUB YacoBOM

CTPENKM U CHUMWUTE ee.

h) CHavana BbiHbTE AepaTesb 1e3Bui, a
NMOTOM y>Ke Hape3aHHble NPOAYKTbI. YTobbI
CHATb Ne3Bue C Aep>kaTesA, OCTOPOXHO
NOATONKHUTE ero CHU3y BBEPX.

«
-

YucTtka npubopa

(cm. pucyHok C)

MpoTupaiTe MoTopHyto YacTe B u 3y6uaTyio
YyacTb BeHuYMKa (l) TONbKO BNaXKHOM TKaHbIO.
KpbILLKy (2) MOXHO NpomMblBaTh NOA,
NPOTOYHON BOLOW, HE NOrpyxxan ee B BOAY.
Bce npouve petanu bneHpgepa MOXKHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

[Mpu paboTe ¢ NpoAyKTamu, MMeLLUMn
HacbILLEHHbIN LiBET, Hanpumep, MOPKOBbIO,
nnacTMaccoBble fieTanu MoryT oKpalumnea-
TbCA, MO3TOMY NpeA MoWKov bneHaepa B
NocyJOMOEYHON MaLLWHe NpoTUpanTe geTanm
npubopa c fobasneHMemM pacTUTEeNbHOro
macna.

nOﬂOﬂHHTeanble
npUHaQNeXXHOCTH

(MOXHO KynuTb B CEpBUCHLIX LieHTpax
KoMMaHuu Braun; HO He BO BCeX CTpaHax)

BC: pononHuTensHan HacagkaMsmenbuum-
Tenb, UgeasnbHO NOOX0ANUT AR Hape3ku



60nbLUMX 06'BEMOB MPOLYKTOB, a TakxXe
MPUroTOBIIEHWUS MOJOYHBLIX KOKTEWNEN,
Nerkoro TecTa v Korku KybrkoB fibaa.

HC: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonnep, uoeansHoO
noaxodsLui Ons Tpas, nyka, YeCHOKa,
nepLa OpexoB v T.4.

PeuenTbl

MawoHes (Mcnonb3ynte bneHaep)
200-250 mMr pacTuTesibHOro macna
OAHO ANLO (C XXENTKOM)

1 cTonoBan noxXka JIMMOHHOr0 coka Unm
yKcyca, conu 1 nepua (no BKycy)

MomecTuTe BCE MHIPEANEHTBI B MEPHbIN
CTakaH B BbllLeyKa3aHHOM nocrnegosaTerb-
HocTw. MorpyanTe 6reHaep [O fHA CTakaHa,
BKtoumnTe npubop nepeknodarenem © u
yhep>XuBanTe ero B 3TOM MOJIOXKEHUU O
pacTBopeHua Macna. [lanee, He BbIKNlOYan
6neHpep, MeANeHHO nepemellanTe ero
BBEPX-BHWU3 A0 NPUoOpeTEHNA MaOHE3OM
OJHOPOAHOTrO LiBETA U KOHCUCTEHLIMN.

BoamoxxHble mogugmkaumnm 6e3
npensapuTeNIbHOrO YyBEAOMIEHUA.

[aHHOoe u3genue cooTBeTCTBYET

BCeM TpebyeMbiM eBPONernCcKUM
AS146 Y pocCMCKUM cTaHZapTam

6e30MacHOCTH U rMryueHsbI.

BneHgep, 600 BatT
Cpenano B MNonbLue

YKpaiHCbKa

Hawa npogaykuis pospobneHa y Bignosig-
HOCTi JO BUMOT BUCOKMX CTaHAApTIB AKOCTI,
(pyHKLiOHaNbHOCTI Ta An3anHy.
CnopaiBaemocs, BaM fy>xe cnofobaeTbeA Hall
HOBMI NobyTOBMI NPUCTPIK Braun.

3axoau 3acTepeXxeHHA

MpocHmo yBa)KHO Ta NOBHICTIO MPO4UTATH
iHCTPYKLilO ANA KOPUCTYBaHHA nepep,
3acTOCyBaHHAM NPUCTPOIO.

e Jle3a pgyxe roctpi!

e TpumaWnTe NpUcTpin noaani Big AiTew.

o [NpucTpiit po3pobneHnit ANA NPUroTyBaHHA
3BUYANHMX NOBYTOBMX KiNlbKOCTEN.

3aBXAu BUMUKaWTe NPUCTPIN, KOM BiH HE
3aCTOCOBYETBCA Ta Nepes YCTaHOBKOI,
cKnafaHHAM, po3bMpaHHAM, OYMULLLEHHAM Ta
36epiraHHAM.

Mepen poboToto, NepesipTe uu BignoBigae
Balla Hanpyra, Hanpysi, o BKa3aHa BHU3Y
NPUCTPOIO.

OcobnunBo npu poboTi 3 4OAATKOBUM MpUC-
TPOEM, pyYHUM BNeHAEPOM 3 rapAYUMK
pianHamm, He 3aHyptonTe Ban bneHaepa

B piAnHy/abo BUAMITBL 1T 3 pianHKW, KoK
npucTpiv byae yBiMKHEHO.

He saHyptonTe enektpomoTop ®, peaykTop
36usankv (D nig NpoTouHy BoAy, He
3aHyptonTe ix y BOAay.

MipHuit ctakad @ He npugatHuit AnA
BMKOPUCTaHHA Y MIKPOXBUIILOBIM Meui.
Mepen poboToI0 3 HACAAKOK ANA NPUroTy-
BaHHA Dxi ®, nepekoHanTecs, L0 KpULLIKa
6nokupartopa (2c) HanexxHo knawlHyna Ta
BuLITOBXYBaY (1) 3adikcosaHo.

He BcTaBnAnTe iHLWi 3aC06U KpiM BULLITOBXY-
Baya (1) B 3anpaBHy Tpy6Ky nig yac npuro-
TYBaHHA .

3aBXAau BUMUKaWTe NpucTpin nepes
3HATTAM KPULLKK (2).

KpuLuky (2) MOXXHa MUTH Mg NPOTOYHOIO
BOAOIO, ane He 3aHypioBaTu B BOAY, He
MunTe ii B NOCYAOMUMHIN MaLLMHI.

e MicTkicTb (4) He € npuaaTHOK ANA BUKOPU-
CTaHHA Y MiKpOXBUITLOBIM Meui.
EnekTpuyHuii npuctpint Braun Bignosigae
cTaHpapTam 6e3neku, Lo 3aCTOCOBYOTLCA.
PemoHT abo 3amiHa MepeXkeBoro LUHypa
MatoTb B6yTH BUKOHaHI TiNbKK1 YNOBHOBaXke-
HWUM cepBic-nepcoHasnom. JehekTHUN,
HeKBanithikoBaHU PEMOHT MOXEe CrpUYn-
HWUTK 3HAYHY 3arpo3y KopuUCTyBauy.

Onwuc

® EnekTpomoTop

Mepemunkay BKN/BUK ANA perynioBaHHA
LUBMAKOCTI

© Nepemukay turbo pexxumy

© KHOMKu Ana 3HATTA POGOUMX YaCTUH

® PerynaTop WBUAKOCTI

® Ban 6neHgepa

© HacTiHHe KpinneHHaA

® MipHuit cTakaH 3 repMeTUUYHOK KPULLIKOKD

® PepykTOp 36MBaHHA

@ 36usau

® Hacapgka Afis npUroTyBaHHA NPOAYyKTY

YcTaHoBKa LWUBUAKOCTI

Mpu akTuBauii nepemukaua ®, WBMAKICTb
NpUroTyBaHHA BiAMNoBigae yctaHoBKam
perynaTtopa weuakocTi ®. Yum BuLle weung-
KiCTb YCTAHOBKM, TUM LUBUALLE Ta Api6HiLLe
6yne Hapi3HUA NPOAYKT.

[0nA MakcmanbHOT LWBUAKOCTI NPUroTYBaHHA,
HaTUCHITb Nepemukad turbo pexumy ©. Bu
MOXXETE TaKoXX KOPUCTYBaTUCA NepeEMUKAYEM
Typb0 pexxnumy AnA MUTTEBOrO, ePeKTUBHOIO
TUCKy 6€3 MaHinynoBaHHA PErynATopoM
LUBMAKOCTI.

Mu pekomeHAYyEMO Taki yCTaHOBKM
LLBWUAKOCTI, B 3aN€XXHOCTI Bif BaLLOi NoTpebu:
Pyuynun 6nenpgep 1. turbo

36uBay 3...15

Hacapka ana
NPUroTyBaHHA Xi  AMB. Tabnuui LWBUAKOCTI
Ha man. po3ginis A ta B

KopucTtyBaHHA py4YHUM
6neHpepom

Py4yHuit 6neHaep ineanbHoO NigxoauTb Ana

NPUroTyBaHHA COYCiB, CyniB, MaoHe3y

Ta AUTAYOI IXi, Ta METOAOM 3aHYpPEHHA B

piAuHY, Tak camo fiK i 4N1A 3MiLlyBaHHA HaMnoiB

Ta MOJIOYHUX KOKTEWNIB:

1. BcraeTe enektpomoTtop ® B Ban
6nengepa ® Ta sadikcymte.

2. BcraBTe pyyHui 6neHaep BepTUKanbHO B
nocyf, ToAi HaTUCHITb nepemukay ® abo
nepemukad turbo pexumy ©.

3. HatucHiTb kHonky @ fnA 3HATTA Bany
6neHaepa nicnA KOPUCTYBaHHSA.

Bu moxeTe kopucTyBatuca pyuHum bneHae-
pom B MipHOMY cTakaHi &), Tak camo Ak i B
6yAb-AKOoMYy iHLOMY nocygi. MNpu 3millyBaHHi
NpAMO B KACTpyni Ni Yac NpUroTyBaHHs,
3HIMITb crioyaTtky nocyf 3 nauTH, Wwob
3aXUCTUTU NPUCTPIV BiA NeperpisaHHA.

KopuctyBaHHA 36UBavem

36uvBay Mae 3aCTOCOBYBAaTUCA TiNbKn1 ANA

36UTTA BEPLLKIB, 36UTTA Ae4HOro bifnka Ta

3MilLlyBaHHA GICKBITY Ta rOTOBUX CyMilLien AnA
necepriB:

1. BcraBTe 36vBay O B pefyKTOp 36MBAHHA
O, noTim BcTaeTe enekTpomotop ® B
penyKkTop AOKM BiH He byae 3adikcoBaHWN.

2. BcTaBTe 361Bay B nocyA U TiNbKW TOAI
HaTUCHITb nepemukay ® gna poboTu.

3. [InA BUMMaHHA HaTUCHITL kHonky © Ta
BUUMITb pefyKTOp. TOAI BULLTOBXHITb
36uBay 3 pegykTopa.
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OnA HavKpawMx pe3ynbTarTiB ...

® Kpallie KOPUCTYBATUCA LLMPOKOK EMHICTIO
HiXK MIpHUM CTakaHoM,

® pyxanTe 36vBay 3a roANHHUKOBOIO
CTpIiNKow, TpMMarTe Moro 3nerka
HaxunmBLLK.

36uTi BEPLUKM:

Weuako rotye 400 M1 OXONIOAXKEHOrO Kpemy

(minHiMmym 30 % BmicTy xupy, 4 — 8 °C)

[MoyaTu € HU3bKMX YCTAHOBOK LLUBUAKOCTI

«1» Ta nig yac NpuUroTyBaHHA, NiaBULLYBaTH

YCTaHOBKM LUBUAKOCTI A0 «15».

36UTnI AEYHUIA BINoK:

LBnAKo roTye Tinbku 4 A€YHMX Binka.
[MoyaTn 3 cepepHix yCTaHOBOK LUBUAKOCTI
«7» Ta nig yac 36uBaHHaA, NigBuLLyBaTH
YCTaHOBKM LUBUAKOCTI A0 «15».

KopucTyBaHHA HacagKkoro anA
NPUroTyBaHHA DXi

1 BwwToBxyBay

2 Kpuwka

2a 3’egHyBay AnA enekTpomoTopy

2b 3anpaBHa Tpybka

2¢ Kpuwka-6nokmpartop

3 Jleso

4 EMmHiCTb

5 TloBepxHA 3 NOKPUTTAM NPOTH KOB3aHHA
(TakoXX Cny>XuTb AK KpULLIKA)

6 dDyTnAp 3 iHCTPYMeHTaMm

6a [HCTpyMeHTV AnA Hapi3aHHA (TOHKOrO,
rpy6oro)

6b IHcTpymeHTV anAa noapibHeHHA (ApibHoro,
rpy6oro)

3ppi6bHioBaHHA
(ame. man. y posgini A 3 Tabnuueto
NPUroTyBaHHA i)

J1e30 (3) igeanbHO NigXoAnTb ANA Hapi3aHHA
M’ACa, cUpy, Lnbyni, KyXOHHWUX TpaB, YaCHUKY,
MOPKBU, rPeLbKUX ropixiB, NiCHUX ropixis,
mMurganto Ta iH. [inA 3gpibHioBaHHA TBEpAWX
NPOAYKTIB KOPUCTYNTECA Nepemumkaydem turbo
pexumy ©.

YBara: He nogpi6Hionte 3aHagTo TBEPAi
NPOAYKTH, TaKi AK: MyCKaTHi ropixu, KOpemHi
3epHa Ta 3epHOBI KyNbTypy.

Mepepn nogpiGHEHHAM ...

® ropisatu M’Aco, cup, LMOY0, YaCHUK,
MOPKBY, NnepeLb,

® BUAanNUMTH ctebna 3 KyXOHHWUX Tpas,
PO3KOSI0TH rOpixXw,

® BUOANUTU KICTKM, XXMIK Ta XpALLi 3 M’Aca.

[lnA HavKpalloro pesynbTaTy NpOCMMO

3BEPHYTU yBary Ha yCTaHOBKM LUBUAKOCTI, LLO

pekomeHAoBaHi B NOCIOHWMKY [0 ekcnnyaTauii.

a) ObepexxHO 3HATK NnacTMacoBuin QyTnap
3 nesa (3). Yeara: neso gyxe roctpe!
3aBxau TpMmawnTe Koro nnacTMacoBolo
YacTuHoOIO BBEepX. BCcTaHoBITL Neso Ha Ban
€MHOCTI (4) Ta NPOBEPHITb, LWO6 BOHO 6yno
3acpikcoBaHo. 3aB)XM BCTAHOBIONTE
€MHICTb Ha NOBEPXHIO 3 MOKPUTTAM MPOTU
KOB3aHHs (5).

b) MoknadiTe NPoAyKTH B EMHICTbL ANA
noApi6HeHHA.

€) HakpuiiTe KpULLKOIO (2) EMHICTb 3
6nokupaTopom (2c), Lo BCTaHOBNeHa
6inA EMHOCTI, LLIO YTPUMYETBLCA B pyKax.
[nA 3aKpUTTA KPULLKKU, NOBEPHIT i
3a roAMHHUKOBOI CTPINKOIO Tak, o6
6nokvpaTop 6yno BBEAEHO B KOHTaKT
«KnauaHHAM>» Hal py4Kolo.

d) BcrasTe enektpomotop @ B 3’eaHysay
(2a) pokn BOHO He bByae 3adikcoBaHe.
[MNepekoHanTeca, WO BULLTOBXyBaY
3aghikcoBaHo.

e) Ona poboTu HaTUCHITE Nnepemukay ® abo
© enekTpPoOMOTOp, Ta yTPUMYITE EMHICTb
iHLLIOIO pyKOtO.
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f) TMicnA 3acTocyBaHHA HATUCHITb KHOMKY
©, Wwob BUIHATK eNeKTPOMOoTOp. BuitmiTb
BULLTOBXYBaY.

g) HatucHiTb Kpuky 6nokmpartopa (2c),
MOBEPHITb KPULLIKY (2) MPOTH FOAUHHUKOBOI
CTPINIKM ANA BiAKPMBAHHA Ta NigHIMITb
BBEpPX.

h) O6epeXxHO BUMMITb N1€30 NoBepTakyu,
MOro Ta BUTArYIOUN, Nepes BUAMaHHAM
nepepobneHoro NPoAyKTy.

3milnyBaHHA fierkoro TicTa

KopucTytounch nesom (3), Bu moxxeTe Takox
3aMiCUTH ferke TiCTO, AK Macno AJA MIMHLIB
abo cymiLli A4nA TOPTY B OCHOBI A0 250 I MyKM.
[nA macna AnAa MAvHLIB, Hanpuknag,
crovartky HanuiTe pianHy B EMHICTb, NOTIM
Jofante Myku Ta HapeLuTi AMuA. HaTucHiTe
nepemukad Typ6o pexxumy ©, amiwainte
Macno 40 3Ma3yBaHHA.

Hapiska / LUaTKiBHULA
(ame. manoHok po3sain B 3 Tabnuueto
NMPUroTyBaHHs i)

KopucTytounch iHCTPYMEHTH ANA Hapil3aHHA
(6a), Bu moxeTe HapizaTu Hanpuknag
oripku, unbynio, rpubu, Abnyka, MOpKBY,
peabky, TBEpAy KapTonmo, kabayku,
kanycTy. KopucTyrounchb iHCTPYyMEHTH ana
noApibHeHHA (6b), Bu moxeTe HawiaTkyBaTh
Hanpwvknag Abnyka, MOpKBY, TBepay
kapTonmio, 6ypAk, kanycTy, cvp (Big M’AKOro
[0 CepeaHboro).

a) BcraBTe iHCTpymeHT (6a abo 6b) B chyTnap
3 iHCTpymMeHTamu (6) Ta 3adikcymTe.
BcTtaBTe cyTnAp 3 iHCTpyMeHTamu B
LleHTparnbHUI Ban EMHOCTI Ta MPOBEPHITb,
o6 3adikcyBaTi.

b) MpukpiniTe KPULLKY (2) HA EMHICTL 3
6nokupaTopom (2c¢) 6inA py4ku EMHOCTI.
[lnA 3aKpUTTA KPULLKK, MOBEPHITH ii
3a roJMHHMKOBOIO CTPINKOIO Tak o6
6nokupaTop «KnauHyB» Haf, Py4koto.

c) BcrtasTe enektpomoTop B 3’eaHyBay
[OKM BOHO He 3adikcyeTbeA. Bubepite
YCTaHOBKM LUBUAKOCTI 3riJHO 3 PEKOMEH-
aauiamu Ha marn. i.

d) MNoknagiTe NPOAYKT ANA NPUrOTYBaHHA
B 3anpaBHy Tpybky. Hikonu He ni3bTe
y 3anpaBHy TpyOKy. KONW NpUCTpiW
YBIMKHEHO. 3aBXan KOPUCTYHUTECA
wtoBxadem (1) AnAa nogadi NPOAyKTY.

e) HatucHitb nepemukay ® abo © enektpo-
MOTOp AnA poboTh.

f) MicnA KOpUCTYBaHHA, HATUCHITL KHOMkK O,

06 BUAHATU €NEKTPOMOTOP.

HaTucHiTb kpuwKky 6nokupartopa (2c),

MOBEPHITb KPULLIKY (2) MPOTH FOAUHHUKOBOI

CTPINIKM ANA BiAKPMBAHHA Ta NigHIMITb

BBEpPX.

h) BuimiTb dyTnap 3 iHCTpymeHTamu nepes
TUM AK BUMHATM 06pOBNEHUA NPOAYKT.
LLlo6 BUMHATH IHCTPYMEHTH, HATUCHITb Ha
BMCTYN BHU3Y dYTNAPY 3 IHCTPYMEHTaMM.

«
-

Ou4MLLEHHA NPUCTPOLO

(avB. man. posgin C)

OumeHHA enekTpomoTopy ® Ta pefykTopa
36usanku (O mae 6yTH TifbKu BOSOrow
raHyipkoto. Kpuwika (2) moxxe 6yTu ounieHa
niJ NPOTOYHOIO BOJOLO, ane He mae 6yTn
3aHypeHa B BOAY, a TaKOX B NMOCYAOMUIAHY
MaLlnHy.

Bci iHWi yacTnHU MOXyTb ByTH OunLLEHI

B NMOCYAOMUWHIN MaLLUWHi.

Mpn 06pobLi KONLOPOBKX NPOAYKTIB
(Hanpuknaz MOpKBM), NACTMaCcoBi YaCTUHM
NPUCTPOIO MOXYTb CTaTh 3HeGapBIEHUMU.
[MpoTpiTh Ui YaCTUHM POCIIMHHOIO OfliEt0
nepeg ix OYULLLEHHAM.

JdopaTkoBi NpUHanNeXHoCTi

(moxHa KynuTu B CepBiCHMX LileHTpax
komnaHii Braun; ane He B ycix KpaiHax)



BC: mopaTtkoBa Hacagka-nogpibHiosay,
ifeanbHO NiOX0OMUTb AN Hapi3aHHA BEIUKUX
06cAriB NPOAYKTIB, & TaKOX NMPUrOTyBaHHSA
MOJIOYHMX KOKTEWNIB, Nerkoro Ticta 1a
KOMiHHA KyOuKiB nboay.

HC: BUCOKOLLBMOKICHWI Yonnep, K1
ifeanbHO NigxoauMTb AnA Tpas, unbyni,
YacCHWKY, NepLio, ropixiB TOLLO.

PeuenT
MawnoHes (KopucTysaTUCA PYYHUM

6neHgepom)

200-250 mn. onii,

1 AvLe (KOBTOK Ta 6inok),

1 cTonoBa noxka JIMMOHHOro coky abo ouTy,
Cinb Ta nepeLb 3a CMaKoMm

MoknagiTe BCi iHrpedieHTU B MipHUIA CTakaH
BiANOBIAHO [10 BULLLEBKA3aHOrO NMOPALKY.
OnycTiTe py4YHuin 6neHaep [0 AHA MipHOrO
cTakaHy. HatucHiTb nepemukay turbo pexumy
©, TpumanTe pyuHuin 6rneHaep B Ui nosuuii
[I0KV OnifAl He NePeTBOPUTLCA Ha eMYILCitO.
[MoTiM, He BUMMKalOUM, MOBINBHO pyxante
1oro BBEpX i BHU3 AOKM ManoHe3 fobpe He
3MilLaeTbCA.

[Mpn BHECEHHI 3MiH 63 nonepekeHHs.

KomnaHia 3anvwae 3a coboro npaso
BHOCUTW 3MiHW B KOHCTPYKLitO
npucTpoto 6e3 crieuiansbHoro
OrOJOLLUEHHS.

3aranbHi ymoBu 36epiraHHs

Bupobu dipmu Braun pekomeHgoBaHo
36epiratv y >XUTNOBOMY NMPUMILLLEHHI
3a YMOB KiMHaTHOI TemnepaTypu Ta
HOpPMaJsibHOI BOSTOrOCTi.

BupobHuk 3anuiiae 3a coboto npaso
Ha BHECEHHS 3MiH 6e3 NonepenHLOro
MOBIJOMJITEHHS.

[anun Bupib Bignosigae BCiv
HeobXiOHUM EBPONENCLKUM i
yKpaiHCbKMM cTaHgapTam 6e3neku Ta
ririenu, y Tomy umcni — Bumoram OCTY
3135.7-96 (TOCT 30345.7-96,

IEC 335-2-14-94),

FOCT 23511-79 p.1.

Ta caHiTapHUM HopMam

CanlliH 001-96, ICH 239-96

Bupib He MiCTUTb LWKignMBMx ons
3[00pOB’st PEeYOBUH

Tosap CepTuchikoBaHO

VipTECT - 003

JaTta BupobHuuTBa Nnpogdykuii Braun
BKasaHa 6eanocepenHbo Ha BUPOO6I
(B micui MapKyBaHHS)

i cknapaeTbeA 3 TPbOX LMdp: nepia
Lppa € OCTaHHLOIO LUADPOIO POKY
BMPOOHULTBA, iHLWI OBi LMdpu €
NOpsSAKOBUM HOMEPOM TUXXHS Y poLli

KpaiHa BupobHuuTea:
Hi-P Poland Sp. z o.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland
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factured in week 42 of 2006.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fur dieses
Gerat — nach Wahl des Kéufers zusétzlich zu
den gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen
gegen den Verkaufer — eine Garantie von

2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb dieser
Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch des Gerates
unentgeltlich alle Méngel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen. Die
Garantie kann in allen Landern in Anspruch
genommen werden, in denen dieses Braun
Gerat von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéden durch unsachgemaBen Gebrauch,
normaler Verschleil und Verbrauch

sowie Méngel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Gerétes nur
unerheblich beeinflussen. Bei Eingriffen
durch nicht von uns autorisierte Braun
Kundendienstpartner sowie bei Verwendung
anderer als Original Braun Ersatzteile erlischt
die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift fir
Deutschland kdnnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within
the guarantee period we will eliminate, free of
charge, any defects in the appliance resulting
from faults in materials or workmanship,
either by repairing or replacing the complete
appliance as we may choose.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun or
its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage
due to improper use, normal wear or use as
well as defects that have a negligible effect
on the value or operation of the appliance.
The guarantee becomes void if repairs are
undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance with
your sales receipt to an authorised Braun
Customer Service Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d‘achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la réparation
des vices de fabrication ou de matiére en

se réservant le droit de décider si certaines
pieces doivent étre réparées ou si |‘appareil
lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s‘étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate

et I'usure normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées
par des personnes non agréées par Braun et
si des piéces de rechange ne provenant pas
de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I‘appareil ainsi que I‘attestation de garantie a
votre revendeur ou a un Centre Service Agréé
Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez
a http://www.braun.com/global/contact/
servicepartners/europe.country.html) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun le
plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
|égale des vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.
Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno, cualquier
defecto del aparato imputable tanto a los
materiales como a la fabricacion, ya sea
reparando, sustituyendo piezas, o facilitando
un aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto voltaje del
indicado, conexién a un enchufe inadecuado,
rotura, desgaste normal por el uso que
causen defectos o una disminucién en el valor
o funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez

si la fecha de compra es confirmada
mediante la factura o el albaran de compra
correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los
paises donde este producto sea distribuido
por Braun o por un distribuidor asignado por
Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia,
dirijase al Servicio de Asistencia Técnica de
Braun mas cercano.

Solo para Espana

Servicio al consumidor: Para localizar a su
Servicio Braun mas cercano o en el caso

de que tenga Vd. alguna duda referente al
funcionamiento de este producto, le rogamos
contacte con el teléfono de este servicio

901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia
de 2 anos a partir da data de compra.
Qualquer defeito do aparelho imputavel, quer
aos materiais, quer ao fabrico, que torne
necessario reparar, substituir pecas ou trocar
de aparelho dentro de periodo de garantia
nao tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagdo
indevida, funcionamento a voltagem diferente
da indicada, ligagdo a uma tomada de cor-
rente eléctrica incorrecta, ruptura, desgaste
normal por utilizagdo que causem defeitos ou
diminui¢do da qualidade de funciona-mento
do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de
serem efectuadas reparagdes por pessoas
nao autorizadas ou se néao forem utilizados
acessorios originais Braun.
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A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentacao da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises
onde este produto seja distribuido pela Braun
ou por um distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamacéo ao abrigo de garantia,
dirija-se ao Servico de Assisténcia Técnica
Oficial Braun mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o

seu Servico Braun mais proximo, no caso
de surgir alguma duvida relativamente ao
funcionamento deste produto, contacte-nos
por favor pelo telefone 808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la
durata di 2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio
conseguenti a difetti di fabbrica o di materiali,
sia riparando il prodotto sia sostituendo, se
necessario, I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti
dall’'uso improprio del prodotto, la normale
usura conseguente al funzionamento

dello stesso, i difetti che hanno un effetto
trascurabile sul valore o sul funzionamento
dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o con
parti non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo
di garanzia, € necessario consegnare o
far pervenire il prodotto integro, insieme
allo scontrino di acquisto, ad un centro di
assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per
avere informazioni sul Centro di assistenza
autorizzato Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van
2 jaar geldend vanaf datum van aankoop.
Binnen de garantieperiode zullen eventuele
fabricagefouten en/of materiaalfouten gratis
door ons worden verholpen, hetzij door
reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk

land waar dit apparaat wordt geleverd

door Braun of een officieel aangestelde
vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeel-
kundig gebruik, normale slijtage en gebreken
die de werking of waarde van het apparaat
niet noemenswaardig beinvioeden vallen

niet onder de garantie. De garantie vervalt bij
reparatie door niet door ons erkende service-
afdelingen en/of gebruik van niet originele
Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen
de garantieperiode, dient u het complete
apparaat met uw aankoopbewijs af te geven
of op te sturen naar een geauthoriseerd Braun
Customer Service Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.
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Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt
geeldende fra kebsdatoen. Inden for
garantiperioden vil Braun for egen regning
afhjaelpe fabrikations- og materialefejl efter
vort sken gennem reparation eller ombytning
af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repraesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstaet
ved fejlbetjening, normalt slid eller fejl

som har ringe effekt pa veerdien eller
funktionsdygtigheden af apparatet. Garantien
bortfalder ved reparationer udfert af andre
end de af Braun anviste reparaterer og hvor
originale Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden
afleveres eller indsendes hele apparatet
sammen med kabsbevis til et autoriseret
Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om neermeste
Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten

ved reparasjon eller om vi finner det
hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der Braun
eller Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn
av feil bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets

verdi og virkemate. Garantien bortfaller
dersom reparasjoner utfgres av ikke autorisert
person eller hvis andre enn originale Braun
reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet
leveres eller sendes sammen med kopi av
kjopskvittering til naermeste autoriserte Braun
Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i
henhold til NEL's Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran
och med inképsdatum. Under garantitiden
kommer vi utan kostnad, att avhjalpa alla
brister i apparaten som ar hanfoérbara till fel i
material eller utférande, genom att antingen
reparera eller byta ut hela apparaten efter eget
gottfinnande.

Denna garanti géller i alla I1ander dér denna
apparat levereras av Braun eller deras
auktoriserade aterforséljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister
som har en férsumbar inverkan pa apparatens
vérde eller funktion. Garantin upphor att gélla
om reparationer utfors av icke behorig person
eller om Brauns originaldelar inte anvénds.

For att erhalla service under garantitiden
skall den kompletta apparaten ldmnas
in tillsammans med inkdpskvittot, till ett
auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 for information om
narmaste Braun verkstad.



Suomi

Takuu

Télle tuotteelle myénnamme 2 vuoden takuun
ostopéivasta lukien Suomessa voimassa
olevien alan takuuehtojen TE90 mukaan.
Takuuaikana korvataan veloituksetta kaikki
viat, jotka aiheutuvat materiaaliviasta tai
valmistusvirheesté. Korvaus tapahtuu
harkintamme mukaan korjaamalla, vaihtamalla
viallinen osa tai vaihtamalla koko laite uuteen.
Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, etté laitetta myydaan ko.
maassa Braunin tai virallisen maahantuojan
toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat:
viat, jotka johtuvat virheellisesta kaytosta,
normaalista kulumisesta tai viat, jolla

on vdhainen merkitys laitteen arvoon tai
toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa, jos
laitetta korjataan muualla kuin valtuutetussa
Braun-huoltoliikkeessa tai jos laitteessa
kaytetdan muita kuin alkuperaisia varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittdd takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji
1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w
okresie 24 miesiecy od daty jego wydania
Kupujgcemu. Ujawnione w tym okresie
wady bedg usuwane bezptatnie, przez
wymieniony przez firme Procter and
Gamble DS Polska sp. z.0.0. autoryzowany
punkt serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzowanego
punktu serwisowego.
2. Kupujacy moze wystaé sprzet do
naprawy do najblizej znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu serwisowego
wymienionego przez firme Procter
and Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzystaé z posrednictwa sklepu, w
ktérym dokonat zakupu sprzetu. W
takim wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.
3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet
w oryginalnym opakowaniu fabrycznym
dodatkowo zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem sprzetu
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.
4. Niniejsza gwarancja jest wazna z
dokumentem zakupu i obowigzuje na
terytorium Rzeczypospolitej Polskie;.
5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas
od zgtoszenia wady lub uszkodzenia do
naprawy sprzetu.
6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji, do
wykonania ktérych Kupujacy zobowigzany
jest we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt.
7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujacego
wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna.
8. Gwarancja nie sg objete:
a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego
uzytkowania lub w czasie dostarczania
sprzetu do naprawy;
b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:
— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcja uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie
faktu takiej naprawy lub samowolnego
otwarcia sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerdbek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki o$wietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatkg i podpisem
sprzedawcy karta gwarancyjna jest
niewazna.

10.Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien Kupujgcego
wynikajgcych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotrebiteli.
Béhem této zaruéni doby bezplatné od-
stranime zavady na vyrobku, zplisobené va-
dami materialu nebo chybou vyroby. Oprava
bude provedena podle naseho rozhodnuti
bud opravou nebo vyménou

celého vyrobku. Tato zaruka plati pro
vSechny zemé, kam je tento vyrobek do-
davan frmou Braun nebo jejim autorizovanym
distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni, vz-
nikla nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bézné opotfebeni, jakoz i na defekty, majici
zanedbatelny vliv na hodnotu a pouzitelnost
pfistroje. Zaruka pozbyva platnosti, pokud byl
vyrobek mechanicky poskozen nebo pokud
jsou opravy provedeny neautorizovanymi
osobami nebo pokud nejsou pouzity originalni
dily Braun. P¥istroj je uréen vyhradné pro
domaci pouziti. Pfi pouziti jinym zptsobem
nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava
spotfebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné
vyplnén (datum prodeje, razitko prodejny a
podpis prodavace) a je-li souc¢asné s nim
predloZen prodejni doklad (dale jen doklady
o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni
dobé, predejte nebo poslete kompletni
pfistroj spolu s doklady o koupi do autorizo-
vaného servisniho stfediska Braun. Aktua-
lizovany seznam servisnich stfedisek je k
dispozici v prodejnach vyrobkd Braun.
Volejte bezplatnou infolinku 0800 11 33 22
pro informaci o nejbliz§im servisnim stfedisku
Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni
kupni smlouvy plati pfislusna zakonna
ustanoveni. Zaruéni doba se prodluzuje o
dobu, po kterou byl vyrobek podle zaznamu z
opravny v zaruéni oprave.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po
dobu 2 rokov odo dnia predaja spotrebitelovi.
Pocas tejto zaru¢nej doby bezplatne od-
stranime zavady na vyrobku, spdsobené
vadami materialu alebo chybou vyroby a to
podfa nasho rozhodnutia bud opravou alebo
vymenou celého vyrobku. Tato zaruka plati
pre vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava
frma Braun alebo jej autorizovany distributor.
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Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia,
ktoré vzniknu nespravnym pouzivanim a
udrzbou, na bezné opotrebenie ako aj na
defekty, ktoré maju zanedbatelny vplyv na
hodnotu a pouZzitie pristroja. Zaruka straca
platnost v pripade, ze vyrobok bol me-
chanicky poskodeny, alebo sa uskutocnili
opravy neautorizovanymi osobami, alebo
sa nepouzili originalne diely Braun. Pristroj
je vyhradne uréeny na domace pouzitie. Pri
pouziti inym spdsobom nie je mozné zaruku
uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené
spotrebitelské prava, ktoré sa ku kupe pred-
metu viazu podra zvlastnych predpisov.
Zaruka plati iba vtedy, ak je zarucny list
riadne vyplneny (datum predaja, peciatka
predajne a podpis predavaca) a zaroven s
nim predlozeny doklad o predaji (dalej iba
doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaruénej
dobe, kompletny pristroj spolu s dokladmi

o zakupeni odovzdajte alebo zaslite do
autorizovaného servisného strediska Braun.
Aktualizovany zoznam servisnych stredisk je
k dispozicii v predajniach vyrobkov Braun.

Vzhladom na pripadnu vymenu pristroja ale-
bo na zrusenie kipnej zmluvy platia prislusné
zakonné ustanovenia. Zaruéna doba sa pred-
|Zuje o dobu, pocas ktorej bol vyrobok podra
zaznamu z opravovne v zarucnej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei megbiz-
hatésagat, készulékeire két év garanciat
vallal, azzal a megkédtéssel, hogy a jotallasi
igényt a készulék csomagolasaban talalhato
Jétallasi Nyilatkozatban feltlintetett Braun
markaszervizekben lehet érvényesiteni.

A garancia hatalya aldl kivételt képeznek
azok a meghibasodasok, amelyek a készilék
szakszerdtlen, vagy nem rendeltetésszer(
hasznalatara vezethetdk vissza, valamint
azok az aprobb hibak, amelyek a készulék
értékét, vagy hasznalhatésagat nem befolya-
soljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kop9,
rendszeresen cserélendd tartozékokra (pl.
Borotvaszita, kés, stb.)

A j6tallasi igény érvényesitésére vonatkozo
részletes tajékoztatd a készulék csomag-
olaséban talalhato.

Hrvatski

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za oStecenja nastala nei-
spravnom uporabom, normalnu istroSenost
(npr. mrezice ili bloka noza) i nedostatke koji
samo neznatno utjecu na vrijednost ili valja-
nost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje su
proizvodi distribuirani od strane Brauna ili
sluzbenog distributera.

Jamstvo ne vrijedi za oStecenja nastala nei-
spravnom uporabom, normalnu istroSenost

i nedostatke koji samo neznatno utjeCu na
vrijednost ili valjanost uporabe aparata.
Jamstvo prestaje kod popravka od strane
neovlastene osobe ili uporabe neoriginalnih
dijelova umjesto Braun rezervnih dijelova.
Jamstvo vrijedi samo uz predocenje racuna i
pravilno ispunjenog jamstvenog lista.
Braunov servis mozete kontaktirati na broj
telefona 0038516601777.
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Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki za¢ne
veljati z datumom nakupa. V ¢asu trajanja
garancije bomo brezpla¢no odpravili vse
napake, ki so posledica slabega materiala ali
izdelave, bodisi s popravilom bodisi z zamen-
javo celega izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je
izdelek dobavljen od BRAUN ali njegovega
pooblas€enega distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so posledi-
ca nepravilne uporabe, normalne obrabe ali
uporabe in tudi ne napak, ki v zanemarljivi
meri vplivajo na vrednost ali delovanje apa-
rata. Garancija preneha veljati, ¢e popravilo
izvrSi nepooblascena oseba oziroma, ¢e pri
popravilu niso uporabljeni originalni Braunovi
nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku izrocite
ali posljite kompleten izdelek z raéunom
pooblaséenemu Braunovemu servisu.

Za informacije pokli¢ite pooblaséeni servis
ISKRA PRINS tel. + 386 1 476 98 00.

EAnvika

Eyyunon

Mapaxwpoupe dUo Xpovia eyyunan, oto
npoidv, Eekvavtag and Tnv nuepopnvia
ayopdg.

Méoa otnv nepiodo eyyunong KAAUTTTOULIE,
XwpIg xpéwon, ornoladnrnote eAATTWHA
POoEPXOUEVO amd KAKY) KATAOKEUN 1] KAKNG
noldTNTog UAIKO, eite emiokeudlovtag eite
QVTIKABLOTWVTAG OAOKANEN TN CUCKEUN|
oUudwva ue v kpion pag.

AuT n eyyunon loxuel o€ OAEG TIG XWPES
Tou nwAouvtal Ta npoidévra Braun.

H gyyunon dev KaAUTTTEL: KATAOTPOGN
and Kakn xpron, ductohoyikn $eopd 1y
ehattwpara Adyw apélelag Tou xpnot.
H eyyunon akupwvetal av €xouv yivel
ETIOKEUEG Ao W eEouatodoTnuéva
dtopa 1) dev €xouv xpnoluorombel yvriola
QVTOAAGKTIKG Braun.

Ma va erutiyete 0épBig p€oa oty nepiodo
g eyyunong, napadwote 1} otelkte TV
OUOKEUN e TNV anoddel&n ayopdg oe éva
E&ouolodotnuévo Katdotnua Z€pBig Tng
Braun.

KaAéote oto 01-9478700 yla va
mAnpodopnBeiTe yla TO MANCLECTEPO
E&ouclodotnuévo Katdotnua Z€pBIg TNG
Braun.

Pycckuu

lFapaHTHiHbIE 06A3aTenbCcTBa PUPMbI
BRAUN

[lns Bcex u3genvin Mbl faem rapaHTuio Ha
[Ba rofia, HauMHasi C MOMeHTa npuobpeTeHus
n3penus.

B TeueHwue rapaHTuiiHoro nepuoga Ml
6ecnnaTtHoO yCTpaHUM MyTeM PEMOHTa,
3aMeHbl JeTanemn unu 3ameHbl BCEro n3genus
ntobble 3aBofcKne OedeKThI, Bbl3BaHHbIE
He[oCTaTOYHbIM Ka4eCTBOM MaTepuasioB Unm
cbopku.

B cnyyae HeBO3MOXXHOCTM pemMoHTa B
rapaHTUrHBIA Nepuo U3Lenne MoxeT bbITb
3aMeHeHO Ha HOBOE MW aHaNIorMyHOE B
COOTBETCTBME C 3aKOHOM O 3alluTe Npas
notpebutenen.

lapaHTWA obpeTaeT cuny TONbKO eCnu

naTa nokynkv noaTBep KLaeTcs nevaTblo U
noanuckio aunepa (MarasvHa) Ha nocnegHen
CTPaHu1LLe OpPUrMHANIbHON MHCTPYKLMK MO



akcnnyartauun BRAUN, koTopas saenaetca
rapaHTUMUHbLIM TanoHOM.

OTa rapaHTus gencTeuTeNbHA B

ntobor cTpaHe B KOTOPYHO 3TO U3fenuve
noctasnseTca dmpmor BRAUN nnm
HasHa4eHHbIM OUCTPUOLIOTOPOM U rae
HWKaKne orpaHUY4eHust Mo UMMopTy

UnW Opyrue npaBoBble MOMOXEHUS

He NPenATCTBYIOT NPefoCTaBlIeHNIO
rapaHTUMHOro 06CyKMBaHUS.
OcyLecTBneHVe rapaHTUAHOro
obcny>KMBaHUs He BNUAET Ha oaTy UCTeYeHus
CpoKa rapaHTuu. [apaHTusa Ha 3aMeHEeHHble
4YacTu UCTEKAET B MOMEHT UCTEYEHUS
rapaHTMu Ha JaHHoe nagenve.

lapaHTWA He NOKPbLIBAET NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHLIM UCMOMNb30BAHUEM
(CM. Tak>Ke CMUCOK HWXe) HoOpMarbHbIN
M3HOC 6PUTBEHHbBIX CETOK U HOXKEN, fedeKThl,
oKasblBaKLLMe He3HaUUTENbHBIA 3heKT Ha
kayecTBO paboTkl Npubopa.

OTa rapaHTus TepSET CUIy eCli PEMOHT
NPOM3BOAMIICA HE YNONTHOMOYEHHBIM

Ha TO NMLIOM U ECNU UCMONb30BaHbl He
opurmMHanbHbele getany dvpmel BRAUN.

B cnyyae npegbaBneHus peknamauuv no
YCINOBUAM [@HHOW rapaHTuu, nepepanTe
n3genve LennkomM BMeCTe C rapaHTUMHbIM
TanoHOM B 060K U3 LLEHTPOB CEPBUCHOMO
obcnyxxusanus mpmel BRAUN.

Bce opyrue TpeboBaHnua, BKoyas
TpeboBaHUs BO3MELLLEHNS YObITKOB,
MCKIIOYaloTCA, ECNM Halla OTBETCTBEHHOCTb
He yCTaHOBJIEHA B 3aKOHHOM MOpPsSiAKe.
Peknamaumu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MPOAaBLOM He nonagatT nog
3Ty rapaHTuio.

B cooTBeTcTBUM € 3akoHOM PO N¢ 2300-
1017.02.1992 r. «O 3awmTe npas
noTpebutenen» U NPUHATLIM OOMONHEHUEM
K 3akoHy P® o1 9.01.1996 r. «O BHeceHuu
M3MEHEHWUW>» U OOMONHEHWUIN B 3aKOH

«O 3awmTe npae notpebutenen» n
«Kogekc PCOCP 06 agMUHUCTpaTUBHBIX
npasoHapyLueHusax», thmpma BRAUN
yCTaHaBfMBaET CPOK CyXObl Ha

CBOM U3[enna paBHbIM ABYM rogam c
MOMEHTa MPUOBPETEHUS UM C MOMEHTA
NPOM3BOACTBA, ECNK AaTy Npofaxu
YCTaHOBWUTb HEBO3MOXXHO.

M3penus domvpmel BRAUN narotoeneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKMMMU TPeOOBaHWUAMM
eBponernckoro kavecTsa. [pn 6eperkHom
MCMONb30BaHUU U NpU COHMOAEHUN NPaBUI
no akcnyaTaumu, npuobpeTeHHoe Bamu
nagenuve pupmsl BRAUN, moxeT nmeTtb
3HauYUTENbHO OOMbLLLUMI CPOK CIYXObI, YeM
CPOK YCTaHOBMEHHbIN B COOTBETCTBUM C
Poccuiickum 3akoHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He

pacnpocTpaHAeTcA:

— [edeKThbl, Bbl3BaHHbIE (hOPC-MaKOPHbLIMU
obcTosATeENbCTBAMM;

— UCNonb30BaHWe B NPOECCUOHANBHBIX
uensx;

— HapyLueHue TpeboBaHU MHCTPYKLIMK MO
aKcnnyarauuu;

— HenpaBuIIbHAA YCTAHOBKA HamNpshKeHUs
nuTatoLen cetu (ecnu ato TpebyeTcs);

— BHECEHWEe TEXHUYECKUX N3MEHEHWI;

— MexaHU4ecKue noBpeXXaeHus;

— MOBPEXOEHUA MO BUHE XXMBOTHBIX,
rPbI3YHOB M HACEKOMBbIX (B TOM Yucne
crnyyan HaxoXAeHWs rpbI3yHOB U
HaCeKoMbIX BHYTpK NpMbopos);

— Anqa npnbopos, paboTaloLmux oT baTapeek,
— paboTa ¢ HenogxoQ4ALLMMU UK
MCTOLLEHHbIMK baTaperikamu, niobble
NoBpeXXAeHWsl, BbI3BaHHbIE UCTOLLEHHBIMU
UM Tekywummn bataperikamu (coBeTyem
Nnonb30BaTbCA TONBLKO NpefoXpaHeHHbIMU
OT BbITEKaHuA baTtapenkamu);

— Ana 6puTe — cMATaA UK NopBaHHAasA ceTka.

Brumanve! OpuruHaneHbivi FapaHTUAHbI
TanoH NognexxuT n3bATUIO NpU obpaLLeHn
B CEPBMWCHbIV LLIEHTP A5 rapaHTUAHOro
pemoHTa. [Nocne npoBefeHVst pemMmoHTa
lapaHTuiHbIM TanoHom ByfeT ABAATLCA

3anosiIHEHHbIN opurkMHan Jlucta BbINOSTHEHUSA
PEMOHTA CO LUTaMMNOM CEPBUCHOIO

LleHTpa W NOANUCcaHHbIM NnoTpebutenem no
NnonyyYeHnn U3penus u3 peMoHTa. Tpebyite
NpocTaBfieHUs faTbl BO3BpaTa U3 PEMOHTA,
CPOK rapaHTu1 NpoasieBaeTcsa Ha BpeMs
HaxoXKOEeHUsA U3OEeNnus B CEPBUCHOM LIEHTPE.
B cnyyae BO3HUKHOBEHUWS CIOXKHOCTEWM

C BbINOJIHEHWEM FapaHTUMHOIO UIU
nocnerapaHTUHOro obcnyxXunBaHusa npockba
coobatb 06 aTom B VIHhopmaL MOHHYO
Cnyx6y Cepsuca dmpmbl BRAUN no
TenedoHy +7 495 258 62 70.

YKpaiHCbKa

FapaHTilHi 3060B’A3aHHA chipmu Braun

[ nsa Bcix BUpobiB MM JaemMo rapaHTito Ha gBa
POKM, MOYMHAIOYN 3 MOMEHTY NpuabdaHHA
BMpoOy.

MpoTarom rapaHTiMHOrO Nepiogy Mu
6e3nnaTHO yCyBaEMO LLIXOM PEMOHTY,
3amiHun geTanei abo 3amiHM BCbOro BUpPO6y
6ynb-AKi 3aBoACkKi fedeKTH, BUKITUKaHI
HeJoCTaTHLO AKICTIO MaTepianis abo
CKNnapaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXITMBOCTI PEMOHTY B
rapaHTiiHui nepiod Bupi6 Moxxe 6yTu
3aMiHeHMI Ha HOBMIM abo aHanorivyHMm
BiANOBIAHO [0 3aKOHY NMPO 3axucT npas
CroXKmBauis.

lapaHTis HabyBae cunu nuLue, AKLLO

garta Kynisni nigTBepaXXyeTbCs nevaTkor
Ta nignucom ginepa (marasuHy) Ha
opuriHanbHOMYy rapaHTiiHoMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHiN CTOPIHLi OpuriHanbHoOT
IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii Braun, sika Takox
MOXKe 6yTH rapaHTinHUM TanoHOM.

Lis rapaHTia gincHa y 6yaob-akin kpaiHi, B AKy
Lev B1pib noctaBnseTbesA dipmoro Braun abo
NpU3HaYeHNUM OUCTPUO’IOTEPOM, Ta € KOOHI
obmexeHHs 3 imnopTy abo iHLWi NpaBoBi
MOJOXXEHHA HE NepeLLKOAXaloTb HaJaHHIo
rapaHTiHoro obcnyroByBaHHs.

3AifCHEeHHs rapaHTiiHOro 06CnyroByBaHHsA
He BMNMnBae Ha [aTy 3aKiHYeHHA TepMiHy
rapaHTii. [apaHTia Ha 3aMiHeHi YacTUHU
3aKiHYy€eTbCA B MOMEHT 3aKiH4YeHH: rapaHTii
Ha JaHui BupIb.

lapaHTist He NOKPMBAE MOLUKOLKEHHS,
BUKIMKaHi HEBIPHUM BUKOPUCTaHHAM (OMB.
TaKoX nepenik HWX4e) HopmanbHUA 3HOC
CITOK Ta HOXIB ON1A FONiHHA, edeKTH, Lo
He3Ha4YHWM YMHOM BMNIIMBAIOTH Ha AKICTb
poboTtu npunagy. Lia rapaxTia BTpavae

cuIy, AKLWO PEMOHT 3AINCHIOETHECSA He
BMOBHOBA)KEHOIO A5 LibOro 0cob0oto Ta, AKLLO0
BMKOPUCTOBYIOTLCA HE OpuriHanbHi getani
¢hipmu Braun.

Y Bunapgky npen’ABneHHA peknamauuii

3a ymoBaMu faHoi rapaHTii, nepenante
BMPIi® y KOMMMEKTi pasom 3 rapaHTiiHUM
TanoHoM y 6yab-kui i3 LEHTPIB CEPBICHOrO
obcnyroByBaHHs thipmu Braun.

Bci iHWi BUMOrK, pasom 3 BMMoramu
BigLIKOOyBaHHSA 36UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halla BianoBiganbHICTb He BCTaHOBMEHA
3aKOHHMM YMHOM.

Bunagkw, Ha siki He pO3MOBCIOKYETHLCA
rapaHTis:

— OedeKTun, BUKNMKaHi hopc-MaxopHUMMU
obcTaBMHaMy;

— BMKOPMUCTaHHA 3 NPpOECINHOIO METOIO;

— MOPYLUEHHSA BUMOT iHCTPYKLUIi 3
ekcnnyarauii;

— HeBipHEe BCTAHOBMEHHSA Hanpyrn Mepexi
)KMBJIEHHS (FIKLLIO L& BUMAraeTbCs);
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— 3[IMCHEHHSI TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLKOO)KEHHS;

— ONA npunagie, Wo nNpauoTb Ha
b6aTtapeiikax — poboTa 3 HeBiOMOBIOHUMMU
abo cnpauboBaHnmmn 6aTapeinkamu, 6yapaki
MOLUKOLKEHHS!, BUKJTMKaHI cripalboBaHUMKU
abo nigTikarounmn baTapenkamu;

— nnqa 6pute — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.

Y BMNapKy BUHMKHEHHA CKNagHoLLIB

3 BUKOHaHHAM rapaHTiinHoro abo
nicnsrapaHTinHoro obcnyroByBaHHSA NMPOXaHHS
3BEpPTaTUCh 0O CEPBICHOrO LEHTPY dipmu
Braun B YkpaiHi.
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