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3. Zum Abnehmen des Pirierstabes die
beiden Drucktasten © driicken und den
Plrierstab abziehen.

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hoéchste Anspriiche an Qualitat, Funktionali-
tat und Design zu erfillen.

Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Braun
Produkt viel Freude. Sie kénnen den Stabmixer im Messbecher ®
verwenden, aber auch in jedem anderen
GefaB. Wenn Sie beim Kochen direkt im
Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht zu
Uberhitzen.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollstéandig, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

* Die Messer sind sehr scharf!

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor
dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Aufbewahren des
Gerates, oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

¢ Dieses Gerét gehort nicht in Kinderhéande.

o Weder Motorteil ® noch das Getriebeteil
fur den Schlagbesen (D unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser tauchen.

e Braun Geréte entsprechen den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung durfen nur autorisierte
Fachkrafte vornehmen.

Durch unsachgemé&Be Reparaturen
koénnen erhebliche Gefahren fir den
Benutzer entstehen.

e Vor der Inbetriebnahme prifen, ob die
auf dem Gerat angegebene Spannung
mit Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerét ist flUr die Verarbeitung
haushaltsliblicher Mengen konstruiert.

o Weder der Messbecher @) noch der
Arbeitsbehalter (c) des Zerkleinerers ist
mikrowellengeeignet.

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieB-
lich zum Schlagen von Sahne, Eiweif,
Biskuitteig und Fertig-Desserts.

1. Schlagbesen @) in das Getriebeteil (D
stecken und anschlieBend Motorteil ®
in das Getriebeteil setzen und einrasten
lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst
dann mit Schalter ® einschalten.

3. Zum Abnehmen die beiden Drucktasten ©
driicken und das Getriebeteil abziehen.
AnschlieBend den Schlagbesen vom
Getriebeteil abziehen.

Fir beste Ergebnisse:

e Benutzen Sie nicht den mitgelieferten Mess-
becher ®), sondern eine breitere Schiissel.

e Beginnen Sie mit einer niedrigen
Geschwindigkeit.

e Schlagbesen leicht schrag halten und im
Uhrzeigersinn bewegen.

e Maximal 400 ml gekiihlte Sahne
(min. 30 % Fettgehalt, 4-8 °C) verwenden.

e Maximal 4 EiweiB schlagen.

® Motorteil

Ein-/Ausschalter fiir variable
Geschwindigkeit

© Ein-/Ausschalter fiir Turbo-
Geschwindigkeit

© Drucktasten zum Loésen der Einsatze

(a) Getriebeteil fur Zer-

(® Stufenloser Geschwindigkeitsregler kleinerer
(® Pdrierstab (b) Messer
© Wandhalter (c) Arbeitsbehalter
& Messbecher mit luftdicht schlieBendem (d) Stutzdeckel
Deckel
(D Getriebeteil fir Schlagbesen Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch,
@ Schlagbesen Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,

® Zerkleinerer Karotten, Walnlsse, Haselnlsse, Mandeln
etc. perfekt hacken und zerkleinern.
Verwenden Sie fir das Zerkleinern harter
Guter (z. B. harter Kase) den Turbo-Schalter
Wird Schalter ® betatigt, entspricht die Ver- ©.

arbeitungsgeschwindigkeit der Einstellung
des stufenlosen Geschwindigkeitsreglers ®.
Je héher die Einstellung, desto schneller das
Verarbeitungsergebnis.

Bitte beachten:

Extrem hartes Gut (z.B. Eiswdirfel, Muskat-
nisse, Kaffeebohnen, Getreide) darf nicht
zerkleinert werden.

Die héchste Verarbeitungsgeschwindigkeit

erreichen Sie jedoch mit dem Turbo-Schalter Vor dem Zerkleinern ...

©. Er kann auch fir kraftvolle Momentschal- e groBes Gut in Stlicke schneiden
tungen eingesetzt werden, ohne dass der Ge- (s. Tabelle S. 5)
schwindigkeitsregler betatigt werden muss. e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

¢ alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
Je nach Anwendung werden folgende Ein- bei Fleisch entfernen.
stellungen empfohlen:
Stabmixer 1...turbo 1.
Zerkleinerer 1...turbo

Schlagbesen 3...9

Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers
die Kunststoff-Hulle vorsichtig entfernen.
Das Messer ist sehr scharf!

Nur am Kunststoffschaft anfassen und auf
die Achse im Arbeitsbehélter (c) setzen,.
dann herunterdriicken, bis es einrastet.
Arbeitsbehélter immer auf den Stitz-
deckel (d) setzen.

Das Gut einfllen.

Getriebe (a) auf den Arbeitsbehalter
setzen.

4. Das Motorteil ® auf das Getriebe (a)
setzen und einrasten lassen.

Motorteil mit Schalter ® oder © ein-

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die

Zubereitung von Dips, Saucen, Suppen, 2.
Mayonnaise, Baby-Nahrung sowie zum 3.
Mixen von Getranken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Pirierstab () setzen
und einrasten lassen. 5.

2

. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut

eintauchen und mit Schalter ® oder ©
einschalten.

schalten. Halten Sie wahrend der Verar-
beitung das Motorteil mit der einen, den
Zerkleinerer mit der anderen Hand fest.



6. Nach dem Gebrauch Drucktasten ©
drliicken und das Motorteil abnehmen.

. Getriebe abnehmen.

. Messer vorsichtig herausnehmen.

. Dann das Gut ausleeren. Der Stltzdeckel
dient auch zum luftdichten VerschlieBen
des Arbeitsbehalters.
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Das Motorteil ® und das Getriebeteil fur den
Schlagbesen (D nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Das Getriebeteil fir den
Zerkleinerer (a) kann unter flieBendem
Wasser abgesplilt werden. Das Getriebe (a)
jedoch nicht ins Wasser tauchen.

Alle anderen Teile sind splilmaschinen-
geeignet. Allerdings sollten Sie die Messer,
insbesondere nach Verarbeitung von stark
salzhaltigem Gut, moglichst umgehend
abspiilen. Vermeiden Sie auch eine Uber-
dosierung des Reinigers oder Entkalkers in
der Spullmaschine.

Bei farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten)
koénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen
Sie diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie
sie in die Spllmaschine geben.

(beim Braun Kundendienst erhéltlich, jedoch
nicht in allen Landern)

BC-5000: Zerkleinerer, ideal flr das Zerklei-
nern groBer Mengen sowie das Zubereiten
von Shakes, leichten Teigen und das Zer-
kleinern von Eiswdrfeln.

HC-5000: Hochgeschwindigkeits-Zerklei-
nerer, ideal flr Krauter, Zwiebeln, Knoblauch,
Chili, Nusse etc.

Mayonnaise (Stabmixer verwenden)
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den
Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Becher stellen und den Turbo-Schalter ©
driicken. Den Stabmixer in dieser Position
halten, bis das Ol emulgiert. Ohne aus-
zuschalten, den Stabmixer dann langsam
anheben und wieder senken, bis die Mayon-
naise fertig ist.

Eiscreme (Zerkleinerer verwenden)
100 g tiefgekihlte Himbeeren

10 g Puderzucker

80 g Sahne

Zutaten in den Arbeitsbehalter flllen. Turbo-
Schalter © driicken und ca. 30 Sekunden
plrieren. Sofort servieren.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den
EU-Richtlinien EMV 89/336/EWG und
Niederspannung 2006/95/EC.

ce

Dieses Geréat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmuill E
entsorgt werden. Die Entsorgung kann e
Uiber den Braun Kundendienst oder lokal
verfligbare Rickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution

Please read the use instructions carefully
and completely before using the
appliance.

e The blades are very sharp!

¢ Always unplug the appliance when it is left
unattended and before assembling,
disassembling, cleaning and storing.

¢ The appliance must be kept out of reach of
children.

¢ Do not hold the motor part ® nor the whisk
gear box (D under running water, nor
immerse them in water.

e Braun electric appliances meet appli-
cable safety standards. Repairs or the
replacement of the mains cord must only
be done by authorised service personnel.
Faulty, unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds to the
voltage printed on the bottom of the
appliance.

e The appliance is constructed to process
normal household quantities.

¢ Neither the beaker &, nor the chopper
bowl (c) is microwave-proof.

® Motor part

On/off switch for variable speed
© On/off switch for turbo speed

© Buttons for releasing the working parts
® Variable speed regulator

(® Blender shaft

©@ Wall mount

@ Measuring beaker with air-tight lid
(D Whisk gear box

@ Whisk

® Chopper

When activating switch ®, the processing
speed corresponds to the setting of variable
speed regulator ®. The higher the setting, the
faster the chopping results.

However, maximum processing speed can
only be achieved by pressing the turbo
switch ©. You may also use the turbo switch
for instant powerful pulses without having to
manipulate the speed regulator.

Depending on the application, we
recommend the following speed settings:
Handblender 1...turbo

Chopper 1...turbo

Whisk 3..9

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks
and milkshakes.

1. Insert the motor part ® into the blender
shaft ® until it locks.

2. Introduce the handblender in the vessel,
then press the on/off switch ® or the
on/off turbo switch ©.

3. To release the blender shaft after use,
press buttons ©® and pull it off.

You can operate the handblender in the
measuring beaker ®), and just as well in any
other vessel. When blending directly in the
saucepan while cooking, take the pan from
the stove first to protect your handblender
from overheating.



Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites and mixing sponges and
ready-mix desserts.

1. Insert the whisk (@ into the whisk gear
box (D, then insert the motor part @ into
the gear box until it locks.

2. Place the whisk in a vessel and only then,
press switch ® to operate it.

3. To release, press buttons © and pull off
the gear box. Then pull the whisk out of the
gear box.

For best results:

¢ Do not use the beaker ®, but a wider bowl.

e Start with a low speed setting.

* Move the whisk clockwise, holding it
slightly inclined.

e Only whip up to 400 ml chilled cream
(min. 30 % fat content, 4—8 °C).

e Only whip up to 4 egg whites.

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds etc.

For chopping hard goods (e.g. hard cheese),
use the on/off turbo switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such
as ice cubes, nutmeg, coffee beans,
and grains.

Before chopping ...

® pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots (see table page 5)

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

* remove bones, tendons and gristle from
meet.

1. Caution: Carefully remove the plastic
cover from the blade. The blade is very
sharp!

Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of the
chopper bowl (c). Press it down until it
locks.

Always place the chopper bowl on the
anti-slip base (d).

. Place the food in the chopper bowl.

. Put the gear box (a) on the chopper bowl.

. Insert the motor part ® into gear box (a)
until it locks.

5. Press switch ® or © to operate the
chopper. During processing, hold the
motor part with one hand and the chopper
bowl with the other.

6. After use, press buttons © to remove the

motor part.

. Then remove the gear box.

. Carefully take out the blade.

. Then remove the processed food from the
chopper bowl. The anti-slip base also
serves as an air-tight lid for the chopper
bowl.

A OWON
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Clean the motor part ® and the whisk gear
box (D with a damp cloth only. The chopper
gear box (a) may be rinsed under the tap.
Do not immerse the gear box (a) in water.
All other parts can be cleaned in the dish-
washer. However, after processing very salty
food, you should rinse the blades right away.
Also, be careful not to use an overdose of
cleaner or decalcifier in your dishwasher.

8

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these parts
with vegetable oil before placing them in the
dishwasher.

(available at Braun Service Centres; however
not in every country)

BC-5000: Chopper attachment, perfectly
suited for chopping large quantities as well as
for preparing shakes, making light doughs
and crushing ice cubes.

HC-5000: High-speed chopper, ideal for
herbs, onions, garlic, chilis, nuts etc.

Mayonnaise (use handblender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according
to the a.m. order. Introduce the handblender
to the base of the beaker. Pressing the turbo
switch ©, keep the handblender in this
position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down
until the mayonnaise is well combined.

Ice cream (use chopper)

100 g raspberries (deep-frozen)
10 g powdered sugar

80 g cream

Put all ingredients into the jar, press the turbo
switch © and blend for about 30 seconds.
Serve at once.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 89/336/EEC and Low CE
Voltage 2006/95/EC.

the household waste at the end of its

useful life. Disposal cantake place ata e
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

Please do not dispose of the productin E



Nos produits sont congus et fabriqués pour
satisfaire aux plus hautes exigences de qualité,
de fonctionnalité et de design. Nous espérons
que votre nouveau préparateur culinaire Braun
vous apportera entiere satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement
et en entier avant d’utiliser cet appareil.

e Les lames sont trés tranchantes !

e Débranchez systématiquement I'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas, et avant de
monter ou de démonter des accessoires,
de le nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil doit rester hors de portée
des enfants.

¢ Ne pas passer le bloc moteur ® ni le
systéme d’entrainement du fouet (D sous
I’eau, ni les plonger dans I'eau.

* | es appareils électriques Braun répondent
aux normes de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le remplacement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniquement par les Centres de Service
Agréés Braun. Des réparations effectuées
par du personnel non qualifié peuvent

causer accidents ou blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher I'appareil, bien vérifier
que la tension correspond a celle indiquée
sous I'appareil (bloc moteur).

o Cet appareil a été congu pour une utili-
sation domestique.

¢ Nile bol mesureur ® ni le bol hachoir (c) ne

peuvent étre utilisé au four a micro-ondes.

® Bloc moteur

Interrupteur marche/arrét pour utilisation
avec le variateur de vitesses

© Interrupteur marche/arrét pour utilisation
avec la vitesse turbo

© Bouton de déverrouillage des accessoires

(® Variateur de vitesses électronique

(® Pied mixeur

@ Support mural

® Bol mesureur avec couvercle hermétique

(D Systéme d’entrainement du fouet

@ Fouet métal

® Bol hachoir

Lorsque vous appuyez sur la touche marche/
arrét ®), la vitesse correspond a celle
sélectionnée avec le variateur de vitesses
électronique ®. Plus la vitesse sélectionnée
est élevée, plus les résultats sont rapides.

Cependant, la vitesse maximum ne peut étre
atteinte qu’en appuyant sur la touche turbo ©.
Vous pouvez aussi utiliser la fonction turbo pour
utiliser le maximum de puissance de maniére
instantanée sans avoir a faire de changement
sur le variateur de vitesses électronique.

Selon le type d'’utilisation, nous vous
recommandons I'utilisation des vitesses

suivantes :
Pied mixeur 1...turbo
Bol hachoir 1...turbo

Fouet métal 3...9

Le mixeur est parfaitement adapté a la
préparation de sauces, soupes, mayonnaise,
aliments pour bébé, ainsi qu’a celle des
boissons mixées et milk-shakes.

1. Insérez le bloc moteur ® dans le pied
mixeur ® jusqu’a ce qu’il s’enclenche et
se verrouille.

2. Introduisez le mixeur dans le récipient et
ensuite seulement appuyez sur la touche
marche/arrét ® ou la touche turbo ©.

3. Pour démonter I'accessoire pied mixeur,
appuyez sur les boutons ©) et retirez le
pied mixeur.

Vous pouvez utiliser le mixeur dans le bol
mesureur @), aussi bien que dans d’autres
récipients. Si vous utilisez le mixeur directe-
ment dans une casserole pendant la cuisson,
retirez-la d’abord du feu pour protéger votre
mixeur de toute chaleur excessive.

Utilisez le fouet métal uniquement pour
fouetter la creme, monter les blancs en neige,
mixer gateaux, mousselines et desserts
réalisés a base de préparations.

1. Insérez le fouet métal Q) dans le systeme
d’entrainement du fouet (1, puis insérez le
bloc moteur ® dans le systéme d’entraine-
ment jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

2. Introduisez le fouet métal dans un récipient
et ensuite seulement appuyez sur la
touche marche/arrét ® pour le faire
fonctionner.

3. Pour démonter 'accessoire fouet métal
aprés I'utilisation, appuyez sur les boutons
© et retirez-le du systéme d’entrainement.
Ensuite, retirez le fouet métal du systéme
d’entrainement.

Pour de meilleurs résultats :

¢ Ne pas utiliser le verre-doseur &, mais un
bol plus grand.

e Commencer a petite vitesse.

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre en le maintenant légérement
incliné.

e Fouettez la creme (maximum 30 % de
matiére grasse, 4-8°C) en quantité
maximale de 400 ml.

* Montez les blancs en neige pour une
quantité maximum de 4 blancs d’ceuf.

(@) Systéeme d’entraine-
ment du bol hachoir

(b) Couteau

(c) Bol hachoir

(d) Socle anti-dérapant

Le bol hachoir est parfaitement adapté

pour hacher de la viande, du fromage, des
oignons, des herbes, de I'ail, des carottes,
des noix, des noisettes, des amandes...
Pour hacher des aliments durs (ex : fromage
a pate dure) utilisez la touche turbo ©.

Remarque :

Ne pas hacher des aliments extrémement
durs comme de la glace, de la noix de
muscade, des grains de café, ainsi que tout
autre type de grains de maniére générale.

Avant de hacher ...

e Découpez au préalable la viande, le
fromage, les oignons, I'ail, les carottes
(voir tableau page 5).

* Enlevez les tiges et dénoyautez les
aliments avant de les hacher.

e Enlevez les os, les tendons et les nerfs de
la viande.

1. Attention : Retirer avec précaution la pro-
tection plastique du couteau.

Le couteau est tres affaté! Manipulez-les
toujours en tenant la partie supérieure en
plastique. Placez les couteaux sur I'axe
central du bol hachoir (c). Appuyez dessus
jusqu’a ce gu’ils s’enclenchent.

Placez toujours le bol hachoir sur son
socle anti-dérapant (d).

2. Mettez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systeme d’entrainement (a) sur le
bol hachoir.

4. Insérez le bloc moteur ® dans le systéme
d’entrainement (a) jusqu’a ce qu’il
s’enclenche.

5. Appuyez sur le bouton ® ou ©) pour faire
fonctionner le bol hachoir. Pendant son



fonctionnement, maintenez le bloc moteur
avec une main et le bol hachoir avec
I'autre.

6. Apres I'utilisation, appuyez sur les boutons
© pour enlevez le bloc moteur.

7. Vous pouvez ensuite enlever le systeme
d’entrainement.

8. Retirez les couteaux avec précaution.

9. Enlevez ensuite les aliments du bol hachoir.
Le socle anti-dérapant sert aussi de cou-
vercle hermétique pour le bol hachoir.

Nettoyez le bloc moteur @ et le systéme
d’entrainement du fouet (D avec un tissu
humide seulement. Le systéme d’entraine-
ment du bol hachoir (a) peut étre rincé sous
I’eau du robinet.

Mais ne plongez pas le systéeme d’entraine-
ment (a) dans I’eau. Tous les autres éléments
peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, aprés avoir effectué des
préparations a base d’aliments trés salés, il
est préférable de rincer immédiatement le
pied mixeur. Faites aussi attention a ne pas
mettre trop de détartrant ou de produit
vaisselle dans votre lave-vaisselle.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation
de légumes colorés (exemple : carottes), les
parties en plastique de I'appareil peuvent étre
colorées. Dans ce cas, enduisez ces parties
avec de I'huile végétale avant de les mettre
dans le lave-vaisselle.

(disponibles auprées des Centres de service
Braun, mais pas dans tous les pays)
BC-5000 : Bol hachoir, parfaitement adapté
pour hacher de grandes quantités, pour
préparer des milk-shakes, des pétes légeres
et piler de la glace.

HC-5000 : Mini-hachoir grande vitesse, idéal
pour les herbes, les oignons, I'ail, les
piments, les noix etc...

Mayonnaise (utilisation du pied mixeur)
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillere a soupe de jus de citron ou vinaigre
Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol
mesureur dans |’ordre mentionné ci-dessus.
Introduire le pied mixeur jusqu’au fond du
bol, le mettre en marche (utilisez la touche
Turbo ©) jusqu’a ce que I’huile se mélange
au reste de la préparation.

Ensuite, sans arréter le mixeur, bougez le
doucement de haut en bas jusqu’a ce que
tout soit bien mélangé et que la mayonnaise
ait épaissi.

Creme glacée (utilisez le bol hachoir)

100 g de framboises (congelées)

10 g de sucre en poudre

80 g de creme liquide

Mettez tous les ingrédients dans le bol
hachoir, appuyez sur la touche Turbo © et
mélangez pendant environ 30 secondes.
Servez immédiatement.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives CE
89/336/EEC et la directive Basse Tension
2006/95/EC.

Alafin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets

ménagers. Remettez-le a votre Centre  mmmm
Service agréé Braun ou déposez-le

dans des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.
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Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos que
disfrute de su nuevo pequefio electrodomés-
tico Braun.

Atencion
Lea atentamente el folleto de instruccio-
nes antes de utilizar este aparato.

e iLas cuchillas estan muy afiladas!

e Desenchufe su batidora siempre que
no este en funcionamiento, y antes de
montar, desmontar, limpiar o guardar.

* Mantenga este aparato fuera del alcance
de los nifios.

* No coloque el cuerpo del motor @y la caja
de engranajes del batidor metalico (D bajo
el agua corriente ni los sumerja en ningin
liquido.

¢ Los aparatos eléctricos Braun cumplen
con las normas internacionales de
seguridad. Tanto las reparaciones como
el reemplazo del cable de conexion deben
ser realizados por un Servicio Técnico
autorizado. Las reparaciones efectuadas
por personal no autorizado pueden causar
accidentes o dafios al usuario.

e Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la base
del aparato se corresponda con el de su
hogar.

¢ Este producto esta disefiado para uso
domeéstico y no industrial.

¢ El vaso mezclador/medidor & y el
recipiente picador (c) no son aptos para
el microondas.

® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha

© Interruptor de maxima potencia (turbo)

(D Botones de expulsion de los accesorios

(® Selector de velocidades

® Varilla batidora

@ Soporte de pared

@ Vaso mezclador/medidor con tapa
hermética

(D Caja de engranajes del batidor metalico

@ Accesorio batidor metélico

® Accesorio picador

Al presionar el interruptor ®), la velocidad
del motor se correspondera con la indicada
por el selector de velocidades B. A mayor
velocidad, mas rapido el picado.

Sin embargo, la velocidad maxima de la
batidora sélo puede alcanzarse presionando
el interruptor de maxima potencia (turbo) ©.
También puede utilizar este interruptor

para conseguir incrementos puntuales de
potencia sin tener que usar el selector de
velocidad.

Dependiendo del tipo de preparacion,
recomendamos las siguientes selecciones de
velocidad:

Varilla batidora 1...turbo

Accesorio picador 1...turbo

Accesorio batidor 3...9

La batidora esta disefiada para preparar

salsas, sopas, mayonesa y comida para

bebés o para mezclar bebidas y batidos.

1. Introduzca el cuerpo del motor ® en la
varilla batidora (® hasta que encaje.

2. Introduzca la batidora en el recipiente
y presione el interruptor de puesta en
marcha ® o el interruptor de maxima
potencia (turbo) ©.

3. Para retirar la varilla, presione los botones
de expulsién © y extraiga la varilla
batidora.



Puede utilizar la batidora en el vaso
mezclador/medidor ®), pero también en
cualquier otro recipiente u olla. Cuando
utilice la batidora directamente en la olla,
retire la olla del fuego para proteger la
batidora de sobrecalentamientos.

Utilice el accesorio batidor metalico Unica-
mente para montar nata, levantar claras y
preparar mousses o postres instantaneos.

1. Inserte el batidor metélico @ en la caja
de engranajes (D. A continuacion inserte
el cuerpo de engranajes en el cuerpo
del motor ® hasta que encaje.

2. Coloque el batidor en un recipiente y
presione el interruptor ® para ponerlo
en marcha.

3. Para retirar el accesorio batidor, presione
los botones de expulsion © y retire el
cuerpo de engranajes. A continuacion
separe el batidor metélico del cuerpo de
engranajes.

Para unos éptimos resultados:

o Utilice un recipiente ancho en vez del vaso
medidor/mezclador ®.

¢ Comience con una velocidad baja.

e Mueva el batidor en el sentido de las
agujas del reloj, manteniéndolo ligera-
mente inclinado.

e Para montar nata, use un maximo de
400 ml. de nata (minimo 30% de grasa,
4-8°C).

e Para levantar claras, use un maximo de
4 claras.

a) Cuerpo de engranajes

b) Cuchilla

c) Recipiente picador

d) Tapa/base
antideslizante

(
(
(
(

El accesorio picador esta disefiado para
picar carne, queso, cebolla, especias, ajo,
zanahorias, nueces, avellanas, almendras,
etc.

Para picar alimentos duros (por ejemplo
queso duro), use el interruptor de maxima
potencia (turbo) ©.

Nota: No use el picador para picar
alimentos extremadamente duros
como cubitos de hielo, nuez
moscada, café en grano o cereales.

Antes del picado ...

e corte la carne, cebolla, queso, ajos,
zanahorias (ver tabla en pagina 5)

e retire los tallos de las especias, cascaras
de nueces

e retire huesos, tendones o cartilagos de la
carne

1. Cuidado: Retire cuidadosamente la
cubierta plastica que cubre la cuchilla.
iLa cuchilla esta muy afilada!

Céjala siempre por la parte superior de
plastico. Coloque la cuchilla en el eje del
recipiente picador (c). Presione hacia
abajo hasta que encaje. Coloque siempre
el recipiente picador sobre la base
antideslizante (d).

2. Coloque los alimentos en el recipiente
picador.

3. Cierre el recipiente picador con el cuerpo
de engranajes (a).

4. Inserte el cuerpo del motor ® en el cuerpo
de engranajes (a) hasta que encaje.

5. Presione los interruptores ® o ©) para
poner el accesorio picador en marcha.

Durante el picado, sostenga el cuerpo
motor con una mano y el recipiente
picador con la otra.

6. Cuando haya terminado, presione los
botones © para retirar el cuerpo motor.

7. A continuacion, retire el cuerpo de
engranajes.

8. Retire cuidadosamente la cuchilla.

9. Finalmente, retire los alimentos procesa-
dos del recipiente picador.
La base antideslizante puede utilizarse
también como tapa hermética para el
recipiente picador.

Limpie el cuerpo del motor ® y la caja

de engranajes del batidor metalico (O Unica-
mente con un pafio humedo. El cuerpo de
engranajes (a) debe aclararse bajo el grifo.
No sumerija el cuerpo de engranajes (a) bajo
el agua.

Los demas componentes pueden limpiarse
en el lavavajillas. Sin embargo, después de
preparar alimentos picantes o muy salados,
debera aclarar la cuchilla enseguida.
Ademas, tenga cuidado de no usar dema-
siado detergente o descalcificador en el
lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos con

alta pigmentacion (ej. zanahorias), los
componentes de plastico del aparato pueden
decolorarse. Frote estos componentes con
aceite de cocina antes de ponerlos en el
lavavajillas.

(disponibles a través de Servicio Técnico de
Braun; sin embargo, no en todos los paises).
BC-5000: Accesorio picador, disefiado para
picar mayores cantidades, para preparar
batidos, masas ligeras y para picar cubitos
de hielo.

HC-5000: Accesorio picador de alta
velocidad, ideal para picar condimentos,
cebollas, ajos, chiles, nueces, etc.

Mayonesa (utilizacién de la varilla batidora)
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de limén o de
vinagre, sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el vaso
mezclador/medidor siguiendo el orden
anterior. Introduzca la batidora hasta el fondo
del vaso. Presionando el interruptor de
maxima potencia (turbo) ©, manténgala en
esta posicion hasta que ligue el aceite.
Manteniendo la batidora en marcha, muévala
despacio hacia arriba y abajo hasta que la
mayonesa quede ligada y suave.

Helado (use el picador)

100 g de frambuesas (ultracongeladas)
10 g de azucar en polvo

80 g de nata liquida

Introduzca todos los ingredeientes en la jarra
picadora y mézclelos durante aproximada-
mente 30 segundos presionando el botén de
turbo ©. Sirvalo al momento.

Modificaciones reservadas.

Este producto cumple con las normas
de Compatibilidad Electromagnética CE
(CEM) establecidas por la Directiva

Europea 89/336/EEC y las Regulaciones
para Bajo Voltaje (2006/95/EC).

final de su vida util. LIévelo a un Centro

de Asistencia Técnica Braun o a los —
puntos de recogida habilitados por los
ayuntamientos.

No tire este producto a la basura al E
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Os nossos produtos foram desenvolvidos
para alcancar os mais altos standards de
qualidade, funcionalidade e design.
Esperamos que disfrute do seu novo
pequeno electrodoméstico Braun.

Atencao
Leia atentamente o folheto de instrugées
antes de utilizar o aparelho.

¢ As laminas encontram-se muito afiadas!

¢ Desligue sempre o aparelho da tomada de
electricidade quando o mesmo néo esteja
sob sua superviséo, e aquando da monta-
gem e desmontagem dos acessorios,
limpeza e armazenamento.

e Mantenha este aparelho fora do alcance
das criangas.

¢ Nao coloque o corpo do motor ® e a caixa
de engrenajens do acessorio batedor
metalico (D baixo de agua corrente nem
os submerja em qualquer liquido.

¢ Os aparelhos eléctricos Braun cumprem
com as normas internacionais de
seguranga. Tanto as reparagdes como a
substituicdo do cabo de conexdo devem
ser realizadas por um Servigo Técnico
autorizado. As reparagbes efectuadas por
pessoal ndo autorizado podem causar
acidentes ou danos ao utilizador.

¢ Antes de conectar o aparelho a corrente,
verifique se a voltagem indicada na base
do aparelho corresponde a do seu lar.

e Este produto esta desenhado para uso
domeéstico e ndo industrial.

¢ O copo misturador/medidor ®
o recipiente picador (c) ndo esta apto a ser
utilizado no micro-ondas.

® Corpo do motor

Interruptor ligar/desligar

© Interruptor de poténcia turbo

© Bot&o de expulsdo dos acessorios

(® Selector de velocidades

® Pé da varinha

© Suporte de parede

& Copo misturador/medidor com tampa
hermética

(D Caixa de engrenajens do acessorio
batedor metélico

@ Acessorio batedor metalico

K Acessorio picador

Ao pressionar o interruptor ®), a velocidade
do motor correspondera a indicada pelo
selector de velocidades ®). A maior veloci-
dade, mais rapido a picar.

A velocidade maxima da varinha sé podera
atingir o seu maximo pressionando o inter-
ruptor de poténcia turbo ©. Também pode
utilizar este interruptor para conseguir incre-
mentos de poténcia pontuais sem ter que
usar o selector de velocidades.

Dependendo do tipo de preparagéo,
recomendamos a selecgdo das seguintes
velocidades:

Pé da varinha 1...turbo

Acessorio picador 1...turbo

Acessorio batedor 3...9

A varinha esta desenhada para preparar

molhos, sopas, mayoneses e comida para

bébés ou para misturar bebidas e batidos.

1. Introduza o corpo do motor ® no pé da
varinha () até encaixar.

2. Introduza a varinha magica num recipiente
e pressione o interruptor ® ou interruptor
de poténcia turbo ©.
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3. Para retirar o pé da varinha, pressione
no botédo de expulsdo © e extraia-a do
corpo do motor.

Pode utilizar a varinha no copo misturador/
medidor @, mas também em qualquer
outro recipiente ou panela. Quando utilizar a
varinha directamente na panela, retire a
panela do fogo para proteger a varinha de
sobre-aquecimentos.

Utilize o acessoério batedor metdlico unica-
mente para bater natas, levantar claras e pre-
parar mousses ou sobremesas.

1. Introduza o batedor metalico (D) na caixa
de engrenajens (D. De seguida introduza-
-0s no corpo do motor @ até que encaixe.

2. Coloque o batedor num recipiente e
pressione o interruptor ® para comegar
a funcionar.

3. Pararetirar o acessorio batedor, pressione
no bot&o de expulséo © e retire-o do
corpo de engrenajens. De seguida separe
o batedor metélico do corpo de engrena-
jens.

Para obter éptimos resultados:

¢ N3o utilize o copo misturador/medidor @,
mas sim um recipiente mais largo.

¢ |nicie a operagdo numa velocidade mais
baixa.

¢ Movimente o Acessério Batedor Metalico
no sentido dos ponteiros do relégio,
inclinando-o ligeiramente.

e Parabater natas, utilize no maximo 400 ml.
de natas (minimo 30 % de gordura,
4-8°C).

¢ Para levantar claras, utilize no maximo
4 claras.

(@) Corpo de engrenajens

(b) Lamina

(c) Recipiente picador

(d) Tampa/base anti-
deslizante

O acessoério picador esta desenvolvido para
picar carne, queijo, cebola, especiarias, alho,
cenouras, nozes, avelas, améndoas, etc.
Para picar alimentos duros (por exemplo
queijo duro), use o interruptor de poténcia
turbo ©.

Nota: Nao utilize o picador para picar
alimentos extremamente duros como
cubos de gelo, néz moscada, café em
gréo ou ceriais.

Antes de picar ...

e corte a carne, cebola, queijo, alhos,
cenouras (ver tabela na pagina 5)

e retire os talos das especiarias e as cascas
das nozes

® retire ossos, tenddes e cartilagens da
carne

1. Cuidado: Retire cuidadosamente a
capa de plastico que cobre a lamina.
A lamina é muito afiada!
Retire-a sempre pela parte superior de
plastico. Coloque a Iamina no eixo do
recipiente picador (c). Pressione para
baixo até encaixar.
Cologue sempre o recipiente picador
sobre a base anti-deslizante (d).

2. Cologue os alimentos no recipiente
picador.

3. Feche o recipiente picador com o corpo de
engrenajens (a).

4. Introduza o corpo do motor ®) no corpo de
engrenajens (a) até encaixar.



5. Pressione os interruptores ® ou © para
colocar o acessorio picador a funcionar.
Durante a picagem, segure o corpo do
motor com uma mao enquanto a outra
devera estar a segurar o recipiente
picador.

6. Quando terminar, pressione nos botées ©

para retirar o corpo do motor.

. De seguida, retire o corpo de engrenajens.

. Retire cuidadosamente a lamina.

. Finalmente, retire os alimentos

processados do recipiente picador.

A base anti-deslizante também se pode
utilizar como tampa hermética para o
recipiente picador.

© 0 N

Limpe o corpo do motor ® e a caixa de
engrenajens do acessorio batedor metalico
(D unicamente com um pano humido. Os
outros componentes estao aptos a serem
limpos na maquina de lavar loica. Depois
de preparar alimentos picantes ou muito
salgados, deverd limpar a lamina de seguida.
Com tudo, tenha cuidado para ndo usar
demasiado detergente ou descalcificador na
magquina de lavar loica.

Quando se processa alimentos de elevada
pigmentacao (ex: cenouras), os componen-
tes de plastico do aparelho podem descolo-
rar se. Passe estes componentes por 6leo
vegetal antes de coloca-los na maquina de
lavar loiga.

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

BC-5000: Acessorio picador, desenvolvido
para picar maiores quantidades, para pre-
parar batidos, massas e para picar cubos de
gelo.

HC-5000: Acessorio picador de alta
velocidade, ideal para picar condimentos,
cebolas, alhos, pimentdes, nozes, etc.

Mayonese (utilizando o pé da varinha)
200-250 ml de 6leo

1 ovo

1 colher de sumo de lim&o ou de vinagre, sal,
pimenta e mostarda a gosto

Coloque todos os ingredientes no copo
misturador/medidor seguindo a ordem
anterior. Introduza a varinha até ao fundo do
copo, ligue-a (use o interruptor de poténcia
turbo ©) e mantenha-a nessa posigdo até
que o 6leo se misture com os outros ingre-
dientes. De seguida, mantendo a varinha
ligada, mova-a de cima para baixo até que a
mayonese se encontre cremosa e suave.

Gelado (use o Picador)

100 g de framboesa (congeladas)
10 g de agucar em p6

80 g de natas

Colocar todos os ingredientes na taca,
pressionar o botdo turbo © e bater durante
30 segundos. Servir de imediato.

Possiveis alteragdes sem aviso prévio.

Este aparelho cumpre com a
directiva EMC 89/336/EEC e com a
Regulamentagéo de Baixa Voltagem
(2006/95/EC).

(3

Por favor ndo deite o produto no lixo
doméstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servicos de
Assisténcia Técnica da Braun, ou
em locais de recolha especifica, a
disposigéo no seu pais.

E

Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo
sempre tre obiettivi: qualita, funzionalita e
design. Ci auguriamo che il prodotto Braun
che avete acquistato soddisfi pienamente le
vostre esigenze.

Attenzione

Prima di usare il prodotto, leggete
attentamente le istruzioni e conservatele
per il futuro.

® Le lame sono molto affilate!

e Togliere sempre la spina prima di lasciare
lo strumento incostudito e prima di
montarlo, smontarlo pulirlo o riporlo.

e Tenete 'apparecchio lontano dalla portata
dei bambini.

¢ Non tenere la parte del corpo motore @ né
I’attacco per frusta (D sotto I'acqua
corrente, non immergerli in acqua.

e Gli elettrodomestici Braun corrispondono
ai parametri di sicurezza vigenti.Se I'ap-
parecchio mostra dei difetti, smettete di
usarlo e portatelo ad un Centro Assistenza
Braun per le riparazioni. Riparazioni errate
o eseguite da personale non qualificato
potrebbero causare danni ed infortuni agli
utilizzatori.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro
impianto elettrico corrisponda a quello
stampato sul fondo del prodotto.

e Questo apparecchio & costruito per
lavorare normali quantita di cibo domes-
tico.

¢ |l bicchiere ® e la ciotola (c) non sono
adatti all’uso nei forni a microonde.

® Corpo motore

® Tasto acc./speg. per velocita variabile

© Tasto acc./speg. per turbo

©@ Tasto di sgancio

(® Regolatore della velocita

® Gambo frullatore

© Supporto da parete

@ Bicchiere graduato con coperchio a tenuta
d’aria

(D Attacco per frusta

@ Frusta

® Tritatutto

Quando si attiva I'interruttore ® la velocita di
funzionamento corrisponde a quella indicata
sul regolatore della velocita ®. Pil elevata &
questa, piu velocemente si trita il cibo.
Comunque la velocita massima puo essere
disponibile semplicemente azionando il tasto
turbo ©. La funzione turbo consente di avere
a diposizione la velocita massima per alcuni
istanti senza regolare il regolatore di velocita.

Raccomandiamo le seguenti velocita:

Velocita 1...turbo per funzioni base del
frullatore

Velocita 1...turbo per il tritatutto

Velocita 3...9 per la frusta

Usatelo per preparare salse, minestre,
maionese, pappe per bambini, frullati e
frappé, cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore ® nel motore ®
finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete il tasto
interruttore ® o il tasto turbo ©) solo dopo
aver introdotto il frullatore nel recipiente da
utilizzare.

3. Per sganciare il gambo frullatore premere i
bottoni © e rimuovere il gambo frullatore.

Potete utilizzare il frullatore nei bicchieri in
dotazione o anche in qualsiasi altra stoviglia.
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Nel caso d'utilizzo direttamente nella pentola
durante la cottura, spostare la pentola dal
fuoco per proteggere il frullatore dal suriscal-
damento.

Usare la frusta solo per montare a neve
panna e chiare d’'uovo, mescolare preparati
gia pronti per dessert.

1. Inserire la frusta @ nell’attacco (D, poi
inserire il motore ® nell’attacco finché si
blocca.

2. Mettere la frusta in un recipiente e quindi
premere il tasto ® per la lavorazione.

3. Per smontare, premere il tasto © e
staccare I'attacco. Quindi togliere la frusta
dall’attacco.

Per ottenere i risultati migliori:

¢ Non utilizzate il bicchiere graduato ®, ma
un contenitore piu ampio.

¢ Incominciate con una bassa velocita.

¢ Muovete la frusta in senso orario
mantenendola debolmente inclinata.

¢ Montare fino a 400 ml di panna.

e Montare fino a 4 uova.

a) Attacco per tritatutto

b) Lama

c) Ciotola

d) Base antiscivolo /
coperchio

_— e~~~

Il tritatutto € indicato per tritare carne,
formaggio, cipolle, verdura, aglio, carote,
mandorle, noci, ecc.

Per tritare cibo duro (es. formaggio duro)
utilizzare il tasto turbo ©.

NB. Non tritare cibo estremamente duro
quale cubetti di ghiaccio, noce moscata,
chicchi di caffe e cereali.

Prima di tritare ...

* pre-tagliare carne, formaggio, cipolle,
aglio, carote (vedere tabella pag. 5)

* rimuovere la buccia e sgusciare le noci

* rimuovere ossa, tendini e cartilagini dalla
carne.

1. Attenzione: Togliete il coprilama in plastica
dal blocco coltelli. Il blocco coltelli € molto
affilato!

Maneggiare sempre dalla parte superiore
in plastica. Mettere la lama nel perno cen-
trale della ciotola tritatutto (c) spingetelo
verso il basso finché si blocca. Posizionare
sempire il tritatutto sulla base antiscivolo
(d).

. Mettere il cibo nella ciotola tritatutto.

. Mettere I'attacco (a) sulla ciotola tritatutto.

. Inserire I'attacco (a) del tritatutto sul corpo
motore ® finché non si blocca.

5. Premere il tasto interruttore ® o © per far
funzionare il tritatutto. Durante il funzio-
namento tenere il corpo motore con una
mano e il tritatutto con I'altra.

6. Dopo I'uso premere i bottoni © per

rimuovere il corpo motore.

. Rimuovere quindi I'attacco.

. Rimuovere con attenzione la lama.

. Rimuovere quindi il cibo lavorato dalla
ciotola tritatutto. La base antiscivolo serve
anche come coperchio a tenuta d’aria per
la ciotola tritatutto.

A OWON

© 0 N

Pulire il corpo motore ® e I'attacco per frusta
(D solo con un panno umido. L’attacco per
tritatutto (a) puod essere sciacquato sotto il
rubinetto.

14

Tutte la altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Comunque dopo aver lavorato
cibo molto salato sciacquare le lame del
gambo frullatore e del tritatutto.

Attenzione a non usare una dose elevata in
lavastoviglie di detersivo.

Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote)
le parti di plastica dell’apparecchio possono
perdere il colore originario. Immergere queste
parti in olio vegetale prima di pulirle.

(disponibili nel centri di assistenza tecnica
Braun; non in tutti i paesi)

BC-5000: Ideale per tritare grandi quantita di
carne, frullati, imasti soffici, tritare ghiaccio.
HC-5000: Tritatutto ad alta velocita,

ideale per lavorare odori, cipolla, aglio,
peperoncino, nocciole, etc.

Mayonnaise (usare il frullatore)

200-250 ml di olio

1 uovo

1 cucchiaio da tavola di succo di limone o
aceto

Sale e pepe q.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere graduato
secondo I'ordine sopra descritto. Introdurre
il frullatore nel bicchiere fino a toccarne il
fondo. Premere il tasto turbo © e mantenerlo
in questa posizione finché 'olio s’emulsiona.
Poi senza spegnere I’'apparecchio muoverlo
su e giu finché la mayonnaise & composta e
soffice.

Gelato (usare il triatutto)
100 g di lamponi (surgelati)
10 g di zucchero in polvere
80 g di panna

Mettere tutti gli ingredienti nella ciotola,
premere il tasto turbo © e frullare per
30 secondi. Servire subito.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva
Bassa Tensione (CE 2006/95).

ce

Si raccomanda di non gettare il

prodotto nella spazzatura al termine

della sua vita utile. Per lo smaltimento, s
rivolgersi ad un qualsiasi Centro Assistenza
Braun o ad un centro specifico.



Onze producten voldoen aan de hoogste
eisen voor kwaliteit, functionaliteit en

ontwerp. Wij hopen dat u veel plezier zult
beleven aan uw nieuwe Braun-apparaat.

Let Op
Lees alle instructies zorgvuldig door
voordat u het apparaat in gebruik neemt.

* De messen zijn zeer scherp!

¢ Haal altijd de stekker uit het stopcontact
wanneer u het apparaat onbeheerd achter-
laat, voordat u het apparaat in elkaar zet of
uit elkaarhaalt en bij de reiniging en het
opbergen van het apparaat.

¢ Het apparaat dient buiten het bereik van
kinderen bewaard te worden.

* Het motorgedeelte ® en het tandwiel-
gedeelte van de garde (D niet onder
stromend water houden; beide onderdelen
ook niet onderdompelen in water.

¢ De elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de hiervoor geldende
veiligheidsnormen. Reparaties en
vervanging van het lichtnetsnoer dienen
alleen te worden uitgevoerd door daartoe
bevoegd onderhoudspersoneel. Wanneer
reparaties onjuist of door ondeskundige
personen worden uitgevoerd, kan dit
gevaar opleveren voor de gebruiker.

¢ Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van
het stopcontact overeenkomt met het
voltage dat staat vermeld op de onderkant
van het apparaat.

* Het apparaat is gemaakt voor normale
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Noch de maatbeker ® noch de snijkom (c)
is geschikt voor gebruik in de magnetron.

® Motorgedeelte

Aan/uit-schakelaar voor variabele snelheid

© Aan/uit-schakelaar voor turbosnelheid

© Knoppen om de werkende onderdelen los
te klikken

® Snelheidsregelaar

(® Steel van staafmixer

© Bevestiging voor aan de muur

@ Maatbeker met luchtdicht deksel

(D Tandwielgedeelte voor garde

@ Garde

® Snij-hulpstuk

Als de schakelaar ® wordt ingedrukt, werkt
het apparaat met de snelheid die is ingesteld
met snelheidsregelaar ®. Hoe hoger de
ingestelde snelheid, hoe sneller de messen
ronddraaien.

De maximale snelheid wordt echter alleen
bereikt door turboschakelaar © in te
drukken. U kunt de turboschakelaar ook
gebruiken om de snelheid tijdelijk op te
voeren zonder de snelheidsregelaar opnieuw
in te hoeven stellen.

Wij adviseren de volgende snelheden voor
onderstaande onderdelen:

Staafmixer 1...turbo
Snij-hulpstuk 1...turbo
Garde 3..9

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het
bereiden van (dip)sauzen, soep, mayonaise
en babyvoedsel, maar ook voor het mixen
van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in de steel van
de mixer (® totdat het vastklikt.

2. Houd de staafmixer in de schaal/kom/pan
etc. en druk op de aan/uit-schakelaar ® of
de turboschakelaar ©.

3. Om de steel na gebruik weer los te klikken,
houdt u de knoppen © ingedrukt terwijl u
aan de steel trekt.

U kunt de staafmixer gebruiken in combinatie
met de maatbeker, maar ook met kommen,
schalen, pannen etc. Als u tijdens het koken
de inhoud van een pan wilt pureren, dient u
de pan eerst van het fornuis te halen. Anders
kan de staafmixer namelijk oververhit raken.

De garde dient alleen gebruikt te worden voor
het kloppen van slagroom en eieren en voor
het mengen van luchtig deeg en instant
desserts.

1. Steek de garde Q) in het tandwielgedeelte
(D. Vervolgens steekt u het motorgedeelte
® in het tandwielgedeelte totdat dit
vastklikt.

2. Houd de garde in een kom/schaal etc. en
druk dan pas schakelaar ® in om het
apparaat aan te zetten.

3. Wilt u de garde weer losklikken, dan houdt
u de knoppen @ ingedrukt terwijl u aan het
tandwielgedeelte trekt. Trek vervolgens de
garde uit het tandwielgedeelte.

Voor het beste resultaat is het raadzaam:

¢ Gebruik niet de maatbeker &), maar een
brede schaal’/kom.

* Begin met een lage snelheid.

* Beweeg de garde met de klok mee, en
houd deze enigszins schuin.

¢ Niet meer dan 400 ml gekoelde room te
kloppen (minimaal 30 % vet, 4—8°C).

* Niet meer dan 4 eieren tegelijk te kloppen.

(a) Tandwielgedeelte
voor snij-hulpstuk

(b) Mes

(c) Snijkom

(d) Antislip opperviak

Het snij-hulpstuk is bij uitstek geschikt voor
het snijden van vlees, kaas, uien, kruiden,
knoflook, worteltjes, walnoten, hazelnoten,
amandelen etc.

Voor het snijden van harde voedings-
middelen (bijvoorbeeld harde kaas) kunt u de
turboschakelaar © gebruiken.

N.B.: Snijd geen extreem harde producten
zoals ijsblokjes, nootmuskaat, koffie-
bonen en granen.

Voor u begint met snijden ..
e snijd vlees, kaas, uien, knoﬂook en
worteltjes alvast in kleine stukken (zie tabel
op bladzijde 5)

¢ verwijder steeltjes van kruiden en ontdoe
de noten van hun schaal

¢ ontdoe vlees van botten, pezen en kraak-
been.

1. Voorzichtig: Verwijder voorzichtig het
plastic beschermkapje van het mes.
Het mes is zeer scherp!
Pak het altijd bovenaan bij het plastic vast.
Schuif het mes over de pin midden in de
snijkom (c). Druk het naar beneden totdat
het vastklikt. Plaats de snijkom altijd op het
antislip oppervlak (d).

2. Doe de voedingsmiddelen in de snijkom.

3. Plaats het tandwielgedeelte (a) op de
shijkom.

4. Steek het motorgedeelte ® in het
tandwielgedeelte (a) totdat dit vastklikt.

5. Om te beginnen met snijden, drukt u op
schakelaar ® of ©. Tijdens het snijden
houdt u met de ene hand het motor-
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gedeelte vast en met de andere de
shijkom.

6. Na gebruik drukt u op de knoppen © om
het motorgedeelte los te klikken.

7. Verwijder vervolgens het tandwielge-
deelte.

8. Haal daarna voorzichtig het mes uit de
shijkom.

9. Tenslotte haalt u het fijngehakte voedsel
eruit. Het antislip opperviak dient ook als
een luchtdicht deksel voor op de snijkom.

Het motorgedeelte ®/tandwielgedeelte van
de garde (D mag alleen met een vochtig
doekje worden gereinigd.

Het tandwielgedeelte voor het snij-hulpstuk
(a) kan onder de kraan worden afgespoeld.
Het tandwielgedeelte (a) niet onderdompelen
in water.

Alle andere onderdelen zijn vaatwasmachine-
bestendig. Toch is het aan te raden de
messen direct af te spoelen na het snijden
van erg zout voedsel. Let er ook op dat u niet
te veel afwas- of ontkalkmiddel in de vaat-
wasser doet.

Bij het snijden van gekleurd voedsel
(bijvoorbeeld worteltjes) kunnen de plastic
onderdelen verkleuren. Veeg deze onder-
delen af met plantaardige olie voordat u ze
in de vaatwasser doet.

(verkrijgbaar bij de servicecentra van Braun;
dit geldt echter niet in alle landen)

BC-5000: Extra snijstuk, bij uitstek geschikt
voor het snijden van grote hoeveelheden,
maar ook voor het bereiden van milkshakes
en luchtig deeg en voor het fijnmalen van
ijsblokjes.

HC-5000: Kleine hakmolen met hoge
snelheid, ideaal voor kruiden, uien, knoflook,
Spaanse pepers, noten, etc.

Mayonaise (met staafmixer)
200-250 ml olie

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

naar smaak zout en peper toevoegen

Doe alle ingrediénten in bovenstaande
volgorde in de maatbeker. Houd de
staafmixer net boven de bodem van de
maatbeker. Houd de turboschakelaar ©
ingedrukt totdat het geheel goed vermengd
is; beweeg de staafmixer hierbij niet.
Vervolgens beweegt u de mixer, zonder
hem uit te zetten, langzaam van boven naar
beneden totdat er een mooie gelijkmatige
massa ontstaat.

lis (gebruik hakmolen)

100 g frambozen (bevroren)
10 g poedersuiker

80 g room

Doe alle ingredienten in de beker, druk op de
turbo knop © en mix ongeveer 30 seconden.
Meteen serveren.

Bovenstaande kan worden gewijzigd zonder
dit kenbaar te maken.

Dit produkt voldoet aan de EMC-
normen volgens de EEG richtlijn
89/336 en aan de EG laagspannings
richtlijn 2006/95.

Gooi dit apparaat aan het eind van

zijn nuttige levensduur niet bij het

huisafval. Lever deze in bij een Braun — mmm
Service Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.
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Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i
funktionalitet og design. Vi h&ber, du bliver
glad for dit nye Braun apparat.

Vigtigt
Lzes venligst hele brugsanvisningen
omhyggeligt, inden apparatet tages i brug.

e Knivene er meget skarpe!

e Tag altid stikket ud af stikkontakten nar du
gar fra apparatet, og for du samler det,
skiller det, renger det eller gemmer det
veek.

e Apparatet ber holdes uden for berns
reekkevidde.

¢ Hold aldrig motordelen ® eller tiloehgret til
piskeris/mixer (D under rindende vand.
De ma heller ikke dyppes i vand.

e Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsbestemmelser.
Reparation eller udskiftning af ledning ma kun
foretages af autoriseret servicepersonale.
Forkert, ukvalificeret reparation kan forar-
sage ulykker og veere til fare for brugeren.

¢ Kontroller for brug, at spaendingen pa
lysnettet svarer til spaendingsangivelsen i
bunden af apparatet.

o Dette apparat er beregnet til brug i en
normal husholdning.

¢ Hverken baegeret 0 eller hakkeskalen (c)
kan bruges i mikroovn.

® Motordel

Kontakt

© Turboknap

© Udlgserknap til tilbehar
(® Hastighedsveelger

(® Blenderskaft

@ Veegholder

H Méalebzeger med Iuftteet 1&g
D Tilbeher til piskeris/mixer
@ Piskeris

® Hakker

Nar knappen ® aktiveres, svarer hastigheden
til, hvad hastighedsindstillingen ® er sat pa.
Jo hgjere indstilling, des hurtigere resultat.
Den maksimale hastighed kan imidlertid kun
opnés ved at trykke pa turboknappen ©.

Du kan ogsa bruge turboknappen til korte,
kraftige pulseringer uden at skulle indstille
hastighedsknappen.

Afhaengig af tilbehgret foreslar vi falgende
hastighedsindstillinger:

Handblender 1...turbo

Hakker 1...turbo

Piskeris 3..9

Handblenderen er velegnet til dips, saucer,

supper, mayonnaise og babymad samt til

drinks og milkshakes.

1. Seet motordelen ® pé& blenderskaftet ®,
sa det laser.

2. Placer blenderen i skalen og tryk pa teend/
sluk kontakten ® eller turboknappen ©.

3. Tryk p& udleserknappen © for at frigere
handblenderen.

Handblenderen kan bruges i savel
malebaegeret som i enhver anden skal.

Hvis du blender direkte i gryden under
madlavning, fiernes gryden forst fra varmen,
sa blenderen ikke overophedes.

Brug kun piskeriset til at piske flade,
aeggehvider, sukkerbrgdsdej samt feerdig-
blandede desserter.



1. Saet piskeriset @ ind i tilbehgrsdelen (D.
Seet derefter motordelen ® pé blenders-
kaftet (B), til det laser.

2. Placer piskeriset i skalen og tryk pa teend/
sluk kontakten ®.

3. Tryk pa udlgserknappen © for at frigere
tilbehersdelen. Traek derefter piskeriset ud
af tilbehgrsdelen.

Sadan opnas det bedste resultat:

¢ Brug ikke malebaegeret ®, men en bredere
skal.

e Start med indstilling p& lav hastighed.

¢ Hold piskeriset let p& skré og bevaeg det
med uret.

e Pisk kun op til 400 ml kold flede
(min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C).

® Pisk kun op til 4 aeggehvider.

a) Overdel

b) Knivindsats

c) Hakkeskal

d) Skridsikker bund/lag

—~— e~

Hakkeren er velegnet til hakning af ked, ost,
log, krydderier, hvidleg, guleredder, valngd-
der, hasselngdder, mandler etc.

Brug turboknappen © ved hakning af harde
fodevarer (f.eks. fast ost).

NB: Hak ikke meget harde fedevarer som
f.eks. isterninger, muskatned, kaffe-
begnner og kerner.

For du begynder at hakke ...

* skeer ked, ost, leg, hvidleg, gulergdder
i mindre stykker (se tabel side 5)

o fjern stilkene fra krydderurter, afskal
nodderne

e fjern ben, sener og brusk fra kadet.

1. Vigtigt: Fjern forsigtigt plastikbeskyttelsen
fra kniven. Kniven er meget skarp!
Hold altid pa den gverste plasticdel.
Anbring kniven pa midterakslen af hakke-
skalen (c). Tryk den ned, indtil den laser.
Placer altid hakkeskalen pa den skridsikre
bund (d).

. Kom ingredienserne i hakkeskalen.

. Seet overdelen (a) pa hakkeskalen.

. Szet motordelen ® pa overdelen (a), indtil

den l3ser.

5. Tryk pa kontaktet ® eller ©. Hold pa
motordelen med den ene hand og hakke-
skalen med den anden, mens du arbejder.

6. Tryk pa knap © efter brug for at fierne

motordelen.

. Fjern derefter overdelen.

. Tag forsigtigt kniven op.

. Fiern ingredienserne fra hakkeskalen. Den

skridsikre bund fungerer ogsa som luftteet
lag pa hakkeskalen.

A OWON
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Rens motordelen ® og tilbehgret til piskeris/
mixer (D med en fugtig klud. Overdelen (a)
kan skylles under rindende vand. Overdelen
(@) ma ikke komme i vand.

Alle andre dele taler maskinopvask. Hvis du
har hakket/blendet meget salte ingredienser,
ber kniven skylles omgéende. Brug ikke for
meget seebe og afkalkningsmiddel i opvaske-
maskinen.

Fodevarer, som indeholder meget farve
(f.eks. guleradder), kan misfarve plastic-
delene. Smer disse med vegetabilsk olie,
inden de saettes i opvaskemaskinen.

(fés hos Braun Kundeservice; dog ikke i alle
lande)

BC-5000: hakketilbeher, ideel til hakning af

sterre maengder, milkshakes, let dej samt til
at knuse isterninger.

HC-5000: «High-speed» hakketilbeher, ideel
til urter, log, hvidleg, chilli, nedder o. lign.

Mayonnaise (brug_handblender)
200-250 ml olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike
Salt og peber

Kom alle ingredienserne i baegeret i oven-
nzevnte reekkefelge. Placer handblenderen

i bunden af baegeret. Tryk pé turboknappen
© og hold handblenderen i denne position,
til olien emulgerer. Uden at slukke for appa-
ratet fores blenderen langsomt op og ned, til
mayonnaisen er glat og blank.

Iscreme (brug_hakker)
100 g ribs (dybfrosne)
10 g puddersukker
80 g flode

Kom alle ingredienser i sklen, tryk pa
turboknappen ©) og blend i ca. 30 sek.
Server straks.

Ret til eendringer forbeholdes.

Dette produkt er i overensstemmelse
med bestemmelserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspaendingsdirektivet
2006/95/EC.

ce

Apparatet bor efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings- E
affaldet. Bortskaffelse kan ske pé et —
Braun Servicecenter eller passende,

lokale opsamlingssteder.
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Vare produkter er designet for & imgtekomme
de hoyeste standarder nar det gjelder
kvalitet, funksjon og design. Vi haper du

blir forngyd med ditt nye Braun produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen neye for du tar
apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

e Trekk alltid ut kontakten nar produktet
forlates uten tilsyn og for montering,
demontering, rengjering og oppbevaring.

o Apparatet mé oppbevares utenfor barns
rekkevidde.

¢ Motordelen ® og girkopling for visp (D skal
ikke holdes under rennende vann og skal
heller ikke senkes ned i vann.

* Braun elektriske apparater tilfredsstiller
gjeldende krav til sikkerhet. Reparasjoner
eller bytte av ledning méa kun foretas av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til
skader eller ulykker.

e For du setter stopselet i stikkontakten,
sjekk at spenningen korresponderer med
spenningsangivelsen som er trykt p&
apparatet.

e Apparatet er konstruert for bearbeiding av
normale husholdningsmengder.

¢ Miksebegeret B og hakkebollen (c) kan
ikke brukes i mikrobglgeovn.

® Motordel

P&/av bryter for regulerbar hastighet
© P&/av bryter for turbo hastighet
© Knapper for & frigjere delene

(® Regulerbar hastighetskontroll
(® Blandestav

@ Veggfeste

@ Malebeger med lufttett lokk

( Girkopling for visp

@ Visp

® Hakketilbeher

Nar bryteren ® aktiveres, vil hastighet for
tilberedning korrespondere med innstilling av
den regulerbare hastighetskontrollen ®. Jo
hgyere innstilling, dess raskere hakkeresultat.
Likevel, maksimum hastighet for tilberedning
oppnas kun ved & trykke inn turbo bryteren
©. Du kan ogsé bruke turbo bryteren til korte
kraftige pulser uten & manipulere den reguler-
bare hastighetskontrollen.

Avhengig av utstyret som brukes, anbefaler vi
folgende innstillinger av hastighet:

Stavmikser 1...turbo
Hakketilbeher 1...turbo
Visp 3...9

Stavmikseren passer utmerket til tilbereding
av dip, sauser, supper, majones og babymat
s& vel som miksing av drikker og milkshake.

1. Sett motordelen ® pé blandestaven @ til
den garilas.

2. Sett stavmikseren ned i beholderen og
trykk deretter pa bryteren ® eller turbo
bryteren ©.

3. Trykk pa knappene © for & frigjere
blandestaven og trekk den sa av.

Stavmikseren kan brukes bade i malebegeret
og enhver annen beholder. Nar du blander
direkte i en kasserolle under koking, skal
kasserollen forst tas bort fra platen for &
beskytte stavmikseren mot overoppheting.
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Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem,
eggehviter og miksing av sukkerbrod og
ferdigblandete desserter.

1. Monter vispen @ i girkopling for vispen (D,
monter deretter motordelen ® i girkop-
lingen slik at den l&ses pa plass.

2. Plasser vispen i en bolle, og forst da
trykkes bryteren ® inn for bruk.

3. For frigjering, trykk p& knappene © og dra
av girkoplingen. Deretter trekkes vispen ut
av girkoplingen.

For beste resultater:

* Bruk ikke miksebegeret () men en vid
arbeidsbolle.

e Start med lav innstilling av hastighet.

* Beveg vispen i klokkeretningen, mens du
holder den lett pa skra.

e Visp kun inntil 4 dl avkjelt kremflote
(min. 30 % fettinnhold, 4-8°C).

e Visp kun inntil 4 eggehviter.

J

.
~—~——
&

) Girkopling for hakker
) Kniv
) Hakkebolle

(
|
(d) Anti-gli base / lokk

Q0T

Hakketilbehgret passer perfekt til hakking av
kjott, ost, lok, urter, hvitlok, gulretter, valngt-
ter, hasselngtter, mandler, svisker etc.

For hakking av harde ingredienser (eksem-
pelvis hard ost), bruk turbo bryteren ©.

NB: Isterninger eller ekstremt harde
ingredienser, som muskatnetter,
kaffebonner og korn skal ikke hakkes.

For hakking ...

o skjeer kjott, ost, lok, hvitlek, gulratter i biter
for hakking (se tabell side 5)

o ta av stilker fra urter og fijern skallet pa
natter

e fiern ben, sener og brusk fra kjott.

1. Advarsel: Ta forsiktig av plastbeskyttelsen
fra knivinnsatsen. Kniven er meget skarp!
Hold alltid i den ovre plastdelen.

Sett knivinnsatsen péa senterpinnen i
hakkebollen (c). Trykk den ned til den
lases. Plasser alltid hakkebollen i anti-gli
basen (d).

. Legg ingrediensene i hakkebollen.

. Sett girkopling (a) p& hakkebollen.

. Sett motordelen ® i girkoplingen (a) slik at
den lases pa plass.

5. Trykk pé bryteren ® eller © for & starte
hakketilbeharet. Mens du tilbereder,
holder du motordelen med en hand og
hakkebollen med den andre.

6. Etter bruk, trykk knappene © for & ta av

motordelen.

. Ta s& av girkoplingen.

. Ta forsiktig ut kniven.

. Ta s& ut den bearbeidede maten fra
hakkebollen. Anti-gli basen kan ogsa
brukes som lufttett lokk til hakkebollen.

HWOWN
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Motordelen ® og girkoplingen for visp (D skal
kun rengjeres med en fuktig klut. Girkopling

for hakker (a) kan rengjeres under springen.

Girkoplingen (a) skal ikke senkes i vann.

Alle andre deler kan rengjeres i oppvaskma-
skin. Etter tilbereding av meget salt mat, ber
knivbladene rengjores med en gang. Pass



0gsa pa at du ikke overdoserer med vaske-
middel og avkalkingsmiddel.

Ved tilbereding av matvarer som inneholder
mye farge (f.eks. gulretter), kan apparatets
plastdeler bli misfarget. Tark disse delene
med vegetabilsk olje for rengjering.

(tilgjengelig hos Braun service senter; merk,
gjelder ikke i alle land)

BC-5000: Hakketilbeher, velegnet for
hakking av starre kvantiteter eller tilberedning
av forskjellige typer shaker, lage sméa deiger
og knuse isbiter.

HC-5000: Hakketilbeher med hey hastighet,
ideell til hakking av urter, lgk, hvitlek, paprika,
notter etc.

Majones (bruk stavmikseren)

200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik, salt og
pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i et miksebeger i
ovenfor nevnte rekkefolge. Sett stavmikseren
i bunnen pa& miksebegeret. Trykk inn turbo
bryteren © og hold stavmikseren i den
samme posisjon til olien emulgerer. Videre,
uten & sl& av bryteren, beveg den sakte opp
og ned til majonesen er vel blandet.

Iskrem (bruk hakketilbehgret)
100 g bringebeer (dypfryste)
10 g melis

1 dl. flote

Legg alle ingrediensene i muggen, trykk inn
turbo bryteren © og bland i ca. 30 sekunder.
Serveres straks.

Med forbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller kravene
i EU-direktivene EMC 89/336/EEC og
Low Voltage 2006/95/EC.

Ikke kast dette produktet sammen
med husholdningsavfall nér det skal E
kasseres. Det kan leveres hos et Braun s
servicesenter eller en miljostasjon.

Vara produkter ar framtagna for att uppfylla
hdgsta krav nér det géller kvalitet, funktion
och design.

Vi hoppas att du far mycket gladje av din nya
Braun produkt.

Varning
Las noga igenom hela bruksanvisningen
innan du anvander produkten.

* Observera att bladen ar mycket vassa.

e Se alltid till att stickkontakten &r urdragen
d& apparaten ld&mnas utan uppsikt, innan
du satter ihop, tar isar, rengor eller férvarar
den.

o Se till att apparaten star utom rackhall for
barn.

¢ Hall ej motordelen ® eller véxelhuset till
visp (D i rinnande vatten. Sank ej heller
dessa delar i vatten.

¢ Brauns elektriska hushéllsprodukter
ar anpassade till géllande sékerhetsfores-
krifter. Reparationer eller byte av natsladd
far endast goras av auktoriserad service-
verkstad. Bristfalliga eller okvalificerade
reparationer kan orsaka fara for
anvandaren.

¢ Innan du ansluter stickkontakten maste du
kontrollera att spanningen stammer dver-
ens med den som anges pa apparatens
undersida.

e Apparaten ar gjord fér normalt hushalls-
anvandande.

o Maéttbagaren ® och hackskalen (c) klarar
ej mikrovagsugn.

® Motordel

P&/Av knapp for variabel hastighet
© P&/Av knapp for turbo-lage

© Knappar for lossande av tillsatsdelarna
(B Hastighetsreglage

® Mixerskaft

©@ Vagghallare

H Mattskal med Iufttatt lock

(D Vaxelhus till visp

@ Visp

® Hacktillsats

N&r du trycker pa strombrytare ® kommer
hastigheten att motsvara instéllningen pa
hastighetsreglaget €. Hégre hastighetsin-
stéllning ger snabbare resultat.

Dock kan maximal hastighet endast fas
genom att trycka pa knappen for turbo-drift
©. Turbo-knappen kan ocksé anvandas da
omedelbar och kraftig pulsering énskas utan
att behdva justera hastighetsreglaget.

Beroende pa tilloehér rekommenderar vi
féljande hastigheter:

Mixerstav 1...turbo
Hacktillsats 1...turbo
Visp 3...9

Mixerstaven gér lika utmarkt att anvanda

till dipsaser, séser, soppor, majonnés och
barnmat som fér att mixa/blanda drinkar och
mijolkdrinkar.

1. Anslut motordelen ® med mixerskaftet ®
sa att det snapper fast.

2. For ner mixerstaven i en bagare/skal och
tryck darefter pa Pa/Av strombrytaren
eller pa turbo-knappen ©.

3. For att ta isér delarna tryck pa frigérings-
knapparna © och dra av skaftet.

Du kan anvanda mixerstaven likval i
mattbagaren som i vilken annan skal eller
tillbringare. Nar mixerstaven anvands direkt
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i kastrull, dra da bort kastrullen fran spisplat-
tan s& att inte mixerstaven Gverhettas.

Anvand endast vispen till att vispa gradde,
aggvitor eller till fardiga dessertmixar.

1. Montera vispen @ pé véxelladan (D.
Montera darefter pd motordelen ® péa
vaxelhuset s att den |&ser fast.

2. Sétt inte pa apparaten forrén vispen halls i
en skal. Apparaten satts p& genom att
trycka pé knapp ®.

3. For att ta av vispen, tryck pa frigorings-
knapparna ©. Dra sedan vispen ur vaxel-
huset.

For basta resultat:

* Anvand inte mattskalen B, anvand istéallet
breda kérl.

e Borja pa lag hastighet.

e ROr runt vispen medurs samtidigt som den
hélls svagt lutande.

e Vispa inte mer an 4 dl kall gradde at
gangen (min. 30% fetthalt, 4-8°C).

¢ Vispa inte mer an 4 &ggvitor &t gangen.

(a) Vaxelhus till hack-
kniven

(b) Kniv

(c) Hackkarl

(d) Halkfri fot/lock

Hacktillsatsen &r utmarkt till att hacka kott,
ost, 16k, kryddor, vitlék, morétter, nétter,
mandlar utan hart skal, med mera.

Nar hardare livsmedel skall hackas (t.ex.
hardost) anvand turbo-knappen ©.

OBS.Hacka inte extremt hard mat sdsom is,
muskot, kaffebonor och sédeskorn.

Innan du hackar ...

e tarna kott, ost, 16k, morotter (se tabell pa
sidan 5)

e avlagsna stjalkar fran kryddor och orter,
skala nétter

e skar bort ben, senor och brosk fran kott

1. Varning: Ta forsiktigt bort plastskyddet
fran kniven. Kniven &r mycket vass!
Hall det alltid i &vre plastdelen.
Placera skarbladet mitt i karlet (c), tryck ner
det tills det laser fast. Placera alltid kérlet
péa den halkfria foten/locket (d).

. Lagg livsmedlet i hackkérlet.

. Placera vaxelhuset (a) pa karlet.

. Montera pa motordelen ® pa vaxelhuset

(a) sé att det snapper fast.

5. Tryck pa knapp ® eller © for att starta
hacktillsatsen. N&r den &r igdng hall en
hand pa motordelen och hacktillsatsen i
den andra.

6. Nar du &r klar, tryck pa lossningsknap-

parna © fér att lossa pa motordelen.

. Lyft bort vaxelhuset.

. Ta forsiktigt bort skérbladet.

. Hall sedan ur den finhackade maten fran

karlet. Den halkfria foten under kéarlet kan
aven anvandas som lufttatt lock for karlet.

A OWON

© 0~

Rengdr motordelen ® och véxelhuset till visp
(D med en fuktig trasa. Vaxelhuset till hack-
kniven (a) kan skoljas under rinnande vatten.
Doppa aldrig ner vaxelhuset (a) i vatten.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskin.
Om du har hackat/mixat mat med hog
salthalt rekommenderas att skdlja av

20

skérbladen direkt. Nar delarna diskas

i diskmaskin se till att inte 6verdosera
diskmedel.

Livsmedel som har starka farger (t.ex.
mordtter) kan farga av sig pa plastdelar.

For att f& bort eventuella missfargningar

kan du gnida in plasten med lite vegetabilisk
olja innan dessa delar diskas.

(finns hos auktoriserade Braun verkstader;
dock inte tillgénglig i alla 1&nder)

BC-5000: Hacktillsats, passar utmarkt till
att hacka stora kvantiteter och till att géra
«milkshakes», enkla degar eller krossa is.
HC-5000: Hogeffektiv hacktillsats, idealisk
for kryddor, 16k, vitldk, chili, nétter etc.

Majonnés (anvand mixerstaven)
2-2,5 dl matolja

1 agg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller dttika
Salt och peppar efter smak

L&gg i alla ingredienser i bégaren enligt ovan
namnda ordning. Hall ner mixerstaven mot
bagarens botten. Tryck pa turbo-knappen ©.
Hall mixerstaven stilla tills oljan boérjar emul-
gera. FOr sedan mixerstaven sakta upp och
ner tills majonnésen &r val blandad.

Hallonglass (anvénd hacktillsatsen)
100 gr djupfrysta hallon

10 gr florsocker

80 gr gradde

Lagg ner alla ingredienser i hackkéarlet, tryck
pé turbo-knappen ©, hacka/blanda i ca
30 sekunder. Servera direkt.

Med férbehall for andringar.

Denna produkt uppfyller bestam-
melserna i EU-direktiven 89/336/EEG
om elektromagnetisk kompatibilitet
(EMC) och 2006/95/EG om
l&gspanningsutrustning.

ce

Nar produkten ar forbrukad far

den inte kastas tillsammans med
hushallssoporna. Avfallshantering kan — mmem
ombesodrjas av Braun servicecenter

eller pa din lokala &tervinningsstation.



Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmatkin laadun, toimivuuden ja
muotoilun vaatimukset. Toivomme, etta
uudesta Braun-tuotteesta on Teille paljon
hy6tya.

Varoitus
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen kuin
kaytat tuotetta.

e Terat ovat hyvin teravié!

¢ |rrota laitteen verkkojohto verkkovirrasta
aina, kun laite jaa ilman silmallapitoa,
sekd ennen asentaessasi, purkaessasi,
puhdistaessasi etta siilyttdessasi laitetta.

e Pida laite pois lasten ulottuvilta.

o Ald huuhtele moottori- ® ja vispilan
vaihteisto-osaa () juoksevan veden alla
alaka upota niita veteen.

e Braun sahkdlaitteet tayttédvat voimassa
olevat turvallisuusmaaraykset.
Séahkolaitteita saavat korjata vain
valtuutetut Braun-huoltoliikkeet.
Virheellinen ja epdpéateva korjaus voi
aiheuttaa onnettomuuksia tai vahingoittaa
kayttajaa.

* Tarkista laitteen pohjasta ennen
kayttdéonottoa, ettd verkkovirran jannite
vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

e T&ma laite on suunniteltu tavanomaisille
kotitalousmaérille.

¢ Mitta- @ ja sekoituskulhoa (c) ei saa laittaa
mikroaaltouuniin.

® Moottoriosa

Paalle/pois paalta kytkin saddettavalle
nopeudelle

© Paalle/pois paalta kytkin turbonopeudelle

© Vapautinpainikkeet osien irroittamiseen

(® Nopeudensiatod

(® Teréllinen pikasekoitinvarsi

© Seinateline

® Mittakulho, jossa ilmatiivis kansi

(D Vispiléan vaihteisto-osa

@ Vispila

® Teholeikkuri

Kun kaynnistat laitteen paalle/pois
pailta-kytkimesta ®), laite kdynnistyy
nopeudens&adolia € miké on asetettuna.
Valmistumisaikaan vaikuttaa nopeudensaati-
men valittu asetus.

Kuitenkin maksimaalisen nopeuden voi
aktivoida vain turbokytkimesta ©. Voit
kayttda turbokytkinta ns. Pikakytkimena
painamalla sita lyhyissa ja nopeissa
liikkeissa.

Kaytdsta riippuen, suosittelemme seuraavia
asetuksia:

Pikasekoitin  1...turbo
Teholeikkuri 1...turbo
Vispila 3..9

Pikasekoitin sopii erinomaisesti dippi ja
muiden kastikkeiden seka keittojen, majo-
neesin, vauvanruokien valmistukseen seka
juomien ja pirteldiden sekoittamiseen.

1. Kiinnitd moottoriosa ® pikasekoitinvar-
teen ® niin, etta se lukittuu.

2. Laita pikasekoitin kulhoon ja paina paalle/
pois paalta -kytkinta ® tai turbokytkinta
©

3. Irroittaaksesi pikasekoitinvarren
paina vapautinpainikkeita ©® ja veda
pikasekoitinvarsi pois paikaltaan.

Voit kayttaa laitetta mittakulhon kanssa tai
missa tahansa muussa astiassa. Jos haluat
kayttaa laitetta suoraan kattilassa, ota kattila

ensin pois liedelta valttadaksesi laitteen
ylikuumenemisen.

Kéayté vispilaa vain kerman ja munanvalkuai-
sten vaahdottamiseen seka sokerikakkutaiki-
noiden ja valmijalkiruokien sekoittamiseen.

1. Kiinnita vispila Q@ vispilan vaihteisto-osaan
. Kiinnitd moottoriosa ® vaihteisto-
osaan niin, etté se lukittuu.

2. Laita vispild astiaan ja kdynnisté laite vasta
sitten kayttokytkimesta ®.

3. Irroittaaksesi vaihteisto-osan paina
painikkeita © ja veda vaihteisto-osa pois.
Sen jalkeen veda vispild pois vaihteisto-
osasta.

Parhaimman tuloksen saavuttamiseksi:

o Kayté isoa kulhoa, mittakulho ® on téhan
tarkoitukseen liian kapea.

e Aloita vispaaminen hitaalla nopeudella.

¢ Liikuta vispilad myotapaivaan, pitaen sita
samalla hieman kallellaan.

¢ Vaahdota enintdan 400 ml kylm&a kermaa
(min. 30 % rasvaa, 4-8°C).

¢ Vaahdota enintddn 4 munanvalkuaista.

(a) Teholeikkurin
vaihteisto-osa

(b) Tera

(c) Teholeikkurin kulho

(d) Liukumisen estéava
pohja/kansi

Teholeikkuri sopii erinomaisesti lihan,
juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, saksanpahkindiden,
hasselpéhkindiden, manteleiden jne.
hienontamiseen.

Késitellessési kovia aineksia (esim. kovaa
juustoa), kayta turbokytkinta ©.

Huom: Al4 hienonna erittdin kovia aineksia
esim. jadpaloja, muskottipéhkindita,
kahvinpapuja ja jyvia.

Ennen hienontamista ...

e esikasittele liha, juusto, sipulit, valkosipuli,
porkkanat (katso taulukko sivulla 5).

® poista yrteisté varsi ja pahkindista kuoret.

e poista luut, janteet ja rustot lihasta.

1. Varoitus: Poista varovasti terén
muovisuojus. Tera on erittéin terava!
Pida siita kiinni aina muovisesta osasta.
Aseta terd teholeikkurin kulhon (c)
keskiakselille, paina alas kunnes se
lukittuu.

Aseta aina teholeikkurin kulho liukumisen
estavalle pohjalle (d).

2. Lisaa kulhoon kasiteltavat ainekset.

3. Laita teholeikkurin vaihteisto-osa (a)
paikoilleen kulhon paalle.

4. Kiinnitd moottoriosa ® teholeikkurin
vaihteisto-osaan (a) kunnes se lukittuu.

5. Paina kytkinta ® tai © kaynnistaéksesi
leikkurin. Kaytoén aikana pidé mootto-
riosasta kiinni toisella ja teholeikkurista
toisella kadella.

6. Kayton jalkeen paina painikkeita ©

irroittaaksesi moottoriosan.

. Irroita sitten teholeikkurin vaihteisto-osa.

. Irroita terd varovasti.

. Poista hienonnettu ruoka kulhosta. Voit

kayttaa liukuesteena toimivaa pohjaa
myds kulhon ilmatiivina kantena.

© 0o~

Puhdista moottoriosa ® ja vispilan
vaihteisto-osa (D) ainoastaan pyyhkimalla
kostealla liinalla. Teholeikkurin vaihteisto-
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osan (a) sisédpuolen voi huudella juoksevan
veden alla. Ala upota vaihteisto-osaa (a)
veteen. Kaikki muut osat voi pesta
astianpesukoneessa. Erittdin suolaisten
ruokien valmistuksen jalkeen terét tulisi
huuhdella valittdémaésti. Pestessasi osia
astianpesukoneessa vélta pesu- ja
kalkinpoistoaineiden yliannostusta.

Kasitellesséasi varjaavia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita), laitteen muoviosat saattavat
véarjaantya. Pyyhi ndma osat ruokadljylla
ennen varsinaista pesua astianpesuaineella.

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
liikkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole saatavilla
kaikissa maissa)

BC-5000: Teholeikkuri, sopii erinomaisesti
isojen madrien hienontamiseen ja sekoitta-
miseen, pienien taikinoiden tekoon ja jaiden
murskaamiseen.

HC-5000: Tehokkaasti hienontava leikkuri
erityisesti yrttien, sipulin, valkosipulin,
chilipippureiden, pahkindiden yms.
hienontamiseen.

Majoneesi (kdyta pikasekoitinta)
200-250 ml 6ljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)

1 ruokalusikka sitruunamehua tai etikkaa,
Suolaa ja pippuria maun mukaan

Mittaa ainekset kulhoon ylldmainitussa
jarjetyksessé. Aseta pikasekoitin kulhon
pohjalle. Paina turbokytkinta ©), pida laite
kaynnissa kunnes 6ljy on emulgoitunut. Sen
jélkeen liikuta laitetta rauhallisin liikkein yls
ja alas laitteen ollessa kaynnissé, kunnes
majoonesi on valmista.

Jaateld (kayté teholeikkuria)
100 g pakastettuja vadelmia
10 g hienosokeria

80 g kermaa

Mittaa kaikki ainekset kulhoon, paina
turbokytkinta © ja sekoita noin 30 sekunnin
ajan. Tarjoile heti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Tama tuote tayttad EU-direktiivin
89/336/EEC mukaiset EMC- E
vaatimukset sekd matalajannitetta

koskevat saannokset (2006/95/EC).

Kun laite on tullut elinkaarensa paéhan,
séasta ymparistod alaka havita sita E
kotitalousjatteiden mukana. Havita —
tuote viemélla se Braun-huoltoliikkeeseen
tai asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Wyroby firmy Braun spetniaja najwyzsze
wymagania dotyczgce jakosci, wzornictwa
oraz funkcjonalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu.

Urzadzenie posiada $wiadectwo
dopuszczenia do obrotu na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

* Noz siekajgcy jest bardzo ostry!

* Nalezy zawsze wytgczy¢ urzgdzenie z
sieci gdy jest nieuzywane oraz przed
sktadaniem, rozktadaniem, czyszczeniem
i przechowywaniem.

* Urzadzenie przechowywaé poza
zasiegiem dzieci.

¢ Bloku silnika ®/przektadnia ubijaka (D nie
wolno my¢ pod biezgcg woda, ani
zanurza¢ w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
wymogi odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

Naprawy mogg by¢ wykonywane tylko
przez autoryzowany serwis. Niefachowe
naprawy moga spowodowac zagrozenie
dla uzytkownika.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci,
sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza
sie z podanym na dolnej czesci obudowy.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym.

* Pojemnik do miksowania i odmierzania
H/miska do siekania (c) nie nadaje sie do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

® Blok silnika

Wytacznik do réznych predkosci

© Wytacznik do predkosci turbo

© Przyciski zwalniajace czesé roboczg

® Regulator predkosci

(® Obudowa z nasadkg miksujaca

@ Uchwyt $cienny

@ Pojemnik do miksowania i odmierzania
ze szczelng pokrywa

(D Przektadnia ubijaka

@ Ubijak

® Nasadka do siekania

Po nacisnigciu wytgcznika ® predkosé
urzadzenia ustawiana jest regulatorem
predkosci ®. Im wyzsza predkosé, tym
szybszy proces siekania produktow.
Jednakze najwyzsza predkos¢ moze

by¢ osiaggnieta tylko przez uruchomienie
wytacznika turbo ©. Funkcja turbo moze byé
réwniez stosowana do pracy pulsacyjnej bez
potrzeby ustawiania regulatora predkosci.

Zaleznie od uzycia zalecamy nastepujace

predkosci:

Mikser 1...turbo
N6z siekajacy 1...turbo
Ubijak 3..9

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie
do przyrzadzania soséw, zup, majonezu,
potraw dietetycznych, zywnosci dla dzieci
oraz do miksowania napojow.

1. Obudowe z nasadka miksujacg ®
potgczy¢ z blokiem silnika ® i dokrecic,
az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania produktow
koncoéwke miksera zanurzy¢ w zywnosci
przeznaczonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtgczy¢ mikser naciskajac



wytacznik ® lub wytacznik turbo ©.
Zwolnienie wytgcznika powoduje
wytaczenie miksera.

3. Aby roztgczy¢ obudowe z nasadka
miksujgca nalezy nacisnaé przyciski
zwalniajgce @.

Stosujac mikser reczny mozna korzystac z
pojemnika do miksowania lub jakiegokolwiek
innego naczynia. Jesli miksowanie bedzie
odbywac sie bezposrednio w garnku, w
ktérym gotowalismy, nalezy zdjaé garnek

z kuchenki by nie przegrza¢ miksera.

Nasadka nadaje sie tylko do ubijania
$mietany, biatek jajek i miksowania na wpét
przygotowanych deseréw.

1. Umies¢ ubijak @) w przektadni ubijaka (D
nastepnie umies¢ blok silnika ® w
przektadni, az do zablokowania.

2. Umies¢ ubijak w misce i wcisnij wytacznik
by uruchomié¢ urzadzenie.

3. Aby zwolni¢ ubijak nacisnij przycisk ©
(przycisk zwalniajgcy) i $ciggnij ubijak
z przektadni.

Dla osiggniecia najlepszych efektéw:

¢ Nie uzywac naczynia ®, tylko szerszej
miski.

¢ Rozpoczynaé przy uzyciu mniejszej
predkosci.

* Lekko pochylong trzepaczkg nalezy
wykonywag koliste ruchy zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

* maksymalnie ubijaj 400 ml schtodzonej
$mietany (min. 30 % ttluszczu, 4—8°C)

* maksymalnie ubijaj 4 biatka jajek

(a)Przektadnia nasadki
do siekania

(b)N6z

(c) Miska do siekania

(d)Podktadka anty-
poslizgowa

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia
miesa, seréw, cebuli, ziét, czosnku,
marchewki, orzechéw, migdatéw itd.

Do siekania twardych produktow uzywaj
wytgcznika turbo ©.

Wazne:

Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci,
takiej jak kostki lodu, fupiny orzechéw,
ziarna kawy, czy kaszy.

Przed siekaniem ...

* pokréj mieso, ser, czosnek na kawatki
(tablica na str. 5)

* usun nieobrane orzechy, todygi ziét

* usun kosci, chrzgstki z migsa

1. Uwaga: Ostroznie zdja¢ plastikowg
osfone z noza. N6z jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy.
Umies¢ néz na srodku miski do siekania
(c). Nacisnij az sie zablokuje.

Zawsze trzymaj miske na podkfadce anty-
poslizgowe;j (d).

. Produkty wtéz do miski.

. Natéz przektadnia (a) na miske do
siekania.

. Natéz blok silnika ® na przektadnia (a)
az do zablokowania.

. Wcisnij wytgcznik ® lub © by uruchomié
urzadzenie.

. Po uzyciu wciénij przyciski zwalniajgce ©
aby odfaczy¢ przektadnia od bloku silnika.

. Zdejmij przektadnia (a) z miski do
siekania.
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8. Ostroznie usun noz.

9. Usun przygotowane produkty z miski.
Podkfadka anty-poslizgowa stuzy réwniez
jako szczelna pokrywka na miske do
siekania.

Wyczys$¢ blok silnika ®/przektadnia ubijaka
(O wilgotna $ciereczka. Przektadnia nasadki
do siekania (a) moze byc ptukana pod
biezacg woda. Nie zanurzaj przektadnia (a)
w wodzie.

Pozostate czesci mozna my¢ w zmywarce.
Nalezy jednak pamietac, zeby po przygoto-
wywaniu bardzo stonych potraw doktadnie

wyptukaé néz. Nalezy réwniez uwazac aby
nie przedawkowac srodkéw czyszczgcych i
odwapniajgcych uzywanych

W zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o
intensywnych kolorach (np. marchwii)
plastikowe czesci urzgdzenia moga sie
przebarwié. Przed myciem prosimy
przetrze¢ te czesci olejem roslinnym.

(dostepne w serwisowych Braun)
BC-5000: Urzadzenie siekajgce, ildealne
do siekania duzych ilosci ale takze dobre
do przygotowywania koktajli, delikatnych
klusek, kruszenia lodu.

HC-5000: Wysokoobrotowy rozdrabniacz,
idealny do zidl, cebuli, czosnku, chili,
orzechdw itp.

Majonez (przy_uzyciu nozy miksujgcych)
200-250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre

Sél i pieprz do smaku

Wtozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika
zgodnie z wyzej przedstawiong kolejnoscia.
Wiozy¢ blender z nozami miksujgcymi do
pojemnika. Naciskajac wytacznik turbo ©,
trzymac blender w tej pozycji do chwili az
olej zmieni konsystencje. Nastepnie, bez
wytaczania, powoli rusza¢ w gére i w dot az
majonez jest dobrze wymieszany.

Lody (uzywac rozdrabniacza)
100 g malin (zamrozonych)
10 g cukru pudru

80 g $mietany

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w naczyniu,
wcisng¢ przycisk turbo © i mieszaé okoto 30
sekund. Podawac zaraz po przygotowaniu.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.

(3

Produkt ten spetnia wymogi
dyrektywy EMC 89/336/EEC oraz
dyrektywy 2006/95/EC dotyczacej
elektrycznych urzadzen
niskonapieciowych.

Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia

do smieci po zakoriczeniu jego E
uzytkowania. W tym przypadku —
urzadzenie powinno zosta¢ dostarczone

do najblizszego serwisu Braun lub do
adekwatnego punktu na terenie Panistwa
kraju, zajmujgcego sie zbieraniem z rynku
tego typu urzadzen.
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Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,
funkénost a design.

Prejeme Vam hodné potéseni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete pfristroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod k
pouziti.

* Noze jsou velmi ostré!

* Pristroj odpojte ze zasuvky vzdy, kdyz s
nim nepracujete a pred jeho sestavovanim,
rozebiranim, ¢isténim a ukladanim.

* Pfistroj musi byt drzen z dosahu déti.

¢ Motorovou jednotku ® ani pfevodovku
pro $lehaci metlu (O neomyvejte pod

tekouci vodou, ani ji neponofujte do vody.

» Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpec€nostnim standarddm.
Opravu nebo vyménu sitového privodu
smi provadét pouze odbornici v autorizo-
vaném servisu. Neodbornou opravou
mohou uzivateli vzniknout zavazné
Skody.

* Pfed uvedenim do provozu zkontroluijte,
zda sitové napéti, uvedené na Stitku
pfistroje, souhlasi s napétim v mistni siti.

* P¥istroj je konstruovan pro zpracovavani
bé&Zného mnoZstvi potravin v domacnosti.

* Nadobku ® ani pracovni nadobku
fezaciho strojku (c) nevkladejte do
mikrovinné trouby.

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti regulované
rychlosti

© Spinac zapnuti/vypnuti turbo rychlosti

© Tlacitka pro uvolnéni pracovnich dill

® Regulator rychlosti

(®) Nastavec s nozem

© Nasténny drzak

® Odmérna nadobka se vzduchotésnym
vickem

(D Prevodovka pro $lehaci metlu

@ Metla

® Rezaci strojek

Aktivaci spinace ® se zvoli rychlost
zpracovavani potravin, odpovidajici
nastaveni reguldatoru rychlosti ®. Cim vyssi
nastaveni, tim rychlejSi zpracovani pokrmu.

Maximalni rychlost v8ak mlzete zvolit pouze
stisknutim tlacitka turbo ©. Spinac turbo
mUzZete také pouzit na rychlé pulzni zvySeni
rychlosti, aniz byste museli manipulovat s
regulatorem rychlosti.

Podle zpusobu pouziti doporu¢ujeme
nasledujici nastaveni rychlosti:
Ponorny mixér 1...turbo

Rezaci strojek 1...turbo

Slehani 3..9

Tento ponorny mixér se perfektné hodi na
pfipravu pomazanek, omacek, polévek,
majonézy a détskych jidel, stejné jako pro
mixovani napojt a mléénych koktejll.

1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec s
nozem (® tak, az se zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte
spina¢ zapnuti/vypnuti ® nebo spinac
zapnuti/vypnuti turbo ©.

3. Chcete-li nastavec s nozem po pouziti
opét uvolnit, stisknéte tlacitka © a
nastavec vytahnéte.
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Ponorny mixér muiZzete pouzivat spolu s
praktickou odmérnou nadobkou ®), ale i v
jakékoli jiné nadobce. Pokud budete chtit
mixovat pfimo v hrnci, ve kterém jste vafili,
sejméte jej nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehral.

Slehaci metlu pouZivejte pouze pro pfipravu

Slehacky, snéhu z bilkd, fidkého piSkotového

tésta a dezert(, pfipravovanych slehanim.

1. Nasadte $lehaci metlu O do prevodovky
(D a pak nasadte motorovy dil ® na
prevodovku tak, az se zaaretuje.

2. Ponofte metlu do nadoby a pak teprve
stisknéte spina¢ zapnuti/vypnuti ®.

3. Chcete-li metlu po ukonéeni prace opét
uvolnit, stisknéte tlacitka © a prevodovku
s metlou vytahnéte. Pak vytahnéte metlu z
pfevodovky.

Pro dosaZeni optimalnich vysledku:

¢ Nepouzivejte nadobku ®), ale $irsi misu.

* Zac¢néte s nastavenim nizsi rychlosti.

¢ Pohybujte metlou ve sméru hodinovych
ruci¢ek, drzte ji mirné naklonénou.

* Slehejte maximalné 400 ml vychlazené
smetany (min. 30% tuku, 4-8 °C).

* Slehejte maximalné 4 bilky.

(a)Pfevodovka fezaciho
strojku

(b)Nuz

(c) Pracovni nadobka
fezaciho strojku

(d)Protiskluzna
podlozka/vicko

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky,
vlagskych i liskovych ofiskl, mandli atd.
Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf.
tvrdého syra) pouzijte spinac¢ turbo ©.

POZOR:

Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny,
jako napf¥. kostky ledu, muskatovy ofech,
kavova zrna a obili.

Pred pouzitim Fezaciho strojku ...
* Rozkrajejte maso, syr, cibuli, cesnek
karotku (viz tabulka strana 5)

* Z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy
vyloupejte

* Z masa odstrante kosti, Slachy a
chrupavky

1. Upozornéni: Opatrné sejméte uméloh-
motny kryt noZe. NGz je velmi ostry! Vzdy
jej drzte za horni umélohmotnou ¢ast. NGz
nasadte na osu v pracovni nadobce (c)
Zatlacte jej dolu, az se zaaretuje. Vzdy
postavte pracovni nadobku na
protiskluznou podlozku (d).

2. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

3. Nasadte pfevodovku (a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou ® jednotku do
prevodovky (a), az se zaaretuje.

5. Stisknéte spina¢ ® nebo ©), abyste fezaci
strojek zapnuli. BEhem zpracovavani
pokrmu pfidrzujte motorovou ¢ast jednou
rukou a nadobku fezaciho strojku druhou
rukou.

6. Po pouZziti stisknéte tlacitka ©, abyste

mohli motorovou jednotku sejmout.

. Pak sejméte prevodovku.

. Opatrné vyjméte nGz.

. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni
nadobky. Protiskluzna zékladna také
slouzi jako vzduchotésné vicko na
pracovni nadobku.
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Motorovou jednotku ® a prevodovku pro
$lehaci metlu (D pouze otirejte vihkym
hadfikem. Pfevodovku fezaciho strojku (a)
Ize oplachnout pod tekouci vodou podle
obrazku. Neponofujte vSak prevodovku (a)
do vody. V8echny ostatni dily mGzete
umyvat v my¢ce nadobi. Pokud jste vSak
zpracovavali velmi slané pokrmy, doporu-
¢ujeme nGz oplachnout ihned. Dbejte také
na to, abyste nepfredavkovali Cistici nebo
odvapriovaci prostiedek ve své mycéce
nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které obsahuji
barviva (napf. karotka), se mohou uméloh-
motné ¢asti strojku zabarvit. Potfete je pfed
tim, nez je vlozite do mycky, rostlinnym
jedlym olejem.

(k dostani v servisnim stfedisku Braun,
nemusi vSak byt dostupné v kazdé zemi)
BC-5000: Nastavec s fezacim strojkem,
idealni na zpracovavani velkého mnozstvi
potravin, stejné jako na pfipravu mléénych
koktejld, lehkych tést a drceni kostek ledu.
HC-5000: Vysokorychlostni fezaci strojek,
idealni na bylinky, cibuli, €esnek, chilli,
ofechy apod.

200-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova Izice citronové Stavy nebo octa
Sal a pepr podle chuti

VSechny pfisady vloZte ve vySe uvedeném
poradi do odmérné nadobky. Mixér ponoite
az na dno nadobky. Stisknéte spinac

turbo © a podrzte mixér ve svislé poloze,
az olej vytvofi emulzi. Potom, aniz byste jej
vypnuli, pohybuijte jim pomalu nahoru a dol
tak dlouho, dokud majonéza neni hotova.

Zmrzlina (pouZij sekac)

100 g malin (hluboko zmrazenych)
10 g mouckového cukru

80 g Slehacky

Dejte vSechny pfisady do nadoby,
zmacknéte tlacitko «turbo» a michejte
30 sekund. Podavejte okamzité.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 63 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida predpisim o
odruseni (smérnice ES 89/336/EEC)
a smérnici o nizkém napéti
(2006/95/EC).

ce

Po skonéeni Zivotnosti neodhazujte

prosim tento vyrobek do bézného E
domovniho odpadu. MdzZete jej —
odevzdat do servisniho stfediska Braun
nebo na pfislusném sbérném misté
ziizeném dle mistnich predpisu.

Nase produkty su vyrobené tak, aby
zodpovedali najvy$Sim narokom na kvalitu,
funkénost a dizajn. Verime ze s novym
pristrojom Braun budete bez vyhrad
spokojny.

Upozornenie
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne
precitajte tento navod na pouzivanie.

* Noze su velmi ostré!

* Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked' s
nim nepracujete, pred jeho zostavovanim,
rozoberanim, ¢istenim a ukladanim.

¢ Pristroj skladujte mimo dosahu deti!

e Pohonnu ¢ast ® a prevodnu jednotku
$fahaca (D neumyvajte pod tec¢licou
vodou, ani ich neponarajte do vody.

* Elektrické pristroje firmy Braun
zodpovedaju prislusnym bezpecnostnym
normam. Opravy na tychto pristrojoch
resp. vymenu elektrickej Sndry mézu
vykonavat len odborne zaskoleni
pracovnici. Neodbornymi zasahmi do
pristroja m6ze dojst k nebezpecenstvu
poranenia uzivatefa.

* Pred zapojenim do siete si overte, €i
napatie vo vasej sieti zodpoveda napétiu
uvedenému na spodnej strane pristroja.

* Pristroj je dimenzovany pre bezné
mnozstva potravin spractvanych v
domacnosti.

¢ Tak nadobka s odmerkou ®), ako aj
nadobka na sekanie (c), nie st uréené pre
pouzitie v mikrovinej rure.

® Pohonna jednotka

Prepina¢ Zap./Vyp. pre r6znu rychlost

© Prepinac Zap./Vyp. pre turbo rychlost

© Tlacidlo uvoltiujuce pracovné diely

® Regulator rychlosti

(® Nastavec s nozom

© Drziak na stenu

& Nadobka s odmerkou a vzduchotesnym
vrchnakom

(D Nastavec s prevodom na $fahac

@ Sfahaé

® Sekaci mixér

Ked aktivujete prepinac¢ ®), prevadzkova
rychlost koreSponduje s nastavenim
regulatora rychlosti ®. Vy$sie nastavenie,
rychlejSie su vysledky sekania.

Av$ak, maximalnu prevadzkovu rychlost
mozete dosiahnut, ked stladite prepinaé
turbo ©. Tento prepina¢ mozete pouZit aj
pre kratke vykonné sekanie bez potreby
manipulovat s regulatorom rychlosti.

V zavislosti na konkrétnom pouziti Vam
doporucujeme nasledovné rychlosti:

1. Rychlost 1...turbo na ruéné mieSanie
2. Rychlost 1...turbo na sekanie

3. Rychlost 3...9 na Sfahanie

Ruény ponorny mixér Braun sa perfektne
hodi na pripravu omacok, polievok, majo-
néz, diétnych a dojéenskych jedal, ako aj na
pripravu mieSanych napojov a mlie€nych
koktailov.

1. Na pohonnu jednotku ® nasadte
nastavec s nozom ®), tak aby zapadol.

2. Aby ste zabranili vystrekovaniu potravin z
nadobky, najprv vlozte ndz ruéného
mixéra do nadobky a az potom stlacte
prepinaé¢ ® alebo turbo prepinac ©.

3. Po pouZziti mixéra stlacte tlacidlo ©® a
demontujte nasadec s nozom.
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Ruény mixér mozete pouzivat v nadobe

s odmerkou ®), ako aj vo v8etkych inych
podobnych nadobach. Ked pouzijete mixér
priamo v hrnci pri vareni zlozte hrniec zo
sporaka, aby ste predisli prehriatiu ruéného
mixéra.

Srahadom @ pouzivaite len na vy$tahavanie
krémov, vaje¢nych bielkov, pudingov a
pomazaniek

1. Vlozte $laha¢ @ do prevodnej jednotky
Sfahaca (D tak, aby tento zapadol.

2. Potom nasadte prevodnu jednotku
Slahaca do pohonnej jednotky ®. VioZte
Sfaha¢ do pokrmu a az potom mixér
pustite stlacenim tlacidla ®.

3. Po pouziti mixéra stlacte tlacidlo ©® a
demontujte prevodnu jednotku so
Slahacom.

Aby ste dosiahli najlepSie vysledky

* Pouzite SirSie nadoby, nepouzivajte
nadobku (H).

e Zacnite s nastavenim nizsej rychlosti.

¢ Pohybujte Sfaha¢om vo smeru
hodinovych rugiciek, drzte jej Ciastocne
nakloneny.

 Sflahajte najviac 400ml krému
obsahujiceho minimalne 30% tuku,
schladeného na 4-8 °C.

¢ Sfahajte maximalne 4 bielka

(a)Prevodna jednotka
sekaca

(b)Noz

(c) Nadoba na sekanie

(d) ProtiSmykova
podlozka/vrchnak

Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie
mésa, syra, cibule, byliniek cesnaku, mrkvy,
vlasskych orechov, orieSkov, mandli atd'.

Upozornenie

V sekaci nesekajte fadové kocky alebo
extrémne tvrdé potraviny, ako turecky med,
kavové zrnka, ¢okoladu atd.

Pred sekanim ...

* maso, syr, cibufu, cesnak, mrkvu pred
sekanim pokrajajte (vid tabulku na
strane 5)

 vyluskajte orechy a odstrarite z byliniek
stebla

* maso vykostite a odstrarite z neho $fachy
a chrupavky.

1. Opatrne odstrante plasticky kryt z noza
(b). Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy
ho drzte za hornu plasticku ¢ast. Vlozte
néz hrot s strede nadoby na sekanie,
stlacte ho dolu a oto¢te nim, kym
nezapadne. Nadobu na sekanie (c) vzdy
polozte na protiSmykovu podlozku (d).

2. Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodnu jednotku sekaca (a) na
nadobu na sekanie.

4. Nasadte pohonnu jednotku ® na prevo-
dnu jednotku (a), kym nezapadne.

5. Stlaéte tlacidlo ® alebo ©), ¢im spustite
sekac. Pocas prevadzky drzte pohonnu
jednotku jednou rukou a nadobu na
sekanie druhou rukou.

6. Po pouziti najprv demontujte pohonnu
jednotku @ .

7. Potom prevodnu jednotku sekaca (a).

8. Opatrne vyberte n6z (b).

9. Potom vyberte spracovavané potraviny z
nadoby na sekanie. Proti Smykova
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podlozka sa pouziva aj ako vzduchotesny
kryt na nadobu na sekanie.

Po kazdom pouziti pristroj rozoberte a
vydistite. Pred tym ho vSak odpojte zo siete.
Pohonnu jednotku odpojte od nastavca s
nozom alebo od prevodnej jednotky Sfahaca.
Pohonnu jednotku ® a prevodovu jednotku
$fahaca (D distite vyluéne len vihkou
handrou. Neponarajte ich pod vodu. Ostatné
Gasti mézete umyvat v mycke riadu. Ak vSak
spracuvate velmi slané jedlo, musite n6z a
sekac hned oplachnut.

Ked spracovavate farebné potraviny

(napr. mrkvu) asti mixéru za plastu sa nimi
mozu zafarbit. Tieto Casti mdzete vydistit s
rastlinnym olejom, predtym ako ich vlozite do
mycky riadu.

(toto prisluSenstvo v servisnom centre firmy
Braun, av$ak nie je vo vSetkych krajinach)
BC-5000: Vykonny sekaci mixér idealny na
sekanie vacsieho mnozstva potravin, na
pripravu kokteilov, lahSieho cesta a sekanie
kociek fadu.

HC-5000: Vysoko-rychlostny sekag, idealny
pre byliny, cibufu, cesnak, chili, orechy, atd.

Majonéza

200 - 250 ml oleja

1 vajce (zitok a bielok)

1 ¢ajova lyzicka citrénovej stavy alebo octu
Sof a korenie pre chut

Vlozte vSetky ingredencie vo vyssie
uvedenom poradi do nadobky. Vlozte do
nadobky ruény mixér, zapnite ho a nechajte
ho v tejto polohe, kym olej nezhustne. Potom
pokracujte v mixovani pohybovanim mixéru
hora a dole kym sa majonéza nevyslaha do
pozadovanej podoby.

Zmrzlina (pouzi sekac)

100 g malin (hiboko zamrazenych)
10 g praskového cukru

80 g Sfahacky

Dajte vSetky prisady do nadoby, stlacte
tlac¢idlo Turbo a mie$ajte 30 sekuind.
Podavejte okamzite.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 63 dB(A), o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhfadom
na referen¢ny akusticky vykon 1 pW.

Zmeny pristroja su vyhradené.

Toto zariadenie vyhovuje predpisom
o odruseni (smernica ES 89/336/
EEC) a predpisom o nizkom napéti
(smernica 2006/95/EC).

(3

Po skonceni zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového E
odpadu. Zariadenie odovzdajte do —
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom
podfa miestnych predpisov a noriem.



Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda

en yuksek standartlara ulagsabilmek igin
GUretilmistir. Yeni Braun cihazinizdan memnun
kalacaginizi umariz.

Uyarn
Kullanmadan énce liitfen bu kullanma

talimatini dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

¢ El blenderinizin bigagi ¢ok keskindir!
» Cihazi kullanmaniz sona erdiginde,
parcalarini ¢ikarip takarken, temizlerken

ve muhafaza ederken daima fisten gekiniz.

¢ Cihazi ¢gocuklarin erigebilecegi yerlerden
uzak tutunuz.

* Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusu (D
akan suyun altinda tutmayiniz ve asla
suyun i¢inde temizlemeyiniz.

» Braun elektrikli aletleri en uygun glvenlik
standartlarina gére imal edilmistir.
Elektrikli aletler ile ilgili her tarli tamirat
ve degistirme islemi mutlaka yetkili teknik
servis personeli tarafindan yapiimahdir.
Yanhs ve kalitesiz onarimlar, kazalara veya
kullanicinin yaralanmasina sebep olabilir.

¢ Kullanmadan énce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda yazili olan voltaj
ile uygunlugunu kontrol ediniz.

* Bu cihaz normal ev kullanim sartlarina
uygun olarak imal edilmistir.

* lIslem kabi ® ve dograyici kasesi (c) mikro
dalga firinda kullanim igcin uygun degildir.

® Motor kismi

Degisebilir hiz ayari icin agma/kapama
anahtari

© Turbo hiz igin agma/kapama anahtari

© Galisan parcalari gikarma digmesi

(® Degisken hiz ayarlayici

® Blender saft

© Duvar tutucu

® Hava gegirmez kapakli 8lctim kabi

O Cirpici digli kutusu

@ Cirpici

® Dograyici

Acma / kapama anahtarini ® aktif hale
getirdiginiz zaman islem hizi, degisken hiz
ayarlayicinin ® durumuna gore belirlenir. Hiz
ayar yukseltildikge, dograyici daha hizlanir.
Maksimum hiz igin turbo anahtarina ©
basiniz. Ayrica, turbo anahtarini, degisken
hiz ayarlayiciy! degistirmeden anlik hiz
degisimleri icin kullanabilirsiniz.

Uygulamaya gére, tavsiye edilen hiz ayarlari:

El blenderi 1...turbo
Dograyici  1...turbo
Cirpici 3...9

El blenderiniz ¢corba, mayonez ve bebek
mamasi hazirlamak, sos, icki ve milkshake
yapmak i¢in son derece uygundur.

1. Motor kismini ® blender gaftina ®
kilitlenene kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, ¢calistirmadan énce, iglem
yapacaginiz kaba koyunuz, daha sonra
acma/kapama anahtarina ® veya turbo
anahtarina © basarak calistiriniz.

3. Kullandiktan sonra blender saftini
cikarmak icin, digmelere © basarak
cekiniz.

El blenderinizi 6lgme kabinda veya herhangi
bir diger kap icinde kullanabilirsiniz.

Pisirme esnasinda tencere igerisinde direkt
karistirma yapmak isterseniz, el blenderinizin

isidan etkilenmemesi icin éncelikle
tencerenizi ocaktan indiriniz.

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak,
kek hamuru ve hazir tatlilari karistirmak icin
kullaniniz.

1. Cirpiciyt @, cirpici disli kutusu O, igine
yerlestiriniz ve motor kismini ®, disli
kutusunun icine kilitlenene kadar
oturtunuz.

2. Cirpiciyi islem yapacaginiz kaba koyunuz
ve ¢alistirmak icin anahtarina ® basiniz.

3. Cirpiciyi gikartmak igin, diigmelere ©,
basiniz ve ¢irpiciyi digli kutusundan
cekerek cikartiniz. Daha sonra ¢irpiciyi
disli kutusundan cekip ¢ikartiniz.

En yi sonuca ulagmak igin:

¢ Olctm kabi yerine ® daha genis bir islem
kabr kullaniniz.

e Dusuk hiz ayari ile baglayiniz.

¢ Cirpiciyl saat yonlnde, hafif egik sekilde
hareket ettiriniz.

¢ En fazla 400 ml. ye kadar krema cirpiniz
(minimum 30% yag iceren, 4—8°C).

e En fazla 4 yumurta beyazi ¢irpiniz.

(a) Dograyici disli
kutusu

(b) Bigak

(c) Dograma kasesi

(d) Kaymaz taban/kapak

Dograyiciniz et, peynir, sodan, yesillik,
sarimsak, havug, ceviz, findik, badem, vs.
dogramak icin tasarlanmistir. Sert yiyecekleri
(sert peynir gibi) dogramak icin, turbo
anahtarini © kullaniniz.

Not: Buz pargasi, hindistan cevizi, kahve
cekirdegi, tahil gibi asin sert yiyecekleri
parcalamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan once ...

* et, peynir, sodan, sarimsak ve havuclari
parcalara ayiriniz (sayfa 5’teki tabloya
bakiniz)

 yesilliklerin saplarini ve kuruyemislerin
kabuklarini ayiriniz

¢ kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten
ayiriniz.

1. Uyari: Bigagin Gzerindeki plastik
koruyucuyu c¢ikartiniz. Bigaklar cok
keskindir.

Bicagdi herzaman Ust plastik kismindan
tutunuz. Bigagi dograyici kabinin (c)
ortasindaki mile yerlestiriniz ve kilitlenene
kadar bastiriniz.

Dograma kabini herzaman kaymayan
taban (d) tzerine koyunuz.

2. Yiyecekleri dograma kasesine koyunuz.

3. Digli kutusunu (a) dograma kabina
koyunuz.

4. Motor kismi ® digli kutusunun (a) igine
kilitleninceye kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyi ¢alistirmak icin agma/kapama
anahtar ® veya turbo anahtarina ©
basiniz. Islem sirasinda bir elinizle motor
kismini, diger elinizle de dograyici kasesini
tutunuz.

6. Islemi tamamladiktan sonra, motor kismi
¢ikarmak icin gikarma diigmelerine ©
basiniz.

. Daha sonra digli kutusu ¢ikartiniz.

. Dikkatlice bigagi gikartiniz.

. Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograyici

© 00 N
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kasesinden bosaltiniz. Kaymayan taban
ayni zamanda dograyici kabi i¢in hava
gecirmez kapak olarak da kullanilabilir.

Motor kismini ® ve ¢irpici digli kutusu (D,
temizlemek icin sadece nemli bez kullaniniz.
Dograyici disli kutusu (a), musluk altinda
durulanabilir. Digli kutusunu (a) kesinlikle
suya batirmayiniz.

Diger tum pargalar bulagik makinesinde
yikanabilir. Fakat, ¢cok tuzlu yiyecekleri
islemden gegirdikten sonra el blenderinizin
bicagini hemen durulamanizi tavsiye ederiz.
Ayrica, bulasik makinenizde asiri dozda
temizleyici ve kire¢ dnleyici kullanmamaya
6zen gosteriniz.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri
islemden gegirdiginizde (6r: havug), aletinizin
plastik kisimlari lekelenebilir. Bu kisimlari
bulasik makinesine yerlestirmeden dnce sivi
yag ile siliniz.

(Braun satis yetkili Servis merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her Ulkede
bulunmayabilir.)

BC-5000: Dograyici atagmani, fazla
miktardaki yiyecekleri dogramak, milkshake
yapmak, yumusak hamur hazirlamak ve buz
pargalarini kirmak icin mikemmel olarak
Uretilmistir.

HC-5000: Ylksek hizda kiyici; sogan,
sarimsak, ve baharat ¢cirpmada idealdir.

Mayonez (el blenderinizi kullaniniz)
200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
islem kabina koyunuz. El blenderinizi islem
kabinin tabanina yaklastirdiktan sonra turbo
anahtarina © basarak calistiriniz. Yag tam
olarak karigsana kadar el blenderinizi bu
pozisyonda tutunuz. Mayonez giizelce karigip
akicl kivamina ulagana dek el blenderinizi,
yavasca yukari ve asaglya dogru haraket
ettiriniz.

Dondurma (dograyiciyi kullaniniz)
100 gr dondurulmus ahududu

10 gr pudra sekeri

80 gr sivi krema

Tum malzemeyi slrahiye yerlestiriniz. Turbo
dugmesine © basarak 30 saniye kadar
karigtiriniz. Hemen servis yapiniz.

Bildirim yapilmadan degisiklik yapilabilir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri
7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49)6173 300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satig ve Dagitim Ltd. Sti.
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
021247375 85,
destek @gillette.com
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TamnpoidévTta pag eival KATAOKEUAOUEVA UE
TIG UYNAOSTEPEG TIPOdLlaypaPEG TIOLOTNTAG,
AELTOUPYLKOTNTAG KAl OXEDLACHOU.
EAniCoupe va anoAavoete TN véa oag
ouokeun Braun.

Mpoooxn

NapakaAoUpe va diaBaceTe Pe mpoooxn
TIG 03NYieg XPNOEWG TPIV XpNOIMOTIOIN-
OETE TN CUOKEUN.

e O Aettideg eival TOAU KopTEPEG!

e Bydlete mdvia Tn OUOKEUN and Tnv
npifa 6tav dev BpiokeTal oe Aettoupyia,
TPV TN CUVAPUOASYNON, TNV ATIOCUV-
appoAdynon, Tov Kabaplopd Kat Tnv
aroBnkeuon.

¢ H ouokeun autn ipénet va puldooetat
Hakpld ard ratdid.

* Mnv Kpatdte Tov Kivntipa ® 1} TO
pMnxaviopd pUuouilong yla To XTurmTrpL
@ kATw amo TpexoUUeEVO vePO, oUTE va
Ta Balete uéoa oe vepo.

® OLnAeKTPLIKEG OUOKEUEG TNG Braun
TIANPoUV TIG LoXUoUOoEG TIPOdLaypapES
mpooTaciag Tou katavaAwt. Ot emio-
KEUEG 1 N avTiKaTAoTaon Tou KaAwdiou
TNG OUOKEUNG TpEmel va yivovTtat pévo
arné eEouclodoTNEVO TIPOCWTIKS OEPRIS.
Erokeuég Aavbaopéveg rou dev yivovtal
arnd eBIKEUEVO TIPOCoWTTIKS Uropei va
0dnyroouv og oNUavTikoUg KivdUvoug yia
TOoV Xprjotm.

e [pwv BAAeTe TN cuokeun} oTNnV Mpida,
eAéyEte €dv n tdon Tou pelaTog
avTloTolXEl e ekelvn TTOU avaypdpeTat
OTO KATW PEPOG TNG OCUOKEUNG.

¢ Houokeun autn €XeL KATAOKEUAOTEL yla
NV ene&epyaocia KAVoVIK®OV TIOCOTHTWY
TPOPWV.

e OUTe TO doxeio pétpnong @, ouTe To
Mo KoWipatog (c) dev eivat KataAAnAa
yla @oUpVvouG HIKPOKUMUATWY.

® Kivntipag

AlaKOTITNG yla TV €ruAoyn
SLAPOPETIKMV TAXUTHTWV

© AlakomTING Yyia TaxutnTa «turbo»

© Kouprd mou arneAeuBepivouy Ta
eEapmipata

® PubBuiotig Taxutntag

®AEovag pe Aemida

© Bdong oThpIENG yia Tov Toixo

® Aoyeio HETPNONG HE AEPOOTEYES KATIAKL

O Mnxaviouo pUBuLoNG Yia To XTUTMTHPL

@ XTutmmpt

® Kégpng

‘Otav gvepyoroleite To dlakénmn B n
TaxUTnTa rnou TITUYXAVETAlL Eival auTm
mou €xel 11dn emAexOei pe To pUBULOTH
Taxumtag ®. Oco uYnAoTepn eival n
pUBuLoN, TOOO IO Ypriyopa sival Ta
anoteAéoparta korig. MNapoia autd, n
HeyaAUTepn TaxutnTa pnopei povo va
emteuyBei matwvrag 1o dtakoémtn turbo ©.
Mropeite eniong va XpnoLLOTOosTE TO
Slakotn turbo yla otiyplaia Aettoupyia,
XWPIG va PEMeL va XpnOLOTIO0ETE TO
SLaKOTITN Yla TN pUBJLIoN TG TaxuTnTag.

AvdAloya e Tn XPrion OUVIOTOUE TIG
akbéAoubeg pubuioelg Tng TaxluTNTAG:
Mi&ep xelpdg 1 ... turbo

Kop1ng 1 ... turbo

Xtumntript 3..9

To unAévtep eival KatdAAnAo yia va

XTurrjoeTe ooUmeg, paylovela, MaldlkEG

TPOPEG, OTIWG ETIONG KAl yla TNV

TIPOETOLLACIA TIOTWV KAl IAKOELK.

1. BAAte Tov KivnTrpa ® otov d&ova pe
™ Aenida ® kat yupioTte To HEXPL va
aocpalioel.



2. TornoBeteioTe TO PMAEVTEP LECA OTO
doxeio Kal TEoTte TO SLAKOTITN AVOoiyp./
KAELOip. ® 1} To dlakdmtn turbo ©.

3. MNa va BydAete 10 UMAEVTEP PETA TN
Xpron, méate To Kouurni® kat Tpapri&te
Tpog Ta £EW.

Mropeite va XpnOLUOTIOOETE TO UMAEV-
Tep OTO doxeio HETPNONG 1} OE OToL0d1)-
note dAAo doxeio. Otav xpnolpormoleite
TO UMAEVTEP OTNV KATOAPOAQ, EVQD HAYEL-
peleTe, PPOVTIOTE VA ATIOHAKPUVETE
MPWTA TNV KatoapoAa and tnv €0Tia, yla
va anopuyeTe uttepOEppavon g
OUOKEUNG 0agG.

XpnotyomnoleioTte To XTUTMTHPL, HOVO Yia
va XTUTNOETE KPEUEG, AoTPAdLa auywy,
TIPOTIAPACKEUACHEVA PiyHaTa Kal puiypata
yia appdta yAukd.

1. BAAte 10 XTUNNTPL Q) OTO UNXAVIOUO
pUBuong O Kat otn cuvéxelda BAATE ToV
Klvntipa @ oTo unxaviopo pueluiong
Kal yupioTe Tov PEXPL va aoPalioel.

2. BAATe TO XTUTINTIPL 0TO doXeio Kal
HOvo T6TE atriote To dlakéntn B yia
va 1o B€oeTe Oe AelToupyia.

3. MNa va BydaAeTe TO XTUTINTNAPL, TUECTE
Toug dlakdnteg © Kkat Tpapr&re mpog
Ta £€W TO UNXAVIOPO pUBULIONG. ZTN
ouvéxela TpaBn&te To xTunnTipLand To
Unxavioud pubuiong.

lNa va €xeTe Ta KAAUTEPa duvatd

anoteAéopara:

e Mnv xpnoluoroleite To doxeio/ueloupa,
AaAAG éva peyaAUTepO UTIOA.

® ZegklveioTte TNV avApelgn pe TNV XapnAo-
TePN TAXUTNTA.

e BydAte Tov avadeuTtripa yupilovidg Tov
mpog ta de&ld Kal KpATWVTAG TOV
eAappd yupTo.

e Xturmjote poévo péxpt 400 ml kplag
KPENaG.

e Xturmote pévo PEXPL TECooEPA aompd-
dla auywv.

(@) Mnxaviopo pudul-
ong Tou KOPTN

(b) Aemida

(c) Kevtplko proA
Koyipatog

(d) AvtioAloBnTikY) Baon

0O KOQTNG eival KatdAAnAog yla 1o
KOWLHO KPEATOG, TUPLOU, KPEUHUDLAV,
APWHATIK®OV XOpTWV, OKOpdoU, KapdTwy,
KapudLlwV, KAOTAVWY, AUUYSAAWY KATL.
[Ma oAU okANPEG TPOPEG (TL.X. OKANPO TUpl)
Xpnotuoroleiote To dlakdmtn turbo ©.

Znu.: Mnv KOBeTE aydakla okANpPEQ
TPOPEG, OTWG HooXokApudo,
KOKKOUG Ka@é Kal dnunTpelakd.

Mpiv To KOYIlO ...

o Koéyte o€ pikpd KopdTia 1o Kpéag,
TO TUPL, TA KPEUMUDLA, TO OKOPDO,
Ta KapoTa (deite Tov mivaka otn oeA. 5).

e BydAte Ta KoTtodvia amnd ta xopTa Kat
kabapiote Ta kapudia.

e BydATe Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG
Kal Ta Ainn amno to Kp€ag.

1. Mpoooxn : AQalp€oTe TMPOCEKTLKA TO
TMAQOTIKO KAAAUpa and Tnv Aemida.
H Aemida eival moAU koptepry!
Na v mdvete mavta ano 1o navw
TAQOTIKO TUAMA. TomoBeTeioTE TN
Aemida otnv akida oTo KEVIPIKO UTOA
Koyinatog (c), méote TN TPOog Ta KATW
worou va acpalioel. Balete mdvta 1o
MUTIOA KoWipaTtog dvw oTNnV avTtloALo-
Ontikny Bdon (d).

2. BAATe 1a UAIKA OTO UTOA KOWiHaTOG.

3. ToroBeTeioTe TO PUNXAVIOUO pUBULIONG
(@) oTo proA KoyiupaTtog.

4. TornoBeteioTe TOV KIVNTPA ® OTO
punxaviopd plbulong kat yupiote tov
HEXPL VA aoPaAioeL.

5. Migote 10 dlakomTn ® R © yia va B€oete
Tov KOPTN og Aeltoupyia. Katd
dldpkela Tng Aeltoupyiag, KpatoTe ToV
KIVNTNPA LE TO éva XEPL KAl TO UTTOA
Koyipatog pe 1o dAAo.

6. MeTd TN XprioTtn MEoTe TO dlaKoOTTN ©
yla va apalp€oeTe ToV KIvnTrpa.

7. 211 OUVEXELD APALPETTE TO UNXAVIOUO
pUBuIONG.

8. BydAte mn Aemida pe mpooox.

9. ‘Enelta apalp€oTte TA UALKA TIOU €XETE
KOWPeL amnod To ProA. H avTioAlotnTikn
Bdon xpnotlueUel eTiong WG AEPOOTEYEQ
KATIAKL YLO TO UTTOA.

KaBapiote Tov Kivntiipa ® Kkat Tov
unxaviopé puduiong yia to xturntpt O
Hovo pe éva vord navi. To unxaviopo
pUBULIONG Tou KOPTN (a) Krnopei va TAUBE(
otn Bpuon. Mnv BAaAeTte ToV Unxaviopd
pubulong (a) oe vepd.

‘OAa 1a untdAotna pépn prnopoulv va
TAUB0UV 0TO MAUVTHPLO. ALECWG HETA TNV
ene&epyaoia MoAU aApUp®OV TpoPwv, Ba
npémel va EeMAUveTe To UNAEvTep. Eniong
PPOVTEIOTE va PNV Xpnoloroleite
uttepBOALKN) dO0N anmoppuTIavTIKoU 1
KaBaploTikoU oTo MAUVTHPLO 0ag.

‘Otav eneepydleote TPOPEG E XPWHA
(.. KapOTO), Ta MAACTIKA HEPT TNG
OuoKeUNG eival Tbavéd va napouv Xpwua.
Mpwv tomoBetrioete autd Ta puépn oto
TIAUVTYPLO, OKOUTIIOTE TA E PUTIKO AAdL.

(dlaBéoua ota eEouciodotnuéva auvepyeia
NG Braun, Oxt 6uwg oe OAEG TIG XWPES)
BC-5000: Kép1ng, loxupodg KOPTNG 1davi-
KOG yla va KOYeTe PeYAAEG TTOOOTNTEG, YA
va TPOETOLHACETE PiypaTta Kat yla va
Opuppatioete tayo.

HC-5000: K6ptng uynAng taxutntag,
13aVvIKOG yla X0pTa, KpeUUUdLla, oképdo,
e PLEG, KapUdLa, KATL.

Maytovéla (XpnoloToleioTe To UMAEVTED)
200-250 ml AadtL

1 auyo (kpdko kat aorpdadt)

1 KouT. coUmag xuud Aepoviou 1 EidL
ANATL KOl TUIEPL

BaAte OAa ta uAikd p€oa oe €va doxeio.
ToroBeTteite TO UMAEVTEP XELPOG OTOV
TaTto Tou doxeiou. Matnote To dlakoTTN
turbo ©. AvakateUeTe TA UAIKA E APYEQ
KIVAoelg amnod navw 1pog Ta KATw HEXPL Va
mm&eL n paytlovelda.

Naywtd (xpnotponoleioTe 1o KOPTN)

100 ypap. Batépoupa (katePuypéva)

10 ypap. gaxapn axvn

80 ypap. kp€ua

BdAte 6Aa ta uAikd oto doxeio, EoTe TO
S1aKOmTN yia TN Asttoupyia Toupuro © Kat
XTUumoTe Ta yia nepinou 30 deutepo-
Aemtta. ZepRipete apéowg.

To npoidv undkeltal oe aANayEg Xwpig
nponyouUuevn mpoetdoroinon.

To npoidv autd €xel kataokeuaaTel
olppwva pe Tig Eupwraikég Odnyieq CE
EMC 89/336/EOK kal XapnAwv

HAekTpikawv Tdoewv 2006/95/EOK.

MapakaloUpe unv MeTAEETE TN
OUOKeUN 0Ta OKIAKA anoppiupata
étav epTdoel To TENOG TNG XPNOWNG
Cwng Q. H didbeon tng uropel va
npaypatornomnBel oe €va and Ta
eEouolodotnuéva ouvepyeia tng Braun
1} ota kKatdAnAa onpeia cUAOYTG Tou
napéxovral ot xwpa oag.

)z
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Hawa npogykumsa oTBe4aeT cambiM BbICO-
KUM cTaHgapTam KayecTsa, (hyHKLMOHA b
HOCTW M gu3anHa. Hapgeemcs, Bbl B NOSTHOM
Mepe 6yneTe OOBOSbHbI BALLWM HOBbIM
npuobpeTtennem — 6neHgepom Braun.

BHKMaHue

Mpexge 4em Ha4aTb NONb30BaTbCA
6neHgepomM, BHUMaTESIbHO U B MOMHOM
o6bemMe NpoYTHUTE JaHHYI UHCTPYKLMUIO.

* PexyLuue nes3sua ocTpo HaToYeHb!!

e Bcerga oTknoyanTte npubop ot
MCTOYHMKA SNEKTPOMUTAHUSA MPU ero
cbopke, pa3bopke, YNCTKE U XPaHEHUN.

e XpaHute bneHgep BHe [OCAraemMocTH
OeTen.

¢ He npombiBaiTe anekTpomotop @ u
penykTop ons B3éusaHusa (D B NPOTOYHOM
BOAE W He MorpyxanTte ux B Bogy.

e BneHgepbl Braun oTBeYaloT COOTBETCT-
BYIOLLMM TpeboBaHUAM 6€30MacHOCTY.
PeMOHT nnu 3ameHy ceTesoro LuHypa
LOOJKHbI MPOM3BOAUTL TEXHUYECKNE
creumanvcTbl, UMetoLLLee creumarnsHoe
paspeLlueHve. HenpasunbHbIA U HEKBanNu-
MLMPOBaHHBIV PEMOHT MOXXET co3aaTb
60nbLLYIO Yrpo3y 3[0POBbLIO U KU3HU
nonb3oBaTens.

¢ [lepen nogknioyeHnem bneHgepa K
CeTeBOM pO3eTKe NpoBepbTE COOTBET-
CTBWE HaNPs>KEHUA B CETU HANPSXXEHUIO,
yKa3aHHOMY Ha HWXHel yactu npubopa.

e MoLyHocTb nNpubopa paccumMTaHa Ha
noBCceHEBHbIE MOTPEOHOCTH CEMbM B
NPUroTOBIEHUM MULLN.

* MepHbiii cTakaH ® v yally u3menbunTens
(c) ucnonb3oBatb B MUKPOBOSTHOBOW Neyun
Henb3s.

® dnekTpomoTop

MepekntoyaTenb ONa pa3HbIX CKOPOCTEN
© Mepeknioyatesb ana «turbo»-pexxuma

© KHONMKM BLICBOGOXKAEHMS paboumnx YacTen
® Perynatop ckopocTu BpalleHus

(® Pabouwnit Ban

© Ckoba HacTeHHOro kpenneHusa 6neHgepa
() MepHbIi cTakaH C repMeTUYHOM KPbILLKOM
(D PepykTop (N B36UBaHNS)

@ BeHumnk

® N3amenbuntens

Mpw BKNOYEHUM NepeknoYaTENA PEXXMMOB
B nonoxxenue BKIJ1. ckopocTb BpalyeHus
6yneT coOTBETCTBOBAThL TEKYLLEN YCTAHOBKE
perynsTopa ®. Yem BbilLe YyCTaHOBMEHHbI
napameTp CKOPOCTU, TeM 60rbLLE YUCIO
060pOTOB U3MENBYMTENS.

Haunbonbluee yncno o60poToB fgocTuraeTca
TONBKO MPU HaXKaTuu KHOMKKU YCKOpUTENS
turbo ©), KOTOPY MOXXHO BKIHOYATL M MUHYS
perynsTop ans KpaTKoBPeMEHHOro
MOBbILWLEHUA MOLLHOCTMW.

B 3aBUCMMOCTHM OT Lenu NPUMEHEHUSA
peKOMeHLOyIoTCs creaytoLume napameTpbl
YCTaHOBKW CKOPOCTU BpaLLEHUS:

BneHgep 1...turbo
Namenbuutens 1...turbo
BeHunk 3.9

Bnenpgep npeansHo NpUrogeH ons npuro-
TOBJIEHUA COYCOB, NOAJIMBOK, CYMNOB, Marno-
HEe30B, 0ETCKOro NMTaHusA, a TakxXe BCex
BUOOB KOKTENNEN.

1. BcTaBbTe anekTpomoTop @ B pabounii
san ® no gukcaumm.
2. OnycTtute 6neHpep B nocyny
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(>xenaTenbHO C BBICOKUMU Kpasmu) u
HaXXMUTe nepeknoyaTesnb B nnu yckopu-
Tenb turbo ©.

3. No okoHYaHUK paboTbl HAXKMUTE KHOMKK
© ana BbicBO6OXAEHNA paboyero Bana u
BbIHbTE €0 U3 Nocyabl.

BrneHgep MOXHO MCMoNb30BaTh Mo
Ha3Ha4eHUo TakKxe B MepHOM CTakaHe n
no6om gpyrom nocyne. Mpu onepavm
nepemeLlMBaH1s B NpoLiecce NpUroToee-
HWs 6o KacTpiosiio cHavana cnegyet
BbIHYTb M3 Meuu ¢ Lenbio ybepeub 6neHgep
OT neperpesa.

Mcnonb3yiTe BEHYMK TONMBKO ANS Kpema,
AnYHoro 6enka, MOpUCThbIX cybcTaHumm
(BpOX>KEBOro TeCTa) U rOTOBLIX K YNOTpe-
6neHuio gecepTos.

1. BcTasbTe BeHuMK O B pegykTop (D, 3aTemM
BCTaBbTe peyKTop B MOTOPHYIO YacTb B
0o hmkcauum.

2. OnycTuTe BEHYMK B MOCYAY U TONMbKO
MOTOM HXKMUTE Ha KHOMKY BKtoUeHUs ®).

3. YT06bI OTCOEANHUTL PEQYKTOP, HAXMUTE
Ha kHonky © v NOTAHUTE pemyKTop.
3aTem BbIHbTE BEHUYMK U3 pegyKTopa.

[nA nonyyeHna Hannyywmx pe3ynbTaTos

paboTbi:

¢ He vcnonbayiTe MepHbIit cTakaH ),
nydLue ucnone3osatb 6onee LWUPOKyto
nocyny.

e HauuHanTe 06paboTKy Ha HU3KOM
CKOPOCTH.

¢ [lepemeLLanTe BEHYMK MO YACOBOM
CTpernkKe, Aepxxa ee cnerka nog
HaKMOHOM.

e B36uBainTe 0QHOBPEMEHHO He bornee
400 mn oxnaxkgeHHoro kpema ¢ MuH. 30 %
cofep>xaHnem xupa npu TemnepaType
4-8°C.

e B36uBainTe 0gHOBPEMEHHO He bornee
4 Aan4HbIX 6enKos.

a) PegykTtop
nsmesnbunTens

6) Ne3sue

B) Yawa

r) Mognoxka/kKpbiLlka
NPOTUBOCKOSbXXEHUS

M3menbuntens ngeansHO NogxognT
ONA Hape3Ku MsAca, Cbipa, NyKa, 3eneHw,
YeCHOKa, MOPKOBM, FPEeLIKUX OPexoB,
yHayka, MuHaans v np.

[nsa Hape3kn TBepabIX CybCcTaHumm,
Hanpumep, cbipa, UCMOMNb3yNTe PEXNM
turbo ©.

[Mpumeyanue: Henb3sa namenb4yaTb 0YeHb
)KEeCTKuMe NPOAYKThl Takue Kak Kyouku nbaa,
MyCKaTHblE Opexu, KoeriHble 3epHa K
Kpynnbl.

MNepen onepauyuen U3Menb4YeHHUA

cnepyer ...

® rope3aTtb Ha KYCOYKM MSCO, CbIp,
JIYKOBWLibI, YECHOK, MOPKOBb (CM. Tabnuuy
Ha cTp. 5)

® yOanuTb CTe6NM Tpaebl U CKOpyny
opexoB

® yOanuTb KOCTHU, CYXOXUITUA U LLIETUHY

1. MomHuTe: OCTOPOXKHO CHUMUTE Nna-
CTUKOBYIO KPbILIKY C HOXXEBOW BCTaBKM.
HoxxeBas BcTaBka o4eHb ocTpas!
Bcerpa ynepxvBaviTe ero 3a nnactu-
KOBYIO OCHOBY. HageHbTe nessue Ha



LleHTpasibHbIA CTEPXKEHb Yallin
namenbunTens (c). Haxmute Ha Hero o
3amblkaHus. Becerga ctaebTe Yally Ha
noanoxky 4tobbl NpegoTBpaTUTL
cKonbxeHue (d).

. MonoxuTe NpogyKThl B YaLly.

. Hacagute penykrtop (a) Ha vawy.

. BctaBbTe anekTpoMoTop B B yCTPOMCTBO
penykTopa (a) [0 3aMblKaHuA.

5. Haxxmute kHonky ® vnu © ans Bknove-
HUA amenbumTens. B npouecce paboThl
O0HOW PyKOW yaep>kuBaniTe 3/1eKTPOMO-
TOp, a Apyrou valy.

6. Mo okoHYaHUK paboTbl HAXXMUTE KHOMKK

© Ona BbICBOOOXOEHUA SNIEKTPOMOTOpA.

. CHUMUTE penyKTop.

. OCTOpPO>XXHO BbIHbTE NE3BUE.

. BblHbTE M3MenbYeHHbIE MPOOYKThI U3
Yawu. MNoanoxxka NPOTUBOCKOSIbXXEHUSA
TakxXe UCronb3yeTcsa Ons repMeTUYHoOro
3aKpbITUA YaLlun.

A WOWN

© 0o~

OunwianiTe MOTOPHYIO YacTb B 1 pedyKTop
ansa B36msaHua (1) TOMLKO C MOMOLLbIO
BNIaXXHOW TKaHW. PedyKTop namenbumtens
(a) MOXXHO MPOMBLITL NOA CTPyeW BOAbI.
Bce npouve pnetanu 6neHgepa MoXHO
NpoMbIBaThb B MOCYOMOEYHON MaLLVHE
npu Temnepartype He Boille 60 rpagycos.
PexyLume nessus nocne paboTbl B O4eHb
CONEeHOV cpefie cnedyeT npornosiockatb
HemepnneHHo. L3berante BoICOKOM
KOHLLEHTpaLMu OUUCTUTENSA MU CPELCTBA
ONS CHATUA HAKUMK B MOCY[,OMOEYHOM
MaLLuHe.

Mpu paboTe ¢ npogyKTamu, MeLL UMK
HacCbILLEHHbIN LiBET, HANPUMEP, MOPKOBbLHO,
nnacTtMmaccoBble feTany MoryT okpaLuu-
BaTbCA, NO3TOMY Mpefd Monkon bneHgepa
B NMOCYAOMOEYHON MallMHe nNpoTupanTe
netanu npubopa c nobaBneHnemM pacTtu-
TeNbHOro macna.

(MO>XXHO KynuTb B CEpBUCHBIX LieHTpax
KOMMnaHuu Braun; HO He BO BCex CTpaHax)
BC-5000: pononHuTenbHaa Hacagka-
M3MenbYMTeNb, naeasibHO NOAXoaMT oNns
Hape3sku 60J1bLLMX 06 EMOB NPOAYKTOB,
a TaKkXe NPUroToBSIEHUA MOMOYHBIX
KOKTEMNEN, Nerkoro Tecta u Konku Kybukos
nbfa.

HC-5000: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonnep,
maeansHO NoAXOAALLMIA ANA Tpas, Nyka,
YEeCHOKa, MepL,a OPexoB U T.4.

MawoHes (1cnonb3yinTe 6neHaep)
200-250 mn pacTuTensHOro macna

1 a1L0 (Cc XenTkom)

1 cTonoBas noXkka TMMOHHOI0 COKa Miu
yKcyca

Conu 1 nepua (no BKycy)

MomecTuTe Bce UHrpedneHTbl B MEPHBIN
CTakaH B BblLLIEYKa3aHHOM nocnenosares-
HocTu. MorpyanTe 6neHaep 0o AHa cTakaHa,
BKJIloUMTE Npubop nepekovaTtesiem © u
yOep>XuBanTe ero B 3TOM MNoJIOXXEHWUH [0
pacTeopeHus macna. [lanee, He BbiKO4as
6neHmep, MedneHHo nepemeLlanTe ero
BBEPX-BHU3 O NPMOBPETEHUS MaWOHE30M
0JHOPOQHOTrO LBeTa U KOHCUCTEHLIMM.

MopoxxeHoe (MCMoNb3yNTe M3MENbYMTEND)
100 r manuHel (rnybokas 3amopo3ka)

10 r caxapHoro necka

80 r cnuBok

[MomecTuTe BCE COCTaBHbIE YacTH B yaLlly,
HaXKMUTE KHOTKY YCKOPEeHHOro pexxuvma ©
1 cMeLuMBanTe B TeYeHMe NPUMEPHO

30 cekyHp. NoaaBaTb pekomeHayeTcs cpasy
xe.

Bo3moxxHble Mogucmkauum
6e3 npenBapuUTENILHOMO YBEOOMIIEHUS.

[aHHOe u3penve cooTBeTCTBYET
T BceM TpebyembiM eBpOneicKum
AS46 W POCCMICKUM CTaHAapTam
6e30MacHOCTU U FTMIrMeHbl.

BneHngep, 600 Batt
CpenaHo B MonbLue
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Hawa npogykuis Bignosigae HanBuLLnm
cTaHgapTam fKOCTi, PyHKLIOHaNbHOCTI Ta
amsanHy. Cnogisaemocs, wo Bu 6ypete
NOBHOIO MipOto 3a00BOMeHi Bawumm HoBUM
npuabaHHam - 6neHgepom Braun.

YBara:

Byab nacka, yBaXxHO Ta NOBHICTIO
O3HaWoMTecCA 3 Ljieto IHCTpyKLicto
nepeg TUM, AK NPUCTYNUTH [0 po6OTH
3 npunagom. BukopuctosyBaTH 3a
NpU3HaYeHHAM, BignosigHo Oo
iHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii.

® Pixyui nesa roctpo HaTtoueHi!

e 3aBxgM BigknoYanTe npunag sig
oxepena enekTpoXUBIEHHS NPU NOro
36upaHHi, po3bupaHHi, YL eHHi Ta
36epiraHHi.

e [lpunag noTpibHo 36epiraTh B MicusX,
HEeOOCSH)XHUX ONA OiTen.

* He npomuBeaiiTe enektpomoTop @ Ta
penykTop ons 36vBaHHs (D B MPOTOYHIN
BOMi Ta He 3aHyplonTe ix y Bogy.

e BneHpgepu Braun Bignoeigaotb
BignoBigHMM Bumoram 6eanekn. PeMmoHT
abo 3amiHy MepeXXHOro LUHypa NMOBUHHI
pobuTK TEXHIYHI haxiBui, L0 MaloTb
cneuianbHW 0o3BiN. HenpaBunbHui Ta
HeKBanigikoBaHWU PEMOHT MOXe
CTBOPUTM BENIMKY 3arpo3y 300poB'to Ta
XKMTTIO KOpUCTyBaYa.

e [lepen nigknoYveHHAM 6neHgepa oo
MepeXXHOT po3eTku nepesipTe Bignosig-
HICTb HaNpyru1 B Mepexi Hanpy3i, Bka3aHin
Ha HWXHIW YacTuHi npunagy.

¢ [oTyXHicTb Npunagy pospaxosaHa Ha
NOBCAKOEHHI NOTPebW POAUHM Y NPUrOTY-
BaHHi Xi.

* MipHy cknsiHky ® i yawy 3gpibHioBaya (c)
BMKOPMCTOBYBATHU B MIKPOXBUIBOBIM Meui
He MOXHa.

(® EnektpomoTop

Mepemunkay gnsa pisHMX LUBUOKOCTEN

© nepemukay gnsa «turbo»-pexxumy

© KHOMKK BMBINbHEHHA pO6OYMX YaCTUH
(® perynsiTop LWBUOKOCTI 0bepTaHHnA

® Pobouwit Ban

© Ckoba HacTiHHOro KpinneHHs 6nexHgepa
& MipHa cknsiHKa 3 repMeTUYHOK KPULLIKOKO
(D PepykTop (ans 36vsaHHs)

@ BiHo4ok

® MogpibHioBay

Mpu BKNOYEHHI Nepemnkaya pexumis ® y
nonoxxeHHa BKJ1. weugkicTb obepTaHHA
BignoBigaTMme NoTOYHIM yCTaHOBL
perynsatopa ®. Y1M BuLLle BCTAHOBIIEHWI
napameTp LWBUOKOCTI, TUM binbLue uncno
0b6epTiB nogpibHioBaYva.

HanbinbLe uicno obepTiB gocsaraeTbes
JIMLLE NPU HATUCKaHHI KHOMKK MPUCKOpPIO-
Bayva «turbo» ©, siKy MOXHa BKIlouaTH,
HaBITb MUHAIOUM PErYNATOP 417 KOPOTKO-
YaCHOro NiABULLIEHHS MOTY>XHOCTI.

3anexHo Bi MeTH 3aCTOCyBaHHSA
pPEKOMEHOYIOTLCA Taki napameTpu
YCTaHOBKM LLUBUOKOCTI 06epTaHHSA:

Bnenpep 1 ... turbo
MogpibHioBau 1 ... turbo
BiHouok 3...9

Brnenpgep ineansHo NpMgaTHWM Ans Npuro-
TYBaHHA COyCiB, NignuB, cynis, MaoHeay,
OUTAYOro XxapyyBaHHSA, a TaKOX BCiX BUOIB
KOKTeMniB.

32

1. BcTaBTe enekTpomMoTop A y pobouuii Basn
® no dikcauii.

2. OnycTiTe 6neHaep B nocyn (6axaHo 3
BUCOKMMMU KpasiMu) Ta HATUCHITb
nepemvikay ® abo npuckoptosay turbo ©.

3. Mo 3akKiH4eHHi pobOTU HATUCHITL KHOMKY
© pnAa BMBINbHEeHHst pobo4oro Bana Ta
BMUMITb MOro 3 nocyny.

BrneHpep MoxHa BUKOpUCTaTH 3a Npus-
HaueHHSIM TaKOoX y MipHii cknsHui & Ta
6yab-Akomy iHWOoMy nocygi. MNpu BUKOHaHHI
onepauii nepemilyBaHHs B NpoLieci
NPUroTyBaHHA CTpaB KacTpyso crovaTtky
NoTPi6HO BUMHATH 3 MeYi 3 MeTOIo
36epexeHHs 6neHaepa Big neperpisy.

BukopucTOoBYWTE BIHOYOK TiflbKM 01151 KpEMY,
fieyHoro binka, nopucToi cybcTaHuii (Bpixk-
[>KOBOrO TiCTa) Ta rOTOBMX [0 BXXMBaHHSA
necepriB.

1. BcTaBsTe BiHOYoK (D y pegykTop (D, MoTiM
BCTaBTE PeayKTOp y MOTOPHY YacTuHy ®
0o ¢pikcaui.

2. OnycTiTb BIHOYOK Yy Mocyq i TiNbKW NOTiM
HaTUCHITb Ha KHOMKY BKOYeHHS ).

3. Wob Big'egHaTV pegyKTop, HATUCHITb Ha
KHorky © i noTArHiTE peaykTop. MNoTim
BMIMITb BIHOYOK 3 peflyKTopa.

Ons ofep)xaHHA HaWKpaLumx pesynbTaTis

pobotu:

* He BMKOPUCTOBYITE MipHY CKNAHKY (),
KpaLLe BUKOPUCTaTH BinbLL LLUIMPOKMI
nocyg.

e [lounHanTe 06pObKY Ha HWU3bKIN LLIBUOKO-
CTi.

¢ [lepemiwarniTe BiHOUYOK 32 FOAMHHUKOBOKO
CTPIiNKo, TPMMatoum Moro 3nerka nig
Haxuom.

e 36uBanTe ogHo4acHO He binbLie 400 mn
0XO0J1I0[KEHOro Kpemy 3 MiH. 30 %
BMiCTOM XMpy npu TemnepaTypi 4-8°C.

e 36uBanTe 0gHOYACHO He binbLue 4 AeYHnX
6inkis.

a) PegykTtop
nogpibHioBava

6) Neso

B) Yawa

r) Nigknapgka/kpuiika
NpPOTH KOB3aHHSA

MogpibHioBay igeansbHO nNigxoauTb ANs
Hapi3ku m'aca, cupy, Lnbyni, 3eneHi,
YacCHUKY, MOPKBM, BOJIOCbKUX FOpiXiB,
hyHayKa, MUroano ToLLo.

[ na Hapiskn TBepaoi cybcTaHuii,
Hanpvknag, cupy, BAKOPUCTanTe pexum
turbo ©.

MpumiTka:

He moxxHa nofpibHioBaTh Oyxxe TBepAi
NPOAYKTKU Taki AK KYOUKK NboAay, MyCKaTHI
ropixy, KaBoBi 3epHa Ta Kpynw.

Mepen onepauieto Nnoppi6GHEHHA

noTpi6Ho...

® opi3aTh Ha LUMAaTO4KK M'ACO, CUp,
LUMOYUHKW, YaCHUK, MOPKBY (AMB.
Tabnuuto Ha cTop. 5)

* BMOanuTu ctebna Tpasu Ta LUKapnyny
ropixis

® BMOANUTU KICTKM, M ACHI CYXOXXUNNA Ta
XPALL

1. Mam'AatanTe: ObepeXKHO 3HIMITb
NNacTUKOBY KPULLKY 3 HOXOBOI BCTaBKMU.
HoxxoBa BcTaBka gyxe roctpa! 3aexgu



TpumamTe ii 3a NNacTUKOBY OCHOBY.
HapsrHiTb ne3o Ha ueHTpanbHui
CTpWXXeHb Yalli nogpibHioBaya (c).
HaTUCHITb Ha HBOrO OO0 3aMUKaHHS.
3aBxOu cTaBTe yally Ha nigknagky ans
3anobiraHHsA koB3aHHHo (d).

. MoknagiTe NpoAyKTW B YaLly.

. HacagiTtb pegykTop (a) Ha vaLuy.

. BcTaBTe enektpomoTop ® y npucTpii
penykTopa (a) 0o 3aMUKaHHS.

5. HaTucHiTb kHomnky ® abo © pns
BKNtOYeHHs nogpibHioBava. B npoueci
po60TH OJHIED PYKOIO TpUManTe
€1eKTPOMOTOP, @ iHLLIOK YalLlly.

6. Mo 3akiH4YeHHi pob0TH HATUCHITb KHOMKM

© Lns BUBINbHEHHS eNleKTpoMOoTOopa.

. 3HiMiTb pegyKTOp.

. Ob6epexxHO BUMMITL Ne30.

. BuimiTb 30pibHeHi npoayKTh 3 vatui.
Migknagka NpoTU KOB3aHHA TaKoX
BUKOPUCTOBYETBLCH A1 FEPMETUYHOrO
3aKpUTTA YaLli.

A WN
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OuuLanTe MOTOPHY YacTuHy @) i pedyKTop
nna 3éueaHHa (D nuLLe 3a [OMOMOro
BOJIOroi TKaHWHKW. PegykTop nogpibHioBava
(a) MOXXHa MPOMUTHM Nif, CTPYMEHEM BOAM.
Bci iHWi geTtani 6neHgepa MoXxHa NpomMu-
BaTK B MNOCYOOMMIOYIN MALLIMHI MpU Tem-
nepaTtypi He Buwe 60 rpagycis. Pixyui nesa
nicns poboTK B Ay>Ke CONOHOMY CepeaoBULL
noTpibHO NpononockaTh HeravHo. YHukawTe
BMCOKOI KOHLIEHTpaLii ouMcHMKa abo 3acoby
ONA 3HATTA HaKUNy B NOCy[OMMIOYIN
MalLlWHI.

Mpu poboTi 3 NpogyKTamu, Lo MaTb
HaCuYeHi KOnbopu, HanpuKnag, MOPKBOO,
nnacTMacosi getani MoXyTb ogapbniosa-
THCA, TOMY nepen MUKoto bneHpepa B
NnocyaoMUIoYi MaLLUMHi NpoTupanTe getani

npunagy 3 nogaBaHHAM POCIMHHOIO Mmacna.

(moxHa KynuTu B CepBIiCHMX LleHTpax
komnaHii Braun; ane He B ycix KpaiHax)
BC-5000: popaTkoBa Hacapka-nogpibHo-
BaY, igeansHo NigxoguTb ONs Hapi3aHHs
BEJMKMX 06CsAriB NPOAyKTiB, @ TaKOX Mpu-
roTyBaHHS MOJIOYHUX KOKTEWIB, NErkoro
TicTa Ta KONiHHA KyObuKiB Nboay.

HC-5000: B1COKOLLBMAKICHUIA Yomnep, K1
ineanbHO NigxoauTb OnA Tpae, Lubyni,
YacHUKY, NepLto, ropixis ToLLO.

MawoHes

200-250 mn pocnuHHOI onii

OfiHE flLe (3 )KOBTKOM)

1 cTONOBa N10>KKa IMMOHHOI0 COKy abo ouTy,
coni Ta neputo (3a cMakom)

[MomicTiTb BCi iIHFpedieHTN B MipHY CKNAHKY
y BULLLEBKa3aHin NOCNigoBHOCTI. 3aHypTe
6neHgep 0o AHa CKNSAHKK, BBIMKHITb Npunag
nepemukavem © Ta yTpumyiTe Horo B
LIbOMY MOSIOXEHHI 40 pO3UnHEHHs onii. fani,
He BUKNoYaroum 6reHgep, NoBifbHO nepe-
MiLLlyiTe MOro goropu Ta BHM3 0o HabyTTA
MaroHe30M OfHOPIOHUX KOMbOpyY Ta
KOHCUCTEHU,T.

Mopo3uBo (kopucTynTecs nogpibHBaYeM)
100 r ManuHu (3aMOpPOXKEHOT)

10 r uykpoBoi nygpu

80 r BepLLKiB

CknagiTb yci iHrpegieHTn B cTakaH,
HaTUCHITb NepemMunkay “turbo” Ta amiwynTte
npotarom NpubnunaHo 30 cekyHA.
lMopasaviTe Bigpasy.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmu Braun pekomeHgosaHo
36epiratiy XUTNOBOMY NPUMILLIEHHI 38 YMOB
KiMHaTHOI TemnepaTtypu Ta HopMmanbHoI
BOJIOrOCTi.

BupobHuk 3anuiwiae 3a coboro npaso Ha
BHECEeHHSA 3MiH 6e3 nonepegHLOro
MNOBiJOMIEHHS.

[anHwui BMpib Bignosigae BCiM HEOOXiGHUM
€BPOMNENCHKUM | YKpaiHCbKUMM cTaHgapTam
6e3neku Ta riricHn, y Tomy umcni - BUMoram
OCTY 3135.7-96 (TOCT 30345.7-96, IEC
335-2-14-94), TOCT 23511-79 p.1. Ta
caHiTapHum Hopmam CanlliH 001-96, ICH
239-96

Bupib He MIiCTUTb LIKIONMBKMX ONSA 300POB‘A
pevoBUH

Tosap CepTudikoBaHo

YkpTECT - 003

[ara BupobHuuTBa npoAykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHbo Ha BUMpobi (B MicLi
MapKyBaHHs) i CKnagaeTbCa 3 TPbOX Lndp:
nepua umdpa € 0CTaHHBO LIUPOIO POKY
BUPOOHMLTBA, iHLWI ABi LMpH € NOPAOKOBUM
HOMEPOM TUXHSA Y poui

KpaiHa BupobHuyTBa:
Hi-P Poland Sp. z 0.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland

Y pasi HeobXiaHOCTi rapaHTIMHOro YM
nicnsrapaHTinHOro 06cnyroByBaHHs,
3BepTanTecs 3a iHpopmadieto fo FonoBHoOro
Odicy CepsicHoro LieHTpy chipmu Braun B
YkpaiHi: Komnania «Imnoptéutcepsic -
YkpaiHa», M. Kuis, Byn. nMmMbounubka 53.
Ten. (044) 417-24-15.

Ten / dakc (044) 417-24-26
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Country of origin: Poland
Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code
located near the type plate. The first digit of the production code refers to the last
digit of the year of manufacture. The next two digits refer to the calendar week in

the year of the manufacture.

Example: “240” - The product was manufactured in week 40 of 2002.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir fur dieses Gerat —
nach Wahl des Kéufers zusatzlich zu den
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen gegen
den Verkaufer - eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit beseitigen
wir nach unserer Wahl durch Reparatur oder
Austausch des Gerates unentgeltlich alle Méngel,
die auf Material- oder Herstellungsfehlern beruhen.
Die Garantie kann in allen Landern in Anspruch
genommen werden, in denen dieses Braun Geréat
von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden
durch unsachgeméaBen Gebrauch, normaler
Verschlei und Verbrauch sowie Méngel, die den
Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des Gerates
nur unerheblich beeinflussen. Bei Eingriffen durch
nicht von uns autorisierte Braun
Kundendienstpartner sowie bei Verwendung
anderer als Original Braun Ersatzteile erlischt die
Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendiens-
tpartner. Die Anschrift fr Deutschland kénnen Sie
kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate, free of charge,
any defects in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by repairing or
replacing the complete appliance as we may
choose.

This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or
operation of the appliance. The guarantee becomes
void if repairs are undertaken by unauthorised
persons and if original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand
in or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiere en se réservant le droit de
décider si certaines piéces doivent étre réparées ou
si I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et
I'usure normale. Cette garantie devient caduque si
des réparations ont été effectuées par des
personnes non agréées par Braun et si des pieces
de rechange ne provenant pas de Braun ont été
utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I'appareil ainsi que I'attestation de garantie a votre
revendeur ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a http://
www.braun.com/global/contact/servicepartners/
europe.country.html) pour connaitre le Centre
Service Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie légale des
vices cachés prévue aux articles 1641 et suivants
du Code civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de garantia
a partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos, sin
cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo piezas,
o facilitando un aparato nuevo segun nuestro
criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexioén a un enchufe inadecuado, rotura,
desgaste normal por el uso que causen defectos o
una disminucion en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha de
compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por Braun o
por un distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia, dirijase
al Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas
cercano.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a su Servicio
Braun mas cercano o en el caso de que tenga Vd.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el teléfono de
este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de
2 anos a partir da data de compra. Qualquer
defeito do aparelho imputavel, quer aos materiais,
quer ao fabrico, que torne necessario reparar,
substituir pegas ou trocar de aparelho dentro de
periodo de garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagdo
indevida, funcionamento a voltagem diferente da
indicada, ligacdo a uma tomada de corrente
eléctrica incorrecta, ruptura, desgaste normal por
utilizagcdo que causem defeitos ou diminuigédo da
qualidade de funcionamento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas hdo
autorizadas ou se ndo forem utilizados acessérios
originais Braun.

A garantia sé é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentagdo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises onde
este produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagéao ao abrigo de garantia,
dirija-se ao Servico de Assisténcia Técnica Oficial
Braun mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servigo
Braun mais préximo, no caso de surgir alguma
duvida relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte-nos por favor pelo telefone
808 20 00 33.

37



Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio
conseguenti a difetti di fabbrica o di materiali, sia
riparando il prodotto sia sostituendo, se necessario,
I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello stesso, i difetti
che hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate
riparazioni da soggetti non autorizzati o con parti
non originali Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di
garanzia, € necessario consegnare o far pervenire il
prodotto integro, insieme allo scontrino di acquisto,
ad un centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza autorizzato
Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten
en/of materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie, vervanging van
onderdelen of omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de
werking of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvloeden vallen niet onder de
garantie. De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons erkende service-afdelingen en/of gebruik
van niet originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer Service
Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt geeldende
fra kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil Braun
for egen regning afhjaelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repreesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe
effekt pa veerdien eller funktionsdygtigheden af
apparatet. Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste reparatorer

og hvor originale Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kebsbevis
til et autoriseret Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved reparasjon
eller om vi finner det hensiktsmessig & bytte hele
produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.
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Denne garanti dekker ikke: skader p& grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets verdi og
virkemate. Garantien bortfaller dersom reparasjoner
utfores av ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjepskvittering til
naermeste autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold
til NEL’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och med
inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjélpa alla brister i apparaten som ar
hanforbara till fel i material eller utférande, genom
att antingen reparera eller byta ut hela apparaten
efter eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla Iander dar denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforséljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan p& apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om reparationer
utfors av icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvands.

For att erhdlla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten lamnas in tillsammans med
inkOpskvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 for information om narmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle mydnnamme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, etté laitetta myydaén ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisesta kaytosta, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on véhdinen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo
lakkaa, jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos
laitteessa kaytetddn muita kuin alkuperaisia
varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittéd& takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzgtu w
okresie 24 miesigcy od daty jego wydania
Kupujgcemu. Ujawnione w tym okresie wady
beda usuwane bezptatnie, przez wymieniony
przez firme Procter and Gamble DS Polska sp.
2.0.0. autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do
autoryzowanego punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystac sprzet do naprawy do
najblizej znajdujacego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez
firme Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
lub skorzysta¢ z posrednictwa sklepu, w ktérym
dokonat zakupu sprzetu. W takim wypadku
termin naprawy ulegnie wydtuzeniu o czas
niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.



3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet w
oryginalnym opakowaniu fabrycznym
dodatkowo zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem sprzetu nie
podlegajg naprawom gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z dokumentem
zakupu i obowigzuje na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do wykonania
ktérych Kupujacy zobowigzany jest we
wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujgcego wedtug
cennika danego autoryzowanego punktu
serwisowego i nie bedzie traktowane jako
naprawa gwarancyjna.

8. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania
lub w czasie dostarczania sprzetu do
naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg uzytkowania, konserwacji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub samowolnego
otwarcia sprzetu powoduje utratg
gwaranciji;

— przerdébek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego zakupu
potwierdzonej pieczatka i podpisem
sprzedawcy karta gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien Kupujgcego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Cesky

Zéaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po dobu 2 let
od data prodeje spotfebiteli. BEhem této zaruéni
doby bezplatné odstranime zavady na vyrobku,
zpUsobené vadami materialu nebo chybou vyroby.
Oprava bude provedena podle naSeho rozhodnuti
bud opravou nebo vyménou

celého vyrobku. Tato zaruka plati pro vSechny
zemé, kam je tento vyrobek dodavan firmou Braun
nebo jejim autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni, vznikla
nespravnym pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotrebeni, jakoz i na defekty, majici zanedbatelny
vliv na hodnotu a pouzitelnost pfistroje. Zaruka
pozbyva platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo pokud nejsou
pouzity origindlni dily Braun. P¥istroj je uréen
vyhradné pro domaci pouziti. Pfi pouziti jinym
zpUusobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava
spotfebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpis(.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné
vyplnén (datum prodeje, razitko prodejny a podpis
prodavace) a je-li sou€asné s nim pfedlozen
prodejni doklad (dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni dobé,
pfedejte nebo poslete kompletni pfistroj spolu s
doklady o koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany seznam servisnich
stiedisek je k dispozici v prodejnach vyrobku
Braun.

Volejte bezplatnou infolinku 0800 11 33 22 pro

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruSeni kupni
smlouvy plati pfislusna zakonna ustanoveni.
Zaruéni doba se prodluZuje o dobu, po kterou byl
vyrobek podle zdznamu z opravny v zaruéni
oprave.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po dobu 2
rokov odo dria predaja spotrebitefovi. Pocas tejto
zaruénej doby bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spdsobené vadami materidlu alebo
chybou vyroby a to podfa nasho rozhodnutia bud
opravou alebo vymenou celého vyrobku. Tato
zaruka plati pre vSetky krajiny, kde tento vyrobok
dodava firma Braun alebo jej autorizovany
distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia, ktoré
vzniknu nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bezZné opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju
zanedbatelny vplyv na hodnotu a pouZitie pristroja.
Zaruka straca platnost v pripade, Ze vyrobok bol
mechanicky poskodeny, alebo sa uskuto¢nili
opravy neautorizovanymi osobami, alebo sa
nepouzili originalne diely Braun. Pristroj je
vyhradne uréeny na domace pouZzitie. Pri pouziti
inym spésobom nie je mozné zaruku uplatnit.

Poskytnutim z&ruky nie su ovlyvnené
spotrebitelské prava, ktoré sa ku kupe predmetu
viazu podfa zvlastnych predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list riadne
vyplneny (datum predaja, peciatka predajne a
podpis predavaca) a zarover s nim predlozeny
doklad o predaiji (dalej iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaruénej dobe,
kompletny pristroj spolu s dokladmi o zakupeni
odovzdajte alebo zaslite do autorizovaného
servisného strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v predajniach
vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnd vymenu pristroja alebo na
zruSenie kupnej zmluvy platia prislusné zakonné
ustanovenia. Zaruéna doba sa predlZuje o dobu,
pocas ktorej bol vyrobok podfa zaznamu z
opravovne v zarucnej oprave.

EAAnvika

Eyyunon

Mapaxwpoupue dUo xpdvia eyyunon, oto nPoidv,
Eekvwvtag and tnv nuepopnvia ayopdg.

Méoa otnv repiodo eyyunong KAAUTTTOUE, XWPIg
Xpgwon, ornoladnirnote EAITTWUA TIPOEPXOHEVO
arnd Kakr Kataokeun 1 KAkrg nmotdmrog UAIKO, elte
EMIOKEUATOVTAG ETE AVTIKABIOTWVTAG OAOKAN PN
TN ouokeur oUpdwva e Tnv Kpion pag.

AuTi] n eyyunon oxuel oe OAeG TIG XWPEG TIOU
nwAouvTal Ta npoidévra Braun.

H eyyunon Sev KaAUTTTEL: KATAoTPOdN And Kakr
Xpron, ductoloyikr $Oopd 1} eAatTwuata Adyw
auélelag Tou xprotn. H eyyunon akupwvetat av
€xouv yivel erokeuég and un eEouaiodotnuéva
dropa ry dev €xouv xpnotdorondel yviiowa
avtalakTiké Braun.

Ma va emtixete 0€pBig p€oa otnv Tiepiodo TG
eyyunong, napadwote 1} oTelATe TNV CUOKEUN e
mv anddelEn ayopdq oe éva EEouctodotnuévo
Katdomua Z€pBig g Braun.

KaAéote oto 01-9478700 yia va mAnpodopnbeite
yla to mnotEotepo EEouaiodotnuévo Kardompua
2€pBig TNG Braun.

Pycckui

FapaHTHiHbIE 06A3aTenbcTBa coupmbl BRAUN
[1ns BCcex U3penuin Mol faem rapaHTuio Ha asa
roga, HauMHas ¢ MOMeHTa NPUobpeTeHNs n3penus.
B TeueHue rapaHTuitHOro neprvoga mel 6ecnnatHo
YCTPaHWUM NyTeM peMOHTa, 3aMeHbl feTanen unu
3ameHbl BCEro nafenua niobsie 3aBoAckue
fAedeKTbl, BbI3BaHHbIE HE[O0CTATOUYHLIM KAUYeCTBOM
maTtepuanos unm c6opku.
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B cnyyae HeBO3MOXHOCTH peMoHTa B
rapaHTWMHbIM Nepuon nspenue MoxeT ObiTb
3aMeHeHO Ha HOBOE MM aHanorM4Hoe B
COOTBETCTBME C 3aKOHOM O 3alluTe npas
notpebutenew.

[apaHTMs obpeTaeT cuny TONMbKO ecnn gaTa
MOKYMKX NOATBEPXXAAETCA NeYaTbio U NoANUCHI0
Ounepa (MarasuHa) Ha nocnegHen cTpaHuue
OPUrMHaNBHOW MHCTPYKLIMK MO SKCMIyaTaumm
BRAUN, koTopas fBnseTca rapaHTUHbIM
TanoHoMm.

OTa rapaHTvsA OencTBuTenbHa B J110604 CTpaHe B
KOTOPYIO 3TO U3[enne nocTaBnAeTca Gupmon
BRAUN vnu HagHa4yeHHbIM QUCTPUOBLIOTOPOM U rae
HUKaK1e orpaHUYeHunsi Mo UMMOPTY UK Opyrue
npaBoBble MONOXEHWUS He NPenAaTCTBYIOT
npenocTaBfieHUIO rapaHTUAHOro 06CnyXXUBaHUA.
OcylecTBneHne rapaHTUMHOrO 06CNy>XMBaHUSA He
BNWSIET Ha AaTy UCTeYEHUs CPOKa rapaHTum.
[apaHTWs Ha 3aMeHEeHHble YacTu UCTeKaeT B

MOMEHT UCTeYeHUAa rapaHTumn Ha gaHHoe nsnenue.

[apaHTWs He NOKPLIBAET NOBPEXAEHMS,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUIbHLIM UCMOSL30BaHUEM (CM.
TakXXe CrMcoK HNXe) HopMarbHbIN M3HOC
6pUTBEHHBIX CETOK U HOXEW, AedeKTbl,
oKasblBaloLne He3HauUTenNbHbIA 3PekT Ha
Ka4ecTBO paboThl Npubopa.

Ota rapaHTus TepaeT Cuny ecnv peMoHT
NPOU3BOAMIICA HE YNOJIHOMOYEHHBIM Ha TO JIULIOM
1 €CJIM UCMOSb30BaHbl He OPUrMHarnbHbIe AeTanm
rpmbl BRAUN.

B cnyyae npeabaBneHus peknamatmm no
YCIOBUAM JAHHOW rapaHTuu, nepepanTe nsgenve
LieNIMKOM BMeCTe C rapaHTUiHbIM TasloHOM B
No60M U3 LEHTPOB CEPBUCHOr0 0BCNYXXMBaHUA
¢urpmel BRAUN.

Bce gpyrve TpeboBaHua, BKNovaa TpeboBaHua
BO3MeLLIeHNs YObITKOB, MCKIOYAIOTCA, €CNN Halla
OTBETCTBEHHOCTb He YCTAHOBEHA B 3aKOHHOM
nopsake.

Peknamauum, cBasaHHble C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MPOJAaBLIOM He nonapatoT nog aTy
rapaHTuio.

B cooTtBeTcTBMM € 3aKoHOM P® N° 2300-1 oT
7.02.1992 r. «O 3awmTe npas notpebutenemn» u
NPUHATLIM QOMOSIHEHUEM K 3aKkoHy P® ot
9.01.1996 r. «O BHECEHUW U3MEHEHUIA» U
JononHeHnn B 3akoH «O 3awmTe npas
notpebutenei» n «Kogekc PCOCP 06
afMUHUCTPATUBHBIX NPaBOHAPYLUEHUAX>, hrpma
BRAUN ycTaHaenuBaeT cpok Cnyx6bl Ha CBOM
M30enusa paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHna Unmu ¢ MOMeHTa NPOU3BOACTBA,
ecnu gaTy npofaxu yCTaHOBUTb HEBO3MOXHO.
M3penua dovpmel BRAUN usrotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BLICOKUMU TpeboBaHUAMMU
eBponenckoro kavectsa. [pu 6epexHom
MCMOb30BAHWK U MPU COBMIOAEHUN NpaBmn No
aKcnnyartauuu, npuobpeTeHHoe Bamu nsgenve
¢unpmel BRAUN, MoXeT uMeTb 3HauMTeNnbHO
60nbLLMIA CPOK CNY>KObl, YeM CPOK YCTaHOBMNEHHbIN
B COOTBETCTBUM C POCCMIACKMM 3aKOHOM.

Cnyu4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

fAedekTbl, Bbl3BaHHbIe (POPC-MaKOPHLIMU

obCcToATENLCTBAMM;

— WCMONb30BaHWe B NPOdPECCUOHASBbHBIX LIeNaAX;

— HapyLleHne TpeboBaHWM UHCTPYKLIMK NO
aKCnnyaTaumu;

— HenpaBuIibHas yCTaHOBKA HanpsKeHWst
nuTatoLLev cetu (ecnum ato TpebyeTcs);

— BHECEHMEe TEXHUYECKUX U3MEHEHWI;

— MexaHW4eckue noBpexXaeHus;

— NOBPEXAEHUA NO BUHE XKMUBOTHbIX, MPbI3YHOB U
HaceKOMbIX (B TOM YMCHe ClyYan HaxoxXaeHus
rPbI3YHOB U HACEKOMbIX BHYTPU NpUBOpOB);

— AnA npubopos, paboTatoLwmx ot 6aTapeek, —
paboTa C HeNoAXOAALLMMM ST UCTOLLEHHBIMMU
6aTaperkamu, nobble NOBpeXXaeHns,
BbI3BaHHbIE UCTOLLEHHBIMW U TEKYLLIMMU
6aTapenkamu (CoBeTyemM nonbL30BaThCA TOMLKO
npenoxXpaHeHHbIMU OT BbITEKAHUSA
6aTaperkamu);

— Ans 6puTB — CMATas UMM NopBaHHas ceTka.

BHumanune! OpuruHanbHbiv MapaHTUAHBIR TanoH
noANeXuT U3BATUIO NpK 0BpaLLEeHNM B CEPBUCHbIN
LeHTp ANA rapaHTUMHOro pemoHTa. Mocne
nposefeHVs pemoHTa "rapaHTuiHbLIM TanoHom
byneT ABNATLCA 3anofHEeHHbIM opuriHan Jlucta
BbINOSIHEHUA PEMOHTA CO LUTaMMOM CEPBMCHOr0
LileHTpa 1 noanucaHHbIn noTpebutenem no
nony4YeHnu nsgenus u3 pemonHTta. Tpebyinrte
npocTaBfieHna AaTbl BO3BpaTa U3 peMOHTa, CPOK
rapaHTUM NpoasieBaeTca Ha Bpems HaxoXaeH!s
M30Eenus B CEPBUCHOM LIEHTpeE.
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B cnyvae BO3HMKHOBEHWS CIOXHOCTeW C
BbINOJIHEHUEM FapaHTUIHOro U
nocnerapaHTUMHOro o6cny>xmBaHnsa npockba
coobLatb 06 aTom B MIHopmaLMoHHyto Cny»x6y
Cepsuca cpurpmbl BRAUN no TenecdoHy

+7 495 258 62 70.

YkpaiHcbKa

FapaHTilHi 3060B’A3aHHA chipmu Braun
[ns BCix BUp0o6iB M1 [aemMO rapaHTito Ha iBa POKH,
MOYMHaOUM 3 MOMEHTY NpuabdaHHs BUPOOY.

[MpoTarom rapaHTinHoro nepiogy mu 6e3nnatHo
yCYBa€EMO LLUJIAXOM PEMOHTY, 3aMiHn fetanen abo
3aMiH1 BCbOro BUpoby Byab-AKi 3aBOACHKI
nedeKTH, BUKNMKaHi He[oCTaTHBO AKICTIO
maTepianis abo cknagaHHs.

Y BUNapKy HEMOXXTMBOCTi PEMOHTY B rapaHTiMHUI
nepiog Bupi6 Moxke 6yTn 3amiHeHU Ha HOBKI abo
aHanoriyHui BignoBigHoO Ao 3aKoHy Npo 3axucT
npas CnoXxwusavie.

[apaHTia HabyBae cunu nule, AKLLO gata Kynisni
niaoTBEpOXXyETbCA NeYaTKoo Ta nignMcom ginepa
(mMarasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTiiHOMY
TanoHi Braun abo Ha ocTaHHiv CTOpiHLI
opuriHanbHoI IHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii Braun, fika
TaKoX MoXe 6yTh rapaHTiiHAM TanoHOM.

Lis rapaHTia gincHa y 6yab-akin KpaiHi, B AKy Len
BWpI6 nocTaBnsAeTbCA hipmoto Braun abo
npU3HaYeHnm aucTpub’toTepom, Ta ae XoaHi
obmeXxxeHHs 3 iMNopTy abo iHLWi NpasoBi
NOMOXEHHS HE NEePEeLLKOAXKal0Tb HaAAaHHIO
rapaHTiiHOro o6cnyroByBaHHs.

3RiNCHEHHA rapaHTiMHOro 06CNyroByBaHHA He
BMMMBAE Ha faTy 3aKiHYeHHA TepMiHy rapaHTii.
["apaHTifa Ha 3aMiHEHi YaCTUHM 3aKiH4YYETLCA B
MOMEHT 3aKiH4YeHHS rapaHTii Ha gaHui Bupi6.

[apaHTifa He NOKpUBaEe NOLUKOLKEHHS, BUKNUKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTaHHAM (OQMB. TakoX nepenik
HW>XYe) HopManbHUIA 3HOC CITOK Ta HOXIB ANA
roniHHA, gedeKTu, Wo He3HaAYHUM YUHOM
BNAMBAIOTL Ha AKICTb poboTn npunapy. Lia
rapaHTia BTpayae cuiy, AKLLO PEMOHT
3[0iMCHIOETLCA HE BMOBHOBaXKEHOIO AN LibOro
0c06010 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE
opuriHanbHi getani cipmu Braun.

Y BunagKy npef’aBneHHs peknamauii 3a ymosamu
paHoi rapaHTii, nepeganTe BUpi6 y KOMNNEKTi
pa3om 3 rapaHTiiHMM TanoHoM y 6yab-AKuK i3
LeHTpiB cepsicHOro obcnyroeyeaHHs ipmu Braun.

Bci iHWi BUMOrK, pa3om 3 BUMOramu
BiLLUKOOYBaHHA 30UTKIB, He QilCHI, AKLLO Hawa
BifnoBigasnbHICTb He BCTAHOBMIEHa 3aKOHHUM
YMHOM.

Bunapgku, Ha fiKi He PO3NOBCIOXKYETLCA rapaHTifA:

— nedeKkTH, BUKNUKaHi hopc-Ma>kopHUMH
obcTaBMHamy;

— BMKOPUCTaHHA 3 NPOdECiMHOI0 METOIO;

— MOPYLLEHHSA BUMOT iHCTPYKLIT 3 ekcnyarauii;

— HeBipHe BCTaHOBIEHHS HaNpPyru Mmepexi
JKMBJIEHHS (SKLLO Lie BUMaraeTbCs);

— 30IMCHEHH:A TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiu4Hi NOLLUKOLOKEHHS;

— ONA npunagis, WO npautoloTb Ha 6aTapenkax —
poboTa 3 HeBiAnoBiAHMMM abo cnpaLboBaHUMMN
6aTaperkamu, 6yObsAKi NOLLUKOOXEHHS,
BMKINMKaHi cnpalboBaHMMK abo nigTikatounmm
6ataperkamu;

— Aana 6puTe — 3im’ATa abo nopsaHa ciTka.

Y BMNaAKy BUHUKHEHHSA CKNaAHOLLiB 3 BUKOHAHHAM
rapaHTiiHoro abo nicnarapaHTiiHOro
obcnyroByBaHHs NPOXaHHA 3BepTaTUCh A0
cepBicHOro LieHTpy dipmu Braun B YkpaiHi.
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