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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erfillen. Wir wiinschen Ihnen mit
Ihrem neuen Braun Gerét viel Freude.

Wichtig

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollsténdig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

Kinder oder Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten dirfen dieses Gerat nicht be-
nutzen, es sei denn, sie werden durch eine fir
ihre Sicherheit zusténdige Person beaufsichtigt.
Grundsatzlich raten wir aber, das Geréat von
Kindern fern zu halten.

Die Netzspannung muss mit der Spannungs-
angabe auf dem Typenschild an der Boden-
platte des Motorteils Ubereinstimmen. Nur an
Wechselspannung (~) anschlieBen. Beim
AnschlieBen ans Netz muss der Motor immer
ausgeschaltet sein (Schalter (h) auf «off/0»).
Die Schneiden des Messereinsatzes sind sehr
scharf, bitte mit Vorsicht handhaben.

Dieses Gerét arbeitet nicht, wenn der Mixer-
aufsatz nicht auf dem Motorteil montiert ist.
Schalten Sie das Gerat niemals ein, bevor der
Mixeraufsatz richtig zusammengesetzt und
mit aufgesetztem Deckel auf dem Motorteil
montiert ist.

Betreiben Sie das Gerét nie mit leerem
Mixeraufsatz (d.h. ohne feste oder flissige
Zutaten).

Lassen Sie heiBe Flissigkeiten abkihlen, bis
sie lauwarm sind, bevor Sie sie in den Mixer-
aufsatz gieBen.

Braun Elektrogerate entsprechen den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen
an Elektrogeraten dirfen nur von Fachkraften
durchgefihrt werden.

Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
entstehen.

Technische Daten
Volt/Spannung:
Fassungsvermdgen
Mixeraufsatz:

siehe Typenschild

1,75 Liter

Beschreibung

a Messkappe f Gewindering

b Deckel g Motorteil
¢ Mixeraufsatz h Schalter
d Dichtungsring i Kabelstauraum

e Messereinsatz

1

Vor Inbetriebnahme

Vor der Erstbenutzung den Mixerbehalter
auseinanderbauen und alle Teile reinigen (siehe
Abschnitt «<Reinigung»).

Bendtigte Kabellange vom Kabelstauraum am
Boden des Motorteils abwickeln und an das
Netz anschlieBen.

Zusammensetzen des
Mixerbehalters

Den Messereinsatz vorsichtig in den Gewinde-
ring legen.

Den Dichtungsring auf den Rand des Messer-
einsatzes legen.

Den Mixeraufsatz sorgfaltig in den Gewindering
einschrauben.

2 Aufsetzen des Mixerbehalters

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausge-
schaltet ist (Schalterstellung «off/0»).

Den zusammengesetzten Mixerbehalter auf
das Motorteil aufsetzen und herunterdrlicken,
bis er fest eingerastet ist.

3 Anwendungen

Fullen Sie das Verarbeitungsgut in den Mixer-
aufsatz.

Setzen Sie den Deckel fest auf den Mixerauf-
satz. Die Messkappe in die Deckel6ffnung
setzen und im Uhrzeigersinn drehen, um sie zu
verschlieBen.

Schalten Sie das Motorteil ein:

Anwendung der Geschwindigkeitsstufen

1-3 fur leichte Anwendungen mit
Flissigkeiten

3-5 fur festere Konsistenz — zum Mixen von
Flussigkeiten mit festen Zutaten

kurzer kraftvoller Einsatz

(Der Schalter rastet in der «pulse»-
Stellung nicht ein. Halten Sie den
Schalter in dieser Position oder drehen
Sie ihn wiederholt auf die «pulse»-
Stellung.)

pulse

Schalten Sie das Geréat nach Gebrauch immer
aus (Schalterstellung «off/0») und ziehen Sie
den Netzstecker.

Um den Mixeraufsatz abzunehmen, heben Sie
ihn gerade nach oben ab; er muss dabei nicht
gedreht werden.



Anwendungen Geschwindig-  Maximale Zeit
keitsstufe Menge
Mixen Flussigkeiten aller Art, Getranke, 1-3 1,75 Liter 40-60 Sekunden
warme Suppen 1,50 Liter
Purieren GemUse, Obst, 1,3 kg 1,5-2,0 Minuten
SoBen, Babykost
Ruhren Pfannkuchenteig 1,3 kg 1 Minute
Joghurtdrinks 650 g 1,5-2,0 Minuten
und Desserts
Emulgieren  Mayonnaise 2 Eier 1-2 Minuten
300-400 g
Ol
Zerschlagen Eis pulse /5 180 g
(Die Eiswdirfel bei ausgeschaltetem (7 Wurfel)

Motor in den Mixeraufsatz geben,
den Deckel schlieBen und den
Motor einschalten.)

Praktische Tipps

Fir beste Purierergebnisse beim Purieren
fester Zutaten fullen Sie nach und nach kleine
Mengen in den Mixeraufsatz, anstatt eine groBe
Menge auf einmal hinzuzugeben.

Beim Ruhren fester Zutaten schneiden Sie
diese in kleine Stlicke (2-3 cm).

Beim Ruhren fester Zutaten immer erst mit ein
wenig Flissigkeit beginnen. Geben Sie dann
nach und nach mehr Flissigkeit durch die
Offnung im Deckel hinzu.

Legen Sie Ihre Hand beim Betrieb immer oben
auf das Gerat.

Beim Zubereiten von Mayonnaise kann Ol
durch die Offnungen im Deckel zugegeben
werden, ohne die Messkappe zu entfernen.
Beim Ruhren fester oder sehr klebriger Zutaten
empfehlen wir die Verwendung der «pulse»-
Stellung, um ein Festsetzen des Messerein-
satzes zu vermeiden.

Zubehor (beim Braun Kundendienst erhaltlich,
jedoch nicht in allen Landern):

MX 2000 Mixeraufsatz (2 I).

Reinigung

Motorteil
Motorteil nicht ins Wasser tauchen. Nur mit
einem feuchten Tuch abwischen.

Einfaches Reinigen / Ausspiilen des
zusammengesetzten Mixerbehélters
Mixeraufsatz leeren und mit Wasser fillen.
Auf das Motorteil setzen und den Schalter
mehrmals auf die «pulse/clean»-Stellung
drehen.

Mixeraufsatz leeren und nachspilen.

Griindliches Reinigen des auseinander-
genommenen Mixerbehalters

Gewindering erst abschrauben, wenn der
Mixeraufsatz vollkommen leer ist. Vorsicht im
Umgang mit dem Messereinsatz.

Alle abnehmbaren Teile sind Spulmaschinen-
geeignet.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den EU-
Richtlinien EMV 2004/108/EG und CE
Niederspannung 2006/95/EC.

Lebensdauer nicht mit dem Hausmiill
entsorgt werden. Die Entsorgung kann e
Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verflgbare Rickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.

Dieses Gerat darf am Ende seiner E



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy the
new Braun appliance.

Important

Read all use instructions thoroughly before
using this product.

This appliance is designed for normal house-
hold use only.

This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical or
mental capabilities, unless they are given
supervision by a person responsible for their
safety. In general, we recommend that you
keep the appliance out of reach of children.
Your voltage must correspond to the voltage
printed on the type plate located on the bottom
of the power base. Connect to AC (~) only.
When connecting to an outlet, the motor must
always be turned «off/0» (switch (h) at «off/0»).
Blades are very sharp, handle carefully.

This appliance will not work without the jug in
place on the power base.

Before switching on, make sure the jug is
properly assembled and in place on the power
base with the lid on.

Do not use without any load in the jug

(e.g. solid or liquid ingredients).

Allow hot liquids to cool down to a luke-warm
temperature before pouring into the jug.
Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs on electric appli-
ances must only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair work may
cause accidents or injury to the user.

Specifications
Voltage/frequency: see type plate

Jug capacity: 1.75 litres
Description

a Measuring cap f Retainer ring
b Easy-grip lid g Power base
c Jug h Switch

d Rubber gasket i Cord storage
e Blade

Prior to use

e Clean all parts before using the jug blender for
the first time (see paragraph «Cleaning»).

¢ Uncoil amount of cord needed from cord
storage at the bottom of the power base and
connect to an outlet.

1 Jug assembly

e Carefully place the blade into the retainer ring.

e Position the rubber gasket onto the rim of the
blade.

e Screw the jug securely into the retainer ring.

2 Attaching the jug

e Make sure that the switch is in the «off/0»
position.

* Place the jug on the power base and push it
down until it is securely locked into place.

3 How to use

e Put the food to be processed into the jug.

® Place the lid firmly on the jug. Insert the
measuring cap into the lid opening and turn it
clockwise to lock.

e Turn the power base on:

Speed Applications

1-3 light applications with liquid
ingredients

3-5 for thicker consistency — mixing both
liquids and solid ingredients

pulse instant power bursts
(The switch does not catch at this
setting. Hold the switch in pulse
position or turn it to pulse position
repeatedly.)

e After use, always turn the switch to the «off/0»
position and unplug the power base.

e To remove the jug, lift it straight up; there is no
need to twist it.



Applications Speed Maximum quantity Time
Blending all liquids, drinks, 1-3 1.75 litres 40-60 seconds
warm soups 1.50 litres
Puréeing vegetables, fruit, 5 1.3 kg 1.5-2 minutes
sauces, baby food
Mixing pancake batter 5 1.3 kg 1 minute
yogurt based drinks 4-5 650 g 1.5-2 minutes
and desserts
Emulsifying  mayonnaise 5 2 eggs 1-2 minutes
300-400 g
oil
Crushing ice pulse /5 180 g
(With motor switched- (7 cubes)

off, place the ice cubes
in the jar, replace lid and
switch on the motor.)

Practical hints

For best puréeing results when puréeing with
solid ingredients, feed small portions into

the jug gradually rather than adding a large
quantity at one time.

When mixing solid ingredients, cut up into
small pieces (2-3 cm).

Always start by mixing solid ingredients with a
small amount of liquid. Then gradually add
more liquid through the opening in the lid.
Always operate the unit with your hand
positioned on the top.

When preparing mayonnaise, oil may be added
through the drip holes in the lid without
removing the measuring cap.

We recommend that you use the pulse mode
when mixing solid or highly viscous ingre-
dients to avoid the blade becoming stagnant.
Accessories (available at Braun Service
Centres; however, not in every country):

MX 2000 Jug (2 I).

Cleaning

Power base
Do not immerse the power base in water.
Wipe clean with a damp cloth only.

Easy cleaning/rinsing of assembled jug
After emptying the jug, fill it with water. Place
it on the power base and turn the switch to
the «pulse/clean» setting several times.
Empty the jug and rinse clean.

Thoroughly cleaning the disassembled jug
Make sure the jug is empty before you
unscrew the fastener ring. Exercise caution
when handling the blade. All detachable parts
are dishwasher-safe.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 2004/108/EC and Low CE
Voltage 2006/95/EC.

the household waste at the end of its

useful life. Disposal can take place ata  mmm
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

Please do not dispose of the product in E



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués selon
les normes les plus rigoureuses de qualité, de
conception et de fonctionnalité. Nous espérons
que vous profiterez au maximum des nombreux
avantages de votre nouvel appareil Braun.

Important

Lire attentivement toutes les directives avant
d’utiliser ce produit.

Cet appareil est destiné a un usage domestique
normal seulement.

Cet appareil n’est pas destiné a des enfants ou
a des personnes aux capacités mentales et
physiques réduites a moins qu’elles ne soient
sous la surveillance d’un adulte responsable de
leur sécurité. Mais de maniére générale nous
recommandons de maintenir cet appareil hors
de portée des enfants.

La tension doit correspondre a celle qui est
imprimée sur la plague signalétique située
au-dessous de la base-moteur. Brancher sur
une prise de courant alternatif (~) seulement.
Lors du branchement, le moteur doit toujours
étre hors tension (interrupteur (h) a « off/0»
[arrét]).

Le couteau est trés tranchant. Manipuler avec
précaution.

Cet appareil ne fonctionne que si le récipient
est fixé sur la base-moteur.

Avant de mettre I’'appareil sous tension,
s’assurer que le récipient est bien monté et fixé
sur la base-moteur avec le couvercle.

Ne pas utiliser si le récipient est vide (il doit
contenir, par exemple, des ingrédients solides
ou liquides).

Laisser refroidir le liquide chaud pour qu’il
devienne tiéde avant de le verser dans

le récipient.

Les appareils électriques Braun satisfont

aux normes de sécurité applicables. Toute
réparation de ces appareils électriques doit
étre effectuée seulement par des techniciens
agréés. Une remise en état incorrecte effectuée
par un personnel non qualifié risque d’entrainer
des accidents ou de blesser I'utilisateur.

Caractéristiques techniques

Tension: voir la plaque située en dessous
de la base-moteur

Capacité du récipient: 1,75 litres

Description

a Doseur e Couteau

b Couvercle a prise f Anneau de retenue
facile g Base-moteur

c Récipient h Interrupteur

d Joint d’étanchéité i
en caoutchouc

Range-cordon

Avant 'utilisation

Nettoyer toutes les pieces avant d’utiliser

ce mélangeur pour la premiére fois (voir le
paragraphe intitulé « Nettoyage »).

Dérouler le cordon logé dans la partie inférieure
de la base-moteur jusqu’a I’'obtention de la
longueur souhaitée et brancher sur une prise.

Montage du récipient

Placer le couteau avec précaution dans
I’anneau de retenue.

Positionner le joint d’étanchéité en caoutchouc
sur le rebord du couteau.

Visser solidement le récipient a I'anneau de
retenue.

2 Fixation du récipient

S’assurer de régler 'interrupteur a « off/0 »
(arrét).

Placer le récipient sur la base-moteur et
enfoncer jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

3 Mode d’emploi

Mettre les aliments a mélanger dans le
récipient.

Fixer fermement le couvercle sur le récipient.
Insérer le doseur dans I'orifice du couvercle et
le tourner vers la droite pour verrouiller.

Mettre la base-moteur sous tension :

Vitesse Application

1-3 Consistance légére et ingrédients
liquides

3-5 Consistance plus épaisse — pour
malaxer des ingrédients liquides
et solides

pulse Impulsions instantanées

=réglage (Linterrupteur ne peut étre

intermittent immobilisé a ce réglage.
Maintenir I'interrupteur a cette
position ou le régler sur cette
position a plusieurs reprises.)

Apres I'utilisation, toujours régler I'interrupteur
a la position « off/0» (arrét) et débrancher la
base-moteur.

Pour retirer le récipient, il suffit de le soulever
verticalement. Nul besoin de le faire pivoter.



Application Vitesse Quantité maximale Temps
Mélanger tous liquides, boissons,  1-3 1,75 litres 40-60 secondes
soupes chaudes 1,50 litre
Réduire en légumes, fruits, sauces, 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
purée aliments pour bébés
Malaxer pate a crépes 5 1,3 kg 1 minute
boissons et desserts 4-5 650 g 1,5-2 minutes
a base de yogourt
Emulsifier mayonnaise 5 2 oeufs 1-2 minutes
300-400 g
d’huile
Broyer glagons pulse /5 1809
(S’assurer que le moteur (7 glagons)

est hors tension, puis
placer les glacons dans
le récipient, remettre le
couvercle et mettre

le moteur sous tension.)

Conseils pratiques

Pour obtenir des résultats optimaux lorsqu’on
réduit en purée des aliments solides, mettre
progressivement des petites portions dans le
récipient au lieu d’une grande quantité a la fois.
Lors du malaxage d’ingrédients solides, couper
les aliments en petits morceaux (2-3 cm).
Toujours commencer par mélanger des
ingrédients solides avec une petite quantité de
liquide. Puis, verser progressivement le liquide
par I'ouverture du couvercle.

Toujours faire fonctionner I'appareil en plagant
une main sur le couvercle.

Lors de la préparation de la mayonnaise, il est
possible d’ajouter de I’'huile dans les orifices du
couvercle sans devoir retirer le doseur.

Nous recommandons d’utiliser le mode marche
intermittente lors du malaxage d’ingrédients
solides ou trés visqueux pour éviter que le
couteau ne s’immobilise.

Accessoires (disponibles auprés des Centres
de service Braun, mais pas dans tous les pays):
MX 2000 Récipient (2 ).

Nettoyage

Base-moteur

Ne pas plonger la base-moteur dans I'eau.
Nettoyer en essuyant a I'aide d’un chiffon
humide seulement.

Nettoyage / rincage facile du récipient
monté

Rempilir le récipient d’eau apres I’avoir vidé.
Le disposer sur la base-moteur et régler
I'interrupteur a la position « pulse/clean »
(nettoyage intermittent) plusieurs fois.

Vider le récipient et le rincer jusqu’a ce qu’il soit
propre.

Nettoyage en profondeur du récipient
démonté

S’assurer que le récipient est vide avant de le
dévisser de I'anneau de retenue. Manipuler le
couteau avec précaution. Toutes les pieces
amovibles vont au lave-vaisselle.

Sous réserve de modifications sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives CE
2004/108/EC et la directive Basse Tension
2006/95/EC.

A la fin de vie de votre appareil,
veuillez ne pas le jeter avec vos déchets E
ménagers. Remettez-le & votre Centre
Service agréé Braun ou déposez-le dans

des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales

ou nationales en vigueur.



Espanol

Nuestros productos estan desarrollados para

alcanzar los mas altos estandares de calidad,

funcionalidad y disefio.

Esperamos que disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Importante

Lea atentamente las instrucciones antes de
utilizar este aparato.

Este aparato esta disefiado solamente para
uso domeéstico.

Este aparato no es para uso de nifios ni
personas con minusvalias fisicas o mentales,
salvo que se utilicen bajo la supervisiéon de
una persona responsable de su seguridad.

En general, recomendamos mantener este
aparato fuera del alcance de los nifios.

El voltaje de su hogar debe ser igual al indicado
en la parte inferior de la base. Cuando conecte
el aparato a la red, asegurese de que esta
apagado.

Las cuchillas estan muy afiladas, téngalo en
cuenta.

La jarra tiene que estar colocada correcta-
mente en la base para que funcione la batidora.
Antes de encender el aparato, asegurese de
que la jarra esté correctamente montada y
colocada en la base. La tapa debe estar
puesta.

No la utilice con la jarra vacia.

No conviene echar liquidos muy calientes en
la jarra.

Los aparatos Braun cumplen con todas las
normas de seguridad vigentes.

Las reparaciones de éstos deben ser realizadas
solamente por personal de un servicio técnico
autorizado. La manipulacién defectuosa
realizada por personal no calificado puede
causar accidentes o dafios al usuario.

Especificaciones eléctricas

Tensioén de alimentacién/frecuencia: consulte la
parte inferior de la base del aparato.
Capacidad de la jarra: 1,75 litros

Descripcion

a Tapita/vaso medidor
b Tapa de facil agarre
c Jarra de cristal

d Arandela de goma

e Cuchilla

f Anillo ajustador

g Base del aparato

h Botén de encendido
i Guardacable

Antes de utilizar el aparato

Limpie todas las partes del aparato antes de
utilizarlo por primera vez (vea apartado
«Limpieza»).

Desenrolle la longitud de cable necesaria de la
base del aparato y enchufelo a la red.

Montaje de la jarra

Coloque con cuidado la cuchilla en el anillo
ajustador.

Coloque la arandela de goma sobre el borde de
las cuchillas.

Enrosque la jarra en el anillo ajustador.

2 Colocacion de la jarra

Asegurese de que el botén de encendido esté
en posicion de apagado «off/0».

Coloque la jarra sobre la base y presione hacia
abajo hasta que quede completamente
encajada.

3 Forma de uso

Ponga el alimento que sera procesado dentro
de la jarra.

Coloque la tapa firmemente. Inserte la tapita/
vaso medidor en la apertura y girela haca la
derecha.

Encienda el aparato:

Velocidades Preparaciones

1-3 Preparaciones ligeras con
ingredientes liquidos.

3-5 Para consistencias mas espesas
— utilizando liquidos junto con
ingredientes sélidos o utilizando
principalmente ingredientes
solidos.

Impulsos instantaneos (el boton
de encendido no se queda fijo en
esta velocidad. Mantenga el bo-
tén en laindicacién de «pulse», o
pulselo repetidamente).

pulse

Después de utilizar el aparato, apague el botén
de encendido y desenchufelo.

Para quitar la jarra de la base, no hace falta
girarla, sélo levantarla.



Funciones Velocidad Cantidad maxima Tiempo
Mezclar Todo tipo de liquidos, 1-3 1,75 litros 40-60 segundos
sopas calientes 1,50 litros
Triturar Verduras y frutas 5 1,3 kilos 1,5-2 minutos
Amasar/ Masa de bizcocho 5 1,3 kilos 1 minuto
Mezclar
Preparaciones con queso 4-5 650 gramos 1,5-2 minutos
o postres con yoghurt
Emulsificar Mayonesa 5 2 huevos 1-2 minutos
300-400 gramos
de aceite
Picar Hielo 180 gramos
(Con el motor apagado, (7 cubos)

coloque los hielos en la
jarra. Una vez colocada la
tapa, encienda el motor.)

Consejos Practicos

Para obtener mejores resultados haciendo puré
con alimentos solidos, conviene afiadir los
ingredientes en dosis pequefias en lugar de
echar toda la cantidad a la vez.

Corte los alimentos solidos en trozos pequefos
(2-3 cm.).

Empiece mezclando los alimentos solidos con
poca cantidad de liquido y luego afiada mas
liquido a través de la apertura en la tapa.
Siempre utilice el aparato apoyando la mano en
la tapa para mayor seguridad.

Cuando prepare mayonesa, puede anadir el
aceite a través de los orificios en la tapa, sin
necesidad de quitar la tapita/vaso medidor.

Le recomendamos que utilice la funcion de
pulso cuando triture alimentos sélidos o muy
viscosos, para evitar que la cuchilla quede
inmovilizada.

Accesorios (disponibles a través de Servicio
Técnico de Braun; sin embargo, no en todos
los paises): MX 2000 Jarra de cristal (2 I).

Limpieza

Base del aparato
No sumerija la base del aparato en agua.
Limpiela simplemente con un trapo himedo.

Facil limpieza / enjuague de la jarra montada
Después de vaciar la jarra, llénela con agua.
Coléquela en la base y utilice la funcion de
«pulse/clean» varias veces.

Vacie la jarra y enjuaguela.

Limpieza de la jarra desmontada

Asegurese de que la jarra esté vacia antes de
desenroscar el anillo ajustador. Tenga cuidado
con la cuchilla. Todas las piezas pueden lavarse
en el lavavajillas.

Sujeto a cambio sin previo aviso.

Este producto cumple con las normas
de Compatibilidad Electromagnética CE
(CEM) establecidas por la Directiva

Europea 2004/108/EC y las Regulaciones

para Bajo Voltaje (2006/95/EC).

No tire este producto a la basura al final

de su vida util. LIévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun o a los puntoS s
de recogida habilitados por los
ayuntamientos.
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Portugués

Os nossos produtos sé@o desenvolvidos para
atingir os mais elevados niveis de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
méximo partido do seu novo aparelho Braun.

Importante

Antes de usar o aparelho, leia as instrugcoes
atentamente.

Este aparelho foi feito para uso exclusivamente
domeéstico

Este aparelho ndo deve ser usado por criancas
ou pessoas com capacidades fisicas ou
mentais reduzidas, excepto quando estejam
sob a supervisdo de alguém responsavel pela
sua seguranca. Em geral, recomendamos que
mantenha o aparelho fora do alcance de
criancas.

Ligue o aparelho a uma tomada de corrente
alterna (~) e assegure-se que a voltagem da
sua casa corresponde com a que esta marcada
no aparelho. Ao ligar o aparelho a tomada, o
motor deve estar sempre desligado (interruptor
(h) em «off/0»).

As laminas sdo muito afiadas e devem ser
manipuladas com cuidado.

O aparelho sé funciona com o recipiente
encaixado no lugar.

Antes de ligar o aparelho, verifique se o
recipiente esta devidamente instalado e no
lugar certo sobre a base, com a tampa_
fechada.

Nao utilize sem liquidos dentro do jarro.

Deixe o liquido quente arrefecer até a
temperatura ambiente antes de o colocar no
jarro.

Os aparelhos eléctricos Braun cumprem as
normas de seguranca. As reparagdes destes,
devem ser efectuadas somente por pessoal de
um servigo autorizado Braun. A manipulagao
defeituosa efectuada por pessoal ndo qualifi-
cado pode causar acidentes ou danos ao
utilizador.

Especificagoes

Tensao/corrente: ver a plaqueta de
identificagédo

Capacidade do recipiente: 1,75 litros

Descricao

a Tampa medidora e Lamina

b Tampa f Anel de fixacéo

c Recipiente g Base

d Guarnicao de
borracha

h Interruptor
i Compartimento
guarda-fio

Antes de usar

Antes de usar o recipiente misturador pela
primeira vez, limpe todas as pegas (veja o
paragrafo «Limpeza»).

Desenrole a parte necessaria do fio contido no
compartimento correspondente situado no
fundo da base e ligue-o a tomada.

Montagem do recipiente

Coloque cuidadosamente a lamina no anel de
fixacéo.

Coloque a guarnigdo de borracha na borda da
lamina.

Coloque e gire firmemente o recipiente no anel
de fixagéo.

2 Como colocar o recipiente

Certifique-se de que o interruptor esta na
posigao «off/0».

Coloque o recipiente na base e empurre-o para
baixo até fixa-lo com firmeza no lugar.

3 Como usar o aparelho

Coloque no recipiente o alimento a ser
processado.

Coloque firmemente a tampa. Introduza a
tampa medidora na abertura e gire-a no
sentido horario para a travar.

Ligue a base:

Velocidade Tipo de uso

1-3 preparacoes leves, com

ingredientes liquidos

3-5 para consisténcia mais espessas-
com ingredientes liquidos
e solidos juntos ou somente

com ingredientes solidos

surtos de corrente instantaneos
(Desta maneira o interruptor ndo se
desliga. Mantenha o interruptor na
posicao «pulse» ou gire-o varias
vezes para a posicao «pulse».)

pulse

Depois de usar o aparelho, gire sempre o
interruptor para a posigéo «off/0» e retire a
tomada da base.

Para remover o recipiente, levante-o em
posicao vertical; ndo ha necessidade de o girar.



Usos Velocidade Quantidade maxima Tempo
Incorporar todos os tipos de liquidos, 1,75 litros 40-60 s
sopas quentes 1,50 litros
Fazer legumes; frutas 1,3 kg 1,5-2 min
puré
Misturar massa de panqueca 1,3 kg 1 min
sobremesas com ricota 650 g 1,5-2 min
ou iogurte
Emulsionar maionese 2 ovos 1-2 min
300-400 g
de 6leo
Moer gelo pulse /5 180 g
(Com o motor desligado, (7 cubos)

coloque os cubos de gelo
na jarra, feche a tampa e
s6 entéo ligue o motor.)

Sugestoes praticas

Para obter os melhores resultados ao fazer
puré de ingredientes sélidos, va colocando aos
poucos por¢des pequenas no recipiente, em
vez de colocar tudo em simultaneo.

Ao misturar ingredientes sélidos, corte-os em
pedagos pequenos de 2 a 3 cm.

Misture sempre alimentos sélidos com uma
pequena quantidade de liquido, e adicione a
restante quantidade do liquido através da
abertura da tampa.

Opere sempre o aparelho com as maos sobre a
tampa.

Use a posicao «pulse» para misturar ingre-
dientes solidos, porque em certos casos as
laminas ficam paradas.

Acessorios (disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun): MX 2000 Recipiente (2 I).

Limpeza

Base
N&o emergir a base em agua.
Passe apenas um pano humido.

Limpeza ou lavagem facil da jarra montada
Limpeza ou lavagem facil do jarro montado
Depois de esvaziar o jarro, encha-o com agua.
Coloque-o na base e ligue e desligue diversas
vezes o interruptor na posigéo «pulse/clean».
Esvazie o jarro e lave-o bem com agua.

Limpeza completa da jarra desmontada
Antes de retirar o anel de fixagao, verifique
se o jarro esta vazio. A 1amina deve ser
manuseada com muito cuidado. Todas as
partes desmontaveis podem ser lavadas no
lava loicas.

Sujeito a alteragcdes sem aviso prévio.

Este aparelho cumpre com a directiva
EMC 2004/108/EC e com a Regula- CE
mentacao de Baixa Voltagem

(2006/95/EC).

Por favor ndo deite o produto no lixo
doméstico, no final da sua vida util. E
Entregue-o num dos Servicos de —
Assisténcia Técnica da Braun, ou em

locais de recolha especifica, a disposi¢ao

no seu pais.
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Italiano

I nostri prodotti sono studiati per rispondere ad
elevati standard di qualita, funzionalita e di
design. Ci auguriamo che il nuovo apparecchio
Braun soddisfi pienamente le sue esigenze.

Attenzione

Leggere attentamente le istruzioni prima di
utilizzare il prodotto.

Questo apparecchio & costruito per un normale
uso familiare.

Questo elettrodomestico non & progettato per
essere utilizzato da bambini o da persone con
capacita fisiche o mentali ridotte, senza la
supervisione di una persona responsabile della
loro sicurezza. In generale, si raccomanda di
tenere I'elettrodomestico fuori dalla portata dei
bambini.

La tensione di utilizzo deve corrispondere alla
tensione riporatata sulla targhetta delle carat-
teristiche. Connettere esclusivamente alla rete
a corrente alternata (~). Quando ¢ collegato ad
una presa, |‘apparecchio deve sempre essere
spento (interruttore (h) su «off/0»).

Le lame sono molto affilate, maneggiarle con
cura.

L‘apparecchio non funziona se il bicchiere non
¢€ inserito sull‘unita motore.

Prima di accendere, assicurarsi che il bicchiere
sia correttamente inserito sull‘unita motore e
con il coperchio inserito.

Non utilizzare senza che ci sia alcuna sostanza
nel bicchiere (per esempio ingredienti liquidi o
solidi).

Non introdurre liquidi bollenti nel bicchiere.

Gli apparecchi elettrici Braun soddisfano
adeguati standard di sicurezza. Le riparazioni
degli apparecchi elettrici devono essere svolte
solo da personale autorizzato. Un lavoro di
riparazione non qualificato pud provocare
danni o incidenti al consumatore.

Specifiche

Tensione / frequenza:  vedere le indicazioni
stampate sulla
targhetta delle
caratteristiche

Capacita del bicchiere: 1,75 litri

Descrizione

a Tappo misurino  f Ghiera di bloccaggio

b Coperchio g Unita motore
¢ Bicchiere h Interruttore
d Guarnizione i Avvolgicavo
e Lame

Prima di utilizzare I‘apparecchio

Pulire tutte le parti prima di utilizzare il frullatore
per la prima volta (vedere il paragrafo «Pulizia»).
Srotolare il cavo e connetterlo alla rete.

Montaggio

Con attenzione inserite le lame nella ghiera di
bloccaggio.

Posizionare la guarnizione sul bordo delle lame.
Avvitare fermamente il bicchiere il bicchiere
nella ghiera di bloccaggio.

2 Inserimento del bicchiere

Assicurarsi che l‘interruttore sia sulla posizione
«off/0» .

Posizionare il bicchiere nell‘unita motore e
premere verso il basso fintanto che risulti
fermamente fissato.

3 Utilizzo

Inserire la quantita di cibo da lavorare nel
bicchiere.

Posizionare saldamente il coperchio. Inserire
il tappo misurino nell‘apposita apertura del
coperchio e giratelo in senso orario per
bloccarlo.

Accendete |‘unita motore:

Velocita di utilizzo

1-3 per ingredienti liquidi

3-5 per ingredienti consistenti, per
miscelare ingredienti liquidi e solidi

pulse intermittenza

(L‘interruttore non si blocca in questa
posizione. Mantenere I‘interruttore o
ruotarlo ripetutamente nella posizione
«pulse».)

Dopo lI‘utilizzo, posizionare I‘interruttore su
«off/0» e sconnettere il cavo di alimentazione.
Per rimuovere il bicchiere tirare verso I‘alto: non
€ necessario ruotarlo.



Utilizzo Velocita Quantita massima Tempo
Frullare liquidi di ogni tipo, 1-3 1,75 litri 40-60 secondi
bevande, zuppe tiepide 1,50 litri
Ridurre verdura, frutta, sughi, 5 1,3 kg 1,5-2 minuti
a passato pappe per bambini
Amalgamare  pancake batter 5 1,3 kg 1 minuto
bevande a base di 4-5 650 g 1,5-2 minuti
yogurt e dessert
Emulsionare maionese 5 2 uova 1-2 minuti
300-400 g
olio
Triturare ghiaccio pulse /5 1809
(A motore spento (7 cubetti)

inserire i cubetti di ghiaccio
nel bicchiere, mettere il
coperchio e accendere il
motore.)

Consigli pratici

Per ottenere passati o puré migliori da
ingredienti solidi, aggiungere gradualmente nel
bicchiere piccole quantita.

Per amalgamare ingredienti solidi tagliare a
piccoli pezzi (2-3 cm).

Miscelando ingredienti solidi e liquidi
incominciare con piccole quantita di liquido.
Versare gradualmente il liquido attraverso
|‘apertura sul coperchio.

Tenere sempre una mano sul coperchio.
Quando si prepara la maionese, versare |‘olio
attraverso il buchetto di gocciolamento nel
coperchio senza rimuovere il tappo misurino.
Per evitare che le lame si blocchino, si
raccomanda di usare la funzione «pulse» per
miscelare ingredienti solidi o molto viscosi.
Accessori (Disponibili nel centri di assistenza
tecnica Braun; non in tutti i paesi):

MX 2000 Bicchiere (2 I).

Pulizia

Base motore
Non immergere la base motore in acqua.
Pulire solo con un panno umido.

Semplice pulizia o risciacquo del bicchiere
Dopo aver svuotato il bicchiere riempirlo di
acqua. Posizionarlo nella base motore e ruotare
I‘interruttore su «pulse/clean» per alcune volte.
Svuotare il bicchiere e risciaquarlo.

Pulizia accurata del bicchiere
disassemblato

Assicurarsi che il bicchiere sia vuoto prima
di svitare la ghiera di bloccaggio. Prestate
attenzione quando toccate le lame. Tutte le
parti smontabili possono essere lavate in
lavastoviglie.

Le informazioni contenute possono subire dei
cambiamenti.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla
direttiva CE 2004/108 e alla Direttiva
Bassa Tensione (CE 2006/95).

ce

Si raccomanda di non gettare il prodotto

nella spazzatura al termine della sua vita E
utile. Per lo smaltimento, rivolgersiad un s
qualsiasi Centro Assistenza Braun o ad un
centro specifico.
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Nederlands

Onze produkten zijn ontwikkeld om aan de
hoogste kwaliteitseisen, functionaliteit en
vormgeving te voldoen. Wij hopen dat u veel
plezier zult hebben van uw nieuwe Braun
apparaat.

Belangrijk

Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing
goed door.

Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huis-
houdelijk gebruik.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
kinderen of personen met verminderde fysieke
of mentale capaciteiten, tenzij zij het apparaat
gebruiken onder toezicht van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid. Over het
algemeen raden wij aan dit apparaat buiten
bereik van kinderen te houden.

Controleer of het voltage op het lichtnet
overeenkomt met het voltage die op het type-
plaatje onder het apparaat staat. Sluit het
apparaat alleen aan op wisselspanning (~).
Zet het appraat altijd uit (schakelaar (h) op
«off/0») voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

Voorzichtig: de messen zijn zeer scherp.

Dit apparaat kan alleen worden ingeschakeld
als de beker op zijn plaats zit op het motor-
gedeelte.

Verzeker u ervan dat de beker met de deksel
erop op de juiste manier is bevestigd op het
motordeel voordat u het apparaat inschakelt.
Stel het apparaat nooit in werking wanneer de
beker leeg is.

Laat hete vloeistoffen eerst afkoelen tot een
lauw-warme temperatuur voordat u deze in de
beker giet.

De elektrische apparaten van Braun voldoen
aan alle veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan de apparaten mogen alleen worden uitge-
voerd door deskundig service personeel.
Ondeskundig, oneigenlijk reparatiewerk kan
ongelukken veroorzaken of de gebruiker
verwonden.

Technische gegevens
Voltage / vermogen:  zie het typeplaatje op

de bodemplaat

Capaciteit: 1,75 liter
Omschrijving

a Stop f Koppelstuk

b Deksel g Motordeel

¢ Mengbeker h Schakelaar

d Afsluitring i Snoeropbergruimte

e Messensysteem

Voordat u het apparaat in
gebruik neemt

Voordat u de blender voor de eerste keer
gebruikt, dient u alle onderdelen te reinigen
(zie hoofdstuk «Reinigen»).

Rol zoveel snoer als nodig is uit de snoer-
opbergruimte van het apparaat en steek de
stekker in het stopcontact.

De beker in elkaar zetten

Plaats het messensysteem voorzichtig in de
aflsluitring.

Plaats het koppelstuk over de rand van het
messensysteem.

Draai de mengbeker stevig op het koppelstuk.

2 De beker plaatsen

Zorg ervoor dat de schakelaar in de «off/0»
positie staat.

Plaats de mengbeker op het motordeel en druk
deze goed aan totdat de beker op zijn plaats
vastklikt.

3 Gebruik

Doe de te verwerken ingrediénten in de
mengbeker.

Plaats het deksel op de beker. Plaats de stop in
de opening van de deksel en draai met de klok
mee om deze vast te zetten.

Schakel het Motordeel in:

Snelheden

1-3 lichte toepassingen met vloeibare

ingrediénten

3-5  voor stevigere samenstellingen —
het mixen van vloeibare en vaste
ingrediénten

pulse momentschakelstand

(de schakelaar blijft niet vaststaan op
deze stand. Houd de schakelaar in
momentschakelstand «pulse» vast of
draai de knop herhaaldelijk op deze
positie.)

Schakel het apparaat na gebruik altijd uit
(schakelaar op «off/0») en haal de stekker uit
het stopcontact.

Om de mengbeker te verwijderen, deze recht
omhoog trekken: het is niet nodig de beker te
draaien.



Toepassingen

Snelheid Maximale capaciteit  Tijd

Mengen alle vloeistoffen, dranken, 1,75 liter 40-60 seconden
warme soepen 1,50 liter
Pureren groenten, fruit, 1,3 kg 1,5-2 minuten
sauzen, babyvoeding
Mixen pannekoekenbeslag 1,3 kg 1 minuut
yogurt drankjes 650 g 1,5-2 minuten
en desserts
Emulgeren mayonnaise 2 eieren 1-2 minuten
300-400 g
olie

Fijnmalen ijs
(Plaats de ijsklontjes in de
beker, met de schakelaar uit,
doe de deksel op de beker
en zet de motor aan.)

pulse /5 180 g

(7 klontjes)

Handige tips

Voor de beste resultaten bij het pureren van
vaste ingrediénten, dient u steeds kleine
hoeveelheden toe te voegen in de beker in
plaats van in één keer een grote hoeveelheid.
Wanneer u vaste ingrediénten mixt, deze in
kleine stukken snijden (2-3 cm).

Voeg bij het mixen van vaste ingrediénten in het
begin altijd een klein beetje vioeistof toe. Voeg
daarna geleidelijk meer vloeistof toe via de
opening in de deksel.

Houd altijd uw hand op de deksel wanneer het
apparaat ingeschakeld staat.

Bij het bereiden van mayonnaise, kan de olie
worden toegevoegd via de gaatjes in de deksel
zonder dat hiervoor de stop moet worden
verwijderd.

Wij raden aan de momentschakelaar «pulse» te
gebruiken bij het mixen van vaste of zeer dikke
ingrediénten om vastlopen van het messen-
systeem te voorkomen.

Accessoires (verkrijgbaar bij de servicecentra
van Braun; dit geldt echter niet in alle landen):
MX 2000 Mengbeker (2 1).

Reinigen

Motordeel
Dompel het motordeel niet onder in water.
Uitsluitend afnemen met een vochtige doek.

Eenvoudig reinigen van de gemonteerde
mengbeker

Na het legen van de beker, deze met water
vullen. Plaats de beker op het motordeel en
draai de schakelaar enkele malen op de
«pulse/clean» positie.

Leeg de beker en spoel af.

De gedemonteerde mengbeker grondig
reinigen

Zorg ervoor dat de beker leeg is voordat u de
afsluitring verwijdert. Haal voorzichtig het
messensysteem eraf. Alle verwijderbare
onderdelen zijn vaatwasmachine bestendig.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-normen
volgens de EEG richtlijn 2004/108 en aan CE
de EG laagspannings richtlijn 2006/95.

nuttige levensduur niet bij het huisafval.

Lever deze in bij een Braun Service —
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn E
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Dansk

Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i
funktionalitet og design. Vi haber, du bliver glad
for dit nye Braun apparat.

Vigtigt

Lees brugsanvisningen omhyggeligt, inden
produktet tages i brug.

Dette apparat er konstrueret til brug i en normal
husholdning.

Dette produkt er ikke beregnet til at bruges af
bern eller svagelige personer uden overvagning
af en person der er ansvarlig for deres
sikkerhed. Generelt anbefaler vi at produktet
opbevares utilgeengeligt for bern.
Spaendingen pa ledningsnettet skal svare
overens med den spaending, der er trykt i
bunden af apparatet. Ma kun tilsluttes
vekselstrom (~). Motoren skal altid veere
slukket (knap (h) pa «off/0»), inden ledningen
seettes i stikkontakten.

Veer forsigtig med kniven — den er meget skarp.

Dette apparat fungerer kun, nar blenderglasset
sidder fast p& motordelen.

Sorg for, at glasset er korrekt samlet og pa
plads pa motordelen, med laget pa, inden
apparatet teendes.

Bor ikke anvendes uden ingredienser i
blenderglasset (f.eks. faste eller flydende
ingredienser).

Varme vaesker bor afkoles, til de er lunkne,
inden de heeldes i glasset.

Brauns elektriske artikler opfylder relevante
sikkerhedsstandarder. Reparationer skal altid
udferes af autoriserede fagfolk. Ved forkert
udferte/mangelfulde reparationer kan brugeren
risikere at komme til skade.

Specifikationer
Spaending/frekvens: se bunden af
apparatet

Blenderglassets kapacitet: 1,75 liter

Beskrivelse

a Malebzeger f Bundkant
b Lag g Motordel
c Blenderglas h Startknap

d Gummiring i Opbevaring af ledning

e Kniv

For ibrugtagning

Renger alle dele for blenderen bruges forste
gang (se under «Renggaring>»).

Rul den ngdvendige maengde ledning ud og
tilslut lysnettet.

Sadan samles blenderglasset

Placer forsigtigt kniven i bundkanten.
Seet gummiringen pa kanten af kniven.
Skru glasset fast pa bundkanten.

2 Paseetning af blenderglas

Sarg for, at knappen stér i position «off/0».
Seet glasset pd motordelen og tryk den ned,
til den laser pa plads.

3 Sadan bruges blenderen

Kom ingredienserne i glasset.

Seet laget fast pa glasset. Saet malebasgeret i
abningen i laget og drej med uret, til det laser.
Teend for motordelen:

Hastigheder

1-3 lav hastighed til flydende ingredienser

3-5 for kraftigere konsistens - blender bade
flydende og faste ingredienser

pulse momentindstilling

(Knappen laser ikke ved denne
indstilling. Hold knappen i «pulse»
position eller drej den gentagne gange

til «pulse» position).

Stil altid knappen pé «off/0» efter brug og traek
stikket ud.

Loft lige op for at fjerne blenderglasset.

Det er ikke nedvendigt at dreje det.



Anvendelse Hastighed Max. maengde Tid
Blende alle veesker, drinks, 1,75 liter 40-60 sek.
varme supper 1,50 liter
Purere gronsager, frugt, 1,3 kilo 1,5-2 min.
saucer, babymad
Mixe pandekagedej 1,3 kilo 1 min.
yoghurt baserede drinks 650 g 1,5-2 min.
og desserter
Emulgere mayonnaise 2 &g 1-2 min.
300-400 g
olie
Knuse is pulse /5 180 g

(med motoren sléet fra
placeres isterningerne i
glasset, laget lzegges pa og
motoren startes)

(7 terninger)

Praktiske rad

Ved purering af faste ingredienser opnas det
bedste resultat, hvis der tilsaettes sma
maengder ad gangen i stedet for at fylde glasset
op pa én gang.

Nar faste ingredienser skal mixes, skeeres disse
i sma stykker (2-3 cm).

Tilszet en lille smule veeske inden du begynder
at mixe faste ingredienser. Tilsaet gradvist mere
vaeske gennem &bningen i Iaget. Hold altid
handen pa toppen af apparatet, nar det kerer.
Ved tilberedning af mayonnaise kan olie
tilseettes gennem hullerne i Iaget uden at fierne
malebaegeret.

For at undga at kniven sidder fast anbefales det
at anvende «pulse» indstillingen, nar faste eller
meget seje ingredienser skal mixes.

Tilbeher (fas hos Braun Kundeservice; dog ikke
i alle lande): MX 2000 Blenderglas (2 ).

Rengeoring

Motordelen
Motordelen mé ikke komme i vand.
Ma kun rengeres med en fugtig klud.

Hurtig rengering/skylning af blenderglasset
Fyld vand i det tomme glas. Saet det pa
motordelen og drej knappen hen pa «pulse/
clean» indstillingen flere gange.

Tom og skyl glasset rent.

Grundig rengering af blenderglasset
Sorg for at blenderglasset er tomt, inden
bundringen skrues af. Veer forsigtig med
kniven. Alle aftagelige dele kan vaskes i
opvaskemaskine.

Der tages forbehold for aendringer uden
forudgaende varsel.

med bestemmelserne i EMC Direktiv
2004/108/EC og Lavspeaendingsdirektivet
2006/95/EC.

Dette produkt er i overensstemmelse C E

Apparatet ber efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings- E
affaldet. Bortskaffelse kan ske pa et —
Braun Servicecenter eller passende,

lokale opsamlingssteder.
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Norsk

Vare produkter er produsert for & imgtekomme
de hoeyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjon og design.

Vi haper du vil fa mye glede av ditt nye Braun
produkt. Vennligst les bruksanvisningen naye
for apparatet tas i bruk.

Viktig

Les alle bruksanvisninger noye for dette
apparatet tas i bruk.

Apparatet er kun beregnet for vanlig hushold-
ningsbruk.

Dette produktet er ikke ment & brukes av barn
eller personer med redusert fysisk eller mental
kapasitet, med mindre en person ansvarlig for
barnets eller den andre personens sikkerhet har
kontroll over situasjonen. Generelt anbefaler vi
at produktet oppbevares utilgjengelig for barn.
Pase at spenningen i stikkontakten korres-
ponderer med spenningen pa typeskiltet som
befinner seg pa motordelens bunnplate. Skal
kun tilsluttes vekselspenning, AC (~). Nar
stopselet settes i stikkontakten, skal motoren
alltid veere slatt av (bryter (h) i posisjon «off/0>»).
Knivene er meget skarpe, og mé behandles
forsiktig.

Apparatet vil ikke kunne startes uten at glass-
muggen er plassert pa motordelen.

For apparatet startes, pase at glassmuggen er
satt riktig sammen, og er montert riktig pa
motordelen med lokket satt pa.

Ikke bruk apparatet uten ingredienser i glass-
muggen (det vil si flytende eller faste
ingredienser).

La varme veaesker avkjole til en lunken tem-
peratur for de helles i glassmuggen.

Braun elektriske produkter imgtekommer
gjeldende sikkerhetsstandarder. Reparasjoner
pa elektriske apparater mé kun utferes av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til ulykker
eller kan skade brukeren.

Spesifikasjoner
Spenning / frekvens:  se typeskilt
Kapasitet glassmugge: 1,75 liter

Beskrivelse

a Malekopp f Lasering
b Easy-grip lokk g Motordel
c Glassmugge h Bryter

d Gummipakning
e Kniv

i Oppbevaring for ledning

For bruk

Rengjor alle deler for bruk av hurtigmikser-
muggen for forste gang (se avsnitt
«Rengjoring»).

Vikle av sa lang ledning som trengs fra opp-
bevaringsplassen i bunnen av motorenheten og
sett stopselet i en stikkontakt.

Sammensetting av
glassmugge

Sett kniven forsiktig pa plass i Iaseringen.
Plasser gummipakningen rundt kanten av
knivenheten.

Skru s& glassmuggen pa plass i laseringen.

2 Montering av glassmugge

Pase at bryteren er i «off/0» posisjon.
Plasser glassmuggen p& motordelen, press
den ned slik at den lases sikkert pa plass.

3 Bruk av hurtigmikser

Legg ingredienser som skal bearbeides i glass-
muggen.

Sett lokket fast pa glassmuggen. Sett male-
koppen pa plass i lokkets apning og drei i
klokkeretningen slik at det lases.
Motorenheten startes:

Valg av hastighet

1-3 Lett bearbeiding med flytende
ingredienser

3-5 For tykkere konsistens — blanding av
bade faste og flytende ingredienser

pulse Momenttrinn, pulsering

(Bryteren vil ikke kunne lases i denne
innstilling. Hold bryteren iposisjon for
pulsering «pulse» eller drei den til

pulsering etter behov.)

Etter bruk, settes bryteren alltid i posisjon
«off/0» og stopselet til motordelen tas ut av
stikkontakten.

For & ta av glassmuggen, loft den rett opp; det
er ikke nedvendig & vri den.



Bearbeiding Hastighet Max kapasitet Tid
Blanding alle veesker, drinker, 1-3 1.75 liter 40-60 sekunder
varme supper 1.50 liter
Mosing gronnsaker, frukt 5 1.3 kg 1.5-2 minutter
sauser, baby mat
Miksing pannekakergre 5 1.3 kg 1 minutt
yougurt baserte drinker 4-5 650 g 1.5-2 minutter
og desserter
Emulgere majones 2 egg 1-2 minutter
300-400 g
olie
Knusing isbiter pulse /5 180 g

(Med motoren slatt

av, plasseres isbitene i
mikseren, sett pa lokket
og sla p& motoren.)

(7 isbiter)

Praktiske rad

For best mulig resultat ved mosing av harde
ingredienser, anbefales gradvis tilfering av
mindre mengder i mikseglasset enn en storre
mengde med en gang.

Ved miksing av harde ingredienser, kuttes disse
i sma biter (2-3 cm)

Ved miksing med harde ingredienser, start alltid
med en liten mengde vaeske. Deretter tilfores
vaeske gradvis gijennom &pningen i lokket.
Hold alltid en hand pa toppen av produktet
under bruk.

Ved tilberedning av majones, kan olje tilferes
gjennom dryppehullene i lokket uten & ta av
malekoppen.

Vi anbefaler bruk av momenttrinnet «pulse» ved
miksing av harde ingredienser eller meget
tungtflytende ingredienser for 8 unnga at kniven
stopper.

Tilbeher (tilgjengelig hos Braun service senter;
merk, gjelder ikke i alle land):

MX 2000 Glassmugge (2 I).

Rengjoring

Motordel
Motordelen ma ikke legges i vann.
Rengjeres kun med en fuktig klut.

Enkel rengjering/skylling av glassmuggen
Etter at glassmuggen er temt, fylles den med
vann. Sett den pa plass p& motordelen og vri
bryteren til posisjon «pulse/clean» gjentatte
ganger.

Tom glassmuggen og skyll den ren.

Grundig rengjering nar glassmuggen er
demontert

Pase at glassmuggen er tom for laseringen
skrues av. Utvis forsiktighet ved handtering av
kniven. Alle lgse deler kan vaskes i opp-
vaskmaskin.

Med forbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller kravene i
EU-direktivene EMC 2004/108/EC og CE
Low Voltage 2006/95/EC.

med husholdningsavfall nér det skal
kasseres. Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljostasjon.

Ikke kast dette produktet sammen E
|
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Svenska

Véra produkter ar framtagna for att uppfylla
hdgsta krav nér det galler kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du verkligen kommer att
trivas med din nya Braun produkt.

Viktigt

L&s noga igenom hela bruksanvisningen innan
du anvander produkten.

Apparaten &r gjord for normalt hushalls-
anvandande.

Denna produkt &r inte menad att anvéndas av
barn eller personer med reducerad fyskisk eller
mental kapacitet utan dvervakning av en
person som &r ansvarig for deras sékerhet.
Generellt rekommenderar vi att produkten
forvaras utom réackhall for barn.

Innan du ansluter stickkontakten maste du
kontrollera att spanningen stammer dverens
med den som anges pa apparatens undersida.
Anslut apparaten endast till AC (~). Se till att
motorn ar avstangd (strémbrytare (h) i Iage
«off/0» innan anslutning gors.

Observera att knivbladen ar mycket vassa.
Apparaten kommer inte att fungera om inte
tillbringaren ar ordentligt fastsatt p& motor-
delen.

Innan motorn slas pa se till att tilloringaren ar
ordentligt hopsatt och sitter sékert pa plats pa
motordelen och att locket ar pa.

K&r inte motorn med tom tillbringare (utan
vatskor eller fasta ingredienser).

Lat varma vatskor svalna nagot innan de halls
ner i tillbringaren.

Brauns elektriska hushallsprodukter ar
anpassade till gallande sakerhetsforeskrifter.
Reparationer far endast goras av auktoriserad
serviceverkstad. Bristfélliga eller okvalificerade
reparationer kan medféra olyckor eller fara for
anvandaren.

Specifikationer
Volt / Frekvens: se typskylt
Tilloringarens volym: 1,75 liter

Beskrivning

a Dosseringspropp f Knivhallare
b Greppvanligt lock g Motordel

c Tillbringare h Strémbrytare
d Gummiring i Sladduppsamlare
e Kniv

Innan anvandning

¢ Rengor alla delar innan du anvander dem forsta
géngen (se avsnittet «<Rengoring»).

® Lindaavlagom méngd sladd under motordelen
och koppla den till ett vagguttag.

1 Montera ihop tillbringaren

e Placera forsiktigt kniven i knivhallaren.

e | agg gummiringen runt kanten pa knivens
undre del.

e Skruva fast tillbringaren ordentligt p& kniv-

e hallaren.

2 Montera tillbringaren pa
motordelen

e Se till att strémbrytaren ar i lage «off/0».
e Placera tilloringaren pa motordelen och tryck
ner den tills den ar ordentligt fastsatt.

3 Att anvanda mixern

* Maten som skall behandlas laggs i mixern.
e Satt pa locket ordentligt.
Montera doseringsproppen i lockets hal och
vrid det medurs.
e Vrid pa stdmbrytaren:

Hastighet Anvéandningsomréaden

1-3 Lé&ttare mixningar ex.vis drycker,
saser och dyl.

3-5 F&r mixning av tjockare blandningar
— vétskor tillsammans med fasta
ingredienser.

pulse Omedelbar och kraftig mixning.
(Vredet stannar inte i detta lage. Hall
den i detta lage eller sl& av och pa
upprepade ganger.)

e Stang alltid av strombrytaren och dra ut
nétsladden efter anvandning.

e For att ta av tillbringaren, lyft den rakt upp.
Vrid inte upp den.



Anvandning Hastighet Max. kvantiteter Tid
Blanda alla véatskor, drycker, 1-3 1,75 liter 40-60 sekunder
varma sopor 1,50 liter
Puréa grénsaker, frukt, 5 1,3 kg 1,5-2 minuter
saser, barnmat
Mixning pannkakssmet 1,3 kg 1 minut
yoghurt drinkar 650 g 1,5-2 minuter
och efterratter
Emulgering  majonnas 2 agg 1-2 minuter
300-400 g
matolja
Krossa is pulse /5 180 g

(Nér motorn &r av-

stdngd, 14gg i isbitarna

i tillbringaren, ldgg pa
locket och sl& pa motorn.)

(7 kuber)

Praktiska tips

For att fa en ett bra resultat nar hardare
ingredienser skall mosas (puré), fyll p& med
sma mangder &t gangen i tilloringaren och 6ka
gradvis.

Nar hardare livsmedel skall mixas, skar upp det
i mindre bitar forst (2-3 cm).

Borja alltid mixa fasta ingredienser med lite
vatska. Oka sedan gradvis méngden vatska
genom att hélla det genom halet i locket.

Ha alltid ena handen pa tillbringaren nar mixern
kors.

Nar majonnas tillagas kan matoljan héallas
genom lockets dropphal utan att doserings-
proppen behdver tas av.

Vi rekommenderar «pulse»-laget vid mixning av
fast eller trégflytande ingredienser for att
undvika att knivarna kor fast.

Tillbehor (finns hos auktoriserade Braun
verkstader; dock inte tillganglig i alla Iander):
MX 2000 Tillbringare (2 ).

Rengoring

Rengoring av motordelen
Sénk aldrig ner motordelen i vatten.

Rengér motordelen endast med en fuktig trasa.

Enkel reng6rning/skoéljning av tillbringaren
Efter att ha tomt tillbringaren fyll den med
vatten. Placera den pa motordelen och vrid
strombrytaren till IAge «pulse/clean» upprepade
ganger.

Tom tillbringaren och skélj ur.

Noggrann rengoring av tilloringaren

Se till att tillbringaren &r ordentligt témd innan
knivhéllaren skruvas av. Var forsiktig med
knivdelen. Alla delar kan diskas i diskmaskin.

Med férbehall for andringar.

melserna i EU-direktiven 2004/108/EG
om elektromagnetisk kompatibilitet (EMC
och 2006/95/EG om lagspanningsutrustning.

Denna produkt uppfyller bestam- CE
)

Nar produkten ar férbrukad far
den inte kastas tillsammans med E
hushallssoporna. Avfallshantering kan —
ombesorjas av Braun servicecenter

eller p& din lokala atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivomme, ettd uudesta Braun -
tuotteestasi on Sinulle paljon hy&tya.

Tarkeaa

Lue tdma kéayttdohje huolellisesti ennen kuin
kéytat tuotetta.

Laite on tarkoitettu normaaliin kotitalouskéayt-
téon.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttdéon.
Té&ta laitetta ei ole myodsk&an tarkoitettu
henkildiden, joilla on alentunut fyysinen tai
psyykkinen tila, kdytettavaksi. Poikkeuksena,
jos lapsi tai henkild on hénen turvallisuudestaan
vastaavan henkilén valvonnan alaisena.
Suosittelemme, etta laitteen tulee olla lasten
ulottumattomissa.

Varmista, etta kdytdssé oleva verkkojannite on
sama kuin moottoriosan pohjaan merkitty
jannite. Kytke ainoastaan vaihtovirtaan AC (~).
Kytkiessasi laitetta verkkojannitteeseen
varmista, etta laite on kytketty pois paalta
(kytkin (h) «off/0» asennossa).

Teréat ovat hyvin teravid, kasittele niita
varovaisesti.

Laite ei toimi jos kannu ei ole paikallaan
moottoriosassa.

Ennen kuin ké@ynnistat laitteen varmista, etta
kannu on oikein asennettuna moottoriosaan ja
kansi on paikallaan.

Ala kayta laitetta tyhiiltaén (kannussa tulee aina
olla nestemaisia tai kiinteita aineksia).

Anna kuuman nesteen jaahtya haaleaksi ennen
kuin kaadat sen kannuun.

Braunin sahkolaitteet tayttavat voimassa olevat
turvallisuusmaéraykset. Korjaustyot voi tehda
vain valtuutettu Braun -huoltoliike. Virheellinen,
epapéteva korjaus voi aiheuttaa vahinkoja tai
vammoja kayttéjalle.

Tekniset tiedot
Jannite / taajuus:  katso arvokilpi
Kannuntilavuus: 1,75 litraa

Laitteen osat

a Mittakuppi f Kiinnitysrengas

b Kansi g Moottoriosa

¢ Kannu h Kytkin

d Kumitiiviste i Verkkojohdon séilytys

e Terd

Ennen kayttoa

e Puhdista kaikki osat ennen tehosekoittimen
ensimmaista kayttokertaa (katso kohta
«Puhdistus»).

e Vapauta tarpeellinen maara verkkojohtoa
laitteen pohjassa olevasta séilytyskotelosta ja
kytke laite verkkojannitteeseen.

1 Kannun kokoaminen

e Aseta terd varovasti kiinnitysrenkaaseen.

e Kohdista kumitiiviste terdosan pohjalevyn
reunoille.

e Kierrd kannu huolellisesti kiinnitysrenkaaseen.

2 Kannun kiinnittaminen

e Varmista, etta kytkin on «off/0» asennossa.
e Aseta kannu moottoriosan paélle ja paina alas
kunnes se lukkiutuu paikalleen.

3 Tehosekoittimen kaytto

* Pane sekoitettavat ainekset kannuun.

¢ Pane kansi huolellisesti paikalleen. Aseta
mittakuppi kannen aukkoon ja lukitse se
kaantamalla sita myotapaivaan.

o Kytke laite paalle:

Nopeuden valitseminen

1-3 kevyet nestemaiset tuotteet

3-5 raskaammat koostumukset —
sekoitettaessa nesteita ja kiinteita
aineksia

pulse hetkelliseen kayttdon
(Kytkin ei lukkiudu tassa asennossa.
Pida kytkinta pulssiasennossa tai kayta
sita toistuvasti pulssiasennossa.)

o Kytke laite pois paalta ja irrota verkkojohto
verkkovirrasta aina kayton jalkeen.

® |rrottaaksesi kannun, nosta sita suoraan
yléspain: sité ei tarvitse kdannella.



Kéayttésovellutukset Nopeus Maksimi méara Aika

Sekoittaminen kaikki nesteet, juomat, 1-3 1,75 litraa 40-60 sekuntia
lAmpiméat keitot 1,50 litraa

Soseuttaminen vihannekset, hedelmat, 5 1,3 kg 1,5-2 minuuttia
kastikkeet, lasten ruuat

Sekoittaminen pannukakkutaikina 5 1,3 kg 1 minuutti
jogurttipohjaiset juomat 4-5 650 g 1,5-2 minuuttia
ja jalkiruuat

Sekoittaminen majoneesin 5 2 munaa 1-2 minuuttia
valmistaminen 300-400 g

6ljy

Murskaus jaa
(Laita kuutiot kannuun
laitteen ollessa pois pééltd,
laita kansi paikoilleen ja
kéynnistd laite.)

pulse /5 180 g

(7 kuutiota)

Kayttovinkkeja

Kiinteita aineksia soseuttaessasi saat parhaan
tuloksen, kun lisdat ainekset kannun vahitellen
sen sijaan, ettd laittaisit suuria maaria kerralla
kannuun.

Kun sekoitat kiinteita aineksia pilko ne pieniksi
(2-3 cm).

Aloita kiinteiden aineiden sekoittaminen pienen
nestemadran kera. Lisad nestettd vahitellen
kannessa olevan aukon kautta.

Kéayta aina laitetta pitden katta sen paalla.
Valmistaessasi majoneesia, lisda 6ljy kannessa
olevien aukkojen kautta poistamatta
mittakuppia.

Vélttdaksesi teran paikalleen juuttumisen
suosittelemme pulssiasennon («pulse»)
kayttamista, kun sekoitat kiinteita tai muuten
jaykkia aineksia.

Tarvikkeet (saatavana Braun-tuotteita
myyvista liikkeista. Huom! tarvikkeita ei ole

saatavilla kaikissa maissa): MX 2000 Kannu (2 ).

Puhdistus

Moottoriosa
Al& upota tai kasta moottoriosaa vedessa.
Pyyhi se vain kostealla liinalla.

Kevyt puhdistaminen kootulle kannulle
Tayta tyhja kannu vedella. Aseta se
moottoriosaan ja pane laite paélle kayttéden
«pulse/clean» asentoa useita kertoja.
Tyhjenna ja huuhtele kannu.

Perusteellinen puhdistaminen puretulle
kannulle

Varmista, ettd kannu on tyhja ennen kuin avaat
kiristysruuvin. Kéasittele teraa varovasti. Kaikki
irrotettavat osat voidaan pesta astianpesu-
koneessa.

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama tuote tayttaa EU-direktiivin 2004/
108/EC mukaiset EMC-vaatimukset CE
sekd matalajénnitetta koskevat sdannokset
(2006/95/EC).

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan,
séasta ymparistod alaka havita sita
kotitalousjétteiden mukana. Havitéd tuote e
vieméalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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PolsKki

Nasze wyroby spetniajg najwyzsze wymaga-
nia jakosciowe, wzornictwa i funkcjonalnosci.
Gratulujemy udanego zakupu i zyczymy
zadowolenia przy korzystaniu z naszego
urzadzenia.

Uwaga!

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
doktadnie i w catosci zapoznac sie z instrukcjg
obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez
dzieci lub osoby fizycznie lub umystowo
uposledzone, jesli nie znajdujg sie one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo. Zalecamy przechowywaé
urzagdzenie w miejscu niedostgpnym dla
dzieci.

Przed wigczeniem do sieci nalezy sprawdzic,
czy podane napigcie znamionowe urzadzenia
jest zgodne z napigciem w sieci.

Przy podtgczaniu do gniazdka, urzadzenie
powinno by¢ wytaczone (przetgcznik (h)

w pozycji «off/0»).

Nalezy uwazac na noze tngce, ktére sg bardzo
ostre.

Urzadzenie nie bedzie pracowac jesli dzba-
nek nie bedzie znajdowat sie we wasciwym
miejscu na bazie zasilajace;j.

Przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ czy
dzbanek jest wtasciwie przytagczony do bazy

zasilajgcej oraz czy na dzbanku jest pokrywka.

Urzgdzenie nie moze by¢ uruchamiane gdy
dzbanek jest pusty.

Przed wlaniem cieptych cieczy do dzbanka
nalezy je ostudzi¢ do temperatury ok. 40 °C.
Urzgdzenia elektryczne Braun spefniajg
wymogi wtasciwych norm bezpieczenstwa.
Jakiekolwiek naprawy powinny by¢
dokonywane przez autoryzowane punkty
serwisowe Braun. W efekcie niefachowo
przeprowadzonych napraw, postugiwanie sie
urzgdzeniem moze stac si¢ bardzo niebez-
pieczne dla uzytkownika.

Dane techniczne

Typ, napiecie znamionowe, moc:
patrz tabliczka znamionowa na bazie
zasilajgcej

Pojemnos¢ dzbanka: 1,75 litry

Opis urzadzenia

a Korek f Pierscien

b Pokrywka g Baza zasilajgca
¢ Dzbanek h Przetacznik

d Gumowa uszczelka i Miejsce na kabel
e Noze zasilajgcy

Przed uzyciem

Umy¢ wszystkie czesci urzadzenia.
Wyciagna¢ kabel i podtgczy¢ do gniazdka.

Montaz dzbanka

Ostroznie ustawi¢ néz (e) na pierscieniu (f).
Usytuowac¢ gumowag uszczelke (d) wokoét
nozy (e).

Przykrecic¢ dzbanek (c) do pierscienia (f).

2 Przytaczanie dzbanka

Nalezy upewnic¢ sie, ze przetacznik (h) jest

W pozycji «off/0».

Ustawi¢ dzbanek (c) na bazie zasilajgcej (g)

i nastepnie docisng¢ az do chwili gdy ten
bezpiecznie zatrzasnie sig¢ w bazie zasilajace;.

3 Jak uzywaé

Wtozy¢ do dzbanka (c) produkty zywnosciowe.
Natozy¢ pokrywke (b) na dzbanek.

Nastepnie na pokrywke nalezy nasadzi¢
korek (a) i przekreci¢ go tak aby «zaskoczyt».
Uruchomi¢ baze zasilajaca:

Szybkos¢ dziatania

Bieg 1-3 Zawartos¢ o ptynnej konsystencji.

Bieg 3-5 Dla gestej konsystencji —
miksowanie ptyndéw i sktadnikéw

twardych.
Tryb Chwilowe wtgczanie urzgdzenia.
pulscyjny (Stuzy do rozdrabniania twardych
«pulse» produktow. Nie jest mozliwe

ustawienie przetgcznika (h)

w pozycji «pulse» w sposéb ciggty.
Aby uzyskac tryb pulsacyjny nalezy
przetacznik przytrzymac w pozycji
«pulse» lub wielokrotnie go
przekrecac na te pozycje.)

Po uzyciu nalezy zawsze ustawi¢ przetacznik
(h) w pozycji «off/0» i odtgczy¢ baze zasilajgca
(g) od gniazdka sieciowego.

Aby odtgczy¢ dzbanek nalezy wyciggnaé

go do gory (nie ma potrzeby krecenia nim).



Wykonywane Predkosé Maksymalna Czas
Czynnosci ilosé
Rozdrabnianie Wszytkie napoje, 1-3 1,75 litry 40-60 sekund
drinki, ciepte zupy 1,50 litra
Przyrzadzanie Warzywa, owoce, sosy, 5 1,3 kilograma 1,5-2 minuty
purée zywnos¢ dla dzieci
Miksowanie Ciasto nalesnikowe, 5 1,3 kilograma 1 minuta
Napoje bazujgce 4-5 650 gram 1,5-2 minuty
na jogurcie, desery
Tworzenie Majonez 5 2 jajka 1-2 minuty
emulsji 300-400 gram
oleju
Kruszenie Léd pulse /5 180 gram
(przy wytaczonym silniku, (7 kostek)

widzy¢ kostki lodu do
dzbanka, zatozyc¢ ponownie
pokrywke i wigczyc silnik)

Porady praktyczne

Aby osiggnac najlepsze efekty przy
przygotowywaniu purée, zaleca si¢ wktadanie
do dzbanka matych ilosci sktadnikéw porcjami
zamiast wypetnienia catego dzbanka.
Wigksze kawatki sktadnikéw powinny byc¢
pociete na mniejsze czesci (2-3 cm) przed
wtozeniem ich do dzbanka.

Podczas miksowania wigkszych kawatkdw

z ptynami, nalezy zacza¢ miksowanie z matg
iloscia ptynu i potem w trakcie procesu
miksowania pomatu dodawac ptyn przez
otwdr w pokrywce.

Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymac
goére urzgdzenia dtonig.

W trakcie przygotowywania majonezu, olej
powinien by¢ dodany poprzez mate dziurki

w pokrywce bez otwierania korka.

Zaleca sie uzywanie trybu pulsacyjnego
podczas miksowania wiekszych i szczegdinie
trudnych do miksowania sktadnikéw tak aby
zapobiec blokadzie nozy.

Wyposazenie dodatkowe (dostepne w
serwisowych Braun): MX 2000 Dzbanek (2 I).

Czyszczenie

Baza zasilajgca
Nie zanurza¢ bazy zasilajgcej w wodzie.
Czyscic tylko przy uzyciu wilgotnej szmatki.

tatwe czyszczenie / ptukanie
zmontowanego dzbanka

Po opréznieniu dzbanka, nepetni¢ go woda.
Nastepnie podtaczy¢ dzbanek do bazy
zasilajgcej i kilka razy uruchomi¢ urzgdzenie
w trybie «pulse/clean». Oprézni¢ dzbanek

i wyptukac czystg woda.

Doktadne czyszczenie rozmontowanego
dzbanka

Przed odkreceniem dzbanka od pierscienia
nalezy sig upewnic, ze dzbanek jest pusty.
Nalezy szczegdlnie uwazac przy zdejmowaniu
nozy (bardzo ostre!). Wszystkie czesci, ktére
mozna rozmontowac nadajg sie do mycia

w zmywarce do naczyn.

Zastrzega sie mozliwos¢ dokonywania zmian.

Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy
EMC 2004/108/EC oraz dyrektywy CE
2006/95/EC dotyczacej elektrycznych
urzadzen niskonapigciowych.

Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia
do $mieci po zakonczeniu jego E
uzytkowania. W tym przypadku —

urzgdzenie powinno zosta¢ dostarczone
do najblizszego serwisu Braun lub do
adekwatnego punktu na terenie Panstwa
kraju, zajmujgcego sie zbieraniem z rynku
tego typu urzadzen.
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Cesky

Nase vyrobky jsou navrZzeny tak, aby splfiovaly
nejvysSi standardy kvality, funkénosti a
designu. Véfime, Ze budete mit z nového
zafizeni Braun radost.

Dulezité

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé
prectéte vSechny instrukce.

Vyrobek je uréen pouze pro bézné pouziti

v domacnosti.

Pristoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovedna za jejich bezpeénost. Obecné je
doporucéeno uchovavat pfistroj mimo dosah
déti.

Napéti vasi zasuvky musi odpovidat napéti
uvedenému na cedulce umisténé na spodni
Casti napajené zakladny. Zapojujte pouze do
zdroje stfidavého proudu (~). Pfi zapojeni do
zasuvky musi byt vzdy vypnuty motor (spina¢
(h) v pozici «off/0»).

Brity jsou velice ostré, budte pfi manipulaci

S nimi opatrni.

Vyrobek je funkéni pouze s nadobou
nasazenou na zakladnu.

Pred zapnutim zkontrolujte, zda je nadoba
spravné pripevnéna na své misto k zakladné
a ma nasazené vicko.

Nepouzivejte s prazdnou nadobou (naplrite ji
napfiklad tekutym nebo pevnym obsahem).
Horké tekutiny pred jejich nalitim do nadoby
nechte nejprve zchladnout.

Elektrické vyrobky Braun splfiuji vSechny
platné bezpecnostni standardy. Opravy
elektrickych vyrobkud smi provadét pouze
pracovnici autorizovanych servisu.
Nespravné, nekvalifikované opravy mohou
zpUsobit nehodu nebo zranéni svému
uzivateli.

Specifikace
Napéti / frekvence: viz cedulka
Objem nadoby: 1,75 litru

Popis

a Méfici nadobka f Upevnovaci

b Vicko se snadnym prstenec
ovladanim g Zakladna s

¢ Nadoba napajenim

d Gumové tésnéni h Spina¢

e Bityi i Prostor na $ndru

Pred pouzitim

* Pfed prvnim pouZitim stolniho mixéru umyijte
vSechny jeho &asti (viz odstavec «Cisténi»).
 Odvirite z prostoru na spodni ¢asti napajené
zakladny, ve kterém je umisténa $ridra,
potfebné dlouhou ¢ast, a zapojte ji do
elektrické zasuvky.

Sestaveni nadoby

Opatrné nasadte bfitovou ¢ast do upevriova-
ciho prstence.

Na kraj bfitové ¢asti umistéte gumové tésnéni.
Nasroubujte nadobu bezpecné do upevnova-
ciho prstence.

2 Nasazeni nadoby

Presvédcte se nejdfive, ze je spinac¢ v pozici
«0ff/0».

Umistéte nadobu na napajenou zakladnu a
zatlacte ji smérem dol(, az bezpecné zapadne
na své misto.

3 Pouziti

Potraviny, které chcete zpracovat, umistéte do
nadoby.

Na nadobu pevné nasadte vicko. Do otvoru ve
vi¢ku zasurite méfici nadobku a otocte ji ve
smeéru hodinovych rucicek, az zapadne.
Zapnéte napajenou zakladnu:

Vyuziti rychlosti

1-3 Niz8i rychlostni stupné uréené pro
tekuté ingredience

3-5 Stupné urcené pro potraviny hustsi
konzistence — mixuje tekuté i pevné
ingredience

pulse Okamzita akcelerace rychlosti

(Spinaé nelze do této pozice
nastavit. Bud jej v této pozici
podrzte, nebo jej do ni opakované
zapnéte.)

Po pouziti vzdy vypnéte spina¢ do pozice
«off/0» a vytahnéte 8idru ze zasuvky.
Pokud chcete odSroubovat nadobu, jen ji
zvednéte; neni nutné s ni otacet.



Druh vyuziti Rychlost Maximalni mnozstvi Cas
Michani vSechny tekutiny
a napoje, 1-3 1.75 litru 40-60 sekund
horké polévky 1,50 litru
Hrubé zelenina, ovoce, 5 1.3 kg 1,5 - 2 minuty
mixovanistavy,
kojenecka strava
Jemné tésto na palacinky 5 1,3 kg 1 minuta
jogurtove napojea 4-5 650 g 1,5 - 2 minuty
dezerty
Emulgace majonézy 5 2 vajicka 1 - 2 minuty
300-400 g
olej
Drceni led pulse / 5 180 g
(Kostky ledu umistéte (7 kostek)

do nddoby s vypnutym
mixérem, priklopte
a pak zapnéte motor.)

Praktické rady

PFi hrubém mixovani z pevnych slozek
dosahnete nejlepsich vysledku kdyZ budete
postupné do nadoby pfidavat malé kousky.
Vyhnéte se jednorazovému naplnéni nadoby
velkym mnozstvim mixovanych potravin.
Prekrajejte si pfed mixovanim pevné slozky na
malé kousky (2-3 cm).

Vzdy zacinejte s mixovanim pevnych slozek,
ke kterym pfidejte trochu tekutiny. Poté
postupné dopliujte otvorem ve vicku vice
tekutiny.

PFi pouziti méjte vzdy na vrchni ¢asti mixéru
polozenou ruku.

Pfi pfipravé majonézy mizete pfidavat olej
malymi otvory ve vi¢ku, aniz byste pfitom
museli vyjimat méfici nadobku.

Pouziti funkce pulse doporu€ujeme pfi
mixovani velmi lepkavych ingredienci.
Pfedchazite tim uvaznuti bfith.

PFisluSenstvi (k dostani v servisnim stfedisku
Braun, nemusi vSak byt dostupné v kazdé
zemi): MX 2000 Nadoba (2 ).

Cisteni
Napajena zakladna

Nepotapéijte zakladnu do vody.
Pouze ji ocistéte vihkym hadfikem.

Snadné ¢isténi / vyplachovani nasazené
nadoby

Po vyprazdnéni nadoby ji naplrite vodou.
NasSroubuijte ji na zakladnu a nékolikrat otocte
spinacem do pozice «pulse / clean».
Vyprazdnéte nadoby a vyplachnéte ji dodista.

Dukladné ¢isténi odSroubované nadoby
Pred odSroubovanim upevriovaciho prstence
se presvédcte, Ze je nadoba prazdna.

PFi manipulaci s bfity budte velmi opatrni.
V8echny ¢asti, které I1ze odmontovat, se
mohou umyvat v myéce na nadobi.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 89 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmeény jsou vyhrazeny.

Tento pfistroj odpovida predpisim o
odruseni (smérnice ES 2004/108/EC) a CE
smérnici o nizkém napéti (2006/95/EC).

prosim tento vyrobek do bézného

domovniho odpadu. Mdzete jej —
odevzdat do servisniho stfediska Braun

nebo na pfislusném sbérném misté zfizeném
dle mistnich pfedpisa.

Po skonceni zivotnosti neodhazujte E
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Slovensky

Nage vyrobky st vyrobené tak, aby spifiali tie
najvyssie naroky na kvalitu, funkénost a dizajn.
Dufame, Ze budete so svojim novym stolovym
mixérom Braun spokojni.

Délezité upozornenie

Pred pouzitim pristroja si pozorne precitajte
cely navod na pouzitie.

Tento pristroj je navrhnuty na bezné
pouzivanie v domacnosti.

Tento pristroj nie je urceny pre deti a osoby
s0 znizenymi fyzickymi a mentalnymi
schopnostami, ak pri jeho pouzivani nie su pod
dozorom osoby, ktora je zodpovedna za ich
bezpecnost. Vo vSeobecnosti odporuc¢ame,
aby ste pristroj uchovavali mimo dosahu deti.
Napéatie musi zodpovedat napatiu, ktorého
hodnota je vyzna¢ena na znamke na spodnej
strane motorovej jednotky. Pristroj pripajajte
iba k striedavému napatiu (~). Motor musi byt
vzdy vypnuty (spina¢ (h) v pozicii «off/0»), ked
pristroj pripajate do elektrickej zasuvky.
Cepele su velmi ostré, zaobchadzajte s nimi
opatrne.

Tento pristroj nezapnete, ak nadoba nie je
pripojena k motorovej jednotke.

Uistite sa, Zze nadoba s vekom je spravne
zlozena a umiestnena na motorovej jednotke
predtym, ako pristroj zapnete.

Pristroj nepouzivajte, ak je nadoba prazdna
(bez akéhokolvek tekutého alebo pevného
obsahu).

Horuce tekutiny nechajte vychladnut a do
nadoby ich nalievajte az viazné.

Elektrické spotrebi¢e Braun splfiaju platné
bezpeénostné normy. Opravy elektrickych
spotrebi¢ov musia vykonavat iba pracovnici
autorizovanych servisnych stredisk. Chybné
a nekvalifikované opravy moézu mat za
nasledok nehodu alebo poranenie uZivatefa.

Specifikacie
Napatie/frekvencia: pozri znamku na spodne;j
Casti motorovej jednotky

Objem nadoby: 1,75 litra

Popis vyrobku

a Uzaver vekaf f Tesniaci uzaver

b Vekog g Motorova jednotka
¢ Nadobah h Spina¢
d Gumovy tesniaci i Priestor na
krizo odkladanie
e Cepele sietového kabla

Pred pouzitim

Pred prvym pouZzitim umyte vSetky Casti
stolového mixéra (pozri odsek «Cistenie»)
Odmotajte dostatocne dlhu ¢ast sietového
kabla z priestoru pre jeho odkladanie na
spodnej strane motorovej jednotky a pripojte
ho do elektrickej zasuvky.

1 Skladanie nadoby

Nadstavec s ¢epefami opatrne vlozte do
tesniaceho uzaveru.

Gumovy tesniaci pruzok uloZte po okraji
nadstavca s cepefami.

Nadobou otac€ajte proti smeru hodinovych
ruciCiek, ¢im ju pevne spojite s tesniacim
uzaverom.

2 Pripojenie nadoby

Uistite sa, Ze spinag je v pozicii «off/0».
Nadobu nasadite na motorovu jednotku tak,
Ze ju budete opatrene tla¢it smerom nadol,
az kym pevne zapadne na svoje miesto.

3 Pouzitie

Prisady, ktoré chcete spracovat, vlozte do
nadoby.

Nadobu pevne uzavrite vekom. Do otvoru veka
vloZte uzaver, ktory zafixujete jeho oto¢enim
v smere hodinovych ruciciek.

Zapnite motorovu jednotku.

Rychlost spracovania:

1-3 jemné spracovanie tekutého
obsahu

3-5 hustejSie zloZzenie — na mixovanie
tekutého i pevného obsahu

pulse kratke, rychle mixovanie

(Spinac sa do tejto polohy neda
nastavit. Bud ho drzte neustale
v tejto pozicii alebo ho do nej
opakovane vratte.)

Po pouziti pristroja spina¢ vzdy vratte do
pozicie «off/0» a motorovu jednotku odpojte
z elektrickej zasuvky.

Nadobu zloZite tak, Ze ju zdvihnete rovno hore
— nemusite riou otacat.



Spracovanie Rychlost Max. mnozstvo Trvanie
MieSanie vSetky tekutiny, 1-3 1,75 litra 40-60 sekund
napoje, teplé
polievky 1,50 litra
Priprava pyré zelenina, ovocie 5 1,3 kg 1,5-2 minuty
omacky, detska
strava
Mixovanie palacinkové cesto, 5 1,3 kg 1 mindta
jogurtové napoje, 4-5 650 g 1,5-2 minuty
dezerty
VymieSanie majonéza 5 2 vajcia 1-2 minuty
300-400 g
olej
Drvenie fad pulse/5 180 g
(7 kociek)

(Motor vypnite, kocky
ladu vlozte do nadoby,
nddobu zakryte vekom
a pristroj zapnite.)

UzitoCne rady

Pri mixovani pevného obsahu dosiahnete
najlepsie vysledky vtedy, ak do nadoby
pridavate postupne mensie porcie a nie naraz
velké mnozstva.

Ak chcete rozmixovat pevny obsah, nakrajajte
ho na mensie, 2-3 cm Casti.

VZzdy za¢nite mixovat pevné prisady s malym
mnozstvom tekutiny. Potom postupne prida-
vajte tekuté prisady cez otvor vo veku.
Pristroj vzdy obsluhujte s rukou poloZzenou na
veku.

Pri priprave majonézy mozete pridavat olej cez
otvory vo veku bez toho, aby ste museli
odstranit uzaver veka.

Pri mixovani pevného alebo velmi hustého
obsahu vam odporu¢ame pouzivat rezim
«pulse» impulzov, aby ste zabranili zaseka-
vaniu Cepeli.

PrisluSenstvo (Toto prisluSenstvo v servisnom
centre firmy Braun, avSak nie je vo vSetkych
krajinach): MX 2000 Gumovy tesniaci (2 I).

Cistenie
Motorova jednotka
Motorovu jednotku nikdy neumyvajte pod

vodou, iba ju vihkou handri¢kou vyutierajte
dodista.

Lahké cistenie/umyvanie poskladanej
nadoby

Ked nadobu vyprazdnite, naplrite ju vodou.
Umiestnite ju na motorovu jednotku a spinac
dajte niekofkokrat do polohy «pulse/clean».
Vodu z nadoby vylejte a oplachnite ju dodista.

Dékladné ¢istenie rozlozenej nadoby
Nadoba musi byt prazdna, ked zlozite tesniaci
uzaver. Prinarabani s ¢epelou budte opatrni.
Vsetky snimatelné ¢asti sa daju umyvat

v umyvacke riadu.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 89 dB(A), ¢o predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhfadom na referen¢ny
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené.

Toto zariadenie vyhovuje predpisom o
odrus$eni (smernica ES 2004/108/EC) a CE
predpisom o nizkom napati (smernica
2006/95/EC).

Po skonceni Zivotnosti neodhadzuijte
zariadenie do bezného domového

odpadu. Zariadenie odovzdajte do —
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Termékeink eléallitasa soran, messzemenden
térekszink a legmagasabb mindségi kovetel-
ményekkel, funkcionalitdssal és formater-
vezéssel szembeni igények kielégitésére.
Reméljik, drommel fogja hasznalni Uj Braun
készllékét!

Fontos!

Kérjik, hogy a termék hasznalatanak
megkezdése el6tt, alaposan tanulmanyozza at
a hasznalati utmutatot!

A késziiléket kizarolag haztartasi hasznalatra
tervezték!

A késziiléket mozgassériltek, szellemi vagy
értelmi fogyatékossagban szenvedd
gyermekek vagy személyek, — kizardlag a
biztonsagukért felelds felligyelet mellett
hasznaljak! Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsal

Az On altal hasznalt halozati fesziiltségnek,
egyeznie kell a motorhaz aljan feltiintetett
feszlltséggel!

Kizardlag valtakoz6 aramu dugaszoldaljzatot
hasznaljon! Haldzati csatlakozashoz, a
motornak minden esetben kikapcsolt
allapotban kell lennie! (kapcsolé (h) «off/0»).
A kések nagyon élesek, 6vatosan hasznalja
azokat!

A készUlék csak akkor miikodik, ha a kiontd ra
van helyezve!

Miel6tt bekapcsolna a turmixgépet, gy6z8djon
meg arrdl, hogy a kiént6t a fedelével egytt,
pontosan a motorhazra illesztette!

Tartalom nélkili kiontével, ne inditsa be a
készlléket! (szilard étel vagy folyadék).

A kidntébe helyezés el6tt, hagyja a forrd
folyadékot langyosra leh(lni!

A Braun elektromos készllékek megfelelnek
a biztonsagi elirasoknak. Elektromos
késziléke javitasat, kizarélag szakemberre
bizza! Szakképzetlen szerel6 altal végzett
javitasi munkak, a készilék hasznaléjanak
balesetet, ill. sériilést okozhatnak!

Miiszaki adatok
névleges fesziltség: készulék aljan feltlintetve
Kiont6 kapacitasa: 1,75 liter

Leiras

a Zarokupak e Kés

b Kénnyen levehetd f ROgzitd gydrd
fedél g Motorhaz

c Kiénté h Kapcsold

d Gumi tomité i Vezetékhaz

Hasznalat

Az els6 hasznalat megkezdése el6tt, minden
tartozékot tisztitson meg. (lasd: «Tisztitas»)
A kivant hosszusagu vezetéket tekerje le a
motorhaz aljan talalhaté vezetéktartorol, és
csatlakoztassa a halézathoz.

A kionto 0sszeszerelése

Ovatosan helyezze a kést a rogzits gyirtbe.
A gumi témitét helyezze a penge karimajara.
Csavarja be a kiontét a rogzitd gydribe.

A kionto csatlakoztatasa

Gy6z8djon meg réla, hogy a kapcsold
kikapcsolt allapotban van. «off/0»
Helyezze a kiont6t a motorhazra, és addig
nyomja ra, amig az biztonsagosan nem
illeszkedik.

3 Hasznalat

Helyezze a feldolgozandé ételt a kidntSbe.
Helyezze a zardfedelet stabilan a kidntére.
A zardsapkat helyezze a nyilasra, és az
6ramutato jarasaval egyez6 iranyba forditsa
el.

Inditsa be a készliléket.

Sebességi fokozatok alkalmazésa

1-3 gyengébb fokozat folyékony allagu
ételekhez

3-5 s(rd allag eléréséhez — folyékony
és szilard ételek mixeléséhez
egyarant

pulse azonnali, er6s turmixolas

(Akapcsol6 nem marad
automatikusan ebben a poziciéban.
Tartsa a kapcsoldt a pulzalas
pozicidban, vagy tébbszdr egymas
utan forditsa oda.)

Hasznalat utdn minden esetben kapcsolja ki,
és aramtalanitsa a készuléket.

A kiontd eltavolitdsa nem tekerd mozdulattal
torténik. Huzza a kioént6t egyenes mozdulattal,
folfelé.



Alkalmazas Sebesség  Max. mennyiség 1d6
fokozat
Keverés barmely folyadék, ital, 1-3 1,75 liter 40-60 mp
meleg levesek 1,50 liter
Purités z06ldség, gyimolcs, 5 1,3 kg 1.5-2 perc
martasok, bébiétel
Mixelés palacsintatészta 5 1,3 kg 1 perc
joghurt alapu italok 4-5 650 g 1.5-2 perc
és desszertek
Habaras majonéz 5 2 tojas 1-2 perc
300-400 g
olaj
Osszezlzas jég pulse/5 180

(A motor kikapcsolt
dllapotaban helyezze

a jégkockdkat a tartalyba,
azutan zdrja ra a fedelet,
és inditsa be a készliléket.)

Praktikus tanacsok a
hasznalathoz

A szilard anyagokbol készllt legjobb puré allag
eléréséhez, célszerilibb egy nagy adag helyett,
tobb részletben adagolni a tartalyba az ételt.
A szilard alapanyagokat mixelés elétt vagja fol
2-3 cm-es, aprobb darabokra.

A szilard alapanyagokat mindig el6szér egy
kevés folyadékkal mixelje el, majd a
tetényilason at fokozatosan téltse hozza a
maradék folyadékot.

A késziilék mikodietése kdzben, mindig tartsa
a kezét a készllék fedelén.

Majonéz készitésénél, az étolajat célszer(l a
tetényilason keresztil, a fedél eltavolitasa
nélkll a tartalyba adagolni.

Kemény vagy nyulés allagu alapanyagokhoz a
pulzald («pulse») izemmaddot javasoljuk, mert
el6fordulhat, hogy mas sebességfokozatban
térténd inditasanal a kés «beall».

Kiegészitdk (az Braun szerviz kdzpontokban
kaphatok, de nem minden orszagban):

MX 2000 Kionté (2 1).

Tisztitas
Motorhaz

A motorhazat ne érje viz, tisztitasahoz
hasznaljon nedves ruhat!

A tartaly egyszerdi tisztitasa ill. 6blitése
osszeszerelt allapotban

A tartaly tartalmanak kidritését kdvetden,
toltse meg a tartalyt vizzel! Helyezze a
motorhazra, majd forditsa el az tzemkapcsold
gombot a pulzalas/tisztitas («pulse/clean»)
jeloléshez.

A tartaly alapos tisztitasa szétszerelt
allapotban

A rogzité gyurd kioldasa el6tt gy6z8djon meg
arrél, hogy a tartaly Ures! A késsel 6vatosan
banjon! Minden levehet alkatrész moso-
gatégépben tisztithato.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

A termék megfelel mind az EMC
kévetelményrendszerének, amint az CE
az Eurépa Tanacs 2004/108/EC
direktivajaban szerepel, mind pedig az
alacsonyfesziltségrél szol6 eléirasoknak
(2006/95/EC).

A kdrnyezetszennyezés elkerilése
érdekében arra kérjuk, hogy a készulék
hasznos élettartalma végén ne dobja
azt a haztartasi szemétbe.

A miikddésképtelen késziléket leadhatja a
Braun szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladékgyijtébe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da Cete i
Vi uzivati u koristenju svog novog Braun
aparata.

Vazno

Prije koristenja ovog proizvoda molimo pomno
procitajte upute.

Ovaj proizvod namijenjen je potrebama
prosjec¢nog kucanstva.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste djeca ili
osobe smanjenih fizickih ili mentalnih
sposobnosti, osim ako ih ne nadgleda osoba
odgovorna za njihovu sigurnost. Opéenito,
preporu¢amo da ovaj uredaj drzite van dosega
djece.

Napon struje mora odgovarati naponu
otisnutom na plocici koja se nalazi na dnu
baze. Priklju¢ite samo na AC (~).

Uvijek kad ukljuCujete aparat u izvor elektricne
energije motor mora biti isklju¢en (prekidac (h)
mora biti na «off/0»).

Nozevi su vrlo ostri, pazljivo rukujte s njima.
Aparat nece raditi ako posuda nije na bazi.
Prije ukljuivanja provjerite da je posuda
pravilno sastavljena i da se nalazi na svom
mijestu na bazi te da ima poklopac.

Ne koristite kad je posuda prazna (npr. bez
tekucine ili ¢vrstih sastojaka).

Neka se vruée tekucine prvo ohlade i te ih ulijte
u posudu tek kad su mlake.

Elektriéni Braun aparati zadovoljavaju
primjenjive sigurnosne standarde. Popravak ili
zamjenu mreznog kabela smije vrsiti samo
ovlasteno servisno osoblje. Neispravan,
nekvalificirani popravak moze uzrokovati
znacajne opasnosti za korisnika.

Specifikacija
Napon/frekvencija: pogledati na plocici
Zapremina posude: 1,75 litra

Opis

a Kapica za mjerenje e NoZevi

b Poklopac koji se f Potporni prsten
ne klize g Baza

¢ Posuda h Prekida¢

d Gumena brtva i Prostor za kabel

Prije upotrebe

Ocistite sve dijelove prije prve upotrebe svog
miksera (pogledajte odjeljak «Cis¢enje»)
Odmotajte Zeljenu duzinu kabela iz prostora za
kabel na dnu baze i prikljucite ga na izvor
elektri¢ne energije.

1 Sastavljanje posude

¢ PaZljivo postavite noZeve u potporni prsten.

¢ Postavite gumenu brtvu na obod drza¢a
nozeva.

¢ Pri¢vrstite posudu na potporni prsten.

2 Postavljanje posude

* Provjerite da je prekida¢ na poziciji «off/0».
¢ Postavite posudu na bazu i pritisnite je dok ne
sjedne na svoje mjesto.

3 Koristenje

* Stavite namirnice u posudu.

¢ Poklopac dobro pri¢vrstite za posudu. Na otvor
poklopca postavite kapicu i okrenite je u
smjeru kretanja kazaljke na satu dok ne sjedne
na svoje mjesto.

¢ Ukljucite bazu:

Brzine

1-3 mala brzina za tekuéine

3-5 za gusée namirnice — za mije$anje
tekucih i ¢vrstih namirnica

pulse snazni, kratki okret

(Prekida¢ se ne moze zaustaviti u
ovom polozaju. Drzite prekidac u
polozaju «pulse» ili ga okredite vise
puta za redom.)

* Nakon upotrebe uvijek postavite prekidac¢ na
polozaj «off/0» i iskljuCite bazu iz izvora
elektriéne energije.

e Posudu cete od baze odvoijiti tako Sto Cete je
jednostavno podiéi; ne treba je okretati.



Funkcija Brzina Najveca mogucéa koli¢ina Vrijeme
MijeSanje Sve tekudine, pica, 1-3 1,751 40 — 60 sekundi
tople juhe 1,501
Pasiranje Povrée, voée, umaci, 5 1.3 kg 1,5 -2 minute
djecja hrana
MijeSanje Smijesa za palacinke, 5 1.3kg 1 minutu
pica na bazi jogurta 4-5 650 g 1,5 -2 minute
i deserti
Emulgiranje Majoneza 5 2 jaja 1 -2 minute
300-400 g
ulja
Drobljenje Led pulse/5 180 g
(7 kockica)
Prakticni savjeti Ciséenje
Kad pasirate ¢vrste namirnice najbolje ¢ete Baza

rezultate dobiti ako postupno dodajete male
koli¢ine u posudu umjesto da stavite sve
odjednom.

MijeSate li vrste namirnice izrezite ih na male
komadice (2-3 cm).

Na pocetku uvijek mijeSajte Evrste namirnice
s malo tekucine. Zatim postupno dodavajte
jo$ tekucine kroz otvor na poklopcu.

Pri koriStenju aparata uvijek drzite ruku na
poklopcu.

Kad pripremate majonezu ulje mozete
dodavati i kroz rupice na poklopcu tako da ne
morate skidati kapicu za mjerenje.
Preporu¢amo koristenje funkcije «pulse» pri
mijeSanju ¢vrstih ili zitkih sastojaka kako bi
ostrice zadrzale pokretljivost.

Dodaci (dostupni kod prodavaca ili u
Braunovim servisnim centrima):

MX 2000 Posuda (2 ).

Ne potapajte bazu u vodu.
Cistite samo brisanjem vlaznom krpom.

Jednostavno ¢iSéenje/ispiranje sastavljene
posude

Nakon $to ste ispraznili posudu napunite je
vodom. Postavite je na bazu i nekoliko puta za
redom okrenite prekida¢ na funkciju «pulse/
clean». Ispraznite posudu i dobro je isperite.

Temeljito ¢iSéenje rastavljene posude
Prije nego skinete potporni prsten provjerite da
li je posuda prazna. Pazljivo rukujte nozevima.
Svi odvoijivi djelovi mogu se prati u perilici
posuda.

Zadrzano pravo na izmjene.

Ovaj proizvod je u skladu s EMC
propisom 2004/108/EC i regulacijom CE
niskog napona 2006/95/EC.

Molimo Vas da ne bacate uredaj u kucni

otpad nakon prestanka njegovog radnog
vijeka. Ostaviti ga mozete u Braun —
servisnom centru ili na odgovarajuéim
odlagalistima u Vasoj zemlji.
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna.

Zelimo vam, da bi novi Braunov aparat z
veseljem uporabljali.

Pomembna opozorila

Pred uporabo izdelka natan¢no in v celoti
preberite navodila.

Mesalnik je namenjen izkljuéno uporabi

v gospodinjstvu.

Ta naprava ni namenjena, da bi jo uporabljali
otroci ali osebe z zmanj$ano fizi€no in umsko
sposobnostjo, razen pod nadzorom osebe
odgovorne za njihovo varnost. Na splosno
priporo€amo, da napravo hranite izven dosega
otrok.

Napetost vaSega omrezja mora ustrezati
podatku, ki je odtisnjen na tipski ploscici na
dnu pogonske enote. Napravo lahko prikljucite
samo na izmeni¢no napetost (AC/~). Ko
napravo prikljucite na elektricno omrezje, mora
biti motor obvezno izkljuen (stikalo (h)

v polozaju «off/0»).

Rezila so zelo ostra, zato z njimi ravnajte
previdno!

MesSalnik ne deluje, ¢e vré ni names¢en na
pogonsko enoto.

Preden mesalnik vklopite, se prepri¢ajte, da
je vré pravilno sestavljen in namesc¢en na
pogonsko enoto ter da je pokrit s pokrovom.
MesSalnika ne smete uporabiti, Ce je vré prazen
(t. j. €e v njem ni trdnih ali tekoCih sestavin).
Vroce tekoCine najprej pustite, da se ohladijo,
in jih Sele nato vlijte v vr¢.

Braunove elektri¢ne naprave so skladne

z veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila
elektricnih naprav sme opraviti le pooblaséeni
serviser. Nepravilno ali nestrokovno popravilo
lahko privede do nesrece ali poskodbe
uporabnika.

Tehniéni podatki
Napetost/frekvenca: glejte tipsko ploscico
Kapaciteta vréa: 1,75 litra

Opis

a Merilna kapa f Navojni obro¢

b Pokrov g Pogonska enota
c Vr¢ h Stikalo

d Gumijasto tesnilo i Prostor za

e Rezilo shranjevanje

prikljuéne vrvice

Pred uporabo

* Preden prvi¢ uporabite mes$alnik, ocistite vse
njegove dele (glejte odstavek «Ciscenje»).

* |z prostora za shranjevanije prikljuéne vrvice na
dnu pogonske enote odvijte toliko prikljuéne
vrvice, kot je potrebno, in vstavite vti¢
v omrezno vti¢nico.

1 Sestavljanje vréa

* Rezilo previdno namestite v navojni obro¢.

¢ Na rob nastavka z rezilom namestite gumijasto
tesnilo.

¢ Vr¢ skrbno privijte v navojni obro¢.

2 Namestitev vrca

* PrepriCajte se, da je stikalo v polozaju «off/0».

¢ Vr¢ namestite na pogonsko enoto in ga
potisnite navzdol, dokler se ne zasko¢i na
svoje mesto.

3 Uporaba

e Zivila, ki jih Zelite obdelati, dajte v vré.

¢ Na vr¢ trdno namestite pokrov. V odprtino
pokrova vstavite merilno kapo in jo zavrtite
v smeri urnega kazalca, da se zaskoci.

* Vkljucite pogonsko enoto:

Nastavitve hitrosti

1-3 nizje hitrosti za mesanje tekocih
sestavin
3-5 za gostejSe konsistence — mesanje

tekoc€in s trdnimi sestavinami

pulse pulzna nastavitev — kratkotrajno
mocno delovanje
(Stikalo se v tej nastavitvi ne
zaskoci. Stikalo morate v polozaju
pulzne nastavitve zadrzati ali ga
veckrat zaporedoma obrniti v ta
polozaj.)

¢ Po uporabi stikalo vedno vrnite v polozaj
«0ff/0» in izkljuCite pogonsko enoto iz omrezja.

¢ Vr¢ odstranite tako, da ga dvignete naravnost
gor — ni ga potrebno obracati.



Podrocja uporabe

Hitrost Maksimalna Cas

koli¢ina
MeSanje vse vrste tekogin, 1-3 1,75 litra 40-60 sekund
tekodGin napitki,
tople juhe 1,50 litra
Pasiranje zelenjava, sadje, 1,3 kg 1,5 do 2 minuti
omake, otroska hrana
MeSanje testo za palacinke 1,3 kg 1 minuta
gostotekocCih
sestavin napitki na osnovi 4-5 650 g 1,5 do 2 minuti
jogurta, in deserti
Emulgiranje majoneza 2 jajci 1 do 2 minuti
300400 g
olja
Drobljenje led pulzno/5 180¢g

(Ko v vr¢ vstavite ledene kocke,
mora biti motor naprave izkljucen;

nato namestite pokrov in
vkljucite motor.)

(7 kock)

Prakti¢ni namigi

Pri pasiranju trdnih sestavin boste dosegli
najboljse rezultate, ¢e boste v vr¢ postopoma
vstavljali majhne porcije Zivila in ne velikih
koli¢in naenkrat.

Kadar meSate trdne sestavine, jih najprej
razrezite na majhne koscke (2—3 cm).

Trdne sestavine za¢nite meSati vedno z malo
tekocine. Nato skozi odprtino v pokrovu
postopoma dodajajte tekocino.

Kadar naprava deluje, naj bo vasa roka vedno
na njenem pokrovu.

Med pripravo majoneze lahko olje dodajate
skozi luknjice v pokrovu, ne da bi odstranili
merilno kapo.

Priporo€amo vam, da za mes$anje trdnih ali
zelo viskoznih sestavin uporabljate pulzno
nastavitev, da se rezilo ne bo zagozdilo.
Dodatni nastavki (na voljo pri vasem
prodajalcu ali v Braunovih servisnih centrih):
MX 2000 Vr¢ (2 1).

Ciscéenje
Pogonska enota

Pogonske enote ne smete potopiti v vodo.
Ocistite jo lahko samo z vlazno krpo.

Enostavno ¢iSéenje/izpiranje
sestavljenega vréa

Ko vr¢€ izpraznete, ga napolnite z vodo.
Namestite ga na pogonsko enoto in nekajkrat
obrnite stikalo na nastavitev «pulse/clean.
Izpraznite vr¢€ in ga izperite.

Temeljito ¢iS€enje razstavljenega vrca
Preden odvijete navojni obro¢, se prepri¢ajte,
da je vr¢ popolnoma prazen. Pri rokovanju

z rezilom bodite previdni. Vse razstavljive dele
lahko pomijete v pomivalnem stroju.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Ta izdelek je skladen z evropskima
smernicama o elektromagnetni CE
zdruzljivosti 2004/108/EC in

nizkonapetostnih napravah 2006/95/EC.

Odsluzene naprave ne smete odvreci

skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odnesite jo v Braunov servisnicenter ali  mmm
na ustrezno zbirno mesto v skladu z veljavnimi
predpisi.
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Turkce

Uriinlerimiz, kalite, kullanim ve tasarimda

en yuksek standartlara ulasabilmek Uizere
Uretilmistir. Yeni Braun Grininizden memnun
kalacaginizi umariz.

Onemli

Urtind kullanmaya baglamadan énce bu
kullanma kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
olarak okuyunuz.

Cihaz sadece ev kullanimina uygun olarak
tasarlanmistir.

Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde
olmaksizin ¢ocuklarin ve fiziksel yada ruhsal
engelli kisilerin kullanmasina uygun degildir.
Aygitinizi gocuklarin ulasabilecegi yerlerden
uzak tutmanizi éneririz.

Cihazin altinda yazili olan voltajin sehir cereyan
gerilimi ile uygunlugunu kontrol ediniz. Cihazin
fisini sadece alternatif akim prizine baglayiniz.
Fisi prize taktiginiz sirada motorun kapali
olmasina dikkat ediniz (digmeyi (h) «off/0»
konumuna getiriniz).

Bicaklar cok keskindir. Tutarken dikkatli olunuz.
Cirpma kabi motor Unitesine yerlestirilmis
konumda degilse cihaz calismaz.

Cihazi calistirmadan 6nce ¢irpma kabinin
kapaginin kapali oldugundan ve motor
bélimune takili olugundan emin olunuz.
Cirpma kabi bosken cihazi galistirmayiniz.
Cok sicak sivilari ¢cirpma kabina dékmeden
once Ilik hale gelene kadar bekletiniz.

Braun elektrikli ev aletleri glivenlik
standartlarina uygundur. Elektrikli aletlerle
ilgili her tarl onarim Braun yetkili teknik
servislerince yapilmalidir. Hatali ve eksik
yapilan onarim kazalara ve kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

Ozellikleri
Voltaj/wat: cihazin tabanina bakiniz
Cirpma kabi kapasitesi: 1,75 litre

Tanimlamalar

a Olgiim kapag!
b Kolay tutulabilir kapak

f Baglanti halkasi
g Motor bélumu

¢ Cirpma kabi h Digme
d Conta i Kablo saklama
e Bicak bolumu

ik kullanimdan 6nce

e Blenderinizi ilk kez kullanmadan 6énce, tim
parcalarini Temizleme bélimUinde belirtilen
sekilde temizleyiniz.

e Kablonun gerektigi kadar kismini kablo
saklama boélimiinden gikararak fisini elektrik
prizine takiniz.

1 Cirpma kabinin monte
edilmesi

e Bicaklari dikkatlice baglanti halkasina
yerlestiriniz.

e Contayi bicagin ¢ikintisinin tizerine takiniz.

e Cirpma kabini déndiirerek yerine yerlestiriniz.

2 Cirpma kabinin yerlestirilmesi

e Dugmenin «off/0» (kapall) konumda
oldugundan emin olunuz.

e Cirpma kabini motor béliminin tzerine
koyunuz ve bastirarak yerine oturtunuz.

3 Kullanim

e islemden gegirilecek yiyecegi cirpma kabina
koyunuz.

¢ Cirpma kabinin kapagini dizglince kapatiniz.
Olglim kapagini kapagin acik bélimiine
yerlestiriniz ve saat yoniinde cevirerek yerine
oturtunuz.

e Motor bélumini calistiriniz:

Hiz ayarlari

1-3 sivilar igin diisik hiz ayari
3-5 daha yogun karigimlar
pulse ani hizlanma

(digme bu konumda sabit
kalmayacaktir. DiUgmeyi «pulse»
pozisyonunda tutunuz veya ard
arda birkag kez «pulse» ayarina
getirip birakiniz)

e Kullandiktan sonra mutlaka digmeyi «off/0»
(kapall) pozisyonuna getiriniz ve daha sonra
cihazin figini prizden gekiniz.

e Cirpma kabini ¢cikarmak igin, yukari dogru dik
olarak kaldirmaniz yeterlidir; dondtrmeniz
gerekmez.



Uygulama Hiz secenegi Maksimum miktar Sdre
Karistirma tim sivilar, icecek 1-3 1,75 litre 40-60 sn
ve sicak corbalar 1,50 litre
Pire yapma sebzeler, meyveler, 5 1,3 kg 1,5-2 dk
sos ve bebek mamalari
Cirpma kek hamuru 5 1,3 kg 1dk
yogurtlu icecek ve 4-5 6509 1,5-2 dk
tathlar
Cozimleme mayonez 5 2 yumurta 1-2 dk
300-400 g
yag
Kirma buz pulse /5 180 g

(Buzlari motor kapali
iken ¢irpma kabina
yerlestiriniz ve kapagi
kapattiktan sonra motoru
calistiriniz.)

Pratik ipuclari

Kati yiyeceklerde en iyi pire sonucunu elde
edebilmek icin, tek seferde buyutk miktarlar
yerine, ard arda kii¢lk parcalar koymay!
tercih ediniz.

Kati yiyecekleri cirpmadan énce kugik
pargalara béliniz (2-3 cm).

Kati yiyecekleri ¢cirparken énce az miktarda sivi
ekleyiniz. Daha sonra yavas yavas daha fazla
miktarda siviyi ¢cirpma kabi kapaginin agik
bélumune dokiiniz.

Cihazi calistirirken, Ust tarafindan tutunuz.
Mayonez hazirlarken, yagi, 6lcim kapagini
cikarmadan, kapaktaki kiicik deliklerden igeri
doldurabilirsiniz.

Bicagin kérelmesini 6nlemek icin, kati
yiyecekleri, diigmeyi «pulse» konumuna
getirerek ¢irpmanizi éneririz.

Aksesuarlar (Braun Yetkili Servis Merkezlerin-
den temin edilebilir. Yine de her tlkede
bulunmayabilir.): MX 2000 Cirpma kabi (2 I).

Temizleme

Motor boélimii
Motor bélimUnu suya batirmayiniz.
Sadece nemli bir bezle silerek temizleyiniz.

Monte edilmis haldeki ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Cirpma kabini bosalttiktan sonra, suyla
doldurunuz. Kabi motor bélimune oturttuktan

sonra digmeyi «pulse/clean» (temizleme)
konumuna bir ka¢ kez getirip birakiniz.
Suyu bosaltiniz ve ¢irpma kabini durulayiniz.

Monte edilmemis ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Sikistirma vidasini gevsetmeden énce ¢irpma
kabinin bos oldugundan emin olunuz. Bigaklar
tutarken dikkatli olunuz. Tim ayrilabilir parcalar
bulasik makinasinda yikanabilir.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émr( 7
yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu: CE
Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

P&G Sat. ve Dag. Ltd. Sti. )
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri

0212 473 75 85,
trconsumers @ custhelp.com
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EAANVIKG

Ta nmpoidvTta pag eival KATAOKEUAOUEVA UE
TIG UPNASTePEG TIpodlaypadég roldtnTag,
AEITOUPYIKOTNTAG Kal oxedlaouou. EAniCoupe
va anoAauoete TN véa oag cuokeur] Braun.

Mpoooxn

MapakaloUpe va dlaBACETE [e TIPOTOXN TIG
0dnyieg XpPriOEWG TIPLV XPNOLUOTIO|OETE T
OUOKeUn.

H ouokeun éxel oxedlaoBel HOvVo yia OIKIaKN
xenon.

AuTt) n ouokeun dev MpoopileTal yia xpron
and nadld ) dtopa e HELWUEVEG CWMATIKEG A
SlAVONTIKEG IKAVOTNTEG, EKTOG KAl av
erutnpouvral and dropa urelbuva yla v
aopaield Toug. Mevikd, ouviotoUpe va
KPATATE TNV OUOKEUN JakpLd and radid.
EAéyEte edv 1 Tdon Tou peUATOG AVTIOTOLXEL
Je ekelvn Ttou avaypddetal oTo KATW HEPOG
NG ouokeung. Otav BAleTe T CUOKEUN OTNV
npica, To potép Ba npémel va Bploketal eKTOg
Aettoupyiag (o dlakdrng (h) ot B€on
«Oﬁ/o»).

Ot Aenideq eival oAU KodTEPEG Kal Ba pémnel
va TIG KPATATE € TIPOCOXN.

H ouokeur] Ba Aettoupyroetl Hovo edv n
kavdra Bpioketal tonoBetnuévn otn BAon g
OUOKEUNG.

Mpiv B€oeTe T ouoKeur| o€ AetToupyia,
e\éyEte edv 1 kKavdra €xel ouvappoloynBel
Kal TonoBetnBel cwotd endvw otn Bdon e To
MOTEP HE TO KATIAKL 0TN_B€0n_Tou.

Mnv B€oete T ouokeur| og Aettoupyia e Tnv
kavdara adela (r.x. oteped 1} uypd UAIKA.)
Adnote Ta KAuTd UAIKA va XAlapUvouy TipLv Ta
TOTOBOETNOETE OTNV Kavdra.

Ol nAeKTPIKEG OUOKEUEG TNG Braun mAnpouv
TIG LoXUouoeg Mpodlaypadég mpooTaciag Tou
katavaAwtr). Ol EMOKEUEG TWV OUCKEUWY Ba
npénel va yivovrat pévo and eEouctodotn-
uévo o€pBig. Emokeuég AavBaopéveg rou dev
yivovtal and edIKEUPEVO TIPOTWTIKG Urtopel
va odnyrjoouv ge onuavtikolqg Kivduvoug yla
TOV XpNot.

Texvikd XapaKTnpIoTIKA
Tdon/Zuxvétnra: BA. eTikéTa ouokeunq
Xwpntikdtnta kavdarag: 1,75 Aitpo

Mepiypadn

a MNwpa pelovpa  f Aaxtulidlotepéwong
b EUxpnoto kamdkt  Aemidag

¢ Kavdra g Bdon potép

d Adotixo h Alakérng

e Aenida i Xwpog arnobrikeuong
KaAwdiou

Mpiv andé Tnv mpwTn XPHon

¢ KaBapiote OAA TA TUUATA TPV XPNOLUO-
TIOW)OETE TO UMAEVTEP Yla TIPWTN dopd
(BA. mapaypadog «Kabaplopdg»).

e ZeTUAiETe TO UriKog KaAwdiou Trou Ba
XPELOTE(TE Ao TO XWPO Arobrkeuong
kaAwdiou, ot BAon TNG ouokeurq Kat BAAte
T0 ¢1g otV npila.

1 ZuvappoAdyion TnG Kavdarag

¢ TomoBeteloTe MPOOEKTIKA TN AeTida oTo
SaxTuAidL otep€wong.

¢ TomnoBeteloTte TO AAOTIXO TTAVW OTO OTEDAVL
g Aemidag.

e BBwoTe e MPOCOXN TNV Kavdrta aTo
SaxTUuAidL otep€waong.

2 TommoB€Tnon TG Kavarag oTn
Baon pe 1O HOTEP

e Zryoupeuteite Tl 0 JLAKOTTING elval kKAeloTAG,
ot 6€on «off/0»

e TomnoBetelote TNV Kavdta otn BAon Tou YOTEP
KAl OTIPWETE TN TIPOG TA KATW UEXPL va
kAedwoel otn B€on g cwoTd.

3 Tpomog xpriong

¢ TomnoBetelote Ta MPog eneEepyaaia UAKA
oTnv Kavdra.

e Khelote TNV Kavdta pe TO KAMAKL.
TomnoBeteioTe TO MWKA peloUpa OTNV EIBIKN
untodoXr] ToU €xeL TO KamdKL Kat yuploTte To
npog Ta de&ld yla va KAeWdwoel aTn B€on Tou.

e BdATe TN oUOKeun og Aettoupyia:

PUBuon  Taxumrag

1-3 Ma v arin enegepyaoia uypwv
UNLKOOV.

3-5 Ma mv eneepyaoia
MAXUPEUOTWV HELYUATWY UYPWV
Kal OTEPEWV.

ZTiylaia  Alakekopévn eneEepyaaia Twv

AetToupyia UNK®V.

(«pulse») (O dlakdmTng dev KAEBWVEL OE
autn ) B€on. Kpatrote Tov 1§
TIEOTE TOV APKETEG HOPEQ.)

e Metd Tn Xprion 6a npénel dvra va BAlete To
dlakdrrn otn B€on «off/0» kat va Bydlete Tn
ouokeur| and v npida.

e [ava BydAete TNV kavdara, anAd tpaBri&te ™
nPog Ta nNdvw, dev untdpxel AOYog va Tn
yupioete.



Tporol eneEepyaociag Taxutnta MéEylotn noodtnta  Xpdvog
AvdpelEn Yypd uAIKd, otd 1-3 1,75 Ntpo 40-60 deur.
Ceotéq oourmeg 1,50 Aftpo
MoAtoroinon Aayavikd, ¢pouta, 1,3 KNGO 1.5-2 Aerttd
0AATOEG, MAIBIKEG TPODEG
Avakdrepa Z0un yia K€K 1,3 KINO 1 \erttd
Podrjuara pe Bdon 1o 4-5 650 ypayp. 1,5-2 Aerttd
ylaoupTti kat eruddpria
Xturnua MaylovéZa 2 auyd 1-2 Aerttdl
300-400 ypap.
AAdL
Opuppdriopa Maydkia pulse / 5 180 ypap.
(©éaote T ouokeur| ekTdg (7 maydkia)
Aettoupyiag, TonoBeteiloTe TA
naydkia otnv kavdra, avoite
TO JlakdTTTN Aettoupyiag)
Xpnoipeg CUMBOUAEQ EUkoAOG KaBapIoPSG/EEMAUPA TNG KAVATAG

Ma va €xete kaAUtepa anoteAéopara étav
ToAToTole(Te oTEPEd UAIKA, ouvioTdTal va
PiXVETE TNV TTOCOTNTA TWV UNKWV TUNMATIKA
otV kavdra, and to va BadAete OAn TV
nogdtnta and tv apxy.

‘Otav avakarelete oteped UNKA, kOYTE Ta O€
MIKPA KOPUATIa (2-3 €K.)

Na Eekivdre ndvta v avapelEn oTepewv
UNIKW®V JE TNV TIPOOBNKN UIKPNG TTI003TNTAG
uypou. Metd TUnuaTikd MPooHEaTe Kal TNV
unéAourn moagdTNTA TWV UNIKWY ard To eOIKO
dvolyua Tou €Xel TO KATTAKL.

Katd ) didpkela tng Aettoupyiag To xépL oag,
Ba npénel va Bploketal oto endvw PEPOG TNG
OUOKEUNG.

‘Otav ¢tidyvete payloveda, pnopeite va
npogB€oete TO AAdL amnd Tig TPUTEG TIOU
Bplokovtat oto kandki, xwplq va xpelaotel va
TO BydAete.

ZuvioToUe TN oTtyaia Aettoupyia («pulse»)
dotav avapetyvuete oteped 1) Wlaitepa
nayUpeuota UAIKA, yia va anopuyeTe Tnv
aklvnroroinon g Aenidag.

EEapmiuata (AtaBgéoiua ota eEouclodoTn-
uéva ouvepyeia Tng Braun, dx1 Opwg o OAeq
TIG XWpPeQ): MX 2000 Kavdta (2 A).

Kabapiopog

Bdon pe potép

Mn BuBiCete T BAon pe TO HOTEP O€ veEPO.
KaBapiote T okoumnifovtdg Tn pévo pe va
voré navi.

AdouU adeldoete TNV KavdTa, YEUIOTE TN pe
vepd. TornoBeteiote TN oTn Bdon kat yupioTe
TO JlakdTTN ot B€om Yottyplaia Aettoupyia/
KaBaplopdg («pulse/clean») yia apkeTég
dopEg.

Adeldote TNV Kavdta kal EEMAUVTE TN apKkeTd
KOAG.

ZxoAaoTIk6g Kabapiopdg TNG KavdaTag
Z1youpeuteite 6TL 1 kavdta eival adela Tipv
BydAete To Adotixo. Na elote 1Blaitepa
npooektikol dtav kpatdre Tn Aenida. OAa ta
ouvappoAoyoUpeva TUARATA popouv va
TAUBOUV pe aodpdAela 0To TAUVIAPLO TUATWV.

To mpoidv undkettal oe aAayeg xwplig
nponyoupevn edormoinon.

To mpoidv autd €xel KATaoKeUaoTel
oupewva pe Tig Eupwrnaikég Odnyieq CE
EMC 2004/108/EOK kat XapnAwv

HAektpikwv Tdoewv 2006/95/EOK.

MapakaAoUpe pnv MeTAEETE TN
OUOKEUT| 0TA OIKIOKA arnoppippata E
étav pTdoel To TEAOG TNG XPTOWNG —

Cwng TNG. H d1dbeom Tng propel va
npayparornownBel oe €va and ta
eEouotodotnuéva ouvepyeia Tng Braun
N ota katdMnAa onueia cuh\oyng Tou
TapExovIal otn Xweda oag.

41



Pycckum

Haww nsgenuns paspaboTaHbl B COOTBETCTBUN
C BblCOYaVLLMMM CTaHAapTaMn KadecTsa,
PYHKLMOHANBbHOCTU 1 An3anHa.

Mbl Hageemcs, 4To Bam noHpaButcsa paboTta
HOBOro n3genus ot Braun.

BaxHo

Mpo4unTanTe BHUMATENbHO MHCTPYKLMIO
npexzae Yem Ha4yHeTe MonbL30BaThbCA
nprbopom.

[laHHoe n3penve npegHasHavaeTca Ans
MCMOMb30BaHNA TOMBKO B JOMALLIHMX
yCINOBUSAX.

OT10T Npnbop He NpefHa3Ha4eH Ans
MCMONb30BaHUA OeTbMU UK OPYrMMU NinLamMm
6e3 NoMOLLM 1 MPUCMOTPA, ECINU KX
hm3nyeckme, CEHCOPHbLIE UMN YMCTBEHHbIE
CNocobHOCTM He NO3BONAT MM 6e30MacHO ero
MCMoNb30BaTh.

HanpskeHne B ceTu [OMKHO COOTBETCT-
BOBATb HaMNpPs>KEHWI0, YKa3aHHOMY B HUXKHEW
yacTu ocHoBaHusa npubopa. MNMpubop pabotaet
TOJbKO OT MEPEMEHHOr0 ToKa.

Mpn NOAKNIOYEHUN K CETU MOTOP AOMKEH
6bITb BCerga BbIKIIO4eH (MonoxkeHue «off/0»).
Ho>xn npubopa o4eHb ocTpble: obpaljaiTech
C HUMU OCTOPOXKHO.

Mpnbop He byaeT AencTBoBaTb, ECNN KYBLUNH
He YCTaHOBIEH HA OCHOBaHWN.

Mepen BkNOYEHWEM ybeanTech, YTO KyBLUMH
COOTBETCTBYIOLINM 06pa3om cobpaH 1
YCTaHOBJIEH M KPbILLKA ero 3aKpbiTa.

He ncnonb3ynte npnbop BXOMOCTYLO

(T.e. 6€3 NPOAYKTOB, XUAKOCTEN BHYTPW).
[laviTe rops4mnM XXMAKOCTAM OCTbITb A0
TemnepaTypbl Nepej TeM Kak HanveaTb

UX B KYBLUVH.

WN3penus Braun cooTBEeTCTBYIOT CTaHAapTam
6e3onacHocTn. PEMOHT anekTponpnbopos
MOXET ObITb OCYLLECTBIEH TOMbKO NepcoHa-
JIOM YMOJTHOMOYEHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB.
MponsBefeHHbIe HenpaBUIbHO PEMOHTHbIE pa
60Tbl MOTYyT MPUBECTM K TPaBMam 1 HecHa
CTHbIM CIy4asm.

TexHu4ecKue xapakTepucTuku
Cwm. B/BT MOLHOCTB/Hanpsi>xxeHre Ha
OCHOBaHU1

EmkocTb KyBluMHa: 1,75 nuTtpa

OnucaHwue

a MepHas yalwka f ®dukcupytowee
b Kpbiwka KOJbLO

¢ KyBwuH g OcHoBaHue

d YnnotHutensHaa h lNNepekniovatensb
npoknagka i MecTo ans xpaHeHus
e Hox LHypa

Mepen ncnosnb3oBaHueM

BbiMmoviTe Bce 4yacTu nepep nepson
aKcnnyatauyuen nsgenvs (cMm. pasgen
«HucTkar).

OcBoboauTe LWHYp A5t TOro YToObI
NnoACcOeAVHNTb ero K CeTu.

C6opka KyBLUMHA

OCTOPOXHO MOMECTUTE HOX Ha (hUKCUpyHoLLee
KOnbLIO.

YcTaHoBUTE YNMOTHUTESbHYIO MPOKIaaKy

Ha HOX.

TwaTtensHO NPUKPYTUTE hUKCUpyioLee
KOJbLiO Ha OCHOBaHMe KyBLUMHA.

YcTtaHOBKa KyBLUUHA

Y6eauTech 4YTO nepekntoyaTesib HaxoauTcs
B NONoXeHun «off/0».

YcTaHoBUTE KYBLUMH Ha OCHOBaHMWE U crerka
Ha)XKMUTE Ha Hero rnoka OH He BCTaHeT Ha
HY>KHOE MEeCTO.

Kak nonb3oBaTtbcs npuébopom

Monoxute B KyBLUMH NPOAYKTbI ANSA
06paboTKMW.

IMNOTHO 3aKPOWNTE KYBLUMH KPbILLKOWA.
MomecTUTe MepHyIo YallKy B OTBEPCTME

Ha KpbILIKE 1 MOBEPHNUTE ee NMPOTUB YacoBOW
CTPEenkun AN Toro 4YTobbl 3aKpbITh.
BkntouunTe:

YcTaHoBKa CKOpOCTen

1-3 HebosbLUMe CKOPOCTM AN
XUOKUX UHFPEeANEHTOB

3-5 4nsa 6onee TBepAbIX NPOAYKTOB —
CMeLUMBaHNe XXUAKOCTEN 1
TBEPAbIX NPOAYKTOB

pulse NyIbCUPYIOLNIA PEXUM
(MepekntovaTenb HEO6XOAMMO
AepxXaTb B MOMOXKEHUUN «pulse»
nnn yctaHaenmBaTb B 3TO
nosioXKeHne nocnefoBaTesnbHo.)

Mocne ncnonb3oBaHKsA BCErga yctaHaBmm-
BalTe nepekntoyaTesb B NMosioxeHue «off/0».
[ina ocBO60OXXAEHMSA KyBLUMHA MPOCTO
NMOAHMMUTE ero BBEPX: HET HEOOXOANMOCTU
noBopaYvMBaTh ero.



DyHKLUM CkopocTb Makc. Konu4ecTBo Bpems
CwmewmBaHve BCe XXUIKOCTH, 1,75 n 40-60 cek
HanmTKu,
Tennble cynbl 1,50 n
MpurotoBnexHne 0BOLWM, pYyKTbI 1,3 Kr 1,5-2 MuH
nope
MepemelunBaHune TecTo ans 65MHoB 1,3 kr 1 MUH
HanUTKWN Ha OCHOBE 6501 1,5-2 MUH
norypTa u geceprbl
CxmxunBaHne ManoHes 2 anuya 1-2 MUH
300-400 r
macna
M3menbyeHne nepn pulse/5 180r

(Mpw BbIKOYEHHOM
MOTOPE MOTOXUTH

B KYBLUMH 1€, 3aKpbiTb
KPBbILLIKO! MOCIIE Yero
BKI/TIOYUTb MOTOP.)

(7 Ky6brKoB)

MpakTuyeckue coBeTbI

Ecnu Bbl ncnonb3yeTe MHrpeAMeHTbI BbICOKOW
NAOTHOCTM MPY NPUrOTOBIIEHWN MNIOPE,

nydle 3arpy>kaTb UX B KyBLUWH HE60MbLUMMN
nopumsmMm, a He obpabaTbiBaTb cpasy
605bLLIOe KONMYECTBO NPOAYKTOB.

Mpw nepemelumBaHuM TBEPAbIX UHIPEANEHTOB
nydlie npeABapuTenbHo HapesaTb UX
MarneHbKUMM Kycodkamm (2-3 cm).

Bcerpa HauvHanTe nepemeluMBaHune TeBepabix
VHrpeAneHToB, f06aBnssa Hebonbluoe
KONMYECTBO XXMUAKOCTU, 3aTEM NOCTENEHHO
pobasnanTe 60bLUee KONMMYECTBO XXUAKOCTM
yepes 0TBEPCTHE B KpbILLKE.

Bcerpa gepxxute pyky Ha Kpbllwke npubopa,
Korga oH paboTtaer.

Mpn NpUroToBNEHUN MaoHe3a Macso MOXXHO
[o6aBnATh Yepes HebosblINEe OTBEPCTUSA

B KpbILUKe 6€3 CHATUSI MePHOW YalluKu.

Mpu cmelwmBaHum 0cobo TBEPAbIX UHIpe-
[OVEHTOB UMW NPOAYKTOB PEKOMEHAYeTCS
MCMOMb30BaTh YCTPOWCTBO B MyJIbCUPYHOLLEM
pexxume «pulse» BO nsbexkaHve 6510KUPOBKK
HOXa.

BcnomoratensHbele NpuHagnexHoCcTH

(MOXHO KynuTb B CepBUCHBIX LieHTpax
KomMnaHun Braun; HO He BO BCeX CTpaHax):
MX 2000 KyBLuuH (2 ).

Uucrtka

OcHoBaHue

He norpyxanTe ocHoBaHue ycTponcTea

B BOAy. [TpoTupanTe ero TonbKo BraXKHOW
TPSNKOMN.

Jlerkas yucTka/ononackusaHue
YCTAHOBJIEHHOrO Ha OCHOBaHUM KyBLUMHA
Mocne ocBO60XAEHUS KyBLUMHA OT NPOAYKTOB
3anenTe ero BoOAoN. Bkniounte nepekrtoya-
Tesnb B pexuM «pulse/clean» HECKONMbKO pas.

TwarenbHas YACTKa CHATOrO C OCHOBaHUA
KyBLUWHA

Y6eanTtech, UTO KyBLUMH MYCT, NPexXae Yem
Ha4YHeTe OTBMHYMBATL (PUKCMPYIOLLEE KOMbLIO.
ByfbTe 0CTOPOXHbI, 06paLlasicb C HOXOM.
Bce cbemMHble HacTy MOXHO MbITb B MOCYA0-
MOEYHOW MalluvHe.

B nsgenne moryT 6biTb BHECEHbI U3MEHEHMS
6e3 npeaBapuTeNibHOroO YBEAOMIIEHUS.

[aHHoe u3genue cooTBeTCTBYET
X Bcem TpebyembiM eBpOnencKum
AS46 W POCCUWACKUM CTaHZapTam
6e30MacHOCTU U TMrMeHbl.

BneHpep, 525 Barr,
CpaenaHo B Yexuun
JnHacer a.c.

Linaset a.s.

79201 Bruntal

Czech Republic
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YKpaiHCbKa

Hawwi Bupobu po3pobneHi y BignoBigHoOCTi 40
HaMBULLIMX BUMOT IKOCTI, (DYHKLiOHaNbHOCTI Ta
ov3aviHy. My cnogiBaemocs, wo Bam cnopo-
b6aeTbcs poboTa HoBOroO BMPOOY Big Braun.

Baxnuso

Bynb nacka, yBa)KkHO Ta NOBHICTIO
03HanoMTeCH 3 Lieto IHCTPYKLieo nepeq TUM,
AK NPUCTYNUTU [0 poboTK 3 NpMniagom.
BurkopucToByBaTH 32 MPU3HAYEHHAM,
BiANOBIQHO [0 IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii.

Llet B1pi6 npusHa4veHUi Tinbku st BUKOPU-
CTaHHA B OMALLIHIX yMOBaXx.

Lle# npunan He NpuU3Ha4eHU Ana BUKOpUC-
TaHHA OiTbMW YK NIOObMU 3 0OMEXXEHUMU
pisnuHUMKM abo po3ymMoBUMU 34i6HOCTAMM 6€3
Harnagy noguHK, LWo Bignoeigae 3a ix
6e3neky. 3aranom, pekomeHgoBaHo 36epiratu
npunag nogarni Big OiTen.

Hanpyra B mepexi mae Bignosigatv Hanpya3i,
3a3HayeHiln y HUXKHI YaCTUHI OCHOBM Npunagy.
[Mpunag npautoe TifbKK Bi 3MIHHOrO CTPyMy.
Mpwv nigknioYeHHi 0o Mepexi MoTop mae 6yTn
3aBXXAM BUMKHEHW (NonoxeHHs «off/0»).
Hoxi npunagy ay>xe rocTpi: noeogbTecs 3
HUMKU 06EpEeXHO.

Mpunap He 6yae QiATH, AKLLIO KyXOJlb He
BCTAHOBMIEHWUI HA OCHOBI.

[Mepen BMUKaHHAM nepekoHanTecs, Lo
KYXO0Jb BifiMOBigHUM YMHOM 3ibpaHuii Ta
BCTaHOBJIEHWN, | MOr0 KpU1LLIKa 3akpuTa.

He BukopucToByiTe Npunag BXonocty (TobTo,
6e3 NpoayKTiB, PiAVH yCepenmHi).

[anTe rapsaynm piguHam OXONOHYTU 0O
Temrepartypuv nepeg TUM, K HanueBaTu ix y
KyXOrb.

Bvpobu Braun BignosigatoTb cTaHgapTam
6eanekn. PeMOHT enekTponpunagis Moxxe
30iMCHIOBATUCA TiflbKW MEepcoHanom
YMOBHOBaXXEHUX CEPBICHUX LLeHTPIB. BUKOHaHiI
HenpasuIIbHO PEMOHTHI PO60TH MOXYTb
NPU3BECTM [0 TPaBM i HELLLACHMX BUMNAQKIB.

TexHi4Hi XxapaKTepUCTHKH
[uB. B/BT noTyXHicTb/Hanpyra Ha OCHOBI
MicTkicTb Kyxnsa: 1,75 nitpu

Onuc

MipHa valuka

Kpuka

Kyxonb

YWinbHoBaneHa npoknagka
Hixx

®ikcytoye KinbLe

OcHoBa

Mepemukay

Micue gna 36epiraHHs WHypa

- -JQ 0 Q0T

MNepepn BUKOPUCTAHHAM

BumuiiTe yci yacTMHM Nepen nepLUoto ekcnya-
Tauieto Bupoby (avB. po3fin «YuLeHHs»).
BuBINbHITL LWWHYP ANA TOro, Wwob npuegHaTm
Moro 0o mepexi.

36upaHHA KyxnA

Ob6eperXkHO NOMICTIThb HiXK Ha diKCytoye KinbLe.
YcTaHoBIThb yLinNbHIOBaNbHY NPOKaaKy Ha
HiX.

PeTenbHO NpuKpyTiTh (ikcytoye KinbLe Ha
OCHOBY KyX/Si.

YcTaHoBKa KyxsA

MepekoHanTecs, L0 NnepeMnKkay 3HaxoanTbCA
B MOMOXEHHi «off/0».

YCTaHOBITb KyX0JSib Ha OCHOBY i 3rerka
HaTUCHITb Ha HBOrO, NMOKM BiH HE CTaHe Ha
noTpibHe micue.

Ak KOPHUCTYBaTUCA npunagom

MoknagiTe B Kyx0nb NPOOYyKTU 415 06pO6KHK.
LLlinbHO 3aKpuiTe KyXOsb KPULLKOIO.
[MoMiICTiTb MipHY YallKy B OTBIp Ha KpWLLULi Ta
MOBEPHITb il MPOTU FOAWHHMKOBOI CTPINKM Ans
TOro, W06 3akpUTy.

YBIMKHITb:

YcTaHoBKa LWBMUOKOCTEN

1-3 HEBENMKI LWIBUOKOCTI AN pigKux
iHrpedieHTIB

3-5 0na 6inblw TBEPAMX NPOAYKTIB —
3MilLlyBaHHSA PifWH Ta TBEPOMX
npoaykTiB

pulse nynbcytounin pexmm (Mepemmkay
HeobXigHO TPUMATH B MONTOXKEHHI
«pulse» abo ycTaHOBMNOBATH B Lie

NMONIOXKEHHSA NMOCIAOBHO.)

lMicna BUKOPUCTaAHHA 3aBXOM YCTaHOBIIIONTE
nepemuKkay B NonoXXeHHs «off/0».

[ns BUBINbHEHHS KyX/A NPOCTO MigHIMITh MOro
Bropy: Hemae HeoOXifHOCTi moBepTaTh oro.

MpakTU4Hi nopagu

K0 By BUKOPUCTOBYETE iHMPedieHTU BUCOKOI
rYCTVHW NpY NPUroTyBaHHI Miope, Kpatle
3aBaHTaXKyBaTH iX Y KyX0rb HEBESIMKUMM NMOPLISIMM,
a He 06pobnATH 0apasy BENUKY KiNbKiCTb
NPOAJYKTIB.



OyHKUT LWemakictb  Makc. KinbKicTb Yac
3MillyBaHHA  yCi pignHK, Hanoi, 1-3 1,75 n 40-60 cek.
Tenni cynu 1,50 n
Mpuroty-
BaHHsI
nope 0BOYI, PPYKTH 5 1,3 kr 1,5-2 xB.
Mepemiwy-
BaHHA TiCTO ANA MAMHUIB 5 1,3 kr 1 xB.
Hanoi Ha OCHOBI
MorypTy Ta meceptu 4-5 650 1,5-2 xB.
3pioxy-
BaHHA ManoHes 5 2 Aanua
300-400 r
macna 1-2 xB.
MoppibHio-  nig pulse/5 180r
BaHHs (Mpw BUMKHEHOMY (7 kybukiB)

MOTOpi NoKnacTu B
KyXonb nif, 3aKpuTK
KPULLKOIO, Nicnsi 4oro
YBIMKHY T MOTOP.)

Mpv nepemiLLyBaHHi TBEPAUX IHIPEQIEHTIB KpaLle
norepeaHL0 Hapi3aTyh iX ManeHbKUMH
LuMaTo4Kamu (2-3 cm).

3aBxaun noumHanTe nepemilllyBaHHs TBEPANX
iHrpegieHTiB, 0OAaYM HEBENMKY KiNbKICTb PiguHK,
MoTiM NOCTYMOBO fofasaviTe BinbLuy KinbKiCTb
PiOvHK Yepes OTBIP Y KPULLILIL.

3aBxan TpumManTe pyKy Ha KpuLLLL npuiagy, Komm
BiH Npauioe.

IMpu NpyroTyBaHHi MaloHesy Macsio MoXKHa
nogasaTy Yepes HeBeNWKi OTBOPU B KpuLLL 6e3
3HATTA MiPHOI YaLLKK.

Mpw 3miLLyBaHHI 0CcO6IMBO TBEPAWX IHIPELIEHTIB
a60 MpoayKTiB PEKOMEHOYETLCA BUKOPUCTOBYBATH
MPUCTPIN B NYNLCYIOHOMY PEXUMI «pulse», 106
YHUKHYTU 61TOKYBaHHS HOXa.

HonomixHi 3acobu (MoxHa npuabdaTtu B
CepBICHUX LieHTpax KomnaHii bpayH, ane He B
ycix Kpainax): MX 2000 Kyxonb (2 n).

YHuweHHA

OcHoBa
He 3aHyptoiTe OCHOBY NMPUCTPOIO Yy BOAY.
lMpoTupanTe ii TiNbKM BONIOrOI0 raHYipKoto.

JNerke yvLeHHA/ononickyBaHHA
yCTaHOBJIEHOr0 Ha OCHOBI KyXJ1A

lMicna 3BiNbHEHHA KyXNA Big NPOAYKTIB
3anuiTe Moro BOOO. YBIMKHITL NepemMunkay B
pexum «pulse/clean» kinbka pasis.

PeTenbHe YMLLIEHHA 3HATOrO 3 OCHOBH KYXIA
MepekoHarnTecs, WO Kyxonb NycTUi nepen
TUM, AIK MOYHETE BigKpydyBaTH ikcyroue

Kinbue. ByabTe ob6epexHi y NoBOOKEHHI 3
HOXeM. Y Ci 3HIMHi YaCTUHU MOXKHA MUTH Y
NoCyAOMUIHIN MaLUUHI.

3arankHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu gipmu Braun pekomeHaoBaHO
36epirati y XX1TI0BOMY MPUMILLIEHH] 32 YMOB
KIMHaTHOT TemnepaTypu Ta HopMarbHOT
BOJIOrOCTi.

Y BUpi6 MOXYTb 6yTV BHECEHI 3MiHM 6e3
nonepeaHLOro NoBifOMMEHHS.

[aHui Bupib Bignosigae BCiM HEOOXigHUM
€BPOMNENCHKNM | YKpaiHCbKUM CTaHgapTam
6eaneku Ta ririeHn, y ToMy Y1chi - BUMmoram
OCTY 3135.7-96 (TOCT 30345.7-96, IEC 335-
2-14-94), TOCT 23511-79 p.1.7a caHiTapHum
Hopmam CanlliH 001-96, ACH 239-96

Bupib He MIiCTUTb WKignuBux gnsa 300pos’s
peyoBUH

Tosap CepTugpikoBaHo

VpTECT - 003

Harta BupobHuLTBa npoaykuii Braun BkasaHa
6e3nocepeHbO Ha BUPOOi (B MicLli
MapKyBaHHs) i CKnagaeTbCa 3 TPbOX Lmdp:
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nepLua umpa € 0CTaHHLOI LIMGPOIO POKY
BUPOOHMLTBA, iHLLI ABI LMdpPKU € NOPALKOBUM
HOMEPOM TUXKHSA Y POLli

KpaiHa BupobHuyTea: «LINASET a.s.»,
provozovna Bruntal, Polni 3 79201 Bruntal,
Chech Republic

«JliHaceT a.c», nposo3Ha bpyHTan, MonHi 3
79201 bpyHTtan, Pecnybnika Yexis

lapaHTiWHI 3060B’A3aHHA ¢hipmu Braun
[nsa BCix BUpo6iB MM [aAeMO rapaHTito Ha oBa
POKM, MOYMHAKOUM 3 MOMEHTY NpuabaHH:A BUPOOy.

MpoTarom rapaHTiHoro nepiogy My 6e3nnaTHo
yCyBa€eMO LUNIAXOM PEMOHTY, 3aMiHu feTaneun abo
3aMiHu BCbOro BMpoby Oyab-AKi 3aBOACHKI
nedeKTr, BUKIMKaHi HeOCTaTHBLOIO AKICTIO
maTtepianis abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXJIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTinHui nepiod BMpi6 Moxke 6y T 3amiHEHWI
Ha HoBWI abo aHanorivHWi BignoBigHO [0 3aKoHY
Npo 3ax1CT Mpas CNoXuBaYis.

"apaHTia HabyBae cunun nuLue, AKLLO faTa Kynisfi
NiaTBEpOXXYETLCA NeYaTKolo Ta nignMcom ginepa
(marasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTiMHOMY
TanoHi Braun abo Ha ocTaHHil cTOpiHLi
opuriHaneHOT IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii Braun,
fIKa TaKoX MoXKe 6yTu rapaHTiMHUM TanoHOM.

Lis rapaHTia giicHa y 6yab-fKiv KpaiHi, B fiKy Liei
BMpi6 noctaBnseTbCa ipmoto Braun abo
nNpuU3HaYeHnm gUcTpub’loTepomM, Ta e XXOOHi
obmeXxeHHs 3 iMnopTy abo iHLWi NpaBoBi
NMONOXXEHHSA HE NePELLKOAXatoTb HaaHHo
rapaHTiMHOro 06CnyroByBaHHS.

30iMCHeHHA rapaHTinHOro o6CnyroByBaHHsA He
BMSMBAE Ha AaTy 3aKiHYeHHA TePMiHy rapaHTii.
["apaHTia Ha 3aMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYyeTbCA B
MOMEHT 3aKiHYEHHS rapaHTii Ha gaHui BUpib.

["apaHTia He MOKpUBAE MOLLUKOOXKEHHS, BUKIUKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB. TAKOX nepenik
HWKYe) HopMarnbHUIA 3HOC CITOK Ta HOXIB AnA
rONiHHA, feeKTH, Lo HE3HAYHUM YMHOM
BNIMBAIOTh Ha AKICTb pobOTH Npunagy.

Lis rapaHTia BTpayae cuny, SKLLLO PEMOHT
3[0IMCHIOETLCA HE BMOBHOBAXKEHOIO AR LibOro
0co6010 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCS HE
opwuriHaneHi getani ipmu Braun.

Y Bunagky npen’ABNeHHA peknamMaumii 3a
yMOBaMU [aHoi rapaHTii, nepegainTe Bupib y
KOMMMEKTi pasoMm 3 rapaHTiiHUM TanoHoOM y
6yab-SKUW i3 LEHTPIB CEPBICHOrO
obcnyroByBaHHs tipmu Braun.
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Bci iHWi BUMOrK, pasom 3 BuMoramu
BiALUKOAYBaHHA 30MTKIB, HE OiMCHI, AKLLO Halla
BiNoOBiganbHICTb HE BCTAHOBEHA 3aKOHHUM
YMHOM.

Bunapgku, Ha AKi He PO3NOBCIOAKYETLCA
rapaHTif:

— OedeKTH, BUKIUKaHi hopc-Ma>kopHUMU
obcTaBMHaMK;

— BUKOPUCTaHHSA 3 NPOECINHOI METOHO;

— MOPYLLEHHS BUMOT IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTtauii;

— HeBipHe BCTaHOBJEHHS Hanpyru Mepexi
)KMBJIEHHS (FIKLLIO Lie BUMAraeTbCs);

— 3[iNCHEHHST TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHi4Hi NOLKOKEHHS;

— [ONAnpunagis, Wo npauooTb Ha baTapenkax —
poboTa 3 HeBignoBsigHMMK abo
cnpauboBaHuMK baTapeirkamu, byabski
MOLLKOL KEHHS, BUKJIMKaHI cnpaLboBaHUMKU
abo nigTikatouummn batapenkamu;

— AnqA 6puTe — 3iM’ATa abo nopeaHa ciTka.

Y BMNagKy BUHUKHEHHSA CKMagHoLLiB 3
BMKOHAHHAIM rapaHTiiHoro abo
nicnarapaHTinHOro 06CyroByBaHHA NPOXaHHSA
3BepTaTUChb 0 CEPBICHOIO LeHTpY dipmu
Braun B YkpaiHi.
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Country of origin: Czech Republic

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer

to the 3-digit production code located near

the type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of manu-
facture. The next two digits refer to the calendar
week in the year of the manufacture.

Example: “315” — The product was manufactured
in week 15 of 2003.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller ibernehmen wir fur dieses Gerét — nach
Wahl des Kéufers zuséatzlich zu den gesetzlichen
Gewahrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer -
eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir nach unserer
Wahl durch Reparatur oder Austausch des Geréates
unentgeltlich alle Mangel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die Garantie kann in
allen Landern in Anspruch genommen werden, in
denen dieses Braun Gerat von uns autorisiert verkauft
wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden durch
unsachgemaBen Gebrauch, normaler Verschlei und
Verbrauch sowie Mangel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Gerates nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun Ersatzteile
erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift fir Deutschland kénnen Sie
kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate any defects in the
appliance resulting from faults in materials or
workmanship, free of charge either by repairing or
replacing the complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or operation
of the appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised persons and
if original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand in
or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit,
a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se réservant le droit de
décider si certaines pieces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil
est commercialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des pieces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez I'appareil
ainsi que |'attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a http://
www.braun.com/global/contact/servicepartners/
europe.country.html) pour connaitre le Centre Service
Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie Iégale des vices
cachés prévue aux articles 1641 et suivants du Code
civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de garantia
a partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos, sin
cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo piezas, o
facilitando un aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexién a un enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos o una
disminucion en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha de
compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.
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Esta garantia tiene validez en todos los paises donde
este producto sea distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacién bajo esta garantia, dirfjase al
Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas
cercano.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a su Servicio
Braun més cercano o en el caso de que tenga Vd.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el teléfono de
este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de

2 anos a partir da data de compra. Qualquer defeito
do aparelho imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar, substituir
pecas ou trocar de aparelho dentro de periodo de
garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagio indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligagdo a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por utilizagdo
que causem defeitos ou diminuicao da qualidade de
funcionamento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas nao autorizadas

ou se ndo forem utilizados acessorios originais Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentacéo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é vélida para todos os paises onde este
produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamacao ao abrigo de garantia, dirija-
se ao Servico de Assisténcia Técnica Oficial Braun
mais proximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servigo
Braun mais proximo, no caso de surgir alguma duvida
relativamente ao funcionamento deste produto,
contacte-nos por favor pelo telefone 808 20 00 33.

Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio conseguenti
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a difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario, I'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello stesso, i difetti
che hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate riparazioni
da soggetti non autorizzati o con parti non originali
Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di garanzia,
€ necessario consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di acquisto, ad un
centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza autorizzato
Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten en/
of materiaalfouten gratis door ons worden verholpen,
hetzij door reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet noemenswaardig
beinvloeden vallen niet onder de garantie. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet originele
Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer Service Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 &rs garanti pa dette produkt geeldende
fra kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil

Braun for egen regning afhjaelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort skan gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repraesenteret.



Denne garanti deekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe effekt
pa veerdien eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer udfert af andre
end de af Braun anviste reparaterer og hvor originale
Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kabsbevis til
et autoriseret Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle fabrikasjons-
eller materialfeil, enten ved reparasjon eller om vi
finner det hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader som har ubetydelig
effekt pa produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utferes av ikke
autorisert person eller hvis andre enn originale Braun
reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjgpskvittering til
nzaermeste autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold til
NEL'’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och med
inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten som ar
hanférbara till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela apparaten efter
eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla l&nder dér denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphdr att galla om reparationer
utfors av icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten lamnas in tillsammans med
inkdpskvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 for information om narmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Téalle tuotteelle myénnamme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien alan
takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheestd. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, etta laitetta myydédan ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisesta kéytdsté, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo
lakkaa, jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos laitteessa
kaytetdan muita kuin alkuperaisia varaosia.

Yksiloity ostokuitti riittdé takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
j020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w okresie
24 miesiecy od daty jego wydania Kupujacemu.
Ujawnione w tym okresie wady bedg usuwane
bezptatnie, przez wymieniony przez firme
Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy, w terminie
14 dni od daty dostarczenia sprzetu do
autoryzowanego punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystaé sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez firme
Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzystac z posrednictwa sklepu, w ktérym
dokonat zakupu sprzetu. W takim wypadku
termin naprawy ulegnie wydtuzeniu o czas
niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet w
oryginalnym opakowaniu fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed uszkodzeniem.
Uszkodzenia spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegaja
naprawom gwarancyjnym.
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4. Niniejsza gwarancja jest wazna z dokumentem
zakupu i obowigzuje na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do wykonania
ktorych Kupujacy zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane
jest na koszt Kupujacego wedtug cennika
danego autoryzowanego punktu serwisowego i
nie bedzie traktowane jako naprawa
gwarancyjna.

8. Gwarancjg nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub

w czasie dostarczania sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg uzytkowania, konserwacji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub samowolnego otwarcia
sprzetu powoduje utrate gwaranciji;

— przerdbek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zardwki oswietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego zakupu
potwierdzonej pieczatka i podpisem sprzedawcy
karta gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po dobu 2 let
od data prodeje spottebiteli. BEhem této zaruéni
doby bezplatné odstranime zavady na vyrobku,
zpusobené vadami materidlu nebo chybou vyroby.
Oprava bude provedena podle naseho rozhodnuti
bud opravou nebo vyménou celého vyrobku. Tato
zaruka plati pro vSechny zemé&, kam je tento vyrobek
dodavan firmou Braun nebo jejim autorizovanym
distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni, vznikla
nespravnym pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotfebeni, jakoz i na defekty, majici zanedbatelny
vliv na hodnotu a pouzitelnost pfistroje. Zaruka
pozbyva platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
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poskozen nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo pokud nejsou
pouzity originalni dily Braun. Pfistroj je ur€en
vyhradné pro domaci pouziti. PFi pouZiti jinym
zpUsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava
spotfebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné vypinén
(datum prodeje, razitko prodejny a podpis
prodavace) a je-lisou¢asné s nim pfedlozen prodejni
doklad (dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni dobé,
predejte nebo poslete kompletni pfistroj spolu s
doklady o koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany seznam servisnich
stiedisek je k dispozici v prodejnach vyrobkd Braun.
Volejte zakaznickou infolinku 221 804 335 pro
informace o vyrobcich a nejblizSim servisnim
stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni kupni
smlouvy plati pfislusna zakonna ustanoveni. Zaruéni
doba se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek
podle zaznamu z opravny v zaruéni opravé.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po dobu

2 rokov odo dria predaja spotrebitefovi. Po¢as tejto
zarucnej doby bezplatne odstranime zavady na
vyrobku, spdsobené vadami materialu alebo chybou
vyroby a to podfa ndSho rozhodnutia bud opravou
alebo vymenou celého vyrobku. Tato zaruka plati pre
vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava firma Braun
alebo jej autorizovany distributor.

Této zaruka sa nevztahuje: na poskodenia, ktoré
vzniknU nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bezné opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju
zanedbatelny vplyv na hodnotu a pouZitie pristroja.
Zaruka straca platnost v pripade, Ze vyrobok bol
mechanicky poskodeny, alebo sa uskutocnili opravy
neautorizovanymi osobami, alebo sa nepouzili
originalne diely Braun. Pristroj je vyhradne uréeny na
domadce pouZitie. Pri pouziti inym spdsobom nie je
mozné zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené spotrebitelské
prava, ktoré sa ku kupe predmetu viazu podfa
zvlastnych predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list riadne
vyplneny (datum predaja, peciatka predajne a podpis
predavaca) a zaroven s nim predlozeny doklad o
predaji (dalej iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaru¢nej dobe,
kompletny pristroj spolu s dokladmi o zakupeni
odovzdajte alebo zaslite do autorizovaného



servisného strediska Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii v predajniach
vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnt vymenu pristroja alebo na
zru$enie kupnej zmluvy platia prislusné zakonné
ustanovenia. Zaruéna doba sa predlzuje o dobu,
pocas ktorej bol vyrobok podfa zaznamu z opravovne
v zarucnej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei megbizhatdsagat,
készulékeire két év garanciat vallal, azzal a
megkodtéssel, hogy a jotallasi igényt a készllék
csomagolasaban talalhaté Jétallasi Nyilatkozatban
feltlintetett Braun markaszervizekben lehet
érvényesiteni.

A garancia hatalya aldl kivételt képeznek azok a
meghibasodasok, amelyek a készulék
szakszer(tlen, vagy nem rendeltetésszeri
hasznalatara vezethet6k vissza, valamint azok az
aprobb hibak, amelyek a készllék értékét, vagy
hasznalhatésagat nem befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kopo,
rendszeresen cserélendd tartozékokra (pl.
Borotvaszita, kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére vonatkozo
részletes tajékoztatd a készllék csomagolasaban
talalhato.

Hrvatski

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za oSteéenja nastala neispravnom
uporabom, normalnu istroSenost (npr. mreZice ili blo-
ka noza) i nedostatke koji samo neznatno utjecu na
vrijednost ili valjanost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje su proizvodi
distribuirani od strane Brauna ili sluzbenog
distributera.

Jamstvo ne vrijedi za oSteenja nastala neispravnom
uporabom, noraminu istro§enost i nedostatke koji
samo neznatno utjeu na vrijednost ili valjanost
uporabe aparata. Jamstvo prestaje kod popravka od
strane neovlastene osobe ili uporabe neoriginalnih
dijelova umjesto Braun rezervnih dijelova.

Jamstvo vrijedi samo uz predocenje ra¢una i pravilno
ispunjenog jamstvenog lista.

Braunov servis moZete kontaktirati na broj telefona
00385166 01 777.

Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki za¢ne veljati
z datumom nakupa. V ¢asu trajanja garancije bomo
brezplaéno odpravili vse napake, ki so posledica
slabega materiala ali izdelave, bodisi s popravilom
bodisi z zamenjavo celega izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je izdelek
dobavljen od BRAUN ali njegovega pooblaséenega
distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so posledica
nepravilne uporabe, normalne obrabe ali uporabe in
tudi ne napak, ki v zanemarljivi meri vplivajo na
vrednost ali delovanje aparata. Garancija preneha
veljati, e popravilo izvr§i nepooblaséena oseba
oziroma, ¢e pri popravilu niso uporabljeni originalni
Braunovi nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku izrocite ali posljite
kompleten izdelek z raGunom pooblaséenemu
Braunovemu servisu.

Za informacije poklic¢ite pooblasceni servis ISKRA
PRINS tel. + 386 1 476 98 00.

EAAnvika

Eyyunon

Mapaxwpoupe dUo xpdvia eyyunarn, aTo TPoidy,
Eeklvavtag and tnv nuepopnvia ayopdg.

Méoa otnv nepiodo eyyunong KAAUTTTouE, XwpPiq
XP€waon, oroladnmote EAATTWHA TIPOEPXOMEVO aTtd
KOKT) KOTAOKEUN 1§ KAKNAG TIOLOTNTOG UNIKO, eite
enokeuddovtag eite aviikabloTwvtag oAGKANEN T
ouoKeun oUudwva e TV Kplon pag.

AuTr| 1 eyyunon LoxUel oe OAeG TIG XWPEG TTOU
nwAouvtal Ta npoidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUrtel: Kataotpodr] and Kakr
XPNom, GUCIoNOYIKY) $BopA 1} eAaTTWUATA AGYW
apélelag Tou xprotn. H eyydnon akupwvetat av
€xouV Yivel eTokeuég amnod un eEouctodoTtnuéva
dtoua 1} dev €xouv xpnotoronBel yvrowa
avtaM\akTIkd Braun.

Ma va erutixete 0€pBig HEoa oTnv Tiepiodo g
gyyunong, napadwote rj OTEINTE TNV CUOKEUN UE TNV
anddelEn ayopdg oe éva EEouotodotnuévo
Katrdotnua Z€pBig g Braun.

Kahéote oto 01-9478700 yia va mAnpodopnbeite

yla 1o mAnoéotepo EEouaiodotnuévo Katdotnua
>€pBig Tng Braun.
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Pycckui

FapaHTHiHbIe 06A3aTenbcTBa oupmbl BRAUN
[lna BCex n3penun Mbl faem rapaHTuio Ha Aea roga,
HauMHasa ¢ MOMeHTa NpUMobpeTeHNsa n3nenus.

B TeuyeHuWe rapaHTuiiHoOro nepuoga Mel 6ecnnatHo
yCTPaHWM nyTem pemMoHTa, 3aMeHbl getanen unu
3amMeHbl BCero usgenus nobble 3aBofckue
nedeKThbl, BbI3BaHHbIE HEA0CTATOYHBLIM KA4eCTBOM
maTepuarnos Unm c6opku.

B cnyyae HeBO3MOXXHOCTU peMOHTa B rapaHTUMHbIN
nepvopa n3genve MoxeT ObITb 3aMEeHeHO Ha HOBOE
MM aHANOTrMYHOE B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM O
3aluTe npae notpeburtenen.

["apaHTMA obpeTaeT cuiy TONbKO ecnv aarta NoKynku
nofTeepXKpgaeTca neyaTbio M NOANUCHI0 aunepa
(marasuHa) Ha nocrnegHen CTpaHuLLEe OpUrMHaIbLHOM
MHCTPYKL MK no akcnnyaTtaumn BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUAHBIM TanoHOM.

OTa rapaHTvsa OencTBuTenNbHa B /110604 CTPaHe B
KOTOPYIO 3TO u3fenue noctasnseTca pupmon
BRAUN unu HazHa4eHHbIM ANCTpUOLIOTOPOM U rae
HUKaKWe OrpaHMyeHns No UMMopTY Unu apyrue
npaBoBble MONOXEHUA HE NPENATCTBYIOT
NpefoCcTaBEHNUIO rapaHTUIMHOIO 0BCYXXMBAHWSA.
"apaHTWA He NOKpbIBAET NOBPEXAEHUSA, Bbl3BaAHHbIE
HenpaBWbHbIM UCMONbL30BaHUEM (CM. TaKXe CCOK
HWXXe) HopManbHbIN U3HOC BPUTBEHHBIX CETOK U
HOXeW, fedeKTbl, OkasdblBaloOLLME HE3HAYUNTENbHbIN
adhhekT Ha kavecTBO paboTkl npubopa.

OTa rapaHTusa TepseT CUIy ecniv peMOoHT
NpPOM3BOAMICA HE YNOHOMOYEHHBIM Ha TO JIMLIOM 1
€CNy UCNONb30BaHbl He OPUrMHasbHbIE AeTanu
¢urpmbl BRAUN.

B cnyvae npepbaABneHna peknamaumm no ycrosusm
[aHHOM rapaHTuu, nepefante usgenve Lenmkom
BMeCTe C rapaHTUIHBIM TaloHOM B 10601 13
LLEHTPOB CEPBUCHOr0 06CNY>KMBAHWUA PUPMbI
BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, BktoYan TpeboBaHuA
BO3MELLEHNA YObITKOB, UCKMIOYAIOTCA, ECNKN HaLla
OTBETCTBEHHOCTb He YCTaHOBIIEHA B 3aKOHHOM
nopsgke.

Peknamauwmu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C MPOoAaBLOM He nonagatoT nog aTy
rapaHTuio.

B cooTBeTCcTBUM C 3aKOoHOM P® N° 2300-1 oT
7.02.1992 r. «O 3awuTte npas notpebutenemn»
¢upmva BRAUN ycTaHaenmMBaeT Cpok Cryxbbl Ha
CBOW M3[eNna paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHna nam ¢ MoOMeHTa NPOM3BOACTBA, eCin
[aty npofaxu yCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.

M3penua dmpmel BRAUN n3rotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKMMU TpeBOBaHUAMMU
eBponenckoro kadectsa. Mpu 6epexxHom
MCNonb30BaHWKN U Npu cobniogeHnn npasun no
3KcnnyaTauuu, npuobpeteHHoe Bamu nsgenue
dupmbl BRAUN, MoXeT nmeTb 3HaunTenbHO
60nbLLUMI CPOK CIY>KObl, YEM CPOK YCTAHOBMEHHbIV B
COOTBETCTBUM C POCCMICKMM 3aKOHOM.

Cny4au, Ha KOTOpble rapaHTUA He

pacnpocTpaHAeTcA:

— BedeKTbl, Bbi3BaHHble (hOPC-MaXkopHLIMM
06CcTOATENLCTBAMM;
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— WCMOJIb30BaHMe B NPOJPECCUOHANbBHbBIX LIeNAX;

— HapyLueHue TpeboBaHWin UHCTPYKLIMKU MO
3KCMyaTauum;

— HenpaBuWIIbHaA yCTaHOBKA HanpsXXeHUs MUTaloLLen
ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHMEe TEXHUYECKNX U3MEHEHWI;

— MexaHu4ecKre NoBpexaeHns;

— MOBPEXAEHMUSA N0 BUHE XMBOTHBIX, FPbI3YHOB U
HaCceKOMbIX (B TOM YMChe Cryyan HaxoxXaeHUs
rPbI3YHOB Y HACEKOMbIX BHYTPY NprbopoB);

— Onsa npubopos, paboTaroLmx ot baTapeek, —
paboTa ¢ HenoAxXoAALLMMM U UCTOLLLEHHLIMU
6aTtapeikamu, nobble MOBPEXAEeHUs, BbI3BaHHbIE
MCTOLLEHHBIMMX UMK TEKYLLIMMK BaTaperkamm
(coBeTyem nonb3oBaTbCA TONbKO
npefoxXpaHeHHbIMU OT BbiTekaHua baTapevikamu);

— Ans 6puTB — CMATaA UNK NopBaHHas ceTka.

BHumaHwue! OpuruHanbHbii FapaHTUiHBIA TanoH
NOANEXMNT U3BATUIO NPU 06paLLEHNN B CEPBUCHBIN
LeHTp ONA rapaHTuiMHoro pemoHTa. MNocne
nposefeHns pemoHTa [FapaHTuitHbIM TanoHom
6yneT ABNATLCA 3arnonHeHHbI opurnHan Jincta
BbIMOJIHEHUSI PEMOHTA CO LUTAMMNOM CEPBUCHOIO
LeHTpa ¥ NognucaHHbIi noTpebutenem no
nosly4YeHun u3penus u3 pemoHTa. Tpebynte
npocTaBneHna faTbl BO3BpaTa U3 PEMOHTA, CPOK
rapaHTuv NpoasieBaeTCA Ha BPeMs HAXOXAEHUs
U3[eNnns B CEPBUCHOM LIEHTPE.

B cnyyae BO3HMKHOBEHUSA CIOXKHOCTEW C
BbINOJIHEHWEM FapaHTUAHOrO UK
nocnerapaHTUiHoro obcny>xusaHusa npocsba
coobaTk 06 aTom B MIHhopmaLmoHHyto Cnyxby
Cepsuca ¢pupmsl BRAUN no tenedoHy

8 800 200 20 20 (3BOHOK U3 Poccum 6ecnnatHo).

YkpaiHCcbka

FapaHTilHi 3060B’A3aHHA thipmu Braun
[na Bcix BUPOBIB MW [aAeMO rapaHTilo Ha ABa PokH,
MOYMHAIOYM 3 MOMEHTY npuabdaHHsA BUPOOy.

MpoTarom rapaHTiiHOro nepiogy My 6e3nnaTtHo
YCyBaEMO LUSIAXOM PEMOHTY, 3amiHu getanen abo
3aMiHu BCbOro BUpoby 6yab-AKi 3aBOACHKI AeteKTH,
BMKIMKaHiI HEOOCTaTHLOI AKICTIO MaTepianiB abo
cKnagaHHs.

Y BUNaAKy HEMOXMBOCTI PEMOHTY B rapaHTiHuiA
nepiog BMpi6 Mmoxke 6yTu 3amiHEHU Ha HOBUI abo
aHanoriyHum BignoBigHoO [0 3aKoHy NPo 3axMUCT nNpas
CroXXuBaviB.

[apaHTia HabyBae cunu nuLue, AKLLO faTta Kynisni
NigTBEPAKYETLCA NeYaTKol Ta NignMcom ginepa
(marasuHy) Ha opuriHanibHOMY rapaHTiHHOMY TasnoHi
Braun abo Ha ocTaHHiV CTOpIHLi OpuriHanbHOI
iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii Braun, fika TakoX Moxe
6yTH rapaHTiiHUM TanIoOHOM.

Lia rapaHTia giicHa y 6yab-Akin kpaiHi, B fiKy Lien
BMpi6 nocTaenseTbCa ipmoto Braun abo
npu3HavYeHUm OUcTpub’loTepom, Ta oe KOgHi



0BMeXeHHs 3 iMNopTy abo iHLLI NPaBoBi NOMOXEHHS
He nepeLLKOMKaloTb HaJaHHIo rapaHTiMHOro
06CcyrosyBaHHs.

30iCHEeHH: rapaHTiMHOro 06CnyroByBaHHA He
BNAMBAaE Ha faTy 3aKiHYeHHA TepMiHy rapaHTii.
["apaHTist Ha 3aMiHEeHi YaCTUHU 3aKiHYYETLCA B
MOMEHT 3aKiHUYEeHHS rapaHTii Ha gaHui Bupi6.

["apaHTisi He NOKPUBAE MOLLKOXKEHHS, BUKIUKaHI
HEBIPHWM BUKOPUCTaHHAM (OMB. TaKoX nepenik
HWXXYe) HopMasibHWI 3HOC CITOK Ta HOXIB Ons
roniHHA, fedeKTH, WO HE3HAYHUM YMHOM
BMMMBAtOTh Ha fKiCTb poboTu npunagy. Lia rapaHTis
BTpayae cuny, AKLWO PEMOHT 3OiNCHIOETLCA He
BMOBHOBaXXEHOIO A5 LibOro 0coboto Ta, AKLLO
BUKOPWCTOBYIOTLCA He opuriHanbHi geTani dipmm
Braun.

Y BunagKky npen’ABeHHs peknamaumii 3a ymosamu
naHoi rapaHTii, nepenanTe BUpi6b y KOMNNEKTi pasom
3 rapaHTiiHUM TanoHoM y 6yab-AKuWiA i3 LleHTpiB
cepeicHOro obcnyrosyBaHHs dipmu Braun.

Bci iHLWi BUMOrKn, pa3om 3 BUMOramu BifLLKOQYyBaHHSA
306UTKiB, HE OiNCHI, AKLLO Halla BianoBiganbHICTb He
BCTaHOBMEHA 3aKOHHUM YMHOM.

Bunapku, Ha fiki He pO3MOBCIOAXKYETLCA rapaHTifA:

— OedeKTH, BUKNMKaHi opc-MaKopHUMU
obcTaBuHamu;

— BUKOPUCTaHHA 3 NPOECIMHOI0 METOI0;

— MOPYLLUEHH:A BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcrinyaradlii;

— HEBiIpHE BCTAHOBMEHHS HaNPyrn Mepexi XXUBJIEHH:A
(SKLLO Lie BUMaraeTbes);

— 3[iINCHEHHSA TEXHIYHMX 3MiH;

— MeXaHiYHi MOLLKOO)KEHHS;

— ONA npunagis, WO NpauooTb Ha 6aTapenkax —
poboTa 3 HeBianoBigHMMK abo cnpauboBaHUMKU
6aTtapevikamu, 6y ObsaKi MOLIKOOXEHHS, BUKIIMKaHI
cnpauboBaHnmMuK abo nigTikatoummmn 6aTaperkamu;

— ans 6puTe — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.

Y BUNaAKy BUHUKHEHHS CKNaAHOLLIB 3 BUKOHAHHAM
rapaHTiHoro abo nicnarapaHTinHOro
obcnyroByBaHHs MPOXaHHA 3BepTaTUCh A0
cepBicHOro LeHTpy dipmu Braun B YkpaiHi.
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