BRAUN

MX 2050

PowerBlend

Type 4184



Deutsch 4, 39
English 6, 39
Frangais 8, 39
Espafiol 10, 40
Portugués 12, 40
Italiano 14, 40

Nederlands 16, 40

Dansk 18, 41
Norsk 20, 41
Svenska 22, 41
Suomi 24, 41
Polski 26, 41
Tirkge 28

EAANVIKA 30, 42
Pycckun 32, 42

YKpaiHcbka 34, 36

ey 38, 44

Internet:
www.braun.com

Braun GmbH
Frankfurter StraBe 145
61476 Kronberg/Germany

4-184-459/00/IV-06/M

D/GB/F/E/P/I/NL/DK/N/S/FIN/PL/TR/GR/

RUS/UA/Arab
Printed in Germany

§FRBYERBODDAOEOE® @

Braun Infolines

00 800 27 28 64 63
00 800 BRAUNINFOLINE

08 44 - 8840 10
08007837010
1800509448
0810 309 780
0800 14952

901 11 61 84
808200033

(02) 6678623

0 800-445 53 88
70150013

22 63 00 93

020 - 2133 21

020 377 877
0212-4737585
+7 495 258 62 70
+38 044 417 24 15






Unsere Produkte werden hergestellt, um
hdéchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit
lhrem neuen Braun Gerét viel Freude.

Wichtig

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollstandig, bevor Sie das Geréat
in Betrieb nehmen.

Dieses Gerét ist fiir die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

Bitte beachten Sie, dass es nicht in Kinder-
hande gehdrt.

Die Netzspannung muss mit der Spannungs-
angabe auf dem Typenschild an der Boden-
platte des Motorteils Ubereinstimmen. Nur an
Wechselspannung (~) anschlieBen. Beim
AnschlieBen ans Netz muss der Motor immer
ausgeschaltet sein (Schalter (h) auf «0»).

Die Schneiden des Messereinsatzes sind sehr
scharf, bitte mit Vorsicht handhaben.

Dieses Gerat arbeitet nicht, wenn der Mixer-
aufsatz nicht auf dem Motorteil montiert ist.
Schalten Sie das Gerét niemals ein, bevor der
Mixeraufsatz richtig zusammengesetzt und mit
aufgesetztem Deckel auf dem Motorteil
montiert ist.

Betreiben Sie das Gerét nie mit leerem
Mixeraufsatz (d.h. ohne feste oder fllissige
Zutaten).

Lassen Sie heie Flissigkeiten abkiihlen, bis
sie lauwarm sind, bevor Sie sie in den
Mixeraufsatz gieBen.

Braun Elektrogeréate entsprechen den
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur von
Fachkraften durchgefiihrt werden. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
entstehen.

Technische Daten
Volt/Spannung:
Fassungsvermdgen
Mixeraufsatz:

siehe Typenschild

1,75 Liter

a Messkappe f Gewindering

b Deckel g Motorteil
¢ Mixeraufsatz h Schalter
d Dichtungsring i Kabelstauraum

e Messereinsatz

Vor der Erstbenutzung den Mixerbehalter
auseinanderbauen und alle Teile reinigen (siehe
Abschnitt «Reinigung»).

Bendtigte Kabelldnge vom Kabelstauraum am
Boden des Motorteils abwickeln und an das
Netz anschlieBen.

Den Messereinsatz vorsichtig in den Gewinde-
ring legen.

Den Dichtungsring auf den Rand des Messer-
einsatzes legen.

Den Mixeraufsatz sorgfaltig in den Gewindering
einschrauben.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist (Schalterstellung «0»).

Den zusammengesetzten Mixerbehalter auf
das Motorteil aufsetzen und herunterdriicken,
bis er fest eingerastet ist.

Flllen Sie das Verarbeitungsgut in den
Mixeraufsatz.

Setzen Sie den Deckel fest auf den
Mixeraufsatz. Die Messkappe in die Deckel-
offnung setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
um sie zu verschlieBen.

Schalten Sie das Motorteil ein:

Anwendung der Geschwindigkeitsstufen

1-3 flr leichte Anwendungen mit
Flussigkeiten

3-5 flr festere Konsistenz — zum Mixen von
FlUssigkeiten mit festen Zutaten

pulse kurzer kraftvoller Einsatz
(Der Schalter rastet in der «pulsex»-
Stellung nicht ein. Halten Sie den
Schalter in dieser Position oder drehen
Sie ihn wiederholt auf die «pulse»-
Stellung.)

Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch immer
aus (Schalterstellung «0») und ziehen Sie den
Netzstecker.

Um den Mixeraufsatz abzunehmen, heben Sie
ihn gerade nach oben ab; er muss dabei nicht
gedreht werden.



Anwendungen Geschwindig-  Maximale Zeit
keitsstufe Menge
Mixen FlUissigkeiten aller Art, Getranke, 1-3 1,75 Liter 40-60 Sekunden
warme Suppen 1,50 Liter
Pdrieren Gemudse, Obst, 1,3 kg 1,5-2,0 Minuten
SoBen, Babykost
Ruhren Pfannkuchenteig 1,3 kg 1 Minute
Joghurtdrinks 650 g 1,5-2,0 Minuten
und Desserts
Emulgieren  Mayonnaise 2 Eier 1-2 Minuten
300-400 g
Ol
Zerschlagen Eis pulse /5 180 g
(Die Eiswiirfel bei ausgeschaltetem (7 Wairfel)

Motor in den Mixeraufsatz geben,
den Deckel schlieBen und
den Motor einschalten.)

Fur beste Pirierergebnisse beim Purieren fester
Zutaten fillen Sie nach und nach kleine
Mengen in den Mixeraufsatz, anstatt eine groBe
Menge auf einmal hinzuzugeben.

Beim Ruhren fester Zutaten schneiden Sie
diese in kleine Sticke (2-3 cm).

Beim Ruhren fester Zutaten immer erst mit ein
wenig Flissigkeit beginnen. Geben Sie dann
nach und nach mehr Flussigkeit durch die
Offnung im Deckel hinzu.

Legen Sie lhre Hand beim Betrieb immer oben
auf das Gerat.

Beim Zubereiten von Mayonnaise, kann Ol
durch die Offnungen im Deckel zugegeben
werden, ohne die Messkappe zu entfernen.
Beim Ruhren fester oder sehr klebriger Zutaten
empfehlen wir die Verwendung der «pulse»-
Stellung, um ein Festsetzen des Messer-
einsatzes zu vermeiden.

Motorteil
Motorteil nicht ins Wasser tauchen. Nur mit
einem feuchten Tuch abwischen.

Einfaches Reinigen / Ausspiilen des
zusammengesetzten Mixerbehilters
Mixeraufsatz leeren und mit Wasser flllen.
Auf das Motorteil setzen und den Schalter
mehrmals auf die «pulse/clean»-Stellung
drehen.

Mixeraufsatz leeren und nachspilen.

Griindliches Reinigen des auseinander-
genommenen Mixerbehalters

Gewindering erst abschrauben, wenn der
Mixeraufsatz vollkommen leer ist. Vorsicht im
Umgang mit dem Messereinsatz.

Alle abnehmbaren Teile sind Spllmaschinen-
geeignet.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den EU-
Richtlinien EMV 89/336/EWG und CE
Niederspannung 73/23/EWG.

Dieses Geréat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmidll E
entsorgt werden. Die Entsorgung kann = e
Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfligbare Riickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.



Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy the
new Braun appliance.

Important

Read all use instructions thoroughly before
using this product.

This appliance is designed for normal house-
hold use only.

Keep this appliance out of the reach of children.

Your voltage must correspond to the voltage
printed on the type plate located on the bottom
of the power base. Connect to AC (~) only.
When connecting to an outlet, the motor must
always be turned off (switch (h) at «0»).

Blades are very sharp, handle carefully.

This appliance will not work without the jug in
place on the power base.

Before switching on, make sure the jug is
properly assembled and in place on the power
base with the lid on.

Do not use without any load in the jug

(e.g. solid or liquid ingredients).

Allow hot liquids to cool down to a luke-warm
temperature before pouring into the jug.
Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs on electric appli-
ances must only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair work may
cause accidents or injury to the user.

Specifications
Voltage/frequency: see type plate
Jug capacity: 1.75 litres

a Measuring cap f Retainer ring

b Easy-grip lid g Power base
c Jug h Switch

d Rubber gasket i Cord storage
e Blade

Clean all parts before using the jug blender for
the first time (see paragraph «Cleaning»).
Uncoil amount of cord needed from cord
storage at the bottom of the power base and
connect to an outlet.

Carefully place the blade into the retainer ring.
Position the rubber gasket onto the rim of the
blade.

Screw the jug securely into the retainer ring.

Make sure that the switch is in the «0» position.
Place the jug on the power base and push it
down until it is securely locked into place.

Put the food to be processed into the jug.
Place the lid firmly on the jug. Insert the
measuring cap into the lid opening and turn it
clockwise to lock.

Turn the power base on:

Speed Applications

1-3 light applications with liquid
ingredients

3-5 for thicker consistency — mixing both
liquids and solid ingredients

pulse instant power bursts
(The switch does not catch at this
setting. Hold the switch in pulse
position or turn it to pulse position
repeatedly.)

After use, always turn the switch to the «0»
position and unplug the power base.

To remove the jug, lift it straight up; there is no
need to twist it.



Applications Speed Maximum quantity Time
Blending all liquids, drinks, 1-3 1.75 litres 40-60 seconds
warm soups 1.50 litres
Puréeing vegetables, fruit, 5 1.3 kg 1.5-2 minutes
sauces, baby food
Mixing pancake batter 5 1.3 kg 1 minute
yogurt based drinks 4-5 650 g 1.5-2 minutes
and desserts
Emulsifying  mayonnaise 5 2 eggs 1-2 minutes
300-400 g
oil
Crushing ice pulse /5 180 g
(With motor switched- (7 cubes)
off, place the ice cubes
in the jar, replace lid and
switch on the motor.)
For best puréeing results when puréeing with Power base

solid ingredients, feed small portions into

the jug gradually rather than adding a large
quantity at one time.

When mixing solid ingredients, cut up into
small pieces (2-3 cm).

Always start by mixing solid ingredients with a
small amount of liquid. Then gradually add
more liquid through the opening in the lid.
Always operate the unit with your hand
positioned on the top.

When preparing mayonnaise, oil may be added
through the drip holes in the lid without
removing the measuring cap.

We recommend that you use the pulse mode
when mixing solid or highly viscous ingre-
dients to avoid the blade becoming stagnant.

Do not immerse the power base in water.
Wipe clean with a damp cloth only.

Easy cleaning/rinsing of assembled jug
After emptying the jug, fill it with water. Place
it on the power base and turn the switch to
the «pulse/clean» setting several times.
Empty the jug and rinse clean.

Thoroughly cleaning the disassembled jug
Make sure the jug is empty before you
unscrew the fastener ring. Exercise caution
when handling the blade. All detachable parts
are dishwasher-safe.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 89/336/EEC and Low CE
Voltage 73/23/EEC.

the household waste at the end of its

useful life. Disposal can take place at 2w
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

Please do not dispose of the product in E



Nos produits sont congus et fabriqués selon
les normes les plus rigoureuses de qualité, de
conception et de fonctionnalité. Nous espérons
que vous profiterez au maximum des nombreux
avantages de votre nouvel appareil Braun.

Important

Lire attentivement toutes les directives avant
d’utiliser ce produit.

Cet appareil est destiné a un usage domestique
normal seulement.

Tenir cet appareil hors de la portée des enfants.

La tension doit correspondre a celle qui est
imprimée sur la plaque signalétique située
au-dessous de la base-moteur. Brancher sur
une prise de courant alternatif (~) seulement.
Lors du branchement, le moteur doit toujours
étre hors tension (interrupteur (h) a « 0» [arrét]).
Le couteau est tres tranchant. Manipuler avec
précaution.

Cet appareil ne fonctionne que si le récipient
est fixé sur la base-moteur.

Avant de mettre I’appareil sous tension,
s’assurer que le récipient est bien monté et fixé
sur la base-moteur avec le couvercle.

Ne pas utiliser si le récipient est vide (il doit
contenir, par exemple, des ingrédients solides
ou liquides).

Laisser refroidir le liquide chaud pour qu’il
devienne tieéde avant de le verser dans

le récipient.

Les appareils électriques Braun satisfont

aux normes de sécurité applicables. Toute
réparation de ces appareils électriques doit étre
effectuée seulement par des techniciens
agréés. Une remise en état incorrecte effectuée
par un personnel non qualifié risque d’entrainer
des accidents ou de blesser I'utilisateur.

Caractéristiques techniques

Tension: voir la plaque située en dessous
de la base-moteur

Capacité du récipient: 1,75 litres

a Doseur e Couteau

b Couvercle a prise f Anneau de retenue
facile g Base-moteur

c Récipient h Interrupteur

d Joint d’étanchéité i Range-cordon

en caoutchouc

Nettoyer toutes les piéces avant d’utiliser

ce mélangeur pour la premiére fois (voir le
paragraphe intitulé « Nettoyage »).

Dérouler le cordon logé dans la partie inférieure
de la base-moteur jusqu’a I'obtention de la
longueur souhaitée et brancher sur une prise.

Placer le couteau avec précaution dans
I’anneau de retenue.

Positionner le joint d’étanchéité en caoutchouc
sur le rebord du couteau.

Visser solidement le récipient a I'anneau de
retenue.

S’assurer de régler I'interrupteur a « 0 » (arrét).
Placer le récipient sur la base-moteur et
enfoncer jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

Mettre les aliments a mélanger dans le
récipient.

Fixer fermement le couvercle sur le récipient.
Insérer le doseur dans I'orifice du couvercle et
le tourner vers la droite pour verrouiller.

Mettre la base-moteur sous tension :

Vitesse Application

1-3 Consistance Iégére et ingrédients
liquides

3-5 Consistance plus épaisse — pour
malaxer des ingrédients liquides
et solides

pulse Impulsions instantanées

=réglage (Linterrupteur ne peut étre

intermittent immobilisé a ce réglage.
Maintenir I'interrupteur a cette
position ou le régler sur cette
position a plusieurs reprises.)

Aprés I'utilisation, toujours régler 'interrupteur
a la position « 0» (arrét) et débrancher la base-
moteur.

Pour retirer le récipient, il suffit de le soulever
verticalement. Nul besoin de le faire pivoter.



Application Vitesse Quantité maximale Temps
Mélanger tous liquides, boissons, 1-3 1,75 litres 40-60 secondes
soupes chaudes 1,50 litre
Réduire en légumes, fruits, sauces, 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
purée aliments pour bébés
Malaxer pate a crépes 5 1,3 kg 1 minute
boissons et desserts 4-5 650 g 1,5-2 minutes
a base de yogourt
Emulsifier mayonnaise 5 2 oeufs 1-2 minutes
300-400 g
d’huile
Broyer glagons pulse /5 180 g
(S’assurer que le moteur (7 glagons)

est hors tension, puis
placer les glagons dans
le récipient, remettre le
couvercle et mettre

le moteur sous tension.)

Pour obtenir des résultats optimaux lorsqu’on
réduit en purée des aliments solides, mettre
progressivement des petites portions dans le
récipient au lieu d’une grande quantité a la fois.
Lors du malaxage d’ingrédients solides, couper
les aliments en petits morceaux (2-3 cm).
Toujours commencer par mélanger des
ingrédients solides avec une petite quantité de
liquide. Puis, verser progressivement le liquide
par ’ouverture du couvercle.

Toujours faire fonctionner I’'appareil en plagant
une main sur le couvercle.

Lors de la préparation de la mayonnaise, il est
possible d’ajouter de I’huile dans les orifices du
couvercle sans devoir retirer le doseur.

Nous recommandons d’utiliser le mode marche
intermittente lors du malaxage d’ingrédients
solides ou treés visqueux pour éviter que le
couteau ne s’immobilise.

Base-moteur

Ne pas plonger la base-moteur dans I'eau.
Nettoyer en essuyant a I’aide d’un chiffon
humide seulement.

Nettoyage / rincage facile du récipient
monté

Remplir le récipient d’eau apres I'avoir vidé.
Le disposer sur la base-moteur et régler
I’interrupteur a la position « pulse/clean »
(nettoyage intermittent) plusieurs fois.

Vider le récipient et le rincer jusqu’a ce qu’il soit
propre.

Nettoyage en profondeur du récipient
démonté

S’assurer que le récipient est vide avant de le
dévisser de I'anneau de retenue. Manipuler le
couteau avec précaution. Toutes les pieces
amovibles vont au lave-vaisselle.

Sous réserve de modifications sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives CE
89/336/EEC et la directive Basse Tension
73/23/EEC.

veuillez ne pas le jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a votre Centre mmm
Service agréé Braun ou déposez-le dans

des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.

A la fin de vie de votre appareil, E



Nuestros productos estan desarrollados para

alcanzar los mas altos estandares de calidad,

funcionalidad y disefio.

Esperamos que disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Importante

Lea atentamente las instrucciones antes de
utilizar este aparato.

Este aparato esta disefiado solamente para
uso doméstico.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los
ninos.

El voltaje de su hogar debe ser igual al indicado
en la parte inferior de la base. Cuando conecte
el aparato a la red, asegurese de que esta
apagado.

Las cuchillas estan muy afiladas, téngalo en
cuenta.

La jarra tiene que estar colocada correcta-
mente en la base para que funcione la batidora.
Antes de encender el aparato, asegurese de
que la jarra esté correctamente montada y
colocada en la base. La tapa debe estar
puesta.

No la utilice con la jarra vacia.

No conviene echar liquidos muy calientes en
la jarra.

Los aparatos Braun cumplen con todas las
normas de seguridad vigentes.

Las reparaciones de éstos deben ser realizadas
solamente por personal de un servicio técnico
autorizado. La manipulacién defectuosa
realizada por personal no calificado puede
causar accidentes o dafos al usuario.

Especificaciones eléctricas

Tensién de alimentacion/frecuencia: consulte la
parte inferior de la base del aparato.
Capacidad de la jarra: 1,75 litros

a Tapita/ vaso medidor f Anillo ajustador

b Tapa de facil agarre g Base del aparato

¢ Jarra de cristal h Botén de encendido
d Arandela de goma i Guardacable

e Cuchilla

Limpie todas las partes del aparato antes de
utilizarlo por primera vez (vea apartado
«Limpieza»).

Desenrolle la longitud de cable necesaria de la
base del aparato y enchufelo a la red.

Coloque con cuidado la cuchilla en el anillo
ajustador.

Coloque la arandela de goma sobre el borde de
las cuchillas.

Enrosque la jarra en el anillo ajustador.

Asegurese de que el botén de encendido esté
en posicion de apagado.

Coloque la jarra sobre la base y presione hacia
abajo hasta que quede completamente
encajada.

Ponga el alimento que sera procesado dentro
de la jarra.

Coloque la tapa firmemente. Inserte la tapita/
vaso medidor en la apertura y girela haca la
derecha.

Encienda el aparato:

Velocidades Preparaciones

1-3 Preparaciones ligeras con
ingredientes liquidos

3-5 Para consistencias mas espesas
- utilizando liquidos junto con
ingredientes solidos o utilizando
principalmente ingredientes
soélidos

pulse Impulsos instantaneos (el boton
de encendido no se queda fijo en
esta velocidad. Mantenga el
botén en la indicacién de pulso,
0 pulselo repetidamente).

Después de utilizar el aparato, apague el botén
de encendido y desenchufelo.

Para quitar la jarra de la base, no hace falta
girarla, sélo levantarla.



Funciones Aplicaciones Velocidad Cantidad Maxima Tiempo
Mezclar Todo tipo de liquidos, 1-3 1,75 litros 40-60 segundos
sopas calientes 1,50 litros
Triturar Verduras y frutas 5 1,3 kilos 1,5-2 minutos
Amasar/ Masa de bizcocho 5 1,3 kilos 1 minuto
Mezclar Preparaciones con queso 4-5 650 gramos 1,5-2 minutos
o postres con yoghurt
Emulsificar Mayonesa 5 2 huevos 1-2 minutos
300-400 gramos
de aceite
Picar Hielo 180 gramos
(Con el motor apagado, (7 cubos)

coloque los hielos en la
jarra. Una vez colocada la
tapa, encienda el motor.)

Para obtener mejores resultados haciendo puré
con alimentos solidos, conviene afiadir los
ingredientes en dosis pequefias en lugar de
echar toda la cantidad ala vez.

Corte los alimentos sélidos en trozos pequefios
(2-3 cm.).

Empiece mezclando los alimentos sélidos con
poca cantidad de liquido y luego ahada mas
liquido a través de la apertura en la tapa.
Siempre utilice el aparato apoyando la mano en
la tapa para mayor seguridad.

Cuando prepare mayonesa, puede afadir el
aceite a través de los orificios en la tapa, sin
necesidad de quitar la tapita/vaso medidor.

Le recomendamos que utilice la funcién de
pulso cuando triture alimentos sélidos o muy
viscosos, para evitar que la cuchilla quede
inmovilizada.

Base del aparato
No sumerija la base del aparato en agua.
Limpiela simplemente con un trapo humedo.

Facil limpieza / enjuague de la jarra montada
Después de vaciar la jarra, llénela con agua.
Coléqguela en la base y utilice la funcion de
«pulse/clean» varias veces.

Vacie la jarra y enjuaguela.

Limpieza de la jarra desmontada
Asegurese de que la jarra esté vacia antes de
desenroscar el anillo ajustador. Tenga cuidado
con la cuchilla. Todas las piezas pueden
lavarse en el lavavajillas.

Sujeto a cambio sin previo aviso.

Este producto cumple con las normas de
Compatibilidad Electromagnética (CEM) CE
establecidas por la Directiva Europea
89/336/EEC y las Regulaciones para Bajo
Voltaje (73/23 EEC).

No tire este producto a la basura al final

de su vida util. LIévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun o a los puntos s
de recogida habilitados por los
ayuntamientos.

11



Os nossos produtos séo desenvolvidos para
atingir os mais elevados niveis de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Importante

Antes de usar o aparelho, leia as instrucdes
atentamente.

Este aparelho foi feito para uso exclusivamente
domeéstico

Mantenha o aparelho fora do alcance das
criangas.

Ligue o aparelho a uma tomada de corrente
alterna (~) e assegure-se que a voltagem da
sua casa corresponde com a que esta marcada
no aparelho. Ao ligar o aparelho a tomada, o
motor deve estar sempre desligado (interruptor
(h) em «0»)

As laminas sdo muito afiadas e devem ser
manipuladas com cuidado.

O aparelho sé funciona com o recipiente
encaixado no lugar.

Antes de ligar o aparelho, verifique se o
recipiente estd devidamente instalado e no
lugar certo sobre a base, com a tampa_
fechada.

Nao utilize sem liquidos dentro do jarro.

Deixe o liquido quente arrefecer até a
temperatura ambiente antes de o colocar no
jarro.

Os aparelhos eléctricos Braun cumprem as
normas de segurancga. As reparagdes destes,
devem ser efectuadas somente por pessoal de
um servigo autorizado Braun. A manipulagao
defeituosa efectuada por pessoal ndo qualifi-
cado pode causar acidentes ou danos ao
utilizador.

Especificacoes
Tensao/corrente: ver a plaqueta de
identificagdo
Capacidade do recipiente: 1,75 litros

a Tampa medidora e Lamina

b Tampa f Anel de fixagéo

¢ Recipiente g Base

d Guarnicdo de h Interruptor
borracha i Compartimento

guarda-fio

Antes de usar o recipiente misturador pela
primeira vez, limpe todas as pecgas (veja o
paragrafo «Limpeza»)

Desenrole a parte necessaria do fio contido no
compartimento correspondente situado no
fundo da base e ligue-o a tomada.

Coloque cuidadosamente a Iamina no anel de
fixagao.

Coloque a guarnicao de borracha na borda da
lamina.

Coloque e gire firmemente o recipiente no anel
de fixagao.

Certifique-se de que o interruptor esta na
posicao «0».

Coloque o recipiente na base e empurre-o para
baixo até fixa-lo com firmeza no lugar.

Coloque no recipiente o alimento a ser
processado.

Coloque firmemente a tampa. Introduza a
tampa medidora na abertura e gire-a no
sentido horario para a travar.

Ligue a base:

Velocidade Tipo de uso

1-3 preparagoes leves, com
ingredientes liquidos

3-5 para consisténcia mais espessas-
com ingredientes liquidos
e solidos juntos ou somente
com ingredientes sélidos

pulse surtos de corrente instantaneos
(Desta maneira o interruptor ndo se
desliga. Mantenha o interruptor na
posic¢ao «pulse» ou gire-o varias
vezes para a posigao «pulse».)

Depois de usar o aparelho, gire sempre o
interruptor para a posi¢ao «0» e retire a tomada
da base.

Para remover o recipiente, levante-o em
posicéo vertical; ndo ha necessidade de o girar.



Usos Velocidade Quantidade maxima Tempo
Incorporar todos os tipos de liquidos, 1-3 1,75 litros 40-60 s
sopas quentes 1,50 litros
Fazer legumes; frutas 5 1,3 kg 1,5-2 min
puré
Misturar massa de panqueca 5 1,3 kg 1 min
sobremesas com ricota 4-5 650 g 1,5-2 min
ou iogurte
Emulsionar maionese 5 2 ovos 1-2 min
300-400 g
de dleo
Moer gelo pulse /5 1809
(Com o motor desligado, (7 cubos)

coloque os cubos de gelo
na jarra, feche a tampa e
SO entéao ligue o motor,)

Para obter os melhores resultados ao fazer
puré de ingredientes sélidos, va colocando aos
poucos por¢des pequenas no recipiente, em
vez de colocar tudo em simultaneo.

Ao misturar ingredientes sdlidos, corte-os em
pedagos pequenos de 2 a 3 cm.

Misture sempre alimentos sélidos com uma
pequena quantidade de liquido, e adicione a
restante quantidade do liquido através da
abertura da tampa.

Opere sempre o aparelho com as méaos sobre a
tampa.

Use a posigao «pulse» para misturar
ingredientes sélidos, porque em certos casos
as laminas ficam paradas.

Base
N&o emergir a base em agua.
Passe apenas um pano humido.

Limpeza ou lavagem facil da jarra montada
Limpeza ou lavagem facil do jarro montado

Depois de esvaziar o jarro, encha-o com agua.

Coloque-o na base e ligue e desligue diversas
vezes o interruptor na posigéo «pulse/clean».
Esvazie o jarro e lave-o bem com agua.

Limpeza completa da jarra desmontada
Antes de retirar o anel de fixagéo, verifique
se o jarro esta vazio. A lamina deve ser
manuseada com muito cuidado. Todas as
partes desmontaveis podem ser lavadas no
lava loicas.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Este aparelho cumpre com a directiva
EMC 89/336/EEC e com a Regula- C
mentacao de Baixa Voltagem (73/23 EEC).

Por favor néo deite o produto no lixo
doméstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servigos de

B

Assisténcia Técnica da Braun, ou em
locais de recolha especifica, a disposi¢do
no seu pais.
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| nostri prodotti sono studiati per rispondere ad
elevati standard di qualita, funzionalita e di
design. Ci auguriamo che il nuovo apparecchio
Braun soddisfi pienamente le sue esigenze.

Attenzione

Leggere attentamente le istruzioni prima di
utilizzare il prodotto.

Questo apparecchio € costruito per un normale
uso familiare.

Tenere |‘apparecchio fuori della portata dei
bambini.

La tensione di utilizzo deve corrispondere alla
tensione riporatata sulla targhetta delle
caratteristiche. Connettere esclusivamente alla
rete a corrente alternata (~). Quando &
collegato ad una presa, |‘apparecchio deve
sempre essere spento ( interruttore (h) su «0» )
Le lame sono molto affilate, maneggiarle con
cura.

L‘apparecchio non funziona se il bicchiere non
€ inserito sull‘unita motore.

Prima di accendere, assicurarsi che il bicchiere
sia correttamente inserito sull‘unita motore e
con il coperchio inserito.

Non utilizzare senza che ci sia alcuna sostanza
nel bicchiere (per esempio ingredienti liquidi o
solidi).

Non introdurre liquidi bollenti nel bicchiere.

Gli apparecchi elettrici Braun soddisfano
adeguati standard di sicurezza. Le riparazioni
degli apparecchi elettrici devono essere svolte
solo da personale autorizzato. Un lavoro di
riparazione non qualificato pud provocare
danni o incidenti al consumatore.

Specifiche

Tensione / frequenza: vedere le indicazioni
stampate sulla
targhetta delle
caratteristiche

Capacita del bicchiere: 1,75 litri

a Tappo misurino  f Ghiera di bloccaggio

b Coperchio g Unita motore
¢ Bicchiere h Interruttore
d Guarnizione i Avvolgicavo
e Lame

e Pulire tutte le parti prima di utilizzare il frullatore
per la prima volta (vedere il paragrafo «Pulizia»).
e Srotolare il cavo e connetterlo alla rete.

¢ Con attenzione inserite le lame nella ghiera di
bloccaggio.

e Posizionare la guarnizione sul bordo delle lame.

¢ Avvitare fermamente il bicchiere il bicchiere
nella ghiera di bloccaggio.

e Assicurarsi che l'interruttore sia sulla posizione
«0» .

e Posizionare il bicchiere nell‘unita motore e
premere verso il basso fintanto che risulti
fermamente fissato.

¢ Inserire la quantita di cibo da lavorare nel
bicchiere.

e Posizionare saldamente il coperchio. Inserire il
tappo misurino nell‘apposita apertura del
coperchio e giratelo in senso orario per
bloccarlo.

® Accendete |‘unita motore:

Velocita di utilizzo

1-3 per ingredienti liquidi

3-5 per ingredienti consistenti, per
miscelare ingredienti liquidi e solidi

intermittenza

(L'interruttore non si blocca in questa
posizione. Mantenere [‘interruttore o
ruotarlo ripetutamente nella posizione
«pulse».)

pulse

* Dopo l‘utilizzo, posizionare l'interruttore su «0»
e sconnettere il cavo di alimentazione.

e Perrimuovere il bicchiere tirare verso I‘alto: non
€ necessario ruotarlo.



Utilizzo Velocita Quantita massima Tempo
Frullare liquidi di ogni tipo, 1-3 1,75 litri 40-60 secondi
bevande, zuppe tiepide 1,50 litri
Ridurre verdura, frutta, sughi, 5 1,3 kg 1,5-2 minuti
a passato pappe per bambini
Amalgamare  pancake batter 5 1,3 kg 1 minuto
bevande a base di 4-5 650 g 1,5-2 minuti
yogurt e dessert
Emulsionare maionese 5 2 uova 1-2 minuti
300-400 g
olio
Triturare ghiaccio pulse /5 180 g
(A motore spento (7 cubetti)

inserire i cubetti di ghiaccio
nel bicchiere, mettere il
coperchio e accendere il
motore.)

Per ottenere passati o puré migliori da
ingredienti solidi, aggiungere gradualmente nel
bicchiere piccole quantita.

Per amalgamare ingredienti solidi tagliare a
piccoli pezzi (2-3 cm).

Miscelando ingredienti solidi e liquidi
incominciare con piccole quantita di liquido.
Versare gradualmente il liquido attraverso
|‘apertura sul coperchio.

Tenere sempre una mano sul coperchio.
Quando si prepara la maionese, versare I‘olio
attraverso il buchetto di gocciolamento nel
coperchio senza rimuovere il tappo misurino.
Per evitare che le lame si blocchino, si
raccomanda di usare la funzione «pulse» per
miscelare ingredienti solidi o molto viscosi.

Base motore
Non immergere la base motore in acqua.
Pulire solo con un panno umido.

Semplice pulizia o risciacquo del bicchiere
Dopo aver svuotato il bicchiere riempirlo di
acqua. Posizionarlo nella base motore e ruotare
l‘interruttore su pulse/clean per alcune volte.
Svuotare il bicchiere e risciaquarlo.

Pulizia accurata del bicchiere
disassemblato

Assicurarsi che il bicchiere sia vuoto prima di
svitare la ghiera di bloccaggio. Prestate
attenzione quando toccate le lame. Tutte le
parti smontabili possono essere lavate in
lavastoviglie.

Le informazioni contenute possono subire dei
cambiamenti.

Questo prodotto & conforme alle

normative EMC come stabilito dalla CE
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva Bassa
Tensione (CEE 73/23).

Si raccomanda di non gettare il prodotto

nella spazzatura al termine della sua vita E
utile. Per lo smaltimento, rivolgersiad un  mem
qualsiasi Centro Assistenza Braun o ad un
centro specifico.
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Onze produkten zijn ontwikkeld om aan de
hoogste kwaliteitseisen, funcionaliteit en
vormgeving te voldoen. Wij hopen dat u veel
plezier zult hebben van uw nieuwe Braun
apparaat.

Belangrijk

Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing
goed door.

Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

Buiten bereik van kinderen houden.
Controleer of het voltage op het lichtnet
overeenkomt met het voltage die op het type-
plaatje onder het apparaat staat. Sluit het
apparaat alleen aan op wisselspanning (~).
Zet het appraat altijd uit (schakelaar (h) op «0»)

voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

Voorzichtig: de messen zijn zeer scherp.

Dit apparaat kan alleen worden ingeschakeld
als de beker op zijn plaats zit op het
motorgedeelte.

Verzeker u ervan dat de beker met de deksel
erop op de juiste manier is bevestigd op het
motordeel voordat u het apparaat inschakelt.
Stel het apparaat nooit in werking wanneer de
beker leeg is.

Laat hete vloeistoffen eerst afkoelen tot een
lauw-warme temperatuur voordat u deze in de
beker giet.

De elektrische apparaten van Braun voldoen
aan alle veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan de apparaten mogen alleen worden
uitgevoerd door deskundig service personeel.
Ondeskundig, oneigenlijk reparatiewerk kan
ongelukken veroorzaken of de gebruiker
verwonden.

Technische gegevens
Voltage / vermogen:  zie het typeplaatje op

de bodemplaat

Capaciteit: 1,75 liter

a Stop f Koppelstuk

b Deksel g Motordeel

¢ Mengbeker h Schakelaar

d Afsluitring i Snoeropbergruimte

e Messensysteem

Voordat u de blender voor de eerste keer
gebruikt, dient u alle onderdelen te reinigen (zie
hoofdstuk «Reinigen»).

Rol zoveel snoer als nodig is uit de snoer-
opbergruimte van het apparaat en steek de
stekker in het stopcontact.

Plaats het messensysteem voorzichtig in de
aflsluitring.

Plaats het koppelstuk over de rand van het
messensysteem

Draai de mengbeker stevig op het koppelstuk

Zorg ervoor dat de schakelaar in de «0» positie
staat.

Plaats de mengbeker op het motordeel en druk
deze goed aan totdat de beker op zijn plaats
vastklikt.

Doe de te verwerken ingrediénten in de
mengbeker.

Plaats het deksel op de beker. Plaats de stop in
de opening van de deksel en draai met de klok
mee om deze vast te zetten.

Schakel het Motordeel in:

Snelheden

1-3 lichte toepassingen met vioeibare
ingrediénten

3-5 voor stevigere samenstellingen -
het mixen van vloeibare en vaste
ingrediénten

pulse momentschakelstand
(de schakelaar blijft niet vaststaan op
deze stand. Houd de schakelaar in
momentschakelstand «pulse» vast of
draai de knop herhaaldelijk op deze
positie.)

Schakel het apparaat na gebruik altijd uit
(schakelaar op «0») en haal de stekker uit het
stopcontact.

Om de mengbeker te verwijderen, deze recht
omhoog trekken: het is niet nodig de beker te
draaien.



Toepassingen Snelheid Maximale capaciteit  Tijd
Mengen alle vloeistoffen, dranken, 1,75 liter 40-60 seconden
warme soepen 1,50 liter
Pureren groenten, fruit, 1,3 kg 1,5-2 minuten
sauzen, babyvoeding
Mixen pannekoekenbeslag 1,3 kg 1 minuut
yogurt drankjes 650 g 1,5-2 minuten
en desserts
Emulgeren mayonnaise 2 eieren 1-2 minuten
300-400 g
olie

Fijnmalen ijs
(Plaats de ijsklontjes in de
beker, met de schakelaar uit,
doe de deksel op de beker
en zet de motor aan.)

pulse /5 180 g

(7 klontjes)

Voor de beste resultaten bij het pureren van
vaste ingrediénten, dient u steeds kleine
hoeveelheden toe te voegen in de beker in
plaats van in één keer een grote hoeveelheid.
Wanneer u vaste ingrediénten mixt, deze in
kleine stukken snijden (2-3 cm).

Voeg bij het mixen van vaste ingrediénten in het
begin altijd een klein beetje vloeistof toe. Voeg
daarna geleidelijk meer vioeistof toe via de
opening in de deksel.

Houd altijd uw hand op de deksel wanneer het
apparaat ingeschakeld staat.

Bij het bereiden van mayonnaise, kan de olie
worden toegevoegd via de gaatjes in de deksel
zonder dat hiervoor de stop moet worden
verwijderd.

Wij raden aan de momentschakelaar «pulse» te
gebruiken bij het mixen van vaste of zeer dikke
ingrediénten om vastlopen van het messen-
systeem te voorkomen.

Motordeel
Dompel het motordeel niet onder in water.
Uitsluitend afnemen met een vochtige doek.

Eenvoudig reinigen van de gemonteerde
mengbeker

Na het legen van de beker, deze met water
vullen. Plaats de beker op het motordeel en
draai de schakelaar enkele malen op de
«pulse/clean» positie.

Leeg de beker en spoel af.

De gedemonteerde mengbeker grondig
reinigen

Zorg ervoor dat de beker leeg is voordat u de
afsluitring verwijdert. Haal voorzichtig het
messensysteem eraf. Alle verwijderbare
onderdelen zijn vaatwasmachine bestendig.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-normen
volgens de EEG richtlijn 89/336 en aan CE
de EEG laagspannings richtlijn 73/23.

nuttige levensduur niet bij het huisafval.

Lever deze in bij een Braun Service —
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn E
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Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i
funktionalitet og design. Vihaber, du bliver glad
for dit nye Braun apparat.

Vigtigt

Laes brugsanvisningen omhyggeligt, inden
produktet tages i brug.

Dette apparat er konstrueret til brug i en normal
husholdning

Apparatet bgr holdes uden for berns
reekkevidde

Spaendingen pa ledningsnettet skal svare
overens med den speending, der er trykt i
bunden af apparatet. Ma kun tilsluttes
vekselstrom (~). Motoren skal altid veere
slukket (knap (h) pa «0»), inden ledningen
seettes i stikkontakten.

Veer forsigtig med kniven — den er meget skarp.

Dette apparat fungerer kun, nar blenderglasset
sidder fast pa motordelen.

Sarg for, at glasset er korrekt samlet og pa
plads pa motordelen, med laget pa, inden
apparatet taendes.

Bar ikke anvendes uden ingredienser i
blenderglasset (f.eks. faste eller flydende
ingredienser).

Varme vaesker bor afkales, til de er lunkne,
inden de heeldes i glasset.

Brauns elektriske artikler opfylder relevante
sikkerhedsstandarder. Reparationer skal altid
udferes af autoriserede fagfolk. Ved forkert
udferte/mangelfulde reparationer kan brugeren
risikere at komme til skade.

Specifikationer
Spaending/frekvens: se bunden af
apparatet

Blenderglassets kapacitet: 1,75 liter

a Malebzeger f Bundkant

b Lag g Motordel

¢ Blenderglas h Startknap

d Gummiring i Opbevaring af ledning
e Kniv

Renger alle dele for blenderen bruges forste
gang (se under «Rengering»)

Rul den ngdvendige meengde ledning ud og
tilslut lysnettet.

Placer forsigtigt kniven i bundkanten.
Saet gummiringen pa kanten af kniven.
Skru glasset fast pa bundkanten.

Sarg for, at knappen stér i position «0».
Seet glasset p& motordelen og tryk den ned,
til den laser pa plads.

Kom ingredienserne i glasset.

Seet |1aget fast pa glasset. Seet malebaegeret i
abningen i laget og drej med uret, til det l3ser.
Teend for motordelen:

Hastigheder

1-3 lav hastighed til flydende ingredienser

3-5 for kraftigere konsistens — blender bade
flydende og faste ingredienser

pulse momentindstilling
(Knappen laser ikke ved denne
indstilling. Hold knappen i «pulse»
position eller drej den gentagne gange
til «pulse» position).

Stil altid knappen pa «0» efter brug og treek
stikket ud.

Loft lige op for at fierne blenderglasset.

Det er ikke nedvendigt at dreje det.



Anvendelse Hastighed Max. maengde Tid
Blende alle veesker, drinks, 1-3 1,75 liter 40-60 sek.
varme supper 1,50 liter
Purere grensager, frugt, 5 1,3 kilo 1,5-2 min.
saucer, babymad
Mixe pandekagede;j 5 1,3 kilo 1 min.
yoghurt baserede drinks 4-5 650 g 1,5-2 min.
og desserter
Emulgere mayonnaise 5 2 &g 1-2 min.
300-400 g
olie
Knuse is pulse /5 180 g

(med motoren slaet fra
placeres isterningerne i
glasset, ldget leegges pé og
motoren startes)

(7 terninger)

Ved purering af faste ingredienser opnas det
bedste resultat, hvis der tilssettes sma
meengder ad gangen i stedet for at fylde glasset
op pa én gang.

Nar faste ingredienser skal mixes, skeeres disse
i sma stykker (2-3 cm).

Tilseet en lille smule vaeske inden du begynder
at mixe faste ingredienser. Tilsaet gradvist mere
veeske gennem abningen i laget. Hold altid
handen pa toppen af apparatet, nér det kaorer.
Ved tilberedning af mayonnaise kan olie
tilszettes gennem hullerne i laget uden at fierne
malebaegeret.

For at undgé at kniven sidder fast anbefales det
at anvende «pulse» indstillingen, nar faste eller
meget seje ingredienser skal mixes.

Motordelen
Motordelen méa ikke komme i vand.
Ma kun rengeres med en fugtig klud.

Hurtig rengering/skylning af blenderglasset
Fyld vand i det tomme glas. Seet det pa
motordelen og drej knappen hen pa «pulse/
clean» indstillingen flere gange.

Tom og skyl glasset rent.

Grundig rengoring af blenderglasset

Serg for at blenderglasset er temt, inden
bundringen skrues af. Veer forsigtig med
kniven. Alle aftagelige dele kan vaskes i

opvaskemaskine.

Der tages forbehold for sendringer uden
forudgéende varsel.

Dette produkt er i overensstemmelse
med bestemmelserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspaendingsdirektivet
73/23/EEC.

Apparatet bor efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings-
affaldet. Bortskaffelse kan ske pé et
Braun Servicecenter eller passende,

lokale opsamlingssteder.

ce

)z
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Vare produkter er produsert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjon og design.

Vi haper du vil fa mye glede av ditt nye Braun
produkt. Vennligst les bruksanvisningen ngye
for apparatet tas i bruk.

Viktig

Les alle bruksanvisninger ngye for dette
apparatet tas i bruk.

Apparatet er kun beregnet for vanlig hushold-
ningsbruk.

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.
Pase at spenningen i stikkontakten korres-
ponderer med spenningen pa typeskiltet som
befinner seg p& motordelens bunnplate. Skal
kun tilsluttes vekselspenning, AC (~). Nar
stopselet settes i stikkontakten, skal motoren
alltid veere slatt av (bryter (h) i posisjon «0»).
Knivene er meget skarpe, og ma behandles
forsiktig.

Apparatet vil ikke kunne startes uten at glass-
muggen er plassert p4 motordelen.

For apparatet startes, pase at glassmuggen er
satt riktig sammen, og er montert riktig pa
motordelen med lokket satt pa.

Ilkke bruk apparatet uten ingredienser i glass-
muggen (det vil si flytende eller faste
ingredienser).

La varme veesker avkjgle til en lunken tem-
peratur for de helles i glassmuggen.

Braun elektriske produkter imgtekommer
gjeldende sikkerhetsstandarder. Reparasjoner
pa elektriske apparater m& kun utferes av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til ulykker
eller kan skade brukeren.

Spesifikasjoner
Spenning / frekvens:  se typeskilt
Kapasitet glassmugge: 1,75 liter

a Malekopp f Lasering

b Easy-grip lokk g Motordel

¢ Glassmugge h Bryter

d Gummipakning i Oppbevaring for ledning
e Kniv

Rengjor alle deler for bruk av hurtigmikser-
muggen for forste gang (se avsnitt
«Rengjering»).

Vikle av sa lang ledning som trengs fra opp-
bevaringsplassen i bunnen av motorenheten og
sett stopselet i en stikkontakt.

Sett kniven forsiktig pa plass i laseringen.
Plasser gummipakningen rundt kanten av
knivenheten.

Skru sa glassmuggen pa plass i laseringen.

Pase at bryteren er i «0» posisjon.
Plasser glassmuggen pa motordelen, press
den ned slik at den lases sikkert pa plass.

Legg ingredienser som skal bearbeides i glass-
muggen.

Sett lokket fast pa glassmuggen. Sett male-
koppen pa plass i lokkets dpning og drei i
klokkeretningen slik at det l3ses.
Motorenheten startes:

Valg av hastighet

1-3 Lett bearbeiding med flytende
ingredienser

3-5 For tykkere konsistens — blanding av
bade faste og flytende ingredienser

pulse Momenttrinn, pulsering
(Bryteren vil ikke kunne I&ses i denne
innstilling. Hold bryteren iposisjon for
pulsering «pulse» eller drei den til
pulsering etter behov.)

Etter bruk, settes bryteren alltid i posisjon «0»
og stapselet til motordelen tas ut av
stikkontakten.

For & ta av glassmuggen, laft den rett opp; det
er ikke ngdvendig & vri den.



Bearbeiding Hastighet =~ Max kapasitet Tid
Blanding alle veesker, drinker, 1-3 1.75 liter 40-60 sekunder
varme supper 1.50 liter
Mosing gronnsaker, frukt 5 1.3 kg 1.5-2 minutter
sauser, baby mat
Miksing pannekakergre 5 1.3 kg 1 minutt
yougurt baserte drinker 4-5 650 g 1.5-2 minutter
og desserter
Emulgere majones 2 egg 1-2 minutter
300-400 g
olie
Knusing isbiter pulse /5 180 g

(Med motoren slatt

av, plasseres isbitene i
mikseren, sett pa

lokket og sld pa motoren.)

(7 isbiter)

For best mulig resultat ved mosing av harde
ingredienser, anbefales gradvis tilfering av
mindre mengder i mikseglasset enn en storre
mengde med en gang.

Ved miksing av harde ingredienser, kuttes disse
i smé biter (2-3 cm)

Ved miksing med harde ingredienser, start alltid
med en liten mengde vaeske. Deretter tilfores
veeske gradvis gjennom &pningen i lokket.
Hold alltid en hand pa toppen av produktet
under bruk.

Ved tilberedning av majones, kan olje tilfores
gjennom dryppehullene i lokket uten a ta av
malekoppen.

Vi anbefaler bruk av momenttrinnet «pulse» ved
miksing av harde ingredienser eller meget
tungtflytende ingredienser for & unnga at kniven
stopper.

Motordel
Motordelen ma ikke legges i vann.
Rengjeres kun med en fuktig klut.

Enkel rengjoring/skylling av glassmuggen
Etter at glassmuggen er tomt, fylles den med
vann. Sett den pa plass pa motordelen og vri

bryteren til posisjon «pulse/clean» gjentatte
ganger.
Tom glassmuggen og skyll den ren.

Grundig rengjoring nar glassmuggen er
demontert

Pase at glassmuggen er tom fer I&seringen
skrues av. Utvis forsiktighet ved handtering av
kniven. Alle lgse deler kan vaskes i opp-
vaskmaskin.

Med forbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller kravene i
EU-direktivene EMC 89/336/EEC og CE
Low Voltage 73/23/EEC.

med husholdningsavfall nar det skal
kasseres. Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljostasjon.

lkke kast dette produktet sammen E
|
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Vara produkter &r framtagna for att uppfylla
hdégsta krav nédr det galler kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du verkligen kommer att
trivas med din nya Braun produkt.

Viktigt

Las noga igenom hela bruksanvisningen innan
du anvander produkten.

Apparaten ar gjord for normalt hushalls-
anvandande.

Se till att apparaten star utom rackhall fér barn.

Innan du ansluter stickkontakten maste du
kontrollera att spanningen stdmmer 6verens
med den som anges pa apparatens undersida.
Anslut apparaten endast till AC (~). Se till att
motorn &r avstangd (strémbrytare (h) i lage «0»
innan anslutning gors.

Observera att knivbladen &r mycket vassa.
Apparaten kommer inte att fungera om inte
tilloringaren &r ordentligt fastsatt p4 motor-
delen.

Innan motorn slé&s pa se till att tillbringaren ar
ordentligt hopsatt och sitter sékert pa plats pa
motordelen och att locket &r pa.

Kor inte motorn med tom tillbringare (utan
vatskor eller fasta ingredienser).

Lat varma vatskor svalna nagot innan de halls
ner i tillbringaren.

Brauns elektriska hushallsprodukter ar
anpassade till gallande sakerhetsforeskrifter.
Reparationer far endast goras av auktoriserad
serviceverkstad. Bristfélliga eller okvalificerade
reparationer kan medfdra olyckor eller fara for
anvandaren.

Specifikationer
Volt / Frekvens: se typskylt
Tillbringarens volym: 1,75 liter

a Dosseringspropp f Knivhallare

b Greppvanligt lock g Motordel

¢ Tillbringare h Strémbrytare

d Gummiring i Sladduppsamlare
e Kniv

Rengor alla delar innan du anvander dem forsta
gangen (se avsnittet <Rengoring»).

Linda av lagom méngd sladd under motordelen
och koppla den till ett vagguttag.

Placera forsiktigt kniven i knivhallaren.
Lagg gummiringen runt kanten pa knivens
undre del.

Skruva fast tilloringaren ordentligt pa kniv-
hallaren.

Se till att strémbrytaren ar i lage «0».
Placera tilloringaren pa motordelen och tryck
ner den tills den &r ordentligt fastsatt.

Maten som skall behandlas laggs i mixern.
Satt pa locket ordentligt.

Montera doseringsproppen i lockets hal och
vrid det medurs.

Vrid pa stombrytaren:

Hastighet Anvandningsomraden

1-3 L&ttare mixningar ex.vis drycker,
séser och dyl.

3-5 F&r mixning av tjockare blandningar
— vatskor tillsammans med fasta
ingredienser.

pulse Omedelbar och kraftig mixning
(Vredet stannar inte i detta lage. Hall
den i detta lage eller sla av och pa
upprepade géanger.)

Sténg alltid av strémbrytaren och dra ut
nétsladden efter anvandning.

For att ta av tillbringaren, lyft den rakt upp.
Vrid inte upp den.



Anvandning Hastighet =~ Max. kvantiteter Tid
Blanda alla vatskor, drycker, 1-3 1,75 liter 40-60 sekunder
varma sopor 1,50 liter
Puréa gronsaker, frukt, 5 1,3 kg 1,5-2 minuter
séser, barnmat
Mixning pannkakssmet 5 1,3 kg 1 minut
yoghurt drinkar 4-5 650 g 1,5-2 minuter
och efterratter
Emulgering  majonnas 5 2 4gg 1-2 minuter
300-400 g
matolja
Krossa is pulse /5 1809
(N&r motorn &r av- (7 kuber)

stdngd, ldgg i isbitarna
i tillbringaren, ldgg pa
locket och sla pa motorn.)

For att fa en ett bra resultat nér hardare
ingredienser skall mosas (puré), fyll pa med
sma mangder &t gangen i tillbringaren och tka
gradvis.

Nar hardare livsmedel skall mixas, skar upp det
i mindre bitar forst (2-3 cm).

Borja alltid mixa fasta ingredienser med lite
vatska. Oka sedan gradvis méngden vatska
genom att hélla det genom hélet i locket.

Ha alltid ena handen pa tillbringaren nar mixern
kors.

N&r majonnas tillagas kan matoljan héllas
genom lockets dropphal utan att doserings-
proppen behdver tas av.

Vi rekommenderar «pulse»-laget vid mixning av
fast eller trogflytande ingredienser for att
undvika att knivarna kor fast.

Rengoéring av motordelen
Sénk aldrig ner motordelen i vatten.

Rengdr motordelen endast med en fuktig trasa.

Enkel reng6érning/skéljning av tilloringaren
Efter att ha témt tillbringaren fyll den med
vatten. Placera den pa motordelen och vrid

strombrytaren till Iage «pulse/clean» upprepade
ganger.

Tom tilloringaren och skdlj ur.

Noggrann rengéring av tillbringaren

Se till att tillbringaren &r ordentligt témd innan
knivhallaren skruvas av. Var forsiktig med
knivdelen. Alla delar kan diskas i diskmaskin.

Med forbehall for andringar.

Denna produkt uppfyller bestam-
melserna i EU-direktiven 89/336/EEG
om elektromagnetisk kompatibilitet (EMC

c€

och 73/23/EEG om lagspanningsutrustning.

Nér produkten &r forbrukad far

den inte kastas tillsammans med
hushallssoporna. Avfallshantering kan —
ombesodrjas av Braun servicecenter

eller pa din lokala &tervinningsstation.
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Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivomme, ettd uudesta Braun -
tuotteestasi on Sinulle paljon hyétya.

Tarkeaa

Lue tdma kayttdohje huolellisesti ennen kuin
kaytat tuotetta.

Laite on tarkoitettu normaaliin
kotitalouskayttoon.

Pid& laite pois lasten ulottuvilta.

Varmista, ettd kaytdssé oleva verkkojéannite on
sama kuin moottoriosan pohjaan merkitty
jannite. Kytke ainoastaan vaihtovirtaan AC (~).
Kytkiessési laitetta verkkojannitteeseen
varmista, etta laite on kytketty pois paalta
(kytkin (h) «0» asennossa).

Terat ovat hyvin terdvid, kasittele niité
varovaisesti.

Laite ei toimi jos kannu ei ole paikallaan
moottoriosassa.

Ennen kuin kaynnistét laitteen varmista, etté
kannu on oikein asennettuna moottoriosaan ja
kansi on paikallaan.

Ala kayt4 laitetta tyhjiltaan (kannussa tulee aina
olla nestemaisia tai kiinteita aineksia).

Anna kuuman nesteen jadhtya haaleaksi ennen
kuin kaadat sen kannuun.

Braunin séhkdlaitteet téyttavat voimassa olevat
turvallisuusmaaraykset. Korjaustyot voi tehda
vain valtuutettu Braun -huoltoliike. Virheellinen,
epapéteva korjaus voi aiheuttaa vahinkoja tai
vammoja kayttajalle.

Tekniset tiedot
Jannite / taajuus: katso arvokilpi
Kannuntilavuus: 1,75 litraa

a Mittakuppi f Kiinnitysrengas

b Kansi g Moottoriosa

¢ Kannu h Kytkin

d Kumitiiviste i Verkkojohdon séilytys
e Terd

Puhdista kaikki osat ennen tehosekoittimen
ensimmaistd kayttokertaa (katso kohta
«Puhdistus»).

Vapauta tarpeellinen maéara verkkojohtoa
laitteen pohjassa olevasta sailytyskotelosta ja
kytke laite verkkojannitteeseen.

Aseta terd varovasti kiinnitysrenkaaseen.
Kohdista kumitiiviste terdosan pohjalevyn
reunoille.

Kierrd kannu huolellisesti kiinnitysrenkaaseen.

Varmista, etté kytkin on «0» asennossa.
Aseta kannu moottoriosan péaalle ja paina alas
kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Pane sekoitettavat ainekset kannuun.
Pane kansi huolellisesti paikalleen. Aseta
mittakuppi kannen aukkoon ja lukitse se
kaantamalla sitéd myotapaivaan.

Kytke laite paélle:

Nopeuden valitseminen

1-3 kevyet nestemaiset tuotteet

3-5 raskaammat koostumukset —
sekoitettaessa nesteita ja kiinteita
aineksia

pulse hetkelliseen kayttodn
(Kytkin ei lukkiudu tdssa asennossa.
Pid& kytkinta pulssiasennossa tai kayta
sita toistuvasti pulssiasennossa).

Kytke laite pois paélta ja irrota verkkojohto
verkkovirrasta aina kayton jalkeen.
Irrottaaksesi kannun, nosta sitd suoraan
yléspain: sita ei tarvitse kdannella.



Kéayttdsovellutukset Nopeus Maksimi maara Aika

Sekoittaminen kaikki nesteet, juomat, 1-3 1,75 litraa 40-60 sekuntia
lampiméat keitot 1,50 litraa

Soseuttaminen vihannekset, hedelmat, 5 1,3 kg 1,5-2 minuuttia
kastikkeet, lasten ruuat

Sekoittaminen pannukakkutaikina 5 1,3 kg 1 minuutti
jogurttipohjaiset juomat 4-5 650 g 1.5-2 minuuttia
ja jalkiruuat

Sekoittaminen majoneesin 5 2 munaa 1-2 minuuttia
valmistaminen 300-400 g

6liy
Murskaus jaa pulse /5 180 g

(Laita kuutiot kannuun
laitteen ollessa pois p&élta,
laita kansi paikoilleen ja
kdynnisté laite.)

(7 kuutiota)

Kiinteita aineksia soseuttaessasi saat parhaan
tuloksen, kun lisdat ainekset kannun vahitellen
sen sijaan, ettd laittaisit suuria maaria kerralla
kannuun.

Kun sekoitat kiinteité aineksia pilko ne pieniksi
(2-3 cm).

Aloita kiinteiden aineiden sekoittaminen pienen
nestem&aran kera. Lis&a nestetta vahitellen
kannessa olevan aukon kautta.

Kéytéa aina laitetta pitden katta sen paalla.
Valmistaessasi majoneesia, lisda 6ljy kannessa
olevien aukkojen kautta poistamatta
mittakuppia.

Valttadksesi terén paikalleen juuttumisen
suosittelemme pulssiasennon («pulse»)
kayttédmista, kun sekoitat kiinteita tai muuten
jaykkia aineksia.

Moottoriosa
Ald upota tai kasta moottoriosaa vedessa.
Pyyhi se vain kostealla liinalla.

Kevyt puhdistaminen kootulle kannulle
Téayta tyhja kannu vedella. Aseta se
moottoriosaan ja pane laite paalle kayttaen

«pulse/clean» asentoa useita kertoja.

Tyhjenna ja huuhtele kannu.

Perusteellinen puhdistaminen puretulle
kannulle
Varmista, ettd kannu on tyhja ennen kuin avaat
kiristysruuvin. Kasittele teraa varovasti. Kaikki
irrotettavat osat voidaan pestéa

astianpesukoneessa.

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama tuote tayttaa EU-direktiivin
89/336/EEC mukaiset EMC-vaatimukset

C€

sekd matalajénnitetta koskevat sddnnodkset
(73/23 EEC)

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan,
sdastd ymparistdd alaka havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havité tuote  mmem
viemélla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
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Nasze wyroby spetniajg najwyzsze
wymagania jakosciowe, wzornictwa

i funkcjonalnosci. Gratulujemy udanego
zakupu i zyczymy zadowolenia przy
korzystaniu z naszego urzadzenia.

Uwaga!

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
doktadnie i w catosci zapozna¢ sie z instrukcjg
obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

Do urzadzenia nie mogg mie¢ dostepu dzieci.
Przed wiaczeniem do sieci nalezy sprawdzic,
czy podane napigcie znamionowe urzadzenia
jest zgodne z napigciem w sieci.

Przy podtgczaniu do gniazdka, urzgdzenie
powinno by¢ wytgczone (przetgcznik (h)

W pozycji «0»).

Nalezy uwazac na noze tnace, ktére sg bardzo
ostre.

Urzgdzenie nie bedzie pracowac jesli
dzbanek nie bedzie znajdowat sie we
wiasciwym miejscu na bazie zasilajace;j.
Przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ czy
dzbanek jest wtasciwie przytaczony do bazy

zasilajgcej oraz czy na dzbanku jest pokrywka.

Urzgdzenie nie moze by¢ uruchamiane gdy
dzbanek jest pusty.

Przed wlaniem cieptych cieczy do dzbanka
nalezy je ostudzi¢ do temperatury ok. 40 °C.
Urzgdzenia elektryczne Braun spetniajg
wymogi wtasciwych norm bezpieczenstwa.
Jakiekolwiek naprawy powinny byc¢
dokonywane przez autoryzowane punkty
serwisowe Braun. W efekcie niefachowo
przeprowadzonych napraw, postugiwanie sie
urzgdzeniem moze stac sie bardzo
niebezpieczne dla uzytkownika.

Dane techniczne

Typ, napiecie znamionowe, moc:
patrz tabliczka znamionowa na bazie
zasilajacej

Pojemnos¢ dzbanka: 1,75 litry

a Korek f Pierscien
b Pokrywka g Baza zasilajgca
¢ Dzbanek h Przetgcznik

d Gumowa uszczelka i Miejsce na kabel
e Noze zasilajgcy

Umy¢ wszystkie czesci urzadzenia.
Wyciagna¢ kabel i podtgczy¢ do gniazdka.

Ostroznie ustawi¢ néz (e) na pierscieniu (f).
Usytuowac gumowg uszczelke (d) wokot
nozy (e).

Przykreci¢ dzbanek (c) do pierscienia (f).

Nalezy upewnic sie, ze przetgcznik (h) jest

W pozycji «0».

Ustawi¢ dzbanek (c) na bazie zasilajgcej (g)

i nastepnie docisnaé az do chwili gdy ten
bezpiecznie zatrzasnie si¢ w bazie zasilajgcej.

Witozy¢ do dzbanka (c) produkty zywnosciowe.
Natozy¢ pokrywke (b) na dzbanek.

Nastepnie na pokrywke nalezy nasadzi¢
korek (a) i przekreci¢ go tak aby «zaskoczyt».
Uruchomi¢ baze zasilajgca:

Szybkos¢ dziatania

Bieg 1-3 Zawarto$¢ o ptynnej konsystenc;ji.

Bieg 3-5 Dla gestej konsystencji —
miksowanie ptynéw i sktadnikéw
twardych.

Tryb Chwilowe wiaczanie urzadzenia.

pulscyjny Stuzy do rozdrabniania twardych

«pulse» produktéw. Nie jest mozliwe
ustawienie przetgcznika (h)
W pozycji «<pulse» w sposob ciggty.
Aby uzyskac tryb pulsacyjny nalezy
przetacznik przytrzymaé w pozycji
«pulse» lub wielokrotnie go
przekrecac na te pozycje.

Po uzyciu nalezy zawsze ustawi¢ przetacznik
(h) w pozycji «0» i odtgczy¢ baze zasilajgca (g)
od gniazdka sieciowego.

Aby odtgczy¢ dzbanek nalezy wyciggna¢

go do gory (nie ma potrzeby krecenia nim).



Wykonywane Predkosé Maksymalna Czas
czynnosci ilos¢
Rozdrabnianie Wszytkie napoje, 1-3 1,75 litry 40-60 sekund
drinki, ciepte zupy 1,50 litra
Przyrzadzanie Warzywa, owoce, sosy, 5 1,3 kilograma 1,5-2 minuty
purée zywnos¢ dla dzieci
Miksowanie Ciasto nale$nikowe, 5 1,3 kilograma 1 minuta
napoje bazujgce 4-5 650 gram 1,5-2 minuty
na jogurcie, desery
Tworzenie Majonez 2 jajka 1-2 minuty
emulsji 300-400 gram
oleju
Kruszenie Léd pulse /5 180 gram
(przy wytaczonym silniku, (7 kostek)

widzy¢ kostki lodu do
dzbanka, zatozyc¢ ponownie
pokrywke i wigczy¢ silnik)

Aby osiagna¢ najlepsze efekty przy
przygotowywaniu purée, zaleca sie wktadanie
do dzbanka matych ilosci sktadnikéw porcjami
zamiast wypetnienia catego dzbanka.
Wieksze kawatki sktadnikéw powinny by¢
pociete na mniejsze czegsci (2-3 cm) przed
wiozeniem ich do dzbanka.

Podczas miksowania wiekszych kawatkow

z ptynami, nalezy zaczaé miksowanie z matg
iloscig ptynu i potem w trakcie procesu
miksowania pomatu dodawac ptyn przez
otwor w pokrywce.

Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymacé
gore urzadzenia dtonig.

W trakcie przygotowywania majonezu, olej
powinien by¢ dodany poprzez mate dziurki

w pokrywce bez otwierania korka.

Zaleca sig uzywanie trybu pulsacyjnego
podczas miksowania wiekszych i szczegdlnie
trudnych do miksowania sktadnikéw tak aby
zapobiec blokadzie nozy.

Baza zasilajgca
Nie zanurza¢ bazy zasilajgcej w wodzie.
Czyscic tylko przy uzyciu wilgotnej szmatki.

tatwe czyszczenie/ptukanie
zmontowanego dzbanka

Po opréznieniu dzbanka, nepetni¢ go woda.
Nastepnie podtgczy¢ dzbanek do bazy
zasilajacej i kilka razy uruchomi¢ urzadzenie
w trybie «pulse/clean». Oprézni¢ dzbanek

i wyptukac¢ czystg woda.

Doktadne czyszczenie rozmontowanego
dzbanka

Przed odkreceniem dzbanka od pierscienia
nalezy sie upewnic, ze dzbanek jest pusty.
Nalezy szczegdlnie uwazaé przy zdejmowaniu
nozy (bardzo ostre!). Wszystkie czesci, ktére
mozna rozmontowac¢ nadajg sie do mycia w
zmywarce do naczyn.

Zastrzega sie mozliwos¢ dokonywania zmian.

Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy
EMC 89/336/EEC oraz dyrektywy CE
73/23 EEC dotyczacej elektrycznych
urzgdzen niskonapigciowych.

Prosimy nie wyrzuca¢ urzgdzenia
do smieci po zakoniczeniu jego E
uzytkowania. W tym przypadku —

urzgdzenie powinno zosta¢ dostarczone
do najblizszego serwisu Braun lub do
adekwatnego punktu na terenie Panstwa
kraju, zajmujgcego sie zbieraniem z rynku
tego typu urzadzen.
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Urtinlerimiz, kalite, kullanim ve tasarimda

en ylksek standartlara ulasabilmek tzere
Uretilmigtir. Yeni Braun Uriinindzden memnun
kalacaginizi umariz.

Onemli

Uriind kullanmaya baslamadan énce bu
kullanma kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
olarak okuyunuz.

Cihaz sadece ev kullanimina uygun olarak
tasarlanmistir.

Cihazi gocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak
tutunuz.

Cihazin altinda yazili olan voltajin sehir cereyan
gerilimi ile uygunlugunu kontrol ediniz. Cihazin
fisini sadece alternatif akim prizine baglayiniz.
Fisi prize taktiginiz sirada motorun kapal
olmasina dikkat ediniz (digmeyi (h) «0»
konumuna getiriniz).

Bigaklar ¢cok keskindir. Tutarken dikkatli olunuz.
Cirpma kabi motor Unitesine yerlestiriimis
konumda degilse cihaz calismaz.

Cihazi calistirmadan 6nce ¢irpma kabinin
kapaginin kapali oldugundan ve motor
bélimine takili olugundan emin olunuz.
Cirpma kabi bosken cihazi ¢alistirmayiniz.
Cok sicak sivilar ¢cirpma kabina dékmeden
6nce 1lik hale gelene kadar bekletiniz.

Braun elekirikli ev aletleri glivenlik
standartlarina uygundur. Elektrikli aletlerle

ilgili her tirli onarim Braun yetkili teknik
servislerince yapilmalidir. Hatali ve eksik
yapilan onarim kazalara ve kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

Ozellikleri
Voltaj/wat: cihazin tabanina bakiniz
Cirpma kabi kapasitesi: 1,75 litre

a Olgiim kapag! f Baglanti halkasi
b Kolay tutulabilir kapak g Motor bdlimu

¢ Cirpma kabi h Dagme
d Conta i Kablo saklama
e Bigak bolumu

Blenderinizi ilk kez kullanmadan 6nce, tim
parcalarini Temizleme bélimunde belirtilen
sekilde temizleyiniz.

Kablonun gerektigi kadar kismini kablo
saklama bélimunden ¢ikararak figini elektrik
prizine takiniz.

Bigaklar dikkatlice baglanti halkasina
yerlestiriniz.

Contay! bigagin cikintisinin Gizerine takiniz.
Cirpma kabini déndlrerek yerine yerlestiriniz.

Dagmenin «0» (kapall) konumda oldugundan
emin olunuz.

Cirpma kabini motor béliminin Gzerine
koyunuz ve bastirarak yerine oturtunuz.

islemden gegirilecek yiyecegi ¢irpma kabina
koyunuz.

Cirpma kabinin kapagini diizglince kapatiniz.
Olctim kapagini kapagin acik bélimuine
yerlestiriniz ve saat ydéninde gevirerek yerine
oturtunuz.

Motor bélimUnu ¢ahstiriniz:

Hiz ayarlari
1-3 sivilar i¢in dusuk hiz ayari
3-5 daha yogdun karigimlar

pulse ani hizlanma
(digme bu konumda sabit
kalmayacaktir. DUgmeyi «pulse»
pozisyonunda tutunuz veya ard
arda birkag kez «pulse» ayarina
getirip birakiniz)

Kullandiktan sonra mutlaka digmeyi «0»
(kapall) pozisyonuna getiriniz ve daha sonra
cihazin figini prizden ¢ekiniz.

Cirpma kabini ¢ikarmak igin, yukari dogru dik
olarak kaldirmaniz yeterlidir; ddndirmeniz
gerekmez.



Uygulama Hiz secenegi Maksimum miktar Sire
Karistirma tum sivilar, icecek 1-3 1,75 litre 40-60 sn
ve sicak ¢orbalar 1,50 litre
Pure yapma  sebzeler, meyveler, 5 1,3 kg 1,5-2 dk
s0s ve bebek mamalari
Cirpma kek hamuru 5 1,3 kg 1 dk
yogurtlu icecek ve 4-5 650 g 1,5-2 dk
tatlilar
Cozimleme mayonez 5 2 yumurta 1-2 dk
300-400 g
yag
Kirma buz pulse /5 1809

(Buzlari motor kapali
iken ¢iroma kabina
yerlestiriniz ve kapagi
kapattiktan sonra motoru
calistiriniz.)

Kati yiyeceklerde en iyi pure sonucunu elde
edebilmek icin, tek seferde blyik miktarlar
yerine, ard arda kiicUk pargalar koymayi
tercih ediniz.

Kati yiyecekleri cirpmadan énce kucik
pargalara bélliniz (2-3 cm).

Kati yiyecekleri ¢cirparken 6nce az miktarda sivi
ekleyiniz. Daha sonra yavas yavas daha fazla
miktarda siviyi ¢cirpma kabi kapaginin agik
bélimine dékinuz.

Cihazi galistirirken, Ust tarafindan tutunuz.
Mayonez hazirlarken, yagi, 6lcim kapagini
cikarmadan, kapaktaki kiicik deliklerden iceri
doldurabilirsiniz.

Bigagin kérelmesini 6nlemek icin, kati
yiyecekleri, digmeyi «pulse» konumuna
getirerek ¢cirpmanizi éneririz.

Motor bolimi
Motor bélimini suya batirmayiniz.
Sadece nemli bir bezle silerek temizleyiniz.

Monte edilmis haldeki ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Cirpma kabini bosalttiktan sonra, suyla
doldurunuz. Kabi motor bélumine oturttuktan

sonra diigmeyi «pulse/clean» (temizleme)
konumuna bir ka¢ kez getirip birakiniz.
Suyu bosaltiniz ve ¢irpma kabini durulayiniz.

Monte edilmemis ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Sikigtirma vidasini gevgsetmeden 6nce ¢irpma
kabinin bos oldugundan emin olunuz. Bicaklari
tutarken dikkatli olunuz. Tim ayrilabilir parcalar
bulasik makinasinda yikanabilir.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.
Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

@ (49)6173300

Fax (49) 6173 30 28 75
Braun_infoline @ Gillette.com
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Ta npoidvta pag eival Kataokeuaopgva e
TIG UYNASTEPEG TIPOdLaypadEG MoLdTNTAg,
AettoupylkdTnNTag Kat oxedlaopou. EnmiCoupe
va anoAaugoeTe Tn VEa 0ag cuokeur] Braun.

MapakaloUpe va dlaBdoeTe [e POocoxT| TIG
odnyieq Xxprioewg TPLV XPNOLLOTIOW|OETE TN
OUOKEUN.

H ouokeun €xel oxedlaobei uévo yia oIKIakn
xeron.

H ouokeun npénel va puldooetal pakpld and
nadid.

EA€yEte edv n 1don Tou peluatog avtloTolxel
e ekelvn mou avaypddetal oto KATw YEPOG
NG ouokeung. ‘Otav BAleTe TN OUOKEUN OTNV
npiCa, To potép Ba mpénel va Bpioketatl ekTdq
Aettoupyiag (o dakdming (h) otn B€on «0»).
Ot Aertideq eivat TOAU KodTeEPEQ Kat Ba TPEmel
va TIG KPATdTe YE MPOTOoXH.

H ouokeun Ba Aettoupyroet pévo edv n
kavdra Bpioketal Tornodetnpévn otn Baon g
OUOKEUNG.

Mpiv B€oete TN ouokeur| oe Aettoupyia,
eAéyEte edv n kavdra €xel ouvappoloynOel
kat TornoBetnBel cwotd endvw ot BAon pe to
MOTEpP ME TO KAMAKL Ot B€0m _Tou.

Mnv B€oete T ouokeur| og Aettoupyia pe Tnv
kavdra ddela (T.x. oteped 1] UYPA UNIKA.)
Adriote Ta kautd UAIKA va xAlapuvouy TpLv Ta
TomoBETOETE OTNV KavdTa.

OL NAEKTPIKEG OUOKEUEG TNG Braun mAnpouv
TIG LoxUouoeg Tipodlay padEq mpoataaciag Tou
katavaAwtr). Ol EMOKEUEG TwV OUCKEUWY Ba
npénel va yivovral pévo and eEouotodo-
nuévo o€pBig. Emokeugéq AavBaouéveg mou
dev yivovtal and eOIKEUUEVO TIPOCWTIKO
propel va odnyrioouv og onuavtikoug
KivdUvoug yla Tov Xprotn.

TeXvIKG XapakTnpIoTika
Tdon/Zuxvémnta: BA. eTIkéTa OUOKEUNG
Xwpntikdtnta kavdrag: 1,75 Aitpo

a Nwpa pelotpa  f Aaxtulidiotepgwong
b EUxpnoto kamdkt  Aemidag

¢ Kavdra g Bdon potép

d Adotixo h Awakérng

e Aenida i Xwpog anobrikeuong
kaAwdiou

KaBaplote 6Aa ta tpApata npw
XPNOWOTIOOETE TO UMAEVTEP YIA TIPWTN
dopd (BA. napdypadog «Kabaplopdg».
ZeTUAiETe TO prikog KaAwdiou Tou Ba
xpelotelte and To xwpo anobrjkeuong
kaAwdiou, otn Bdon NG cuokeung kat BAkte
10 $I1g oTnV Npida.

TomoBeteloTe MPooeKTIKA TN Aentida oTo
daxTUAidL otepEwang.

Tonobetelote TO AdoTIXO Avw OTO TTEDAVL
g Aemidag.

Bidwote pe mpoooxr Tnv kavdta oTo
JdaxTUAIdL otepEwang.

Ztyoupeuteite OTL 0 dlakdTng elval KAeLOTOg,
0'1']’] 68’,0‘]’] «0»

TormoBeteioTe TNV kKavdra ot BAoT TOU HOTEP
Kal oTIPWETE TN TPOG Ta KATW MEXPL va
KAeWBWoel otn B€on TnG cwoTd.

Tonobetelote Ta TIPOG enegepyaocia UAKA
otnv kavdra.

K\eloTe Vv kavdra e To KamdkL.
TonoBeteioTe TO MW pedoupa atnv 10K
urtodoxr) Ttou €xelL To KamdkL kat YupioTe To
npog Ta de€ld yia va KAedwoel otn B€on Tou.
BdAte tn ouokeur] oe Aettoupyia:

PUBuon  Taxutntag

1-3 MNa v anhr ene&epyaocia uypwv
UALKOOV.

3-5 lNa mv ene&epyaoia
MaxUPeUoTWV HELYUATWY UYPWV
KOl OTEPEWV.

Sriypaia  Alakekopévn eneEepyaoia Twv

Aettoupyia UAIKWV.

(«pulse») (O dlakdrng dev KAEIOWVEL O€
autn tn B€on. Kpatote Tov 1y
TUEOTE TOV APKETEG POPEQ.)

Metd tn xprion Ba npénel ndvra va Bdadete To
dlakdrn otn B€omn «0» Kat va BydaleTe
ouokeur| ané v npida.

[a va BydAete v kavdara, anid tpaBri&te
TPOG Ta NAvw, dev utdpyxel AOyog va
yuplioete.



Tpdmol eneEepyaoiag Taxutnta Méylotn nogdmra  Xpdvog
AvdpelEn Yypd ulikd, otd 1-3 1,75 Ntpo 40-60 deuT.
Ceotég ooumeq 1,50 Aitpo
MoAtomoinon Aaxavikd, ¢pouta, 1,3 KNG 1.5-2 Aertrd
0dATOEG, MABIKEG TPOPEG
Avakdrepa Z0pun yla K€K 1,3 KIAO 1 Aertd
Podripata pe Bdon 1o 4-5 650 ypap. 1,5-2 Aerttd
ylaouptt kat eruddpria
Xtinnua Mayloveéda 2 auyd 1-2 Aemtd
300-400 ypap.
N3t
Opuppdriopa Maydkia pulse /5 180 ypap.
(©€0ote TN ouokeun) exTOq (7 maydkia)

Aettoupyiag, TonoBeteiote Ta
naydkia oty kavdra, avoite

TO dlakorTM Aettoupyiag)

Ma va €xete kKaAUTepa anoteAéopara otav
rtoAtornolelte oteped UNIKA, ouviaTdrtal va
PIXVETE TNV MOCATNTA TWV UAIKWV TUNUATIKA
otnv kavdra, and to va BaAete OAn TV
nogdtnta and v apxy.

‘Otav avakatelete oteped UNIKA, KOYTE TA O€
MIKPA KOUUATLa (2-3 €K.)

Na Eekivdte ndvta v avapelgn oTepewv
UNIK@V e TNV TIPOCOIKN UKPAG TTIO0OTNTAG
uypoU. MeTd Tunuatiké poobéate Kat v
unéAolnn noadtnTa TV UAIKWY and To e1dIkd
Avolypa Tou €XEL TO KATIAKL.

Katd m) didpkela Tng Aetrtoupyiag To xépL oag,
Ba npénel va Bpioketal oto endvw PEPOG TNG
OUOKEUNG.

‘Otav ¢tidxvete paylovéla, Unopeite va
nPoogBgoete To AAdL and TIg TPUTEG TOU
Bplokovtal oTo Kamdkl, xwplig va xpelaotel va
TO Bydhete.

ZuvioTtoUpe Tn oTtyjiaia Aettoupyia («pulse»)
étav avapetyviete oteped 1) WBlaitepa
naxUpeuoTa UAIKG, yla va anopUyete v
akvnrornoinon g Aenidag.

Bdaon pe potép

Mn Bu6ilete Tn BAon pe TO HOTEP O€ veEPD.
KaBapiote T okounifovtdg tn poévo pe éva
v ravi.

EUkoAog kabapiopdg/EEmAupa TnNG Kavarag
AdouU adeldoete TV Kavdra, YEUOTE TN HE
vepd. TomnoBetelote Tn otn Bdon kat yupiote
TO dlaKATTM oTn B€om YoTiyaia Aettoupyia/
kaBaplopdg («pulse/clean») yia apkeTeEg
dopéq.

AdeldoTe TNV Kavdta Kat EEMAUVTE TN apKeTA
KaAdQ.

ZxoAaoTikég KabapIopog TG KavaTag
Ziyoupeuteite 6TL N kavdra eival ddeta nptv
BydAete To Adotixo. Na eioTe 1Blaitepa
npooekTikol dtav kpatdte T Aenida. ‘OAa Ta
ouvappoAoyoUpeva TUUATA Hropouv va
TAUBOUV e aodAAela GTO TIAUVTPLO TUATWV.

To npoidv undkertal oe aAayEg Xwpig
nponyoupuevn edornoinon.

To npoidv auTtod €xel KATAOKEUAOTEL
oupewva pe Tig Eupwnaikég Odnyieg CE
EMC 89/336/EOK kat XaunAwv HAEKTPIKOV
Tdoewv 73/23/EOK.

MapakaloUue pnv MeTAgeTE N
OUOKEUN 0TA OLKIOKA aroppiupata E
étav gtdoel To TENOG TNG XPNOLUNG —

g ™Q. H didbeon] g uropei va
npaypatornoin®el oe éva and ta
eEoualodotnuéva ouvepyeia Tng Braun
) ota kKatdMnAa onueia cuN\oyrg Tou
napéyovral ot xwpea oag.
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Hawwn nsgenus paspaboTaHbl B COOTBETCTBUN
C BbICOYAWLLMMK CTaHZapTaMun KadecTBa,
(PYHKUMOHANBHOCTU U An3aiiHa.

Mbl Hageemcs, 4To Bam noHpaBuTcs paboTta
HoOBOro nsgenusi ot Braun.

BaxHo

MpoynTante BHUMATENBHO MHCTPYKLMIO
npexge 4em Ha4HeTe Nnonb3oBaTbCH
npréopom.

[laHHoe nsgenvie npegHasHaqaeTcsa 4ns
MCMONb30BAHUSA TOSbKO B AOMALIHUX
YCIOBUSIX.

XpaHute npmbop B MecTax HeAoCTYMHbIX
LNs feTen.

Hanpsi>keHne B ceTU [OMKHO COOTBETCT-
BOBAaTb HAMNPSXEHWIO, YKa3aHHOMY B HUXKHeN
yacTu ocHosaHus npubopa. MNpubop paboTaet
TONBbKO OT NMEePemMeHHOro ToKa.

Mpy nogKNoYeHNN K ceT MOTOP JOSKEH
6bITb BCeraa BbIKIIOYEH (MonoxxeHue «0»).
Ho>ku npubopa o4eHb ocTpble: obpaljanTtech
C HUMMN OCTOPOXKHO.

Mpnbop He 6yaeT AecTBOBATbL, €CNN KYBLUNH
He yCTaHOBIIEH HA OCHOBaHWM.

Mepepn BkNoYeHnemM ybeamTech, YTO KYBLUMH
COOTBETCTBYIOLUMM 06pa3oM cobpaH 1
YCTaHOBJEH M KPbILLKA ero 3akpbiTa.

He ncnonb3yiiTe npubop BXONOCTYIO

(T.e. 63 NPOAYKTOB, XXMAKOCTEN BHYTPH).
[anTe ropsymMm XXnaKoCTsIM OCTbITb A0
TemnepaTypbl Nepes TeM Kak HanveaTb

UX B KYBLUMH.

M3pgenus Braun cooTBeTCTBYIOT CTaHAApTam
6e3onacHoCTU. PEMOHT aneKkTponpnbéopos
MOXET ObITb OCYLLECTBIEH TOSbKO
nepcoHasiom ynosIHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX
LeHTpoB. MNpon3BeaeHHbIe HenpaBUIbHO
PEMOHTHbIe paboTbl MOTYT NPUBECTU K
TpaBMaMm W HECHACTHbIM CIy4asM.

TexHU4YecKue xapaKTepucTuku
Cwm. B/BT MoLHOCTb/Hanpsi>keHne Ha
OCHOBaHWUK

EmkocTb KyBlwuHa: 1,75 nutpa

a MepHas vawka f ®ukcupyowee

b Kpbiwka KOnbLO

¢ KyBwwuH g OcHoBaHue

d YnnotHutensHaa h [lMepeknioyarens
npoknazka i MecTto gns xpaHeHus

e Hox LIHYpa

BbIMolTe BCce YacTu nepes nepson
aKcnnyarauven usgenvs (cMm. pasgen
«Huctkar).

OcBobogunTe LWHYp ANnsi TOro 4Tobbl
NoAcoeAVHUTb ero K ceTw.

OCTOPOXHO NOMECTUTE HOX Ha (hUKCUpYioLLee
KOMbLO.

YCTaHOBMUTE YNIOTHUTEbHYIO NPOKNaAKY

Ha HOX.

TwaTensHO NPUKPYTUTE (hUKCUpyloLLee
KOMbL|O HA OCHOBaHMe KyBLUMHA.

Y6eautech 4YTO nNepekovaTesnb HaxoauTca
B NOSTIOXEHUN «0».

YcTaHoBMTE KYBLUMH HA OCHOBAaHUWE 1 crnerka
Ha>XKMUTE Ha HEero noka OH He BCTaHeT Ha
HY>XHO€ MecCTO.

MonoxuTe B KyBLWWH NPOAYKTbI ANSA
06paboTKu.

[MNOTHO 3aKpONTE KYBLUNH KPbILLKOW.
[MomecTuTe MepHyLO YallKy B OTBEpCTUE

Ha KpbILLKE 1 MOBEPHUTE ee NPOTUB YacoBOW
CTPENKMN AN TOro YTO6b! 3aKPbITh.
BkntounTe:

YcTaHoBKa CKOPOCTENn

1-3 HeborbluMe CKOPOCTH ANns
XKUOKMX UHFPeANEHTOB

3-5 Ans 6onee TBepAblX NPOAYKTOB —
CMeLLVBaHne XXUAKOCTen n
TBEpAbIX NPOAYKTOB

pulse NyNbCUPYIOLLNIA PEXUM
(MepekntoyaTtenb HEO6X0AMMO
Oep>xaTb B MOSIOXKEHUN «pulse»
WM ycTaHaBnnBaTh B 3TO
NonoXeHune NocnefoBaTesnbHo.)

Mocne ncnonb3oBaHus Bcerga yctaHaBm-
BalTe Nepekso4aTesb B NONOXeHue «0».
[Insi 0cBO6OXAEHNSA KyBLUMHA NMPOCTO
NoAHUMUTE ero BBEPX: HET HEOHXOAMMOCTU
rnoBopayuBaThb ero.



DyHKLMM CkopocTb Makc. Konm4ecTso Bpems
CwmelmBaHve BCE XMOKOCTH, 1,75 n 40-60 cek
HannTKu,
Tennble Cynbl 1,50 n
MpurotoBnexne 0BOLLN, PPYKTHI 1,3 kr 1,5-2 MuH
nope
MepemelumBaHune TecTo aAnsa 65MHOB 1,3 kr 1 MWH
HarnnTK1 Ha ocHoBe 6501 1,5-2 MuH
norypTa u geceprbl
CxunxunBaHve ManoHes 2 anya 1-2 MyH
300-400 r
macna
M3menbyeHune nepn pulse/5 180r

(Mpy BbIKIHOHEHHOM
MOTOPE MOSI0OXUTb

B KYBLUMH 1€, 3aKpbiTb
KPDbILLIKOW 110C/1e Yero
BKJ1HO4YNTbL MOTOP.)

(7 kybukoB)

Ecnu Bbl ncnonb3yeTe HrpeaneHTbl BbICOKON
MAOTHOCTW NP NPUrOTOBNEHNM MIOPeE,

nyywe 3arpy>kaTb UX B KyBLUWH HE60NbWNMM
nopumsiMu, a He obpabaTbiBaTb cpasy
60nbLUOe KONMMHYECTBO NPOAYKTOB.

Mpn nepemelumBaHumn TBepAbIX MHIPEANEHTOB
nyylwe npeAsapuTesibHo HapesaTb UX
ManeHbKUMK Kyco4kamu (2-3 cm).

Bcerpa HaunHanTe nepemelunBaHvie TBepabIX
WHrpeameHToB, fo6aBnas HebosnbLioe
KONMNYEeCTBO XKNAKOCTU, 3aTEM MOCTEMNEHHO
nobasnaniTe 60nbLUee KONMMYECTBO XUAKOCTU
Yepes 0TBEPCTUE B KPbILLKE.

Bcerga gepxuvTte pyKy Ha Kpbllwke npubopa,
Korga oH paboTaer.

[Mpn NpMroToBNEHUN ManoHe3a Macsio MO>XXHO
[06aBNATb Yepes HebonblUVe 0TBEPCTUA

B KpbILLKEe 6€3 CHATUS MEPHON YallKW.

Mpn cMelwmBaHnn 0co60 TBEPAIX MHIrpe-
OVEHTOB UIN NPOAYKTOB PEKOMEHAYeTCA
1Cnonb30BaTh YCTPONCTBO B NYySIbCUMPYIOLLEM
pexxume «pulse» BO nsbexxaHve 6710KMpOBKY
HOXa.

OcHoBaHue

He norpyxxaiiTe ocHoBaHWe ycTporcTBa

B BOoAy. [poTupaiTe ero TonbKo Bra>kHowm
TPSAMNKON.

Jlerkas uncTka/ononackuBaHue
YCTaHOBJIEHHOrO Ha OCHOBaHWMU KyBLUWHA
Mocne ocBO6OXAEHUSA KYBLIMHA OT NPOAYKTOB
3aneliTe ero Bogon. Bknounte nepeknto-
YaTenb B peXum «pulse/clean» HECKOMbKO
pas.

TwartenbHasi YUCTKA CHATOrO C OCHOBaHUs
KyBLUMHA

Y6eauTech, 4TO KyBLUWH MYCT, Npexae 4Yem
HayHeTe OTBMHUMBATL PUKCUPYIOLLEee KOMbLO.
ByAbTe 0cTOPOXHbI, 06palLasich C HOXOM.
Bce cbeMHble 4acTy MOXHO MbITb

B MOCYOMOEYHOMN MallHe.

B nsgenune moryT 6biTb BHECEHbI U3MEHEHUS
6e3 npefBapuTENbHOrO yBEAOMITEHUS.

[aHHoe nsgenue cooTBeTcTBYET
i Bcem TpebyemMbiM €BpOnNencKum
AS146 W POCCUMICKUM CTaHpapTam
6e30MacHOCTU Y rTMIrMeHbI.

Bnenpep, 525 BartrT,
CpenaHo B Yexuu
JlnHacerT a.c.

Linaset a.s.

79201 Bruntal

Czech Republic
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Hawi Bupobu pospobneHi y BignoBigHOCTi 0o
HaMBULLMX BUMOT SIKOCTI, (OyHKLIiOHaNbHOCTi Ta
aunsanHy. Mu cnogisaemocs, Lo Bam
crnogobaeTbcsi poboTa HoBoro Bupoby Bif
Braun.

Baxnueo

Bynob nacka, yBaxkHO Ta MOBHICTIO
03HaMoMTeCSA 3 Li€lo iIHCTPYKUieo nepeq Tum,
AIK MPUCTYNWUTK 0 poboTK 3 Mpunagom.

BukopucToByBaTH 3a NpU3HAYEHHAM,
BiQNoBiIQHO OO iIHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii

Lie# Bupi6 Npu3Ha4YeHum Tinbku ons
BMKOPUCTaHHA B [OMALLIHIX yMOBaX.
36epiraniTe npunag y Micusx, HeQOCS>KHUX
ons piten.

Hanpyra B mepexi mae BignosigaTtu Hanpysi,
3a3HayeHin y HUKHIM YaCTWHI OCHOBM Npunagy.
Mpunapg npaytoe TiflbkKn Big 3MiHHOrO CTPyMy.
Mpw nigknoyeHHi 0o mepexi moTop Mae 6yTu
3aBXOW BUMKHEHUM (MONOXEHHSA «0»).

Hoxi npunagy gy»e rocTpi: noBogbTecs 3
HUMK 06EpPEXHO.

Mpunapg He 6yade OiAaTH, AKLLO KyXOJlb HE
BCTAHOBEHWUI HA OCHOBI.

Mepen BMMKaHHAM NepekoHanTecs, Lo
KyXOfb BinoBigHNUM YMHOM 3ibpaHui Ta
BCTAHOBJIEHWH, | MO0 KpULLIKA 3aKpuTa.

He BukopucTOBYIMTE Npunag Bxonocty (Tob6To,
6e3 NpoayKTiB, PiAMH yCepeauHi).

[anTte rapsaunm pigMuHam OXOfOoHYTU A0
Temnepartypuv nepen TUM, K HanuBaTh ix y
KyXoJb.

Bupobu Braun BignosigaioTb cTaHgapTam
6esnekn. PeMoOHT enekTponpunagis Moxe
30iMCHIOBATUCSA TiNlbKM NEPCOHaNIoM
YNOBHOBaXEHUX CEPBICHUX LeHTpiB. BUKOHaHi
HenpasuIIbHO PEMOHTHI po60TH MOXYTb
NPU3BECTM 0O TPaBM i HELLLACHWUX BUMaQKIB.

TexHi4Hi XxapaKTepUCTUKH
[ue. B/BT noTyXHicTb/Hanpyra Ha OCHOBI
MicTkicTb Kyxns: 1,75 niTpn

MipHa vawka

KpuLka

Kyxonb

YuwineHoBaneHa npoknagka
Hix

dikcytoye Kinbue

OcHoBa

Mepemukay

Micue ona 36epiraHHs WHypa

- D0Q "0 QOO To

Bumuiite yci yacTuHu nepep nepLuioto
ekcnnyaTadieto BUupoby (ouB. po3gin
«YuLLeHHsA»).

BuBIinbHITL WHYp gna Toro, wob npuegHatu
Moro 0o mepexi.

O6eperXxHO NOMICTITb HiXK Ha diKCcytoue KinbLe.
YcTaHoBITb YLUiNbHIOBaNbHY NPOKNaaKy Ha
HiX.

PeTenbHO NpUKpyTiTh ikCytoYe KinbLe Ha
OCHOBY KyXnsi.

MepekoHanTecs, Lo nepeMmKay 3HaxoQuTLCA
B MOMOXEHHI «0».

YCTaHOoBITb KyX0flb Ha OCHOBY i 3nerka
HaTUCHITb Ha HBOO, MOKK BiH HE CTaHe Ha
noTpibHe micue.

[MoknagiTe B Kyx0flb NPOQYyKTH ans o6pobku.
LinbHO 3aKpUITE KyXOmb KPULLKOHO.
[MoMiCTiTb MipHY YaLlKy B OTBIp Ha KpULLLi Ta
NMOBEPHITL ii NPOTW FOOMHHUKOBOI CTPINKKW Ons
TOro, W06 3aKpUTH.

YBIMKHITb:

YcTaHoBKa LWBMAOKOCTEN

1-3 HEBENWKI LUBMAOKOCTI ONA pigkmx
iHrpegieHTiB

3-5 ans 6inbw TBEpPAMX NPOAYKTIB —
3MiLLlyBaHHA pigWH Ta TBEPAMX
nNpoayKTiB

pulse nynbcyouni pexxum (Mepemukay
HeobXigHO TpUMAaTK B MONTOXKEHHI
«pulse» abo ycTaHOBMIOBATH B Lie

NOJIOXKEHHA MNOCHiJOBHO.)

Micnsa BUKOPUCTaHHSA 3aBXOM YCTaHOBMIONTE
nepemMukKay B NOSTIOXKEHHS «0».

01 BUBINbHEHHSA KyXNSl NPOCTO MigHIMITb MOro
Bropy: Hemae HeobXigHOCTi MoBepTaTH Moro.



OyHKUiT Wenakicte  Makc. KinbkicTb Yac
3MillyBaHHA  yCi pigWHK, HaMoi, 1-3 1,75 n 40-60 cek.
Tenni cynu 1,50 n
MpuroTy-
BaHHA
nope 0BOMi, PPYKTH 5 1,3 kr 1,5-2 x8
Mepemiwy-
BaHHA TICTO ANA MAMHLUIB 5 1,3 kr 1 xB
Harnoi Ha OCHOBI
norypTy Ta geceptu 4-5 650 r 1,5-2 xB
3pipxy-
BaHHA MavoHe3 5 2 anusn
300-400 r
macna 1-2 xB.
MogpibHio-  nifg
BaHHA (Mpu BUMKHEHOMY pulse/5 180r
MOTOpI NoknacT B (7 kybukiB)

KyXOfb Nig, 3aKputu
KPULLKOIO, MiCNfA YOro
YBIMKHYTU MOTOp.)

AKwo By BUKOpPUCTOBYETE iHMPEdiEHTH BUCOKOI
rYCTVHW NMPY NPUroTyBaHHi Niope, Kpatle
3aBaHTaXKyBaTH iX Y KyXOSlb HEBESIMKUMU NMOPLIAMM,
a He 06pobNATK 0pasy BENMKY KiNbKIiCTb
NpOQJYKTIB.

[Mpu nepemiLLyBaHHi TBEPAMX iHFPEQIEHTIB KpaLle
nonepeaHb0 Hapi3aTy X ManeHbKUMK
LUMaToYKamm (2-3 cm).

3aBxaun noumMHanTe nepemilLlyBaHHs TBEPOUX
iHrpenieHTIB, HOJA0UM HEBETMKY KINbKICTh PigvHH,
MoTiM MOCTYNoBO goaasanTe BifbLuy KinbKiCTb
PiOVHM Yepes OTBIP Y KPULLIL.

3aBxaun TpumManTe pyKy Ha KpULLILL npunagy, Konm
BiH MpaLyoe.

Mpv npuroTyBaHHi MaoHe3y Macsio MoXxxHa
[onasaTv Yepes HeBeNMKI OTBOPH B KpHLLILL 6e3
SHATTA MIPHOI YaLLKK.

[Mpw 3miLyBaHHI 0cOBNIMBO TBEPAMX iHIPEQIEHTIB
a60 NPoayKTiB PEKOMEHAYETLCH BUKOPMCTOBYBATH
MPUCTPIN B MyJIbCYHOHOMY PEXUMI «pulse», o6
YHUKHYTKN 61I0KYBaHHSA HOXa.

OcHoBa
He 3aHyptoiTe OCHOBY NPUCTPOIO Y BOAY.
MpoTupainTe ii TiNbKM BONOrol0 raHyYipKoto.

Jlerke umniLieHHsA/ONoONICKYyBaHHA
YCTaHOBJIEHOrO Ha OCHOBI KyXnfl

[Micna 3BiNbHEHHA KyxNA Bif NpoayKTiB
3anuiTe Koro Bo#o. YBIMKHITL MepemMukay B
pexxum «pulse/clean» Kinbka pasis.

PeTenbHe YMLLiEHHA 3HATOrO 3 OCHOBH KyX/1A
MepekoHavTecs, WO Kyxonb NycTuUi nepeq
TUM, SIK MOYHETE BiKpyYyBaTH ikcytoue
Kinbue. ByabTe obepexHi y NoBOOXEHHI 3
HOXXeM. Y Ci 3HIMHi YaCTUHU MOXHa MUTU Y
NOCYAOMUMHIN MaLLUHI.

3araneHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmu Braun pekomeHgosaHo
36epiratv y >XUTNOBOMY MPUMILLIEHHI 32 yMOB
KiMHaTHOi TemnepaTtypu Ta HopManbHoi
BOJIOrOCTi.

Y BUpi6 MoXXyTb 6yTH BHECEHI 3MiHM 6e3
ronepeaHbLOro NoBifOMIIEHHS.

Hanuii Bupi6 Bignosigae BCiM HEOOXigHUM
€BPOMENCLKMM i YKpaiHCbKMM CTaHaapTam
6eaneku Ta ririeHn, y ToMy Y1chi - BUMoram
OCTY 3135.7-96 (TOCT 30345.7-96, IEC 335-
2-14-94), FOCT 23511-79 p.1.7a caHiTapHUm
Hopmam CaHlliH 001-96, ICH 239-96

Bupib He MiCTUTb LWKigNMBMX 4N 300poB™a
peyYoBUWH

ToBap CepTudikoBaHo

VkpTECT - 003
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[aTta supobHuuTBa Npogykuii Braun BkazaHa
6eanocepenHbO Ha BMPOLI (B Micui
MapKyBaHHs) i CKNnapaeTbesa 3 TPbOX LMdp:
nepLua umdpa € 0OCTaHHLOI LIGPOIO POKY
BMPOOHULITBA, iHLLI OBi LMpH € NOPASKOBUM
HOMEPOM TWXKHS Yy POLLi

KpaiHa BupobHuuytea: «LINASET a.s.»,
provozovna Bruntal, Polni 3 79201 Bruntal,
Chech Republic

«JliHaceT a.c», npoBo3Ha bpyHTan, MonHi 3
79201 bpyHTan, Pecnybnika Yexis

FapaHTiliHi 3060B’A3aHHA c¢hipmu Braun
[na BCix BUpObIB MM [aeMo rapaHTito Ha oBa
POKM, MOYMHAIOYM 3 MOMEHTY NpuabdaHHs BUPOOy.

[MpoTsAirom rapaHTiMHOro nepiogy mu 6e3nnaTHo
yCYBaEMO LLMIAXOM PEMOHTY, 3aMiHu getanen abo
3aMiHu BCbOro BMpoby 6yab-AKi 3aBOACHKi
0etheKTH, BUKIMKaHi He[OCTaTHBO AKICTIO
maTepianis abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXX/TIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTiviHui nepiog Bupi6 Moxe 6yTu 3amiHeHWI
Ha HOBMIM abo aHanoriyHui BignoBigHoO [0 3akoHyY
Mpo 3axM1CT NpaB CMOXKMBaYiB.

["apaHTia HabyBae cvnu nyLLe, AKLLO aaTta Kynisni
NiaTBEPOKYETLCA NEYATKOIO Ta NignMcom ginepa
(marasuHy) Ha opuriHansHOMy rapaHTiMHOMY
TanoHi Braun abo Ha ocTaHHI CTOPIHL
opuriHanbHoi IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii Braun,
fIKa TakoXX MoXXe 6yTW rapaHTiMHUM TasioOHOM.

Lis rapaHTia giicHa y 6yaob-AKin KpaiHi, B Ky Len
BMPIi6 nocTaBnaeTbesa ipmoto Braun abo
npU3Ha4YeHnm gUCTpub’toTepom, Ta e >KOgHi
obmeXxeHHs 3 imnopTy abo iHWi NpaBoBi
MOMOXKEHHS HE MEePELLKOKATb HaJaHHI0
rapaHTiiHoro obcnyroByBaHHS.

3niMCHeHHSA rapaHTiHOro obCcnyroByBaHHsA He
BMMMBAE Ha JaTty 3aKiHYeHHA TepMiHy rapaHTii.
["apaHTif Ha 3aMiHEHi YaCTWHM 3aKiHYyeTbCSA B
MOMEHT 3aKiHUYEeHHs rapaHTii Ha gaHuin Bupib.

[apaHTia He NOKpMBAaE NOLUKOXKEHHS, BUKITNKaHI
HEBIPHMM BUKOPUCTAHHAM (OMB. TakoX nepenik
HWXX4Ye) HopMasbHUIA 3HOC CIiTOK Ta HOXIB ons
rONiHHA, AedeKTH, L0 HE3HAYHUM YUHOM
BMNMMBAIOTb Ha AKICTb poboTu npunagy. Lia
rapaHTis BTpavae cuny, AKLLO PeMOHT
30iMCHIOETECA HE BNOBHOBaXKEHOIO ANA LibOro
0c06010 Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCS HE
opuriHaneHi getani cipmu Braun.
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Y BunagKy npeg’ABneHHs peknamaumii 3a
yMOBaMu [aHoi rapaHTii, nepeganTe Bupio y
KOMMMEKTi pa3oMm 3 rapaHTiMHUM TanoHOM y
6ynb-AKuUK i3 LEHTPIB CEPBICHOrO
obcnyrosyBaHHA gipmn Braun.

Bci iHWi BUMOrK, pasom 3 BUMOramm
BifLLIKOOYyBaHHA 36UTKiB, He OIMCHI, AKLLO Halla
BiNOBiganbHICTL HE BCTAHOBMIEHA 3aKOHHUM
YMHOM.

Bunapgku, Ha AKi He PO3MNOBCIOOKYETLCA
rapaHTif:

— fedeKTH, BUKNMKaHi (opc-Ma>KopHUMK
obcTaBrHamu;

— BMKOPUCTaHHSA 3 NPOECINHO METOIO;

— MOPYLLEHHS BUMOT iHCTPYKLi 3 ekcnnyaTauii;

— HeBipHE BCTaHOBJIEHHA HaNpyru Mepexi
>KMBINEHHSA (AKLLO Lie BUMaraeTbes);

— 3[0iINCHEHHS TEXHIYHMX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLKOOKEHHS;

— OnfAnpunagis, Wo npauioloTb Ha 6aTapenkax —
poboTa 3 HeBignoBigHMMK abo
crnpauboBaHuMu 6aTapenkamu, 6y absKi
MOLLUKOOKEHHS, BUKITMKaHI crpalboBaHUMMK
abo nigTikaioummm baTapenkamu;

— nnsa 6puTe — 3iMm’ATa abo nopeaHa ciTka.

Y BMNagKy BUHMKHEHH:A CKNagHOLLIB 3
BMKOHAHHAIM rapaHTinHoro abo
nicnsarapaHTiiHoro o6¢nyroByBaHHsA NPOXaHHSA
3BEepTaTMUCb 0O CEPBICHOrO LLEHTPY ipMu
Braun B YkpaiHi.
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Country of origin: Czech Republic

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer

to the 3-digit production code located near

the type plate. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of manu-
facture. The next two digits refer to the calendar
week in the year of the manufacture.

Example: “315” — The product was manufactured
in week 15 of 2003.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller ibernehmen wir fur dieses Gerat — nach
Wahl des Kéufers zusétzlich zu den gesetzlichen
Gewabhrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer —
eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch des Geréates
unentgeltlich alle Méngel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die Garantie kann in
allen Landern in Anspruch genommen werden, in
denen dieses Braun Geréat von uns autorisiert verkauft
wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden durch
unsachgemaBen Gebrauch, normaler Verschlei und
Verbrauch sowie Méangel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Gerates nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun Ersatzteile
erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift flir Deutschland
kénnen Sie kostenlos unter 00800/27 28 64 63
erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate, free of charge, any
defects in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by repairing or

replacing the complete appliance as we may choose.

This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, hormal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or operation
of the appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised persons and
if original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand in
or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit,
a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se réservant le droit de
décider si certaines pieces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil
est commercialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des pieces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez I'appareil
ainsi que |'attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a http://
www.braun.com/global/contact/servicepartners/
europe.country.html) pour connaitre le Centre Service
Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie Iégale des vices
cachés prévue aux articles 1641 et suivants du Code
civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de garantia a
partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos, sin
cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo piezas, o
facilitando un aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexién a un enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos o una
disminucién en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha de

compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.
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Esta garantia tiene validez en todos los paises donde
este producto sea distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacioén bajo esta garantia, dirijase al
Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas
cercano.

Solo para Espana

Servicio al consumidor: Para localizar a su Servicio
Braun mas cercano o en el caso de que tenga Vd.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el teléfono de
este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de 2
anos a partir da data de compra. Qualquer defeito
do aparelho imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar, substituir
pecas ou trocar de aparelho dentro de periodo de
garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagao indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligagdo a uma tomada de cor-rente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por utilizagdo
que causem defeitos ou diminuigdo da qualidade de
funciona-mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas ndo autorizadas
ou se nao forem utilizados acessorios originais
Braun.

A garantia s6 é valida se a data de compra for
confirmada pela apresentagéo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises onde
este produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagéo ao abrigo de garantia, dirija-
se ao Servigo de Assisténcia Técnica Oficial Braun
mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servigo
Braun mais préximo, no caso de surgir alguma
duvida relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte-nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.
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Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio conseguenti
a difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario, I'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello stesso, i difetti
che hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate riparazioni
da soggetti non autorizzati o con parti non originali
Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di garanzia,
€ necessario consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di acquisto, ad un
centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza autorizzato
Braun pil vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten en/
of materiaalfouten gratis door ons worden verholpen,
hetzij door reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet noemenswaardig
beinvloeden vallen niet onder de garantie. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet originele
Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer Service Centre.

Bel 0800-gillette voor een Braun Customer Service
Centre bij u in de buurt.



Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt gzeldende
fra kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil Braun
for egen regning afhjaelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repraesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe effekt
pé veerdien eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer udfert af andre
end de af Braun anviste reparaterer og hvor originale
Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kgbsbeuvis til
et autoriseret Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om ngermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle fabrikasjons-
eller materialfeil, enten ved reparasjon eller om vi
finner det hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets verdi og
virkemate. Garantien bortfaller dersom reparasjoner
utfores av ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjgpskvittering til
nzermeste autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold til
NEL'’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och med
inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten som ar
hanforbara till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela apparaten efter

eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla lander dér denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om reparationer
utfors av icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten ldmnas in tilsammans med
inkdpskvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 fér information om ndrmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle myénnadmme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien alan
takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesté. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, etta laitetta myydéan ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisesta kaytdsté, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo
lakkaa, jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos laitteessa
kaytetddn muita kuin alkuperéisia varaosia.

Yksildity ostokuitti riittda takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lis&tietoa takuuseen liittyvisté asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

Polski

Warunki gwaranciji

1. Gillette Group Poland Sp. z 0.0. gwarantuje
sprawne dziatanie sprzetu w okresie 24 miesiecy
od daty jego wydania Kupujgcemu. Ujawnione w
tym okresie wady bedg usuwane bezpfatnie,
przez wymieniony przez firme Gillette Group
Poland Sp. z 0.0. autoryzowany punkt
serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzowanego punktu
serwisowego.
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Kupujacy moze wysta¢ sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez firme
Gillette Group Poland Sp. z 0.0. lub skorzysta¢ z
posrednictwa sklepu, w ktérym dokonat zakupu
sprzetu. W takim wypadku termin naprawy
ulegnie wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.
Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet w
oryginalnym opakowaniu fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed uszkodzeniem.
Uszkodzenia spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegaja
naprawom gwarancyjnym.
Niniejsza gwarancja obowiazuje na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.
Okres gwarancji przedtuza si¢ o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu.
Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do wykonania
ktérych Kupujacy zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.
Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane
jest na koszt Kupujacego wedtug cennika danego
autoryzowanego punktu serwisowego i nie
bedzie traktowane jako naprawa gwarancyjna.
Gwarancja nie sg objete:
a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub
w czasie dostarczania sprzetu do naprawy;
b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja
uzytkowania, konserwacji, przechowywania
lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez nieuprawnione
osoby; stwierdzenie faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia sprzetu powoduje
utrate gwaranciji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki o$wietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego zakupu

potwierdzonej pieczatka i podpisem sprzedawcy

karta gwarancyjna jest niewazna.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie

zawiesza uprawnien Kupujacego wynikajacych z

niezgodnosci towaru z umowa.

EAAnvika

Eyyonon

Mapaywpoupe dUo xpdvia eyyunan, oTo MPoidv,
Eekvivtag and v nuepopnvia ayopds.

Méoa otnv nepiodo eyyunong KaAUTToue, Xwpeig
Xp€won, oroladnnote eAdTTwa TipoepXOpevo and
KOKY) KATAOKEUN 1] KAKN|G TIol0TNTOG UAIKO, £lte
€MIoKeUAdovTagq eite avTikabloTwvtag oAOkANEN
ouokeun oUpdwva e TV KPIion 1ag.

AuTN 1 €yyunom LoxUel o OAEG TIG XWPEG TTOU
nwAoulvtat Ta rpoidvra Braun.

H eyyunon dev kaAUrTel: KataoTpodr and Kakm
Xperion, ductohoyikn ¢Bopd 1y eAattdpata ASyw
apéhelag Tou xprjotn. H eyyunon akupwvetat av
€xouV Yivel emokeugq and un eEouotodotnuéva
dropa 1} dev €xouv XpnatuoromBel yvrowa
avtaMakTIKA Braun.

lNa va erutlxete 0€pBig p€oa otnv nepiodo g
€yyunong, mapadwote 1 OTEINTE TNV GUOKEUN UE TV
anodel&n ayopdg oe éva EEouciodotnuévo
Katdotnua Z€pBig Tng Braun.

KaAéate oto 01-9478700 yia va mAnpodopnOeite
yla 1o mAnoéatepo EEouaiodotnuévo Kartdotnua
3€pBig g Braun.

Pycckui

FapaHTUiHbIE 06A3aTenbcTBa hupmbl BRAUN
[lns Bcex u3genui Mbl [aem rapaHTu1io Ha fiBa roga,
HauyMHasa ¢ MOMeHTa NpUobpeTeHna n3penus.

B TeueHune rapaHTuiiHOro nepnoga Mel 6ecnnaTHo
yCTpaHUM NyTemM pemMoHTa, 3aMeHbl feTanen unu
3amMeHbl BCero usgenua nobble 3aBoackune
nedeKThbl, Bbl3BaHHbIE HEOCTATOYHbIM KaYeCTBOM
maTepuanos unm c6opku.

B cnyyae HeBO3MOXHOCTN PEMOHTA B rapaHTUNHbIN
nepvop Uspenve MoxeT ObITb 3aMEHEHO Ha HOBOE
WIY aHanormyHoe B COOTBETCTBME C 3aKOHOM O
3awuTe npas notpebutenen.

["apaHTusa obpeTaeT cuy TONbKO ecnv aarta nokynku
NOATBEP>KOAETCA NeYaThbio M NOANUCHI0 aunepa
(MarasvHa) Ha nocnegHem cTpaHuue OpuUrMHanbHOM
MHCTPYKL MK no akcnnyataumn BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUMAHLIM TanoHOM.

OTa rapaHTusa gencTeuTensHa B 110604 CTpaHe B
KOTOpPYIO 9TO U3paenue nocrasnseTcs UpMon
BRAUN unu HagHa4eHHbIM QUCTPUOLIOTOPOM U rae
HWKaKWe OrpaHUYeHus Mo UMMNOPTY UNK apyrue
npasoBble NONOXEHWUA HE NPENATCTBYIOT
npeaocTaBfIeHUIO rapaHTUIHOro 06CYXUBAHMUS.
OcyLecTBneHne rapaHTUMHOro o6CnyXMBaHUA He
B/IMSIET Ha OaTy UCTEYEHUs CpOKa rapaHTuu.
["apaHTusA Ha 3aMeHEHHbIE YaCTU UCTEKAET B MOMEHT
MUCTEYEHUs rapaHTUM Ha AaHHOe usgenue.
[apaHTuA He NOKPLIBAET NOBPEXAEHMUSA, BbI3BAHHbLIE
HenpasubHbIM UCMONb30BaHUEM (CM. TaKXXe CCOK
HWXXe) HopMaribHbIA M3HOC BPUTBEHHbBIX CETOK U



HOXen, nedeKThl, OKa3biBaOLLNE HE3HAYNTESbHBIV
adhpekT Ha kauecTBO paboThl Npubopa.

OTa rapaHTusa TEPSET CUITY ECIIU PEMOHT
Npou3BOAMIICA HE YNONHOMOYEHHBLIM Ha TO NULIOM U
€CIM UCNOMb30BaHbl HE OPUTMHASIbHBIE AeTasu
¢umpmbl BRAUN.

B cnyyae npeabaBneHus peknamaumm no ycrosusam
AaHHOM rapaHTuu, nepefanTe nsgenue Lenmkom
BMECTE C rapaHTUMHbIM TanoHOM B Nto6om 13
LIeHTPOB CEPBMCHOr0 06CNY>XMBaHUA PUPMBI
BRAUN.

Bce ppyrve TpebosaHus, Bkntoyasa TpebosaHuA
BO3MELLEeHUA YObITKOB, UCKMIOYAIOTCA, CNK Hala
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBMIEHA B 3aKOHHOM
nopsigke.

Peknamauuu, cBazaHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C NpoAaBLOM He nonagatoT nog aty
rapaHTuio.

B cootBeTCcTBUM C 3aKoHOM P® N° 2300-1 ot
7.02.1992 r. «O 3awuTte npas noTpebuteneu» n
NPUHATLIM OOMNONHEHNEM K 3akoHy P® ot 9.01.1996
r. «O BHECEHWUN U3MEHEHWUIN» U [OMNOJSIHEHUI B 3aKOH
«O 3awmTe npaB noTpebutenen» n «Kogekc
PC®CP 06 agMMHUCTPaTMBHbIX MPaBOHAPYLLEHUAX >,
duvpma BRAUN ycTaHaBnvBaeT Cpok cry»x0bl Ha
CBOM M3[EeN1s paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa
NpUoBPETEHNSA UM C MOMEHTA NPOM3BOACTBA, ECNU
AaTy NpofaXxku yCTaHOBUTbL HEBO3MOXHO.

M3penua dpupmel BRAUN 13rotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKMMU TpeboBaHUAMMU
eBponenckoro kavectsa. Npu 6epexxHom
MCMONb30BaHWK U NPU COOMIOAEHUM NPaBMn Mno
aKcnnyartaumu, npuobpeteHHoe Bamu nspenve
urpmbl BRAUN, MOXET UMeTb 3HaUMTENLHO
60NbLUMI CPOK CNYXObI, YEM CPOK YCTAHOBMEHHbLIN B
COOTBETCTBUM C POCCUIICKUM 3aKOHOM.

Cniy4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTCA:

— fedeKTbl, Bbl3BaHHbIe POPC-MaKOPHLIMU
obcToATeNnLCTBaMY;

— UCMNOMb30BaHWe B MPOECCUOHANMBbHbIX Liensax;

— HapyLleHne TpeboBaHW MHCTPYKLIMK MO
aKcnnyaTaumm;

— HernpasWnbHasa yCTaHOBKa HaNpPshXXeHUs nuTatoLLen
ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECeHMe TeXHUYECKUX U3MEHEHWI;

— MeXaHW4ecKne noBpexaeHus;

— NOBPEXOEHMSA MO BUHE XXUBOTHbIX, MPbI3YHOB U
HacekoMbIX (B TOM YMCie CryYan HaxoXaeHus
rPbI3YHOB M HACEKOMbIX BHYTPU Npubopos);

— ansa npubopos, paboTatoLwmnx oT 6batapeek, —
paboTa ¢ HenoaxoAALWUMMU U UCTOLLLEHHbIMM
6aTtapeikamu, nobble NOBPEXOEHU, Bbl3BaHHbIe
MCTOLLLEHHBIMM UMK TeKyLLMMK baTapernkamm
(coBeTyem nonb3oBaTbCA TONLKO
npefoxpaHeHHbIMK OT BbITekaHusi baTtapenkamu);

— Ana 6puTB — CMATaA UK NOpBaHHaA ceTka.

BHumanue! OpuruHanbHbin MapaHTUiAHbIA TanoH
NOANEXUT U3BATHIO MK 0BpaLLieHUH B CEPBUCHbIN

LeHTP ANA rapaHTMHOro pemoHTa. Nocne
nposegeHus pemoHTa rapaHTuiiHbIM TanoHom
6yneT ABNATLCA 3anONHEHHbIV opurMHan Jiucta
BbIMOJIHEHUA PEMOHTA CO LUTaMNOM CEPBUCHOrO
LleHTpa 1 NOANMUcaHHbIM NoTpebuTenem no
nosly4YeHun u3genusa u3 peMmoHTa. Tpebynte
nNpocTaBneHns aaTbl BO3BpaTa U3 peMoHTa, CPoK
rapaHTMu NpoasieBaeTCA Ha BPeMsA HaXxoXaeHus
130enus B CEPBUCHOM LiEHTpe.

B cnyyae BO3HUKHOBEHWA CIOXXHOCTEN C
BbIMOSIHEHNEM rapaHTUNHOrO UMK
nocnerapaHTMMHOro obcny>xmBaHuna npockba
coobiatb 06 3ToM B VIHhopmaLMoHHY0
Cnyx6y Cepsuca ctmpmsl BRAUN no TenedgoHy
+7 495 258 62 70..
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