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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um

héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat

und Design zu erfillen.
Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem neuen Braun
Gerét viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstidndig, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

. Die Messer sind sehr scharf!
Behandeln Sie Schneidwerkzeuge
mit auBerster Vorsicht, um Verlet-
zungen zu vermeiden.

e Vor dem Zusammensetzen, Auseinander-

nehmen, Reinigen oder Aufbewahren
immer den Netzstecker ziehen.

physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten dirfen dieses Gerat nicht
benutzen, es sei denn, sie werden durch
eine fiir ihre Sicherheit zusténdige Person

beaufsichtigt. Grundséatzlich raten wir aber,

das Gerét von Kindern fern zu halten.
Motorteil B und Getriebeteil (D1) nicht
unter flieBendes Wasser halten oder ins
Wasser tauchen.

* Braun Geréte entsprechen den ein-
schléagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung durfen nur autorisierte
Fachkréafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.
Vor Inbetriebnahme prifen, ob die auf
dem Gerét angegebene Spannung mit
Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haus-

haltstiblicher Mengen konstruiert.
Der Mixbecher (F) ist nicht mikrowellen-
geeignet.

Geratebeschreibung

(A Motorteil

Ein-/Ausschalter

(© Schaft mit Messer

(D Getriebeteil (D1) fiir Schlagbesen (D2)
(E) Zerkleinerer «HC»

(P Mixbecher

So bedienen Sie lhren Braun
Stabmixer

Der Stabmixer (Motorteil mit Schaft) eignet
sich z.B. flr die Zubereitung von Dips,

Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung

sowie zum Mixen von Getrédnken.

1. Motorteil ® auf den Schaft mit Messer ©
setzen und drehen, bis es horbar einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende
Gut eintauchen und erst dann mit dem
Schalter (B) einschalten.

Sie kénnen den Stabmixer im Mixbecher (F)
verwenden, aber auch in jedem anderen
GefaB. Wenn Sie beim Kochen direkt im
Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht zu
Uberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den

Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Becher stellen, einschalten und in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert. Ohne

auszuschalten, den Stabmixer dann langsam
anheben und wieder senken, bis die Mayon-

naise fertig ist.
So bedienen Sie lhren
Schlagbesen

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieB-
lich zum Schlagen von Sahne, EiweiB,
Biskuitteig und Fertig-Desserts.

6

Kinder oder Personen mit eingeschrankten

1. Schlagbesen (D2) in das Getriebeteil (D1)
stecken, bis er einrastet.

2. Getriebeteil (D1) in das Motorteil A
stecken, bis es einrastet.

3. Schlagbesen in das Gut eintauchen und
einschalten.

Fiir beste Ergebnisse:

¢ Ein breites GefaB benutzen.

e Maximal 400 ml gekihlte Sahne verwen-
den.

e Maximal 4 EiweiB schlagen.

* Schlagbesen kreisférmig im Uhrzeigersinn
bewegen.

So bedienen Sie lhren
Braun Zerkleinerer

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch,
Kase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Walnisse, Haselniisse, Mandeln,
Trockenpflaumen etc. perfekt hacken und
zerkleinern. Schneiden Sie groBes Gut vorher
in Stlicke (siehe Tabelle S. 5). Entfernen Sie
Stiele und Nussschalen.

Bitte beachten:

Fleisch: Alle Knochen, Sehnen und Knorpel-
anteile vorher entfernen.

Nicht verarbeitet werden sollten Eiswrfel
und extrem hartes Gut (z.B. Muskatnusse,
Kaffeebohnen, Schokolade und Getreide).

1. Vor dem Einsetzen des Messers (b) die
Kunststoffhdlle vorsichtig entfernen.

2. Das Messer (b) ist sehr scharf. Nur am
Kunststoffschaft anfassen und auf die
Achse im Arbeitsbehdlter (c) setzen,
herunterdriicken und ca. 1/4 Umdrehung
drehen, bis es sich nicht mehr abheben
lasst. Arbeitsbehélter (c) immer auf den
Stiitzdeckel (d) setzen.

3. Das Gut einfillen.
4. Oberteil (a) auf den Arbeitsbehéilter setzen.

5. Das Motorteil ® auf das Oberteil (a) des
Zerkleinerers setzen und drehen, bis es
einrastet.

6. Motorteil einschalten. Halten Sie wahrend
der Verarbeitung das Motorteil mit einer,
den Zerkleinerer mit der anderen Hand
fest.

7. Motorteil abnehmen.
8. Oberteil (a) abnehmen.
9. Messer entfernen (ggf. leicht drehen).

10. Dann das Gut entleeren. Der Stlitzdeckel
dient auch zum luftdichten VerschlieBen
des Arbeitsbehalters.

Reinigung

Nach dem Gebrauch Schaft mit Messer oder
Zerkleinerer abnehmen. Das Motorteil ® und
das Getriebeteil (D1) nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Alle anderen Teile sind spil-
maschinengeeignet. Allerdings sollten Sie die
Messer des Schafts und des Zerkleinerers,
insbesondere nach Verarbeitung von stark
salzhaltigem Gut, méglichst umgehend ab-
spilen und in der Spulmaschine eine Uber-
dosierung des Reinigers und Entkalkers
vermeiden.

Bei farbstoffreichen Glitern (z.B. Karotten)
kénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile vor der Reinigung mit Speisedl ab.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den EU-
Richtlinien EMV 2004/108/EG und CE
Niederspannung 2006/95/EC.

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmull
entsorgt werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfligbare Rickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design.

We hope you thoroughly enjoy your new
Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully
and completely before using the appliance.

. The blades are very sharp! To avoid
injuries, please handle blades with
utmost care.
¢ Always unplug the appliance before
assembling, disassembling, cleaning or
storing.
This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical
or mental capabilities, unless they are given
supervision by a person responsible for
their safety. In general, we recommend that
you keep the appliance out of reach of
children.
Do not hold the motor part ® nor the gear
attachment (D1) under running water, nor
immerse them in water.
Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replace-
ment of the mains cord must only be done
by authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause consid-
erable hazards to the user.
Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds with
the voltage printed on the bottom of the
appliance.
* The appliance is constructed to process
normal household quantities.
The mixing beaker (F) is not microwave-
proof.

Description

® Motor part

On/off switch

(© Shaft with blade

(D) Gear attachment (D1) for whisk (D2)
(®) «HC» chopper

(F) Mixing beaker

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks and
milkshakes.

1. Insert the motor part (® into the shaft with
blade (© and turn until it locks.

2. To avoid splashing, insert the hand-
blender into the vessel first, only then
press switch (®.

You can operate the handblender in the
mixing beaker (F), and just as well in any
other vessel. When blending directly in the
saucepan while cooking, take the pan from
the stove first to protect your handblender
from overheating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according
to the a.m. order. Introduce the handblender
to the base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil emulsifies.
Then, without switching off, slowly move it
up and down until the mayonnaise is well
combined.

How to operate your whisk

Use the gear attachment with whisk only for
whipping cream, beating eggwhites and
mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Insert the whisk (D2) into the gear
attachment (D1) until it locks.

2. Then insert the motor part @ into the
gear attachment (D1) until it locks.

3. Insert the whisk into the vessel and only
then press switch to operate it.

For best results:

* Use a wide vessel.

* Only whip up to 400 ml chilled cream.
e Only whip up to 4 eggwhites.

* Move the whisk clockwise.

How to use your chopper
attachment

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds, prunes etc.
Pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots,
chilis (see table page 5). Remove stalks and
un-shell nuts.

N.B.:

Beef: before chopping, all bones, tendons
and gristle should be removed.

Do not chop ice cubes or extremely hard
food, such as nutmeg, coffee beans,
chocolate and grains.

1. Carefully remove the plastic cover from
the blade (b).

2. Caution: the blade (b) is very sharp!
Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of
the chopper bowl (c), press it down and
turn 90° until it locks. Always place the
chopper bowl (c) on the anti-slip base (d).

3. Place the food in the chopper bowl.
4. Put the upper part (a) on the chopper bowl.

5. Insert the motor part ® in the upper part
(@) and turn until it locks.

6. Press switch (B) to operate the chopper.
During processing, hold the motor part
with one hand and the chopper with the
other.

7. First remove the motor part.
8. Then remove the upper part (a).

9. Carefully take out the blade (b).
(You may have to turn the blade slightly.)

10. Then remove the processed food from
the chopper bowl. The anti-slip base also
serves as an air-tight lid for the chopper
bowl.

Cleaning

After use, remove the shaft with blade or
the chopper. Clean the motor part ® and
the gear attachment (D1) with a damp cloth
only. All other parts can be cleaned in the
dishwasher. However, after processing very
salty food, you should rinse the blades of the
shaft and the chopper right away. Also, be
careful not to use in your dishwasher an
overdose of cleaner and decalcifier.

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these parts
with vegetable oil before cleaning.

Subject to change without notice.

Directives EMC 2004/108/EC and Low

This product conforms to the European CE
Voltage 2006/95/EC.

Please do not dispose of the product in

the household waste at the end of its

useful life. Disposal can take place at 8 'y
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouveau prépara-
teur culinaire Braun vous apportera la plus
entiere satisfaction.

Précaution
Lisez complétement et attentivement

le mode d’emploi avant d’utiliser ’appareil.

. Les lames sont trés tranchantes !
Pour ne pas vous blesser, manipulez
les lames avec précaution.

e Toujours débrancher I’'appareil avant le

montage et le démontage des accessoires

ainsi qu’avant de le nettoyer et de le ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales
et physiques réduites a moins qu’elles ne
soient sous la surveillance d’un adulte re-
sponsable de leur sécurité. Mais de maniere
générale nous recommandons de maintenir
cet appareil hors de portée des enfants.

¢ Ne pas passer le bloc-moteur ® ni le
systeme d’entrainement (D1) sous de 'eau
courante ; ne pas immerger ces éléments
dans I'eau.

® |es appareils électriques Braun répondent

aux normes de sécurité en vigueur. Leur

réparation ou le changement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniquement par les Centres Service Agréés

Braun (C.S.A. - voir liste sur le 3615 Braun).

Des réparations effectuées par du person-

nel non qualifié peuvent causer accidents

ou blessures a I'utilisateur.

Avant de brancher cet appareil, vérifier que

la tension correspond bien a celle indiquée

sur le dessous de I’'appareil (bloc-moteur).

e Cet appareil a été congu pour une utilisa-
tion domestique.

¢ Le bol mélangeur (F) ne va pas au micro-
ondes.

Description

® Bloc-moteur

Interrupteur marche / arrét

(© Pied mixeur avec couteau

(D Systeme d'entrainement (D1) /
d'engrenage du fouet (D2)

(®) Hachoir de type «HC »

(F) Bol mélangeur

Comment utiliser votre mixeur
plongeant

Le mixeur plongeant est parfaitement adapté

a la préparation de sauces, soupes, mayon-

naise, repas pour bébés, ainsi que pour des

boissons mixées et des milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur ® sur le pied mixeur
(©) et le tourner jusqu’a enclenchement.

2. Pour éviter d’étre éclaboussé, introduisez
d’abord le mixeur plongeant dans le
récipient ; seulement a ce moment-Ila,

vous pouvez appuyer sur I'interrupteur ®.

Vous pouvez utiliser le mixeur plongeant dans
le bol mélangeur (F) aussi bien que dans
d’autres récipients. Quand vous utilisez votre
mixeur directement dans une casserole
pendant la cuisson, enlevez au préalable
cette derniere de votre cuisiniére protégeant
ainsi votre préparateur culinaire Braun contre
toute chaleur excessive.

Comment utiliser votre
accessoire fouet

Utilisez |'accessoire fouet avec son systéme
d'entrainement, uniquement pour fouetter
la creme, battre les blancs d'oeuf, mixer
gateaux et mousselines, et desserts réalisés
a partir de préparations. Il peut étre utilisé
directement dans un récipient.

1. Insérez le fouet (D2) dans le systeme
d'entrainement (D1) jusqu'a ce qu'il soit
complétement enclenché.

2. Insérez alors le bloc-moteur ® dans le
systeme d'entrainement (D1) jusqu'a ce
qu'il soit compléetement enclenché.

3. Introduisez le fouet dans le récipient
contenant les aliments, et a ce moment-la
seulement appuyez sur l'interrupteur
marche / arrét pour le faire fonctionner.

Pour obtenir de meilleurs résultats :

e Utilisez un large récipient.

* Fouettez la creme en quantité maximale
de 400 ml uniqguement.

* Fouettez ensemble un maximum de
4 blanc d'oeufs.

e Déplacez votre accessoire fouet dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Comment utiliser votre
accessoire bol-hachoir

Le hachoir est parfaitement adapté pour
hacher de la viande, du fromage, des oignons,
de Iail, des carottes, des noix, des amandes,
des pruneaux etc... Il est conseillé de
découper au préalable viande, fromage,
oignons, ail, carottes et piments (voir tableau
de la page 5). Enlevez les tiges et dénoyautez
les aliments avant de hacher.

Remarque:

Boeuf: enlevez tous les os, tendons et nerfs

avant de hacher la viande.

N’utilisez pas le hachoir pour broyer des

glacons ou des aliments extrémement durs

tels que noix de muscade, grains de café,
chocolat, ainsi que tous autres grains de
maniére générale.

1. Enlevez avec précaution le plastique
protégant les lames (b).

2. Attention: les lames (b) sont extrémement
tranchantes ! Manipulez-les toujours en
tenant la partie supérieure en plastique.
Placez les couteaux sur I'axe central du
bol hachoir (c); appuyez dessus vers le
bas et tournez-le a 90° jusqu’a ce qu’il
s’enclenche complétement. Toujours
placer le bol hachoir (c) sur son socle
plastique anti-glisse (d).

3. Placez les aliments dans le bol hachoir.

4. Placez la partie supérieure (a) sur le bol
hachoir.

5. Insérer le bloc-moteur ® sur la partie
supérieure (a) du hachoir et le tourner
jusqu’a enclenchement.

6. Pressez I'interrupteur marche/ arrét
pour faire fonctionner le hachoir. Pendant
son fonctionnement, maintenez le bloc-
moteur avec une main et le bol hachoir
avec l'autre.

7. Enlevez le bloc-moteur en premier.

8. Enlevez ensuite la partie supérieure du
bol hachoir (a).

9. Retirez avec précaution les couteaux (b).
(Vous aurez probablement besoin de
tourner légerement les couteaux.)

10. A ce moment-la seulement, retirez du bol
hachoir les aliments que vous avez hachés.
Le socle anti-glisse sert également de
couvercle hermétique pour le bol.

Nettoyage

Apres utilisation, démontez le pied mixeur
avec couteaux ou hachoir. Nettoyez le bloc-
moteur (® ainsi que le systéme d’entraine-
ment (D1) en utilisant uniquement un chiffon
humide. Tous les autres éléments peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle. Cependant,
aprés avoir effectué des préparations
contenant des aliments salés, vous devez
immédiatement rincer les couteaux du pied
mixeur et du bol hachoir. Faites également
particulierement attention a ne pas mettre
trop de détartrant ni de liquide vaisselle dans
votre lave-vaisselle.

Si vous effectuez des préparations a

base d’aliments colorés (par exemple des
carottes), les parties plastiques de votre
appareil pourraient étre ternies. Dans ce cas,
enduisez ces parties avec de I’huile végétale

avant le nettoyage.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives
2004/108/EC et la directive Basse
Tension 2006/95/EC.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets

ménagers. Remettez-le a votre Centre  yumm
Service agréé Braun ou déposez-le dans

des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.



Espanol

Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio.

Esperamos que disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Atencién
Lea detenidamente las instrucciones
de uso antes de utilizar este aparato.

. jLas cuchillas estan muy afiladas!
Para evitar dafos, por favor, maneje

las hojas con sumo cuidado.

¢ Asegurese siempre de que el aparato esté
desenchufado antes de limpiarlo, guardarlo
o de montar o retirar cualquier accesorio.

e Este aparato no es para uso de nifios
ni personas con minusvalias fisicas o
mentales, salvo que se utilicen bajo la
supervisiéon de una persona responsable de
su seguridad. En general, recomendamos
mantener este aparato fuera del alcance de
los nifios.

* No ponga el cuerpo del motor® y el
acoplamiento (D1) en contacto con el agua
ni los sumerija en ella.

e |os aparatos eléctricos Braun cumplen con
las normas internacionales de seguridad.
Las reparaciones o la sustitucion del cable
eléctrico deben ser realizadas por un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado.
Las reparaciones realizadas por personal
no autorizado pueden causar accidentes
o dafos al usuario.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifiqgue que el voltaje indicado en la base
de la batidora corresponde al de su hogar.

e Este producto esta disefiado para uso
doméstico, no para uso industrial.

¢ Elvaso mezclador (F) no es utilizable con el
microondas.

Descripciéon

(A Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha

(© Varilla con cuchilla

(© Acoplamiento (D1) para el batidor (D2)
(E) Accesorio picador «HC »

(F) Vaso mezclador

Funcionamiento de la batidora

La batidora esté disefiada para picar, para
preparar salsas, sopas, mayonesa y comida

para bebés o para mezclar bebidas y batidos.

1. Acople el cuerpo del motor @ con la varilla
con la chuchilla © y gire hasta
que oiga el clic.

2. Para evitar salpicaduras, primero inserte
la batidora en el recipiente y después
presione el interruptor de puesta en
marcha

La batidora puede utilizarse en el vaso
mezclador é al igual que con otros recipien-
tes. Cuando utilice la batidora directamente
en un recipiente con el que esté cocinando,
retire primero el recipiente del fuego para
proteger la batidora del recalentamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de limoén
o de vinagre, sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el vaso
mezclador/medidor siguiendo el orden
anterior. Introduzca la batidora hasta el fondo
del vaso, péngala en marcha y manténgala en
esta posicién hasta que ligue el aceite.
Manteniendo la batidora en marcha, muévala
despacio hacia arriba y abajo hasta que la
mayonesa quede ligada y suave.

Funcionamiento del accesorio
batidor

Utilice el acoplamiento con el accesorio
batidor solamente para montar nata, batir
claras de huevo, bizcochos y postres listos
para batir.

1. Introduzca el accesorio batidor (D2) en el
acoplamiento (D1) hasta que encaje.

2. Después introduzca el cuerpo del motor A
en el acoplamiento (D1) hasta que encaje.

3. Introduzca el batidor en el recipiente
y s6lo entonces pulse el interruptor para
poner la batidora en marcha.

Para obtener los mejores resultados:

e Utilizar un recipiente ancho.

e Montar un maximo de 400 ml. de nata fria.

e Batir un maximo de 4 claras de huevo.

e Girar la batidora en el sentido de las agujas
del reloj.

Funcionamiento del accesorio
picador

El accesorio picador esta disefiado para
picar carne, queso, cebolla, especias, ajo,
zanahorias, nueces, avellanas, almendras,
ciruelas secas, etc. Antes del picado, corte
primero la carne, cebolla, queso, ajo, zana-
horia, chilis (ver tabla en pagina 5). Retire los
tallos y las cascaras de las nueces.

Nota:

Ternera: antes del picado, debe retirar los

huesos, cartilagos y nervios.

No pique cubitos de hielo o comida extrema-

damente dura como nuez moscada, granos

de café, chocolate o cereales.

1. Retire cuidadosamente el protector de
plastico de la cuchilla (b).

2. Cuidado: jLa cuchilla (b) esta muy afilada!

Sosténgala siempre por la parte superior

de plastico.

Coloque la cuchilla en la clavija central

del recipiente del picador (c), presiénela

hacia abajo y girela 90° hasta que encaje.

Coloque siempre el accesorio picador (c)

sobre la tapa/base antideslizante (d).

Coloque los alimentos en el recipiente.

Coloque la parte superior del picador (a)

sobre el recipiente.

Introduzca el cuerpo del motor ® en la

parte superior y girelo hasta que oiga el clic.

Presione el interruptor de puesta en

marcha (B) para hacer funcionar el picador.

Durante su funcionamiento, sostenga el

cuerpo motor con una mano y el accesorio

picador con la otra.

7. Retire primero el cuerpo motor.

8. Retire después la parte superior (a).

9. Retire cuidadosamente la cuchilla (b).
(Debera girar suavemente la cuchilla.)

10. Retire los alimentos picados del
recipiente. La base antideslizante puede
utilizarse también como tapa hermética
para el recipiente del picador.

I

Limpieza

Después de su uso, retire la varilla con cuchilla
o el picador. Limpie el cuerpo motor A y el
acoplamiento (D1) con un pafio himedo
Unicamente. Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas. Sin embargo,
después de tratar alimentos picantes, debera
aclarar las cuchillas de la varilla y el picador de
nuevo. Ademas, tenga cuidado de no utilizar
mas detergente y descalcificador del necesario.

Existen alimentos que pueden manchar

los componentes de plastico de la batidora
(por ejemplo, zanahorias). Unte estos
componentes con aceite vegetal o de oliva
antes de limpiarlos.

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este producto cumple con las normas

de Compatibilidad Electromagnética CE
(CEM) establecidas por la Directiva

Europea 2004/108/EC y las Regulaciones
para Bajo Voltaje (2006/95/EC).

No tire este producto a la basura al final

de su vida util. LIévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun o alos puntos 'wmm
de recogida habilitados por los
ayuntamientos.



Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze
wymagania dotyczgce jakosci, wzornictwa
oraz funkcjonalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

. N6z siekajgcy jest bardzo ostry! Aby
unikng¢ obrazen, prosze obchodzi¢

sie z nimi uwaznie.

e Zawsze nalezy odtgczy¢ sprzet od sieci
przed sktadaniem, rozktadaniem i czysz-
czeniem urzadzenia.

* Urzgdzenie to nie moze by¢ uzywane
przez dzieci lub osoby fizycznie lub umy-
stowo uposledzone, jesli nie znajdujg sie
one pod nadzorem osoby odpowiedzial-
nej za ich bezpieczenstwo. Zalecamy
przechowywac urzgdzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Bloku silnika ® / przektadnika ubijaka (D1)
nie wolno my¢ pod biezgcg wodg ani
zanurza¢ w wodzie.

* Urzgdzenia elektryczne Braun spetniajg
wymogi odpowiednich norm bezpieczen-
stwa. Naprawy moga by¢ wykonywane
tylko przez autoryzowany serwis. Niefa-
chowe naprawy mogg spowodowac
zagrozenie dla uzytkownika.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci,
sprawdzi¢ czy napigcie sieciowe zgadza
sie z podanym na dolnej czesci obudowy,

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
w gospodarstwie domowym.

* Pojemnik (F) nie nadaje sie do uzywania
w kuchenkach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

(® Blok silnika

Wytgcznik

(© Obudowa z nasadkg miksujacg

(D) Przektadnia ubijaka (D1) z ubijakiem (D2)
(®) Nasadka «HC»

(P Pojemnik do miksowania

Obstuga miksera

Mikser reczny (blok silnika z nasadka)
doskonale nadaje sie do przyrzadzania
soséw, zup, majonezu, zywnosci dla dzieci
oraz do miksowania napojow.

1. Obudowe z nasadkg miksujgcg ©
potaczy¢ z blokiem silnika (A i dokrecic¢
az do zablokowania.

2. Aby uniknaé rozpryskiwania produktéw,
koncoéwke miksera zanurzy¢ w zywnosci
przeznaczonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtgczy¢ mikser naciskajgc
przetacznik B).

Stosujgc mikser reczny mozna korzystac

z pojemnika do miksowania (F) lub jakiego-
kolwiek innego naczynia. Jesli miksowanie
bedzie odbywac sie bezposrednio w garnku,
w ktérym gotowalismy, nalezy zdjg¢ garnek
z kuchenki by nie przegrza¢ miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200-250 ml oleju

1 jajko (z6ttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub ocet
Sél i pieprz do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika
zgodnie z wyzej przedstawiong kolejnoscia.
Wrtozy¢ blender z nozami miksujgcymi do
pojemnika a nastepnie wtgczy¢. Przytrzymac
blender w tej pozycji do chwili az olej zmieni
konsystencje. Nastepnie, bez wytgczania,
powoli ruszaé w gore i w dét az majonez jest
dobrze wymieszany.

Obstuga ubijaka
Nasadka z ubijakiem nadaje sie tylko do

ubijania $mietany, biatek jajek i miksowania
na wpét przygotowanych deseréw.
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1. Umies¢ ubijak (D2) na przektadni ubijaka
(D1) az do zablokowania.

2. Nastepnie umiesé blok silnika B w prze-
ktadni ubijaka (D1), az do zablokowania.

3. Umies¢ ubijak w misce i wcisnij
przetacznik by uruchomié urzadzenie.

Dla osiagniecia najlepszych efektow:

* Uzywaj szerokiego naczynia.

* Maksymalnie ubijaj 400ml schtodzonej
Smietany.

* Maksymalnie ubijaj 4 biatka jajek.

* Ruchy mikserem nalezy wykonywac
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Obstuga nasadki do siekania

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia
miesa, seréw, cebuli, ziét, czosnku, marche-
wki, orzechéw, migdatow itd.

Przed siekaniem pokroj mieso, ser, czosnek
na kawatfki (tablica na str. 5). Usun nieobrane
orzechy, szyputki owocéw.

Uwaga:

Mieso: przed siekaniem usun wszystkie
kosci, chrzgstki, Sciegna.

Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci,
takiej jak kostki lodu, tupiny orzechéw, ziarna
kawy czy kaszy.

1. Ostroznie zdejmij plastikowag ostonke
z noza (b).
2. Uwaga: néz (b) jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy.
Umies¢ ndéz na srodku miski do siekania
(c). Nacisnij i przekre¢ o 90° az sie
zablokuje.
Zawsze trzymaj miske na podkfadce anty-
poslizgowej (d).
Produkty wtéz do miski.
Natdz przektadnie (a) na miske do
siekania.
Nat6z blok silnika (B na przektadnig (a)
i przekre¢ az do zablokowania.
Wcisnij wytgcznik ® aby uruchomié¢
urzadzenie.
Odtgcz blok silnika.
Odtacz przektadnie (a).
Ostroznie usun n6z (moze zajs¢ potrzeba
delikatnego przekrecenia noza).
10.Usun przygotowane produkty z miski.
Pokrywka anty-poslizgowa stuzy réwniez
jako szczelna pokrywka na miske do
siekania.

©CoN o 0o Mo

Czyszczenie

Po uzyciu, zdjg¢ ostrze noza lub nasadke
rozdrabniajacg. Wyczyscic blok silnika @ i
przekfadnie ubijaka (D1) wilgotng Sciereczka.
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce.
Nalezy jednak pamietaé, zeby po przygoto-
waniu potraw bardzo stonych doktadnie
wyptukaé n6z. Nalezy réwniez uwazaé, aby
nie przedawkowac¢ srodkéw czyszczacych i
odwapniajgcych uzywanych w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o intensyw-
nych kolorach (np. marchwi) plastikowe
czesci urzadzenia moga sie przebarwic.
Przed myciem prosimy przetrzec te czesci
olejem roslinnym.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian

EMC 2004/108/EC oraz dyrektywy
2006/95/EC dotyczacej elektrycznych
urzadzen niskonapigciowych.

Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy CE

Ten symbol oznacza, ze zuzytego

sprzetu nie mozna wyrzucac tgcznie z
odpadami socjalnymi. Zuzyty produkt s
nalezy zostawi¢ w jednym z punktéw

zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na $rodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.



Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvy$sim narokdm na kvalitu,
funkénost a design.

Pfejeme Vam hodné potéSeni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni_

Predtim, neZ uvedete pfistroj do provozu,
prectete si, prosim, peclivé cely navod

k pouziti.

. NozZe jsou velmi ostré! Aby nedoslo
k poranéni, zachazejte s nimi,
prosim, mimoradné opatrné.
* Vzdy odpojte pfistroj od sité pfed tim, nez
jej budete sestavovat, rozebirat, ¢istit nebo
ukladat.
Pfistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpecnost. Obecné
je doporuc¢eno uchovavat pfistroj mimo
dosah déti.
Motorovou jednotku ® ani pfevodovku
Slehaci metly (D1) neomyvejte pod tekouci
vodou, ani ji neponofujte do vody.
Elektropfistroje zna¢ky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpecénostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
provadét pouze odbornici v autorizova-
ném servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.
* Pfed zasunutim sitové vidlice do zasuvky
zkontrolujte, zda sitove napéti, uvedené na
Stitku pfistroje, souhlasi s napétim v mistni
siti.
PFistroj je konstruovan pro zpracovavani
béZneho mnozstvi potravin v domacnosti.
¢ Mixovaci nadobka ® neni vhodna pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Popis pristroje

® Motorovy dil

® Spina¢ zapnuto/vypnuto

© Nastavec s nozem

© Prevodovka (D1) pro $lehaci metlu (D2)
® Rezaci strojek «HC»

® Mixovaci nadobka

Jak pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér se vyborné hodi na

pfipravu pomazanek, omacek, polévek,

majonézy a détskych jidel, stejné jako pro

mixovani napojll a mléénych koktejld.

1. Vlozte motorovy dil ® do nastavce s
nozem © a otoéte jim, aZ se zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystfikoval, vioZte ponorny
mixér do nadobky a teprve potom
stisknéte spinac¢ ®.

Ponorny mixér mlzZete pouzivat spolu

s mixovaci nadobkou 6’ ale i v jakékoli jiné
nadobce. Pokud budete chtit mixovat pfimo
v hrnci, ve kterém pravé vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny mixér
neprehral.

Priklad receptu: majonéza

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citrénové Stavy nebo octa
sll a pepf podle chuti

VSechny pfisady vloZte ve vy$e uvedeném
poradi do pracovni nadobky. Mixér ponoite
az na dno nadobky, zapnéte jej a podrzte ve
svislé poloze, az olej vytvofi emulzi. Potom,
aniz byste jej vypnuli, pohybujte jim pomalu
nahoru a dolu tak dlouho, dokud majonéza
neni hotova.

Jak pouzivat Slehaci metlu

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro pfipravu
Slehacky, snéhu z bilku, fidkého piskotového
tésta a dezertd, pfipravovanych slehanim.

1. Vlozte metlu (D2) do pfedovky (D1), az
zacvakne.

2. Pak vlozte motorovy dil ® do nastavce s
pfevodovkou (D1) a pootocte jim, az se
zaaretuje.

3. Ponorte metlu do nadoby a teprve pak
stisknéte spinac, abyste pfistroj zapnuli.

Pro optimalni vysledky:
¢ Pouzijte SirSi nadobu

* Slehejte maximalné 400 ml vychlazené
$lehacky

¢ Slehejte maximalné 4 bilky

¢ Pohybujte metlou ve sméru hodinovych
ruicek

Jak pouzivat nastavec s fezacim
strojkem

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky, vias-
skych i liskovych ofiskd, mandli, susenych
Svestek atd.

Pfedem rozkrajejte maso, syr, cibuli, Cesnek,
karotku, chili papri¢ky (viz tabulka strana 5).
Z bylinek odstrante silné stonky a ofechy
vyloupejte

POZOR:

Hovézi: pfed sekadnim z masa odstrarite
vSechny kosti, Slachy a chrupavky.
Nezpracovavejte kostky ledu nebo jiné
extremné tvrde potraviny, jako napf. muska-
tovy ofech, kavova zrna a obili.

1. Opatrné sejméte ochranny umélohmotny
kryt noze (b).

2. Upozornéni: NGz je velmi ostry!
Vzdy jej drzte za horni umélohmotnou
¢ast. Nuz nasadte na osu v pracovni
nadobce (c), zatlacte jej dolu a otocte
0 90°, az se zaaretuje. Vzdy postavte
pracovni nadobku (c) na protiskluznou
podlozku (d).

Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

4. Nasadte horni dil (a) na pracovni nadobku
fezaciho strojku.

5. Nasurite motorovou jednotku ® do
horniho dilu (a) a otocte ji, az se zaaretuje.

6. Stisknéte spina¢ ®), abyste pfistroj
zapnuli. BEhem zpracovavani pokrmu
pfidrzujte motorovou ¢ast jednou rukou a
nadobku fezaciho strojku druhou rukou.

7. Po pouziti nejprve pfistroj vypnéte a
sejméte motorovou jednotku ®.

8. Pak sejméte horni dil (a).

9. Opatrné vyjméte nuz (b). (Mozna bude
tfeba jim mirné otocit.)

10. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni
nadobky. Protiskluzna zakladna také

slouzi jako vzduchotésné vi¢ko na praco-
vni nadobku.

@

Cisténi

Po pouziti oddélte nastavec s nozem ©
nebo fezaci strojek od motorové jednotky ®.
Motorovou jednotku a pfevodovku (D1)
pouze otirejte vihkym hadfikem. VSechny
ostatni dily mdzete myt v my¢ce nadobi.
Pokud jste vSak zpracovavali velmi slané
pokrmy, doporuéujeme nliz a fezaci strojek
oplachnout ihned. Dbejte také na to, abyste
nepredavkovali Cistici nebo odvapriovaci
prostfedek ve své mycce nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které obsahuiji bar-
viva (napft. karotka), se mohou umélohmotné
Casti strojku zabarvit. Potrete je pfed tim, nez
je budete myt, rostlinnym jedlym olejem.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 70 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida predpisim o
odruseni (smérnice ES 2004/108/EC)
a smérnici o nizkém napéti (2006/95/
EC).

Po skonceni Zivotnosti neodhazujte

prosim tento vyrobek do bézného
domovniho odpadu. Mlzete jej i
odevzdat do servisniho stfediska

Braun nebo na pfislusném sbérném

misté zfizeném dle mistnich predpist.
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Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvyssim narokom na kvalitu,
funkénost a dizajn.

Prajeme Vam vera poteSenia pri pouzivani
nového pristroja znac¢ky Braun.

Upozornenia

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, preéitajte si prosim dokladne
cely navod na pouzivanie.

o Noze su velmi ostré! Narabajte
s nimi mimoriadne opatrne, aby ste

zabranili poraneniam.

» Vzdy odpojte pristroj od siete pred tym, ako
ho budete skladat, rozoberat, Cistit alebo
ukladat.

* Tento pristroj nie je uréeny pre deti a osoby

s0 znizenymi fyzickymi a mentalnymi

schopnostami, ak pri jeho pouzivani nie su
pod dozorom osoby, ktora je zodpovedna
za ich bezpecnost. Vo véeobecnosti
odporuc¢ame, aby ste pristroj uchovavali
mimo dosahu deti.

Motorovy diel ® ani prevodovku §fahaciu

metlu (D1) neumyvajte pod te€icou vodou,

ani ich neponarajte do vody.

Elektropristroje znacky Braun zodpovedaju

prislusnym bezpeénostnym Standardom.

Opravu alebo vymenu sietového privodu

moZzu vykonavat len odbornici v autori-

zovanom servise. Neodbornou opravou
mozu uzivatefovi vzniknut zavazné Skody.
¢ Pred zasunutim sietovej vidlice do zasuvky
skontrolujte, Ci siefové napéatie, uvedené
na Stitku pristroja suhlasi s napéatim

v miestnej sieti.

Pristroj je skonstruovany pre spracovavanie

bezného mnozstva potravin v domacnosti.

¢ Mixovacia nadobka ® nie je vhodna pre
pouzitie v mikrovinej rare.

Popis pristroja

® Motorovy diel

Spina¢ zap./vyp.

© Nastavec s nozom

© Prevodovka (D1) pre $fahaciu metlu (D2)
® Rezaci strojcek «HC»

® Mixovacia nadobka

Ako pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér sa vyborne hodi na
pripravu pomazanok, omacok, polievok,
majonézy a detskych jedal, ako aj pre mixo-
vanie napojov a mlieénych kokteilov.

1. quite motorovg diell® do nastavca s
nozom © a otocte nim, aZ sa zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystrekoval, vlozZte najskor
ponorny mixér do nadobky a az potom
stlacte spina¢ ®.

Ponorny mixér mézete pouzivat spolu s mixo-
vacou nadobkou ®), ale i v akejkolvek inej

nadobke. Ak budete chciet mixovat priamo v
hrnci, v ktorom prave varite, zlozZte ho najprv
zo sporaku, aby sa ponorny mixér neprehrial.

Priklad receptu: majonéza

200-250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 polievkova lyzica citronovej Stavy alebo octu
Sol a korenie podfa chuti

VSetky prisady vlozte vo vysSie uvedenom
poradi do pracovnej nadobky. Mixér ponorte
az na dno nadobky, zapnite ho a podrzte vo
zvislej polohe, kym olej nevytvori emulziu.
Potom, bez toho, aby ste ho vypli, pohybujte
nim pomaly hore a dole tak dlho, kym majo-
néza nie je hotova.

Ako pouzivat §fahaciu metiu

Srahaciu metlu pouzivaijte len pre pripravu

Sfahacky, snehu z bielkov, riedkeho piskdto-

vého cesta a dezertov, pripravovanych

Sfahanim.

1. Vlozte metlu (D2) do prevodovky (D1), az
zacvakne.

2. Potom vlozte motorovy diel ® do
nastavca s prevodovkou (D1) a pootocte
nim, az sa zaaretuje.

3. Ponorte metlu do nadoby a az potom
stlacte spinac, aby ste pristroj zapli.
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Pre optimalne vysledky:

¢ Pouzite SirSiu nadobu

¢ Slahajte maximalne 400 ml vychladene;j
§fahacky

¢ Sfahajte maximalne 4 bielka

¢ Pohybujte metlou v smere hodinovych
ruciciek

Ako pouil’vat’ nastavec s rezacim
strojcekom

Rezaci strojéek je vynikajuci pre sekanie
mésa, syrov, cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy,
vlasskych a lieskovych orechov, mandli,
suSenych sliviek atd.

Najprv nakrajajte na mensie kusky maso, syr,
cibulu, cesnak, mrkvu, chili papricky (vid
tabulka strana 5).

Z byliniek odstrarite silné stonky a orechy
vylupte

POZOR:

Hovadzie: pred sekanim z mésa odstrarite
vsetky kosti, Sfachy a chrupavky.
Nespracovavajte kocky fadu alebo iné
extréemne tvrde potraviny, ako napr. muska-
tovy orech, kavové zrnka a obilie.

1. Opatrne demontujte ochranny umelo-
hmotny kryt noze (b).

2. Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy ho
drzte za hornd umelohmotnu ¢ast. N6z
nasadte na osku v pracovnej nadobe (c),
zatlacte ho dole a otocte o 90° az zapad-
ne. Vzdy postavte pracovnu nadobku (c)
na protiSmykovu podlozku (d).

3. Do pracovnej nadobky vlozte potraviny.

4. Nasadte horny diel (a) na pracovnu
nadobku rezacieho strojéeka.

5. Nasurite motorovy diel ® do horného
dielu (a) a otocte ho, az sa zaaretuje.

6. Stlacte spina¢ ®, aby ste pristroj zapli.
Pocas spracovavania pokrmu pridrzujte
motorovou ¢ast jednou rukou a nadobku
rezacieho strojéeka druhou rukou.

7. Po pouziti najprv pristroj vypnite a
demontujte motorovu jednotku ®.

8. Potom demontujte horny diel (a).

9. Opatrne vyberte n6z (b). (Mozno nim
bude treba mierne otocit.)

10. Pak vyjméte zpracovany pokrm z praco-
vni nadobky. Protiskluzna zakladna také
slouzi jako vzduchotésné vicko pracovni
nadobku.

Cistenie

Po pouziti oddefte nastavec s nozom © alebo
rezaci strojéek od motorové jednotky ®.
Motorovou jednotku a prevodovku (D1) len
utrite vihkou handri¢kou. VSetky ostatne diely
mozete umyvat v mycke riadu. Ak ste vSak
spracovavali velmi slané pokrmy, doporu-
Cujeme ndz oplachnut ihned. Dbajte tiez na
to, aby ste nepredavkovali Cistiaci alebo
odvapriovaci prostriedok v mycke riadu.

Pri spracovavani potravin, ktoré obsahuju
farbiva (napr. mrkva), sa mézu umelohmotné
Casti pristroja zafarbit. Potrite ho pred tym,
nez ho budete umyvat, rastlinnym jedlym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 70 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhlfadom na
referencny akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez predchadzajuceho
upozornenia.

Toto zariadenie vyhovuje predpisom o
odruseni (smernica ES 2004/108/EC) CE
a predpisom o nizkom napati

(smernica 2006/95/EC).

Po skonceni zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového
odpadu. Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo na
prislusnom zbernom mieste zriadenom
podfa miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalis és formatervezgi elvarasok
figyelembevételével terveztik. Reméljik,
O6romét leli majd Gj Braun készllékében!

Figyelmeztetés

Kerjiik, hogy a hasznalat megkezdése el6tt
olvassa végig figyelmesen a hasznalati
utmutatét!

A kés nagyon éles, ne fogja meg!
A sérllések elkerulése érdekében
kérjuk, hogy ezeket az éles szersza-
mokat rendkivili 6vatossaggal
. kezelje!
Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas
elétt, valamint tarolas soran minden esetben
huzza ki a villdsdugét a dugaszoldaljzatbol!
A késziléket mozgassérlliek, szellemi
vagy értelmi fogyatékossagban szenvedd
gyermekek vagy személyek, — kizardlag a
biztonsagukért felel8s felugyelet mellett
hasznaljak! Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsal!
Soha ne helyezze a motorrészt és a
csatlakozémenetet (D1) vizsugar al3, illetve
ne meritse azokat vizbe!
A Braun elektromos készilékek megfelel-
nek az érvényes biztonsagi elSirdsoknak.
Elektromos készuléke javitasat valamint a
vezeték cseréjét, — kizardlag illetékes
szakemberre bizza! Szakképzetlen szerel6
altal végzett javitasi munkak, a készilék
hasznaldjanak balesetet, ill. sérilést
okozhatnak!
Miel6tt a készliléket elektromos héalézatba
helyezné, gy6z6djon meg arrél, hogy az
On altal hasznalt halézati fesziltség
megegyezik a motorhaz aljan feltiintetett
feszultseggel!
A készlleket kizarélag haztartasi haszna-
latra tervezték.
A keverépohar ® nem alkalmas mikro-
hullamu sutében térténd hasznalatra!

A késziilék alkatrészei

® Motor

Be/Kikapcsolé gomb

© Késes mixer-rud

© csatlakozomenet (D1) habveréegységhez

(B2)

® «HC» apritdegység
® Keverépohar

A botmixer hasznalata

A botmixer kivaléan alkalmas martasok,
sz6szok, levesek, majonéz, valamint
bébiételek elkészitéséhez, tovabba italok és
turmixok elkeveréséhez.

1.

Helyezze a motorrészt ® a késes mixer-
rudra ©, és forgassa a menetbe mindad-
dig, amig zarédik!

. A kifroccsenés elkerllése érdekében,

el6szor helyezze a mixer-rudat a
feldolgozand¢ ételbe, és csak ezutan
nyomja meg a bekapcsolé gombot ®!

A botmixerhez hasznalhatja a kever6poharat,
® de mas egyéb talat is. Kézvetlenil a
f6z6edényben torténd hasznalatkor, el6szor
mindig vegye le az edényt a tlizhelyrdl, hogy a
botmixer ne melegedjen fel!

Recept (példa): Majonéz

200 — 250 ml etolaj

1 tojas (sargdja és fehérje)

1 ev6kanal citromlé vagy ecet

Izlés szerint s6 és bors

A hozzavalokat, a fenti sorrendben helyezze a
keverépoharba! Meritse bele, és inditsa el a
botmixert, majd egyenesen tartva miikddtesse
mindaddig, amig az olaj elkeveredik. Ezt
kévetben apré mozdulatokkal mozgassa fol-le
a botmixert mindaddig, amig a majonéz
teljesen kikeveredik.

A habveré hasznalata

A habveréegységet kizardlag tejszinhab
készitéséhez, tojashab félveréshez, valamint
piskotatésztak és pudingok készitéséhez
hasznalja!

1.
2.

Helyezze a habverét (D2) a csatlakozo-
menetbe, (D1) kattanasig!

Az Osszedllitott egységet ezutan helyezze
fol a motor ® csatlakozémenetére (D1),
zarodasig!

3.

Helyezze a habver6t a télba, melyben a
feldolgozni kivant étel van, és a bekapcsolo-
gomb segitségével inditsa el a készliléket!

A tokéletes eredmény érdekében:

A habveréshez hasznaljon széles edényt!
Ne prébaljon meg egyszerre 400 ml hideg
tejszinnél tébbet folverni!

Ne prdbaljon meg egyszerre 4 tojas
fehérjénél tébbet folverni!

A habverét mindig az 6ramutaté jarasaval
egyez0 iranyba, kérkérésen mozgassal!

Az apritéegység hasznalata

Az apritéegység kivaléan alkalmas a kiilonféle
husok, sajtok, hagymak, fliszernévények
sargarépa, dié, mogyord, mandula, aszalt
gyumolcsok stb. apritasahoz, tovabba husok,
sajtok, hagyma, sargarépa, valamint paprika
eldapritdsahoz (lasd: 5. sz. tablazat) A z6ld-
ségek, gyimolcsdk szarait, valamint a csont-
héjasok magjat feldolgozas el6tt tavolitsa el!

Figyelem!

Marhahus: az apritds megkezdése el6tt,
tavolitsa el a csontos, inas és porcos részeket!
Ne apritson az apritdegységben jégkockat
vagy egyéb kemeny élelmiszert, mint pl.
szerecsendid, babkavé, csokoladé vagy
szemes gabonafélék.

1. Ovatos mozdulattal tavolitsa el a késrél a

8.
9.

védétokot! (b)

. Figyelmeztetés: A kés (b) rendkivil éles!

Minden esetben a mianyag résznél fogva
vegye kézbe!

Helyezze a kést az apritéedény (c)
kdzepén elhelyezked§ tiiskére, nyomja ra,
majd a rogzitéshez forditsa el 90°-ban. Az
apritéedényt (c) mindig a csuszasgatld
gumitalpra (d) helyezve hasznalja!

. Tegye a feldolgozni kivant élelmiszert az

apritéedénybe!

. Helyezze az apritbegység felsd részét (a)

az apritéedényre!

. Helyezze a motorrészt ® az apritdegység

felsé részébe, (a) és rogzitéshez forditsa el
mindaddig, amig az a helyére nem kattan!

. Az apritdegység mikodtetéséhez, nyomja

meg a ®), jelli gombot! Az ételfeldolgozas
soran, egyik kezével rdgzitse a motorrészt,
mig a masikkal az apritot!

. A muivelet befejeztével mindenekelétt a

motorrészt tavolitsa el!

Ezt kdvetben az apritbegység fels6 részét.
(2)

Ovatosan emelje ki a kést! (b) (ehhez
el6fordulhat, hogy kissé el kell forditani).

10.Ezutéan tavolitsa el a feldolgozott ételt az

apritéedénybdl! A csuszasgatioval ellatott
gumitalp, egyben az apritéedény légmen-
tes fedeléll is szolgal.

Tisztitas

Hasznalat utan vegye le a késes mixer-rudat
vagy az apritéegyseget a motorrészrél! A
motorrészt és a csatlakozémenetet (D1)
kizarélag nedves ruhaval térélje at! A tobbi
tartozék mosogatdgépben is tisztithato.
Amennyiben a késziilékkel sés ételt dolgozott
fel, célszer( a mixel6rud késeit, vagy az
apritokést hasznalat utan azonnal elébliteni.
Ugyeljen arra is, hogy mosogatégépéhez ne
adagolja tul a vizkémentesité adalékot!

Szines ételek feldolgozasanal (pl. sargarépa)
el6fordulhat, hogy a készllék mianyag
alkatrészei elszinezddnek.

Vizzel torténd tisztitas el6tt, tordlje at azokat
kevés ndvényi olajjal!

A véltoztatas joga fenntartva.

A termék megfelel mind az EMC
kévetelményrendszerének, amint az

ce

az Eurépa Tanacs 2004/108/EC
direktivajaban szerepel, mind pedig az
alacsonyfeszltségrol szél6 eldirasoknak
(2006/95/EC).

A kdrnyezetszennyezés elkeriilése
érdekében arra kérjuk, hogy a készllék

hasznos élettartalma végén ne dobja

azt a haztartasi szemétbe.

A mikodésképtelen készlléket leadhatja a
Braun szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabdlyainak megfelel6 médon dobja a
hulladekgydjtébe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi oblikovani su tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i oblikovanja. Nadamo se da
Gete i vi uzivati u koridtenju svog novog
uredaja Braun.

Paznja

Prije koriStenja ovog proizvoda molimo
pomno i u cijelosti procitajte upute za
koristenje.

o NozZevi su vrlo ostri! Kako biste

é izbjegli ozljede molimo nozevima
rukujte s najve¢om paznjom.

¢ Uredaj uvijek iskljucite iz izvora elektri¢ne
energije kad vam nije na oku, prije
sastavljanja, rastavljanja, ¢iS¢enja ili
spremanja.

¢ Nije predvideno da ovaj uredaj koriste
djeca ili osobe smanjenih fizickih ili
mentalnih sposobnosti, osim ako ih ne
nadgleda osoba odgovorna za njihovu
sigurnost. Opcenito, preporu¢amo da ovaj
uredaj drZite van dosega djece.

¢ Ne stavljajte motorni dio ® niti mjenjacku
kutiju (D1) pod tekucu vodu niti ih ne
uranjajte u vodu.

¢ Elektriéni uredaji Braun zadovoljavaju
primjenjive sigurnosne standarde.
Popravak ili zamjenu mreznog kabela
smije vrsiti samo ovlasteno servisno oso-
blje. Neispravan, nekvalificirani popravak
moze uzrokovati znac¢ajne opasnosti za
korisnika.

¢ Prije uklju¢ivanja u uti¢nicu, provjerite
odgovara li vas napon naponu ispisanom
na dnu uredaja.

* Uredaj je konstruiran za preradu normalnih
koli¢ina u ku¢anstvu.

¢ Ni mjerna posuda ® se ne moze koristiti u
mikrovalnoj pec¢nici.

Opis

® Motorni dio

Prekida¢ za ukljucivanje/iskljucivanje

© Osovina miksera s ostricom

© Nastavak za mijenjanje (D1) s nastavkom
za mlacéenje (D2)

® Nastavak za usitnjavanje («<HC»)

® Mjerna posuda

Rad stapnim mikserom

Stapni mikser je savrSen za pripravu umaka,
sokova, juha, majoneze i djec¢je hrane, kao i
za mijeSanje pi¢a i mlijecnih napitaka.

1. Ulozite motorni dio ® u osovinu miksera
s odtricom © i okrenite dok ne uskoéi na
svoje mjesto.

2. Kako ne bi prskalo, prvo umetnite mikseru
posudu, a zatim pritisnite prekidac¢ ®.
Stapni mikser mozete koristiti u mjernoj
posudi, ali i u bilo kakvoj drugoj posudi.
Kod mijeSanja izravno u posudi tijekom
kuhanja, najprije maknite posudu sa
Stednjaka kako bi zastitili Stapni mikser od
pregrijavanja.

Primjeri recepata: Majoneza
200 - 250 ml ulja

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)

1 Zlica limunovog soka ili octa
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema
gore spomenutom redu. Stavite mikser na
dno mjerne posude. Pritiskom na prekida¢
za ukljucivanje/iskljudivanj), drzite mikser u
tom polozaju dok ulje ne emulgira. Potom ga
lagano pomicite gore - dolje, bez
iskljuc¢ivanja, dok majoneza nije dobro
promijeSana.

Rad nastavkom za mlacéenje

Ovaj nastavak koristite samo za izradu
tuéenog vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese
za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.

1. Ulozite nastavak za mlac¢enje (D2) u
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nastavak za mijenjanje (D1) dok ne usko¢i
na svoje mjesto.

2. Zatim umetnite motorni dio ® u nastavak
za mijenjanje (D1) dok ne usko¢i na svoje
mjesto

3. Stavite nastavak u posudu i tek tada
pritisnite prekidac¢ za ukljucivanje/
iskljuCivanje.

Za najbolje rezultate

» Koristite mjernu posudu.

¢ Pomicite nastavak za mlacenje u smjeru
kazaljke na satu.

* MijeSajte najvise do 400 ml hladnog vrhnja

¢ MijeSajte do 4 bjelanjka najvise.

Rad nastavkom za usitnjavanje

Nastavak za usitnjavanje savrSeno je
prikladan za usitnjavanje mesa, sira, luka,
aromati¢nog bilja, ¢eSnjaka, mrkve, oraha,
lieSnjaka, badema, suhih $ljiva itd. Prije
usitnjavanja izrezite meso, sir, luk, ¢esnjak,
mrkvu, Cili-papricice (pogledajte tablu 5).
Uklonite peteljke i ljuske.

Napomena:

Govedina: prije usitnjavanja treba ukloniti

sve kosti, hrskavicu i tetive Ne usitnjavajte
kockice leda ili izuzetno tvrdu hranu kao sto
su muskatni oras¢iéi, zrna kave, ¢okoladu i
Zitarice.

1. PaZljivo odstranite plasti¢nu zastitu s
nozeva (b).

2. Paznja: Nozevi su vrlo ostri! Uvijek ih
drzite za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite
noz na sredisnju osovinu zdjele za
usitnjavanje (c) i okrenite ga i okrenite za
90° dok ne sjedne na mjesto. Uvijek drzite
zdjelu (c) na protukliznoj podlozi (d).

3. Stavite namirnice u zdjelu.

4. Postavite gorniji dio zdjele (a) na zdjelu za
usitnjavanije.

5. Umetnite motorni dio ® na gornji dio
zdjele (a) i okrenite dok ne sjedne na
svoje mjesto.

6. Pritisnite prekida¢ za ukljucivanje/
iskljucivanje ®. Tijekom upotrebe jednom
rukom drzite motorni dio, a drugom rukom
zdjelu za usitnjavanije.

7. Prvo skinite motorni dio.

8. Zatim skinite gornji dio zdjele (a).

9. Pazljivo skinite oStrice (b). (Mozda cete ih
morati lagano okrenuti.)

10.Zatim izvadite hranu iz zdjele. Protuklizna
podloga sluzi i kao poklopac za zdjelu za
usitnjavanije.

Ciséenje

Nakon uporabe, skinite osovinu s ostricom ili
nastavak za sjeckanje. Motorni dio i nastavak
za mijenjanje (D1) Cistite samo vlaznom
krpom. Svi ostali dijelovi mogu se prati u
perilici suda. Ipak, nakon pripreme vrlo slane
hrane trebali biste odmah isprati osovinu i
nastavka za sjeckanje. Takoder, pazite da u
perilicu ne stavite previ$e sredstva za
¢iS¢enje i protiv kamenca.

Kad pripremate neke namirnice s jakom
bojom (npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja
mogu se obojati. Takve dijelove premazite
biljnim uljem prije ¢i&éenja.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Ovaj proizvod je u skladu s EMC
propisom 2004/108/EC i regulacijom
niskog napona 2006/95/EC.

ce

Molimo Vas da ne bacate uredaj u

kucni otpad nakon prestanka njegovog
radnog vijeka. Ostaviti ga moZete —
u Braun servisnom centru ili na
odgovarajuc¢im odlagalistima u Vasoj zemlji.



Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna.

Zelimo vam, da boste svoj novi aparat Braun
z veseljem uporabljali.

Opozorilo
Prosimo, da pred uporabo natan¢no in
v celoti preberete navodila za uporabo.

. Rezila so zelo ostra! V izogib
poSkodbam jih uporabljajte zelo

previdno.

* Preden napravo sestavite, razstavite,
ocistite ali shranite, jo vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja.

¢ Ta naprava ni namenjena, da bi jo
uporabljali otroci ali osebe z zmanj$ano
fizi€no in umsko sposobnostjo, razen pod
nadzorom osebe odgovorne za njihovo
varnost. Na sploSno priporo¢amo, da
napravo hranite izven dosega otrok.

¢ Osnovne enote z motorjem ® in pogon-
skega nastavka (D1) ne smete drzati pod
tekocCo vodo ali ju potopiti v vodo.

¢ Braunove elektricne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila
ali zamenjavo priklju¢ne vrvice lahko
opravi samo pooblaséeni serviser.
Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko
ogrozi varnost uporabnika.

¢ Preden napravo prikljucite na elektri¢no
omrezje, preverite, e napetost omrezja
ustreza tisti, ki je navedena na dnu
naprave.

¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih
koli€in zivil v gospodinjstvu.

¢ Mesalna posoda ® ni primerna za upo-
rabo v mikrovalovni pedici.

Opis

® Enota z motorjem

Stikalo za vklop/izklop

© Nastavek za mesanije z rezilom

© Pogonski nastavek (D1) za metlico (D2)
® Sekljalnik «HC»

® Mesalna posoda

Uporaba palicnega mesalnika

Pali¢ni meSalnik je namenjen pripravi omak,
juh, majoneze in hrane za dojencke ter raznih
mesanic pija¢ in mle¢nih napitkov.

1. Osnovno enoto z motorjem ® vstavite v
nastavek za mesanje © in ga zavrtite,
tako da se zaskoci.

2. Paliéni mesalnik najprej vstavite v posodo,
Sele nato pritisnite na stikalo za vklop/
izklop ®, sicer se lahko poskropite.

Pali¢ni mesSalnik lahko uporabljate v prilozeni
mesalni posodi ® ali kateri koli drugi posodi.
Ce ga Zelite uporabiti med kuhanjem, posodo
najprej odstavite s Stedilnika, da se mesalnik
prevec ne segreje.

Primer recepta: Majoneza

200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v meSalno posodo v
zgoraj navedenem vrstnem redu. Pali¢ni
meSalnik postavite na dno mesalne posode
in ga vkljucite. V tem polozZaju ga drzite,
dokler olje ne emulgira.

Potem palicnega mesalnika ne izkljucite,
temvec ga pocasi pomikajte navzgor in
navzdol, da se sestavine dobro premesajo.

Uporaba metlice za stepanje

Nastavek z metlico za stepanje lahko
uporabljate le za stepanje smetane in
beljakov ter za meSanje biskvitnega testa
in pripravljenih me$anic za sladice.

1. Metlico za stepanje (D2) vstavite v
pogonski nastavek (D1), tako da se
zaskoci.

2. Nato enoto z motorjem ® vstavite v

pogonski nastavek za metlico (D1), tako
da se zaskoci.

3. Metlico za stepanje najprej vstavite v
posodo, Sele nato vklju¢ite mesalnik.

Nasveti za kar najboljSe rezultate:

* Uporabite Siroko posodo.

* Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene
smetane.

* Hkrati stepajte le do 4 beljake.

* Metlico pomikajte v smeri urinega kazalca.

Uporaba sekljalnika

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zelis¢, Cesna, korenja,
orehov, lesnikov, mandljev, suhih sliv itd.
Vedje kose mesa, sira, ¢ebule, ¢esna,
korenja, paprike ipd. (glejte tabelo na
strani 5) predhodno razrezite na manjse
koscke. ZeliS¢em odstranite stebla, orehom
odstranite lupino.

Opozorilo

Meso: preden ga sesekljate, odstranite vse
kosti, kite in hrustance.

Sekljalnik ni primeren za obdelavo ledenih
kock ali izjemno trdih Zivil, na primer
muskatnega oresc¢ka, kavnih zrn, ¢okolade
ali zitnih zrn.

1. Z rezila previdno odstranite plasti¢no
zasgito (b).

2. Opozorilo: Rezilo (b) je zelo ostro! Vedno
ga primite za zgornji plasti¢ni del.

Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika (c) ter ga potisnite
navzdol in zavrtite za 90°, da se zaskodi.
Posodo sekljalnika (c) vedno postavite na
nedrseci podstavek (d).

3. V posodo sekljalnika vstavite zivilo
oziroma zivila.

4. Zgornji del (a) namestite na posodo
sekljalnika.

5. V zgornji del sekljalnika (a) vstavite enoto
z motorjem ® in jo zavrtite, tako da se
zaskogi.

6. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na stikalo
®. Med uporabo z eno roko drzite enoto z
motorjem, z drugo pa pridrzite sekljalnik.

7. Najprej odstranite enoto z motorjem.

8. Nato snemite zgorniji del sekljalnika (a).
9. Previdno odstranite tudi rezilo (b) (lahko
se zgodi, da ga morate rahlo zavrteti).
10.Nato vzemite iz posode sesekljano Zivilo.
Nedrse¢ podstavek sluzi tudi kot nepro-

dusen pokrov za posodo sekljalnika.

CiScenje

Po uporabi odstranite nastavek za meSanje z

rezilom ali sekljalnik. Enoto z motorjem ® in

nastavek za metlico (D1) lahko Cistite samo z

vlazno krpo. Vse ostale dele lahko pomivate

v pomivalnem stroju. Ce ste mesalnik

uporabili za pripravo zelo slanih jedi, morate

rezila nastavka ali sekljalnika takoj izprati. Pri
pomivanju v pomivalnem stroju pazite, da ne
boste uporabili prevelike koli¢ine pomival-
nega sredstva ali sredstva za odstranjevanje
vodnega kamna.

Ce obdelujete zivila intenzivnih barv (npr.

korenje), lahko ta povzrogijo obarvanje

plasti¢nih delov naprave.V tem primeru

plasti¢ne dele pred ¢is¢enjem obrisite s

krpico, na katero ste nanesli malo rastlin-

skega olja.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Toto zariadenie vyhovuje predpisom o
odru$eni (smernica ES 2004/108/EC) a CE
predpisom o nizkom napati (smernica
2006/95/EC).

QOdsluzene naprave ne smete odvreci
skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odnesite jo v Braunov servisni center s
ali na ustrezno zbirno mesto v skladu z
veljavnimi predpisi.
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Romana

Produsele noastre sunt proiectate pentru a
atinge cel mai inalt nivel de calitate, functiona-
litate fli design. Speram ca veti fi multumiti de
noul produs Braun.

Atentie
Va rugam cititi cu atentie fli in totalitate
instructiunile inainte de folosire.

. Cutitele sunt foarte ascutite! Pentru

a evita producerea de accidente
recomandam manipularea cu multa
R atentie a cutitelor.

* Intotdeauna scoateti aparatul din priza
inainte de asamblare sau dezasamblare,
spalare sau depozitare.

* Acest produs nu este destinat uzului copiilor
sau al persoanelor cu handicap fizic sau
mental, cu exceptia cazului cand sunt
supravegheati de o persoana responsabilad
pentru siguranta lor. In general, va
recomandam sa tineti acest produs intr-un
loc in care copiii nu au acces.

* Nu spalati motorul ® fli nici suportul telului
(D1) sub jet de apa fli nici nu le scufundati in
apa.

¢ Aparatele electrice Braun indeplinesc
standardele de utilizare in conditii de
siguranta. Reparatiile sau inlocuirea
cablului de alimentare trebuie efectuate
numai de catre personalul autorizat.
Reparatiile efectuate de personal
necalificat pot cauza accidente sau daune
utilizatorului.

¢ |nainte de conectare la priza, verificati daca
tensiunea prizei este aceeafli cu cea
indicata pe aparat.

* Aparatul este destinat pentru a prelucra
cantitati normale de alimente in gospodarie.

¢ Vas cilindric ® nu este rezistent la
microunde.

Descriere

® Bloc motor

Comutator pornit/oprit

© Picior pasator

© Suport (D1) pentru tel (D2)
® Dispozitiv de tiiere «HC»
® Vas cilindric

Instructiuni de utilizare

Aparatul este destinat prepararii sosurilor,
supelor, maionezelor fli a mancarurilor pentru
copii, fiind totodata utilizat fli la amestecarea
bauturilor fli a milk shake-urilor.

1. Introduceti blocul motor ® in piciorul
pasator © fli rotiti pAna céand se fixeaza
perfect.

2. Pentru a evita stropirea, pozitionati intai
piciorul pasator in vas fli apoi apasati
comutatorul ®.

Puteti folosi piciorul pasator in vasul cilindric ®
sau in orice alt fel de vas. Cand amestecati
direct in vasul in care gatiti, indepartati mai
intai vasul de pe aragaz, pentru a proteja
piciorul pasator de supraincalzire.

Exemple de retete: Maioneza
200-250 ml ulei

1 ou (galbenufl fli albufl)

1 lingurita suc de lamaie sau otet
sare fli piper dupa gust

Adaugati toate ingredientele in vasul cilindric,
in ordinea de mai sus. Introduceti piciorul
pasator pana la baza vasului, porniti aparatul
fli tineti apasat comutatorul in pozitia «pornit»
pana la emulsionarea uleiului. Apoi, fara sa
opriti motorul, efectuati miflcari repetate sus-
jos pana cand maioneza este bine omogeni-
zata.

Instructiuni de utilizare a telului

Utilizati telul numai pentru friflca, alte creme
moi, albufluri de oua, pandiflpan fli deserturi.

1. Introduceti telul (D2) in suportul (D1), pana
se fixeaza.
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2. Introduceti blocul motor ® in suport (D1) fla
apasati pana se fixeaza.

3. Introduceti telul in vas fli numai dupa
aceea, apasati butonul pentru a-I porni.

Pentru rezultate optime:

¢ Folositi un vas larg.

* Bateti maxim 400 ml crema rece.

¢ Bateti maxim 4 albufluri.

* Rotiti telul in sensul acelor de ceasornic.

Instructiuni de utilizare a
dispozitivului de taiere

Cutitul se potriveflte perfect pentru taierea
carnii, branzei, a cepei, verdeturilor,
usturoiului, morcovilor, alunelor, nucilor,
migdalelor etc.

Taiati in bucati mai mici carnea, branza,
ceapa, usturoiul, morcovii (vezi tabelul).
Indepartati tulpinile verdeturilor fli cojile de
alune.

N.B.:

Pentru carnea de vita: indepartati oasele,
tendoanele fli cartilajele de pe bucétile de
carne.

Nu taiati alimente foarte tari, cum ar fi cuburi
de gheatd, nucfloara, boabe de cafea sau
boabe de cereale.

1. Indepartati cu grija inveliflul de plastic al
lamei (b).

2. Atentie! Lama este foarte ascutita! tineti-o

intotdeauna de partea de sus, din plastic.

Aflezati lama pe axul central al vasului (c).

Apasati fli rotiti cu 900 pana se fixeaza.

Aflezati intotdeauna vasul pe o suprafata

antiderapanta (d).

Puneti alimentele in bolul de taiere.

Puneti capacul suport (a) pe vasul de

taiere.

Introduceti blocul motor ® in capacul

suport (a) pana cand se fixeaza.

Apaésati butonul ® pentru a porni

dispozitivului de taiere. In timpul

functionarii, fineti blocul motor cu 0 méana fli

cu cealalta mana vasul.

7. Dupa utilizare, indepartati blocul motor.

8. Apoi indepartati suportul (a).

9. Scoateti cu grija lama (b). (trebuie sa o
rasuciti uflor)

10.Indepartati alimentele prelucrate din vas.
Baza anti-derapare serveflte de asemenea
ca fli capac pentru vas.
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Curatarea

Mai intai indepartati piciorul pasator sau
dispozitivului de taiere. Curatati blocul motor
® fli suportul telului (D1) cu o carpa. Toate
celelalte parti pot fi spalate chiar in maflina
de spalat vase. In cazul in care ati procesat
alimente foarte sarate, atunci piciorul pasator
sau dispozitivului de taiere trebuie spalate
imediat. De asemenea, trebuie evitata folosi-
rea In exces a detergentului sau a substantelor
de detartrare in maflina de spalat vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente care
pateaza (de ex. morcovii) recipientele din
plastic se pot decolora. fitergeti aceste parti cu
ulei de gatit, inainte de a le curata cu deter-
gent.

Conform Hotarérii nr. 672 din 19 iulie 2001
privind stabilirea conditiilor de introducere pe
piata a aparatelor electrocasnice in functie de
nivelul zgomotului transmis prin aer, valoarea
de zgomot dB(A) pentru acest aparat este de
70 dB(A).

Pot fi modificate fara instiintare prealabila.
Acest produs respecta Directivele

Europene relevante EMC 2004/108/EC CE
si 2006/95/EC (pentru echipamente de

joasa tensiune).

A nu se arunca produsul impreuna cu
deseurile menajere; a se preda la E
centrele de colectare specializate. —



Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulagilabilmek uzere
tasarlanmigtir. Yeni Braun Griininiizden
memnun kalacaginizi umariz.

Dikkat

Cihaz kullanmaya baglamadan énce
lutfen bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

. El blenderinizin bigagi ¢ok keskindir!
Yaralanmalara karsi, litfen bigaklari
cok dikkatli bir sekilde tutun.

* Cihazi monte, demonte ederken, temizler-
ken ve saklama sirasinda mutlaka fisi
prizden ¢ekiniz.

* Bu aygit sorumlu bir kisinin gdzetiminde
olmaksizin gocuklarin ve fiziksel yada
ruhsal engelli kigilerin kullanmasina uygun
degildir. Aygitinizi gocuklarin ulasabilecegi
yerlerden uzak tutmanizi éneririz.

* Cihazinizin motor bélimiini ® ve digliyi

(D1) akan suyun altinda tutmayiniz ve asla

suyun i¢cinde temizlemeyiniz.

Braun elektrikli aletleri en uygun guivenlik

standartlarina gére Uretilmistir. Elektrikli

aletlerle ilgili her tirl onarim yetkili teknik
servisler tarafindan yapilmalidir. Eksik veya
kalitesiz olarak yapilan onarim kazalara ve
kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

Cihazinizi kullanmaya baslamadan énce,

sehir cereyan geriliminin cihazin altinda

yazil olan voltajla uygunlugunu kontrol
ediniz.

* Cihaz ev kullanimi miktarlarina uygun

olarak uretilmistir.

Islem kasesi (F) microdalga kullanimina

uygun degildir.

Tanimlamalar

(® Motor bélimu

Agma/kapama digmesi

©) Bigakl gaft

(D Diglisi takimi (D1) ve girpici (D2)
(® «HC» dograyici atagmani

(F) Kase

El blenderini calistirma

El blenderiniz cesitli soslar, corba, mayonez,
bebek mamasi ve ayni zamanda milkshake
hazirlamak i¢in uygundur.

1. Bigakli safti © motor kismina ® kitleyerek
oturtun.

2. Sigramay! 6nlemek igin, blenderi kaba
yerlestirdikten sonra calistirma diigmesine

basiniz.

El blenderinizi kendi kasesi (F) yanisira bagka
kaplarda da kullanabilirsiniz. El blenderini,
yemek pisirme sirasinda, dogrudan kabin
icinde kullanmak istediginizde, blenderin fazla
Isinmasini édnlemek icin, énce kabi ocaktan
kaldiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez

200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
islem kabina koyunuz. El blenderinizi islem
kabinin icine yerlestirdikten sonra calistiriniz
ve yag tam olarak karisana kadar el blen-
derinizi bu pozisyonda tutunuz. Mayonez
glzelce karisip akici kivamina ulagana dek el
blenderinizi, yavasca yukari ve asagiya dogru
haraket ettiriniz.

Cirpma atacmaninin kullanimi

Cirpma atagmani, krema, yumurta aki ¢irpmak
ve hazir karigimh tatlilar hazirlamak igin
uygundur.

1. Cirpiciyi (D2) digliye (D1) yerine
oturuncaya kadar iterek yerlestiriniz.

2. Daha sonra motor bélimdind (A digliye (D1)
oturtunuz.

3. Cirpiclyl kaba yerlestiriniz ve ¢aligtirmak
icin digmeye basiniz.

En iyi sonucu elde edebilmek igin:

¢ Genis bir kap kullaniniz.

¢ En fazla 400 ml krema ¢irpiniz.

¢ En fazla 4 yumurta aki ¢irpiniz.

¢ Cirpiclyl saat yoniine dogru dénduriinlz.

Dograyici atagmaninin kullanimi

Dograyici atagmani, et, peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havug, ceviz, findik, badem ...vb
dogramak i¢in uygundur. Et, peynir, sogan,
sarimsak, havug ve baharatlari dogramadan
6nce kucik pargalar halinde kesiniz (sayfa 5).
Kabuk ve saplari ayiklayiniz.

Onemli:

Et dogramak: dograma iglemine baglamadan
6nce, tim kemikleri, tendonlari ve sinirleri
ayiklayiniz.

Dograyicinizi buz kaliplari, hindistan cevizi,
kahve ¢ekirdegi, cikolata ve tahillar gibi cok
sert yiyecekleri dogramak icin kullanmayiniz.

1. Bigagin (b) Gzerideki plastik koruyucu
kaplamay dikkatlice ¢ikariniz.

2. Uyar: Bigak (b) cok keskindir!
Daima, ustlindeki plastik kisimdan tutunuz.
Bicagi dograyici kasesinin (c) ortasina
yerlestiriniz, asagdi dogru bastiriniz ve 90°
cevirerek yerine oturtunuz. Dograyici
kasesini (c) daima kayganhgi énleyici
taban (d) Uzerine oturtunuz.

3. Dogranacak yiyecegi dograyici kasesinin
icine koyunuz.

4. Dograyici kasesinin Gst kismini (a)
kapatiniz.

5. Ust kismini motor kismina ® kilitleyerek
oturtun.

6. Dograyiclyi ¢calistirmak igin digmeye
basiniz. Islem sirasinda, motor bdlimuni
bir elinizle, dograyiciy! ise dider elinizle
tutunuz.

7. Once motor bslimiini gikariniz.
8. Daha sonra Ust kismi (a) ¢ikariniz.

9. Bigag (b) dikkatlice gikariniz.
(Bigagu, cikarirken hafifce déndiirmeniz
gerekebilir.)

10. Dogradiginiz yiyecegi dograyici kase-
sinden aliniz. Kaymaz plastik taban ayni
zamanda hava gecirmez bir kapak iglevini
de gérmektedir.

Temizleme

Kullandiktan sonra, bicakli safti veya
dograyiciyi gikariniz. Motor balimini &

ve digliyi (D1) sadece nemli bir bezle siliniz.
Diger tim parcalar bulagik makinasinda
yikanabilir. Yine de, eder cok tuzlu yiyecekler
dogradiysaniz, saftin bigaklarini ve dograyiciyi
hemen yikamalisiniz. Ayrica, bulagik makine-
nize ¢ok fazla deterjan koymamaya dikkat
ediniz.

Havug gibi renk birakan yiyecekleri dograrken,
cihazin plastik kisimlarinin renkleri solabilir.

Temizlemeden énce bu kisimlari zeytinyagi
ile siliniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen kullanim émri

ce

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBBe 145

61476 Kronberg / Germany

® (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

P&G Sat. ve Dag. Ltd. $ti. )
Serin Sok. No: 9 34752 Icerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0212 47375 85,
trconsumers @ custhelp.com
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Pycckui

Hawwum nsgenua oteeyaloT BbICOYaNLLIMM
cTaHgapTaM B OTHOLLEHWM KavecTsa,
PyHKLMOHANBbHbLIX BO3MOXHOCTEN U AM3anHa.
Mbl Hageemcs1, uTo Bl 6ygeTe B nonHom
mMepe ynoBneTBopeHbl paboTon Ballero
HoBoro anekTponpubopa Braun.

BHUMaHue

Mepen ucnonb3oBaHUEM 3NEKTPO-
npubopa BHUMATESNIbHO U NONMHOCTbLIO
NMPOYTUTE HaHHYIO UHCTPYKLHUIO.

J PexyLume ne3sus ocTpo HaTo4eHb!!
Bo nsbexxaHue TpaBm, noxkanywcra,
obpallanTech C Ne3BUAMU OYEHb
OCTOPOXKHO.

* Bcerga BbiknioyanTe npubop nepen
cbopkow, pa3bopKom, UNCTKOM U XpaHe-
HUeM.

e JTOT NpnbOp He NpepHasHa4eH ans
MCMONb30BaHUA OETbMU UNWU OPYrUMU
nvuamu 6e3 NoOMOLLM U NPUCMOTpa, eCnu
MX (PU3NYECKME, CEHCOPHBIE UNTN YMCTBEH-
Hble CNoCcOHHOCTM He MO3BONSAIOT UM He30-
nacHo ero Ucrnonb30BaThb.

¢ He nopcrasnsnTe nog CTpyto BOAbI U
He norpy>xanTe B Bofy MOTOPHYIO YacTb B
1 nepexogHuk (D1).

* OnekTponpubopkl Braun oTBeyaloT BCeM
NPUMEHUMBIM cTaHgapTam 6e30nacHoCTH.
PeMOHT unu sameHa LUHypa nuTaHus
OOJKHBI MPOU3BOANUTLCA TOMBKO YMoS-
HOMOYEHHBLIM CEPBUCHBIM NMEPCOHATIOM.
HenpaBunbHO NponsBeneHHbIe HEKBaSU-
hMUMpPOBaHHbLIE PEMOHTHbIE PaboThI
MOryT cO3aTb CEpbEe3HY0 OMacHOCTb
Ons nonb3oBaTtenen.

¢ [lepen nogknioveHnem npubopa K cetu
ybenouTech, YTO Hanps>KeHue cetu
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha HWXXHEN
yacTtu npubopa.

* [lpnbop paccuntaH Ha 06paboTKy 06bIYHBIX
0151 QOMaLLUHEro xo3sncTea 06 beMOB
npoayKLUn.

e MepHbiit cTakaH (F) He npurogeH ans
MCMONb30BaHUS B MUKPOBOJTHOBOK MEeYn.

OnucaHue

(A MoTopHas 4acTb

Buikntovatens

(© Ban ¢ HOXOM

() Mepexonhuk (D1) onsa seHunka (D2)
(E) Hacagka ons namensyenuns «HC »
(F) MepHbliit cTakaH

Ucnonb3sosaHue 6neHpgepa

BneHpoep voeansHO NOOXoauT ANA NPUroTo-
BNEHWS NOQMB, COYCOB, CYMOB, MaloHe3a U
0EeTCKOro NMTaHusA, a Takxxe Ons cMelumBa-
HWS HAMUTKOB U MOJTOYHBIX KOKTEWMEN.

1. BcTaBbTe MOTOPHYto YacTe B B Ban ¢
HoxoMm © n gns ukcaLmm nosepHUTe.

2. Bo nsbexaHue pa3bpbi3rnBaHusa nepen
Ha)kaTueMm Ha BbIKNoYaTenb
norpy3uTe py4YHoOn MUKCep B COOT-
BETCTBYIOLLYIO EMKOCTb.

Bbl MOXeTe cMeLuMBaTh NPOAYKThI Mpw
nomoLLyM 6nexpaepa Kak B MepHbIi cTakaHe
(P), TaK 1 B NO6OI APYron eMKOCTH.

Mpy1 cmeLLMBaHUM NPOAYKTOB Henocpe-
CTBEHHO B KacTplosie NpeasapuTesibHo
CHUMMTE KaCTPIOMIO C MAUTEI, YTOObI 3aLLu-
TWTL 6reHaep oT neperpesa.

lMpakTnyeckuii npumep: MarioHes
200—250 mn pacTuTenbHOro macna ogHo
AL (C )KENTKOM)

1 cToN0Bas NoXKa NMMOHHOIO coka Unu
yKkcyca

Conu 1 nepua (no Bkycy)

MomecTuTe BCE MHIPELUEHTHLI B MEPHbIN
CTakaH B BbllLieyka3aHHOW nocnenosaTefib-
HocTw. MorpyaunTte 6rneHpaep 0o OHa cTakaHa,
BKMOUNTE NPUOOP M yOep>KMBaNTE ro B 3TOM
NMOMOXEHWUN [0 PACTBOPEHUSA Macna.
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[anee, He BbIkMoYasa 6neHpep, MeanNeHHo
repemMeLlanTe ero BBepX-BHM3 [o Npuob-
peTeHna MainoHe30M OfHOPOLHOrO LiBeTa
N KOHCUCTEHLMK.

Ucnonb3oBaHue HacagkKu-
BeH4YUKa

Vcnonb3ynte nepexogHUK ¢ Hacagkon-
BEHYMKOM TOJIbKO AR B36MBaHMWSA CIMBOK,
ANYHBIX 6E€NKOB U CMeLLMBaHKA BUCKBUTOB
N FOTOBbLIX OeCepToB.

1. BctaBbTe BeHUMK (D2) B nepexonHuk (D1)
00 dmKcaumm.

2. MNocne aT0ro BCTaBbTE B NEPEXOOHMK
(D1) MmoTopHyto YacTb B 0o drKcaumm.

3. lNMomecTnTe BEHUMK B COOTBETCTBYIOLLYIO
€MKOCTb U TOJIbKO NOCJie 3TOro HaxxmuTe
Ha BblKNto4aTenb OnA BKNKOYEHUA.

OnA nony4YeHWA HaUNy4LLKUX

pe3ynbTaToB:

¢ lcnonb3ynTe LUMPOKyIO nocyay.

* B3busanTe 3a pa3 He 6onee 400 mn
OXNaXXOEHHbIX CITUBOK.

* B3buBanTe 3a pa3 He 6osee 4 ANYHbIX
6enkos.

¢ [lepemellanTe BEHYMK MO YaCOBOWM
CTpersike.

Mcnonb3oBaHKe HacagKu onA
M3MerbYeHHUA

Hacagka ons uamesibyeHust naeanbHo
nogxoauT ona uamMenbYeHua mMaca, celpa,
nyKa, 3efeHu, YeCHOKa, MOPKOBM, MPeLKuX
opexos, hyHAyKa, MMHAansA, YepHoOCnunBea u
apyrux npoaykToB. Msico, cblp, NyK, YECHOK,
MOPKOBb W YMIIM NpenBapuTENbHO HapexbTe
(cm. Tabnuuy Ha cTpanuue 5). Yganute
YepeHKN U OUUCTUTE OPEXM.

MpumeyaHue:

CoBsiouMHa: nepen U3MenbYeHUEM
Heob6XOAMMO yaanuTb BCE KOCTH, CyXOXMNUA
N XpALLN.

He uamenb4yante Hacagky neg unu o4eHb
TBepAble NPOAYKTLI, TAKME Kak MyCKaTHbIN
opex, KopenHble 3epHa, Wokonag u 3naku.

1. AKKypaTHO CHUMWTE NNacTUKOBBIA YeXon
C HOXXeBOW BCTaBkM (b).

2. BHumaHue: HoxxeBas BcTaBka (b) oueHb
ocTtpas! [lep>xuTe ee TOMbKO 3a BEPXHIO
NNacTUKOBYIO YacTb. [TomecTuTe HoXe-
BYIO BCTABKY Ha LlEHTpanbHyI0 OCb Yalln
Hacapgku Onf u3menbyeHus (c), onyctute
ee BHU3 U noBepHUTE Ha 90° o dmkcauuu.
Hukorpa He paboTtanTte 6e3 npoTusoc-
KOJb3ALLEero ocHoBaHus (d).

3. MomecTuTe NPOAYKThI B Yallly Hacaaku
LNS U3MENbYEHMSI.

4. HakpoviTe yally BepXHen KpbILLKOK (a).

5. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb (B B BEPXHIOK
YacTb Yyonnepa v NoBepHUTE ANA
dmkcaumn.

6. HaxxmuTe Ha BbikntovaTens B gna
BKMIOYeHUa Hacapku. B npouecce
M3MenbYeHUa 0OHON PYKON yaep)xnusaniTe
MOTOPHYIO 4acTb, a APYron - Hacagky Ans
M3MenbYeHus.

7. B nepsyto ouepeb OTCOEAUHUTE MOTOP-
HYI0 YacTb.

8. 3aTem 0TCOEOMHUTE BEPXHIOK KPbILLIKY
(a).

9. AKKypaTHO BblHbTE HOXXEBYIO BCTaBky (b).
(Bo3MOXXHO, HOXXeBYIO BCTaBKY MpuaeTca
HEMHOrO MOBEPHYTb.)

10.MNocne 3Toro BbINIOXUTE U3MENbYEHHbIE
NPOAYKTHI U3 Yallu Hacagku ons
n3menbyeHus. NMpoTusockonb3sLlee
OCHOBaHMe YallnM MOXXHO MCNONb30BaTh
TakXe B KaYeCTBE repMeTUYHON KPbILLKK
3TOM vaLuu.



OuyuweHHue npubopa

Mocne Mcnonb3oBaHWA CHUMUTE Ban

C HOXKOM UM Hacagky ANA U3MeNbYeHUs.
MoTopHyto YacTb (A) u nepexogHuk (D1)
paspeLLaeTcs OuMLLaTb TOMbKO C MOMOLLbIO
BNa)xHoW TkaHW. Bce npouve getanu MoXXHO
MbITb B MOCY[OMOEYHOM MaLumHe. OgHako,
nocne 06paboTkn OYeHb COJNTEHbIX MPOAYKTOB
HeobX0OMMO Cpasy >Ke CMONIOCHYTb HOXM
Basia v Hacagky AN u3MenbyeHus.

Kpome Toro, He cnefyeT Ucrnonb3oBaTh B
nocy[OMOEeYHOM MaLLWHe CLLKOM 6onbLune
[,03bl MOIOLLIEr0 U AeKanbLMHUPYIOLLEro
cpencTea.

Mpun obpaboTke NPoAYKTOB, 06nagatoLLmnx
KpacaLuMu CBOMCTBaMU (Hanpumep,
MOPKOBM), NNAcTUKOBbIE AeTann MoryT
notepATb LBeT. [Nepen MOMKOU NPOTPUTE 3TH
peTtanv pactTuTesnbHbIM MacrioMm.

Copep>xaHne MoxXeT 6bITb U3MeHeHo 6e3
yBELOMIIEHUS.

[aHHOe uspenue cooTBeTCTBYET
¥ Bcem TpebyembiM eBpPOnencKum
wees Y POCCUMACKUM CTaHZapTam
6e30MacHOCTU U FTMIrMeHbl.
BneHngep 300 Batt
CpenaHo B MNonbLue

YkpalHcbka

Yci Bupobu HaLwuoi gipmu po3pobnsaoTsea
Ta BUrOTOBMATLCA Y Takui crocib,

06 3aA0BONBHATM BUMOramM HanBULLMX
cTaHOapTiB AKOCTI, PYHKLiOHaNbHOCTI

Ta gmM3anHy. Mu cnogiBaemocs, Lo BU
oTpumaeTe abCconoTHe 3a00BONEHHSA Bif
Bawworo HoBoro npucTpoto Big dipmu Braun.

YBara

Mepep TUM, AK BU NOYHETE KOPUCTY-
BaTUCb LLUM NPUCTPOEM, MU NPOCUMO
Bac Ay>Ke yBaXKHO i MOBHICTIO NpoYUTaTH
Li HacTaHOBHU 3 HOro eKcrnyaTauii.

. Pixyui ne3a roctpo HaToueHi!

o6 yHMKHYTH TpaBm, 6yab nacka,
noBoAbTeCs 3 nesamu gyxe
06epexHo.

e 3aBXxau BUMUKaANTE NPUCTPIV 3 pO3ETKU
nepen TmMm, sk 3éupatu, po3bupatm Ta
YUCTUTH HOTO.

¢ Llevi npunap He Npu3HayeHu ons
BMKOPUCTaHHA OiTbMMU YK NIOABMU 3
obmexeHUMHU isnyH1MK a60 PO3YMOBUMU
3nibHocTAMM 6€e3 Harnagy NOanHK, WO
Bignosigae 3a ix 6esneky. 3aranom,
pekomeHgoBaHo 36epirati npunag nogani
BiO OiTen.

* He npomusaiite enektpomoTop A Ta
npucTpiv (D1) nig ctpymeHem Boam Ta
He 3aHyploTe iX y Bogy.

e EnekTpu4Hi npuctpoi cipmu Braun
3a[0BONBbHAIOTL YCiM BiAMOBIQHUM
cTaHgapTam 6e3neku. Yci peMOHTHI
po60TH 3 ENEKTPONPUCTPOAMU MAIOTb
BWKOHYBaTUCb nuLUe haxiBUsaMK, SKi
YNOBHOBaXXEHi HA BUKOHAHHA TaKMX
onepavuin. AKLO peMOHTHI poboTH
BWKOHYBaTUMYTbCA HEKBaNihikoBaHUM
nepcoHasnoM i 3 MOpyLUEHHAM NpaBui
TexHik1 6e3neku, Lie Moxe NpM3BecTn fo
HellacHUx Bunagkis abo Ao TpaBMyBaHHSA
KopuCTyBaya.

e [lepen TMM, Sk Nig’egHaTH NPUCTPIN Ao
€IeKTPOPO3€eTKU, MEPEKOHANTECH Y TOMY,
L0 Hanpyra y Ballii enekTpomepexi
BiMOBiOAe TOMy 3HaYEHHIO Hanpyru,
fIKe HafpyKOBAHO Ha HWXKHIM MOBEPXHi
LibOro NpUCTpPOIO.

* Llei npucTpii NpusHayeHo ANA BUKOPK-
CTaHHA NuLle y OMaLLHIX YMOBaXx.

* €wmHicTb (F) He MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
L1151 NPUroTyBaHHSA Ki Y MIKpOXBUITbOBIM
neui.

CknapoBi YaCTHHHU NPUCTPOIO

(® EnektpomoTop

Mepemunkay (BBIMKHEHO/BUMKHEHO)

© PykosiTKa 3 nesamu

(© MpwueTpin (D1) Ans nig’egHaHHA Hacamok:
BiHuMKa (D2)

(® MoppibHioBay «HC »

(F) EmHicTb

MpaBuna KopuctyBaHHA Bawum
PYYHUM MiKCepoM

Ller py4Hui mikcep € ineanbHUM iHCTPYMEH-
TOM A1 NPUroTyBaHHA MiaNMBOK, COYCIB,
cynie, ManoHe3y Ta AUTAYOro XapyyBaHHs a
TakoX A71A 3MiLlyBaHHA HaMoiB Ta MOIOYHUX
KOKTenni..

1. BcTtasTe enektpomoTtop A y Ban 3
nesamu (© i NOBEpPHITbL MOro, aX NOKM
He 3awibHeTbCs.

2. [na 3anobiraHHs po36pu3KyBaHHIO iHrpe-
OieHTiB, BMMKaWTe nepemukay nuwe
nicna BBeAEHHA Mikcepa [0 pe3epsyapy
3 npoayKTamu.

Mikcep MoxHa BUKOpUCTOBYBaTH ANA
BUKOHaHHA pobounx onepauiit y emuict (),

a Takox y Oyfb-aKuX iHLUMX pe3epByapax.
Mpu 3miwyBaHHi 6esnocepeHLO y KacTpyni
nig Yac NpuroTyBaHHs iXi, cnig cnepLy
3HATH ii 3 BOrHI0 abu 3anobirTn neperpisaHHIO
Mmikcepa.
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BuUKopHUCTaHHA HacagKHU-BiHYMKa

Hacagky 3 BiHYMKOM MOXXHa BUKOPUCTOBY-
BaTu nule Onsa 36MBaHHA KPEMIB, AEYHNX
6inkiB, NpUroTysaHHs GiCKBITHOro TicTa Ta
AecepTiB, FOTOBUX ANA BXXMBAHHS.

1. BctaBTe BiHuMk (D2) go Hacagku (D1)
y Takui cnoci6, wob BiH 6yB HagitHO
3aghikcoBaHUM.

2. MoTim 3aKpiniTe enektpomoTop B y
Hacapgki (D1) po dpikcauii.

3. BmuKaTu nepemukay MoxHa nuiie
nicns BBEAEHHA NPUCTPOIO [0 POo6oYOro
pesepsyapy.

OnA fOoCArHeHHA HaWKpaLyux

pesynbTarTiB:

* BUKOPWUCTOBYMTE LLUMPOKWI MOCYy .

* 36uBanTe He binbie 400 mn oxonomxe-
HOro Kpemy.

* 36uBanTe He binbLue 4 aeyHnx Binkis.

¢ [ig yac poboTu pyxanTe BiHUMK 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO.

AK KopucTyBaTUCA Bawnmu
NMPUCTPOAMHU ONA NoppibHeHHA
npoAYyKTiB

MpucTtpin ansa nogpibHeHHsA NpoayKTiB
ineanbHO NPUCTOCOBAHWM 1A NOAPIOHEHHSA
m’sica, cupy, umbyni, cneuin, YacHuky,
MOPKBM, rPELIbKMX ropixis, NiCOBMX Ta
MUrganeBsux ropixis, YOPHOCNMBY i T. iH.
CnoyaTky cnif po3pisaTv Ha LUMaTOoYKK
M’ACO, c1p, LMbYIIo, YaCHUK, MOPKBY, NepeLib
(amBuch Tabnuuto Ha ctop. 5). Buiimits yci
TBEpAi YaCTUHKK Ta LLKapanymny ropixis.

YBara:

AnosuunHa: nepen nogpibHeHHAM HeobXigHO
BUMHATK YCi KICTKW, CyXOXUNNA, Ta XpALL,.
He [o3BONSETHCH BUKOPUCTOBYBATH LiEN
npucTpiv onsa nogpibHeHHs Kybukis neody Ta
HaA3BMYaNHO TBEPAMX XapUOBUX NMPOAYKTIB
(ropixie y LWKapanyni, KABOBUX 3€PEH, LLIOKO-
nagy Ta iHLWKX 3epeH).

1. O6epexHO 3HIMITb NNAacCTUKOBE MOKPUTTSA
3 HoXa (b).

2. lMonepepxeHHs: Jle3o Hoxa (b) gyxe
roctpe! 3aBxav TpUumanTe Moro 3a
BEPXHIO NNacTUKOBY YacTuHy. Ans
HafiMHoI (hikcauii HoXXa BCTAHOBITb MOro
Ha LeHTpanbHUi WTUPT pesepsyapy
nogpibHioBaya (C), HaTUCHITb Ha HBOrO
BHM3 Ta NPOBEpPHITb Ha 90°, AOKU BiH
He 3adikcyeTbes. 3aBxXau po3millyinte
pesepsyap nogpibHioBaya Ha OCHOBI
3 HEKOB3KMM nogpibHioBavem (d).

3. MNoknagiTe XapyoBi NpoAyKTU y pesep-
Byap Onsi NofapibHeHHs.

4. HakpwuiiTe pesepByap Ons nogpibHeHHs
BEPXHbLOIO YaCTUHOIO (a).

5. BctasTe enekTpoMoTtop B [0 BEPXHLOI
YaCTUHU U PO3BEPHITL Ti, MOKK He
3aLlibHeTbCA.

6. BBimMkHITL Nnepemukay (B) abu posnoyatu
poborty. lig yac poboTn OJHIED PyKOIO
TpUMamnTe eneKTpoMoTOop, a iHLIOo —
pesepByap A8 NoApPiGHEHHS.

7. MMicnsA 3aBepLlleHHsA poboTH, 3HIMITb
cnovaTky enekTpoMoTop.

8. 3HiIMiTb NOTIM KOXYX (a).

9. ObepexHo BUMMITb HOX (b). (Moxnueo,
Moro noBeneTbCa TPOXM MOBEPHYTH.)

10. Tenep nepepobneHi NpoayKTU MOXHa
BMMUMATK 3 pesepsyapy. [1HO pesepsyapy,
LLIO Ma€ NoKpUTTSA, AKe 3anobirae
KOB3aHHI0, € OJHOYACHO repMeTUYHO
KPWLLKOIO pe3epByapy A7A NoapiOHEHHS.

YuueHHA NPUCTPOIO

Micna poboTu BUMMITE PYKOATKY 3 nesamu
abo nogpibHoBaY. YnLLEHHS €NEKTPOMOTOPY
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® TanpucTpii (D1) MOXXHa BUKOHYBaTH NuLLIE
3a 0NOMOrO0 3BOSIOXKEHOT TKAHUHU. Y Ci iHLWi
YaCTMHU MOXKHA MUTH Y MOCY[OMUIAHIN
MaLumHi. Kpim Toro, nicnsa poboTu 3 gyxe
COJIOHOIO KEto N1e3a pyKOATKM Ta nogpibHio-
Bay cnig HeranHo o6mMuTH Bogoto. MNpuv Libomy
noTpibHo 6yTn Oy>xe yBaXkHUMK, abu He
AOMNyCTUTU y MOCYAOMUIHIA MaLLKHI nepeo-
3yBaHHA MUIOYMX 3acobiB Ta 3acobis ans
NOM’AKLLIEHHS BOOM.

Mpn poboTi 3 KONLOPOBUMHK NPOAYKTAMMU
(Hanpuknag, 3 MOPKBOIO) NIaCTUKOBI
YaCTUHM NPUCTPOLD MOXXYTb 3MIHUTH KONIp.
Mepen unLeHHAM iX HeOOXigHO NPOTEPTH
onieto.

®ipma 3anuiuae 3a cob6oto NpaBo Ha BHECEHHSA
3MiH O i€l iIHCTPYKLii 6€3 foaaTkoBux
nonepenXXeHb.

EnekTtpuuHunin Pyynunii Bnengep Braun
Multiquick / Minipimer MR 430, MR 404, MR
400, MR 390 Tun 4179

BuvikopucToByBaTH 3a NpU3HAUYEHHAM,
BiQNOBIQHO [0 IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii.
3aranbHi ymoBu 36epiraHHa Bupobu gipmu
Braun pekomeHgoBaHo 36epiratu y
XKUTIIOBOMY MPUMILLIEHHI 32 YMOB KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ta HopmarnbHOi BOIOrOCTi.
BupobHuk 3anuwwae 3a coboto npaso Ha
BHECEeHHS 3MiH 6e3 nornepeaHLOro
NOBIQOMIEHHS.

Bwupi6 signosinae sumoram OCTY 3135.7-96
(FOCT 30345.7-96, IEC 60335-2-14:2002),
OCTY CISPR 14-1: 2004. Bignosigae Hopmam
caHiTapHoro 3akoHofascTBa YKpaiHu 3rigHo
3 BUCHOBKOM fiepXX. CaH.-enigemM. ekcrepTusm
MO3 Ykpainu. Bignosigae Bumoram caHi-
TapHoro 3akoHogascTBa YkpaiHu. Bupib He
MICTUTb LUKIOMBUX ONs 300POB’A peYOBUH

Tosap CepTudikosaHo

JaTa BupobHuuTBa npogykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHbo Ha BUpobi (B MicLi
MapKyBaHHS) i CKnagaeTbCA 3 TPbOX Lndp:
nepLua umdpa € 0OCTaHHLOI LIMPPOLO POKY
BUPOOHULITBA, iHLWLI OBi LUDPU € NOPAOKOBUM
HOMEPOM TWXHS Y poLi

KpaiHa BupobHuuTBa:
Hi-P Poland Sp. z 0.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland



Bbnrapcku

MpoayKTWUTE HM ca MPOEeKTUPaHM C Lien
nocTuraHe Ha Hau-BUCOKUTE CTaHOapTH 3a
KayecTBO, PYHKLIMOHAMHOCT U OU3aMH.
HapsBawme ce, ye e ocTaHeTe HanbIIHO
yOOBfIETBOPEHM OT HOBUA ypeq Ha Braun.

BHUMaHue

MonA no4eTeTe BHUMaTENHO M NOJPO6GHO
MHCTPYKLMKUTe 3a ynoTpeba, npegu aa
v3nonssarte ypepa.

3 OcTtpueTaTa ca MHoro octpu!
3a u3bsAreaHe Ha HapaHsABaHWs,
mons 6opaseTe € ocTpueTara
U3KITIOYNTENHO BHUMATENHO.

* BuHaru nskniousanTe ypega oT Mpexara
npenu crnobseaHe, pasrnobsasaHe,
NMOYNCTBAHE MU CbXPaHEHME.

* Toau ypen He e NpegHa3HayeH 3a
ynotpeba oT geua unv nuua ¢ HamarneHu
PM3NYECKM MM YMCTBEHU CMOCOOHOCTH,
OCBEH ako ynomeHaTtute nuua He 6bgat
HaA3upaBaHu OT f1Le, OTFOBOPHO 3a
TAxHaTa 6e3onacHocT. Mo npuHUMN
npenopbyBame fa nasuTe ypena ganedye
OT JOCTBM Ha feua.

¢ He noctaBsinTe YacTTa, cbabpxaiia

nsuraTtens, unn npucnocobaeHneTo ¢

npepaekute (D1) nog Tevawa Boga, HUTO
rv noTansinMTe BbB BOOA.

Enexktpoypenute Braun oTtroBapaT Ha

NpUNoXUMUTE CTaHgapT 3a 6e3onacHocT.

PemoHTUTE nnun nogmsHaTa Ha

3axpaHBsaluma kaben Tpsbsa aa ce

M3BBPLUBAT CaMO OT YMbJIHOMOLLEH

cepBu3eH nepcoHan. HenpasunHo

OCbLLIECTBEHA PEMOHTHA OEeWHOCT OT

HekBanuduLuupaH nepcoHan Moxe ga

npegu3BuKa CbLLECTBEHU ONACHOCTU 3a

notpebutens.

* [lpegu BKNOYBaHE KbM Mpexara,
nposepeTe fanu HanpexeHneTo Bu e
B CbOTBETCTBME C HaNpeXXeHWeTo,
oTnevyartaHo BbpXy foNHaTa YacT Ha
ypena.

* YpensT e NpoekTupaH 3a obpaboTka Ha
HOPManH1 OOMaKMHCKMU KONM4ecTsa.

e CbObT 3a CMeCBaHe He e NpUrofeH 3a
13rnon3BsaHe B MUKPOBbBITHOBA (hypHa.

OnucaHue

® YacT, cbabpkalla aeurartens

MpeBkntoyBaTen BKIIOYEHU/UIKITIOUYEHO

© Oc ¢ HoxoBe

© Mpwucnocobnexue ¢ npegasku (D1) 3a
mukcep (D2)

® «HC» pexelyo npucrnocobrieHune

® MpucnocobnexHune 3a cMecBaHe U
pasgpobasaHe

Kak ga 6opaBuTe ¢ BalwuA pb4eH
nacatop

PBYHMAT nacaTop e upearnHo npurogeH sa
NPUroTBSIHE Ha NIOTEHWLA U OPYrU ACTUA

¢ nogobHa KOHCUCTEHLMSA OT passiyHu
npogyKTu, CocoBe, Cynu, MaloHe3n U OETCKU
XpaHW, KaKTO U 3a CMECBaHe Ha nuTueTa v
MJIEYHM LLENKOBE.

1. CbeauHeTe 4acTTa, ChbabpXxalia
neuratens ®, ¢ ocTa ¢ HOXoBeTe U
3aBbpTeTe [0 6roKMpaHe Ha
CbeUHEeHMEeTO.

2. 3ausbsareaHe Ha NPbCKK, NbPBO BKapante
nacaTopa B cbfa 3a CMecBaHe, a nocrne ro
BKIlOYETE.

Mo>xe fa 6opaBuTe C pbYHMA NacaTop B Cbaa
3a CMecBaHe U pa3fgpobsiBaHe, KakTo U B
KakbBTO ¥ aa 6uno apyr cba. MNpu nacupaHe
Hanpago B roTBapckaTa TeHIKepa no Bpeme
Ha roTBeHe, MbpBO CBaneTe TeHoxeparta oT
KOTIOHa, 3a Npefgna3saHe Ha nacaTtopa oT
nperpsiBaHe.

MpumepHa peuenTa: MavoHesa
200 — 250 mn onno

1 anue OKbNTBHK M 6eNTHK)

1 cyneHa nbXuua MTMMOHOB COK MW oueT
Con 1 nunep Ha BKyC

[MocTaBeTe cbCTaBkUTE B Cbaa 3a CMecTBaHe
CbrnacHo fnieHTara ¢ otneyaTaHu o6emHu
mMepku. MNocTaBeTe paboTHaTa YacT Ha
pPBYHMA NacaTop B OCHOBaTa Ha CbAaa 3a
pa3gpobsBaHe, BKMOYETE IO M O 3a0pbXKTe
B TOBa MOJOXKEHWe, [O0KATO ONIMOTO He ce
npeebpHe B emysicus. Toraea, 6e3 ga usknio-
yBarte nacartopa, 6aBHO ro NpUaOBMXBavWTe
Harope v Hagony, 4oKaTo ManoHesara He ce
0ohopMM HAMBITHO.

Kak pa 6opaBuTe ¢ Bawuna
MUKCep

M3nonssante npucnocobneHneTo ¢
npegaskuTe camo C MUKcepa 3a pa3busaHe
Ha cmeTaHa, 6enTbLUM 1 3a pa3amecBaHe Ha
nyXKaBu KpeMOBE N rOTOBU [ecepTu.

1. Ckauete mukcepa (D2) ¢ npucnocobne-
HueTo ¢ npepaskute (D1) go 6nokupaHe
Ha CbeAWHEHNETO.

2. CkaueTeuacTTa, CbabpiKalla asuratens,
¢ npucnocobnenueTo c npegaskuTe (D1)
0o 6nokupaHe Ha CbeQUHEHNETO.

3. BbBegeTe MuKcepa B cba 3a cmecBaHe /
pasgpobsBaHe U efBa ToraBa HaTUCHETE
6yTOHa 3a BKJlOYBaHe.

3a nocTuraHe Ha HaW-g{o6pH pesynTaTH:

¢ /3nonseanTe LWUMPOK CbA.

¢ PasbusaiTte camo o 400 mn oxnapeHa
cmeTaHa.

¢ Pasbusante camo [o 4 benTbka.

¢ [IBM>XeTe MUKCepa no Nocoka Ha YacoBHU-
KoBaTa CTperiKa.

Kak pa usnonsBsate
npucnoco6neH1eTo 3a KbiyaHe /
pA3aHe-pasgpobABaHe

MpucnocobneHneTo 3a KbilaHe e ngeanHo
NpUrofeHo 3a KbillaHe Ha Meco, cupeHe /
KaLLkasar, flyK, MoanpaBKK1, YeCbH, MOPKOBM,
opexw, NeLwHUuM, 6agemu, CyLLIEHU CUHU
CNnvBM M ap.

MpenBapuTenHo Haps3BanTe Meco, CUpeHe /
Kalukasar, iyk, YeCbH, MOPKOBH, JOTH
yyLlwkK (B TabnuuaTa Ha cTp. 5).
OTcTpaHsiBanTe OPBXKUTE U YepyrnKUTe Ha
AOKUTE.

3ABEJIEXKKA:

CoBeX[o Meco: Npeau KbiuaHe pa3aHe-
pasgpobsaBaHe, BCUYKU KOCTU, CYXOXUMUA U
non Tpsibea na 6baart OTCTPaHEHW.

He pasgpobsiBaite neg unm U3KMIOYUTENHO
TBBbPAA XpaHa KaTo MHOWUMCKO opexye, Kade
Ha 3bpHa, LWoKonag U 3 bpHEHU XpaHHU.

1. BHMmaTenHo oTcTpaHeTe NnacTMacoBus
KOXYX OT HoxoBeTe (b).

2. BHumaHue: HoxoBeTe (b) ca nsknoum-
TenHo ocTpu!
BuHaru rv gpbXTe 3a ropHaTa nnacrma-
coBa yacrT. NocTaBanTe HoxoBeTe
BbPXY LleHTpanHara urna Ha kynata 3a
KbnuaHe (), HaTUCHeTe U 3aBbpTeTe Ha
90° go 6noknpaHe Ha CbegMHEHUETO.
BuHaru noctaesanTe KynaTa 3a KbfiLaHe
(c) BbpXY OCHOBaTa, NpegoTBpaTaBaLla
nogxnb3saHe (d).

3. MocTaBeTe xpaHaTta B Kynarta 3a
KbruaHe.

4. MNocTaBeTe ropHaTa 4YacT (a) Bbpxy
Kynara 3a KbrnuaHe.

5. CkayeTe yacTTa, Cbabpikalla aBuratens
®, c ropHara vacT (a) u 3aBbpTeTe 40
6noKMpaHe Ha CbeauHeHneTo.

6. HaTtucHeTe npesknoYBaTens 3a
npvBexxgaHe Ha KbualoTo yCTPOMCTBO
B OencTeue. o Bpeme Ha paboTta
npuaobpXxanTe YacTTa, CbabpXKalla
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OBWraTens, C enHaTa pbka, a KbnualoTo
YCTPOWCTBO C gpyrara.

7. MNbpBO OTCTpaHeTe YacTTa, ChbabpXKalla
nsuraTens.

8. lNMocne oTcTpaHeTe ropHarta vacT (a).

9. BHumatenHo nssagete HoxoBeTe (b).
(Moxxe ga ce HanoxXxwu neko aa 3aBbpTUTe
HOXXOBETE.)

10.MNocne oTcTpaHeTe obpaboTeHaTa
XpaHa oT KynaTa 3a kbnuaHe. OcHoBara,
npegoTBpaTtaBalla Noaxib3BaHe, CbLL0
CNy>XM KaTo XepMeTUYeH Kanak Ha Kynarta
3a KbhuaHe.

Mo4ucTBaHe

Cnep ynotpeba oTcTpaHeTe 0CTa C HOXO-
BETE MW KbNLALLOTO YCTPOWCTBO.
MouncTBante yacTTa, Cbabpxalla
aBurartens, U npucnocobneHneTo ¢
npepaskute (D1) camo ¢ BnaxHa Kkbpna.
Bcuuku Opyru 4yactv morat fga ce novucteat
B cbaomMuanHaTa mawumHa. Ho cnepn
o06paboTka Ha MHOro cosfieHu xpaHu Tpabsa
Oa u3nnakHeTe HOXOBETE M KbJILaLLoTO
YCTPOMCTBO BegHara. BHMmaBarte ga He
npepgosvpare noyMcTBalLms npenapat Um
npenapaTa 3a OMekoTsiBaHe Ha Bofa B
cbaomusniHaTa mawmHa. Npu obpaboTka Ha
CWITHO OLBETEHM XpaHU (HanpumMep MOPKOBH),
nnacTmMacoBuTe YacTu Ha ypeaa buxa
MOrfn Aa NpomMeHsAT ueTa cu. M36bpluete
BMPOCHUTE YaCTH C PACTUTESTHO OSIMO NPeam
no4vyncTBaHe.

Mognexxu Ha npomMsaHa 6e3 npenuseecTume.

c€

Toaun NpoayKT CLOTBETCTBA Ha
M3UCKBaHMATA MO eBpOornemncKa
ovpektuea EMC 2004/108/EC n
cTaHgapTUTE 3a HACKO-BONTOBM Ypeau
2006/95/EC.

npoayKTa, oTNagbKbT, KOWTO ce

obpasysa, ce cbbupa pasgenHo.
3abpaHsBa ce U3XBBPNAHETO My B
KOHTeMHepu 3a cmeceHn 6UToBM OTNaabLM.
MaxsbpnanTe npoaykra camo B
onpeferieHnTe 3a ToBa KOHTENHEPU.
MoTbpceTe MHGOPMaLMA 32 BB3MOXHA
noBTopHa ynoTtpeba.

Korato npuknioun ynotpebaTa Ha E
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir fir dieses
Geréat — nach Wahl des Kaufers zuséatzlich zu
den gesetzlichen
Gewahrleistungsanspriichen gegen den
Verké&ufer — eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl durch
Reparatur oder Austausch des Gerates
unentgeltlich alle Mangel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen. Die
Garantie kann in allen Landern in Anspruch
genommen werden, in denen dieses Braun
Gerét von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéden durch unsachgemaBen Gebrauch,
normaler VerschleiB und Verbrauch sowie
Méngel, die den Wert oder die Gebrauchs-
tauglichkeit des Gerétes nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von
uns autorisierte Braun Kundendienstpartner
sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift flr
Deutschland kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within
the guarantee period we will eliminate any
defects in the appliance resulting from faults
in materials or workmanship, free of charge
either by repairing or replacing the complete
appliance at our discretion.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun or
its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage due
to improper use, normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect on the
value or operation of the appliance.

The guarantee becomes void if repairs are
undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance with
your sales receipt to an authorised Braun
Customer Service Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la réparation
des vices de fabrication ou de matiére en se
réservant le droit de décider si certaines
pieces doivent étre réparées ou si I'appareil
lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate
et I'usure normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées
par des personnes non agréées par Braun et
si des pieces de rechange ne provenant pas
de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
I'appareil ainsi que I'attestation de garantie a
votre revendeur ou a un Centre Service Agréé
Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a
http://www.braun.com/global/contact/
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servicepartners/europe.country.html) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun le
plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
|égale des vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.

Espaniol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.
Dentro del periodo de garantia, subsana-
remos, sin cargo alguno, cualquier defecto
del aparato imputable tanto a los materiales
como a la fabricacion, ya sea reparando,
sustituyendo piezas, o facilitando un aparato
nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto voltaje del
indicado, conexion a un enchufe inadecuado,
rotura, desgaste normal por el uso que causen
defectos o una disminucién en el valor o
funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante la
factura o el albaran de compra correspon-
diente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por
Braun o por un distribuidor asignado por
Braun.

En caso de reclamacién bajo esta garantia,
dirijase al Servicio de Asistencia Técnica de
Braun mas cercano.

Solo para Espaia

Servicio al consumidor: Para localizar a su
Servicio Braun mas cercano o en el caso

de que tenga Vd. alguna duda referente al
funcionamiento de este producto, le rogamos
contacte con el teléfono de este servicio

901 11 61 84.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w
okresie 24 miesiecy od daty jego wydania
Kupujgcemu. Ujawnione w tym okresie
wady bedg usuwane bezpfatnie, przez
wymieniony przez firme Procter and
Gamble DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia
sprzetu do autoryzowanego punktu
serwisowego.

2. Kupujgcy moze wystaé sprzet do naprawy
do najblizej znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu serwisowego
wymienionego przez firme Procter and
Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzystaé z posrednictwa sklepu, w
ktérym dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujgcy powinien dostarczyé sprzet w
oryginalnym opakowaniu fabrycznym
dodatkowo zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia
spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegajg
naprawom gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna z
dokumentem zakupu i obowigzuje na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwaranciji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do
naprawy sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji, do



wykonania ktérych Kupujgcy

zobowigzany jest we wtasnym zakresie i

na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujgcego
wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna.

8. Gwarancjg nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego
uzytkowania lub w czasie dostarczania
sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych
niz osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewfasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie
faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia sprzetu
powoduje utrate gwarancji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych
lub uzywania do napraw
nieoryginalnych czgsci zamiennych
firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki oswietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatkg i
podpisem sprzedawcy karta gwarancyjna
jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien Kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotrebiteli.
Béhem této zaruéni doby bezplatné
odstranime zdvady na vyrobku, zpusobené
vadami materialu nebo chybou vyroby.
Oprava bude provedena podle naseho
rozhodnuti bud opravou nebo vyménou
celého vyrobku. Tato zaruka plati pro
vSechny zemé, kam je tento vyrobek dodavan
firmou Braun nebo jejim autorizovanym
distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni,
vznikla nespravnym pouzivanim a udrzbou,
na bézné opotrebeni, jakoz i na defekty,
majici zanedbatelny vliv na hodnotu a
pouzitelnost pfistroje. Zaruka pozbyva
platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky
poskozen nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo pokud
nejsou pouzity originalni dily Braun. Pfistroj
je uréen vyhradné pro domaci pouziti. Pfi

pouziti jinym zplsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotena prava
spotrebitele, ktera se ke koupi véci vazi podle
zvlastnich pravnich predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné
vyplnén (datum prodeje, razitko prodejny a
podpis prodavace) a je-li sou¢asné s nim
predloZen prodejni doklad (dale jen doklady
o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni
dobé, pfedejte nebo poslete kompletni
pfistroj spolu s doklady o koupi do autorizo-
vaného servisniho stfediska Braun.
Aktualizovany seznam servisnich stfedisek
je k dispozici v prodejnach vyrobkud Braun.
Volejte zakaznickou infolinku 221 804 335
pro informace o vyrobcich a nejbliz§im
servisnim stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni
kupni smlouvy plati pfislusna zakonna
ustanoveni. Zaruéni doba se prodluzuje o
dobu, po kterou byl vyrobek podle zaznamu
z opravny v zaruéni oprave.

Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po
dobu 2 rokov odo diia predaja spotrebitefovi.
Pocas tejto zarucnej doby bezplatne
odstranime zavady na vyrobku, spdsobené
vadami materialu alebo chybou vyroby a to
podfa nasho rozhodnutia bud opravou alebo
vymenou celého vyrobku. Tato zaruka plati
pre vSetky krajiny, kde tento vyrobok dodava
firma Braun alebo jej autorizovany distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia,
ktoré vzniknu nespravnym pouzivanim a
udrzbou, na bezné opotrebenie ako aj na
defekty, ktoré maju zanedbatelny vplyv na
hodnotu a pouZzitie pristroja. Zaruka straca
platnost v pripade, ze vyrobok bol mecha-
nicky poskodeny, alebo sa uskuto¢nili
opravy neautorizovanymi osobami, alebo sa
nepouzili originalne diely Braun. Pristroj je
vyhradne uréeny na domace pouZitie. Pri
pouziti inym spdsobom nie je mozné zaruku
uplatnit.

Poskytnutim z&ruky nie su ovlyvnené
spotrebitefské prava, ktoré sa ku kupe
predmetu viazu podfa zvlastnych predpisov.
Zaruka plati iba vtedy, ak je zaru€ny list
riadne vyplneny (datum predaja, peciatka
predajne a podpis predavaca) a zarover

s nim predlozeny doklad o predaji (dalej

iba doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zaruénej
dobe, kompletny pristroj spolu s dokladmi

o zakudpeni odovzdajte alebo zaslite do
autorizovaného servisného strediska Braun.
Aktualizovany zoznam servisnych stredisk je
k dispozicii v predajniach vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnu vymenu pristroja
alebo na zruSenie kupnej zmluvy platia
prislusné zakonné ustanovenia. Zaruéna
doba sa pred|zuje o dobu, pocas ktorej
bol vyrobok podia zaznamu z opravovne
v zaruénej oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei
megbizhatésagat, készilékeire két év
garanciat vallal, azzal a megkoétéssel, hogy a
jotallasi igényt a késziilék csomagolasaban
talalhato Jotallasi Nyilatkozatban feltiuntetett
Braun markaszervizekben lehet
érvényesiteni.

A garancia hatdlya aldl kivételt képeznek
azok a meghibasodasok, amelyek a készulék
szakszerltlen, vagy nem rendeltetésszer(
hasznalatara vezethetdk vissza, valamint
azok az aprobb hibak, amelyek a késziilék
értékét, vagy hasznalhatésagat nem
befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kopd,
rendszeresen cserélendd tartozékokra

(pl. Borotvaszita, kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére vonatkozé
részletes tajékoztaté a késziilék
csomagolasaban talalhato.

Hrvatski

Jamstveni list

Jamstvo ne vrijedi za oStecenja nastala nei-
spravnom uporabom, normalnu istroSenost
(npr. mrezice ili bloka noza) i nedostatke koji
samo neznatno utjecu na vrijednost ili valjan-
ost uporabe aparata.

Ovo jamstvo vrijedi u svakoj zemlji gdje su
proizvodi distribuirani od strane Brauna ili
sluzbenog distributera.

Jamstvo ne vrijedi za oStecenja nastala
neispravnom uporabom, noraminu
istrosenost i nedostatke koji samo neznatno
utjecu na vrijednost ili valjanost uporabe
aparata. Jamstvo prestaje kod popravka

od strane neovlastene osobe ili uporabe
neoriginalnih dijelova umjesto Braun
rezervnih dijelova.
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Jamstvo vrijedi samo uz predocenje rac¢una i
pravilno ispunjenog jamstvenog lista.

Braunov servis moZete kontaktirati na broj
telefona 00 385 1 66 01 777.

Slovenski

Garancija

Za izdelek valja dvoletna garancija, ki zacne
veljati z datumom nakupa. V ¢asu trajanja
garancije bomo brezpla¢no odpravili vse
napake, ki so posledica slabega materiala
ali izdelave, bodisi s popravilom bodisi

z zamenjavo celega izdelka.

Ta garancija velja v vsaki drzavi, kjer je
izdelek dobavljen od BRAUN ali njegovega
pooblas¢enega distributerja.

Garancija ne pokriva poskodb, ki so
posledica nepravilne uporabe, normalne
obrabe ali uporabe in tudi ne napak, ki v
zanemarljivi meri vplivajo na vrednost ali
delovanje aparata. Garancija preneha veljati,
¢e popravilo izvr§i nepooblascena oseba
oziroma, ¢e pri popravilu niso uporabljeni
originalni Braunovi nadomestni deli.

Za popravilo v garancijskem roku izrocite ali
posljite kompleten izdelek z raCunom
pooblaséenemu Braunovemu servisu.

Za informacije pokli¢ite pooblaséeni servis
ISKRA PRINS tel. + 386 1 476 98 00.

Romana

Garantie

Acordam produsului o garantie de doi ani
incepand cu data cumpararii. In perioada de
garantie eliminam, gratuit, orice defect al pro-
dusului rezultat dintr-un viciu al materialelor
sau datorita executiei, putem alege fie pentru
repararea fie pentru inlocuirea completa a
aparatului.

Aceasta garantie se extinde in fiecare tara
unde aparatul este furnizat de compania
Braun sau de distribuitorii sai.

Aceasta garantie nu acopera situatiile ur-
matoare: defectarile datorate utilizarii necores-
punzatoare, uzura normala sau defectele care
au un efect neglijabil asupra valorii sau utili-
zarii aparatului si permit utilizarea acestuia asa
cum este. Garantia devine nula daca reparatia
este realizata de persoane neautorizate si
daca nu sunt utilizate piese originale Braun
pentru reparatie.

Pentru reparatii in perioada de garantie,
predati sau trimiteti unui centru de reparatii
autorizat Braun, aparatul complet si chitanta
de vanzare.

Pycckui

FapaHTUHHble 06A3aTenbCcTBa (hUpMbI
BRAUN

[lna Bcex u3genuii Mbl faem rapaHTuio Ha ABa
roga, HauMHas ¢ MOMeHTa NpUobpeTeHus
nsgenms.

B TeueHue rapaHTuiiHoro nepuopa Mol
6ecnnaTHoO ycTpaHUm NyTemM peMOoHTa,
3aMeHbI JeTarnen Unu 3aMeHbl BCero uspenus
ntobble 3aBoackue OedeKThl, BbI3BaHHbIE
HEeOoCTaTOYHbIM KA4eCTBOM MaTepuasnos Unm
cOOpKH.

B cnyyae HEBO3MOXHOCTM pemMoHTa B
rapaHTUWHbIA Nepuon U3pgenve MoxXeT ObITb
3aMeHEHO Ha HOBOE WS aHanornyHoe B
COOTBETCTBUM C 3aKOHOM O 3aLyuTe rnpas
notpebutenen.

CapaHTMA obpeTaeT cuny TONbKO ecnv aarta
MOKYMKK NoATBEPXKAAeTCa NevaTbio 1
noanucbio gunepa (MarasuHa) Ha nocnegHen
CTpaHuLe OpUrMHAIBbHOW MHCTPYKLMK N0
akcnnyaTtauu BRAUN, KoTopas aBnseTca
rapaHTUMHBLIM TafOHOM.

OTa rapaHTua gencTeuTeNbHa B 110604
CTpaHe B KOTOPYHO 9TO M3[ENUE NOCTaBNAETCA
¢upmort BRAUN mnun HazHaYeHHbIM
OUCTPUOLIOTOPOM U e HUKaKue
OrpaHWyeHns No UMMopTy UMK Opyrue
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npaBoBble MOMOXKEHUS HE NPENATCTBYIOT
npeaocTaBnNeHNto rapaHTUMHOIO
o6CnyXuBaHus.

"apaHTUA He NOKpLIBAET NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUITbHLIM UCTONB30BAHNEM
(cMm. TaKKe CNUCOK HUXXE) HOpMaTbHBIA U3HOC
B6PUTBEHHBIX CETOK U HOXEN, Oe(EKTbI,
OKa3blBaloLLMe He3HauUNTENbHbIA AheKT Ha
KayecTBo paboTkl npubopa.

OTa rapaHTus TepsaeT Cuiy ecriv peMOoHT
NPOM3BOAMNCSA HE YNONIHOMOYEHHBIM Ha TO
JIMLIOM 1 €CNU UCMONb30BaHbl He
opuruHaneHbele getanu upmel BRAUN.

B cnyvae npegbasneHns peknamaumm no
YCNOBWAIM AaHHON rapaHTuu, nepepgavTe
n3genve Lenvkom BMeCTe C rapaHTUHBIM
TanoHom B No6oM N3 LEHTPOB CEPBUCHOIO
obcnyxusanus dmpmesl BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, Bknto4asn
TpeboBaHWs BO3MELLLEHNA YObITKOB,
MCKIIOYaIOTCA, €CNU Halla OTBETCTBEHHOCTb
He yCTaHOBMEeHa B 3aKOHHOM MopsaKe.
Peknamaumu, cBazaHHble C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C NMpoAaBLiOM He rnonagaroT nog
3Ty rapaHTuio.

B cootBeTcTBUM C 3akoHOM PO N° 2300-1 ot
7.02.1992r. «O 3awuTte npas notpebutenemn»
¢upma BRAUN ycTaHaBnmBaeT CpoK cnyxo6bl
Ha CBOM U3[enusa paBHbIM OBYM rogam
MOMeHTa NpUobpeTeHns MM ¢ MoMeHTa
npov3BOACTBA, ECNM AaTy Npoaaxwu
YCTaHOBUTb HEBO3MOXHO.

M3genua cmpmbl BRAUN nsrotosfieHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKUMU TpeboBaHUAMM
eBpornenckoro kayectea. Mpu 6epexxHom
MCMOJIb30BaHMM U NpW COONIOAEHNN NpaBun
o aKcnnyarauuu, npuobpeteHHoe Bamu
nzgenue cdmpmel BRAUN, moxeT nmetb
3HauMTENbLHO BOJbLLUMIA CPOK CNYXObI, YeM
CPOK YCTaHOBMEHHbIA B COOTBETCTBUM C
Poccuicknm 3akoHOM.

Crny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

— AedeKTbl, Bbl3BaHHbIE (POPC-MaXKOPHbLIMU
obcToATenscTBAMMY,;

— UCMONb30BaHWe B NPodeccnoHanbHbIX
uensx;

— HapyLleHne TpeboBaHW MHCTPYKLMK NO
aKcnnyarauuu;

— HenpaeWnbHas yCTaHOBKA HaNpPsXXeHWs
nuTaloLwen cetu (ecnu ato TpebyeTcs);

— BHECEHME TEXHUYECKUX U3MEHEHUW;

— MexaHuyeckue NnoBpeXxaeHus;

— MOBPEXAEHUSA MO BUHE XUBOTHBIX,
rPbI3YHOB U HACEKOMbIX (B TOM uMCne
crlyvau HaxoXXAeHus rpbI3yHOB 1
HacekoMbIX BHYTpY NpUbopoB);

— ona npubopos., paboTaloLmux ot baTapeek,
— paboTa ¢ HenoaXoAALLMMU UIU
UCTOLLEHHbIMK 6aTapenkamu, nobble
NOBPEeXXAEHWSA, BbI3BaHHbIE UCTOLLEHHBIMMW
Unn TekyLmnmmn 6ataperkamu (cosetyem
nonb30BaTbCA TOSILKO NPefoXpaHeHHbIMU
OT BbITEKaHWA baTapenkamm);

— ANnA 6puTB — CMATaA UK NopBaHHasa ceTka.

Brumanune! OpuruHanbHblv FapaHTUiHbIA
TanoH NoANexXuT U3BATUIO NPKU 0bpaLLeHUH B
CEpPBUCHBIA LLEHTP ANA rapaHTUAHOMo
pemoHTa. lNocne npoBefeHNs pemMoHTa
"apaHTuiHBIM TanoHom bygeT ABNATLCA
3anonHeHHbIM opurnHan Jincta BbinosIHEHUS
pPEMOHTA CO LUTaMMNoM CEPBUCHOrO LIEHTpa U
nognucaHHbIN NoTpebutenem no Nony4eHnn
n3genusa u3 pemoHTa. Tpebyinte
npocTaBfieHns AaThl BO3BpaTa U3 PEMOHTA,
CPOK rapaHTuu NpoasieBaeTca Ha Bpems
HaxoXAEeHWA U3aenvsa B CEPBUCHOM LIEHTpe.
B cnyyae BO3HWKHOBEHWSA CNOXXHOCTEN C
BbINOMHEHWEM FapaHTURHOIO MK
nocnerapaHTUMHOro obcny>xmBaHus npockba
coobuatb 06 3Tom B IH(hOpMaL MOHHYO
Cnyx6y Cepsuca durpmsl BRAUN no
TenedoHy 8 800 200 20 20 (3BoHOK U3 Poccumn
6ecnnartHo).

YkpaiHcbKa

lapaHTiWHi 3060B’A3aHHA c¢hipmu Braun
[nqA BCix BUpo6iB MM JaemMo rapaHTito Ha ABsa
POKM, MOYMHAIOYUM 3 MOMEHTY NpUA6aHHSA
BMPOby.



MpoTarom rapaHTiMHOrO Nepiogy Mu
6e3nnaTHoO yCyBaEMO LUIIXOM PEMOHTY,
3amiHn geTtanen abo 3amiHn BCbOro BUpoby
6yab-AKi 3aBOACHKI AedeKTH, BUKNUKaHI
HeJoCTaTHLOK FAKICTIO MaTepianie abo
cKnagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXJIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTiviHui nepiod Bupi6 moxe 6yTn
3aMiHEHMI Ha HOBWIA abo aHanorivYHUM
BiQNOBIOHO [0 3aKOHY NPO 3axUCT npas
crnoXxusadis.

apaHTia HabyBae cunu nuLle, SKWo

pata Kynieni nigTeepaXyeTbCA NeYaTko
Ta nignucom ginepa (marasuHy) Ha
opuriHanbHOMYy rapaHTiiHoMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHiIN CTOPIHLi OpuriHansbHoOT
iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii Braun, sika Takox
MOXXe 6yTH rapaHTiMHAM TanoHOM.

Lis rapaHTia gincHa y 6yab-akin KpaiHi, B Ky
Lev BUpi6 noctaBnseTbeA ipmoto Braun abo
NpU3HaAYEHUM OUCTPUO’IOTEPOM, Ta Oe XOLOHi
obmexXeHHs 3 iMnopTy abo iHLWi NpaBoBi
MOMOXXEHHA He NepeLLKOAXatoTb HaAaHHIo
rapaHTiNHOro 06CnyroByBaHHS.

3nifCHeHHs rapaHTiHoro obcnyrosyBaHHs
He BMMMBae Ha [aTy 3akiHYeHHA TepMiHy
rapaHTii. [apaHTis Ha 3amMiHeHi YaCTUHH
3aKiHYyETbCA B MOMEHT 3aKiHYeHHs rapaHTii
Ha JaHui Bupib.

["apaHTia He NOKpPUBAE MOLUKOOKEHHS,
BUKIIMKaHI HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB.
TakKoX neperik HAXYe) HopMasnbHUA 3HOC
CITOK Ta HOXIB ANA FONiHHA, AedeKTH, Lo
HEe3Ha4YHMM YMHOM BrMAMBAIOTL Ha AKICTb
poboTu npunagy. Lia rapaxTia BTpavae
cuIy, AKLWO PEMOHT 3AiACHIOETHCSA He
BMOBHOBA>KEHOIO A1 LibOro 0Co6010 Ta, AKLLO0
BUKOPUCTOBYIOTLCA HE OpuriHanbHi getani
¢ipmu Braun.

Y Bunagky npen’aBneHHA peknamaumii 3a
yMoBaMu gaHoi rapaHTii, nepeganTe Bupid
Yy KOMMSIEKTi pasom 3 rapaHTiiHUM TanoHOM
y OyOb-AKWW i3 LEHTPIB CEPBICHOIO
obcnyrosyBaHHA ipmu Braun.

Bci iHWi BUMOrK, pasom 3 BuMoramu
BiALUKOOYBaHHSA 30UTKIB, HE OiMCHI, AKLLO
Halla BignoBiganbHICTb He BCTaHOBMEHA
3aKOHHUM YMHOM.

Bunapkw, Ha siki He po3MnoBCIOKYETLCA
rapaHTis:

— gedeKkTH, BUKIMKaHi hopc-MaKopHUMHM
obcTaBMHamu;

— BUKOPUCTaHHS 3 NPOECINHOI0 METOH;

— MOPYLUEHHSA BUMOT iHCTPYKLii 3
ekcnnyaTauif;

— HEBIpPHEe BCTAHOBIIEHHA HAMPYyrn Mepexi
)KMBJIEHHS (AIKLLO Lie BUMAraeTbCs);

— 3IACHEHHS TEXHIYHMX 3MiH;

— MeXaHiuYHi NOLLKOKEHHS;

— Ons npunagis, Lo NpauoTb Ha
b6aTapenkax — poboTa 3 HeBigNoOBigHUMM
abo cnpauboBaHUMK baTapenkamu,
6y ObAKi NOLKOOXKEHHS, BUKIUKAHI
crnpauboBaHUMK abo nigTikaunmm
baTapeikamu;

— ans 6pute — 3im’ATa abo nopeaHa citka.

Y BMNagKy BUHUKHEHHS CKMagHOLLIB 3
BMKOHAHHAM rapaHTiiHoro abo
nicnarapaHTiHoro obcnyrosyBaHHsA
MPOXaHHA 3BepTaTUCb 0O CEPBICHOIO LIEHTPY
¢hipmu Braun B YKpaiHi.

Bbnrapcku

FapaHuuAa

HawmTte npoagykTu ca ¢ rapaHumsa 2 roguHu,
CUMTaHO OT faTara Ha nokynkaTa. B pamkute
Ha rapaHLMOHHUA Cpok be3nnaTHo ce
OTCTpaHaBaT gedekTute B matepuanure

1 NPOM3BOACTBOTO Ype3 Mornpaska, CMaHa
Ha 4YacTu Unu uenua ypen, no npeLeHka Ha
CepBM3HUA LLIeHTBP. Tasun rapaHuma ce
Nnpu3HaBa BbB BCUYKU CTPaHU, KbOETO Braun
N HEroBUAT U3KNIOUUTENEH ANCTPUOYTOP
npopasat TO3M ypeq U HAMa orpaHuyeHne
3a BHOC unu ogpuumnanHa pasnopenba He
3abpaHsnBa fa ce M3BBbPLUM NPeBUOEHOTO
rapaHuUMOHHO obcnyXXBaHe.

"apaHuusTa He NOKpWBa: MOBPEQM OT
HenpasunHa ynotpeba (paboTa npu
HEenoaxodsLLO HarnpeXxeHue, BKIMOYBaHe B
Henoaxoasil U3TOYHUK Ha eNeKTpUYEecKu
TOK, cuynBaHe); U3HOCBAHE U HE3HAYUTEITHU
nedeKTH, KOMTO He NpevaT Ha HopmMasnHaTa
paboTa Ha ypepna. ["apaHuuATa He ce
npu3Haea npwv nonpaeka Ha ypega ot
HEOTOPU3MPaHM NKLLa U ako He ca
M3MON3BaHN OPUrMHANHW PE3EPBHU YacTn
Ha Braun.

"apaHuusaTa € BanMpgHa npu NpaBuiHO
nonbJIHEHU: faTa Ha NoKynkara, nevat v
noanuc B rapaHuMoHHaTa KapTa.

3a BCMYKM peknamaLmm, Bb3HWKHaMM B
rapaHUMOHHUA CPOK, M3nparteTe ypena kakTo
M rapaHuuoHHaTa My KapTta B Han-61m3kus
cepsu3 Ha Braun. 3a cnpasku 0800 11 003 —
HauuoHaneH TenedgoH Ha bI" cepsus 6e3
yBeNiMyeHne Ha TenedoHHaTa ycnyra unm
www.bgs.bg.
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the
3-digit production code located at the lower side
part of the handle. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of manufac-
ture. The next two digits refer to the calendar week
in the year of the manufacture.

Example: “915” — The product was manufactured
in week 15 of 1999.
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