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Deutsch

Unsere Produkte werden herge-
stellt, um hdchste Anspriiche an
Qualitat, Funktionalitdt und Design
zu erflllen. Wir wiinschen Ihnen
mit Ihrem neuen Braun Geréat viel
Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgféltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

e Die Messer sind sehr scharf!

e Vor dem Zusammensetzen,
Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren immer den
Netzstecker ziehen.

e Dieses Gerat gehort nicht in
Kinderhéande.

Motorteil ® nicht unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser
tauchen.

e Braun Gerate entsprechen den
einschlagigen Sicherheitsbe-
stimmungen. Reparaturen und
das Auswechseln der Anschluss-
leitung durfen nur autorisierte
Fachkréafte vornehmen. Durch
unsachgemaBe Reparaturen
koénnen erhebliche Gefahren fir
den Benutzer entstehen.

Vor Inbetriebnahme prifen,

ob die auf dem Geréat angege-
bene Spannung mit lhrer Netz-
spannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist fir die Ver-
arbeitung haushaltsiblicher
Mengen konstruiert.

Der Mixbecher @) ist nicht
mikrowellengeeignet.

Geratebeschreibung

(A Motorteil
Ein-/Ausschalter
(© Schaft mit Messer
(D Mixbecher

So bedienen Sie lhren
Braun Stabmixer

Der Stabmixer (Motorteil mit Schaft)
eignet sich z.B. fur die Zubereitung
von Dips, Saucen, Suppen, Mayon-
naise, Baby-Nahrung sowie zum
Mixen von Getranken.

1. Motorteil ® auf den Schaft mit
Messer © setzen und drehen,
bis es horbar einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbei-
tende Gut eintauchen und
erst dann mit dem Schalter
einschalten.

Sie kénnen den Stabmixer im Mix-
becher (D) verwenden, aber auch
in jedem anderen GefaB. Wenn Sie
beim Kochen direkt im Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Uberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihen-
folge in den Becher geben. Stab-
mixer senkrecht in den Becher
stellen, einschalten und in dieser
Position halten, bis das Ol
emulgiert. Ohne auszuschalten,
den Stabmixer dann langsam an-

3

heben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Zubehor

(im Handel oder beim Braun
Kundendienst erhaltlich, jedoch
nicht in allen Landern)

HC-4: Hochgeschwindigkeits-Zer-
kleinerer, ideal fur Krauter, Zwie-
beln, Knoblauch, Chili, Nisse etc.

Reinigung

Das Motorteil ® nur mit einem
feuchten Tuch abwischen. Alle
anderen Teile sind spllmaschinen-
geeignet. Allerdings sollten Sie das
Messer, insbesondere nach Ver-
arbeitung von stark salzhaltigem
Gut, méglichst umgehend absplilen.
Vermeiden Sie auch eine Uber-
dosierung des Reinigers oder
Entkalkers in der Spllmaschine.

Bei farbstoffreichen Gitern

(z.B. Karotten) kdnnen die Kunst-
stoffteile des Geréates beschlagen
und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile vor der Reinigung mit
Speisedl ab.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht den
EU-Richtlinien EMV 89/336/
EWG und Niederspannung
2006/95/EC.

ce

Dieses Gerat darf am Ende
seiner Lebensdauer nicht

mit dem Hausmdill entsorgt
werden. Die Entsorgung kann
Uber den Braun Kundendienst
oder lokal verfligbare Riickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

English

Our products are engineered to
meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy
your new Braun appliance.

Caution

Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

® The blades are very sharp!

e Always unplug the appliance
before assembling, disas-
sembling, cleaning or storing.

* The appliance must be kept out of
reach of children.

Do not hold the motor part ®
under running water, norimmerse
them in water.

Braun electric appliances meet
applicable safety standards.
Repairs or the replacement of
the mains cord must only be done
by authorised service personnel.
Faulty, unqualified repair work
may cause considerable hazards
to the user.

Before plugging into a socket,
check whether your voltage
corresponds with the voltage
printed on the bottom of the
appliance.

* The appliance is constructed
to process normal household
quantities.

The mixing beaker © is not
microwave-proof.



Description

(A Motor part
On/off switch
(© Shaft with blade
(D) Mixing beaker

How to operate your
handblender

The handblender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, soups,

mayonnaise and baby food as well
as for mixing drinks and milkshakes.

1. Insert the motor part ® into
the shaft with blade © and turn
until it locks.

2. To avoid splashing, insert the
handblender into the vessel first,
only then press switch ®.

You can operate the handblender
in the mixing beaker (D), and just
as well in any other vessel. When
blending directly in the saucepan
while cooking, take the pan from
the stove first to protect your
handblender from overheating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml ol

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker
according to the a.m. order.
Introduce the handblender to the
base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil
emulsifies. Then, without switching
off, slowly move it up and down until
the mayonnaise is well combined.

Accessories

(available at your retailer or at
Braun Service Centres; however
not in every country)

HC-4: High-speed chopper, ideal
for herbs, onions, garlic, chilis,
nuts etc.

Cleaning

Clean the motor part ® with a damp
cloth only. All other parts can be
cleaned in the dishwasher.
However, after processing very salty
food, you should rinse the blade
right away. Also, be careful not to
use an overdose of cleaner or
decalcifier in your dishwasher.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning.

Subject to change without notice.

(3

This product conforms to
the European Directives
EMC 89/336/EEC and Low
Voltage 2006/95/EC.

Please do not dispose of the
product in the household

waste at the end of its useful  umm
life. Disposal can take place at a
Braun Service Centre or at
appropriate collection points
provided in your country.

Francais

Nos produits sont congus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
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fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous
apportera la plus entiere satis-
faction.

Précaution

Lisez complétement et
attentivement le mode d’emploi
avant d’utiliser 'appareil.

e |es lames sont trés tranchantes !

e Toujours débrancher I'appareil
avant le montage et le démontage
des accessoires ainsi qu’avant de
le nettoyer et de le ranger.

e Cet appareil doit rester hors de
portée des enfants.

¢ Ne pas passer le bloc-moteur (A)
sous de I’eau courante; ne pas
immerger ces éléments dans
I'eau.

e Les appareils électriques
Braun répondent aux normes
de sécurité en vigueur. Leur
réparation ou le changement du
cordon d’alimentation doivent
étre effectués uniqguement par
les Centres Service Agréés
Braun (C.S.A. - voir liste sur le
3615 Braun). Des réparations
effectuées par du personnel non
qualifié peuvent causer accidents
ou blessures a I'utilisateur.

e Avant de brancher cet appareil,
vérifier que la tension correspond
bien a celle indiquée sur le des-
sous de I'appareil (bloc-moteur).

e Cet appareil a été congu pour
une utilisation domestique.

e Le bol mélangeur ©) ne va pas
au micro-ondes.

Description

(A Bloc-moteur

Interrupteur marche / arrét
(© Pied mixeur avec couteau
(D Bol mélangeur

Comment utiliser votre
mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est parfaite-
ment adapté a la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, repas
pour bébés, ainsi que pour des
boissons mixées et des milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur ® sur le
pied mixeur © et le tourner
jusqu’a enclenchement.

2. Pour éviter d’étre éclabousseé,
introduisez d’abord le mixeur
plongeant dans le récipient;
seulement a ce moment-la,
VOUS pouvez appuyer sur
linterrupteur ®.

Vous pouvez utiliser le mixeur
plongeant dans le bol mélangeur
(D) aussi bien que dans d’autres
récipients. Quand vous utilisez
votre mixeur directement dans une
casserole pendant la cuisson,
enlevez au préalable cette derniere
de votre cuisiniére protégeant ainsi
votre préparateur culinaire Braun
contre toute chaleur excessive.

Exemple de recette : Mayonnaise
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillére a soupe de jus de citron ou
vinaigre

Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans
le bol mesureur dans I’ordre
mentionné ci-dessus. Introduire le
pied mixeur jusqu’au fond du bol,
le mettre en marche jusqu’a ce



que I’huile se mélange au reste de
la préparation. Ensuite, sans arréter
le mixeur, bougez le doucement de
haut en bas jusqu’a ce que tout soit
bien mélangé et que la mayonnaise
ait épaissi.

Accessoires

(disponibles chez votre détaillant ou
dans les Centres de Service Agréés
Braun, mais pas dans tous les pays)

HC-4 : Mini-hachoir grande vitesse,
idéal pour les herbes, les oignons,
Iail, les piments, les noix etc ...

Nettoyage

Nettoyez le bloc moteur ® avec un
tissu humide seulement.

Tous les autres éléments peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle.
Cependant, apres avoir effectué
des préparations a base d’aliments
trés salés, il est préférable de rincer
immédiatement le pied mixeur.
Faites aussi attention a ne pas
mettre trop de détartrant ou de
produit vaisselle dans votre lave-
vaisselle.

Si vous effectuez des préparations
a base d’aliments colorés (par
exemple des carottes), les parties
plastiques de votre appareil
pourraient étre ternies. Dans ce
cas, enduisez ces parties avec de
I’huile végétale avant le nettoyage.

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux
normes Européennes fixées C
par les Directives 89/336/EEC

et la directive Basse Tension
2006/95/EC.

A la fin de vie de votre
appareil, veuillez ne pas le
jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé
Braun ou déposez-le dans des
sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.
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Espanol

Nuestros productos estan
desarrollados para alcanzar los
mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio. Esperamos
que disfrute de su nuevo pequefio
electrodomeéstico Braun.

Atencién

Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso antes de utilizar
este aparato.

e iLas cuchillas estan muy afiladas!

Asegurese siempre de que el
aparato esté desenchufado
antes de limpiarlo, guardarlo
o de montar o retirar cualquier
accesorio.

Mantenga este aparato fuera
del alcance de los nifios.

No ponga el cuerpo del motor
® en contacto con el agua ni los
sumerja en ella.

Los aparatos eléctricos Braun
cumplen con las normas
internacionales de seguridad.
Las reparaciones o la sustitucién
del cable eléctrico deben ser
realizadas por un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado.

Las reparaciones realizadas por
personal no autorizado pueden
causar accidentes o dafos al
usuario.

e Antes de conectar el aparato
a la red, verifique que el voltaje
indicado en la base de la batidora
corresponde al de su hogar.

e Este producto estéa disefiado
para uso doméstico, no para uso
industrial.

e El vaso mezclador © no es
utilizable con el microondas.

Descripcion

(® Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha
(© Varilla con cuchilla

(D Vaso mezclador

Funcionamiento de la
batidora

La batidora esta disefiada para
picar, para preparar salsas, sopas,
mayonesa y comida para bebés
o para mezclar bebidas y batidos.

1. Acople el cuerpo del motor ®
con la varilla con chuchilla © y
gire hasta que oiga el clic.

2. Para evitar salpicaduras,
primero inserte la batidora en
el recipiente y después presione
el interruptor de puesta en
marcha ®.

La batidora puede utilizarse en el
vaso mezclador @) al igual que
con otros recipientes. Cuando
utilice la batidora directamente

en un recipiente con el que esté
cocinando, retire primero el
recipiente del fuego para proteger
la batidora del recalentamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de
limén o de vinagre

Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el
vaso mezclador/medidor siguiendo
el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso,
poéngala en marcha y manténgala en
esta posicion hasta que ligue el
aceite. Manteniendo la batidora en
marcha, muévala despacio hacia
arriba y abajo hasta que la mayo-
nesa quede ligada y suave.

Accesorios

(disponible en nuestros
Distribuidores o Servigios Técnicos
autorizados Braun)

HC-4: Accesorio picador de alta
velocidad, ideal para picar condi-
mentos, cebollas, ajos, chiles,
nueces, etc.

Limpieza

Limpie el cuerpo del motor ®
Unicamente con un pafo humedo.
Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas. Sin
embargo, después de preparar
alimentos picantes o muy salados,
debera aclarar la cuchilla enseguida.
Ademas, tenga cuidado de no usar
demasiado detergente o descalcifi-
cador en el lavavajillas.

Existen alimentos que pueden
manchar los componentes de
plastico de la batidora (por ejemplo,
zanahorias). Unte estos compo-



nentes con aceite vegetal o de oliva
antes de limpiarlos.

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este producto cumple con las
normas de Compatibilidad CE
Electromagnética (CEM)
establecidas por la Directiva
Europea 89/336/EEC y las
Regulaciones para Bajo Voltaje

(2006/95/EC).

No tire este producto a la
basura al final de su vida util.
Llévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun o a
los puntos de recogida habilitados
por los ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram
concebidos para alcancar os

mais altos padrdes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos
que desfrute do seu novo pequeno
electrodoméstico Braun.

Atencao

Leia atentamente as instrucoes
antes da primeira utilizagao do
aparelho.

e As laminas sdo extremamente
afiadas!

Assegure-se sempre de que 0
aparelho esta desligado da
corrente antes de limpa-lo,
guarda-lo, montéa-lo ou retirar
qualquer acessorio.

Mantenha o aparelho fora do
alcance das criancas.

N&o coloque o corpo do motor ®
debaixo de agua corrente, nem
as mergulhe em agua.

Os aparelhos eléctricos Braun
cumprem com as normas
internacionais de seguranca
aplicaveis. Reparagdes ou

a substituicao do cabo de
alimentagéo s6 devem ser
efectuadas por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.
As reparacoes efectuadas por
pessoal ndo qualificado podem
causar acidentes ou danos ao
utilizador.

Antes de ligar o aparelho a rede,
verifique se a voltagem impressa
na base do aparelho corresponde
a voltagem de sua casa.

O aparelho foi concebido para
uso doméstico, ndo para uso
industrial.

O copo misturador O ndo é &
prova de micro-ondas.

Descricao

(A Corpo do motor
Interruptor de ligagéo
(©) Varinha com lamina
(D Copo misturador

Funcionamento da varinha
magica

A varinha esta concebida para
picar, preparar, molhos, sopas,
maionese e comida para bebé

assim como misturar bebidas
instantaneas e batidos.

1. Encaixe o corpo do motor ®
na varinha com a lamina ©.

2. Para evitar salpicar, introduza
a varinha no recipiente antes
de accionar o interruptor ®.

Pode utilizar a varinha no copo
misturador (D), tal como em
qualquer outro recipiente. Quando
misturar directamente no recipiente
onde esta a cozinhar, retire-o do
lume antes de utilizar a varinha,

a fim de a proteger de qualquer
sobreaquecimento.

Exemplo de receita: Mayonese
200-250 ml de éleo

1 ovo

1 colher de sumo de liméo ou de
vinagre

Sal, pimenta e mostarda a gosto

Coloque todos os ingredientes no
copo misturador/medidor seguindo
a ordem anterior. Introduza a
varinha até ao fundo do copo, ligue-
-a e mantenha-a nessa posicao até
que o 6leo se misture com os outros
ingredientes. De seguida, mantendo
a varinha ligada, mova-a de cima
para baixo até que a mayonese se
encontre cremosa e suave.

Acessorios

(disponivel nos nossos distribui-
dores ou Servicos Técnicos autori-
zados Braun)

HC-4: Acessorio picador de alta
velocidade, ideal para picar condi-
mentos, cebolas, alhos, pimentdes,
nozes, etc.

Limpeza

Limpe o corpo do motor ®
unicamente com um pano humido.
Os outros componentes estdo
aptos a serem limpos na maquina
de lavar loica. Depois de preparar
alimentos picantes ou muito
salgados, devera limpar a lamina
de seguida. Com tudo, tenha
cuidado para nao usar demasiado
detergente ou descalcificador na
maquina de lavar loica.

Quando preparar alimentos com
cor (ex. cenouras), as pegas em
plastico do aparelho podem ficar
manchadas. Unte essas pecas com
6leo vegetal antes de as limpar.

Sujeito a alteragdo sem aviso
prévio.

Este aparelho cumpre com a
directiva EMC 89/336/EEC e
com a Regulamentacgéao de
Baixa Voltagem (2006/95/EC).

Por favor ndo deite o produto

no lixo doméstico, no final da E
sua vida util. Entregue-0 nUM
dos Servigos de Assisténcia
Técnica da Braun, ou em locais

de recolha especifica, a disposicao
no seu pais.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti
perseguiamo sempre tre obiettivi:
qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun
che avete acquistato soddisfi
pienamente le vostre esigenze.

Attenzione

Prima di usare il prodotto, leggete
attentamente le istruzioni e con-
servatele per il futuro.

e Le lame sono molto affilate!
Evitate di toccarle.

e Togliere sempre la spina dalla
presa di corrente prima di



assemblare, smontare, pulire
o riporre I'apparecchio.

Tenete I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini.

Non tenere la parte del corpo
motore ® sotto I'acqua corrente,
non immergerli in acqua.

Gli elettrodomestici Braun
corrispondono ai parametri di
sicurezza vigenti. Se I'apparec-
chio mostra dei difetti, smettete
di usarlo e portatelo ad un
Centro Assistenza Braun per le
riparazioni. Riparazioni errate

0 eseguite da personale non
qualificato potrebbero causare
danni ed infortuni agli utilizzatori.

Assicuratevi che il voltaggio
del vostro impianto elettrico
corrisponda a quello stampato
sul fondo del prodotto.

Questo apparecchio & costruito
per lavorare normali quantita di
cibo domestico.

Non usare il bicchiere graduato
(D nel forno a microonde.

Descrizione

(A Corpo motore

Tasto interruttore

(© Gambo frullatore con lame
(D Bicchiere graduato

Come impiegare il vostro
frullatore

Usatelo per preparare salse,
minestre, maionese, pappe per
bambini, frullati e cocktails.

1. Inserite il corpo motore ® nel
gambo frullatore con lame ©
e giratelo finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, premete |l
tasto interruttore ® solo dopo
aver introdotto il frullatore nel
recipiente da utilizzare.

Potete utilizzare il frullatore nel
bicchiere graduato (©) ed anche in
qualsiasi altra stoviglia. Nel caso
d’utilizzo direttamente nella pentola
durante la cottura, spostare la
pentola dal fuoco per proteggere

il frullatore dal suriscaldamento.

Esempio di ricetta: Maionese
200-250 ml di olio

1 uovo

1 cucchiaio da tavola di succo
di limone o aceto

Sale e pepe g.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere
graduato secondo I’ordine sopra
descritto. Introdurre il frullatore nel
bicchiere fino a toccarne il fondo,
accendere 'apparecchio e
mantenerlo in questa posizione
finche I'olio s’emulsiona. Poi senza
spegnere 'apparecchio muoverlo
su e giu finche la maionese &
composta e soffice.

Accessori

(disponibili presso i centri di
assistenza Braun; non presenti in
tutti i paesi)

HC-4: tritatutto ad alta velocita,
ideale per lavorare odori, cipolla,
aglio, peperoncino, nocciole, etc.

Pulizia

Pulire il corpo motore ® solo con
un panno umido. Tutte la altre

parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Comunque dopo aver
lavorato cibo molto salato sciac-
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quare le lame del gambo frullatore.
Attenzione a non usare una dose
elevata in lavastoviglie di detersivo.

Quando si lavora cibo pigmentato
(es. carote) le parti di plastica
dell’apparecchio possono perdere
il colore originario. Immergere
queste parti in olio vegetale prima
di pulirle.

Salvo cambiamenti.

Questo prodotto & conforme
alle normative EMC come
stabilito dalla direttiva CEE
89/336 e alla Direttiva Bassa
Tensione (CE 2006/95).

ce

Si raccomanda di non gettare
il prodotto nella spazzatura al
termine della sua vita utile.
Per lo smaltimento, rivolgersi
ad un qualsiasi Centro Assistenza
Braun o ad un centro specifico.

Nederlands

Onze produkten zijn ontwikkeld
om aan de hoogste kwaliteitseisen,
functionaliteit en vormgeving te
voldoen. Wij hopen dat u veel
plezier zult hebben van uw nieuwe
Braun apparaat.

Belangrijk

Lees eerst zorgvuldig en volledig
de gebruiksaanwijzing voordat u
dit apparaat in gebruik neemt.

e Het mes is zeer scherp!

¢ Haal altijd de stekker uit het
stopcontact voordat u het
apparaat in elkaar zet, uit elkaar
haalt, schoonmaakt of opbergt.

Houd dit apparaat buiten bereik
van kinderen.

Het motordeel ® niet onder
stromend water houden of in
water onderdompelen.

Elektrische apparaten van Braun
voldoen aan de veiligheids-
voorschriften. Reparaties aan
het apparaat of vervanging van
het snoer mogen alleen worden
uitgevoerd door deskundig
service-personeel. Ondeskundig,
oneigenlijk reparatiewerk kan
aanzienlijk gevaar opleveren voor
de gebruiker.

Controleer voordat u de stekker
in het stopcontact steekt of de
voltage van het lichtnet overeen-
komt met de voltage die op de
onderzijde van het motordeel is
vermeld.

¢ Dit apparaat is gemaakt om
normale hoeveelheden voedsel
te verwerken.

¢ De beker (D) is niet magnetron-
bestendig.

Omschrijving

(A Motordeel

Aan/uit schakelaar
(© Staaf met mes

(D Beker

Het gebruik van de
staafmixer

De staafmixer is uiterst geschikt
voor het bereiden van dipsauzen,
sauzen, soepen, mayonaise en
babyvoeding en voor het mixen van
dranken en milkshakes.



1. Plaats het motordeel ® in de
staaf met mes © en draai de
staaf tot deze vastklikt.

2. Om spatten te voorkomen,
plaatst u eerst de staafmixer in
de te gebruiken beker, kom of
schaal en daarna drukt u pas de
schakelaar ® in.

U kunt de staafmixer zowel in de
beker D) gebruiken als in bijna elke
andere kom of schaal. Wanneer u
direct in de sauspan wilt mengen
tijdens het koken, dient u de pan van
het vuur te nemen om te voorkomen
dat uw staafmixer oververhit raakt.

Recept voorbeeld: Mayonaise
200-250 ml olie

1 ei (zowel de dooier als het eiwit)
1 eetlepel citroensap of azijn
Naar smaak zout en peper
toevoegen

Doe alle ingrediénten in boven-
staande volgorde in de maatbeker.
Houd de staafmixer net boven de
bodem van de maatbeker. Houd de
schakelaar ingedrukt totdat het
geheel goed vermengd is; beweeg
de staafmixer hierbij niet.
Vervolgens beweegt u de mixer,
zonder hem uit te zetten, langzaam
van boven naar beneden totdat er
een mooie gelijkmatige massa
ontstaat.

Accessoires

(verkrijgbaar bij uw dealer of de
servicecentra van Braun, dit geldt
niet in alle landen)

HC-4: Kleine hakmolen met hoge
snelheid, ideaal voor kruiden, uien,
knoflook, Spaanse pepers, noten,
etc.

Schoonmaken

Het motorgedeelte ® mag alleen
met een vochtig doekje worden
gereinigd. Alle andere onderdelen
zijn vaat-wasmachinebestendig.
Toch is het aan te raden het mes
direct af te spoelen na het snijden
van erg zout voedsel. Let er ook
op dat u niet te veel afwas- of
ontkalkmiddel in de vaatwasser
doet.

Indien u voedsel met veel kleur-
stoffen verwerkt (bijv. wortelen),
dan kunnen de kunststof onder-
delen van het apparaat licht ver-
kleuren. Reinig dan deze delen met
plantaardige olie alvorens ze met
water en afwasmiddel af te wassen.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de
EMC-normen volgens de EEG E
richtlijn 89/336 en aan de EG
laagspannings richtlijn 2006/95.

Gooi dit apparaat aan het eind
van zijn nuttige levensduur
niet bij het huisafval. Lever
deze in bij een Braun Service
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.

Dansk

Brauns produkter har den hgjeste
kvalitet i funktionalitet og design.
Vi héber, du bliver glad for din nye
Braun Multiquick/Minipimer.
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Vigtigt

Lzes venligst hele brugsan-
visningen omhyggeligt, inden
apparatet tages i brug.

e Knivene er meget skarpe!

e Sorg altid for, at apparatet ikke er
tilsluttet lysnettet, nar du samler
det, skiller det ad eller renger det.

Apparatet ber holdes uden for
berns raekkevidde.

Hold aldrig motordelen ® under
rindende vand. De ma heller ikke
dyppes i vand.

Brauns elektriske apparater
overholder geeldende sikkerheds-
bestemmelser. Reparation eller
udskiftning af ledning ma kun
foretages af autoriseret service-
personale. Forkert, ukvalificeret
reparation kan forarsage ulykker
og veere til fare for brugeren.

Kontroller for brug, at
spaendingen pa lysnettet svarer
til speendingsangivelsen i bunden
af apparatet.

Dette apparat er beregnet til brug
i en normal husholdning.

Det medfelgende baeger @ kan
ikke tale mikroovn.

Beskrivelse

(A Motordel

Taend/sluk knap

(© Blenderstav med kniv
(D) Beeger

Brug af handblender

Handblenderen er velegnet til
dips, saucer, supper, mayonnaise
og babymad samt til drinks og
milkshakes.

1. Sat motordelen ® ind i blender-
staven ©, og drej indtil de lases
sammen.

2. For at undga det sproijter,
placeres blenderen i skalen,
for der taendes ®.

Handblenderen kan bruges i savel
basger O som i enhver anden skal.
Hvis du blender direkte i gryden
under madlavning, fijernes denne
forst fra varmen, sé blenderen ikke
overophedes.

Opskrifteksempel: Mayonnaise
200-250 ml olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike
Salt og peber

Kom alle ingredienserne i baegeret

i ovennaevnte raekkefolge. Placer
handblenderen i bunden af baegeret
og teend for apparatet. Hold hand-
blenderen i denne position, til olien
emulgerer. Uden at slukke for appa-
ratet fores blenderen langsomt op
og ned, til mayonnaisen er glat og
blank.

Tilbehor

(fés i handelen eller hos Braun
Kundeservice. Dog ikke i alle lande)

HC-4: «High-speed» hakketilbeher,
ideel til urter, log, hvidlag, chilli,
nedder o. lign.

Rengering

Rens motordelen ® med en fugtig
klud. Alle andre dele taler maskin-
opvask. Hvis du har hakket/blendet



meget salte ingredienser, bar kniven
skylles omgaende. Brug ikke for
meget seebe og afkalkningsmiddel
i opvaskemaskinen.

Fodevarer, som indeholder meget
farve (f.eks. gulergdder), kan
misfarve plasticdelene. Smor
disse med vegetabilsk olie inden
rengering.

Ret til @endringer forbeholdes.

Dette produkt er i overens-
stemmelse med bestem- CE
melserne i EMC Direktiv
89/336/EEC og Lavspaendings-
direktivet 2006/95/EC.

Apparatet bor efter endt
levetid ikke kasseres sammen
med husholdningsaffaldet.
Bortskaffelse kan ske pa et
Braun Servicecenter eller passende,
lokale opsamlingssteder.

Norsk

Vare produkter er designet for &
imatekomme de hoyeste standarder
nar det gjelder kvalitet, funksjon

og design.

Vi haper du blir forneyd med ditt nye
Braun produkt.

Advarsel
Les hele bruksanvisningen noye
for du tar apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

e Ta alltid ut stepselet til produktet
for montering, demontering,
rengjoring eller oppbevaring.

Apparatet ma oppbevares utenfor
barns rekkevidde.

Motordelen ® skal ikke holdes
under rennende vann og skal
heller ikke senkes ned i vann.

Braun elektriske apparater
tilfredsstiller gjeldende krav til
sikkerhet. Reparasjoner eller
bytte av ledning ma kun foretas
av autorisert servicepersonell.
Mangelfulle, ukvalifiserte repa-
rasjoner kan fore til skader eller
ulykker.

For du setter stopselet i stik-
kontakten, sjekk at spenningen
korresponderer med spennings-
angivelsen som er trykt pa
apparatet.

Apparatet er konstruert for bear-
beiding av normale husholdnings-
mengder.

Miksebegeret (D) mé ikke brukes
i mikrobglgeovn.

Beskrivelse

(A Motordel

P&/Av bryter

(© Blandestav med kniv
(D Miksebeger

Hvordan du bruker
stavmikseren

Stavmikseren passer utmerket til
tilbereding av dip, sauser, supper,
majones og babymat sa vel som
miksing av drikker og milkshake.

1. Sett blandestaven med kniven
© pa motordelen ® og drei til
den lases pa plass.

2. For & unnga spruting settes
stavmikseren forst ned i
beholderen og trykk deretter
pé& bryteren ®.

Stavmikseren kan brukes bade

i miksebeger () og enhver annen
beholder. Nar du blander direkte i en
kasserolle under koking, skal forst
kasserollen tas bort fra platen for

a beskytte stavmikseren fra over-
oppheting.

Oppskriftsforslag: Majones
200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik
Salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i et mikse-
beger i ovenfor nevnte rekkefolge.
Sett stavmikseren i bunnen pa
miksebegeret, start stavmikseren
og hold den i samme posisjon til
oljen emulgerer. Videre, uten & sl
av bryteren, beveg den sakte opp
og ned til majonesen er vel blandet.

Tilbehor

(tilgjengelig hos din forhandler
eller Braun Service Senter; ikke
tilgjengelig i alle land)

HC-4: Hakketilbeher med hoy
hastighet, ideell til hakking av urter,
lok, hvitlok, paprika, netter etc.

Rengjoring

Motordelen ® skal kun rengjeres
med en fuktig klut. Alle andre deler
kan rengjores i oppvaskmaskin.
Etter tilbereding av meget salt mat,
ber knivbladene rengjores med en
gang. Pass ogsa pa at du ikke
overdoserer med vaskemiddel og
avkalkingsmiddel.

Ved tilbereding av matvarer som
inneholder mye farge (f.eks. gul-
rotter), kan apparatets plastdeler bli
misfarget. Tork disse delene med
vegetabilsk olje for rengjoring.

Med forbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller
kravene i EU-direktivene
EMC 89/336/EEC og Low
Voltage 2006/95/EC.

lkke kast dette produktet
sammen med husholdnings-
avfall nar det skal kasseres.
Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljostasjon.

ce
hi4

Svenska

Vara produkter ar tillverkade for
att tillgodose de hogsta kraven pa
kvalitet, funktionalitet och design.
Vi hoppas du kommer ha mycket
glédje och nytta av din nya Braun-
produkt.

OBS!
Las bruksanvisningen noga innan
du anvander apparaten.

e Observera att bladen ar mycket
vassal!

¢ Koppla alltid ur apparaten innan
ihopséttning, isértagning, rengd-
ring eller férvaring.

o Se till att apparaten star utom
rackhall for barn.

o Hall ej motordelen ® under
rinnande vatten. Sénk ej heller
ned delarna i vatten.

e Brauns elektriska apparater foljer
gallande sékerhetsstandard.
Reparationer eller byte av
huvudsladd far endast goras av
auktoriserad serviceverkstad.
Bristfalliga, okvalificerade repa-



rationer kan orsaka fara for
anvandaren.

Innan du ansluter stickkontakten
se till att spanningen stammer
dverens med spéanningen angiven
pa apparaten.

Apparaten &r gjord for normalt
hushallsanvandande.

Mixerb&garen (D) gér inte att
anvanda i microvagsugn.

Beskrivning

(A Motordel
Av-/pé&knapp

(© Stav med knivblad
(D) Mixerb&gare

S& hanterar du din
handmixer

Braun handmixer ar lika utmarkt
att anvanda till dipsaser, saser,
soppor, majonnas, och barnmat
som for att mixa/blanda drinkar och
mjolkdrinkar.

1. Sétt i staven med kniven ©
i motordelen ® och vrid till dess
att den lases fast.

2. For att undvika att det skvatter
satt handmixern i ett kérl innan
du startar den ®.

Du kan anvanda Braun handmixer
i mixerbagare @) likval som i andra
kérl. Om du anvéander handmixern
direkt i en kastrull, se till att
kastrullen ar avdragen fran spisen.
Detta for att skydda handmixern
fran Gverhettning.

Exempel pa recept: Majonnas
2-2,5dl matolja

1 agg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller &ttika
Salt och peppar efter smak

Lagg i alla ingredienser i bagaren
enligt ovan nédmnda ordning.

Hall ner mixerstaven mot bagarens
botten. Starta apparaten. Hall
mixerstaven stilla tills oljan bérjar
emulgera. For sedan mixerstaven
sakta upp och ner tills majonndsen
ar val blandad.

Tillbehor

(finns hos vélsorterade fackhandlare
eller auktoriserade Braun verksté-
der; dock inte i alla lander)

HC-4: Hogeffektiv hacktillsats,
idealisk for kryddor, 16k, vitldk, chili,
nétter etc.

Rengoring

Rengér motordelen ® med en
fuktig trasa. Alla andra delar kan
diskas i diskmaskin. Om du har
hackat/mixat mat med hog salthalt
rekommenderas att skélja av skar-
bladen direkt. Nar delarna diskas i
diskmaskin se till att inte 6verdosera
diskmedel.

Livsmedel som har starka farger
som till exempel morétter kan farga
av sig pa plastdelarna. For att und-
vika detta kan du gnida in dessa
delar med vegetabilisk olja innan
anvandning.

Med forbehall fér andringar.

Denna produkt uppfyller
bestdmmelserna i EU- CE
direktiven 89/336/EEG om
elektromagnetisk kompatibilitet (EMC)
och 2006/95/EG om lagspan-
ningsutrustning.
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Nar produkten ar férbrukad

far den inte kastas tillsammans E
med hushéllssoporna. —
Avfallshantering kan ombesorjas

av Braun servicecenter eller pa

din lokala atervinningsstation.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttdmaan korkeimmatkin laadun,
toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset.

Toivomme, ettd uudesta Braun-
tuotteesta on Teille paljon hy&tya.

Huom!
Lue kaikki ohjeet huolellisesti
lapi ennen kuin kaytat laitetta.

e Terat ovat erittain teravat!

e Ota laitteesta virta pois aina kuin
purat, kokoat, puhdistat tai kun
sailytat laitetta.

Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

o Ala pida moottoriosaa ® ylaosaa
juoksevan veden alla tai upota
niité veteen.

Braunin s@hkolaitteet tayttavat
vaadittavatturvallisuusstandardit.
Verkkojohdon korjauksen tai
vaihdon saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu Braun-huoltoliike.
Virheellinen, epapateva korjaus
voi aiheuttaa vahinkoa kayttajalle.

e Ennen kuin kytket laitteen verk-
kovirtaan varmista, etta kaytos-
sési oleva verkkojannite on sama
kuin laitteen.

e Laite on suunniteltu kasittele-
maan normaaleja kotitalous-
maaria.

Mittakulhoa D ei saa laittaa
mikroaaltouuni.

Laitteen osat

(A Moottoriosa
Kayttokytkin

(© Teréllinen sekoitinvarsi
(D Mittakulho

Pikasekoittimen kaytt6

Pikasekoitin sopii erinomaisesti
dippi- ja muiden kastikkeiden seka
keittojen, majoneesin, vauvan-
ruokien valmistukseen sekd juomien
ja pirteldiden sekoittamiseen.

1. Tyénna moottoriosa ®
teralliseen sekoitinvarteen © ja
k&anna, kunnes se lukittuu.

2. Valttadksesi roiskimista, laita
pikasekoitin sekoitusastiaan ja
kaynnisté laite vasta sitten.

Voit kdyttaa pikasekoitinta
mittakulhossa (D) tai miss4 tahansa
muussa astiassa. Jos kaytat
pikasekoitinta suoraan kattilassa,
ota kattila ensin pois liedelta
véalttdaksesi pikasekoittimen
ylikuumenemisen.

Valmistusohije esimerkki: Majoneesi
200-250 ml oljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)

1 ruokalusikka sitruunamehua tai
etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Mittaa ainekset kulhoon ylldmaini-
tussa jarjetyksessa.

Aseta pikasekoitin kulhon pohjalle,
kaynnista laite ja pida se kdynnissa
kunnes 6ljy on emulgoitunut. Sen
jalkeen liikuta laitetta rauhallisin
liikkein ylds ja alas laitteen ollessa
kaynnissa, kunnes majoonesi on
valmista.



Lisavarusteet

(saatavilla Braun- jélleenmyyjilta tai
valtuutetuista Braun- huoltoliik-
keistd; ei myytavana joka maassa)

HC-4: Tehokkaasti hienontava
leikkuri erityisesti yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilipippureiden, pah-
kindiden yms. hienontamiseen

Puhdistus

Puhdista moottoriosa ® ainoastaan
pyyhkimélla kostealla liinalla.

Kaikki muut osat voi pesta
astianpesukoneessa. Erittéin
suolaisten ruokien valmistuksen
jalkeen tera tulisi huuhdella
vélittdémasti. Pestessasi osia
astianpesukoneessa valta pesu- ja
kalkinpoistoaineiden yliannostusta.

Kasitellesséasi varjaavia ruoka-
aineita kuten porkkanaa laitteen
muoviosat saattavat varjaytya.
Pyyhi nédma osat ruokadljylla ennen
varsinaista pesua.

Muutosoikeus pidatetéaan.

Téama tuote tayttad EU-
direktiivin 89/336/EEC
mukaiset EMC-vaatimukset
sekd matalajéannitettd koskevat
sdannokset (2006/95/EC).

Kun laite on tullut

elinkaarensa paahan, séasta
ympdristoa alaka havita sita
kotitalousjatteiden mukana.
Havita tuote viemalla se Braun-
huoltoliikkeeseen tai asianmu-
kaiseen kerdyspisteeseen.

Polski

Wyroby firmy Braun spetniaja
najwyzsze wymagania dotyczgce
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Uwaga

Przed uruchomieniem
urzadzenia prosze doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi.

* NOz siekajacy jest bardzo ostry!

e Zawsze nalezy odfgczy¢ sprzet
od sieci przed sktadaniem,
rozktadaniem i czyszczeniem
urzadzenia.

* Urzgdzenie przechowywacé poza
zasiegiem dzieci.

Bloku silnika ® nie wolno my¢
pod biezacg wodg ani zanurzaé
w wodzie.

Urzadzenia elektryczne Braun
spetniajg wymogi odpowiednich
norm bezpieczenstwa. Naprawy
moga by¢ wykonywane tylko
przez autoryzowany serwis.
Niefachowe naprawy mogg
spowodowac zagrozenie dla
uzytkownika.

Przed podtgczeniem urzadzenia
do sieci, sprawdzi¢ czy napigcie
sieciowe zgadza sie z podanym
na dolnej czesci obudowy.

* Urzgdzenie jest przeznaczone
do uzytku w gospodarstwie
domowym.

Pojemnik @ nie nadaje sie do
uzywania w kuchenkach mikro-
falowych.

11

Budowa urzadzenia

(™ Blok silnika

Wytgcznik

(© Ostrze noza

(D Pojemnik do miksowania

Obstuga miksera

Mikser reczny (blok silnika z
nasadkg) doskonale nadaje sie

do przyrzadzania soséw, zup, majo-
nezu, zywnosci dla dzieci oraz do
miksowania napojow.

1. Obudowe z nasadka miksujgca
© potgczyé z blokiem silnika ® i
dokreci¢ az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania
produktéw koricowke miksera
zanurzyé w zywnosci
przeznaczonej do rozdrobnienia
i dopiero wtedy wigczy¢ mikser
naciskajgc przetacznik ®.

Stosujac mikser reczny mozna
korzysta¢ z pojemnika do
miksowania ) lub jakiegokolwiek
innego naczynia. Jesli miksowanie
bedzie odbywac sie bezposrednio
w garnku, w ktérym gotowalismy,
nalezy zdjg¢ garnek z kuchenki by
nie przegrza¢ miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200—-250 ml oleju

1 jajko (z¢ttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre
Sol i pieprz do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki do
pojemnika zgodnie z wyzej
przedstawiong kolejnoscia.
Witozy¢ blender z nozami
miksujgcymi do pojemnika a
nastepnie witgczy¢. Przytrzymacé
blender w tej pozycji do chwili

az olej zmieni konsystencje.
Nastepnie, bez wytaczania, powoli
rusza¢ w goére i w dot az majonez
jest dobrze wymieszany.

Akcesoria

(dostepne w sklepach detalicznych
lub zakfadach serwisowych Braun —
ale nie we wszystkich krajach)

HC-4: Wysokoobrotowy
rozdrabniacz, idealny do zidl, cebuli,
czosnku, chili, orzechéw itp.

Czyszczenie

Wyczyscié blok silnika ® wilgotng
Sciereczka. Pozostate czesci
mozna my¢ w zmywarce.

Nalezy jednak pamieta¢, aby po
przygotowaniu potraw bardzo
stonych doktadnie wyptuka¢ néz.
Nalezy réwniez uwazac, aby

nie przedawkowac srodkéw
czyszczacych i odwapniajgcych
uzywanych w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci
o intensywnych kolorach

(np. marchwi) plastikowe czesci
urzgdzenia moga sie przebarwic.
Przed myciem prosimy przetrze¢
te czesci olejem roslinnym.

Zastrzega sie prawo do
dokonywania zmian.

Produkt ten spetnia wymogi
dyrektywy EMC 89/336/EEC

oraz dyrektywy 2006/95/EC
dotyczacej elektrycznych urzgdzen
niskonapieciowych.



Prosimy nie wyrzuca¢
urzgdzenia do $Smieci po
zakonczeniu jego
uzytkowania. W tym
przypadku urzadzenie powinno
zostac dostarczone do najblizszego
serwisu Braun lub do adekwatnego
punktu na terenie Panstwa kraju,
zajmujacegdo sie zbieraniem z rynku
tego typu urzadzen.

B

Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$§im narokim
na kvalitu, funkénost a design.
Pfejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znacky
Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete pristroj do
provozu, prec¢téte si, prosim,
peclivé cely navod k pouziti.

¢ Noze jsou velmi ostré!

* Vzdy odpojte pfistroj od sité pfed
tim, nez jej budete sestavovat,
rozebirat, Cistit nebo ukladat.

* Pfistroj musi byt drzen z dosahu
deti.

¢ Motorovou jednotku ®
neomyvejte pod tekouci vodou,
ani ji neponofujte do vody.

¢ Elektropfistroje znacky
Braun odpovidaji pfislusnym
bezpecnostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového
privodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou
mohou uzivateli vzniknout
zavazné Skody.

* Pfed zasunutim sitové vidlice
do zasuvky zkontrolujte, zda
sitové napéti, uvedené na Stitku
pristroje, souhlasi s napétim v
mistni siti.

* P¥istroj je konstruovan pro
zpracovavani bézného mnozstvi
potravin v domacnosti.

* Mixovaci nddobka @ neni
vhodna pro pouziti v mikrovinné
troubé.

Popis pristroje

(® Motorovy dil

Spina¢ zapnuto/vypnuto
(©) Nastavec s nozem

(D Mixovaci nadobka

Jak pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér se vyborné
hodi na pfipravu pomazanek,
omacek, polévek, majonézy a
détskych jidel, stejné jako pro
mixovani napoju a mléénych
koktejlu.
1. Vlozte motorovy dil ® do
nastavce s nozem © a otocte
jim, az se zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystfikoval,
vlozte ponorny mixér do
nadobky a teprve potom
stisknéte spinac¢ ®.

Ponorny mixér muzete pouzivat
spolu s mixovaci nadobkou @), ale
i v jakékoli jiné nadobce. Pokud
budete chtit mixovat pfimo v hrnci,
ve kterém pravé vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehral.

Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleje
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1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova Izice citronové Stavy
nebo octa

S0l a pepf podle chuti

V8echny pfisady vloZte ve vyse
uvedeném poradi do pracovni
nadobky. Mixér ponofte az na dno
nadobky, zapnéte jej a podrzte ve
svislé poloze, az olej vytvofi emulzi.
Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a dold
tak dlouho, dokud majonéza neni
hotova.

Prislusenstvi

(k dostani ve specializovanych
obchodech nebo v servisnim
stfedisku Braun, nemusi v8ak byt
dostupné v kazdé zemi)

HC-4: Vysokorychlostni fezaci
strojek, idedlni na bylinky, cibuli,
Cesnek, chilli, ofechy apod.

Cisténi

Motorovy dil ® cistéte pouze
navih¢enym hadfikem. VSechny
ostatni dily mdzete myt v mycéce
nadobi.

Pokud jste vSak zpracovavali velmi
slané pokrmy, doporucujeme naz
oplachnoutihned. Dbejte také na to,
abyste nepredavkovali ¢istici nebo
odvapnovaci prostfedek ve své
mycce nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které
obsahuji barviva (napf. karotka), se
mohou umélohmotné &asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
budete myt, rostlinnym jedlym
olejem.

Deklarovana hodnota emise hluku
tohoto spotrebice je 70 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni
akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida
predpistim o odruseni
(smérnice ES 89/336/EEC)
a smernici o nizkém napéti
(2006/95/EC).

Po skonc&eni Zivotnosti
neodhazujte prosim tento E
vyrobek do bézného —
domovniho odpadu. Mizete

jej odevzdat do servisniho
stfediska Braun nebo na pfislusném
sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisu.

Slovensky

NasSe vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvy§§im narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn.
Prajeme Vam vefa potesenia pri
pouzivani nového pristroja znacky
Braun.

Upozornenie

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, precitajte si prosim
dokladne cely navod na pouzi-
vanie.

¢ Noze su velmi ostré!

* Vzdy odpojte pristroj od siete
pred tym, ako ho budete skladat,
rozoberat, Cistit alebo ukladat.

e Pristroj musi byt skladovany
mimo dosahu deti.

* Motorovy diel ® neomyvajte pod
te¢ucou vodou, ani ju nepona-
rajte do vody.



Elektropristroje znacky Braun
zodpovedaju prislusnym
bezpecnostnym Standardom.
Opravu alebo vymenu sietového
privodu mézu vykonavat len
odbornici v autorizovanom
servise. Neodbornou opravou
mozu uzivatelovi vzniknat
zavazné Skody.

¢ Pred zasunutim sietovej vidlice
do zasuvky skontrolujte, i
sietové napatie, uvedené na
Stitku pristroja suhlasi s napatim
v miestnej sieti.

Pristroj je skonstruovany
pre spracovavanie bezného
mnozstva potravin v domacnosti.

* Mixovacia nadobka @) nie je
vhodna pre pouzitie v mikrovinej
rure.

Popis pristroja

(® Motorovy diel
Spinad zap./vyp.
(© Nastavec s nozom
(D) Mixovacia nadobka

Ako pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér sa vyborne
hodi na pripravu pomazanok,
omacok, polievok, majonézy a
detskych jedal, ako aj pre mixovanie
napojov a mlie€nych kokteilov.

1. Vlozte motorovy diel ® do
nastavca s nozom © a otocte
nim, az sa zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystrekoval, vlozte
najskor ponorny mixér do
nadobky a az potom stlacte
spina¢ ®.

Ponorny mixér mézete pouzivat
spolu s mixovacou nadobkou ©),
ale i v akejkolvek inej nadobke. Ak
budete chciet mixovat priamo v
hrnci, v ktorom prave varite, zlozte
ho najprv zo sporaku, aby sa
ponorny mixér neprehrial.

Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleja

1 vajce (Zloutok a bielok)

1 polievkova lyzica citronovej Stavy
alebo octu

Sofl a korenie podrfa chuti

Vsetky prisady vloZte vo vyssie
uvedenom poradi do pracovnej
nadobky. Mixér ponorte az na dno
nadobky, zapnite ho a podrzte vo
zvislej polohe, kym olej nevytvori
emulziu. Potom, bez toho, aby ste
ho vypli, pohybujte nim pomaly hore
adole tak dlho, kym majonéza nie je
hotova.

Prislusenstvo

(dostanete ho v Specializovanych
obchodoch alebo v servisnom
stredisku Braun, nemusi vsak byt
dostupné v kazdej krajine)

HC-4: Vysoko-rychlostny rezaci
strojéek, idealny na bylinky, cibulu,
cesnak, chilli, orechy apod.

Cistenie

Motorovy diel ® Cgistite len
navlhéenou handri¢kou. VSetky
ostatné diely mézete umyvat v
mycke riadu. Ak ste vSak spraco-
vavali velmi slané pokrmy, doporu-
¢ujeme n6z oplachnutihned. Dbajte
tiez na to, aby ste nepredavkovali
Cistiaci alebo odvapriovaci prostrie-
dok v mycke riadu.
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Pri spracovavani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkva), sa
mé&zu umelohmotné Casti pristroja
zafarbit. Potrite ho pred tym, nez ho
budete umyvat, rastlinnym jedlym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohto spotrebica je 70 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhladom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez
predchadzajuceho upozornenia.

Toto zariadenie vyhovuje
predpisom o odruseni
(smernica ES 89/336/EEC)

a predpisom o nizkom napati
(smernica 2006/95/EC).

Po skonc&eni Zivotnosti
neodhadzujte zariadenie do
bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo
na prislusnom zbernom mieste
zriadenom podfa miestnych
predpisov a noriem.

Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yuksek standartlara
ulagilabilmek Gzere tasarlanmistir.
Yeni Braun drininizden memnun
kalacaginizi umariz.

Dikkat

Cihazi kullanmaya baslamadan
once liitfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

* Bigaklar ¢cok keskindir!

¢ Cihazi monte, demonte ederken,
temizlerken ve saklama sirasinda
mutlaka fisi prizden ¢ekiniz.

* Cihazi ¢ocuklarin erigebilecekleri
yerlerden uzak tutunuz.

Cihazinizin motor béliminia ®
st kismini akan suyun altinda
tutmayiniz ve asla suyun icinde
temizlemeyiniz.

Braun elektrikli aletleri en uygun
guvenlik standartlarina gére
GUretilmistir. Elektrikli aletlerle ilgili
her turli onarnim yetkili teknik
servisler tarafindan yapiimalidir.
Eksik veya kalitesiz olarak yapilan
onarim kazalara ve kullanicinin
yaralanmasina yol agabilir.

Cihazinizi kullanmaya
baslamadan énce, sehir cereyan
geriliminin cihazin altinda yazih
olan voltajla uygunlugunu kontrol
ediniz.

e Cihaz ev kullanimi miktarlarina
uygun olarak Uretilmistir.

islem kasesi (O microdalga kul-
lanimina uygun degildir.

Tanimlamalar

® Motor bolimii
Agma/kapama dugmesi
© Bigakl saft

(D Kase

El blenderini caligstirma

El blenderiniz gesitli soslar, ¢orba,
mayonez, bebek mamasi ve ayni
zamanda milkshake hazirlamak igin
uygundur.



1. Bigakli safti © motor kismina ®
kitleyerek oturtun.

2. Sigramayi 6nlemek igin,
blenderi kaba yerlestirdikten
sonra c¢alistirma digmesine
basiniz.

El blenderinizi kendi kase (D)
yanisira baska kaplarda da kullana-
bilirsiniz. El blenderini, yemek
pisirme sirasinda, dogrudan kabin
icinde kullanmak istediginizde,
blenderin fazla isinmasini énlemek
icin, dnce kabi ocaktan kaldiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez

200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasi@i limon suyu veya sirke
Tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim
malzemeleri islem kabina koyunuz.
El blenderinizi islem kabinin icine
yerlestirdikten sonra ¢alistiriniz ve
yag tam olarak karisana kadar el
blenderinizi bu pozisyonda tutunuz.
Mayonez giizelce karisip akici
kivamina ulagsana dek el blenderi-
nizi, yavasca yukari ve asagiya
dogru haraket ettiriniz.

Aksesuarlar

Asagidaki aksesuarlari Braun
bayilerinde ve Braun yetkili servis
istasyonlarinda bulabillirsiniz.
(Ancak, her tlkede bulunmayabilir.)

HC-4: Yuksek hizda kiyici; sogan,
sarimsak, ve baharat ¢cirpmada
idealdir.

Temizleme

Motor kismini ® temizlemek igin
sadece nemli bez kullaniniz. Diger
tum parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Fakat, ¢cok tuzlu yiye-
cekleri islemden gecirdikten sonra
el blenderinizin bicagini hemen
durulamanizi tavsiye ederiz. Ayrica,
bulasik makinenizde asirn dozda
temizleyici ve kire¢ 6nleyici kullan-
mamaya 6zen gdsteriniz.

Havug gibi renk birakan yiyecekleri
dograrken, cihazin plastik kisimla-
rinin renkleri solabilir.
Temizlemeden énce bu kisimlari
zeytinyagi ile siliniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Bakanlik¢a tespit ve ilan edilen
kullanim émrQ 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti
uygunluk degerlendirme
kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145
61476 Kronberg / Germany
2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

ce

P&G Sat. ve Dag. Ltd. Sti.
Serin Sok. No: 9 34752
Icerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0212473 75 85,
trconsumers @ custhelp.com

EAANVIKG

Ta npoidvta pag Eexwpifouv
yla v agBaotn motdtnTa TnG
KATAOKEUNG TOUG, TN HOVAdLKA
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AELITOUPYIKOTNTA KAL TO LOVTEPVO
oxedlaoud Toug. Eival cuvenmg
oilyoupo 611 Ba anoAhaloete TNV
Xprion Tou Minipimer.

Mpoooxny

MeAeTrioTe POCEKTIKA OAEG TIQ
odnyieg mptv xpnoiponoujoste
TNV CUOKEUN.

e Ta paxaiptla eivat oAU
KopTepd!

¢ Na Bydlete mAvTa TN CUCKEUN
and tnv npi¢a mptv and
ouvappoAdynon, TNV arnoouv-
appoAdynon, Tov Kabaplopd
1 TNV anobrkeuon.

e Mnv aprvete Ta naidid va
Xpnotgorotouv To Minipimer.

e To Tufipa Tou potép @ dev
npémnel va Bpéxovtal, 1) va
urnaivouv péoa oe vepod.

® ‘'ONeQ OL NAEKTPLKEG OUOKEUEG
Braun mAnpouv ta toxtovta
MPOTUTIA aopaleiag. @be
ETILOKEUN 1) avTlKaTdoTaon
Tou KaAwdiou Tpopodoaciag
npérel va dlevepyeital pévo
and eEouclodoTnUéVoug
TEXVIKOUG. EANIITAG emioKeUT)
and avappodia dtopa propei
va TPoKaA€oel Heyahoug
KvdUvoug yla Tov Xpriotn.

e [plv OUVOECETE TNV CUOKEUN
otnv mnpila, eAéyETte av n taon
Tou JIKTUOU avTtarnokpivetat
oTnV TAoN Tou avaypdeeTat
o1n Bdon tou Minipimer.

e H ouokeun €xelL oxedlaoTei yla
ene&epyaoia UOLOAOYIKAG
MoooTNTAG TPOPIHWY.

e To kUmieAo (D) dev eival kaTdA-
AnAo yia oUpvoug HIKPOKU-
HATWV.

Mepiypagr

® wntpag

AlakémTng Aettoupyiag
(©) AEovag pe Aemtida
©® UmeAlo

Aeltoupyia pi€ep xepoeg

To ui&ep xelpdg eival 1daviko

yla tnv npoeTolyacia odAtoag,
ooumag, payloveédag Kal atdikou
paynTtou énwg Kat yla avauelgn
TIOTWV Kal MAKOELK.

1. BaAte tov Kivntripa ®
otov GEova pe Tt Aemida ©
Kal oTpEYTE TO HEXPL VA
aocpaAioel.

2. Na va ano@uyeTe TO TUTOI-
Aloua, TomoHeTHOTE MPWTA TO
Mi&Ep OTO WUMOA Kal KATOTILY
ATt oTte To dlakOMTN AelTOUp-
yiag ®.

Mrnopeite va xpnoluoroleite To
Mi&ep XeELPOG TOOO e TA UTTOA
kuTieAAo (D), 600 Kal Je orolo-
onmote dAAo doxeio amnd Tov
eEomAlopo 0ag. Av n avdauelEn
yivel aneuBeiag oe katoapoAa,
Ba npérmnel va TNV anopakpuveTe
MpwTa anod TNV £0Tia yla va
npooTtatéPeTe TO Wikep anod
utiepBEpuavon.

Zuvtayn: Maylovéca

200-250 ml Aadt

1 auyo (kpoko Kal aoTpdadt)

1 KouT. ooUmag XUlo AgpovioU
N &idL

ANATL KAl TUTEPL

BdaAte 6Aa ta uAikd péoa oe éva

doxeio. ToroBeTeite TO PMAEVTEP
XelpdG oTov dto Tou doxeiou kat



AT oTE TO SLAKOTITN AelTOUPYiag.
AvakateUeTe TA UALKA e apYEQ
Klvrjoelg anod navw mpog Ta KATw
MEXPL va TN&eL n paylovela.

E&apTRuaTa

(dtaBéoipa oto katdotnua
Mqvmnq MWANONG TNG MEPLOXNG
oag i ota Kévtpa Z€pRIg TG
Braun)

HC-4: Képtng uynAng taxutntag,
10avIKOG yla X0pTa, KpeUHUdia,
OKOPJBO, TUTMEPLEG, KAPUDLA, KATL.

afaplopog

KaBapiote tov Kivntrpa ®

HOvo e €va vwro ravi. OAa

Ta undAotra Pépn propolv va
MAUBoUV 0TO TAUVTNPLO.

Apéowg nuetd v enefepyaoia
TIOAU AAHUP WOV TPOP®V, Ba Tipémnel
va EeMAUVETE TO PUTAEVTED.
Emniong gppovteiote va unv xpnot-
Joroleite untepBoALkr doon
arnoppumavTikoU 1 KabaploTikoU
oTo TMAUVTNPLS 0ag.

atd v ene€epyaocia TPOP®V pe
XPWOTIKEG ouaieg (M.X. KapoTa),
Ta MAACTIKA TURMATA TNG OUO-
KEUNG UIopEi va anoxpwuatio-
ToUv. lMpLv kKaBapioete autd tTa
TUNMATA PE VEPO, TIEPAOTE TA ME
PUTLKO AADL.

To mpoidv umnokeltal oe aAAayEQ
Xwpig npoeidomnoinon.

To mnpoidv auto €xel
KataokeuaoTel cUpPWvVa C
ue Tiq Eupwnaikég Odnyieq

EMC 89/336/EOK kat XapnAwv
HAektpikwv Tdoswv 2006/95/EOK.

MapakaAoUuE PNV METAEETE

TN OUOKEUN OTA OLKIAKA
anoppipHaTa 6TV PTACELTO ‘s
TENOG NG XPNOHNG LG TNG.

H d1dbeor| Tng pnopst va
npaypartonoinbel oe éva and ta
eEouolodoTtnuéva ouvepyeia g
Braun 1} ota katd\\nAa onpeia
OUA\OYNG TIOU TIaPEXOVTal 0N
Xwpa oag.

Pycckuu

Hawm nsgenus otevatoT BbicOYan-
UMM cTaH@apTam B OTHOLLEHUU
KayecTBa, PyHKLMOHANBHBLIX
BO3MOXXHOCTEN U AusdanHa. Mbl
Hapgeemcs, 4yTo Bbl byneTte B
NMOJIHOM Mepe yO0B/IeTBOPEHbI
paboTon Bawiero HoBoro anekTpo-
npubopa Braun.

BHuMaHue

Mepen ucnonb3oBaHUeEM
aneKTponpubopa BHUMaTENIbHO
Y MONHOCTbLIO NPOYTUTE AaHHYIO
UHCTPYKLMIO.

e Hoxwu npubopa o4eHb ocTpble!

e Bcerga sbikntovante npubop
nepepn c60pKoK, pasbopkon,
UYUCTKOW U XpaHEeHUEM.

e XpaHute npubop BHe gocsarae-
MOCTU feTen.

¢ He noacrasnsiTte nog cTpyto
BO[bl M HE MOrpy>X<aiTe B BOoay
MOTOPHYIO YacTb B 1 BEPXHIOK0
KPbILLIKY.

* OnekTponpubopsl Braun
oTBEYaloT BCEM NMPUMEHUMBIM
cTaHgapTam 6e30nacHoCTU.
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PeMOHT nnu 3amena LwHypa
NUTaHWsA OOMMKHbI MPOU3BO-
OUTBCS TONBKO YNOJIHOMOYEH-
HbIM CEPBUCHBLIM MEPCOHANOM.
HenpaBunbHO NponsBeneHHbIe
HEKBaMM(ULMPOBAHHbLIE PEMOH-
THble paboThbl MOryT co3faTb
CEepbE3HYI0 ONAacHOCTb AA NOJSb-
3oBaTenen.

¢ [lepen nogknoveHnem npubopa
K ceTn ybeouTech, 4To
HanpsKeHWe CeT CooTBeTCTBYEeT
YyKa3aHHOMY Ha HWXHeR Yactu
npubopa.

¢ [Mpunbop paccuntaH Ha 06paboTKy
00bIYHbIX ANA JOMaLLHEro
xo3ancTBa 06EMOB NPOAYKLIMN.

* MepHsbiit cTakaH (D) He npurogeH
LJ151 UCMONb30BaHUA B MUKPO-
BOJIHOBOW MeyMu.

OnucaHue

(A MoTopHas yacTb
Belkntouartenb
(© Ban ¢ HoxoMm

(D) MepHbiit cTakaH

Ncnonb3oBaHue 6neHpepa

BneHpep ngeansHo nooxoouT ons
NPUroTOBNEHUA NOASUB, COYCOB,
CyrnoB, ManoHesa v feTcKoro
NUTaHWs, a Takxe 48 CMeLlMBaHWA
HaNMTKOB Y MOJIOYHbLIX KOKTEUNEN.

1. BcTaBbTe MOTOPHYHO YacTe ®
B Basn ¢ Hoxxom © u ans
(brKcaLumn noBepHUTE.

2. BowusbexxaHue pasbpbI3rnBaHua
nepep HaxaTuem Ha BbIKIlOYa-
Tenb ® norpyauTe pyyHon
MUKCEP B COOTBETCTBYIOLLYIO
eMKOCTb.

Bbl MOXXeTe cmelLnBaTh NPOAYKThI
npu nomoLun 6rneHpgepa Kak B
MepHbIii cTakaHe (D), Tak v B nio6on
apyron emkocTu. [Mpu cmeLlLmnBaHnm
NnpoayKToB HENoCcpencTBeHHO B
KacTptone npeaBapuTenbHO CHAMKUTE
KacTPIONO C NAUTLI, YTOObI 3aLLu-
TUTb 6ieHaep OT neperpesa.

lMpakTnyeckuit npumep: MarioHes
200—-250 mn pacTuTenbLHOro macna
OpfHo AnLo (C KenTKom)

1 cTonoBas noXka MMMOHHOro
coka unu ykeyca

Cornu 1 nepua (no BKycy)

[NomecTuTe BCe WHrpeguneHTobl B
MEpHbIN CTakaH B BbILLEyKa3aHHOM
nocnegosaTtefibHOCTU. MorpysuTe
6neHpep OO OHa cTakaHa, BKIo-
unTe Npmbop M yoepxxumsanTe ero B
3TOM MOJIOXKEHUN 1O PaCTBOPEHUSA
macna. [lanee, He Bbikno4as
6neHpgep, MeaneHHo nepemeLLanTe
€ro BBEPX-BHM3 00 NpUobpeTeHus
ManoHe30M OfHOPOOHOro LBeTa u
KOHCUCTEHLUHN.

HOHOHHMTeJ’IbeIe
npuHagne>xHocCcTH

(cnpawmBanTe B pO3SHUYHOM
TOProBOW CETU NN B CEPBWC-
ueHTpax Braun)

HC-4: BbICOKOCKOPOCTHOM Yonmnep,
naeanbHO NOAXOAALLMIA ANA Tpas,
nyka, YecHoka, nepLa OpexoB U T.[.

OuuwieHue npubopa

OuuLiainte MOTopHyo YacTe ®
TOJIbKO C NMOMOLLIbIO BIaXKHOM
TkaHu. Bce npoune getanu
6neHaepa MOXXHO NpoMbIBaThb B
NocyOMOEYHON MaLLVHe Npu
Temnepartype He Bbille 60



rpagycos. Pexyllee nessue nocne
paboThl B O4EHb CONEHOW Cpene
cnegyeT nponosiockaTe Hemepq-
NeHHo. V3beraiTe BbICOKOWM
KOHLIEHTpaLMu 0UYUCTUTENS UNn
CpencTBa Af1A CHATUS HAKUMU B
NocyOMOEYHON MaLLUMHe.

Mpun obpaboTke NpoayKToB, obna-
OaloLLMX KpacaLMMn CBOMCTBaMM
(Hanpumep, MOPKOBM), MNACTUKO-
Bble feTanu MoryT NnoTepaTb LBeT.
Mepen MoWikoM NpoOTpUTE 3TH
neTanu pacTUTeNIbHbIM MacioMm.

CopepxaHue MoXeT 6bITb
M3MeHeHo 6e3 yBeLOMIEHHS.

[NaHHoe uspgenue
@coomercmyer BCEM Tpe-
6yembiM eBpPONeicKUM u

ME95 POCCMICKMM CTaHAapTam
6e30MacHOCTU M TUTMEHDI.

Bnengep, 300 Batt
CpenaHo B MNonblue

YkpaiHCbKa

Yci Bupobu HaLwoi dipmu
pPO3pobnATLCA Ta BUrOTOBNIA-
I0TbCA Y Takuit crocib, Lwob
3a40BOJIbHUTH BUMOram HamBULLMX
cTaHOapTiB AKOCTI, PyHKLiOHasb-
HOCTI Ta gu3aviHy. Mu cnogisae-
MOCb, LLIO BU OTpMMaeTe abCconoTHe
3a00BOJIEHHA Big Baworo HoBoro
npucTpoto Bif ipmu Braun.

YBara

Mepen TMM, AK BU NoYHeETE
KOPHUCTYBaTHUCh LIKM NPUCTPOEM,
MH MPOCUMO Bac fly)Ke yBaXKHO
i NOBHICTIO NPOYUTATH Lji HacTa-
HOBH 3 HOro eKcrnyaraLwii.

¢ Jlesa HOXIiB LIbOro MPUCTPOLO
€ ay>xe roctpumu!

¢ 3aBXxOu BUMUKaNTE NPUCTPIn 3
pO3eTKM Nepen TUM, AK 36upatu,
pos3bupaT Ta YMCTUTHM MOrO.

¢ 36epiranTte Len NpUCTpIN y
Takomy Micui, Ae BiH byae
HeLOoCTYNHUW ONA OiTen.

* He npomwvBaviTe eNeKTpoMoTop
(A) nig cTpymeHem Boau Ta He
3aHyptonTe ix y Bogy.

* EnekTpuyHi npucTpoi dipmu
Braun 3a00BONbHATL YCIM
BiQNOBIOHMM CTaHOapTam
6e3nekun. Yci peMOoHTHI poboTH
3 eNeKTPONpPUCTPOAMU MaOTb
BMKOHYBaTUCh NuLLIE haxiBLAMM,
AKi yNOBHOBaXXEHi HA BUKOHaHHSA
Takux onepauin. AKLLO0 PEMOHTHI
po60TH BUKOHYBaTUMYyTbCA
HekBanithikoBaHMM NepCoHasnomMm i
3 NMOPYLUEHHAM MpaBu TEXHIKK
6e3neku, Lie MoXxe Npu3BecTn 0o
HellacHux Bunagkis abo 0o
TpaBMyBaHHS KOpUCTyBaya.

e [lepen Tvm, K nig’egHaTH
NPUCTPIM 0O eNEKTPOPO3ETKH,
nepeKkoHamTecs y ToMy, Lo
Hanpyra y Ballin enekTpomMmepexi
BignoBigae ToMy 3Ha4YeHHIO
Hanpyru, sike HagpyKoBaHoO
Ha HWXXHi MOBEPXHi LibOro
NPUCTPOIO.

e Llei npucTpivi npuaHayeHo ons
BMKOPUCTaHHA NuLLe Yy AOMALLHIX
ymoBax.

o EmHicTb (D) He MoXHa
BMKOPUCTOBYBATKU ANA
NPUroTyBaHHA Xi y
MiKPOXBWITbOBIV Neui.
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CknapoBi YaCTHUHH
NpPUCTpPOIO

(A EnekTpoMoTop

Mepemukay «BBIMKHEHO /
BUMKHEHO»

© PykosaTKa 3 nesamm

(D EmHicTb

NMpaBuna KopucTyBaHHA
Bawum py4HUM mMmikcepom

Ller pyyHui mikcep € igeansHum
iHCTPYMEHTOM 1A NPUrOTYyBaHHSA
nigsMBOK, COYCiB, CyMiB, ManoHe3y
Ta AMTAYOro XapyyBaHHA a TakoxX
AN 3MilLlyBaHHA HarnoiB Ta
MOJIOYHMX KOKTEWiB.

1. BcrasTe enekTpomoTop @y Ban
3 nesamu © i NoBepHiThL Moro,
XK NMOKM He 3aLLibHeTbCA.

2. [OnqA 3anobiraHHA po36pu3ky-
BaHHIO iHrpedieHTIB, BMUKanTe
nepemukay ® nuwwe nicns
BBEOEHHA Mikcepa A0
pesepByapy 3 NpoayKTamu.

Mikcep Mo)XHa BUKOpUCTOBYBAaTH
ANS BUKOHaHHA pobounx onepawin
y emuicT (D), a TakoxX y 6yab-AKknx
iHLLWX pe3epByapax.

Mpw 3miwyBaHHi 6e3nocepeaHLO
y KacTpyni nig yac npuroTyBaHHsA
i, cnig cnepLuy 3HATY i 3 BOTHIO
abu 3anobirtTu neperpisaHHIO
Mmikcepa.

YULLEeHHA NPUCTPOLO

YniieHHs enekTpomoTtopy @
MO>KHa BUKOHYBaTH nnLle 3a
[I0MOMOrOI0 3BOJIOXKEHOT TKAHWHMU.
YCi iHLWi YaCTUHM MOXHA MUTK Y
NnocyOMUIHIN MaLumHi. Kpim Toro,
nicns poboTun 3 Ay>ke CONMOHO
Keto nesa pykosiTku Ta
nogpibHoBay cnig HeramHo 06MUTU
Bofoto. [Mpn LboMy NoTpibHO ByTH
y>e yBa>KHUMM, abu He [onycTUTH
y MOCYAOMUIMHIM MaLLUMHI nepe-
003yBaHHA MUOYMX 3acobiB Ta
3acobiB oNns NOM'SKLLUEHHSI BOOM.

Mpn poboTi 3 KONLOPOBUMM
npogykTamu (Hanpvknag, 3
MOPKBOIO) MACTMKOBI YaCTUHM
MPUCTPOIO MOXYTb 3MIHUTK KOTIip.
Mepen unLeHHAM X HeobXigHO
nNpoTepTH OJIElD.

®ipma 3anuwae 3a coboto Npaso Ha
BHECEHHS 3MiH [0 Uiei iHCTpyKLii
6e3 0oaaTKoBUX NornepenKeHs.
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture,
refer to the 3-digit production code
located near the type plate. The first digit
of the production code refers to the last
digit of the year of manufacture. The next
two digits refer to the calendar week in
the year of manufacture.

Example: “440” - The product was
manufactured in week 40 of 2004.

5.&3‘2{\9:;‘;56\.‘@

all e

o dlesell o pall e 830
@3 95l rb)lku.l)ll Loyl
CLJYIJA)UAJQII ?JJl )le
QL,JL’.'J' uLéjJIM u“ L)l_‘.ll_,.ll UL;JJI
t—-ﬂJrL‘duUll &_.w}!ldl

17

dely 39 Tnte T szt
ey bl o133y oy e
sl s eleleand L1 JLal

ok o

oA

‘:l.x.’r_'i.uw Sloadas uﬁy)

J=d ileli 5 gayy o)

e clolusetul

TJ.;- ol olazl e

05 Ll e sl il Lis o
Ly )T

JGLY Jsliza e Toagms 5Ll Lozl

il Ll @ IR e oY
A Lopnis Yy
J«_.L.:@Lﬂﬁl asly ey\d_; .
ul Lis .z da Ll LWL
;l,,m Jld 5T eyl
50, eS e oyl e Ll
e (.5 o Ao :ljsl Js o
s3] oS JLeT o
e paser Al (0,05 5 (nlase e
L oo dL el Joags U3
aalae e 3 L LG ol e SBs
Sled 2acls 3 sl L L)
e ol T e sl -
(5 lased) s
aled Jle e O Ll le, o
s g5 S

oyl

il ®

S/ Jaes e
EJ.AJ.'Jl ta )}4.’.” ©
P A G)

3.\_«.” b Jald s

JJ}..JI slae |.).> ke LYL La

el izl wlale 1 aaesl

sl Ll Bla] o) i,

ol Ll

® J,AL oldl 4l Lol -
© whazll Ll spadl Jols

Lo G 4l

6ﬁ*~” LY J}Jl LJ?LM_H i Y

an L ly celegdl Sl J] Yl
.® —— Las s
osS 3 sl LI Jazs L
leles 3iladl i, © LA
dalallis e sl LI sie
AN G sl iall g3 el L
Rl LA e g sudl LI aLE

'"]‘ .».]'

ol 65 oAl ik il
cosmall Wls 3 ilas
cio gl gz slabs slae] wa S
3 ;le sl u',a.i..” il e




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /SyntheticBoldness 1.00
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /FRA <>
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for improved printing quality. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.000 842.000]
>> setpagedevice




