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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hdéchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erfillen.

Wir winschen Ihnen mit Ihrem neuen Braun
Gerét viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollsténdig, bevor Sie das
Gerét in Betrieb nehmen.

° Die Messer sind sehr scharf!
Behandeln Sie Schneidwerkzeuge
mit duBerster Vorsicht, um Verlet-
zungen zu vermeiden.
Vor dem Zusammensetzen, Auseinander-
nehmen, Reinigen oder Aufbewahren
immer den Netzstecker ziehen.
Kinder oder Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten dirfen dieses Gerét nicht
benutzen, es sei denn, sie werden durch
eine flr ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt. Wir empfehlen auerdem,
das Gerat auBer Reichweite von Kindern
aufzubewahren sowie sicherzustellen, dass
Kinder nicht mit dem Gerét spielen.
Motorteil ) und Getriebeteil (D1) nicht
unter flieBendes Wasser halten oder ins
Wasser tauchen.
Braun Gerate entsprechen den ein-
schlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung durfen nur autorisierte
Fachkréafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.
Vor Inbetriebnahme prifen, ob die auf
dem Gerat angegebene Spannung mit
lhrer Netzspannung Ubereinstimmt.
Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haus-
haltstiblicher Mengen konstruiert.
Der Mixbecher (F) ist nicht mikrowellen-
geeignet.

Geratebeschreibung

(A Motorteil

Ein-/Ausschalter

(©) Schaft mit Messer

(D Getriebeteil (D1) fir Schlagbesen (D2)
(E) Zerkleinerer «HC»

(F) Mixbecher

So bedienen Sie lhren Braun
Stabmixer

Der Stabmixer (Motorteil mit Schaft) eignet
sich z.B. flr die Zubereitung von Dips,
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung
sowie zum Mixen von Getranken.

1. Motorteil (® auf den Schaft mit Messer ©
setzen und drehen, bis es horbar einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende
Gut eintauchen und erst dann mit dem
Schalter (B) einschalten.

Sie kénnen den Stabmixer im Mixbecher (F)
verwenden, aber auch in jedem anderen
GefaB. Wenn Sie beim Kochen direkt im
Kochtopf arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht zu
Uberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den
Becher geben. Stabmixer senkrecht in den
Becher stellen, einschalten und in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert. Ohne
auszuschalten, den Stabmixer dann langsam
anheben und wieder senken, bis die Mayon-
naise fertig ist.

So bedienen Sie lhren Schlagbesen

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieB-
lich zum Schlagen von Sahne, EiweiB,
Biskuitteig und Fertig-Desserts.
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1. Schlagbesen (D2) in das Getriebeteil (D1)
stecken, bis er einrastet.

2. Getriebeteil (D1) in das Motorteil A
stecken, bis es einrastet.

3. Schlagbesen in das Gut eintauchen und
einschalten.

Fir beste Ergebnisse:

e Ein breites GefaB benutzen.

e Maximal 400 ml gekiihlte Sahne verwen-
den.

e Maximal 4 EiweiB schlagen.

e Schlagbesen kreisférmig im Uhrzeigersinn
bewegen.

So bedienen Sie lhren
Braun Zerkleinerer

Mit dem Zerkleinerer konnen Sie Fleisch,
Kése, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Walnusse, Haselnlsse, Mandeln,
Trockenpflaumen etc. perfekt hacken und
zerkleinern. Schneiden Sie groBes Gut vorher
in Stlicke (siehe Tabelle S. 5). Entfernen Sie
Stiele und Nussschalen.

Bitte beachten:

Fleisch: Alle Knochen, Sehnen und Knorpel-
anteile vorher entfernen.

Nicht verarbeitet werden sollten Eiswdrfel
und extrem hartes Gut (z.B. Muskatnisse,
Kaffeebohnen, Schokolade und Getreide).

1. Vor dem Einsetzen des Messers (b) die
Kunststoffhille vorsichtig entfernen.

2. Das Messer (b) ist sehr scharf. Nur am
Kunststoffschaft anfassen und auf die
Achse im Arbeitsbehalter (c) setzen,
herunterdriicken und ca. %; Umdrehung
drehen, bis es sich nicht mehr abheben
lasst. Arbeitsbehalter (c) immer auf den
Stltzdeckel (d) setzen.

3. Das Gut einfullen.
4. Oberteil (a) auf den Arbeitsbehalter setzen.

5. Das Motorteil ® auf das Oberteil (a) des
Zerkleinerers setzen und drehen, bis es
einrastet.

6. Motorteil einschalten. Halten Sie wahrend
der Verarbeitung das Motorteil mit einer,
den Zerkleinerer mit der anderen Hand
fest.

7. Motorteil abnehmen.
8. Oberteil (a) abnehmen.
9. Messer entfernen (ggf. leicht drehen).

10. Dann das Gut entleeren. Der Stiitzdeckel
dient auch zum luftdichten VerschlieBen
des Arbeitsbehalters.

Reinigung

Nach dem Gebrauch Schaft mit Messer oder
Zerkleinerer abnehmen. Das Motorteil ® und
das Getriebeteil (D1) nur mit einem feuchten
Tuch abwischen. Alle anderen Teile sind spul-
maschinengeeignet. Allerdings sollten Sie die
Messer des Schafts und des Zerkleinerers,
insbesondere nach Verarbeitung von stark
salzhaltigem Gut, mdglichst umgehend ab-
spulen und in der Splilmaschine eine Uber-
dosierung des Reinigers und Entkalkers
vermeiden.

Bei farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten)
kénnen die Kunststoffteile des Gerates
beschlagen und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile vor der Reinigung mit Speisedl ab.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Geréat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmdill
entsorgt werden. Die Entsorgung kann

Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verflgbare Riickgabe- und Sammelsysteme
erfolgen.



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design.

We hope you thoroughly enjoy your new
Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully
and completely before using the appliance.

° The blades are very sharp! To avoid
A injuries, please handle blades with
utmost care.
Always unplug the appliance before
assembling, disassembling, cleaning or
storing.
This appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, unless
they are given supervision by a person
responsible for their safety. In general, we
recommend that you keep the appliance
out of reach of children. Children should be
supervised to ensure that they do not play
with the appliance.
Do not hold the motor part ® nor the gear
attachment (D1) under running water, nor
immerse them in water.
Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs or the replace-
ment of the mains cord must only be done
by authorised service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause consid-
erable hazards to the user.
Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds with
the voltage printed on the bottom of the
appliance.
The appliance is constructed to process
normal household quantities.
The mixing beaker (F) is not microwave-
proof.

Description

(A Motor part

On/off switch

(© Shaft with blade

(D) Gear attachment (D1) for whisk (D2)
(®) «HC» chopper

(P Mixing beaker

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing drinks and
milkshakes.

1. Insert the motor part ® into the shaft with
blade (© and turn until it locks.

2. To avoid splashing, insert the hand-
blender into the vessel first, only then
press switch (B).

You can operate the handblender in the
mixing beaker (F), and just as well in any
other vessel. When blending directly in the
saucepan while cooking, take the pan from
the stove first to protect your handblender
from overheating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml ol

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar
Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according
to the a.m. order. Introduce the handblender
to the base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil emulsifies.
Then, without switching off, slowly move it
up and down until the mayonnaise is well
combined.

How to operate your whisk

Use the gear attachment with whisk only for
whipping cream, beating eggwhites and
mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Insert the whisk (D2) into the gear
attachment (D1) until it locks.

2. Then insert the motor part ® into the
gear attachment (D1) until it locks.

3. Insert the whisk into the vessel and only
then press switch to operate it.

For best results:
e Use a wide vessel.

e Only whip up to 400 ml chilled cream.
e Only whip up to 4 eggwhites.

e Move the whisk clockwise.

How to use your chopper
attachment

The chopper is perfectly suited for chopping
meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
walnuts, hazelnuts, almonds, prunes etc.
Pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots,
chilis (see table page 5). Remove stalks and
un-shell nuts.

N.B.:

Beef: before chopping, all bones, tendons
and gristle should be removed.

Do not chop ice cubes or extremely hard
food, such as nutmeg, coffee beans,
chocolate and grains.

1. Carefully remove the plastic cover from
the blade (b).

2. Caution: the blade (b) is very sharp!
Always hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin of
the chopper bowl (c), press it down and
turn 90° until it locks. Always place the
chopper bowl (c) on the anti-slip base (d).

3. Place the food in the chopper bowl.
4. Put the upper part (a) on the chopper bowl.

5. Insert the motor part ® in the upper part
(@) and turn until it locks.

6. Press switch (B) to operate the chopper.
During processing, hold the motor part
with one hand and the chopper with the
other.

7. First remove the motor part.
8. Then remove the upper part (a).

9. Carefully take out the blade (b).
(You may have to turn the blade slightly.)

10. Then remove the processed food from
the chopper bowl. The anti-slip base also
serves as an air-tight lid for the chopper
bowl.

Cleaning

After use, remove the shaft with blade or

the chopper. Clean the motor part ® and
the gear attachment (D1) with a damp cloth
only. All other parts can be cleaned in the
dishwasher. However, after processing very
salty food, you should rinse the blades of the
shaft and the chopper right away. Also, be
careful not to use in your dishwasher an
overdose of cleaner and decalcifier.

When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these parts
with vegetable oil before cleaning.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in
the household waste at the end of its
useful life. Disposal can take place at a
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués
pour satisfaire aux plus hautes exigences
de qualité, de fonctionnalité et de design.
Nous espérons que votre nouveau prépara-
teur culinaire Braun vous apportera la plus
entiere satisfaction.

Précaution
Lisez complétement et attentivement

le mode d’emploi avant d’utiliser I’appareil.

° Les lames sont trés tranchantes !
Pour ne pas vous blesser, manipulez
les lames avec précaution.
e Toujours débrancher I’'appareil avant le
montage et le démontage des accessoires

ainsi gu’avant de le nettoyer et de le ranger.

e Cetappareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités
mentales, sensorielles et physiques
réduites a moins qu’elles ne soient sous la
surveillance d’un adulte responsable de
leur sécurité. Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec I'appareil. Conserver hors de portée
des enfants.

* Ne pas passer le bloc-moteur ® ni le

systéeme d’entrainement (D1) sous de I'eau

courante ; ne pas immerger ces éléments
dans 'eau.

Les appareils électriques Braun répondent

aux normes de sécurité en vigueur. Leur

réparation ou le changement du cordon
d’alimentation doivent étre effectués
uniquement par les Centres Service Agréés

Braun (C.S.A. - voir liste sur le 3615 Braun).

Des réparations effectuées par du person-

nel non qualifié peuvent causer accidents

ou blessures a I'utilisateur.

Avant de brancher cet appareil, vérifier que

la tension correspond bien a celle indiquée

sur le dessous de I'appareil (bloc-moteur).

Cet appareil a été concu pour une utilisa-

tion domestique.

Le bol mélangeur (F) ne va pas au micro-

ondes.

Description

(A Bloc-moteur

Interrupteur marche / arrét

Pied mixeur avec couteau

(D Systéme d'entrainement (D1) /
d'engrenage du fouet (D2)

(B) Hachoir de type « HC »

() Bol mélangeur

Comment utiliser votre mixeur
plongeant

Le mixeur plongeant est parfaitement adapté

a la préparation de sauces, soupes, mayon-

naise, repas pour bébés, ainsi que pour des

boissons mixées et des milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur (® sur le pied mixeur
(©) et le tourner jusqu’a enclenchement.

2. Pour éviter d’étre éclaboussé, introduisez
d’abord le mixeur plongeant dans le
récipient ; seulement a ce moment-I1a,

vous pouvez appuyer sur I'interrupteur ®.

Vous pouvez utiliser le mixeur plongeant dans
le bol mélangeur (F) aussi bien que dans
d’autres récipients. Quand vous utilisez votre
mixeur directement dans une casserole
pendant la cuisson, enlevez au préalable
cette derniere de votre cuisiniére protégeant
ainsi votre préparateur culinaire Braun contre
toute chaleur excessive.

Comment utiliser votre
accessoire fouet

Utilisez I'accessoire fouet avec son systéme
d'entrainement, uniquement pour fouetter
la creme, battre les blancs d'oeuf, mixer
gateaux et mousselines, et desserts réalisés
a partir de préparations. Il peut étre utilisé
directement dans un récipient.

1. Insérez le fouet (D2) dans le systeme
d'entrainement (D1) jusqu'a ce qu'il soit
complétement enclenché.

2. Insérez alors le bloc-moteur (A dans le
systeme d'entrainement (D1) jusqu'a ce
qu'il soit complétement enclenché.

3. Introduisez le fouet dans le récipient
contenant les aliments, et a ce moment-la

seulement appuyez sur l'interrupteur
marche / arrét pour le faire fonctionner.

Pour obtenir de meilleurs résultats :

e Utilisez un large récipient.

e Fouettez la creme en quantité maximale
de 400 ml uniquement.

® Fouettez ensemble un maximum de
4 blanc d'oeufs.

e Déplacez votre accessoire fouet dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Comment utiliser votre
accessoire bol-hachoir

Le hachoir est parfaitement adapté pour
hacher de la viande, du fromage, des oignons,
de Pail, des carottes, des noix, des amandes,
des pruneaux etc... Il est conseillé de
découper au préalable viande, fromage,
oignons, ail, carottes et piments (voir tableau
de la page 5). Enlevez les tiges et dénoyautez
les aliments avant de hacher.

Remarque:

Boeuf: enlevez tous les os, tendons et nerfs

avant de hacher la viande.

N'utilisez pas le hachoir pour broyer des

glacons ou des aliments extrémement durs

tels que noix de muscade, grains de café,
chocolat, ainsi que tous autres grains de
maniére générale.

1. Enlevez avec précaution le plastique
protégant les lames (b).

2. Attention: les lames (b) sont extrémement
tranchantes | Manipulez-les toujours en
tenant la partie supérieure en plastique.
Placez les couteaux sur I'axe central du
bol hachoir (c); appuyez dessus vers le
bas et tournez-le a 90° jusqu’a ce qu’il
s’enclenche complétement. Toujours
placer le bol hachoir (c) sur son socle
plastique anti-glisse (d).

3. Placez les aliments dans le bol hachoir.

4. Placez la partie supérieure (a) sur le bol
hachoir.

5. Insérer le bloc-moteur A sur la partie
supérieure (a) du hachoir et le tourner
jusqu’a enclenchement.

6. Pressez I'interrupteur marche/ arrét
pour faire fonctionner le hachoir. Pendant
son fonctionnement, maintenez le bloc-
moteur avec une main et le bol hachoir
avec l'autre.

7. Enlevez le bloc-moteur en premier.

8. Enlevez ensduite la partie supérieure du
bol hachoir (a).

9. Retirez avec précaution les couteaux (b).
(Vous aurez probablement besoin de
tourner légérement les couteaux.)

10. A ce moment-la seulement, retirez du bol
hachoir les aliments que vous avez hachés.
Le socle anti-glisse sert également de
couvercle hermétique pour le bol.

Nettoyage

Aprés utilisation, démontez le pied mixeur
avec couteaux ou hachoir. Nettoyez le bloc-
moteur (A ainsi que le systéme d’entraine-
ment (D1) en utilisant uniquement un chiffon
humide. Tous les autres éléments peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle. Cependant,
aprées avoir effectué des préparations
contenant des aliments salés, vous devez
immédiatement rincer les couteaux du pied
mixeur et du bol hachoir. Faites également
particulierement attention a ne pas mettre
trop de détartrant ni de liquide vaisselle dans
votre lave-vaisselle.

Si vous effectuez des préparations a

base d’aliments colorés (par exemple des
carottes), les parties plastiques de votre
appareil pourraient étre ternies. Dans ce cas,
enduisez ces parties avec de I’huile végétale
avant le nettoyage.

Sujet a modification sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets

ménagers. Remettez-le a votre Centre oy
Service agréé Braun ou déposez-le dans

des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.



Espanol

Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y disefio.

Esperamos que disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Atencién
Lea detenidamente las instrucciones
de uso antes de utilizar este aparato.

° iLas cuchillas estan muy afiladas!
Para evitar dafios, por favor, maneje

las hojas con sumo cuidado.

e Asegurese siempre de que el aparato esté
desenchufado antes de limpiarlo, guardarlo
o de montar o retirar cualquier accesorio.

e Este aparato no es para uso de nifios ni
personas con minusvalias fisicas, sensorias
o0 mentales, salvo que se utilicen bajo la
supervision de una persona responsable de
su seguridad. En general, recomendamos
mantener este aparato fuera del alcance
de los nifos. Los nifios deben ser super-
visados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

* No ponga el cuerpo del motor @) y el
acoplamiento (D1) en contacto con el agua
ni los sumerja en ella.

¢ Los aparatos eléctricos Braun cumplen con
las normas internacionales de seguridad.
Las reparaciones o la sustitucién del cable
eléctrico deben ser realizadas por un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado.
Las reparaciones realizadas por personal
no autorizado pueden causar accidentes
o dafos al usuario.

e Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la base
de la batidora corresponde al de su hogar.

e Este producto esta disefiado para uso
domeéstico, no para uso industrial.

e El vaso mezclador (F) no es utilizable con el
microondas.

Descripcion

(™ Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha

(© Varilla con cuchilla

(D) Acoplamiento (D1) para el batidor (D2)
(B) Accesorio picador «HC»

(F) Vaso mezclador

Funcionamiento de la batidora

La batidora esta disefiada para picar, para
preparar salsas, sopas, mayonesa y comida

para bebés o para mezclar bebidas y batidos.

1. Acople el cuerpo del motor B con la varilla
con la chuchilla ©) y gire hasta
que oiga el clic.

2. Para evitar salpicaduras, primero inserte
la batidora en el recipiente y después
presione el interruptor de puesta en
marcha

La batidora puede utilizarse en el vaso
mezclador (5 al igual que con otros recipien-
tes. Cuando utilice la batidora directamente
en un recipiente con el que esté cocinando,
retire primero el recipiente del fuego para
proteger la batidora del recalentamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de limén
o de vinagre, sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el vaso
mezclador/medidor siguiendo el orden
anterior. Introduzca la batidora hasta el fondo
del vaso, péngala en marcha y manténgala en
esta posicion hasta que ligue el aceite.
Manteniendo la batidora en marcha, muévala
despacio hacia arriba y abajo hasta que la
mayonesa quede ligada y suave.

Funcionamiento del accesorio
batidor

Utilice el acoplamiento con el accesorio
batidor solamente para montar nata, batir

claras de huevo, bizcochos y postres listos
para batir.

1. Introduzca el accesorio batidor (D2) en el
acoplamiento (D1) hasta que encaje.

2. Después introduzca el cuerpo del motor (A)
en el acoplamiento (D1) hasta que encaje.

3. Introduzca el batidor en el recipiente
y sélo entonces pulse el interruptor para
poner la batidora en marcha.

Para obtener los mejores resultados:

e Utilizar un recipiente ancho.

Montar un maximo de 400 ml. de nata fria.
Batir un maximo de 4 claras de huevo.
Girar la batidora en el sentido de las agujas
del reloj.

Funcionamiento del accesorio
picador

El accesorio picador esta disefiado para
picar carne, queso, cebolla, especias, ajo,
zanahorias, nueces, avellanas, almendras,
ciruelas secas, etc. Antes del picado, corte
primero la carne, cebolla, queso, ajo, zana-
horia, chilis (ver tabla en pagina 5). Retire los
tallos y las cascaras de las nueces.

Nota:

Ternera: antes del picado, debe retirar los
huesos, cartilagos y nervios.

No pique cubitos de hielo o comida extrema-
damente dura como nuez moscada, granos
de café, chocolate o cereales.

1. Retire cuidadosamente el protector de
plastico de la cuchilla (b).

2. Cuidado: jLa cuchilla (b) esta muy afilada!

Sosténgala siempre por la parte superior

de plastico.

Coloque la cuchilla en la clavija central

del recipiente del picador (c), presionela

hacia abajo y girela 90° hasta que encaje.

Coloque siempre el accesorio picador (c)

sobre la tapa/base antideslizante (d).

Coloque los alimentos en el recipiente.

Coloque la parte superior del picador (a)

sobre el recipiente.

Introduzca el cuerpo del motor (A en la

parte superior y girelo hasta que oiga el clic.

Presione el interruptor de puesta en

marcha (B) para hacer funcionar el picador.

Durante su funcionamiento, sostenga el

cuerpo motor con una mano y el accesorio

picador con la otra.

7. Retire primero el cuerpo motor.

8. Retire después la parte superior (a).

9. Retire cuidadosamente la cuchilla (b).
(Debera girar suavemente la cuchilla.)

10. Retire los alimentos picados del
recipiente. La base antideslizante puede
utilizarse también como tapa hermética
para el recipiente del picador.
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Limpieza

Después de su uso, retire la varilla con cuchilla
o el picador. Limpie el cuerpo motor A vy el
acoplamiento (D1) con un pafio hiumedo
Unicamente. Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas. Sin embargo,
después de tratar alimentos picantes, debera
aclarar las cuchillas de la varilla y el picador de
nuevo. Ademas, tenga cuidado de no utilizar
mas detergente y descalcificador del necesario.

Existen alimentos que pueden manchar

los componentes de plastico de la batidora
(por ejemplo, zanahorias). Unte estos
componentes con aceite vegetal o de oliva
antes de limpiarlos.

Sujeto a cambios sin previo aviso.

No tire este producto a la basura al final

de su vida util. Llévelo a un Centro de
Asistencia Técnica Braun o alos puntos oy
de recogida habilitados por los
ayuntamientos.



Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg najwyzsze
wymagania dotyczgce jakosci, wzornictwa
oraz funkcjonalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

o N6z siekajgcy jest bardzo ostry! Aby
A unikna¢ obrazen, prosze obchodzic¢

sie z nimi uwaznie.

* Zawsze nalezy odtgczy¢ sprzet od sieci
przed sktadaniem, rozktadaniem i czysz-
czeniem urzadzenia.

* Urzgdzenie to nie moze by¢ uzywane przez

dzieci lub osoby fizycznie lub umystowo

uposledzone, jesli nie znajdujg sig one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo. Zalecamy przechowywacé
urzadzenie w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Dzieci powinny by¢ nadzorowane
podczas uzywania urzgdzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego
bezpieczenstwa.

Bloku silnika (B / przektadnika ubijaka (D1)

nie wolno my¢ pod biezgcg wodg ani

zanurza¢ w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun spetiajg

wymogi odpowiednich norm bezpieczen-

stwa. Naprawy moga by¢ wykonywane
tylko przez autoryzowany serwis. Niefa-
chowe naprawy moga spowodowaé
zagrozenie dla uzytkownika.

Przed podfgczeniem urzadzenia do sieci,

sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe zgadza

sie z podanym na dolnej czesci obudowy,

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku

w gospodarstwie domowym.

Pojemnik (®) nie nadaje sie do uzywania

w kuchenkach mikrofalowych.

Budowa urzadzenia

(A Blok silnika

(® Wylgcznik

(© Obudowa z nasadkg miksujgcg

(D) Przektadnia ubijaka (D1) z ubuaklem (D2)
(®) Nasadka «HC»

(F) Pojemnik do miksowania

Obstuga miksera

Mikser reczny (blok silnika z nasadka)
doskonale nadaje sie do przyrzgdzania
s0sOw, zup, majonezu, zywnosci dla dzieci
oraz do miksowania napojow.

1. Obudowe z nasadkg miksujacg ©
potgczy¢ z blokiem silnika (A i dokreci¢
az do zablokowania.

2. Aby uniknag¢ rozpryskiwania produktéw,
koncowke miksera zanurzy¢ w zywnosci
przeznaczonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtaczy¢ mikser naciskajac
przetacznik (B).

Stosujac mikser reczny mozna korzystaé

z pojemnika do miksowania ® lub jakiego-
kolwiek innego naczynia. Jesli miksowanie
bedzie odbywac sie bezposrednio w garnku,
w ktérym gotowalismy, nalezy zdjg¢ garnek
z kuchenki by nie przegrza¢ miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200—-250 ml oleju

1 jajko (z6ttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub ocet
Sél i pieprz do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki do pojemnika
zgodnie z wyzej przedstawiong kolejnoscia.
Witozy¢ blender z nozami miksujacymi do
pojemnika a nastepnie wigczyé. Przytrzymacé
blender w tej pozycji do chwili az olej zmieni
konsystencje. Nastepnie, bez wytgczania,
powoli rusza¢ w gore i w dét az majonez jest
dobrze wymieszany.

10

Obstuga ubijaka

Nasadka z ubijakiem nadaje sig tylko do

ubijania $mietany, biatek jajek i miksowania

na wpét przygotowanych deserow.

1. Umiesc ubijak (D2) na przekfadni ubijaka
(D1) az do zablokowania.

2. Nastepnie umiesé blok silnika & w prze-
ktadni ubijaka (D1), az do zablokowania.

3. Umies¢ ubijak w misce i wcisnij
przetacznik by uruchomié urzadzenie.

Dla osiagniecia najlepszych efektow:

* Uzywaj szerokiego naczynia.

* Maksymalnie ubijaj 400ml schtodzonej
Smietany.

* Maksymalnie ubijaj 4 biatka jajek.

¢ Ruchy mikserem nalezy wykonywac¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Obstuga nasadki do siekania

Nasadka siekajgca jest idealna do krojenia
migsa, seréw, cebuli, zi6t, czosnku, marche-
wki, orzechéw, migdatéw itd.

Przed siekaniem pokrdj migso, ser, czosnek
na kawafki (tablica na str. 5). Usun nieobrane
orzechy, szyputki owocow.

Uwaga:

Mieso: przed siekaniem usun wszystkie
kosci, chrzastki, Sciegna.

Nie nalezy sieka¢ bardzo twardej zywnosci,
takiej jak kostki lodu, tupiny orzechéw, ziarna
kawy czy kaszy.

1. Ostroznie zdejmij plastikowa ostonke
z noza (b).

2. Uwaga: noz (b) jest bardzo ostry!
Zawsze trzymaj za uchwyt plastikowy.
Umie$¢ ndéz na srodku miski do siekania
(c). Nacisnij i przekre¢ o 90° az sie
zablokuje.

Zawsze trzymaj miske na podkfadce anty-
poslizgowej (d).

. Produkty wt6z do miski.

. Nat6z przekfadnie (a) na miske do
siekania.

. Natéz blok silnika B na przektadnie (a)

i przekre¢ az do zablokowania.

. Wci$nij wylgcznik ®B) aby uruchomic
urzadzenie.

. Odtacz blok silnika.

. Odtacz przektadnie (a).

. Ostroznie usun n6z (moze zaj$¢ potrzeba
delikatnego przekrecenia noza).

10. Usun przygotowane produkty z miski.
Pokrywka anty-poslizgowa stuzy réwniez
jako szczelna pokrywka na miske do
siekania.

© oo~ (0] [$)] W

Czyszczenie

Po uzyciu, zdja¢ ostrze noza lub nasadke
rozdrabniajgca. Wyczyscié blok silnika () i
przektadnie ubijaka (D1) wilgotng $ciereczka.
Wszystkie czgsci mozna myé w zmywarce.
Nalezy jednak pamietaé, zeby po przygoto-
waniu potraw bardzo stonych doktadnie
wyptukaé néz. Nalezy réwniez uwazaé, aby
nie przedawkowac srodkéw czyszczgcych i
odwapniajgcych uzywanych w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o intensyw-
nych kolorach (np. marchwi) plastikowe
czesci urzadzenia moga sie przebarwic.
Przed myciem prosimy przetrzec¢ te czesci
olejem roslinnym.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian

Ten symbol oznacza, ze zuzytego

sprzetu nie mozna wyrzucacé facznie z
odpadami socjalnymi. Zuzyty produkt e
nalezy zostawi¢ w jednym z punktow

zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie
zuzytego sprzetu zapobiega potencjalnym
negatywnym wptywom na srodowisko lub
zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.



Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby
odpovidaly nejvyssim narokdm na kvalitu,
funkénost a design.

Pfejeme Vam hodné potéseni pfi pouzivani
nového pfistroje znacky Braun.

Upozornéni

Predtim, nez uvedete pfristroj do provozu,
prectéte si, prosim, peclivé cely navod

k pouziti.

o Noze jsou velmi ostré! Aby nedoslo
A k poranéni, zachazejte s nimi,
prosim, mimoradné opatrné.
¢ Vzdy odpojte pfistroj od sité pred tim, nez
jej budete sestavovat, rozebirat, Cistit nebo
ukladat.
PFistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se
snizenymi fyzickymi nebo psychickymi
schopnostmi bez dohledu osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpecnost. Obecné
je doporuceno uchovavat pfistroj mimo
dosah déti. Déti by mély byt pod dozorem,
aby se zajistilo, Ze nebudou spotfebic
pouzivat na hrani.
Motorovou jednotku @ ani pfevodovku
Slehaci metly (D1) neomyvejte pod tekouci
vodou, ani ji neponofujte do vody.
Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji
pfislusnym bezpecnostnim standarddm.
Opravu nebo vyménu sitového pfivodu smi
provadét pouze odbornici v autorizova-
ném servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.
¢ Prfed zasunutim sitové vidlice do zasuvky
zkontrolujte, zda sitové napéti, uvedené na
Stitku pfistroje, souhlasi s napétim v mistni
siti.
PFistroj je konstruovan pro zpracovavani
béZného mnozstvi potravm v domacnosti.
¢ Mixovaci nadobka ® neni vhodna pro
pouziti v mikrovinné troubé.

Popis pfristroje

® Motorovy dil

® Spinac zapnuto/vypnuto

© Nastavec s nozem

© Prevodovka (D1) pro $lehaci metlu (D2)
® Rezaci strojek «HC»

® Mixovaci nadobka

Jak pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér se vyborné hodi na

pfipravu pomazanek, omacek, polévek,

majonézy a détskych jidel, stejné jako pro

mixovani napoju a mléénych koktejld.

1. Vlozte motorovy dil ® do nastavce s
nozem © a otocéte jim, az se zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystfikoval, viozte ponorny
mixér do nadobky a teprve potom
stisknéte spinadé ®.

Ponorny mixér mliZzete pouzivat spolu

s mixovaci nadobkou @5) ale i v jakékoli jiné
nadobce. Pokud budete chtit mixovat pfimo
v hrnci, ve kterém pravé vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny mixér
neprehfal.

Priklad receptu: majonéza

200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citronové Stavy nebo octa
sul a pepf podle chuti

VsSechny pfisady vloZte ve vySe uvedeném
poradi do pracovni nadobky. Mixér ponofte
az na dno nadobky, zapnéte jej a podrzte ve
svislé poloze, az olej vytvofi emulzi. Potom,
aniz byste jej vypnuli, pohybujte jim pomalu
nahoru a doll tak dlouho, dokud majonéza
neni hotova.

Jak pouzivat Slehaci metlu

Slehaci metlu pouZivejte pouze pro pfipravu
Slehacky, snéhu z bilku, fidkého piSkotového
tésta a dezertd, pfipravovanych slehanim.

1. Vlozte metlu (D2) do pfedovky (D1), az
zacvakne.

2. Pak vlozte motorovy dil ® do nastavce s
pfevodovkou (D1) a pootocte jim, az se
zaaretuje.

3. Ponoite metlu do nadoby a teprve pak
stisknéte spinac, abyste pfistroj zapnuli.

Pro optimalni vysledky:
e Pouzijte Sirsi nadobu

* Slehejte maximalné 400 ml vychlazené
Slehacky

¢ Slehejte maximalné 4 bilky

¢ Pohybujte metlou ve sméru hodinovych
rucicek

Jak pouzivat nastavec s fezacim
strojkem

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa,
syru, cibule, bylinek, ¢esneku, karotky, vlas-
skych i liskovych ofigkd, mandli, suSenych
Svestek atd.

Predem rozkrajejte maso, syr, cibuli, Cesnek,
karotku, chili papri¢ky (viz tabulka strana 5).
Z bylinek odstrarite silné stonky a ofechy
vyloupejte

POZOR:

Hovézi: pfed sekanim z masa odstrarite
vSechny kosti, Slachy a chrupavky.
Nezpracovavejte kostky ledu nebo jiné
extremné tvrde potraviny, jako napf. muska-
tovy ofech, kavova zrna a obili.

1. Opatrné sejméte ochranny umélohmotny
kryt noze (b).

2. Upozornéni: NGz je velmi ostry!
Vzdy jej drzte za horni umélohmotnou
¢ast. NUz nasadte na osu v pracovni
nadobce (c), zatlacte jej dolu a otocte
0 90°, az se zaaretuje. Vzdy postavte
pracovni nadobku (c) na protiskluznou
podlozku (d).

3. Do pracovni nadobky vlozte potraviny.

4. Nasadte horni dil (a) na pracovni nadobku
fezaciho strojku.

5. Nasurite motorovou jednotku ® do
horniho dilu (a) a otocte ji, az se zaaretuje.

6. Stisknéte spina¢ ®, abyste pfistroj
zapnuli. BEéhem zpracovavani pokrmu
pfidrzujte motorovou ¢ast jednou rukou a
nadobku fezaciho strojku druhou rukou.

7. Po pouziti nejprve pfistroj vypnéte a
sejméte motorovou jednotku ®.

8. Pak sejméte horni dil (a).

9. Opatrné vyjméte niz (b). (Mozna bude
tfeba jim mirné otocit.)

10. Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni
nadobky. Protiskluzna zakladna také

slouzi jako vzduchotésné vic¢ko na praco-
vni nadobku.

Cisteni

Po pouziti oddélte nastavec s nozem ©
nebo fezaci strojek od motorové jednotky ®.
Motorovou jednotku a prfevodovku (D1)
pouze otirejte vihkym hadfikem. VSechny
ostatni dily mazete myt v mycce nadobi.
Pokud jste vSak zpracovavali velmi slané
pokrmy, doporuc¢ujeme niz a fezaci strojek
oplachnout ihned. Dbejte také na to, abyste
nepredavkovali Cistici nebo odvapriovaci
prostfedek ve své myc¢ce nadobi.

PFi zpracovani potravin, které obsahuji bar-
viva (napf. karotka), se mohou umélohmotné
Casti strojku zabarvit. Potrete je pfed tim, nez
je budete myt, rostlinnym jedlym olejem.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotrebice je 70 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem na
referencni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez predchoziho
upozornéni.

Po skonceni zivotnosti neodhazujte
prosim tento vyrobek do bézného
domovniho odpadu. Mazete jej
odevzdat do servisniho strediska
Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich predpisu.

E
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Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvyssim narokom na kvalitu,
funkénost a dizajn.

Prajeme Vam vela poteSenia pri pouzivani
nového pristroja znacky Braun.

Upozornenia

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, preéitajte si prosim dékladne
cely navod na pouzivanie.

o Noze su velmi ostré! Narabajte
s nimi mimoriadne opatrne, aby ste
zabranili poraneniam.
¢ Vzdy odpojte pristroj od siete pred tym, ako
ho budete skladat, rozoberat, Cistit alebo
ukladat.
* Tento pristroj nie je ur€eny pre deti a osoby
so0 znizenymi fyzickymi a mentalnymi
schopnostami, ak pri jeho pouzivani nie su
pod dozorom osoby, ktora je zodpovedna
za ich bezpecnost. Vo vSeobecnosti
odporu¢ame, aby ste pristroj uchovavali
mimo dosahu deti. Davajte pozor, aby deti
pristroj nepouzivali na hranie.
Motorovy diel ® ani prevodovku $fahaciu
metlu (D1) neumyvajte pod te¢ucou vodou,
ani ich neponarajte do vody.
Elektropristroje znacky Braun zodpovedaju
prislusnym bezpeénostnym Standardom.
Opravu alebo vymenu sietového privodu
moézu vykonavat len odbornici v autori-
zovanom servise. Neodbornou opravou
mozu uzivatelovi vzniknut zavazné skody.
¢ Pred zasunutim sietovej vidlice do zasuvky
skontrolujte, Ci sietové napétie, uvedené na
Stitku pristroja suhlasi s napatim
v miestnej sieti.
Pristroj je skonstruovany pre spracovavanie
bezZného mnozstva potravin v domacnosti.
¢ Mixovacia nadobka ® nie je vhodna pre
pouzitie v mikrovinej rure.

Popis pristroja

® Motorovy diel

Spinag zap./vyp.

© Nastavec s nozom

© Prevodovka (D1) pre $fahaciu metlu (D2)
® Rezaci strojcek «HC»

® Mixovacia nadobka

Ako pouzivat ponorny mixér

Tento ponorny mixér sa vyborne hodi na
pripravu pomazanok, omacok, polievok,
majonézy a detskych jedal, ako aj pre mixo-
vanie napojov a mlieénych kokteilov.

1. VloZte motorovy diel ® do nastavca s
nozom © a otocte nim, az sa zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystrekoval, vloZte najskor
ponorny mixér do nadobky a az potom
stlagte spina¢ ®.

Ponorny mixér mézete pouzivat spolu s mixo-
vacou nadobkou ®, ale i v akejkolvek inej

nadobke. Ak budete chciet mixovat priamo v
hrnci, v ktorom prave varite, zlozte ho najprv
z0 sporaku, aby sa ponorny mixér neprehrial.

Priklad receptu: majonéza

200-250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 polievkova lyzica citronovej Stavy alebo octu
Sofl a korenie podrfa chuti

Vsetky prisady vlozZte vo vy$Sie uvedenom
poradi do pracovnej nadobky. Mixér ponorte
az na dno nadobky, zapnite ho a podrzte vo
zvislej polohe, kym olej nevytvori emulziu.
Potom, bez toho, aby ste ho vypli, pohybujte
nim pomaly hore a dole tak dlho, kym majo-
néza nie je hotova.

Ako pouzivat Sfahaciu metlu

Sfahaciu metlu pouzivajte len pre pripravu
Sfahacky, snehu z bielkov, riedkeho piSkéto-
vého cesta a dezertov, pripravovanych
Sfahanim.

1. Vlozte metlu (D2) do prevodovky (D1), az
zacvakne.

2. Potom vloZte motorovy diel ® do
nastavca s prevodovkou (D1) a pootocte
nim, az sa zaaretuje.
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3. Ponorte metlu do nadoby a az potom
stla¢te spina¢, aby ste pristroj zapli.

Pre optimalne vysledky:

e Pouzite SirSiu nadobu

* Sfahajte maximalne 400 ml vychladenej
§fahacky

e Slahajte maximalne 4 bielka

¢ Pohybujte metlou v smere hodinovych
ruciciek

Ako pouzivat nastavec s rezacim
strojéekom

Rezaci strojcek je vynikajuci pre sekanie
masa, syrov, cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy,
vlasskych a lieskovych orechov, mandli,
susenych sliviek atd.

Najprv nakrajajte na mensie kusky maso, syr,
cibufu, cesnak, mrkvu, chili papricky (vid
tabulka strana 5).

Z byliniek odstrarite silné stonky a orechy
vylupte

POZOR:

Hovéadzie: pred sekanim z mésa odstrarte
vSetky kosti, Sfachy a chrupavky.
Nespracovavajte kocky fadu alebo iné
extrémne tvrde potraviny, ako napr. muska-
tovy orech, kavové zrnka a obilie.

1. Opatrne demontujte ochranny umelo-
hmotny kryt noze (b).

2. Upozornenie: N6z je velmi ostry! Vzdy ho
drzte za horni umelohmotnu ¢ast. N6z
nasadte na osku v pracovnej nadobe (c),
zatlacte ho dole a otocte o0 90° az zapad-
ne. Vzdy postavte pracovnu nadobku (c)
na protiSmykovu podlozku (d).

3. Do pracovnej nadobky vloZte potraviny.

4. Nasadte horny diel (a) na pracovnu
nadobku rezacieho strojceka.

5. Nasurite motorovy diel ® do horného
dielu (a) a otocte ho, az sa zaaretuje.

6. Stlacte spinac¢ ®, aby ste pristroj zapli.
Pocas spracovavania pokrmu pridrzujte
motorovou €ast jednou rukou a nadobku
rezacieho strojceka druhou rukou.

7. Po pouziti najprv pristroj vypnite a
demontujte motorovu jednotku ®.

8. Potom demontujte horny diel (a).

9. Opatrne vyberte n6z (b). (Mozno nim
bude treba mierne otocit.)

10. Pak vyjméte zpracovany pokrm z praco-
vni nadobky. Protiskluzna zékladna také
slouzi jako vzduchotésné vicko pracovni
nadobku.

Cistenie

Po pouZiti oddelte nastavec s nozom © alebo
rezaci strojéek od motorové jednotky ®.
Motorovou jednotku a prevodovku (D1) len
utrite vihkou handri¢kou. VSetky ostatné diely
mozete umyvat v mycke riadu. Ak ste vSak
spracovavali velmi slané pokrmy, doporu-
¢ujeme ndz oplachnut ihned. Dbajte tiez na
to, aby ste nepredavkovali ¢istiaci alebo
odvapnovaci prostriedok v mycke riadu.

Pri spracovavani potravin, ktoré obsahuju
farbiva (napr. mrkva), sa mézu umelohmotné
Casti pristroja zafarbit. Potrite ho pred tym,
nez ho budete umyvat, rastlinnym jedlym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotfebica je 70 dB(A), €o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhfadom na
referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez predchadzajuceho

upozornenia.

Po skonceni zivotnosti neodhadzujte
zariadenie do bezného domového
odpadu. Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo na
prislusSnom zbernom mieste zriadenom
podfa miestnych predpisov a noriem.



Magyar

Termékeinket a legmagasabb min&ségi,
funkcionalis és formatervezdi elvarasok

figyelembevételével terveztik. Reméljlk,
6romét leli majd Uj Braun késziilékében!

Figyelmeztetés

Kerjlik, hogy a hasznalat megkezdése el6tt
olvassa végig figyelmesen a hasznalati
utmutatét!

o A kés nagyon éles, ne fogja meg!
=\ A sérillések elkeriilése érdekében
kérjuk, hogy ezeket az éles szersza-
mokat rendkivili 6vatossaggal
. kezelje!
o Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitas
el6tt, valamint tarolas soran minden esetben
huzza ki a villasdugoét a dugaszoldaljzatbol!
A késziléket mozgassériltek, szellemi
vagy értelmi fogyatékossagban szenvedd
gyermekek vagy személyek, — kizardlag a
biztonsagukert felelSs feligyelet mellett
hasznaljak! Javasoljuk, hogy a terméket
gyermekektdl elzarva tartsa! Altalaban
Javasoljuk, hogy a készuléket tartsa
gyermekek altal nem hozzaférhetd helyen!
oha ne helyezze a motorrészt és a
csatlakozémenetet (D1) vizsugar ala, illetve
ne meritse azokat vizbe!
¢ A Braun elektromos késziilékek megfelel-
nek az érvényes biztonsagi eléirasoknak.
Elektromos késziiléke javitasat valamint a
vezeték cseréjét, — kizarolag illetékes
szakemberre bizza! Szakképzetlen szerel6
altal végzett javitasi munkak, a készilék
hasznaléjanak balesetet, ill. sérilést
okozhatnak!
Miel&tt a készlléket elektromos halézatba
helyezné, gy6z6djon meg arrél, hogy az
On altal hasznalt halézati fesziltség
megegyezik a motorhaz aljan feltiintetett
feszultséggel!
A készileket kizardlag haztartasi haszna-
latra tervezték.
A keverépohar ® nem alkalmas mikro-
hullamu sitében térténd hasznalatra!

A késziilék alkatrészei

® Motor

Be/Kikapcsolé gomb

© Késes mixer-rud

© csatlakozémenet (D1) habveréegységhez
(D2)

® «HC» apritdegység

® Keverépohar

A botmixer hasznalata

A botmixer kivaléan alkalmas martasok,
sz0szok, levesek, majonéz, valamint
bébiételek elkészitéséhez, tovabba italok és
turmixok elkeveréséhez.

1. Helyezze a motorrészt ® a késes mixer-
rudra ©, és forgassa a menetbe mindad-
dig, amig zarddik!

2. Akifroccsenés elkerilése érdekében,
el6szor helyezze a mixer-rudat a
feldolgozandd ételbe, és csak ezutan
nyomja meg a bekapcsolé gombot ®!

A botmixerhez hasznalhatja a keverépoharat,
® de mas egyéb talat is. Kézvetleniil a
f6z6edényben t6rténé hasznalatkor, el6szor
mindig vegye le az edényt a tlizhelyrdl, hogy a
botmixer ne melegedjen fel!

Recept (példa): Majonéz

200 — 250 ml étolaj

1 tojas (sargdja és fehérje)

1 ev6kanal citromlé vagy ecet
1zlés szerint s6 és bors

A hozzavaldkat, a fenti sorrendben helyezze a
keverépoharba! Meritse bele, és inditsa el a
botmixert, majd egyenesen tartva mikodtesse
mindaddig, amig az olaj elkeveredik. Ezt
kévetéen apré mozdulatokkal mozgassa fol-le
a botmixert mindaddig, amig a majonéz
teljesen kikeveredik.

A habveré hasznalata

A habver6egységet kizardlag tejszinhab

készitéséhez, tojashab folveréshez, valamint

piskétatésztak és pudingok készitéséhez

hasznalja!

1. Helyezze a habverét (D2) a csatlakoz6-
menetbe, (D1) kattanasig!

2. Az ¢sszedllitott egységet ezutan helyezze
fol a motor ® csatlakozémenetére (D1),
zarodasig!

3. Helyezze a habver6t a talba, melyben a
feldolgozni kivant étel van, és a bekapcsolo-
gomb segitségével inditsa el a készlléket!

A tokéletes eredmény érdekében:

* A habveréshez hasznaljon széles edényt!

¢ Ne prébaljon meg egyszerre 400 ml hideg
tejszinnél tébbet folverni!

* Ne probaljon meg egyszerre 4 tojas
feherjénél tébbet félvernil

* A habverdt mindig az éramutat¢ jarasaval
egyez6 iranyba, korkdrdsen mozgassal!

Az apritéegység hasznalata

Az apritéegység kivaléan alkalmas a kulénféle
husok, sajtok, hagymak, fliszernévények
sargarépa, did, mogyord, mandula, aszalt
gyumolcsok stb. apritdsahoz, tovabba husok,
sajtok, hagyma, sargarépa, valamint paprika
elbapritasahoz (lasd: 5. sz. tablazat) A z6ld-
ségek, gyimolcsok szarait, valamint a csont-
héjasok magjat feldolgozas el6tt tavolitsa el!

Figyelem!

Marhahus: az apritas megkezdése el6tt,

tavolitsa el a csontos, inas és porcos részeket!

Ne apritson az apritéegységben jégkockat

vagy egyéb kemeény élelmiszert, mint pl.

szerecsendio, babkavé, csokoladé vagy
szemes gabonafélék.

1. Ovatos mozdulattal tavolitsa el a késrél a
védétokot! (b)

2. Figyelmeztetés: A kés (b) rendkivul éles!
Minden esetben a mlanyag résznél fogva
vegye kézbe!

Helyezze a kést az apritéedény (c)
kdzepén elhelyezkedd tiiskére, nyomja ra,
majd a rogzitéshez forditsa el 90°-ban. Az
apritéedényt (c) mindig a csuszasgatlé
gumitalpra (d) helyezve hasznalja!

3. Tegye a feldolgozni kivant élelmiszert az
apritéedénybe!

4. Helyezze az apritbegység fels6 részét (a)
az apritéedényre!

5. Helyezze a motorrészt ® az apritéegység
fels6 részébe, (a) és rogzitéshez forditsa el
mindaddig, amig az a helyére nem kattan!

6. Az apritdegység mikddtetéséhez, nyomja
meg a ®), jel(i gombot! Az ételfeldolgozas
soran, egyik kezével rogzitse a motorrészt,
mig a masikkal az apritot!

7. A muvelet befejeztével mindenekelétt a
motorrészt tavolitsa el!

8. Ezt kovetben az apritéegység felsd részét.
(2)

9. Ovatosan emelje ki a kést! (b) (ehhez
el6fordulhat, hogy kissé el kell forditani).

10.Ezutan tavolitsa el a feldolgozott ételt az
apritéedénybdl! A csuszasgatldval ellatott
gumitalp, egyben az apritéedény légmen-
tes fedelélil is szolgal.

Tisztitas

Hasznalat utan vegye le a késes mixer-rudat
vagy az apritéegyseget a motorrészrél! A
motorrészt és a csatlakozémenetet (D1)
kizarélag nedves ruhaval térélje at! A tobbi
tartozék mosogatdgépben is tisztithato.
Amennyiben a késziilékkel sés ételt dolgozott
fel, célszer(i a mixel6rud késeit, vagy az
apritokést hasznalat utan azonnal elébliteni.
Ugyeljen arra is, hogy mosogatogépéhez ne
adagolja tul a vizkémentesité adalékot!

Szines ételek feldolgozasanal (pl. sargarépa)
el6fordulhat, hogy a készllék mianyag
alkatrészei elszinez&dnek.

Vizzel torténd tisztitas el6tt, tordlje at azokat
kevés ndévényi olajjall

A véltoztatas joga fenntartva.

A kérnyezetszennyezeés elkerllése
érdekében arra kérjik, hogy a készulék
hasznos élettartalma végén ne dobja
azt a haztartasi szemétbe.

A miikddésképtelen késziléket leadhatja a
Braun szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon dobja a
hulladekgydijtébe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi oblikovani su tako da
zadovoljavaju najvie standarde kvalitete,
funkcionalnosti i oblikovanja. Nadamo se da
éete i vi uzivati u koriStenju svog novog
uredaja Braun.

Paznja

Prije koriStenja ovog proizvoda molimo
pomno i u cijelosti procitajte upute za
koristenje.

. NoZevi su vrlo ostri! Kako biste
izbjegli ozljede molimo nozevima

rukujte s najve¢om paznjom.

¢ Uredaj uvijek iskljucite iz izvora elektri¢ne
energije kad vam nije na oku, prije
sastavljanja, rastavljanja, ¢iS¢enja ili
spremanja.

* Nije predvideno da ovaj uredaj koriste
djeca ili osobe smanjenih fizickih ili
mentalnih sposobnosti, osim ako ih ne
nadgleda osoba odgovorna za njihovu
sigurnost. Opcenito, preporucujemo da
ovaj uredaj drzite van dosega djece, a kada
ga koriste pripazite da se ne igraju s njime.

* Ne stavljajte motorni dio ® niti mjenjacku
kutiju (D1) pod tekuéu vodu niti ih ne
uranjajte u vodu.

* Elektri¢ni uredaji Braun zadovoljavaju
primjenjive sigurnosne standarde.
Popravak ili zamjenu mreznog kabela
smije vrsiti samo ovlasteno servisno oso-
blje. Neispravan, nekvalificirani popravak
moze uzrokovati znacajne opasnosti za
korisnika.

* Prije ukljuivanja u uti¢nicu, provjerite
odgovara li va§ napon naponu ispisanom
na dnu uredaja.

¢ Uredaj je konstruiran za preradu normalnih
koli¢ina u kuéanstvu.

* Nimjerna posuda ® se ne moze koristiti u
mikrovalnoj pec¢nici.

Opis

® Motorni dio

Prekidac za ukljucivanje/isklju¢ivanje

© Osovina miksera s o$tricom

© Nastavak za mijenjanje (D1) s nastavkom
za mlacenje (D2)

® Nastavak za usitnjavanje («HC»)

® Mijerna posuda

Rad Stapnim mikserom

Stapni mikser je savrSen za pripravu umaka,
sokova, juha, majoneze i dje¢je hrane, kao i
za mijeSanje pica i mlije¢nih napitaka.

1. Ulozite motorni dio ® u osovinu miksera
s ostricom © i okrenite dok ne uskoci na
svoje mjesto.

2. Kako ne bi prskalo, prvo umetnite mikser u
posudu, a zatim pritisnite prekida¢ ®.
Stapni mikser mozete koristiti u mjernoj
posudi, ali i u bilo kakvoj drugoj posudi.
Kod mijeSanja izravno u posudi tijekom
kuhanja, najprije maknite posudu sa

pregrijavanja.

Primjeri recepata: Majoneza
200 - 250 ml ulja

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)

1 zlica limunovog soka ili octa
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema
gore spomenutom redu. Stavite mikser na
dno mjerne posude. Pritiskom na prekidac
za ukljudivanje/iskljuéivanj), drzite mikser u
tom poloZaju dok ulje ne emulgira. Potom ga
lagano pomicite gore - dolje, bez
isklju¢ivanja, dok majoneza nije dobro
promijeSana.

Rad nastavkom za mlaéenje
Ovaj nastavak koristite samo za izradu

tu€enog vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese
za biskvit, te gotovih smjesa za deserte.
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1. Ulozite nastavak za mlac¢enje (D2) u
nastavak za mijenjanje (D1) dok ne usko¢i
na svoje mjesto.

2. Zatim umetnite motorni dio ® u nastavak
za mijenjanje (D1) dok ne uskoci na svoje
mjesto

3. Stavite nastavak u posudu i tek tada
pritisnite prekida¢ za ukljucivanje/
isklju¢ivanije.

Za najbolje rezultate

o Koristite mjernu posudu.

* Pomicite nastavak za mlacenje u smjeru
kazaljke na satu.

* MijeSajte najvise do 400 ml hladnog vrhnja

* MijeSajte do 4 bjelanjka najvise.

Rad nastavkom za usitnjavanje

Nastavak za usitnjavanje savr§eno je
prikladan za usitnjavanje mesa, sira, luka,
aromati¢nog bilja, ¢eSnjaka, mrkve, oraha,
lieSnjaka, badema, suhih Sljiva itd. Prije
usitnjavanja izrezite meso, sir, luk, ¢esnjak,
mrkvu, Cili-papric¢ice (pogledajte tablu 5).
Uklonite peteljke i ljuske.

Napomena:

Govedina: prije usitnjavanja treba ukloniti
sve kosti, hrskavicu i tetive Ne usitnjavajte
kockice leda ili izuzetno tvrdu hranu kao $to
su muskatni oras¢iéi, zrna kave, ¢okoladu i
Zitarice.

1. Pazljivo odstranite plasti¢nu zastitu s
nozeva (b).

2. Paznja: NozZevi su vrlo ostri! Uvijek ih
drzite za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite
noz na srediSnju osovinu zdjele za
usitnjavanje (c) i okrenite ga i okrenite za
90° dok ne sjedne na mjesto. Uvijek drzite
zdjelu (c) na protukliznoj podlozi (d).

3. Stavite namirnice u zdjelu.

4. Postavite gorniji dio zdjele (a) na zdjelu za
usitnjavanje.

5. Umetnite motorni dio ® na gornji dio
zdjele (a) i okrenite dok ne sjedne na
svoje mjesto.

6. Pritisnite prekida¢ za ukljucivanje/
isklju¢ivanje ®. Tijekom upotrebe jednom
rukom drzite motorni dio, a drugom rukom
zdjelu za usitnjavanje.

7. Prvo skinite motorni dio.

8. Zatim skinite gornji dio zdjele (a).

9. Pazljivo skinite ostrice (b). (Mozda ¢ete ih
morati lagano okrenuti.)

10.Zatim izvadite hranu iz zdjele. Protuklizna
podloga sluzi i kao poklopac za zdjelu za
usitnjavanje.

Ciscenje

Nakon uporabe, skinite osovinu s ostricom ili
nastavak za sjeckanje. Motorni dio i nastavak
za mijenjanje (D1) Cistite samo vlaznom
krpom. Svi ostali dijelovi mogu se prati u
perilici suda. Ipak, nakon pripreme vrlo slane
hrane trebali biste odmah isprati osovinu i
nastavka za sjeckanje. Takoder, pazite da u
perilicu ne stavite previSe sredstva za
CiSc¢enje i protiv kamenca.

Kad pripremate neke namirnice s jakom
bojom (npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja
mogu se obojati. Takve dijelove premazite
biljnim uljem prije ¢isc¢enja.

Podlozno promjenama bez prethodne
obavijesti.

Molimo Vas da ne bacate uredaj u

kuéni otpad nakon prestanka njegovog
radnog vijeka. Ostaviti ga mozete —
u Braun servisnom centru ili na
odgovarajuc¢im odlagalistima u Vasoj zemlji.



Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcional-
nosti in dizajna.

Zelimo vam, da boste svoj novi aparat Braun
z veseljem uporabljali.

Opozorilo
Prosimo, da pred uporabo natanéno in
v celoti preberete navodila za uporabo.

. Rezila so zelo ostra! V izogib
poskodbam jih uporabljajte zelo

previdno.

* Preden napravo sestavite, razstavite,
ocistite ali shranite, jo vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja.

e Ta naprava ni namenjena, da bi jo
uporabljali otroci ali osebe z zmanj$ano
fizi€no in umsko sposobnostjo, razen pod
nadzorom osebe odgovorne za njihovo
varnost. Priporo€éamo vam, da napravo
hranite izven dosega otrok oziroma
zagotovite, da se otroci ne igrajo z njo.

» Osnovne enote z motorjem ® in pogon-
skega nastavka (D1) ne smete drzati pod
tekoco vodo ali ju potopiti v vodo.

¢ Braunove elektricne naprave so skladne z
veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila
ali zamenjavo prikljuéne vrvice lahko
opravi samo pooblaséeni serviser.
Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko
ogrozi varnost uporabnika.

e Preden napravo prikljucite na elektricno
omrezje, preverite, ¢e napetost omrezja
ustreza tisti, ki je navedena na dnu
naprave.

¢ Naprava je namenjena obdelavi obi¢ajnih
koli¢in Zivil v gospodinjstvu.

* Mes$alna posoda ® ni primerna za upo-
rabo v mikrovalovni pegici.

Opis

® Enota z motorjem

Stikalo za vklop/izklop

© Nastavek za mesanje z rezilom

© Pogonski nastavek (D1) za metlico (D2)
® Sekljalnik «HC»

® Mesalna posoda

Uporaba palicnega mesalnika

Paliéni mesalnik je namenjen pripravi omak,
juh, majoneze in hrane za dojencke ter raznih
mesanic pija¢ in mle€nih napitkov.

1. Osnovno enoto z motorjem ® vstavite v
nastavek za mesanje © in ga zavrtite, tako
da se zaskodi.

2. Pali¢ni mesSalnik najprej vstavite v posodo,
Sele nato pritisnite na stikalo za vklop/
izklop ®, sicer se lahko poskropite.

Paliéni mesalnik lahko uporabljate v prilozeni
mesalni posodi ® ali kateri koli drugi posodi.
Ce ga Zelite uporabiti med kuhanjem, posodo
najprej odstavite s Stedilnika, da se mesalnik
preveC ne segreje.

Primer recepta: Majoneza

200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v meSalno posodo v
zgoraj navedenem vrstnem redu. Pali¢ni
mesSalnik postavite na dno mesalne posode
in ga vkljucite. V tem poloZaju ga drzite,
dokler olje ne emulgira.

Potem paliénega mesalnika ne izkljucite,
temvec ga pocasi pomikajte navzgor in
navzdol, da se sestavine dobro premesajo.

Uporaba metlice za stepanje

Nastavek z metlico za stepanje lahko

uporabljate le za stepanje smetane in

beljakov ter za mesanje biskvitnega testa

in pripravljenih meSanic za sladice.

1. Metlico za stepanje (D2) vstavite v
pogonski nastavek (D1), tako da se
zaskogi.

2. Nato enoto z motorjem ® vstavite v
pogonski nastavek za metlico (D1), tako
da se zaskoci.

3. Metlico za stepanje najprej vstavite v
posodo, Sele nato vklju¢ite mesalnik.

Nasveti za kar najboljSe rezultate:

* Uporabite Siroko posodo.

* Hkrati stepajte le do 400 ml ohlajene
smetane.

* Hkrati stepajte le do 4 beljake.

* Metlico pomikajte v smeri urinega kazalca.

Uporaba sekljalnika

Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje
mesa, sira, ¢ebule, zelis¢, ¢esna, korenja,
orehov, leSnikov, mandljev, suhih sliv itd.
Vecje kose mesa, sira, Cebule, ¢esna,
korenja, paprike ipd. (glejte tabelo na
strani 5) predhodno razrezite na manjSe
koScke. Zelis¢em odstranite stebla, orehom
odstranite lupino.

Opozorilo

Meso: preden ga sesekljate, odstranite vse
kosti, kite in hrustance.

Sekljalnik ni primeren za obdelavo ledenih
kock ali izjemno trdih Zivil, na primer
muskatnega ores¢ka, kavnih zrn, Cokolade
ali Zitnih zrn.

1. Z rezila previdno odstranite plasticno
za&cito (b).

2. Opozorilo: Rezilo (b) je zelo ostro! Vedno
ga primite za zgorniji plasti¢ni del.

Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika (c) ter ga potisnite
navzdol in zavrtite za 90°, da se zaskoci.
Posodo sekljalnika (c) vedno postavite na
nedrseci podstavek (d).

3. V posodo sekljalnika vstavite Zivilo
oziroma zivila.

4. Zgornji del (a) namestite na posodo
sekljalnika.

5. V zgorniji del sekljalnika (a) vstavite enoto
z motorjem ® in jo zavrtite, tako da se
zaskoci.

6. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na stikalo
®. Med uporabo z eno roko drzite enoto z
motorjem, z drugo pa pridrzite sekljalnik.

7. Najprej odstranite enoto z motorjem.

8. Nato snemite zgornji del sekljalnika (a).
9. Previdno odstranite tudi rezilo (b) (lahko
se zgodi, da ga morate rahlo zavrteti).
10.Nato vzemite iz posode sesekljano zivilo.
Nedrse¢ podstavek sluzi tudi kot nepro-

dusen pokrov za posodo sekljalnika.

Ciscenje

Po uporabi odstranite nastavek za meSanje z
rezilom ali sekljalnik. Enoto z motorjem ® in
nastavek za metlico (D1) lahko Cistite samo z
vlazno krpo. Vse ostale dele lahko pomivate
v pomivalnem stroju. Ce ste mesalnik
uporabili za pripravo zelo slanih jedi, morate
rezila nastavka ali sekljalnika takoj izprati. Pri
pomivanju v pomivalnem stroju pazite, da ne
boste uporabili prevelike koli¢ine pomival-
nega sredstva ali sredstva za odstranjevanje
vodnega kamna.

Ce obdelujete Zivila intenzivnih barv (npr.
korenje), lahko ta povzrocijo obarvanje
plasti¢nih delov naprave.V tem primeru
plasti¢ne dele pred ¢is€¢enjem obrisite s
krpico, na katero ste nanesli malo rastlin-
skega olja.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete odvreci
skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odnesite jo v Braunov servisni center
ali na ustrezno zbirno mesto v skladu z
veljavnimi predpisi.
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Romana

Produsele noastre sunt proiectate pentru a
atinge cel mai inalt nivel de calitate, functiona-
litate fli design. Speram ca veti fi multumiti de
noul produs Braun.

Atentie
Va rugam cititi cu atentie fli in totalitate
instructiunile inainte de folosire.

. Cultitele sunt foarte ascutite! Pentru
a evita producerea de accidente
recomandam manipularea cu multa
atentie a cultitelor.
Intotdeauna scoateti aparatul din prizé
inainte de asamblare sau dezasamblare,
spalare sau depozitare.
Acest produs nu este destinat uzului copiilor
sau al persoanelor cu handicap fizic sau
mental, cu exceptia cazului cand sunt
supravegheati de o persoanéa responsabila
pentru siguranta lor. In general, va
recomandam sa tineti acest produs intr-un
loc in care copii nu au acces. In general, va
recomandam sa nu lasati aparatul la
indemana copiilor.
* Nu spalati motorul ® fli nici suportul telului
(D1) sub jet de apa fli nici nu le scufundati in
apa.
Aparatele electrice Braun indeplinesc
standardele de utilizare in conditii de
siguranta. Reparatiile sau inlocuirea
cablului de alimentare trebuie efectuate
numai de catre personalul autorizat.
Reparatiile efectuate de personal
necalificat pot cauza accidente sau daune
utilizatorului.
Inainte de conectare la priza, verificati daca
tensiunea prizei este aceeafli cu cea
indicata pe aparat.
¢ Aparatul este destinat pentru a prelucra
cantitati normale de alimente in gospodarie.
Vas cilindric ® nu este rezistent la
microunde.

Descriere

® Bloc motor

Comutator pornit/oprit

© Picior pasator

© Suport (D1) pentru tel (D2)
® Dispozitiv de taiere «HC»
® Vas cilindric

Instructiuni de utilizare

Aparatul este destinat prepararii sosurilor,
supelor, maionezelor fli a mancarurilor pentru
copii, fiind totodata utilizat fli la amestecarea
bauturilor fli a milk shake-urilor.

1. Introduceti blocul motor ® in piciorul
pasator © fli rotiti pAna cand se fixeaza
perfect.

2. Pentru a evita stropirea, pozitionati intai
piciorul pasator in vas fli apoi apasati
comutatorul ®.

Puteti folosi piciorul pasator in vasul cilindric ®
sau in orice alt fel de vas. Cand amestecati
direct in vasul in care gatiti, indepartati mai
intai vasul de pe aragaz, pentru a proteja
piciorul pasator de supraincalzire.

Exemple de retete: Maioneza
200-250 ml ulei

1 ou (galbenufl fli albufl)

1 lingurita suc de lamaie sau otet
sare fli piper dupa gust

Adaugati toate ingredientele in vasul cilindric,
in ordinea de mai sus. Introduceti piciorul
pasator pana la baza vasului, porniti aparatul
fli tineti apasat comutatorul in pozitia «pornit»
pana la emulsionarea uleiului. Apoi, fara sa
opriti motorul, efectuati miflcari repetate sus-
jos pana cand maioneza este bine omogeni-
zata.

Instructiuni de utilizare a telului

Utilizati telul numai pentru friflca, alte creme
moi, albufluri de oua, pandiflpan fli deserturi.
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1. Introduceti telul (D2) in suportul (D1), pana
se fixeaza.

2. Introduceti blocul motor ® in suport (D1) fla
apasati pana se fixeaza.

3. Introduceti telul in vas fli numai dupa
aceea, apasati butonul pentru a-I porni.

Pentru rezultate optime:

* Folositi un vas larg.

* Bateti maxim 400 ml crema rece.

* Bateti maxim 4 albufluri.

 Rotiti telul in sensul acelor de ceasornic.

Instructiuni de utilizare a
dispozitivului de taiere

Cutitul se potriveflte perfect pentru taierea
carnii, branzei, a cepei, verdeturilor,
usturoiului, morcovilor, alunelor, nucilor,
migdalelor etc.

Taiati in bucati mai mici carnea, branza,
ceapa, usturoiul, morcovii (vezi tabelul).
Indepartati tulpinile verdeturilor fli cojile de
alune.

N.B.:

Pentru carnea de vita: indepartati oasele,
tendoanele fli cartilajele de pe bucatile de
carne.

Nu taiati alimente foarte tari, cum ar fi cuburi
de gheata, nucfloara, boabe de cafea sau
boabe de cereale.

1. indepartati cu grija inveliflul de plastic al
lamei (b).

2. Atentie! Lama este foarte ascutita! tineti-o
intotdeauna de partea de sus, din plastic.
Aflezati lama pe axul central al vasului (c).
Apasati fli rotiti cu 900 pana se fixeaza.
Aflezati intotdeauna vasul pe o suprafata
antiderapanta (d).

. Puneti alimentele in bolul de taiere.

. Puneti capacul suport (a) pe vasul de
taiere.

. Introduceti blocul motor ® in capacul
suport (a) pana cand se fixeaza.

. Apésati butonul ® pentru a porni
dispozitivului de taiere. In timpul
functionarii, fineti blocul motor cu 0 ména fli
cu cealaltd méana vasul.

7. Dupa utilizare, indepartati blocul motor.

8. Apoi indepartati suportul (a).

9. Scoateti cu grija lama (b). (trebuie sa o

rasuciti uflor)

10.Indepartati alimentele prelucrate din vas.

Baza anti-derapare serveflte de asemenea
ca fli capac pentru vas.

o o AW

Curatarea

Mai intai indepartafi piciorul pasator sau
dispozitivului de taiere. Curatati blocul motor
® fli suportul telului (D1) cu o carpa. Toate
celelalte parti pot fi spalate chiar ih maflina
de spalat vase. In cazul in care ati procesat
alimente foarte sarate, atunci piciorul pasator
sau dispozitivului de taiere trebuie spalate
imediat. De asemenea, trebuie evitata folosi-
rea in exces a detergentului sau a substantelor
de detartrare in maflina de spalat vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente care
pateaza (de ex. morcovii) recipientele din
plastic se pot decolora. fitergeti aceste particu
ulei de gatit, inainte de a le curata cu deter-
gent.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001
privind stabilirea conditiilor de introducere pe
piata a aparatelor electrocasnice in functie de
nivelul zgomotului transmis prin aer, valoarea
de zgomot dB(A) pentru acest aparat este de
70 dB(A).

Pot fi modificate fara instiintare prealabila.

A nu se arunca produsul impreuna cu
deseurile menajere; a se preda la

centrele de colectare specializate. —



Tirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en ylUksek standartlara ulagilabilmek tzere
tasarlanmigtir. Yeni Braun Grinintzden
memnun kalacaginizi umariz.

Dikkat

Cihazi kullanmaya baslamadan énce
latfen bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

. El blenderinizin bicagi ¢cok keskindir!
™\ Yaralanmalara kars, liitfen bigaklari
cok dikkatli bir sekilde tutun.

¢ Cihazi monte, demonte ederken, temizler-
ken ve saklama sirasinda mutlaka figi
prizden ¢ekiniz.

¢ Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde
olmaksizin ¢ocuklarin ve fiziksel yada
ruhsal engelli kisilerin kullanmasina uygun
degildir. Aygitinizi cocuklarin ulasabilecegi
yerlerden uzak tutmanizi éneririz.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek
icin gbzetim altinda tutunuz.

e Cihazinizin motor bolimiini B ve digliyi

(D1) akan suyun altinda tutmayiniz ve asla

suyun icinde temizlemeyiniz.

Braun elektrikli aletleri en uygun givenlik

standartlarina gore Uretilmistir. Elektrikli

aletlerle ilgili her turli onanm yetkili teknik

servisler tarafindan yapilmalidir. Eksik veya

kalitesiz olarak yapilan onarim kazalara ve

kullanicinin yaralanmasina yol agabilir.

Cihazinizi kullanmaya baslamadan énce, sehir

cereyan geriliminin cihazin altinda yazil olan

voltajla uygunlugunu kontrol ediniz.

¢ Cihaz ev kullanimi miktarlarina uygun

olarak uretilmistir.

Islem kasesi (F) microdalga kullanimina

uygun degildir.

Tanimlamalar

(A Motor balimii

Agma/kapama dugmesi

(© Bigakl saft

(D) Dislisi takimi (D1) ve ¢irpici (D2)
(E) «HC» dograyici atagmani

(® Kase

El blenderini caligstirma

El blenderiniz cesitli soslar, ¢orba, mayonez,
bebek mamasi ve ayni zamanda milkshake
hazirlamak icin uygundur.

1. Bigakli safti (© motor kismina (A kitleyerek
oturtun.

2. Sigramayi 6nlemek icin, blenderi kaba
yerlestirdikten sonra galistirma diigmesine

basiniz.

El blenderinizi kendi kasesi (F) yanisira bagka
kaplarda da kullanabilirsiniz. El blenderini,
yemek pisirme sirasinda, dogrudan kabin
icinde kullanmak istediginizde, blenderin fazla
iIsinmasini 6nlemek igin, énce kabi ocaktan
kaldiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez

200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri
islem kabina koyunuz. El blenderinizi islem
kabinin icine yerlestirdikten sonra ¢alistiriniz
ve yag tam olarak karisana kadar el blen-
derinizi bu pozisyonda tutunuz. Mayonez
glzelce karisip akici kivamina ulagana dek el
blenderinizi, yavasca yukari ve asagiya dogru
haraket ettiriniz.

Cirpma atacmaninin kullanimi

Cirpma atagmani, krema, yumurta aki ¢irpmak
ve hazir karisiml tatlilar hazirlamak igin
uygundur.

1. Cirpiciyr (D2) digliye (D1) yerine
oturuncaya kadar iterek yerlestiriniz.

2. Daha sonra motor bélimana (A digliye (D1)
oturtunuz.

3. Cirpiciyi kaba yerlestiriniz ve calistirmak
icin digmeye basiniz.

En iyi sonucu elde edebilmek igin:

e Genis bir kap kullaniniz.

* En fazla 400 ml krema ¢irpiniz.

e En fazla 4 yumurta aki ¢irpiniz.

e Cirpiclyl saat yonlne dogru déndiriinliz.

Dograyici atagmaninin kullanimi

Dograyici atagmani, et, peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havug, ceviz, findik, badem ...vb
dogramak icin uygundur. Et, peynir, sogan,
sarimsak, havug ve baharatlari dogramadan
once kiclk parcalar halinde kesiniz (sayfa 5).
Kabuk ve saplari ayiklayiniz.

Onemli:

Et dogramak: dograma islemine baslamadan
once, tim kemikleri, tendonlari ve sinirleri
ayiklayiniz.

Dograyicinizi buz kaliplari, hindistan cevizi,
kahve gekirdegi, cikolata ve tahillar gibi cok
sert yiyecekleri dogramak icin kullanmayiniz.

1. Bicagin (b) uzerideki plastik koruyucu
kaplamay dikkatlice ¢ikariniz.

2. Uyari: Bigak (b) cok keskindir!

Daima, ustliindeki plastik kisimdan tutunuz.
Bicagi dograyici kasesinin (c) ortasina
yerlestiriniz, agsadi dogru bastiriniz ve 90°
cevirerek yerine oturtunuz. Dograyici
kasesini (c) daima kayganhgi énleyici
taban (d) Uzerine oturtunuz.

. Dogranacak yiyecegi dograyici kasesinin
icine koyunuz.

. Dograyici kasesinin Ust kismini (a)
kapatiniz.

. Ust kismini motor kismina & kilitleyerek
oturtun.

. Dograyiclyi calistirmak icin digmeye
basiniz. Islem sirasinda, motor bélimuna
bir elinizle, dograyiciyi ise diger elinizle
tutunuz.

. Once motor bélumini ¢ikariniz.

. Daha sonra Ust kismi (a) ¢ikariniz.

. Bigagi (b) dikkatlice ¢ikariniz.

(Bigagi, cikarirken hafifce dondirmeniz
gerekebilir.)

10. Dogradiginiz yiyecegi dograyici kase-
sinden aliniz. Kaymaz plastik taban ayni
zamanda hava gecirmez bir kapak islevini
de gérmektedir.

o o A~ W
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Temizleme

Kullandiktan sonra, bigakli safti veya
dograyiclyi ¢ikariniz. Motor bélimini A

ve digliyi (D1) sadece nemli bir bezle siliniz.
Diger tim pargalar bulasik makinasinda
yikanabilir. Yine de, eger cok tuzlu yiyecekler
dogradiysaniz, saftin bigaklarini ve dograyiciyi
hemen yikamalisiniz. Ayrica, bulasik makine-
nize ¢ok fazla deterjan koymamaya dikkat
ediniz.

Havug gibi renk birakan yiyecekleri dograrken,
cihazin plastik kisimlarinin renkleri solabilir.

Temizlemeden 6nce bu kisimlari zeytinyagi
ile siliniz.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA

UYGUNDUR E
—_—
Bakanlikga tespit ve ilan edilen

kullanim émrt 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satis ve Dagitim Ltd. Sti.
Icerenkdy Mah. Serin Sok. Kosifler Is Merkezi
No:3 A 34752 Atasehir, Istanbul

P &G Tuketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com

Braun Servis Istasyonlari listemizi internet
sitemizde bulabilirsiniz. www.braun.com/tr
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Pyccku#

PyKkoBoACTBO MO 3KCrnyaTauuu

Hawm n3genva oTeevaroT BbICOYANLLNM
cTaHpapTaM B OTHOLLEHUW KayecTBa,
PyHKLMOHANBHbBIX BO3MOXHOCTEN 1 fM3anHa.
Mel Hapeemcs, uTo Bl 6yneTe B nonHom
Mepe ygoBneTBopeHbl paboton Bawero
HoBOro anekTponpubopa Braun.

BHuMaHue

Mepepn ncnonb3oBaHUEM 3NEKTPO-
npubopa BHUMAaTESNIbHO U NOSTHOCTbLIO
NPoY4TUTE flaHHOE PYKOBOLCTBO.

o PexyLume ne3suna ocTpo HaTo4EHb!!

Bo nsbexaHue TpaBm, noxanywmcra,
obpalyantechb C Ne3BUAMU OYEHb
OCTOPOXXHO.

e Bcerga BbikniovanTe npnbop nepen
cbopkoWn, pa3bopKom, YNCTKOM U XpaHe-
HUeM.

¢ [pubop He npegHa3HayeH ona UcnosbL30-
BaHWs vuamu (BKNoYas getew) ¢
MOHWXKEHHBLIMU (PU3NYECKUMU, YYBCTBEH-
HBIMMW MT YMCTBEHHbLIMK CIOCOBHOCTAMM MU
MPW OTCYTCTBUM Y HKX OMbITa UM 3HAHWN,
€CITN OHU He HaXO[ATCA NOJ KOHTPONEM U
HEe MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCMOJb30BaHUM
npubopa N1LOoM, OTBETCTBEHHBIM 3a UX
6e3onacHocTb. [leTv JOMKHbLI HaX0ANTLCA
Nof KOHTPONEM AN HeJOMNYLLEHNUSA UrPbl
c npubopom.

* He nopcraenanTe nog CTpyto BOAbI U
He Morpy)xanTe B BOAY MOTOPHYIO YacTb (A
n nepexopHuk (D1).

¢ OnekTtponpubopsl Braun oTBevaroT BCeM
NPUMEHUMbIM CTaHaapTam 6e30MnacHOCTH.
PeMOHT nnu 3ameHa LUHypa nuTaHus
OOJMKHbI NPON3BOAUTBLCA TOMNBKO YNon-
HOMOYEHHbIM CePBUCHBLIM NEPCOHANOM.
HenpasunbHO Npon3BeaeHHbIe HeKBanu-
¢prLMpoBaHHbIE PEMOHTHbIE paboThbl
MOryT co3faTb Cepbe3Hyto OMacHOCTb
ONA nonb3oBaTenen.

* [lepepn nopknioveHnem npubopa k cetu
ybeautech, UTO HanpsXXeHne ceTu
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha HUKHEN
yacTtu npubopa.

* [lpnbop paccumntaH Ha 06paboTKy 0BbIYHBLIX
ONA [OMaLLHero Xo3ancTea 06 emoB
NpoayKLMK.

* MepHbiit ctakaH (F) He npurogeH ans
MCMONb30BaHUA B MUKPOBOSTHOBOW NEYM.

OnucaH1e U KOMMIEKTHOCTb

(A MoTopHas YacTb

BblkntovaTtenb

(© Ban ¢ HoXOM

(D NepexoaHuk (D1) ans BeHunka (D2)
(B) Hacagka onsa namensuenmnsa « HC »
(F) MepHbiit cTakaH

Ucnonb3sosaHue 6neHgepa

BneHpep ngeansHO NOAXOAMUT AN NPUrOTO-
BfIEHWA NOASIMB, COYCOB, CyMNoOB, ManoHe3a U
[IeTCKOro NuTaHua, a Takxke Ana cmellmsa-
HUS HAMUTKOB U MOMOYHbIX KOKTENEN.

1. BcTaBbTe MOTOpHYto YacTb (A B Ban ¢
Hoxom © v ansA dukcaunmn NoBepHMTE.

2. Bo nsbexaHue pasbpbl3arnBaHua nepen
Ha)kaTueM Ha BbIKfo4aTenb
norpysuTe py4yHon MMUKCEp B COOT-
BETCTBYIOLLYIO EMKOCTb.

Bkl MOXXeTe cMeLunBaTh NPOAYKThI MpK
nomoLuu 6neHpepa kak B MEpHbIN CTakaHe
(P, TaK v B OGOV APYroi eMKoCTH.

Mpu cmelLmnBaHUM NPOJYKTOB Henocpea-
CTBEHHO B KacTpioJie npensapuTesisHo
CHUMUTE KacTpioSIto C NUThI, YTOOLI 3aLLm-
TUTb 61eHgep oT neperpesa.

MpakTnyeckui npumep: ManoHes
200-250 mn pacTuTeneHOro macna ogHo
AULO (C )KeNTKOM)

1 cTOnoBas NoXkKa JIMMOHHOr0 CoKa 1nm
yKcyca

Conu 1 nepua (no Bkycy)
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[MomecTuTe BCE MHIPEANEHTbI B MEPHbIN
CTaKaH B BblILLIEyKa3aHHON Nocnefosartesb-
HocTw. MorpyanTe 6bneHaep 0o AHa cTakaHa,
BKJIIOUMTE NMPMBOP M yep>XuBanTe ero B 3ToM
NONOXEHWN [0 PacTBOPEHUA Macna.

[anee, He BbIkNOYasa 6neHgep, MeaneHHo
nepemeLlanTe ero BBepx-BHM3 [0 NPMob-
peTeHns ManoHe30M OJHOPOJHOrO LBeTa

N KOHCUCTEHLIMNN.

Acnonb3oBaH1e HacagKu-
BeH4YUKa

Vcnonb3yrTe nepexonHuK ¢ Hacagkom-
BEHUYMKOM TOJbKO 0711 B3OMBaHUS CIUBOK,
SAIMYHbIX 6€N1KOB U CMeLUMBaHUSA BUCKBUMTOB
M FOTOBbIX JECEPTOB.

1. BctaBbTe BeHumk (D2) B nepexopHuk (D1)
0o ukcaumu.

2. lMocne aTOro BCTaBbTe B MEPEXOOHMK
(D1) MoTOpHYIO YacTb (A) A0 hUKcaLIMM.

3. lMomecTuTe BEHYHK B COOTBETCTBYIOLLYIO
€MKOCTb M TOJIbKO NOC/e 3TOro HaxMmuTe
Ha BblKJilo4YaTelb 054 BKNo4YeHus.

OnA nony4YeHUA Hauny4Lwmx

pesynbTaToB:

* lcnonb3ymnTe LUMPOKYLO nocygy.

* B3bueanTe 3a pa3 He 6onee 400 mn
OXNaXKAEeHHbIX CIINBOK.

* B3bueanTe 3a pa3 He 6onee 4 AUYHbIX
6enkoB.

* [lepemeLLyanTe BEHUYMK MO YaCOBOWM
cTpernke.

Ucnonb3oBaHWe HacagKu gnAa
HU3Mesib4eHHA

Hacapka onsa namenbvyenvs ngeansHo
noaxoauT AN U3MeNbYEHUs MAca, Cbipa,
nyKa, 3eneHu, YecHoKa, MOPKOBM, MPeLiKuX
opexoB, hyHOyKa, MUHAAnNA, YepHOCnMUBa U
LPYrux npogykToB. Msco, cblp, NyK, YECHOK,
MOPKOBb W YMNW NpeaBapuTENIbHO HapeXbTe
(cm. Tabnuuy Ha cTpaHuue 5). Yoanute
YepeHKN U OUUCTUTE OpPEXM.

MpumeyaHue:

[oBsAifvHa: Nepen U3MenbLYeHnemM
HeobX0AMMO yAanuTb BCe KOCTHU, CyXOXMNNA
N XPALLM.

He namenbuarnte Hacafgkow neg wnm oveHb
TBEpAble MPOAYKThI, TaKne Kak MycKaTHbIN
opex, kopenHble 3epHa, LLOKONag 1 3naku.

1. AKKypaTHO CHAMMUTE MNacTUKOBbIA YEXOn
C HOXXeBOW BCcTaBku (b).

2. BHumaHwue: HoxeBas BcTaska (b) oueHb
ocTpas! [lepXxuTte ee TOSIbKO 3a BEPXHIOO
NnacTUKOBYIO YacTb. MomecTute Hoxe-
BYIO BCTaBKy Ha LieHTparibHyt0 OCb Yallu
Hacagku ons n3menbyeHns (C), onyctute
ee BHU3 1 noBepHUTe Ha 90° 0o hukcauuu.
Hukorpa He paboTante 6e3 NpoTUBOC-
KONb3ALLEero ocHoBaHuA (d).

3. MMomecTuTe NpoayKThI B Yally Hacagku
LS U3MENbYEHHUS.

HakpoiTe yally BepxHel KpbILLKOW (a).

5. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTh (A) B BEPXHIOK
YyacTb Yornnepa v NoBepHUTE Ans
hukcaumu.

6. HaxxmuTe Ha Bbikntovatens (B) gns
BKJIIOYEHUs Hacadku. B npouecce
U3MeNbYeHUsA ONHOW PYKOW yaepXusanTe
MOTOPHYIO YacCTb, a APYron - Hacagky ans
N3MeNbYeHus.

7. Mocne “3menbYeHWs B NepBYIO oYepenb
0TCOEQUHUTE MOTOPHYIO YacTb.

8. 3aTem 0TCOEANHUTE BEPXHIOIO KPbILLKY
().

9. AKKypaTHO BblHbTE HOXXEBYIO BCTaBky (b).
(Bo3mo>KHO, HOXEBYIO BCTaBKy npuaeTcs
HEeMHOro NoBEepHyTh.)

10. Mocne aToro BbINIOXUTE U3MESIbYEHHbIE
NpodyKTbl U3 YalluM Hacagku ona



n3menbyeHus. MNpoTnBocKonb3ALLee
OCHOBaHMe Yally MOXHO MUCMONb30BaTh
TakXe B Ka4eCTBe repMeTUUYHON KPbILLKK
3TON YaLln.

OuuuyeHHe npubopa

Mocne ncnonb3oBaHUA CHUMUTE Ban

C HOXOM MM HacagKy L5 U3MEeSIbYEHUS.
MoTopHyto YacTs (A) 1 nepexogHuk (D1)
paspeLuaeTcsa ounLLaTh TOMbKO C MOMOLLbIO
BNa)xHoOW TkaHW. Bce npouve petanu MoXxHo
MbITb B MOCYOOMOEYHON MatumHe. OgHako,
nocrne 06paboTku OYEeHb CONEHbIX MPOAYKTOB
HeobX0OMMO cpasy Xe CrOIOCHYTb HOXW
Basa v Hacagky Oys u3mMenbyeHus B
NPOTOYHON BOE.

Kpowme Toro, He cneflyeT UCMONb30BaTh B
MocyfOMOEYHOW MaLLMHE CIILLKOM 6osbLne
[03bl MOIOLLLETO M AeKanbLMHUPYIOLLEro
cpencTea.

Mpun 0bpaboTke NpoayKTOB, obnagarLLmx
KpacsiLLMMK CBOUCTBaMM (Hanpumep,
MOpKOBVI), nnacTuKoBble getanu MmoryTt
okpacuTbcs. [Mepen MoMKoW NPOTpUTE 3TH
neTtanu pacTUTeNbHbIM MacsoMm.

Conep)KaHme MOXeT ObITb U3MeHeHo 6e3
yBeqoMNneHuns.

[AaHHoe u3genue cooTBeTCTBYET
1 BCEM TpebyeMbiM eBpOnencKum
Af4c Y POCCMIACKUM CTaHAapTam
6e30MacHOCTU U FTMIrMeHbl.

KyxoHHas MallmHa - 9NeKTpUYeCcKuii MMkcep
(6bneHpep), MR 120, Tvn 4179, 300 BaTT.

MarotosneHo B lMNMonblwe ona bpayH MmbX,
"epmanus/Braun GmbH,

Frankfurter Strasse 145,

61476, Kronberg, Germany.

RU: MimnopTtep/Cny>x6a notpebutenen:
OO0OQ «[MpokTep aHg Mambn
IuctpubsioTopckas KomnaHus», Poccus,
125171, Mocksa, JleHnHrpagckoe Locce,
16A, ctp.2. Ten. 8-800-200-20-20.

BY: VimnopTtep: OO0 «3AnekTpocepsuc
n Ko», Benapycs, 220012, r. MuHck,
yn. YepHobiwesckoro, 10A, K. 412A3.
CepsucHbin LeHTp: OO0 «KaTtpuke»,
Benapycsk, 220012, r. MUHCK, yn.
YepHbiwesckoro, 10A, k.409.

YkpalHcbka

KepiBHULTBO 3 eKkcnnyaTauii

Yci Bupobu HaLwuoi dipmu po3pobnsaoTbea
Ta BUrOTOBNAKTLCA Y Takui crnocib,

06 3a40BOMBHATM BUMOramM HanBULLMX
cTaHdapTiB AKOCTI, PYHKLiOHANbHOCTI

Ta gusanHy. Mu cnogiBaemocs, Lo B1
oTpumaeTe abCcontoTHe 3af0BONIEHHS Bif,
Baluoro HoBoro npucTtpoto Big gipmu Braun.

YBara

MNepen TMM, AK BU NOYHETE KOPUCTY-
BaTUCb UM NPUCTPOEM, MU NPOCHUMO
Bac fy>Ke YBa)KHO i MOBHICTIO NPOYUTaTH
Lie KepBiHULITBO 3 HOro eKcrulyaTakdii.

o Pixyui ne3a roctpo HaTouyeHi!

LLlo6 yHWKHYTM Tpasm, byab nacka,
nosoAbTECA 3 Nle3amMu fyxe
0b6epexHo.

* 3aBX[au BUMMKaNTE NPUCTPIl 3 PO3ETKM
nepep Tum, Ak 36upatu, posbupatu Ta
YUCTUTH MOrO.

* lpunag He Nnpu3HaveHuin onq
BMKOPUCTaHHA ocobamu (BKnovaroum
LiTen) 3i 3HKEHUMU DISUYHUMMK,
4yTTEBUMM 260 PO3YMOBUMMU
MOXNMBOCTAMM abo 3a BiACYTHOCTI Y
HMX JocBigy abo 3HaHb, AKLLO BOHU He
3HaxoOATbLCA Nig KOHTponem abo He
NPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTaHHSA
npunagy ocoboto, BignoBiganbHO 3a ix
6e3neky. [1iT NOBUHHI 3HAXOOMTUCA Mif
KOHTpONEeM ANA HEeQOMYLLEeHHSA rpu 3
npunagom.

* He npomusaiTe enektpomoTtop (A Ta
npucTpin (D1) nig cTpymeHem Bogu Ta
He 3aHyplonTe iX y Bogy.

e EnekTpuuHi npucTpoi Braun signosigaoTb
ycCiM Bi@MOBiOHUM CTaHAapTam
6e3nekun. Yci peMOoHTHi poboTH 3
€NeKTPONpPUCTPOAMU MaOTb BUKOHYBaTUCh
nvwe axisBusMu, SKi yOBHOBaXKEHi Ha
BMKOHAHHSA Takux onepadin. AKLLLo
PEMOHTHI pob0TH BUKOHYBATUMYThLCA
HekBaniikoBaHUM NepcoHasnom i 3
MOpYLUEHHAM NpaBui TEXHIKK 6e3neku, ue
MO>Ke NPU3BECTM A0 HeLLacHUX BUMaaKiB
abo 0o TpaBMyBaHHA KOpUCTyBava.

e [lepen T1Mm, K Nig’egHaTH NPUCTPIN A0
er1eKTPOPO3EeTKM, NepeKoHanTecs y Tomy,
LLIO Hanpyra y BaLlii eneKkTpoMepexi
BifnoBifae TOMy 3HAaYeHHIO Hanpyru,

AIKe HaOPYKOBAHO Ha HUXKHIN MOBEPXHI

LibOro MpUCTPOIO.

* Llen npuctpin NpU3HaYeHO ANs BUKOPK-
CTaHHA NuLLIe y OMALLHIX YMOBaXx.

e EmnicTb (F) He MoxHa BMKOPUCTOBYBATH
015 MPUroTyBaHHA Ki y MIKPOXBUIIbOBIV
neui.

Onuc i KOMNNEeKTHICTb

(A EnektpomoTop

Mepemukay (BBIMKHEHO/BUMKHEHO)

(© PykonTka 3 nezamm

) I'IpMCTpM (D1) pna nig’egHaHHA Hacapok:
BiHUMKa (D2)

(® MNogpibHiosay « HC »

(F) EmHicTb

MpaBuna KopucTyBaHHA Bawmm
py4YHUMm GneHgepom

Llei pyyHuii 6neHpgep € igeansHum
IHCTPYMEHTOM ANA NPUroTyBaHHA NigfMBOK,
coyciB, cyniB, MaoHe3y Ta QUTAYOro
XapyyBaHHA a TaKOXX A1 3MiLLyBaHHA Hanois
Ta MOJIOYHUX KOKTEWTIIB.

1. BcraBTe er1eKTPOMOTOp A yBans
nesamu (©) i NOBEPHITL MOrO, aX MoKM
He 3awibHeTbCs.

2. [nqa 3anobiraHHsa po36pu3KyBaHHIO iHrpe-
OieHTiB, BMUKaiiTe nepemukad (B) nuwe
nicns 3aHypeHHs 6neHgepa oo
pesepByapy 3 npogykTamu.

BneHpep Mo)xHa BUKOPUCTOBYBaTHU ONs
BUKOHaHHA pobounx onepauii y emkocTi (F),
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a TakoX y 6yab-AKuX iHLLIMX pe3epByapax.
Mpu 3miwyBaHHi 6eanocepefHbLO y KacTpyni
nig Yac NpuroTyBaHHA iXi, cnig cnepLuy
3HATK ii 3 BOrHIO abu 3anobirtv neperpiBaHHIO
6nenpgepa.

BuKopHucTaHHA HacagKHU-BiHYMKa

HacapgKy 3 BIHYMKOM MO>KHa BUKOPUCTOBY-
BaTW nuile Ana 36MBaHHA KPeMiB, AEYHUX
6inkKiB, NpuUroTyBaHHs BICKBITHOrO TicTa Ta
AecepTiB, FOTOBUX AN1A BXWUBAHHS.

1. BctaBTe BiHuMk (D2) go Hacapgku (D1)
y Takui cnocib, wob BiH 6yB HagiiHO
3acpikcoBaHuUi.

2. MoTim 3akpinitTe enektpomoTop @A) y
Hacapui (D1) oo dikcauii.

3. BmukaTtu nepemukay MoxxHa nmiie
nicns 3aHypeHHs NPUCTPoio o poboyoro
pesepsyapy.

OnA AOCArHEHHA HaWKpaLUX

pe3ynbTaTiB:

* BMKOPUCTOBYMTE LLUMPOKUIA NOCY Q.

¢ 36wuBanTe He binbLue 400 Mn oxonomxe-
HOro Kpemy.

o 36uBanTe He binbLue 4 se4HnxX BinkiB.

e [lig yac po6oTH pyxamTe BiHYMK 3a
rOOVHHWKOBOIO CTPINKOLO.

AK KopucTyBaTUCA BawwnMmu
NPUCTPOAMHU ANA NofpibHeHHA
NPoAYKTiB

MpucTpin ana nogpibHeHHs NPoAyKTiB
ineanbHO NPUCTOCOBaHWM ON1A NOAPIOHEHHSA
m’sica, cupy, umMbyni, crneLwin, YacHuky,
MOPKBM, rPeLbKMX ropixis, NicoBux Ta
MUrganeBsux ropixis, YOPHOCAMBY i T. iH.
Cnovatky cnif pospisaTu Ha LUMaTOYKK
M’ACO, cup, LMBYIIO, YaCHUK, MOPKBY, NepeLib
(amBucb Tabnuuto Ha cTop. 5). flictaHbTe yCi
TBEPAi YaCTUHKM Ta LLKapanyny ropixis.

YBara:

AnoBuunHa: nepefd nogpibHEHHAM HEOOXiAHO
LicTaTy yCi KiICTKM1, CyXOXXUIISA, Ta XPALL.

He [03BONSETHCA BUKOPUCTOBYBATH LiEN
NpuCTpiv Ansa noapibHeHHs Kybukis neogy Ta
Haf3BMYaNHO TBEPAMX XapyOBUX NPOAYKTIB
(ropixiB y LLUKapanyni, KaBOBUX 3€pPeH, LLIOKO-
napy Ta iHLKX 3epeH).

1. ObepexHOo 3HIMITb NNacTUKOBE MOKPUTTSA
3 HoXa (b).

2. lMonepepxxeHHs: Jleso Hoxa (b) oyxe
roctpe! 3aBxau TpumanTe 1Moro 3a
BEPXHIO NacTUKOBY YacTuHy. Ans
HagivHoI hikcauii HoXXa BCTaHOBITL MOro
Ha LeHTpanbHUI WTUDT pesepsyapy
nogpibHioBava (C), HaTUCHITb Ha HBOrO
BHM3 Ta NPOBEPHITb Ha 90°, oKW BiH
He 3adikcyeTbCa. 3aBXan po3milynTe
pesepsyap nogpibHioBaya Ha OCHOBI
3 HEKOB3KWMM noppibHioBayem (d).

3. lMoknagiTb Xxap4oBi NPOOYKTH y pesep-
Byap Ons noapibHeHHs.

4. HakpwuiiTe pesepByap Ans nogpibHeHHs
BEPXHbLOIO YaCTUHOIO (a).

5. BctaBsTe enektpomoTop (A 10 BEPXHLOI
YaCTUHU U PO3BEPHITH i, MOKN He
3aLLibHeTbCA.

6. BBimMKHITb Nnepemukay (B) abu posnoyatu
poboTy. Mig yac poboTH OJHIED PYKOIO
TpUMamnTe enekTpoMoTop, a iHLOo —
pesepByap A7 NOAPIOHEHHS.

7. TMicnsa 3aBepLleHHsA poboTH, 3HIMITb
cnovaTtky enekTpoMoTop.

8. 3HiIMiTb MOTIM KOXYX (a).

9. ObepexHo BUMMITb HiX (b). (Moxnueo,
MOro AoBefeTbCA TPOXM MOBEPHYTH.)

10. Tenep nepepobneHi NpoayKTU MOXHa
BUMMAaTK 3 pesepByapy. [JHO pe3epsyapy,
L0 Mae NOKpUTTSA, sike 3anobirae
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KOB3aHHIO, € OJHOYACHO repMETHUYHOIO
KPWLLKOO pe3epByapy LS noapiGHeHHS.

YuLeHHA NpUcTpoLo

Micns poboTu gicTaHbTe PYKOATKY 3 nesamu
abo nogpibHoBaY. YuLLEeHHSA eNeKTPOMOTOpY
(® Ta npuctpoto (D1) MOXXHa BUKOHYBaTH
nuLLe 3a JOMOMOroi0 3BOJIOXKEHOT TKaHWHM.
YcCi iHWIi YaCTUHU MOXHa MUTU Y
NnocyaoMUMHIN MaLumHi. Kpim Toro, nicns
po60TK 3 Ay>Ke COMOHO Keto Ne3a pyKosaTKU
Ta nogpibHoBaY cnig HeramHo 06MUTH
Bofoto. [Mpun upomy noTpibHo ByTH Oyxe
yBaXKHUMK, abu He [OMyCTUTH Y
NoCyAOMUMHIN MaLLUWHi Nepeno3yBaHHs
MUtoumx 3acobis Ta 3acobis ons
NOM’AKLLIEHHSA BOOM.

[Mpun poboTi 3 KONILOPOBUMM NPOAYKTaMM
(Hanpvknag, 3 MOPKBOIO) MacTUKOBI
YaCTUHM MPUCTPOID MOXKYTb 3MIHUTU KOJIP.
Mepen unLeHHAM iX HeObXigHO NPOTEPTHU
onieto.

EnektpuyHuin Pyynunin Bnengep Braun
MR 120, Tvn 4179, 300 BaTT.

BurotosneHo B MonbLi gna bpayH M'vbX,
HimeuunHa/Braun GmbH,

Frankfurter Strasse 145,

61476, Kronberg, Germany.

BrpobHuk 3anuiuae 3a coboto npaso Ha
BHECEeHHSA 3MiH 6e3 nonepegHbLoro
MNOBIJOMMEHHS.

Appeca B YKpaiHi:

TOB «[INpokTep eHp Membn

TpengiHr YkpaiHa», Ykpaina,

04070, m.Kuis, Byn.
HabepexHo-XpeluaTuubka,

5/13, kopnyc niT. A.

Ten. (0-800) 505-000. www.pg.com.ua

ToBap BMKOPUCTOBYBATHU 3a NPU3HAYEHHAM,
BifMOBIOHO OO0 IHCTPYKLUIi 3 ekcrinyaTauii.
[arta BurotoBneHHs npoAykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHbo Ha BUpobi (B MicLi
MapKyBaHHS) | CKnagaeTbcsa 3 TPbOX Lngp:
nepLua umpa € 0CTaHHBLOI LIMGPOIO POKY
BUrOTOBJIEHHS, iHLLI ABi LMPPY € MOPSAAKOBUM
HOMEPOM TUXXHSA Y POLi.

["apaHTia — 2 poku. Y pasi HeobxigHOCTI
rapaHTiMHOro YM NOCTrapaHTIMHOro
ob6cnyroByBaHHs, 3BepTaiTECH [0 FONOBHOMO
odpicy cepaicHoro ueHTpy Braun B YkpaiHi:
MM «I.6.C.», Byn. Mubounubka 53, m. Kuis.
Ten. (044) 4286505.

O6napgHaHHSA BignoBigae BUMoram
TexHiYHOro pernameHTy 06MexXeHHs
BMKOPUCTaHHSA OefKUX He6e3neyYHUX peYoBUH
B €/IeKTPUYHOMY Ta €/IEKTPOHHOMY
obnagHaHHi.

¥

001

[aTa BupobHuLTBa npodykuii Braun
BKasaHa 6e3nocepeHbo Ha BUMpobi (B MicLi
MapKyBaHHs) i CKNnagaeTbesa 3 TPbOX Lndp:
nepLia umgpa € 0OCTaHHLOK LUPPOO POKY
BUPOOHMLTBA, iHLLI OBi LMpY € NOPAOaKOBUM
HOMEPOM TUXKHS Y POLli

KpaiHa BupobHuuyTBa:
Hi-P Poland Sp. z o.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland



Bbnrapcku

MpoayKTUTe HU ca NPOeKTUPaHu C Les
nocTWraHe Ha Hal-BUCOKUTE CTaHOapTH 3a
KauecTBO, (hyHKLMOHAHOCT U OU3aiiH.
Hapsisame ce, ye We ocTaHeTe HambIHO
YOOBETBOPEHW OT HOBUA yped Ha Braun.

BHuMaHue

Monsa no4yeTeTe BHUMATENHO U NOQPOGHO
WHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba, npegu ga
1W3nonseare ypepa.

. OcTtpueTaTa ca MHoro octpu!

3a usbsAreaHe Ha HapaHfABaHuA,
monsi 6opaBeTe ¢ ocTpueTaTa
U3KJTIOUYNTENTHO BHUMATESTHO.

¢ BuHaru usknio4sanTe ypefa ot Mpexara
npenu crnobseaxe, pasrnobssaxe,
NMOYUCTBAHE UM CbXPaHEHUE.

e To3u ypef He e npegHa3Ha4eH 3a
nomnseaHe OT feua Mnu nuua ¢ HamarneHu
(pU3NYECKM UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTH,
OCBEH aKo He ca nop HabnogeHue Ha nuue,
0oTroBapsLo 3a TAxHaTa 6e3onac-HocT.
KaTto uano npenopbysame ga nasurte
ypepa oT geua.

¢ He nocTtasanTe yacTTa, cCbabpXxallia

OBuraTens, unm npucrnocobieHneTo ¢

npepaskute (D1) nog Tevala Boga, HATO

rv notansmTe BLB BOAA.

EnektpoypeguTte Braun oTroBapsit Ha

NPUNOXUMUTE CTaHAapTH 3a 6e30NacHoCT.

PemoHTHTE Mnn nogmsHaTa Ha

3axpaHBaluumna kaben Tpsbsa ga ce

M3BBPLLBAT CaMO OT YMb/IHOMOLLIEH

cepBU3eH nepcoHan. HenpaeuniHo

OCbLLECTBEHA PEMOHTHA OENHOCT OT

HekBanuduumMpaH nepcoHan Moxe aa

npeau3BuKa CbLLEeCTBEHN ONACHOCTU 3a

notpebutens.

¢ [lpegu BKNOYBaHe KbM MpexaTa,
npoBepeTe fanu HanpexxeHneTo Bu e
B CbOTBETCTBUE C HANpPEeXXeHWeTO,
oTnevaTaHo BbpXy fofHaTa 4YacT Ha
ypena.

* YpenbT e NpoekTupaH 3a obpaboTka Ha
HOpMarsiH1 OOMaKUHCKM KONM4ecTBa.

e CbObT 3a CMECBaHEe He e NpUrogeH 3a
M3Mnon3BaHe B MUKPOBBLIIHOBA (pypHa.

OnucaHue

® Yacr, cbabpKalla geurarens

MpeBkntoyBaTEN BKIIKOYEHWU/UIKITIOYEHO

© Oc c HoxoBe

© Mpucnocobnenue ¢ npeaasky (D1) 3a
mukcep (D2)

® «HC» pexeLo npucrocobrieHne

® MMpucnocobreHne 3a cMecBaHe 1
pasgpobssaHe

Kak pa 6opaBuTe c Bawua pbyeH
nacartop

PbyYHMAT nacaTop e ngeanHo NnpurofeH 3a
NPUroTBSAHE Ha NioTeHULa U Opyru AcTua

€ nogobHa KOHCUCTEHLMS OT pasfiuyHu
nNpOJyKTK, COCOBE, CyNY, MaOHEe3n 1 OETCKU
XpaHW, KakTo M 3a CMECBaHe Ha nuTueTa u
MJTEYHM LLUENKOBE.

1. CbeguHeTe YacTTa, cbabpKalla
oeuratens @, ¢ octa ¢ HoXXoBeTe U
3aBbpTeTe 0o 610KMpaHe Ha
CbeOuHEHMeTo.

2. 3awusbsareaHe Ha NPBLCKU, MbPBO BKapanTe
nacaTopa B Cb/a 3a CMecBaHe, a nocne ro
BKIIOYETE.

Mo>xe na 6opaBuTe € pbYHMA NacaTop B Cbaa
3a cmecBaHe v pa3gpobsaBaHe, KakTo 1 B
KakbBTO M fa 6uno gpyr cba. [Mpun nacupane
HanpaBo B roTBapckarta TeHgxepa no speme
Ha roTBeHe, MbPBO cBaneTe TeHgxepaTa oT
KOT/OHA, 3a NpefnassaHe Ha nacaTopa oT
nperpsBaHe.

MpumepHa peuenTa: MaroHesa

200 — 250 mn onno

1 arue (KBATBK M 6eNTBK)

1 cyneHa nbkuua MIMMOHOB COK MK oLeT
Con 1 nunep Ha BKycC

[MocTaBeTe cbCTaBKMUTE B CbAa 3a CMECTBaHe
CbrnacHo fieHTara ¢ otneyaTaHn obemHm
mMepku. MNocTaseTe paboTHaTa YyacT Ha
PBYHUA NacaTop B OCHOBATA Ha Cbfa 3a
pa3gpobsBaHe, BKMIOYETE rO U o 3aApbXTe
B TOBa MOJIOXKEHME, AOKATO OJIMOTO He ce
npeebpHe B emyrcus. Toraea, 6e3 ga usknio-
yBaTte nacaropa, 6aBHO ro NpuaBMKBanTe
Harope 1 Hagony, 4oKaTo ManoHesarta He ce
0hopMM HaMbIIHO.

Kak pna 6opaBuTe ¢ BawwunA
MHUKCep

ManonsBante npucrnocobneHneTo ¢
npegask1Te camo ¢ MUKcepa 3a pa3busaHe
Ha cmeTaHa, 6enTbUM 1 3a pa3mecBaHe Ha
nyxKaeu KPEMOBE UMK FOTOBU JecepTu.

1. CkaueTte mukcepa (D2) ¢ npucnocobne-
HueTo ¢ npegaekuTe (D1) no 6nokupaHe
Ha CbeduHEeHWeTO.

2. CkaueTeyacTTa,CbabpxKalla gBuratens,
C npucnocobnexHueTo ¢ npenaskute (D1)
no 61okupaHe Ha CbeOUHEHUETO.

3. BbBegeTe mukcepa B cbAa 3a cmecsaHe /
pasgnpobsisaHe W efBa Torasa HaTUCHeTe
6yToHa 3a BK/OYBAHE.

3a nocTuraHe Ha HaW-go6pHU pesynTaTu:

* 3anonseanTte LUMPOK CbA.

e Pasbusante camo 0o 400 mn oxnageHa
cMeTaHa.

* Pasbusante camo 0o 4 benTtbka.

e [1BM>KeTE MMKcepa Mo Nocoka Ha YacoBHW-
KoBaTa CTpesika.

Kak pna usnonssare
npucnoco6rieHUeTo 3a KbriyaHe /
pA3saHe-pa3gpobABaHe

MpucnocobneHneTo 3a KbnuaHe e ngeanHo
NPUrofeHo 3a KbJLaHe Ha Meco, cupeHe /
Kalukasarn, fyk, Nognpasku, YeCbH, MOPKOBM,
opexu, newHnum, 6agemu, CyLLeHN CUHK
CnvBKU U Ap.

MpenBapuTenHo HapasBawTe Meco, cupeHe /
Kallukasas, NiyK, YeCbH, MOPKOBM, NOTH
yyLkK (BWX Tabnuuara Ha cTp. 5).
OTcTpaHsBanTe OPBXKUTE U YepyrnKUTe Ha
agkuTe.

3ABEJNIEXKKA:

[oBex[do Meco: Npeam KbnuaHe pasaHe-
pasgpobsiBaHe, BCUYKKU KOCTH, CYXOXUAWS U
novi Tpsabsa ga 6bpaT OTCTPaHEeHH.

He pasppobsiBaiTe nep vnv U3KMIIOUUTENHO
TBBPAA XpaHa KaTo MHOUICKO opexye, Kade
Ha 3bpHa, LWoKOoNagd U 3bPHEHW XpPaHHu.

1. BHMMaTenHo oTcTpaHeTe NnacTMacoBus
KOXYX OT HOXoBeTe (b).

2. BHumaHue: HoxoBeTe (b) ca nsknouu-
TenHo octpu!
BuHaru rv gpbXTe 3a ropHaTa nnacrtma-
coBa yacT. lNocTasanTe HoxoBeTe
BBPXY LieHTpanHaTta urna Ha kynarta 3a
KbiuaHe (C), HaTUCHeTe 1 3aBbpTETE Ha
90° no 6noknpaHe Ha CbegUHEHMETO.
BuHaru noctaesiTe Kynarta 3a KbnuaHe
(c) BbpXy OcHoBaTa, NpegoTepaTasaLla
nooxnb3BaHe (d).

3. lNMocTaBeTe xpaHaTta B Kynarta 3a
KbluaHe.

4. MNocTaBeTe ropHaTa 4acT (a) Bbpxy
KynaTta 3a KbfuaHe.

5. CkayeTe yacTTa, CbabpiKalla aBuratens
®), ¢ ropHaTa yacT (a) 1 3aBbpTeTe 10
6110KMpaHe Ha CbeaUHEHUETO.

6. HaTucHeTe npeBkoyBaTens 3a
npvBeXkgaHe Ha KbfLawoTo yCTPOMCTBO
B mencteue. Mo Bpeme Ha paboTta
npugbp>kanTe yactra, cCbabpKalia
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OBWraTens, c eaHaTa pbKa, a KbiuawoTo
YCTPOWCTBO C Apyrara.

7. MbpBo OTCTpaHeTe YacTTa, ChbAabpXxalla
oBuratens.

8. lMocne oTcTpaHeTe ropHarta 4acT (a).

9. BHumaTtenHo ussagete HoxoBeTe (b).
(Mo>xke fa ce Hanoxu Neko fa 3aBbpTuTe
HOXKOBETE.)

10.Mocne oTcTpaHeTe obpaboTeHaTa
XpaHa oT KynaTa 3a kbnuaHe. OcHoBaTa,
npegoTepaTtsBalla nogxib3BaHe, Cbhllo
CIY>XM KaTo XepMeTUYeH Kanak Ha Kynarta
3a KbhuaHe.

Mo4yucTBaHe

Cnep ynoTtpeba oTCTpaHeTe ocTa € HOXO-
BETE UMK KbALALLOTO YCTPOWCTBO.
MouncTBanTe yacTTa, cbabpXxKalia
asurartens, v npucnocobneHneTo ¢
npepaskute (D1) camo ¢ BnaxHa Kbpna.
Bcuuku gpyru yactu morat fa ce nouyictear
B CboOMMUANHAaTa MalumHa. Ho cnef
obpaboTka Ha MHOro CofieHu xpaHu Tpsbea
0a n3nnakHeTe HOXOBETE M KbNLaLLoTO
yCTpoWcTBO BegHara. BHumasante ga He
npegosvpare noyMcTBaLLMa npenapat unm
npenapara 3a OMeKoTABaHe Ha BoAa B
cbaomusanHata mawmHa. Npu obpaboTka Ha
CMITHO OLIBETEHM XpaHK (Harnpumep MOPKOBH),
nnacTmacoBuTe 4acTu Ha ypefaa buxa

MOr M Aa NpoMeHAT useTa cu. N3bbpluete
BBbMPOCHUTE YaCTH C PpaCTUTENTHO ONIMO Npeamn
noyncTeaHe.

Mopnexu Ha npomsAHa 6e3 npegu3secTye.

Korato npuknioumn ynotpebata Ha
npoayKTa, oTnagbKbT, KOUTO ce E
obpasysa, ce cbbupa pasgesHo.

3abpaHsBa ce U3XBBbPNAHETO My B
KOHTEWHepu 3a cmeceHn 6UTOBKM OTNagbLM.
N3xBBbpnanTe Nnpoaykta camo B
onpepgenieHnTe 3a ToBa KOHTEMHEPH.
MoTbpceTe MHopmaLma 3a Bb3MOXHa
nosTopHa yrnotpeba.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Ubernehmen wir flir dieses
Gerat — nach Wahl des Kéaufers zusétzlich zu
den gesetzlichen
Gewahrleistungsanspriichen gegen den
Verkaufer — eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl durch
Reparatur oder Austausch des Gerates
unentgeltlich alle Mangel, die auf Material-
oder Herstellungsfehlern beruhen. Die
Garantie kann in allen L&ndern in Anspruch
genommen werden, in denen dieses Braun
Gerat von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen:
Schéden durch unsachgemaBen Gebrauch,
normaler Verschlei und Verbrauch sowie
Mangel, die den Wert oder die Gebrauchs-
tauglichkeit des Geréates nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von
uns autorisierte Braun Kundendienstpartner
sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit
Kaufbeleg bitte an einen autorisierten Braun
Kundendienstpartner. Die Anschrift finden Sie
unter www.service.braun.com oder kdnnen
Sie kostenlos unter 00800/27 28 64 63
erfragen.

English

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within
the guarantee period we will eliminate any
defects in the appliance resulting from faults
in materials or workmanship, free of charge
either by repairing or replacing the complete
appliance at our discretion.

This guarantee extends to every country
where this appliance is supplied by Braun or
its appointed distributor.

This guarantee does not cover: damage due
to improper use, normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect on the
value or operation of the appliance.

The guarantee becomes void if repairs are
undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period,
hand in or send the complete appliance

with your sales receipt to an authorised
Braun Customer Service Centre (address
information available online at
www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights
under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun
prendra gratuitement a sa charge la réparation
des vices de fabrication ou de matiére en se
réservant le droit de décider si certaines
pieces doivent étre réparées ou si I'appareil
lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate
et I'usure normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées
par des personnes non agréées par Braun et
si des piéces de rechange ne provenant pas
de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
|'appareil ainsi que |'attestation de garantie a
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votre revendeur ou a un Centre Service Agréé
Braun.

Appelez au 0 800 944 802 (ou se référez a
http://www.service.braun.com) pour
connaitre le Centre Service Agrée Braun le
plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-
dessus, nos clients bénéficient de la garantie
|égale des vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.

Espariol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de
garantia a partir de la fecha de compra.
Dentro del periodo de garantia, subsana-
remos, sin cargo alguno, cualquier defecto
del aparato imputable tanto a los materiales
como a la fabricacién, ya sea reparando,
sustituyendo piezas, o facilitando un aparato
nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso
indebido, funcionamiento a distinto voltaje del
indicado, conexion a un enchufe inadecuado,
rotura, desgaste normal por el uso que causen
defectos o una disminucién en el valor o
funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la
fecha de compra es confirmada mediante la
factura o el albaran de compra correspon-
diente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por
Braun o por un distribuidor asignado por
Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia,
dirijase al Servicio de Asistencia Técnica de
Braun mas cercano: www.service.braun.com.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a su
Servicio Braun mas cercano o en el caso

de que tenga Vd. alguna duda referente al
funcionamiento de este producto, le rogamos
contacte con el teléfono de este servicio

901 11 61 84.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter & Gamble International
Operations SA z siedzibg w Route de
St-Georges 47, 1213 Petit Lancy 1 w
Szwaijcarii, gwarantuje sprawne dziatanie
sprzetu w okresie 24 miesiecy od daty
jego wydania Kupujgcemu. Ujawnione w
tym okresie wady bedg usuwane
bezpfatnie, przez autoryzowany punkt
serwisowy, w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do autoryzowanego
punktu serwisowego.

2. Kupujgcy moze wystac sprzet do naprawy
do najblizej znajdujacego sie
autoryzowanego punktu serwisowego lub
skorzystac z posrednictwa sklepu, w
ktérym dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie
wydtuzeniu o czas niezbedny do
dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujgcy powinien dostarczy¢ sprzet w
opakowaniu nalezycie zabezpieczonym
przed uszkodzeniem. Uszkodzenia
spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegaja
naprawom gwarancyjnym. Naprawom
gwarancyjnym nie podlegajg takze inne
uszkodzenia powstate w nastepstwie
okolicznosci, za ktére Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci, w szczegdlnosci



zawinione przez Poczte Polskg lub firmy

kurierskie.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna jedynie z
dokumentem zakupu i obowigzuje
wytgcznie na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do
naprawy sprzetu i zwrotnego postawienia
go do dyspozycji Kupujacego.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje
czynnosci przewidzianych w instrukcji, do
wykonania, ktérych Kupujgcy
zobowigzany jest we wlasnym zakresie i
na wtasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu
dokonywane jest na koszt Kupujgcego
wedtug cennika danego autoryzowanego
punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna,
chyba, ze oczyszczenie jest niezbedne do
usuniecia wady w ramach $wiadczen
objetych niniejszg gwarancjg i nie stanowi
czynnosci, o ktérych mowa w p. 6.

8. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego
uzytkowania lub w czasie dostarczania
sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych
niz osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie
faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia plomb lub
innych zabezpieczen sprzetu
powoduje utrate gwarancji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych
lub uzywania do napraw
nieoryginalnych czesci zamiennych;

c) czesci szklane, zaréwki, oswietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy, modelu sprzetu i daty jego
zakupu potwierdzonej pieczatka i
podpisem sprzedawcy albo paragonu lub
faktury zakupu z nazwg i modelem

sprzetu, karta gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien Kupujgcego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Cesky

Zaruka

Poskytujeme dvojletou zaruku na vyrobek s
platnosti od data jeho zakoupeni. V zaruéni
IhGté bezplatné odstranime v§echny vady
vyroby, a to bud formou opravy, nebo
vyménou celého pfistroje (podle naseho
vlastniho uvazeni). Uvedena zaruka je platna
v kazdé zemi, ve které tento pfistroj dodava
spole¢nost Braun nebo jeji povéfeny
distributor.

Zaruka se netyka nasledujicich pfipadu:
pouzitim, bézné opotfebovani (napfiklad
platkd holiciho strojku nebo pouzdra
zastfihavace), jakoz i vady, které maji
zanedbatelny dosah na hodnotu nebo funkci
pristroje. Pokud opravu uskute¢ni
neautorizovana osoba a nebudou-li pouzity
puvodni nahradni dily spole¢nosti Braun,
platnost zaruky bude ukoncena.

Pokud v zaruéni InGté pozadujete provedeni
servisni opravy, odevzdejte cely pfistroj s
potvrzenim o nakupu v autorizovaném
servisnim stredisku spolec¢nosti Braun nebo
jej do stfediska zaslete.

Slovensky

Zaruka

Poskytujeme dvojro¢nu zaruku na vyrobok
s platnostou od datumu jeho zakupenia.

V zarucnej lehote bezplatne odstranime
vSetky poruchy pristroja zapri¢inené chybou
materialu alebo vyroby, a to bud formou
opravy, alebo vymenou celého pristroja
(podfa nasho vlastného uvazenia). Uvedena
zaruka je platna v kazdom State, v ktorom
tento pristroj dodava spolo¢nost Braun alebo
jej povereny distributor.

Zaruka sa netyka nasledujucich pripadov:
poskodenie zapri¢inené nespravnym
pouzitim, normalne opotrebovanie (napriklad
platkov holiaceho strojéeka alebo puzdra
zastrihdvaca), ako aj poruchy, ktoré maju
zanedbatelny uc¢inok na hodnotu alebo
funkciu pristroja. Ak opravu uskutoéni
neautorizovana osoba a ak sa nepouziju
pbévodné nghradné suciastky spolo€nosti
Braun, platnost zaruky bude ukonéena.

Ak v zarucnej lehote pozadujete vykonanie
servisnej opravy, odovzdajte cely pristroj

s potvrdenim o nakupe v autorizovanom
servisnom stredisku spolo¢nosti Braun alebo
ho do strediska zaslite.

Magyar

Garancia

A vésarlas napjatdl szamitott 2 évig tarto
garanciat biztositunk a termékre. A garancia-
idészakon belll minden anyag- és
kivitelezési hibat dijmentesen helyrehozunk,
belatasunk szerint vagy javitva, vagy
cserélve a késziiléket. Ez a garancia minden
olyan orszagra kiterjed, ahol a késziilék a
Braun vagy annak kijeldlt viszonteladdja
forgalmazasaban kaphato.

A garancia nem fedi a kdvetkezG6ket:

nem rendeltetésszer( hasznalat miatt
bekdvetkezd karosodas; kopas és
elhasznaldédas (pl. a borotva szita- és
vagokazettaja); illetve a készilék értéke és
mikodése szempontjabdl elhanyagolhato
jellegd hibak. A garancia érvényét veszti, ha
a javitast erre nem jogosult személy végzi, és
ha nem Braun alkatrészeket hasznalnak.

A garancia-idészakon beluli javitashoz adja
le vagy kuldje el a teljes készlléket a
vasarlaskor kapott szamlaval egydtt
valamely hivatalos Braun Ugyfélszolgalati
Szervizkdzpontnak vagy a vasarlas helyén.

Hrvatski

Jamstvo

Za ovaj proizvod jam¢imo jamstveno
razdoblje od 2 godine od dana kupnje. U
okviru tog razdoblja besplatno éemo otkloniti
bilo kakvu neispravnost uredaja do koje je
doslo zbog zamora materijala ili pogresSaka u
radu ili popravkom ili zamjenom uredaja
ovisno o procjeni.

Ovo jamstvo vrijedi za svaku zemlju u kojoj
ovaj uredaj distribuira Braun ili njegov
ovlasteni distributer.

Ovo jamstvo ne pokriva: Stetu nastalu zbog
nepravilne upotrebe, normalno troSenje
materijala (npr. u slu€aju troSenja mrezice na
uredaju za brijanje), kao i oste¢enja koja
imaju neosporan utjecaj na vrijednost ili rad
uredaja. Jamstvo prestaje vrijediti ako
popravke vrse neovlastene osobe te ako se
ne Koriste originalni Braunovi dijelovi.

Ako tijekom jamstvenog razdoblja zatrebate
servis, donesite ili poSaljite cijeli uredaj
zajedno s raunom na adresu Braunovog
ovlastenog servisnog centra.

Servisna mjesta:
Postovani, u koliko niste u moguénosti rijesiti
Vas$ problem putem prilozene servisne
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mreze, molimo Vas da nazovete broj
091 66 01 777 kako bi dobili daljnje upute.

Singuli d.o.o., 10000, Zagreb, Primorska 3,
@ 0137 72 644,01 66 01 777
Elektromehanicarski obrt ,,Markovic¢*,
42000, Varazdin, K.Filica 9, @ 042 21 05 88
Elektromehanicarski obrt ,,Markovic¢“,
42240, Ilvanec, Mirka Maleza 39,

@ 042 78 42 99

ELMIN vl. Bozidar Jakupanec, 48350,
durdevac, Rudera BoSkovica 20,

Q 048 81 33 65

Obrt za trgovinu i servis ,,Jezi¢ color
servis“ vl. Alen Juri¢, 43000, Bjelovar,
Petra Zrinskog 13, @ 043 24 35 00
TI-SAN d.o.0., 33000, Virovitica,
Strossmayerova 9, @ 033 80 04 00
G-SERVIS d.o.0., 33520, Slatina, Grigora
Viteza 2, @ 033 55 25 29

Kumex d.o.0., 31000, Osijek, Prolaz
J.Leovic¢a 5, @ 031 37 34 44

Konikom d.o.0., 31000, Osijek,
Jablanova 43, @ 031 49 48 85

RTV servis vl. Mijo Kalaica, 34310,
Pleternica, A.M.Relkovi¢ 6, @ 034 25 20 00
Sori¢ elektronika, 44000, Sisak,
A.Stracevica 35, QD 044 54 91 17
E.E.K.A., 51000, Rijeka, Bastijanova 36,
@ 051 22 84 01

Culig d.o.0., 47000, Karlovac, Banija 2,
D 047 41 59 55

Tehno - Jel€ié, vl. Josip Jeléi¢, 22000,
Sibenik, 8. DAL. UDAR. BRIGADE 71,

D 022 34 02 29

ALTA d.o.0., 23000, ZADAR, Vukovarska
3c, @ 023 32 76 66

Merc & Dujmovié¢, 21000, SPLIT, Alojza
Stepinca 6, @ 021 53 77 80

Slovenski

Garancijski list

Za izdelek velja dveletna garancija, ki zacne

veljati z datumom izrocitve blaga.

Proizvajalec jam¢i, da bo izdelek deloval v

garancijskem roku ob pravilni uporabi v

skladu z njegovim namenom in prilozenimi

navodili. V garancijski dobi bomo brezpla¢no
odpravili vse okvare izdelka, ki so posledica
napak v materialu ali izdelavi, tako da vam

bomo izdelek po nasi presoji popravili ali v

celoti zamenjali.

Ce pooblasc¢eni servis vasega izdelka ne

popravi v 45 dneh, imate pravico zahtevati

nov izdelek. Za sprejem v reklamacijo se

Steje dan, ko je izdelek sprejet v pooblasceni

servis ali v trgovino, Kjer ste izdelek kupili.

Cas zagotavljanja servisa, vzdrZzevanja,

nadomestnih delov in priklopnih aparatov je

3 leta po preteku garancijskega roka.

Popravila na domu zaradi zahtevnosti in

neprenosljivosti sodobne servisne opreme in

razpolozljivosti rezervnih delov niso mogoca.

Garancija velja na obmocju Republike

Slovenije, pa tudi v vseh drzavah, kjer izdelek

dobavlja podjetje Braun ali njegov

pooblaséeni distributer.

Garancija ne izklju€uje pravic potroSnika,

ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za

napake na blagu.

Garancija ne velja:

— Za okvare, ki so posledica nepravilne
uporabe, normalne obrabe ali rabe
oziroma napake, ki imajo zanemarljiv
ucCinek na vrednost in delovanje izdelka.

— Ob vsakem posegu nepooblas¢ene osebe
ali kakr$nekoli druge predelave izdelka in
¢e pri popravilu niso uporabljeni originalni
Braunovi rezervni deli.

Za popravilo v garancijski dobi celotno

napravo skupaj z ra¢unom in/ali izpolnjenim

garancijskim listom odnesite ali posljite na
pooblasceni servisni center Braun:

Joze Jezek

Cesta 24. junija 21

1231 ¢érnuce — Ljubljana

Tel. §t.: +386 1 561 66 30

E-mail: jezektrg.servis@siol.net

Za dodatne informacije smo vam na voljo na

brezpla¢ni telefonski Stevilki 080 2822.
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Garantie

Acordam o garantie de 2 ani pentru acest
produs, de la data achizitionarii. Durata medie
de utilizare: 5 ani, cu conditia respectarii
instructiunilor de utilizare si efectuarii
interventiilor tehnice numai de catre
personalul service autorizat.

In perioada de garantie vom remedia gratuit
neconformitatile aparatului, prin repararea sau
inlocuirea produsului, dupa caz. Aceasta
garantie este valabila in orice tara in care
acest aparat este furnizat de catre compania
Braun sau de catre distribuitorul desemnat
al acesteia. Repararea sau inlocuirea
produselor se va efectua in cadrul unei
perioade rezonabile de timp (maxim 15 zile
de la data aducerii la cunostinta a
neconformitatii).

Prezenta garantie nu acopera: defectele
datorate utilizarii necorespunzatoare, uzurii
normale (de ex: ale sitei aparatului sau ale
blocului de taiere), precum si defectele care
au un efect neglijabil asupra valorii sau
functionarii aparatului. Garantia devine nula
daca se efectueaza reparatii de catre
persoane neautorizate si daca nu se utilizeaza
componente originale Braun.

Pentru a beneficia de service in perioada de
garantie, prezentati produsul impreuna cu
factura (bonul/chitanta de cumparare) la una
dintre unitatile service agreate.

PUNCT CENTRAL DE SERVICE BRAUN
Sos. Viilor, Nr.14, Corp Cladire C2, Etaj 2,
Biroul nr.3, Sector 5, Bucuresti (acces din
Str. Nasaud)

Tel: 021-224.00.47

Mobil: 0722.541.548

E-mail: service.braun@interbrands.ro

Pycckui

FapaHTHUHHbIE 06A3aTenscTBa BRAUN
[lns Bcex u3genui Mbl [aem rapaHTmio Ha
[Barofa, HauMHas C MOMeHTa nNpMobpeTeHns
n3genus.

B TeueHve rapaHTUIMHOro nepuoga Mbl
6ecnnatHO yCTPaHUM MyTeM peMoHTa,
3aMeHbl feTanen unu 3ameHbl BCero
n3genua niobble 3aBoackue fedeKkThbl,
BbI3BaHHbIE HEOCTATOYHbIM KAYeCTBOM
MaTepuanos UM co6opku.

B cnyyae HeBO3MOXKHOCTM peMOHTa B
rapaHTUIHLIN Neproa n3genue Moxet bbiTb
3aMeHeHO Ha HOBOE WMIN aHanornyHoe B
COOTBETCTBMM C 3aKOHOM «O 3aluuTe npas
notpebutenew».

[apaHTKs obpeTaeT cuny, TONbKo ecnu garta
NOKYNK1 NOATBEPXXAAETCA neyaTbio n
noAanuceio aunepa (MarasuHa) Ha nocnegHen
CTpaHuLLe OPUrMHAIIBHOIO PYKOBOACTBA MO
akcnnyataumm BRAUN, koTopas fiBnseTcA
rapaHTUNHBIM TasIOHOM.

OTa rapaHTus gevcTeuUTeNbHA B J1H0604
cTpaHe, B KOTOpYIO 3TO usgenune
noctasnfetca BRAUN nnv HazHayeHHbIM
OMCTPUOBIOTOPOM, U rae HUKakue
OorpaHuYeHust No UMMOpPTY UNK opyrue
NpaBoBbIE NMONOXEHWS He NPENATCTBYIOT
npefocTaBfIeHNIO rapaHTUHOro
o6Ccny>KMBaHums.

["apaHT1a He NOKpbIBaeT NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE HEMPaBUIIbHbLIM
MCMONb30BaHMEM (CM. TaKXe CMIUCOK HUXKeE)
M HOpMarbHbIN U3HOC BPUTBEHHBLIX CETOK U
HOXeWn, fedeKThbl, OKasbiBatoLLme
HE3HauYnTeSbHbIN 3GEKT Ha KaYeCcTBO
paboTbl npubopa.

OTa rapaHTua TepsieT cuny, ecriv peEMoHT
NPOU3BOAMIICA HE YNONTHOMOYEHHBIM Ha TO
NULLOM, 1 €CIIM UCMOSNb30BaHbl He
opuruHanbHble getanv BRAUN.

B cnyyae npegbaBneHus peknamauum rno
YCIOBMAM OaHHOW rapaHTuu, nepefanTe
n3genve LiefIMKoM BMeCTe C rapaHTUNHBIM
TanoHoMm B 060 U3 LLIEeHTPOB CEPBUCHOMO
obcnyxmeaHmna BRAUN.

Bce gpyrue tpebosaHus, BKoYasa
TpeboBaH1s BO3MeLLEHUsA YObITKOB,
MCKITIOYAIOTCSA, €CNM Halla OTBETCTBEHHOCTb
He ycTaHOBIIeHa B 3aKOHHOM MopsaKe.



Peknamaumn, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C NPOfaBLOM He nonagarT nog,
3Ty rapaHTuio.

B cooTBeTcTBMM C 3akoHOM PO N2 2300-1

oT 7.02.1992 r. «O 3awuTe npas
notpebutenen» BRAUN ycTtaHaBnuBaet
CpOK CNY>X6bl HA CBOM U3[ENUA paBHbIM OBYM
rogam c MOMeHTa NpMobpeTeHns nnm ¢
MOMEHTa NPOU3BOACTBA, ECNK JaTy
npoJa>ku yCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.
M3genva BRAUN 13rotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKMMU TpeboBaHUAMMU
€BpOnencKoro kavectsa. [pu 6epe>xHom
MCMONb30BaHUM U NPU CObMOAEHNM NpaBu
no aKcnnyaraumu, npuobpeteHHoe Bamu
nagenve BRAUN, moxeT umeTtb
3HAYUTENBHO BOSbLLNIA CPOK CY>XObI, Yem
CPOK YCTaHOBIEHHbIN B COOTBETCTBUN C
Poccuickum 3akoHOM.

Cny4au, Ha KOTOpbIe rapaHTUA He
pacnpocTpaHAeTcA:

— fedeKTbl, Bbl3BaHHbIE POPC-MaXKOPHbIMU
obcToATeNnbCTBAMY;

— WUCNoNb30BaHKe B NPOeCcCHOoHalbHbIX
uensx;

— HapylleHve TpeboBaHW PyKOBOLCTBA MO
aKCnnyaTaumu;

— HenpaBWibHasA yCTaHOBKa HanpsXeHus
nuTatoLLen ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHME TEXHUYECKUX UBMEHEHUN;

— MeXaHUYeCKMe NOBPEXOEHNS;

— NOBPEXAEHNUSA MO BUHE KUBOTHBIX,
rPbI3YHOB U HACEKOMBbIX (B TOM Yucne
clyYyaun HaxoXXOgeHus rpbi3yHOB U
HaceKoMbIX BHYTpY NpubopoB);

— ona npubopos., paboTatoLmnx ot baTapeek,
— paboTa ¢ HenoaxogALLMMM Unn
MCTOLLLEHHBbIMK baTapeikamu, nobble
NOBPEXOEHUSA, BbI3BAHHbIE UCTOLLEHHLIMU
unu Tekywumm 6atapenkamu (cosetyem
Nnonb30BaThLCHA TOSIbKO NpeaoXpaHeHHbIMM
OT BbITEKaHWA baTapeinkamm);

— ana 6pVITB — CMATas UK nopeBaHHaa ceTka.

Bnumanune! OpuruHanbHbiv MapaHTUiHBIN
TanoH NoanexuT U3bATUIO Npu obpaLleHnn
B CEPBUCHBIN LIEHTP ANA rapaHTUIMHOro
pemoHTa. Nocne npoBefeHNs pemMoHTa
["apaHTuiHBIM TanoHom bygeT ABNATLCA
3anoJIHEeHHbIN opurMHan Jiucta BeIMONHEHUA
pPEMOHTa CO LUTaMNoM CEPBUCHOrO LIeHTPa U
NoAnMcaHHbIN NoTpebutenem no Nony4eHnm
n3genusa u3 pemoHTa. TpebynTte
npocTaBfeHnsA OaTbl BO3BPaTa U3 PEeMOHTa,
CPOK rapaHTuu NpoaneBaeTcsa Ha Bpems
HaxoXXAeHUa U3Oenna B CEPBUCHOM LIEHTpe.
B cnyyae BO3HWKHOBEHWA CNOXHOCTEN C
BbIMOJIHEHWEM FrapaHTUUHOIO UMK
nocnerapaHTUMHOro o6cny>xmBaHua npockba
coobLatb 06 aToM B VIHGhOpMaLMOHHYIO
Cnyx6y Cepsuca BRAUN no tenecoHy

8 800 200 20 20 (3BOHOK 13 Poccum
6ecnnartHo).

YKpaiHCcbKa

FapaHTiliHi 3060B’A3aHHA BUPOOHUKaA

[ nsa BCiXx BUpObIB MM [AaemMO rapaHTito Ha aBa
POKM, MOYMHAIOUN 3 MOMEHTY NpUa6aHHA
BMpoby abo 3 gatu Moro BUpobHULTBA, Y pasi
BiACYTHOCTi ab0 HEHaNEeXHOro 0POPMIIEHHS
rapaHTiHOro TasnoHy Ha BupiIb.

MpoTArom rapaHTiMHOrO Nepiogy Mu
6€3KOLUTOBHO YCYBAEMO LUSIAXOM PEMOHTY,
3amiHn geTtanen abo 3amiHu BCbOro BUpoby
6y Ob-AKi 3aBOACHKI AedeKTH, BUKNUKaHI
HeJoCTaTHLO AKICTIO MaTepianis abo
cKnagaHHs.

Y BMNagKy HEMOXXJIMBOCTi PEMOHTY B
rapaHTinHui nepiod Bupid Moxe 6yTh
3aMiHEHUI Ha HOBMIK abo aHanorivyHum
BigNoBigHO 00 3akoHy Npo 3axucT npas
CNoXXunBaYiB.

["apaHTia HabyBae cunu nuLle, AKWo gaTta
KyniBni NigTBEpAXKYETLCA NevaTkor Ta
nignucom gunepa (marasuHy) Ha

opuriHanbHOMy rapaHTinHOMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHIl CTOpIHLI opuriHanbHoOT
iHCTpYKUIi 3 ekcninyaTauii Braun, fika Takox
Mo>Xe 6yTu rapaHTiiHUM TanoHOM.

Lis rapaHTisa giricHa y 6yab-aKin KpaiHi, B AiKy
Liev BMpi6 NocTaBnsaeTbCA NPeacTaBHUKOM
KOMMaHii BUpobHvka abo npusHaveHum
OUCTPUO'IOTOPOM, Ta Ae XXOOHI 0OMeXeHHs
3 iMnopTy ab0 iHLWi NpaBoBi MOMOXEHHSA He
nepeLLKoaXatoTb HaJaHHIo rapaHTiINHOro
o6cnyroByBaHHs.

["apaHTia Ha 3amMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYyETLCA
B MOMEHT 3aKiHYeHHS rapaHTii Ha gaHun
BUpI6.

["apaHTif He MOKPUBAE MOLUKOOXKEHHS,
BUKIIMKaHi HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB.
TakoX nepernik H1WX4e) HopmarbHe
3HOLLYBaHHSA CITOK Ta HOXIB A7 FONiHHSA,
aedeKTH, Wo He3HAYHUM YMHOM BMNMBAKOTb
Ha AKicTb poboTu npunagy. Lia rapaHTia
BTpayae cusy, AKLLO PEMOHT 34iIMCHIOETLCA
He BMOBHOBAXXEHOIO AN1A LibOro ocoboto Ta,
AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE OpUriHaNbHI
3anacHi YaCTMHN BUPOBHMKa.

Y Bunagky npep'aBneHHs peknamadii 3a
yMOBaMu faHoi rapaHTii, nepeganTe Bupib
y NOBHOMY KOMIMMEKTI 3rifHO onucy B
opuriHanbHin IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyartawii
pas3oM 3 rapaHTiHUM TanoHoM y 6yab-AKui
CEPBICHWI LIeHTP, SKuiA odiliiHO
BMOBHOBa)XEHWI MPENCTaBHUKOM KOMMaHii
BMPOBHMKA.

Bci iHLWi BUMOrK, pasom 3 BUMOramu
BifLLUKOOYBaHHSA 36UTKIB, HE OiNCHI, AKLLO
Halla BignoBsiganbHIiCTb He BCTaHOBNEHA
3aKOHHUM YMHOM.

Bunagku, Ha fiki He pO3MOBCIOOXYETLCSA
rapaHTis:

— BedeKTH, BUKINIMKaHI (hopC-MaxKoOpHUMHU
obcTaBuMHaMy;

— BUKOPUCTaHHSA 3 NMpPogeciiHo MeToto abo
3 METOK OTPUMAaHHS NPUBYTKY;

— MOPYLUEHHSA BUMOT iHCTPYKLi 3
ekcnnyaTauii;

— HEeBipHe BCTAHOBMEHHSA HaMPyrn Mepexi
YKMBJIEHHA (FIKLLIO Lie BUMAraeTbCs);

— 3INCHEHHSA TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLIKOOKEHHS;

— Ons npunagis, Wo npauooTb Ha
b6aTapenkax — poboTa 3 HEBIgNOBIAHUMU
abo crnpauboBaHUMK baTapenkamu,
6y Ob-AKi NOLLKOOKEHHS, BUKIIUKaHI
crnpauboBaHUMK abo nigTikarumm
6aTapeinkamu;

— NOLUKOOXXEHHS 3 BUHW TBAPWH, FPU3YHIB
Ta Komax (B TOMy 4ucni y Bunagkax
3HaXOM)KEHHS FPU3YHIB Ta KoMax ycepeauHi
npunagis)

— ana 6puTe — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.

YBara! MapaHTiinHUi TanoH nignarae
BUITYYEHHIO B pasi 3BEPHEHHSA [0 CEpPBICHOMO
LIEHTPY 3 NPOXaHHAM MPO BUKOHAHHSA
rapaHTinHOro pemMoHTy. licns npoBeneHHs
PEMOHTY rapaHTitHUM TanoHom byae
BBa)KaTWUCSA 3aroBHEHUI opuriHan nucTa
BMKOHAHOIO PEMOHTY 3i LITAMMOM CEPBICHOO
LeHTPY Ta MignucaHni cnoXxueavem npo
OTPUMaHHA BUPOOY 3 PeMOHTY. ["apaHTiiHWUI
TEPMiH MOJOBXYETLCA HA Nepiof, AKUN AaHnn
BMPi6 3HAXoOmBCA B CEPBICHOMY LIEHTPI B
PEMOHTI.

B pasi BUHMKHEHHSI TPYOHOLL B 3 BUKOHAHHAM
rapaHTiMHOro Ta nicnarapaHTinHOro
06CnyroByBaHHs, MPOXaHHA 3BepTaTUCA A0
iHtbopmauinHoi crnyx6u cepsicy
npepcTaBHMKa KOMNaHii BUpobHuka B
YKpaiHi.

TenedoH rapsayoi ninii 0 800 505 000.
[13BiHKM MO YKpaiHi 3i cTauioHapHUX
TeneOHHNX HOMePIB € 6€3KOLLTOBHUMMU.
[13BiHKKM 3 MOGiNbHMX TenedoHiB
onnayvyTbCA 3rigHo Tapudis BignoBigHOro
oneparopa.

TakoX MOXXHa OTpMMaTh [o[aTKoBy
iHpopmauito Ha cepBicHOMY nopTani
BUPOOHMKA B iIHTEPHETI
www.service.braun.com.
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Bbnrapcku

FapaHumA

Hawwmte npoaykTu ca ¢ rapaHums 2 roauHu,
cuMTaHo OT JaTara Ha nokynkara. B pamkuTte
Ha rapaHLMOHHUA Cpok 6e3nnaTHo ce
OoTCTpaHaBaT AedekTuTe B maTtepmanuTe

1 NPOM3BOACTBOTO Ype3 rnornpaska, CMaHa
Ha 4YacTu UnK Lenua ypep, rno npeueHka Ha
CepBM3HUA LIeHTBbP. Tasun rapaHumsa ce
npusHaBea BbB BCUYKM CTPaHK, KbaeTo Braun
1 HErOBUAT U3KIOYMTENEH OUCTPUOYTOP
npofasat TO3M Ypeq, U HAMa orpaHuyeHne
3a BHOC unu ogmumanHa pasnopenba He
3abpaHsBa Aa ce U3BbpLUM MPeaBUaEeHOTO
rapaHLUMOHHO o6cy>KBaHe.

["apaHuusTa He NoKpuBa: NOBPeau OT
HenpasunHa ynotpeba (paboTta npwu
HenoaxodsLLO HarnpeXXeHue, BKIIoYBaHe B
HenoaxoasLl, U3TOYHUK Ha eneKTPUYEeCcKn
TOK, CHynBaHe); USHOCBaHE W HE3HAYUTENHU
nedeKTH, KOUTO He MpeyaT Ha HopmarnHarta
paboTa Ha ypega. [(apaHuuaTa He ce
npu3Hasa npwv nonpaska Ha ypega ot
HEeoTOpPU3MpaHU NULA UK ako He ca
M3MON3BaHN OPUrMHANHW PE3EPBHU YacTn
Ha Braun.

["apaHuuaTa e BanMpHa npu NpasunHoO
nonbJIHEHU: faTa Ha NMoKynkara, nevat u
NOANMC B rapaHLMoOHHaTa KapTa.

3a BCUYKM peKknamauum, Bb3HUKHAMM B
rapaHUMOHHUA CPOK, M3nparteTe ypena KakTo
1 rapaHunoHHaTa My KapTta B Han-6nmnskus
cepsu3 Ha Braun. 3a cnpasku 0800 11 003 —
HauuoHaneH TenedgoH Ha BI" cepsus 6e3
yBenu4YeHne Ha TenedoHHaTa ycnyra unm
www.bgs.bg.
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the
3-digit production code located at the lower side
part of the handle. The first digit of the production
code refers to the last digit of the year of manufac-
ture. The next two digits refer to the calendar week
in the year of the manufacture.

Example: “915” — The product was manufactured
in week 15 of 1999.
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