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Deutsch

Unsere Produkte werden herge-
stellt, um hdchste Anspriiche an
Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erfillen. Wir wiinschen lhnen mit
Ihrem neuen Braun Produkt viel
Freude.

e Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgféltig und voll-
sténdig, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

e Das Messer ist sehr scharf!

e Ziehen Sie immer den Netzste-
cker vor dem Zusammensetzen,
Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren des Gerétes,
oder wenn es unbeaufsichtigt ist.

¢ Dieses Gerat gehort nicht in
Kinderhande.

¢ Motorteil ® nicht unter flieBen-
des Wasser halten oder ins
Wasser tauchen.

e Braun Geréte entsprechen den
einschlagigen Sicherheits-
bestimmungen. Reparaturen
und das Auswechseln der
Anschlussleitung dirfen nur
autorisierte Fachkréfte
vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen.

® Vor der Inbetriebnahme prufen,
ob die auf dem Geréat angege-
bene Spannung mit Ihrer Netz-
spannung Ubereinstimmt.

e Dieses Gerat ist flr die Verar-
beitung haushaltstiblicher Men-
gen konstruiert.

¢ Der Messbecher ® ist nicht
mikrowellengeeignet.

® Motorteil

Ein-/Ausschalter
(Geschwindigkeit 1)

© Ein-/Ausschalter
(Geschwindigkeit 2)

© Purierstab

® Messbecher

Der Stabmixer eignet sich z.B. fur
die Zubereitung von Dips, Saucen,
Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von
Getranken und Milchshakes.
1. Motorteil ® auf den Piirierstab
© setzen und einrasten lassen.
2. Stabmixer in das zu verarbeiten-
de Gut eintauchen und mit
Schalter ® oder © einschalten.
3. Nach Gebrauch Pdrierstab dre-
hen, um ihn vom Motorteil ab-
zunehmen.

Sie kénnen den Stabmixer in dem
Messbecher ® verwenden, aber
auch in jedem anderen GefaB. Wenn
Sie beim Kochen direkt im Koch-
topf arbeiten wollen, nehmen Sie
den Topf vom Herd, um den
Stabmixer nicht zu Uberhitzen.

Rezept-Beispiel

Mayonnaise

200 - 250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge
in den Becher geben. Stabmixer
senkrecht in den Becher stellen und
Schalter © driicken. Den Stabmixer
in dieser Position halten, bis das Ol
emulgiert. Ohne auszuschalten, den
Stabmixer dann langsam anheben
und wieder senken, bis die Mayon-
naise fertig ist.

Motorteil ® nur mit einem feuchten
Tuch abwischen.

Alle anderen Teile sind spllmaschi-
nengeeignet.

Bei farbstoffreichen Gitern (z.B.
Karotten) kdnnen die Kunststoffteile
des Geréates beschlagen und sich
verfarben. Wischen Sie diese Teile
mit Speisedl ab, bevor Sie sie in die
Spullmaschine geben.

(beim Braun Kundendienst erhélt-
lich, jedoch nicht in allen Landern)
CA-4000: Kraftvoller Zerkleinerer,
ideal fur Fleisch, Kése, Krauter,
Nisse etc.

3

HC-4000: Hochgeschwindigkeits-
Zerkleinerer, ideal fur Krauter,
Zwiebeln, Knoblauch, Chili, Nisse
etc.

WH-4000: Schlagbesen-Einsatz
zum Schlagen von Sahne, Eiweif3,
Fertigdesserts und Biskuitteig

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat entspricht
den EU-Richtlinien EMV CE

89/336/EWG und
Niederspannung
73/23/EWG.

Dieses Gerat darf am Ende

seiner Lebensdauer nicht

mit dem Hausmull entsorgt
werden. Die Entsorgung kann

Uber den Braun Kundendienst
oder lokal verfigbare Rickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

English

Our products are engineered to
meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Caution

® Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

e The blade is very sharp!

e Always unplug the appliance
when it is left unattended and
before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

e The appliance must be kept out
of reach of children.

Do not hold the motor part ®
under running water, nor
immerse them in water.

e Braun electric appliances meet
applicable safety standards.
Repairs or the replacement of
the mains cord must only be
done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified
repair work may cause con-
siderable hazards to the user.

e Before plugging into a socket,
check whether your voltage
corresponds to the voltage
indicated on the appliance.

e The appliance is constructed to
process normal household
quantities.

¢ The measuring beaker ® is not
microwave-proof.

® Motor part

On/off switch (speed 1)
© On/off switch (speed 2)
© Blender shaft

® Measuring beaker

The handblender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, soups,
mayonnaise and baby food as well as
for mixing drinks and milk shakes.

1. Insert the motor part @ into the
blender shaft © until it locks into
place.

2. Place the handblender deep in
the bowl, then press switch ® or

3. After use, turn the blender shaft
to remove it from the motor part.

You can operate the handblender in
the measuring beaker ®, or in any
other container. When blending
directly in the saucepan while
cooking, remove the pan from the
stove first to protect your hand-
blender from overheating.

Recipe example

Mayonnaise

200-250 ml oil,

1 egg (yolk and white),

1 tbsp. lemon juice or vinegar,
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker
according to the a.m. order.
Introduce the handblender to the
base of the beaker. Pressing switch
©, keep the handblender in this
position until the oil emulsifies.
Then, without switching off, slowly
move it up and down until the
mayonnaise is well combined.

Clean the motor part ® with a damp
cloth only.



All other parts can be cleaned in the
dishwasher.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before placing them in the dish-
washer.

(available at Braun Service Centres;
however, not in every country)
CA-4000: Powerful chopper, ideal
for meat, cheese, herbs, nuts etc.

HC-4000: High-speed chopper,
ideal for herbs, onions, garlic, chilis,
nuts etc.

WH-4000: Whisk attachment for
whipping cream, egg whites, ready-
mix desserts and sponges.

Subject to change without notice.

European Directives EMC 89/
336/EEC and Low Voltage
73/23/EEC.

Please do not dispose of the
product in the household
waste at the end of its useful
life. Disposal can take place

at a Braun Service Centre or at
appropriate collection points
provided in your country.

This product conforms to the CE

Francais

Nos produits sont congus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous
apportera la plus entiére satisfac-
tion.

Précaution

e Lisez complétement et
attentivement le mode d’emploi
avant d'utiliser I'appareil.

e Lalame est trés coupante !

e Débranchez systématiqguement
I’appareil lorsque vous ne I'utili-
sez pas, et avant de monter ou
de démonter des accessoires,
de le nettoyer ou de le ranger.

e |l faut tenir I'appareil hors de
portée des enfants.

* Ne pas maintenir la partie moteur
® sous I'eau courante, ni les
immerger dans I'eau.

® Les appareils électriques Braun
sont conformes aux normes de
sécurité applicables. La répara-
tion de I'appareil ou le remplace-
ment du cordon électrique ne
doit étre effectué que par un
réparateur agréé. Des répara-
tions effectuées par du person-
nel non-qualifié risquent de
présenter des risques con-
sidérables pour I'utilisateur.

e Avant de brancher a une prise
électrique, vérifier que la tension
correspond a la tension indiquée
sur l'appareil.

e | ’appareil est congu pour une
utilisation domestique.

* Le bol mesureur ® ne doit pas
étre utilisé au four a micro-
ondes.

® Bloc moteur

Interrupteur de marche/arrét
(vitesse 1)

© Interrupteur de marche/arrét
(vitesse 2)

© Pied mixeur

® Verre doseur

Le mixeur & main convient
parfaitement pour la préparation de
sauces, de soupes, de la
mayonnaise et des aliments pour
bébés, ainsi qu’au mélange des
boissons et des milk shakes.

1. Mettre en place le pied mixeur ©
sur le bloc moteur ® jusqu’a ce
qu’il soit verrouillé.

2. Placer le mixeur au fond du bol,
puis appuyer sur I'interrupteur
ou ©.

3. Apres usage, débrancher I'appareil
et tourner le pied du mixeur pour le
dégager du bloc moteur.

Le mixeur a main peut fonctionner
dans le verre-doseur ® ou n’im-
porte quel autre récipient. Lorsque
I’on mixe directement dans une
casserole, la retirer du feu pour
éviter que le mixeur ne surchauffe.

Exemple de recette

Mayonnaise

200-250 ml d’huile

1 ceuf (jaune et blanc)

1 petite cuillere de jus de citron ou
de vinaigre, sel et poivre

Placer tous les ingrédients dans le
verre-doseur dans 'ordre ci-dessus.
Placer le mixeur au fond du ré-
cipient. Appuyer sur I'interrupteur
©, conserver le mixeur dans cette
position jusqu’a ce que I'huile
s’émulsifie. Ensuite, sans I'arréter, le
faire monter et descendre lentement
jusgu’a ce que la mayonnaise
prenne.

Nettoyer le moteur ® uniquement
avec un chiffon humide.

Toutes les autres pieces peuvent
aller au lave-vaisselle.

Les aliments colorés (les carottes,
par exemple) risquent de décolorer
les piéces en plastique de I'appa-
reil ; avant de les placer au lavevais-
selle, essuyer les avec de I'huile
végétale.

(disponibles auprés des Centres de
service Braun, mais pas dans tous
les pays)

CA-4000 : Bol hachoir puissant,
idéal pour mixer viande, fromage,
herbes, noix ...

HC-4000 : Mini-hachoir grande
vitesse, idéal pour les herbes, les
oignons, Iail, les piments, les noix
etc ...

WH-4000 : Fouet métal pour battre
la créme, monter les blancs en
neige, effectuer des mousselines et
des desserts réalisés a base de pré-
parations

Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme
aux normes européennes
fixées par la directive 89/336/
EEC et par la directive basse
tension (73/23 EEC).

A la fin de vie de votre
appareil, veuillez ne pas

le jeter avec vos déchets
ménagers. Remettez-le a votre
Centre Service agréé Braun ou
déposez-le dans des sites de
récupération appropriés
conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

Espanol

Nuestros productos estan desar-
rollados para alcanzar los mas altos
estandares de calidad, funcionali-
dad y disefio. Esperamos que
disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Atencién

® |ea detenidamente las instruc-
ciones de uso antes de utilizar
este aparato.

e iLa cuchilla estd muy afilada!

e Desenchufe su batidora siempre
que no este en funcionamiento, y
antes de montar, desmontar,
limpiar o guardar.

¢ No coloque el cuerpo del motor
® bajo el agua corriente, ni
sumerja en ningun liquido.

® Los aparatos eléctricos Braun
cumplen con las normas
internacionales de seguridad.
Tanto las reparaciones como el
reemplazo del cable de conexién
deber ser realizados por un
Servicio Técnico autorizado.
Las reparaciones efectuadas por
personal no autorizado pueden
causar accidentes o dafos al
usuario.

e Antes de conectar el aparato ala
red, verifique que el voltaje
indicado en la base del aparato
se corresponda con el de su
hogar.

e Este producto esta disefiado
para uso doméstico y no
industrial.

* Elvaso mezclador/medidor ®
no es apto para el microondas.



@ Cuerpo del motor

Interruptor de puesta en marcha
(velocidad 1)

© Interruptor de puesta en marcha
(velocidad 2)

© Varilla (pie) batidora

® Vaso medidor

La batidora esta disefiada para
preparar salsas, sopas, mayonesay
comida para bebés o para mezclar
bebldas y batidos.
Introduzca el cuerpo del motor
® en la varilla batidora © hasta
que encaje.

2. Introduzca la batidora en el reci-
piente y presione el interruptor
de puesta en marcha ® o ©

3. Pararetirarlavarilla, gire la varilla
batidora y separela del cuerpo
del motor.

Puede utilizar la batidora en el

vaso medidor/mezclador ®, pero
también en cualquier otro recipiente
u olla. Cuando utilice la batidora
directamente en la olla, retire la olla
del fuego para proteger la batidora de
sobre-calentamientos.

Ejemplo de recetas

Mayonesa (utilizacion de la varilla
batidora)

200-250 ml de aceite,

1 huevo (clara y yema),

1 cucharada sopera de zumo de
limén o de vinagre

Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el
vaso medidor/mezclador siguiendo
el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso.
Presionando el interruptor de puesta
en marcha ©, manténgala en esta
posicion hasta que el aceite emul-
sione. Manteniendo la batidora en
marcha, muévala despacio hacia
arriba y abajo hasta que la mayo-
nesa quede mezclada y suave.

Limpie el cuerpo del motor ®
Unicamente con un pafio hiumedo.
Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas.

Cuando se ha procesado alimentos
con alta pigmentacion (ej. zanaho-
rias), los componentes de plastico
del aparato pueden decolorarse.
Frote estos componentes con
aceite de cocina antes de ponerlos
en el lavavajillas.

(Disponibles a través de Servicio
Técnico de Braun; sin embargo, no
en todos los paises).

CA-4000: Potente picador, ideal
para picar carne, queso, especias,
frutos secos, etc.

HC-4000: Accesorio picador de
alta velocidad, ideal para picar
condimentos, cebollas, ajos, chiles,
nueces, etc.

WH-4000: Batidor metalico para
levantar claras, montar nata,
preparar mousses, postres, etc.

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este producto cumple con las
normas de Compatibilidad CE
Electromagnética (CEM)
establecidas por la Directiva
Europea 89/336/EEC y las
Regulaciones para Bajo Voltaje

(73/23 EEC).

No tire este producto a la

basura al final de su vida util.
Llévelo a un Centro de —
Asistencia Técnica Braun o a

los puntos de recogida habilitados
por los ayuntamientos.

Portugués

Os nossos produtos foram conce-
bidos para alcangar os mais altos
padrdes de qualidade, funcionali-
dade e design. Esperamos que des-
frute do seu novo pequeno electro-
doméstico Braun.

Atencao

e |eia atentamente as instrugcdes
antes da primeira utilizagao do
aparelho.

¢ A lamina encontra-se muito
afiada!

* Desligue sempre o aparelho da
tomada de electricidade quando
0 mesmo nao esteja sob sua
supervisdo, e aquando da
montagem e desmontagem dos
acessorios, limpeza e armazena-
mento.

e O aparelho deve ser mantido
longe do alcance das criangas.

e Na&o coloque nem o corpo do
motor ® sob &gua corrente,
nem os submeja em qualquer
liquido.

e Os aparelhos eléctricos Braun
respeitam as normas de segu-
ranga internacionais. Tanto as
reparagdes como a substituicdo
do cabo de conexao devem ser
realizadas por um Servigo Técnico
Autorizado. As reparagdes
efectuadas por pessoal nao
autorizado podem causar
acidentes ou danos ao utilizador.

e Antes de conectar o aparelho a
corrente, verifique se a voltagem
indicada na base do aparelho
corresponde a do seu lar.

* Este produto foi desenhado para
uso eléctrico e nao industrial.

¢ O copo misturador/medidor ®
nao esta apto a ser utilizado no
microondas.

® Corpo do motor
Interruptor (velocidade 1)
© Interruptor (velocidade 2)
© Pé da varinha

® Copo misturador

A varinha esté desenhada para
preparar molhos, sopas, maionese e
comida para bebés bem como para
misturar bebidas ou preparar
batldos
Introduza o corpo do motor ®
no pé da varinha © até encaixar.
2. Introduza a varinha num
recipiente, até ao fundo, e
pressione o interruptor ® ou ©.
3. Ap6s a utilizagdo, rode o pé da
varinha para o separar do corpo
do motor.

Pode utilizar a varinha no copo
misturador/medidor ® ou em
qulaquer outro recipiente ou panela.
Sempre que utilize a varinha directa-
mente na panela, retire a panela do
fogo para proteger a varinha de
sobreaquecimentos.

Exemplo de receita

Maionese

200-250 ml de dleo

1 ovo

1 colher de sumo de lim&o ou de
vinagre

Sal, pimenta e mostarda a gosto
Coloque todos os ingredientes no
copo misturador/medidor seguindo
a ordem anterior. Introduza a
varinha até ao fundo do copo, ligue-
-a (use o interruptor de poténcia ©
e mantenha-a nessa posicao até
que o 6leo se misture com os outros
ingredientes. De seguida, mantendo
a varinha ligada, mova-a de cima
para baixo até que a mayonese se
encontre cremosa e suave.

Limpe o corpo do motor ® apenas
com um pano humido.

Todas as restantes partes da
varinha estéo aptas a ser limpas na
maquina de lavar loica.

Quando se preparam alimentos com
demasiada pigmentagao (ex: cen-
ouras), os componentes plasticos
do aparelho podem descolorar-se.
Passe estes componentes por 6leo
vegetal antes de colocéalos na ma-
quina de lavar loiga.

(disponiveis nos Servigos Técnicos
Autorizados Braun)

CA-4000: Potente picador,

ideal para picar carne, queijo,
especiarias, frutos secos, etc.

HC-4000: Acessoério picador de
alta velocidade, ideal para picar
condimentos, cebolas, alhos,
pimentdes, nozes, etc.

WH-4000: Batedor metélico
para levantar claras, bater natas,
preparar mousses, sobremesas,
etc.



Suijeito a alterag@o sem aviso prévio.

Este produto cumpre as
normas de Compatibilidade E
Electromagnética (CEM)
estabelecidas pela Directiva
Europeia 89/336/EEC e as
Regulagdes para Baixa Voltagem
(73/23 EEC).

Por favor ndo deite o produto

no lixo doméstico, no final da

sua vida util. Entregue-o num
dos Servigos de Assisténcia
Técnica da Braun, ou em locais

de recolha especifica, a disposi¢édo
no seu pais.

Italiano

Nello studio dei nostri prodotti
perseguiamo sempre tre obiettivi:
qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun
che avete acquistato soddisfi
pienamente le vostre esigenze.

Attenzione

* Prima di usare il prodotto, leg-
gete attentamente le istruzioni e
conservatele per il futuro.

® Le lame sono molto affilate!

e Togliere sempre la spina prima di
lasciare lo strumento incostudito
e prima di montarlo, smontarlo
pulirlo o riporlo.

e Tenere I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini.

e Non tenere la parte del corpo
motore ® sotto I'acqua
corrente, non immergerli in
acqua.

¢ Gli elettrodomestici Braun
rispondono ai parametri di
sicurezza vigenti. Se I'apparec-
chio mostra dei difetti, smettete
di usarlo e portatelo ad un
Centro Assistenza Braun per
le riparazioni. Riparazioni errate
0 eseguite da personale non
qualificato potrebbero causare
danni ed infortuni agli utilizzatori.

e Assicuratevi che il voltaggio del
vostro impianto elettrico
corrisponda a quello indicato sul
fondo del prodotto.

¢ Questo apparecchio & costruito
per lavorare normali quantita di
cibo domestico.

|l bicchiere ® non & adatto
all’uso nei forni a microonde.

® Corpo motore

Tasto acc./spento (velocita 1)
© Tasto acc./spento (velocita 2)
© Gambo frullatore

® Bicchiere graduato

Usatelo per preparare salse,

minestre, maionese, pappe per

bambini, frullati e frappe, cocktails.

1. Inserire il gambo frullatore © nel
corpo motore @ finché non si
blocca.

2. Posizionate il frullatore in profon-
dita nella ciotola e premete il
tasto ® 0 ©

3. Dopo l'uso staccate il gambo
frullatore ruotandolo dal corpo
motore.

Potete utilizzare il frullatore nel

bicchiete graduato in dotazione ®,

od anche in qualsiasi altra stoviglia.

Nel caso d'utilizzo direttamente

nella pentola durante la cottura,

spostare la pentola dal fuoco per
proteggere il frullatore dal surriscal-
damento.

Esempio di ricetta

Mayonnaise

200-250 ml di olio,

1 uovo (sia il bianco che il rosso),
1 cucchiaio da tavola di succo di
limone o aceto, sale e pepe q.b.

Mettere gli ingredienti nel bicchiere
graduato secondo |'ordine sopra
descritto. Introdurre il frullatore nel
bicchiere fino a toccarne il fondo.
Premere il tasto © e mantenere in
questa posizione finché I'olio si
emulsiona. Poi senza spegnere
I'apparecchio muoverlo su e giu
finché la mayonnaise & composta
e soffice.

Pulire il corpo motore ® solo con
un panno umido.

Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoviglie.
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Quando si lavora cibo pigmentato
(es. carote), le parti in plastica dello
strumento possono perdere il
colore originario. Pulite queste parti
utilizzando dell'olio vegetale prima
di metterle in lavastoviglie.

(Disponibili nel centri di assistenza
tecnica Braun; non in tutti i paesi)
CA-4000: potente tritatutto, ideale
per tritare carne, formaggio, erbe,
noci, etc.

HC-4000: tritatutto ad alta velocita,
ideale per lavorare odori, cipolla,
aglio, peperoncino, nocciole, etc.

WH-4000: accessorio frusta per
montare la panna, le chiare d’'uova a
neve e preparare dessert

alle normative EMC come
stabilito dalla direttiva CEE
89/336 e alla Direttiva Bassa
Tensione (CEE 73/23).

Siraccomanda dinon gettare
il prodotto nella spazzatura al E
termine della sua vita utile. —
Per lo smaltimento, rivolgersi

ad un qualsiasi Centro Assistenza
Braun o ad un centro specifico.

Questo prodotto & conforme C E

Nederlands

Onze produkten zijn ontwikkeld

om aan de hoogste kwaliteitseisen,
functionaliteit en vormgeving te
voldoen. Wij hopen dat u veel plezier
zult hebben van uw nieuwe Braun
apparaat.

Belangrijk

® |ees eerst zorgvuldig en volledig
de gebruiksaanwijzing voordat u
dit apparaat in gebruik neemt.

® Het mes is zeer scherp!

e Haal altijd de stekker uit het stop-
contact wanneer u het apparaat
onbeheerd achter-laat, voordat u
het apparaat in elkaar zet of uit
elkaarhaalt en bij de reiniging en
het opbergen van het apparaat.

e Het apparaat dient buiten
bereik van kinderen bewaard te
worden.

e Het motorgedeelte ® niet onder
stromend water houden; beide
onderdelen ook niet onderdom-
pelen in water.

® De electrische apparaten van
Braun voldoen aan de hiervoor
geldende veiligheidsnormen.
Reparaties en vervanging van
het lichtnetsnoer dienen alleen te
worden uitgevoerd door daartoe
bevoegd onderhoudspersoneel.
Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken
veroorzaken of de gebruiker
verwonden.

e Controleer voordat u de stekker
in het stopcontact steekt, of het
voltage op het lichtnet over-
eenkomt met het voltage dat
op het apparaat staat.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt
voor huishoudelijk gebruik.

* De maatbeker ® is niet geschikt
voor gebruik in de magnetron.

® Motorgedeelte

Aan/uit schakelaar (snelheid 1)
© Aan/uit schakelaar (snelheid 2)
© Staafmixervoet

® Maatbeker

De staafmixer is bij uitstek geschikt
voor het bereiden van (dip)sauzen,
soepen, mayonnaise en baby-
voeding, maar ook voor het mixen
van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motorgedeelte ® in
de staafmixervoet © tot deze
vastklikt.

2. Plaats de staafmixer zo diep
mogelijk in een schaal en druk op
schakelaar ® of ©.

3. Draai de staafmixervoet na
gebruik los en verwijder deze van
het motorgedeelte.

De staafmixer kan gebruikt worden
in de maatbeker ®, of in iedere
andere kom/schaal etc. Indien u
tijdens het koken de staafmixer
direct in de pan wilt gebruiken, de
pan eerst van het vuur halen om te
voorkomen dat de staafmixer
oververhit raakt.



Recept voorbeeld

Mayonnaise

200-250 ml olie,

1 ei (zowel de dooier als het eiwit),
1 theelepel citroensap of azijn, zout
en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in de
maatbeker in bovenstaande
volgorde. Zet de staafmixer op de
bodem van de maatbeker. Druk op
schakelaar ©, en houd de staaf-
mixer in dezelfde positie tot de olie
goed vermengd is. Beweeg ver-
volgens, zonder het apparaat uit te
zetten, de staafmixer langzaam van
boven naar beneden tot een mooie
gelijkmatige massa ontstaat.

Het motorgedeelte ® mag alleen
met een vochtig doekje worden
gereinigd.

Alle andere onderdelen zijn vaat-
wasmachinebestendig.

Bij het snijden van gekleurd voedsel
(bijv. wortelen), kunnen de kunststof
onderdelen verkleuren. Veeg deze

onderdelen af met plantaardige olie
voordat u ze in de vaatwasser doet.

(verkrijgbaar bij de servicecentra
van Braun; dit geldt echter niet in
alle landen)

CA-4000: Krachtige hakmolen,
ideaal voor vlees, kaas, kruiden,
noten, etc.

HC-4000: Kleine hakmolen met
hoge snelheid, ideaal voor kruiden,
uien, knoflook, Spaanse pepers,
noten, etc.

WH-4000: Garde voor slagroom,
eiwit, dessert mixen en cakes.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de
EMC-voorschriften volgens
de EEG richtlijn 89/336 en
aan de EEG laagspannings
richtlijn 73/23.

Gooi dit apparaat aan

het eind van zijn nuttige E
levensduur niet bij het

huisafval. Lever deze in bij een
Braun Service Centre of bij de

door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.

ce

Dansk

Brauns produkter har den hgjeste
kvalitet i funktionalitet og design.
Vi haber, du bliver glad for din nye
Braun Multiquick/Minipimer.

Vigtigt

e Laes venligst hele brugsanvis-
ningen om-hyggeligt, inden
apparatet tages i brug.

e Kniven er meget skarp!

e Tag altid stikket ud af stikkon-
takten nar du gér fra apparatet,
og for du samler det, skiller det,
rengor det eller gemmer det vaek.

* Apparatet skal holdes uden for
borns reekkevidde.

* Hold aldrig motordelen ® under
rindende vand. De ma heller ikke
dyppes i vand.

e Brauns elektriske apparater
overholder geeldende sikkerheds-
bestemmelser. Reparation
eller udskiftning af ledning ma
kun foretages af autoriseret
servicepersonale. Forkert,
ukvalificeret reparation kan
forarsage ulykker og veere til
fare for brugeren.

e Kontroller fer brug, at
spaendingen pa lysnettet svarer
til spaendingsangivelsen pa
apparatet.

e Dette apparat er beregnet til
brug i en normal husholdning.

e Malebaegeret ® kan ikke bruges
i mikroovn.

® Motordel

Teend/sluk knap (hastighed 1)
© Teend/sluk knap (hastighed 2)
© Blenderskaft

® Maélebaeger

Handblenderen er szerdeles
velegnet til dips, saucer, supper,
mayonnaise og babymad samt til
drinks og milkshakes.
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1. Saet motordelen ® p& blender-
skaftet ©, til det laser.

2. Placer handblenderen i skélen
og tryk pa teend/sluk knap
eller ©.

3. Drej blenderskaftet efter brug for
at frigore det fra motordelen.

Handblenderen kan bruges sével i
malebesegeret som i enhver anden
skal. Hvis du blender direkte i
gryden under madlavning, fiernes
gryden forst fra varmen, sa
blenderen ikke overophedes.

Opskrifteksempel

Mayonnaise

200-250 ml olie

1 a&eg (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike,
salt og peber

Kom alle ingredienserne i baegeret
i ovennaevnte raekkefolge. Placer
handblenderen i buden af baegeret.
Tryk p& knap © og hold blenderen
i denne position, til olien emulgerer.
Uden at slukke for apparatet fores
blenderen langsomt op og ned, til
mayonnaisen er glat og blank.

Rens motordelen ® med en fugtig
klud.
Alle andre dele t&ler maskinopvask.

Hvis du har hakket/blendet meget
salte ingredienser, bar kniven
imidlertid skylles omgéende. Brug
ikke for meget seebe og afkalk-
ningsmiddel i opvaskemaskinen.

(fés hos Braun Kundeservice; dog
ikke i alle lande)

CA-4000: Kraftig hakker, ideel til
kad, ost, krydderier, nedder etc.

HC-4000: «High-speed»
hakketilbeher, ideel til urter, log,
hvidleg, chilli, nedder o. lign.

WH-4000: Pisketilbeher til
fledeskum, seggehvider, faerdig-
blandede desserter og sukker-
brodskager

Ret til aendringer forbeholdes.

Dette produkt opfylder
EMC-bestemmelserne i
EU-direktiv 89/336/EEC og
Lavspaendingsregulativet
(73/23 EEC).

Apparatet ber efter endt
levetid ikke kasseres

sammen med husholdnings-
affaldet. Bortskaffelse kan ske
pa et Braun Servicecenter eller
passende, lokale opsamlingssteder.

Norsk

Vare produkter er designet for &
imgtekomme de hoyeste standarder
nar det gjelder kvalitet, funksjon og
design.

Vi h&per du blir forngyd med ditt nye
Braun produkt.

Advarsel

® Les hele bruksanvisningen noye
for du tar apparatet i bruk.

e Knivbladene er meget skarpe!

o Trekk alltid ut kontakten nar
produktet forlates uten tilsyn
og fer montering, demontering,
rengjering og oppbevaring.

e Apparatet ma oppbevares
utilgjengelig for barn.

¢ Motordelen ® skal ikke holdes
under rennende vann og skal
heller ikke senkes ned i vann.

e Braun elektriske apparater
tilfredsstiller gjeldende krav til
sikkerhet. Reparasjoner eller
bytte av ledning ma kun foretas
av autorisert servicepersonell.
Mangelfulle, ukvalifiserte repar-
asjoner kan fore til skader eller
ulykker.

* For du setter stopselet i stik-
kontakten, sjekk at spenningen
korresponderer med spennings-
angivelsen som er trykt pa
apparatet.

e Apparatet er konstruert for
bearbeiding av normale hushold-
ningsmengder.

* Maélebegeret ® er ikke beregnet
for mikrobglgeovn.

® Motordel
P&/av bryter (hastighet 1)
© Pé&/av bryter (hastighet 2)



© Blandestav
® Maélebeger

Stavmikseren passer utmerket til

tilbereding av dip, sauser, supper,

majones og babymat samt miksing

av drikker og milkshake.

1. Sett motordelen ® pa
blandestaven © til den gér i las.

2. Sett stavmikseren dypt ned i
beholderen og trykk deretter pa
bryteren ® eller ©.

3. Etter bruk, vri stavmikserens
blandestav for & frigjere den fra
motordelen.

Stavmikseren kan brukes bade i
malebegeret © eller i enhver annen
beholder. Nar du blander direkte i en
kasserolle under koking, skal
kasserollen forst tas bort fra platen
for & beskytte stavmikseren mot
overoppheting.

Oppskriftsforslag

Majones

200-250ml olje

1 egg ( plomme og hvite)

1 spiseskje sitronjuice eller eddik,
salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i et
miksebeger i ovenfor nevnte
rekkefalge. Sett stavmikseren i
bunnen p& malebegeret. Trykk inn
bryteren © og hold stavmikseren i
denne posisjon til oljen emulgerer.
S4, uten 4 sla av bryteren, beveg
den sakte opp og ned til majonesen
er vel blandet.

Motordelen ® rengjeres kun med
en fuktig klut.

Alle andre deler kan rengjores i
oppvaskmaskin.

Ved tilbereding av matvarer som
inneholder mye farge (f.eks.
gulratter), kan apparatets plastdeler
bli misfargete. Tork disse delene
med vegetabilsk olje for rengjering i
oppvaskmaskin.

(tilgjengelig hos Braun service sen-
ter; merk, gjelder ikke i alle land)
CA-4000: Kraftig hakker, ideell til
kjott, ost, netter etc.

HC-4000: Hakketilbeher med hoy
hastighet, ideell til hakking av urter,
lok, hvitlok, paprika, natter etc.

WH-4000: Tilbeher for visping av
krem, eggehvite, sukkerbred og
ferdigblandete desserter.

Med forbehold om endringer.

Dette produktet oppfyller
kravene i EU-direktivene
EMC 89/336/EEC og

Low Voltage 73/23/EEC.

Ikke kast dette produktet
sammen med husholdnings-
avfall nar det skal kasseres.
Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljgstasjon.

(3

Svenska

Vara produkter ar tillverkade for
att tillgodose de hogsta kraven pa
kvalitet, funktionalitet och design.
Vi hoppas du kommer ha mycket
gladje och nytta av din nya Braun-
produkt.

OBS!

e L&s bruksanvisningen noga
innan du anvander apparaten.

e Knieven ar mycket vasst!

e Se alltid till att stickkontakten &r
urdragen da apparaten lamnas
utan uppsikt, innan du satter
ihop, tar isér, rengor eller forvarar
den.

* Se till att apparaten star utom
rackhall for barn.

e Hall ej motordelen ® eller vaxel-
huset @ under rinnande vatten.
Doppa inte heller dessa delar i
vatten.

e Brauns elektriska hushalls-
produkter ar anpassade till
gallande sékerhetsforeskrifter.
Reparationer eller byte av
natsladd far endast géras av
auktoriserad serviceverkstad.
Bristfélliga eller okvalificerade
reparationer kan orsaka fara for
anvandaren.

® Innan du ansluter stickkontakten
méste du kontrollera att span-
ningen stdmmer &verens med
den som anges pa apparatens
undersida.
Apparaten &r gjord fér normalt
hushéllsanvandande.

* Mattbagaren © tal ej mikro-
vagsugn.

® Motordel

P&/av strémbrytare (hastighet 1)
© P&/av strombrytare (hastighet 2)
© Mixerskaft

® Maéttskal

Mixerstaven gar utmarkt att
anvanda till dipsaser, saser, soppor,
majonnéas och barnmat likval som
for att mixa/blanda drinkar och
mjélkdrinkar.

1. Anslut motordelen ® med
mixerskaftet © s§ att det snap-
per fast.

2. Hall mixerstaven mot skélens
botten och tryck sedan pa
strombrytaren ® eller ©.

3. Nar du ar Klar, vrid skaftet for att
lossa det fran motordelen.

Du kan anvanda mixerstaven i
mattbagaren ® eller i vilken annan
skal eller tillbringare. Nar mixersta-
ven anvands direkt i kastrull, dra
da bort kastrullen fran spisplattan s&
att inte mixerstaven 6verhettas.

Exempel pa recept

Majonnés

2-2,5 dl matolja

1 agg (vita och gula)

1 matsked citronsaft eller vinager,
salt och peppar efter smak

L&gg i alla ingredienser i bagaren
enligt ovan ndmnda ordning. Hall
ner mixerstaven mot béagarens
botten. Tryck p& av/p&-knappen ©,
Hall mixerstaven stilla tills oljan
borjar emulgera. Fér sedan mixer-
staven sakta upp och ner tills
majonndsen ar val blandad.

Rengér motordelen ® endast med
en fuktad trasa.

Alla andra delar kan diskas i disk-
maskin.

Livsmedel som har starka farger
(t.ex. mordtter) kan farga av sig pa
plastdelar. For att fa bort eventuella
missférgningar kan du gnida in
plasten med lite vegetabilisk olja
innan dessa delar diskas.

(finns hos auktoriserade Braun
verkstéader; dock inte tillgénglig i
alla lander)

CA-4000: Hacktillsats, idealisk till att
hacka kétt, ost, kryddor, nétter etc.

HC-4000: Hogeffektiv hacktillsats,
idealisk for kryddor, 16k, vitlok, chili,
noétter etc.

WH-4000: Visp, perfekt till att vispa
gradde, aggvitor eller till fardiga
dessertmixar.

Med forbehall for andringar.

Denna produkt &r anpassad

til EMC-foreskrifterna 89/336/ CE
EEC och till lagspannings-
direktivet (73/23 EEC).

Nar produkten ar férbrukad

far den inte kastas tillsam-

mans med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombesorjas
av Braun servicecenter eller pa din
lokala atervinningsstation.

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttdméaan korkeimmatkin laadun,
toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset.

Toivomme, ettd uudesta Braun-
tuotteesta on Teille paljon hyétya.

Huom!

e Lue kaikki ohjeet huolellisesti lapi
ennen kuin kaytat laitetta.

e Terd on hyvin terava!

e |rrota laitteen verkkojohto verk-
kovirrasta aina, kun laite jaa
ilman silmallapitoa, seké& ennen
asentaessasi, purkaessasi,
puhdistaessasi etta sailytties-
sasi laitetta.



e Pida laite pois lasten ulottuvilta.

e Al huuhtele moottori- ®
juoksevan veden alla &l&dk& upota
niita veteen.

e Braun sahkolaitteet tayttavat
voimassa olevat turvallisuus-
maaraykset. Séhkolaitteita
saavat korjata vain valtuutetut
Braun-huoltoliikkeet. Virheellinen
ja epapéateva korjaus voi
aiheuttaa onnettomuuksia tai
vahingoittaa kaytt&jaa.

e Tarkista laitteesta ennen
kayttdéonottoa, ettd verkkovirran
jannite vastaa laitteeseen merkit-
tyé jannitetta.

e Tama laite on suunniteltu
tavanomaisille kotitalousmaérille.

e Mittakulhoa ® ei saa laittaa
mikro-aaltouuniin.

® Moottoriosa

Paslle/pois padlta kytkin
(nopeus 1)

© Paslle/pois paalta kytkin
(nopeus 2)

© Pikasekoitinvarsi

® Mittakulho

Pikasekoitin sopii erinomaisesti
dippi ja muiden kastikkeiden seka
keittojen, majoneesin, vauvan-
ruokien seké& juomien ja pirteldiden
sekoittamiseen.

1. Kiinnitd moottoriosa ®
pikasekoitinvarteen O niin, etta
se lukittuu paikalleen.

2. Laita pikasekoitin syvélle
kulhoon ja paina paalle/pois
paalta kytkinta ® tai ©.

3. Irrottaaksesi pikasekoitinvarren
moottoriosasta kayton jalkeen,
kaanna pikasekoitinvartta ja
irrota se pois paikaltaan.

Voit kayttaa laitetta mittakulhon ®
kanssa tai missé tahansa muussa
astiassa. Jos haluat kayttaa laitetta
suoraan kattilassa, ota kattila ensin
pois liedelta valttadksesi laitteen
ylikuumenemisen.

Valmistusohje esimerkki
Majoneesi

200-250 ml 6ljya

1 muna (keltuainen ja valkuainen)
1 ruokalusikka sitruunanmehua tai
etikkaa, suolaa ja pippuria maun
mukaan

Mittaa ainekset kulhoon
yll&mainitussa jarjestyksessa. Aseta
pikasekoitin kulhon pohjalle. Paina
paalle/pois paalta kytkinta ©, pida
laite paikallaan kunnes 6ljy on
emulgoitunut. Sen jalkeen liikuta
laitetta rauhallisin liikkein ylos ja
alas laitteen ollessa kdynnissa
kunnes majoneesi on valmista.

Puhdista moottoriosa ®
pyyhkiméllé ainoastaan kostealla
liinalla.

Kaikki muut osat voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Kasitellessasi varjaavia ruoka-
aineita (esim. porkkanoita), laitteen
muoviosat saattavat varjaantya.
Pyyhi ndma osat ruokadljylla ennen
varsinaista pesua astianpesuko-
neessa.

(saatavana Braun-tuotteita myyvista
likkeistd. Huom! tarvikkeita ei ole
saatavilla kaikissa maissa)
CA-4000: Teholeikkuri, ihanteellinen
lihalle, juustolle, yrteille, pahkindille
jne.

HC-4000: Tehokkaasti hienontava
leikkuri erityisesti yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilipippureiden,
pahkindiden yms. hienontamiseen.

WH-4000: Vispild, kerman,
munanvalkuaisen ja valmissekoitus
jalkiruokien vatkaamiseen.

Muutosoikeus pidatetaan.

direktiivin 89/336/EEC
mukaiset EMC-vaatimukset
seka matalajannitetta koskevat
saannokset (73/23 EEC).

Kun laite on tullut
elinkaarensa paahan, saasta
ymparistda alaka havita sita
kotitalousjtteiden mukana.
Havita tuote viemalla se
Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerayspisteeseen.

Tama tuote tayttaa EU- C

9

Polski

Wyroby firmy Braun spetniaja
najwyzsze wymagania dotyczace
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Uwaga

* Przed uruchomieniem
urzadzenia prosze doktadnie
przeczytaé instrukcje obstugi.

* NOz jest bardzo ostry!

* Nalezy zawsze wytgczyé
urzgdzenie z sieci gdy jest
nieuzywane oraz przed
sktadaniem, rozktadaniem,
czyszczeniem i przecho-
wywaniem.

* Urzadzenie nalezy przecho-
wywacé w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

 Bloku silnika ® nie wolno my¢
pod biezacg wodg ani zanurzaé
w wodzie.

¢ Urzadzenia elektryczne Braun
spetniajg wymogi odpowiednich
norm bezpieczenstwa. Naprawa
lub wymiana kabla zasilajacego
moze by¢ wykonywana tylko
przez autoryzowany serwis.
Nieprawidtowe i niefachowe
naprawy moga spowodowacé
zagrozenie dla uzytkownika.

* Przedpodtaczeniem urzadzenia
do gniazdka, sprawdzi¢ czy
napiecie sieciowe jest zgodne
z wartoscig podana na tabliczce
znamionowe;.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku w gospodarstwie
domowym.

* Pojemnik do miksowania i
odmierzania ® nie nadaje sig
do uzywania w kuchenkach
mikrofalowych.

® Blok silnika

Wiacznik/wytacznik
(predkosé 1)

© Wigcznik/wytgcznik
(predkosé 2)

© Czes¢ miksujgca

® Naczynie z miarg pojemnosci

Mikser reczny Braun doskonale
nadaje sie do przyrzgdzania soséw,
zup, dipéw, majonezdw i positkow
dla niemowlat oraz miksowania
drinkéw i koktajli mlecznych.

1. Czes$¢ miksujacg © zatozy¢ na
blok silnika ® i docisna¢ az sie
zablokuje.

2. Czes¢ miksujaca nalezy wtozyé
gteboko do naczynia i dopiero
wtedy nacisng¢ wiacznik/
wytacznik ® lub ©.

3. Aby po uzyciu zdja¢ czesé
miksujaca z bloku silnika, nalezy
go przekrecic.

Do mieszania potraw mozna
uzywac dotgczo-nego do zestawu
naczynia ® lub innego odpo-
wiedniego. Do mieszania potraw
bezposrednio w rondlu podczas
gotowania, nalezy uprzednio
zdjaé go z palnika, aby zapobiec
przegrzaniu miksera.

Przyktadowy przepis

Majonez

200 - 250 ml oleju,

1 jajko (zottko i biatko),

1 tyzeczka soku z cytryny lub octu,
s0l i pieprz do smaku

Sktadniki dodawac do naczynia

W wyzej wymienionej kolejnosci.
Witozy¢ mikser do dna naczynia,
nacisngé wigcznik/wytgcznik © i
trzymac w tej pozycji az substancja
zacznie gestnieé. Nastepnie, bez
wytaczania, powoli podnosi¢ i
opuszczaé mikser, az majonez
bedzie gotowy.

Blok silnika @ mozna tylko
wyciera¢ wilgotng szmatka.
Wszystkie pozostate czesci mogg
by¢é myte w zmywarce.

Podczas przygotowania zywnosci
silnie barwiacej (np. marchwi),
plastikowe czesSci urzgdzenia moga
ulec zabarwieniu. Przed wiozeniem
do zmywarki nalezy je przetrze¢
olejem roslinnym.



(dostepne w serwisowych Braun)
CA-4000: Rozdrabniacz przezna-
czony do rozdrabniania mi’'sa, sera,
zi6l, orzechow itp.

HC-4000: Wysokoobrotowy rozdra-
bniacz, idealny do zidl, cebuli,
czosnku, chili, orzechéw itp.

WH-4000: Trzepaczka do ubijania
przeznaczona do ubijania $mietany,
biatek, ciasta biszkoptowego,
deseréw przygotowanych do
miksowania.

Zastrzega sie prawo do
dokonywania zmian.

Urzadzenie spetnia

wymagania norm
dotyczgcychkompatybilnosci
elektromagnetycznej (dyrektywa
EEC 89/336) oraz norm dla
urzgdzen niskonapieciowych
(73/23 EEC).

Prosimy nie wyrzucaé

urzgdzenia do $mieci

po zakoriczeniu jego i
uzytkowania. W tym przypadku
urzgdzenie powinno zosta¢
dostarczone do najblizszego
serwisu Braun lub do adekwatnego
punktu na terenie Panstwa kraju,
zajmujacego sie zbieraniem z rynku
tego typu urzadzen.

Cesky

Nas$e vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$§§im narokiim
na kvalitu, funkénost a design.
Prejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znac¢ky
Braun.

Upozornéni

e Predtim, nez uvedete pfistroj do
provozu, prectéte si, prosim,
peclivé cely navod k pouziti.

¢ Nz je velmi ostry!

* Pf¥istroj odpojte ze zasuvky
vzdy, kdyZ s nim nepracujete a
pfed jeho sestavovanim, rozebi-
ranim, ¢isténim a ukladanim.

* P¥istroj musi byt drzen z dosahu
déti.

» Motorovou jednotku ®
neomyvejte pod tekouci vodou,
ani ji neponotujte do vody.

¢ Elektropfistroje znacky
Braun odpovidaji pfislusnym
bezpecnostnim standardim.
Opravu nebo vyménu sitového
pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném
servisu. Neodbornou opravou
mohou uzivateli vzniknout
zavazné Skody.

* Pred pfipojenim do zasuvky
zkontrolujte, zda sitové napéti,
uvedené na Stitku pfistroje,
souhlasi s napétim v mistni siti.

¢ Pfistroj je konstruovan pro
zpracovavani bézného mnozstvi
potravin v domacnosti.

» Nadobku ® nevkladeijte do
mikrovinné trouby.

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti
(rychlost 1)

© Spinaé zapnuti/vypnuti
(rychlost 2)

© Néstavec s nozem

® Odméma nadobka

Tento ponorny mixér se perfektné

hodi na pfipravu pomazanek, oma-

&ek, polévek, majonézy a détskych

jidel, stejné jako pro mixovani

napojt a mléénych koktejld.

1. Nasadte motorovy dil ® na
nastavec s nozem © tak, az se
zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak
stisknéte spinaé ® nebo ©.

3. Po pouziti nastavec s nozem
otoenim sejméte z motorové
casti.

Ponorny mixér miizete pouzivat

spolu s odmérnou nadobkou ®, ale

i v jakékoli jiné nadobce. Pokud

budete chtit mixovat pfimo v hrnci,

ve kterém vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér nepfehfal.

Priklad receptu

Majonéza

200-250 ml oleje
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1 vejce (Zloutek a bilek)
1 polévkova lzice citronové Stavy
nebo octa, sul a pepf podle chuti

V8echny pfisady vloZte ve vySe
uvedeném poradi do odmérné
nadobky. Mixér ponofte az na dno
nadobky. Stisknéte spina¢ © a
podrzte mixér ve svislé poloze, az
olej vytvofi emulzi. Potom, aniz
byste jej vypnuli, pohybuite jim
pomalu nahoru a dold tak dlouho,
dokud majonéza neni hotova.

Motorovou jednotku ® pouze
otirejte vihkym hadfikem.
V8echny ostatni dily mGzete
umyvat v my¢éce nadobi.

Pfi zpracovani potravin, které
obsahuji barviva (napf. karotka), se
mohou umélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez je
vlozite do my¢ky, rostlinnym jedlym
olejem.

(k dostani v servisnim stredisku
Braun, nemusi vSak byt dostupné
v kazdé zemi)

CA-4000: Vykonny fezaci strojek,
idedlni na maso, syr, bylinky,
ofechy apod.

HC-4000: Vysokorychlostni fezaci
strojek, idedlni na bylinky, cibuli,
Eesnek, chilli, ofechy apod.

WH-4000: Slehaci metlu pouzivejte
pouze pro ptipravu $lehacky, snéhu
z bilk(, fidkého piSkotového tésta a
dezertd, pfipravovanych Slehanim.

Deklarovana hodnota emise hluku
tohoto spotfebice je 71 dB(A), coz
pfedstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni
akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho
upozornéni.

Tento pfistroj odpovida
predpisim o odruseni
(smérnice ES 89/336/EEC)
a smérnici o nizkém napéti
(73/23 EEC).

Po skonéeni Zivotnosti
neodhazuijte prosim tento E
vyrobek do béZného —
domovniho odpadu. MiiZete

jej odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném sbérném
misté zfizeném dle mistnich
predpisu.

Magyar

Termékeink minésége, miikddése
és forméaja a legmagasabb
igényeket is maradéktalanul
kielégitik. Reméljuk, 6romét leli Uj
Braun g6z0616s vasaldjaban.
Fontos

¢ Avasal6 hasznalata el6tt
olvassa végig a hasznalati
utasitast, és azt a vasalé teljes
élettartama alatt 6rizze meg.

* Akés nagyon éles!

¢ Mindig huzza ki a vezetékbdl
a készléket, ha érintetlendl
hagyja, 0ssze — ill. szétszerelés
elétt, tisztitaskor, tarolaskor.

* A készuléket tartsa gyermekek
elél elzarva.

» A motor egységet ® ne tegye
folyéviz ala, és ne meritse vizbe
azokat.

* A Braun elektromos készilékei
megfelelnek a biztonsagi
eléirasoknak. Javitast, vagy a
csatlakozdkabel cseréjét csak
arra felhatalmazott szerviz
kdzpontjainkban végeztessen.
Hibas, nem megfeleld javitas
veszélyezteti az On biztonsagat.

¢ Haldzati csatlakoztatas el6tt
ellendrizze, hogy a készlléken
feltlintetett fesziltség
megegyezik-e a halézat
feszultségével.

e A készulék haztartasi
mennyiségek feldolgozasara
szolgal.

* Sem a keverépohar ® nem
hasznalhaté mikrohullamu
készilékben.

® Motoregység

be/ki kapcsolo (1. sebesség)
© be/ki kapcsold (2. sebesség)
© Botmixer

® Mérsedény



A botmixer kivaléan alkalmas

martasok, sz6szok, levesek,

majonéz és bébi ételek

elkészitésére, valamint italok

keverésére és tejshakek

elkészitésére.

1. Egy kattanassal helyezze a
motoregységre ® a botmixert ©.

2. A mixert helyezze mélyen a
kever6époharba, majd kapcsolja
be (® vagy ©).

3. Hasznalat utan, elforgatassal
vegye le a botmixert.

A botmixert hasznalhatja a
mérépoharban ©, vagy barmilyen
mas edényben. Ha f6zés kézben
hasznalja a készuléket egy
f6z6edényben, el6szor huzza le

a tizrél az edényt, hogy a mixer
ne melegedjen tul.

Recept dtletek

Majonéz

200-250 ml olaj,

1 tojas (sargaja és fehérje),

1 ev8kanal citromlé vagy ecet, izlés
szerint s6 és bors

Tegylnk minden hozzavalét a
keverépoharba. Helyezzlk a
botmixert a keverépohar aljara.

A © kapcsolé megnyomasa utan
tartsuk a készliléket ebben a
helyzetben, amig az olaj el nem
keveredik. Ezutan, anélkil, hogy
kikapcsolnank a késziiléket,
mozgassuk fel, le, mig a majonéz
eléri a kivant allagot.

A motoregységet ® csak puha
anyaggal tisztitsa.

Minden mas tartozékot tisztithat
mosogaté-gépben.

Erésen szinez6 alapanyagok
feldolgozasakor (pl. sargarépa),
a készulék mlianyag részei
elszinez6dhetnek. Toroljik at
ezeket a részeket ndvényi olajjal,
mielétt a mosogatdgépbe
helyeznénk azokat.

(az Braun szerviz kdzpontokban
kaphatok, de nem minden
orszagban)

HC-4000: Nagy fordulatszamu
apritd, fliszerndvények,
voéréshagyma, fokhagyma, chili,
mogyorok stb. feldolgozasahoz.

CA-4000: idedlis husokhoz,
sajtokhoz, fuszerndvényekhez,
didhoz...

WH-4000: krémek, tojasfehérije,
félkész stteményporok
felveréséhez.

A véltoztatas jogat fenntartjuk.

A termék megfelel mind az

EMC kovetelményrendsze- CE
rének, amint az az Eurdpa

Tanacs 89/336/EEC direktivajaban
szerepel, mind pedig az
alacsonyfesziltségrél szo6lo
el6irasoknak (73/23/EEC).

A kdrnyezetszennyezés
elkerulése érdekében arra
kérjuk, hogy a készlilék
hasznos élettartalma végén
ne dobja azt a haztartasi szemétbe.
A miikddéskeéptelen készliléket
leadhatja a Braun szerviz-
kdzpontban, vagy az orszaga
szabadlyainak megfelel6 médon
dobja a hulladékgydijtébe.

B

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvy§8im narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn.
Prajeme Vam vela poteSenia pri
pouzivani nového pristroja znacky
Braun.

Upozornenie

¢ Predtym, ako uvediete pristroj
do prevadzky, precitajte si
prosim dékladne cely navod na
pouzivanie.

¢ N6z je velmi ostry!

¢ Pristroj odpojte zo zasuvky
vzdy, ked' s nim nepracujete,
pred jeho zostavovanim,
rozoberanim, €istenim a
ukladanim.

* Pristroj skladujte mimo dosahu
deti!
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» Motorovu ¢ast ® neumyvajte
pod te¢icou vodou ani ich
neponarajte pod vodu.

¢ Elektropristroje firmy Braun
zodpovedaju prislusnym
bezpeénostnym normam.
Opravy na tychto pristrojoch
je povolené vykonavat len
odbornym a zaskolenym
pracovnikom. Neodbornymi
zdsahmi do pristroja méze dojst
k nebezpecenstvu poranenia
uzivatela.

¢ Pred zapojenim do siete si
overte, ¢i napétie vo vasej sieti
zodpoveda napatiu uvedenému
na spodne;j strane pristroja.

¢ Pristroj je skonstruovany pre
bezné mnozZstva spracivané
v domacnosti.

» Tak nadobka s odmerkou ®
nie su uréené pre pouZitie
v mikrovinej rure.

® Motorova jednotka

Spinaé zap./vyp. (rychlost 1)
© Spinaé zap./vyp. (rychlost 2)
© Néstavec s nozom

® Néadobka s odmerkou

Ruény ponorny mixér Braun sa
perfektne hodi na pripravu omacok,
polievok, majonéz a dojéenskych
jedal, ako aj na pripravu mieSanych
napojov a mlie¢nych kokteilov.

1. Nasadte motorovu jednotku ®
na nastavec s nozom © tak, aby
zapadla.

2. Vlozte néz ruéného mixéra do
varenej hmoty a potom stlacte
spina¢ ® alebo ©.

3. Po pouziti nastavec s nozom
oto€enim demontujte z motoro-
vého dielu.

Ruény mixér mozete pouzivat

v nadobe s odmerkou ®), ako aj

vo vsetkych inych podobnych

nadobach. Ked pouZijete mixér

priamo v hrnci pri vareni, zloZte
hrniec z horéka, aby ste predisli
prehriatiu mixéra.

Recept

Majonéza

200-250 ml oleja

1 vajce (zitok a bielok)

1 polievkova lyZica citréonovej Stavy
alebo octu, sof a korenie pre chut

VloZte vSetky ingrediencie vo vyssie
uvedenom poradi do mixovacej
nadobky. Vlozte mixér kolmo do
nadobky, zapnite ho stlaéenim
spinaéa © a nechajte ho v tejto
polohe, kym olej nezhustne.

Potom pokracujte v mixovani
pohybovanim mixéru hora a dole,
kym sa majonéza nevysfaha do
pozadovanej polohy.

Motorovu jednotku ® &istite
vyluéne len vihkou handrou.
V8etky ostatné ¢asti mdzete umyvat
v myc¢ke riadu.

Ked spracovavate farebné
potraviny (napr. mrkvu), ¢asti
mixéru z plastu sa nimi mézu
zafarbit. Tieto Casti mdzZete vycistit's
rastlinnym olejom, predtym, ako ich
vlozite do my¢ky riadu.

(Toto prislusenstvo v servisnom
centre firmy Braun, av$ak nie je vo
vSetkych krajinach)

CA-4000: Vykonny rezaci strojéek,
idedlny na maso, syr, bylinky,
orechy a pod.

HC-4000: Vysoko-rychlostny rezaci
strojéek, idedlny na bylinky, cibulu,
cesnak, chilli, orechy apod.

WH-4000: Sfahagom pouzivajte na
vysfahavanie krémov, vaje¢nych
bielkov, pudingov a pomazaniek

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohto spotfebica je 71 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez
predchadzajuceho upozornenia.
Toto zariadenie vyhovuje
predpisom o odruseni CE
(smernica ES 89/336/EEC)

a smernici o nizkom napéti

(73/23 EEC).



Po skonéeni Zivotnosti
neodhadzujte zariadenie do
bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun alebo
na prislusnom zbernom mieste
zriadenom podfa miestnych
predpisov a noriem.

Tiirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yiksek standartlara
ulagilabilmek tzere tasarlanmistir.
Yeni Braun Urinintzden memnun
kalacaginizi umariz.

Dikkat

¢ Cihazi kullanmaya baslamadan
once lutfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

* Dograyicinizin bigagi ok
keskindir!

¢ Cihazi kullanmaniz sona
erdiginde, parcalarini ¢ikarip
takarken, temizlerken ve
muhafaza ederken daima fisten
cekiniz.

* Cihaz ¢ocuklarin erigebilecegi
yerlerden uzak tutulmalidir.

*  Motor kismini ® akan suyun
altinda tutmayiniz ve suyun
icinde birakmayiniz.

¢ Braun elektrikli ev aletleri en
uygun givenlik standartlarina
gore imal edilmistir. Ana
kablonun tamirati ve degisimi
mutlaka yetkili teknik servis
personeli tarafindan yapiimalidir.
Yanlis ve kalitesiz onarimlar,
kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

¢ Cihaz prize takmadan 6nce,
sebeke cereyan geriliminin,
cihazin tGizerinde yazili olan voltaj
ile uygunlugunu kontrol ediniz.

¢ Cihaz normal ev kullanim
miktarlarina uygun olarak imal
edilmigtir.

* islem kabi ® mikro dalga firinda
kullanim i¢in uygun degildir.

® Motor balimii

Agma/Kapama digmesi (hiz 1)
© Acma/Kapama diigmesi (hiz 2)
© Blender safti

® Olgiim kabi

El blenderiniz sos, ¢orba, mayonez
ve bebek mamasi gibi yiyeceklerin
hazirlanmasi ve icki, milkshake gibi
iceceklerin karistiriimasi igin son
derece uygundur.

1. Motor bélimini @, blender
saftina © kilitlenene kadar
oturtunuz.

2. Elblenderinizi, igslem yapacaginiz
kabin dibine gelecek sekilde
yerlestiriniz, daha sonra agma/
kapama anahtarina (® veya ©)
basarak calistiriniz.

3. Kullandiktan sonra, blender
saftini motor bélimiinden
dondurerek ¢ikariniz.

El blenderinizi 8lciim kabinda ®
veya baska herhangi bir kabin icinde
de calistirabilirsiniz. Pigirme
esnasinda karistirma yapmak
isterseniz el blenderinizin 1sidan
etkilenmemesi icin dncelikle kabinizi
ocaktan indiriniz

Yemek tarifi 6rnekleri:

Mayonez

200-250 ml yag,

1 yumurta (sarisi ve beyazi)

1 corba kasigi limon suyu veya sirke,
tadina gére tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim
malzemeleri islem kabina saat
yénlinde koyunuz. El blenderinizi
islem kabinin tabanina yaklastirin.
Dugmeye © basarak yag tam olarak
karisana kadar el blenderinizi bu
pozisyonda tutunuz. Daha sonra
cihazi kapatmadan, yavasca asagi-
yukari hareket ettirerek mayonezin
iyi karismasini saglayiniz.

Motor bélimini @ sadece nemli
bez ile temizleyiniz.

Diger tim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

El blenderinizde renk veren
yiyecekleri islemden gecirdiginizde
(6r: havug), cihazinizin plastik kisim-
lari lekelenebilir. Bu kisimlari bulagik
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makinesine yerlestirmeden énce sivi
yag ile siliniz.

(Braun Yetkili Servis Merkezlerinden
temin edilebilir. Yine de her ulkede
bulunmayabilir.)

CA-4000: Guclu dograyici atagman;
et, peynir, yesillik, findik, vs. kiymak
icin idealdir.

HC-4000: Yiksek hizda kiyici;
sogan, sarimsak, ve baharat
cirpmada idealdir.

WH-4000: Cirpici atagman; krema,
yumurta beyazi, hazir tatli, hamur
cirpmak igindir.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Bakanlikga tespit ve ilan edilen
kullanim émra 7 yildir.

Uretici firma ve CE igareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49)6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

Procter & Gamble Satis ve Dagitim
Ltd. Sti. Serin Sok. No: 9 34752
Icerenkdy/Istanbul tarafindan ithal
edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0212473 75 85,
destek @gillette.com

S

TS10079

EAANVIKA

Ta npoidévta pag Eexwpifouv

yla TNV Aeeaaotn noldtnTa InNG
KATAOKEUNG TOUG, TN HOVAdIKNY
AELTOUPYIKOTNTA KAL TO HOVTEPVO
oxedlaoud toug. Eival ouvenmg
oilyoupo 611 Ba armoAavuoeTte TNV
Xprion tou Minipimer.

Mpoooxn

e  MeAeTOTE MPOCEKTIKA OAEG
TIG 0dnyieq MpLV Xpnoipo-
TIO{OETE TNV CUOKEUN.

o OuAenideg eivat oAU kodtepég!

e Byddete ndvra tn cuokeur anod
v npia étav dev Bpioketal oe
AetToupyia, TELV TN OUVAPUOAS-
Ynon, v anoouvappoAdynon,
Tov kaBaplopd Kat Tnv anodnj-
Keuom.

e Aev erutpéneral n xpron e
ouokeung arod rnadid.

* Toturipa tou potép @ Sev Ba
npénet va Bpayouv 1] va Urouv
péoa oe vepo.

® 'OAeg Ol NAEKTPIKEG OUOKEUEG
Braun mAnpouv Tiq loxtouoeq
npodlaypadéqg acbaleiag.
KdBe emokeun 1y avtikard-
otaon Tou kaAwdiou Tpodo-
dooiag Oa npénel va dievep-
yeltat pévo and eEouaiodo-
NHEVOUG TEXVIKOUG.
Aavbaaouévn emokeur, anod
avapuédia dropa propel va
TIPOKAAEDEL ueydloug Kivau-
VOUG Yla ToV XProTn.

¢ [lpw BAAeTe TN ouoKeUr] OTNV
npida, eAéyEte av n tdon Tou
SIKTUOU QVTATOKPIVETAL OTNV
Tdon nou avaypddetal oTn
Bdon tng ouokeung.

o H guokeun €xel oxedlaotel yla
mv enegepyacia GualoNoYIKNG
OCOTNTAG UAKWV.

e To doxeio pétpnong ® dev
elval Katd\\nAo yla poupvousg
MIKPOKUMUATWY.

® Mortép

Awakértng Aettoupyiag
(taxumra 1)

© Awkdng Asttoupyiag
(taxumra 2)

© PAB30g avapelEng

® Aoxelo/uegolpa

To ui&ep xepodgq eival 1davikd

yla v npoetolacia odAtoag,
ooumnag, payloveZag kat matdikou
dayntou, Kabwg Kat yia Tnv
QvApELEN TTOTWV KAl [AKOEIK.



1. BéAte To potép @ otn paBdo
avaueiEng © kat yupiote to
uéxpl va aodpalioel.

2. TornoBeteiote ToO PiEEP XePOQ
péoa oTo ProA avdauelEng kat
Hévo TéTE THEDTTE TO SLAKATTIN
Aerroupyiag ® (taximra 1) ©
(taxUmnta 2) ya va EeKvrnoet n
Aettoupyia.

3. Metd m) xprion, neploTpePTe
™ pdBdo avdauelEng ya va mv
BydAete and To POTEP.

Mropeite va xpnoluoroLr|oeTe T
PABdo avduelEng oto doxeio/
uegoupa ® 1 oe onolodrinote GA\O
okevog. Edv Béhete va avapeiete
UNIKA kateuBeiav p€oa oto okelog
TIOU JayelpeUeTe, Ba MPEMeL va To
anopakpUVeTe TPV and Tnv eotia
YLa VA TIPOOTATEWETE TN CUOKEUN
and unepBEpuavon.

Zuvrayn

Maylovéla

200-250 ml ehatdAado,

1 auyd (kpoko Kat aoTipddt),

1 KoutaAld g courmag Xuuod
Aepoviou 1 3L, adTL kat Tuépt

BdaAte 6Aa ta UAIKA oTo Soxelo
avAapelEng, Ue Ty napandave
oelpd. ToroBeteite 10 pikep Xe1POQ
otov ntdro Tou doxeiou. MeEovtag
1o diakérn © ouvexilete va kpa-
Tdte TO pifep o€ autr) v B€on
péxpL va arnoppodnBei To AGdL. X
Ouvéxela, XwpLg va SIakOYeTE
Aettoupyia, To YeTakiveite apyd
Av—KATw PEXPL va avapelxBouv
KOAd 6Aa Ta UNKKA.

KaBapiote To potép @ kat Tov
MNXaviopd Tou avadeutrpa e va
vré mavi.

Katd v enegepyaoia Tpodwv pe
XPWOTIKEG oUoieg (M.X. kapdTa), Ta
TAQOTIKA TUUATA TNG CUOKEUNG
propel va anoxpwuatiotouv. Mpwv
Ta BAAETE OTO TMAUVTTPLO TILATWY,
nepdoTe Ta Ye GUTIKO AGdL.

(AlnBéoua ota eEoualodotnuéva
ouvepyela Tng Braun, éx1 dpwg oe
GAEG TIG XWPEQ)

CA-4000: loxupog ké6pTNG,
13avikég yla kpéag, Tupi, xopta,
Kapudia, KATL.

HC-4000: Képtng uynAng
Taxumrtag, Wavikdg yla xopta,
KPEUMUDLO, OKOPDO, TUMEPLEG,
KapUdia, KA.

WH-4000: EEdptnua ya va
XTUrmoeTe Kpépa, aompddia
auywv, TIPOTIaPACKEUACHEVA
uiypata kat piypata yua agpdra
YAUKA.

To npoidv undkeltal oe aA\ayEg
AuTd 1O Ipoidv
QVTATOKPIVETAL OTIG

Xwpig npoeidoroinon.
anatioelg Ing CE
Eupwndikng kovotnrag, onwg
auTég avapepovtal otnv odnyia
Tou ZupBouliou 89/336/EOK kat
pe Tig dlatdelg mepi XapunAwv
HAekTpikwv Tdoewv (73/23 EOK).
’y A . |
TO TEAOG TG XPNOIUNG fwn)g
mG. H didBeon g pnopel va
npayuaronondel oe €va and tTa
eEouolodotnuéva ouvepyeia g
Braun 1} ota katdAAnAa onpeia

OUA\OYT|G TTOU TIAPEXOVTAL OTN
Xwpa oag.

MapakahoUpe Pnv metaete
TN OUOKeUr] OTA OIKIAKA
anoppiupara étav eTaoel

Pycckui

Hawm usgenus oTeevaroT BbICO-
Yallwmm cTaHgapTam B OTHOLLe-
HWUM KayecTBa, PYHKLMOHAbHBIX
BO3MOXXHOCTEN U Ou3anHa.

Mbl Hapgeemcs, yTo Bel bygeTte

B MOJIHON Mepe ya0BeTBOPEHbI
paboTow Baluero HoBoro afnekTpo-
npubopa Braun.

BHumaHue

e T[lepeq ucrnonb3oBaHeM
anekTponpubopa BHUMATENLHO
1 MOJSTHOCTBLIO NPOYTUTE AaHHYI0
MHCTPYKLMIO.

* HoX 04YeHb OCTpbIi!

e Bcerga oTknovarite npubop ot
MCTOYHMKA 3N1EKTPOMUTaHMUS NpU
ero cbopke, pa3bopke, YMcTke 1
XpaHEHWUH.

¢ [lpubop crnemyeT XpaH1Tb B
HeJOoCTYnNHbIX A8 AeTen MecTax.

* He pa3speluaeTcsa noacTasnaTb
MOTOpHYI0 YacTb @ nop cTpyto
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BOAbI, @ TAKXXe Norpy>katb UX B
BOdY.

* OnekTpuyeckue npubopol
KomnaHum Braun otsevaioT
TpeboBaHUAM COOTBETCTBYHO-
LLMX CTaHOapTOB B OTHOLLEHWM
TeXHWKM 6e30nacHoCTU. PEMOHT
WK 3aMeHa LLHypa 3NeKTpo-
NUTaHWA [OJHKHA BbINMOSHATLCA
CepBUCHBIM PabOTHUKOM U3
yvcna cneumnanucToB Mo TEXHU-
4YeCcKOMy 06CIyXXMBAHMIO U
PEMOHTY.
HekBanuduumpoBaHHO BbINON-
HEHHbIN, PEMOHT MOXET ABUTb-
CA NPUYMHOM HECHACTHbIX CIy-
YaeB ¥ TpaBM Moonb30BaTENEN.

¢ [lepeq akcnnyaTaumen 3NeKkTpo-
npubopa cnegyeT yaocTose-
PUTLCSA, YTO HaNpPsXKeHUe, yKa-
3aHHOe Ha npubope, cooTBeT-
CTBYeT HanpshkeHuto Baluew
9MeKTpoCceTH.

¢ T[lpubop paccumTaH Ha obpa-
60TKy HebonbLLNX 06BEMOB
NPOQYKTOB, TUMWUYHBIX OIS
OoMallHero xo3siMcTea.

*  MepHbiit ctakaH ® Henban
MCnonb30BaTh B MUKPOBOJIHO-
BOW Nneyu.

® MoTopHas YacTb

Mepekntovatens Bkn./Bbikn.
(ckopocTb 1)

© Nepekniovatens Bkn./Boikn.
(ckopocTb 2)

© Ban ¢ HoXOM

® MepHbiit cTakaH

PyuHon 6neHpep npeBocxofHo
noaxoAuT ANA NMpUroToBeHus
noAJsIMBOK, COYCOB, CymnoB,
MarioHe3a 1 [eTCKOro nuTaHus, a
Takxe AnA CMeLLMBaHWUs HanMTKoB
M MOJIOYHbIX KOKTEMNeNn.

1. BcTaBbTe MOTOpHyIo YacTs ®
B Ban ¢ Hoxom @), u 3adukcu-
pywTe.

2. 'nyboko norpysute py4yHom
6neHgep B vally, nocne yero
HaxkamuTe nepeknoyvaTtenb
um ©.

3. MMocne ncnonb3oBaHus,
MOBEPHUTE BaJsl C HOXKOM, YTOObI
M3BreYb ero U3 MOTOPHOM
yacTu.

Bbl MOXeTe ncnonb3oeaTb py4HOM

6neHaep 8 MepHom ctakare ®, unm

B ntobow apyrom emkocTu. Mpu

CMEeLLMBAHWM HEMOCPeCTBEHHO

B KacTplofie B npoLiecce npuroTo-

BMEHWSA, CHavarna BblHbTE KacTpto-

Nio U3 neuu, YTobbl 3aUTUTb

6neHpep oT neperpesaHusa.

MpakTU4eckuh npumep

MaioHnes

200-250 M1 pacTUTENbHOro Macna,
1 AnMuo (kenTok n 6enok),

1 CT. JIOXXKY NTMMOHHOMO coka Unu
yKcyca, coJb M nepeL, no BKycy

[MomecTuTe BCE KOMMOHEHTLI B
MEpHbI CTakaH COorfiacHo BblLLey-
KasaHHbIM nopsgkom. MNomecTute
6neHaep Ha 4HO MEPHOro CTakaHa.
HaxmuTe Boikniouatens ©,
aepxute 6neHgep B 3TOM NO3ULNK
[0 Tex rop, noka Macro He
npeepaTUTCA B aMynbeuio. MNocne
3TOro, He BbIKNtoYan annapar,
MefIEHHO NEPEMELLIaNTe ero BBEPX
1 BHU3 0 TeX Mnop, noka Becb
MarnoHe3 XOpOoLLIO NepemMeLLaeTcs.

OunLlanTe MOTOpHyIo Yatch ®
TONLKO BMaXKHOW TKaHbIO.

Bce Opyrve 4actut MOryT MbITbCSt
B NMOCYL,OMOEYHOMN MalLLMHE.

Mpn 06paboTKe LBETHLIX MULLEBbLIX
NpoayKTOB (HanpMMep MOPKOBM),
naacTMaccoBble YacTu yCTPOMCTBa
MOryT okpatumsatkesi. MpoTpute
3TU YaCTU pacTUTENbHLIM MaCIIOM
nepepn yknagkomn ux B mocymo-
MOEYHYIO MaLLWHY.

(MO>XXHO KynuTb B CepBUCHBLIX
LeHTpax komnaHuu Braun; Ho He BO
BCEX CTpaHax)

CA-4000: MOLLHbIM U3MeNbYUTESb,
naeanbHO NOAXOAMT ANs Hape3Ku
Mfca, Cbipa, 3eJIeHU, OPEXOB U Mp.

HC-4000: BbICOKOCKOPOCTHOWM
yonnep, naeansHO NOAXOOALLMA
ONs Tpa., Nyka, YecHoka, nepua
OpPEXOB U T.4.



WH-4000: Hacagka ana B3buBaHusa
Kpema, AM4Horo 6erka, rotosbIxX

K ynotpebneHuio necepTos u
MOPUCTLIX CybCTaHL WA
(opoxokeBoro TecTa)

CopepxaHue MoXeT bbITb
nU3MeHeHo 6e3 yBeoMIeHUs.

[aHHoe uspenue
I cooTBeTCTBYeT BCeM Tpe-
Asi46  6yeMbIM €BPOMEeNCKUM 1
pPOCCUIACKUM cCTaH[apTam
6e30MacHOCTU U FTUTMEHbI.

BneHgep, 450 Batt
CpoenaHo B MonbLue

YKpaiHCbKa

Hawi Bnpobu BignosigaoTb
HavBWLLMM cTaHOapTam CTOCOBHO
AKOCTI, PYHKLIIOHANBHUX MOX K-
BOCTEN Ta gu3aviHy.

Mwu cnogisaemocs, wwo Bu 6ygete
MOBHOIO Mipoto 3a0BOMEHI pobo-
TOto Bawloro HoBoro enekTponpu-
nagy Braun.

YBara

* [lepeqn BUKOPUCTAHHAM
enekTponpunagy yBaxHo i
NOBHICTIO NpounTanTe Lo
iHCTPYKLUitO.

* Hix gyxe roctpumn!

e 3aBxAu BigkntovanTe npunag
Bi A)keperna eneKTPOXUBMEHHSA
npu “oro 36upaHHi, po3bupaHHi,
YMLLIEHHI Ta 36epiraHHi.

* T[lpunag cnig 36epiratn 'y
He[oCTYNHMX ANs [iTen mMicusx.

¢ He no3BonseTbCA NiACTaBNATU
moTopHy yacTuHy @ nig
CTPYMiHb BOAM, & TaKOX
3aHyptoBaTH iX y Body.

¢ EnektpuuHi npunagun komnaii
Braun BignosigatoTb BUMoram
BiQNOBIOHUX CTaHOapTIB
CTOCOBHO TEXHikn 6e3neku.
PemoHT abo 3amiHa LHypa
€NEeKTPOXMBNEHHA BUKOHYETHLCA
CepBiCHUM NpauiBHUKOM i3
yncna axisuiB 3 TEXHIYHOro
06CcnyroByBaHHs Ta PEMOHTY.
HekBanicgikoBaHO BUKOHaHWUM
PEMOHT MOXE CTaTW NPUYUHOID
HellacHWUX BUNadKiB i TpaBm
KopucTyBauis.

* T[lepen ekcnnyaraduieto
enekTponpunagy cnig
nepekoHaTucs, LWo Hanpyra,
3a3HayeHa Ha npunagi,
signosigae Hanpysi Bawioi
eneKTpomepexi.

e [lpunag po3paxoBaHui Ha
06pobKy HeBennkmx ob’emis
nNpoAayKTiB, TUNOBUX ONA
[OMaLLUHLOro rocnogapcTea.

»  MipHy cknsinky ® He MoxHa
BMKOPWCTOBYBATU Y MiKpO-
XBUNbOBIN Neui.

® MoTopHa YacTuHa

Mepemukay Bkn./Bukn.
(wemnpokictb 1)

© Mepemukay Bkn./Bukn.
(wemnokicTb 2)

© Ban 3 Hoxem

® MipHa cknsHka

PyyHuit 6neHgep npekpacHo
nigxoauTb ONA NPUroTYBaHHSA
niganvBoK, coycis, Cynis, ManoHe3y
Ta OUTAYOro XxapuyBaHHs, a Takox
Ans 3MillyBaHHA HanoiB Ta
MONOYHMX KOKTENNIB.
1. BcTasTe MOTOpHY YacTuHy @ y
Ban 3 Hoxem @ i 3adikcyiiTe.
2. 'nnboko 3aHypTe pyyHUi
6neHgep y yawly, nicnsa Yoro

HaTucHITL nepemukay ® abo ©.

3. Tlicna BUKOPUCTaHHA MOBEPHITb
Basl 3 HOXXeM, 06 BUMHATU MOro
3 MOTOPHOI YaCTUHM.

Bu moxxeTe BMKopucToByBaTh
PYyYHUI BneHaep y MipHin CKNaHUi
® ab0 y 6yab-AKil iHLLIA EMHOCTI.
Mpw 3miwyBaHHi 6e3nocepenHLo y
KacTpyni y npoueci npuroTyBaHHsa
crno4aTtKy BUUMITb KacTpy o 3 neui,
wo6 3axucTutn 6neHgep Big
neperpisy.

MpakTH4YHUW NpUKnag

MavioHes

200-250 mn onii, 1 AviLe (KOBTOK Ta
6inok), 1 CT. NOXKY TMMOHHOIO COKY

abo ouTy, Cifb i nepeLb, 3a CMakom.
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[TOMICTiTb yCi KOMMOHEHTU Yy MipHY
CKNAHKY Y 3a3Ha4YeHOMY BULLEe
nopsagky. MNomictite 6nexHaep Ha
OHO MipHOI CKNAHKKW. HaTUCHITbL
sumukay ©, Tpumaiite 6neHaep y
Ui no3uuii oo TUX nip, NokKu onia He
nepeTBOPUTLCA Ha emyrnbCito. [icns
LbOro, He BUMMKalOuM anapar,
MOBINLHO NepeMiLLlyTe Moro Bropy i
BHM3 0O TUX Mip, MOKW BECb MaloHe3
nobpe He nepemilaeTbCA.

OuwiyitTe MOTOpHY YacTuHy B
TiNbKW BONOrOK TKAHUHOIO.

YCi iHLWi 4aCTUHM MOXYTb MUTUCA Y
NoCyOOMUMHIN MaLLWHI.

Mpu 06pobLi KONLOPOBUX Xap4OBUX
NpPoAyKTiB (HANPUKNag - MOPKBHK),
nnacTMacoBi YaCTUHU NPUCTPOLO
MOXYTb 3abapBnoBaTucs.
MpoTpiTh Ui YacTuHKU onieto, nepen
TUM SIK MOKNAacTH iX o nocyno-
MUIHOT MaLLUWHK.

(moxHa npupgbaTtn y CepBicHMX
LieHTpax komnaHii Braun; ane He 'y
BCiX KpaiHax)

CA-400: noTy>xHui nogpibHioBaY,
ideanbHO NigXoauTb ONs Hapisy-
BaHHsA M’Aica, CUpy, 3eeHi, ropixis,
ToLlo.

HC-400: BUCOKOLLBMAKICHMI Yonep,
AKWI igeansHO NigxoouTb Ans Tpas,
LUmMbyni, YacHWKyY, nepuio, ropixis,
ToLlO.

WH-400: Hacagka ons 36uBaHHs
Kpemy, ae4yHoro BifiKy, roToBux Ao
BXXMBaHHA OecepTiB Ta MOPUCTUX
cybCTaHLi (OpikaXKOBOro TicTa).

3micT Mmoxe 6yTH 3MiHeHO 6e3
MOBIJOMJIEHHSA.

Lie# Bupi6 Bignoeigae ycim
Heo6XigHUM €BPONEeHCLKUM
cTaHpapTam 6e3neku Ta ririeHH.

BneHpep Enektpuynunii PyyuHuii
Braun Multiquick/Minipimer

MR 4000,

Tun 4162

Kpaina BupobHuuTea:
Hi-P Poland Sp. z 0.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland

Bupib signosigae sumoram OCTY
3135.7-96 (TOCT 30345.7-96, IEC
335-2-14-94), TOCT 23511-79 p.1,
a TakoX - caHiTapHUM Hopmam
CanlliH 001-96, A CH 239-96

HaTa BnpobHuuTBa NpoAyKLii
Braun BkasaHa 6e3nocepenHbo

Ha BMPOGi (B MicLli MapKyBaHHS) i
cKnagaeTbes 3 TPbOX Lndp: nepia
umMdpa € 0OCTaHHLOI LIUPPOIO POKY
BUPOBOHULTBA, iHLWI ABi Lndpu €
nopsifKOBUM HOMEPOM TUXKHSA Y poLli

Y pasi HeobXigHOCTI rapaHTiv-
HOrO YK MOCTrapaHTinHOro
obcnyroByBaHHs, 3BepTanTecs
3a iHhopmadieto go fonosHoro
Odbicy CepsicHoro LieHTpy dipmu
Braun B YkpaiHi: Komnanis
«IMnopT6uTCepsic-YkpaiHa»,

M. Kuig, Byn. Mnnboumubka 53.
Ten. (044) 417-24-15.

Ten/ dpaxc (044) 417-24-26

Toeap CepTuchikoBaHo

VipTECT - 003
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Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit produc-
tion code located near the type plate. The first digit of the produc-
tion code refers to the last digit of the year of manufacture. The

next two digits refer to the calendar week in the year of the manu-

facture.

Example: “612” — The product was manufactured in week 12

of 2006.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller Gbernehmen wir fiir
dieses Gerat — nach Wahl des
Kaufers zusétzlich zu den gesetz-
lichen Gewahrleistungsanspriichen
gegen den Verkaufer — eine Garantie
von 2 Jahren ab Kaufdatum.
Innerhalb dieser Garantiezeit
beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch
des Gerétes unentgeltlich alle
Méngel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die
Garantie kann in allen Landern in
Anspruch genommen werden, in
denen dieses Braun Gerét von uns
autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenom-
men: Schaden durch unsachge-
maBen Gebrauch, normaler Ver-
schleiB und Verbrauch sowie
Méngel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Geréates
nur unerheblich beeinflussen. Bei
Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienst-
partner sowie bei Verwendung
anderer als Original Braun Ersatz-
teile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das
Geréat mit Kaufbeleg bitte an einen
autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift fir Deutsch-
land kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the
product commencing on the date
of purchase. Within the guarantee
period we will eliminate, free of
charge, any defects in the appliance
resulting from faults in materials or
workmanship, either by repairing or
replacing the complete appliance as
we may choose.

This guarantee extends to every
country where this appliance is
supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover:
damage due to improper use,
normal wear or use as well as
defects that have a negligible effect
on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes
void if repairs are undertaken by
unauthorised persons and if original
Braun parts are not used.

To obtain service within the
guarantee period, hand in or send
the complete appliance with your
sales receipt to an authorised Braun
Customer Service Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects
your rights under statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de
2 ans sur ce produit, a partir de la
date d'achat.

Pendant la durée de la garantie,
Braun prendra gratuitement a sa
charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se
réservant le droit de décider si
certaines piéces doivent étre
réparées ou si I'appareil lui-méme
doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les
pays ou cet appareil est commer-
cialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les
dommages occasionnés par une
utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient
caduque si des réparations ont été
effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des pieces
de rechange ne provenant pas de
Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant
pendant la période de garantie,
retournez ou rapportez I'appareil
ainsi que |'attestation de garantie
a votre revendeur ou a un Centre
Service Agréé Braun.
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Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se
référez a http://www.braun.com/
global/contact/servicepartners/
europe.country.html) pour connaitre
le Centre Service Agrée Braun le
plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France
Outre la garantie contractuelle
exposée ci-dessus, nos clients
bénéficient de la garantie Iégale des
vices cachés prévue aux articles
1641 et suivants du Code civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto

2 afos de garantia a partir de la
fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia,
subsanaremos, sin cargo alguno,
cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales
como a la fabricacién, ya sea
reparando, sustituyendo piezas, o
facilitando un aparato nuevo segun
nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por
uso indebido, funcionamiento a
distinto voltaje del indicado,
conexién a un enchufe inadecuado,
rotura, desgaste normal por el uso
que causen defectos o una disminu-
cion en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en
caso de ser efectuadas repara-
ciones por personas no autorizadas,
o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra
validez si la fecha de compra es
confirmada mediante la factura o
el albaran de compra correspon-
diente.

Esta garantia tiene validez en todos
los paises donde este producto
sea distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta
garantia, dirijase al Servicio de
Asistencia Técnica de Braun mas
cercano.

Solo para Espana

Servicio al consumidor: Para
localizar a su Servicio Braun mas
cercano o en el caso de que tenga
Vd. alguna duda referente al
funcionamiento de este producto,
le rogamos contacte con el teléfono
de este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de
uma garantia de 2 anos a partir da
data de compra. Qualquer defeito
do aparelho imputavel, quer aos
materiais, quer ao fabrico, que
torne necessario reparar, substituir
pecas ou trocar de aparelho dentro
de periodo de garantia ndo tera
custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por
utilizagdo indevida, funcionamento
a voltagem diferente da indicada,
ligagdo a uma tomada de corrente
eléctrica incorrecta, ruptura,
desgaste normal por utilizagdo
que causem defeitos ou diminuicéo
da qualidade de funcionamento
do produto.

A garantia perdera o seu efeito no
caso de serem efectuadas repara-
¢oes por pessoas ndo autorizadas
ou se nao forem utilizados aces-
sérios originais Braun.

A garantia s6 é valida se a data
de compra for confirmada pela
apresentagéo da factura ou docu-
mento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os
paises onde este produto seja
distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagao ao abrigo
de garantia, dirija-se ao Servigo de
Assisténcia Técnica Oficial Braun
mais préximo.



S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para
localizar o seu Servigo Braun mais
préximo, no caso de surgir alguma
duvida relativamente ao funciona-
mento deste produto, contacte-
nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.

Italiano

Garanzia

Braun fornisce una garanzia
valevole per la durata di 2 anni dalla
data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno
eliminati, gratuitamente, i guasti
dell’apparecchio conseguenti a
difetti di fabbrica o di materiali,
sia riparando il prodotto sia sosti-
tuendo, se necessario, I'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni
derivanti dall’uso improprio

del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello
stesso, idifetti che hanno un effetto
trascurabile sul valore o sul funzio-
namento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono
effettuate riparazioni da soggetti
non autorizzati o con parti non
originali Braun.

Per accedere al servizio durante il
periodo di garanzia, € necessario
consegnare o far pervenire il
prodotto integro, insieme allo
scontrino di acquisto, ad un centro
di assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623
per avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu
vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een
garantie van 2 jaar geldend vanaf
datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele
fabricagefouten en/of materiaal-
fouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie,
vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in
elk land waar dit apparaat wordt
geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van
Braun.

Beschadigingen ten gevolge van
onoordeelkundig gebruik, normale
slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet
noemenswaardig beinvioeden
vallen niet onder de garantie. De
garantie vervalt bij reparatie door
niet door ons erkende service-
afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze
service binnen de garantieperiode,
dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op
te sturen naar een geauthoriseerd
Braun Customer Service Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun
Customer Service Centre bij u in de
buurt.

Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette
produkt geeldende fra kebsdatoen.
Inden for garantiperioden vil

Braun for egen regning afhjeelpe
fabrikations- og materialefejl efter
vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne
garanti geelder i alle lande, hvor
Braun er repraesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader
opstaet ved fejlbetjening, normalt
slid eller fejl som har ringe effekt pa
veerdien eller funktionsdygtigheden
af apparatet. Garantien bortfalder
ved reparationer udfort af andre end
de af Braun anviste reparaterer og
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hvor originale Braun reservedele
ikke er anvendt.

Ved service inden for garanti-
perioden afleveres eller indsendes
hele apparatet sammen med
kabsbevis til et autoriseret Braun
Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om
naermeste Braun Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet
gjeldende fra kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette
eventuelle fabrikasjons- eller
materialfeil, enten ved reparasjon
eller om vi finner det hensiktsmessig
a bytte hele produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land
der Braun eller Brauns distributer
selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader
pa grunn av feil bruk, normal slitasje
eller skader som har ubetydelig
effekt pa produktets verdi og
virkeméate. Garantien bortfaller
dersom reparasjoner utfores av ikke
autorisert person eller hvis andre
enn originale Braun reservedeler
benyttes.

For service i garantitiden skal hele
produktet leveres eller sendes
sammen med kopi av kjgpskvit-
tering til neermeste autoriserte Braun
Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist
til naermeste autoriserte Braun
serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden
garanti i henhold til NEL’s
Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva
ar fran och med inkdpsdatum.
Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i
apparaten som ar hanférbara till fel i
material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela
apparaten efter eget gottfinnande.
Denna garanti géller i alla lander
dar denna apparat levereras av
Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av
felaktig anvandning eller normalt
slitage, liksom brister som har en
férsumbar inverkan pa apparatens
varde eller funktion. Garantin
upphdr att gélla om reparationer
utfors av icke behdrig person eller
om Brauns originaldelar inte
anvands.

For att erhalla service under
garantitiden skall den kompletta
apparaten lamnas in tillsammans
med inkoépskvittot, till ett auktori-
serat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 for information
om narmaste Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Talle tuotteelle mydbnndmme 2
vuoden takuun ostopaivasta lukien
Suomessa voimassa olevien alan
takuuehtojen TE9O mukaan.
Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka
aiheutuvat materiaaliviasta tai
valmistusvirheestd. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan
korjaamalla, vaihtamalla viallinen
osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa
kaikkialla maailmassa silla edel-
lytyksella, etté laitetta myydaan
ko. maassa Braunin tai virallisen
maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat
viat: viat, jotka johtuvat virheellisesta
kaytosta, normaalista kulumisesta
tai viat, jolla on vahainen merkitys



laitteen arvoon tai toimintaan.
Takuun voimassaolo lakkaa, jos
laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliik-
keessa tai jos laitteessa kaytetaan
muita kuin alkuperéisié varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittaa takuun
voimassaolon osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen

liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme
numerosta 020-377 877.

Polski

Warunki gwarancji

1. Procter and Gamble DS Polska
sp. z.0.0. gwarantuje sprawne
dziatanie sprzetu w okresie 24
miesiecy od daty jego wydania
Kupujgcemu. Ujawnione w tym
okresie wady beda usuwane
bezptatnie, przez wymieniony
przez firme Procter and Gamble
DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy,
w terminie 14 dni od daty
dostarczenia sprzetu do
autoryzowanego punktu
serwisowego.

2. Kupujgcy moze wystaé sprzet
do naprawy do najblizej
znajdujgcego sie
autoryzowanego punktu
serwisowego wymienionego
przez firme Procter and Gamble
DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzystac z posrednictwa
sklepu, w ktérym dokonat
zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy
ulegnie wydtuzeniu o czas
niezbedny do dostarczenia i
odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢
sprzet w oryginalnym
opakowaniu fabrycznym
dodatkowo zabezpieczonym
przed uszkodzeniem.
Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie
podlegajg naprawom
gwarancyjnym.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna
z dokumentem zakupu i
obowigzuje na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o
czas od zgtoszenia wady lub
uszkodzenia do naprawy
sprzetu.

6. Naprawa gwarancyjna nie
obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do
wykonania ktérych Kupujacy
zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie
sprzetu dokonywane jest na
koszt Kupujgcego wedtug
cennika danego
autoryzowanego punktu
serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa
gwarancyjna.

8. Gwarancjg nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia
sprzetu spowodowane w
czasie jego uzytkowania lub
w czasie dostarczania
sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte
na skutek:

— uzywania sprzetu do
celéw innych niz osobisty
uzytek;

— niewfasciwego lub
niezgodnego z instrukcja
uzytkowania, konserwacji,
przechowywania lub
instalaciji;

— uzywania niewtasciwych
materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych
przez nieuprawnione
osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia
sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerébek, zmian
konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw
nieoryginalnych czesci
zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zarowki
oswietlenia;
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d) ostrzaifolie do golarek oraz
materiaty eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu,
daty jego zakupu potwierdzonej
pieczatkg i podpisem
sprzedawcy karta gwarancyjna
jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na
sprzedany towar konsumpcyjny
nie wytacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien
Kupujacego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

Cesky

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme
zaruku po dobu 2 Iét od data
prodeje spotrebiteli. Béhem této
zaruéni doby bezplatné odstranime
zavady na vyrobku, zpusobené
vadami materialu nebo chybou
vyroby. Oprava bude provedena
podle naseho rozhodnuti bud
opravou nebo vyménou celého
vyrobku.Tato zaruka plati pro
vSechny zemé, kam je tento
vyrobek dodavan firmou Braun
nebo jejim autorizovanym
distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na
poskozeni, vznikla nespravnym
pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotfebeni, jakoz i na defekty,
majici zanedbatelny vliv na hodnotu
a pouzitelnost pfistroje. Zaruka
pozbyva platnosti, pokud byl
vyrobek mechanicky poskozen
nebo pokud jsou opravy provedeny
neautorizovanymi osobami nebo
pokud nejsou pouzity originalni dily
Braun. Pfistroj je uréen vyhradné
pro domaci pouziti. Pfi pouziti jinym
zpUsobem nelze uplatnit zaruku.

Poskytnutim zaruky nejsou dotéena
prava spotfebitele, ktera se ke
koupi véci vazi podle zvlastnich
pravnich predpis(.

Zaruka plati jen tehdy, je-li

zaruéni list fadné vypinén (datum
prodeje, razitko prodejny a podpis
prodavace) a je-li sou¢asné s nim
predlozZen prodejni doklad (dale jen
doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v
zaruéni dobé,pfedejte nebo poslete
kompletni pFistroj spolu s doklady o
koupi do autorizovaného servisniho
stfediska Braun. Aktualizovany
seznam servisnich stfedisek je k
dispozici v prodejnach vyrobku
Braun.

Volejte bezplatnou infolinku

0800 11 33 22 pro informaci o
nejbliz§im servisnim stfedisku
Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje
nebo zrudeni kupni smlouvy plati
pfisludna zdkonnéa ustanoveni.
Zaruéni doba se prodluzuje o
dobu, po kterou byl vyrobek podle
zdznamu z opravny v zaruéni
oprave.

Magyar

Garancia

A Braun — ismerve termékei
megbizhatésagat, készilékeire két
év garanciat vallal, azzal a
megkdtéssel, hogy a jotallasiigényt
a készulék csomagolasaban
talalhatd Jotallasi Nyilatkozatban
feltintetett Braun
markaszervizekben lehet
érvényesiteni.

A garancia hatélya aldl kivételt
képeznek azok a meghibasodasok,
amelyek a készllék szakszerditlen,
vagy nem rendeltetésszer(i
hasznélatara vezethet6k vissza,
valamint azok az aprébb hibak,
amelyek a készllék értékét, vagy
hasznalhatosagat nem
befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a
gyorsan kopo, rendszeresen
cserélendd tartozékokra (pl.
Borotvaszita, kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére
vonatkoz6 részletes tajékoztatéd a
készllék csomagolasaban
talalhato.



Slovensky

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme
zaruku po dobu 2 rokov odo dria
predaja spotrebitefovi. Po¢as tejto
zaruénej doby bezplatne
odstranime zavady na vyrobku,
sposobené vadami materidlu alebo
chybou vyroby a to podfa nasho
rozhodnutia bud opravou alebo
vymenou celého vyrobku. Tato
zaruka plati pre vSetky krajiny, kde
tento vyrobok dodava firma Braun
alebo jej autorizovany distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje:

na poskodenia, ktoré vzniknu
nespravnym pouzivanima udrzbou,
na bezné opotrebenie ako aj na
defekty, ktoré maju zanedbatelny
vplyv na hodnotu a pouzitie
pristroja. Zaruka straca platnost v
pripade, Ze vyrobok bol mechanicky
poskodeny, alebo sa uskutocnili
opravy neautorizovanymi osobami,
alebo sa nepouzili originalne diely
Braun. Pristroj je vyhradne uréeny
na domace pouzitie. Pri pouziti
inym spdsobom nie je mozné
zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie st
ovplyvnené spotrebitelské prava,
ktoré sa ku kupe predmetu viazu
podra zvlastnych predpisov.
Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény
list riadne vyplneny (datum predaja,
pediatka predajne a podpis preda-
vaca) a zarover s nim predloZzeny
doklad o predaji (dfalej iba doklady o
zakupeni).

Ak chcete vyuZit servisné sluzby v
zarucénej dobe, kompletny pristroj
spolu s dokladmi o zakupeni
odovzdajte alebo zaslite do autori-
zovaného servisného strediska
Braun. Aktualizovany zoznam
servisnych stredisk je k dispozicii
v predajniach vyrobkov Braun.

Vzhladom na pripadnu vymenu
pristroja alebo na zruSenie kupnej
zmluvy platia prislusné zakonné
ustanovenia. Zaru¢na doba sa
predlZuje o dobu, pocas ktorej bol
vyrobok podfa zaznamu z opra-
vovne v zaruénej oprave.

EAANvika

Eyyunon

Mapaxwpoupe dUo xpodvia
gyyunom, oto npoidv, EeKVOVTAG
and v nuepopnvia ayopdg.
Méoa atnv nepiodo eyyunong
KOAUTTTOUpE, XWPIg XxpE€wan, orola-
drjnote eAATTWA TTPOEPXOMEVO ard
KOKI] KOTAOKEUT] 1) KAKNG TTOLOTNTOG
UNIKO, elte emiokeuddovtag efte
aVTIKaBLOTWVTAG OAOKANEN TN

ouoKeur| oUpdwva pe Tnv kpiomn pag.

AuTr 1 eyyunon oxUel o OAeG TIQ
XWPEG TIoU TiwAoUvTal Ta TIpoidvTa
Braun.

H eyyunon dev kaAUrtTeL:
KataoTtpoodn and Kakn xprion,
duatloroyki pOopd ) eEAaTTwaTa
ASYw auélelag Tou xprjot). H
€yyUnoT aKUpWVETaL av EXOUV YiVel
€MIOKEUEG amnd un e§oualodotn-
péva dtopa 1y dev £Xouv XPNOLLOo-
noinBel yvriola avtaAAakTIkd
Braun.

Ma va erutlxete 0€pBIg péoa
otnv nepiodo Tng eyyunong,
napadwote 1) oTelATe TNV CUOKeEUN
pe Tnv anddelEn ayopdg oe éva
E&oualodotnuévo Katdotnua
2€pBig g Braun.

KaAéote oto 01-9478700

yla va mAnpodopnBeite yia to
m\noléoatepo EEouctodotnuévo
Kardotnua Z€pBig tng Braun.

Pycckun

FapaHTHiHbIe 06A3aTeNnbCcTBa
cbrupmbl BRAUN

[ns Bcex nagenuin Mol gaem
rapaHTuio Ha iBa roga, HaunHas ¢
MOMeHTa NpUobpeTeHns U3penus.
B TeuyeHue rapaHTUiMHOro nepmopa
Mbl 6ecnnaTHoO ycTpaHum nyTem
peMOoHTa, 3aMeHbl feTanei unu
3aMeHbl BCEro uspenus nobble
3aBofckue fedeKTbl, BbI3BaHHbIE
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HEeOoCTaTOYHbIM KaYeCcTBOM
maTepuanos unm c6opku.

B cnyyae HEBO3MOXXHOCTH peMoHTa
B rapaHTWWHbIA Nepuoa nagenue
MOXET bbITb 3aMEHEHO Ha HOBOE
WY aHaNorM4yHoe B COOTBETCTBUE C
3aKoHOM O 3aLyuTe npas
notpebutenewn.

[apaHTuna obpeTaeT cuny TONbKO
ecnv gara nokynku
NOATBEPXKLOAETCA NeYaThio U
nognucbio aunepa (marasvHa) Ha
nocnegHen ctpaHuue
OPUrMHANBLHOW MHCTPYKLMK MO
akcnnyaTtaumn BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUAHLIM TanoOHOM.
OTa rapaHTuAa OencTBuTEeNbHA B
o60ovi CTpaHe B KOTOPYHO 3TO
u3genuve noctaenseTcs GUpMon
BRAUN unu HazHaueHHbIM
AUCTPUOLIOTOPOM U FAe HUKakue
OorpaHuUyeHunsi No UMMNOPTY UMK
Lpyrue nNpaBoBble MOSIOXKEHUS HE
NpenATCTBYIOT NPEefOCTaBNEHUIO
rapaHTUMHOro 06Cny>KMBaHus.
OcyLliecTBneHve rapaHTUMHOro
0b6Cny>XvMBaHUs He BNMSET Ha gaTty
UCTEYEHUA CpoKa rapaHTuu.
[apaHTuA Ha 3aMeHeHHble YacTH
UCTEKAET B MOMEHT UCTEYEHUS
rapaHTMM Ha faHHoe u3penue.
["apaHTuA He nokpbiBaeT
NnoBpeXXaeHUs, Bbl3BaHHbIe
HenpasubHbLIM UCNONb30BaHNEM
(cM. TaKkxe CnMCOK HUXeE)
HOpMarbHbIA M3HOC OPUTBEHHbIX
CETOK U HOXEN, fedeKThl,
OKa3blBatoLne He3HaYNTENbHbIN
adhpeKkT Ha KauecTBO PaboThI
npubopa.

OTa rapaHTuAa TepseT cuny ecnu
PEMOHT NPOM3BOOMICH HE
YMOSIHOMOYEHHbLIM Ha TO NIULIOM 1
€CNY UCNOMb30BaHbl He
OopuUruHarsnbHble geTanu pupmMbl
BRAUN.

B cnyvae npegbasnenus
peknamauum no ycnosuam AaHHoM
rapaHTuu, nepepavTe usgenue
LleNIMKOM BMeCTe C rapaHTUMHBLIM
TanoHoOM B N060OKN U3 LLEHTPOB
CepBUCHOro 06CnyXXnBaHNA UpMbI
BRAUN.

Bce ppyrve TpebosaHus, Bknovas
TpeboBaHWA BO3MELLEHWUA YOLITKOB,
UCKIOYaKTCA, Cnu Halla
OTBETCTBEHHOCTb HE yCTaHOBNeHa
B 3aKOHHOM nopsifke.
Peknamauuu, cBi3aHHbIE C
KOMMEPYECKUM KOHTPaKTOM C
npogasLOM He nonagaroT nog aTy
rapaHTuio.

B cooteeTCcTBUM C 3aKOHOM PO N°
2300-1 o7 7.02.1992 r. «O 3awuTte
npae noTpebuTenew» 1 NPUHATBLIM
OOrnosiHeHeM K 3akoHy PO ot
9.01.1996 r. «O BHeceHun
WU3MEHEHWI» N OOMOJSTHEHWUI B 3aKOH
«O BawuTe npas NnoTpebutenen» n
«Kopgekc PCOCP 06
agMUHUCTPATUBHBIX
npasoHapyLLeHUax», hupma
BRAUN yctaHaBnusaeTt cpok
CNnyX0bl Ha CBOU U3[enNnA paBHbIM
OBYM rogam ¢ MOMeHTa
nNp1obpeTeHNUs UM C MOMEHTa
Npou3BOACTBA, €CNK AaTy Npoaaxku
YCTaHOBUTb HEBO3MOXXHO.
M3penusa pupmsl BRAUN
W3roTOBMEHbI B COOTBETCTBUM C
BbICOKMMU TpeboBaHUAMMU
eBponenckoro kayectsa. Mpu
6epexxHOM UCNONBL30BaHWU U MpU
cobnofeHn npasun no
aKcnnyartaumu, npuobpeTeHHoe
Bamu nsgenune pupmsl BRAUN,
MOXET MMETb 3HAUUTENbHO
60nbLLUMI CPOK CNYXObI, YeM CPOK
YCTaHOBMEHHLIN B COOTBETCTBUM C
Poccuiicknm 3akoHOM.

Cny4au, Ha KOTOpPbIe rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

— pAedeKThl, Bbl3BaHHbIE (hopc-
Ma>KOPHbIMKU 0BCTOATENBCTBAMM;

— MCMONb30BaHWe B
npodeccuoHasnbHbIX Lensx;

— HapyLeHue TpeboBaHui
MHCTPYKLMK MO 3KCMnyaTaumu;

— HenpasufbHan yCTaHOBKa
HanpsXXeHUa NUTatoLLen ceTu
(ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEXHUYECKUX
M3MEHEHWUN;

— MeXaHW4yeckune NoBpeXaeHus;

— NOBPEXAEHUSA MO BUHE
>KMBOTHbIX, MPbI3YHOB U
HacekoMbIX (B TOM Yucne cryyan
HaxoX[eHNs rPbI3YHOB K
HaceKoMbIX BHYTpWU NpubopoB);

— Ansa npubopos, paboTatoLmx oT
baTapeek, — paboTa c
HENoOOXoOALLMMU UMK
MCTOLLEHHbIMKN baTaperikamu,



nobble NoBpeXXAeHs,
BbI3BaHHbIE UCTOLLEHHBLIMW UMK
TeKyLumMmn 6atapernkamm
(coBeTyem nNonb30BaTLCA TONLKO
npeaoxpaHeHHbIMU OT BbITEKaHUA
6aTapeikamu);
— Ana 6puTe — cmATan Unu
nopBaHHas ceTka.
BHumanwue! OpuruHanbHbIN
[apaHTUiHbIM TanoH nognexuT
U3BATHIO NpU obpaLleHnn B
CEPBUCHbIV LLeHTp Ans
rapaHTuiHoro pemoHTa. Mocne
nposeaeHna peMoHTa
[apaHTUiHBIM TanoHom 6ynet
ABNATLCA 3aMNONHEHHbIA OpUruHan
JlncTa BbINONHEHWSA peMOHTa co
LUTaMMOM CEPBUCHOrO LIEHTpa U
noAanucaHHbIn noTpebutenem no
NosyYeHUn M3OENUA U3 PeMOHTa.
TpebynTe NnpocTaBneHns gathbl
BO3BpaTa M3 PEMOHTA, CPOK
rapaHTuMm NpoaJsieBaeTcsA Ha BpeMs
HaxoXXAeHWsA n3nenus B CEpBUCHOM
LeHTpe.
B cnyyae BO3HWKHOBEHUA
CJI0)XHOCTEW C BbINONHEHUEM
rapaHTUMHOro Unu
nocnerapaHTUMHOro 06CnyXxuBaH1s
npockba coobLiatb 06 3TOM B
MHdopmaumnoHHyto Cnyxby
Cepsuca crpmbl BRAUN no
TenedoHy + 7 495 258 62 70.

YKpaiHCbKa

lFapaHTiiHi 3060B’A3aHHA ipMH
Braun

[nqa Bcix BUpobiB MM faemo
rapaHTilo Ha ABa PoKM1, NoYUHaOUN
3 MOMEHTY npuabaHHa Bupoby.

MpoTsArom rapaHTinHOro nepiogy
MK 6€3nn1aTHO YCyBaEMO LLISIXOM
PEMOHTY, 3aMiHn feTaneun abo
3aMiHn BCbOro BUpoby byab-aki
3aBoACbKi AedeKTH, BUKIUKaHI
He[oCTaTHLOIO AKICTIO MaTepianis
abo cknagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXITMBOCTI PEMOHTY
B rapaHTiviHui nepiog BMpi6 moxe
6yTK 3amiHeHuWt Ha HoBUI abo
aHanoriYHWi BignoBigHo 0o 3akoHy
Mpo 3ax1CT NpaB CNOXMUBaYiB.

[apaHTis HabyBae cunu

n1Le, AKLWO gaTta Kynisni
niaTBepAXyeTbCA NeYaTKolo Ta
nignuMcom ginepa (MarasuHy) Ha
OpUriHanbLHOMy rapaHTinHOMY
TanoHi Braun a6o Ha ocTaHHin
CTOPIHLi OpUriHanbHOT IHCTPYKLT

3 ekcnnyatadii Braun, fika Takox
MOXKe B6yTH rapaHTinHUM TanoHOM.

Lis rapaHTis pincHa y 6yab-akin
KpaiHi, B AIKy Liei BMpi6
noctaenseTbCa ipmoto Braun abo
npu3HaveHum aucTpmb’lotepom, Ta
e X0aHi 0bMeXXeHHs 3 imnopTy abo
iHLLi NpaBOBi MOMOXEHHSA He
nepeLLKoaKaTb HafaHHIo
rapaHTiiHoro o6cnyrosyBaHHs.

30iMCHEHHSA rapaHTiMHOro
06cnyroByBaHHA He BNMBAE Ha
[arty 3akiHYeHHs TepMiHy rapaHTii.
["apaHTifl Ha 3aMiHeHi YacTUHU
3aKiHY4yETLCA B MOMEHT 3aKiHYEeHHSA
rapaHTii Ha gaHui Bupib.

["apaHTia He nokpuBae
NOLUKOOXXEHHS, BUKIUKaHI HEBIPHUM
BMKOPUCTAHHAM (OMB. TAKOX
nepenik HWXx4e) HopmasibHUI 3HOC
CiTOK Ta HOXiB 41 FONiHHA,
nedeKkTH, Lo HE3HAYHUM YUHOM
BMMBAIOTb Ha AKICTb PO6OTH
npunagy. Lis rapaHTia BTpayae
cuny, AKLWO PEMOHT 30iMCHIOETLCA
He BMOBHOBaXXEHOIO A1 LIbOro
ocoboto Ta, AKLLO
BUKOPUCTOBYIOTLCA HE OPUriHaNbHI
getani pipmu Braun.

Y BunagKy npen’asneHHs
peknamaupmii 3a ymosamu gaHoi
rapaHTii, nepepanTe Bupi6 y
KOMMEKTi pa3oM 3 rapaHTiiHUM
TanoHoMm y 6yab-AKuW i3 LEeHTPIB
cepBicHOro obcnyrosyBaHHA ipmun
Braun.

Bci iHLWi BUMOrK, pasom 3 BUMOramu
BigLLIKOOYBaHHA 36UTKIB, HE OiNCHI,
AKLLIO HalLla BiAnoBiganbHiCTb He
BCTAHOBJIEHA 3aKOHHWM YMHOM.

Bunapku, Ha ki He
PO3MOBCIOAXYETHLCA rapaHTis:
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— pedekTH, BUKNUKaHi thopc-
MaXKOPHUMK 06CTaBUHaAMK;

— BMKOPUCTaHHSA 3 NPoheCinHO
MeTOl0;

— NOPYLUEHHSA BUMOT IHCTPYKLi 3
ekcnnyaTtauii;

— HeBipHe BCTaHOBMEHHS Hanpyru
Mepexi XMUBMEHHS (AKLLO e
BUMaraeTbCs);

— 3[iNCHEHHA TEXHIYHUX 3MiH;

— MEXaHiYHi NOLLIKOOXKEHHS;

— OnfA npunagis, Wo npauoTb
Ha HbaTapenkax — poboTa 3
HeBianoBigHMMK abo
cnpauboBaHUMK baTapenkamu,
Oy abAKi MOLKOOXKEHHS,
BUKIIMKaHi cnpauboBaHUMKn abo
nigTikatoummmn batapenkamu;

— nnsa 6pute — 3im’ATa abo nopsaHa
ciTKa.

Y BUNafKy BUHUKHEHHS CKNafHOLLIB
3 BUKOHAHHSIM rapaHTiiHoro abo
nicnarapaHTinHoro obcnyroByBaHHs
NpOoXaHHA 3BepTaTucb 00
CepBiCHOro LeHTpy dipmu Braun B
YkpaiHi.
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