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450  Watt

Multiquick 3
Minipimer 3
MR 320 Omelette
MR 320 Spaghetti
MR 320 Pasta
MR 320 Baby
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Leporello, 148 x 180 mm, 10 pages, 1/1c = black
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Hrvatski 
Naši proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju 
najviše standarde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna. 
Nadamo se da ćete potpuno uživati u korištenju svojeg 
novog  uređaja Braun. 

Pozor!

cijelosti pročitajte upute.

pažljivije kako biste izbjegli mogućnost 
ozljeđivanja.

kad vam nije na oku, prije sastavljanja, rastavljanja, 
čišćenja ili spremanja.

osobama sa smanjenim fizičkom i mentalnim spo-
sobnostima, osim ako nisu pod nadzorom osobe 

preporučujemo da ovaj uređaj držite van dosega 
djece. 

pod tekuću vodu niti ih ne uranjajte u vodu.

standarde. Popravak ili zamjenu kabela smije vršiti 
samo ovlašteno servisno osoblje. Neispravan, 
nekvalificirani popravak može uzrokovati značajne 
opasnosti za korisnika. 

vaš napon naponu ispisanom na dnu uređaja.  

u kućanstvu. 

mogu se koristiti u mikrovalnoj pećnici.

Opis

Rad štapnim mikserom

juha, majoneze i dječje hrane, kao i za miješanje pića i 

mliječnih napitaka.

3. Nakon uporabe, odvojite štapni nastavak od mo-
tornog dijela, okretanjem u suprotnom pravcu nego 
kod spajanja.

i u bilo kakvoj drugoj posudi. Kod miješanja izravno 
u posudi tijekom kuhanja, najprije maknite posudu 
sa štednjaka kako bi zaštitili štapni mikser od 
pregrijavanja.

Rad metlicom za mlaćenje

snijega od bjelanjka i smjese za biskvit, te gotovih 
smjesa za deserte.

ne uskoči na svoje mjesto. 

3. Nakon uporabe prvo okrenite pogonski nastavak 
kako biste ga odvojili od motornog dijela. Zatim 
izvucite metlicu.

Za najbolje rezultate

je lagano nakošeno.

Rad nastavkom za usitnjavanje

Nastavak za usitnjavanje savršeno je prikladan za usit-
njavanje mesa, sira, luka, aromatičnog bilja, češnjaka, 
mrkve, oraha, lješnjaka, badema, itd.
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Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu hranu, poput 
kockica leda, muškatnih oraščića, zrna kave ili žitarica.

Prije usitnjavanja ... 

– uklonite peteljke aromatičnog biljka, ljuske s oraha i 
sl.

– s mesa uklonite kosti, žile i hrskavicu. 

Sjeckanje
1. Pažnja: Pažljivo odstranite plastičnu zaštitu s nože-

plastični dio. Postavite nož na središnju osovinu 

na mjesto. Uvijek držite zdjelu na protukliznoj pod-

-
nje.

sjedne na svoje mjesto.

dio, a drugom rukom zdjelu za usitnjavanje. Nasta-

ga od gornjeg dijela zdjele.
7. Zatim odvojite i gornji dio zdjele.
8. Pažljivo izvadite noževe.
9. Izvadite usitnjenu hranu iz zdjele za usitnjavanje. 
 Protuklizna podloga služi i kao poklopac zdjele za 

usitnjavanje.

Čišćenje

čistite samo vlažnom krpom.
Svi ostali dijelovi mogu se prati u perilici suđa.

premažite biljnim uljem. 

Dodaci

meso, sir, aromatično bilje, koštuničavo voće, itd.

Primjeri recepata
joneza

1 žlica limunovog soka ili octa
soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore spo-
menutom redu. Stavite mikser na dno mjerne posude. 

-
žite mikser u tom položaju dok ulje ne emulgira. Potom 
ga lagano pomičite gore - dolje, bez isključivanja, dok 
majoneza nije dobro promiješana.  

Vanilija-med-šljive 

U zdjelu stavite 40 g meda i 40 g sušenih šljiva te 

Sladoled od malina
U zdjelu za usitnjavanje stavite 100 g smrznutih malina 

Zatim dodajte 10 g šećera u prahu i 80 g slatkog vrhnja 

kremasta smjesa dobro ne izmiješa.

Podložno promjenama bez prethodne obavijesti.

Na kraju radnog vijeka ovog uređaja, nemojte ga 

možete u servisnim centrima Braun, kao i na
mjestima predviđenima za prikupljanje takvog
otpada u vašoj zemlji
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Slovensko
Naši izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvišjim 
standardom kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Želimo si, da bi svoj novi Braunov aparat z veseljem 
uporabljali.

Opozorilo

navodila.

 da v izogib poškodbam ravnate
 z rezili zelo previdno.

omrežja, preden jo pustite brez nadzora oziroma 
preden jo sestavite, razstavite, očistite ali pospravi-
te.

sposobnostjo lahko uporabljajo aparat le pod 
nadzorstvom osebe, ki je odgovorna za njihovo 
varnost. Priporočamo vam, da napravo hranite 
izven dosega otrok.

potopiti v vodo.
-

nimi varnostnimi predpisi. Popravila ali zamenjavo 
priključne vrvice lahko opravi samo pooblaščeni 
serviser.

 Nepravilno ali nestrokovno popravilo lahko ogrozi 
varnost uporabnika.

preverite, če napetost omrežja ustreza tisti, ki je 
navedena na spodnji strani naprave.

hrane v gospodinjstvu.

primerni za uporabo v mikrovalovni pečici.

Opis

Uporaba paličnega mešalnika
Palični mešalnik je namenjen pripravi omak, juh, majo-
neze in hrane za dojenčke ter raznih mešanic pijač in 
mlečnih napitkov.

3. Po uporabi nastavek za mešanje zavrtite in snemite 
z enote z motorjem. 

Palični mešalnik lahko uporabljate v mešalni posodi z 

Če ga želite uporabiti med kuhanjem, posodo najprej 
odstavite s štedilnika, da se mešalnik ne bi preveč 
segrel.

Uporaba metlice za stepanje

beljakov, za mešanje biskvitnega testa in že pripravlje-
nih mešanic za sladice.

da se zaskočita na svoje mesto. 

3. Po uporabi pogonski nastavek metlice zavrtite in 
ga ločite od enote z motorjem. Nato s pogonskega 
nastavka odstranite še metlico.

Nasveti za kar najboljše rezultate
-

do.
-

pomikajte v smeri urnega kazalca.

Uporaba sekljalnika
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Sekljalnik je nadvse primeren za sekljanje mesa, sira, 

lešnikov, mandljev, suhih sliv itn.

izjemno trdih živil, na primer ledenih kock, muškatnega 
oreščka ter kavnih ali žitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ... 
– meso, sir, čebulo, česen in korenje najprej narežite
 
– odstranite stebla zelenjave in lupine oreščkov,
–  z mesa odstranite kosti, kite in hrustanec.
 

Sekljanje

in ga zavrtite za 90°, tako da se zaskoči. Posodo 
sekljalnika vedno postavite na nedrseči podstavek 

-

z drugo pa pridržite posodo sekljalnika. Sekljalnika 

6. Po uporabi odstranite enoto z motorjem iz zgornje-
ga dela sekljalnika, tako da jo zavrtite.

7. Nato snemite zgornji del sekljalnika.
8. Previdno odstranite tudi rezilo.
9. Iz posode vzemite sesekljano hrano. Nedrseč pod-

stavek služi tudi kot neprodušen pokrov za posodo 
sekljalnika.

Čiščenje

lahko čistite samo z vlažno krpo.
Vse ostale dele lahko pomivate v pomivalnem stroju. 

lahko ta povzročijo obarvanje plastičnih delov naprave. 
V tem primeru plastične dele pred pomivanjem v po-
mivalnem stroju obrišite s krpo, na katero ste nanesli 
rastlinsko olje.

Dodatni nastavki

zelišča, orehe in podobno.

Recepti
joneza

1 jedilna žlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v mešalno posodo v zgoraj nave-
denem vrstnem redu. Palični mešalnik potisnite na dno 
mešalne posode. Pritisnite tipko za turbo funkcijo ©, 
palični mešalnik pa zadržite v tem položaju, dokler olje 
ne emulgira. Potem paličnega mešalnika ne izključite, 
temveč ga počasi pomikajte navzgor in navzdol, da se 
sestavine dobro premešajo.

Vanilija – med – suhe slive 

V posodo sekljalnika vstavite 40g kremnega medu in 

ml vode z okusom vanilije ter sekljajte še 3 sekunde.

100 g zamrznjenih malin stresite v posodo sekljalnika 

Nato dodajte 10 g sladkorja v prahu in 80 g smetane 

homogena.

Pridržujemo si pravico do sprememb brez 
predhodnega opozorila.

Prosimo, da odslužene naprave ne odvržete med 

na ustrezno zbirno mesto, določeno v skladu
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