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Latviski

Braun Multiquick 3 Minipimer 3
Rokas blenderis

MR 320

Tips 4162

Masu produkti tiek razoti atbilsto$i visaugstakajiem
kvalitates, funkcionalitates un dizaina standartiem.
Meés ceram, ka Jums patiks lietot jauno Braun ierici.

Uzmanibu!

» Pirms ierices lietoSanas, lidzu, uzmanigi un
pilniba izlasiet tas lietoSanas instrukciju.

. Blendera

=\ asmeni
ir |oti asi!

« lerices dikstaves laika, ka arT pirms tas salik§anas,
izjauk§anas, tiriSanas darbiem un novietoSanas
glabasana vienmér atvienojiet to no elektrotikla.

+ STierice nav paredzéta lietoSanai bérniem
vai personam ar gariga vai fiziska rakstura
traucéjumiem, iznemot gadijumus, kad tos uzrauga
personas, kas atbild par vinu droSibu. Glabajiet
ierici bérniem nepieejama vieta.

+ Neturiet motora daju ® un putotaja parvadu ® zem
tekoSa Gdens un neiegremdéjiet tos Gdent.

» Braun elektroierices atbilst visaugstakajiem
droSibas standartiem. Remontu vai vada
nomainu drikst veikt tikai Braun pilnvarota servisa
personals. Nepareiza remonta veik§ana var radit
apdraudéjumu lietotajam.

* Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam
parbaudiet, vai elektrotikls atbilst prasibam, kas
noraditas uz ierices.

* lerice ir paredzéta normalu majsaimniecibas
partikas produktu apjomu apstradei.

* Ne mérglaze ®, ne smalcinataja trauks (c) nav
piemeéroti lietoSanai mikrovilnu krasnr.

Apraksts

® Motora dala

® ,0n/Off” (ieslégSanas/izslégsanas) slédzis
(1. atrums)

© ,0n/Off” (ieslégsanas/izslégSanas) slédzis
(2. atrums)

© Blendera uzgalis

® Meérglaze

® Putotaja parvads

© Putotajs

® Smalcinatajs («<HC»)
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Ka lietot blenderi

Blenderis ir ideali piemérots dazadu mércu, zupu,

majonézes, bérnu édiena, ka ar1 dzérienu un kokteilu

pagatavosanai.

1. levietojiet motora daju ® blendera uzgali ©, lidz ta
saslédzas.

2. levietojiet blenderi dzili trauka un nospiediet slédzi
® vai ©.

3. Péc lietoSanas pagrieziet blendera uzgali, lai
iznemtu motora dalu.

So blenderi jis varat lietot mérglazé ®© vai jebkura

cita trauka. Ja édiena gatavoSanas laika vélaties

maistt tiesi kastrolT, tad, lai pasargatu blenderi no

parkarSanas, vispirms nonemiet kastroli no plits.

Ka lietot putotaju

Izmantojiet putotaju tikai putukréjuma, olu baltumu

saputosanai un biskvitkiku, pusfabrikatu desertu

pagatavo$anai.

1. levietojiet putotaju © putotaja parvada ®, péc tam
ievietojiet motora dalu ® putotaja parvada, Iidz tas
saslédzas.

2. levietojiet putotaju dzili trauka un tikai péc tam
iedarbiniet aparatu ar slédzi ® (1.atrums).

3. Péc lietoSanas pagrieziet putotaja parvadu, lai
iznemtu to no motora dalas. Péc tam izvelciet
putotaju no parvada.

Lai iegutu vislabakos rezultatus:

» mérglazes ® vieta izmantojiet platu blodu;

+ putotaja darbinaSanai izmantojiet tikai slédzi ®
(1 atrums);

« virziet putotaju pulkstena raditaja virziena, turot to
nedaudz ieslipi;

» putojiet ne vairak ka 400 ml atvésinata
putukréjuma (min. 30% tauku saturs, 4-8 °C);

 putojiet ne vairak ka 4 olu baltumus.

Ka lietot smalcinataju

(a) Smalcinataja aug$éja dala
(b) Asmens

(c) Smalcinataja trauks

(d) Neslidosa pamatne/vacin$

Smalcinatajs ir ideali piemérots galas, siera, sipolu,
gar$augu, kiploku, sarkano piparu (ar tdeni)
burkanu, valriekstu, lazdu riekstu, mandelu, zavétu
plimju u.c. smalcinasanai.

Smalcinot cietus produktus, pieméram cieto sieru,
izmantojiet “On/Off” slédzi ©.

Uzmanibu! Nesmalciniet |oti cietus produktus,
pieméram, ledus gabalinus, muskatriekstus, kafijas
pupinas un graudus.



Pirms smalcinasanas:

- ieprieks sagrieziet galu, sieru, sipolus, kiplokus,
burkanus mazakos gabalinos (skat. produktu
apstrades tabulu instrukciju gramatinas 3.Ipp.);

- nonemiet stublajus no darzeniem, nolobiet riekstus;

- atbrivojiet galu no kauliem, cipslam un skrimsliem.

Smalcinasana

1. Uzmanibu! Uzmanigi nonemiet plastikata
parklajumu no asmens (b). Asmens ir |oti ass!
Vienmer turiet to aiz aug$€jas plastmasas dalas.
Novietojiet asmeni uz centralas ass smalcinataja
trauka (c). Nospiediet asmeni uz leju un pagrieziet
par 90°, lai to saslégtu. Smalcinataja trauku
vienmér novietojiet uz neslido$as pamatnes (d).

. levietojiet smalcinataja trauka produktus.

. Uzlieciet uz smalcinataja ta augs$éjo dalu (a).

. levietojiet motora dalu ® smalcinataja augs$éja
dala (a), 'dz ta saslédzas.

. Lai iedarbinatu smalcinataju, nospiediet slédzi ®
vai ©. Apstrades laika turiet motora daju ar vienu
roku un smalcinataja trauku ar otru roku. Nelietojiet
smalcinataju ilgak par divam mindtém.

6. Pé&c lietoSanas pagrieziet motora daju ®, lai

iznemtu to no smalcinataja aug$éjas dalas.

7. Péc tam nonemiet smalcinataja augséjo dalu.

8. Uzmanigi izpemiet asmeni.

9. Iznemiet sasmalcinatos produktus no smalcinataja

trauka. Neslido$So pamatni var izmantot ari ka
smalcinataja trauka vacinu.
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TiriSana

Motora daju ® un putotaja parvadu © tiriet tikai ar
mitru draninu. Paréjas ierices detalas drikst mazgat
trauku mazgajamaja masina. Apstradajot partikas
produktus, kuros ir dabiska krasviela, pieméram,
burkanus, ierices plastmasas dalas ar laiku var
iekrasoties. Pirms $o dalu ievietoSanas trauku
mazgajamaja masina notiriet tas ar augu elu.

Papildpiederumi

(pieejami Braun servisa centros, bet ne visas valstis)
CA-300: efektivs smalcinatajs, ideali piemérots
galas, siera, gar8augu, riekstu u.c. smalcinasanai.

Recepsu piemeéri

Majonéze (izmantojiet rokas blenderi)
200 — 250 ml ellas

1 ola (gan olas dzeltenums, gan baltums)
1 édamkarote citronu sulas vai etika

sals un pipari péc garsas

levietojiet visas sastavdalas mérglazé ieprieks
noraditaja seciba. levietojiet blenderi I1dz mérglazes

pamatnei. Nospiediet turbo sl&édzi © un turiet blenderi
viena stavokli, [1dz ella sastradajas kopa ar paréjiem
produktiem. P&c tam, neizslédzot blenderi, IEnam
virziet to uz augsu un uz leju, I1dz majonéze ir
vienmérigi samaisita.

Vanilas-medus — plamju maisijums

(piedeva pankikam)

(izmantojiet smalcinataja uzgali ® ar 2. atrumu)
lepildiet 40g medus un 40g plimju smalcinataja un
maisiet 10 sekundes, tad pievienojiet 20ml Gdens (ar
vanilas garSu) un turpiniet maisit vél 3 sekundes.

Avenu saldéjums

levietojiet 100 g saldétu avenu smalcinataja trauka
un sajauciet tas ar 2. atrumu 5 sekundes.

Péc tam pievienojiet 10 g pidercukura un 80 g salda
kréjuma un maisiet ar 2. atrumu, izmantojot impulsa
rezimu (10 I1dz 20 impulsu), I1dz iegUstat viendabigu
masu.

Seit minéta informacija var tikt mainita, iepriek$
nebridinot.

Apkartejas vides aizsardziba

Lai aizsargatu apkartéjo vidi - ja ierice ir
nolietojusies un JUs to vairs nelietosiet,
|Gdzu, neizmetiet to sadzives atkritumos.
Par iesp&jam bez maksas nodot lietotas
elektropreces, ludzu, intereséjieties veikala, kura Jas
nopirkat produktu.

|5

Servisa nodrosinasana

Sim produktam més nodro$inam 2 gadu bezmaksas
servisu no produkta iegades dienas. Servisa
nodroSinasanas laika, veicot remontu vai nomainot
bojatas produkta detalas, més bez maksas
novérsisim visus defektus, kas radusies razoSanas
procesa. Ja produktu nav iespéjams salabot, to var
apmainit pret jaunu vai analogisku produktu. ST
servisa nodro$inasana ir speka jebkura valsti, kura
$o produktu piedava Braun vai ta pilnvaroti izplatitaji.
Servisa nodroSinasSana neattiecas uz 1) bojajumiem,
kas radus$ies nepareizas lietoSanas rezultata; 2)
normalu ierices nolietojumu; 3) defektiem, kuri
batiski neietekmé ierices darbibu vai tas vertibu.
Servisa nodroSinasana nav spéka, ja remontu ir
veikusi persona, kura nav pilnvarota to darit, ka art
ja remonta laika nav izmantotas originalas Braun
detalas.

Lai veiktu bezmaksas ierices remontu servisa
nodro$inasanas laika, griezieties Braun pilnvarota
servisa centra, lidzi nemot ierici un pirkuma ¢eku.



Patérétajam ir noteiktas tiesibas saskana ar
normativajiem aktiem un Sie noteikumi neietekmé
patérétaja ar likumu noteiktas tiesibas.

Razotajs — Braun GmbH, Frankfurter StralRe 145,
Kronberg, Vacija.

Izgatavots Polija.

Izplatitajs — Procter & Gamble, Kr. Valdemara 21,
Ri1ga, Latvija, LV-1010.

Braun servisa centrus skatieties
www.service.braun.com vai zvaniet pa talruni
67425232 vai 26304860.

Vairak informacijas par Braun

produktiem — www.braun.com

Lietuviy

Maisytuvas ,,Multiquick 3/Minipimer 3“
Modelis MR 320
Tipas 4162

Mes gaminame produktus, atitinkancius aukSciausius
kokybés, funkcionalumo ir dizaino standartus.
Tikimés, kad Jums patiks naudotis Siuo nauju ,Braun®
prietaisu.

Svarbu:

Pries pradédami naudoti prietaisa, atidziai

perskaitykite jo naudojimo instrukcija.
elkites ypaé atsargiai, kad

nesusizeistuméte.

 PrieS$ surinkdami, iSardydami, valydami ar
padédami prietaisg laikymui, visuomet iSjunkite jj i$
elektros tinklo.

« Siuo prietaisu negali naudotis vaikai ir fiziskai
ar protiSkai nejgallds asmenys, jei jie néra
priziGrimi uz jy sauguma atsakingo asmens.
Rekomenduojame laikyti prietaisg vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

» Nelaikykite variklio dalies (A) ir plaktuvo pavary
dézés (F) po tekancCiu vandeniu ir nepamerkite jy j
vanden;.

» Eektriniai ,Braun” prietaisai atitinka taikomus
saugumo standartus. Remontuoti ar pakeisti
maitinimo laidg gali tik jgaliotas aptarnaujantis
personalas. Nekvalifikuotas remontas gali smarkiai
suzeisti prietaisg naudojantj asmen,;.

ASmenys yra labai astras! Su aSmenimis

» Prie$ jungdami prietaisg | elektros tinklg
jsitikinkite, kad JUsy namuose esancio maitinimo
Saltinio parametrai atitinka parametrus, nurodytus
ant prietaiso.

« Sis prietaisas skirtas vidutiniams namuose
ruoSiamo maisto kiekiams apdirbti.

» Matavimo indas (E) ir smulkinimo indas (c) néra
atspards mikrobangoms.

Aprasymas

(A) Variklio dalis

(B) Jjungimo/isjungimo mygtukas (1 greitis)
(C) ljungimo/isjungimo mygtukas (2 greitis)
(D) Maisytuvo kotas

(E) Matavimo indas

(F) Plaktuvo pavary dézé

(G) Plaktuvas

(H) Smulkintuvas (,HC*)

Kaip naudotis maisSytuvu

Maisytuvas puikiai tinka padazams, sriuboms,

majonezui, kadikiy maistui, gérimams ir pieno

kokteiliams paruosti.

1. |statykite variklio dalj (A) j maiSytuvo kotg (D) taip,
kad uzsifiksuoty.

2. |statykite maiSytuva j inda, tuomet paspauskite
mygtukg (B) arba (C).

3. Panaudoje maisytuva, pasukite maisytuvo kota,
kad nuimtumeéte jj nuo variklio dalies.

MaiSytuva galite naudoti matavimo inde (E) ir bet
kuriame kitame inde. Kai naudojate maiSytuva
keptuvéje, pirmiausia nuimkite keptuve nuo viryklés,
kad maiSytuvas neperkaisty.

Kaip naudotis plaktuvu

Plaktuvu plakite tik grietinéle, kiauSinio baltymus,

teSlg ir paruosStus desertus.

1. |statykite plaktuvg (G) j plaktuvo pavary déze (F),
tuomet jstatykite variklio dalj (A) j pavary déze taip,
kad uzsifiksuoty.

2. |statykite plaktuva j inda ir tik tada paspauskite
ijungimo/isjungimo mygtuka (B) (1 greitj).

3. Panaudoje plaktuva, pasukite plaktuvo pavary
déze, kad nuimtumeéte jg nuo variklio dalies.
Tuomet iStraukite plaktuvg i$ pavary dézés.

Siekiant geriausiy rezultaty

» Vietoje matavimo indo (E) naudokite platesn;j
duben;.

» Plaktuvg valdykite tik mygtuku (B) (1 grei€iu).

+ Judinkite plaktuvg pagal laikrodzio rodykle,
laikydami jj Siek tiek palenkta.



+ Plakite tik iki 400 ml atvésintos grietinélés
(maziausiai 30% riebumo, 4-8 °C).
+ Plakite tik iki 4 kiauSiniy baltymy.

Kaip naudotis smulkintuvu

(a) Virsutiné dalis

(b) ASmenys

(c) Smulkinimo indas

(d) Neslystantis pagrindas/dangtelis

Smulkintuvas puikiai tinka mésai, sdriui, svoginams,
zoleléms, Cesnakams, aitriesiems pipirams (su
vandeniu), morkoms, graikiniams, lazdyny bei
migdoly rieSutams, dziovintoms slyvoms ir kt.
smulkinti.

Smulkindami kietus produktus (pvz., kietg srj),
naudokite jjungimo/isjungimo mygtukg (C) (2 greitj).

Svarbu: nesmulkinkite ypa¢ kiety produkty, pvz., ledo
kubeliy, muskato rieSuty, kavos pupeliy ar grady.

Pries$ pradedant smulkinti...

— i§ anksto supjaustykite mésg, sirj, svogunus,
Cesnakus, morkas (Zr. maisto paruoSimo vadovg 3 psl.)

— pasalinkite zoleliy kotelius, rieSuty kevalus

— i§ mésos iSpjaustykite kaulus, sausgysles ir
kremzles.

Smulkinimas
1. Ispéjimas: atsargiai nuimkite plastikinj gaubtg nuo
asmeny (b). ASmenys labai astras! Visada laikykite
paéme uz virdutinés plastikinés dalies. Uzdékite
asmenis ant smulkinimo indo (c) centrinio smaigo.
Paspauskite aSmenis ir pasukite 90° kampu, kad
uzsifiksuoty. Smulkinimo indg visuomet dékite ant
neslystancio pagrindo (d).
. | smulkinimo indg jdékite maisto.
. Ant smulkinimo indo uzdékite virSutine dalj (a).
. Variklio dalj (A) jstatykite j virSuting dalj (a) taip,
kad uzsifiksuoty.
5. Paspauskite jjungimo/i§jungimo mygtuka
(B) arba (C), kad jjungtuméte smulkintuva.
Smulkindami maista, viena ranka laikykite variklio
dalj, o kita — smulkinimo indg. Nenaudokite
smulkintuvo ilgiau nei 2 minutes.
6. Panaudoje smulkintuva, pasukite variklio dalj (A),
kad nuimtumeéte nuo virSutinés dalies.
7. Tuomet nuimkite virSutine dalj.
8. Atsargiai nuimkite aSmenis.
9. IS smulkinimo indo iSimkite susmulkintg
maistg. Neslystantis pagrindas taip pat gali bati
naudojamas kaip smulkinimo indo dangtelis.

A ON

Valymas

Variklio dalj (A) ir plaktuvo pavary déze (F) valykite
tik drégna $luoste. Visas kitas dalis galima plauti
indaplovéje.

Smulkinant spalvotus produktus (pvz. morkas), gali
pakisti plastikiniy daliy spalva. Prie§ dédami Sias
dalis j indaplove, patepkite augaliniu aliejumi.

Priedai
(galima jsigyti ,Braun” aptarnavimo centruose, taciau
ne visose Salyse).

CA-300: galingas smulkintuvas puikiai tinkantis
meésai, sdriui, zoleléms, rieSutams ir pan. smulkinti.

Recepty pavyzdziai

Majonezas (naudokite maiSytuva)
200-250 ml aliejaus

1 kiauSinis (trynys ir baltymas)

1 valgomasis Saukstas citriny sulCiy ar acto
Druskos ir pipiry pagal skonj

Sudékite visus produktus j matavimo inda,
laikydamiesi anks¢iau minéty nurodymy. MaiSytuvg
jstatykite j matavimo indg. Paspauskite mygtukg (C)
ir laikykite maisytuva Sioje padétyje tol, kol aliejus
iSsimaisys. Tuomet, neisjunge prietaiso, judinkite

ji aukstyn ir Zemyn tol, kol pasidarys reikiamos
konsistencijos majonezas.

Vanilé — medus — dZiovintos slyvos
(naudojama blyny jdarui ar padaZzui)
(naudokite smulkintuvg (H) antru greiciu)

| smulkinimo indg jdékite 40 g tirSto medaus ir40 g
dziovinty slyvy ir smulkinkite 10 sekundziy. Tuomet
jpilkite 20 ml vandens (vanilés skonio) ir teskite
smulkinimg dar 3 sekundes.

Aviegiy ledai
| smulkinimo indg jdékite 100 g Saldyty avieciy ir
maisykite 5 sekundes antru greiciu.

Tuomet jberkite 10 g cukraus pudros ir 80 g
grietinélés ir maisykite antru grei€iu naudodami
pulsavimo rezimg (10-20 pulsy), kol susidarys tirsta
maseé.

Turinys gali bati kei¢iamas atskirai nejspéjus.



Garantija

Siam prietaisui suteikiama 2 mety garantija,
skaiciuojant nuo jo jsigijimo datos. Garantiniu
laikotarpiu mes nemokamai pasalinsime bet kokius
prietaiso defektus, atsiradusius dél gamybos ir
medziagy broko. Priklausomai nuo gedimo mes
nusprendziame, ar prietaisas turi bati taisomas
arba keiCiamos jo dalys, ar visas prietaisas turi bati
pakeistas nauju. Garantija galioja kiekvienoje $alyje,
kur $is prietaisas tiekiamas ,Braun® ar jo paskirto
platintojo.

Garantija negalioja Siais atvejais: gedimai, atsirade
dél netinkamo prietaiso naudojimo, jprastinis
nusidéveéjimas, taip pat defektai, neturintys jtakos
prietaiso funkcionalumui. Garantija nustoja galioti,
jei prietaiso remontas vykdytas tai daryti nejgalioty
asmeny ir jei naudotos neoriginalios ,Braun® dalys.

Norédami gauti garantinj aptarnavima, atveskite visg
prietaisg arba atsiyskite jj su pirkimo kvitu j ,Braun®

igaliotgjj klienty aptarnavimo centrg. Garantija galioja

tik tuo atveju, jei pirkimo data patvirtinta pardavejo
spaudu ir parasu garantingje ir registracijos
kortelése.

Si garantija niekaip nepaveikia Jasy jstatymy
nustatyty teisiy.

Importuotojas: Procter & Gamble International
Operations SA
LT100001716312

Elektros ir elektroninés jrangos atliekas PE=S
reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis i
komunalinémis atliekomis. Jas galite priduoti
i ,Braun“ aptarnavimo centrg arba specialy
surinkimo punktg.

Garantinis aptarnavimas:
UAB ,Baltic Continent”
P. LukSio g. 23,
LT-09132 Vilnius

Tel. (8 5) 274 1788
www.service.braun.com

Pagaminta Lenkijoje.

Eesti

KASUTUSJUHEND

Saumikser Braun Multiquick 3
Minipimer 3. MR 320 Omelette,
MR 320 Spaghetti, MR 320 Pasta,
MR 320 Baby.

Tiiip 4162.

Meie tooted vastavad kérgeimatele kvaliteedi-,
funktsionaalsuse ja disainistandarditele. Loodame,
et tunnete oma uue Brauni seadme kasutamisest tait
réému.

Hoiatus

» Palun lugege enne seadme kasutamist
kasutusjuhend hoolikalt labi.

. Terad on vaga teravad! Vigastuste
valtimiseks kasitsege terasid Glima

ettevaatlikkusega.

* Enne seadme juurest lahkumist, selle lahti- voi
kokkumonteerimist, puhastamist véi hoiustamist
eemaldage seade alati pistikupesast.

» Seade ei ole méeldud kasutamiseks lastele ega
isikutele, kelle fuusilised voi vaimsed vdimed on
piiratud, kui neid ei juhenda nende ohutuse eest
vastutav isik. Uldiselt soovitame seadet hoida
lastele kattesaamatus kohas.

« Arge hoidke mootoriosa ® ega vispli kdigukasti ®

jooksva vee all ega kastke neid vette.

Brauni elektriseadmed vastavad kasutusel

olevatele ohutusstandarditele. Parandustoéid

vOi kaablite vahetust tohib teostada Uksnes

volitatud teeninduspersonal. Puudulikud

voi kvalifitseerimata isikute poolt teostatud

parandust66d vdivad panna kasutaja vaga ohtlikku

olukorda.

Enne pistikupesasse uhendamist kontrollige, kas

pinge vastab seadmel nadidatud pingele.

» Seade on koostatud nii, et see vastaks

majapidamises vajalikele tookogustele.

Ei m&oteklaas ® ega hakkmasina kauss (c) ole

mdeldud mikrolaineahju asetamiseks.

Seadme osad

® Mootoriosa

® Sisse/valja luliti (kiirus 1)
© Sisse/valja luliti (kiirus 2)
© Miksri kaepide

® Modteklaas

® Vispli kaigukast



© Vispel
® Hakkmasin(«HC»)

Kuidas saumikser t66tab

Saumikser sobib ideaalselt dippide, kastmete,

suppide, majoneesi ja beebitoitude valmistamiseks,

samuti jookide ja piimakokteilide segamiseks.

1. Uhendage mootoriosa ® miksri kéepidemega ©,
kuni see lukustub oma kohale.

2. Asetage mikser sligavale kaussi ja vajutage
[litit ® voi ©.

3. Parast kasutamist keerake miksri kdepidet ja
eemaldage see mootoriosalt.

Voite kasutada saumiksrit mooteklaasi ® voi mis tahes
muu anumaga. Kasutades miksrit toiduvalmistamise
ajal otse pannil, eemaldage pann esmalt pliidilt, et
kaitsta nii miksrit ilekuumenemise eest.

Kuidas visplit kasutada

Kasutage visplit Uksnes koore, munavalgete ja

biskviittaigna ning magustoitude valmissegude

vahustamiseks.

1. Uhendage vispel © vispli kaigukastiga ®, seejarel
Gihendage kaigukast ® mootoriosaga, kuni see
lukustub oma kohale.

2. Asetage vispel sligavale kaussi ja vajutage alles
seejarel t60 alustamiseks lulitit ® (kiirus 1).

3. Parast kasutamist keerake esmalt vispli kaigukasti,
et eemaldada see mootoriosalt. Seejarel tdmmake
vispel kaigukastist valja.

Parima tulemuse saavutamiseks

+ Arge kasutage mitte mddteklaasi ®, vaid laiemat
kaussi.

« Vispli kasutamisel rakendage tiksnes lulitit ® (kiirus 1).

 Liigutage visplit paripdeva, hoides seda kergelt
kaldus.

» Vahustage korraga kuni 400 ml jahutatud koort (min
30% rasvasisaldusega, 4-8 °C).

+ Vahustage korraga kuni 4 munavalget.

Kuidas kasitseda hakkmasinat
(a) Ulemine osa

(b) Tera

(c) Hakkmasina kauss

(d) Mittelibisev alus/kaas

Hakkmasin sobib ideaalselt liha, juustu, sibulate,
Urtide, kuslaugu, tSilli (koos veega), porgandite,
kreeka pahklite, metspahklite, mandlite, kuivatatud
ploomide jms hakkimiseks.

Kdvemate toodete hakkimisel (nt kdva juust) kasutage
sisse/valja Illitit © (kiirus 2).

NB! Arge hakkige liiga kdvasid tooted, nagu
jadkuubikuid, muskaatpahkel, kohvioad voi teravili.

Enne hakkimist ...

— I6igake liha, juust, sibulad, kiitslauk ja porgandid
eelnevalt tikkideks (vt toojuhist Ik 3),

— eemaldage pahklikoored ja urtidelt varred,

— eemaldage lihalt luud, kddlused ja kdhred.

Hakkimine

1. Ettevaatust: eemaldage ettevaatlikult terade (b)
plastikkate. Tera on vaga terav! Hoidke tera alati
Ulemisest plastosast. Asetage tera hakkmasina
kausi (c) keskel olevale teljele. Likake tera alla ja
keerake lukustamiseks 90°. Asetage hakkmasina
kauss alati mittelibisevale alusele (d).

2. Asetage toiduained hakkmasina kaussi.

3. Asetage kohale hakkmasina kausi Glemine osa (a).

4. Uhendage iilemine osa (a) mootoriosaga ®, kuni
see lukustub oma kohale.

5. Hakkima hakkamiseks vajutage lilitit ® voi ©. Kogu
t60 kaigus hoidke Uhe kdega mootoriosa ja teise
kaega hakkmasina kaussi. Arge kasutage hakkijat
korraga kauem kui 2 minutit.

6. Parast kasutamist keerake mootoriosa ®, et
eemaldada see Ulemise osa kuljest.

7. Seejarel eemaldage llemine osa.

8. Votke ettevaatlikult tera valja.

9. Votke hakitud kaup hakkmasina kausist vélja.
Mittelibisev alus on hakkmasina kausile uhtlasi ka
kaaneks.

Puhastamine

Puhastage mootoriosa ® ja vispli kdigukasti ® iksnes
niiske lapiga.

Kdiki teisi osi voib pesta ndudepesumasinas.
Varviliste viljade (nt porgandi) hakkimisel voivad ka
plastikust tarvikud muutuda ebathtlast varvi. Plihkige
neid osi enne ndudepesumasinasse asetamist
taimedliga.

Lisatarvikud

(saadaval Brauni hooldustédkojas, kuid mitte igas
riigis)

CA-300: véimas hakkmasin, mis sobib lihale, juustule,
maitsetaimedele, pahklitele jne.

Retseptindidised

Majonees (kasutage saumiksrit)
200-250 ml 8li

1 muna (kollane ja valge)

1 spl sidrunimahla voi aadikat
soola ja pipart maitse jargi



Pange koostisained vastavalt tlaltoodud jarjekorrale
mébteklaasi. Uhendage saumikser médtenduga.
Vajutage llitit © ja hoidke miksrit seni sellises
asendis, kuni oli emulgeerub. Seejéarel ligutage kaussi
ilma miksrit valja lilitamata aeglaselt Ules ja alla, kuni
majonees on piisavalt hasti segunenud.

Mustad ploomid vanilli ja meega
(pannkoogitaidiseks voi maardeks)

(kasutage hakkmasinat ®, kiirus 2)

Valage 40 g mett ja 40 g musti ploome hakkmasina
kaussi ja hakkige 10 sekundit, seejarel lisage 20 ml

vett (vanilliga maitsestatud) ja hakkige veel 3 sekundit.

Vaarikajaatis

Pange 100 g kulmunud vaarikaid hakkmasina kaussi
ja segage 2. kiirusel 5 sekundit.

Seejarel lisage 10 g tuhksuhkrut ja 80 g koort ning
vahustage kiirusel 2 pulssreziimis (10—20 impulssi),
kuni kooresegu on piisavalt hasti segunenud.

Toodud andmed vdivad muutuda ilma etteteatamiseta.

Antud toodet ei tohi visata segaolmejaatmete A=

hulka. Kdik kasutuselt kérvaldatud }v{
elektri- ja elektroonikaseadmed ning (S

patareid ja akud tuleb koguda lahus ja I
viia selleks ettenahtud lahimasse tasuta

vastuvotu punkti. Kasutuselt kdrvaldatud elektri- ja
elektroonikaseadmete ning patareide ja akude

lahuskogumine ning materjalide ringlussevétt aitavad

vahendada keskkonnale ja tervisele kohalduvaid riske.

Lisainformatsiooni kasutuselt kdrvaldatud seadmete
lahuskogumise kohta saad kohalikust omavalitsusest,
jaatmekaitlusettevotetelt voi seadmeid mudvatelt
kauplustelt.

Garantii

Seadmel on kaheaastane garantii, mis hakkab
kehtima seadme mitgipaevast (muugitempel
talongil). Garantiiaja jooksul korvaldatakse tasuta
kdik seadmel iimnenud vead, mis on tingitud
ebakvaliteetsest materjalist voi valmistamisest ja
koostamisest, vahetatakse valja vigased detailid voi
kogu seade, kui praak on tekkinud tootja suu tottu.
Garantiiparandust ei tehta juhul, kui rikke on
pdhjustanud seadme vale kasutamine (juhendi
jargimata jatmine), ebadige voolupinge voi kui
seade on purunenud. Samuti ei kehti garantii
seadme normaalse kulumise ning vigade korral,
mis ei halvenda seadme vaartust ega kasutust.
Garantii ei kehti, kui seadet ei ole parandatud Brauni
ametlikus hooldus- ja parandustddkojas ega Brauni
varuosadega.
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Garantiiparanduse alla ei kai seadme puhastamine.
Garantii ei kehti pardlite ja kosmeetiliste pardlite
vorgukasseti ja I6iketera kohta ning elektriliste
hambaharjade harjapeade kohta.

Garantii joustub ainult siis, kui ostukuupaev garantii-
ja registreerimistalongil on kinnitatud kaupluse templi
ja mauja allkirjaga.

Garantii ei anna seadme kasutajale ja teistele
isikutele digust nduda vaarast kasutamisest johtuvate
materiaalsete ja isiklike kahjude korvamist.

Garantii kehtib riikides, kus kaesolevat seadet
mudakse kas Brauni titarfirma voi selle ametliku
esindaja kaudu ja kus ei ole kehtestatud
impordipiiranguid ega muid seadusi, mis takistavad
seadmele lubatud garantiiteenindust.
Garantiiparandusse viidav seade peab olema
komplektne. Klient toimetab seadme parandustéokotta
omal kulul.

Seadme garantiiaeg pikeneb garantiiparanduses
oldud aja vorra. Seadme Uksikute iUmbervahetatud
osade voi kogu Umbervahetatud seadme garantii
|16peb kogu seadme garantiiaja I6ppemisega (2
aastat).

Simson OU, Raua 55, 10152 Tallinn. Tel: 627 8730.
Faks: 627 8739.

Simson OU, Aleksandri 6, 51004 Tartu. Tel: 7 343 494.
Simson OU, Laine 4, 80016 Parnu. Tel: 4 427 231.

www.service.braun.com
Valmistaja: Braun GmbH. Valmistatud Poolas.

Esindaja: Procter & Gamble Services Eesti OU,
Paldiski mnt 27/29, 10612 Tallinn.





