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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und Design zu
erfullen. Wir winschen lhnen mit lhrem neuen Braun
Produkt viel Freude.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
faltig und vollstéandig, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

Achtung

o Die Messer sind sehr scharf! Behandeln
Sie Schneidwerkzeuge mit auBerster

Vorsicht, um Verletzungen zu vermeiden.

e Unbeabsichtigtes Einschalten birgt Verletzungs-
gefahr! Da es sich um ein Akkugeréat handelt, ist
das Gerét jederzeit betriebsbereit (in geladenem
Zustand).

e Das Gerat nicht direkter Sonneneinstrahlung
aussetzen.

e Wenn die Messer blockiert sind, den Purierstab
von der Motoreinheit abnehmen, bevor blockie-
rendes Mixgut entfernt wird.

e Vor dem Reinigen immer den PUrierstab vom
Motorteil abnehmen.

e Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

e Dieses Gerét ist mit einem Spezialkabel mit
integriertem Netzteil ausgestattet. Es dirfen
weder Teile ausgetauscht noch Veréanderungen
vorgenommen werden, da sonst Stromschlag-
gefahr besteht.

e Verwenden Sie das Gerat nur mit der mitgelie-
ferten Ladestation.

¢ Die Ladestation kann permanent am Netz ange-
schlossen sein.

e Schitzen Sie Motorteil, Ladestation und Spezial-
kabel vor Nasse. Motorteil und Netzteil des
Spezialkabels durfen nicht mehr benutzt werden,
falls sie in Wasser getaucht wurden.

e Kinder oder Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten durfen das Gerat nicht benutzen, es sei
denn sie werden durch eine fir ihre Sicherheit
zustéandige Person beaufsichtigt. Wir empfehlen
auBerdem, das Gerat auBer Reichweite von
Kindern aufzubewahren sowie sicherzustellen,
dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

e Vor Benutzung Ladestation und Spezialkabel
auf Beschadigungen prifen. Braun Geréte ent-
sprechen den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen.

e Reparaturen und das Auswechseln des Spezial-
kabels diirfen nur autorisierte Fachkréfte vor-
nehmen.

e Durch unsachgemaBe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

1 Kontroll-Leuchte

2 Entriegelungstaste
3 Einschalttaste ()
6

4 Motorteil
5 Drucktasten zum Loésen der Zubehorteile
6 Pdurierstab
7 Mixbecher
8 Ladestation (mit Kabelstaufach)
9 Spezialkabel
10 Zerkleinerer-Zubehor
(@) Getriebe-Deckel
(b) Messer
(c) Arbeitsbehalter
(d) Anti-Rutsch-Unterlage/Deckel
(e) Eismesser
(f) Eiswdurfel-Zerkleinerer

Aufladen des Gerétes

Die Umgebungstemperatur sollte idealerweise
zwischen 15 °C und 35 °C liegen.

Stellen Sie sicher, dass die Ladestation (8) auf einer
ebenen Flache steht. SchlieBen Sie die Ladestation
Uber das Spezialkabel ans Netz an.

Zum Laden héngen Sie den kompletten Stabmixer in
die Ladestation (8) — Motorteil allein auch mdéglich.
Die Kontroll-Leuchte blinkt griin, wenn sich das
Gerat korrekt in der Ladestation befindet und gela-
den wird.

e Vollladung: ca. 2 Stunden

e Nach Vollladung: griines Aufleuchten der Kontroll-
Leuchte in langeren Absténden

e Die Laufzeit des Geréates betragt ca. 20 Minuten
(abhangig von der Art der Anwendung).

Laden Sie das Gerét nach jeder Benutzung in der
Ladestation nach, um immer den optimalen Lade-
zustand bereitzuhalten. Sie kdnnen das Geréat auch
in der Station stehen lassen. Ein Uberladen ist nicht
moglich.

Die Lithium-lonen Akkus sorgen dafir, dass auch bei
langerer Nichtbenutzung die Akkuladung weitest-
gehend erhalten bleibt.

Die Akkus sind gegen Tiefentladung geschiitzt. Bei
entladenem Akku wird verhindert, dass das Geréat
eingeschaltet werden kann. Nach einer Mindest-
ladezeit von ca. 15 Minuten, kdnnen Sie das Gerat
wieder flr eine Anwendung (z.B. Suppe) verwenden.

Kontroll-Leuchte

Akkulade-/
Betriebszustand

Anzeige wenn Geréat
in der Ladestation
(am Netz
angeschlossen)

Griines Blinken Akku wird geladen

Griines Aufleuchten
(in langeren
Abstanden)

Akku ist geladen




Akkulade-/
Betriebszustand

Anzeige bei
gedriickter Entrie-
gelungstaste (2)

Griin Akku ist voll

Rot/Griines Blinken Noch mind. 1 Anwendung
mdglich

Rot Akku ist leer

Rot Uberlastungsschutz aktiv

(siehe Sicherheitseinrich-
tungen — Uberlastungs-
schutz)

Sicherheitseinrichtungen

Einschalten des Gerétes / Einschaltsperre
Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Zum sicheren Einschalten gehen Sie wie folgt vor:

1 Zuerst die Entriegelungstaste (2) mit dem Daumen
driicken und halten.

2 Dann die Einschalttaste (3) driicken. Wahrend des
Betriebs kann man die Entriegelungstaste
loslassen.

e Wird die Einschalttaste nicht innerhalb von
5 Sekunden gedriickt, 1&sst sich das Geréat nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte erlischt.

e Zum Einschalten dann erneut bei Punkt 1
beginnen.

Uberlastungsschutz

Wenn der Uberlastungsschutz aktiv ist, schaltet
das Gerét aus und die Kontroll-Leuchte leuchtet
konstant rot bei gedruckter Einschalttaste.

Madgliche Ursachen |Behebung

Mixgut blockiert das | 1. Motorteil abnehmen
Messer 2. Blockierung / Mixgut
entfernen
3. Motorteil mind.
1 Sekunde in die
Ladestation (am Netz
angeschlossen) stellen
4. Verarbeitung kann
fortgesetzt werden

Gerét ist Uberhitzt Folgen Sie den Punkten
1.-4.

Falls Kontroll-Leuchte beim
nachsten Einschaltversuch
noch rot leuchtet, Geréat
ca. 1 Stunde in der Lade-
station abkuihlen lassen.

Dabei blinkt die Kontroll-

Leuchte grun.

Automatisches Abschalten

Aus Sicherheitsgriinden schaltet das Gerat nach ca.
4 Minuten Dauerbetrieb ab. Das Gerét kann direkt
wieder eingeschaltet werden.

Verwendung des Stabmixers

Der Stabmixer eignet sich z.B. fur die Zubereitung
von Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Babynah-
rung sowie zum Mixen von Getranken und Milch-
Shakes.

a) Entfernen Sie den Messerschutz unten am
Purierstab, indem Sie den Klebestreifen abziehen.
Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf! Motorteil (4)
auf den Purierstab (6) setzen und einrasten
lassen.

b) Stabmixer in das Mixgut eintauchen, Entriege-
lungstaste (2) driicken und halten, dann die
Einschalttaste (3) driicken.

c) Zum Abnehmen des Purierstabs die beiden
Drucktasten (5) driicken und den Purierstab
abziehen.

Achten Sie beim Mixen heiBer Flussigkeiten darauf,
dass Sie den Stabmixer nicht im eingeschalteten
Zustand eintauchen bzw. aus der heiBen Flissigkeit
nehmen.

Rezept-Beispiel:

Mayonnaise

200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den Mix-
becher geben. Stabmixer senkrecht in den Becher
stellen und einschalten. Den Stabmixer in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert. Ohne auszu-
schalten, den Stabmixer dann langsam anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Verwendung des Zerkleinerer-Zubehérs

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnisse,
Mandeln, Trockenpflaumen etc. perfekt hacken und
zerkleinern.

Bitte beachten:
Extrem hartes Gut (z.B. Muskatnisse, Kaffeebohnen
und Getreide) darf nicht zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

e groBes Gut in Stlicke schneiden (siehe
Verarbeitungstabelle S. 5)

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen

e alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei
Fleisch entfernen.



Hacken und Zerkleinern

(siehe Bildabschnitt A)

1. Vor dem Einsetzen des Messers (10b) die Kunst-
stoffhille vorsichtig entfernen.

Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf. Immer am
Kunststoffschaft anfassen.

Das Messer auf die Achse im Arbeitsbehélter (10c)
driicken und einrasten lassen. Arbeitsbehalter
immer auf die Anti-Rutsch-Unterlage/Deckel (10d)
setzen.

2. Das Gut einfullen.

3. Getriebe-Deckel (10a) auf den Arbeitsbehélter
setzen.

4. Das Motorteil auf den Getriebe-Deckel stecken,
bis es einrastet.

5. Entriegelungstaste (2) driicken und halten, dann
die Einschalt-Taste (3) driicken. Halten Sie
wahrend der Verarbeitung das Motorteil mit der
einen, den Zerkleinerer mit der anderen Hand fest.
Beim Zerkleinern harter Giter das Motorteil fest
nach unten driicken.

6. Nach Gebrauch Drucktasten drlicken, um das

Motorteil abzunehmen.

. Getriebe-Deckel abnehmen.

. Messer vorsichtig herausnehmen.

. Dann das Gut ausleeren. Die Anti-Rutsch-

Unterlage/Deckel dient auch zum luftdichten
VerschlieBen des Arbeitsbehélters.
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Milchshakes, Mixgetréanke, Piirees
Wenn Pirees besonders fein sein sollen, kdnnen Sie
auch den Stabmixer im Arbeitsbehalter verwenden.

Leichte Teige (Pfannkuchenteig)
Zuerst flussige Zutaten in den Arbeitsbehélter fiillen,
dann Mehl und schlieBlich Eier hinzufligen.

Zerkleinern von Eiswiirfeln

(siehe Bildabschnitt B)

1. Eiswirfel-Zerkleinerer (10f) in den Arbeitsbehalter
einsetzen und sicherstellen, dass er richtig sitzt.

2. Die Achse des Eismessers (10e) in die mittlere
Offnung im Eiswirfel-Zerkleinerer einsetzen und
herunterdriicken.

3. Eiswiirfel einflllen.

4. Getriebe-Deckel auf den Arbeitsbehélter setzen.

5. Das Motorteil auf den Getriebe-Deckel stecken,
bis es einrastet.

6. Entriegelungstaste (2) driicken und halten, dann
die Einschalt-Taste (3) drlicken. Nach Gebrauch
Drucktasten driicken und das Motorteil abneh-
men. Dann nacheinander den Getriebe-Deckel,
das Eismesser und den Eiswdirfel-Zerkleinerer
herausnehmen.

7. Das zerkleinerte Eis ausleeren oder einfach das zu
servierende Getrank direkt in den Arbeitsbehélter
fallen.

Alternativ kdnnen Sie zunachst Friichte mit dem
Messer (10b) im Arbeitsbehalter zerkleinern (bis
max. 0,5 l). Nehmen Sie dann das Messer (10b)

heraus und setzen Sie den Eiswdirfel-Zerkleinerer
(10f) und das Eismesser (10e) ein. So kdnnen Sie
dann Eiswdrfel direkt in die pUrierten Frichte
zerkleinern.

Reinigung

Vor jedem Reinigen das Motorteil abnehmen.
Motorteil (4) und Ladestation (8) weder in Wasser
tauchen noch unter flieBendes Wasser halten. Diese
Teile kdnnen mit einem feuchten Tuch abgewischt
werden. Vor dem Reinigen der Ladestation das
Spezialkabel vom Netz trennen.

Das Getriebeteil des Zerkleinerers (10a) ist nicht
spulmaschinengeeignet.

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.
Bei farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten) kdnnen
die Kunststoffteile beschlagen oder sich verfarben.
Wischen Sie diese Teile mit Speisedl ab, bevor Sie
sie in die Spllmaschine geben.

Elektrische Angaben siehe Bedruckung auf dem
Spezialkabel. Das Spezialkabel sorgt fUr eine
automatische Spannungsanpassung zwischen
100 und 240 Volt.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerét enthalt Li-lonen Akkus.

Es darf am Ende seiner Lebensdauer
nicht mit dem Hausmull entsorgt werden.
Die Entsorgung kann Uber den Braun
Kundendienst oder lokal verfligbare
Rlckgabe- und Sammelsysteme erfolgen.
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Garantie

Als Hersteller tbernehmen wir fur dieses Gerat —
nach Wahl des Kaufers zusatzlich zu den
gesetzlichen Gewahrleistungsanspriichen gegen
den Verkaufer — eine Garantie von 2 Jahren ab
Kaufdatum. Innerhalb dieser Garantiezeit beseitigen
wir nach unserer Wahl durch Reparatur oder
Austausch des Geréates unentgeltlich alle Mangel,
die auf Material- oder Herstellungsfehlern beruhen.
Die Garantie kann in allen Landern in Anspruch
genommen werden, in denen dieses Braun Gerat
von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden
durch unsachgeméaBen Gebrauch, normaler
Verschlei3 und Verbrauch sowie Méangel, die den
Wert oder die Gebrauchstauglichkeit des Gerates
nur unerheblich beeinflussen. Bei Eingriffen durch
nicht von uns autorisierte Braun Kundendienst-
partner sowie bei Verwendung anderer als Original
Braun Ersatzteile erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift finden Sie unter www.service.
braun.com oder kénnen Sie kostenlos unter
00800/27 28 64 63 erfragen.



English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope that you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

o The blades are very sharp! Handle blades
with utmost care in order to prevent

injuries.

e High risk of injury by switching on the appliance
unintentionally. As this is a rechargeable
appliance, it is ready for use anytime (when
charged).

¢ Do not expose the appliance to direct sunlight.

e When the blades are blocked remove motor part
from blender shaft, before removing the food/
blockage.

e Before cleaning, remove blender shaft from motor
part.

e The appliance is constructed to process normal
household quantities.

e This appliance is provided with a special cord set
with an integrated Safety Extra Low Voltage
power supply. Do not exchange or manipulate any
part of it. Otherwise there is risk of electric shock.

e Only use the appliance with the charging unit
supplied.

e The charging unit can remain permanently
connected to the mains.

e Protect the motor part, the charging unit and
special cord set against humidity. Motor part and
power supply of special cord set must no longer
be used after they have been immersed in water.

e This appliance is not intended for use by children
or persons with reduced physical or mental
capabilities, unless they are given supervision by
a person responsible for their safety. In general,
we recommend that you keep the appliance out of
reach of children. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the appliance.

e Before use, make sure that charging unit and
special cord set are not damaged. Braun electric
appliances meet applicable safety standards.

e Repairs or the replacement of the mains cord
must only be done by authorised service
personnel.

e Faulty, unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

Description

Pilot light

Switch release button ﬂ

On switch ()

Motor part

Push buttons for releasing the accessories

O wWN =

Blender shaft
Beaker
Charging unit (incl. cord storage)
Special cord set
0 Chopper attachment
(@) Gear lid
(b) Blade
(c) Chopper bowl
@
(
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Anti-slip base/lid
e) Ice blade
(f) Ice crusher insert

Charging

The ideal temperature range for charging is between
15 °C and 35 °C.

Make sure that the charging unit (8) is located on a
level surface. Connect the charging unit to the mains
via the special cord set.

For charging, place the complete handblender in the
charging unit (8) — (motor part alone also possible).
The green pilot light confirms that the appliance is
properly inserted in the charging unit and that it is
being charged.

e Full charge: ca. 2 hours

e Fully charged: the pilot light flashes with longer
intervals

e Operation time is ca. 20 minutes (depending on
way of usage)

After every usage, place the appliance back onto
the charging unit for recharging. This will make sure
that it is always ready for use with optimum charging
conditions. You may as well store the appliance on
the charging unit. Even if not in use for a long period
of time, the lithium ion batteries implemented main-
tain their charging level to a large extent.

The batteries are protected against deep discharge.
A completely discharged appliance has to be
charged for at least ca. 15 minutes before it can be
used for an application (e.g. soup).

Pilot Light

Appliance in
charging unit
(connected to the
mains)

Charging or operation
conditions

Green flashing Battery is charging

Green flashing
(in longer intervals)

Battery is fully charged




Switch release Charging or operation

button (2) pressed conditions
down
Green Battery is fully charged

Red/green flashing Charge sufficient for at

least one usage

Red Battery is discharged

Red Overheating protection
active (go to Safety
features — Overheat
protection)

Safety features

Switching on the appliance / Switch lock
The appliance has a switch lock. To safely switch it
on, follow these points:

1 First press the switch release button (2) with your
thumb and hold.
2 Then press the On switch (3). During operation,
you can stop pressing the switch release button.
e |f the On switch (3) is not pressed within
5 seconds, the appliance cannot be switched
on. The pilot light goes off.
¢ In order to switch the appliance on, start again
with step 1.

Overheat protection

When the overheat protection feature is active,
the appliance turns off and the pilot light shines
permanently red.

Reason Trouble shooting

Blade is blocked 1. Remove motor part

2. Remove the food/
blockage

3. Place the motor part
into the charging unit
(connected to the mains)
for at least 1 second

4. Processing can be

continued
Appliance is Follow points 1.-4.
overheated If the pilot light still shines

red when switching on the
appliance, place the motor
part back into the charging
unit and let it cool down
for ca. 1 hour. During this
time, the pilot light flashes
green.
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Auto Off

For safety reasons the appliance turns off after

4 minutes of permanent usage. The appliance can
be turned directly on again.

Using your handblender

The handblender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as
well as for mixing drinks and milkshakes.

a) Remove knife protection at the bottom of the
blender shaft by removing the adhesive tape.
Insert the motor part (4) into the blender shaft (6)
until it locks.

b) Introduce the handblender vertically into the
vessel, keep the switch release (2) pressed down,
then press the On switch (3).

c) To remove the blender shaft from the motor part,
press push buttons (5).

When operating the handblender in hot liquids do
not immerse the blender shaft into — or remove it
from the liquid while the appliance is switched on.

Recipe example:
Mayonnaise

200-250 ml oil,

1 egg (yolk and white),

1 tbsp. lemon juice or vinegar,
salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker according to the
a.m. order. Introduce the handblender to the base of
the beaker. After switching on, keep the handblender
in this position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down until the
mayonnaise is well combined.

Using your chopper attachment

The chopper is perfectly suited for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
almonds, prunes etc.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as
nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping ...

e pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots, chilis
(see processing guide S. 5)

e remove stalks from herbs, un-shell nuts

® remove bones, tendons and gristle from meet.



Chopping
(see picture section A)

1. Carefully remove the plastic cover from the blade
(10b). Caution: the blade is very sharp! Always
hold it by the upper plastic part.

Press the blade onto the centre pin of the chopper
jug (10c) until it locks. Always place the chopper
jug on the anti-slip base (10d).

. Place the food in the chopper jug.

. Put the gear lid (10a) on the chopper jug.

. Insert the motor part into the gear lid until it locks.

. Keep the switch release button (2) pressed down

and press the On switch (3) to operate the

chopper. During processing, hold the motor part
with one hand and the chopper jug with the other.

When chopping hard foods, press down the motor

part.

After use, press buttons to remove the motor part.

Then remove the gear lid.

Carefully take out the blade.

Remove the processed food from the chopper

jug. The anti-slip base also serves as an airtight lid

for the chopper jug.

g~ wN
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Shakes, drinks, purées
For purées, when very fine results are preferred, you
may also use the handblender shaft in the jug.

Light dough (pancake batter)
First pour liquids into the jug, then add flour and
finally eggs.

Crushed ice
(see picture section B)

1. Place the ice crusher insert (10f) into the jug.
Ensure it fits properly.

2. Place the shaft of the ice blade (10e) into the

centre hole of the ice crusher insert and press it

down.

Fill ice cubes into the ice crusher insert.

Fit the gear lid on the jug.

Insert the motor part into the gear lid until it locks.

Keep the switch release button (2) pressed down

and press the On switch (3) to operate the

chopper. After use, press buttons to remove the

motor part. Then remove gear lid, ice blade and

ice crusher insert.

7. Remove the crushed ice or simply fill your drink
into the jug for serving at the table.
Alternative: First mix fruits in the jug with the
chopper blade (10b), filling it up to 0.5 litres
maximum. Remove the blade and place the ice
crusher insert into the jug in order to crush ice
directly into the pureed fruits.
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Cleaning

Before cleaning remove the motor part. Do not
immerse the motor part (4) and charging unit (8) in
water nor hold them under running water. These
parts can only be cleaned with a damp cloth.

The chopper gear lid (10a) is not dishwasher-proof.
All other parts are dishwasher-proof.

When processing foods with colour (e.g. carrots),
the plastic parts of the appliance may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.

For electric specifications, please see printing on the
special cord set. The special cord set automatically
adapts to any worldwide AC voltage.

Subject to change without notice.

This appliance contains Li-lon rechargeable
batteries. Please do not dispose of the
product in the household waste at the end
of its useful life. Disposal can take place at
a Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.

E

For UK only:

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate, free of charge,
any defects in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by repairing or
replacing the complete appliance as we may
choose.

This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear and tear (e.g. shaver foil
or cutter block) as well as defects that have a
negligible effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void if repairs
are undertaken by unauthorised persons and if
original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand
in or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre.

This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.
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For Australia & New Zealand only:

Warranty
We grant a 24 Month Replacement Warranty on this
appliance commencing on the date of purchase.

This warranty applies in all States and Territories
of Australia and in New Zealand and is in addition
to any mandatory statutory obligations imposed
on Procter & Gamble Australia Pty. Ltd., its
distributors and its manuacturer. This express
warranty does not purport to exclude, restrict or
modify any such mandatory statutory obligations.
This warranty only covers defects in the appliance
resulting from faults in workmanship or materials.
Therefore, if your appliance becomes faulty as a
result of faults in workmanship or materials, it will be
exchanged by your retailer, on presentation of proof
of purchase.

This warranty only applies to domestic or household
use of this appliance and the warranty will only apply
if the correct operating instructions included with
this product have been followed. The warranty on
any appliance replaced under this warranty ends on
the expiry of the warranty period that applied to the
original appliance.

This warranty does not cover:

A. Damage arising from improper use or operation
on incorrect voltages.

. Breakages to shaver foils, glass jars, etc.

. Normal wear due to moving parts.

. Repairs undertaken by unauthorised service
personnel or use of non genuine parts.

. Appliances that are outside the warranty period
or are not faulty.

oow
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This appliance is not intended for use by young
children or infirm persons without supervision.
Young children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

If the appliance is powered by a cord extension set
or electrical portable outlet device these should be
positioned so they are not subject to splashing or
ingress of moisture.

To the extent permitted by the laws of the
Commonwealth of Australia and New Zealand and
applicable laws of a State or Territory of Australia,
and subject to the second paragraph of this
warranty above, this warranty is given in exchange
for any other rights you may have against Procter &
Gamble Australia Pty. Ltd. or its distributors or
manufacturer, whether at law, in tort (including
negligence), in equity or under statute.

Please retain proof of purchase of this appliance.

If you have any questions in relation to this warranty,
please call our Consumer Service line (see below
for numbers).
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Repairs and service

If you are sending your appliance for repair, please
pack the appliance adequately and send it to your
nearest Service Agent.

For service or replacement parts refer to the
authorised Service Agents listed overleaf. Local
Service Agents may change from time to time —in
that event please contact the Consumer Service free
call number below for updated local service agent
details.

Australian Consumer Service (free call):
1 800 641 820

New Zealand Consumer Service (free call):
0800 108 909

@ n2s20

Australian & New Zealand Service Agents

VICTORIA & TASMANIA

Statewide Services Pty Ltd
trading as J A Appliances
17-19 Hossack Avenue
Coburg North, VIC 3058
Tel. (03) 8371 9100

Fax. (03) 9355 8644

Email: jaappliances@
statewideservices.com.au

QUEENSLAND

Walters Import trading as

Brisbane Appliance Service Centre
449 Beaudesert Road

Moorooka

QLD 4105

Tel. (07) 3277 0360

Fax. (07) 3274 2909

Email: basc@waltersimport.com.au

WESTERN AUSTRALIA

Mark 1 Appliances

Unit 1, 46 Abernethy Road
Belmont, WA 6104

Tel. (08) 9475 0911

Fax. (08) 9475 0922

Email: mark1app@iinet.net.au



NEW SOUTH WALES & ACT

Faulder Appliance Services Pty Ltd
Shop 4, 9 Evans Road,

Rooty Hill, NSW 2766

Tel. (02) 9625 3064

Fax. (02) 9625 3037

Email: fas16@bigpond.com

SOUTH AUSTRALIA & NT

Adelaide Service Centre

Shop B2,

Parkholme Shopping Centre
319 Oaklands Road, Parkholme
Adelaide, SA 5043

Tel. (08) 8357 5800

Fax. (08) 8357 5833

Email: ascpkh@adam.com.au

NEW ZEALAND

Key Service Ltd

7D Echelon Place

East Tamaki

Manukau City

Auckland

New Zealand

(PO Box 38569, Howick, Auckland,
New Zealand)

Tel. (09) 916 0960

Fax. (09) 916 0970

Email: key-service-ltd@xtra.co.nz



Francais

Nos produits sont congus afin de répondre aux plus
hautes exigences en termes de qualité, de fonction-
nalité et de design. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiére satisfaction.

Lisez attentivement toutes les instructions avant
d’utiliser 'appareil.

Attention

Les lames sont trés coupantes !

Manipulez-les avec précaution afin d’éviter
toute blessure.

La mise en marche involontaire de I'appareil

peut entrainer un grand risque de blessure.

Cet appareil rechargeable est toujours prét a

I’emploi (lorsqu’il est rechargé).

Ne pas exposer I'appareil directement a la

lumiére du soleil.

Lorsque les lames sont bloquées, arrétez

I’appareil, puis séparez le bloc moteur du pied

mixeur, avant de retirer la nourriture ou ce qui

bloque.

Pour le nettoyage, retirez le pied mixeur du bloc

moteur.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage

domestique.

Cet appareil est équipé d’un cable d’alimentation

spécifique avec une alimentation basse tension.

Ne démontez et ne remplacez aucune des pieces

car il y a un risque de court circuit électrique.

N’utilisez I'appareil qu’avec le chargeur fourni.

Le chargeur peut rester branché au secteur en

permanence.

Protégez de I’humidité le bloc moteur, le chargeur

et le cable d’alimentation spécifique. Le bloc

moteur et le chargeur électrique ainsi que le cable

d’alimentation ne doivent plus étre utilisés s’ils ont

été plongés dans I'eau.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des

enfants ou des personnes aux capacités motrices

ou mentales réduites, sauf s’ils sont assistés par

une personne responsable de leur sécurité. De

maniére générale, nous vous recommandons de

maintenir cet appareil hors de portée des enfants.

Afin qu’ils ne jouent pas avec I'appareil, les

enfants doivent étre surveillés.

Avant utilisation, assurez-vous que le chargeur et

le cable d’alimentation spécifique ne sont pas

endommagés. Les appareils électriques Braun

répondent aux normes de sécurité en vigueur.

La réparation ou le remplacement du cordon

d’alimentation doivent étre effectués uniquement

dans les Centres Service Agréés Braun.

Des réparations effectuées par des personnes

non qualifiées pourraient entrainer de graves

dommages pour I'utilisateur.

Description

1

Voyant lumineux

2 Bouton poussoir
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3 Interrupteur (1)
4 Bloc moteur
5 Boutons de déverrouillage des accessoires
6 Pied mixeur
7 Bol mesureur
8 Chargeur (avec emplacement pour cordon)
9 Cable d’alimentation spécifique
10 Bol hachoir

(@) Systéme d’entrainement

(b) Lame

(c) Bol hachoir

(d) Socle/couvercle anti-dérapant

(e) Couteau pour la glace

(f) Accessoire pour piler la glace
Charge

La température idéale pour la charge de I'appareil se
situe entre 15 °C et 35 °C.

Assurez-vous que le chargeur (8) soit sur une
surface plane. Connectez le chargeur au secteur a
I’aide du cable d’alimentation spécifique.

Pour recharger I'appareil, placez le mixeur complet
dans le chargeur (8) — il est possible de n’y installer
que le bloc moteur.

Le voyant vert clignote, indiquant que I'appareil est
correctement positionné dans le chargeur et qu’il est
en train de charger.

Charge compléte : environ 2 heures

Charge terminée : le voyant vert clignote plus
lentement (avec des intervalles plus longs)

La durée d'utilisation est d’environ 20 minutes
(selon utilisation)

Aprés chaque utilisation, replacez I'appareil sur

le chargeur, ainsi I'appareil sera toujours prét a
I’emploi. Vous pouvez aussi si vous le souhaitez
ranger I'appareil sur son chargeur. Méme si vous
n’utilisez pas I'appareil pendant de longues
périodes, la batterie au lithium garde tres longtemps
son niveau de charge.

La batterie est protégée contre la décharge
compléte. Un appareil totalement déchargé doit étre
rechargé pendant au moins 15 minutes avant d’étre
utilisé (pour faire une soupe par exemple).

Voyant lumineux

Appareil dans le
chargeur (connecté
au secteur)

Charge ou conditions
d’utilisation

Voyant vert clignotant

La batterie est en charge

Voyant vert clignotant
(intervalles plus longs)

La batterie est chargée




Bouton poussoir (2)
enfoncé

Charge ou conditions
d’utilisation

Vert La batterie est chargée

Voyant vert/rouge Charge suffisante pour au

clignotant moins une utilisation
Rouge La batterie est déchargée
Rouge Protection anti-surchauffe

active (consultez les
Dispositifs de sécurité —
Protection anti-surchauffe)

Dispositifs de sécurité

Mise en marche de I’appareil / Verrouillage
L’appareil est équipé d’un systéme de verrouillage.
Pour actionner celui-ci en toute sécurité, suivez les
instructions suivantes :

1 Appuyez d’abord sur le bouton poussoir (2) avec
votre pouce et maintenez-le enfoncé.
2 Appuyez ensuite sur le bouton (3). Pendant cette
opération, vous pouvez relacher le bouton
poussoir.
¢ Sile bouton (3) n’est pas enclenché dans les
5 secondes qui suivent, I'appareil ne peut pas
étre mis en marche. Le voyant s’éteint.

e Pour mettre 'appareil en marche, recommencez
I’étape 1.

Protection anti-surchauffe
Lorsque la protection de surchauffe s’active,
I’appareil s’arréte et le voyant rouge s’éclaire.

Cause Résolution du probléme

La lame est bloquée | 1. Retirez le bloc moteur

2. Retirez la nourriture/ce
qui bloque

3. Placez le bloc moteur
sur le chargeur
(connecté au secteur)
pendant au moins
1 seconde

4. Vous pouvez alors
reprendre I’'opération

L'appareil est en
surchauffe

Suivez les étapes 1 a 4.

Si le voyant est toujours
rouge lorsque vous
rebranchez 'appareil,
placez le bloc moteur dans
le chargeur et laissez-le
refroidir pendant environ

1 heure. Pendant ce
temps, le voyant vert
clignote.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, I'appareil s’arréte
automatiquement aprés 4 minutes d’utilisation sans
pause. L'appareil peut étre directement remis en
marche.

Utilisation de votre mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est parfaitement adapté a la
préparation de sauces, soupes, mayonnaises et
aliments pour bébés ; ainsi qu’a celle de boissons
mixées et de milk-shakes.

a) Retirez la protection du couteau en bas du pied
mixeur en enlevant le ruban adhésif. Insérez le
pied mixeur (6) sur le bloc moteur (4) jusqu’a ce
qu’il s’enclenche et se verrouille.

b) Introduisez verticalement le mixeur plongeant
dans le récipient, pressez le bouton poussoir (2),
puis appuyez sur la touche (3).

c) Pour retirer le pied mixeur du bloc moteur,
appuyez sur les boutons de déverrouillage des
accessoires (5).

Lorsque vous utilisez le mixeur dans des liquides
chauds, veillez a ne pas le mettre en marche au
moment de le plonger ou de le sortir du récipient.

Exemple de recette :

Mayonnaise

200-250 ml d’huile,

1 ceuf (entier),

1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre, sel
et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients a I'intérieur du bol
mesureur dans I’ordre mentionné ci-dessus.
Introduisez le mixeur plongeant jusqu’au fond du
bol. Apres avoir mis I'appareil en marche, laissez le
mixeur dans cette position jusqu’a ce que I'huile se
mélange au reste de la préparation. Ensuite, sans
arréter le mixeur, faites-le bouger doucement de
haut en bas jusqu’a ce que tous les ingrédients
soient bien mélangés.

Comment utiliser votre bol hachoir

Le bol hachoir est parfaitement adapté pour hacher
de la viande, du fromage, des oignons, des herbes,
de I'ail, des carottes, des noix, des amandes, des
pruneaux, etc.

Remarque : Ne mixez pas d’aliments trop durs tels
que les noix de muscade, les grains de café ou
autres graines.

Avant de hacher ...

e prédécoupez la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes, les piments (voir le mode
d’emploi)

¢ enlevez les tiges des herbes aromatiques, I’écorce
des noix/cacahuétes

e enlevez les os, les tendons et le cartilage de la
viande
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Hacher
(voir section A de l'illustration)

1. Enlevez avec précaution le couteau (10b) de son
emballage plastique. Attention : les lames sont
trés coupantes ! Toujours prendre le couteau par
la partie supérieure en plastique.

Enfoncez le couteau sur I’axe au centre du grand
bol (10c) jusqu’a ce qu’il s’enclenche. Placez
toujours le bol hachoir sur le fond anti-dérapant
(10d).

2. Placez les aliments dans le bol hachoir.

3. Placez le systéme d’entrainement (10a) sur le bol
hachoir.

4. Mettez en place et enclenchez le bloc moteur sur
le systéme d’entrainement.

5. Maintenez le bouton poussoir (2) enfoncé, puis
appuyez sur la touche (3) pour mettre I’appareil en
marche. Pendant I'opération, maintenez le bloc
moteur d’une main et le bol hachoir de I'autre.
Lorsque vous mixez des aliments durs, appuyez
sur le bloc moteur pour immobiliser le hachoir sur
le plan de travail.

6. Apres utilisation, appuyez sur les boutons pour
séparer le bloc moteur.

7. Retirez ensuite le systeme d’entrainement.

8. Enlevez avec précaution le couteau.

9. Videz les aliments du bol hachoir. Le fond anti-
dérapant sert également de couvercle hermétique
au bol hachoir.

Milk-shakes, boissons, purées

Pour les purées, si vous souhaitez obtenir une
texture trés fine, vous pouvez également utiliser le
mixeur plongeant a I'intérieur du grand bol.

Pates légeéres (pate a crépes)
Versez d’abord les liquides a I'intérieur du grand bol,
ajoutez la farine puis les ceufs.

Glace pilée
(voir section B de I'illustration)

1. Placez I’accessoire pour piler la glace (10f) a
I’intérieur du grand bol. Assurez-vous qu’il soit
correctement positionné.

2. Placez I'axe du couteau pour la glace (10e) dans
le trou central du bol pour piler la glace et
appuyez.

3. Mettez les glagons a I'intérieur du bol a glace.

4. Placez le systéme d’entrainement sur le grand
bol.

5. Mettez en place et enclenchez le bloc moteur sur
le systéme d’entrainement.

6. Maintenez le bouton poussoir (2) enfoncé, puis
appuyez sur la touche ON (3) pour mettre I'appa-
reil en marche. Apres utilisation, appuyez sur les
boutons pour séparer le bloc moteur. Enlevez
ensuite le systéme d’entrainement, le couteau a
glace et I'accessoire pour piler la glace.
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7. Retirez la glace pilée ou versez directement la
boisson a I'intérieur du grand bol pour la servir a
table.

Autre possibilité : Mixez d’abord des fruits dans le
grand bol avec le couteau (10b), en le remplissant
a 0,5 litres maximum. Puis enlevez le couteau et
placez I'accessoire pour piler la glace a I'intérieur
du grand bol, de maniere a piler la glace qui
s’écoulera directement sur les fruits mixés.
Enlevez I'accessoire a glace pour servir
directement.

Nettoyage

Avant le nettoyage, retirez le bloc moteur.

Ne plongez pas le bloc moteur (4), le chargeur (8)
dans I'eau, ne les rincez pas non plus au robinet.
Ces éléments ne doivent étre nettoyés qu’avec un
chiffon humide.

Le systeme d’entrainement du bol hachoir (10a) ne
peut pas étre nettoyé au lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle. Lorsque vous utilisez le mixeur pour
la préparation de légumes colorés (tels que les
carottes), les parties en plastique de I'appareil
peuvent se colorer. Dans ce cas, enduisez-les
d’huile végétale avant de les nettoyer.

Pour les spécifications électriques, veuillez vous
reporter aux indications mentionnées sur le cable
d’alimentation spécifique. Le cable d’alimentation
spécifique s’adapte automatiquement a toutes les
tensions internationales CA.

Susceptible d’étre modifié sans notification
préalable.

Cet appareil contient une batterie Li-lon
rechargeable. En fin de vie ne jetez pas ce E
produit avec les ordures ménageéres. Vous —
pouvez le déposer dans un Centre Service

Agréé Braun ou dans un point de collecte de votre
ville selon le pays.

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce
produit, a partir de la date d‘achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiere en se réservant le droit de
décider si certaines piéces doivent étre réparées ou
si I‘appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s‘étend a tous les pays ou cet
appareil est commercialisé par Braun ou son
distributeur exclusif.



Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I‘usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes
non agréées par Braun et si des pieces de rechange
ne provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez
|‘appareil ainsi que |‘attestation de garantie a votre
revendeur ou a un Centre Service Agréé Braun.

Se référez a www.service.braun.com ou appelez
08.10.30.97.80 pour connaitre le Centre Service
Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie Iégale des
vices cachés prévue aux articles 1641 et suivants du
Code civil.
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Espanol

Nuestros productos han sido disefiados para
alcanzar los mas altos niveles de calidad, funcionali-
dad y disefio. Esperamos que disfrute de su nuevo
aparato Braun.

Lea detenidamente todas las instrucciones antes
de utilizar este aparato.

Precaucion

o iLas cuchillas estan muy afiladas! Maneje
las cuchillas con el maximo cuidado para

evitar accidentes.

e Existe un riesgo elevado de accidentes si el
aparato se enciende sin querer. Dado que se trata
de un aparato recargable, estd listo para usarse
en cualquier momento (suponiendo que esté
cargado).

¢ No exponga el aparato directamente a la luz del
sol.

e Silas cuchillas se bloquean, extraiga el motor de
la batidora antes de retirar los alimentos.

¢ Antes de limpiarla, separe el mango del motor.

e Este aparato se ha fabricado para triturar
cantidades domésticas normales.

e El aparato cuenta con un cable especial con
bateria integrada de Voltaje de Seguridad Extra
Bajo. No cambie ni manipule ninguna de sus
partes. De lo contrario podria producirse una
descarga eléctrica.

e Utilice el aparato soélo con el cargador incluido.

e El cargador puede conectarse permanentemente
alared.

* Proteja el motor, cargador y cable especial contra
la humedad. El motor y la bateria del cable
especial deben dejar de utilizarse si se han
sumergido en agua.

e Este aparato no esta pensado para que lo usen
los nifios o las personas con minusvalias fisicas
o mentales, salvo que cuenten con la supervision
de una persona responsable de su seguridad.

En general, recomendamos mantener el aparato
fuera del alcance de los nifios. Se debe vigilar
que los nifios no jueguen con el aparato.

e Antes de usarlo, asegurese de que el cargador y
el cable especial no estén dafiados. Los aparatos
eléctricos de Braun cumplen la normativa de
seguridad vigente.

e Tanto las reparaciones como la sustitucién del
cable de red deben ser realizadas por personal
técnico autorizado.

e | as reparaciones defectuosas efectuadas por
personas no capacitadas pueden provocar dafos
considerables al usuario.

Descripcion

1 Luz piloto
2 Desbloqueo del interruptor ﬂ
3 Interruptor ()
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Motor
Extraccion de accesorios
Cuerpo de la batidora
Vaso
Cargador (con guardacable)
Cable especial
0 Accesorio picador
(@) Tapa
(b) Cuchilla
(c) Vaso picador
@
(

“ Ooo~N® O A~

Base antideslizante/tapa
e) Cuchilla de hielo
(f) Accesorio pica-hielo

Recarga

La temperatura ideal de recarga es entre 15 °C y

35 °C.

Asegurese de que el cargador (8) esté sobre

una superficie plana. Conecte el cargador a la red
mediante el cable especial.

Para recargar, coloque la batidora montada en el
cargador (8). (También se puede colocar sélo el
motor).

El piloto verde confirma que el aparato esta correcta-
mente colocado y cargandose.

e Carga completa: 2 horas aprox.

e Cargado: el piloto parpadea en intervalos mas
largos

¢ El tiempo de operacion es de unos 20 minutos
(dependiendo del uso)

Después de cada uso, vuelva a colocar el aparato
en el cargador. Asi se asegurara de que siempre
esté listo para usarse con la carga maxima. También
puede guardar el aparato en el cargador. Aunque no
lo utilice durante mucho tiempo, las baterias de ion-
litio mantienen el nivel de carga hasta cierto punto.

Las baterias estan protegidas contra el vaciado total
de la carga. Un aparato totalmente descargado
debe cargarse durante al menos 15 minutos aprox.
antes de poder usarlo (para una sopa, por ejemplo).

Piloto

Aparato en el Carga o condiciones de
cargador (conectado | operacion

alared)

Luz verde intermitente | La bateria se esta

cargando

Luz verde intermitente | La bateria esta cargada del
(en intervalos mas todo

largos)




El desbloqueo del Carga o condiciones de

interruptor (2) esta | operacion
presionado
Verde La bateria esta cargada del

todo

Luz roja/verde
intermitente

La carga es suficiente para
un uso como minimo

Rojo La bateria estd descargada

Rojo La proteccion anti
recalentamiento esta
activada (vea las
Prestaciones de seguridad
— Proteccién anti

recalentamiento)

Prestaciones de seguridad

Encendido del aparato/bloqueo del interruptor
Este aparato cuenta con bloqueo del interruptor.
Para encenderlo con seguridad, haga lo siguiente:

1 Presione el desbloqueo del interruptor (2) con el
pulgar y manténgalo apretado.
2 A continuacion presione el interruptor (3). Durante
su funcionamiento puede parar levantando el
dedo del interruptor.
¢ Sino presiona el interruptor al cabo de 5 segun-
dos, el aparato no podra encenderse.
El piloto se apaga.

e Para encender el aparato, empiece de nuevo en
el punto 1.

Proteccién anti recalentamiento

Cuando la proteccién anti recalentamiento esta
activada, el aparato se apaga vy el piloto emite una
luz roja continua.

Problema Solucién

Se han 1. Extraiga el motor.
bloqueado las 2. Retire los alimentos.
cuchillas 3. Coloque el motor en el

cargador (conectado a la red)
durante 1 segundo como
minimo.

4. Ahora puede seguir usandolo.

El aparato se ha
recalentado

Siga los puntos 1-4.

Si el piloto sigue emitiendo una
luz roja cuando enciende el
aparato, vuelva a colocar el
motor en el cargador y deje que
se enfrie durante 1 hora aprox.
Durante ese tiempo el piloto
emitira una luz verde.

Apagado automatico

Por motivos de seguridad, el aparato se apaga
después de 4 minutos de uso continuo. Puede
volver a encenderlo otra vez.

Uso de la batidora

La batidora es ideal para preparar salsas, sopas,
mayonesa y papillas, asi como mezclar bebidas y
preparar batidos.

a) Retire la proteccion de las cuchillas en la parte
inferior del cuerpo de la batidora, despegando la
cinta adhesiva. Inserte el motor (4) en el cuerpo
de la batidora (6) hasta fijarlo en posicion.

b) Introduzca la batidora verticalmente en el reci-
piente, mantenga presionado el desbloqueo del
interruptor (2) y apriete el interruptor (3).

c) Para separar el cuerpo de la batidora del motor,
presione los botones de extraccion (5).

Cuando maneje la batidora con liquidos calientes,
no sumerja ni extraiga el cuerpo de la batidora
dentro del liquido con el aparato encendido.

Receta:

Mayonesa

200-250 ml de aceite

1 huevo (clara y yema)

1 cucharada de zumo de limén o vinagre, sal y
pimienta al gusto

Introduzca todos los ingredientes en el vaso en el
mismo orden. Apoye la batidora en el fondo del
vaso. Una vez encendida, mantenga la batidora en
posicién hasta que el aceite se emulsione. Después,
sin apagarla, muévala lentamente arriba y abajo
hasta que la mayonesa esté bien mezclada.

Uso del picador

El picador es ideal para picar carne, queso,
cebollas, hierbas, ajo, zanahorias, nueces,
almendras, pasas, etc.

Advertencia: no pique alimentos demasiado duros,
como nuez moscada o granos de café.

Antes de picar ...

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias,
chiles (vea la guia de funcionamiento).

e Separe los tallos de las hierbas y pele los frutos
Secos.

e Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne.
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Picar

(Diagrama A)

1. Retire cuidadosamente la funda de plastico de la
cuchilla (10b). Advertencia: jlas cuchillas estan
muy afiladas! Sujételo siempre por la parte
superior de plastico.

Empuije la cuchilla en el centro de la jarra de picar
(10c) hasta fijarla en posicion. Sitle siempre la
jarra sobre la superficie antideslizante (10d).

2. Introduzca los alimentos en la jarra.

3. Coloque la tapa (10a) en la jarra.

4. Introduzca el motor en la tapa hasta fijarlo en
posicion.

5. Mantenga presionado el desbloqueo del inter-
ruptor (2) y apriete el interruptor (3) para utilizar la
picadora. Durante su funcionamiento, sujete el
motor con una mano y la jarra con la otra.

6. Cuando termine, presione los botones para retirar
el motor.

7. A continuacién, extraiga la tapa.

8. Retire con cuidado la cuchilla.

9. Vacie los alimentos de la jarra. La base anti-
deslizante también sirve de tapa hermética para
la jarra.

Batidos, bebidas y purés
Si quiere hacer un puré muy fino, puede utilizar la
batidora dentro de la jarra.

Masa ligera (para tortitas)
Vierta primero los liquidos en la jarra, afiada la
harina y, al final, los huevos.

Hielo picado

(Diagrama B)

1. Coloque el accesorio pica-hielo (10f) en la jarra.
Asegurese de que encaje correctamente.

2. Coloque el cuerpo de la cuchilla de hielo (10e) en
el agujero central del accesorio pica-hielo y
empuje hacia abajo.

3. Introduzca los cubitos de hielo en el accesorio
pica-hielo.

4. Tape la jarra.

5. Inserte el motor en la tapa hasta fijarlo en
posicion.

6. Mantenga presionado el desbloqueo del
interruptor (2) y apriete el interruptor (3) para
utilizar la picadora. Cuando termine, presione los
botones para extraer el motor. Después, retire la
tapa, la cuchilla de hielo y el accesorio pica-hielo.

7. Vacie el hielo picado o vierta en la jarra la bebida
y sirvala en la mesa.

Alternativa: primero triture fruta en la jarra con

la cuchilla de picar (10b), hasta un maximo de
0,5 litros. Retire la cuchilla y coloque el accesorio
pica-hielo en la jarra para picar el hielo directa-
mente sobre el puré de fruta.
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Limpieza

Antes de limpiar el aparato, extraiga el motor. No
sumerja el motor (4), el cargador (8) en agua ni los
mantenga bajo agua corriente. Estas piezas deben
limpiarse Unicamente con un trapo hiumedo.

El motor del vaso picador (10a) no es apto para el
lavavajillas.

Las demas piezas son aptas para el lavavajillas.

Si tritura alimentos de color (como zanahorias), las
piezas de plastico del aparato pueden descolorarse.
Limpielas con aceite vegetal antes de lavarlas.

Puede consultar las especificaciones eléctricas en el
texto impreso en el cable especial. El cable especial
se adapta automaticamente a cualquier voltaje AC
internacional.

Sujeto a modificaciones sin previo aviso.

Este aparato contiene pilas recargables Li-lon.
No tire el producto a la basura al final de su E
vida util. Puede hacerlo en un Centro de
Servicio Braun o en el punto verde de su
zona.

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de garantia
a partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos,

sin cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo piezas,
o facilitando un aparato nuevo seguin nuestro
criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexion a un enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos o una
disminucion en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha

de compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises
donde este producto sea distribuido por Braun

o por un distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia, dirijase
al Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas
cercano: www.service.braun.com.

Solo para Espana

Servicio al consumidor: Para localizar a su Servicio
Braun mas cercano o en el caso de que tenga Vd.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el teléfono de
este servicio 901 11 61 84.



Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para ir ao
encontro dos mais elevados padrdes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que desfrute
em pleno deste seu novo aparelho Braun.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez,
leia atentamente as instrucoes de utilizacao.

Precaucoes

° As laminas encontram-se muito afiadas!
Para evitar acidentes e ferimentos,

manipule as laminas com o maximo
cuidado.

e Se ligar o aparelho inadvertidamente, corre um
elevado risco de se ferir. Dado tratar-se de um
aparelho recarregavel, esta sempre pronto a ser
utilizado (quando carregado).

¢ Nao exponha o aparelho a luz directa do sol.

e Se as laminas ficarem presas, retire o corpo do
motor do pé da varinha antes de retirar os
alimentos/ingredientes que estiverem a obstruir
as laminas.

¢ Antes de limpar o aparelho, retire o pé da varinha
do corpo do motor.

e Este aparelho foi desenvolvido para preparar
quantidades normais para uso doméstico.

e Este aparelho vem equipado com um cabo de
alimentagéo, que possui um transformador de
tensdo de seguranga muito baixa integrado.
Para evitar risco de choque eléctrico, ndo troque
ou manipule nenhuma das pegas que compdem
o aparelho.

e Utilize apenas a base de carregamento fornecida
com o aparelho.

* A base de carregamento pode estar ligada de
modo permanente a corrente eléctrica.

* Proteja o corpo do motor, a base de carrega-
mento e o cabo de alimentagdo da humidade.

O corpo do motor e a fonte de alimentagéo do
cabo nado deverao voltar a ser utilizados apés
terem estado mergulhados em agua.

e Este aparelho ndo deve ser usado por criangas ou
pessoas com capacidades fisicas ou mentais
reduzidas, excepto quando estejam sob a super-
visdo de alguém responsavel pela sua segurancga.
Em geral, recomendamos que mantenha o apa-
relho fora do alcance de criangas. As criangas
devem ser supervisionadas de forma a garantir
que nao brincam com o aparelho.

e Antes de utilizar o aparelho, assegure-se de que
a base de carregamento e o cabo de alimentagéo
néo se encontram danificados. Os electro-
domésticos da Braun cumprem com as normas
internacionais de seguranca em vigor.

® A reparacao ou a substituicdo do cabo de
alimentagéo deve ser feita apenas por pessoal
autorizado.

e As reparacOes efectuadas por pessoal ndo
qualificado podem causar acidentes ou sérios
danos ao utilizador.

Descricao

Luz indicadora
Botao de ejeccao
Interruptor para ligar ()
Corpo do motor
Botdes de extracgdo dos acessorios
Pé da varinha
Copo misturador / medidor
Base de carregamento (inclui compartimento
para arrumar o cabo)
Cabo de alimentagéo
0 Acessorio picador
(@) Tampa acopladora
(b) Lamina
(c) Recipiente picador
C)
(
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Base/tampa anti-deslizante
e) Lamina para triturar gelo
(f) Picador de gelo

Carregamento

A temperatura ambiente ideal para efectuar o
carregamento da bateria situa-se entre os 15 °C e
os 35 °C.

Assegure-se que a unidade de carregamento (8) se
encontra colocada numa superficie plana e estavel.
Ligue a base de carregamento a corrente eléctrica,
utilizando para o efeito o cabo de alimentacgéo.

Para carregar a varinha, coloque-a na base de
carregamento (8) — também é possivel colocar
apenas o corpo do motor.

A luz indicadora verde confirma que o aparelho se
encontra correctamente inserido na base de carre-
gamento e que est4 a carregar.

e Carregamento completo: 2 horas aproximada-
mente.

e Totalmente carregado: a luz indicadora pisca em
intervalos mais prolongados.

e O tempo de funcionamento é de cerca de
20 minutos (dependendo do modo de utilizagao).

Ap6s cada utilizacéo, coloque o aparelho na base
de carregamento para o manter completamente
carregado. Este procedimento assegura que o
aparelho esta sempre pronto a ser utilizado nas
melhores condi¢des de carregamento. Também
pode deixar o aparelho na base de carregamento.
Mesmo quando o aparelho n&o é utilizado durante
longos periodos de tempo, as baterias de ides de
litio praticamente ndo perdem capacidade de carga.

As baterias estédo protegidas contra perda de
carga. Um aparelho descarregado por completo,
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necessitara de aproximadamente 15 minutos antes
de ser novamente utilizado (para uma sopa, por

exemplo).

Luz Indicadora

Aparelho na base de
carregamento
(ligado a corrente
eléctrica)

Condicoes de
carregamento ou
funcionamento

Luz verde a piscar

Bateria a carregar

Luz verde a piscar
(em intervalos mais
prolongados)

Bateria totalmente
carregada

Botao de ejeccao (2)
pressionado para
baixo

Condicoes de
carregamento ou
funcionamento

Verde

Bateria totalmente
carregada

Vermelho/verde a
piscar

Carga suficiente para, pelo
menos, uma utilizagéo

Vermelho

Bateria descarregada

Vermelho

Proteccéo contra
sobreaquecimento
accionada (consulte
Dispositivos de seguranca
— Protecgao contra
sobreaguecimento)

Dispositivos de seguranca

Ligar o aparelho / Bloqueio do interruptor
O aparelho possui um sistema de desligar automa-
tico. Para ligar o aparelho com seguranca, siga os

seguintes passos:

1 Em primeiro lugar, prima o botéo de ejeccéo (2)
com o polegar e mantenha-o pressionado.

2 De seguida, pressione o interruptor para ligar (3).
Enquanto o aparelho estiver a funcionar pode
deixar de pressionar o botéo de ejeccéo.

e Se ndo se pressionar o interruptor num prazo
de 5 segundos, o aparelho n3o liga e a luz
indicadora apaga-se.

® Para ligar o aparelho, repita novamente o

passo 1.

Proteccao contra sobreaquecimento

Sempre que a protecgao contra sobreaquecimento
estiver accionada, o aparelho desliga-se e a luz
indicadora fica permanentemente vermelha.
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Motivo Resolucao de problemas

A lamina esta
presa

1. Retire o corpo do motor.

2. Retire os alimentos que que
estiverem a obstruir as
laminas.

3. Coloque o corpo do motor na
base de carregamento (ligado
a corrente eléctrica) durante,
pelo menos, um segundo.

4. Pode continuar a utilizar o
aparelho.

O aparelho esta
sobreaquecido

Siga os passos 1.-4.

Se a luz indicadora ainda se
mantiver vermelha quando ligar
o aparelho, volte a colocar o
corpo do motor na base de
carregamento e deixe-o
arrefecer durante cerca de

1 hora. Durante este periodo de
tempo a luz indicadora verde
pisca.

Desligar automatico

Por razbes de seguranga, o aparelho desliga
automaticamente apds 4 minutos de funcionamento.
Pode-se voltar a ligar o aparelho directamente.

Utilizar a varinha

A varinha esté desenhada para confeccionar
molhos, sopas, maionese e comidas para bebés,
bem como para misturar bebidas ou preparar
batidos.

a) Retire a proteccao de plastico que cobre a lamina
do pé da varinha. Introduza o corpo do motor (4)
no pé da varinha (6) até encaixar.

b) Introduza a varinha verticalmente no recipiente,
mantenha pressionado o botdo de ejeccao (2) e,
em seguida, prima o interruptor para ligar (3).

c) Para retirar o pé da varinha do corpo do motor,
pressione os botdes de extracgao (5).

Quando utilizar a varinha em liquidos quentes, ndo
mergulhe o pé da varinha nem o retire do liquido se
o aparelho estiver ligado.

Exemplo de receita:

Maionese

200-250 ml de dleo,

1 ovo (gema e clara),

1 colher de sopa de sumo de limao ou de vinagre,
Sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes no copo misturador /
medidor, seguindo a ordem indicada acima.



Introduza a varinha até ao fundo do copo, ligue-a
e mantenha-a nessa posigao até que o 6leo se
misture com os outros ingredientes. De seguida,
mantendo a varinha ligada, mova-a suavemente de
cima para baixo até que a maionese fique bem
ligada.

Utilizar o acessoério picador

O acessorio picador é ideal para triturar carne,
queijo, cebolas, ervas aromaticas, alho, cenouras,
nozes, améndoas, ameixas secas, etc.

Nota: Nao utilize o acessoério picador para triturar
alimentos extremamente duros, como noz moscada,
graos de café e cereais.

Antes de picar ...

e corte em pequenos pedagos a carne, queijo,
cebolas, alhos, cenouras, chilis (ver guia de
processamento);

e retire os talos das ervas aromaticas e descasque
os frutos secos;

e retire ossos, tenddes e cartilagens da carne.

Picar
(ver imagem da secgéo A)

1. Retire cuidadosamente a protecgéo de plastico
da lamina (10b). Cuidado: a lamina encontra-se
muito afiada! Segure-a sempre pela parte superior
de plastico. Pressione a lamina para baixo no
espigao do centro do jarro picador (10c) até
encaixar. Coloque sempre o jarro picador sobre a
base anti-deslizante (10d).

2. Cologue os alimentos no jarro picador.

3. Coloque a tampa acopladora (10a) no jarro
picador.

4. Insira o corpo do moto na tampa acopladora,
assegurando-se de que esté correctamente
encaixada.

5. Para colocar o aparelho em funcionamento, prima
o botdo de ejecgéo (2), mantendo-o pressionado
e pressione o interruptor para ligar (3). Enquanto
o aparelho estiver em funcionamento, segure
sempre o corpo do motor com uma mao
enquanto mantém o copo liquidificador seguro
com a outra. Quando picar alimentos duros,
pressione o corpo do motor para baixo.

6. Quando terminar, pressione os botdes para retirar

o corpo do motor.

. De seguida, retire a tampa acopladora.

. Retire cuidadosamente a lamina.

. Finalmente, retire os alimentos picados do jarro.

A base anti-deslizante também pode ser utilizada
como tampa hermética para o jarro picador.
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Batidos, bebidas e purés

Para os purés, quando € preciso que fique muito
fino, também se pode utilizar o pé da varinha no
copo liquidificador.

Massas leves (panquecas)

Em primeiro lugar, verta os liquidos no copo
liquidificador, depois adicione a farinha e, por fim,
0S OVOS.

Gelo picado
(ver imagem na seccao B)

1. Coloque o picador de gelo (10f) no copo,
assegurando-se de que esté correctamente
encaixad

2. Coloque a lamina para triturar gelo (10e) no
buraco central do picador de gelo e pressione-o
para baixo.

3. Coloque os cubos de gelo no picador de gelo.

4. Encaixe a tampa acopladora.

5. Insira o corpo do motor na tampa acopladora até
encaixar.

6. Para colocar o aparelho em funcionamento, prima
o botéo de ejeccao (2), mantendo-o pressionado
e pressione o interruptor para ligar (3).

Ap6s a utilizagdo, pressione os botdes para retirar
o corpo do motor. De seguida, retire a tampa
acopladora, a lamina para triturar gelo e o picador
de gelo.

7. Retire o gelo picado ou junte a sua bebida no
copo liquidificador para servir a mesa.

Alternativa: Primeiro triture os frutos no copo
liquidificador com a lamina para picar (10b) e
adicione um maximo de 0,5 litros de liquido.
Retire a 1amina e coloque o picador de gelo no
copo liquidificador para triturar o gelo directa-
mente no puré de frutos.

Limpeza

Antes de limpar o aparelho, retire sempre o corpo
do motor. Nao mergulhe o corpo do motor (4)

e a base de carregamento (8) em agua nem os
mantenha sob agua corrente. Estas pecas sé
podem ser limpas com um pano humido.

A tampa acopladora do picador (10a) ndo foi
concebida para ser lavada na maquina de lavar
loica.

Todas as restantes pecgas podem ser lavadas na
magquina de lavar loica. Quando se prepararam
alimentos de cores intensas (como cenouras, por
exemplo), as pegas de plastico do aparelho podem
ficar manchadas. Limpe-as com 6leo vegetal
alimentar antes de as lavar.

Para especificagdes eléctricas, consulte a informa-
¢ao impressa no cabo de alimentacgéo.

O cabo de alimentacdo adapta-se automaticamente
a qualquer corrente alternada mundial.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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litio (Li-lon) recarregaveis. Por favor nao deite

o produto no lixo doméstico, no final da sua

vida util. Entregue-o num dos Servigos de
Assisténcia Técnica da Braun ou em locais de
recolha especifica, colocados a disposigdo no seu
pais.

Este aparelho contém baterias de ides de ﬁ

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de 2
anos a partir da data de compra. Qualquer defeito
do aparelho imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar, substituir
pecas ou trocar de aparelho dentro de periodo de
garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagcéo indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligacdo a uma tomada de cor-rente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por utilizagao
que causem defeitos ou diminui¢do da qualidade de
funciona-mento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas ndo autorizadas
ou se nao forem utilizados acessorios originais
Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentacao da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é vélida para todos os paises onde
este produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamacéo ao abrigo de garantia, dirija-
-se ao Servico de Assisténcia Técnica Oficial Braun
mais proximo: www.service.braun.com.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servigo
Braun mais préximo, no caso de surgir alguma
duvida relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte-nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.
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Italiano

Nello studio dei nostri prodotti perseguiamo sempre
tre obiettivi: qualita, funzionalita e design.

Ci auguriamo che il prodotto Braun da voi acqui-
stato soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Leggere attentamente e completamente le
istruzioni d’'uso prima di usare il prodotto.

Cautela

. Le lame sono molto affilate! Maneggiarle
con la massima cura per evitare infortuni.

e Alto rischio di infortuni accendendo il prodotto
non intenzionalmente. Essendo un prodotto
ricaricabile, & pronto all’uso in qualsiasi momento
(quando carico).

e Non esporre direttamente ai raggi del sole.

e Quando le lame sono bloccate, rimuovere il corpo
motore dal gambo, prima di rimuovere i rimasugli
di cibo/il blocco.

¢ Prima di pulire rimuovere il gambo dal corpo
motore.

e Questo prodotto € stato progettato solo per uso
domestico.

e Questo apparecchio & provvisto di un cavo con
integrato un caricatore di Sicurezza ad Extra
Basso Voltaggio. Non scambiarlo o manipolarlo,
causa rischio di schock elettrico.

e Usare I'apparecchio esclusivamento con il carica-
tore elettrico incluso.

¢ |l caricatore pua rimanere sempre attaccato alla
corrente,

e Proteggere il corpo motore, il caricatore € il cavo
di alimentazione dall’umidita. Il corpo motore,

il cavo e il caricatore non devono piu essere
utilizzate dopo essere venuti a contatto con
I'acqua.

e [’apparecchio non & progettato per essere
utilizzato da bambini o persone con ridotta
capacita fisica o mentale, senza la supervisione
di una persona responsabile della loro sicurezza.
In generale, raccomandiamo di tenere I'apparec-
chio fuori dalla portata dei bambini. | bambini
dovrebbero essere supervisionati per evitare che
giochino con il prodotto.

* Prima dell’'uso assicurarsi che il caricatore e il
cavo di alimentazione non siano danneggiati. Gli
apparecchi elettrici Braun rispettano gli standard
di sicurezza applicabili.

e |ariparazione o la sostituzione del cavo devono
essere eseguiti esclusivamente da personale di
servizio autorizzato.

¢ Riparazioni imperfette, non autorizzate, possono
causare incidenti o danni al consumatore.

Descrizione

1 Luce Pilota

2 Pulsante di attivazione ﬂ
3 Pulsante d’accensione ()
4 Corpo motore

Pulsanti di rilascio per rimuovere gli accessori
Gambo frullatore
Bicchiere
Unita di ricarica (possibilita di riporre il cavo
all’interno)
Cavo di alimentazione
10 Accessorio tritatutto
(@) Coperchio
b) Lama
c) Ciotola tritatutto
d) Base/coperchio anti-scivolo
e) Lama per ghiaccio
(f) Accessorio rompighiaccio

0 ~NO O

(
(
(
(

Carica

La temperatura ideale per la fase di ricarica &
compresa tra 15 °C e 35 °C.

Assicurarsi che I'unita di ricarica (8) sia su una
superificie piana. Connettere I’'unita di ricarica alla
corrente tramite la spina.

Per ricaricare, inserire il frullatore ad immerisone
completo nell’unita di ricarica (8) — € possibile
inserire anche il solo corpo motore.

La luce pilota verde conferma che I’'apparecchio &
inserito correttamente nell’unita di carica e che si sta
caricando.

e Ricarica completa: ca. 2 ore

e Ricaricato completamente: la luce pilota lampeg-
gia ad intervalli pit lunghi

e Tempo di autonomia circa 20 minuti (a seconda
dell’utilizzo)

Dopo ogni utilizzo inserire I'apparecchio nell’unita di
ricarica. In questo modo I'apparecchio sara sempre

pronto per I'uso in condizioni ottimali di ricarica.

E anche possibile conservare il frullatore nell’unita di
ricarica. Anche se non utilizzate per lungo tempo, le

batterie lithium ion mantengono il loro livello carica a
lungo.

Le batterie sono protette contro lo scaricamento
completo. Un apparecchio completamente scarico
deve essere ricaricato per almeno 15 minuti prima di
poter essere usato (per esempio per una zuppa).

Luce pilota

Apparecchio Condizioni di carica
nell’unita di ricarica
(connesso alla

corrente)

Luce verde Batteria in ricarica

lampeggiante

Luce verde
lampeggiante (ad
intervalli pit lunghi)

Batteria completamente
carica
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Pulsante di rilascio | Condizioni di carica

(2) premuto

Verde Batteria completamente
carica
Rosso/verde Livello carica sufficient per

lampeggiante almeno un utilizzo

Rosso Batteria scarica

Protezione anti
surriscaldamento attiva
(vai a norme di sicurezza
protezione contro il
surriscaldamento)

Rosso

Norme di sicurezza

Accendere I'applicazione / Pulsante blocco
L’apparecchio ha un pulsante di blocco. Per accen-
derlo in sicurezza, seguire i seguenti punti:
1 Innanzitutto premere il pulsante di rilascio (2) con
il pollice e tenerlo premuto.
2 Premere in seguito il pulsante di accensione (3).
Durante questa operazione € possibile lasciare il
pulsante di attivazione.
¢ Se il pulsante di accensione non viene premuto
entro 5 secondi, I’'apparecchio non pud essere
acceso. La luce pilota si spegne.

e Per accendere I'apparecchio ricominciare dal
punto 1.

Protezione anti surriscaldamento

Quando la protezione anti surriscaldamento ¢ attiva,
I’apparecchio si spegne e la luce pilota emette una
luce rossa costante.

Ragione Risoluzione problema
Lalama é 1. Rimuovere il corpo motore
bloccata 2. Rimuovere il cibo/blocco

3. Inserire il corpo motore
nell’unita di ricarica (collegata
alla corrente elettrica) per
almeno un secondo

4. La lavorazione pu0 continuare

L'apparecchio &
surriscaldato

Seguire i punti 1.-4.

Se la luce pilota rimane

rossa quando si accende
I’apparecchio, inserire di nuovo
il corpo motore nell’unita di
ricarica e lasciarlo raffreddare
per ca 1 ora. Nel frattempo la
luce pilota lampeggia verde.
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Auto spegnhimento

Pe ragioni di sicurezza I'apparecchio si spegne dopo
4 minuti di uso continuato. L'aparecchio puo essere
riaccesso ancora.

Come utilizzare il vostro frullatore

Il frullatore ad immersione & perfettamente proget-
tato per preparare zuppe, salse, maionese ed omoge-
neizzati cosi come frullare drinks e frullati.

a) Rimuovere la protezione della lama in fondo al
gambo, rimuovendo il nastro adesivo. Inserire il
corpo motore (4) nel gambo (6) fino a quando si
chiudono.

b) Introdurre il frullatore ad immersione in posizione
verticale nel recipiente, mantenere premuto il
pulsante di attivazione (2), poi premere il pulsante
di accensione (3).

c) Per rimuovere il gambo dal corpo motore premere
i pulsanti di rilascio (5).

Quando si lavora con liquidi molto caldi non immer-
gere il gambo - o rimuoverlo quando I'apparecchio
€ acceso.

Esempio di ricetta:

Maionese

200-250 ml di olio

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiao da tavola di succo di limone o aceto
Sale e pepe gb

Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere graduato
secondo I'ordine sopra descritto. Introdurre il
frullatore nel bicchiere fino a toccarne il fondo.
Dopo 'accensione, mantenere il frullatore in questa
posizione finché I'olio si emulsiona. Poi, senza
spegnere I’'apparecchio, muoverlo delicatamente
su e giu fino a quando la maionese € composta e
soffice.

Come utilizzare il vostro accesorio
tritatutto

Il tritatutto & perfettamente adatto per tritare carne,
formaggio, cipolle, aromi, aglio, carote, noci,
mandorle, nocciole etc.

N.B. Non tritare cose estremamente dure come
cubetti di ghiaccio, noci moscate, chicchi di caffe o
granaglie.

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle,
I’aglio, le carote, peperoncino (vedere la guida al
funzionamento)

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci

e Rimuovere ossa, tendini e cartilagini dalla carne



Tritare
(vedere figura sezione A)

1. Rimuovere attentamente la copertura di plastica
dalle lame (10b). Attenzione: Le lame sono molto
affilatel Maneggiarle sempre tenendole dalla parte
superiore in plastica. Posizionare le lame sul
perno al centro della ciotola (10c). Premere le
lame verso il basso finché sibloccano. Inserire
sempre la ciotola nella base antiscivolo (10d).

2. Mettere il cibo nella ciotola/bicchiere tritatutto.

3. Mettere la parte superiore (10a) sulla ciotola
tritatutto.

4. Inserire il corpo motore sulla parte superiore fino
a quando si blocca.

5. Mantenere premuto il tasto di attivazione (2) e
premere il tasto di accensione (3) per accendere |l
tritatutto. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e la ciotola con I‘altra
mano. Quando si tritano cibi duri, tenere premuto
il corpo motore verso il basso.

6. Dopo I'utilizzo, premere il tasto per rimuovere il
corpo motore.

7. Quindi rimuovete la parte superiore.

8. Togliere la lame con attenzione.

9. Rimuovere il cibo dalla ciotola/bicchiere. La base
antiscivolo puo servire come tappo per la ciotola
bicchiere.

Frullati, bevande, purée

per la preparazione di puree, quando si vogliono
ottenere dei risultati ancora migliori, si pud utilizzare
direttamente il gambo flullatore all’interno del
bicchiere.

Per impasti leggeri
Inserire per primi i liquidi, poi la farina ed infine le
uova.

Rompere il ghiaccio
(vedere la figura nella sezione B)

1. Inserire I'accessorio per rompere il ghiaccio (10f)
nel bicchiere. Assicurarsi sia inserito corret-
tamente.

2. Posizionare il gambo della lama per il ghiaccio
(10e) nel foro al centro dell’accessorio rompi-
ghiaccio e premere verso il basso.

3. Porre dei cubetti di ghiaccio nell’accessorio.

4. Mettere il coperchio con gli ingranaggi sul
bicchiere.

5. Inserire il blocco motore sul coperchio fintanto
che si blocca.

6. Mantenere premuto il tasto di attivazione (2) e
premere il tasto di accensione (3) per accendere
il tritatutto. Dopo Iutilizzo premere il tasto per
rimuovere il motore. Togliere il coperchio, le lame
e I'accessorio rompighiaccio.

7. Servire il ghiaccio o riempire il bicchiere della
bevanda per servirla in tavola.

In alternativa: Frullate prima la frutta con le lame

del tritatutto (10b), fino ad una quantita massima
di 0,5 litri. Rimuovete le lame ed inserite I'acces-
sorio rompighiaccio per tritare il ghiaccio diret-
tamente sul frullato di frutta.

Pulire Papparecchio

Prima di pulire rimuovere il corpo motore.

Non immergere il corpo motore (4) e I'unita di carica
(8) in acqua né risciacquarli sotto I’acqua corrente.
Queste parti possono essere pulite solo con un
panno umido. Il coperchio del tritatutto (10a) non e
lavabile in lavastoviglie.

Tutte le altre parti sono lavabili in lavastoviglie.
Quando si lavora cibo pigmentato (ad esempio le
carote), le parti in plastica dell’apparecchio possono
perdere il colore originario. Immergere queste parti
in olio vegetale prima di pulirle.

Per specifiche elettriche osservare le indicazioni
stampate sul cavo di alimentazione. Il cavo di
alimentazione si adatta automaticamente ad ogni
voltaggio AC nel mondo.

Soggetto a cambiamenti senza notifica.

Quest’apparecchio contiene batterie
ricaricabili Li-lon. Per lo smaltimento,
rivolgersi ad un qualsiasi Centro Assistenza

o ]
Braun o ad un centro specifico.

Garanzia

Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio conseguenti
a difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario, I'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’uso
improprio del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello stesso, i difetti
che hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate riparazioni
da soggetti non autorizzati o con parti non originali
Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di
garanzia, € necessario consegnare o far pervenire il
prodotto integro, insieme allo scontrino di acquisto,
ad un centro di assistenza autorizzato Braun.
Contattare www.service.braun.com o il numero
02/6678623 per avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu vicino.
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Nederlands

Onze producten voldoen aan de hoogste eisen
voor kwaliteit, functionaliteit en ontwerp.

Wij hopen dat u veel plezier zult beleven aan uw
nieuwe Braun-apparaat.

Let op
Lees alle instructies zorgvuldig door voordat u
het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing

o De messen zijn zeer scherp! Ga zeer
voorzichtig om met de messen om

verwondingen te voorkomen.

e Hoog risico met het onbedoeld aanzetten van
het apparaat. Omdat dit apparaat oplaadbaar is,
is het op elk moment gebruiksklaar (wanneer
opgeladen).

¢ Niet aan direct zonlicht blootstellen.

e Wanneer de messen geblokkeerd zijn, verwijder
het motor gedeelte van de blenderstaaf voordat u
het voedsel/blokkage verwijdert.

e Verwijder voor het schoonmaken, het motor
gedeelte van de blender staaf.

e Het apparaat is gemaakt voor normale huishoude-
lijke hoeveelheden.

¢ Dit apparaat is voorzien van een speciale draad
met een geintegreerde extra lage stroomvoor-
ziening. Verwissel of manipuleer deze niet. Anders
is er een risico van een elektrische schok.

e Gebruik dit apparaat alleen met de bijgeleverde
oplader.

e Het apparaat kan pertinent verbonden zijn met het
stopcontact.

e Bescherm het motor gedeelte, batterij en speciale
draad tegen vochtigheid. Motor gedeelte en
oplaadgedeelte met de stekker niet onder stro-
mend water noch onder water houden.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
kinderen of personen met verminderde fysieke
of mentale capaciteiten, tenzij zij het apparaat
gebruiken onder toezicht van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid. Over het
algemeen raden wij aan dit apparaat buiten bereik
van kinderen te houden.

e Controleer voordat u het apparaat gebruikt of de
batterij en het speciale draad niet beschadigd zijn.
De elektrische apparaten van Braun voldoen aan
de hiervoor geldende veiligheidsnormen.

e Reparaties en vervanging van het snoer dienen
alleen uitgevoerd te worden door daartoe
bevoegd onderhoudspersoneel.

e Wanneer reparaties onjuist of door ondeskundige
personen worden uitgevoerd, kan dit gevaar
opleveren voor de gebruiker.

Beschrijving

1 Aan/uit lichtje
2 Veiligheidsknop g
3 Aanknop ()
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Motor gedeelte
Knoppen om de werkende onderdelen los te
klikken
Steel van de staafmixer
Beker
Oplader (inc. opslag voor de draad)
Speciale draad set
0 Snij hulpstuk
(@) Tandwielgedeelte voor snij-hulpstuk
(b) Mes
(c) Snijkom
(d) Antislip opperviak
(e) IJs sikkelmes
(f) s vergruizer

[S 088

= O 0o ~N®»

Opladen

De ideale temperatuur range om de batterij op te
laden is tussen 15 °C en 35 °C. Zorg ervoor dat de
oplader (8) op een vlak oppervlak staat. Steek de
stekker van de oplader in het stopcontact. Om het
apparaat op te laden, plaats de complete staafmixer
in de oplader (8) — motor gedeelte apart is ook
mogelijk.

Het groene licht geeft aan dat het apparaat correct
bevestigd is in de oplader en dat deze wordt
opgeladen.

¢ Volledig opgeladen: na circa 2 uur.

e Wanneer het apparaat volledig is opgeladen
knippert het lampje met langere intervallen.

e Gebruikstijd snoerloos mixen; circa 20 minuten
(afhankelijk van gebruiksmanier).

Na elk gebruik, plaats het apparaat terug in de
oplader om weer bij te laden. Dit zorgt ervoor dat het
apparaat altijd klaar voor gebruik is en in optimale
conditie. Het is ook mogelijk het apparaat op te
slaan in de oplader. Zelfs wanneer het apparaat
lange tijd niet gebruikt wordt, blijft het apparaat haar
energie houden, door de lithium ion batterijen.

De batterijen zijn beschermd tegen een langere tijd
zonder stroom. Wanneer de batterij volledig op is
dient deze voor minstens 15 minuten te worden
opgeladen voordat je het apparaat weer gebruikt
voor een bereiding (vb soep).

Licht

Apparaat in oplader | Oplaad of

(verbonden aan het conditietoestand van het
hoofd) apparaat

Knipperend groen Batterij wordt opgeladen

Knipperend groen
(in langere intervals)

Batterij is volledig
opgeladen




o . Automatisch uitschakelen van de mixer
Veiligheidsknop (2) Sgrl\?l?t?e(t);estand van het Uit veiligheidso_verweging schakelt het gpp_araat
apparaat zichzelf na 4 m!nuten permanent gebruik uit. Het
apparaat kan hierna direct weer worden aangezet.
Groen Batterij is volledig
opgeladen
Rood/groen Apparaat geschikt om
knipperend minstens 1x te gebruiken
PP — 9 De bediening van de staafmixer
Rood Batterij is niet opgeladen De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het berei-
Rood Bescherming tegen het den van (dip)sauzen, soep, mayonaise en baby-
oververhit raken van de voedsel, maar ook voor het mixen van drankjes en
mixer actief. (ga naar milkshakes.
Veiligheidsvoorschriften — a) Verwijder de bescherming van het antislip
bescherming tegen gedeelte op de bodem door het plakband te
oververhit raken) verwijderen Steek het motorgedeelte (4) in de

steel van de mixer (6) totdat het vastklikt.
b) Houd de staafmixer verticaal in de schaal/kom/
pan en druk op de aan/uitschakelaar (3).

Veiligheidsvoorschriften c) Om de steel na gebruikt van de mixer weer los te

Het apparaat aanzetten / veiligheidsslot klikken, houdt u de knoppen (5) ingedrukt terwijl u
Dit apparaat heeft een veiligheidsslot. Om het aan de steel trekt.

veiligheidsslot te gebruiken, volg de volgende

instructies: Dompel de steel van de staaf niet in hete vioeistoffen

1 Klik op de veiligheidsknop (2) met je duim en houd ~ om te verkomen dat de staafmixer oververhit raakt.
deze vast.

2 Klik dan op de aan knop (3). Tijdens de handeling, = Recept voorbeeld:
mag je stoppen met het drukken op de veiligheids- ~ Mayonaise (met staafmixer)

knop. 200-250 ml olie,
* Wanneer de aan knop nu niet binnen 5 seconde 1 &i (zowel de dooier als het eiwit)
wordt ingedrukt, kan het apparaat niet aan 1 eetlepel citroensap of azijn
worden gezet. Het lampje zal uitgaan. naar smaak zout en peper toevoegen
e Om het apparaat weer aan te zetten, start
opnieuw met stap 1. Doe alle ingrediénten in de bovenstaande volgorde
in de maatmaker. Houd de staafmixer net boven de
Bescherming oververhit raken bodem van de beker. Druk op de aan knop en houd
Wanneer het apparaat oververhit raakt, zal het de mixer in haar positie totdat het geheel goed ver-
apparaat uit gaan en het lichtje rood zijn. mengd is. Vervolgens beweegt u de mixer, zonder

hem uit te zetten, langzaam van boven naar beneden
totdat ere en mooie gelijkmatige massa ontstaat.

Reden Oplossing

Mes is 1. Verwijder motor gedeelte.

geblokkeerd 2. Verwijder het voedsel /
blokkade.

3. Plaats het motor gedeelte in de De bediening van snij-hulpstuk
oplader (bevestig aan kop) voor
minstens 1 seconde.

4. Apparaat kan weer gebruikt

Het snij hulpstuk is bij uitstek geschikt voor het
hakken van vlees, kaas, uien, kruiden, knoflook,
wortelen, walnoten, amandelen, pruimen etc.

worden. .
NB. Snijd geen extreem harde producten zoals

Apparaat is Volg punt 1-4 ijsblokjes, nootmuskaat, koffiebonen en granen.
oververhit Wanneer het licht rood blijft

wanneer je het apparaat aan pro- Voor u begint met snijden ..

beert te klikken, plaats het motor e snijd vlees, kaas, uien, knoflook wortelen alvast in

gedeelte terug in de oplader en kleine stukken

laat het afkoelen voor ongeveer e verwijder steeltjes van kruiden en ontdoe noten

1 uur. Gedurende deze tijd zal het van hun schaal

licht weer op groen gaan. e ontdoe vlees van botten, pezen en kraakbeen.
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Snijden

(zie afbeelding sectie A)

1. Voorzichtig: Verwijder voorzichtig het plastic
beschermkapje van het mes (10b). Het mes is
zeer scherp! Pak het altijd bovenaan bij het plastic
vast. Schuif het mes over de pin in het midden
van de snijkom (10c). Druk het naar beneden
totdat het vastklikt. Plaats de snijkom altijd op het
antislip oppervlak (10d).

2. Doe de voedingsmiddelen in de snijkom.

3. Plaats het tandwielgedeelte (10a) op de snijkom.

4. Steek het motorgedeelte in het tandwielgedeelte
totdat dit vastklikt.

5. Druk op de schakelaar (3) om de hakmolen te
bedienen. Tijdens het snijden houdt u met de ene
hand het motorgedeelte vast en met de andere de
shijkom.

6. Na gebruik drukt u op de knoppen om het
motorgedeelte los te klikken.

7. Verwijder vervolgens het tandwielgedeelte.

8. Haal daarna voorzichtig het mes uit de snijkom.

9. Verwijder het bereidde voedsel uit de snijkom. Het
antislip oppervlak dient ook als een luchtdichte
deksel voor op de snijkom.

Milkshakes, drankjes, purees

Voor purees, indien zeer fijne resultaten gewenst
zijn, kunt u ook de staafmixer op de BC beker
gebruiken.

Licht deeg (pannenkoekenbeslag)
Schenk de vloeibare bestandsdelen in de kom, voeg
daarna bloem en tenslotte eieren toe.

IJs vergruizen
(zie afbeelding B)

1. Plaats de IJs vergruizer (10f) in de beker. Zorg
ervoor dat deze goed op zijn plaats zit.

2. Plaats het aandrijfdeel van het IJs sikkelmes (10e)
in de middelste opening van de IJs vergruizer en
druk deze naar beneden.

3. Vul de IJs vergruizer met ijsklontjes.

4. Plaats het tandwielgedeelte op de beker.

5. Plaats het motorgedeelte op het tandwielgedeelte
totdat dit vastklikt.

6. Druk op de schakelaar (3) om de hakmolen te
bedienen. Na gebruik drukt u op de knoppen (5)
om het motorgedeelte los te klikken. Verwijder
vervolgens het tandwielgedeelte, ijs sikkelmes en
de ijs vergruizer.

7. Verwijder het vergruisde ijs of schenk uw drankje
in de beker om zo te serveren.

Alternatief: Meng eerst het fruit in de beker met
het sikkelmes (10b), maximaal tot 0,5 liter vullen.
Verwijder het sikkelmes en plaats de ijs vergruizer
in de beker om het ijs direct in het gepureerde fruit
te vergruizen.
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Schoonmaken

Verwijder voor het schoonmaken het motorgedeelte.
Dompel het motorgedeelte (4), batterij (8) niet onder
water. Deze delen kunnen alleen schoon worden
gemaakt met een vochtig doekje.

Het snij-hulpstuk (10a) is niet vaatwasmachinebe-
stendig. Alle andere onderdelen zijn vaatwas-
machinebestendig. Bij het snijden van gekleurd
voedsel (bijvoorbeeld wortels) kunnen de plastic
onderdelen verkleuren. Veeg deze onderdelen af
met plantaardige olie voordat u ze in de vaatwasser
doet.

Voor elektrische specificaties, kijk op de stekker van
de oplader. Deze draad past zich automatisch aan
elke wereldwijde voltage aan.

Onderwerp te veranderen zonder opmerking

Deze applicatie bevat Li-lon oplaadbare
batterijen. Gooi dit apparaat aan het eind van
zijn nuttige levensduur niet bij het huisafval.
Lever deze in bij een Braun service center of
bij de door uw gemeente aanwezigen
inleveradressen.

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten
en/of materiaalfouten gratis door ons worden
verholpen, hetzij door reparatie, vervanging van
onderdelen of omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet noemenswaardig
beinvloeden vallen niet onder de garantie.

De garantie vervalt bij reparatie door niet door ons
erkende service-afdelingen en/of gebruik van niet
originele Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer Service Centre:
www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.



Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de storste
krav med hensyn til kvalitet, funktionalitet og design.
Vi héber, at du vil fa stor gleede af dit nye apparat fra
Braun.

Laes hele brugervejledningen omhyggeligt, for
apparatet tages i brug.

NB!
° Knivene er meget skarpe! Handter knivene
meget forsigtigt for at undga skader.

e Der er stor risiko for skader, hvis man ved et uheld
kommer til at teende for apparatet. Da dette er et
genopladeligt apparat, er det altid klar til brug (nar
det er ladet op).

e Ma ikke udseettes for direkte sollys.

* Huvis knivene bliver blokerede, skal man tage
motordelen af blenderskaftet, inden man fijerner
maden/blokeringen.

¢ Inden rengering tages blenderskaftet af motor-
delen.

¢ Apparatet er konstrueret til meengder, som
normalt indgar i en husholdning.

e Apparatet er forsynet med en specialledning med
integreret stramforsyning og ekstra lav spaending
for sterre sikkerhed. Ingen af dens dele ma
udskiftes eller manipuleres. | modsat fald risikerer
man at fa elektrisk sted.

* Brug kun apparatet med opladerenheden.

¢ Opladerenheden kan veere forbundet til strom
permanent.

e Beskyt motordelen, opladerenheden og special-
ledningen mod fugt. Motordelen og stremforsy-
ningen fra specialledningen ma ikke anvendes,
efter de har vaeret i vand.

* Apparatet er ikke beregnet til, at born eller
personer med nedsat fysiske eller mentale evner
kan bruge det, medmindre de overvages af en
person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.
Generelt anbefaler vi, at apparatet opbevares
utilgeengeligt for bern. Bern skal vaere under
opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Inden brug skal man sikre sig, at opladerenheden
og specialledningen ikke er beskadiget. Brauns
elektriske apparater overholder geeldende sikker-
hedsforskrifter.

e Reparationer eller udskiftning af el-ledning ma kun
udferes af autoriseret personale.

¢ Fejlbehaeftede, ukvalificerede reparationer kan
medfeare stor risiko for brugeren.

Beskrivelse

Kontrollampe

Udlgsningsknap

Teend-/slukknap ()

Motordel

Trykknapper til udlesning af tilbehor

O wWN =

6 Blenderskaft
7 Baeger
8 Opladerenhed (inkl. ledningsopbevaring)
9 Specialledning
10 Hakketilbehor
(@) Lag
b) Kniv
c) Hakkeskal
d) Skridsikkert underlag/lag
e) Iskniv
(f) Isknuser-indsats

(
(
(
(

Opladning

Opladning foregar bedst ved en temperatur mellem
15°C og 35 °C.

Sorg for, at opladerenheden (8) er placeret pé en
plan overflade. Tilslut opladerenheden til stikkontak-
ten med specialledningen.

Ved opladning placeres hele stavblenderen i oplader-
enheden (8) — kan ogsa ske med motordelen alene.

Den greonne kontrollampe bekraefter, at apparatet er
placeret korrekt i opladerenheden, og at opladning
erigang.

e Fuld opladning: ca. 2 timer

e Fuld opladning: Kontrollampen blinker med
leengere intervaller

e Driftstiden er ca. 20 minutter (afhaengig af brug)

Efter brug placeres apparatet i opladerenheden igen
for genopladning. Det sikrer, at apparatet altid er
klar til brug med optimal opladning. Du kan ogsa
opbevare apparatet p& opladerenheden. Selvom
apparatet ikke bliver brugt i lang tid, opretholder de
implementerede ion-batterier i stor udstraekning
deres opladning.

Batterierne er beskyttet mod lav batterispaending.
Et helt afladet apparat skal oplades i mindst ca.
15 minutter, inden det kan anvendes til en opgave
(f.eks. suppe).

Kontrollampe

Apparat i
opladerenhed
(tilsluttet stikkontakt)

Opladnings- eller
driftsforhold

Grgnt blink Batteriet lader op

Gront blink
(i lengere intervaller)

Batteriet er fuldt opladet
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Udlgserknap (2)
trykket ned

Opladnings- eller
driftsforhold

Gron Batteriet er fuldt opladet

Redt/grent blink Opladning ikke tilstraekkelig

til brug mindst én gang

Radt Batteriet er afladet

Rodt Beskyttelse mod
overophedning aktiv
(se Sikkerhedsfunktioner —

Beskyttelse mod

overophedning)

Sikkerhedsfunktioner

Taend for apparatet/kontaktlas
Apparatet er forsynet med en kontaktlds.
Gor folgende for at teende for den:

1 Tryk ferst pa udleserknappen (2) med tommel-
fingeren og hold den nede.

2 Tryk derefter pa Teend-/slukknappen (3). Under
brug kan du slippe udlgserknappen.

e Hvis Teend-/slukklappen ikke trykkes ned inden
for 5 sekunder, kan man ikke teende for appa-
ratet. Kontrollampen slukker.

e For at teende for apparatet skal man starte
forfra med trin 1.

Beskyttelse mod overophedning

Nar beskyttelsen mod overophedning er aktiveret,
slukker apparatet, og kontrollampen lyser permanent
rodt.

Arsag Fejlfinding

Kniven er blokeret 1. Fjern motordelen

2. Fjern mad/blokering

3. Placer motordelen i
opladerenheden
(tilsluttet stikkontakten)
i mindst 1 sekund

4. Fortsaet arbejdet

Apparatet er
overophedet

Folg punkt 1-4.

Hvis kontrollampen stadig
lyser rodt, nar der teendes
for apparatet, placeres
motordelen i opladeren-
heden igen, sé den kan
kole ned i ca. 1 time.

| denne periode lyser
kontrollampen gront.
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Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukker apparatet
automatisk efter 4 minutters permanent brug. Det er
muligt at taende apparatet igen med det samme.

Brug af din stavblender

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer,
supper, mayonnaise, babymad samt til at blande
drinks og milkshakes.

a) Fjern knivbeskyttelsen i bunden af blenderskaftet
ved at fierne tapen. Seet motordelen (4) fast pa
blenderskaftet (6), indtil den laser.

b) Seet stavblenderen lodret ned i beholderen, hold
udlgserknappen (2) nedtrykket, tryk derefter pa
Teend-/slukknappen (3).

c) Tryk pa trykknapperne (5) for at tage blender-
skaftet af motordelen.

Nar stavblenderen anvendes i varm vaeske, ma
blenderskaftet ikke fores ned i eller fiernes fra
vaesken, mens apparatet er teendt.

Eksempler pa opskrifter:

Mayonnaise

2-2,5dl olie

1 &g (blomme og hvide)

1 spsk. citronsaft eller vineddike, salt og peber

Fyld alle ingredienser i malebaegeret i den orden,
de star opfert ovenfor. Seet stavblenderen helt ned
i bunden af malebaegeret. Teend for blenderen, og
hold den i denne stilling, til olien tykner. Uden at
slukke beveeges blenderen langsomt op og ned, til
mayonnaisen er ensartet.

Brug af hakketilbehgret

Hakkeren er meget velegnet til at hakke ked, ost,
lag, krydderurter, hvidlag, guleradder, valngdder,
mandler, hasselngdder, etc.

N.B.: Hak ikke ekstremt harde madvarer som
muskatned, kaffebenner og korn.

For du hakker ...

e Skeer kad, log, hvidleg, guleradder og chili i
mindre stykker (se brugervejledningen)

¢ Fjern stilke fra krydderurter, kneek nedder og fiern
skallerne

e Fjern ben, sener og brusk fra ked.



Brug af hakkeren
(se billede afsnit A)

1. Fjern forsigtigt plastdaekslet fra kniven (10b).
Advarsel: kniven er meget skarp! Hold altid i den
overste plastikdel.

Pres kniven fast pa hakkekandens centrale pind
(10c), til det laser fast. Placer altid hakkekanden
pa det skridsikre underlag (10d).

2. Placer maden i hakkekanden.

3. Seet overdelen (10a) pa hakkekanden.

4. Seet motordelen fast p& overdelen, indtil den laser
fast.

5. Hold udleserknappen (2) trykket ned og tryk pa
Teend-/slukknappen (3) for at bruge hakkeren.
Hold motordelen med den ene hand og hakke-
kanden med den anden, mens der hakkes. Ved
hakning af harde madvarer trykkes motordelen
ned.

6. Tryk pa knapperne efter brug for at lasne
motordelen.

7. Derefter fiernes overdelen.

8. Tag forsigtigt kniven ud.

9. Heeld de hakkede madvarer ud af hakkekanden.
Det skridsikre underlag fungerer ogsa som et
luftteet 1&g til hakkekanden.

Milkshakes, drinks, pureer
Hvis der skal bruges meget finthakkede ting til
pureer, kan stavblenderen ogsa anvendes i kanden.

Let dej (pandekagede;j)
Heeld forst de flydende ingredienser i kanden, tilsaet
derefter mel og til sidst aeg.

Knust is
(se billede afsnit B)

1. Plader isknuser-indsatsen (10f) i kanden. Sgrg for,
at den sidder rigtigt.

2. Placer isknivens skaft (10e) hullet i centrum af
isknuser-indsatsen og tryk ned.

3. Heeld isterninger i isknuser-indsatsen.

4. Placer overdelen p& kanden.

5. Saet motordelen fast p& overdelen, indtil den laser
fast.

6. Hold udlgserknappen (2) trykket ned og tryk pa
Teend-/slukknappen (3) for at bruge hakkeren.
Tryk pa knapperne efter brug for at lesne motor-
delen. Fjern derefter overdelen, iskniven og
isknuser-indsatsen.

7. Fjern den knuste is, eller haeld din drink ned i
kanden til servering.

Alternativ: Blend farst frugt i kanden med hakke-
kniven (10b), fyldes op til maksimum 0,5 liter.
Fjern kniven, og placer isknuser-indsatsen i
kanden for at knuse isen direkte i den blendede
frugt.

Rengoring

Fjern motordelen inden rengering. Undgéa at komme
motordelen (4) og opladerenheden (8) i vand eller
holde dem under rindende vand. Disse dele kan kun
rengeres med en fugtig klud.

Hakkerens overdel (10a) taler ikke opvaskemaskine.
Alle andre dele taler opvaskemaskine. Hvis der
hakkes staerkt farvede fadevarer (fx guleredder), kan
apparatets plastikdele blive misfarvede. Gnid disse
dele med vegetabilsk olie, inden de rengeres.

Elektriske specifikationer findes pa specialledningen.
Specialledningen tilpasses automatisk alle veksel-
stremspaendinger.

Der tages forbehold for eendringer uden
forudg&ende varsel.

Dette apparat indeholder genopladelige
Li-lon-batterier. Apparatet bor efter endt
levetid ikke kasseres sammen med
husholdningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske
pa et Braun Servicecenter eller egnede, lokale
opsamlingssteder.

B

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt geeldende
fra kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil

Braun for egen regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti gaelder i alle
lande, hvor Braun er repraesenteret.

Denne garanti deekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe
effekt pa veerdien eller funktionsdygtigheden af
apparatet. Garantien bortfalder ved reparationer
udfert af andre end de af Braun anviste reparaterer
og hvor originale Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kebsbevis til
et autoriseret Braun Service Center: www.service.
braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste Braun
Service Center.
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Norsk

Vare produkter er laget for & imgtekomme hoyeste
standard nar det gjelder kvalitet, funksjonalitet og
design. Vi hdper at du blir forneyd med ditt nye
Braun-produkt.

Les hele brukerveiledningen grundig for du tar
apparatet i bruk.

Advarsel

o Knivbladene er sveert skarpe! Handter
knivbladene ytterst forsiktig for & hindre

skader.

e Det er stor risiko for skade hvis apparatet utilsiktet
blir slatt pa. Fordi dette er et oppladbart apparat,
er det alltid klart til bruk (nar det er oppladet).

e Apparatet ma ikke utsettes for direkte sollys.

e Huvis knivbladene blir blokkert, m& motordelen
kobles fra blandestaven fer fierning av mat/blok-
keringer.

* For rengjering méa blandestaven kobles fra motor-
delen.

e Dette apparatet er beregnet for & bearbeide mat-
mengder for vanlige husholdninger.

e Apparatet er utstyrt med et spesialledningssett
med en integrert lavspenningsadapter. Du ma
aldri bytte ut eller foreta endringer pa ledningen.
Gijer du det, risikerer du a fa elektrisk stat.

e Bruk bare apparatet med den medfalgende
ladeenheten.

e Ladeenheten kan veere permanent tilkoblet
stromnettet.

e Beskytt motordelen, ladeenheten og spesialled-
ningssettet mot fukt. Motordelen og stepselet pa
spesialledningssettet ma ikke brukes hvis de har
ligget i vann.

e Dette produktet bor ikke brukes av barn eller
personer med nedsatt fysisk eller mental funksjon,
med mindre de har tilsyn av noen som tar ansvar
for deres sikkerhet. Vi anbefaler generelt at appa-
ratet oppbevares utilgjengelig for barn. Ha alltid
barn under oppsikt for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

e For bruk mé du kontrollere at ladeenheten og
spesialledningssettet ikke er skadet. Elektriske
apparater fra Braun tilfredsstiller gjeldende sikker-
hetsstandarder.

¢ Reparasjoner eller bytte av stremledning ma kun
foretas av autorisert servicepersonell.

* Mangelfulle, ukvalifiserte reparasjoner kan utsette
brukeren for stor fare.

Beskrivelse

Indikatorlys

Strombryter

Pa-knapp ()

Motordel

Knapper for utlesing av tilbeheor
Blandestav

OO WN =

7 Blandebeger
8 Ladeenhet (inkl. ledningsoppbevaring)
9 Spesialledningssett
10 Hakketilbehor
(@) Lokk
Kniv
Hakkebeger
Antiskli-underlag/lokk
Ishakker
() Ishakkerinnsats

(b)
()
(@
(e)

Opplading

Den mest ideelle temperaturen for opplading er
mellom 15 °C og 35 °C.

Sorg for at ladeenheten (8) er plassert pa en jevn
overflate. Koble ladeenheten til stramnettet ved hjelp
av spesialledningssettet.

For opplading plasserer du hele stavmikseren i
ladeenheten (8) — du kan ogsa kun lade selve
motordelen.

Det grenne indikatorlyset bekrefter at stavmikseren
er satt riktig pa plass i ladeenheten og at den er
under opplading.

e Full opplading: ca. 2 timer

e Fullt oppladet: indikatorlyset blinker med lengre
intervaller

e Driftstid er ca. 20 minutter (avhengig av bruks-
mate)

Plasser stavmikseren pa ladeenheten etter bruk for
opplading. Dette sikrer at den alltid er klar til bruk
ved optimale oppladingsforhold. Du kan ogsa
oppbevare stavmikseren péa ladeenheten. Selv om
stavmikseren ikke er i bruk over en lengre periode,
vil litium-batteriene i stor grad opprettholde
ladenivaet.

Batteriene er beskyttet mot full utladning. Hvis
stavmikseren er helt utladet, méa den lades i minst
15 minutter for den kan brukes til bearbeiding av
mat (f.eks. til supper).

Indikatorlampe

Stavmikseren
er i ladeenheten
(tilkoblet stremnettet)

Oppladings- eller
driftstilstand

Gront blinkende lys Batteriet lades

Grent blinkende
lys (med lengre
intervaller)

Batteriet er fullt oppladet




Strombryter (2) Oppladings- eller
trykket inn driftstilstand

Gront Batteriet er fullt oppladet
Redt/grent blinkende | Nok oppladet til & kunne
lys brukes minst en gang
Radt Batteriet er utladet

Rodt Overopphetingsvern
aktivert (les mer i
Sikkerhetsfunksjoner —

Overopphetingsvern)

Sikkerhetsfunksjoner

Sla pa stavmikseren/stromlas
Stavmikseren er utstyrt med et stromlas. Folg disse
punktene for 8 sl& stavmikseren sikkert pa:

1 Trykk forst pa strembryteren (2) med tommelen og
hold den inne.

2 Trykk deretter pa Pa-knappen (3).

Nar stavmikseren er i drift, trenger du ikke & holde
strembryteren inne.

e Hvis Pa-knappen ikke trykkes inn innen 5 sekun-
der, kan stavmikseren ikke sl&s pa. Indikatorlyset
slukkes.

e For a kunne sla pa stavmikseren, starter du pa
nytt fra punkt 1.

Overopphetingsvern
Nér overopphetingsvernet er aktivert, slukkes
apparatet og indikatorlyset lyser kontinuerlig rodt.

Arsak Problemlgsing
Kniven er blokkert 1. Ta av motordelen
2. Fjern maten/blokke-
ringen

3. Sett motordelen pa
ladeenheten (tilkoblet
stromnettet) i minst
1 sekund

4. Matbearbeidingen kan
fortsette

Apparatet er
overopphetet

Folg punkt 1.-4.

Hvis indikatorlyset fortsatt
blinker redt nar du slar pa
stavmikseren, setter du
motordelen tilbake pa
ladeenheten og lar den
kjole ned i ca. 1 time.

I lopet av nedkjolingstiden
vil indikatorlyset blinke
grent.

Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner slér stavmikseren seg av etter
4 minutter med permanent bruk, men den kan
umiddelbart slas pa igjen.

Bruk av stavmikseren

Stavmikseren passer utmerket til tilberedning av
dipper, sauser, supper, majones og babymat sa vel
som miksing av drinker og milkshake.

a) Fjern knivbeskyttelsen nederst pa blandestaven
ved 4 ta av tapen. Sett motordelen (4) pa blande-
staven (6) til den klikker pa plass.

b) Plasser stavmikseren vertikalt ned i blandebe-
geret, hold strembryteren (2) inne og trykk pa
Pa-knappen (3).

c) For & ta blandestaven fra motordelen, trykker du
pé utleserknappene (5).

Nar du bruker stavmikseren i varme veesker, ma
du ikke senke blandestaven i vaesken eller fierne
stavmikseren fra vaesken mens apparatet er paslatt.

Eksempel pa oppskrift:

Majones

200-250 ml olje

1 egg (plomme og hvite)

1 ss sitronsaft eller eddik
salt og pepper etter smak

Hell alle ingrediensene i blandebegeret i ovenfor
nevnte rekkefelge. Hold stavmikseren mot bunnen
av blandebegeret. Sl& pa apparatet og behold
stavmikseren i denne stillingen til oljen emulgerer.
Deretter beveger du stavmikseren sakte opp og ned
til majonesen er godt blandet.

Slik bruker du hakketilbehgret

Hakkeren passer perfekt til & hakke kjott, ost, lak,
urter, hvitlek, gulratter, valnotter, hasselnotter,
mandler osv.

NB.: Ikke hakk ekstremt harde ingredienser, som for
eksempel muskatnetter, kaffebenner og korn.

For du hakker ...

* ma du ferst skjaere opp kjott, ost, ok, hvitlok,
gulretter (se tilberedningsguide)

o fierne stilkene fra urter og skallet fra netter

¢ fierne ben, brusk og sener fra kjottet

Hakking
(se bilder i del A)

1. Ta forsiktig av plastbeskyttelsen pa hakkekniven
(10b). Advarsel: Kniven er meget skarp! Hold alltid
i den gvre plastdelen.
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Press hakkekniven ned p& midtstangen i hakke-
begeret (10c) til den lases péa plass. Sett alltid
hakkebegeret p& antiskli-underlaget (10d).

. Legg ingrediensene i hakkebegeret.

. Sett lokket (10a) p& hakkebegeret.

. Press motordelen ned pa lokket til den klikker pa

plass.

5. Hold inne strembryteren (2) og trykk pa Pa-knap-
pen (3) for & sla pa hakkeren. Hold motordelen
med den ene handen og hakkebegeret med den
andre. Trykk motordelen ned nar du hakker harde
ingredienser.

6. Etter bruk trykker du pa utlgserknappene for 8 ta
av motordelen.

7. Ta deretter av lokket.

8. Ta forsiktig ut hakkekniven.

9. Ta den bearbeidede maten ut av hakkebegeret.
Antiskli-underlaget kan benyttes som et lufttett
lokk pa hakkebegeret.

AWON

Milkshake, drinker og pureer
Nar du vil ha ekstra fin puré, kan du ogsa bruke
blandestaven i hakkebegeret.

Lette deiger (pannekakergre)
Hell forst vaesken i hakkebegeret, deretter mel og til
slutt eggene.

Knust is
(se bildene i del B)

1. Sett isknuserinnsatsen (10f) i begeret. Serg for at
den er satt riktig pa plass.

2. Sett isknivskaftet (10e) i &pningen pa isknuser-
innsatsen og trykk ned.

3. Fyll isterninger i isknuserinnsatsen.

4. Sett lokket pa begeret.

5. Plasser motordelen pa lokket til den klikker p&
plass.

6. Hold inne strembryteren (2) og trykk pa Pa-knap-
pen (3) for & sla pa hakkeren. Etter bruk trykker du
pa utleserknappene for & ta av motordelen. Ta av
lokket, iskniven og isknuserinnsatsen.

7. Ta ut den knuste isen eller fyll drinken i begeret for
& servere ved bordet.

Alternativt: Bland forst frukt i begeret med
hakkekniven (10b), og fyll opp til maks 0,5 liter.
Ta ut kniven og sett isknuserinnsatsen i begeret
for & knuse isen direkte i den moste frukten.

Rengjoring

Ta av motordelen for rengjering. Senk ikke motor-
delen (4) og ladeenheten (8) i vann eller ha dem
under rennende vann. Disse delene skal kun
rengjores med en fuktig klut.

Lokket til hakkeren (10a) kan ikke vaskes i oppvask-
maskin.
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Alle de andre delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ved bearbeiding av mat med mye farge (for eksem-
pel gulretter), kan apparatets plastdeler bli misfarget.
Tork av disse delene med vegetabilsk olje for
rengjering.

Elektriske spesifikasjoner er angitt pa spesial-
ledningssettet. Spesialledningssettet tilpasses
automatisk alle spenningssystemer.

Med forbehold om endringer.

Dette apparatet inneholder oppladbare
litium-ion-batterier. Ikke kast dette produktet
sammen med husholdningsavfall. Det kan
leveres til et Braun servicesenter eller pa en
kommunal miljgstasjon.

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle
fabrikasjons- eller materialfeil, enten ved reparasjon
eller om vi finner det hensiktsmessig a bytte hele
produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader som har ubetydelig
effekt pa produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utfores av ikke
autorisert person eller hvis andre enn originale Braun
reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjgpskvittering til
nzermeste autoriserte Braun Serviceverksted: www.
service.braun.com.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold
til NEL's Leveringsbetingelser.



Svenska

Vara produkter &r utformade for att uppfylla de
hdgsta standarder vad galler kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du kommer att ha mycket
nytta av din nya apparat fran Braun.

Las bruksanvisningen noga och i sin helhet innan
du anvander apparaten.

Varning!

o Knivbladen ar valdigt vassa! Hantera
knivbladen med yttersta forsiktighet for att

férhindra skador.

e Hog skaderisk om apparaten slas pa av misstag.
Eftersom apparaten ar laddningsbar kan den
anvandas nar som helst (nér den &r laddad).

e Far ej utsattas for direkt solljus.

e Nar bladen ar blockerade ska motorenheten
avlagsnas fran mixerstaven, innan maten/blocke-
ringen avlagsnas.

o Avlagsna mixerstaven fran motorenheten innan
rengdring.

e Apparaten ar utformad for hantering av normala
hushallsméangder.

¢ Den héar apparaten har en specialsladd med en
inbyggd séker elforsérjning med extra lag span-
ning. Du ska déarfér inte byta ut eller &ndra ndgon
del av den. Det finns da en risk for att du utsatts
for elektriska stotar.

e Anvand endast apparaten med medféljande
laddningsenhet.

e Laddingsenheten kan vara permanent ansluten till
natspanning.

e Skydda motorenheten, laddningsenheten och
specialsladden mot fukt. Motorenheten och
natdelen till specialsladden far ej anvandas om
de har sénkts ned i vatten.

e Produkten &r ej avsedd att anvandas av barn eller
personer med nedsatt fysisk eller mental férmaga,
om anvandningen inte dvervakas av en person
som ar ansvarig for deras sakerhet.

Vi rekommenderar att apparaten forvaras utom
rackhall for barn. Barn ska 6vervakas for att
garantera att de inte leker med apparaten.

e Se till att laddningsenheten och specialsladden
inte &r skadade fére anvandning. Brauns elek-
triska apparater uppfyller tillampliga sakerhets-
normer.

¢ Reparationer eller byte av natsladd far endast
utféras av auktoriserad fackman.

e Felaktiga och icke fackmannamassigt utférda
reparationsarbeten kan innebéra avsevard risk for
personskador for anvéndaren.

Beskrivning

Kontrollampa

Frigérningsknapp ﬂ

Startknapp ()

Motorenhet

Knappar for att lossa tillbehren

O wWN =

6 Mixerskaft
7 Bagare
8 Laddningsenhet (inkl. sladdférvaring)
9 Specialsladd
10 Hackningstillbehdr
(@) Véaxellock
b) Knivblad
c) Hackningsskal
d) Antiglidbas/lock
e) Iskniv
(f) Insats for att krossa is

(
(
(
(

Laddning

Bésta omgivningstemperatur vid laddning &r
15-35 °C.

Se till att laddningsenheten (8) ar placerad pé en
jamn yta. Anslut laddningsenheten till natspanning
med specialsladden.

Placera hela mixerstaven i laddningsenheten (8) —
enbart motorenheten gar ocksa bra.

Den gréna kontrollampan bekraftar att apparaten
sitter korrekt i laddaren och att den laddas.

e Fulladdad: ca 2 timmar

e Fulladdad: kontrollampan blinkar med langre
intervaller

o Drifttiden ar ca 20 minuter (beroende pa anvand-
ningssatt)

Sétt tillbaka apparaten i laddaren fér laddning efter
varje anvandning. Det hér gér att den alltid &r redo
att anvandas, om optimala laddningsférhallanden
foreligger. Du kan aven forvara apparaten i laddaren.
Aven om den inte anvands under en lang period,
bibehaller litium-jonbatterierna sin laddningsniva i
stor utstrackning.

Batterierna skyddas mot urladdning. En helt
urladdad apparat ska laddas i minst 15 minuter
innan den kan anvéands med ett tillbehor (t.ex. for
soppor).

Kontrollampa

Apparat i laddare
(ansluten till
natspanning)

Laddnings- eller
driftférhallanden

Gron blinkning Batteri laddas

Gron blinkning Batteriet &r fulladdat

(i langre intervaller)
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Frigérningsknapp (2)
nedtryckt

Laddnings- eller
driftférhallanden

Grén Batteriet ar fulladdat

R6d/gron blinkning Tillracklig laddning for

minst en anvandning

Rod Batteriet &r urladdat

Réd Overhettningsskydd
aktivt (ga till
Sékerhetsfunktioner —
Overhettningsskydd)

Sakerhetsfunktioner

Satt pa apparaten / Laskontakt
Apparaten har en |asbrytare. Folj dessa punkter for
att satta pa den sakert:

1 Tryck forst pa frigérningsknappen (2) med tum-
men och hall in denna.

2 Tryck sedan pa startknappen (3). Du kan slappa
frigérningsknappen nér du anvéander apparaten.

e Om startknappen inte ar intryckt inom 5 sekun-
der kan apparaten inte sattas pa.
Kontrollampan slacks.

e Borja om med steg 1 for att starta apparaten pa
nytt.

Overhettningsskydd

Nar funktionen dverhettningsskydd ar aktiv, stdngs
apparaten av och kontrollampan lyser rétt med ett
stadigt sken.

Orsak Fels6kning

Knivbladet ar
blockerat

1. Avldgsna motorenheten

2. Avlagsna maten/
blockeringen

3. Placera motorenheten
i laddaren (ansluten till
natspanning) i minst
1 sekund

4. Bearbetningen kan
fortsatta

Apparaten ar
Overhettad

Folj punkt 1-4.

Om kontrollampan
fortfarande lyser réd nar
apparaten sténgs av,
placera motorenheten i
laddaren och lat svalna

i ca 1 timme. Under tiden
blinkar kontrollampan
gront.

Automatisk avstangning
Av sakerhetsskal stangs apparaten av efter 4 minu-
ters anvandning. Apparaten kan slas pa direkt igen.
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Anvanda din handmixer

Mixerstaven ar perfekt vid tillredning av dippsaser,
saser, soppor, majonnas och barnmat samt for att
blanda drinkar och milkshake.

a) Avlagsna knivskyddet langst ned pa staxmixern
genom att avlagsna skyddstejpen. For in motor-
enheten (4) i mixerskaftet (6) tills den sparras i ratt
lage.

b) Placera stavmixern lodréatt i karlet, hall kontakten
(2) nedtryckt och tryck sedan pa startknappen (3).

c) Tryck pa knapparna (5) for att avlagsna stavmixern
fran motorenheten.

N&r du anvander mixerstaven i het vatska maste du
vara forsiktig och tanka pa att inte doppa mixer-
skaftet i den heta vatskan eller lyfta upp det nér
mixerstaven &r paslagen.

Receptexempel:

Majonnas

200-250 ml olja,

1 &gg (gula och vita)

1 msk citronsaft eller vinager, salt och peppar for
smakséttning

Tills&tt alla ingredienser i bagaren i den ordning de
anges i receptet ovan. Placera mixerstaven i baga-
ren och se till att den nedre delen av mixerstaven
nuddar botten. Nar mixerstaven &r paslagen ska den
hallas i detta lage tills oljan emulgerar. For sedan
mixerstaven — utan att stinga av den — uppéat och
nedat i bagaren tills majonndsen har énskad
konsistens.

Anvand hackningstillbehéret

Hackaren ar perfekt for att hacka koétt, ost, 10k, orter,
vitlok, mordtter, valndtter, mandel, plommon osv.
OBS: Hacka inte ingredienser med valdigt hard
konsistens, som muskotndét, kaffebdnor och gryn.

Fore hackning ...

e skar kott, ost, 16k, vitlok, morot, chilipeppar i
mindre bitar (se guiden)

¢ avlagsna stjalkar fran kryddorter och skala nétter

e avlagsna ben, senor och brosk nér du ska hacka
kott.

Hackning
(se bildavsnitt A)

1. Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladet
(10b). Varning! Knivbladet ar valdigt vasst! Hall
alltid i den Ovre plastdelen.

Tryck fast bladet p& hackarens mittapp (10c) tills
det laser fast. Stall alltid hackningsbehéllaren pa
antiglidplattan (10d).



2. Lagg den ingrediens som ska hackas i hacknings-
behallaren.

3. Sétt fast vaxellocket (10a) p& hackningsbehallaren.

4. Placera motorenheten i vaxellocket tills den
spaérras i ratt lage.

5. Hall frigérningsknappen (2) nedtryckt och tryck
pa startknappen (3) for att anvanda hackaren.
Hall motorenheten med en hand och hacknings-
behallaren med en annan under beredning.
Tryck motorenheten nedat néar du hackar harda
livsmedel.

6. Nar du &r klar trycker du pa knapparna for att ta
bort motorenheten.

7. Avlagsna sedan vaxellocket.

8. Avlagsna kniven forsiktigt.

9. Avlagsna den bearbetade maten fran
hackningsbehéllaren. Antiglidbasen fungerar &ven
som ett lufttatt lock at hackningsbehallaren.

Shakes, drycker, puréer
For puréer kan man aven anvanda mixerstaven i
behallaren nar man vill ha ett fint resultat.

Smet (pannkakssmet)
Hall forst vatskorna i behallaren, tillsatt sedan mjol
och slutligen &gg.

Krossad is
(se bildavsnitt B)

1. Placera tilloehoret for att krossa is (10f) i behal-
laren. Kontrollera att det sitter ratt.

2. Placera skaftet med iskniven (10e) i iskrossin-
satsens mitt och tryck nedat.

3. Fyll p& isbitar for att krossa is.

4. Satt fast vaxellocket pa behéllaren.

5. For in motordelen i vaxellocket tills den sparras i
ratt lage.

6. Hall frigérningsknappen (2) nedtryckt och tryck pa
startknappen (3) for att anvanda hackaren. Néar du
ar klar trycker du pa knapparna for att aviagsna
motorenheten. Avldgsna sedan vaxellocket,
iskniven och iskrossinsatsen.

7. Avlagsna den krossade isen eller fyll helt enkelt
dryck i behdllaren for servering vid bordet.
Alternativ: Mixa frukt i behallaren med hacknings-
kniven (10b), fyll till max 0,5 liter. Avlagsna kniven
och placera iskrossinsatsen i behallaren for att
krossa is direkt i den pureade frukten.

Rengéring

Avlagsna motorenheten innan rengdring. Sank inte
ned motorenheten (4) och laddningsenheten (8)

i vatten och hall dem inte heller under rinnande
vatten. De har delarna bér endast rengdras med en
fuktig trasa.

Hackarens véxellock (10a) tal inte diskmaskin.

Ovriga delar kan diskas i diskmaskin. Vid tillredning
av ingredienser med fargdmnen (t.ex. morétter) kan
apparatens plastdelar missfargas. Torka av berérda
delar med vegetabilisk olja innan du rengér dem.

For elektriska specifikationer, se texten pa special-
sladden. Specialsladden anpassas automatiskt till
véxelstrom &ver hela varlden.

Kan &ndras utan féregdende meddelande.

Den har apparaten innehaller laddningsbara
Li-jon-batterier. Av hansyn till miljén ber vid H
dig att inte sldnga den héar apparaten i de —
vanliga hushéllssoporna nar den &r uttjant.

Du kan lamna in den uttjanta produkten hos ett
Braun-servicecenter eller till en atervinningsstation.

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och med
inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten som &r
héanférbara till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela apparaten efter
eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla 1ander dér denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforséljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan p& apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om reparationer
utfors av icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten l&mnas in tillsammans med
inkdpskvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad:
www.service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 for information om narmaste
Braun verkstad.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan korkeimmat
laadun, toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.
Toivottavasti saat paljon iloa ja hyétya uudesta
Braun-laitteestasi.

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttéonottoa.

Varoitus
o Terat ovat hyvin teravia! Kasittele teria
A varoen vammojen ehkaisemiseksi.

¢ Loukkaantumisvaara on suuri laitteen kéyn-
nistyessé tahattomasti. Tama ladattava laite on
kayttdvalmis milloin tahansa (kun se on ladattu).

o Ala sailyta laitetta suorassa auringonvalossa.

o Mikali terat tukkeutuvat, irrota moottoriosa
sekoitinvarresta ennen raaka-aineen tai tukoksen
poistamista.

* |rrota sekoitinvarsi moottoriosasta ennen
puhdistusta.

e Tama laite on suunniteltu tavalliseen kotitalous-
kayttdon.

e | aitteen verkkojohto on varustettu matalajannite-
sovittimella. Sahkdiskun vaaran valttdmiseksi
ala vaihda siihen mitdan osia tai tee mitaan
muutoksia.

e Kaytd laitetta ainoastaan sen mukana toimitetun
latauslaitteen kanssa.

e | atauslaite voi olla kytkettynéa koko ajan verk-
kovirtaan.

e Suojaa moottoriosaa, latauslaitetta ja verkkojohtoa
kosteudelta. Moottoriosaa ja verkkojohdon
matalajannitesovitinta ei saa kayttda, mikali ne on
upotettu veteen.

e Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten eika fyysisesti
tai henkisesti rajoittuneiden henkiléiden kayttéon,
ellei heidén turvallisuudestaan vastaava henkild
valvo laitteen kaytt6d. Suosittelemme ylipdansa
laitteen pitdmisté poissa lasten ulottuvilta.

Lapsia tulisi valvoa ja varmistaa, etté he eivat leiki
laitteella.

e Varmista ennen kaytto4, etta latauslaite ja
verkkojohto ovat vahingoittumattomia. Braun-
sahkolaitteet tayttavat niitéd koskevien turvallisuus-
saddosten maaraykset.

¢ Verkkojohto voidaan korjata tai vaihtaa ainoastaan
valtuutetussa huoltolilkkkeessa.

¢ Puutteellinen valtuuttamaton huoltotyd voi
aiheuttaa vakavia vaaratilanteita kayttgjalle.

Laitteen osat

Merkkivalo

Kaynnistyksen vapautuspainike ﬂ
Virtakytkin (D

Moottoriosa

Lisdosien vapautuspainikkeet

g wWN =

6 Sekoitinvarsi
7 Mittakulho
8 Latauslaite (sis. johdon sailytystilan)
9 Verkkojohto
10 Leikkuriosa
(@) Ylaosa
Terd
Leikkurikulho
Liukumaton pohja/kansi
e) Jaatera
(f) Jaamurskainosa

(b)
()
(d)
(e)

Lataaminen

Ihanteellinen latauslampétila on 15-35 °C.
Varmista, etta latauslaite (8) on tasaisella pinnalla.
Kytke latauslaite verkkojohdolla verkkovirtaan.

Kun haluat ladata laitteen, aseta koko pikasekoitin
latauslaitteeseen (8) (myds pelkastdan moottoriosan
asettaminen latauslaitteeseen on mahdollista).

Vihred merkkivalo vahvistaa, etté laite on asetettu
oikein latauslaitteeseen ja laite latautuu.

e Taysi lataus: noin kaksi tuntia.

¢ Valmis lataus: merkkivalo vilkkuu pidemmin
valiajoin.

e Toiminta-aika on noin 20 minuuttia (k&yttdtavan
mukaan).

Aseta laite jokaisen kayttokerran jalkeen takaisin
latauslaitteeseen latautumaan. Talla varmistat,

ettd laite on aina kayttdvalmiina ja optimaalisesti
ladattuna. Voit my0s sailyttéa laitetta latauslait-
teessa. Litiumioniakut sailyttévat lataustasonsa hyvin
pitkélle, vaikka laitetta ei kaytettaisi pitkaan aikaan.

Akuissa on suojaus ylipurkautumiselta. Jos laitteen
akut ovat tyhjentyneet kokonaan, laitetta tulee ladata
vahintdén 15 minuuttia ennen kayttda (esim. keiton
valmistamista).

Merkkivalo
Laite Lataus- tai
latauslaitteessa toimintaolosuhteet
(kytketty

verkkovirtaan)

Vihrea vilkkuva valo Akku latautuu

Vihreé vilkkuva valo
(pidemmin véliajoin)

Akku on latautunut tayteen




Lataus- tai
toimintaolosuhteet

Kaynnistyksen
vapautuspainike (2)
painettu alas

Vihred Akku on latautunut tayteen

Lataus riittda vahintaan
yhteen kéyttdkertaan

Punainen/vihrea
vilkkuva valo

Punainen Akku on tyhja

Punainen Ylikuumenemissuoja
aktiivinen (katso
Turvatoiminnot —

Ylikuumenemissuoja)

Turvatoiminnot

Laitteen kdynnistaminen / Kdynnistyksen lukitus
Laitteessa on kdynnistyksen lukitus. Kéynnista laite
turvallisesti seuraavasti:

1 Paina ensin peukalolla kdynnistyksen vapautus-
painiketta (2) ja pida sité painettuna.

2 Paina sen jalkeen virtakytkinté (3). Kéynnistyksen
vapautuspainiketta ei tarvitse painaa kaytén
aikana.

e Mikali virtakytkinta ei paineta viiden sekunnin
kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle.
Merkkivalo sammuu.

e Kaynnisté laite aloittamalla uudestaan
vaiheesta 1.

Ylikuumenemissuoja
Kun ylikuumenemissuoja on aktiivinen, laite sammuu
ja merkkivalo palaa yhtéjaksoisesti punaisena.

Syy Ongelmanratkaisu

Teré on tukossa 1. Irrota moottoriosa.

2. Irrota ruoka/tukos.

3. Aseta moottoriosa
latauslaitteeseen
(joka on kytketty
verkkovirtaan) vahintaan
yhdeksi sekunniksi.

4. Jatka laitteen kayttoa.

Toimi kohtien 1.-4.
mukaan.

Mikali merkkivalo palaa
yha punaisena, kun laite
kaynnistetaan, aseta
moottoriosa takaisin
latauslaitteeseen ja anna
jaéhtya noin yksi tunti.
Ténéa aikana merkkivalo
vilkkuu vihreana.

Laite on
ylikuumentunut

Automaattinen virrankatkaisu

Laite sammuu turvallisuussyisté neljan minuutin
yhtéjaksoisen kayton jalkeen. Laite voidaan kayn-
nistéa heti uudestaan.

Pikasekoittimen kaytto

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastik-
keiden, keittojen, majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seka juomien ja pirteldiden
sekoitukseen.

a) Poista sekoitinvarren pohjassa oleva terasuoja
irrottamalla kiinnitysteippi. Kiinnitd moottoriosa (4)
sekoitinvarteen (6) siten, etté se lukkiutuu
paikoilleen.

b) Vie pikasekoitin pystysuorassa astiaan, pida
kaynnistyksen vapautuspainiketta (2) painettuna
ja paina virtakytkinta (3).

c) Irrota sekoitinvarsi moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita (5).

Jos kaytéat pikasekoitinta kuumissa nesteissa,
sekoitinvartta ei saa upottaa nesteeseen eika
poistaa nesteesta laitteen ollessa kaynnissa.

Ruokaohje-esimerkki:

Majoneesi

200-250 ml oljya

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sitruunamehua tai viinietikkaa, suolaa ja
pippuria maun mukaan

Lisaa kaikki aineet mittakulhoon ylla mainitussa
jarjestyksessa. Vie pikasekoitin mittakulhon pohjaan
saakka. Kaynnista pikasekoitin ja pida sité tassa
asennossa, kunnes 6ljy emulgoituu. Liikuta sen
jalkeen pikasekoitinta hitaasti ylos ja alas laitetta
sammuttamatta, kunnes majoneesi on sekoittunut
kunnolla.

Leikkurin kaytto

Leikkuri soveltuu erinomaisesti esimerkiksi lihan,

juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin, porkkanoiden,

saksanpahkindiden, hasselpéahkindiden, manteleiden

ja kuivattujen luumujen hienontamiseen.

Huom.! Ala hienonna erittdin kovia elintarvikkeita,

kuten muskottipahkinad, kahvipapuja tai jyvia.

Ennen hienontamista ...

¢ Paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat
ja chilit (katso kayttétaulukko).

¢ Poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

e Poista lihasta luut, janteet ja rustot.

Hienontaminen
(katso kuvaosio A)

1. Poista varovasti terdn (10b) muovisuojus.
Varoitus: terd on erittdin terava! Pida aina kiinni
terdn muovisesta yldosasta.
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Paina tera leikkurikannun (10c) keskitappiin siten,
ettd se lukkiutuu. Aseta leikkurikannu aina
liukumattomalle pohjalle (10d).

2. Laita raaka-aineet leikkurikannuun.

3. Aseta ylaosa (10a) leikkurikannuun.

4. Kiinnitd moottoriosa yldosaan siten, etta se
lukkiutuu paikalleen.

5. Kéynnista leikkuri pitamalla kaynnistyksen
vapautuspainiketta (2) painettuna ja paina
virtakytkinta (3). Pida kayton aikana kiinni toisella
kadelld moottoriosasta ja toisella leikkurikannusta.
Kun hienonnat kovia raaka-aineita, paina moot-
toriosa alas.

6. Irrota moottoriosa kayton jalkeen painamalla
vapautuspainikkeita.

7. Irrota sen jélkeen yldosa.

8. Ota tera varovasti pois.

9. Ota kasitellyt raaka-aineet leikkurikannusta.
Liukumaton pohja toimii myés leikkurikannun
ilmatiiviind kantena.

Pirtel6t, juomat, soseet
Jos haluat erittdin hienojakoista sosetta, voit kayttaa
myds pikasekoitinta kannussa.

Ohuet taikinat (ohukaistaikina)

Valmista esimerkiksi ohukaistaikina kaatamalla ensin
neste kannuun ja lisdamalla sen jalkeen jauhot ja
viimeiseksi kananmunat.

Jaamurska
(katso kuvaosio B)

1. Aseta jadmurskainosa (10f) kannuun. Varmista,
ettd se on kunnolla paikallaan.

2. Aseta jaaterén (10e) varsi jadmurskainosan
keskireikaén ja paina se alas.

3. Lisa4 jaakuutiot jadmurskainosaan.

4. Aseta yldosa kannuun.

5. Kiinnitd moottoriosa yldosaan siten, etta se
lukkiutuu paikalleen.

6. Kaynnisté leikkuri pitdmalla kéynnistyksen
vapautuspainiketta (2) painettuna ja paina
virtakytkinta (3). Irrota moottoriosa kayton jalkeen
painamalla vapautuspainikkeita. Irrota sen jélkeen
ylaosa, jaatera ja jadmurskainosa.

7. Poista jaamurska tai lisédd juoma kannuun
tarjottavaksi.

Vaihtoehto: Lisd&d kannuun enintdan 0,5 litraa
hedelmia ja soseuta ne teralla (10b). Poista ters,
aseta kannuun jadmurskainosa ja murskaa jaat
suoraan soseutettujen hedelmien joukkoon.

Laitteen puhdistus

Irrota moottoriosa ennen puhdistusta. Ala upota
moottoriosaa (4), latauslaitetta (8) veteen &laka pida
niitd juoksevassa vedessd. Nama osat voidaan
puhdistaa ainoastaan kostealla liinalla.
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Leikkurin ylaosa (10a) ei kesté pesua astianpesu-
koneessa.

Kaikki muut osat voidaan pesta astianpesu-
koneessa. Laitteen muoviosat voivat varjaantya
vérillisia raaka-aineita (esimerkiksi porkkanoita)
kasiteltdessa. Pyyhi ndma osat kasvidljylla ennen
puhdistamista.

Katso séhkdmaarayksia koskevat tiedot matalajan-
nitesovittimesta. Verkkojohto soveltuu automaat-
tisesti kaikkeen vaihtovirtaan maailmanlaajuisesti.

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Tassa4 laitteessa on ladattavat litiumioniakut.
Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala
hévita sita kotitalousjatteiden mukana. Havita
tuote vieméalld se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.

Takuu

Télle tuotteelle myénnamme 2 vuoden takuun
ostopéivasta lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytyksell3, ettd laitetta myydéaan ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat,

jotka johtuvat virheellisestéd kaytdstd, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo
lakkaa, jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessé tai jos
laitteessa kaytetadn muita kuin alkuperaisia
varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittd& takuun voimassaolon
osoittamiseksi: www.service.braun.com.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.
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aKTvoBOAia.

e ‘Otav oL AeTtideq eival UTTAOKAPLOPEVEG, aPalpE-
OTe TO HOTEP aTtd TN PABOO TIPLV ATIOPAKPUVETE
™V TPOP)/UMAOKAPLoUA.

e [Tpv TOV KABapLoPo, apapeate M PdRdo anod 1o
MOTED.

® H ouokeun eival KATAOKEUAOPEVN YLa Va
eTeEepyAleTal KAVOVIKEG TIOCOTNTEG TPOPWV.

e AUTN n OUCKeUN gival EPOBACHEVN UE €Va EOIKO
0eT KAAWDIOU, TO OT10i0 OLOBETEL EVOWUATWHEVO
METAOXNMATIOTY) TIOAU XaUNARG Tong yla TiepLo-
06TeEPN A0PAAELa. ['la Tov AOYO auTd dev TIPETEL
Va QVTIKATAOTHOETE 1) TPOTIOTIONOETE OTIOLOdON -
MOTE HEPOG TOU. € AVTIBETN MEPITTTWON UTIAPXEL
Kivduvog nAekTpomAnégiag.

e XPNOWOTIOLEITE TN CUOKEUN LOVO e TN Bdon
(oOPTIONG TIoU dlaTiBeTal.

e H Bdon @opTIoNng Uropei va rapaueivel povipa
ouvdedepevVn 0NV TIpica.

e [1pO0CTATEVUOTE TO HOTEP, TN BAON POPTIONG KAl
TO €10IKO OeT KaAwdiou amod mv uypacia. To
MOTEP Kal TO €1OIKO 0T KAAWDIOU dev TIPETEL
TAEOV Va XPNOOoTIooUVTAL apou €xouv BubloTel
o€ vepo.

e AUTI n OUCKeUN &gV TIPOOPICETAL Yl XPr 0N arno
nawdld ) ATOUA PE PELWUEVEG OWUATIKEG 1) dla-
VONTIKEG IKAVOTNTEG, EKTOG KAL AV ETLTNPOUVTAL
arod ATOMO UTIEUBUVO YA TNV A0PAAELd TOUG.
["evikd, ouvioToUuE va KPATATE Tn OUOKEUN
Makpléd aré nadd. Ta nadld mPETIEL va eTILTN-
pouvTal yla va eEacpalitetal 611 dev naiCouv e
TN CUOKeUN.

e [Tpwv ) xpnon, BeBawwbeite 6TL N BACN POPTIONG
Kal TO €0IKO 0T KAAWDIoU dev €XOUV UTIOOTEL
nud. OLnAeKTPIKEG OUCKEUEG Braun cuppopp®-
VoVvTal UE TaA LoXUoVTA TIPOTUMA aoPAAEiag.

e Ol ETILOKEUEG 1) N AVTIKATAOTAOT TOU KAAwdiou
peUPATOG TIPETEL VA TIpAyHaToTIolouvTal HOVO
and €£0UCLOBOTNIEVO TIPOCWTIKO Service.

° H AavBaopevn eriokeun amno pn e§ouclodotn-
MEVA ATOUA PTIOPEL VA 0ONYNOEL OE ONUAVTIKOUG
KlvdUvoug yla Tov Xpnotn.

Nepiypaen

EvOelKTIK Auxvia
MANRKTPo aneAeubépwong dlakorm @
Alakomng Aettoupyiag (D
MoTtép
MANKTPa areAeubepwong eEapTnUaTwyY
PaBdog
Aoxelo petpnong
Baon @opTtiong (mepthapBavel Xwpo arodn-
KEUONG KaAwdiou)
ELdIK6 0eT kaAwdiou
0 Kéopng
(a) KoumAep
b) Aemida
¢) MroA kotmg
d) AvTIOAOBNTIKY Baon/KamakL
e) Aemida BpUPHATIONOU TIAYOU
f) Edio6 doxeio Bpuppatiopou Tayou

ONO O WN =

- ©

(
(
(
(
(

®opTION

H daviki kAijpaka popTiong eival peta&u 15 °C kat
35 °C.

BeBawwbeite 6L n Baon popTiong (8) sival Tomobe-
TNUEVN TIAVW O€ €TMEDN ETUPAVELQ. ZUVOEOTE TN
Bdon popTIONG OV MPICa LEOW TOU ELOIKOU OET
KaAwdiou.

[l ™ QOPTION, TONOBETHOTE OAOKANPO TO
MTIAEVTEP XEWPOG 0N Baom ¢opTIoNG (8) — eival
emiong duvaTtov va TOMOBETNOETE HOVO TO LOTEP.

H mpdaotvn evoelkTIkA Auxvia eruBeBatwvel 6TL N
OUOKeUun £xel ToToBeBel cwoTd 0N Baon
PoOPTIONG KaL OTL popTiCeTal.

e [IAAPNG POPTLON: TIEPITIOU 2 WPES

e [MANPWG POPTIOUEVO: 1) EVOEIKTIKA AuyVvia
avapBooBnivel e peyaAutepa dlaoTAATA

e O xpovog Aettoupyiag eival Tiepimou 20 Aemtd
(avahoya pe Tov TPOTIO XProNng)

MeTd anoé kabe Xprion, TOTIOBETOTE TN CUCKEUN
0Tn BAon eOPTIONG Yla va TNV ENAVaPopTIOETE.
Me autov Tov TpoTIo Ba eEaopalioete OTL eival
MAvVTa £TOWN YLa XP\oN Pe ApLoTEG OUVONKEG
PoOpTIONG. Mropeite emniong va arobnkeloste
TN OUCKEUN TIAvVw 0Tn Bacn ¢opTiong. Akdua

Kat av eV XPNOWOToloUVTaL YA HEYAAO XPOVIKO
dldotnua, oL uratapieg Abiou datnpouv To
eMIMed0 POPTIONG TOUG O PEYAAO BaBuod.

OL uratapieg nMpootateUovTal arod PEYAAN
armo@oOPTIoN. Mia MANPWG ATIOPOPTIOUEVT CUOKEUN
TIPETIEL VA POPTICETAL YIA TOUAAXLIOTOV 15 AeTttd
TPV XPnoloToinBel yia kamnola epapuoy (T.x.
oouna).
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EvdelkTiKA Auyvia

ZuoKeun otn 6don
¢opTIONg
(ouvdedepevn oto
peupa)

Suvenkeg eopTIONG iy
AeiToupyiag

Avapoofrvel mpaolvo

H prnatapia popTiCeTal

AvaBooBnvel mpactvo
(og peyaAutepa
dlaoThUaTa)

H prnatapia eivat mTAnpwg
POPTIONEVN

MARKTPO
ameAeuBépwong (2)
OIaKOTITN TTATNUEVO

Suvenkeg GopTIONG i
AeiToupyiag

Mpdowvo

H pnatapia eivat mA\npwg
POPTIONEVN

Avapooprvel KOKKLVo/
npAaolvo

dOpTION EMAPKNAG YA
TOUAGXLOTOV pia Xpnon

KOKKIvo H pnatapia eivat
ATIOPOPTIOPEVN
KOKKIVO Evepyomnomnuevn

mpooTacia arnoéd
unepBeppavon (avatpegte
0Ta XapaKTNELOTIKA
aopaAeiag — MNMpootacia
and unepBbeppavon)

XapakTnpioTIKa acpaAeiag

Avappa Tng ouokeung / KAcidwpa diakomTn
H ouokeun dabeTel €va KAeidwpa dakomm. MNa va
™ B€0eTe HE AOPAAELD OE AELTOUPYIA, aKOAoUBNOTE

TA TOPAKATW PrAuaTa:

1 Mpwta MEOTE KAl KPATAOTE MATNUEVO TO
MANKTPO arneAeubepwong Slakom (2) pe Tov

avTixepa oag.

2 31N CUVEXELD TIIEOTE TOV OLOKOTITN AslToupyiag
(8). Katd m diapkela g Aettoupyiag, urnopeite
va OTAUATNOETE VA TIUECETE TO TIANKTPO ATIEAEU-

B€pwong dlakomm.

e Edv o dlakommg Asttoupyiag dev rieotel
eVTOGQ 5 dEUTEPOAETITWY, N OUOKEUN deV
uropel va tebei oe Aettoupyia. H evOeKTIKA

Auyvia opnyvet.

e [0 va B€oeTe TN OUOKEUN O AelToupyia,
EeKIVNOTE TIAAL pe To Brjua 1.

MpooTacia amé unepBéppavon

‘Otav n emAoyn npooTaciag and urepbepuavon
elval evepyoroinueévn, n CUoKeUN TiBeTAL EKTOG
AelToupyiag Kat n evOEIKTIKA Auxvia avdapel otabepd

KOKKLVI.
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Aitia AvTigyeTOMION MPOBARHATOG

H Aemida eival
UTTAOKQPLOUEVN

1. AQalp€0TE TO PHOTEP

2. Artopakpuvete TV TPOON/
MTTAOKApLOUa

3. TommoBeOTE TO HOTEP OTN
Baon popTIoNG (CUVIEDEUEVN
omv mpifa) yla TouAdxlotov
1 deuTePOAETITO

4. Mropeite va ouvexioete v
enegepyaoia IPoOPLV

H ouokeun £xel
utiepBeppavoel

AkoAoubnote ta priuata 1.-4.
Edv n evdeKTIKA Auyvia
£EAKOAOUBEL va gival KOKKLVN
6Tav avaBete Tn OUOKEUN,
TOTIOBETHOTE TO HOTEP O
Baon poépTIONG KAl APHOTE TO
va KpU®OoeL yia Tepinou 1 wpa.
Kata m didpkela aut, n
eVOEIKTIKN) Auxvia avaBoopnvel
TPACLVO.

Autoparo KAeiolpo

["la Abyoug aoc®aAeiag n cuckeun arevepyormoleital
META amod 4 Aemtd 0TaBePNG AsLToupyiag.

H ouokeun unopei va tebei aneubeiag Eava oe
Aeltoupyia.

XpAon Tou UTTAEVTEP XEIPOG

To UMAEVTEP XEPOQ elval anmdAUTA KATAAANAO

Yla va TIOPACKEUAOETE VTUT, OAATOEG, OOUTIEG,

Haylovela Kal TadIkEG TPOPEG KABWG miong Kal

Yla va avapei&eTe TIOTA KAl AK-OEIK.

a) BydAte 1o mpootateuTikd AeTtidag mou BpiokeTal
OTOV TIATO TNG PABdOU aPalp®VTAG TNV AUTO-
KOAANTN Tawia. Elodyete 10 HoTéP (4) HEOA 0N
PARdO (6) Ewg 6TOU aoPaAioel.

b) Elodyete 1O umAévTep Xelpdg kdbeta péoa
0TO JoxEl0, KPATNOTE MATNHEVO TO TIANKTPO
aneAeubEPWONG JLAKOTITN (2), 0T CUVEXELD TOV
dlakoTIIN Aettoupyiag (3).

c) MNa va apapéoete ™ pdBdo arnod 1o HOTEP, THECTE
Ta MANKTPA aneAeubépwong eEapmpuatwy (5).

‘OTav XPNOWOoToLE{TE TO UMAEVTEP XEPOG O (e0TA
uypd, unv Bubicete ™ paRd0 — N ™V aPalpeite amno
TO UYPO VM 1 OUCKEUN BpiokeTal o AelToupyia.

Mapadelypa cuvTayng:

Maylovela

200-250 ml A&dy,

1 auyo6 (kpoKog kat aoTipddt),

1 KOUTAALA TG ooUmag XUpOG AepovL ) EUdL, aAATL
Kal TurepL



BdaAte OAa Ta UAIKG péoa oto doxeio. Elcayete

TO UMAEVTEP XEWPOG 0Tn BAon Tou doxeiou. Apou
B€0€eTE TN CUOKEUN Og AelTOUpYia, KpATNOTE TO
UMAEVTEP O€ AUt TN BEon €wg 6ToU TO AAdL Opo-
yevoromoeel. 2 cuvexela, Xwpig va Beoete m
OUOKEUN €KTOG AELTOUPYIAG, HETAKIVACTE TV apyd
TPOG TA MAVW KAl TIPOG TA KATW €WG OTOU N HaYLo-
vECa TEeL.

XpRon Tou K6PTNH

O K6PNG eival amoAuta KAaTAAANAOG yla va KOBeTe
KPEQG, TUPL, KPEUUUALA, Aaxavikd, okopdo, KapoTa,
Kapudla, auuydaAa, daPAoKNVa KATT.

2HMEIQZH: Mnv KOBeTe eEAPETIKA OKANPEG
TPOPEG, OTIWG HOOXOKAPUDO, KOKKOUG KAPE KAl
ONUNTPLAKWV.

Mpiv TO0 KOYINO ...

° KOYTE O€ KOUPATIA TO KPEQG, TO TUpL, Ta
KPEUMUDLA, TO OKOPOO, TA KAPOTA, TIQ TUMEPLES
(deite Tov 0ONYO enegepyaciag)

° QQAIPECTE TA KOTOAVIA ATIO TA AAXAVIKA KAl Ta
ToO6PALa and Ta kapudla

° aQAIPEOTE TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG Kal TOUG
XOVOpOoUG ard To KPEAG.

Koéyipo
(deite ™V elkOVa OTO TUNUA A)

1. AQQIPEOTE MPOOEKTIKA TO MAAOTIKO KAAUUMQ artd
™ Aenida (10b). Mpoooxn: n Aemida eivat oAU
axunen! Na mv kpatate navta ano 1o avw
MAQOTIKO TUAKA TNG.

Méote ™ Aemida mavw oTOoV KEVTPIKO A&ova NG
kavatag kotmg (10c) €wg 6Tou ao®ahioel.
TonoBeTeite MAvTa TNV KAVATA KOTNG MAVW 0NV
avTioAoOnTikn Baon (10d).

2. BAATe T UAIKA PJECA OTNV KAVATA KOTING.

3. TomoBetOTE TO KOUTAEP (10a) Mdvw oTnV
Kavata Kormg.

4. EloGyeTe TO HOTEP HECA OTO KOUTIAEP €WG OTOU
aopahioel.

5. KpamoTe MatUEVO TO TIANKTPO ATIEAEUBEPWONG
SLAKOTITN (2) KaL TECTE TOV JLaKOTITN (3) yla va
B€oeTe 0 AelToupyia Tov KOPTN. Katd m
dldpkela G enegepyaciag, KPATHOTE TO HOTEP
LE TO €va XEpPL Kal TV KavAaTa Kormg Ye 1o dAAo.
‘Otav KOBETE OKANPEG TPOPEG, TIECTE TIPOG TA
KATW TO MOTEP.

6. MeTd m xpnon, TIECTE TA TTANKTPA YA va
APAIPECETE TO HOTEP.

7. 211 OUVEXELD APAPEDTE TO KOUTIAEP.

8. BYGATE TIPOOEKTIKA TN AeTtida.

9. AQaIPECTE TNV EMEEEPYAOPEVT TPOPN ATIO TNV
Kavata KoTmg. H avtioAlobnTikr Baon Xpnoleust
ETONG KAl WG AEPOOTEYEG KATIAKL YIA TNV KAvATa
KOTING.

2€IK, TTOTA, TTOUPEG

[Mla aploTa arnoTeAEoNATA KATA TNV MAPACKEUN

TIOUPE, UTIOPEITE £THIONG VA XPNOWOTIOINOETE TN
PABDO TOU UTIAEVTEP XEPOG HECA OTNV KAVATA.

EAappia Zupn (CUN yla Tyaviteg)
MpwTta adeldoTe TA UYPA PEOA OTNV KAVATA, 0N
OUVEXELD TIPOOBEOTE TO AAEUPL KAl TEAOG TaA Auyd.

OpuupaTiondég mayou
(Selte TV elkOVa OTO TUAKA B)

1. ToroBe™OTE TO €1OIKO doXeio BpuppaTIoNoU
nayou (10f) y€oa omyv kavata. BeBawwbeite o1l
£xel TonoBemBel cwoTd.

2. TomoBemOTE T AETIidA BPUUUATIONOU TIAYOoU
(10€e) péoa oV KEVTPIKN OTIY| TOU LOIKOU
doxeiou BpUPUATIONOU TTAYOU KAl TIECTE TNV
TPOG TA KATW.

. [epioTe TO doXEiO PE TIAYAKLA.

. TottoBeOTE TO KOUMAEP TIAVW OTNV KavaTa.

. EloGyeTe TO HOTEP HECA OTO KOUMAEP €EWG OTOU
aopalioel.

6. Kpamote matnuévo To TANKTPO aneAeubEpwong
dlaKo™TN (2) Kat TEoTe ToV dLaKOTITN (3) yia va
B¢oeTe oe AetToupyia Tov KOPTN. MeTa T Xpnon,
TILEOTE TA TIANKTPA YA VA APAPECETE TO HOTEP.
2Tn OUVEXELD APAPECTE TO KOUTIAEP, Tn Aemida
BpuppaTIONOU TIAYOU Kal TO EOIKO doxelo
BpuPaTIONOU TIAYOoU.

7. ByaAte TOV BpUPMATIONEVO TIAYO 1) ATTAA
adeldoTe TO TOTO 0AG HEOA OTNV KAvVATA Yia va
TO 0epPipeTe OTO TPATIECL.

EvaAlakTikd: Mpwta avapei§te ppouta peca
oV Kavata pe m Aemnida kotmg (10b), yepiCov-
TG TNV Kavata To TIOAU pexpL 0.5 Aitpa.
ApalpeoTe TN AeTtida Kal TOTIOBETHOTE TO €LOIKO
doxelo BPUPHATIONOU TIAYOU HECA OTNV KavAaTta
yla va Bpuppatioste iayo areubeiag peoca ota
TOATOTIOMMEVA PPOUTA.

o~ w

Ka@apiouoég

[Mplv ToV KaBapLoPd aPpalpEOTE TO HOTEP. Mnv
BubiCeTte TO HOTEP (4) KaL TN Baon PopTIoNng (8) oe
VvEPO KAl UNV TA KPATATE KATW A0 TPEXOUUEVO
vePO. AUTA TA TUNUATA UTTOPOUV VA KaBaploTouv
MOVO pe Eva vTto mavi.

To KOuTAEp Tou KOPT (10a) dev MAEveTal OTO
TTAUVTHPLO TILATWV.

‘OAa Ta GAAQ TAUATA UTTOPOUV va MAUBoUV OTO
MAUVTIPLO TUATWV. ‘OTav eTeEepYAlEOTE TPOPEG
pe Xpwpa (T.X. KapoTa), Ta TAACTIKA TUANATA TNG
OUOKEUNG UTOopEl va anoxpwuaTioTouV. ZKOUTIHoTE
QUTA Ta THAMATA Pe UTIKO AAdL TPV Ta KaBapioeTe.
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10 NAEKTPIKEG TIPOBLAYPAPEG, TIAPAKAAOUME
avaTtpeETe 0V EKTUMWON TIOU BpioKeTal TIAVW
OTO €18IKO OET KAAwdiou. To e18lkO OET KaAwdiou
TPOCAPUOCETAL QUTOUATA OE OTIOLAdNTIOTE TAON
evaAlaooopevou peupatog AC Maykoouiwg.

YTmiokeltal oe aAAQYEG XWpig eldoroinon.

uratapieg Abiou. MNMapakaAoupe pnv
ATIOPPITITETE TO TIPOLOV OTA OKIAKA
anoppippaTa 0To TEA0G TNG XPNOWNG wng
Tou. H amoppuwn urnopei va mpayuatoroinbei oe
karnolo E€oualodotuévo Kévipo Service Tng
Braun 1) og KATAAANAQ onpeia AroKoudng mou
mapexovTal 0T Xwpa oag.

AUTI 1 CUOKEUN TIEPLEXEL EMAVAPOPTILOUEVEG K

Eyyunon

Mapayxwpoupe dUo xpdvia eyyunon, oTo TPoidy,
EeklvwvTag and Tnv nuepounvia ayopdg.

MéEoa otnv repiodo eyyunong KaAUTTTOUE, XwPIg
XPEwaoM, oroladryroTe EAATTWIA TIPOEPXOMEVO amd
KOKM KATAOKEUT 1] KAKNG TIOLOTNTOG UAIKO, elte
emokeuddovtag eite avtikabloTwvtag oAOKANPEN
OUOKeur| oUpdwva e TNV Kpion pag.

AuTt n eyyunon loxuel oe OAEG TIG XWPEG TIOU
nwAouvral Ta npoidvra Braun.

H eyyunon dev KaAUTTTEL: KATAoTPOdT and Kakn
XPron, uctoroyikr) dOopd 1) eAaTT@HATA ASYW
auéAelag Tou xpnotn. H eyyunon akupwvetat av
€xouv Yivel erokeugq amnod un eEoualodotnuéva
dropa 1) dev €xouv xpnotporondel yviiola
avtaMakTikd Braun.

Ma va ertuxete 0€pBig péoa otnv mepiodo g
eyyunong, napadwote 1| oTelATe TNV OCUCKEUY] e
mv andédel&n ayopdg oe éva EEouoiodotnuévo
Katdotmpua Z€pBig g Braun: www.service.braun.
com.

KaAéote oto 01-9478700 yia va mAnpodopnbeite

yla 1o mAnotéoatepo EEouatodotnuévo Katdotnua
Z€pBig g Braun.
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