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Cesky

Nase vyrobky jsou navrzeny tak, aby splfovaly
nejvyssi pozadavky na kvalitu, funkénost

a design. V&fime, Ze budete s novym pfistrojem
Braun spokojeni.

Pfedtim, nez uvedete pfistroj do provozu,
prectéte si prosim peclivé cely navod k pouziti.

Dulezité

« Ostfinozl (12)/(14) je velmi ostré!
Dotykejte se pouze kulového Uchytu noz(.
Po pouziti noze nejprve vyjméte z nddob (7)
/ (10) a teprve pak vyndejte zpracované
potraviny.

- Ujistéte se, Ze sitové napéti souhlasi s udaji
0 napéti, uvedenymi na stitku na spodni
Casti pfistroje. Pfistroj pfipojujte pouze ke
zdroji stfidavého proudu.

« Pristroj nepatfi do rukou déti.

« Pfistroj je uréen pouze pro pouzivani v
domacnosti a pro zpracovani nize
uvedenych mnozstvi potravin.

« Zadny z dilli nepouzivejte v mikrovinné
troubé.

» Dbejte na to, abyste rukou nesahali do
pohonu, je-li v chodu. Volnou pohonnou
jednotku vzdy zakryjte ochrannym krytem
(13), protoze po zapnuti pfistroje se spusti
oba pohony.

- Je-li pfistroj v chodu, neponechdvejte jej
bez dohledu.

- Elektropfistroje Braun odpovidaji
pfislusnym bezpecnostnim ustanovenim.
Opravy elektrickych vyrobkd smi provadét
pouze pracovnici autorizovanych servis.
Neodbornd oprava maze uzivateli zpUsobit
$kodu nebo zranéni.

- Vyména sitového privodu smi byt provede-
na pouze autorizovanym servisnim
stfediskem Braun, protoze je k tomu
zapotiebi specialni naradi.

« Ukladate-li pfistroj, dbejte na to, aby byl
motor vypnut a byla vytazena vidlice
sitového pfivodu.

Technické udaje

Napéti / vykon: viz typovy Stitek, umistény na
spodni ¢asti pristroje.

Doba provozu a maximalni mnozstvi zpraco-
vavané potraviny: viz postupy zpracovani.

Popis pfistroje

Kuchynisky robot Braun Multiquick 5 se
systémem dvou nadob splfiuje nejvy3si
naroky na hnéteni, tfeni, michani, mixovani,
sekani a drceni, krajeni a jemné i hrubé
strouhdni. To v3e snadno a rychle.

Pro optimalni vysledky prace jsou k dispozici
dvé rdzné pracovni nddoby: univerzalni
nadoba (7) a mald nadoba - drti¢/mixér (10).

Pfi drceni, mixovani nebo pfipravé kasi
muzete volit mezi velkou a malou pracovni
nadobou. Malou nadobu mizete navic
zasunout do velké (napf. pfi mleti ofiskd na
ofechové tésto). V jeden okamzik vsak muzete
pracovat pouze s jednou nadobou.

1. Zakladna s motorem

2. Prostor pro navijeni sitového kabelu

3. Spina¢ motoru («I»=zapnuto, « O» =vypnuto)
6

4. Momentové spinani «@»

5. Regulator pro plynulé pfrepinédni rychlost-
nich stupnf (2-15)

6. Bezpecnostni zamek (brani sou¢asnému
provozu obou pracovnich nddob)

7. Univerzalni nddoba pro zpracovani
potravin (obsah 2 litry)

8. Viko na univerzalni nddobu (7)

. Pritla¢ny valecek (8)

10. Drti¢/mixér na mald mnozstvi (obsah 0,75
litru)

11. Viko na drti¢/mixér (10)

11a Tésnici krouzek pro viko (11)

12. NUZz pro drti¢/mixér (10)

13. Ochranny kryt pro volny pohon

Pracovni ndstavce pro univerzélni nadobu (7)

(Dulezité: K sériovému vybaveni jednotlivych
modell nepatfi vzdy vsechny uvedené
nastavce)

14. Nz pro univerzalni nadobu (7) s ochran-
nym krytem noze

15. Vlozka

16. Jemny krdje¢ —a

17. Hruby kraje¢ - b

18. Jemné struhadlo - ¢

19. Hrubé struhadlo - d

20. Velmi jemné struhadlo -e

21. Nastavec na krajeni hranolku

22. Umélohmotné nebo kovové hnétaci haky
(v zavislosti na modelu)

23. Slehaci nastavec

Pozndmka: Pfed prvnim pouzitim kuchyrské-
ho robotu ocistéte viechny ¢asti, jak je
uvedeno v odstavci,Cisténi"

Ochrana proti pretizeni

Aby se zabranilo skoddm, vznikajicim
prehfatim pfistroje, je pfistroj vybaven
automatickou bezpecnostni pojistkou, ktera
v piipadé potieby prerusi pfivod proudu.

V tomto pfipadé vratte spina¢ motoru (3) do
pozice «O» a nechte motor po dobu

zhruba 15 minut vychladnout, nez pfistroj
Znovu zapnete.

Momentové spinani «@» (4)

Momentové spinani pomahd napriklad pfi

nasledujicich ¢innostech:

+ Sekani kiehkych a mékkych potravin, napf.
vejce, cibule nebo petrzel.

+ Opatrné vmichavani mouky do nadychané-
ho tésta, aniz by se srazila pénova hmota.

+ PFidavani bilkového snéhu nebo Slehacky
do hustsich pokrmd.

Momentové spinani «e pulse» se aktivuje
stisknutim zeleného tlacitka pfi poloze
spinace «O» (4).

Pozadovanou rychlost si miZete predem
zvolit nastavenim reguldtoru rychlostnich
stupn (5). Po uvolnéni zeleného tlacitka (4)
se pfistroj vypne.

Doporucené rychlostni stupné pro jednotlivé
pracovni nastavce

Rychlost se voli reguldtorem pro plynulou
volbu rychlosti (5). Doporucuje se zvolit
nejprve rychlostni stupen a az poté zapnout

pfistroj, aby byla mozné hned od zac¢atku
pracovat pozadovanou rychlosti.

Pracovni nastavce Rychlost
Hnétaci hak 7

NGz (12) a(14) 6-15
Slehaci nastavec:
- vajecné bilky 4-5

- Slehacka 2
Nastavce pro krajeni, hrubé
a jemné strouhani 1-8
Nastavec na krajeni hranolku 1-2
(Fidte se, prosim, také popiskami na vyrobcich)

Prace se 2 pracovnimi nadobami

V jeden okamzik miiZete pracovat pouze
s jednou nadobou.

Nepouzivana pracovni nddoba

- musi byt nadzdvihnuta (Sipka na Sipku)
nebo

- m0ze byt pootocena ve sméru zapadky
«click» kterou se zablokuje na misté.

Jestlize jsou znacky Sipek proti sobé, je mozné
pracovni nadobu sejmout. Z bezpecnostnich
dlvodl musi byt pohon zakryt ochrannym
krytem (13) vzdy, kdyzZ je pracovni nddoba
sejmuta.

Zdvojeny bezpecnostni systém:

Pristroj Ize zapnout pouze tehdy, jestlize je
pracovni nadoba s vikem, se kterou chcete
pracovat, spravné umisténa a zaklapnuta.
Pokud se viko otevie béhem provozu, pfistroj
se automaticky vypne, i kdyz je spinac (3) stale
v poloze «I», abyste zabranili nahodnému
zapnuti, otocte spina¢em do polohy «O».



Nasazovani pracovnich nadob
Univerzalni nddoba pro zpracovani potravin
(7) se pouzivé na velkém pohonu motorového
bloku (1), nddoba na drceni (10) na malém.

1. Nasadte pfislusnou pracovni nddobu pfi
vypnutém motoru na pohon tak, aby Sipka na
motorovém bloku a na pracovni nddobé
souhlasila (A).

Pak nddobou pootocte ve sméru Sipky
«function» az na doraz. Pracovni nadoba,
umisténd na druhém pohonu, musi byt pfi
této ¢innosti nadzdvihnuta. Pokud je druhy
pohon volny, zakryjte jej ochrannym krytem
(13).

2. Nasadte pozadovany pracovni nastavec (viz
instrukce pro jednotlivé nastavce) do pracovni

nadoby az bezpecné zapadne na své misto (B).

N0z (12) pfi nasazovani do drtice (10) zatlacte
smérem dold az slysitelné zaklapne.

3. Na pracovni nadobu nasadte viko tak, aby
Sipka na viku souhlasila se Sipkou na pracovni
nadobé (C).

Vikem otacejte ve sméru pohybu hodinovych
rucicek tak, az se $picka na viku zasune do
bezpecnostniho otvoru na motorovém bloku
(1) a slysitelné zaklapne na své misto.

Pozor: Nasazované viko (11) pro drti¢ (10) smi
byt pouzivano s nasazenym tésnicim krouz-
kem (11a).

Sejmuti pracovnich nadob

Vypnéte pfistroj. Otacejte vikem proti sméru
pohybu hodinovych rucic¢ek a pak je sejméte.
Potom pracovni nadobu vytacejte smérem
vzhUru ve sméru Sipky ,click” tak dlouho,
dokud Sipka na pfistroji nesouhlasi se Sipkou
na pracovni nadobé. Pracovni nddobu
sejméte.

NGz, pii vyjimani z pracovni nadoby, vytahné-
te za kulovy nastavec

Upozornéni: Ostii nozi jsou velmi ostra.

NGz (14) je dodavan s ochrannym krytem.
Pokud nz nepouzivate, uchovavejte je
v ochranném krytu.

Cisténi

Nejprve vzdy vypnéte pfistroj a vytdhnéte
vidlici sitového privodu ze zasuvky. Motorovy
blok (1) otirejte jen vihkym hadfikem.

Vsechny &3sti pristroje je mozné umyvat

v mycce nadobi. Pokud je to nutné, ocistéte
dikladné vsechny ¢asti pred mytim pomoci
stérky nebo kartacku.

U potravin, obsahujicich barviva (napft.
karotka), mGze dojit k zabarveni umélohmot-
nych ¢asti. Pfed mytim ve vodé je otrete
jedlym olejem.

P¥i ¢isténi vika (11) nejprve sejméte gumovy
tésnici krouzek (11a). Po umyti vratte gumovy
tésnici krouzek zpét na misto. Tésnici krouzek
je mozné pouzivat oboustranné.

P¥i ¢isténi nepouzivejte Zddné ostré predméty.

Pozor pfi Cisténi nozll a pracovnich nastavcl —
jsou velmi ostré!

Prace s univerzalni nadobou pro
zpracovani potravin (7)

P¥i praci s univerzalni nadobou pro zpracovani
potravin nasadte nejprve pozadované
nastavce a teprve poté vlozte potraviny.

1. Hnéteni

Pro tcely hnéteni je mozné pouzit jednak
hnétaci hak (22), jednak n(z (14). Pro dosazeni
nejlepsich vysledkd doporucujeme pouzivat
hnétaci hak, ktery je specidlné konstruovan
pro pfipravu kynutého tésta, tésta na nudle

i kfehkého tésta.

Kynuté tésto (chléb / kolace)
maximalné 500g mouky a dalsi prisady
rychlost 7, 1 %2 minuty

Nejprve nasypte mouku do univerzaini
nadoby pro zpracovani potravin a pak pfidejte
ostatni pfisady kromé tekutiny.

Nasadte viko (8) a zaklapnéte. Nastavte
rychlost 7 a zapnéte motor.

Za chodu pfilévejte otvorem ve viku potieb-
nou tekutinu.

Pfi pouziti noze (14) nepfidavejte pfisady,
které nemaji byt rozmélnény na drobno —
napf. hrozinky, kandovana kira, mandle atd.
Ty pridavejte ru¢né az do uhnéteného tésto
po vyjmuti z univerzalni nddoby pro zpracova-
ni potravin.

Nudlové tésto
maximalné 500g mouky a dalsi pfisady
rychlost 7, asi 1 V2 minuty

Nejprve do univerzalni nddoby pro zpracovani
potravin nasypte mouku a potom pfidejte
ostatni pfisady kromé tekutiny.

Potfebné mnozstvi tekutiny pfilévejte za
chodu otvorem ve viku.

Jakmile se vytvoli z tésta koule, jiz nedolévejte
dalsi tekutinu, protoze tésto ji pak jiz nemuze
rovnomeérné prijimat.

Kiehké tésto
maximalné 500g mouky a dalsi pfisady
rychlost 7, asi 1 minutu

Nejdfive nasypte mouku do univerzalni
nadoby pro zpracovani potravin a potom
pfidejte ostatni prisady. Pokud patfi do tésta
maslo, nemélo by byt ani piilis mékké, ani
pfilis tuhé, aby bylo dosazeno nejlepsiho
vysledku.

Nasadte a viko (8) a zaklapnéte je. Nastavte
rychlost 7 a zapnéte motor.

Jakmile se vytvoli z tésta koule, propracova-
vejte tésto uz jen velmi kratce, jinak by pfilis
dlouhym hnétenim zméklo.



2. Treni
Pro pfipravu tfeného a piskotového tésta
pouzivejte nuz (14).

Hnétaci hdk (22) neni pro pfipravu tteného
a piskotového tésta vhodny.
Maximalné 500g mouky a dalsich surovin
Trené tésto Rychlost / doba spinani
(2 zplsoby)
a) Utfete do pény méslo s
cukrem a vejci,
prilijte mléko 6/ cca 15 sekund
a opatrné pfimichejte 15/cca10-15x
mouku pomoci momentového
stupné.

6/cca 1 min.

«@»

b) VloZte do univerzalni nddoby na zpracovani
potravin viechny pfisady
kromé tekutiny. 15/cca 1 min.
Za chodu prilévejte otvorem ve viku
pfislusné mnozstvi tekutiny. Nakonec ru¢né
vmichejte pfisady jako napf. hrozinky.

Piskotové tésto  Rychlost / doba spindni
Uslehejte vejce, event. podle potieby s vodou

do pény 15/cca 2 min.
a pridejte cukr, 15/ cca4 min.
momentovym stupném
opatrné vmichejte moukuy, 8/5x «@»
event. pridejte kakaovy
prasek. 8/3x «@»

3. Mixovani

Pro mixovani polévek, koktejli atd. pouzijte
ndz (14)

maximalni kapacita 2 |

rychlost 10

(jinak by mohla tekutina mohla vytéci)

Pfi pfipravé mlécnych koktejld vlozte do
nadoby pro zpracovani potravin na kousky
nakrajené ovoce.

Nasadte a zaklapnéte viko (8). Rozmélnéte
ovoce rychlosti 15, pak pfidejte tekutinu

a dokoncete mixovani pfi rychlosti 10.

Pokud budete mixovat mléko, uvédomte si, ze
bude pénit. Pouzivejte proto mensi mnozstvi
mléka.

4, Sekani

Sekéni v univerzalni nddobé na zpracovani
potravin pomoci noze (14).

Poznamka: PFi sekani vétsiho mnozstvi
pouzivejte univerzalni nddobu na zpracovani
potravin (7) s nozem (14). P¥i pfipravé mensiho
mnozstvi doporucujeme pouzit drti¢/mixér
(10) s nozem (12).

Ptiklady zpracovani potravin
Doby ptipravy jsou orientacni a zavisi kromé jiného na vlastnostech potravin, zpracovdvaném
mnozstvi a pozadované jemnosti produktu.

Produkt Max. mnozstvi  Ptiprava Rychlost Poloha Doba spinani/
spinace zpracovani

Tvrdé pecivo 4 na ctvrtky 15 1 45 sec.

Kostky ledu 28 celé 15 1 1 min. (snih)

Jablka 7009 nactvrtky 8 1 15 sec.

Chlazena 4009 rozlamana 15 1 15 sec. na hrubo

cokolada 30 sec. na jemno.

Vejce 8ks celd 6 (P} 8x

Syr (mékky) 400g kostky 3cm 15 1 20 sec.

Syr (tvrdy) 700g kostky 3cm 15 1 60-70 sec.

Maso 700g na kostky 15 1 40 sec.

Karotka 7009 na kousky 15 1 10 sec.

Cibule 700g nactvrtky 15 (P) 10-13x

5. Krajeni, hrubé a jemné strouhani

« Umistéte pozadovany nastavec podle
obrazku (D) na vlozku (15) a zacvaknéte jej.
Pokud chcete nastavec sejmout, stlacte
vystupujici konec nastavce smérem vzhGru.

« Vlozku s nastavcem umistéte na osu

pohonu do univerzalni nadoby pro

zpracovani potravin (E).
- Na nadobu nasadte viko (8) a zaklapnéte jej.
Zvolte rychlost a pfi vypnutém motoru

vlozte potraviny do nddoby plnicim

otvorem ve viku. Doplriovani potravin

provadéjte s vypnutym motorem.

h

+ Nikdy nesahejte do plniciho otvoru, je-li
pfistroj v chodu. Pro posunovani potravin
dovniti nadoby pouzivejte vzdy pfitlacny
vélecek (9) (F).

Poznamka: Pii zpracovani stavnatych nebo
mékkych potravin dosédhnete lepsich
vysledkd pfi pouziti nizsi rychlosti. Pro tvrdé
potraviny doporucujeme pouzivat vyssi
rychlost. Univerzalni nadobu na zpracovani
potravin nepfeplnujte.

Nastavec pro krajeni na jemno - a (16)
rychlost 1-2

Priklady zpracovani: okurky, zeli, syrové
brambory, karotka, cibule, fredkvicky.




Nastavec pro krajeni na hrubo - b (17)
rychlost 1-2

Priklady zpracovani: okurky, kedlubny, syrové
brambory, cibule, banany, raj¢ata, houby,
celer.

Nastavec pro strouhani na jemno - ¢ (18)
rychlost 3-6

Priklady zpracovani: syry (mékké az stredné
tvrdé), okurky, karotka, syrové brambory,
jablka.

Nastavec pro strouhani na hrubo -d (19)
rychlost 3-6

Priklady zpracovani: syry (mékké az stredné
tvrdé), okurky, kedlubny, ¢ervena fepa,
karotka, syrové brambory, jablka, zeli.

Nastavec pro velmi jemné strouhani - e (20)
rychlost 8-15

Priklady zpracovani: syrové brambory (napf.
na bramboraky nebo bramborové knedliky),
kien, parmezan (tvrdy).

Nastavec na krajeni hranolkii (21)

Nastavec pro hranolky nasadte na oso pohonu
a nadobu zakryjte vikem (8) a zaklapnéte. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd vliozte do
plniciho otvoru ve viku (8) vzdy 3-4 brambory
(podle jejich velikosti). Motor zGstava vypnuty.

Nastavte rychlost 1-2 a zapnéte pfistroj. Dalsi
déavku brambor doplnujte pfi vypnutém
motoru. Pomoci mirného tlaku na pfitlacny
vélecek (9) posunujte brambory do plniciho
otvoru.

6. Slehani pomoci slehaciho nastav-
ce / metly (23)

Rychlost / doba spinani
Piskotové tésto
max. 280 - 3009 plus pfisady
naslehejte vejce
s vodou (pokud je treba)
pridejte cukr
vmichejte mouku

5/cca2 min.
5/cca2 min.
1/cca30sec.

Slehani vajeénych bilkd
min.: 2 vajec¢né bilky
max.: 6 vajecnych bilk{

4-5/cca4d min.
4-5/cca6min.

Slehani smetany
min.: 0,15-0,2 |
max.: 0,4 |

2/ccal-2min.
2/cca3,5-4min.

Pokud budete slehat trvanlivou smetanu,
nechte ji nejdfive nékolik hodin chladit (asi pfi
teploté 4 °C).

Pouziti drtice/mixéru (10)

Nozem (12) mUiZete sekat, michat a mixovat
mensi mnozstvi potravin. Drti¢ se bezvadné
hodi na pfipravu krém(, pomazanek nebo
omacek.

Maximalni kapacita: 750 ml tekutiny

Upozornéni:
Nuz (12) je velice ostry.

Dulezité: Maximalni doba zpracovani potravin
v drtici je 1 minuta. Déle je mozné zpracova-
vat tekutiny.

Do drtice se nesmi vkladat: cokolada, tvrdé
druhy kofeni a kdvova zrnka.

Priklady zpracovani potravin

Doby ptipravy jsou orientacni a zavisi kromé
jiného na vlastnostech potravin, zpracovava-
ném mnozstvi a pozadované jemnosti
produktu.

Vypnéte motor, nasadte n0z (12) do drtice
(10) a poté vkladejte viechny zpracovavané
potraviny.

Tekutiny se mohou vlévat do nddoby pouze
otvorem ve viku za chodu motoru.

Pokud budete mixovat mléko, uvédomte si, ze
bude pénit. PouZivejte proto mensi mnozstvi
mléka.

Na drti¢ nasadte viko s tésnicim krouzkem
(11a) a zaklapnéte. Po ukonceni prace

z nadoby vzdy nejdrive vyjméte nliz a teprve
poté zpracované potraviny.

Sekani
Produkt Max. mnozstvi Pfiprava Rychlost Poloha Doba spinani /
spinace zpracovani
Karotka 1509 na kousky 6 (P) 7 x
Cibule 100g na ¢tvrtky 6 (P} 6-8x
1 %2 cibule
Petrzelka 30g/ bez stonk 15 1 5-10sec.
Y4 svazku
Cesnek 1 strouzek cely 15 1 5 sec.
Maso (libové) 2509 na ¢tvrtky 15 1 15 sec.
Michani a mixovani
Produkt Pfiprava Rychlost Poloha  Doba spinani/
spinate  zpracovani
Michané napoje Ovoce rozkrdjejte, 15 1 asi 30 sec.
pfidejte mléko.
Kojenecka strava na kousky 15 (P} 10 x
(tj. ovoce, zelenina) 1 10 sec.
Majonéza Smichejte 1 vejce, 15 1 30-45 sec.
koreni, hoi¢ici a ocet.
Otvorem ve viku
pomalu pfilévejte olej.
Tatarska omacka Smichejte 1 vejce, 15 1 30-45 sec.
koreni, hoi¢ici a ocet.
Otvorem ve viku
pomalu pfilévejte olej.
Pridejte na ¢tvrtky nakrdjené
vejce na tvrdo a okurku. 6 (P} 3-5x
Pasta z avokada Nasekejte strouzek cesneku, 15 1 5 sec.
pfidejte 2 zrald avokada
(nakrajend na ¢tvrtky, vypeckovana),
1 polévkovou lzici citrénové stavy,
1 polévkovou Izici olivového oleje,
150 ml jogurtu,
2 Cajové Izicky cukru,
sul, pepf. 15 1 cca 45 sec.




Treni mensiho mnozstvi tésta
Drti¢/mixér je urcen pouze pro pfipravu uvedenych druhi tésta s uvedenym maximalnim

mnozstvim:

Rychlost Poloha Doba spinani /
spinace zpracovani

Tésto na palacinky
250 g mouky Smichejte mouku, vejce, 6 1 45 - 60 sec.
375 ml mléka sUl a polovinu mléka,
2 vajicka za chodu motoru dolijte
sul zbytek mléka.
Slehani smetany 6 1 30 sec.

200 ml smetany

Speicalni pFislusenstvi

Lis na citrusy Braun PJ600 typ: 3200, Rychlost: 1 -3

Po skonceni Zivotnosti, prosim, tento

vyrobek neodhazujte do bézného K
domovniho odpadu. M{iZete jej odevzdat s
do servisniho stiediska Braun nebo na
pfislusném sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpist.

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po
dobu 2 let od data prodeje spotrebiteli.
Béhem této zaruc¢ni doby bezplatné odstrani-
me zavady na vyrobku, zplsobené vadami
materidlu nebo chybou vyroby. Oprava bude
provedena podle naseho rozhodnuti bud
opravou nebo vyménou celého vyrobku. Tato
zaruka plati pro véechny zemé, kam je tento
vyrobek dodé&van firmou Braun nebo jejim
autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni,
vznikla nespravnym pouzivanim a udrzbou, na
bézné opotiebeni (prodfeni holici folie,
,otupeni stfihacich dil{, vybiti baterii,
opotrebeni zubnich kartackl a pod.), jakoz

i na defekty, majici zanedbatelny vliv na
hodnotu a pouzitelnost pfistroje. Zaruka
pozbyva platnosti, pokud byl vyrobek
mechanicky poskozen nebo pokud jsou
opravy provedeny neautorizovanymi osobami
nebo pokud nejsou pouzity origindlni dily
Braun. PFistroj je uréen vyhradné pro
domaci pouziti. Pfi pouziti jinym zptdsobem
nelze uplatnit zaruku.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zarucni list
fadné vyplnén (datum prodeje, razitko
prodejny a podpis prodavace) a je-li
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soucasné s nim predlozen prodejni doklad
(dale jen doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zdruéni dobé,
predejte nebo poslete kompletni pristroj spolu

s doklady o koupi do autorizovaného servisniho
strediska Braun. Aktualizovany seznam servisnich
stredisek je k dispozici v prodejndch vyrobkd Braun.

Volejte infolinku 221 804 335 pro informa-
ce o vyrobcich a nejblizS$im servisnim
stiedisku Braun.

O pfipadné vyméné pristroje nebo zruseni kupni
smlouvy plati pFislusnd zdkonnd ustanoveni.
Zdrucni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byl

vyrobek podle zdznamu z opravny v zdrucni opravé.

BR ﬂ UN ceskd republika

Servisni sit firmy

Servis Ulice Mésto Tel.

PH Servis s.r.o. servis a dily V Meziho¥i 2 180 00 Praha 8 266310574
PH Servis s.1.0. servis Zitnd 26 12000 Praha 2 224941640
MECHANIKA Praha druZstvo Lukdsova 5 13000 Praha 3 222591244
RENE Kumpdn Jana Palacha 1405 53002 Pardubice 466303355
KREMAL Husova 36 30124 Plzen 377327669
ELVIS elektro-servis spol. s r.o. Dobrovodskd silnice2 37001 _C.Budéjovice 387411655
MECHANIKA Teplice v.d. 28.Fijna 4 41501 Teplice 417537460
VEKO-elektronik s.r.o. Rumjancevova 22 46001 Liberec 485101488
FAMILY servis Lidickd 17 60200 Brno 541210682
JUPQOS. Na Spojce 6 702 00 Ostrava 596127671
Elektroservis Stépdnek Hodolanskd 41 772 00 Olomouc 585313685
Elektroservis Gajdostin 8.kvétna 10 78701 Sumperk 583212462
KOFR-ELSPO U Drdhy 144 76302 Zlin 577102424
PaPservis Francouzskd 55 602 00 Brno 545210060

Zmeény jsou vyhrazeny.



Slovensky

Nase vyrobky su vyrobené tak, aby spliali tie
najvyssie naroky na kvalitu, funk¢nost a dizajn.
Dufame, Ze budete so svojim novym vyrob-
kom Braun spokojni.

Dolezité upozornenie

« Noze (12)/(14) su velmi ostré!

Drzte ich vzdy iba za vrchnu cast a nikdy nie
za ostrie. Po pouziti vzdy najskor vyberte z
nadob (7)/(10) univerzalne noZe a az potom
spracované jedlo.

« Skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda
napatiu uvedenému na spodnej strane
pristroja. Zapdjajte ho iba do siete so
striedavym pradom.

« Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

- Tento spotrebic je urceny iba na domace
pouZitie, na spracovanie takého mnozstva
potravin, aké sa uvddza v ndvode na
pouzitie.

« Ziadnu ¢ast tohto pristroja nepouzivajte v
mikrovinnej rire.

- DA&vajte pozor, aby ste sa prstami nedotkli
zapnutého hriadelového pohonu. Vzdy, ked
sa priestor s hriadelovym pohonom
nepouziva, zakryte ho ochrannym krytom
(13), pretoze oba hriadelové pohony sa po
zapnuti pristroja otdcaju simultanne.

« Pristroj pocas prevadzky nikdy nenechavaj-
te bez dozoru.

« Elektrické spotrebic¢e Braun spihaju platné
bezpecnostné normy. Opravu elektrickych
spotrebi¢ov moze vykonat iba autorizovany
servis. ZI4 a neodborna oprava méze mat za
nasledok nehodu alebo poranenie
uzivatela.

« Specialny sietovy kabel moze vymenit iba
autorizovany servis Braun, pretoze je k tomu
potrebny Specidlny nastroj.

« Pristroj pred uskladnenim vypnite a odpojte
z elektrickej siete.

Specifikacie

Napatie/vykon: pozri informacie na spodnej
strane spotrebica.

Prevadzkovy ¢as a max. kapacita: pozri
informacie o spracovani.

Popis

Kuchynsky robot Braun Multiquick 5 s dvoma
pracovnymi nddobami spifa najvyssie naroky
na rychle a jednoduché miesenie, mixovanie,
miesanie, sekanie, krajanie, rezanie a strdha-
nie.

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov su k
dispozicii dve pracovné nadoby: velka
univerzalna nddoba (7) a malad nddoba na
sekanie/mixovanie (10).

Na sekanie, pripravu pyré alebo
mixovanie/miesanie si moZete vybrat bud’
velku, alebo malu pracovnu nddobu. Malu
nadobu mozete navyse pouzit na pripravu
jedla, ktoré chcete dalej spracovavat vo velkej
nadobe (napr. nasekat oriesky do cesta na
orechovy kolac). Nadoby musite pouzivat vzdy
jednotlivo, nikdy nie obe naraz.

1 Zakladna s motorom
2 Priestor na uloZenie sietového kabla
3 Spina¢ motora (zapnuty = «l», vvpnuty = «O»)

4 Pulzny rezim «@»

Regulator rychlosti (1 - 15)

6 Bezpecnostna zdmka (zabranuje simultan-
nej prevadzke oboch pracovnych nadob)

7 Univerzalna pracovna nadoba (kapacita
210)

8 Veko na univerzalnu nadobu (7)
Pritla¢ny valcek na veko (8)

10 Né&doba na sekanie/mixovanie malych
mnozstiev (kapacita 0,75 )

11 Veko na nddobu na sekanie (10)

11aTesniaci krdZok na veko (11)

12 Univerzélny néz do nddoby na sekanie
(10)

13 Ochranny kryt na priestor s hriadelovym
pohonom, ked na nom nie je polozena
nadoba

wv

Nadstavce do univerzélnej naddoby (7)
(Upozornenie: Nie vietky nadstavce su
sucastou Standardnej vybavy vsetkych
modelov)

14 Univerzélny néz do univerzalnej nadoby
(7) s ochrannym krytom

15 Undsac nadstavcov

16 Nadstavec na krajanie tenkych platkov — a

17 Nadstavec na krajanie hrubych platkov - b

18 Nadstavec na jemné rezance - c

19 Nadstavec na hrubé rezance - d

20 Velmi jemné strdhadlo - e

21 Kotu¢ na hranolceky

22 Plastovy alebo kovovy nadstavec na
miesenie (v zavislosti od modelu)

23 Nadstavec na Slahanie

Upozornenie: Pred prvym pouzitim poumyvaj-
te vetky casti kuchynského robota tak, ako sa
uvadza v ¢asti,Umyvanie”.

Ochrana pred pretazenim

Tento spotrebic je vybaveny automatickym
bezpecnostnym spina¢om, ktory v pripade
potreby odpoji dodavku elektrickej energie do
motora, aby nedoslo k poskodeniu pristroja
nasledkom jeho pretazenia. Ked sa tak stane,
prepnite spina¢ motora (3) spat do polohy

« O » a pockajte priblizne 15 minut, aby sa
motor ochladil, kym spotrebi¢ opdt zapnete.

Pulzny rezim « @ » (4)

Pulzny rezim je vhodny napriklad na:

- sekanie krehkého a jemného jedla, napr.
vajec uvarenych natvrdo, cibule alebo
petrzlenovej viiate,

+ opatrné vmiesanie muky do cesta alebo
masla pre zachovanie krémovej konzisten-
cie,

+ pridavanie vyslahanych vajec alebo
slahacky do tuhého jedla.

Pulzny rezim « @ » zapnete potlaéenim
zeleného tlacidla na spinaci motora (4), ked
je spinac v polohe «O».

J

Predtym, ako zapnete pulzny rezim, nastavte
si pomocou reguldtora rychlosti (5) poZzadova-
nu rychlost spracovania. Ked'zelené tlacidlo
(4) pustite, spotrebic sa vypne.

Odporucana rychlost spracovania pre
jednotlivé nadstavce
Rychlost sa nastavuje regulatorom rychlosti (5).

Odportcame najskor zvolit poZzadovanu
rychlost spracovania a az potom zapnut
spotrebi¢, aby ste hned od zaciatku pracovali s
takou rychlostou, aku potrebujete.

Nadstavce Rychlost
Nadstavec na miesenie 7
Univerzalne noze (12) a (14) 6-15
Nadstavec na slahanie:

- vajecné bielky 4-5

- Slahacka 2
Nadstavce na krdjanie a strihanie 1-8
Kotu¢ na hranol¢eky 1-2

(precitajte si prosim aj informacie vytlacené na
spotrebici)

Pouzivanie systému 2 pracovnych

nadob

Nadoby musite pouzivat vzdy jednotlivo,
nikdy nie obe naraz.

Pracovna nadoba, ktoru prave nepouzivate,
bude vdaka bezpec¢nostnej zamke (6) vzdy
stat o nieco vyssie ako pouzivana nadoba,
bude sa teda nachadzat nad hriadelovym
pohonom. Pripadne ju moZete otocit v smere
«click» (ndpis na nadobe), aby sa zafixovala.
Ked'sa Sipky na nadobe a na zakladni
navzajom,stretnd’, nddobu je mozné vybrat.
Ak viak nadobu vyberiete, z bezpecnostnych
dovodov vzdy zakryte prazdny hriadelovy
pohon ochrannym krytom (13).

Funkcia dvojitej bezpecnosti:

Spotrebi¢ mozete zapnut iba vtedy, ked'su
pracovna nadoba a veko spravne vloZzené na
mieste a zafixované. Ak veko pocas prevadzky
otvorite, motor sa automaticky vypne. Kedze v
tej chvili je spinac motora (3) stéle v polohe «I»,
otocte ho spat do polohy «O», aby ste
zabranili ndhodnému zapnutiu motora.
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Pripeviovanie pracovnych nadob
Univerzalna pracovna nadoba (7) sa vklada do
velkého otvoru s hriadelovym pohonom na
motorovej zakladni (1) a nddoba na sekanie
(10) sa vklada do malého otvoru s hriadelo-
vym pohonom.

1. Motor nechajte vypnuty a prislusnd nadobu
vlozte do priestoru s hriadelovym pohonom
tak, aby sa Sipka na nadobe ,stretla” so Sipkou
na zakladni (A).

Potom nadobu otocte v smere «function»
(ndpis na nddobe), az kym sa nezastavi na
zarazke. Ak druhy hriadelovy pohon zostane
prazdny, zakryte ho ochrannym krytom (13).

2. Pozadovany nadstavec (pozri pokyny pre
kazdy nadstavec) nasadte na hriadel' v nddobe
a ¢o najdalej ho zatlacte smerom dole (B).

Ked'vkladate n6z (12) do nadoby na sekanie
(10), tlacte ho nadol, az kym pocutelne
nezacvakne na miesto.

3. Veko polozte na nddobu tak, aby sa Sipka na
veku ,stretla” so Sipkou na nddobe (C).

Potom veko otocte v smere hodinovych
ruCiciek a vy¢nelok na veku nasmerujte do
bezpecnostného otvoru na motorovej
zakladni (1), az kym pocutelne nezacvakne na
miesto.

Poznamka:
Veko (11) na nddobu na sekanie (10) musite
pouzivat spolu s tesniacim krdzkom (11a).

Vyberanie pracovnych nadob
Vypnite spotrebic. Veko otocte proti smeru
hodinovych ruci¢iek a nadvihnite ho. Potom
nadobu otocte v smere «click» (ndpis na
nadobe), az kym sa Sipka na nadobe nestretne
so Sipkou na motorovej zékladni, a vtedy
mézete nadobu vybrat.

Ked' vyberate z nadoby néz, uchopte ho iba za
vrchnu cast a potiahnite.

Upozornenie: Noze st velmi ostré.

Univerzalny n6z (14) je vybaveny aj ochran-
nym krytom. Ked' néz nepouzivate, uchovavaj-
te ho v tomto ochrannom kryte.

Umyvanie

Spotrebi¢ vzdy najskér vypnite a odpojte z
elektrickej siete. Zakladru s motorom (1)
Cistite iba pomocou vihkej handricky.

Vsetky Casti (okrem zakladne (1)) mozete
umyvat v umyvacke riadu. V pripade potreby
mozete vietky Casti pred oplachnutim
dokladne vycistit kefkou.

Jedlo, ktoré farbi (napr. mrkva), moze na
plastovych castiach spotrebica zanechat
Skvrny. Predtym, ako ich umyjete vodou,
vycistite ich kuchynskym olejom.

Pred umytim veka (11) najskor odstrante
tesniaci krazok (11a). Po umyti vlozte tesniaci
krazok znova na miesto. Tesniaci kruzok
mozete pouzivat z obidvoch stran.

Na Cistenie nepouzivajte ostré predmety.

Noze a nadstavce Cistite mimoriadne opatrne
- su velmi ostré.

Pouzivanie univerzalnej pracovnej
nadoby (7)

Do univerzalnej pracovnej nddoby vzdy
najskor vlozte pozadovany nadstavec a az
potom pridavajte prisady.

1. Miesenie

Na miesenie mozete pouzit nadstavec na
miesenie (22) alebo n6z (14). Pre dosiahnutie
najlepsich vysledkov odporuc¢ame pouzivat
nadstavec na miesenie, ktory je Specidlne
navrhnuty na pripravu kysnutého cesta,
cestovinového cesta a cesta na drobné pecivo
(tuhého cesta).

Kysnuté cesto (chlieb/kolac)
Max. 500 g muky plus ostatné prisady
Rychlost 7, 1 V2 minuty

Do univerzalnej pracovnej nddoby nasypte
muku a potom pridajte ostatné prisady, okrem
tekutych. Nadobu zakryte vekom (8) a
zafixujte ho. Nastavte rychlost 7 a zapnite
spotrebic. Za stdleho chodu motora pridajte
tekuté prisady, ktoré nalejete cez plniaci otvor
na veku.

Pri mieseni nozom (14) nepridavajte do cesta
prisady ako hrozienka, mandle, kandizovanu
koru a pod., ktoré nemaju byt nasekané. Tie
musite vmiesat ru¢ne, ked vymiesené cesto
vyberiete z univerzalnej nddoby.

Cestovinové cesto
Max. 500 g muky plus ostatné prisady
Rychlost 7, 1 > minuty

Do univerzdlnej pracovnej nddoby nasypte
muku a potom pridajte ostatné prisady, okrem
tekutych.

Potrebné mnozstvo tekutych prisad nalejte
cez plniaci otvor vo veku, kym je motor
zapnuty.

Ked'sa cesto vymiesi do tvaru gule, neprida-
vajte uz do neho Ziadne dalsie tekuté prisady,
pretoze by sa neabsorbovali rovnomerne.

Cesto na drobné pecivo
Max. 500 g muky plus ostatné prisady
Rychlost 7, priblizne 1 minuta

Do univerzdlnej pracovnej nddoby nasypte
muku a potom pridajte ostatné prisady. Pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov by pouzité
maslo nemalo byt ani prilis tuhé, ani prilis
makké.

Nasadte veko (8) a zafixujte ho. Nastavte
rychlost 7 a zapnite spotrebic.

Cesto prestante miesit kratko po tom, ako sa
vyformuje do tvaru gule. Inak cesto na pecivo
zostane prili$ krehké.



2. Mixovanie
Na miesanie riedkeho kolac¢ového cesta
pouzivajte univerzalny noz (14)

Nadstavec na miesenie (22) nie je vhodny na

Priklady spracovania

Uvedeny cas spracovania je priblizny a zavisi od kvality a mnozstva spracovavaného jedla a od
pozadovanej velkosti nasekanych kuskov.

pripravu riedkeho kolacového cesta. Produkt Max. mnozstvo Stav Rychlost  Rezim Cas/impulzy
Max. 500 g muky plus ostatné prisady Tvrdé rozky 4 rozstvrtené 15 [ 45 sekdnd
Riedke cesto Rychlost/&as  Kocky ladu 28 celé 15 [ 1 mindta (sneh)
(2 spbsoby)
a) Vymiesajte maslo s Jablka 700 g rozétvrtené 8 [ 15 sekund
cukrom a vajcami, 6/asi 1 min
prilejte mlieko a 6/asi15sek  Studena ¢okolada 400 g naldmana 15 [ nahrubo 15 sek
pulznym rezimom 15/asi 10 - 15x najemno 30 sek
opatrne vmiesajte muku. «@»
Vajce natvrdo 8 celé 6 (P 8x
b) Vsetky prisady,
okrem tekutych, pridajte do Syr (makky) 400 g 3-cm kocky 15 [ 20 sekund
univerzalnej pracovnej nddoby.15 / asi 1 min
Potrebné tekuté prisady prilievajte cez Syr (tvrdy) 700 g 3-cm kocky 15 I 60 - 70 sek
plniaci otvor vo veku za staleho chodu
motora. Nakoniec ru¢ne vmiesajte prisady, Maso 700 g kocky 15 | 40 sekund
ako su napriklad hrozienka.
Mrkva 7009 kusky 15 I 10 sekund
Piskoétové cesto Rychlost / ¢as
Vymiesajte vajcia, Cibula 700 g roztvrten 15 (P} 10-13x

vodu (ak je potrebna) 15/ asi 2 min
a cukor, 15/ asi4 min
pulznym rezimom

vmiesajte muku a 8/5x «@»
pridajte kakaovy prasok. 8/3x «@»

3. Miesanie

Na miesanie polievok, mlie¢nych kokteilov
atd’ pouzivajte univerzalny noz (14)
Maximalna kapacita 2 |

Rychlost 10

(inak moze obsah nadoby pretiect)

Pri priprave mlie¢nych ndpojov (milk-shake)
vlozte do univerzalnej nadoby nahrubo
nasekané ovocie.

Nadobu zakryte vekom (8) a zafixujte ho. Pri
rychlosti 15 najskér pomiesajte ovocie, potom
pri rychlosti 10 prilejte mlieko a dokoncite
miesanie.

Pri miesani mlieka budte opatrni, pretoze
peni. Pouzivajte ho preto v mensich mnozst-
vach.

4, Sekanie
Sekanie v univerzalnej nadobe univerzalnym
nozom (14)

Upozornenie: Na spracovanie vacsich
mnozstiev jedla pouzivajte univerzalnu
nadobu (7) s nozom (14) a na mensie
mnozstva odporicame pouzit nadobu na
sekanie (10) s nozom (12).

5. Krajanie na platky, struhanie na

rezance a velmi jemné strihanie

- Nadstavec, ktory chcete pouzit, nasadte na
unasac (15), ako znazornuje obrazok D, a
vlozte ho presne do otvoru. Nadstavec
zlozite tak, Ze undsac otocite naopak a
nadstavec potladite.

+ Zmontovany kraja¢/struhadlo nasadte na
hriadel' v univerzalnej nadobe (obr. E).

« Nadobu zakryte vekom (8) a zafixujte ho.
Nastavte rychlost a jedlo, ktoré chcete
spracovat, vlozte do plniaceho otvoru, kym
je motor vypnuty. Vzdy, ked otvor naplifate,

motor by mal zostat vypnuty.

A

Nikdy nedavajte ruky do plniaceho otvoru,
ked je motor zapnuty. Vzdy pouzivajte
pritlacny valcek (9) (obr. F).

Poznamka: Pri spracovani stavnatého alebo
jemného jedla dosiahnete lepsie vysledky
pri pouziti nizSej rychlosti. Tvrdsie potraviny
by ste mali spracovavat pri vyssej rychlosti.
Nadobu nikdy nepreplinajte.

Nadstavec na krajanie tenkych platkov -
a(16)

Rychlost 1 -2

Priklady spracovania: uhorky, kapusta,
surové zemiaky, mrkva, cibula, red’kovka.
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Nadstavec na krajanie hrubych platkov-b (17)
Rychlost 1 -2

Priklady spracovania: uhorky, kalerdb, surové
zemiaky, cibula, banany, paradajky, huby,
zeler.

Nadstavec na jemné rezance - ¢ (18)
Rychlost3 -6

Priklady spracovania: syr (makky az stredne
tvrdy), uhorky, mrkva, surové zemiaky, jablka.

Nadstavec na hrubé rezance - d (19)
Rych3 -6lost3 -6

Priklady spracovania: syr (makky az stredne
tvrdy), uhorky, kalerdb, cvikla, mrkva, surové
zemiaky, jablkd, kapusta.

Velmi jemné struhadlo - e (20)

Rychlost 8 - 15

Priklady spracovania: surové zemiaky (napr. na
zemiakové placky), chren, tvrdy syr.

Kotu¢ na hranolceky (21)

Kott¢ na hranol¢eky polozte na hriadel,
nadobu zakryte vekom (8) a zafixujte ho. Pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov vlozte do
plniaceho otvoru na veku (8) 3 - 4 zemiaky (v
zavislosti od velkosti) a motor nechajte

vypnuty.

Nastavte rychlost 1 - 2 a zapnite spotrebic.
Predtym, ako do plniaceho otvoru vloZite
daldie zemiaky, pristroj vypnite. Ked' chcete
zemiaky v plniacom otvore jemne potlacit,
pouzite pritlacny valcek (9).

6. Slahanie s nadstavcom na s$laha-
nie (23)

Rychlost Cas

Slahanie riedkeho cesta
Max. 280 - 300 g muky
plus ostatné prisady
Vyslahajte vajcia a vodu
(ak je potrebnd), 5
pridajte cukor 5

a vmiesajte muku. 1

asi 2 minaty
asi 2 minaty
asi 30 sekund

Slahanie vajcovych bielkov
Min.: 2 bielky 4-5
Max.: 6 bielkov 4-5

asi 4 minaty
asi 6 minut

Slahanie smotany
Min.:0,15-0,21 2
Max.: 0,4 | 2

asi 1 -2 minuaty
asi 3,5 -4 minuty

Sterilizovanu smotanu nechajte pred slahanim
niekolko hodin chladit (priblizne pri 4 °C).

Pouzivanie nadoby na sekanie (10)
Univerzalny ndz (12) sa da pouzit na sekanie,
miesanie, pripravu pyré a mixovanie mensich
mnozstiev jedla. Nddoba na sekanie je idedlna
na pripravu peny, natierok alebo omacok.

Maximalna kapacita: 750 ml tekutin.

Upozornenie:
N6z (12) je mimoriadne ostry.

Délezité: Maximalna dizka spracovania v
nadobe na sekanie je 1 minuta. Tekutiny
mozete spracovavat dlhsie.

V nadobe nemdzete sekat ¢okoladu, tvrdé
koreniny a kdvové zrna.

Priklady spracovania

Motor nechajte vypnuty a do nddoby na
sekanie (10) vlozte univerzalny n6z (12).
Potom do nadoby pridajte vietky prisady.
Tekutiny mozete nalievat cez otvor vo veku aj
za staleho chodu motora.

Veko spolu s tesniacim krizkom (11a) polozte
na nadobu na sekanie a zavrite ju tak, ako je
popisané vyssie. Po pouziti vzdy najskor
vyberte z nddoby n6z a az potom spracované
jedlo. Mlieko pri mieSani peni, pouzivajte ho
preto v mensich mnozstvach.

Uvedeny ¢as spracovania potravin je priblizny a zavisi od kvality a mnoZzstva jedla, ktoré sa
spracovava, a od pozadovaného stupna jemnosti ¢i velkosti kiskov.

Sekanie
Produkt Max. mnozstvo Stav Rychlost Poloha spina¢a  Cas/impulzy
Mrkva 1509 v kuse 6 (P] 7x
Cibula 100 g/ rozstvrtend 6 (P] 6-8x
1% cibule
Petrzlenovda 309/ bez korena 15 | 5-10sekdnd
viat 5 zvazku viate
Cesnak 1 strucik cely 15 | 5 sekund
Maso (chudé) 250g rozstvrtené 15 | 15 sekund
Miesanie
Produkt Priprava Rychlost  Poloha spinaca Cas/impulzy
Miesané Ovocie pred spracovanim 15 I asi 30 sekund
napoje nasekajte. Pridajte mlieko.
Jedlo pre deti  Nasekané 15 (P 10x
(napr. ovocie, | 10 sekund
zelenina)
Majonéza Zmiesajte 1 vajce, sol, korenie, 15 30 - 45 sekund
hor¢icu a ocot. Cez otvor
vo veku pomaly prilejte olej.
Tatarska Zmiesajte 1 vajce, sol, korenie, 15 30 -45 sekund
omacka hor¢icu a ocot. Cez otvor
vo veku pomaly prilejte olej.
Pridajte rozstvrtené vajce 6 (P} 3-5x%
natvrdo.
Avokadova Nasekajte 1 strucik cesnaku, 15 5 sekund
natierka pridajte 2 zrelé avokada
(rozstvrtené, bez kostky), 1
polievkovu lyzicu citrénovej
stavy, 1 polievkovu lyzicu
olivového oleja, 150 ml jogurtu
2 lyZice cukru, sol'a Cierne
korenie. 15 asi 45 sekund




Mixovanie mensich mnozstiev cesta

Nadoba na sekanie je vhodna iba na spracovanie tohto druhu cesta:

Recept uvadza maximélne mnozstva.

Poloha
Rychlost  spinaca Cas

Cesto na palacinky
250 g muky Zmiesajte muku, vajcia, 6 I 45 -60
375 ml mlieka sol'a polovicu mlieka, a sekund
2 vajcia zvysok mlieka prilievajte
sol ked je uz robot zapnuty.
Slahanie smotany
200 ml smotany 6 | 30

sekund

Specialne prislusenstvo

Odstavovac na ovocie Braun PJ 600 Typ 3200, Rychlost: 1-3

Po skon¢eni zivotnosti nevyhadzujte
vyrobok ako sucast bezného odpadu
domacnosti.

Vyrobok odovzdajte v servisnom
stredisku Braun alebo na prislusnom
zbernom mieste zriadenom podla
miestnych predpisov a noriem.

E

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku 2 roky
odo dna jeho predaja spotrebitelovi. Pocas
zarucnej lehoty bezplatne odstranime
poruchy na zariadeni, ktoré su vysledkom
chybného materialu alebo chybnej vyroby. Na
zadklade nasho rozhodnutia vdm vyrobok bud
opravime, alebo vymenime. Tato zaruka sa
vztahuje na vsetky krajiny, do ktorych tento
vyrobok dodava firma Braun alebo jej
autorizovany distributér.

Tato zaruka sa nevztahuje na poskodenie,
ktoré vznikne nespravnym pouzivanim alebo
nespravnou udrzbou, na bezné opotrebovanie
a na poruchy, ktoré maju zanedbatelny vplyv
na hodnotu alebo fungovanie pristroja.
Zaruka straca platnost, ak bol vyrobok
mechanicky poskodeny, alebo na nom
vykonali opravy neautorizované osoby, alebo
ak sa pri oprave nepouzili origindlne ndhradné
diely Braun.

Ak chcete vyuzit servisné sluzby v zarucnej
lehote, cely pristroj spolu s dokladom o
zakupeni vyrobku odovzdajte alebo poslite do
autorizovaného servisného strediska Braun.

Pravo na zmeny vyhradené.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb mindségi,
funkcionalis és formatervezdi elvarasok
figyelembe vételével terveztiik. Reméljik,
hogy 6rémmel fogja hasznalni az 4j Braun
konyhai robotgépét!

Fontos!

« Akéses alkatrészek 12/14 rendkivil élesek!
Ezeket kizéroélag a fogantyujuknal fogva
vegye kézbe! A késziilék hasznalata utan,
elészor mindig a késes alkatrészeket
tavolitsa el a keverétélakbdl, 7/8, és csak
azutan a feldolgozott ételt!

« Az On altal hasznalt haldzati fesziiltségnek
egyeznie kell a motorhaz aljan feltlintetett
fesziltséggel!

Kizérolag valtakoz6 dramu dugaszoléaljza-
tot hasznaljon!

« Akészulék gyermekektdl elzarva tartando!

+ A készuléket kizardlag haztartasi hasznélat-
ra tervezték, a haszndlati utasitasban
felsorolt ételek feldolgozasara!

« Akészulék egyik alkatrészét se helyezze
mikrohulldamu stitébe!

« Vigyazzon, hogy a forgasban [évé vezérl6t
ne érintse meg! Mivel bekapcsolaskor
mindkét forgato vezérlé egyszerre lép
mUkodésbe, a hasznélaton kivilire helyezze
fol a védoésapkat! (13)

+ A késziléket soha ne hagyja felligyelet
nélkal!

+ A Braun elektromos késziilékek megfelelnek
az érvényes biztonsagi el6irasoknak.
Elektromos késziiléke javitasat, kizardlag
illetékes szakemberre bizza! Szakképzetlen
szerel6 altal végzett javitasi munkdk, a
készllék haszndaléjanak balesetet, ill.
sériilést okozhatnak!

« A készilékhez tartozé vezetéket csak
illetékes Braun Markaszervizben cseréltesse
le, mivel ez a mUvelet egyedi szerszdm
hasznélatét igényli!

+ A hasznalat befejeztével a késziiléket
kapcsolja ki, valamint huzza ki a halézatbol
és igy tarolja!

Miiszaki adatok

+ névleges fesziiltség: késziilék aljan feltlin-
tetve

« MUikodési idé és maximum kapacitas: lasd a
hasznalati utmutatéban!

Leiras

A dupla keverétalas Braun Multiquick 5
megfelel a legmagasabb konyhai elvarasok-
nak: az egyszer( és gyors dagasztasnak,
mixelésnek, keverésnek, apritasnak, szeletelés-
nek valamint reszelésnek.A legjobb eredmény
eléréséhez, a késziilék két kiilonb6z6 keverdt-

allal rendelkezik: egy nagyobb mérettivel (7) a
robotgéphez, valamint egy kisebb méretdvel
(8) az apritashoz.

Ennek megfelel6en az apritasnal, plrésitésnél
és keverésnél valaszthat a nagyobb, illetve a
kisebb méretd talak kozil. A kisebb keverétal
alkalmas tovabba az ételek el6készitéséhez,
melyeket aztan tovabb feldolgozhat a
nagyobb talban (pl. dié v. mogyordé apritasa a
siteménytésztahoz). Egyszerre csak egy
keverétal miikddtethetd!

Motorhaz

Vezetéktarolo talpak

MUkodtetd kapcsolo (Be = «I», Ki=«O»)

Pulzalé tizemméd «@»

Sebességfokozat szabalyozo (1-15)

Biztonsagi zar (megakadalyozza a

keverétalak egyidejd muikodtetését)

7. Konyhai robotgép keverétal (21 kapacita-
su)

8. Zardfedél a konyhai robotgép kevero6tal-
hoz (7)

9. Nyomdhenger az apritbedény fedeléhez
(8)

10. Apritd/mixel6 tél a kisebb mennyiségek-
hez (0,75 kapacitas)

11. Zéroéfedél az aprité tartalyhoz (10)

11a.Tomitégyr( a zaréfedélhez

12. Kés az aprit6 tartalyhoz

13. Véddbsapka a hasznalaton kiviili forgorész-

hez

oupwh=

A robotgép-keveroétal (7) tartozékai
(Fontos! Nem mindegyik kiegészit6 betét
alaptartozéka a kiilénb6zé modelleknek!)

14. robotgép keverétal (7) védétokkal ellatott
késsel

15. Betét tarcsa

16. Vékony szeletel6 betét —a

17. Vastag szeletel6 betét — b

18. Vékony gyalu betét - ¢

19. Vastag gyalu betét - d

20. Reszeld betét - e

21. Siltkrumpli-szeletel6 tarcsa

22. Muanyag vagy fém dagaszté kar (tipustol
figg6en)

23. Habver6 kiegészitd

Figyelem! A konyhai robotgép hasznalatanak
megkezdése el6tt, a «Tisztitas»c. fejezetben
foglaltaknak megfeleléen tisztitsa at a
tartozékokat!

Tulmelegedés elleni védelem
Tulmelegedés ellen a késziilék egy automati-
kus biztonsagi kapcsoléval van folszerelve,
amely sziikség esetén blokkolja az daramella-
tast. llyen esetekben helyezze vissza a
mikodteté kapcsoldt az «O» pozicidba, és

az Ujrainditas el6tt, varjon mig a motor lehdil!
(legaldbb 15 perc)

Pulzalé iizemméd «@» (4)

A pulzaloé izemmod alkalmazaésa, pl. az alabbi

esetekben lehet hasznos:

+ kényes, vagy puha éllagu élelmiszerek
apritasanal pl. fétt tojas, hagyma vagy
petrezselyem

« tészta készitésekor a liszt 6vatos megforga-
tasanal, vagy krémes allagu sortészta
készitésénél

. felvert tojashab, vagy tejszinhab s(irtibb
ételekbe torténé hozzaadasanal

A pulzalé iizemméd, « @» az alaphely-
zetben lévé miikodteté kapcsolon «O»
talalhaté z6ld gomb megnyomasaval
aktivalhato!

A pulzalé Gzemmaod aktivalasa elétt, allitsa be
a kivant sebességfokozatot (5)! A pulzalé
lzemmodot aktivalé zold gomb (4) elengedé-
sével a készulék ledll.

Ajanlott sebességfokozat a kiilénb6z6
tartozékokhoz

A kivant sebességfokozatot, a sebességfoko-
zat-szabalyozé segitségével allithatja be (5).
Javasoljuk, hogy el6szor mindig a sebességfo-
kozatot allitsa be, és csak ezutan helyezze
mikodésbe a késziiléket, igy az, a kezdettdl
fogva a kivant sebességfokozaton tizemelhet.

Kiegészitd tartozék Sebességfokozat
Dagaszt6 kar 7

Késes alkatrészek (12) és (14) 6-15
Habver6 kiegészité:
- tojasfehérje 4-5
- tejszin 2
Szeletel, reszel6 és gyalu betétek 1-8
Sultkrumpli-szeleteld tarcsa 1-2

(Vegye figyelembe a késziiléken feltlintetett
jelzéseket is!)

A dupla keverétalas rendszer

miikédtetése

Egyszerre csak egy keverétal miikodtethe-
to!

Az aktuadlisan nem hasznalt keverétal,

- legyen a nyil a nyilhoz egyeztetetten,

- vagy forditsa el a «click» jelzés irdnyaba, igy
az a helyére zarul.

Amikor a nyilak egymashoz képest egy
vonalban helyezkednek el, a keverétal
levehetd. A keverétal eltavolitasat kovetden,
biztonsagi okokbol mindig helyezze fél a
védésapkat (13) a szabadon |évé forgatd
vezérlére!

Dupla biztonsagi funkcio:

A késziilék csak akkor 1ép mUikodésbe, ha a
keverétalat a fedelével pontosan lezarta.
Amennyiben miikodés kdzben a zarofedél
kinyilik, a készllék automatikusan leall. Mivel
ilyenkor a mikddtet6 kapcsolé (3) még
mindig a miikddést jelzé « I » pozicidban van,
a véletlenszerd ujrainditas elkerilése
érdekében dllitsa azt vissza a kikapcsolt
allapot jelzésére! «O».



A keverotalak folhelyezése

A robotgéphez tartozo keverétalat (7) a
motorhazon taldlhaté nagyméretd,- mig az
aprité talat (10) a kisebb méretld meghajté
mukodteti.

1. A késziilék kikapcsolt dllapotaban, helyezze
fol a keverdtalat a megfelelé meghajtéra ugy,
hogy a keverétélon talalhaté nyil pontosan
szemben helyezkedjen el a motorhazon
feltlintetett nyillal (A)!

Ezt kdvetben, forditsa el litkdzésig a keverdta-
lat a «function» jelzés irdnyabal igy az lejjebb
fordul.

A masik meghajton 1évé keverétélat emeljik
ki a rogzitésbél. Amennyiben a forgatd
tengelyt szabaddd teszi, hasznalja a védésap-
kat (13)!

2. Helyezze fol a megfelelé kiegészitdt a
keverétal meghajto torzsére (lasd: a kiegészi-
tékre vonatkozo utasitasokat) és litkdzésig
nyomja le!

Az aprit6 télba (10) torténd behelyezésekor,
tolja le a kést (12) mindaddig, amig az
hallhatéan a helyére nem pattan!

3. Helyezze a fedelet a keverétalra ugy, hogy a
rajtuk 1évé nyilak szembe keriiljenek egymas-
sal! (C).

Ezt kovetben forditsa el a fedelet az 6ramutatd
jarasédval megegyezé irdnyba oly médon, hogy
a zaréfedélen 1évo kidllé rész a motorblokkon
|évé biztonsagi zarba illeszkedik, mindaddig,
amig az hallhatéan a helyére nem pattan!

N.B.
Az aprité tal (8) zarofedelét (11) kizardlag a
tomitégydrdvel (11a) egyitt helyezze fol!

A keverétalak levétele a késziilékrol
Kapcsolja ki a késziiléket! Forditsa el a
zaréfedelet az dramutato jarasaval ellentétes
irdnyba, majd emelje le! Ezt kdvetben, forditsa
el a kever6télat a «click» jelzés iranydba
mindaddig, amig a keverétélon taldlhaté nyil
pontosan szemben helyezkedik el a motorha-
zon feltlintetett nyillal. Ezutdn emelje le a
keverétalat!

A kés eltavolitdsanal tgyeljen arra, hogy a kést
a fogantyujanal fogva tartsa és emelje ki a
keverétalbol!

Figyelmeztetés! A kések rendkiviil élesek!

A kés (14) védotokkal elldtott. Amennyiben a
kést nem hasznalja, helyezze ra a védétokot!

Tisztitas

El6sz6r mindig kapcsolja ki, és daramtalanitsa a
késziiléket! A motorhaz (1) tisztitdsdhoz
kizarélag nedves ruhat hasznaljon!

A motorhazon kiviil, a késziilék minden egyéb
tartozéka mosogatégépben tisztithato.
Amennyiben sziikséges, 6blités el6tt tiszto-
gassa meg a tartozékokat egy spatula vagy
kefe segitségével!

Az intenziven szines ételek (mint pl. a
sargarépa) elszinezédést hagyhatnak a
muanyag alkatrészeken: ezért vizzel torténé
tisztitdsukat megelézden, torolje at Sket
étolajjal!

A zaréfedél (11) tisztitdsahoz el6szor tavolitsa
el a tomitégydrdt (11a)! A tisztitast kovetben,
helyezze vissza a tomitégydr(t, amely
mindkét oldalédnal fogva behelyezhetd!

A tisztitdshoz soha ne hasznéljon éles
eszkozoket!

Mivel a kések és betétek rendkiviil élesek,
azért ezeket nagyon dvatosan tisztitsal

A robotgéphez tartozé keverétal

(7) hasznalata

Hasznélatakor, a robotgéphez tartozé
keverétalba el6szor helyezze be a megfeleld
kiegészit6 tartozékokat, és csak ezutdn a
feldolgozand6 élelmiszert!

1. Dagasztas

Tésztdk dagasztasanal alkalmazhatja a
dagasztokart (22) vagy a kést (14) is, a legjobb
eredmény eléréséhez azonban javasoljuk,
hogy az élesztds, leveles, és egyéb tésztafélék
keveréséhez hasznalja a kiilon erre a célra
kialakitott dagasztokart!

Elesztds tésztak (kenyér, siitemény)
Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavaldk
7-os sebességfokozat, 1 V2 perc

Ontse a lisztet a robotgép keverétéljaba, majd
a folyadék kivételével, adja hozza az egyéb
hozzdvaldkat! Helyezze fol, és rogzitse a
zarofedelet! (8)

Ezutdn allitsa be a 7-os sebességfokozatot,
majd inditsa el a késziiléket!

MUkodés kozben a zarofedél adagoldnyilasan
keresztiil 6ntse hozza a folyadékot!

Amennyiben a dagasztast a késsel (14) végzi,
ne adjon a tésztdhoz olyan hozzavalokat,
amelyeket nem szeretne folapritani, pl.
mazsola, kandirozott gyiimdlcs, mandula stb.
Ezeket a robotgép keverétaljabol torténd
kivétel utan, kézzel dolgozza bele a tésztabal!

Alaptészta
Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavaldk
7-os sebességfokozat, 1 2 perc

Ontse a lisztet a robotgép keverétéljaba, majd
a folyadék kivételével, adja hozza az egyéb
hozzavalokat!

MUkodés kozben, a zaréfedél adagolonyilasén
keresztiil 6ntse hozza a folyadékot!

Miutén a tészta labdaformat 6lt, ne adjon
hozzd t6bb folyadékot, mivel az mar nem fog
egyenletesen felszivodni!

Leveles-, vajas- és linzertésztak
Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavaldk
7-os sebességfokozat, 1 perc

Ontse a lisztet a robotgép keverétéljaba, majd
adja hozz4 az egyéb hozzévaldkat! A legjobb
eredmény eléréséhez olyan vajat hasznaljon,
amely nem tul lagy, és nem is kemény!

Helyezze fol, és rogzitse a zarofedelet! (8)
Allitsa be a 7-0s sebességfokozatot, majd
inditsa be a késziiléket!

A dagasztast fejezze be réviddel az utén, hogy

a tészta labdaformajuva 6sszedllt, kiilonben
tul 1agy lesz!
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2. Keverés
Kevert sitemény-, és piskotatésztak készitésé-
hez, hasznalja a kést (14)!

A dagasztokar (22) nem alkalmas siitemény-
,és piskotatésztak kikeveréséhez!

Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavaldk
Siiteményalap Sebességfokozat / id6
(kétféleképpen)
a) Keverje ki a vajat a cukorral
és tojassal, 6ntse 6/kb. 1 perc
hozz4 a tejet, majd évatosan, 6/kb. 15 mp

Jpulse” izemmaddban 15/kb.10-15
adagolja hozza a lisztet! «@»

b) A folyadék kivételével
helyezzen minden alapanyagot
a keverétélba! 15/ kb. 1 perc

MUikodés kozben, a zarofedél adagolényilasan
keresztiil ontse

hozz4 a folyadékot! Végiil, kézzel dolgozza
bele a darabos hozzavaldkat!

Sebességfokozat / id6
15/ kb. 2 perc
15/ kb. 2 perc

Piskotatészta

Keverje ki a tojasokat,
Dolgozza bele a cukrot
(valamint vizet ha sziikséges)!
Pulzalé tzemmaddban adagolja
hozzd a lisztet, majd szérja
bele a kakadport!

8/5
8/3

«@»
«@»

3. Turmixolas

Levesek, turmixitalok stb. turmixolasahoz,
hasznalja a kést (14)!

Maximalis kapacitas: 2 |

Sebességfokozat: 10

(ellenkezé esetben az étel kifolyik a keverétal-
baol)

Turmixitalok készitéséhez helyezze a nagyob
darabokra apritott gylimélcsdarabokat a
robotgép keverétaljabal!

Helyezze 6|, és rogzitse a zarofedelet! (8)
15-es sebességfokozaton elészor mixelje el a
gylimolcsét, majd hozzadntve a folyadékot,
folytassa a turmixoldst 10-es sebességfokoza-
ton!

Amennyiben a gylimolcsot tejjel higitja, vegye
figyelembe, hogy tejhab képzdédik, ezért
kevesebb tejet hasznaljon!

4, Apritas
Apritas a robotgépben a kés (14) hasznala-
taval

Figyelem! Nagyobb mennyiségu élelmiszer
apritdsahoz hasznalja a nagyobb keverétalat
(7) késsel (14), mig a kisebb mennyiség(
élelmiszerekhez az aprité talat (10) és a hozza
tartozo kést (12) javasoljuk.

Példak a kiilonb6z6 ételek feldolgozasahoz

A tdblazatban feltiintetett feldolgozasi id6
hozzévetdleges, mivel ez, fligg az élelmiszerek
mindségétél, mennyiségétdl, valamint attdl,
hogy milyen allagot szeretnénk elérni.

18

Példak a kiilonboz6 ételek feldolgozasahoz

A téblazatban feltlintetett feldolgozasi id6 hozzévetdleges, mivel ez, fligg az élelmiszerek
mindségétdl, mennyiségétdl, valamint attdl, hogy milyen dllagot szeretnénk elérni.

Termék max, el6készités sebességfokozat lizemmod id6/pulzalas
mennyiség

széraz 4db negyedelve 15 | 45 mp

zsemle

jégkocka 28 db egészben 15 | 1 perc

alma 7009 negyedelve 8 | 15 mp

csokoladé 4009 feltordelve 15 | darabosra: 15 mp

(hatott) apréra: 30 mp

fétt tojas 8db eg (P] 15 mp

lagy sajt 4009 3 cm-es kockakban 15 | 20 mp

kemény sajt 7009 3 cm-es kockakban 15 | 60-70 mp

hus 700 g felkockazott 15 | 40 mp

sargarépa 7009 feldarabolva 15 | 10 mp

vOoréshagyma 7009 negyedelve 15 (P} 10-13x

5. Szeletelés, gyalulas, reszelés

+ A (D) dbrdnak megfeleléen, helyezze be és
pattintsa helyére a hasznalni kivant betétet
a betéttarcsaba (15)! A betét kiemeléséhez
tolja fel a tarcsa aljan talalhato kialld véget!

« Azily mdédon 6sszedllitott szeletel6/gyalu
tarcsat, helyezze ré a keverétél tengelyére

(E)!

+ Helyezze fel a zarofedelet, (8) és rogzitse a
helyére! Allitsa be a kivant sebességfokoza-
tot, majd toltse be a feldolgozandd
élelmiszert a kikapcsolt allapotban [évé
késziilék adagoldhengerén keresztiil! Az
Ujratoltést mindig kikapcsolt dllapotban
végezze!

A

« M(ikodés kdzben soha ne nyuljon kézzel az
adagoldhengerbe! Erre a célra mindig a
nyomohengert (9) hasznalja (F)!

N.B.: Lédus vagy lagy élelmiszerek esetében,
alacsony sebességfokozaton jobb eredményt
érhet el, mig a keményebb ételeket nagyobb
sebességfokozaton célszer( feldolgozni.

Ne toltse tul a keverétélat!

Vékony szeletel6 betét - a (16)
sebességfokozat: 1-2

példaul: uborka, kdposzta, nyers burgonya,
sargarépa, voroéshagyma, retek feldolgozasa-
hoz




Vastag szeletel6 betét - b (17)
sebességfokozat: 1-2

példaul: uborka, karalabé, nyers burgonya,
voroshagyma, banan, paradicsom, gomba,
angol zeller feldolgozasahoz.

Vékony gyalu betét - c (18)
sebességfokozat: 3-6

példaul: 1agy és kozepes keménység sajtok,
uborka, sdrgarépa, nyers burgonya, alma
feldolgozésahoz.

Vastag gyalu betét - d (19)
sebességfokozat: 3-6

példaul: 1agy és kozepes keménység sajtok,
uborka, karaldbé, cékla, sargarépa, nyers
burgonya, alma és kaposzta feldolgozasahoz.

Reszel6 betét - e (20)

sebességfokozat: 8-15

példaul: nyers burgonya (pl. krumpli ldngos-
hoz vagy técsnihoz), torma, parmezéan és
egyéb kemény sajtok feldolgozasahoz.

Siiltkrumpli-szeletel6 tarcsa (21)

Helyezze a siiltkrumpli-szeleteld tarcsét a
forgato tengelyre, majd helyezze fol a
zarofedelet, (8) és rogzitse helyére! A legjobb
eredmény eléréséhez, egyszerre 3-4 darab
burgonyat (méretiiktdl fliggbéen) helyezzen a
kikapcsolt allapotban l1évé készilék zaréfede-
Iének adagoléhengerébe (8)!

Allitsa be a késziiléken a 1-es vagy a 2-as
sebességfokozatot! Az Ujabb adag burgonya
betoltéséhez, kapcsolja ki a késziiléket!
Hasznalja a nyomdhengert, melynek segitsé-
gével enyhe nyomast gyakorolva juttathatja a
szeleteld tarcsdig a burgonyadarabokat.

6. Habverés a habvero tartozék
segitségével (23)

sebességfokozat / id6
Piskotatészta készitése
max. 280-300 g lisztet hasznaljon
plusz
a tobbi hozzavalok
El&szor:
Keverje habosra a tojasokat,
dolgozza bele a cukrot
(valamint vizet ha szlikséges)
majd szorja bele a lisztet!

5/kb. 2 perc
5/kb. 2 perc

1/ kb.30 mp
Tojasfehérje felverése

Min.: 2 tojasfehérje
Max.: 6 tojasfehérje

4-5/kb. 4 perc
4-5/kb. 4 perc

Tejszinhab felverése
Min.: 0,15-0,2 1
Max.: 0,4 |

2/kb. 1-2 perc
2/ kb. 3,5-4 perc

Pasztorizélt tejszinhab felverése el6tt, néhany
6réra
hdtse le a tejszinhabot! (kb. 4 °C-os hémérsék-
letre)

Az aprit6 tal hasznalata (10)

A kést (12) hasznalhatja kisebb mennyiség(
élelmiszerek apritdsahoz, keveréséhez, és
purésitéséhez. Az aprité tal idedlis habok,
pastétomok és martasok elkészitéséhez.

Maximalis kapacitas: 750 ml folyadék

Figyelem!
A kés (12) rendkiviil éles!

Fontos: Az aprito talban torténd ételfeldolgo-
z4s maximalis id&tartama 1perc, folyadékok

feldolgozésa hosszabb ideig is tarthat.

Kemény csokolddé, kemény fliszerek illetve
babkavé feldarabolasara nem alkalmas!

Példak a kiilonb6z6 ételek feldolgozasahoz

Helyezze a kést (12) a kikapcsolt dllapotban
lév6 késziilék aprito taljaba (10), majd tegye
az ételt a talba!

A tél fedelére rogzitse a tomitégydrdit és a
fentebb leirtak szerint rogzitse a fedelet a
talral

Folyadékot csak a fedél adagoldnyilasan
keresztil juttathat a bekapcsolt késziilékbe.
Tej feldolgozasanal vegye figyelembe hogy
tejhab képzédik, ezért abbol hasznéljon
kisebb mennyiséget!

Haszndlat utan el6sz6r mindig tavolitsa el a
kést a talbol, és csak ezutan Uritse ki a
tartalmat!

A tébldzatban feltlintetett feldolgozasi id6 hozzavetéleges, mivel ez fligg az élelmiszerek mindsé-
gétdl, mennyiségétdl, valamint attdl, hogy milyen dllagot szeretnénk elérni.

Apritas
élelmiszer max, el6készités sebességfokozat  lizemmod  idé/pulzalas
mennyiség
sargarépa 1509 darabolva 6 (P 7 x
voéréshagyma 150 g negyedelve 6 (P 6-8 x
petrezselyem 30g/ szar nélkil 15 | 5-10 mp
fél csokor
fokhagyma 1 gerezd egészben 15 | 5mp
hus (sovany) 2509 darabolva 15 | 15 mp
Keverés
Etel el6készités sebességfokozat lGzemmod idé/pulzalés
mixelt italok Feldolgozas elétt 15 | kb.30 mp
apritsa fel a gyimolcsot,
majd adja hozzé a tejet!
bébiétel apritva 15 (P} 10 x
(gyimolcs v. 10 mp
z6ldséq)
majonéz Keverjen el 1 tojast, a 15 | 30-45 mp
fliszereket, mustart és
ecetet! Az adagolén keresztil
lassan csurgassa bele az
olajat! (P 3-5x
avokado Apritson fel 1 gerezd fokhagymat, 15 | 5mp
pastétom adjon hozza 2 érett avokadot
(negyedelve, kimagozva),
1 ev6kanal citromlevet,
1 ev6kanal oliva olajat,
150 ml joghurtot,
2 evBkanal cukrot,
sot, borsot. 15 | kb. 45 mp
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Kisebb mennyiségii tésztak kikeverése

Az apritétal csak az alabbiakban feltiintetett tésztafélék feldolgozasara alkalmas. A recept a talban

feldolgozhaté maximalis mennyiség mutatja

sebességfokozat lUzemmdd id6
palacsintatészta
Toltse a lisztet, a tojast, 45-60 mp
250 g liszt a sot és a tej felét a keverdtalba, majd
375 ml tej bekapcsolt dllapotban
2 tojas adagolja hozzad a maradék
Sé tejet!
Tejszinhab 30 mp

200 ml tejszinbdl

Tovabbi kiegészito

Braun Citrus Prés PJ 600 tipus: 3200, Sebesség bedllitas: 1- 3 fokozat

ne dobja héaztartasi hulladékok kozé!

Kérjik, hogy vigye el az egyik Braun [—
szervizbe, vagy az Onhoz kozeli lakosségi
szelektiv hulladékgydjtéhelyre!

Kérjiik, hogy elhasznalédott késziilékét E
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Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da
zadovoljavaju najvise standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da Cete i
Vi uzivati u koristenju svog novog uredaja
Braun.

Vazno

« Nozevi (12)/(14) su vrlo ostri! Uvijek ih
hvatajte za sredisnju osovinu. Nakon
uporabe, iz zdjela (7)/(8) uvijek prvo
uklonite nozeve, a onda hranu.

« Provjerite da napon struje odgovara
naponu otisnutom na plocici koja se nalazi
na dnu baze. Prikljucite uredaj samo na
izvor izmjenicne struje.

 Uredaj drzite van dosega djece.

+ Uredaj je konstruiran za preradu normalnih
koli¢ina u kuéanstvu.

+ Nijedan dio ne stavljajte u mikrovalnu
pednicu.

+ Ne dodirujte prstima pokretne dijelove
motora. Postavite zastitni poklopac (13) kad
god motorni dio nije u uporabi, jer se oba
motora istovremeno pokrecu kad se uredaj
ukljuci.

+ Ne dopustite da uredaj radi bez nadzora.

« Elektri¢ni uredaji Braun zadovoljavaju
primjenjive sigurnosne standarde. Popravak
ili zamjenu mreznog kabela smije vrsiti
samo ovlasteno servisno osoblje.
Neispravan, nekvalificirani popravak moze
uzrokovati znacajne opasnosti za korisnika.

+ Kabel moze zamijeniti samo Braunov
servisni centar jer je za to potreban poseban
kabel.

« Iskljucite uredaj i izvadite utikac iz uti¢nice
prije nego ga stavite na njegovo mjesto.

Specifikacija

Napon/frekvencija: pogledati na plocici na
dnu uredaja

Vrijeme uporabe i zapremina posude:
pogledajte upute za uporabu

Opis

Braun Multiquick 5 sa sustavom s dvije posude
brzo i jednostavno odgovara najvisim
zahtjevima za mijesanje tijesta i tekucina,
pasiranjem, rezanjem na komadice i kriske te
ribanjem.

Kako biste dobili najbolje rezultate dostupne
su dvije razlicite zdjele: velika (7) i mala (10).
Tako, za sjeckanje, pasiranje ili mijeSanje
mozete odabrati izmedu velike i male zdjele.
Nadalje, mozZete koristiti malu posudu kako
biste pripremili namirnice koje ¢e se kasnije
obradivati i u velikoj zdjeli (npr. isjeckati orahe
koje ce se kasnije umijesati u tijesto). Za rad
mozete koristiti samo jednu po jednu zdjelu,
nikad obje istovremeno.

1 Blok motora

2 Spremiste za kabel

3 Prekida¢ motora (Ukljucivanje = «l»,
isklju¢ieanje = «O»)

4 Prekidac za pulsirajuci rad «@»

Regulator brzine (1-15)

6 Sigurnosni prekidac (sprecava istovremeni
rad obiju zdjela)

7 Velika zdjela (kapacitet 2 I)

8 Poklopac za veliku zdjelu (7)

w

9 Nastavak za guranje hrane kroz cijev (8)

10 Mala zdjela (kapacitet 0,75 1)

11 Poklopac za malu zdjelu (10)

11a Brtva za poklopac (11)

12 Noz za malu zdjelu (10)

13 Zastitni poklopac za motorni dio kad se
zdjela skine

Nastavci za veliku zdjelu (7)
(Vazno: Svi nastavci nisu ukljuceniu
standardnu opremu za sve modele).

14 Noz za veliku zdjelu (7) sa zastitnim
poklopcem

15 Drzac¢ za umetke

16 Umetak za sjeckanje na tanke kriske —a

17 Umetak za sjeckanje na debele kriske - b

18 Umetak za fino usitnjavanje - ¢

19 Umetak za grubo usitnjavanje — d

20 Umetak za ribanje — e

21 Sustav za pomfrit

22 Plasti¢na ili metalna kuka tijesto (ovisno o
modelu)

23 Umetak za mlacenje

Napomena: Prije prve uporabe uredaja
odistite dijelove kako je opisano u odjeljku
»Ci$cenjec.

Zastita od pregrijavanja

Kako bi se izbjegle Stete uzrokovane
pregrijavanjem ovaj uredaj ima automatski
sigurnosni prekidac koji iskljucuje dotok struje
u slucaju potrebe. U tom slucaju okrenite
prekida¢ (3) na polozaj «@» i prije nego
ponovno ukljucite uredaj pri¢ekajte otprilike
15 minuta dok se motor ne ohladi.

Rad s prekida¢em za pulsirajuci rad

«@» (4)

Rad s prekidacem za pulsirajudi rad je
naprimjer koristan za sljedece primjene:

- Sjeckanje njeznih i mekanih namirnica, npr.
jaja, luka ili persina.

- PaZzljivo mijesanje brasna u tijesto kako bi se
zadrzala kremasta struktura.

- Dodavanje umucenih jaja kremamaiili
guséim namirnicama.

Pulsirajudi rad aktivira se pritiskanjem
zelenog dugmeta na prekidacu (4) kad je
prekidac u polozaju «O».

Prije aktivacije pulsiraju¢eg rada, regulatorom
brzine podesite Zeljenu brzinu. Kad se pusti
zeleno dugme (4), uredaj je iskljucen.

Preporucena brzina za posebne umetke
Podesite brzinu regulatorom brzine (5).
Preporucuje se da prvo podesite brzinu, a tek
onda ukljucite uredaj.

Umetak Brzina
Kuka za tijesto 7
Nozevi (12) i (14) 6-15
Nastavci za mlaéenje:

- Bjelanjak 4-5

+ Krema 2
Nastavci za usitnjavanje, rezanje na kriske i
ribanje 1-8
Umetak za pomfirt 1-2

(molimo takoder pogledajte oznake na
proizvodu)

Rad sa sustavom s dvije zdjele

Za rad mozete koristiti samo jednu po
jednu zdjelu, nikada obje istovremeno.
Zdjela koja nije u uporabi mora biti uspravno
postavljenaili se moze okrenuti u smjeru
»click« i tamo je zakljuc¢ana na mjestu. Kad su
strelice poravanane zdjela se moze podignuti.
Iz sigurnosnih razloga uvijek staviti zastitni
poklopac (13) na slobodni motorni dio nakon
$to se zdjela skine.

Dvostruka sigurnosna karakteristika:
Uredaj se moze ukljuciti samo kad je zeljena
zdjela s poklopcem pravilno postavljena. Ako
se poklopac skine tijekom rada, motor se
automatski iskljucuje. Kako je u tom slucaju
prekidac jos u polozaju «I» okrenite ga na
polozaj «<O» kako biste izbjegli slu¢ajno
ukljuc¢ivanje motora.

21



Postavljanje zdjela

Velika zdjela (7) postavlja se na veliki motorni
dio bloka motora (1). Mala zdjela postavlja se
na manji motorni dio.

1. Kad je motor iskljucen postavite Zeljenu
zdjelu na njezin motorni dio tako da su strelica
na zdjeli i bloku motora (A) poravnane.

Zatim okrenite zdjelu na lijevo dok se zdjela
ne zakoci. Druga zdjela mora biti u podignu-
tom polozaju. Ako na drugom motornom
dijelu nema zdjele postavite na njega zastitni
poklopac (13).

2. Postavite Zeljeni umetak (pogledajte upute
za svaki umetak) na osovinu u zdjeli i pritisnite
ga prema dolje koliko god daleko ide. (B).

Kad umecete noz (12) u malu zdjelu (10),
gurnite ga prema dolje dok uz glasan zvuk ne
sjedne na svoje mjesto.

3. Postavite poklopac na zdjelu tako da su
strelica na zdjeli i poklopcu poravnane.

Zatim okrenite poklopac u smjeru kazaljke na
satu okrecuci njegov kljun prema sigurnosnoj
bravici na bloku motora (1) dok uz glasan zvuk
ne sjedne na svoje mjesto.

Napomena

Kad postavljate poklopac (11) na manju zdjelu
(10), on mora imati brtvu (11a).
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Skidanje zdjela

Iskljucite uredaj. Okrenite poklopac u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu i podignite ga.
Zatim okrenite zdjelu u smjeru »click« dok se
strelice na bloku motora i zdjeli ne poravnaju.
Zatim podignite zdjelu.

Kada dizete noz iz zdjele drzite ga za srediSnju
osovinu.

Oprez: Nozevi su vrlo ostri.

Noz (14) ima zastitne korice. Kad nije u
upotrebi ¢uvajte noz u zastitnim koricama.

Cisc¢enje

Prvo, uvijek iskljucite motor i iskljucite uredaj
iz izvora elektri¢ne energije. Blok motora (1)
Cistite samo vlaznom krpom.

Svi dijelovi mogu se Cistiti u perilici suda. Ako
je potrebno, ocistite ih temeljito spatulom i
cetkom prije nego ih isperete.

Namirnice intenzivne boje (npr. mrkva) mogu
ostaviti mrlje na plasti¢nim dijelovima.
Premazite ih jestivim uljem prije ¢is¢enja
vodom.

Kako biste ocistili poklopac (11), prvo uklonite
brtvu (11a). Brtvu nakon ¢is¢enja vratite na
mjesto. Brtva se moze koristiti s obje strane.
Pri ¢iS¢enju ne koristite oStre predmete.
NozZeve i umetke (istite vrlo paZljivo - vrlo su
ostri.

Koristenje velike zdjele (7)
Pri koriStenju velike zdjele prvo postavite
zeljene umetke, a onda dodajte namirnice.

1. MijeSanje tijesta

Za mijesanje tijesta mozete koristiti kuku za
tijesto (22) ili noz (14). Za najbolje rezultate
preporuc¢amo vam koristenje kuke za tijesto
koja je posebno oblikovana za tijesto.

Tijesto s kvascem (za kruh ili kolac)
Maksimalno 500 g brasna plus ostali sastojci
Brzina 7, 1 ¥2 minuta

Uspite brasno u zdjelu, a zatim dodajte ostale
sastojke — osim tekucina.

Postavite poklopac (8) na njegovo mjesto
(zakocen). Zatim odaberite brzinu 7 i ukljucite
ureda;.

Dodajte tekucine ulijevajudi ih kroz cijev na
poklopcu dok motor radi.

Kada tijesto mijesate nozem (14) nemojte
dodavati sastojke poput grozdica, kandiranog
voca, badema itd. tj. one sastojke koje ne bi
trebali biti isjeceni. Njih dodajte ru¢no nakon
$to ste tijesto izvadili iz zdjele.

Tijesto za tjesteninu
Maksimalno 500 g brasna plus ostali sastojci
Brzina 7, 1 2 minuta

Uspite brasno u zdjelu, a zatim dodajte ostale
sastojke — osim tekucina.

Dodajte tekucine ulijevajudi ih kroz cijev na
poklopcu dok motor radi.

Nemojte dodavati tekuc¢inu nakon $to se tijelo
oblikuje u kuglu jer se tada tekucina nece
ravnomjerno upiti.

Tijesto za kolace
Maksimalno 500 g brasna plus ostali sastojci
Brzina 7, 1 minuta

Uspite brasno u zdjelu, a zatim dodajte ostale
sastojke. Za najbolje rezultate, koristite li
maslac on ne smije biti ni pretvrd ni premek-
an.

Postavite poklopac (8) na njegovo mjesto
(zakocen). Zatim odaberite brzinu 7 i ukljucite
uredaj.

Prestanite mijesati tijesto kratko nakon $to se
formira kugla. Inace Ce tijesto postati premek-
ano.



2. Mijesanje

Za mijesanje biskvitnog tijesta koristite noz
(14).

Kuka za tijesto (22) nije prikladna za biskvitno
tijesto.

Maksimalno 500 g brasna plus ostali sastojci
Mjesavina za kolac Brzina/vrijeme
(2 metode)
a) Umijesajte maslac
a secerom i jajima 6/oko 1 min
ulijte mlijeko i 6/ oko 15 sek
pazljivo umijesajte brasno 15/oko 10-15 x|
pulsiraju¢im radom. «@»

b)U zdjelu stavite sve sastojke osim tekucine
15/ oko 1 min
Dodajte potrebne tekucine kroz cijev na
poklopcu dok motor radi. Na kraju ru¢no
dodajte namirnice poput grozdica.

Biskvit Brzina/vrijeme
Umutite jaja i

vodu (ako je to potrebno) 15/0ko 2 min
dodajte secer 15/0ko 4 min

umijesajte brasno
pulsiraju¢im radom
te dodajte kakao u prahu

8/ oko 5 x | «@»
8/ oko 3 x| «@»

3. MijeSanje frapea i juha

Koristite noz (14) za mijesanje juha, frapea, itd.
Maksimalni kapacitet 2 |

Brzina 10

(Inace se zdjela moze preliti).

Radite li frape stavite grubo nasjeckano voce u
zdjelu.

Postavite poklopac (8) na njegovo mjesto
(zakocen). Brzinom 15 prvo usitnite voce,
zatim pri brzini 10 dodajte voce.

Kada mijesate mlijeko zapamtite da ¢e se ono
zapjeniti. Koristite manje koli¢ine.

4, Sjeckanje
Sjeckanje u velikoj zdjeli s nozem (14)

Napomena: Za vece koli¢ine namirnica,
koristite veliku zdjelu s nozem (7). Za manje
koli¢ine namirnica preporu¢amo manju zdjelu
(10) s nozem (12).

Primjeri rada

Navedeno je priblizno vrijeme rada koje ovisi o kvaliteti i koli¢ini hrane te Zeljenom stupnju finoce

nasjeckanih namirnica.

Proizvod Maks. Kolicina Prethodna priprema Brzina Nacin Vrijeme/pulsevi

Tvrde Zemlje 4 Cetvrtine 15 I 45 sek

Kockiceleda 28 cijele 15 I 1 minuta

Jabuke 7009 Cetvrtine 8 I 15 sek

Cokolada 400¢g razlomljena 15 I grubo 15 sek
fino 30 sek

Jaja 8 cijela 6 (P 8 x

Sir (meki) 400¢g kockice od 3 cm 15 I 20 sek

Sir (tvrdi) 7009 kockice od 3 cm 15 I 60-70 sek

Meso 7009 u kockicama 15 I 40 sek

Mrkve 700 g u kockicama 15 I 10 sek

Luk 700 g Cetvrtine 15 (P] 10-13 x

5. Sjeckanje na kriske, usitnjavanje,

ribanje

+ Postavite umetak kojeg Zelite koristiti na
drzac za umetke (15) kako je pokazano (D)
dok ne sjedne na svoje mjesto. Kako biste
skinuli umetak gurnite kraj umetka koji strsi
na dnu drzaca za umetke.

« Postavite sve zajedno na osovinu zdjele (E).

« Postavite poklopac (8) na njegovo mjesto
(zakocen). Odaberite brzinu i uspite hranu
kroz cijev za punjenje dok je motor
isklju¢en. Ponovno punite samo dok je
motor iskljucen.

A

- Nikad ne stavljajte prste u cijev dok motor
radi. Uvijek koristite nastavak za guranje
hrane kroz cijev (9) (F).

Napomena: Kada radite s tekucim ili mekim
namirnicama bolje rezultate dobit cete s
manjom brzinom. Tvrdu hranu treba
obradivati ve¢im brzinama. Nemojte prepuniti
zdjelu.

Umetak za sjeckanje na tanke kriske - a
(16)

Brzina 1-2

Namirnice: krastavci, kupis, sirovi krumpiri,
mrkve, luk, rotkvice.
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Umetak za sjeckanje na debele kriske - b (17)
Brzina 1-2

Namirnice: krastavci, koraba, sirovi krumpiri,
lik, banane, rajcice, gljive, celer.

Umetak za fino usitnjavanje - c

Brzina 3-6

Namirnice: sir (meki do srednji), krastavci,
mrkve, sirovi krumpiri, jabuke.

Umetak za grubo usitnjavanje - d

Brzina 3-6

Namirnice: sir (meki do srednji), krastavci,
koraba, cikla, mrkve, sirovi krumpiri, jabuke,
kupus.

Umetak za ribanje - e

Brzina 8-15

Namirnice: sirovi krumpiri (za popecke), hren,
parmezan.

Sustav za pomfrit (21)

Postavite sustav za pomrit (21) na osovinu
motora te postavite poklopac (8) na njegovo
mjesto (zakocen). Za najbolje rezultate stavite
3-4 krumpira (ovisno o velicini) kroz cijev za
punjenje dok je motor iskljucen.

Postavite brzinu na 1-2 i ukljucite uredaj. Prije
nego stavite nove krumpire iskljucite motor.
Pomocu nastavka za guranje hrane kroz cijev
pritisnite krumpire dok prolaze kroz cijev.

6. Mlacenje nastavkom za mlacenje
Brzina/vrijeme

Priprema biskvita

Maks. 280-300 g

Plus sastojci

Umutite jajai

vodu (ako je to potrebno) 5/ oko 2 min
dodajte Secer 5/ oko 2 min
umijesajte brasno 1/ oko 30 sek
Mlacenje bjelanjaka

Min: 2 bjelanjka 4-5/ oko 4 min
Max: 6 bjelanjaka 4-5/ oko 6 min
Tuceno vrhnje

Min:0.15-0.2 | 2/ oko 1-2 min
Max: 0.4 | 2/ oko 3.5-4 min

Prije tucenja steriliziranog vrhnja, nekoliko sati
drzite vrhnje na hladnom (otprilike na 4 °C)
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Koristenje male zdjele (10)

Noz (12) se moze koristiti za sjeckanje,
mijesanje i pasiranje manjih koli¢ina. Mala
zdjela je savrseno prikladna za pripravu frapea
ili umaka.

Paznja:
Noz (12) je izuzetno ostar.

Vazno: Maksimalno vrijeme pripreme u maloj
zdjeli je 1 minuta. Tekucine se mogu
pripremati i duze.

Cokolada, tvrdi zacini i zrna kave ne mogu se
usitniti.

Primjeri rada

Dok je motor isklju¢en umetnite noz (12) u
zdjelu (10), a zatim stavite i namirnice u zdjelu.
Tekucine se mogu ulijevati kroz otvor na
poklopcu dok motor radi.

Postavite poklopac s brtvom (11a) na zdjelu i
zatvorite kako je opisano ranije. Nakon
upotrebe uvijek prvo izvadite noz, a onda
namirnice. Kad mijesate mlijeko zapamtite da
se ono pjeni. Radite s manjim koli¢inama.

Navedeno je priblizno vrijeme rada koje ovisi o kvaliteti i koli¢ini hrane te Zeljenom stupnju finoce

nasjeckanih namirnica.

Sjeckanje
Namirnica Maks. Koli¢ina Prethodna priprema  Brzina  Nacin Vrijeme/pulsevi
Mrkve 1509 komadi 6 (P} 7 x
Luk 100 g/1 %2 luka Cetvrtine 6 (P] 6-8 x
Persin 30 g/'2 vezice Bez peteljki 15 I 5-10 sek
Cednjak 1 Eedanj Cijeli 15 I 5 sek
Meso (krto) 2509 komadi 15 | 15 sek
Mijesanje
Proizvod Prethodna priprema Brzina Nadin Vrijeme/pulsevi
Mijesana pica Nasijecite voce. 15 | Otprilike 30 sek
Dodajte mlijeko
Dje¢ja hrana Nasjeckano 15 Q 10 x10 sek
(npr. voce, povrce)
Majoneza Umijesajte 1 jaje, zacine, 15 | 30-45 sek
senf i ocat. Polagano ulijte
ulje kroz otvor na poklopcu.
Tartar Umijesajte 1 jaje, zacine, 15 | 30-45 sek
senf i ocat. Polagano ulijte
ulje kroz otvor na poklopcu.
Dodaijte tvrdo kuhano jaje 6 Q 3-5x
(¢etvrtine) i ocat.
Umak Nasjeckajte 1 ¢esanj 15 | 5 sek
od avokada cesnjaka, dodajte 2 zrela

avokada (bez kostice, ¢etvrtine),

1 Zlicu limunovog soka,

1 Zlicu maslinovog ulja, 150 ml jogurta, 15 |

4 Zlice $ecera, sol, papar.

Otprilike 45 sek




MijeSanje manjih kolicina tijesta

Mala zdjela prikladna je samo za mije3anje sljededih vrsta tijesta:

Recepti pokazuju maksimalne kolicine

brzina Nacin Vrijeme
Mjesavina za palacinke Promijesajte brasno, 6 | 45-60 sek
250 g brasna jaja, sol i polovinu mlijeka,
375 ml mlijeka zatim dodajte ostatak
2 jaja mlijeka dok motor radi.
sol
Tuceno vrhnje
200 ml vrhnja 6 | 30 sek

Posebni dodaci

Braun Citruss press PJ 600 Tip 3200, Brzina: 1-3

Na kraju radnog vijeka ovog aparata,
nemojte ga odlagati zajedno s ku¢nim
otpadom. Odloziti ga mozete u
servisnim centrima Braun, kao i na
mjestima predvidenima za prikupljanje
takvog otpada u vasoj zemlji.

)¢

Jamstvo

Za ovaj proizvod jamcimo jamstveno
razdoblje od 2 godine od dana kupnje. U
okviru tog razdoblja besplatno ¢emo otkloniti
bilo kakvu neispravnost uredaja do koje je
doslo zbog zamora materijala ili pogresaka u
radu ili popravkom ili zamjenom uredaja
ovisno o procjeni.

Ovo jamstvo vrijedi za svaku zemlju u kojoj
ovaj uredaj distribuira Braun ili njegov
ovlasteni distributer.

Ovo jamstvo ne pokriva: Stetu nastalu zbog
nepravilne upotrebe, normalno trosenje
materijala, kao i ostecenja koja imaju
neosporan utjecaj na vrijednost ili rad uredaja.
Jamstvo prestaje vrijediti ako popravke vrse
neovlastene osobe te ako se ne koriste
originalni Braun dijelovi.

Ako tijekom jamstvenog razdoblja zatrebate
servis, donesite ili posaljite cijeli uredaj
zajedno s racunom na adresu ovlastenog
servisnog centra Braun.

Samo za Veliku Britaniju:

Ova garancija ni na koji nacin ne utjece na
vasa ustavom zajamcena prava.
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Romana

Produsele noastre au fost realizate
pentru a atinge cele maiinalte
standarde de calitate si design.
Speram ca sunteti multumiti de noul
dumneavoastra aparat Braun.

ATENTIE

° Lamele cutitelor ® / @ sunt
foarte ascutite.
Tineti cutitul numai de butonul central
din plastic. Dupa utilizare, demontati
cutitele Thainte de a recupera
preparatele din bolurile @, ©.

® Asigurati-va ca tensiunea furnizata de
reteaua electrica este aceeasi cu cea
marcata pe placuta de marcare de pe
soclul aparatului. Conectati aparatul
doar la curent alternativ.

¢ Nu lasati aparatul laTndeméana
copiilor.

Acest produs este proiectat pentru a
prelucra numai cantitéti obisnuite n
uz caznic.

Nici o piesa a aparatului (inclusiv cele
doua boluri) nu se introduc in cuptorul
cu microunde.

Evitati sa atingeti axul de antrenare al
vreunuia dintre boluri cu degetele.
Puneti capisonul de protectie ® de
fiecare data cand unul dintre boluri nu
este Tn lacasul sdu, deoarece spiralele
se rotesc simultan cand punem
aparatul in priza.

Cordonul aparatului nu se schimba
decat la un centru Service Braun,
deoarece este necesara o scula
speciala.

Opriti si scoateti din priza aparatul
Tnainte de a-l demonta.

CARACTERISTICI TEHNICE

e Tensiune/putere: conform marcarii pe
placuta de marcare aflata pe soclul
aparatului.

¢ Durata de utilizare si capacitate
maximala: conform instructiunilor de
utilizare.

e Acest produs corespunde tuturor
normelor de securitate sdandard
89/336/EEC.

DESCRIERE

Noul robot de bucatdrie Braun
Multiquick 5 are un nou sistem cu
doua boluri ce corespunde tuturor
exigentelor, permitand castigarea unui
timp pretios la pregéatirea mesei prin bol
mare universal @ si pahar gradat ©.
Astfel, pentru feliere, obtinerea unui
piure sau amestecare, puteti utiliza
recipientul mare sau cel mic. De
asemenea, puteti utiliza Intai bolul mic
pentru prepararea alimentelor si apoi
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transfera in recipientul universal.
Atentie! Se foloseste cate un bol pe
rand, nu simultan.

Bloc motor/corpul motor
Infasurator cordon

Comutator

(«I» = pornit, «O» = oprit)

Buton pentru functionare pulsatorie
<<G>>

Selector de viteze (1-15)

Protectie

(evitati sa utilizati simultan cele 2
boluri)

Recipientul universal, capacitate 2 L
Capac pentru bolul universal @
Buton pentru capac

Pahar gradat pentru cantitati de
0,75L

Capac pentru paharul gradat
Garniturd de etanseitate a
capacului ®

Cutitul de maruntire pentru bolul
gradat

Capisonul de protectie pentru axul
de antrenare cand bolul este scos.

@0 ® 0000

@O®Q

® ® 6

ACCESORII PENTRU RECIPIENTUL
UNIVERSAL @

Important: toate accesoriile de mai
jos sunt incluse in echipamentul de
baza al robotului.

®

Cutit cu apdratoare pentru bolul
universal @

Suport pentru lame

Disc pentru feliere finda — a

Disc pentru feliere groasa — b
Disc méruntire find - ¢

Disc pentru maruntire groasa - d
Disc pentru ras foarte fin — e
Disc pentru cartofi prdjiti

Carlig din plastic sau metal pentru
aluaturi

Accesoriu pentru frisca

® OCBP®IO

Atentie! Tnainte de prima utilizare pentru
pregatirea unui produs alimentar,
curatati toate piesele urmand indicatiile
din capitolul «Curatare».

SIGURANTA FUZIBILA DE
SECURITATE

Pentru evitarea unui accident datorat
supraincarcarii retelei, acest aparat
este dotat cu o siguranta fuzibild de
securitate care opreste automat
alimentarea robotului cu un curent
electric in caz de urgenta.

FUNCTIONAREA
INTERMITENTA «@» @

Functia intermitenta este utilizata in

timpul urmatoarelor operatiuni:

® Procesarea alimentelor delicate ca:
oua, ceapa, patrunjel etc.

e Adaugarea treptata a fainii intr-un aluat
pentru a-i pastra consistenta

e Adaugarea oualor sau a smantanii
intr-un aluat mai consistent.

Functionarea intermitenta este
activata apasand pe butonul

verde @, cand intrerupatorul este

pe pozitia «O».

Inainte de a actiona functia intermitenta,
selectionati viteza dorita cu butonul de
viteze ®. La eliberarea butonului verde
@ aparatul se opreste.

Viteze de lucru pentru
fiecare dintre accesorii:

Diferite viteze pot fi selectionate cu
ajutorul butonului pentru viteze ®. Este
recomandabil sa selectati intai viteza
dorita, Tnainte de a porni aparatul pentru
a lucra de la inceput cu viteza corecta.
(Se tine cont si de indicatiile marcate pe
aparat)

Accesoriu

Carlig pentru aluaturi

Cutit @ si

Accesorii pentru albus
Accesorii pentru creme, frisca
Discuri pentru razuit, maruntit
Discuri pentru cartofi prajiti

UTILIZAREA ROBOTULUI CU
DOUA BOLURI

Folositi cate un bol pe rand.

Bolul care nu este folosit trebuie pus in
pozitia de repaus sau lasat in Idcas fiind
bine fixat.

Cand sagetile sunt aliniate, bolul poate
fi scos, puneti capisonul de protectie ®
pe axul rotativ ramas liber.

Dubla siguranta

Aparatul poate fi pornit doar daca
recipientul a fost montat corect pe axul
motor cu capacul inchis. Daca in

timpul utilizarii capacul se deschide,
motorul se opreste automat. In acest
caz, intrerupatorul ® chiar pe pozitia «I»
trebuie pozitionat pe «O» pentru a evita
repornirea intdmplatoare a motorului.



Montarea bolurilor @ si

Recipientul universal @ se pune in
l&casul de pe blocul motor @, iar
paharul gradat ® in cel mic.

1. Cu aparatul oprit, introduceti bolul de
pe axul blocului motor @ pozitionat in
asa fel incat sa coincida semnul de pe
recipient cu cel de pe blocul motor (A),

apoi rasuciti recipientul spre sdgeata
«function» pana cand se ajunge la
fixare. Bolul din cealalta cavitate trebuie
fixat in pozitia sus. Daca acest lacas
este gol puneti capisonul de securitate
®.

2. Montati accesoriul dorit (urmariti
indicatiile pentru fiecare accesoriu) pe
axul de lucru al bolului si fixati-I cat

de bine puteti (B).

Dupa ce fixati cutitul @ in bolul gradat,
mpingeti pana ce auziti clic-ul de fixare.

3. Puneti capacul pe bol astfel incat
sdgeata capacului sa corespunda celei
de pe bol (C).

Rotiti capacul in sensul acelor de
ceasornic pana ce pintenul acestuia se
ncastreaza in canelura de blocare

a corpului motor ®.

Atentie! Fixati intotdeauna capacul ®

pe bolul gradat © cu garnitura de
etanseitate @

Demontarea recipientului @, a paharului
gradat @ si a capacului corespunzator.

Opriti aparatul. Rasuciti capacul in sens
invers acelor de ceasornic si scoateti-I.
Apoi rotiti recipientul spre pozitia

finala pana cand sageata de pe bol
corespunde celei de pe blocul motor @,
dupa care puteti sa-I scoateti. Cand
scoateti cutitul cu care ati lucrat tineti-I
de partea de plastic.

Atentie! Lamele sunt foarte ascutite.

Lama @ este livrata impreund cu un
invelis de protectie. Cand nu este
utilizata pastrati-o in acest invelis
protector.

CURATARE

Tnainte de orice, opriti motorul si
deconectati aparatul de la priza.

Pentru curatarea corpului motor ®
folositi intotdeauna o carpa umeda.

Toate celelalte piese se curatd manual.
Daca este necesar curatati-le cu o
spatuld sau o perie Thainte sa le clatiti.

Alimentele foarte colorate (morcovii) pot
pata piesele din plastic; puteti Indeparta
aceste pete cu o carpd imbibata in ulei
de bucatarie Tnainte de a le spala cu
apa.

Puteti curata capacul ®, scoateti mai
ntai garnitura de etanseitate @. Dupa
curatare o reatasati la loc.

Nu folositi obiecte ascutite pentru
curatare.

Curatati cutitele si accesoriile cu foarte
mare atentie — sunt foarte ascutite.

Utilizarea bolului universal @

Tnainte de utilizarea acestui bol puneti
toate accesoriile de care aveti nevoie.

1. Framantarea aluaturilor

Pentru obtinerea aluaturilor utilizati
carligul pentru aluaturi @ sau cutitul @.
Pentru rezultatea mai bune este bine sa
folositi carligul pentru aluaturi, gandit
special in acest scop: paine, produse de
patiserie si tarte.

2. Amestecarea

Pentru amestecarea unui aluat pentru
prajituri sau biscuiti utilizati cutitul
Carligul pentru aluaturi @ nu este potrivit
pentru amestecarea unor aluaturi mai
fine.

Maximum 500 g de faind, plus
ingredientele complementare.

Aluat prajituri

(2 metode) Viteza/durata

a) Bateti untul cu zaharul
si 2 oud, adaugati
laptele si fainain
ploaie 6/ cca. 1 min

6/ cca 15 sec

15/ cca. 10-15x

<<0>)

b) Varsati toate
ingredientele, mai
putin lichidele n
bolul universal 15/ cca. 1 min

Adaugati lichidele necesare prin

orificiul din capac in timp ce motorul

functioneaza.
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3. Mixer

Utilizati cutitul ® pentru a mixa
supele, lichidele etc.

Capacitate maxima 2 1.

Viteza 10

(respectati capacitatea bolului, altfel
continutul poate da pe dinafard).

Pentru obtinerea unui milk-shake,
varsati fructele taiate bucéati in bolul
universal. Puneti capacul 8 si fixati-1.
Cu viteza 15 mixati mai intai toate
fructele apoi addugati lichidul si utilizati
viteza 10, iar apoi terminati amestecul.
Nu folositi cantitati mari de lapte.

4. Taierea

Maruntirea se face in bolul universal
cu ajutorul cutitul @.

Nota: Pentru a opera cantitati
importante utilizati bolul universal @ si
cutitul @. Pentru a opera cantitati mai
mici e recomandabil sa utilizati bolul
gradat si cutitul @.
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Exemple de preparare:

Timpii de lucru sunt aproximativi si depind de calitatea, cantitatea ingredientelor si

gradul de maruntire.

Produs Cantitate Preparare Viteza Pozitie Durata
comutator
Paine tare 4 felii tdiatd in 4 15 I 45 sec.
(crutoane)
Cuburi 2 cuburi  ntregi 15 | 1 min.
gheata
Mere 700 gr. tdiate in 4 8 | 15 sec.
Ciocolata 400 gr. bucati 15 | 15-30 sec.
Oua tari 8 ntregi 6 «@» 8 ori
Branza moale 400 gr. bucatide 3cm 15 | 20 sec.
Branza tare 700 gr. bucatide3cm 15 | 60-70 sec.
Carne 700 gr. bucati 15 | 40 sec.
Morcovi 700 gr. bucati 15 | 10 sec.
Ceapa 700 gr. tdiatd in 4 15 «@» 10 - 13 ori

5. Utilizarea accesoriilor pentru feliat, maruntit, razuit.

¢ Pozitionati discul (lama) pe care doriti
sa o utilizati in suportul ®, (vezi
desenul)

e Introduceti suportul cu lama pentru
maruntire, feliere sau razuire pe axul
motor al recipientului universal (ca in
fig. E). Pentru a-l scoate trageti spre
exterior.

e Puneti capacul ® si fixati-l. Alegeti
viteza dorita si umpleti bolul cu
ingredientele dorite in timp ce aparatul
este oprit.

=

150
L

A

¢ Nu introduceti degetele in tubul de
alimentare cand aparatul este in
functiune. Utilizati doar cilindrul presor
O, fig. F.

Nota: Alimentele solide sau dure trebuie
prelucrate la viteze mai ridicate, iar cele
moi la o viteza mai micd. Nu umpleti
niciodata excesiv bolul cel mare.

Lama pentru feliat fin — a
Viteza1 -2

Exemple:

varza, cartofii, ceapa, ridichiile




Lama pentru feliat gros - b @
Viteza 1 -2

Exemple:

conopida, cartofi, ceapa, banane, rosii,
ciuperci, castraveti

Lama pentru maruntit fin — ¢
Viteza3 -6

Exemple:

branza (de la moale la mediu),
castraveti, morcovi, cartofi, mere

Lama pentru marintit gros — d
Viteza 3 - 6

Exemple:

branza (de la moale la mediu),
castraveti, morcovi, cartofi, mere, varza

Disc pentru razuire —e @
Viteza 8 - 15

Exemple:

cartofi, parmezan.

Sistem pentru cartofi prajiti @
Introduceti discul @ pe axul motor,
puneti capacul ® si inchideti-1. Pentru
rezultate mai bune, peneti 2-3 cartofi (in
ordinea marimii) in cilindrul de alimetare
al capacului ®, In timp ce aparatul este
oprit.

Selectati viteza 1-2 si porniti aparatul.
Opriti aparatul Tnainte sa-I reumpleti.
Folositi cilindrul presor ® pentru a
introduce cartofii in bol.

6. Accesorii pentru
obtinerea de aluaturi suple,
friscaetc. ®

Viteza/durata

Amestecati aluatul fin pentru
prajituri

Maxim 280-300 gr.
plus ingredientele
dorite; bateti ouale
(si apa necesara),
adaugati zaharul

5/cca. 2 min.
5/cca. 2 min.
1/cca. 30 sec.

Baterea albusului spuma
Minim 2 albusuri 4-5/cca. 4 min.
Maxim 6 albusuri 4-5/cca. 6 min.

Friscd/sméantana spuma
Minim 0,15-0.2 L 2/cca. 1-2 min.
Maxim 0,4 L 2/cca. 3,5-4 min

Tnainte de abate frisca, tineti-o la rece
cateva ore (in jur de 4 °C)

UTILIZAREA BOLULUI GRADAT

Cutitul @ poate fi utilizat pentru taiere,
amestec, maruntire, obtinerea piureului
si fardmitarea unor aluaturi in cantitati
mici. Bolul gradat este perfect adaptat
pentru prepararea spumelor, a
maionezelor sau sosurilor mai groase.

Capacitate maxima:
750 ml lichid.

Atentie: Lama cutitului @ este foarte
ascutita.

Important: Timpul de utilizare a bolului
gradat este de maximum 1 minut.
Lichidele pot fi prelucrate un timp mai
indelungat si se va varsa prin orificiul din
capacul ®.

Exemple de utilizare:

Taiere:
Alimente Cantitate Preparare Viteza Pozitie Durata
maxima comutator
Morcovi 150 gr.  Tn bucti 6 (P) 7 ori
Ceapa 100 gr. Taiatan 4 6 (P] 6-8 ori
(1-2 cepe)
Patrunjel 30 gr. Fara codite 15 | 5-10 sec.
Carne slaba 250 gr Taiatd in 4 15 | 15 sec.
Mixer:
Aliment Preparare Viteza Pozitie Durata
comutator
Bduturi mixate  Tdiati fructele Tnainte
sé le utilizati.
Addugati laptele 15 | Aprox. 30 sec.
Alimente pentru  Se taie 15 (P) 10 ori
bebelusi | 10 sec.
(fructe, legume)
Maioneza Bateti un ou, 15 | 30-45 sec.

adaugati mustar

si otet/suc lamaie.
Adaugati incet uleiul
prin cilindrul presor
al capacului
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Bolul gradat poate fi folosit in obtinerea cremelor si pentru frisca, cantitatile

maxime fiind pentru:

Viteza Pozitie Durata
comutator
Aluat clatite
240 gr. faina 6 45-60 sec.
375 ml. lapte
2 oua
sare
Frisca
200 ml smantana 6 30 sec.

Accesori speciale

Storcator de citrice Braun PJ 600, Tip 3200, Viteza: 1 -3

Important: Ciocolata, bucatile dure si
cafeaua nu pot fi tdiate

Ingredientele se pun in bolul j cand
motorul nu este in functiune. Fixati pe
capacul ® garnitura de etanseitate K pe
bolul gradat si inchideti-I cum am aratat
anterior. Dupa utilizare, scoateti
Tntotdeauna cutitul bolului gradat inainte
sa recuperati alimentele procesate.

GARANTIE

Pentru prezentul produs se acorda o
garantie de 2 ani incepand cu data
cumpdrarii. Pe durata garantiei, Braun
repard gratuit defectele de fabricatie sau
materiale, rezervandu-si dreptul de a
decide daca unele piese se repara sau
se inlocuiesc sau daca se schimba
ntreg aparatul.

Defectele datorate unei utilizari gresite
(racordarea la curent continuu, la
tensiuni nepotrivite, prize defecte, loviri,
etc.) uzura fireasca normala si defectele
care nu influenteaza nici valoarea
aparatului, exclud orice pretentie de
garantie.

Garantia nu mai este valabild daca
aparatul a suportat reparatii efectuate
de persoane neavizate sau au fost
utilizate piese care nu provin de la firma
Braun. Garantia este valabild numai
daca rubrica cu data cumpararii si
semnatura magazinului este completata
de Certificatul de garantie.
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Garantia este recunoscuta in toate tarile
in care Braun comercializeaza aparatul
si nici o restrictie de import sau
reglementare oficiala nu impiedica
asigurarea serviciilor de garantie.

Orice alte forme de pretentii de
garantare sunt excluse cu exceptia celor
prevazute de dispozitiile legale.

Aparat conform Directivelor
Comunitare 76/889 si 82/499 cu
privire la reducerea perturbatiilor
radioelectrice.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor
electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis Tn aer, valoarea
de zgomot dB(A) pentru robotul de
bucatarie Combi Max 700 este de
77,00 dB (A)





