BRAUN

CombiMax 700 Vital
CombiMax 70C

CombiMax 700

www.braun.com/register Type 3202
B0561



K 700 vital

K700







Latviski

Virtuves kombains
CombiMax 700, 700 Vital.
Tips 3202.

Mdsu produkti tiek razoti atbilstoSi
visaugstakajiem kvalitates,
funkcionalitates un dizaina standartiem.
Més ceram, ka Jums patiks lietot jauno
Braun ierici.

Pirms pirmas ierices lietoSanas reizes
rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

SVARIGI

. Asmeni @/@ ir |oti asi! Satveriet
: asmenus tikai aiz plastmasas
roktura. Péc lietoSanas vispirms
no traukiem @ un @ iznemiet
asmenus un tikai tad iznemiet
parstradatos produktus.

Pirms ierices lietoSanas parliecinieties,
ka spriegums tikla atbilst uz ierices
noraditajam. Pieslédziet ierici tikai
mainstravas tiklam.

Glabaijiet ierici bérniem nepieejama
vieta.

ST ierice nav paredzéta lieto$anai
bérniem vai personam ar gariga

vai fiziska rakstura traucéjumiem,
iznemot gadijumus, kad tos uzrauga
personas, kas atbild par vinu drosibu.
Més iesakam glabat ierici bérniem
nepieejama vieta.

lerice domata lietoSanai majas
apstak|os uzskaitita produktu
daudzuma apstradei.

Nelietojet ierices sastavdalas
mikrovilnu krasn.

lerices darbibas laika nepieskarieties
motora parvadiem. Ja parvada vieta
netiek lietota, vienmér uzlieciet
aizsargvaku @), jo, iericei darbojoties,
abi parvadi darbojas vienlaicigi.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzmanibas.

Braun elektroierices atbilst
visaugstakajiem droSibas standartiem.
Remontu vai vada nomainu drikst
veikt tikai Braun pilnvarota servisa
personals. Nepareiza, nekvalitativa
remonta veikSana var radtt
apdraudéjumu lietotajam.

Pirms ierices novieto$anas glabasana,
izslédziet to un atvienojiet no
elektrotikla.

SPECIFIKACIJAS

» Spriegums / jauda: skatit uz ierices

» Darbo$anas laiks un maksimala
ietilpiba: skatrt lietoSanas instrukcijas.

APRAKSTS

Braun CombiMax ar divu trauku sistému
atbilst visaugstakajam miciSanas,
jauk$anas, smalcinaSanas, SkéléSanas,
grieSanas un rivéSanas prasibam. Viss
tiek paveikts atri un vienkarsi.
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Lai sasniegtu vislabakos rezultatus, ir
iespéjams lietot divus dazada lieluma
traukus - lielo partikas apstrades trauku
@ un mazo smalcinasanas trauku @.

Tadgéjadi smalcinasanai, maisisanai

vai biezenu gatavo$anai jus varat
izvéleties starp lielo un mazo trauku.
Bez tam, jus varat izmantot mazo trauku
to produktu pagatavo$anai, kurus péc
tam turpinasiet apstradat lielaja trauka
(pieméram: riekstu smalcinasanai
riekstu kiikas miklai). Vienlaicigi var tikt
darbinats tikai viens no traukiem.

@ Motora bloks

® Vada glabasanas vieta

® Motora ieslégs$anas / izslégSanas
slédzis. (ieslégt = ,I”, izslégt = ,off/0”

@ Pulsacijas reZzima slédzis , e pulse”

® Atruma regulators (2-14)

® DroSibas slédzis
(nelauj izmantot abus traukus
vienlaicigi)

@ Partikas apstrades trauks (ietilpiba 2I)

® Partikas apstrades trauka @ vaks

® Stampina vakam

SmalcinaSanas/jaukSanas trauks
maza produktu daudzuma apstradei
(tilpums 0.75I)

@ SmalcinaSanas trauka @ vaks

@ Vaka @ blive

@ Smalcinasanas trauka @ asmens

@ Motora parvada aizsargvaks, tiek
izmantots, kad no kombaina ir
nonemts kads no traukiem

Partikas apstrades trauka @
papildpiederumi.

(Svarigi: Ne visi papildpiederumi
bUs iek|auti visu mode|u standarta
komplektacija)

Asmens ar aizsargvaku partikas
apstrades traukam @

@ Uzgalu turétajs

Smalkais $kélétajs - a

@ Rupjais $kelétajs - b

Smalkais griezéjs - ¢

Rupjais griezéjs - d

@ Rive - e

@ Kartupelu frT sistema

@ Plastikata vai metala micitajs (atkariba
no modela)

@ Putotajs

Piezime: Pirms pirmas lietoSanas reizes
notiriet visas detalas, ka aprakstits
nodala TIRISANA.

AIZSARDZIBA PRET
PARSLODZI

Lai izvairitos no parslodzes izraisitiem
bojajumiem, §T ierice ir aprikota ar
automatisko drosibas sistému, kura
nepiecieSamibas gadijuma atslédz
stravas padevi. Sada gadijuma
pagrieziet slédzi 3 stavoklt “off / 0” un
nogaidiet aptuveni 15 minates, [1dz
motors bis atdzisis, tad ieslédziet ierici
atkal.

PULSACIJAS REZIMS “e pulse” @

Pulsacijas rezimu var izmantot
sekojoSos gadijumos:

» Smalcinot smalkus un mikstus
produktus (pieméram: olas, sipolus vai
pétersilus).

» Uzmanigi iejaucot miltus mikla, lai
uzturétu miklu samicitu.

* Pievienojot saputotas olas vai kremu
cietakiem produktiem.

Pulsacijas rezims tiek aktivizéts
nospiezot zilo pogu uz motora slédza
@®, sledzim jabut stavoklir ,,off/0”.

Pirms pulsacijas rezima ieslégSanas
iestatiet nepiecieSamo atrumu ar
atruma regulatora palidzibu ®. Atlaizot
pulsacijas pogu @, ierice izslégsies.

IETEICAMIE ATRUMI
IZMANTOJOT DAZADUS
PAPILDPIEDERUMUS

lestatiet nepiecieSamo atrumu ar atruma
regulatora palidzibu ®. leteicams
vispirms iestatit atrumu un tikai tad
ieslégt ierici, lai ierice uzreiz varétu
darboties ar nepiecieSamo atrumu.

Papildpiederumi Atrumu diapazons

Micitajs 6
Asmens @ un @ 6-14
Putotajs:

—olas baltums 5
—kréms 3
Rive, $kélétaji,

griezeji 2-8
Kartupelu fr1

sistéma 2-3

(skat. atzimes arT uz ierices)

DARBS AR DIVU TRAUKU
SISTEMU

Vienlaicigi var darbinat tikai vienu
trauku.

Traukam, kurs$ netiek izmantots,
jaatrodas aug$éja pozicija, vai papildus
to var pagriezt ,click” virziena Iidz tas
nostiprinas vieta. Trauku var nonemt,
kad sakrit bultinas uz trauka un
kombaina. DroSibas apsvérumu dé| uz
briva motora parvada vienmér uzlieciet
aizsargvaku @ péc tam, kad trauks ir
nonemts.

DUBULTA DROSIBAS SISTEMA

lerTci var ieslégt tikai tad, ja trauks un
vaks ir ripigi nofikséti vieta. Ja vaks

tiek atverts ierices darbibas laika, tad
motors izslédzas automatiski. Ta ka Saja
gadijuma slédzis @ ir ieslégts stavoklit
“I”, pagrieziet to stavoklt “off / 0”, lai
izvairitos no nejausas ieslégsanas.



TRAUKU UZLIKSANA

Partikas apstrades trauks @ tiek lietots
uz motora bloka @ liela motora parvada.
SmalcinaSanas trauks @ tiek lietots uz
maza motora parvada.

1. Kad motora bloks ir izslégts, uzlieciet
attiecigo trauku uz tam paredzéto
motora parvadu, ta lai sakristu bultinas
uz trauka un motora bloka (zim&jums A).

Tad pagrieziet trauku virziena “function”
(uz trauka) Idz tas nofiks€jas gala
pozicija. Traukam uz otra motora
parvada jabat pacelta stavokli. Ja otrs
motora parvads ir brivs, uzlieciet
aizsargvaku @,

2. Uzlieciet nepiecieSamo
papildpiedrumu ( skat. katra
papildpiederuma instrukciju) uz
trauka ass un uzspiediet ITdz fiksacijai
(zZimé&jums B).

leliekot asmeni @ smalcinasanas trauka
@, spiediet to uz leju, I1dz izdzirdat ka tas
nostiprinas sava vieta.

3. Uzlieciet vaku uz trauka t3, lai bultina
uz vaka atrastos pret bultinu uz trauka
(zZImé&jums C).

Tad pagrieziet vaku pulkstena raditaja
virziena, virzot ta ,snipi” motora bloka ®
droSibas slédza atveré, I1dz izdzirdat ka
tas nostiprinas sava vieta .

Piezime: Uzliekot smalcinasanas trauka
vaku @, neaizmirstiet ielikt

vaka blivi @.

TRAUKU NONEMSANA

Izslédziet ierici. Pagrieziet vaku pretgji
pulkstena raditaja virzienam un paceliet
to. Pagrieziet trauku “click” virziena Iidz
bultina uz trauka sakrit ar bultinu uz
motora dalas un noceliet to nost.

Nonemot asmeni no trauka ass, satveriet
to aiz roktura.

Uzmanibu! Asmeni ir |oti asi!

Asmens @ tiek komplektéts ar
aizsargvaku. Ja asmens netiek lietots,
glab3gjiet to aizsargvaka.

TIRISANA

Pirmkart, vienmér izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla pirms
tiriSanas. Tiriet motora bloku @ tikai ar
mitru dranu.

Visas paréjas detalas drikst mazgat
trauku mazgajamaja masina. Ja
nepiecieSams, rupigi notiriet visas
dalas ar lapstinu vai birstiti pirms
noskaloSanas.

Apstradajot partikas produktus, kuros ir
dabiska krasviela, pieméram, burkanus,
ierices plastmasas dalas var iekrasoties.
Pirms $o dalu tiriSanas ar tGdeni, notiriet
tas ar augu ellu.

Lai notiritu vaku @, vispirms iznemiet

no ta blivi ®. Pé&c tirisanas ielieciet blivi
atpakal. Blivi var lietot no abam pusém.

Tiri8anai nelietojiet asus priekSmetus.

Asmenus un citus uzgalus tiriet |oti
uzmanigi - tie ir Joti asi.

PARTIKAS APSTRADES
TRAUKA @ IZMANTOSANA

Izmantojot partikas apstrades trauku,
pirms produktu ielikS§anas trauka
vispirms ielieciet nepiecieSamos
papildpiederumus.

1. MiciSana

MiciSanai varat izmantot

micitaju @,vai asmeni @. Labaku
rezultatu sasniegSanai iesakam lietot
micTtaju, jo tas ir speciali veidots rauga
miklas, makaronu miklas un smilSu
miklas pagatavosanai.

Rauga mikla (maizei, kilkam)
Maks. 500g miltu plus paréjas
sastavdalas.

Atrums - 6, ilgums - pusotra mindte.
leberiet partikas apstrades trauka miltus,
pievienojiet citas sastavdalas, iznemot
Skidras sastavdalas.

Uzlieciet vaku ® un nofiksgjiet to. Tad
iestatiet 6 atrumu un ieslédziet ierici.
Pievienojiet 8kidras sastavdalas caur
iepildisanas atveri vaka motora darbibas

laika.

Micot ar asmeni @, nepievienojiet

miklai sastavdalas, kuras nav paredzéts
sasmalcinat (pieméram: rozines,
sukades, mandeles u.t.t.) Tas japievieno
manuali péc tam, kad mikla ir samicita
un iznemta no partikas apstrades trauka.

Makaronu mikla

Maks. 500g miltu plus paréjas
sastavdalas.

Atrums - 6, ilgums - pusotra mindte.

leberiet partikas apstrades trauka miltus,
pievienojiet citas sastavdalas, iznemot
Skidras sastavdalas.

Pievienojiet Skidras sastavdalas caur
iepildisanas atveri vaka motora darbibas
laika. Nepievienojiet 8kidras sastavdalas
péc tam, kad mikla ir savélusies bumba,
jo tad ta Skidrumu vairs neuzsiks
vienmerigi.

SmilSu mikla

Maks. 500g miltu plus paréjas
sastavdalas.

Atrums - 6, ilgums - aptuveni 1 minite.

leberiet partikas apstrades trauka
miltus, pievienojiet citas sastavdalas. Lai
sasniegtu vislabakos rezultatus, sviestu
ieteicams pievienot ne parak cietu, ne
parak mikstu.

Uzlieciet vaku ® un nofiksgjiet to. Tad
iestatiet 6 atrumu un ieslédziet ierici.
Partrauciet micianu 1si péc tam, kad
mikla ir savélusies bumba. Citadi smilSu
mikla klds parak miksta.

2. JAUKSANA

Kiku un kéksa miklas jaukSanai
izmantojiet asmeni @,

Micitajs @ nav piemérots kiku miklas
jaukSanai.

Maks. 500g miltu plus paréjas
sastavdalas.

Kiku mikla

(2 metodes) Atrums / laiks

a) Saputojiet
sviestu, cukuru

un olas 6 /apm.1 min.

elejiet pienu 6/ apm.15 sek.

Rapigi iejauciet
miltus, izman-
tojot pulsacijas
rezimu.

14 / apm.10-15x
,® pulse”

b) lepildiet visas
sastavdalas,
iznemot Skidras
sastavdalas,
partikas
apstrades

trauka. 14 / apm. 1 min.

lepildiet nepiecieSamas Skidras
sastavdalas caur iepildisanas atveri
vaka motoram darbojoties. Péc tam
manuali pievienojiet paréjas sastavdalas
(pieméram rozines).



Kékss Atrums / laiks
Saputojiet olas

ar tdeni (ja

nepiecieSams) 14 / apm. 2 min.
pievienojiet

cukuru 14 / apm. 4 min.
iejauciet miltus ar

pulsacijas rezimu 8/5 x ,e pulse”
pievienojiet kakao

pulveri 8/5x ,e pulse”

3. MAISISANA

Zupu, kokteilu u.c. maisiSanai
izmantojiet asmeni @.

Maksimalais tilpums 2 I.

Atrums 10 (citadi saturs var plast pari
trauka malam).

Piena kokteilu gatavo$anai ieberiet
trauka sasmalcinatus auglus.

Uzlieciet vaku ® un nofikséjiet. Vispirms
ar 14 atrumu sasmalciniet auglus, tad,
darbinot ierici ar 10 atrumu, pielejiet
Skidrumu un pabeidziet maisiSanu.

Maisot pienu, 1Gdzu nemiet véra, ka tas
saputosies. Tade| izvélieties mazaku
daudzumu.

4. SMALCINASANA

Smalcinasana partikas apstrades
trauka ar asmeni @.

Piezime: Lielaka produktu daudzuma
apstradei lietojiet partikas apstrades
trauku @ ar asmeni @. Mazaka produktu
daudzuma apstradei iesakam lietot
smalcinasanas trauku @ ar asmeni @.
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RIV

[ELEéANA, GRIESANA,

K
ESANA

* lelieciet nepiecieSamo uzgali turétaja
@ (zZIméjums D) un nostipriniet vieta.
Lai iznemtu uzgali, pabidiet uz augSu
uzgala galu, kurs izvirzijies ara uzgalu
turétaja apakSpuseé.

» Uzlieciet salikto Skélétaju/griezéju
uz partikas apstrades trauka ass
(zZimé&jums E).

« Uzlieciet vaku ® un nofikséjiet
to. lestatiet atrumu un ievietojiet
apstradajamos produktus atvere,

Apstrades piemeéri.

Smalcinasanas laiks ir aptuvens un atkarigs no produktu kvalitates, daudzuma un

vélamas smalkuma pakapes.

Produkts Maks. SagatavoSana Atrums  ReZims Laiks/
daudzums pulsacijas
Cietas maizes
radzini 4 gab. ceturtdalas 14 | 45 sek.
Ledus gabalini 28 gab. Veseli 1 mindte
14 I (sniegs)
Aboli 7009 ceturtdalas 8 e pulse /|l 15 sek.
Atdzeséta Salauzta rupji 15 sek.
Sokolade 4009 gabalos 14 | smalki
30 sek.
Olas 8 gab. Veselas 6 e pulse 8 reizes
Siers (miksts)  400g 3 cm kubinos 14 | 20 sek.
Siers (ciets) 700g 3 cm kubinos 14 | 60-70 sek.
Gala 700g kubinos 14 e pulse /| 40 sek.
Burkani 700g gabalinos 14 | 10 sek.
Sipoli 7009 ceturtdalas 14 e pulse 10-13 reizes
Smalkais griezéjs - ¢
E Atrums 4-6.
Apstradajamie produkti: siers (miksts
vai vidéji ciets), gurki, burkani, nevariti
P ﬁ kartupeli, aboli.
N P @ Rupjais griezéjs - d
I Atrums 4-6.
Apstradajamie produkti: siers (miksts
vai vidgji ciets), gurki, kolrabji, bietes,
& - 3 burkani, nevariti kartupeli, aboli, kaposti.
h e 15152 Rive -e @
kamér motors ir izslégts. Produktu Atrums 8-14.

ievietoSana no jauna javeic, kad mo-
tors ir izslégts.

* Nekad nelieciet rokas iepildes atverg,
kamér motors darbojas. Vienmér
lietojiet stampinu ® (zimé&jums F).

Piezime: Apstradajot suligu vai mikstu
baribu, labakus rezultatus sasniegsiet, ja
izmantosiet zemaku atrumu. Cietakiem
produktiem izvélieties lielaku atrumu.
Neparpildiet partikas apstrades trauku.

Smalkais Skélétajs - a

Atrums 2-3.

Apstradajamie produkti: kaposti, gurki,
nevartti kartupeli, burkani, sipoli, redisi.

Rupjais skélétajs - b @

Atrums 2-3.

Apstradajamie produkti: gurki, kolrabiji,
nevartti kartupeli, sipoli, banani, tomati,
selerija, sénes.

Apstradajamie produkti: nevariti kartupeli
(piem. kartupelu pankikam), marrutki,
siers (ciets).

Kartupelu fri sistéma @

Uzlieciet kartupelu frT sistému uz

ass trauka centra, uzlieciet vaku

un nofiksgjiet to vieta. Lai sasniegtu
vislabakos rezultatus, ielieciet 3-4
kartupelus (atkariba no lieluma) vaka
iepildes atveré, kamér motors ir izslégts.
lestatiet 2-3 atrumu un ieslédziet ierici.

Izsledziet motoru pirms produktu
iepildisanas no jauna. Izmantojiet
stampinu, lai viegli piespiestu kartupelus,
bidot tos iepildisanas atvere.




6. PUTOSANA AR

PUTOTAJU @

Atrums / laiks

Pamatmasas
puto$ana

Maks. 280-300 g
Sajauciet olas
ar adeni (ja
nepiecieSams)
pievienojiet
cukuru

ieberiet miltus

Olu baltumu
puto$ana

Min. 2 olu baltumi

Maks. 6 olu
baltumi

Krému puto$ana
Min. 0,15-0,2 |
Maks. 0,4 |

5/apm. 2 min

5/apm. 2 min
2/apm.30 sek

4-5/apm.4 min.

4-5/apm. 6 min.

3/apm.1-2 min.
3/apm.3,5-4 min.

Pirms kréma puto$anas vairakas
stundas atdzeségjiet to pie temperatiras

4°C.

SMALCINASANAS TRAUKA
IZMANTOSANA

Asmeni @ var izmantot smalcinasanai,
biezenu pagatavosanai un mazaka
produktu daudzuma sajauksanai.
SmalcinaSanas trauks ir ideali piemérots
uzpatenu, pastésu vai kokteilu

pagatavosanai.

Maksimalais tilpums: 750ml Skidruma.

Uzmanibu: asmens @ ir arkartigi ass.

Svarigi: Maksimalais smalcinaSanas
trauka darbibas laiks ir 1 minGte.
Skidrumus var apstradat ilgak.

Sokoladi, cietas gar$vielas un kafijas
pupinas nedrikst smalcinat.

Kad motors ir izslégts, ielieciet asmeni
@ smalcinasanas trauka @ un péc tam
ievietojiet taja visus produktus.

Skidrumus var pievienot pa atveri vaka
@, kad motors strada.

Uzlieciet vaku @ ar blivi @ uz
smalcinasanas trauka un aizveriet to
ka aprakstits iepriekS. Péc produktu
apstrades vispirms no trauka izpemiet
asmeni un tikai péc tam iznemiet
apstradatos produktus. Maisot pienu,
l0dzu nemiet véra, ka tas saputosies.
Tade| izvélieties mazaku daudzumu.

Apstrades piemeéri.
Apstrades laiks ir aptuvens un atkarigs no produktu kvalitates, daudzuma un vélamas
smalkuma pakapes.

Smalcinasana

Produkts Maks. Sagatavo$ana Atrums Slédza Laiks/
daudzums stavoklis pulsacijas
rezima reizes
Burkani 1509 gabalos 6 e pulse 7 reizes
Sipoli 100g/1.5 ceturtdalas 6 e pulse 6-8 reizes
sipols
Pétersili 30g/pus Dbez stublajiem 14 | 5-10 sek.
sauja
Kiploki 1 daivina  vesela 14 | 5 sek.
Gala (liesums) 250g ceturtdalas 14 | 15 sek.
JauksSana
Produkts SagatavoSana Atrums Slédza Laiks/pulsacijas
stavoklis reZima reizes
Dzérieni Sasmalciniet auglus 14 | aptuveni 30 sek.
pirms apstrades.
Pievienojiet pienu.
Bérnu partika  Sasmalcinati. 14 e pulse 10 reizes
(pieméram
augli, darzeni) | 10 sek.
Majonéze Sajauciet 1 olu, sinepes 14 | 30-45 sek.
un etiki. Léni ielejiet ellu
caur vaka atveri.
.1artar” mérce  Sajauciet 1 olu, sinepes 14 | 30-45 sek.
un etiki. Léni ielejiet
ellu caur vaka atveri.
Pievienojiet sagrieztu
olu un etiki. 6 e pulse 3-5 reizes
Avokado pasta Sasmalciniet 1 14 | 5 sek.
daivinu Kiploka,
pievienojiet 2 Skéles
avokado (ceturtdalas,
bez kauliniem), 1
édamkaroti citronu
sulas, 1 édamkaroti
olivellas, 150ml jogurta,
1/2 édamkaroti cukura,
sali, piparus. 14 | aptuveni 45 sek.




Vanila-medus-Zavétas plimes
(pankidku pildijums vai mérce.
Izmantojiet smalcinaSanas trauku (10),
14 atrumu)

lelieciet smalcinaSanas trauka 100g
krémveida medus un 100g zavétas
plimes un smalciniet 10 sekundes. Tad
pievienojiet 50ml Gdens (ar vanilu) un
smalciniet vél 3 sekundes.

PAPILDIERICES

Braun citrusauglu sulu spiede PJ600.
Tips 3200. Atrums 2—4.

Mazaka daudzuma miklas iejaukSana
Smalcinasanas trauku var izmantot sekojoSu miklas veidu iejaukSanai; recepté
uzradrti maksimalie produktu daudzumi:

Atrums Slédza

Laiks/pulsacijas

stavoklis reZzima reizes
Pankiiku Sajauciet miltus, olas,
mikla sali un pusi piena,
250g miltu, pievienojiet atlikuso 6 | 45-60 sek.
375ml piena, pienu, kamér motors
2 olas, sals darbojas.
Kréma
putosana 6 | 30 sek.
200 ml
putukréjuma




Apraksts

@ Sulu spiedes cilindrs
@ Smalkas rives disks
® Filtréjosais siets

@ Vaks

® lepildisanas atvere
® Stampina

Sagatavosana pirms
lietoSanas

Péc ierices izpakoSanas, ludzu, izjauciet

to un notiriet detalas. Lai izjauktu ierici,

rikojieties $adi:

« nonemiet filtréjoso sietu ®, pagriezot
to pulkstena raditaja virziena (a). Ar
rokam nomazgajiet detalas;

izvelciet Kili, kas atrodas sulu spiedes
apakséja dala @ cik talu tas iet (b).

» Kad Kilis no cilindra apak$éjas dalas
ir iznemts (b), pagrieziet sulu spiedes
cilindru (1) pretéji pulkstena raditaja
virzienam, I1dz tiek atbrivots smalkas
rives disks @.

» Tad izvelciet rives disku @, turot to aiz
ass, no sulu spiedes cilindra @ (c).

SalikSana

* pievienojiet motora blokam Braun
CombiMax virtuves kombaina partikas
apstrades trauku (bez asmens) un
nostipriniet to.

Rivésanai:
* izmantojiet tikai smalkas rives
disku @ (e).

Sulas spieSanai:

- ievietojiet smalkas rives disku @ sulu
spiedes cilindra @ t3, lai robi rives
diska mala atrastos pret sulu spiedes
cilindra izcilpiem (d);

turot smalkas rives disku @ pie

ass, ievietojiet to cilindra, péc tam
pagrieziet pulkstena raditaja virziena,
[1dz tas nostiprinas (d);

parbaudiet, vai rives disks ir
nostiprinats, méginot pagriezt rives
diska @ asi. Ja rives disks bUs ievietots
pareizi, to nevarés pagriezt;

ievietojiet filtréjoSo sietu ® sulu spie-
des cilindra @ un parliecinieties, ka abi
izcilni atrodas cilindra robos (f);

lai izspiestu sulu, novietojiet salikto
sulu spiedi uz Braun CombiMax
virtuves kombaina partikas apstrades
trauka motora parvada. Produktu
sarivé$anai novietojiet rives disku @
uz partikas apstrades trauka motora
parvada;

novietojiet vacinu @ uz Braun
CombiMax partikas apstrades trauka
tada veida, lai uz vacina redzama
bultina atrastos pret bultinu uz
partikas apstrades trauka. Péc tam
pagrieziet vacinu pulkstena raditaja
virziena, I1dz vacina sprausla ar klikski
(9) nostiprinas drosibas slédzl, kas

atrodas uz Braun CombiMax ierices
motora korpusa. Lai nonemtu vacinu,
pagrieziet to pretéji pulkstena raditaja
virzienam.

Sulas spiesana

Maksimalais tilpums: 500 g vai lidz
biezumu konteiners ir pilns. Varat
izspiest gan auglu, gan darzenu sulu.

» Auglu vai darzenu sagatavoSana:
auglus vai darzenus pirms lietoSanas
nomazgajiet vai nomizojiet. Ja augli vai
darzeni satur lielas séklas vai kaulinus,

tad pirms sulas spieSanas iznemiet tos.

Auglus un darzenus ar biezam, cietam
mizam (citrusi, kivi, bietes) pirms
spieSanas nomizojiet. Tadus auglus
ka aboli un bumbieri var parstradat ar
mizam un serdém.

Atruma izvéle: Braun CombiMax iericé
izvélieties iestatljumu 7-8.

» SpieSana: ieslédziet Braun CombiMax
ierici, ievietojiet auglus vai darzenus
iepildisanas atveré ® un spiediet tos
lejup, izmantojot stampinu ® (h).
Uzmanibu! Izmantojiet tikai iericei pie-
vienoto stampinu. Neievietojiet atveré

pirkstus, ja ierices motors ir ieslégts!
Neparslogojiet ierici!

* |zjaukSana: izslédziet Braun
CombiMax ierici, pagrieziet vacinu @
pretéji pulkstena raditaja virzienam
un nonemiet to no partikas apstrades
trauka, rikojieties saskana ar nodala
“Sagatavosana pirms lietoSanas”
sniegtajiem noradijumiem. Nonemiet
“Braun CombiMax” partikas apstrades
traukam visas detalas. Ja biezumu
masa ir loti bliva, iznemiet filtréjoSo
sietu ® no sulu spiedes
cilindra @, pavelkot aiz
piestiprinatajiem gredzeniem (f).

Rivésana

Smalka rive ir paredzéta $adu partikas
produktu smalkai sarivéSanai: ciets siers
(piemeram, ltalijas “Parmigiano” vai
Sveices “Sprintz”), marrutki (pieméram,
marrutku pastas sagatavosanai), aboli
un burkani (pieméram, bérnu partikas
sagatavosanai).

Svarigi! Smalkas rives disks nav
piemérots Sokolades rivéSanai.

» Partikas produktu sagatavo$ana pirms

rivéSanas:

Augli un darzeni pirms rivéSanas
j@nomazga un janomizo. Jaiznem
séklas un kaulini. Sieram janogriez
garozina. Partikas produktus jasagriez
tados gabalinos, lai varétu érti ievietot
iepildianas atveré ®.

Atruma izvéle:

“Braun CombiMax” iericé izvélieties
iestatljumu 7-14.

Piezime: cieti partikas produkti jarive,
izmantojot lielaka atruma iestatijumu.

Rivésana: ieslédziet “Braun

CombiMax” ierici, ievietojiet
sagatavotos produktus iepildisanas
atveré ® un spiediet tos lejup,
izmantojot stampinu ® (h).
Uzmanibu! Izmantojiet tikai iericei
pievienoto stampinu. Neievietojiet
atveré pirkstus, ja ierices motors ir
ieslégts!

* |zjaukSana:
izsleédziet “Braun CombiMax” ierici,
pagrieziet vacinu @ pretéji pulkstena
radrtaja virzienam un nonemiet to
no partikas apstrades trauka. Péc
rivé$anas nonemiet rives disku @ no
partikas apstrades trauka.

TiriSana

Visas detalas drikst mazgat trauku

mazgajamaja masina, iestatot

temperatiru l1dz 65°C. Pirms ierices

mazgasanas jaiztira partikas produktu
miksta masa un citi atlikumi. Parstradajot
produktus ar augstu pigmenta saturu
(piem., burkanus), plastmasas dalas

var iekrasoties. Sados gadijumos pirms
mazgasanas trauku mazgajama masina,
notiriet plastmasas dalas ar augu ellu.

Seit minéta informacija var tikt mainita,
iepriek$ nebridinot.
Produkts atbilst Eiropas direktivai

EMC 2004/108/EC un Zema
Sprieguma direktivai 2006/95/EC.

Apkartejas vides aizsardziba

Lai aizsargatu apkartéjo

vidi - ja ierice ir nolietojusies

un Jas to vairs nelietosiet,

l0dzu, neizmetiet to sadzives
atkritumos. Par iespéjam bez maksas
nodot lietotas elektropreces, IlGdzu,
intereséjieties veikala, kura Jus nopirkat
produktu.



Lietuviy

Virtuvés kombainas
,CombiMax 700, 700 Vital“
Tipas 3202

Mes gaminame produktus, atitinkancius
auksSciausius kokybés, funkcionalumo ir
dizaino standartus. Tikimés, kad Jums
patiks naudotis Siuo nauju ,Braun®
prietaisu.

Pries naudodami prietaisg pirma
karta, atidziai perskaitykite jo
naudojimo instrukcija.

Svarbu:

. ASmenys /@ yra labai astris!

Laikykite juos tik uz kotelio. Po
naudojimo, pirmiausia visuomet
iSimkite a$menis i$ indo @/ ir
tik po to perdirbtg maista.

* [sitikinkite, kad JUisy namuose esancio
maitinimo Saltinio parametrai atitinka
parametrus, iSspausdintus ant prietaiso
dugno. Junkite prietaisa tik prie
kintamosios sroves Saltinio.

Saugoti nuo vaiky.

Siuo prietaisu negali naudotis
vaikai ir fiziSkai ar protiskai nejgalls
juy sauguma atsakingo asmens.
Rekomenduojame laikyti prietaisg
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik
namuose ir apdirbti tik nurodytam
maisto kiekiui.

Nedékite jokiy daliy | mikrobangy
krosnele.

Nelieskite pirStais pavaros veleno.
UZdékite apsauginj dangtelj @, kai
pavaros velenas néra naudojamas,
kadangi abu velenai veikia tuo pat
metu jjungus prietaisa.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
priezitros.

Elektriniai ,Braun® prietaisai atitinka
taikomus saugumo standartus.
Elektriniy prietaisy taisymas (jskaitant
laido pakeitimg) gali bati atliktas tik
jgaliotuose aptarnavimo centruose.
Klaidingas, nekvalifikuotas taisymas
gali smarkiai suzeisti prietaisg
naudojantj asmeni.

Padédami prietaisg laikymui batinai jj
iSjunkite ir iStraukite kiStuka i$ elektros
lizdo.

Techniniai duomenys

* |[tampal/galia vatais: zr. modelio
plokstele ant prietaiso dugno.

 Veikimo laikas ir maksimali talpa: zr.
perdirbimo instrukcijas.

Aprasymas

,Braun CombiMax“ su dviem indais
puikiai minko, maiso, smulkina, pjausto,
trina ir tarkuoja vidutiniu ir dideliu greiciu.
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Geriausiems rezultatams pasiekti
virtuvés kombainas turi du indus: didelj
maisto perdirbimo indg @ ir mazg
smulkinimo indg @.

Taigi, trinimui, smulkinimui ar maiSymui
galite pasirinkti didelj arba mazg inda.
Be to, galite naudoti mazg indg maistui,
kurj véliau galésite perdirbti dideliame
inde (pvz., susmulkinti rieSutus rieSuty,
torto teSlai). Vienu metu galite naudoti tik
vieng inda.

@ Variklio dalis

@ Vieta laidui laikyti

® Variklio jungiklis
(»I“ = jjungta, ,Off/0“ = iSjungta)

@ Pulsavimo reZimas ,* pulse”

® Greicio reguliatorius (2-14)

® Saugumo uZraktas (norint iSvengti
vienalaikio abiejy indy naudojimo)

@ Maisto perdirbimo indas (2 | talpa)

® Maisto perdirbimo indo @ dangtelis.

® Dangtelio ® stumtuvas

Smulkinimo indas nedideliems
kiekiams apdirbti (0,75 | talpa).

@ Smulkinimo indo @ dangtelis

Dangtelio @ Ziedas

@ A8menys smulkinimo indui @

@ Apsauginis dangtelis pavaros velenui,
kai indas nuimtas

Priedai maisto perdirbimo indui @
(Svarbu: ne visi priedai yra pridéti prie
visy modeliy).

ASmenys maisto perdirbimo indui @ su
apsauginiu dangteliu

@ Detaliy laikiklis

Smulkaus raikymo detalé - a

@ Stambaus raikymo detalé - b

Smulkaus pjaustymo detalé - ¢

Stambaus pjaustymo detalé - d

@ Tarkavimo detalé - e.

@ Skrudinty bulvygiy sistema

@ Plastikinis ar metalinis minkymo
kabliukas (priklauso nuo modelio)

@ Plakimo priedas

Pastaba: Prie§ naudodami prietaisg
pirma kartg, iSvalykite visas dalis taip,
kaip nurodyta skiltyje ,Valymas®.

Apsauga nuo perkrovos

Tam, kad prietaisas nesugesty dél
perkrovos, jame yra jrengtas automatinis
apsauginis jungiklis, kuris, prireikus,
iSjungia elektros padavima. Jei taip
atsitiks, pasukite variklio jungiklj j ,off/0*
padétj ir palaukite apie 15 minuciy, kad
prietaisas atvésty pries vél jj jungiant.

Pulsavimo rezimas ,,» pulse“ @

Pulsavimo reZimas gali bati naudojamas
tokiais atvejais:

» Smulkinant trapy, ir mink$tg maista,
pvz., kiauSinius, svoginus ar
petraZoles.

* Atsargiai jmaisant milty  tesla, kai
reikia palaikyti kremine konsistencija.

» Dedant plakty kiausSiniy ar grietinelés |
kietqg maista.

Pulsavimo rezima ,,* pulse“ galite
jjungti paspaude mélyng mygtuka
esantj ant variklio jungiklio @,
jungikliui esant ,,off/0“ padétyje.

Prie$ jjungdami pulsavimo rezima,
greicio reguliatoriumi ® pasirinkite
norima greitj. Atleidus mélyng pulsavimo
mygtuka @, prietaisas i$sijungs.

Rekomenduojamas greitis
skirtingiems priedams

Greicio reguliatoriumi ® pasirinkite
norimg greitj. Rekomenduojama
pirmiausia nustatyti greitj ir tik po to
jjlungti prietaisa, kad prietaisas nuo pat
pradziy dirbty pageidaujamu greiciu.

Priedai greitis
Minkymo kabliukas 6
Asmenys @ ir 6-14
Plakimo priedas:

— kiauS8iniy baltymams 5

— grietinélei 3
Raikymo, tarkavimo ir

pjaustymo detalés 2-8
Skrudinty bulvy¢iy

sistema 2-3

Darbas su dviem indais

Vienu metu galima naudoti tik vieng
inda.

Nenaudojamas indas turi bati virSutinéje
padétyje arba pasuktas ,click® kryptimi,
kur jis jtvirtinamas savo vietoje. Kai
rodykliy zymés sutampa, indas gali bati
nuimtas. Saugumo sumetimais visuomet
uzdékite apsauginj dangtelj @ ant tusc¢io
pavaros veleno, kai indas nuimtas.

Dvigubos apsaugos funkcija

Prietaisg galima jjungti tik tuomet, kai
ant norimo indo yra tinkamai uzdétas
dangtelis. Jei maisto perdirbimo metu
nuimsite dangtelj, variklis automatiskai
iSsijungs. Kadangi tokiu atveju variklio
jungiklis ® vis dar yra | padétyje,
pasukite jj | padétj ,off/0%, kad
iSvengtuméte netikéto variklio jsijungimo.

Indy uzdéjimas

Maisto perdirbimo indas @ veikia
uzdétas ant didziojo disko variklio dalyje
®. Smulkinimo indas @ veikia uzdétas
ant maZojo disko.



1. 18junge variklj, uzdékite indg ant
atitinkamo disko taip, kad indo rodyklés
sutapty su rodyklémis ant variklio dalies

Tuomet pasukite indg ,function” kryptimi,
kol uzsifiksuos apatinéje padétyje. Indas
ant kito disko turi bati virSutinéje
padétyje. Jei kitas diskas yra tuscias,
uzdékite ant jo apsauginj dangtelj @.

2. Uzdékite reikiama prieda (zr. kiekvieno
priedo instrukcijas) ant pavaros veleno,
esancio inde, ir spauskite Zemyn tiek,
kiek galima jspausti (B).

Dédami aSmenis @ | smulkinimo indag @),
spauskite juos zemyn tol, kol garsiai
uzsifiksuos savo vietoje.

3. Uzdekite dangtelj ant indo taip, kad
rodyklé ant dangtelio sutapty su rodykle
ant indo (C).

Tuomet pasukite dangtelj pagal
laikrodZio rodykle taip, kad jo noselé
atsidurty variklio dalies ® saugumo
uzrakto angoje ir garsiai uzsifiksuoty
savo vietoje.

Svarbu: Dédami dangtelj @ ant
smulkinimo indo @, jsitikinkite, kad
dangtelis su ziedu .

Indy nuémimas

ISjunkite prietaisg. Pasukite dangtelj
prie$ laikrodzio rodykle ir nuimkite.
Tuomet pasukite indg ,click® kryptimi,
kol strélé ant indo sutaps su stréle ant

variklio dalies ir nuimkite inda.
Norédami iSimti aSmenis, traukite juos
laikydami uz kotelio.

Ispéjimas: ASmenys yra labai astris.
ASmenys @ turi apsauginj dangtel;. Jei

asmenys nenaudojami, laikykite juos ant
apsauginio dangtelio.

Valymas

Prie$ valydami visuomet iSjunkite variklj
ir iStraukite kistukg i$ elektros lizdo.

Variklio dalj @ valykite tik drégna $luoste.

Visos dalys gali bati plaunamos
indaplovéje. Jei reikia, pries plaudami
iSvalykite visas dalis mentele arba
Sepetéliu.

Intensyvios spalvos maistas (pvz.
morkos) gali nudazyti plastikines dalis.
Prie$ plaudami Sias dalis vandeniu,
nuvalykite jas kepamuoju aliejumi.

Prie$ valydami dangtelj @, pirmiausia
nuimkite ziedg (11a). ISvale, jdékite
Ziedq | vieta. Dangtelio ziedg galite
naudoti i$ abiejy pusiy.

Valydami nenaudokite astriy jrankiy.

ASmenis ir detales valykite labai
atsargiai — Sios dalys labai aStrios.

Maisto perdirbimo indo 7
naudojimas

Naudodami maisto perdirbimo inda,
visuomet jdékite reikiamus priedus prie$
sudédami maista.

1. Minkymas

Minkymui galite naudoti minkymo
kabliukg @ arba aSmenis @. Tam,

kad pasiektumeéte geriausiy minkymo
rezultaty, rekomenduojame naudoti
minkymo kabliuka, kuris yra specialiai
skirtas mielinei teslai, makarony teslai ir
pyragaiciy teslai.

Mieliné tesla (duonai/tortui)
Daugiausia 500 g milty ir kiti
ingredientai.

Greitis 6, laikas 1 %2 min.

Suberkite miltus | maisto perdirbimo
inda, tuomet sudékite kitus priedus,
iSskyrus skyscius. Uzdékite dangtelj ® ir
jstatykite indq | vieta. Tuomet pasirinkite
6 greitj ir jjunkite prietaisa. Supilkite
skyscius pro pildomajj dangtelio vamzdi,
kai variklis jjungtas.

Jei minkymui naudojate aSmenis

@, nedékite | teslg tokiy ingredienty kaip
razinos, saldainiy drozlés, migdolai ir
pan., kuriy nereikia pjaustyti. Juos ranka
suberkite | suminkytg tesla, kai iSimsite
ja is indo.

Makarony tesla
Daugiausia 500 g milty ir kiti
ingredientai.

Greitis 6, laikas 1 %2 min.

Suberkite miltus | maisto perdirbimo
inda, tuomet sudékite kitus priedus,
iSskyrus skyscius. Supilkite reikiamg
skyscio kiekj pro pildomajj dangtelio
vamzdi, kai variklis jjungtas.

Kai tesla susiformuos | kamuolj,
nebepilkite skysciy, nes jie tolygiai
nesusigers.

Pyragaiciy tesla

Daugiausia 500 g milty ir kiti
ingredientai.

Greitis 6, laikas: apie 1 minute.

Suberkite miltus | maisto perdirbimo
inda, tuomet sudékite kitus priedus.
Geriausiy rezultaty pasieksite
naudodami ne per kietg ir ne per minkstg
sviesta.

Uzdékite dangtelj ® ir jtvirtinkite savo
vietoje. Pasirinke 6 greitj, jjunkite
prietaisa. Kai tesla susiformuos |
kamuolj, iSkart sustabdykite minkyma.

Kitaip pyragaiciy tesla pasidarys per
minksta.

2. MaiSymas

Torty ar biskvitinés teslos maiSymui
naudokite aSmenis ®.

Minkymo kabliukas @ néra tinkamas
torty ar biskvitinei teslai maisyti.

Daugiausia 500 g milty ir kiti
ingredientai.
Torto tesla
(2 budai)
a) grietinéle,
sviesta, cukry
ir kiausSinius

Greitis/laikas

6/apytikriai 1 min.

sudékite |
pieng

ir atsargiai
jmaisykite

{ miltus
naudodami
pulsavimo
rezima.

6/apytikriai 15 s.

14/apytikriai
10-15 x ,* pulse”

b) visus
ingredientus
iSskyrus
skyscius
sudékite
| maisto
perdirbimo
inda.

14/apytikriai
1 min.

Supilkite reikiamg skyscio kiekj pro
pildomajj dangtelio vamzdj, kai variklis
jjungtas. Tuomet ranka jdékite tokius
ingredientus, kaip razinos.

1"



Biskvito tesla Greitis/laikas

Grietinéle,

kiausinius, 14/apytikriai
vandenj (jei reikia) 2 min.

14/apytikriai

ir cukry 4 min.
jmaisykite | miltus

naudodami

pulsavimo rezima. 8/5 x ,* pulse”
Supilkite kakavos

miltelius. 8/3 x ,* pulse”
3. Trynimas

Sriuboms, kokteiliams ir pan. trinti
naudokite aSmenis @,

Didziausia talpa 2 |,

greitis 10

(PrieSingu atveju indas gali persipildyti).

Gamindami pieno kokteilius, sudékite
stambiai susmulkintus vaisius | maisto
perdirbimo inda.

UzZdékite dangtelj ® ir jtvirtinkite savo
vietoje. 14 greiciu sutrinkite vaisius,
tuomet nustate 10 greit] jpilkite skysciy ir
baikite trinti.

Kai maisysite pieng, atminkite, kad jis
putos. Naudokite mazesniais kiekiais.

4. Smulkinimas

Smulkinimas maisto perdirbimo inde
naudojant aSmenis

Pastaba: Didesniems kiekiams perdirbti
naudokite maisto perdirbimo indg @ su
a$menimis @. Mazesniems kiekiams
perdirbti rekomenduojame naudoti
smulkinimo indg @ su admenimis @.

5. Raikymas, pjaustymas,
tarkavimas

* Detale, kurig ketinate naudoti, jdékite
i detaliy laikiklj @® kaip parodyta
paveikslélyje (D) ir jspauskite ja j vieta.
Norédami iSimti detale, patraukite
uz detalés galo, kuris ky$o i$ detaliy,
laikiklio dugno.

» Uzdékite surinktg pjaustymo/raikymo
detale ant pavaros veleno (E) maisto
perdirbimo inde.

12

Perdirbimo pavyzdziai

Perdirbimo laikas yra apytikris ir priklauso nuo maisto kokybés, kiekio ir norimo

smulkumo.
Produktai Maks. ParuoSimas Greitis Rezimas Laikas
kiekis
Kieti duonos
rageliai 4 kvadratais 14 I 45 s.
Ledo gabaléliai 28 smulkiai
14 | 1 min.
Obuoliai 700g kvadratais 8 ,* pulse/l*  15s.
Sokoladas sulauzyti stambiai 15 s.
4009 14 | smulkiai 30 s.
Kiausiniai 8 smulkiai 6 »* pulse/l“ 8 kartai
Saris 4009 3cm
(minkstas) kubeliais 14 | 20 s.
Sdris (kietas)  700g 3 cm kubeliais 14 I 60-70 s.
Mésa 700g kubeliais 14 »* pulse/l“ 40 s.
Morkos 700g dalimis 14 I 10 s.
Svogunai 7009 kvadratais 14 »* pulse” 10-13 karty,
Perdirbimo pavyzdziai: agurkai,
E kaliaropés, Zalios bulvés, svoganai,

— v)
—"

=

154
Smis

N okl
UZdékite dangtelj ® taip, kad
uzsifiksuoty. Nustatykite greitj ir jdékite
norimg perdirbti maista | pildomajj
vamzdi, kol variklis iSjungtas. Vél
pripildyti maisto galite tik tuomet, kai
variklis iSjungtas.

Niekuomet nekiskite ranky | pildomaji
vamzdj, kol variklis jjungtas. Visuomet
naudokite stumtuvg ® (F).

Pastaba: RuoSiant sultingg ar minkstg
maista, geresniy rezultaty pasieksite
naudodami mazesnj greitj. Kietam
maistui perdirbti naudokite didesnj greitj.
Neperpildykite maisto perdirbimo indo.

Smulkaus raikymo detalé — a ®.
Greiciai 2-3.

Perdirbimo pavyzdZiai: agurkai, kopustai,
zalios bulvés, morkos, svoginai,
ridikéliai.

Stambaus raikymo detalé - b @.
Grei€iai 2-3.

bananai, pomidorai, grybai, salierai.

Smulkaus pjaustymo detalé — ¢ @®.
Greiciai 4-6.

Perdirbimo pavyzdziai: sdris (nuo
minksto iki vidutinio kietumo), agurkai,
morkos, zalios bulvés, obuoliai.

Stambaus pjaustymo detalé — d ®.
Greiciai 4-6.

Perdirbimo pavyzdziai: sdris (nuo
minksto iki vidutinio kietumo), agurkai,
kaliaropés, burokéliai, morkos, zalios
bulvés, obuoliai, kopustai.

Tarkavimo detalé — e @.

GreiCiai 8-14. Perdirbimo pavyzdziai:
Zalios bulvés (pvz., bulviniams blynams),
krienai, Parmigiano siris (kietas).

Skrudinty bulvyéiy sistema @.
UzZdékite skrudinty bulvyc€iy sistemag ant
pavaros veleno, uzdekite dangtelj
taip, kad uzsifiksuoty. Norédami pasiekti
geriausiy rezultaty, jdékite 3-4 bulves
(priklausomai nuo dydzio) | dangtelio
pildomajj vamzdj @, kai variklis i§jungtas.

Nustatykite 2-3 greitj ir jjunkite prietaisa.
Papildomg porcijg dékite tik iSjunge
variklj. Sudékite bulves | pildomajj
vamzdj ir spaustuvu @ jas Siek tiek
paspauskite.




6. Plakimas naudojant
plakimo prieda @

Greitis/laikas

Biskvito plakimas

Daugiausia
280-300g.

milty ir ingredientai:
grietinéle,

kiausSinius, vandenj
(jei reikia) 5/apytikriai 2min.

ir cukry 5/apytikriai 2min.
jmaisyti | miltus 2/apytikriai 30 s.

Kiausiniy baltymy

plakimas

Maziausiai 2 4-5/apytikriai

kiauSiniy baltymai 4 min.

Daugiausiai 6 4-5/apytikriai

kiauSiniy baltymai 6 min.

Grietinélés

plakimas

Maziausiai 3/apytikriai

0,15-0,2 | 1-2 min.
3/apytikriai

Daugiausiai 0,4 | 3,5-4 min.

Prie$ plakdami sterilizuotg grietinéle,
palaikykite jg vésioje vietoje kelias
valandas (apytikriai 4° C temperatdroje).

Smulkinimo indo
naudojimas

ASmenis @ galite naudoti smulkinimui,
trynimui ir mazesniy kiekiy maiSymui.
Smulkinimo indas puikiai tinka
putésiams, makaronams ir padazams
paruosti.

Maksimali talpa: 750ml skyscio.

Ispéjimas: ASmenys @ ypac astris.

Svarbu: maksimalus perdirbimo laikas
smulkinimo inde yra 1 minuté. Skysciai
gali bati ruoSiami ilgiau. Sokoladas,
kavos pupelés ir kieti prieskoniai negali
bati smulkinami. I1Sjunge variklj, jdékite
a$menis @ j smulkinimo indg @ ir
sudékite visus ingredientus. Skyscius
galite pilti per angele, esancig dangtelyje
@, kai variklis jjungtas.

Uzdekite dangtelj @ su ziedu @ ant
smulkinimo indo ir uzdarykite pagal
ansciau pateiktus nurodymus. Po
naudojimo, visuomet pirma iSimkite
asSmenis ir tik po to perdirbtg maista.

Kai maiSysite pieng, jis putos. Naudokite
mazesniais kiekiais.

Perdirbimo pavyzdziai

Perdirbimo laikas yra apytikris ir
priklauso nuo maisto kokybes, kiekio ir
norimo smulkumo.

Smulkinimas

Produktai Maks. kiekis ParuoSimas Greitis Rezimas Laikas
Morkos 150g gabaléliais 6 »* pulse” 7 kartai
Svoganai 100g/1 2 kvadratais 6 »* pulse® 6-8 kartai

svogino
Petrazolés 30g/1 72 be koteliy 14 | 5-10s.

kekés
Cesnakai 1 galvuté smulkiai 14 I 5s.
Mésa 250g kvadratais 14 | 15s.

Trynimas

Produktai ParuoSimas Greitis Rezimas Laikas
Kokteiliai Pirmiausia 14 | apie 30 s.

susmulkinkite vaisius,

po to jpilkite pieno.
Vaiky maistas  smulkiai
(vaisiai, 14 »* pulse/l“  10x 10 s.
darzovés)
Majonezas Sumaisykite 1 kiausinj,

prieskonius, garstyCias 14 | 30-45 s.

ir acta. Létai jpilkite per

dangtelio angg aliejaus.
»rartar” Sumaisyti 1 kiausinj, 14 | 30-45 s.
padazas prieskonius, garstycias

ir acta.

6 »* pulse* 3-5 kartai

Avokadai Susmulkinkite 1 galvute 14 | 5s.

Cesnako, jdekite 2

prinokusius avokadus

(supjaustytus | 4

dalis, be kauliuky), 1

valgomajj Saukstg

citriny sul€iy, 1

valgomajj Saukstg

alyvuogiy aliejaus, 150

ml jogurto, 1/2 arbatinj 14 | apytikriai 45 s.

Saukstelj cukraus,
druskos, pipiry.
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Vanilé — medus — dZiovintos slyvos
(kaip torto jdaras ar dZzemas)

(naudokite smulkinimo indg (10),
pasirinkite 14 greitj)

| smulkinimo indg jdékite 100g tirsto
medaus ir 100g dziovinty slyvy ir
smulkinkite 10 sekundziy. Tuomet
ipilkite 50 ml vandens (vanilés skonio) ir
maisykite dar 3 sekundes.

Specialus priedai

Mazesnio teslos kiekio maiSymas
Smulkinimo indas pritaikytas tik nurodytai teslos rasiai paruosti;
recepte nurodyti didziausi kiekiai:

Greitis Rezimas  Laikas
Blyny tesla Sumaisykite miltus,
240 g milty, kiausSinius, druska ir puse
375 ml pieno,  pieno kiekio. Likusj pieng 6 | 45-60 s.
2 kiausiniai, supilkite, kai variklis
druskos. jjlungtas.
200 ml
grietinélés 6 | 30s.

»Braun“ citrusiniy vaisiy sul€iaspaudé PJ 600,

tipas 3200, greiciai: 2 — 4
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Aprasymas

@ Sul¢iaspaudés bugnas

@ Smulkaus tarkavimo diskas
® Kostuvas

@ Dangtis

® Produkty supylimo anga

® Stumtuvas

PrieS pradedant naudoti
prietaisg
ISpakave prietaisg, iSardykite jj

ir iSvalykite visas dalis. Ardykite
sulCiaspaude tokia tvarka:

« Atlaisvinkite ko$tuvg ®, sukdami jj

pagal laikrodzZio rodykle (a). Visas dalis

iSplaukite rankomis.

« IStraukite sul¢iaspaudés bagno @
apatinéje dalyje esantj kaistj tiek, kiek
jis iSsitrauks (b).

* Prie$ laikrodZio rodykle pasukite
sul¢iaspaudés blgng @ su istrauktu
jo apatinéje dalyje esanciu kais€iu (b).
Taip atlaisvinsite smulkaus tarkavimo
diskg @.

» Tuomet, laikydami uz asies, i$
sul¢iaspaudés blgno @ iSimkite
smulkaus tarkavimo diskg (c).

Surinkimas

* Prie variklio dalies pritvirtinkite maisto
produktams apdirbti skirtg ,Braun
CombiMax* talpyklg (be aSmenu) ir
uzfiksuokite.

Tarkavimui:

» Naudokite tik smulkaus tarkavimo
diska @ (e).

Sultims spausti:

« |kiskite smulkaus tarkavimo diska @
i sul¢iaspaudés blgng @ taip, kad
pjaunamosios smulkaus tarkavimo
disko krastelio dalys slysty virs
sulCiaspaudeés laikomuyjy spraustuky,

(d).

» Pastumkite smulkaus tarkavimo diskg
@ uz aSies kiek Zzemyn ir pasukite jj
pagal laikrodZio rodykle, kol pasigirs

spragteléjimas ir diskas uzsifiksuos (d).

Patikrinkite, ar smulkaus tarkavimo
diskas gerai uzsifiksavo, pabande
pasukti jo a$j. Jei diskas yra statytas
tinkamai, aSis nepasisuks.

|kiskite koStuvg @ j sulciaspaudés
blgna @ ir patikrinkite, ar abi gselés
pataike j bagno griovelius (f).

» Tam, kad galétumeéte spausti sultis,
pritvirtinkite surinkta sul€iy spaudimo

prietaisg ant ,Braun CombiMax“ maisto

produktams apdoroti skirtos talpyklos
varomojo veleno. Jeigu pageidaujate
maisto produktus tarkuoti, ant maisto
produktams apdoroti skirtos talpyklos
varomojo veleno pritaisykite tik
smulkaus tarkavimo diskg @.

* Ant ,Braun CombiMax“ maisto
produktams apdoroti skirtos talpyklos

uzdékite dangtelj @ taip, kad ant
dangtelio esanti strelyté sutapty su

ant talpyklos esancia strélyte. Tuomet
pasukite dangtelj pagal laikrodzio
rodykle, kad dangtelio snapelis patekty
i ,.Braun CombiMax“ agregato variklio
dalies apsauginj uzrakta ir pasigirsty,
spragteléjimas, reiskiantis, jog
dangtelis uzfiksuotas reikiamoje vietoje
(9). Norédami dangtelj nuimti, pasukite
ji prie$ laikrodzio rodykle.

Sul€iy spaudimas

Didziausia iSeiga: 500 g arba iSspausty
sulciy kiekis, kai minkstimo ir iSspaudy,
talpykla jau pilna. Sultis galima spausti i$
vaisiy ir darzoviy.

* Vaisiy ir darzoviy paruoSimas: Jei
vaisiai su kauliukais ar koteliais,
pirmiausia turétumeéte juos iSimti.
Vaisius ir darzoves su kietesne zieve
(pvz., citrusinius vaisius, kivius ar
burokélius) pirmiausia reikia nulupti.
Vaisius su séklomis, tokius kaip
obuoliai ar kriausés, spauskite su
Zievelémis ir grauztukais.

* Greicio pasirinkimas: praSome
pasirinkti sulCiaspaudés ,Braun
CombiMax* 7-8 greicio nustatymo
padetis.

 Sul€iy spaudimo procesas:
junkite sulCiaspaudés ,Braun
CombiMax* variklj. Sudékite paruostus
perdirbti vaisius ar darzoves j produkty
supylimo anga ® ir pastumkite juos
stumtuvu ® (h) Zemyn.
Démesio! Visuomet naudokités
tik stumtuvu. Niekuomet nekiSkite
pirsty | produkty supylimo anga, kai
sul€iaspaudés variklis yra jjungtas!
Nepridékite per daug produkty.

ISardymas: iSjunkite sulCiaspaudés
.Braun CombiMax“ variklj. Pasukite
dangtelj @ prie$ laikrodzio rodykle ir
nuimkite jj nuo maisto produktams
apdoroti skirtos talpyklos. Tuomet
ardykite sulCiaspaude taip, kaip
apraSyta skyrelyje ,Prie$ pradedant
naudoti prietaisq“. ISimkite visas dalis
i$ sulCiaspaudés ,Braun CombiMax*
maisto produktams apdoroti skirtos
talpyklos. Jeigu susikaupes vaisiy,
minkstimas ir iSspaudos yra labai
suslégti, iStraukite i$ sulCiaspaudes
blgno atlaisvintg kostuvag ®, paéme jj
uz traukiamujy ziedeliy (f).

Tarkavimas

Prietaisas skirtas maisto produktams,
tokiems kaip kietasis sdris (pvz.,
italiSkas parmezano sdris arba
SveicariSkas sprintz sdris), krienams
(pvz., tarkuotiems krienams pagaminti),
obuoliams ir morkoms (pvz., vaiky
maistui), smulkiai sutarkuoti.

Démesio! Smulkaus tarkavimo diskas

netinka Sokoladui tarkuoti.

Maisto produkty paruoSimas tarkuoti:
vaisius ir darzoves pirmiausia nuplauti

arba nulupti. Po to pasalinti séklas

ir Serdis. Nuo sirio reikia pasalinti
luobele. Maisto produktus susmulkinti
nedideliais, | produkty pripylimo angg
® telpanciais gabaléliais.

Grei€io pasirinkimas: praSome
pasirinkti sulCiaspaudés ,Braun
CombiMax* 7—14 greicio nustatymo
padétis.

Pastaba: kietus maisto produktus
reikéty tarkuoti jjungus didesnj greit;.

Tarkavimas: ijunkite sulCiaspaudés
,Braun CombiMax*“ variklj. Sudékite
paruostus perdirbti vaisius ar darzoves
{ produkty supylimo angg ® ir
pastumekite juos stumtuvu ® (h) Zemyn.
Démesio! Visuomet naudokités

tik stumtuvu. Niekuomet nekisSkite

pirSty | produkty supylimo anga, kai
sulSiaspaudés variklis yra jjungtas!

ISardymas: iSjunkite sulCiaspaudés
.Braun CombiMax“ variklj. Pasukite
dangtelj @ prie$ laikrodzio rodykle ir
nuimkite jj nuo maisto produktams
apdoroti skirtos talpyklos. Sutarkavus
produktus, i§ maistui apdoroti skirtos
talpyklos reikia iSimti smulkaus
tarkavimo diskg @.

Valymas

Visas sulCiaspaudés dalis galima plauti
indaplovéje iki 65 °C temperatdroje.
Patartina nepalikti mink&timo, iSspaudy
ir kity produkty likuciy ant prietaiso
daliy, kad jie nepridzidty prie$ plaunant
sul€iaspaudés dalis. Perdirbant
produktus, turin€ius didelj kiekj pigmenty,
(pvz. morkas), gali nusidazyti plastikinés
dalys: prie$ plaudami plastikines dalis
indaploveéje, nuvalykite jas augaliniu
aliejumi.

Turinys gali bati kei¢iamas atskirai
nejspejus.

Elektromagnetinio suderinamumo

Sis gaminys atitinka €

2004/108/EB ir Zemujy jtampy
2006/95/EB direktyvy reikalavimus.

Elektros ir elektroninés
jrangos atliekas reikia rinkti
atskirai ir nesalinti su kitomis
komunalinémis atliekomis.

Jas galite priduoti j ,Braun®

aptarnavimo centrg arba specialy
surinkimo punkta.
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Eesti

KASUTUSJUHEND

Koo6gikombain

Braun CombiMax 700, 700 Vital. Tiilip:
3202.

Meie tooted vastavad kdige kbrgematele
kvaliteedi-, funktsionaalsus- ja
disaininduetele. Loodame, et Brauni
uuest seadmest on teile palju kasu.

Enne seadme esmakasutust lugege
juhend hoolikalt labi.

NB!

. Tiiviknoad @/@ on vaga
teravad! Hoidke neid ainult
varrest. Parast toiduainete
tootlemist tdstke alati kdigepealt
noad noust @/ valja ja alles
seejarel tihjendage ndu.

Kontrollige, kas voérgupinge vastab
seadme pohjal margitud pingele.
Seadme vdib Uhendada ainult
vahelduvvooluvérku.

Hoidke seade lastele kattesaamatus
kohas.

Seade ei ole moeldud kasutamiseks
lastele ega isikutele, kelle fllsilised voi
vaimsed véimed on piiratud, kui neid ei
juhenda nende ohutuse eest vastutav
isik. Uldiselt soovitame seadet hoida
lastele kattesaamatus kohas.

Seade on mdeldud kodus
kasutamiseks ja retseptides naidatud
toiduainekoguste t66tlemiseks.

Uhtki seadme osa ei tohi kasutada
mikrolaineahjus.

Arge kunagi puutuge sérmedega
seadme po6orlevat volli. Kui seadet

ei kasutata, asetage alati vollile
kaitsekate @ peale. Kui seade on sisse
|Ulitatud, tootavad molemad vollid.

Arge jatke todtavat seadet
jarelevalveta.

Brauni elektriseadmed vastavad
kehtivatele ohutusnduetele.
Elektriseadmeid tohib parandada ja
toitejuhet vahetada ainult tootja poolt
volitatud hooldus- ja parandustédkoda.
Ebapéadev parandustoo voib
pbhjustada seadme kasutajale flusilist
vOi materiaalset kahju.

Kui seadet ei kasutata, lilitage
see valja ja eemaldage alati pistik
pistikupesast.

Tehnilised andmed

» Pinge/voimsus: vt marget seadme
péhjal.

» TO06 kestus ja toddeldavad kogused: vt
kasutusjuhiseid allpool.
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Seadme osad

Brauni kahe néuga CombiMax s&tkub
tainast, segab, plreestab, peenestab,
viilustab ja riivib lihtsalt ning kiirelt.
Parima tulemuse saamiseks on seadmel
kaks t66ndu: pohindu @ ja vaiksem
peenestindu @,

Peenestamisel, pureestamisel voi
segamisel voite valida kahest ndust
suuruselt sobivaima. Vaikses ndus
voite ette valmistada toiduaineid, mida
saab jareltéodelda suures ndus (nt
peenestada pahkleid koogitaina jaoks).
Korraga saab kasutada ainult GUhte néu.

@ Korpus

@ Juhtmehoidik

® Kaivitusliiliti (sees = |, valjas = off/0

@ Pulsillliti «= pulse»

® Sujuv kiirusregulaator (2—-14)

® Turvalukk (takistab kahe néu
samaaegset kasutamist)

@ Pohindu (2-liitrine)

Pohindu @ kaas

® Liikkur kaanele ®

Peenesti vaikestele kogustele
(0,75-liitrine)

@ Peenesti (10) kaas

@ Kummitihend kaanele @

@ Peenesti © tiiviknuga

@ Veovdlli kaitsekate, kui ndu on
eemaldatud

P6hinéu @ tarvikud
(NB! Kaigil mudelitel ei ole koiki
tarvikuid)

@ Pohindu @ tiiviknuga ja selle
kaitsekate

@® Terahoidik

@® Peenviilustustera — a

@ Jameviilustustera — b

Peenriivimistera — ¢

@9 Jameriivimistera — d

@ Plreetera —e

@ Friikartulitera

@ Tainakonks (s6ltuvalt mudelist kas
plastikust voi metallist)

@ Vispel

NB! Enne esmakasutust puhastage kdik
osad (vt «Puhastamine»).

Ulekoormuskaitse

Ulekoormuse téttu tekkida vaivate
seadme vigastuste valtimiseks lulitub
seade automaatselt valja. Kui t6otav
seade akki seiskub, siis keerake
kaivitusluliti ® valja (off/0-asendisse) ja
oodake vahemalt 15 minutit, enne kui
lUlitate seadme uuesti sisse. Nii jouab
mootor maha jahtuda.

Pulsiliiliti «  pulse» @

Pulseeriva to0 lulitit on soovitatav
kasutada jargmistel juhtudel:

» pehmete ja drnade toiduainete, nt
keedumunade, sibula ja peterselli
peenestamine;

* jahu ettevaatlik lisamine tainasse;

* vahustatud munade vdi vahukoore
segamine tainasse voi toidu sisse.

Pulsiliiliti « * pulse» hakkab t6ole, kui
vajutate sinisele nupule kadivitusnupu
@ keskel. Kaivitusnupp peab olema
off/0-asendis.

Enne pulseeriva t66 liliti kasutamist
valige sobiv kiirus
kiirusregulaatoriga ®. Kui vabastate
pulsillliti @, siis ldlitub seade vélja.

Soovitatav tookiirus

Tookiirus valitakse sujuva
kiirusregulaatoriga ®. Valige alati
kdigepealt sobiv kiirus ja alles seejarel
kaivitage seade lulitist. Nii toimides
alustate t66d alati dige kiirusega.

Seadme osa Kiirus
Tainakonks 6
Tiiviknoad @ ja 6-14
Vispel

— munavalgeds 5

— kreem 3
Viilustus-, riivimis-

ja pureetera 2-8
Friikartulitera 2-3

Kahe noéuga susteemi
tutvustus

Ainult iihte nou vo6ib korraga
kasutada.

N&u, mida ei kasutata, peab olema
Ulaasendis v6i oma kohale lukustatud.
Kui ndu ja korpuse nooled on kohakuti,
saab ndu eemaldada. Kui ndu on
eemaldatud, katke veovdll alati
kaitsekattega @.

Kahekordne turvalukustus:

Seadet saab kaivitada ainult siis, kui ndu
ja kaas on digesti oma kohal. Kui kaas
avatakse seadme t66tamise ajal, siis
IUlitub seade automaatselt valja. Kuna
kaivitusliliti ® jaab siis asendisse |,
keerake luliti off/0-asendisse, et mootor
ei lulituks hillem kogemata sisse



Toonoude paigaldamine
P6hindu @ kasutatakse korpuse
@ pohindualusel ja peenestit
peenestialusel.

1. Kui mootor on valja lilitatud, asetage
sobiv néu seadme korpuse vastavale
alusele nii, et ndu ja korpuse nooled
satuksid kohakuti (vt joonist A).

Seejarel keerake nou paripaeva, kuni
see lukustub. Kui teisel veovdllil on teine
ndu, peab see olema ulaasendis. Kui
teine veovoll on vaba, katke see
kaitsekattega @.

2. Asetage vajalik tarvik (vt tarvikute
kasutusjuhiseid) ndusse veovdllile ja
vajutage nii alla kui véimalik (vt joonist

Kui panete tiiviknoa @ peenestisse @,
siis vajutage seda alla, kuni see
kldpsatab kuuldavalt oma kohale.

3. Asetage sobiv kaas ndule nii, et kaane
ja ndu nooled satuksid kohakuti (vt
joonist C).

Seejarel keerake kaant paripaeva, kuni
kaane eend siseneb korpuse @ turvaluku
avasse ja kaas kldpsatab kuuldavalt
kinni.

NB!
Kui asetate kaane @ peenestile ©, peab
tihend ® olema oma kohal.

Toonoude eemaldamine

Parast mootori valjalilitamist eemaldage
kaas, pdorates seda vastupdeva.
Seejarel keerake ndu «click» suunas,
kuni ndu ja korpuse nooled on kohakuti,
ja tdstke ndu ara.

Kui votate tera ndust valja, siis hoidke
seda ainult varrest kinni ja tbmmake see
ara.

Ettevaatust! Terad on védga teravad!

Tiiviknoal @ on kaitsekate. Kui
tiiviknuga ei kasutata, tuleb seda hoida
kaitsekattel.

Puhastamine

Kdigepealt lUlitage seade valja ja
eemaldage pistik pistikupesast. Korpuse
® puhastamiseks plihkige seda niiske
lapiga.

K&iki osi voib pesta ndudepesumasinas.
Raskelt puhastatavaid kohti voib
puhastada harja véi kaabitsaga enne
veega loputamist.

M®oni varviandev aedvili (nt porgand)
vbib seadme plastosi varvida. Varvunud
kohti puhastage enne pesu taimedliga.

Enne kaane @ pesemist eemaldage
esmalt tihend . Pange tihend parast
pesemist tagasi oma kohale. Tihendit
vdib kasutada mélemalt poolelt. Arge
kasutage puhastamiseks teravaid
esemeid.

Loiketerade puhastamisel olge
eriti ettevaatlik, sest need on vaga
teravad!

Pohinéu @ kasutamine

P&hindu kasutamisel asetage alati
kasutatav tarvik (tera, tainakonks, vispel)
enne nou toitainetega taitmist oma
kohale veovdllile.

1. Taina valmistamine

Taina valmistamiseks véib kasutada
tainakonksu @ vai tiiviknuga @. Parim
tulemus saadakse tainakonksuga,
mis on mdeldud spetsiaalselt parmi-,
makaroni- ja vditaina valmistamiseks.

Parmitainas (leiva- voi saiatainas)
Kdige rohkem 500 g jahu pluss teised
koostisained. Kiirus 6, tddaeg 11/2
minutit.

Kallake pdhindusse kodigepealt jahu ja
seejarel teised toiduained, valja arvatud
vedelad koostisained. Lukustage kaas
oma kohale. Valige kiirus 6 ning
kaivitage seade. Vedelad toiduained
lisage kaane etteandetoru kaudu masina
té6tamise ajal.

Kui segate tainast tiiviknoaga @, arge
lisage tainasse rosinaid, mandleid

ega teisi aineid, mida ei ole méeldud

peenestada. Sellised ained peab tainale
lisama kasitsi segades, kui valmis tainas
on valatud ndust valja.

Makaronitainas

Kdige rohkem 500 g jahu pluss teised
koostisained.

Kiirus 6, té6aeg 11/2 minutit.

Kallake pdhindusse kdigepealt jahu ja
seejarel teised toiduained, valja arvatud
vedelad koostisained. Lisage kaanes
oleva etteandetoru kaudu vajalik kogus
vedelikku seadme t66tamise ajal. Kui
sotkutav tainas on muutunud palliks,
pole mbtet vedelikku enam lisada, sest
see ei segune tainasse enam Uhtlaselt.

Voitainas

Kdige rohkem 500 g jahu pluss teised
koostisained.

Kiirus 6, té6aeg umbes 1 minut.

Kallake jahu pdhindusse ja lisage teised
toiduained. Parima tulemuse saamiseks
ei tohi voi olla liiga pehme ega liiga kdva.

Lukustage kaas ® oma kohale. Valige
kiirus 6 ja kaivitage seade.

Tainas on valmis, kui on tekkinud pall.
Liigsest s6tkumisest muutub tainas liiga
pehmeks.

2. Segamine

Kasutage koogitaina (nt biskviitkoogi)
segamiseks tiiviknuga @.

Tainakonks @ ei sobi koogitaina
segamiseks.

Maksimaalne jahu kogus on 500 g pluss
teised koostisained.

Koogitainas

(kaks vdimalust) Kiirus/aeg

a) Vahustage
vobi, suhkur ja

munad. 6/u1min

Kallake juurde
piim 6 /u 15 sek

ja lisage jahu
pulsililitit
kasutades.

14/10-15 x
«* pulse»

b) Kallake k&ik
ained,valja
arvatud
vedelik,

pohindusse. 14 /u 1 min

Lisage vedelad toiduained kaane
etteandetoru kaudu mootori t66tamise
ajal. Lopuks lisage kasitsi segades
rosinad ja teised ained, mis jaavad
terveks.
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Biskviiditainas Kiirus/aeg
Vahustage munad

ja vajaduse korral

vesi, 14/u 2 min
Lisage suhkur ja

jahu 14/u 4 min
pulsililitit

kasutades. 8/ 5 x «* pulse»

Lisage kakao. 8/ 3 x «* pulse»

3. Plireestamine

Kasutage tiiviknuga (4 suppide,
kokteilisegude jms valmistamiseks.
Vedeliku maksimaalkogus on 2 liitrit.

Kiirus 10 (muidu vdib segu Ule aare
pritsida)

Piimakokteili valmistamisel tiikeldage
puuviljad pdhindusse. Lukustage kaas
oma kohale. Pireestage puuvilju esmalt
kiirusel 14 ja seejarel lisage vedelik
kiirusel 10.

Pange tahele, et vahustamisel piima
maht suureneb. Kasutage vaiksemaid
koguseid.

4. Peenestamine
Peenestage p6hindus tiiviknoaga @.

NB! Suurte koguste valmistamisel
kasutage p&hindu @ ja tiiviknuga

. Vaiksemate koguste peenestamiseks
sobib peenestindu @ ja selle tiiviknuga
@,

5. Viilustamine, riivimine ja
plireestamine

« Pange soovitud tera terahoidikusse @®
ja kinnitage see joonisel D naidatud
viisil oma kohale (kldps!).

Tera eemaldamiseks lukake hoidiku all

olev eend llespoole.

» Asetage kokkupandud tarvik p&hindu
veovdllile (vt joonist E).

« Pange kaas ® ndule ja fikseerige
oma kohale. Valige kiirus ja pange
toiduained ndusse kaane etteandetoru
kaudu (mootor peab olema valja
[ilitatud). Mootori peab valja ltlitama
ka toiduainete lisamise ajaks.
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Naiteid pohinéu kasutamise kohta

Valmistusajad on ligikaudsed. Aeg sdltub kasutatavast toiduainest, selle kogusest ja

soovitud peenestusastmest.

Toiduaine Max Ettevalmistus  Kiirus Laliti Aeg/

kogus asend kasutus
Kuivikud 4 neljastatud 14 | 45 sek
Jaatukid 28 terved 14 | 1 min (lumi)
Ounad 7009 neljastatud 8 «epulse/l» 15 sek
Sokolaad 4009 tukkidena 14 | jame 15 sek
(kbva) peen 30 sek
Munad 8 terved 6 «*pulse» 8 x
Juust (pehme) 400g 3 cm kuubikud 14 | 20 sek
Juust (kdva) 700g 3 cm kuubikud 14 | 60-70 sek
Liha 700g kuubikud 14 «epulse/l» 40 sek
Porgandid 700g tikkidena 14 | 10 sek
Sibulad 700g neljastatud 14 «epulse» 10-13 sek

Jameriivimistera - d

E Kiirus 4-6.

—

=)
7T

150
™>

N :
« Arge kunagi pistke etteandetorusse
sdrmi mootori td6tamise ajal. Kasutage
toiduainete lisamiseks ltkkurit ® (vt
joonist F).
NB! Lopptulemus on parem, kui tootlete
pehmeid ja mahlakaid toiduaineid
vaiksemal kiirusel. Kévade toiduainete
tddtlemine nduab suuremat kiirust. Arge
pange ndu liiga tais.

2

Peenviilustustera—a @

Kiirus 2-3.

Sobivad toiduained: kurk, kapsas, toores
kartul, porgand, sibul, redis.

Jameviilustustera—b @

Kiirus 2-3.

Sobivad toiduained: kurk, nuikapsas,
toores kartul, sibul, banaan, tomat,
seened, seller.

Peenriivimistera—c

Kiirus 4-6.

Sobivad toiduained: juust (pehme voi
poolkdva), kurk, porgand, toores kartul,
oun.

Sobivad toiduained: juust (pehme voi
poolkdva), kurk, nuikapsas, peet, por-
gand, toores kartul, dun, kapsas.

Piireetera —e @

Kiirus 8-1.

Sobivad toiduained: toores kartul (nt
kartulipannkookide jaoks), madardigas,
parmesani juust.

Friikartulitera @

Asetage friikartulitera veovdllile ja
lukustage kaas ® paigale. Parima
tulemuse saamiseks lisage kaane
etteandetoru kaudu ndusse korraga 3—4
kartulit (sOltuvalt suurusest), kui seade
on valja lulitatud.

Valige kiirus 2 vdi 3 ja kaivitage seade.
Kartuleid lisades lilitage seade vélja ja
likake kartulid Iiikkuriga @ etteandetoru
kaudu ndusse.




6. Vispliga segamine@

Kiirus/aeg

Biskviiditaina
segamine
Max 280-300

g jahu pluss
koostisained.

Segage munad ja

soovi korral vesi, 5/ u 2 min

lisage suhkur ja

I6puks 5/ u 2 min

ettevaatlikult jahu. 2/ u 30 sek

Munavalgete
vahustamine

Min kogus:

2 munavalget 4-5/ u 4 min

Max kogus:

6 munavalget 4-5/u 6 min

Koor
vahustamine

Min kogus:
0,15-0,2L

Max kogus: 0,4 L

3/u 1-2 min
3/ u 3,54 min

Koor vahustub paremini, kui seda on
hoitud kilmikus mitu tundi (umb 4°C
juures).

Peenesti kasutamine

Peenesti tiiviknuga @ voib kasutada
vaiksemate koguste peenestamiseks,
pureestamiseks ja segamiseks. Peenesti
nou sobib suureparaselt vahtude,
maarete ja dippide valmistamiseks.

Maksimaalne maht: 750 ml.

Ettevaatust! Tiiviknuga @ on vaga
terav.

NB! Maksmiaalne t66tlemise aeg
peenestis on 1 minut. Vedelikke voib
toodelda kauem.

Sokolaadi, tugevaid viirtse ja kohviube ei
tohi peenestada.

Kui mootor on vélja lulitatud, paigalda
tiiviknuga @ peenesti ndusse @, seejarel
aseta nousse koostisained.

Vedelikke voib valada 1abi kaanes @
oleva avause mootori td6tamise ajal.

Asetage kaas @ koos kummitihendiga @
peenesti ndule ning sulge see eespool
kirjeldatud viisil. Parast kasutamist
eemaldage alati esmalt tiiviknuga
peenesti ndust ning seejarel valage valja
té6deldud toit. Piima segamisel pidage
meeles, et see laheb vahtu. Kasutage
vaiksemaid koguseid.

Naiteid peenesti kasutamise kohta

Valmistusajad on ligikaudsed. Aeg sdltub
kasutatavast toiduainest, selle kogusest

ja vajalikust peenestusastmest.

Hakkimine
Toiduaine Max Ettevalmistus  Kiirus  Luliti Aegl/kasu-
kogus asend tuskorrad
Porgand 150g tukid 6 «epulse» 7 X
Sibul 100g neljastatud 6 «epulse»  6-8x
Petersell 30g eemaldage 14 | 5-10 sek
varred
Kadslauk 1 kdus tervelt 14 | 5 sek
Lahja liha 2509 neljastatud 14 | 15 sek
Piireestamine
Toiduaine Ettevalmistus Kiirus  Ldliti Aeg/kasu-
asend tuskorrad
Joogid Tukeldage puuvilienne 14 | u 30 sek
seadme sisselulitamist.
Lisage piim.
Imikutoit tukeldatult 14 «* pulse» 10X
(nt puuvili,
aedvili) | 10 sek
Majonees Segage kanamunad, 14 | 30-45 sek
maitseained,
sinep ja aadikas.
Kallake 6li peene
nirena kaane
etteandeava kaudu
ndusse.
Tartar Segage 1 muna, 14 | 30-45 sek
maitseained, sinep
ja dadikas. Lisada
aeglaselt oli labi
kaaneava. Lisada
neljaks 16igatud muna
ja aadikas. 6 «* pulse»  3-5x
Avokaado Tukeldage 1 14 | 5 sek
kluslaugukuus, lisada
2 kiipset avokaadot
(neljastatult, iima kivita),
1 sl sidrunimahla, 1 sl
oliivoli, 150 ml jogurt, 72
sl suhkrut, soola, pipart. 14 | umb 45 sek
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Vanilli, mee ja mustade ploomide segu
(pannkoogikattena v6i maardena)

Kasutage peenesti ndud @ ja kiirust 14.

Pange peenesti ndusse 100 g kreemjat
mett ja 100 g musti ploome ning
peenestage 10 sekundit. Seejarel lisage
50 ml vett (vanilliga maitsestatud).
Peenestage veel 3 sekundit.

Lisatarvikud

Brauni tsitruspress PJ 600.
Tadp: 3200. Kiirus 2—4.
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Tainaste segamine viaiksemates
kogustes

Peenestis voib valmistada allpool
naidatud tainaid. Antud kogused on
maksimaalsed valmistuskogused.

Kiirus  Liliti asend Aeg
Pannkoogitainas  Segage jahu, munad,
2509 jahu sool ja pool piima
375 ml piima kogusest, lisage 6 | 45-60 sek
2 muna Ulejdénud piim mootori
sool tootades.
Koore vahusta-
mine 6 | 30 sek
200 ml koort




Seadme osad:

@ Mahlatrummel
@ Peenriivi ketas
® Séelakorv

® Kaas

® Sisestamistoru
® Likkur

Enne esmakordset kasuta-
mist

Parast seadme lahtipakkimist votke
see koost lahti ja puhastage koik osad.
Seadme lahti vétmisel toimige jargmiselt:

« Soelakorvi ® lahti votmiseks keerake
seda paripaeva (a) ja peske koik osad
kasitsi puhtaks.

« Tommake mahlatrumli @ pdhjas olevat
votit nii kaugele, kui see tuleb (b).

» Keerake mahlatrummel @ vastupéeva.
Kasutage selleks mahlatrumli pdhjas
olevat vétit, mis on valja tbmmatud
(b), kuni peenriivi ketas @ vabaneb
lukustusest.

Seejarel tdmmake peenriivi ketas 2
véllist kinni hoides mahlatrumlist vélja
1 (c).

Kokku panemine

» Paigaldage Braun CombiMax
mahlapressi (ilma Idiketeradeta)
viljaliha ndu mootoriplokile ja lukustage
see oma kohale.

Riivimiseks:
Kasutage ainult peenriivi ketast @ (e).

Mahla pressimiseks:

- Sisestage peenriivi ketas @
mahlatrumlisse @ nii, et peenriivi ketta
valisservas olevad véljaldiked libisevad
Ule mahlatrumli kinnitusnagade (d).

« Suruge peenriivi ketta @ voll veidi
allapoole ja keerake paripaeva, kuni
see lukustub kldpsatusega (d).

Kontrollige, kas peenriivi ketas on
korralikult fikseeritud. Selleks proovige
keerata peenriivi ketta @ volli. Kui
ketas on korralikult lukustatud, siis ei
saa volli keerata.

- Sisestage sdelakorv ® mahlatrumlisse
@ ja kontrollige, et mélemad nagad
fikseeruvad trumilis (f) olevatesse
avadesse.

* Mahla pressimiseks asetage kokku
pandud Braun CombiMaxi mahlapressi
viljaliha néu vadllile. Riivimiseks
paigaldage viljaliha ndu véllile ainult
peenriivi ketas @.

Paigaldage Braun CombiMaxi viljaliha
noéule kaan @ nii, et kaanele margitud
nool paigutub kohakuti viljaliha néul
oleva noolega. Seejarel keerake
kaant paripaeva, kuni kaanel olev tila
lukustub kuuldava kldpsatusega Braun
CombiMaxi mootoriploki turvalukku
(9). Eemaldamiseks keerake kaant
vastupaeva.

Mahla pressimine

Maksimaalne véimsus: 500 g vdi kui
viljaliha néu on tais. Voib pressida nii
puu- kui kédgiviljamahla.

* Puu- ja kddgiviljade ettevalmistamine:
pressitavad viljad peske puhtaks

ja koorige. Luuviljade kivid tuleb
eemaldada. Seemnetega puuviljad

(nt dunad ja pirnid) pressitakse koos
koore ja seemnetega. Paksukoorelised
puu- ja kddgiviljad (tsitrusviljad, kiivid,
punapeet) tuleb enne pressimist ara
koorida.

Kiiruse valik: valige Braun CombiMaxil
seadistus 7-8.

Mabhla pressimine: lilitage Braun
CombiMaxi mootor sisse. Taitke
ettevalmistatud puu- voi kddgiviljad
sisestamistorusse ® ja liikake need
lGkkuri ® (h) abil alla.

Téhelepanu: kasutage alati

liikkurit. Arge kunagi kiilinitage
sisestamistorusse, kui mootor t66tab!

Arge iilekoormake seadet.

Lahti vétmine: lllitage Braun
CombiMaxi mootor vélja. Keerake
kaant @ vastupaeva ja eemaldage
see viljaliha noult. Seejarel jargige
osas ,Enne esmakordset kasutamist”
toodud juhiseid. Eemaldage Braun
CombiMaxi viljaliha ndu kéik osad.
Kui viljalihamass on vaga tihe,
tdommake lahti rakendatud séelakorv
® mahlatrumlist @ valja. Kasutage
selleks vastavaid tdmberdngaid (f).

Riivimine

Peenriivi ketas on mdeldud selliste
toiduainete nagu kdva juust (nt itaalia
parmesani juust voi Sveitsi sprintzi
juust), redise (nt redisepuree),

ounte ja porgandite (nt imikutoidu
valmistamiseks) peeneks riivimiseks.

NB! Peenriivi ketas ei sobi Sokolaadi
riilvimiseks.

» Toiduainete ettevalmistamine
riivimiseks: esmalt peske vdi koorige
puu- ja kddgiviljad. Eemaldage
seemned ja stidamikud. Loigake ara
juustu koorik. Léigake toiduained
piisavalt vaikesteks tiikkideks, nii et
need mahuvad sisestamistorusse ®.

Kiiruse valik: valige Braun CombiMaxil
seadistus 7-14.

Markus: kdvade toiduainete riivimiseks
kasutage suuremat kiirust.

Mahla pressimine: lilitage

Braun CombiMaxi mootor sisse.
Taitke ettevalmistatud toiduaine
sisestamistorusse ® ja liikake need
lUkkuri ® (h) abil alla.

Tahelepanu: kasutage alati

likkurit. Arge kunagi kiiiinitage
sisestamistorusse. kui mootor t66tab!

Lahti vétmine: lulitage Braun
CombiMaxi mootor valja. Keerake

kaant @ vastupaeva ja eemaldage
see viljaliha ndult. Seejarel eemaldage
viljaliha néult peenriivi ketas @.

Puhastamine

Koiki osi voib pesta nbudepesumasinas
temperatuuril kuni 65°C. Viljalihamass ja
muud toidujaatmed ei tohi enne seadme
puhastamist ara kuivada. Pigmendirikkad
mahlad (nt porgandimahl) véivad
plastosi varvida. Plekid eemaldage enne
pesu taimedliga.

Toodud andmed véivad muutuda ilma
etteteatamiseta.

See toode vastab Euroopa

Uhenduse direktiividele c €
2004/108/EC (elektromagnetiline
Uhilduvus) ja 2006/95/EC (madalpinge
elektriseadmed).

Antud toodet ei tohi visata
segaolmejaatmete hulka.

Ko&ik kasutuselt korvaldatud

elektri- ja elektroonikaseadmed

ning patareid ja akud tuleb

koguda lahus ja viia selleks ettenahtud
lahimasse tasuta vastuvétu punkti.
Kasutuselt korvaldatud elektri- ja
elektroonikaseadmete ning patareide
ja akude lahuskogumine ning
materjalide ringlussevétt aitavad
vahendada keskkonnale ja tervisele
kohalduvaid riske. Lisainformatsiooni
kasutuselt kérvaldatud seadmete
lahuskogumise kohta saad kohalikust
omavalitsusest, jaadtmekaitlusettevotetelt
voi seadmeid midvatelt kauplustelt.
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Latviski

Servisa nodrosinasana

Sim produktam més nodro$inam 2 gadu
bezmaksas servisu no produkta iegades
dienas. Servisa nodroSinasanas laik3,
veicot remontu vai nomainot bojatas
produkta detalas, més bez maksas
noveérsisim visus defektus, kas radusies
razoSanas procesa. Ja produktu nav
iespéjams salabot, to var apmaintt pret
jaunu vai analogisku produktu. ST servisa
nodroSinasana ir spéka jebkura valstr,
kura So produktu piedava Braun vai ta
pilnvaroti izplatitaji.

Servisa nodroSinasana neattiecas uz 1)
bojajumiem, kas raduSies nepareizas
lietoSanas rezultata; 2) normalu ierices
nolietojumu; 3) defektiem, kuri batiski
neietekmé ierices darbibu vai tas
vértibu. Servisa nodrosinasana nav
spéka, ja remontu ir veikusi persona,
kura nav pilnvarota to darit, ka arT ja
remonta laika nav izmantotas originalas
Braun detalas.

Lai veiktu bezmaksas ierices remontu
servisa nodrosinasanas laika, griezieties
Braun pilnvarota servisa centra, lidzi
nemot ierTci un pirkuma ceku.

Patérétajam ir noteiktas tiesibas
saskana ar normativajiem aktiem un
Sie noteikumi neietekmé patérétaja ar
likumu noteiktas tiesibas.

Braun servisa centrus skatieties
www.service.braun.com vai zvaniet pa
talruni 67425232 vai 26304860.

Razotajs: Braun GmbH, Frankfurter
Stralle 145, Kronberg, Vacija.

Parstavnieciba: Procter & Gamble,
Kr. Valdemara 21, Riga, LV-1010.

Razots Ungarija.
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Lietuviy

Garantija

Siam prietaisui suteikiama 2 mety
garantija, skai€iuojant nuo jo jsigijimo
datos. Garantiniu laikotarpiu mes
nemokamai pa$alinsime bet kokius
prietaiso defektus, atsiradusius

dél gamybos ir medziagy broko.
Priklausomai nuo gedimo mes
nusprendziame, ar prietaisas turi bati
taisomas arba kei¢iamos jo dalys, ar
visas prietaisas turi bati pakeistas nauju.
Garantija galioja kiekvienoje Salyje, kur
Sis prietaisas tiekiamas ,Braun“ ar jo
paskirto platintojo.

Garantija negalioja Siais atvejais:
gedimai, atsirade dél netinkamo prietaiso
naudojimo, jprastinis nusidévejimas, taip
pat defektai, neturintys jtakos prietaiso
funkcionalumui. Garantija nustoja galioti,
jei prietaiso remontas vykdytas tai

daryti nejgalioty asmeny ir jei naudotos
neoriginalios ,Braun® dalys.

Norédami gauti garantinj aptarnavima,
atveskite visg prietaisg arba atsiyskite jj
su pirkimo kvitu | ,Braun® jgaliotajj klienty,
aptarnavimo centrg. Garantija galioja

tik tuo atveju, jei pirkimo data patvirtinta
pardavejo spaudu ir paraSu garantinéje
ir registracijos kortelése.

Si garantija niekaip nepaveikia Jisy
jstatymy nustatyty teisiy.

Importuotojas: Procter & Gamble
International Operations SA
LT100001716312

Garantinis aptarnavimas:
UAB ,Baltic Continent®

P. LukSio g. 23,

LT-09132 Vilnius

Tel. (8 5) 274 1788
www.service.braun.com

Pagaminta Vengrijoje.

Eesti

Garantii

Seadmel on kaheaastane garantii, mis
hakkab kehtima seadme milgipaevast
(muugitempel talongil). Garantiiaja
jooksul kdrvaldatakse tasuta kéik
seadmel iimnenud vead, mis on

tingitud ebakvaliteetsest materjalist

vOi valmistamisest ja koostamisest,
vahetatakse vélja vigased detailid voi
kogu seade, kui praak on tekkinud tootja
slu tottu.

Garantiiparandust ei tehta juhul, kui rikke
on péhjustanud seadme vale kasutamine
(juhendi jargimata jatmine), ebadige
voolupinge vdi kui seade on purunenud.
Samuti ei kehti garantii seadme
normaalse kulumise ning vigade korral,
mis ei halvenda seadme vaartust ega
kasutust. Garantii ei kehti, kui seadet

ei ole parandatud Brauni ametlikus
hooldus- ja parandustétkojas ega Brauni
varuosadega.

Garantiiparanduse alla ei kai seadme
puhastamine.

Garantii ei kehti pardlite ja kosmeetiliste
pardlite vorgukasseti ja Idiketera

kohta ning elektriliste hambaharjade
harjapeade kohta.

Garantii jdustub ainult siis,

kui ostukuupéaev garantii- ja
registreerimistalongil on kinnitatud
kaupluse templi ja midja allkirjaga.
Garantii ei anna seadme kasutajale ja
teistele isikutele digust nduda vaarast
kasutamisest johtuvate materiaalsete ja
isiklike kahjude korvamist.

Garantii kehtib riikides, kus kaesolevat
seadet mulakse kas Brauni titarfirma
voi selle ametliku esindaja kaudu ja kus
ei ole kehtestatud impordipiiranguid ega
muid seadusi, mis takistavad seadmele
lubatud garantiiteenindust.
Garantiiparandusse viidav seade peab
olema komplektne. Klient toimetab
seadme parandustdodkotta omal kulul.
Seadme garantiiaeg pikeneb
garantiiparanduses oldud aja vdrra.
Seadme Uksikute Umbervahetatud
osade vdi kogu Uimbervahetatud seadme
garantii Idpeb kogu seadme garantiiaja
I6ppemisega (2 aastat).

Valmistaja: Braun GmbH. Valmistatud
Ungarris.

Esindaja: Procter & Gamble Services
Eesti OU, Paldiski mnt 27/29,
10612 Tallinn.

Simson OU, Raua 55, 10152 Tallinn.
Tel: 627 8730. Faks: 627 8739.

Simson OU, Aleksandri 6, 51004 Tartu.
Tel: 7 343 494.

Simson OU, Laine 4, 80016 Parnu.
Tel: 4 427 231.

www.service.braun.com
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