Diky své odstfedivce Stav znacky Kenwood si mizete
pochutnat na vynikajicimi, pfirodnim a ¢erstvém dzusu
pfipraveném dle vlastniho vybéru z ovoce &i ze zeleniny. A
protoZe jde o vyrobek firmy Kenwood, je jeho obsluha

odstredivkou $tav Kenwood.

bezpecnost

e Nepouzivejte odstaviiovaé, pokud ma poskozeny filtr.

e Motorovou jednotku, $ilru ani zastréku neponofujte do

vody - hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

Spotrebi¢ vypnéte ze zasuvky:

pfed montazi a demontazi soucasti,

pred cisténim,

po pouziti.

Nepouzivejte poSkozeny spotfebi¢. Dejte ho pfezkouset

nebo spravit: viz "Servis a sluzby zakaznikim".

e Pouzivejte jen tlaCidlo dodané se spotfebi¢em. Do plniciho
hrdla nikdy nestrkejte prsty. Pokud se hrdlo zacpe,
spotrebi¢ vypnéte ze zasuvky, a teprve pak hrdlo uvolnéte.

e Chcete-li sejmout viko, spotfebi¢ vypnéte a pockejte, az se
filtr zastavi.

e Déti a oslabené osoby nesmi pouzivat spotfebi¢ bez
dozoru.

o Sfilira spotfebite se nesmi dotykat horkych povrchil a
davejte pozor, aby neprepadala v mistech, kde za ni maze
zatahnout dité.

o Nedotykejte se pohybujicich se soucasti.

e Bézici spotfebi¢ nenechavejte bez dohledu.

e Tato odstfedivka je ur€ena pouze k pouziti v domacnosti.
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pred zapojenim do proudu

e Pfesvédcte se, ze napéti v zdsuvce odpovida jmenovitému
napéti uvedenému na typovém $titku na spodku
odstredivky.

e Tento spotrebi¢ odpovida normé dané Smérnici
Evropského spolecenstvi 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim

1 Spotfebi¢ vybalte.

2 Odstredivku rozeberte podle navodu v ¢asti: "Rozebrani
odstredivky".

3 V&echny sougasti umyjte: viz &ast "Cigténi".

popis odstredivky stav Kenwood
@ tlacidlo
@ plnici nasypka
® viko
@ filtr
(® sbérac¢ duziny
® viko s oddélovacem pény
@ dzbanek na dzus
regulator rychlosti
(® motorova jednotka
pojistka vika
@ prostor k ulozeni prebytec¢né $nury

postup montaze a pouziti odstredivky stav

priprava ovoce ¢i zeleniny

e Vypeckujte (Svestky, broskve, tfesné apod.)

Oloupejte (meloun, ananas, okurky, brambory apod.)

e Ovoce a zeleninu s mékkou slupkou ¢i bez slupky staci jen
umyt (jablka, hrusky, mrkev, fedkvicky, hlavkovy salat, zeli,
petrzel, Spenat, hroznové vino, jahody, celer apod.)

montaz a pouziti

1 Upevnéte shéra¢ duziny @.

2 Filtr @ vlozte do sbérace duziny.

3 Nasadte viko a pevné ho zatlacte na plnici nasypku. Pak
posurite pojistku @ ve sméru Sipky a viko tak uzamknéte.
Odstredivka nebude fungovat, pokud viko neni
uzamceno.

4 Na viko nasad'te pinici nasypku @.

5 Prebyte¢nou $nuru natlacte do prostoru v zadni sténé
spotrebice.

6 Pod vytok dzusu @ postavte dzbanek. Odd&lovac pény v
dzbanku zajisti, aby hotovy dZus byl bez pény @.

7 Ovoce ¢i zeleninu nakrajejte na malé kostky, které se
vejdou do plniciho hrdla.

8 Odstredivku zapnéte @ a nakrajené ovoce &i zeleninu
tlacte tlacidlem smérem dold. Mékké ovoce a zeleninu
zpracovavejte rychlosti 1, tvrdé rychlosti 2.

o Neékteré druhy hodné tvrdého ovoce ¢&i zeleniny mohou béh
odstredivky zpomalit €i ji Uplné zastavit. Pokud se to stane,
spotrebi¢ vypnéte a filtr vycistéte.

e Béhem pfipravy Stavy pravidelné odstfedivku vypinejte a
vyprazdnujte sbéra¢ duziny. Po pouziti vzdy vytahnéte
zastréku ze zasuvky.

rady

o Meékké ovoce a zeleninu stlaujte pomalu - ziskate tak
nejvice Stavy.

e Vitaminy rychle podléhaji zkaze: &im rychleji pfipraveny
dzus vypijete, tim vice vitaminu ziskate.

e Pokud potrfebujete dZus nékolik hodin skladovat, dejte ho
vzdy do lednice. DZus déle vydrzi, kdyz do néj kapnete
nékolik kapek citronové Stavy.

e Z citrusového ovoce pfipravite horky dZus, protoze se do
Stavy pfi zpracovani dostane i duzina. K pfipravé
citrusovych stav doporucujeme lisy na citrusové plody
znacky Kenwood.

o Nepijte vice nez tfi 230 ml sklenice dZzusu denné, pokud
nejste zvykli na vysSi mnozstvi.

e Pro déti Stavu rozfedte stejnym mnozstvim vody.

o Stavy z tmavozelené (brokolice, $penat apod) nebo
tmavorudé (Cervena fepa, Cervené zeli apod.) zeleniny jsou
velmi silné, proto je pfed podavanim vzdy rozfedte.

e Ovocné stavy maji vysoky obsah fruktézy (ovocného
cukru), proto by je lidé trpici cukrovkou €i nizkou hladinou
cukru v krvi nemeli pit ve velkém mnozstvi.

o Nemichejte dohromady ovocné a zeleninové stavy (s
vyjimkou jable¢né a mrkvové), miize to vyvolat bolestivé
vétry a nadymani.

rozebrani odstredivky

1 Spotfebi€ vypnéte ze zasuvky.

2 Vytahnéte tlacidlo @) a sundejte plnici nasypku @.

3 Posunutim pojistky zpét do pavodni polohy ) uvolnéte
viko. Viko sundejte.

4 Vytahnéte filtr .

5 Vyjméte sbéra¢ duziny @ .

6 Vyndejte dzbanek na dzus.

cisténi

e Pred ¢isténim spotfebi€ vzdy vypnéte ze zasuvky.

e V pripadé, ze filtr nejde vyndat, chvili pockejte, az se sam
uvolni.

e Zadnou ze souéasti odstfedivky nedoporudujeme myt v
myc&ce na nadobi.

e Neékteré druhy ovoce &i zeleniny (napf. mrkev) zabarvi
umeélou hmotu. Toto zabarveni vycistite hadfikem
namocenym do rostlinného oleje.

motorova jednotka
e Utfete mokrym hadfikem a suchym prelestéte.

sbéra€ duziny, viko, tlac¢idlo, plnici nasypka
e Umyijte, a pak do sucha utrete.

Upozornéni: Nasypku obrat'te a ulozte na odstfedivku st'av
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filtr

o Cistéte jej m&kkym kartadkem.

e Pravidelné kontrolujte, zda filtr neni poSkozen. Pokud
je filtr posSkozen, nepouzivejte jej. Informace o dalSich
dilech najdete v ¢asti ”servis a péce uzivatele“.

servis a sluzby zakaznikiim

e V pfipadé poskozeni $ilry, mGze jeji vyménu - z
bezpecnostnich davodu -provést pouze firma KENWOOD
nebo firmou KENWOOD autorizovana opravna.

Pokud potfebujete pomoc s:
e pouzitim odstfedivky stav nebo
® servisem a opravami,
e obratte se na firmu, u niz jste odstredivku zakoupili.

A Kenwood gylimélcscentrifugaval kedvenc gyiimdlcseibdl és
z06ldségeibdl készithet friss, természetes izl és aromaju
ivélevet. Mint minden Kenwood héaztartasi gép, a
gyumolcscentrifuga is egyszeriien kezelhet6: néhany
mozdulat, és mar kész is az izletes és taplalé ivélé. Eljen
egészségesebben - a Kenwood gylimolcscentrifugaval!

elsé a biztonsag

e Sériilt szilirével ne hasznalja a gyiimodlcscentrifugat!

A meghajtd egységet, a haldzati vezetéket és a dugaszt

soha ne meritse vizbe, mert ez aramitést okozhat.

A halézati dugaszt mindig huzza ki a konnektorbdl:

miel6tt szét- vagy 6sszeszereli az alkatrészeket;

mikdzben tisztitja a készuléket;

miutan befejezte a centrifuga hasznalatat.

Ha a gyumodlcscentrifuga megseériil, ne hasznalja tovabb.

Az ujbadli bekapcsolas elétt szakemberrel ellendriztesse a

késziléket, és ha szikséges, javittassa meg (l. javittatas).

e Kizardlag a késziilékhez mellékelt tomdrudat hasznalja.
Soha ne nyuljon kézzel az adagol6 tolcsérbe - ha
eltdmédik, el6bb mindig kapcsolja ki a motort, és a
csatlakozot is hiizza ki a konnektorbal.

o A fedél levétele el6tt mindig varja meg, amig a sz(iré
forgasa leall.

o A kisgyermekeket mindig tartsa tavol a késziléktdl. Fizikai
tdmogatasra szoruldk (idések, betegek) is csak felligyelet
mellett hasznaljak a készuléket.

e Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen forrd
felulethez, és ne logjon le az asztal szélérdl, nehogy egy
kisgyermek magara rantsa a készuléket.

e Soha ne nyuljon a gyiimélcscentrifuga mozgé
alkatrészeihez.

e Muikodés kdzben soha ne hagyja magéra a késziléket.

e A gyumodlcscentrifuga csak haztartasi célokra hasznalhato.
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csatlakoztatas

e Uzembe helyezés el6tt gy6z3djon meg arrdl, hogy a
halozati fesziiltség megegyezik a késziléken feltlintetett
Uzemi feszlltséggel.

o A készilék megfelel az Eurépai Kbzosség radidzavarokra
vonatkoz6 89/336/EEC szamu elGirasanak.

az elsé hasznalat elé6tt...
1 Tavolitson el a készlilékrél minden csomagoléanyagot.
2 Szedje szét a késziléket (I. a gyimdlcscentrifuga
Osszeszerelése és hasznalata).
3 Mosogassa el az alkatrészeket (I. a készllék tisztitasa).

a Kenwood gyiimoélcscentrifuga részei
@ tomérud
@ toltégarat
® fedél
@ sz(iré
® pépgylijté edény
® légylijté edény fedele és habelvalasztd
@ légylijté edény
sebességvalasztd kapcsolo
(® meghaijté egység
zarszerkezet gombja
@ vezetéktarolo

a gyiimolcscentrifuga 6sszeszerelése és hasznalata

a zoldség és gyiimolcs el6készitése

e Tavolitsa el a magokat (szilva, barack, meggy stb.).

e Tavolitsa el a vastag kiils6 héjat (dinnye, ananasz, uborka,
burgonya stb.).

e A puha héju és egyéb zodldségek és gyuimdlcsok (alma,

korte, répa, retek, fejes salata, kaposzta, petrezselyem,
spenot, sz616, eper, zeller stb.) a mosason kivil mas
elékészitést nem igényelnek.

a késziilék 6sszeszerelése és hasznalata

1 lllessze a pépgydijtd edényt a meghaijtd egységre @.

2 Helyezze a sz(ir6t a pépgy(ijté edény belsejébe @.

3 Tegye fel a fedelet, és az adagol6 tolcsérnél fogva erésen
nyomja ra a készllékre. A zarszerkezet gombjat @ tolja el
a kiébmlé nyilas iranyaban, amivel rogziti a fedelet. A
gyiimolcscentrifuga csak akkor miikodik, ha a fedél
megfeleléen régziilt a meghajté egységre.

4 A tltégaratot illessze ra az adagol6 tdlcsérre @).

5 A felesleges halézati vezetéket tolja vissza a meghajtd
egyseég hatuljan talalhaté taroldba.

6 A légyijté edényt helyezze a kidml6 nyilas ala @. Az
edény fedelébe épitett habelvalaszté megakadalyozza,
hogy az edényben ésszegyiilt 1é felhabosodjon @ -

7 A feldolgozando ételt vagja akkora darabokra, hogy
beférjenek az adagol6 tolcsérbe.

8. A sebességvalasztd kapcsoléval inditsa el a motort @), és
koézben a témériuddal nyomja le a tdlcséren a zoldség vagy
gyumolcsdarabokat. Puhabb gyiimdlcsokhoz az 1,
keményebb ételekhez a 2 sebességfokozatot hasznalja.

e A nagyon kemény zdldségek és gylimdlcsok lelassithatjak
a centrifugat. llyenkor kapcsolja ki a készuléket, a halozati
dugaszt huzza ki a konnektorbdl, és tisztitsa meg a sz(r6t.

e Feldolgozas kdzben a pépgylijté edény tartalmat
rendszeresen Uritse ki. Hasznalat utan a halézati dugaszt
mindig huzza ki a konnektorbél!

néhany jotanacs

e A puha zodldséget és gyimolcsoét lassan nyomja a
centrifugaba, mert igy tobb Iét nyerhet ki.

e Az ivolében levé vitaminok gyorsan lebomlanak, ezért az
elkészllt ivélevet minél elébb fogyassza el.

e Ha néhany 6raig tarolni kivanja az ivolevet, tegye be a
hitészekrénybe. Jobban elall az ivélé, ha néhany csepp
citromlevet is ad hozza.

e Citrusféléknél a hamozas utan is megmaradoé belsé fehér
héj miatt a kinyert I keser( lesz. Javasoljuk, hogy a
centrifuga helyett hasznalja a Kenwood citrusfacsarait.

e Ha nincs hozzaszokva a friss z6ldég- és gylimodlcsléhez,
napi harom poharnal (napi 7 dl) ne igyon tobbet.

e Kisgyermekek szamara azonos mennyiségi vizzel (1:1)
higitsa fel az ivolevet.

e So6tétzold (brokkoli, spenot stb.) és sotét voros (cékla,
vOros kaposzta stb.) zoldségekbdl rendkivil erés ivolé
készil, ezért ezeket mindig higitsa fel.

e A centrifugaval készilt gyimdlcslevek nagy mennyiségi
fruktozt (gyimolcscukrot) tartalmaznak, ezért alacsony
vércukor-szintliek vagy cukorbetegek mértékkel
fogyasszak.

e Alma és répa kivételével ne keverje a gyumdlcsbdl és
z06ldségbdl késziilt leveket, mert a keverék fajdalmas
emésztési zavarokat és felfuvodast okozhat.

a gylimolcscentrifuga szétszerelése

1 A halézati vezetéket hiizza ki a konnektorbdl.

2 A témérudat @ vegye ki az adagolo télcsérbdl, és a
toltégaratot @) is vegye le a készilekrol.

3 A zarszerkezet gombijat tolja vissza alaphelyzetbe @,
amivel kioldja a késztilék fedelét. Vegye le a fedelet.

4 Emelje ki a sziirét ).

5 Emelje ki a pépgytijté edényt .

6 Vegye el a légylijté edényt.

a késziilék tisztitasa

e Tisztitas el6tt a halozati dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbol!

e Ha a sz(ir6 tul szorosan illeszkedik a pépgydijté edénybe,
varjon néhany percig, majd probalja meg ismét kivenni.

o Az alkatrészeket kézzel tisztitsa meg - mosogatégép
hasznalata nem ajanlott.

e Egyes z0ldség- és gylimolcsféleségek (pl. répa)
elszinezhetik a készilék mlanyag alkatrészeit. Az
elszinez6déseket étolajba martott ruhaval dorzsolheti le.

meghajté egység
o Nedves ruhaval tordlje at, és szaritsa meg.

pépgyljté edény, fedél, tomérud, toltégarat
e Mosogassa el, és szaritsa meg.

Megjegyzés: Tarolas kdzben a toltégaratot megforditva tegye
a gyumolcscentrifugara, mert a készulék igy kisebb helyet

foglal el ®.

szlir6é

e Puha kefével tisztitsa meg.

e A sziir6 épségét rendszeresen ellendrizni kell. Sériilt
szlirével ne hasznalja a gyiimolcscentrifugat! (Lasd
Javittatas)

javittatas

Figyelem: A megsérult halozati vezetéket azonnal ki kell
cserélni. A javitast - biztonsagi okokbol - csak a Kenwood
vagy az altala megbizott javitévallalat szakképzett
szerel6je végezheti el.

Ha a gyumoélcscentrifuga

e hasznalataval, vagy

e javittatasaval
kapcsolatban tovabbi segitségre van sziiksége, forduljon
ahhoz az Uzlethez, ahol a készlléket vasarolta.

Dzieki swej sokowiréwce Kenwooda mozesz sie teraz cieszy¢
delicyjnym, naturalnym smakiem soku o nieporéwnanej
Swiezosci - z owocodw i warzyw wedtug wiasnego wyboru.
Bedac produktem Kenwooda jest ona tatwa w obstudze -
ciesz sie wiec zdrowym stylem zycia dzieki swej sokowirowce
Kenwooda.

bezpieczenstwo pracy

e Nie uzywaj sokowirowki jesli filtr jest uszkodzony.
Nigdy nie zanurzaj korpusu z silnikiem, sznura ani wtyczki
w wodzie - mozesz doznaé porazenia pradem.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego:

przed zaktadaniem lub zdejmowaniem czesci

przed czyszczeniem

po uzyciu.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonej sokowiréwki. Oddaj jg do

sprawdzenia lub naprawy - patrz punkt "Serwis i facznosc¢ z

klientami”.

e Uzywaj wytacznie przewidzianego popychacza. Nigdy nie
wktadaj palcéw do rury podajacej. Przed odblokowaniem
zatkanej rury wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przed zdjeciem pokrywy wytgcz sokowiréwke i poczekaj,
az filtr od$rodkowy sie zatrzyma.

e Nie pozwalaj na uzywanie sokowiréwki bez nadzoru przez
dzieci lub osoby niepetnosprawne.

e Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur dotykat goragcych
powierzchni lub zwisat tam, gdzie moze za niego ztapa¢
dziecko.

e Nie dotykaj ruchomych czesci.

e Nigdy nie zostawiaj bez nadzoru wigczonej sokowiréwki.

e Sokowiréwka jest przeznaczona wytgcznie do uzytku
domowego.
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przed wlozeniem wtyczki do gniazdka

e Sprawdz, czy napigcie sieci jest takie same, co podane
pod spodem sokowiréwki.

e Sokowiréwka jest zgodna z Dyrektywg Europejskiej
Wspélnoty Gospodarczej Nr. 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy

1 Usun wszystkie materaty opakowania.

2 Aby roztozy¢ sokowiréwke na czesci patrz punkt:
"Rozbieranie sokowirowki".

3 Umyj czesci sokowirdéwki: patrz punkt "Czyszczenie".

poznaj swoja sokowiré6wke Kenwooda
@ popychacz
@ tacka zsypu
® pokrywa
@ filtr
(® odbieracz miazgi
(® pokrywka z separatorem piany
@ dzbanek na sok
przetacznik regulacji obrotow
® korpus z silnikiem
blokada pokrywy
(@ miejsce na nadmiar sznura

montaz i obstuga sokowirowki

przygotowanie surowca

e Usun pestki ($liwki, brzoskwinie, wisnie itp).

e Obierz twardg skore (melony, ananasy, ogorki, ziemniaki
itp).

e Owoce z migkkg skorka i inne surowce wymagaja tylko
umycia (jabtka, gruszki, marchew, rzodkiewki, satata,
kapusta, pietruszka, szpinak, winogrona, truskawki, seler
fodygowy itp).

montaz i obstuga

1 Zat6z odbieracz miazgi @.

2 WI6z filtr do wnetrza odbieracza miazgi @.

3 Zatdz pokrywe i dobrze docisnij na rurze podajace;j.
Nastepnie obro¢ zatrzask blokady @ aby zaryglowac
pokrywe. Twoja sokowiréwka nie bedzie dziatac, jesli
pokrywa bedzie odblokowana.

4 Potoz tacke zsypu na pokrywie @.

Wsun nadmiar sznura do pomieszczenia w korpusie.

6 Postaw dzbanek pod wylotem soku @. Separator piany w
dzbanku zapewni, ze sok nie bedzie spieniony @.

7 Pokraj surowiec na mate kawalki, ktére wejdg do rury
podajacej.

8 Wiacz przetacznikiem obrotow @ i wsuwaj surowiec przy
pomocy popychacza. Do surowcéw migkkich uzywaj
predkosci 1, do surowcow twardszych uzywaj predkosci 2.

e Pewne bardzo twarde surowce mogg spowodowac
powolng prace lub zatrzymanie sie sokowiréwki. W takim
przypadku wytgcz i oczyse filtr.

e Podczas wyciskania soku regularnie wylgczaj sokowirowke
i usuwaj miazge z odbieracza. Po uzyciu zawsze wyjmij
wtyczke z gniazdka sieciowego.
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wskazowki

o Miekkie surowce podawaj powoli, aby uzyska¢ jak
najwiecej soku.

e Witaminy ging - im szybciej skonsumujesz sok, tym wigcej
z nich skorzystasz.

e Jesli musisz przechowac sok przez kilka godzin, wtéz go
do lodéwki. Bedzie sie on trzymat lepiej, jesli do niego
dodac kilka kropli soku z cytryny.

e Sok z owocow cytrusowych bedzie gorzki, gdyz bedzie
wyciskana rowniez "wata" spod skorki. Do owocow
cytrusowych zaleca sig uzywac¢ sokownicy Kenwooda do
cytruséw.

o Nie wypijaj wiecej, niz trzy szklanki soku dziennie (3/4 litra),
chyba ze Twoj organizm jest przyzwyczajony do sokéw.

e Dla dzieci rozcienicz sok rowng iloscig wody.

e Sok z surowcow ciemnozielonych (brokuty, szpinak itp.)
wzglednie ciemnoczerwonych (buraki, czerwona kapusta)
ma bardzo silny smak, wiec zawsze go rozcienczaj.

e Sok owocowy ma wysokg zawarto$¢ fruktozy (cukru
owocowego), wiec osoby z cukrzycg lub niskim poziomem
cukru we krwi powinny unika¢ nadmiernej konsumpciji.

o Nie mieszaj soku z owocéw z sokiem z warzyw (za
wyjatkiem jabtek i marchwi). Moze to powodowac¢ bolesne
wzdecia lub wiatry.

rozbieranie sokowirowki

1 Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

2 Wyjmij popychacz @) i zdejmij tacke zsypu @.

3 Odrygluj pokrywe przesuwajac zatrzask blokady () do tytu.
Zdejmij pokrywe.

4 Wyjmij filtr @.
Wyjmij odbieracz miazgi @.
6 Wyjmij dzbanek na sok.

[$,]

czyszczenie

® Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

o Jedili filtr jest za ciasny do wyjecia, odczekaj kilka minut, az
sie rozluzni.

o Nie zaleca sie mycia czgsci sokowirdwki w zmywarce do
naczyn.

e Pewne surowce, np. marchew, mogg zabarwi¢ tworzywo
sztuczne. Pocieranie plam szmatkg zwilzong olejem
roslinnym pomoze w usuwaniu zabarwienia.

korpus z silnikiem
e Przetrzyj wilgotng Sciereczkg i nastepnie sucha.

odbieracz miazgi, pokrywa, popychacz, tacka zsypu
e Umyj, nastepnie osusz.

Uwaga: Tacke zsypu mozna odwréci¢ do przechowywania na
wierzchu sokowiréwki (9.

filtr

e Do czyszczenia filtru uzywaj migkkiej szczoteczki.

e Regularnie sprawdzaj, czy filtr nie nosi sladéw
uszkodzenia. Nie uzywaj sokowiréwki jesli filtr jest
uszkodzony. Patrz hasto ”Obstuga serwisowa”

serwis i ustugi dla klienta

e Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na
bezpieczenstwo musi go wymieni¢ wytgcznie KENWOOD
lub autoryzowany punkt naprawczy KENWOODA.

Gdy potrzebujesz pomocy:

e w postugiwaniu sie sokowiréwka, lub

e serwisie lub naprawie

e prosimy sie skontaktowac z miejscem zakupu swe;j
sokowiréwki.
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LleHTpobexHasi cokoBbhknMarnka cvpmel Kenwood nossonut
BaM HaCnaguTbCs BOCXUTUTENbHBIM, HAaTyparnbHbIM BKyCOM
CBexalLuero coka nobbix oBoLLei 1 PYKTOB NO BaLLemy
BblGopy. [NockonbKy oHa usrotosneHa dupmoi “Kenwood”,
eto yaobHo nonb3oBatbes. LieHTpobexHas CokoBbixMMarnka
dupmbl “Kenwood” no3sBonuT Bam BECTY CaMblil 300POBbIN
06pa3s K13HN.

Mepbl 6e3onacHocTH

e Ncnonb3oBaTb COKOBbIKMMAIKY C NOBPEXAEHHbIM
¢dunbTpOM 3anpelyaeTcs.

® Bo nsbexaHne nopaxeHust aNeKTpUYECKUM TOKOM

3anpeLyaeTcsi norpyxaTtb B Body 6ok anektpoasurartens,

CeTEeBOW LUHYP NN BUFKY.

BbiHMMaliTe BUNKY M3 pO3eTKu:

nepen pa3bopkoi unm cbopkow

nepeg 4Y1McTKom

rocne Mcnonb3oBaHusa npubopa.

3anpelyaeTcsi N0Nb30BaTbCA HEUCNPABHON

COKOBbIXMMAankon. [lpoBepbTe UnNn OTPEMOHTMPYITE  ee

(cm. pasgen "O6cnyxuvBaHvue U peMoHT").

o [lonb3ynTech TOMbKO NpunaraeMbiM TonkaTenem.
3anpeLyaeTcsa BCTaBNATb NanbLpl B TPYOKy ANs nogayw.
Mepepn ouncTkon TpyOKku ANs Nogayn BbiHbTE BUIKY U3
pO3eTKN.

e [Ipexae Yem CHATb KPbILLKY, BbIKIOYMTE COKOBBLKUMAIIKY
N OXONTECb OCTAaHOBKU OUMbTPA.

o [leTam 1 UHBanNuAam caMoCTOATENbHO MOMb30BaTLCS
COKOBbIXKMMArKON 3anpeLiaeTcs.

e He gonyckaiTe NPUKOCHOBEHMS LLHYPa K ropsiynm
NMOBEPXHOCTAM U CBELLUMBAHUS LLUHYpa B TEX MecTax, rae Ao
Hero MoOXeT AO0TAHYTbCS pedeHok.

® He kacanTecb OBWXYLLUMXCH YacTen.

e He ocTaBnsavite paboTaloLLyto COKOBbIXMMAanky 6e3
npucmoTpa.

e OTa CoKoBbhKMMasika npegHa3HavyeHa ToNbKo Ans
ObITOBOro NPUMEHEHMS.

® O O O e

Mepen BKkNOYEHUEM B CETb

e YbeauTecb B TOM, YTO HaMpsXXEHUE 3NeKTpoceTn
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY B Tabnnuke Ha HUKHEN
CTOPOHE COKOBBLIKUMATKM.

e CoKoBbbkMMarka cooTBETCTBYET TpeboBaHUAM
EBponelickoro QkoHomm4yeckoro Coobuiectsa
89/336/EEC.

Mepen nepBbIM UCNOSb30BaHMEM

1 YpanuTte ynakoBky.

2 Pa3bepuTe COKOBbIKMMAIKY, Kak onMcaHo B pasgerne
"Mopsagok paz6opku".

3 BbIMOWTE COKOBLIKMMArKY, Kak onMcaHo B pasgene
"Ouuctka".

Mo3HakoMbTechb ¢ cokoBbbkMMankon Kenwood
@ TonkaTtenb
(2 3arpysoyHasi BOpOHKa
® KpblLLKa
@ cbunbTp
(® pesepByap Ansi cbopa MAKOTH
(® KpblLLKa C NeHooTAeNnMTeNnem
@ KyBLWWH Ansi coka
perynsitop CKOpoCTv BpaLLieHUst
(® 6ok anekTpoaBuraTtens
KHOMKa cpukcaTopa KpbILKK
@ oTcek ANs U3NULLHErO LIHYpa

CGopKa N IKcnnyaTaumsa COKOBbDKMMaAIKu

MoaroToBka NpoayKTOB
® YpanuTe KOCTOYKM (M3 CNYB, MEPCUKOB, BULLIEH U T. M.).
® YpanuTe XeCTKyH KOXypY (C AblHb, aHaHACoB, OrypLoB,
KapTodens n 1.p.).

MpoayKTbl C MATKOW KOXULEN U ApyrMe NpogyKTbl HYXXHO
TOJbKO BbIMbITb (S16510KK, rPYyLLX, MOPKOBb, Peauncka,
NUCTbA canata, KanycTa, NeTpyLuka, LWn1MHaT, BUHorpag,
kny6HuKa, cenbaepen u T. n.).

C6opka 1 akcnnyarauus

YcraHosuTe pesepsyap ans c6opa mskotv @.

B pesepsyap ans c6opa MsKoTH BCTaBbTe unbTp @.
YcTaHoBUTE KpbILKY W HaAeHbTEe ee NNOTHO Ha TPyOKy Ans
nopaun. 3atem nepeaBuHbLTE KHOMKY hukcaTopa KpbiLLK/
©. 406! 3adMKeUPOBaTH KPbILLKY. COKOBBIKMMAarKa He
OyaeT paboTtaTb, ecnu KpbillKa He 3anepTa.

YcTaHoBUTe Ha KPbILLKY 3arpy304Hyto BopoHky @.

Becb nanuek wHypa ybepute B 0TCEK B OCHOBaHUU
COKOBBDKMMarKW.

MoacTaBbTe KyBLUMH AN COKa NOJ BbIXOAHBIM OTBEPCTUEM
e. PacnonoxeHHbIn B KyBLUMHE NeHoOoTAENnUTENb
obecneunBaeT nonyyeHue coka 6e3 nexsl .

HapexbTe NpoayKT Ha Mernkune KyCovku, COOTBETCTBYIOLLNE
avameTpy Tpybku Ansi nogayu.

BxkrioumTe @) COKOBBIKMMANIKY W HXKUMANTE Ha NpOAYKT
Tonkarenem. ins MArkux NpoayKToB UCNONb3yWTe
ckopocTb 1, Ans 6onee TBepAbIX - CKOPOCTb 2.

HekoTopble oveHb TBepAble NPOAYKTbI MOTyT Bbl3BaTh
3amepJieHne BpaLleHNs Ui OCTaHOBKY COKOBbDKMMAIKU.
Ecnn 310 crnyunnochb, BbIKNIOYNTE €€ U 04UCTUTE PUnbTp.
Bo Bpemsi ucnonb3oBaHus perynspHo BblknoyanTe
COKOBbIKMMATKy U MPoM3BOAMTE YUCTKY pe3epByapa Ans
cbopa msikoTh. Mo okoHYaHUM paboTbl 06A3aTenbHO
BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKM.

CoBeTbl

YT106bI NONY4YNTL MakcMmanbHoe KONMYecTBO Coka, Noaavy
MSTKUX NPOAYKTOB NPOWU3BOAUTE MEAEHHO.

ButamuHbl BbICTPO MCHE3atoT - YeM CKopee Bbl BbiNbeTe
COK, TeM bornblUe BUTaMUHOB Bbl NONy4uTe.

Ecnu cok HeobxoanMMOo XpaHUTb B TEHYEHNE HECKOMBbKMX
YyacoB, MOMeCTUTE ero B xonoannbHUK. Cok coxpaHuTtcs
nydiie, ecnu B Hero f06aBUTb HECKONbBKO Kanerb
JIMMOHHOTO COKa.

Mnoabl LUTPYCOBbIX AAOT rOPLKOBATbLIN COK, TaK KaK UX
ueapa Takke obpabaTbiBaeTcd. [Ans nonyyeHus coka
LIMTPYCOBBIX PEKOMEHAYETCS UCNONb30BaTh
COKOBbIKMMarKy Ans uuTpycoBbix oupmbl “Kenwood”.

He nevite 6onbLie Tpex ctakaHos (no 230 mn) coka B AeHb,
€CI1 TOMbKO 3TO BaM He PEeKOMEH0BaHO.

[nsa pneten cok cnegyeT pa3baBnsATb paBHbIM KONIMYECTBOM
BOAbI.

Cok 13 TemHo3eneHbIx (BpoKkonu, LUNWHAT) unu
TEMHOKPACHbIX (CBEKNa, KpacHas kanycra) OBOLLeW
ABNSAETCH Ype3BblYaiHO KOHLIEHTPUPOBAHHbLIM, NO3TOMY
ob6s3aTenbHO pa3baensiTe ero.

PpykTOBbLIE COKM BOrathbl hpyKTO30W (PPYKTOBLIM
caxapom), NoaTomy noau, 6onbHble AnabeTom unu c
NMOHWXKEHHBIM Colep>XXaHWeM caxapa B KpOBW, HE [OMKHbI
ynoTpebnsaTe CINLLKOM MHOMO COKa.

He cmeluunBarite pyKTOBbIE 1 OBOLLHbIE COKM (Hanpumep,
AGNOYHbLIN 1 MOPKOBHBIN) - 3TO MOXET BbI3BaTb 60MM 1
HapyLueHue paboTbl xenyaka.

Mopsipok paz6opku

BbiHbTE BUIIKY N3 CETEBOW PO3ETKN.

BoiHbTE Tonkatens @) v cHUMUTE 3arpy304HY0 BOPOHKY
0.

OcBoboauTte KpblLLKY, NepemMeLLasi Hasag KHOMKY
cukcatopa . MogHMMUTE KpbILLIKY.

Wasnekute dunbtp .

Wasnekute pesepayap ans cbopa makoti @.

CHVMUTE KYBLUMH AN COKa.

OuuncTka

Mepen 0YMCTKOW BbIHbTE BUMKY COKOBBIKMMAnNKu U3
pO3eTKM.

Ecnun dounbTp He cHUMaeTCs, NOAOXANTE HECKONBKO MUHYT
1 BHOBb NOMbITAWTECh CHATL €rO.

Hukakne 4acTu COKOBbIKMMArKN He peKOMEHOYeTCA MbITb
B MOCYAOMOEYHON MaLUUHE.

HekoTopble NpoAyKTbl, HAaNPYMep MOPKOBb, Bbi3blBalOT
nosiBNeHne NATeH Ha nnactmacce. [ina yganeHusa narteH
npoTupanTe geTanu TPSNOYKOn, CMOYEHHON B
pacTuTensHoM macre.

Brnok anekTpoaBuraTtens
MpoTpuTe cHavyana BNaXxxHon, a 3aTemM CyXOl TKaHbHO.

PesepByap ansa c6opa MAKOTU, KpbILKa, TOJIKaTesb,
3arpy3oyHasi BOpOHKa
BbimoliTe, a 3aTem npocyLlumTe.

MpumMeyaHme: 3arpy304HyI0 BOPOHKY MOXHO NEpeBepHyTh
Ans Toro, 4Tobbl XpaHUTL ee Ha cokoBbhkumanke (®.

PdPunbTp

Mpouuwarite GUNbLTP TONBKO MATKON LLETKOW.
PerynsipHo ocmatpuBante ounbTp, NPOBEPASA, HET NN
Ha HeM cnefoB noBpexaeHuin. He nucnonb3ynrte
COKOBBIDKMMArKy C NOBpeXAeHHbIM punbTpoM. 3a
nHcopmaumen obpawantecb B «Cnyxo6y
obcnyxuBaHUA U peMOHTa

O6cnyxuBaHMe U PEMOHT

Ecnu WwHyp nuTtaHnsa noBpexaeH, B Liensx 6esonacHoctu
3ameHuTe ero B pupme Kenwood nnv B ynoniHOMO4YEHHOM
cumpmon Kenwood cepB1CHOM LiEHTpE.

Ecnu Bam notpebyetcs noMmoub:

npn UCNosnb3oBaHNN COKOBbDKUMAIKU Unn

AN TEXHUYeCKoro 06CnyxmBaHUs UnNM pemMoHTa,
obpartuTech B MarasuvH, rae Bbl npuobpenu
COKOBbDXUMaATKY.



Kenwood Meyve ve Sebze Sikacag! ile merkezkac giicle
meyve ve sebze suyu elde edilir. Bdylece sectiginiz meyve ve
sebzelerin dogal tadi korunur. Kenwood Meyve ve Sebze
Sikacagi'nin kullanimi kolaydir. Kenwood ile daha saglikli bir
yasam biciminin tadini cikarabilirsiniz.

giivenlik 6nlemleri

o Filtresi hasarliysa meyve sikacagini kullanmayiniz.

e Ceryana carpllmamak icin aygitin guic birimini ve elektrik
kordonunu islak alanlardan uzak tutunuz.

e Aygitin parcalarini takarken ve cikarirken, aygiti
temizlemeden 6nce ve kullandiktan sonra elektrik fisini
prizden cekiniz.

o Hasarh aygitlari kullanmayiniz. Hasarli meyve ve sebze
sikacagini onarimciya géturip denetimden geciriniz. Bu
konuda, Bakim ve Misteri Hizmetleri bélimiine bakiniz.

o Yalnizca aygitla birlikte verilen yiyecek iticiyi kullaniniz.
Parmaklarinizi hicbir zaman besleme borusuna
sokmayiniz. Besleme borusunu temizlemeden 6nce aygitin
fisini prizden cekiniz.

o Kapagi kaldirmadan énce aygiti durdurunuz ve filtrenin
durmasini bekleyiniz.

e Aygiti kiictk cocuklarin, cok yash ve engelli kisilerin
kullanmasina izin vermeyiniz ya da denetim altinda
kullandiriniz.

e Aygitin elektrik kordonunu sicak yizeylere degdirmeyiniz
ya da cocuklarin cekebilecegi bicimde sarkitmayiniz.

e Aygitin hareketli parcalarina dokunmayiniz.

o Meyve ve sebze sikacagini kullanirken basindan
ayrilmayiniz.

e Bu meyve ve sebze sikacagi yalnizca evde kullanim icin
Uretilmistir.

elektrik akimina baglanmasi

o Meyve ve sebze sikacagini calistirmadan 6nce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan
emin olunuz.

o Bu meyve ve sebze sikacagi, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Ydénergesi'ne uygun olarak uretilmistir.

ilk kullanimdan 6nce

1 Aygitin tim ambalajini cikariniz.

2 Meyve ve Sebze Sikacagdi'nin parcalarini cikarmak icin
Parcalarin Cikarilmasi bélimune bakiniz.

3 Aygitin tim parcalarini yikayiniz. Bu konuda Temizlik
bolumune bakiniz.

Kenwood Meyve ve Sebze Sikacaginin Parcalari

@ yiyecek itici

(@ besleme borusu

® kapak

@ filtre

(® posa toplayici

® kopuk alma kapagi

@ meyvel/sebze suyu kabi
hiz kumandasi

® gl birimi

kapak kilitteme surgus
@ kordon sarma yuvasi

meyve ve sebze sikacagin takilmasi ve kullanimi

meyve ve sebzelerin hazirlanisi

e Erik, seftali, kiraz ve benzeri meyvelerin cekirdeklerini
cikariniz.

e Kavun, ananas, salatalik, patates ve benzeri meyve ve
sebzelerin kabuklarini soyunuz.

e Elma, armut, havuc, turp, marul, lahana, maydanoz,
Ispanak, Uzim, cilek, kereviz gibi yiyecekleri ve yumusak
kabuklu meyve ve sebzeleri yalnizca yikayiniz.

parcalarin takilmasi ve kullanimi

1 Posa toplayiciyr @ takiniz.

2 Filtreyi posa toplayicinin @) icine yerlestiriniz.

3 Kapagi takiniz ve besleme olugunu yerine yerlesecek
bicimde itiniz. Sonra kapag: kilitlemek icin kapak kilitteme
siirglsiinii @ itiniz. Kapak tam yerine oturup
kilitlenmedigi takdirde aygit calismaz.

4 Besleme borusunu kapagin tzerine yerlestiriniz ).

Fazla kordonu kordon sarma yuvasina sariniz.

6 Meyve ve sebze suyu ¢ikis olugunun @ altina
meyve/sebze suyu kabini koyunuz. Kaptaki kopik alma
kapag!, meyve ve sebze suyunun képigiini ayiracaktir @.

7 Yiyecekleri kiiciik parcalar halinde kesiniz ve besleme
oluguna doldurunuz.

8 Aygiti calistinniz @ ve yiyecekleri yiyecek itici ile itiniz.
Yumusak yiyecekler icin 1. hizi, sert yiyecekler icin 2. hizi
kullaniniz.

e Bazi sert yiyecekler aygitin calismasini yavaslatabilir ya da
aygitin calismasini durdurabilir. Béyle bir durumda aygitin
fisini prizden cekiniz ve filtreyi temizleyiniz.

e Posa toplayiciy dizenli olarak temizleyiniz. Temizlemeye
baslamadan 6nce aygitin fisini prizden cekiniz. Aygiti
kullandiktan sonra her zaman fisini prizden cekiniz.

)]

faydali bilgiler

e Daha fazla miktarda meyve ya da sebze suyu alabilmek
icin yumusak yiyecekleri besleme borusuna yavas yavas
itiniz.

e Vitaminler zamanla tiikenecegi icin her islemden sonra bir
an énce meyve ve sebze suyunu iciniz.

o Meyve ve sebze suyunu birkac saat buzdolabinda
tutabilirsiniz. Buzdolabina koymadan once icine birkac
damla limon sikiniz.

e Eksi meyvelerin alt kabuklari da aygitta islemden
gectiginden meyve suyu acimsi tatta olacaktir. Kenwood
eksi meyve sikacaklari bu tir meyveler icin dnerilmektedir.

o Alisik degilseniz giinde ¢ bardaktan (230ml) fazla meyve
ve sebze suyu icmeyiniz.

e Cocuklar icin meyve ve sebze suyunu ayni miktarda suyla
karistirarak veriniz.

e Yesil karnabahar, 1spanak ve benzeri sebzelerden elde
edilen sebze sulari koyu yesildir. Ayni bicimde kirmizi
lahana, kirmizi lahana ve benzeri sebzelerden elde edilen

sebze sulari koyu kirmizi renkte ve cok koyudur. Bu
ylzden, bu tir sebze sularini suyla karistiriniz.

e Meyve sularinda meyve sekeri orani cok yuksektir. Bu
ylzden seker hastasi olanlar ya da kandaki seker orani
disuk kisilerin cok fazla meyve suyu icmemeleri gerekir.

e Elma ve havuc disindaki meyve ve sebze sularini
karistirarak icmeyiniz. Agrili yellenmeye ya da mide
siskinligine neden olabilir.

parcalarin cikarilmasi

1 Aygitin fisini prizden cekiniz.

2 Yiyecek iticiyi @) kaldiriniz ve besleme borusunu @) aliniz.

3 Kapak kilitleme siirgisiini ) geriye dogru iterek kapagin
kilidini aciniz. Kapag kaldiriniz.

4 Filtreyi @ cikartiniz.

5 Posa toplayici @ cikartiniz.

6 Meyve/sebze suyu kabini aliniz.

temizlik

e Temizlemeye baslamadan dnce aygitin fisini prizden
cekiniz.

e Filtre sikismissa, gevseyinceye kadar birka¢ dakika
bekleyiniz.

e Aygitin parcalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.
e Havuc ve benzeri sebzeler aygitin plastik dis yizeyini
soldurabilir. Aygitin plastik dis ytzeyini bitkisel yaga
batiriimis bir bezle ovarak solmayi dnleyebilirsiniz.

gic birimi
o Nemli bir bezle siliniz ve kurulayiniz.

posa toplayicli, filtre, kapak, yiyecek itici, besleme
borusu
e Yikayiniz ve arkasindan kurulayiniz.

Not: Derli toplu bir bicimde saklamak icin besleme borusu
meyve/sebze sikacaginin @) icine ters olarak yerlestirilebilir.

filtre

® Yumusak bir firca ile temizleyiniz.

® Filtrenin hasar goriip gormedigini kontrol etmek icin filtreye
diizenli olarak bakiniz. Hasarli filtreyi kullanmayiniz ve
“bakim ve miisteri hizmetleri”’ne danisiniz.

bakim ve miisteri hizmetleri

e Elektrik kordonu hasar gorirse, givenlik nedeniyle
KENWOOD ya da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da onariimalidir.

e Aygitin kullanimi, ek parca siparisi, bakim ve onarimi icin
aygiti satin aldiginiz saticiya basvurunuz.
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Me Tov Atroxupwth Tng Kenwood ptropeite va atroAaUoeTe Tnv
UTTEPOXN PUOIKI) YEUOT) TOU TTIO PPECKOU XUHOU, ETTIAEYOVTOG
otroia @pouTa ) kal Aaxavika £mlupeite. ETeidn paNioTa n
ouokeun oag gival Kenwood, gival TToAU eUkoAn oTtn xpnon. I’
auTo AoITTOV aTroAaUOTE VAV UYENIVOTEPO TPOTTO JWNG PE TOV

evdoao@dAeia / [S1aKOTITNG aTTaoPAAIONG KATTOKIOU]
@ BaAapog ammobrikeuong TTAeovadovTog KaAwdiou

Y10 VO GUVOPHOAOYNOETE KAl VO XPNOIUOTTOINOETE TOV
ATTOXUHWTH Oag

TTPOETOINAJOVTAG T TPOPIHA

A@aipéoTe Ta KoukoUTala (dapdoknva, podakiva, Kepdala
KATT).

A@aipEaTe TIG XOVOPEG PAOUBEG (TTETTOVI, avavdg, ayyoupl,
TTATATA KATT).

Ta @poUTa-Aaxavika pe paAakr @AoUda OTTWG €TTIONG KAl TA
uttéAoitra TpoQIpa xpeidlovtal atrAwg TTAUGIHO (UAAQ,
axAadia, kapdTa, parravakia, JapoUAia, Adyavo udiviavog,
OTTAVAKI, OTAQUAIO, PPAOUAEG, TEAIVO KATT).

ouvapuoAdynon Kai XpRon

MPocappGOTE To GUAAEKTN TTOATOU @).

MPOCapPGOTE TO GIATPO PECT OTO GUANEKTN TTOATOU @).
ToTmoBeTAOTE TO KATTAKI OTN BN TOU Kal TTECTE OTABEPG
TTPOG Ta KATW TO SWARAVa TpoPodoaiag. Emera ompwire 1o
SIaKOTTTN evoao@aAeiag @ yia va ao@aNITETE TO KATTEKI.
O amroxupwTAG oag de Ba TeBei o€ AeiToupyia eAv TO KATTAKI
Oev eival aoc@aliopévo.

ToToBeTOTE TN X04vn Tpopodoaiag emavw aTo Kataki €.
ZTTpweTe 600 KAAWDIO TrEPIOoEVEl PEoa oTo BAAauo
a1roBnkeuong KaAwdiou TTou BpPioKETaI OTO TTHIOW PEPOG TOU
QATTOXUMWTA.

ToTmoBETAOTE TNV KAVATA XUHOU KATW atrd To oTOMIO £6000U
©. O dioxwpIoTAG aPPoU PECT OTNV KAVATA ATTOKAEIE! TNV
€10por| appoU aTo Xupod @.

KowTte Ta 1pd@IPa o€ PIKPA KOPPATIO WOTE va XwpoUv péoa
01O OWAAVA TPOYOBOUTiaG.

. ©¢aTe oe Aermroupyia @ Kai OTTPWETE Ta TPOPIPA TTPOG T

KATW PE TOV WOoTAPA. XpnolyoTroiRoTe TV Taxutnta 1 yia
MaAakd Tpd@IUa Kal TNV TaxUTNTa 2 yia TTo okAnpd&
TPOPINA.

Karroia ToAU okANPda TPO@IUG EVOEXETAI VO LEIWOOUV TTOAU
TNV TaxUTNTA TOU ATTOXUPWTH GOG f KAl va Tov KAVOouV va
oTapaTtioel TeAgiwg. Edv oupBei kam TéTo10, OBACTE TN
OUOKEUN Kal EEPTTAOKAPETE TO QIATPO.

Katd tn didpkeia TnG XpAong, Ba TPETTEl O€ TAKTIKGA XPOVIKA
dlaoTAUATA va OBAVETE TN GUCKEUN Kal va adeIGeTe TO
OUAAEKTN TTOATOU. O TTPETTEI TTAVTOTE VO ATTOCUVOEETE TN
OUOKEUN a1T6 TO pEUMA META TN XPAON.

XPNOIUEG CUMBOUAEG

Badete Ta paAOKG TPO@IPA HECT GTOV OTTOXUHWTH apyd
WoTe va e€ayeTe 600 TO BUVATO TTEPIGOOTEPO XUUO.

O1 Birapiveg e€apavifovtal, yI' autdé 600 GUVTOUOTEPA TTIEITE
TO XUMO 0ag TO00 M6 TTOAAG BiTapiveg Ba TTApETE.

Edv BéAete va diatnproete 1o XUHO yia Aiyeg wpeg BAATE
Tov 07O Yuyeio. MpoobéoTe pepikég oTaydveg Aepoviol yia
va diatnpnBei o€ KaAUTEPN KATAoTACN.

Ta eomrePIdOEIBN TTAPAYOUV TTIKPO XUMO €TTEION UTTOKEITAI
emeEepyaoia Kal n Wixa ou mepIEXouv. IMNa Ta aTrePIdOEIdN
TTpoTeivovTal ol AepovoaTigpTeg TnG Kenwood.

Mnv TiveTe TTGvw atmo Tpia Trotrpia Twv 230ml (8fl. 0z.)
XUMO TNV NUEPQ, EKTOG KAl QV €i0TE oUVNBIOUEVOL.

AmoxupwTtr TNG Kenwood.

® O O O e

ao@daAsia

Mn XPNOIMOTTOIEITE TOV ATTOXUHMWTNA AV TO QIATPO £XEI
UTTOOTEI PBOPA.

Mnv ToTToBETEITE TN POVAdA TOU KIVNTAPA, TO KAAWSIO
TPOPOdOTiag f To PIG péoa aTo VeEPO, OIOTI UTTOPET VO
TA0eTE NAEKTPOTTANEQ.

ATTOOUVOEDTE T CUOKEUR aTTO TO peUpa:

TIPIV TTPOCAPUAOTETE ) AQAIPECETE ECAPTAUOTA

TIpIV TOV KaBapiopd

HETA TN XpPNON.

Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TOV OTTOXUMWTK €AV gival
xaAhaopévog. EAEyETe TOV ) TTIOKEUAOTE TOV: OEITE OXETIKA
TO KEQAAaIO “ZEPRIG KAl PpovTida TTEAATWV “.
XpNOIYOTTOIEITE POVO TOV WOTAPA TTOU CUVODEUEI TN
ouokeur). Mn Bdadete TToTE Ta dAXTUAG TOU XEPIOU 0OG PETA
aT1o owAfva Tpopodoaiag. ATTOOUVOEDTE T CUCKEUN aTrd
TNV TTPIa TIPIV VA EEPTTAOKAPETE TO CWARVA TPOPOdOTiag.
Mpiv agaipéoeTe To KATTAKI, GBACTE TN GUOKEUN KAl
TTEPIYEVETE PEXPIG OTOU OTAPATATEI VA KIVEITAI TO QIATPO.
Mnv a@rvete TTaidid | avApTTOpa ATOPA VA XPNCIPOTTOIoUV
TOV ATTOXUHPWTH XWPIG €TTiIBAEWN.

Mnv a@rvete TTOTE TO KAAWDIO TPOPODOCIAG VO AKOUUTIA OE
BEPUEG ETTIPAVEIEG ) VO KPEPETAI OE TTEPIOXEG TTOU UTTOPEI Val
TO aPTTAEEl Eva TTaIdI.

Mnv ayyilete Ta KIvOUpEVa PEPN.

Mnv a@rveTe TTOTE TN OUCKEURA va AEITOUPYET XWPIG
€TIBAEWN.

O aTTOXUPWTAG TTPOoOopPICETal POVO YIA OIKIOKA XPAoN.

TTPIV a1Té TN OUVSECaN GTO pEUNA

BeBaiwBeite 0TI N TTApOX NAEKTPIKOU peUPATOG gival idia pe
QUTAV TTOU avaypAa@eTal 0TO KATW PEPOG TOU ATTOXUUWTA
00aG.

O atmoxUpwTAG auTdG gival aupPartdg pe Tnv Odnyia Tng
Eupwtraikig Oikovopikng Koivétnrag 89/336/EOK.

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPAON

A@aipéoTe OAa Ta UAIKG CUOKEUOTTAG.
ATTOOUVOPHOAOYNOTE TOV ATTOXUMWTH 0ag: OEITE OXETIKA TO
Ke@aAaio “INa va armrocuvapuoAoynOETE TOV ATTOXUHWTA
gag”.

MAUVETE Ta PEPN TNG GUOKEUNG: DEITE OXETIKA TO KEPAAQIO
“KaBapiopodg”.

yvwpioTe Tov amroxupwTh Tng Kenwood

@ woTpag

® xodvn Tpopodoaiag

® katmaki

@ giktpo

(® OUAAEKTNG TTOATOU

(® KOTTaKI e dlaxwpIoTr agpou
@ kavdra xupou

€TMIAOYEQG TAXUTATWY

(® povada kivnTApa

® ApQIWOTE TO XUUO TTPIV TO DWOETE O€ TTaIdIA, [E ion
ToooTNTA VEPOU.

e Q1 xupoi TTou TTpoépyovTal atrd okoUpa TTPACIVA AaXaVIKG
(uTTPAKOAO, OTTAVAKI KATT) ] OKOUPQ KOKKIVO AayavIKa
(TravTgapia, KOKKIVO Aaxavo KATT) gival 1IdiaitTepa duvaroi Kai
yI' auTo Ba TTPETTEI TTAVTOTE VO TOUG OPAIWVETE.

e O1 @POUTOXUMOI £XOUV PEYAAN TTEPIEKTIKOTNTA OF
DpoukToln (¢axapn Twv GPoUTWYV) Kal ETTOUEVWG Ol
AavBpwTrol TTou TTadoxouv atrd S1aBATN A XaunAR
ouykéviwan ¢axapng oTo aipa, dev TTPETTEN va
KOTOVOADVOUV PEYAAEG TTOTATNTEG.

o Mnv avapiyvUeTte XUPoUG @PoUTwV Kal AayaviKwy PETAEU
TOUG (eKTOG €AV TTPOKEITAI YIa XUPS PAAOU Kol KapdTou),
O10TI YTTOpEi VO 0ag TTPOKAAéooUV eTTWdUVA aépla
(POUCKWHATA.

YIO VO TTOCUVOPHOAOYNOETE TOV ATTOXUMWTH GAG

1 Amoouvd£OTe TN GUOKEUN aTTO TO PeUA.

2 InKWOoTe Kal aaipEaTe Tov woTipa @). ApaipéaTe emiong
N Xoavn Tpopodoaiag @.

3 ATTao@aAioTe TO KOTTAKI OTTPWYVOVTAG TO JIOKOTITN
evdoac@daheiag Tpog Ta Triow ). TNKWOTE Kal apaIpECTE
TO KQTTAKI.

4 INKWOoTE Kal agaipéaTe To GiATpo (.

5 ZNKWOTE KAl aQaIPECTE TO GUAAEKTN TTOATOU B.

6 AQ@aIpéoTe TNV KAVATA XUUOU.

KaBapiopog

e [piv amrd Tov KaBapIopPd atrocuvOESTE T CUCKEUR OTTO TO
pelpa.

e Edv 10 QiATpo €ival Idiaitepa o@ixTo Kal OV agaipeital,
TTEPIPEVETE Aiya AETTTA PEXPIG OTOU VA XOAOPWOEL.

® A& ouVIOTOUPE TO TTAUCIUO KAVEVOG PHEPOUG TOU ATTOXUMWTH
o€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

o Mepikd TpO@INA, OTTWG YIa TTAPAdEIYUA TO KAPSTO, UTTOPET
Va aTroxXpwiaTioouv 1o TTAAOTIKG. MTTOPEITE VO aQaIpéTETe
OHWG TOV OTTOXPWHATIOPO auTd TPIBOVTAG TO TTAACTIKG [E
éva UQaopa BouTnypévo o€ QUTIKO AADI.

Hovdada KivnThpa
o [lepdoTe TNV em@aveia Ye éva uypo UPaoUa Kal GTn
OUVEXEID OTEYVWOTE TNV.

OUAAEKTNG TTOATOU, KATTAKI, WOTHPAG, XOAvVN
TPOPOdOUiag
o [TAUVETE KQI OTN CUVEXEIQ OTEYVWOTE.

Znueiwon: H xodvn Tpo@odoaciag PTropei va avaoTpagei Kai
va o1roBnkeuBei eTAvw aTov amoxupwTr (.

@iATpo

o KaBapioTe xpnaoipotrolwvTag pia pahakn Bouptoa.

o EAéyxeTe TAKTIKA TO QiATpO yia onpadia ¢Bopdg. Mn
XPNOIHUOTIOIEITE TI) CUOKEUN AV TO QIATPO £X€I UTTOOTEI
@Bopd. BAémre “oépPig Kal ppovTida TrEAaTwv”

o€pPig Kal PpovTida TTeEAATWV

e Edv 1o kaAwdio abel katrola BAGRN Ba Tpétel yia Adyoug

ao@aAgiog va avrikataoTtabei amd Tnv KENWOOD R amré
KATTOI0 £E0UGIOBOTNHEVO GUVEPYEIO TNG.
Edv xpelaoTeite BonBeia OXETIKA JE:

® Tn XpAoN TOU ATTOXUUWTH 0ag A
® Tn CUVTAPNON KOl ETTIOKEUR

ETTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNUO TTOU ayOpdoaTe Tov
QTTOXUHWTA 00G.
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KENWOOQOD

JE550

9268/2
CZECH
HUNGARIAN
POLISH
RUSSIAN
TURKISH
GREEK
ARABIC

KENWOQOD umiren

New Lane ¢ Havant * Hants « PO9 2NH ¢ U.K.



