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1. DESCRIPTION DE L'APPAREIL (VOIR PAGE 3)

A. Appui chauffe-tasses M. Infuseur

B. Manette vapeur N. Cordon d’alimentation électrique

C. Tube vapeur O. Buse & cappuccino (amovible)

D. Buse & cappuccino P. Gicleur buse (amovible)

E. Réservoir d’eau (amovible) Q. Doseur pour café prémoulu

F. Plateau appui tasses R. Tiroir & marc (amovible)

G. Egouttoir (amovible) S. Bouton de réglage du degré de mouture
H. Volet de service T. Réservoir de grains de café

I Sortie café (réglable en hauteur) U. Range-doseur

J. Commandes V. Entonnoir pour verser le café prémoulu
K. Couvercle du réservoir de grains Z. Tiroir mobile

L. Couvercle central du café moulu
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Commandes 7) Touche/voyant sélection café prémoulu (mou-

1) Touche marche/ arrét lin & café coupe]

2) Touche/voyant 1 tasse et OK température 8) Voyant alarme calcaire

café 9) Voyant alarme générique
3) Touche/voyant 2 tasses et OK température 10) Touche ringage et détartrage

café 11) Voyant tiroir & marc plein ou tiroir & marc
4) Touche/voyant vapeur et OK température manquant

vapeur 12) Manette vapeur

5) Bouton sélecteur quantité café (serré, normal
ou allongé)

6) Bouton sélecteur quantité mouture (pour un
café léger, normal ou fort)




2 CONSIGNES DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CE MODE D'EMPLOI ET
CONSERVEZ-LE !

Cette machine est fabriquée pour 'faire du
café expresso' et pour 'réchauffer des bois-
sons'. Attention aux brélures provoquées par
les jets d’eau chaude ou de vapeur ou par un
usage impropre de I'appareil.

Cet appareil est destiné & un usage exclusive-
ment domestique. Tout autre usage est jugé
impropre et, par conséquent, dangereux.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsa-
ble d’éventuels dégats découlant d’usages
impropres, erronés et irraisonnés.

Evitez de toucher les surfaces chaudes de I'ap-
pareil. Utilisez les boutons ou les poignées.

Ne touchez jamais 'appareil les mains ou les
pieds mouillés ou humides.

Ne laissez pas les enfants ni les personnes
incapables utiliser I'appareil sans surveillance.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appa-
reil.

Si I'appareil tombe en panne ou s'il fonction-
ne mal, débranchez-le et n’y touchez plus.
Pour toute réparation, adressez-vous exclusi-
vement & un Centre de service agréé par le
Fabricant et exigez des piéces détachées d'o-
rigine. L'inobservation de ces régles risque de
compromettre la sécurité de I'appareil.

3 INSTALLATION

Aprés avoir déballé I'appareil, assurez-vous
qu'il est intact. Si vous avez des doutes, ne I'u-
tilisez pas et adressez-vous & un spécialiste.
Les emballages de cet appareil (sacs en plasti-
que, polystyréne expansé, efc.) sont des sour-
ces potentielles de danger. Ne les laissez pas
a la portée des enfants !

Placez |'appareil sur un plan de travail éloi-
gné des robinets d'eau et des éviers et loin
des sources de chaleur.

Aprés avoir positionné I'appareil sur le plan
de travail, laissez un espace d’environ 5 cm
de chaque cété et derriére et au moins 20 cm
au-dessus de la machine.

N’installez jamais la machine dans une piéce
oU la température peut étre égale ou inférieu-
re & 0°C (si I'eau géle, I'appareil peut se dété-
riorer).

Vérifiez si la tension du secteur correspond @
celle indiquée sur la plaque signalétique de
I'appareil. Branchez I'appareil exclusivement
sur une prise de courant présentant une infen-
sitt minimale de 10 A et munie d’une terre
efficace. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable d’éventuels accidents provoqués
par le manque de mise d la terre.

S'il y a incompatibilité entre la prise de cou-
rant et la fiche de I'appareil, appelez un élec-
tricien pour qu’il remplace la prise.

Le cordon d'alimentation de cet appareil ne
doit jamais étre remplacé par |'utilisateur car
cette opération exige des outils spéciaux. Si le
cordon est abimé ou doit &tre remplacé,
adressez-vous exclusivement & un Centre de
Service agréé par le fabricant afin d'éviter
tout risque.

Nous conseillons de mesurer au plus vite la
dureté de I'eau, en suivant la procédure illu-
strée au paragraphe 10.4




Pour apprendre & utiliser correctement la machine, il est nécessaire, la
premiére fois, de suivre pas a pas les instructions fournies aux para-
graphes suivants.

4 PREPARATION DE LA MACHINE

4.1 REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

* Sortez le réservoir d’eau (fig. 1), rincez-le et remplissez-le d’eau frai-
che sans dépasser la ligne MAX. Quand vous sortez le réservoir, la
buse & cappuccino doit toujours étre positionnée vers le centre de la
machine, autrement elle empécherait 'extraction.

* Remettez le réservoir & sa place en le poussant jusqu’au bout.

4.2 REMPLISSAGE DU RESERVOIR DE GRAINS DE CAFE

* Ouvrez le couvercle du réservoir de café en grains (fig.2)
Remplissez-le de grains de café.
Refermez le couvercle

ATTENTION : pour prévenir les mauvais fonctionnements, évitez
d’introduire du café prémoulu ou lyophilisé, des grains caramélisés
et fout objet pouvant détériorer la machine.

4.3 PREMIERE MISE EN SERVICE

1. Vérifiez si le réservoir d’eau est rempli et si la fiche du cordon est bran-
chée sur la prise de courant.

2. Tournez la buse & cappuccino vers I'extérieur, posez une tasse dessous (fig.
3) et mettez la machine en marche en appuyant sur la touche D (fig.4).

3. TOUT DE SUITE APRES, DANS LES 30 SECONDES, tournez complétement la
manette vapeur en sens inverse des aiguilles d’'une montre (fig.5) (il est nor-
mal que la machine fasse du bruit).

4. Au bout de quelques secondes, de I'eau sortira de la buse & cappuccino.
Dés que la tasse contient environ 30 cc, tournez la commande vapeur
d’un demi-tour dans le sens des aiguilles d’'une montre (fig.6) pour arréter
la sortie d’eau.

5. Attendez que les voyants verts <y et &7y cessent de clignoter et restent
allumés fixes. (Quand les voyants verts clignotent, ils indiquent que la
machine est en préchauffage ; quand ils sont allumés fixes, ils indiquent
que la machine a atteint la tfempérature idéale pour faire le café - § 11 -
points 1 et 2).

Quelques instants avant que les voyants cessent de clignoter, la machine
exécute automatiquement un ringage : un peu d’eau chaude sortira des
buses de sortie et coulera dans I'égouttoir

Conseil si vous demandez un café serré (moins de 60 cc) : pour qu'il soit plus
chaud, versez d'abord l'eau chaude de ringage, laissez-la quelques secondes
dans la tasse ofin de préchauffer celle-ci, et videz-la.

6. La machine est préte.

Fig.1




5 PREPARATION DU CAFE (AVEC DU CAFE EN GRAINS)

1) Avant de faire couler le café, contrélez toujours si les voyants verts &z
etdrcrsont allumeés fixes et si le réservoir de grains de café est plein.

2) Réglez le bouton de droite (fig. 7) pour programmer le got désiré du
café. Plus vous tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre et plus la
quantité de grains & moudre augmentera et donnera un café plus fort.
Lors de la premiére utilisation, il faut procéder par tentatives et faire
plusieurs cafés pour trouver la bonne position du bouton. Attention & ne
pas trop tourner dans le sens des aiguilles d’une montre, le café risque-
rait de couler trop lentement (goutte & goutte) surtout si vous devez faire
deux tasses de café.

3) Réglez le bouton de gauche (fig. 8) pour programmer la quantité de
café désirée. Plus vous tournez dans le sens des aiguilles d’une mon-
tre et plus le café obtenu sera allongé. Lors de la premiére utilisation,
il faut procéder par tentatives et faire plusieurs cafés pour trouver la
bonne position du bouton.

4) Mettez sous les buses de sortie une tasse si vous désirez 1 café (fig.
9) ou 2 tasses pour 2 cafés (fig. 10). Pour obtenir une meilleure
créme, approchez la buse sortie café le plus possible des tasses en la
baissant (fig. 11).

5) Appuyez sur la touche &7 (fig. 12) si vous désirez faire un café ou
sur la touche C7<Afig. 13) si vous désirez faire 2 cafés. La machine
va maintenant moudre les grains et exécuter une bréve pré-infusion
avant de compléter la sortie de café dans la tasse.

Dés que la quantité de café programmée est obtenue, la machine
arréte automatiquement la sortie de café et éjecte la pastille usée
dans le tiroir & marc).

6) Au bout de quelques secondes, dés que les deux voyants verts 2z et <7<z
sont de nouveau allumés fixes, vous pouvez faire un autre café.

7) Pour arréter la machine, appuyez sur la touche (D . Avant de s‘arréter, la
machine exécute automatiquement un ringage : un peu d'eau chaude sor-
tira des buses et coulera dans I'égouttoir. ® Attention & ne pas vous briler!
Si vous n‘arrétez pas la machine avec la touche (D, elle s'éteindra toute
seule 3 heures apres le dernier usage et aprés avoir exécuté un bref rinca-
ge.

NOTA 1:_Si le café coule goutte a goutte ou s'il ne sort pas du tout, , tournez

le bouton de réglage de la mouture (fig. 17) d’un cran dans le sens des aiguil-

les d’une montre (voir § 6). Tournez d’un cran a la fois jusqu’a obtention d’un

débit satisfaisant Fig.7

NOTA 2: si le café coule trop vite et que la créme n’est pas satisfaisante, fournez
légérement le bouton de droite (fig.7) dans le sens des aiguilles d’une montre.
Procédez par tentatives et faites plusieurs cafés pour trouver la bonne position du
bouton. Attention & ne pas trop tourner dans le sens des aiguilles d’'une montre, le
café risquerait de couler trop lentement (goutte & goutte) surtout si vous devez faire
deux tasses de café. Si, au bout de quelques cafés la créme obtenue n’est pas sati-
sfaisante, tournez également le bouton de réglage de la mouture (fig.17) d’un
cran en sens inverse des aiguilles d’'une montre (voir § ).

NOTA 3: Conseils pour obtenir un café plus chaud :

1) Si, la machine & peine en marche, vous devez faire une tasse de café serré
(moins de 60 cc) utilisez I'eau chaude du rincage pour préchauffer les tasses (voir
conseil § 4.3 point 5). Si, en revanche, il s’est écoulé plus de 2/3 minutes depuis
le dernier café fait, vous devrez préchauffer I'infuseur avant de faire un autre
café, en appuyant sur la touche [ (fig. 14). Laissez couler 'eau dans I'égouttoir




ou utilisez cette eau pour remplir (puis vider) la tasse que vous utiliserez ensuite
pour le café, de maniére d la préchauffer.

2) Evitez les tasses épaisses car elles absorbent trop de chaleur; & moins qu'elles ne
soient préchauffées.

3) Utilisez des tasses que vous aurez préchauffées en les ringant a I'eau chaude ou
en les laissant pendant au moins 20 minutes posées sur le chauffe-tasses du cou-
vercle de la machine en marche.

NOTA 4: pendant que la machine fait le café, vous pouvez interrompre la sor-
tie & tout moment en appuyant sur la touche <y (fig. 12) ou &ridy(fig. 13)

précédemment sélectionnée.

NOTA 5 : deés que le café a fini de couler, si vous souhaitez augmenter la
quantité, il suffit de maintenir la pression sur la touche Z2(fig. 12) ou C2<(fig.
13) précédemment sélectionnée jusqu’a obtenir la quantité désirée (cette opé-
ration doit étre exécutée dans les 3 secondes aprés que le café a fini de sortir).
NOTA 6: si 'alarme £S5  s’allume (chap. 12 - point 1)et reste fixe, il faudra
remplir le réservoir d’eau, autrement la machine ne pourra pas faire de café.
Pour extraire le réservoir d’eau, il faut d’abord que la buse & cappuccino soit
positionnée vers le centre de la machine. (Quand I'alarme <& s’allume, il reste
toujours un peu d'eau dans le réservoir).

NOTA 7: : la machine compte le nombre de cafés qu'elle fait. Tous les 14 cafés sim-
ples (ou 7 doubles), le voyant |z s’allume fixe (chap. 12 point 3) pour avertir que le
tiroir est plein de pastilles usées et qu'il faut le vider et le nettoyer. Tant que le tiroir
n’est pas nettoyé, le voyant reste allumé et la machine ne peut pas faire de café. Pour
effectuer le nettoyage, ouvrez le volet de service sur le devant (fig. 15) ; le voyant
/N commencera d clignoter (voir § 12 point 9) ; sortez 'égouttoir (fig. 16) videz-le
et nefoyez-le. Videz et neftoyez soigneusement le tiroir & marc en éliminant fous les
résidus déposés sur le fond. Essuyez également les éventuelles gouttes de condensa-
tion déposées a l'intérieur de la machine sous I'égouttoir. IMPORTANT: quand vous
sortez I'égouttoir, VIDEZ TOUJOURS le tiroir a marc, méme s'il n’est pas plein.
Sans cela, il se peut qu’aprés, en faisant les cafés, le tiroir se remplisse plus que
prévu et que la machine s’engorge de pastilles usées.

NOTA 8: g force d'utiliser la machine, il se peut que les meules s'usent et que le
café sorte trop vite et sans créme parce qu'il est moulu trop gros.

Pour résoudre ce probléme, il faut régler le degré de mouture du moulin a café en
tournant le bouton de réglage (fig.17) d’un cran en sens inverse des aiguilles
d’une montre (voir chap. 6)

NOTA 9: si la machine est restée longtemps inutilisée, il faudra nettoyer I'infu-
seur avant usage (voir § 10.2.)

NOTA 10: Vous ne devez jamais exiraire le réservoir d’eau pendant que le café
coule. Le cas échéant, la machine ne parviendrait plus & faire de café et le voyant
(manque d'eau) se mettrait & clignoter. A la demande d'un autre café, la machine
deviendrait bruyante et ne le ferait pas. Pour remettre la machine en marche, vous
devez tourner la manette vapeur jusqu’au bout en sens inverse des aiguilles d'une
montre et laisser couler I'eau de la buse & cappuccino pendant quelques secondes.
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Lors de la premiére utilisation, il faudra faire 4 ou 5 cafés avant
d’obtenir de la machine un résultat satisfaisant.

Quand un voyant d’alarme s’allume pour signaler une anomalie, ne
courez pas appeler le service assistance. Le probléme est presque
toujours soluble en suivant les instructions fournies aux paragraphes
12 et 13. Si ces instructions ne suffisent pas, nous vous conseillons
d’appeler le service aprés-vente.

6 REGLAGE DU MOULIN A CAFE

Le moulin & café ne doit pas étre réglé, du moins au début, puisqu’il est
préréglé en usine pour que le café coule correctement. Cependant, si
aprés les premiers cafés le café coule trop vite ou trop lentement (goutte &
goutte) vous devez régler le probléme en agissant sur le bouton de réglage
du degré de mouture (fig. 17). Pour obtenir une sortie plus rapide du café
(sans gouttes) tournez le bouton d’un cran (égal & un chiffre) dans le sens
des aiguilles d’une montre.

Pour une sortie plus lente qui produira une créme plus belle, tournez d’'un
cran en sens inverse.

Pour sentir I'effet de cette correction, il faudra attendre au moins 2 cafés.
Le bouton de réglage doit étre tourné seulement pendant que le moulin
a café est en marche.

Pour que le café coule plus lentement et
que la créme soit p/us belle, tournez en
sens inverse des aiguilles d’une montre
(café moulu plus fin)

Pour que le café coule plus vite (et non
goutte a goutte), tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre (= café moulu plus
gros)

Fig.13

NOTA1: La machine ayant été testée en
usine avec du café, il est normal d’en trouver
des traces dans le moulin.

Nous garantissons en tout cas que cette
machine est neuve.

Fig.16




7 PREPARATION DU CAFE EXPRESSO AVEC DU CAFE PREMOULU (A LA
PLACE DES GRAINS)

1. Appuyez sur la touche a— pour sélectionner la fonction café pré-
moulu (fig. 18). Le voyant dans le bouton s’allume pour indiquer
que la fonction a été sélectionnée et que le fonctionnement du mou-
lin & café est coupé.

2. Soulevez le couvercle central, versez dans I'entonnoir un doseur de
café prémoulu (fig. 19) et procédez en suivant les indications du
paragraphe 5.
N. B. : Vous ne p

sur la touche &

ouvez faire qu’un seul café a la fois , en appuyant

Fig.18
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3. Si aprés avoir fait fonctionner la machine avec du café prémoulu [ S ]
vous désirez faire du café en utilisant des grains, vous devrez Fig.20

désactiver la fonction café prémoulu en appuyant de nouveau sur
la touche &— (le voyant s'éteindra et le moulin & café pourra fonc-
tionner).

8 SORTIE D'EAU CHAUDE
8

e Contralez toujours si les voyants verts £ et czczsont allumés fixes.
Tournez la buse & cappuccino vers I'extérieur de la machine (fig. 3).
Posez une tasse sous la buse & cappuccino (fig. 3)

Tournez le robinet vapeur d’un demi-tour en sens inverse des aiguilles

d’une montre (fig. 5) : I'eau chaude sortira de la buse & cappuccino

et commencera & remplir la tasse.

e Pour arréfer la sortie d’eau chaude, tournez le robinet dans le sens des
aiguilles d'une montre (fig. 6) et ramenez la buse & cappuccino dans sa
position initicle vers le centre de la machine. (Il est conseillé de ne pas faire
couler I'eau chaude pendant plus de 2 minutes.)




9 PREPARATION DU CAPPUCCINO (AVEC LA VAPEUR)

e Versez dans un pichet environ 100 grammes de lait par cappuccino
& préparer. Choisissez le récipient en tenant compte que le lait va
doubler ou tripler de volume. Il est conseillé dutiliser du lait demi-
écrémé a température réfrigérateur.

* Poussez vers I'extérieur la buse & cappuccino (fig. 3)

e Préparez le café en suivant les indications des paragraphes précé-
dents et en utilisant des tasses suffisamment grandes.

e Appuyez sur la touche vapeur (fig. 21). Le voyant &, (fig. 22) com-
mence & clignoter pour indiquer que la machine est en préchauffo-
ge.

*  Quand le voyant & reste allumé fixe, la température de la machine
a atteint la température idéale pour produire de la vapeur (§ 11 -
point 6) 0 o 2

e Tout de suite aprés, dans les deux minutes qui suivent (autrement OO0 @%5
la machine revient automatiquement & la fonction café) plongez la = .
buse & cappuccino dans le lait (fig. 23) en veillant & ne pas immer- M

ger la ligne en relief sur la buse (indiquée par la fleche fig. 24).

Tournez le robinet vapeur d’un demi-tour en sens inverse des aiguil- s 9 9

les d’une montre(fig. 5). Attention & ne pas vous briler | La vapeur

qui sort de la buse & cappuccino donne au lait un aspect crémeux _

et va augmenter son volume. Pour obtenir une mousse plus crémeu- Fig.22

se, immergez la buse & cappuccino dans le lait et, dans un mouve-
ment rotatoire, montez et descendez lentement le récipient. (Il est
conseillé de ne pas faire sortir de vapeur pendant plus de 2 minutes
a la fois.)

e Une fois la fempérature désirée atteinte, arrétez la sortie de vapeur
en tournant complétement la manette dans le sens des aiguilles
d'une montre (fig. 6) et appuyez sur la touche vapeur (fig. 21)
pour désactiver la fonction vapeur.

® Versez la mousse de lait ainsi obtenue dans les tasses contenant le
café préparé auparavant. Le cappuccino est prét. Sucrez & volonté
et, éventuellement, saupoudrez de cacao. Fig.23
NOTA 1: si, juste aprés avoir préparé le cappuccino et désactivé la
fonction vapeur en appuyant sur la touche vapeur d>(fig. 21), vous
appuyez sur la touche <7 (fig. 12) oudrd7 (fig. 13) pour demander
encore du café, la machine aura une température trop élevée pour
faire du café (les voyants verts ¢zet <o clignotent pour indiquer
que la température n’est pas bonne). Il faudra attendre une dizaine
de minutes que la machine refroidisse un peu.

CONSEIL : pour refroidir plus vite, aprés avoir désactivé la fonction
vapeur, ouvrez la manette vapeur et laissez sortir 'eau de la buse a
cappuccino dans un récipient jusqu’c ce que les voyants verts <z et
&rcessent de clignofer.

NOTA 2: Il est important de toujours nettoyer la buse a cappuccino
aprés usage. Procédez de la fagon suivante :




Tournez complétement le robinet vapeur en sens inverse des aiguil-
les d’'une montre (fig. 5) et laissez sortir un peu d’eau ou de vapeur
pendant quelques secondes. Cette opération permet de vider le lait
qui serait resté & l'intérieur du tuyau vapeur. IMPORTANT : Par
mesure d’hygiéne, il est recommandé de toujours exécuter cette opé-
ration, afin d’éviter que le lait ne stagne dans les circuits intérieurs
de la buse & cappuccino.

Tournez le bouton jusqu’au bout dans le sens des aiguilles d'une
montre, puis tenez d'une main la poignée du tube de la buse & cap-
puccino et, de I'autre, dévissez la buse en la tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis refirez-la par le bas (fig. 25).
Retirez le gicleur du tuyau de sortie en le tirant vers le bas (fig. 26)
Lavez soigneusement & l'eau tiéde la buse & cappuccino et le
gicleur.

Vérifiez si les deux trous indiqués par les fleches fig. 27 sont bien
dégagés. Si nécessaire, débouchez-les avec une épingle.

Remontez le gicleur vapeur en l'introduisant et en le tournant fran-
chement vers le haut dans le tuyau vapeur.

Remontez la buse & cappuccino en I'introduisant vers le haut et en
la tournant en sens inverse des aiguilles d'une montre.

10 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant toute opération de nettoyage, débranchez la machine et lais-
sez-la refroidir.

Ne plongez jamais la machine dans I'eau : c'est un appareil électri-
que!

Pour nettoyer la machine, évitez les solvants et les détergents abra-
sifs. Un chiffon doux et humide suffit.

Ne passez JAMAIS aucun composant de la machine au lave-vaissel-
le.

10.1 NETTOYAGE DE LA MACHINE

Nettoyez le tiroir & marc (voir chapitre 5, note 7) chaque fois que le
voyant = s'allume fixe (chap. 12 - point 3).

Il est recommandé de nettoyer fréquemment aussi le réservoir d’eau.
L'égouttoir est doté d'un indicateur (rouge) de niveau d’eau. Quand
I'indicateur commence & se voir (quelques millimétres sous de Ié-
gouttoir) il faut vider le bac et le neftoyer.

Vérifiez de temps en temps si les trous de la buse d’ov sort le café
ne sont pas bouchés. Pour les déboucher, raclez avec une épingle le
dépst de café séché qui s’est accumulé (fig. 28)

Fig.25

Fig.26
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10.2 NETTOYAGE DE L'INFUSEUR

L'infuseur doit &tre nettoyé périodiquement pour éviter qu'il ne se remplis-

se de dépots de café (pouvant provoquer des dysfonctionnements). Pour le

nettoyage, procédez de la fagon suivante :

e arrétez la machine en appuyant sur la touche (D (fig. 4) (sans la
débrancher) et attendez que tous les voyants s’éteignent ;

* ouvrez le volet de service (fig. 15) ;

* retirez I'égouttoir et le tiroir & marc (fig. 16) et lavez-les ;

® appuyez de chaque coté et vers le centre sur les deux touches rou-
ges de déblocage de I'infuseur (fig. 29) et tirez vers |'extérieur pour
I'extraire ;

ATTENTION : vous ne pouvez extraire l'infuseur que si la machine est

arrétée. Si vous essayez de le retirer quand la machine est en marche,

vous risquez de détériorer gravement la machine.

o lavez l'infuseur sous le robinet, sans détergent. Ne le passez jamais
avu lave-vaisselle ;

® nettoyez soigneusement l'intérieur de la machine. Pour éliminer le
café déposé & l'intérieur, grattez avec une fourchette en bois ou en
plastique (fig. 30) et aspirez tous les résidus (fig. 31) ;

® Remontez |'infuseur en I'infroduisant sur les parois latérales du support
interne sur I'axe en bas puis appuyez a bloc et fort sur le symbole
PUSH jusqu’au déclic de blocage.

0000
OO

00000

Infuseur
()

Appuyez a bloc sur
le ’EJSH’ jusqu’au
déclic de blocage.

Aprés avoir entendu
le clic de blocage,
assurez-vous que les
touches rouges sont
ressorties.

Support Axe Tube inférieur de I'infuseur.

L'axe doit étre introduit dans le
tube inférieur de I'infuseur.

épéc’;
O 6

°e0000

Fig.29
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Assurez-vous que les deux touches rouges sont ressorties, autrement, le
volet ne pourra pas se fermer.

Les deux touches
rouges sont res-
sorties CORREC-
TEMENT

Les deux touches
rouges ne sont
pas ressorties

NON

NOTA 1: : Si l'infuseur n’est pas inséré correctement jusqu’au
déclic de blocage et si les touches rouges ne sont pas ressorties
correctement, le volet ne se fermera pas et vous ne pourrez pas
faire marcher la machine (si vous la mettez en marche, le voyant A\
restera allumé et clignotera).(chap. 12 - point 9)

NOTA 2: si l'infuseur est difficile ¢ insérer, il faut (avant de l'insérer)
I'amener & la bonne dimension en appuyez fort sur le bas et sur le
haut en méme temps (voir figure 32).

NOTA 3: si 'infuseur est encore difficile & insérer, laissez-le hors de la
machine, refermez le volet de service, débranchez et rebranchez le
cordon d'alimentation sur la prise de courant. Attendez que tous les
voyants s’éteignent, ouvrez le volet et réinsérez I'infuseur.

remettez en place I'égouttoir et le tiroir & marc ;

refermez le volet de service

10.3 DETARTRAGE

Leau utilisée pour faire le café étant continuellement chauffée, il est nor-
mal qu’avec le temps les conduits intérieurs de la machine s’entartrent.

Quand le voyant | commence a clignoter (chap. 12- point 5) il signa-
le qu'il est temps d'effectuer un détartrage.

Nota: Quand le voyant [ est allumé, la machine peut toujours préparer le
café.

Procédez de la facon suivante :

Verser env. 5 dl d'eau dans le réservoir & eau. Ajouter env. 2,5
dl de détartrant vendu dans le commerce (se conformer aux
instructions figurant sur I'emballage).

posez sous la buse & cappuccino un récipient d’une capacité
minimale de 1,51 (fig.3) ;

mettez la machine en marche en appuyant sur la touche (D (fig.
4).

attendez que les voyants verts &2 et &2 restent allumés fixes.
appuyez sur la touche [ et maintenez la pression pendant au
moins 5 secondes (fig. 14). Le voyant dans la touche s'allume (chap.
11 = point 8) pour indiquer que le programme de détartrage a
démarré. (Les voyants <7 et <ZL7 restent éteints pour indiquer que
vous ne pouvez pas faire de café).

tournez la manette vapeur d’un demi-tour en sens inverse des
aiguilles d’une montre (fig. 5). La solution détartrante va couler
de la buse & cappuccino et remplir le récipient.

pendant que de la solution coule, le programme de détartrage
exécute automatiquement une série de pauses pour éliminer les
dépéts de tartre a I'intérieur de la machine.




e au bout de 30 minutes environ, quand le voyant < s’allume (chap.
12 - point 1), tournez la manette d’un demi-tour dans le sens des
aiguilles d’'une montre (fig. é).

Le ringage est maintenant nécessaire pour chasser de la machine les rési-

dus de solution détartrante. Procédez de la facon suivante :

e retirez le réservoir d’eau, rincez-le et remplissez-le d’eau claire.

* remettez le réservoir & sa place.

e videz le récipient (sous la buse a cappuccino) plein de liquide et
remettez-le sous la buse & cappuccino.

* tournez la manette vapeur d’un demi-tour en sens inverse des aiguil-
les d’une montre (fig. 5). De I'eau chaude sort de la buse et va rem-
plir le récipient.

e quand le réservoir est vide, le voyant [ s’éteint et le voyant . s’al-
lume (chap. 12 - point 1).

® tournez complétement la manette vapeur dans le sens des aiguilles
d’une montre (fig.6) et remplissez d’eau claire le réservoir d’eau.

¢ |e programme de détartrage est terminé et la machine peut faire du

caté.
Nota : si la procédure de détartrage est interrompue avant la fin, I'a-
larme |4 (chap. 12 - point 5) ne se désactivera pas et il faudra tout
recommencer.
IMPORTANT : SI LE DETARTRAGE N'EST PAS EFFECTUE REGULIEREMENT, LA
GARANTIE SERA NULLE.
10.4 PROGRAMMATION DE LA DURETE DE L'EAU
Le voyant [ (chap. 12 = point 5) s'allume au bout d'un certain temps de

fonctionnement qui a été programmé en usine en fenant compte de la quantité
maximale de calcaire que peut contenir I'eau du robinet. Il est possible d'allon-
ger cette période de fonctionnement, donc de réduire la fréquence de détar-
trage, en programmant la machine selon le contenu réel de calcaire dans I'eau
utilisée. Procédez de la facon suivante :

® aprés avoir retiré de son emballage la bande réactive "Total hardness
test" (ci-jointe page 2) immergez-la dans I'eau pendant quelques secon-
des. Ensuite, ressortez-la et attendez 30 secondes environ (jusqu’a ce
qu’elle change de couleur et qu'il se forme de petits carrés rouges) ;

® assurez-vous que la machine est arrétée (tous les voyants éteints) ;

e appuyez sur la touche [ (fig. 14) et maintenez la pression pendant
au moins 5 secondes. Les quatre voyants <3, k=, Aet [y s'allument.

® appuyez sur la touche &— (fig. 18) & plusieurs reprises jusqu’a faire
s'allumer autant de voyants que de carrés rouges qui se sont formés sur
la bande réactive (exemple : si 3 carrés rouges se sont formés sur la
bande réactive, il faudra appuyer trois fois sur la touche &— pour faire
s'allumer ensemble les 3 voyants <5 , ) et A ).

e appuyez sur la touche | (fig. 14) pour mémoriser la donnée. La
machine est programmée pour avertir quand il est nécessaire d'effectuer
un détartrage, selon le contenu réel de calcaire dans I'eau.




VOYANTS

OHHO

EXPLICATION

ol X Yo

La machine n'est pas préfe (Ieau n‘a pas encore
atteint la température idéale pour faire le café)
Attendez que les voyants s'allument fixes avant de
faire du coqfé.

sl Yole

La machine a atteint la bonne température et
elle est préte pour faire le café.

zoJel Yo

La machine fait couler une tasse de café.

QOO®

La machine fait couler deux tasses de café.

zojeteY

La machine est en frain de chautter pour afteindre
o température idéale et produire de la vapeur.
Attendez que le voyant reste allumé fixe avant de
tourner la manette vapeur.

o 006 0@
E A ¥ &=

La machine est préte pour produire de la
vapeur. Vous pouvez tourner la manette vapeur.

© o 0o @O
. A B &

La machine est programmée pour travailler
avec du café prémoulu (voir chap. 7).

Le programme automatique de détartrage est
en cours (voir § 10.3)




VOYANTS

EXPLICATION

Le réservoir d’eau est vide ou mal
inséré

QUE FAIRE ?
Remplissez le réservoir d'eau (voir §
, nota 6) et insérez-le jusqu’au bout.

~
\\(\9(//
N
€ O
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rO

Le réservoir est sale ou entartré.

Rincez ou détartrez le réservoir.

La machine ne parvient pas &
faire le café et elle est bruyante.

Toumez o manette vapeur en sens inverse des ciguilles
dune montre fig. 5) comme lindiquele § 5 noke 10

Le café sort trop lentement

Tournez le bouton de réglage de
a mouture (fig. 17) d’un cran
ans le sens des aiguilles d’une
montre (§ 6)

Le tiroir & marc est plein ou il n'a
pas été inséré.

Videz le firoir & marc, exécutez le nettoyage décrit
au § 5, nota 7 et réinsérez-le.

Aprés le nettoyage, le tiroir &
marc n'a pas éfé inséré.

Quvrez le volet d’accés et insérez le
tiroir & marc.

La foncfion &— a été sélectionnée
mais la mouture n'a pas été ver-
sée dans I'entonnoir.

Versez la mouture comme l'indique le

§7.

I ny a plus de café en grains

Remplissez le réservoir de grains (voir
547

© ©
me ° %0
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Le volet de service est ouvert Si vous ne parvenez
pas & refermer le volet, assurez-vous que infu-
seur est inséré correctement (§ 10.2-nofa 1)

Adressez-vous & un Cenire de service

NN ZNZNS
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Il indique que la machine est entar-
trée.

Il faut exécuter au plus vite le program-
me de détartrage décrit au chapitre
10.3.

e
B -7y &

L'infuseur, une fois nettoyé, a été
probablement oublié hors de la
machine.

Laissez le volet de service fermé et I'in-
fuseur hors de la machine.
simultanément sur la touche 1 TASSE
et 2 TASSES jusqu’a ce que les quatre
voyants s'éteignent. Une fois que les
quatre voyants seront éfeints, vous
pourrez ouvrir le volet et insérer I'infu-
seur (voir § 10.2)

1088 e

La machine vient d’étre mise en
marche et I'infuseur n'a pas été
inséré correctement, par consé-
quent le volet est mal fermé.

Appuyez sur le symbole PUSH de 'infu-

seur jusqu’au déclic de blocage.
urez-vous que les deux touches rou-
sont ressorties (§ 10. 2).

g:?ermez le volet de service et appuyez

sur la touche (T)

N
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La machine a été mise en marche le
robinet de vapeur ouvert.

Tournez complétement le robinet
vapeur dans le sens des aiguilles d'une
montre (fig. 6).

Le volet de service est ouvert

Si vous ne parvenez pas a refermer le
volet, assurez-vous que linfuseur est
inséré correctement (§ 10.2 — nota 1)




VOYANTS EXPLICATION QUE FAIRE ?

L'infuseur, une fois neftoyé, a été Insérez l'infuseur (voir § 10. 2)
probablement oublié hors de la

© o @ O machine

pgg - g5 th Ntz o Lo

Lintérieur de la machine est frés soigneusement la machine
sl (voir § 10. 2)
L'enfonnoi le café prémouly  Videz I'entonnoir & l'aide d'un cou-

© o0 o Q esetnbom povrie e premetiy teau comme l'indique le § 7 nota 5

Si la machine ne fonctionne pas et qu'il y a un voyant d'alarme allumé, vous pouvez facilement identifier la cause et
résoudre le probléme en consultant le chap. 12. Si, en revanche, aucune alarme n'est allumée, vérifiez les points sui-
vants avant d'appeler ['assistance technique.

PROBLEME

¢ Le café n’est pas chaud

* Le café est peu crémeux

* Le café sort trop lentement

* Le café sort frop vite




PROBLEME

* Le café ne coule pas d’une
des buses de sortie café.

*  Vous tournez la manette
vapeur, mais la vapeur ne sort
pas de la buse & cappuccino.

*  Vous appuyez sur la touche
8§ . . .
<7 outzLz mais au liev
du café la machine donne
de l'eau.

e Vous appuyez sur la touche
(D , mais la machine ne
s’allume pas.

* Vous ne parvenez pas d
extraire I'infuseur pour
effectuer le nettoyage.

* Vous avez utilisé du café
prémoulu (a la place des
grains) et la machine ne
fait pas de café.

¢ Le café ne sort pas par les
buses mais il coule le long
du volet de service.




FICHE TECHNIQUE

Déclaration du produit
Machine & café automatique compacte
SATRAP-coffee VA 40

(appellation Coop)

1. Informations générales
Origine

Durée de garantie

SAV assuré pendant

SAV assuré par

Mode d'emploi

2. Données électriques
Tension nominale
Puissance nominale

Fusible

Normes de sécurité

3. Caractéristiques
Machine & café :
Systéme
Systéme de chauffe
Pompe
Réservoir a eau
Réglage de la quantité de café & moudre

Plaque therm. pour le préchauffage des tasses
Moulin:
Type
Systéme d'entrainement
Réglage du degré de mouture
Sécurité
Réservoir pour le café en grains
Dimensions
Poids total (avec accessoires)
Longueur du cordon
Corps de chauffe
Thermostat
Temps de préchauffage "café"
Temps de préchauffage "vapeur"
Durée de production de vapeur
Protection de surchauffe
Ejection du marc de café
Programmation de la quantité d'eau

C-Nr. 190 296

ltalie

2 ans

5-10ans

Service aprés-vente Coop
Oui

230V
1150 W
6A

Conforme aux normes européennes/internationales EN/CEI

Systéme de préinfusion

Thermobloc

Pompe @ piston électromagnétique 15 bars
1,81

De7 & 11 gpour1tassede 11 & 14 g pour
2 tasses

Intégrée

Broyeur
Moteur & engrenage, vitesse & vide 400 tr/min.
Progressif de 1a 7
Arrét mécanique e automatique avec embrayage
Contenance 180 - 200 g
HxLxP: 36 x 28 x 40 cm
10 kg
140 cm
Bloc thermique en aluminium
Electronique
2 min. env.
3 min. env.
Illimitée
2 Thermostats
Automatique
De 20 & 180 ml pour 1 tasse de 40 & 360 ml
pour 2 tasses




Réglage du débit d'eau Réglable en progressif
Tuyére pour la production de vapeur et d'eau chaude  Orientable, avec embout spécial ,mousse”

Production d'eau chaude/de vapeur Réglable en continu
Temps de préparation Espresso 40 sec. env./tasse
Café 60 sec. env./tasse
Eeau chaude 50 sec. env./tasse
Lait 90 sec. env./tasse
Commandes:
Interrupteur principal "Marche/arrét"
Touche "café" Sélection pour 1 tasse de café, avec #émoin
lumineux
Sélection pour 2 tasses de café, avec témoin lumineux
Sélection pour du café en poudre, avec témoin lumineux
Touche "vapeur" Avec témoin lumineux
Bouton rotatif Réglage du débit d'eau
Bouton rotatif Dosage de la quantité de café
Bouton rotatif Production d'eau chaude ou de vapeur
Témoin visuel de fonctionnement: Manque d’eau

Bac de récupération du marc plein (14 portions)
ou mal mis en place
Dysfonctionnement

Détartrage
Matériaux:
Boitier Plastique
Réservoir a eau, bac de récupération d'eau Plastique
Bac de récupération du marc Plastique
Plaque thermique Plastique

L-Nr. 273 /CAI/04.04

GARANTIE/SERVICE APRES-VENTE COOP

La sécurité dés I'achat

La garantie Coop s'applique pendant 2 ans & partir de la date d'achat sur tous les appareils Satrap.
Pendant cefte période, le Service aprés-vente Coop effectue gratuitement les réparations, et prend & sa
charge les frais de port, la main d'ceuvre et les piéces détachées.

Coop ne peut accorder de garantie:

® en cas de dommages résultants du non-respect du mode d'emploi;

* en cas de dommages résultants d'un usage non-conforme par le vendeur ou un fiers;

* en cas usage professionnel;

* en cas d'usure normale;

* en cas de dommages provoqués par le calcaire ou le détartrage;

* en cas de dommages occasionnés par des réparations effectuées par un vendeur ou un tiers;

* lorsque |'article est rapporté sans le bon de garantie ou le ticket de caisse.

Pour faire valoir la garantie, présentez le bon de garantie ou le ticket de caisse, que vous aurez pris soin de
conserver soigneusement.




PRESTATIONS SUPPLEMENTAIRES DE COOP SUR LES APPAREILS MENAGERS SATRAP

Laboratoire d'assurance qualité
Tous les appareils Satrap sont examinés dans nos laboratoires selon des critéres d'efficacité, de facilité d'uti-
lisation, de puissance, de sécurité et de rentabilité.

Normes de sécurité

Tous les appareils Satrap sont contrélés selon les normes européennes et internationales EN / CEl et rem-
plissent les normes de sécurité en vigueur en Suisse.

Etiquetuge

Avant d'acheter un appareil Satrap, n'hésitez pas & vous informer! Un étiquetage neutre vous donne une
information claire sur le produit et vous permet d'effectuer des comparaisons. Vous pouvez ainsi faire votre
choix en toute sécurité. Les informations délivrées dans la fiche technique comprennent entre autre: origine,
données électriques, nature des matériaux, équipement, consommation énergétique, accessoires et particu-
larités de chaque appareil.

Garantie Coop

La garantie Coop accordée sur votre appareil Satrap signifie que les prestations effectuées dans le cadre de
la garantie sont absolument gratuites. Il ne vous sera facturé ni frais de port, ni piéces détachées ni main-
d'ceuvre.

Service aprés-vente Coop: La sécurité dés I'achat

En cas de disfonctionnement ou si vous avez besoin de faire réparer votre appareil, apportez-le si possible
dans un point de vente Coop proposant le méme assortiment. En ce qui concerne les grands appareils
SATRAP (réfrigérateurs, congélateurs, lave-vaisselle, séche-linge et lave-linge), notre service aprés-vente a
domicile se tient & votre entiére disposition (pour votre région, voir le plan). Des installateurs compétents se
rendront chez vous pour effectuer sur place d'éventuelles réparations, rapidement et & peu de frais.

Hotline

En cas de problémes techniques et pour toute question concernant le Service aprés-vente Coop, notre hotli-
ne est & votre disposition en plusieurs langues: tél. 0848 811 222.

SAV

Coop assure le service aprés-vente pendant 5 & 10 ans pour les petits appareils et pendant 10 ans pour les
grands appareils. Le Service aprés-vente Coop accorde 1 an de garantie sur toute réparation effectuée par
ses soins, piéces détachées comprises.

Pour plus d'informations sur le SAV Coop: http://www.coop.ch/d/index.htm




