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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break

resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bow! and liquidiser goblet

whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:

© before fitting or removing parts;

© when not in use;

O before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the

pusher/s supplied.

Never fit the blade unit to the power unit without the

liquidiser or mill jar fitted.

Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the power unit:

o switch off;

O wait until the attachment/blades have completely stopped;

© be careful not to unscrew the liquidiser goblet or mill jar from the blade
assembly.

SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to room

temperature before blending.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed

control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service

& customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch

hot surfaces.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended

speed chart.



Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

The maximum rating is based on the attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw less power.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for additional
safety warnings for each individual attachment.

liquidiser

SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to room
temperature before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the liquidiser with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the liquidiser empty.

To ensure the long life of your liquidiser, do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

mill

Never fit the blade unit to your food processor without the jar fitted.
Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from children.
Never remove the mill until the blades have completely stopped.

To ensure the long life of your mill, never run for longer than

30 seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.
The processing of spices is not recommended as they may damage the
plastic parts.

The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

Use for dry ingredients only.



slicing/grating discs

e Never remove the lid until the cutting disc has completely stopped.
e Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp

centrifugal juicer

e Do not use the juicer if the filter is damaged.
® The cutting blades on the base of the filter drum are very sharp, take care

when handling and cleaning the drum.

e Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.
e Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended for contact
with food.

before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take
care the blades are very sharp. These covers should
be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘care & cleaning’

key
processor

pusher

feed tube

lid

detachable drive shaft
bowl with drive shaft
power unit
speed/pulse control
safety interlocks

cord storage (at back)

plastic liquidiser

blade unit
sealing ring
goblet

filler cap

lid
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glass liquidiser

blade unit
sealing ring
goblet

lid

filler cap
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attachments

Not all of the attachments listed below may be included with
your food processor. Attachments are dependent upon the
model variant.

glass multi mill (if supplied)

knife blade

dough tool

twin beater geared metal whisk
thick slicing/coarse grating disc
thin slicing/fine grating disc
rasping/parmesan disc (if supplied)
citrus juicer (if supplied)

centrifugal juicer (if supplied)
spatula (if supplied)

BISISISISISISISISLS)

to use your food processor

1 Fit the bowl by aligning the @ on the bow! with the & on
the power unit, turn clockwise @ until it locks @ .

2 Fit an attachment over the bowl drive shaft.
Note: Detachable drive shaft 4 should only be
fitted when using the discs, citrus juicer or twin
beater geared metal whisk.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

3 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates
into the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

4 Plug in, switch on and select a speed. (Refer to the
recommended speed chart).

® The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand side.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for
as long as the control is held in position.

5 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments
and bowl.

® Always switch off and unplug before removing the
lid.
important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.



® \When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid

contact with the plastic as this may result in permanent
marking.

® Plastic liquidiser

to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the
seal is located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade unit (@@ and insert the blades
into the goblet - turn anti-clockwise until it clicks @. Refer to
the graphics on the underside of the blade unit as follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The liquidiser will not operate if incorrectly
assembled.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid onto the goblet and turn clockwise @ until it clicks.
Fit the filler cap.

5 Place the liquidiser onto the power unit, align the @ on the
liquidiser with the & on the power unit and turn
clockwise @ to lock 8.

® The appliance will not operate if the liquidiser is
incorrectly fitted to the interlock.

6 Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.

Glass liquidiser

to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the
seal is located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Screw the goblet onto the blade assembly @. Refer to the
graphics on the underside of the blade unit as follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The liquidiser will not operate if incorrectly
assembled.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the
filler cap.

5 Place the liquidiser onto the power unit, align the @ on the
liquidiser with the & on the power unit and turn
clockwise @ to lock 8.

® The appliance will not operate if the liquidiser is
incorrectly fitted to the interlock.

6 Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the
oil, into the liquidiser. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down.
If the mixture is difficult to process, add more liquid.

® |ce crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® The appliance will not work if the liquidiser is incorrectly
fitted.

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

® Don'’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

to use your mill (if supplied)

® Dblade unit
® sealing ring
© jar

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans.

1 Put the ingredients into the jar ©).
2 Fit the sealing ring (® into the blade unit @.
3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the jar, blades
down.
4 Screw the blade unit onto the jar until finger tight @. Refer to
the graphics on the underside of the blade unit as follows:
@ - unlocked position

@ - locked position

5 Place the mill onto the power unit, align the @ on the mill
with the & on the power unit and turn clockwise @ to lock

e
6 Switch onto maximum speed or use the pulse control.

hints
Herbs are best milled when clean and dry.



recommended speed chart

tool/attachment function speed maximum
capacities
knife blade Cake making 1-2 1,2Kg/2lb 6oz total weight
Rubbing fat into flour 2 300g/110z flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 1-2
Chopping & pureeing 2 400g/140z chopping lean
meat total weight
Thick soup mixes (600ml liquid to 600g dry 1.2 litres/1 pt 16 fl oz
ingredients). Process vegetables with start on 1 and
300ml water until finely chopped, add increase to 2
the remaining water until incorporated.
Thinner soup mixes/milk 600 ml/18 fl oz
dough tool Yeasted mixes 2 340g/120z flour weight
twin beater geared metal whisk | Egg whites 2 4
Cream 1-2 250 ml/7% fl oz
discs - slicing/grating Firm food items such as carrots, hard cheeses 2 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1 -
rasping disc (if supplied) Parmesan cheese, Potato for German 2 -
potato dumplings
citrus juicer (if supplied) Citrus fruits 1 -
liquidiser All processing 2 1.2 litres/1 pt 16 fl oz
glass mill (if supplied) Herbs 2 109/%0z
Nuts, coffee beans 2 50g/20z
Uncooked meat - beef steak - cut into 2% cm cubes| 2 (5 secs) 50g/20z
centrifugal juicer (if supplied) Hard fruit and vegetables ie carrots and apples 2 800g/1lb 120z
Soft fruit ie tomatoes and grapes 1 500g/1lb 20z

using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

@) knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments.
The length of the processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping
raw and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and
bread.

hints

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the
feed tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.

@2 dough tool

Use for yeasted dough mixes.

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the machine is running. Process
until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

@ twin beater geared metal whisk

Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated
milk and for whisking eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk

1 Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

2 Push each beater securely into the drive head.

3 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive
shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.

6 Switch on.

important

® The whisk is not suitable for making one-stage
cakes or creaming fat and sugar as these mixes
will damage it. Always use the knife blade for
cake making.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.

® Carefully fold in flour and sugar by hand using a metal spoon
for fatless sponges and meringues.




slicing/grating discs
To use the discs.
reversible slicing/grating discs - thick , thin @
Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.
Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.
rasping disc 0 (if supplied)
Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

to use the cutting discs

1 Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

2 Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft
with the appropriate side uppermost.

3 Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

~

hints

® Use fresh ingredients

® Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly
full. This prevents the food from slipping sideways during
processing.

® Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

® There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bowl after processing.

@) citrus juicer (if supplied)

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
®© sieve

to use the citrus juicer

1 Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bowl! handle.

3 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

©® The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

® For best results store and juice the fruit at room temperature
and hand roll on a worktop before juicing.

® To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

® \When juicing large quantities, empty the strainer regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.

centrifugal juicer (if supplied)

Use the centrifugal juicer for making juice from firm fruit
and vegetables.

pusher
centrifugal lid
pulp remover
filter drum
bowl

juicing spout

OPeEe®

to use the centrifugal juicer

—_

Place the juicer bowl with the spout (f) onto the power unit,
align the @ on the bowl with the & on the power unit and
turn clockwise @ until it locks @.

2 Place the pulp remover (©) into the filter drum (@) - ensuring
the tabs locate with the slots in the bottom of the drum @.

3 Fit the filter drum @.

4 Place the attachment lid (o) onto the bowl and turn until it
locks @. Your juicer will not operate if the bowl or
lid are not fitted correctly into the interlock (8.

5 Place a suitable glass or jug under the juice outlet.

6 Cut the food to fit the feed tube.

7 Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube. Process fully before
adding more.

® After adding the last piece, let the juicer run for a further 30
seconds to extract all the juice from the filter drum.

important

® |f the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp
from the drum. (The juicer vibrates if the pulp becomes
unevenly distributed).

® Maximum capacity that can be processed at one time is
800g of fruit or vegetables.

® Some very hard foods may make your juicer slow down or
stop. If this happens switch off and unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp collector regularly during use.

hints

® Before processing remove stones and pips (eg pepper,
melon, plum) and tough skins (eg melon, pineapple). You
don’t need to peel or core apples and pears.

® Use firm, fresh fruit and vegetables.

® Citrus fruit - peel and remove the white pith, otherwise the
juice may taste bitter. For best results use the citrus juicer.



care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting disc with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and won’t harm the plastic or affect the flavour of
your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

® Don’t immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit (9.

liquidiser/mill

1 Empty the goblet/jar before unscrewing it from the blade
unit.

2 Wash the goblet/jar by hand.

3 Remove and wash the seals.

4 Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

twin beater geared metal whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling
them free. Wash in warm soapy water.

® \Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the drive head in water.

all other parts

® \\ash by hand, then dry.

® Alternatively they are dishwasher safe and can be washed
on the top rack of your dishwasher. Avoid placing items on
the bottom rack directly over the heating element. A short
low temperature (Maximum 50°C) programme is
recommended.

item suitable for
dishwashing

main bowl, lid, pusher 4

knife blades, dough tool 4

detachable drive shaft v

discs v

whisk beaters v

Do not immerse the drive head in water

citrus juicer v

centrifugal juicer v

liquidiser goblet, lid, filler cap 4

glass mill jar v

blade unit and seal for liquidiser and mill X

spatula v

service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

® If you experience any problems with the
operation of the processor, before calling for
assistance refer to the troubleshooting guide.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
® Contact the shop where you purchased your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible

negative consequences for the environment and health deriving

from inappropriate disposal and enables the constituent

materials to be recovered to obtain significant savings in energy

and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and
the handle is situated towards the
right hand side.

Check that the lid interlock is
located correctly into the handle
area.

The processor will not work
if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

If none of the above check the
fuse/circuit breaker in your home.

Liquidiser/mill will not operate

Liquidiser/mill not locked on correctly.

Liquidiser/mill not assembled correctly.

The liquidiser/mill will not operate if
fitted incorrectly to the interlock.

Check blade unit is fully tightened
into the goblet/jar.

Processor stops during

Processor overloaded/maximum

Check maximum capacities stated

processing capacities exceeded. in the recommended speed chart.
Lid unlocked. Check lid is locked correctly.
Liquidiser/mill leaking from blade assembly base. | Seal missing Check seal is fitted correctly and not

Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

damaged. To obtain a replacement
seal see “service & customer care”

Poor performance of tools/attachments

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

LLees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig

gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.

Houd ze bij het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan bij

de vingergreep en weg van het snijviak, vast.

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin op

die manier; hierdoor kan het handvat aforeken, waardoor u letsel kunt

oplopen.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te

verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de

keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze op het lichtnet

is aangesloten.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:-

O voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;

O als u het apparaat niet gebruikt;

O voor het reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te duwen. Gebruik

altijd de bijgeleverde stamper.

Bevestig de meseenheid nooit op het motorblok zonder de

blender- of molenbeker.

V&or u het deksel van de kom haalt of de blender/molen van het

motorblok verwijdert:-

O zet het apparaat uit;

o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen;

O zorg dat u de blender- of maalbeker niet losschroeft van de
messeneenheid.

VERBRANDINGSGEVAAR: Laat hete ingrediénten eerst tot

kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen, maar altijd de

aan/uit-knop.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het

vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd

en kan het letsel veroorzaken.

Haal de stekker altijd uit de keukenmachine wanneer u hem

niet gebruikt.

Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.
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Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren: zie
Onderhoud en klantenservice.

Laat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of in
aanraking komen met hete oppervlakken.

U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel wordt aangegeven,
niet overschrijden.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat
ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring
en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico's begrijpen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval
dat het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies niet
worden opgevolgd.

Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel leiden.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de grootste
hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken verbruiken misschien
minder energie.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken gebruiken voor
aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor ieder hulpstuk afzonderlijk.

blender

VERBRANDINGSGEVAAR: | aat hete ingrediénten eerst tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.

Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het snijvlak van
de messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de kan uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag u hem nooit
langer dan 60 seconden gebruiken.

Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn; breek de massa op voor u
hem aan de kan toevoegt.
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molen

Bevestig het meseenheid nooit aan de machine zonder de beker.
Schroef de beker nooit los als de molen aan de machine is bevestigd.
Raak de scherpe messen niet aan — Houd kinderen uit de buurt van de
meseenheid.

Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen.

Als u wilt dat uw molen lang mee gaat, zet hem dan nooit langer dan 30
seconden aan. Zet de molen uit zodra u de juiste dikte hebt verkregen.
Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat de kunststof
onderdelen beschadigd kunnen raken.

De machine functioneert niet als de molen onjuist is geplaatst.

Gebruik de molen alleen voor droge ingrediénten.

schijven voor snijden/raspen

Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot stilstand is
gekomen.

Wees voorzichtig met de snijschijven — ze zijn heel erg scherp.

sapcentrifuge

Gebruik de pers niet als het filter beschadigd is.

De snijmessen onder aan de filtertrommel zijn erg scherp. Wees
voorzichtig wanneer u de trommel hanteert en schoon maakt.

Gebruik alleen de meegeleverde stamper. Steek uw vingers nooit in de
toevoerbuis. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u de vulopening
deblokkeert.

Voordat u het deksel verwijdert, schakelt u de machine uit en wacht u
totdat het filter is gestopit.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt |egend a

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft

als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven. keukenmachine
WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD @ stamper

ZIIN. ®@ vulopening

Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC ® deksel

betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC- @ verwiiderbare aandriffas
bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen ® kom met aandrifas

die bestemd zijn voor contact met voedsel. ® motorblok

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt @ snelheids- en pulseerknop
Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees veiligheidsvergrendeling
voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze ©® snoeropslag (aan achterzide)

beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn
uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en @ Kunststof blender
het vervoer te beschermen.

Was de onderdelen, zie Reiniging en onderhoud. messeneenheid

afsluitring
kan
vuldop
deksel

SIGISICIC)
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Glazen blender

messeneenheid
afsluitring

kan

deksel

vuldop

@G

hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine niet met alle hieronder
genoemde hulpstukken geleverd wordt. De selectie aan
hulpstukken is afhankelijk van het model.

glazen multimolen (indien meegeleverd)
meslemmet

deeghulpstuk

aangedreven dubbele metalen garde

schijf voor dik snijden/grof raspen

schijf voor dun snijden/fijn raspen
rasp/Parmezaanse schijf (indien meegeleverd)
citrusfruitpers (indien meegeleverd)
sapcentrifuge (indien meegeleverd)

spatel (indien meegeleverd)

BISISISISISISESIOLS)

gebruik van uw keukenmachine

1 Plaats de kom door het g van de kom op één lijn te
brengen met het & van het motorblok. Draai de kom naar
rechts @ om hem te vergrendelen @.

2 Plaats een hulpstuk op de aandrijffas van de kom.
Opmerking: Verwijderbare aandrijfas ) mag
alleen worden gebruikt met de schijven, de
citruspers of de aangedreven dubbele metalen
garde.

® /et de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine
voordat u ingrediénten toevoegt.

3 Zet het deksel @ erop — zorg ervoor dat de bovenkant van
de aandrijffas/het hulpmiddel in het midden van het deksel
past.

® U dient de keukenmachine niet met het deksel,
maar altijd met de aan/uit-knop te bedienen.

4 Steek de stekker in het stopcontact, schakel het apparaat in
en selecteer een snelheid. (Raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden).

® De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer of
de vulopening en de komhendel zich aan de
rechterkant bevinden.

® Gebruik de pulseerknop (P) voor korte pulsen. De puls duurt
zolang als de knop ingedrukt gehouden wordt.

5 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde
om het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Voor u het deksel verwijdert, dient u het apparaat
altijd uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te halen.
belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het verpulveren of
malen van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker
tot basterdsuiker.

® \Nanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.
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® Kunststof blender
gebruik van uw blender

1 Zet de afsluitring @) in de messeneenheid (0 — zorg dat de
ring correct in de groef wordt geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Houd de onderkant van de meseenheid (0 vast en steek de
messen in de kan — draai ze naar links, totdat ze vastklikken
©. Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderziide van de
meseenheid, als volgt:

@ — onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en draai hem naar rechts @,
totdat hij vastklikt. Zet de vulndop op zijn plaats.

5 Plaats de blender op het motorblok. Leg het @ van de
blender op één lijn met het & van het motorblok. Draai de
blender naar rechts @ om hem te vergrendelen 8.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist
geplaatst is op de vergrendeling.

6 Selecteer een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulseerknop.

glazen blender
gebruik van uw blender

1 Zet de afsluitring (8 in de messeneenheid (8 — zorg dat de
ring correct in de groef wordt geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Schroef de kan op het meselement @. Raadpleeg de
afbeeldingen aan de onderzijde van de meseenheid, als
volgt:

@ - onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en duw erop om hem goed vast
te zetten @. Zet de vuldop erop.

5 Plaats de blender op het motorblok. Leg het @ van de
blender op één lijn met het & van het motorblok. Draai de
blender naar rechts @ om hem te vergrendelen 8.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist
geplaatst is op de vergrendeling.

6 Selecteer een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulseerknop.

handige tips

® Bjj de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten,
met uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de
vuldop. Giet de olie vervolgens langzaam door de opening in
het deksel op het draaiende apparaat.

® Bijj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand
van het apparaat misschien schoonschrapen. Als het
mengsel moeilijk verwerkt kan worden, voegt u meer
vloeistof toe.



® \/erbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs
de gewenste consistentie bereikt heeft.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.

® Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor
het beste resultaat het apparaat regelmatig legen.

® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1,2 liter - of minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.

@) de molen gebruiken (indien meegeleverd)

@ messeneenheid
® afsluitring
© beker

W N =

Gebruik de molen voor het vermalen van kruiden, noten en
koffiebonen.

Doe de ingrediénten in de beker (©).

Leg de afsluitring (©® op de meseenheid (@

Draai de meseenheid ondersteboven. Laat de eenheid met
de messen naar beneden in de beker zakken.

Schroef de meseenheid vingervast op de beker @.

Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde van de
meseenheid, als volgt:

@ — onvergrendelde stand

@ - vergrendelde stand

5 Plaats de molen op het motorblok. Leg het @ van de molen
op één lijn met het & van het motorblok. Draai de molen
naar rechts @ om hem te vergrendelen @.

6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknoppulseerknop.

tips

Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze schoon en

droog zijn.

tabel met aanbevolen snelheden

werktuig/ functie snelheid maximum capaciteit
hulpstuk
snijmes Taarten bakken 1-2 1,2 kg totaalgewicht

Vet in bloem wrijven 300 g bloem

Water toevoegen om te combineren

Ingrediénten voor gebak 1-2

Hakken en pureren 400 g totaalgewicht gehakt

mager vlees

Dikke soepen (600 ml vioeistof en 600 g droge 1,2 liter

ingrediénten). Verwerk groenten met 300 ml | start op 1 en

water tot ze fijn gehakt zijn, voeg de rest | verhoog de

van het water toe en verwerk tot een snelheid naar 2

geheel.

Dunnere soepen/melk 600 ml
deeghulpstuk Mengsels met gist 2 340 g bloem
aangedreven dubbele Eiwit 2 4
metalen garde Room 1-2 250 ml
schijven — snijden/raspen Stevige voedingsproducten zoals wortels, 2 -

harde kazen

Zachtere producten zoals komkommers, tomaten | 1 -
raspschijf (indien meegeleverd) | Parmezaanse kaas, aardappelen voor Duitse 2 -

aardappelknoedels
citruspers (indien meegeleverd) | Citrusvruchten 1 —
blender Alle verwerking 2 1,2 liter
glazen molen (indien Kruiden 2 109
meegeleverd) Noten en koffiebonen 2 50g

Rauw vlees — biefstuk in blokjes van 22 cm 2 (5sec.) 50g
sapcentrifuge (indien Hard fruit en harde groenten, zoals wortels 2 800 g
meegeleverd) en appels

Zacht fruit, zoals tomaten en druiven 1 500 g
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de hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de aanbevolen snelheidstabel voor elk hulpstuk.

@) meslemmet

Van alle hulpstukken is het meslemmet het meest veelzijdige.

De duur van de verwerkingstijd bepaalt de verkregen textuur.
Voor een grovere textuur gebruikt u de pulseerknop.
Gebruik het meslemmet voor het maken van taart en gebak,
voor het fiinhakken van rauw of gekookt vlees, groenten,
noten, paté, dips, voor het pureren van soep en voor het
verkruimelen van koekjes en brood.
tips

® Snij etenswaren zoals viees, brood en groente in blokjes van
2 cm, voordat u ze gaat verwerken.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en via de
vulopening worden toegevoegd, terwijl de machine draait.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de koelkast
gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2 cm snijden.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang gebruikt.

@ deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist deeg.

® Doe de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof
door de toevoerbuis, terwijl de vulopening draait. Meng de
ingrediénten totdat een gladde elastische deegbal ontstaat.
Dit duurt 60 seconden.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het deeg niet
in de kom, omdat de machine hierdoor instabiel kan
worden.

@) aangedreven dubbele metalen
garde

Deze garde wordt alleen gebruikt voor lichte mengsels, zoals
eiwit, room, gecondenseerde melk en voor het mengen van
eieren en suiker voor vetloos gebak. Zwaardere mengsels
met boter en bloem zullen de garde beschadigen.

de garde gebruiken

1 Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

2 Duw elke garde stevig in de aandrijfkop.

3 Monteer de garde door hem zorgvuldig te draaien, totdat hij
over de aandrijffas zakt.

4 Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

5 Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de bovenkant van de
aandrijfas in het midden van het deksel past.

6 Zet de machine aan.
belangrijk

® De garde is niet geschikt voor het mengen van
instant cakemix of boter en suiker, aangezien
hierdoor de garde beschadigd raakt. Gebruik
altijd het meselement voor de bereiding van
cakes en taarten.
tips

® Het beste resultaat wordt verkregen met eieren op
kamertemperatuur.
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Zorg ervoor dat de kom en de garde schoon en vetvrij zijn,
voordat u ze gaat gebruiken.

Meng de bloem en de suiker voorzichtig met de hand met

een metalen lepel als u vetloos gebak en meringues maakt.

schijven voor snijden/raspen

De schijven gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik
y dun @

Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappelen en
voedingsmiddelen met een gelijksoortige textuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappelen, kool,
komkommer, courgette, bieten en uien.

schijf voor raspen @ (indien meegeleverd)

Voor het raspen van Parmezaanse kaas en aardappelen
voor knoedels.

de snijschijven gebruiken

1

~

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats hem op
de aandrijffas, met de juiste zijde naar boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vulopening.

Zet de machine aan en duw de ingrediénten gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd de ingrediénten niet te klein. Vul de hele breedte van
de vulopening met de ingrediénten. Zodoende kunnen de
ingrediénten tijdens de verwerking niet zijwaarts schuiven.
Ingrediénten die rechtop worden ingebracht worden korter
dan ingrediénten die horizontaal worden ingebracht.

Er blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom hangen na
de verwerking.

@) citruspers (indien meegeleverd)

Gebruik de citruspers om het sap uit citrusvruchten te
persen (bijv. sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits).

(@ perskegel
© zeef

de citruspers gebruiken

1

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de hendel van de
zeef vlak boven de hendel van de kom vergrendeld is.
Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de kegel totdat hij
helemaal naar beneden valt.

Snijd het fruit door midden. Zet de machine aan en druk het
fruit op de kegel.

De citruspers functioneert niet als de zeef niet
juist is vergrendeld.

Voor het beste resultaat gebruikt u vruchten op
kamertemperatuur en rolt u ze met de hand over een
werktafel, voordat u ze gaat persen.



® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u de vrucht
heen en weer bewegen.

® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef regelmatig te
legen om ervoor te zorgen dat er niet teveel vruchtviees en
pities in vast blijven zitten.

sapcentrifuge (indien meegeleverd)

Gebruik de sapcentrifuce om sap uit stevige vruchten en
groenten te persen.

stamper
centrifugedeksel
vruchtvleesverwijderaar
filtertrommel

kom

tuit

SIOICIOIGIO)

de sapcentrifuge gebruiken

1 Plaats de kom met de tuit (f) op het motorblok. Leg het @
van de kom op één lijn met het & van het motorblok. Draai
de kom naar rechts @ om hem te vergrendelen 2

2 Plaats de vruchtvieesverwiideraar (©) in de filtertrommel @).
Zorg ervoor dat de lipjes in de gleuven onder in de trommel
@ passen.

3 Monteer de filttertrommel @.

4 Plaats het deksel van het hulpstuk (@ op de kom en draai
hem naar rechts vast (. De pers functioneert niet als
de kom of het deksel niet goed vergrendeld
zijn ®.

5 Plaats een glas of een kan onder de tuit.

Snijd de etenswaren in stukjes die in de vulopening passen.

7 Zet de machine aan en duw de etenswaren gelijkmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening. Verwerk eerst alle etenswaren in de
vulopening, voordat u er meer aan toevoegt.

® \WVanneer u het laatste stukje hebt verwerkt, laat u de pers
nog eens 30 seconden draaien om al het sap uit de
filtertrommel te laten stromen.

0]

belangrijk

® Als de pers begint te trillen, zet u de machine uit en haalt u
al het vruchtvlees uit de trommel. (De pers trilt als het
vruchtvlees ongelijikmatig verdeeld is).

® De maximumcapaciteit die in één keer kan worden verwerkt
is 800 g groente of fruit.

® Bij sommige heel harde etenswaren zal de machine
langzamer draaien of helemaal stoppen. Als dit gebeurt, zet
u het apparaat uit en zorgt u ervoor dat het filter niet
verstopt is.

® Zet de machine uit en leeg de vruchtvleesverzamelaar
regelmatig tijdens het gebruik.
tips

® \/oordat u de machine aan zet, verwijdert u alle pitten (bijv.
uit paprika, meloen, pruimen) en alle harde schillen (bijv.
meloen, ananas). U hoeft appels en peren niet te schillen.
Ook hoeft u het klokhuis niet te verwijderen.

® Gebruik stevige, verse groente en fruit.

® Citrusvruchten — schil de vruchten en verwijder de witte
vliezen, anders smaakt het sap bitter. Voor het beste
resultaat gebruikt u de citrusfruitpers.
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onderhoud en reiniging

® et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en shnijschijven zijn zeer scherp - ga er
voorzichtig mee om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten.
Dit is normaal, levert geen schade op aan het plastic en
beinvioedt de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd
is met plantaardige olie.

motorhuis
® \/eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer
of het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.
® Dompel het motorblok niet in water onder.
Berg extra snoer in het bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok (.

blender/molen

Zorg dat de kan/beker maatglas leeg is, voordat u hem van
het onderstel afschroeft.

Was de kan/beker met de hand af.

Verwijder en was de afdichtringen.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met
een warm sopje, spoel ze vervolgens grondig af onder de
kraan. Dompel de messeneenheid niet onder in
water.

Laat ondersteboven drogen.

N -

B~ W

@]

aangedreven dubbele metalen garde
® Maak de gardes los van de aandrijfkop door ze voorzichtig
los te trekken. Was ze in warm water met zeep.

® \/eeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog
hem af.
Dompel de aandrijfkop niet onder in water.
alle andere onderdelen

® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

® U kunt deze artikelen ook op het bovenste rek van uw
afwasmachine wassen. Plaats ze niet op het onderste rek
net boven het verwarmingselement. Het wordt aanbevolen
een programma met een lage temperatuur (maximaal 50 °C)
te gebruiken.
Item Item geschikt

voor
afwasmachine

kom, deksel, stamper v
meslemmet, deeghulpstuk v
verwijderbare aandrijfas v
schijven v
kloppers v
Dompel de aandrijfkop nooit onder
in water
citrusfruitpers 4
sapcentrifuge v
blender, kan, deksel, vuldop (%4
glazen molenbeker v
meseenheid en afdichting voor blender b 4
en molen
spatel (%4




onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijff vervangen worden.

® Als u problemen ondervindt met deze
keukenmachine, wordt aangeraden eerst het
hoofdstuk Problemen oplossen te lezen, voordat
u hulp inroept.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE
RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet
samen met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt.
Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken
van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te
verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking
van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het
product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.

Problemen oplossen

Probleem Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet Geen stroom

De kom is niet juist op het motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Controleer of de kom juist geplaatst
is en het handvat naar rechts wijst.

Controleer of de dekselvergrendeling
juist in het handvatgebied
geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet
als de kom en deksel onjuist
geplaatst zijn.

Als bovenstaande oorzaken geen van
alle van toepassing zijn, dient u de
zekering/stop in uw huis te
controleren.

Blender/molen functioneert niet.

De blender/molen zit niet goed vast.

De blender/molen is niet goed gemonteerd.

De blender/molen functioneert niet als
hij niet goed in de vergrendeling is
gestoken.

Controleer of de meseenheid goed in
de kan/beker maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt tijdens de
verwerking van ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar belast/maximum
capaciteit overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer de maximum capaciteit
die in de tabel met aanbevolen
snelheden vermeld wordt.

Controleer of het deksel juist
vergrendeld is.

De blender/molen lekt via het motorblok
met het meselement.

De afdichtring ontbreekt
De afdichtring is onjuist geplaatst
De afdichtring is beschadigd.

Controleer of de afdichtring goed
geplaatst en onbeschadigd is.
Voor een vervangende afdichtring
raadpleegt u de paragraaf
Onderhoud en klantenservice

Slecht resultaat met apparaten en

hulpstukken zijn gemonteerd.

Lees de tips in de paragraaf Gebruik van uw hulpstuk. Controleer of de hulpstukken goed
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y

référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Les lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les avec

précaution. Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue

a cet effet, a distance du bord tranchant, a la fois lors de

Putilisation et du nettoyage.

Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-ci

pourrait se briser et provoquer des blessures.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bal.

Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du gobelet

du blender lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.

Fteignez et débranchez I'appareil :-

o avant d’adapter ou de retirer des éléments;

O lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube d’alimentation.

Utilisez toujours le poussoir fourni.

N’installez jamais 'unité porte-lames sur votre appareil sans

avoir installé le blender ou le bol du moulin.

Avant de retirer le couvercle du bol ou le blender/moulin du bloc

d’alimentation :-

O eteignez I'appareil;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement arrétés;

o veillez a ne pas deévisser le gobelet du blender ou le pichet du moulin de
I'unité porte-lames.

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir a

température ambiante avant de les mixer.

Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez toujours

le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cette machine sera endommagée et pourra provoquer des

blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une

force excessive.

Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne

l'utilisez pas.

N’utilisez jamais un accessoire non autorise.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer : voir

« Service apres-vente ».

Ne mouillez jamais le bloc d'alimentation, le cordon d’alimentaiton ou la prise.
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Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de
travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des
vitesses recommandées.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder
I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été
formées et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées.

Une mauvaise utilisation de votre robot / blender peut provoquer des
blessures.

Le chiffre maximum est basé sur I'accessoire qui utilise la plus grande
charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent demander moins
d’énergie.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation des
accessoires » pour consulter d’autres avertissements relatifs a la sécurité
de chaque accessoire.

blender

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir a
température ambiante avant de les mixer.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I’ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui ont
formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

moulin

N’installez jamais I'unité porte-lames sur votre appareil sans avoir installé le
bol.

Ne dévissez jamais le bol tant que le moulin est fixé a I'appareil.

19



Ne touchez pas les lames tranchantes. Conservez I'unité porte-lames hors
de portée des enfants.

Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas complétement a
I"arrét.

Pour prolonger la durée de vie de votre moulin, ne I'actionnez jamais
continuellement pendant plus de 30 secondes. Eteignez-le des que vous
avez obtenu la consistance souhaitée.

Il est déconseillé de moudre des épices car elles risqueraient
d'endommager les parties en plastique.

[’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas correctement installé.
Ne I'utilisez que pour moudre des ingrédients secs.

disques rape / éminceur

Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont pas
complétement arrétés.

Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont extrémement
tranchants.

centrifugeuse

N’utilisez pas votre centrifugeuse si le filtre est endommageé.

Dans la mesure ou les lames de coupe ameénagées a la base du tambour
filtrant sont tres aiguisées, il convient de redoubler de précaution lorsque
VOUS manipulez et nettoyez le tambour.

Utilisez uniguement le poussoir fourni avec I'appareil. N'introduisez jamais
vos doigts dans le tube d’alimentation. Debranchez avant de retirer tout
élément obstruant le tube d’alimentation.

Avant de retirer le couvercle, éteignez I'appareil et attendez I'immobilisation
du filtre.

avant de brancher . . . |égende
® Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre robot
appareil.
AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE @ poussoir ,
RELIE A LA TERRE % tube d a:llmentanon
couvercle
Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la @ axe d'entrainement amovible
CE sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement ® bol avec axe d'entrainement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux ® bloc moteur
destinés au contact alimentaire. @ sélecteur de vitesse / touche pulse
avant la premiére utilisation dispositifs de verrouillage de sécurité
Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention, les (® range-cordon (a 'arriere)

lames sont trés tranchantes. Ce cache doit étre jeté, |l
est uniquement destiné & protéger la lame durant le @ Blender en p|astique
processus de fabrication et de transport.

Nettoyez les éléments, voir « entretien et nettoyage ». unité porte-lames

joint d’étanchéité
gobelet

bouchon
couvercle

SIGISICIC)
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Blender en verre

®
@

unité porte-lames
joint d’étanchéité
gobelet
couvercle
bouchon

accessoires

BISISISISISISISISLS)

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre robot. Les accessoires
dépendent du modele de robot.

multi moulin en verre (si fourni)

lame couteau

pétrin

fouet métallique avec double batteur
disques éminceur / rape épais
disque éminceur / rape fin

disque a raper / parmesan (si fourni)
presse-agrumes (si fourni)
centrifugeuse (si fourni)

spatule (si fourni)

utilisation du robot

1

Installez le bol en alignant le @ sur le bol avec le & surle
bloc moteur, tournez dans le sens des aiguilles d'une montre
@ jusaqu'a ce que le bol soit verrouille @.

Installez I'accessoire sur I'axe d'entrainement du bol.
Remarque : Axe d'entrainement amovible @. Il
doit étre installé uniquement lors de l'utilisation
des disques, du presse-agrumes ou du fouet
meétallique avec double batteur.

Installez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

Installez le couvercle @ - en veillant a ce que le I'axe
d'entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner
le robot, utilisez toujours la commande de vitesse
marche / arrét.

Branchez I'appareil, mettez-le en marche et sélectionnez
une vitesse. (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas verrouillés correctement.
Vérifiez que le tube d'alimentation et que la
poignée du bol sont bien situés a droite.

Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La
fonction pulse fonctionne tant que la touche est maintenue
en position.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires
et le bal.

Eteignez toujours PPappareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.

important

Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en
poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec le plastique car il risquerait
d'étre définitivement tache.
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® Blender en plastique

utilisation du blender

-

Installez la rondelle d’étanchéité @ dans I'unité porte-lames
en prenant soin de positionner la rondelle correctement.
Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

Retournez I'unité porte-lames (0 et insérez les lames dans le
bol. Tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu'a le verrouiller @. Référez-vous aux graphiques
présentés sous I'unité porte-lames comme suit :

@ - position déverrouilliée
@ - position verrouillée

Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Mettez le couvercle sur le bocal et tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre @ jusqu'a le verrouiller. Fixez le
bouchon filtre.

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez le @ sur le
blender avec le & sur le bloc moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre @ pour verrouiller 8.

L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

Blender en verre

utilisation du blender

1

Installez la rondelle d’étanchéité (9 dans I'unité porte-lames
® en prenant soin de positionner la rondelle correctement.
Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.
Vissez le gobelet sur I'unité porte-lames @. Référez-vous
aux graphiques présentés sous |'unité porte-lames comme
suit

@ - position déverrouillée

@ - position verrouillée

Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Placez le couvercle sur le bol et poussez pour le fixer @.
Installez le bouchon pour I'ajout d’ingrédients.

Placez le blender sur le bloc moteur, alignez le @ sur le
blender avec le & sur le bloc moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre @ pour verrouiller 8.

L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

conseils

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le blender. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil
fonctionne, ajoutez I'huile doucement par I'orifice du
couvercle.



® | es mélanges épais, comme les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mixer, ajoutez davantage de liquide.

® Pour piler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

® | utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager
les pieces en plastique.

® | ’appareil ne fonctionne pas si le blender n’est pas
correctement installé.

® Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en
morceaux, retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

® N'utilisez pas le blender a des fins de stockage. Il doit rester
vide avant et aprés utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1,2 litres - moins encore pour les
liquides mousseux comme les milkshakes.

@ pour utiliser votre moulin (si fourni)

(@ unité porte-lames

(© joint d’étanchéité

© bol
Utilisez le moulin pour moudre des herbes, des noix ou des
grains de café.

1 Placez les ingrédients dans le bol ©.

2 Adaptez le joint () dans le bol porte-lames (a)

3 Retournez le bloc porte-lames. Mettez-le dans le bol, lames
vers le bas.

4 Vissez le bloc porte-lames dans le bol et serrez bien @.
Référez-vous aux graphiques présentés sous I'unité porte-
lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

5 Placez le moulin sur le bloc moteur, alignez le @ sur le
moulin avec le & sur le bloc moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre @ pour le verrouiller 8.

6 Réglez sur la vitesse maximum ou utilisez le contréleur
d’impulsion
conseils

Les aromates se broient plus facilement s’ils sont lavés et
SECS.

tableau des vitesses recommandées

accessoire fonction vitesse capacité maximale
lame couteau Préparation de gateau 1-2 1,2 Kg poids total
Ajout de matiere grasse a la levure 2 300 g farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients de péate 1-2
Hacher et faire une purée 2 400 g poids total viande a
hacher
Pour mixer des soupes épaisses (600 ml de 1,2 litre
liquide ajoutés a 600 g d'ingrédients secs).
Mélangez les légumes avec 300 ml d'eau | puis passez sur 2
jusqu'a ce qu'ils soient finement hachés, | commencez sur 1
puis ajoutez le reste d'eau jusqu'a
absorption finale de celle-ci.
Soupes liquides/lait 600 ml
pétrin Pates levées 2 340 g farine
fouet métallique avec double Blancs d’ceufs 2 4
batteur Creme 1-2 250 ml
disques - éminceur / rape Ingrédients durs, tels que carottes, fromages fermes | 2 -
Ingrédients plus tendres, tels que concombres, 1 -
tomates
disque répe (si fourni) Pour le parmesan, les pommes de terre pour la 2 -
préparation de boulettes
presse-agrumes (si fourni) agrumes 1 -
blender Toutes préparations 2 1,2 litre
moulin en verre (si fourni) Herbes aromatiques 2 109
Noix, grains de café 2 50g
Viande de beceuf crue — découpée en cubes 2 (5 secondes) 50g
d’environ 2,5 cm
centrifugeuse (si fourni) Fruits durs et légumes, par ex. carottes et pommes | 2 800 g
Fruits tendres, par ex. tomates et raisins 1 500 g
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

@) lame couteau

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage.

Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode de
fonctionnement par impulsion (pulse).

Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateaux et de
pates a tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les
légumes, les noisettes, les pates, les pates a tartiner salées,
pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain
en miettes.

conseils

Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les
légumes en cubes de 2 cm avant la préparation.

Les biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiére
grasse sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en
cubes de 2 cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

@ pétrin

Utilisez pour les mélanges de pates a levain.

Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule
de pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché
(cela prend 60 secondes).

Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de
pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine
instabilité du robot.

@ fouet métallique avec double

batteur

Utilisez cet accessoire pour les mélanges Iégers uniquement,
tels que les blancs d’ceufs, la creme, le lait condensé non
sucré, et pour le mélange d’ceufs et de sucre pour les
gateaux mousseline légers. Les préparations plus lourdes,
avec matiere grasse et farine, risquent d’endommager
I'accessoire.

utilisation du fouet

1

Fixez le bol sur le bloc d'alimentation, ajoutez I'axe
d’entrainement détachable.

Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet.
Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner
jusgu’a ce qu'il s’enclenche sur I'axe d’entrainement.
Ajoutez les ingrédients

Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité de I'axe
d'entrainement est correctement positionnée au centre du
couvercle.

Allumez I'appareil.
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important

Le fouet ne convient pas pour les préparations de
gateau tout prét ou pour monter en créeme une
matiére grasse avec du sucre car ces mélanges
endommageraient Paccessoire. Utilisez toujours
la lame couteau pour confectionner des gateaux.

conseils

Pour de meilleurs résultats, utilisez des ceufs a température
ambiante.

Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et
exempts de graisse avant de battre la préparation.

Insérez toujours délicatement la farine et le sucre
manuellement, en utilisant une cuillere en métal pour la
préparation des génoises ou des meringues.

disques rape / éminceur

Pour utiliser les disques.
Disques rape / éminceur réversibles - épais ,

fin ©®

Utilisez le disque rape pour les fromages, carottes, pommes
de terre et aliments de texture similaire.

Utilisez le disque éminceur pour les fromages, carottes,
pommes de terre, choux, concombres, courgettes,
betterave et oignons.

Disque rape © (si fourni)

Ce disque rape le Parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

pour utiliser les disques de coupe.

1

Fixez le bol sur le bloc moteur, ajoutez I'axe d'entrainement
détachable.

Tout en le maintenant par sa poignée centrale, placez le
disque sur I'axe d'entrainement, face appropriée vers le
haut.

3 Fixez le couvercle.

4
5

Introduisez les aliments dans le tube.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une
pression réguliere - n'insérez jamais vos doigts dans
le tube d'alimentation.

conseil

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cotés pendant le fonctionnement de I'appareil.

Les aliments placés verticalement sont coupés plus courts
que ceux placés horizontalement.

Il reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque
ou dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.



@) presse-agrumes (si fourni)

Utilisez le presse-agrumes pour extraire le jus des agrumes
(par exemple les oranges, les citrons, les citrons verts et les
pamplemousses).

(@ cone

(o passoire

pour utiliser le presse-agrumes

1 Fixez I'axe d'entrainement sur le bloc moteur, ajoutez I'axe
d'entrainement détachable.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la
poignée de la passoire directement sur celle du bol.

3 Fixez le céne sur I'axe d'entrainement manche jusqu’a ce
qu’il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et
pressez le fruit sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée,
le presse-agrumes ne fonctionnera pas.

® Pour de meilleurs résultats, conservez vos fruits a
température ambiante et faites les rouler sous la paume de
votre main sur un plan de travail avant de les presser.

® Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le fruit d'un cété
et de l'autre lorsque vous le pressez.

® | orsque vous réalisez de grandes quantités de jus, videz
régulierement la passoire pour éviter I'amas de pulpe et de
grains.

centrifugeuse (si fournie)

Utilisez la centrifugeuse pour faire des jus a partir de fruits et
de légumes fermes.

poussoir

couvercle centrifuge
dépulpeur

tambour filtrant

bol

robinet du jus

SIOISIOIGIO)

pour utiliser la centrifugeuse

e

Installez le bol de la centrifugeuse avec le bec verseur © sur
le bloc moteur, alignez le @ sur le bol avec le & sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre
@ jusqu’a ce qu'il soit verrouillé 8.

\S]

Insérez le dépulpeur (©) dans le

tambour filtrant @) en veillant alors a ce que les languettes
s’engagent dans les encoches présentes dans le fond du
tambour @.

Adapter le tambour filtrant @.

Placez le couvercle de I'accessoire (b) sur le bol et tournez
jusqu’a ce qu'il soit verrouillé @. Votre centrifugeuse ne
fonctionnera pas si le bol ou le couvercle n'est
pas correctement installé et verrouillé (®.

Placez un verre ou un pichet sous le robinet d’écoulement
du jus.

Coupez les ingrédients en petits bouts pour les mettre dans
le tube d’alimentation

Mettez en marche et enfoncez les ingrédients sans a-coups
a I'aide du poussoir ; n’introduisez jamais les doigts
dans le tube d'alimentation. Extrayez tout le jus avant
d’ajouter davantage de morceaux.

MW

)]

(o))

~

24

® Apres I'ajout du dernier morceau, laisser le presse-fruits
fonctionner encore 30 secondes pour extraire tout le jus du
tambour filtrant.

important

® Si|'extracteur de jus se met a vibrer, éteignez-le et videz la
pulpe contenue dans le tambour. (Il peut trépider si la pulpe
est inégalement répartie).

® | a capacité maximum pouvant étre extraite en une fois est
800 g de fruits ou légumes.

® Certains aliments tres durs risquent de ralentir ou d’arréter la
marche de votre extracteur de jus. Si cela se produit,
éteignez I'appareil et débloquez le filtre.

® [teignez 'appareil et videz le collecteur de pulpe
régulierement durent I'emploi.

conseils

® Avant de centrifuger, retirez les noyaux et les pépins (par
exemple poivron, melon, prune), ainsi que les peaux dures
(par exemple melon, ananas). Il est inutile de peler ou
d’évider les pommes et les poires.

® Utilisez des fruits et légumes frais et fermes.

® Agrumes - pelez et retirez la peau blanche pour éviter que le
jus n’ait un goGt amer. Pour de meilleurs résultats, utilisez le
presse-agrumes.

nettoyage et entretien

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec
précaution - ils sont extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’'endommage pas le plastique et
n’altere pas le godt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

bloc-moteur

® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous
que la zone de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de stockage
située a I'arriere du bloc d’alimentation (9.

blender / moulin

Videz le goblelet / bol avant de le dévissez de I'unité porte-

lames.

2 Lavez le gobelet / bol a la main.

3 Retirez les joints et lavez-les.

4 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
|'eau chaude savonneuse pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans ’eau.

5 Laissez sécher a I'envers.

-

fouet métallique avec double batteur

® Detachez les batteurs de la téte du fouet en tirant dessus
délicatement. a I'eau savonneuse I'eau savonneuse tiede.

® Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez.
N’immergez pas la téte du fouet dans I'eau.



autres piéces

® | avez a la main et séchez soigneusement.

® |Is peuvent aussi passer au lave-vaisselle, sur I'étagere du
haut de votre lave vaisselle. Evitez de placer les éléments sur
I'étagere du bas, juste au-dessus de I'élément chauffant. Un
programme court a faible température (Maximum 50°C) est
recommandé.

Article Articles pouvant
étre lavés au

lave-vaisselle

bol principal, couvercle, poussoir

lame, pétrin

axe d’entralnement amovible

disques

ANANANANAN

fouets batteurs
N'immergez pas la téte du fouet
dans l'eau.

presse-agrumes

centrifugeuse

blender, bocal, couvercle, bouchon filtre

bocal en verre moulin

L IANANANAN

unité porte-lames et rondelle
d’étanchéité pour le blender et le moulin

spatule

service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur
agréé KENWOOD.

® En cas de dysfonctionnement du robot, consultez
le guide de dépannage avant d’appeler le service
apreés-vente.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® ['entretien ou les réparations
® Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d'éviter les retombées négatives pour I'environnement et la
santé dérivant d'une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une
économie importante en termes d'énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d'éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson a
ordures barré.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol nest pas installé correctement sur

le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas correctement
verrouillé.

Veérifiez que le robot est branché.

Vérifiez si le bol est correctement
positionné et si la poignée est
orientée vers la droite.

Veérifiez si le dispositif de verrouillage
du couvercle est correctement
positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si
le bol et le couvercle ne sont
pas installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne
s’applique, Vvérifiez le
fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le blender/moulin ne fonctionne pas

Le blender / moulin n'est pas verrouillé correctement

Le blender / moulin n'est pas monté correctement.

Le blender / moulin ne fonctionnera
pas s'il n'est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le porte-lames est
completement serré a l'intérieur du
gobelet / bol.

Le robot s’arréte pendant le
fonctionnement

Le robot est surchargé/les capacités maximales
ont été dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum
indiguées dans le tableau des
vitesses recommandées.

Vérifiez si le couvercle est
correctement verrouillé.

Le blender / moulin fuit a la base du
porte-lames.

Absence de joint.
Joint mal fixé.
Joint endommagé.

Assurez-vous que le joint est
correctement mis en place et non
endommage.

Pour obtenir le remplacement d’un
joint endommagé, consultez la
section « service aprés-vente ».

Mauvaise performance des
outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous gue les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie zur

spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und Aufkleber.

Vorsicht - die Messer und Scheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch

und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

Die Klchenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der Griff kann

sonst abbrechen und zu Verletzungen fahren.

Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher halten,

wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen ist.

Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,

© vor dem Reinigen.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Flllschacht dricken. Stets

den/die mitgelieferten Stopfer verwenden.

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlbehalter auf die Antriebseinheit schrauben.

Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schiussel oder des Mixers/der

Muhle von der Antriebseinheit:

O das Gerat ausschalten;

O warten, bis das Zubehdrteil/die Messer vollig zum Stillstand gekommen
sind;

o auf keinen Fall den Mixbecher oder Mahlbehalter von der Messereinheit
abschrauben.

VERBRENNUNGSRISIKO: Hei3e Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Zum Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,

sondern stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen

verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu

viel Kraftaufwand betatigt wird.

Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine

nicht in Gebrauch ist.

Niemals unzulassiges Zubehdr verwenden.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es Uberprifen oder

reparieren: siehe ,Kundendienst und Service".

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden lassen.
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Uberschissiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder Arbeitsplatte
herabhangen oder mit heiBen Oberflachen in Berihrung kommen lassen.
Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen
Uberschreiten.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mUussen flr Kinder unzuganglich sein.

Gerate kdnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Geréts eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemabier Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Klichenmaschine/Ihres Mixers kann zu
Verletzungen fuhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit der groBten
Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise fur die einzelnen Zubehdrteile im
Kapitel ,Verwendung des Zubehors®.

Mixer

VERBRENNUNGSRISIKO: Hei3e Zutaten vor dem Mixen auf
Raumtemperatur abkuihlen lassen.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und Reinigung sehr
vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit verwenden.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten, sollte er nie
langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die beim
Tiefkthlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Die Masse vor
dem Einflllen zerkleinern.

Miihle

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mahlbehélter auf die
Kuchenmaschine schrauben.

Niemals den Behéalter abschrauben, solange die Muhle auf der Maschine
sitzt.
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e Die scharfen Messer nicht berlihren — Messereinsatz von Kindern
fernhalten.

e MUhle erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum Stillstand gekommen
ist.

e Um eine lange Lebensdauer der MUhle zu gewahrleisten, sollte sie nie
langer als 30 Sekunden ununterbrochen laufen. Geréat ausschalten, sobald
Ihr Mahlgut die gewlnschte Konsistenz hat.

e Es wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kdnnen.

e Das Geréat funktioniert nicht, wenn die Muhle falsch aufgesetzt ist.

e Nur zur Verarbeitung trockener Zutaten verwenden.

Raspel-/Schneidescheiben

e Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz zum Stillstand
gekommen ist.

e Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben, sie sind extrem scharf.

Entsafter

e Entsafter nicht verwenden, wenn der Filter beschadigt ist.

e \orsicht beim Handhaben und Reinigen der Filtertrommel: Die Klingen am
Filterboden sind sehr scharf.

e Nur den zum Gerat gehdrigen Stopfer verwenden. Niemals die Finger in
den FUllschacht stecken. Gerdat vom Netz trennen, bevor Sie
Blockierungen im Fullschacht entfernen.

e \or Abnehmen des Deckels das Gerat ausschalten und warten, bis der
Filter stillstent.

Vor dem Netzanschluss
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf
der Unterseite des Geréts Ubereinstimmt.

Schllssel
Kichenmaschine

WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

@ Stopfer

® Das Gerat entspricht der europdischen EMV-Richtlinie ® Fullschacht
2004/108/EG und der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom ® Deckel
27.10.2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu @ Abnehmbare Antriebswelle
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen. ® Schilssel mit Antriebswelle
Vor dem ersten Gebrauch ® Antriebseinheit

1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser. @ Geschwindigkeits-/Pulsregler
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese Sicherheitsverriegelungen
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum ©® Kabelfach (hinten)

Schutz der Messer bei Herstellung und Transport dienen.
2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*.
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® Kunststoff-Mixer

SIGISIElC)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Einflllkappe
Deckel



Glas Mixer

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Deckel
EinfUllkappe

Zubehor

BISISISISISISISISLS)

Es kann sein, dass nicht alle der unten aufgefihrten
Zubehorteile im Lieferumfang lhrer Klichenmaschine
enthalten sind. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab.

MultimUhle mit Glasbehélter (wenn im Lieferumfang)
Schlagmesser

Knetwerkzeug

Doppelschneebesen aus Metall
Raspel-/Schneidescheibe, grob
Raspel-/Schneidescheibe, fein
Reibe-/Parmesanscheibe (wenn im Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Spatel (wenn im Lieferumfang)

Verwendung lhrer Kichenmaschine

1

Setzen Sie die Schissel auf, indem Sie @ an der Schissel
mit & an der Antriebseinheit ausrichten und die Schissel im
Uhrzeigersinn drehen @, bis sie einrastet @.

Setzen Sie ein Zubehorteil auf die Antriebswelle der
Schussel.

Hinweis: Die abnehmbare Antriebswelle @) sollte
nur bei Verwendung der Scheiben, der
Zitruspresse oder des Doppelschneebesen aus
Metall eingesetzt werden.

Setzen Sie immer die Schissel und das Zubehorteil auf die
Maschine, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel @ auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle bzw. des Zubehdrteils in die Mitte
des Deckels greift.

Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den
Deckel verwenden, sondern stets den Betriebs-
/Geschwindigkeitsschalter.

SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Netz an, schalten
Sie sie ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit. (Lesen Sie
dazu die Empfehlungstabelle.)

Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Fiillschacht und
Schiisselgriff auf der rechten Seite befinden.
Verwenden Sie die Pulsfunktion (P) fUr kurze, stoBweise
Mixvorgange. Die Pulsfunktion 1&uft, solange der Schalter in
der entsprechenden Position gehalten wird.

FUhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge
aus, um Schussel, Zubehdrteile und Deckel zu entfernen.
Das Gerat vor dem Abnehmen des Deckels immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Wichtig

lhre Klichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder
Mahlen von Kaffeebohnen oder grobem Zucker.

Beim Hinzufligen von Mandelaroma oder anderen Aromen
moglichst vermeiden, dass diese auf den Kunststoff
gelangen. Sie kdnnten zu permanenten Verfarbungen fuhren.
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® Kunststoff-Mixer
Verwendung lhres Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz (9 ein
und achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille
sitzt.

Wenn die Dichtung beschidigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

Halten Sie den Messereinsatz (0 an der Unterseite fest und
setzen Sie ihn in den Mixbecher ein. Drehen Sie ihn dann
gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet @. Richten Sie
sich nach den Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet. Bringen Sie die
Einflllkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit, richten Sie @
am Mixer mit & an der Antriebseinheit aus und drehen Sie
den Mixer im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet 2

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

Glas Mixer
Verwendung lhres Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @9 in den Messereinsatz @ ein
und achten Sie darauf, dass der Ring korrekt in der Rille
sitzt.

Wenn die Dichtung beschidigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

Schrauben Sie den Mixbecher auf die Messereinheit @.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der Unterseite
des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und drlicken Sie
ihn fest @. Bringen Sie die Einflllkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit, richten Sie @
am Mixer mit & an der Antriebseinheit aus und drehen Sie
den Mixer im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet 2

Das Gerit funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.



Tipps

® F(r die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer geben. Die Einfillkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol langsam durch die Einfllléffinung
dazugieBen.

® Dickflissige Mischungen, z. B. Patés und Dips, mUssen evtl.

zwischendurch von den Seiten des Mixbechers nach unten
geschabt werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr Flissigkeit zugeben.

® Zerkleinern von Eis — verwenden Sie die Pulsfunktion
stoBweise, bis das Eis die gewlinschte Konsistenz hat.

® Es wird davon abgeraten, Gewdirze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kénnen.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch
aufgesetzt wurde.

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein scheiden,
Einflllkappe abnehmen und nach und nach bei laufendem
Gerét hinzugeben. Ihre Hand Uber die Offnung halten. Fir
optimale Ergebnisse regelmaBig leeren.

® Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter verwenden. Er sollte
vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

® Niemals mehr als 1,2 Liter verarbeiten — weniger flr
schaumige FlUssigkeiten wie Milchshakes.

@ Verwendung lhrer MUhle (wenn im

@e®

-

Lieferumfang)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mahlbehalter

Mit der MUhle kénnen Sie Krauter hacken sowie Nisse und
Kaffeebohnen mahlen.

Geben Sie die Zutaten in den Behalter ©©.

Legen Sie den Dichtungsring (o in den Messereinsatz @)
ein.

Drehen Sie den Messereinsatz um. Fihren Sie ihn mit nach
unten weisenden Messern in den Mahlbehélter ein.
Schrauben Sie den Messereinsatz in den Mahlbehalter, bis
er handfest angezogen ist @. Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Setzen Sie die Muhle auf die Antriebseinheit, richten Sie @
an der Mlhle mit & an der Antriebseinheit aus und drehen
Sie die Milhle im Uhrzeigersinn @, bis sie einrastet 8.

Wahlen Sie maximale Geschwindigkeit oder verwenden Sie
die Pulsfunktion.

Tipps

Saubere trockene Krauter lassen sich am besten hacken.

Empfehlungen der Geschwindigkeitstabelle

Werkzeug/Zubehor Funktion Geschwindigkeit | Hochstmengen
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2 1,2 kg Gesamtgewicht
Fett in Mehl einrlihren 2 300 g Mehl
Zugabe von Wasser fur Teigzutaten 1-2
Zerhacken & PuUrieren 2 400 g Gesamtgewicht
Hackfleisch
Dicke Suppen (600 ml Flussigkeit, 600 g trockene 1,2 Liter
Zutaten). Gemiise mit 300 ml Wasser
verarbeiten, bis es fein zerkleinert ist, Mit 1 starten und
dann das restliche Wasser dazugeben, auf 2 erhéhen
bis eine einheitliche Konsistenz erreicht
ist.
DUnne Suppen/Milch 600 ml
Knetwerkzeug Hefehaltige Massen 2 340 g Mehl
Doppelschneebesen aus Metall | EiweiRe 2 4
Sahne 1-2 250 ml
Scheiben - Schneiden/Raspeln | Feste Lebensmittel wie z.B. Karotten, Harte Kasesorten | 2 -
Weichere Lebensmittel wie z.B. Gurken, Tomaten 1 -
Raspelscheibe (wenn im Parmesankase, Kartoffeln fur Kartoffelknddel 2 -
Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Zitrusfrlichte 1 -
Lieferumfang)
Mixer Verarbeitet alles 2 1,2 Liter
Muhle mit Glasbehalter (wenn Krauter 2 109
im Lieferumfang) Nusse, Kaffeebohnen 2 50g
Rohes Fleisch — Rindersteak — Wiirfel von 22 cm | 2 (5 Sek.) 50g
Entsafter (wenn im Hartes Obst und Gemiise, z.B. Karotten und Apfel| 2 800 g
Lieferumfang) Weiches Obst und GemUse, z.B. Tomaten 1 500 g
und Weintrauben
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Verwendung des Zubehors

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fUr jedes Zubehdrteil.

@) Schlagmesser

Das Schlagmesser ist das vielseitigste aller Zubehorteile. Die
letztendliche Konsistenz ist abhangig von der
Verarbeitungsdauer.
Die Pulsfunktion empfiehlt sich fur ein groberes Ergebnis.
Verwenden Sie das Schlagmesser zum Zubereiten von Teig,
zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch, Gemiise
und Nussen, zum Mixen von Patés und Dips, zum Purieren
von Suppen und Zubereiten von Keks- und Brotkrimeln.
Tipps

® Schneiden Sie Zutaten wie Fleisch, Brot oder GemUse vor
dem Verarbeiten in ca. 2 cm groBe Stiicke.

® Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei laufendem Gerat
durch den Fullschacht zugegeben werden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
KUhlschrank in ca. 2 cm groBen Stlicken zugeben.

® Ein zu langes Verarbeiten vermeiden.

@ Knetwerkzeug

FUr Hefeteig.

® Trockene Zutaten in die Schissel geben und Flissigkeit bei
laufendem Gerat durch den Fullschacht zugeben.
Verarbeiten, bis eine glatte, geschmeidige Teigkugel
entsteht; dies dauert 60 Sekunden.

® \/on Hand nachkneten. Das Nachkneten in der Schissel
wird nicht empfohlen, da die Kiichenmaschine dabei ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

@ Doppelschneebesen aus Metall

Nur fur leichtes Mischgut wie z. B. Eiwei3, Sahne oder
Kondensmilch, oder zum Schlagen von Eiern und Zucker fir
Biskuitteig. Zéheres Mischgut wie Fett und Mehl
beschéadigen den Schneebesen.

Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Dricken Sie jedes Ruhrelement fest in den Antriebskopf.

3 Bringen Sie den Schneebesen an, indem Sie ihn vorsichtig
drehen, bis er auf die Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten in die Schuissel.

5 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.

6 Schalten Sie das Gerat ein.
Wichtig

® Der Schneebesen eignet sich nicht fiir Riihrteig
oder zum Schaumigschlagen von Fett und Zucker,
da diese Mischungen ihn beschéddigen kéonnten.
Verwenden Sie fiir Kuchenteig immer das
Schlagmesser.
Tipps

® Fier sollten zum Schlagen am besten Raumtemperatur
haben.

® \/or dem Schlagen von Eischnee sicherstellen, dass
Schussel und Schneebesen sauber und frei von Fettspuren
sind.
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® [(r Biskuitteige und Baiser: Mehl und Zucker vorsichtig mit
einem Metallléffel von Hand unterheben.

Raspel-/Schneidescheiben

Verwendung der Scheiben

Doppelseitige Raspel-/Schneidescheiben - grob

, fein @

Verwenden Sie die Raspelseite flr Kase, Karotten, Kartoffeln
und Nahrungsmittel von &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneideseite flir Kase, Karotten,
Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Rote Beete und Zwiebeln.

Reibescheibe (wenn im Lieferumfang)
Zum Reiben von Parmesan oder Kartoffeln flir Knédel.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und setzen Sie sie
mit der gewlinschten Seite nach oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Flllschacht.

5 Schalten Sie das Gerat ein und drlicken Sie das Schnittgut
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht.

~

Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Die Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite des
Fullschachts ziemlich ausflllen. So wird verhindert, dass die
Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich wegrutschen.

® Senkrecht eingefllites Schnittgut wird kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stlcke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste auf der
Scheibe oder in der Schiissel zurlick.

@) Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Zum Entsaften von Zitrusfrlichten (z. B. Orangen, Zitronen,
Limetten und Grapefruit).

(@ Presskegel
© Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und bringen
Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Uber dem Schusselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle und drehen
Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht.

4 Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann das Gerat ein
und driicken Sie die Frucht auf den Presskegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgemaB eingerastet ist.

® Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Friichte bei
Zimmertemperatur aufbewahren und verarbeiten und sie vor
dem Entsaften mit leichtem Druck auf der Arbeitsflache
rollen.

® Sje erhdhen die Saftausbeute, indem Sie die Frucht beim
Entsaften leicht hin und her bewegen.



Beim Entsaften groBer Mengen sollten Sie das Sieb
regelmasig reinigen, damit sich nicht zu viel Fruchtfleisch
und Kerne ansammeln.

Entsafter (wenn im Lieferumfang)

SIOICIOIGIO)

Zum Entsaften von hartem Obst und GemuUse.

Stopfer
Entsafterdeckel
Tresterauswurf
Filtertrommel
Schissel
Saftausguss

Verwendung des Entsafters

1

Setzen Sie die Entsafterschiissel mit Saftausguss ( auf die
Antriebseinheit, richten Sie g an der Schissel mit & an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie die Schissel im
Uhrzeigersinn @), bis sie einrastet 2

Setzen Sie den Tresterauswurf (©) in die Filtertrommel @).
Stellen Sie sicher, dass die Zapfen in die daflir vorgesehenen
Schlitze am Boden der Trommel greifen @.

Setzen Sie die Filtertrommel ein @.

Setzen Sie den Entsafterdeckel (o) auf die Schissel und
drehen Sie ihn, bis er einrastet @. lhr Entsafter
funktioniert nur, wenn Schiissel und Deckel
ordnungsgemiB eingerastet sind (8.

Stellen Sie ein geeignetes Glas oder Gefa unter den
Saftausguss.

Schneiden Sie das Obst/Gemuise in Stlicke, so dass es in
den Fullschacht passt.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Stlicke
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht. \erarbeiten
Sie jede Portion vollstandig, bevor Sie eine neue hinzufligen.
Lassen Sie den Entsafter nach Hinzufligen des letzten
Stlicks weitere 30 Sekunden laufen, damit auch der letzte
Saft aus der Filtertrommel austritt.

Wichtig

Beginnt der Entsafter zu vibrieren, Gerat ausschalten und
Trester aus der Trommel entfernen. (Vibration entsteht, wenn
der Trester ungleich verteilt ist.)

Sie kdnnen pro Arbeitsdurchgang maximal 800 g Obst oder
GemUse entsaften.

Bei sehr harten Lebensmitteln kann Ihr Entsafter langsamer
arbeiten oder stoppen. In diesem Fall das Gerat ausschalten
und den Filter freilegen.

Waéhrend des Entsaftens in regelméaBigen Abstanden das
Gerat ausschalten und den Tresterbehalter leeren.

Tipps

Vor dem Entsaften Kerne und Samen (z. B. bei Paprika,
Melonen, Pflaumen) und zéhe Haut (z. B. bei Melonen oder
Ananas) entfernen. Apfel und Birnen brauchen nicht geschaéilt
oder entkernt zu werden.

Mdglichst festes, frisches Obst und GemUse verarbeiten.
Zitrusfriichte: Schale und weiBe Haut entfernen, da der Saft
ansonsten bitter schmecken kodnnte. Fur beste Ergebnisse
die Zitruspresse verwenden.
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Pflege und Reinigung
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Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Die Messer und Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind extrem scharf.

Manche Zutaten kdnnen den Kunststoff verfarben. Dies ist
vollig normal und hat keine Auswirkungen auf den Kunststoff
oder den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelriickstanden ist.

Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

Uberschiissiges Kabel im Kabelfach auf der Riickseite der
Antriebseinheit verwahren (9.

Mixer/Miihle

Mixbecher/Mahlbehélter entleeren, bevor Sie ihn vom
Messereinsatz abschrauben.

Den Mixbecher/Mahlbehalter von Hand spulen.

Die Dichtungen entfernen und waschen.

Nicht die scharfen Messer berlihren — in heiBem Wasser und
Spulmittel sauber bursten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspllen. Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Doppelschneebesen aus Metall

Die Schneebesen durch leichtes Ziehen vom Antriebskopf
entfernen. In warmem Wasser und Spuimittel abwaschen.
Antriebskopf mit einem feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

Den Antriebskopf nicht in Wasser tauchen.

Alle anderen Teile

Von Hand spulen und abtrocknen.

Diese Teile sind zudem spulmaschinenfest und kénnen im
oberen Fach lhrer Spllmaschine gereinigt werden.
Vermeiden Sie es, die Teile im unteren Gestell direkt Uber
dem Heizelement zu platzieren. Wir empfehlen ein kurzes
Programm bei niedriger Temperatur (maximal 50°C).

Teil Fiir
Spiilmaschine
geeignete

Teile

Arbeitsschissel, Deckel, Stopfer v

Schlagmesser, Knetwerkzeug (4

Abnehmbare Antriebswelle (%4

Arbeitsscheiben (%4

Schneebesen v

Den Antriebskopf nicht in Wasser

tauchen

Zitruspresse (%4

Entsafter v

Mixbecher, Deckel, Einflllkappe v

Glasbehalter fur Mahlwerk v

Klingenhalterung und Dichtung fur Mixer b 4

und Mahlwerk

Spatel v




Kundendienst und Service

® Ein beschéadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden
von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-

Kundendienststelle ausgetauscht werden. I
® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit lhrer .
Kiichenmaschine haben, zichen Sie die WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
Fehlerbehebung zu Rate, bevor Sie um ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
technische Hilfe bitten. UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Fur Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in Verbindung, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer 6rtlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem Fachhandler
gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet. Die
getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von Haushaltsgeraten ist das
Gerét mit dem Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

gekennzeichnet.
Fehlerbehebung
Problem Ursache Losung
Die Klichenmaschine funktioniert nicht. Kein Strom. Priufen, ob der Stecker der
Klchenmaschine in der Steckdose steckt.

Schussel nicht richtig auf Antriebseinheit Prifen, ob Schussel richtig aufgesetzt ist
angebracht. und Griff nach rechts weist.
Schisseldeckel nicht richtig eingerastet. Prifen, ob Deckelverriegelung im

Griffoereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert
nicht, wenn Schiissel und Deckel
nicht korrekt angebracht sind.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in Ihrer Wohnung prifen.

Mixer/Muhle funktioniert nicht. Mixer/Muhle ist nicht richtig eingerastet. Mixer/Muhle funktioniert nicht, wenn er/sie
falsch aufgesetzt wurde.

Mixer/Muhle ist nicht richtig Uberpriifen, dass der Messereinsatz fest
zusammengesetzt. in den Becher/Behalter eingeschraubt ist.
Klchenmaschine bleibt wahrend der Maschine Uberlastet / Hochstmengen Hbchstmengen in der
Arbeit stehen. Uberschritten. Empfehlungstabelle prufen.
Deckel nicht eingerastet. Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.
Bei Mixer/MUhle tritt unten an der Dichtung fehlt. Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt
Messereinheit Flussigkeit aus. Dichtung falsch eingesetzt. und intakt ist. Flr Informationen zum Kauf
Dichtung beschédigt. einer Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst
und Service".
Unzureichende Leistung von Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,,Verwendung des Zubehors®. Prifen, ob
Werkzeugen/Zubehorteilen. Zubehorteile richtig angebracht sind.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro

riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Le lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con cura.

Tenere sempre la lama dall’appoggio per le dita in alto, mai

dal filo di taglio, sia per maneggiaria che per puliria.

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e

causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina e

nella caraffa del frullatore se prima non si e tolta la spina dalla presa di

corrente.

Spegnere |'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:-

O prima di montare o staccare qualunque componente;

O se non in uso;

O prima di pulire I'apparecchio.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.

Servirsi sempre dell’apposito accessorio (pressatore).

Non montare mai 'unita lame sul corpo motore senza aver

prima inserito il frullatore o la vaschetta del tritatutto.

Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, oppure il frullatore/tritatutto

corpo motore dell’apparecchio:-

O spegnere 'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

O fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la vaschetta del
tritatutto dal gruppo delle lame.

RISCHIO RISCALD: | asciare raffreddare gli ingredienti caldi a

temperatura ambiente prima di lavorarli nel frullatore.

Non usare il coperchio per far funzionare I’'apparecchio, ma servirsi sempre

dell’interruttore di velocita on/off.

Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un

infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo

di blocco.

Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non

lo si utilizza.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:

vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.
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Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo nel
caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericali.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se |'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

L’uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

La potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il carico
maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno corrente.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”, per ulteriori
avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

frullatore

RISCHIO RISCALD: Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di lavorarli nel frullatore.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare il filo di
taglio della lama durante la pulizia.

Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Usare la caraffa solo con 'unita delle lame in dotazione.

Non usare mai il frullatore a vuoto.

A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo continuamente per
oltre 60 second..

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo il
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

tritatutto
Non montare mai I'unita lame sul robot senza aver prima montato la
vaschetta.
Non svitare mai la vaschetta mentre il tritatutto € montato sull’apparecchio.
Non toccare le lame taglienti — tenere I'unita lame lontano dalla portata dei
bambini.
Non rimuovere mai il tritatutto fintanto che le lame non siano
completamente ferme.
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Per garantire che le lame del vostro tritatutto durino a lungo, non farle mai
funzionare piu di 30 secondi per volta. Spegnere non appena si ottiene la
consistenza desiderata.

Si sconsiglia di lavorare le spezie, poiché potrebbero danneggiare le parti
in plastica.

|apparecchio non funziona se il tritatutto & montato scorrettamente.
Utilizzare solo ingredienti secchi.

dischi per affettare/sminuzzare

Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente prima di

rimuovere il coperchio.

Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto sono estremamente

taglienti.

centrifuga

Non utilizzare la centrifuga se il filtro € danneggiato.

Le lame alla base del filtro sono molto taglienti, si prega di fare attenzione

nel pulire il filtro.

Usare solamente o spingitore in dotazione. Mai mettere le dita nel tubo di

riempimento. Scollegare dalla presa elettrica prima di sbloccare il tubo di

riempimento.

Prima di rimuovere il coperchio, spegnere e attendere che il filtro si fermi.
prima di collegare alla presa elettrica

Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa di
quella indicata sulla base dell’apparecchio.

AVVERTENZA: L'APPARECCHIO DEVE ESSERE

® frullatore in plastica

unita lamelama
anello di tenuta

@66

MESSO A TERRA. carafia
L o tappo riempitore
Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE coperchio

sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC)

No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con frullatore in vetro

alimenti.

prima di usare per la prima volta ® unita lame

Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare anello di tenuta

attenzione: le lame sono molto affilate. Le @ caraffa

protezioni vanno gettate, in quanto servono solo a coperchio
tappo riempitore

proteggere la lama durante la produzione e il trasporto.

2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’ .
acCCessorl
Iegenda Il robot da cucina potrebbe non includere tutti gli accessori
elencati sotto. Gli accessori in dotazione variano a seconda
robot del modello.
@ spingitore tritatutto in vetro (se in dotazione)
@ tubo di riempimento @) lama
® coperchio @ impastatore
@ alberino motore rimovibile @ doppia frusta metallica a ingranaggi
(® vaschetta con alberino motore disco grosso per affettare/sminuzzare
® corpo motore @ disco fine per affettare/sminuzzare
@ controllo velocita/impulsi @ disco per grattugiare/parmigiano (se in dotazione)
dispositivi di blocco di sicurezza @) spremiagrumi (se in dotazione)
® avvolgicavo (posteriore) centrifuga (se in dotazione)
@9 spatola (se in dotazione)
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uso del robot

1 Montare la vaschetta allineando il @ sulla vaschetta con il &
sul corpo motore, ruotare in senso orario @ fino a quando si
blocca 8.

2 Montare un accessorio sull'alberino motore della vaschetta.
NB: Alberino di rotazione rimovibile ). Deve
essere montato solo quando si utilizzano i dischi,
lo spremiagrumi o la doppia frusta metallica a
ingranaggi.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.

3 Montare il coperchio @ — assicurandosi che la parte
superiore dell’alberino di motore/I’accessorio si trovino al
centro del coperchio.

©® Non servirsi del coperchio per azionare il robot;
utilizzare sempre il selettore acceso/spento della
velocita.

4 Inserire la spina nella presa elettrica, accendere e selezionare
una velocita. (Vedere la tabella delle velocita consigliate).

® Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo di
riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

® Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti, utilizzare il tasto
impulsi (P). Lapparecchio continua a funzionare fino a
quando il tasto rimane premuto.

5 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

® Spegnere I’apparecchio ed estrarre sempre la
spina dalla presa elettrica prima di togliere il
coperchio.
importante

® Questo apparecchio non & indicato per macinare caffe in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare
macchie permanenti.

® frullatore in plastica
uso del frullatore

1 Inserire la guarnizione @ nell'unita delle lame (9,
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

2 Tenendo 'unita lame per la parte inferiore (0 inserire le lame
nella caraffa — ruotare in senso antiorario fino a quando si
sente un click @. Si rimanda allimmagine sotto I'unita della
lama:

@ - rosizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in senso orario @
fino a quando si sente un click. Fissare il tappo del
coperchio
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5 Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare il @ del
frullatore al & del corpo motore e ruotare in senso orario @
per bloccare @.

A

® L’apparecchio non funziona se il frullatore non é
inserito correttamente nel dispositivo di bl .

6 Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

frullatore in vetro
uso del frullatore

—

Inserire la guarnizione (8 nell'unita delle lame @),

assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area

scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

2 Awvitare la caraffa sul gruppo lame @. Si rimanda alle

immagini sotto I'unita lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

1l frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo verso il basso
@. Ora inserire il tappo di introduzione.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore, allineare il @ del
frullatore al & del corpo motore e ruotare in senso orario @
per bloccare 8.

® L’apparecchio non funziona se il frullatore non &
inserito correttamente nel dispositivo di blocco.

6 Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

suggerimenti

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad
ottenere la consistenza desiderata.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

® Questo apparecchio non funziona se il frullatore & stato
montato in modo incorretto.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il
tappo di introduzione, poi mentre il frullatore & gia in funzione
versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente la
caraffa.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo
vuoto prima e dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1,2 litri, meno per liquidi schiumosi
come i frappé.



@) utilizzare il tritatutto (se in dotazione)

® unita lame
(o guarnizione
© vaschetta

Utilizzare il tritatutto per sminuzzare erbe, frutta secca e

chicchi di caffe.

fino a quando si blocca 8.

5 Collocare il tritatutto sul corpo motore, allineare il @ sul
tritatutto al & del corpo motore e ruotare in senso orario @

6 Accendere alla velocita massima o utilizzare il controllo

impulsi.

suggerimenti

Le erbe si macinano meglio se sono pulite e asciutte.

1 Inserire gli ingredienti nella caraffa (©).
2 Montare I'anello di tenuta (&) sull’unita lame (@
3 Capovolgere I'unita lame. Abbassarla all'interno della caraffa,

con le lame verso il basso.

4 Awvitare I'unita lame sulla caraffa fino a quando non e
completamente bloccata @. Si rimanda alle immagini sotto

l'unita lame:
@ - rosizione sbloccata

@ - posizione bloccata

tabella delle velocita consigliate

strumento/accessorio funzione velocita capacita massime
lama Preparare dolci 1-2 Peso totale 1,2Kg
Amalgamare burro alla farina 2 Peso farina 300g
Aggiungere acqua per unire gli ingredienti 1-2
Per tritare & passare gli ingredienti 2 Peso totale trito di carne
magro 400g
Miscele per minestre piu spesse (600ml 1,2 litri
d’ingredienti liquidi e 600g d’ingredienti secchi).
Lavorare le verdure con 300ml d’acqua iniziare con 1 e
fino a ridurli in pezzetti finissimi, poi aumentare a 2
aggiungere il resto dell’acqua fino a
incorporaria del tutto.
Minestre non dense/latte 600 ml

utensile per impastare Miscele con lievito 2 Peso farina 340g
doppia frusta metallica a Albumi 2 4

ingranaggi Panna 1-2 250 ml

dischi - affettare/sminuzzare Cibi solidi come carote, formaggi duri 2 -

Cibi pit morbidi come cetrioli, pomodori 1 —
disco per grattugiare (se in Parmigiano, patate per gnocchi 2 -
dotazione)
spremiagrumi (se in dotazione) | Agrumi 1 -
frullatore Lavora tutto 2 1,2 litri
macinatutto in vetro (se Erbe 2 10g
in dotazione) Frutta secca, chicchi di caffe 2 50g

Carne - bistecca di manzo cruda — tagliare in 2 (5 sec) 509

cubetti da 2'/- cm
spremitutto a centrifuga Frutta e verdura dure, es. carote e mele 2 800g
(se in dotazione) Frutta morbida, es. pomodori e uva 1 5009
utilizzare gli accessori suggerimenti

Si rimanda alla tabella delle velocita raccomandate per ogni

accessorio.

@) lama

La lama e I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza

® Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura,

tagliarli in cubetti di circa 2cm pollici.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal
frigorifero, tagliato in cubetti da 2cm pollici.

della lavorazione determinera la consistenza ottenuta.
Per consistenze meno omogenee, utilizzare l'interruttore a

impulsi.

Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, per macinare
carne cotta e cruda, verdure, frutta secca, preparare
pasticci, creme, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e pane.

39

® Non esagerare con la lavorazione.




@ impastatore

Utilizzare per miscele d’'impasto con lievito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere
il liquido attraverso il tubo di riempimento mentre
I'apparecchio ¢ in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a
ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare nella
vaschetta per non compromettere la stabilita
dell’apparecchio.

@3 doppia frusta metallica a ingranaggi

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi, panna o
latte evaporato e per montare le uova e lo zucchero per il
pan di Spagna dietetico. Le miscele piu consistenti, come
farina e burro, danneggiano la doppia frusta.

uso dello frusta

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta nel blocco
motore.

2 Spingere e assicurare entrambi i frullini nella testina di
rotazione.

3 Inserire la frusta facendola girare delicatamente sull’alberino
motore fino a incastrarlo.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.

6 Accendere 'apparecchio.

importante

® La frusta non é adatta per preparare torte con
preparazione in un unico stadio o per montare
burro e zucchero, poiché queste miscele la
danneggiano. Per preparare torte utilizzare
sempre la lama.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che la vaschetta e la frusta siano pulite e prive di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarie.

® Mescolare con cura la farina e lo zucchero manualmente
con un cucchiaio di metallo, per il pan di Spagna € le
meringhe dietetiche.

dischi per affettare/sminuzzare

Utilizzare i dischi.

Dischi per affettare/sminuzzare - grosso ,
fine ®

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per grattugiare (se in dotazione)
Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla
tedesca.
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uso dei dischi affilati

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e il recipiente nel motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino
di rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

4 Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione
uniforme con lo spingitore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni
eccessivamente ridotte. Riempire il tubo piu grande quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione.

® Gl ingredienti inseriti verticalmente risulteranno tagliati piu
corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nella vaschetta.

@) spremiagrumi (se in dotazione)

Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni,
limoni verdi e pompelmi.

& cono
® fitro

per usare 1o spremiagrumi

1 Inserire I'alberino motore rimovibile e la vaschetta sul blocco
motore.

2 Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi che il manico del
filtro sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico
del recipiente.

3 Applicare il cono sull'alberino motore rimovibile , ruotando
fino al completo inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul
cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non &
bloccato correttamente.

® Per risultati ottimali conservare la frutta e spremerla a
temperatura ambiente e far rotolare a mano su un piano di
lavoro prima di spremere.

® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare il frutto da un
lato all’altro durante la spremitura.

® Nello spremere grandi quantita, svuotare regolarmente il
colino per evitare che si accumulino troppa polpa e troppi
semi.



centrifuga (se in dotazione)

Usare lo centrifuga per estrarre il succo da frutta e verdura di
ferma consistenza.

spingitore

coperchio

accessorio per rimuovere la polpa
filtro

vaschetta

beccuccio

SIOICIOISIO)

per usare la centrifuga

1 Collocare la vaschetta con il beccuccio (f) sul corpo motore,
allineando il @ della vaschetta al & del corpo motore e
ruotare in senso orario @ fino a quando si blocca @.

2 Collocare il dispositivo di rimozione della polpa (©)
nel filtro (@ assicurandosi che le scanalature si incastrino in
quelle della parte inferiore del filtro @.

3 Montare il filtro @.

4 Collocare il coperchio (b) sulla vaschetta e ruotare fino a
quando si blocca @. La centrifuga non funziona se la
vaschetta o il coperchio non sono montati
correttamente sul dispositivo di sicurezza (®.

5 Collocare un bicchiere o una caraffa adatti sotto il beccuccio
della centrifuga.

6 Tagliare gli ingredienti in modo che entrino nel tubo di
riempimento

7 Accendere I'apparecchio e premere uniformemente sugli
alimenti, usando lo spingitore. Non mettere mai le dita
nel tubo di riempimento. Lavorare completamente gli
alimenti prima di aggiungere altri pezzetti.

® Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzetto, lasciare I'apparecchio
in funzione per altri 30 secondi, per estrarre tutto il succo
presente nel filtro.

importante

® Se la centrifuga inizia a vibrare, spegnere e svuotare il filtro
(si ha vibrazione se la polpa della frutta o verdura va a
distribuirsi in modo non uniforme).

® | a capacita massima di ingredienti da lavorare allo stesso
tempo & di 800g di frutta o verdura.

® Alcuni alimenti di consistenza molto dura potrebbero
rallentare o persino arrestare la centrifuga. Qualora questo
avvenga, spegnere e sbloccare il filtro.

® Spegnere e pulire regolarmente il dispositivo di rimozione
della polpa dopo I'uso.

suggerimenti
® Prima di iniziare, rimuovere noccioli e semi (come in
peperoni, melone, prugne) e bucce dure (come melone,
ananas). Non occorre sbucciare mele e pere, né togliere i
semi.
® Usare frutta e verdura fresche e di ferma consistenza.
Agrumi — sbucciare e togliere la scorza dell’albedo, per
evitare che il succo abbia un sapore amaro. Per risultati
ottimali, spremere gli agrumi con lo spremiagrumi.
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cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.

Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela

in quanto sono estremamente taglienti.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto
degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

gruppo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo nell’apposita

rientranza dietro il corpo motore (9.

frullatore/tritatto

Svuotare la caraffa/la vaschetta prima di svitarlo dall’unita
lame.

Lavare a mano la caraffa/vaschetta.

Rimuovere e lavare le guarnizioni.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell'acqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo lame in acqua.

5 Lasciare asciugare in posizione capovolta.

-
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doppia frusta metallica a ingranaggi
® Staccare le fruste dalla testa di azionamento tirandole
delicatamente. Lavarle in acqua tiepida e sapone.
Strofinare la testa di azionamento con un panno umido,
quindi asciugare.
Non immergere la testa di azionamento
nell’acqua.

tutti gli altri componenti
® | avare a mano, quindi asciugare.
Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel
cestello superiore. Evitare di lavare i componenti nel cestello
inferiore della lavastoviglie direttamente sopra I'elemento
termico. Si consiglia un programma breve a bassa
temperatura (massimo 50°C).

Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

vaschetta principale, coperchio, spingitore v

lame, Impastatore v

alberino di rotazione rimovibile (%4

dischi v

fruste v

non immergere la testina di rotazione

in acqua

spremiagrumi v

centrifuga v

caraffa in vetro del frullatore, coperchio, v

tappo di introduzione

vaschetta in vetro del tritatutto v

unita delle lame e guarnizione per X

frullatore e tritatutto

spatola v




manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

® Se il robot da cucina non dovesse funzionare
correttamente, prima di telefonare al reparto
assistenza leggere la seguente guida alla
localizzazione dei guasti.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
® manutenzione o riparazioni
® Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la
salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette
di recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.

Guida alla localizzazione dei guasti

Problema Causa

Soluzione

Il robot non funziona Manca la corrente

sul corpo motore.

Vaschetta non inserita correttamente

Coperchio della vaschetta inserito male.

Controllare che la spina
dell’apparecchio sia inserita
nella presa elettrica

Controllare che la vaschetta sia ben
inserita e che il manico sia rivolto
verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco
del coperchio sia ben inserito
nell'area del manico.

Il robot non funziona se la
vaschetta e il coperchio non
sono inseriti in modo corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il
problema persiste, controllare il
fusibile/interruttore principale del
circuito della vostra abitazione.

Il frullatore/tritatto non funziona
correttamente.

correttamente.

Il frullatore/il tritatto non sono bloccati

Il frullatore/il tritattonon sono montati

Il frullatore/il tritatto non funziona
se € montato scorrettamente sul
dispositivo di sicurezza.

Verificare che I'unita lame sia
completamente fissata al
bicchiere/alla vaschetta .

Il robot si ferma durante I'uso.
massime del robot.

Sovraccarico/superamento delle capacita

Il coperchio non & ben chiuso.

Verificare le capacita massime
indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Controllare che il coperchio sia

Il frullatore/il tritatto perde dalla Manca la tenuta

base del gruppo lame.

La tenuta & inserita male
La tenuta € danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben
inserita e non abbia subito danni
Per ottenere una tenuta di ricambio,
vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori danno scarse
prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Uso dell’accessorio”.Controllare di aver montato
correttamente gli accessori.




Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.
seguranca

® | eia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.

e Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

e As |laminas e os discos estao muito afiados, manipule com cuidado.
Segure sempre aperto de dedo na parte de cima, afastando-
se das partes cortantes, quer quando manusear quer quando
limpar.

e NAao levante ou transporte 0 processador pela pega — esta pode quebrar e
provocar ferimentos.

e Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.

e Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo liquidificador do
processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

e Desligue no interruptor e da tomada:-
© Antes de colocar ou retirar pegas;
© Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

e Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentacao.
Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

e Nunca coloque a unidade de laminas na unidade motriz sem
o copo liquidificador ou o jarro do moinho.

e Antes de remover a tampa da taga ou liquidificador/moinho da unidade
motriz:-
© desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
O tenha cuidado para nao desapertar o copo liquidificador ou o jarro do
moinho da lamina.

e RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar 0s ingredientes quentes
arrefecerem até a temperatura ambiente antes de os misturar.

e Nao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize sempre o
botao de velocidade on/off.

o Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos
se o mecanismo de engate for submetido a uma forca
excessiva.

e Desligue sempre o seu robot de cozinha da corrente
eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

e N3ao utilize acessorios n&o autorizados.

e Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver
“servico e cuidados do cliente”.

e Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.
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Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Este electrodomeéstico ndo pode ser usado por criancas. Mantenha o
electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criangas.
Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodoméstico de forma segura e se compreenderem
0S riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrucdes nao sejam respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode resultar em
ferimentos.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

Consulte a respectiva seccéo “utilizacdo dos acessorios” para mais
informacgao sobre seguranca para cada acessorio.

liquidificador

RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes quentes
arrefecerem até a temperatura ambiente antes de os misturar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina e evite
tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.
N&o utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.

Para assegurar uma longa vida do seu liquidificador, ndo o faga funcionar
mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacao; esmague-os antes de os adicionar no
Copo.

moinho

Nunca cologue a unidade de laminas no robot de cozinha sem que o jarro
esteja colocado.

Nunca desenrosque 0 jarro enquanto o moinho estiver colocado no
aparelho.
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e Nao toque nas laminas porque estdo afiadas — Mantenha a unidade de

laminas a unidade das criangas.

e Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas nao estiverem completamente

paradas.

e Para assegurar uma longa vida ao seu moinho, nunca o faca funcionar
mais de 30 segundos. Desligue-0 assim que obter a consisténcia

desejada.

e N&o se recomenda que processe especiarias uma vez que podem

danificar as partes plasticas.

e O aparelho nao funcionara se 0 moinho nao estiver correctamente

colocado.

e Utilize apenas ingredientes secos.

discos de fatiar/ralar

e Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver

completamente parado.

e Manipule com muito cuidado o disco de corte porque esta extremamente

afiado.
espremedor centrifugador

e Nao utilize o espremedor centrifugador se o filtro estiver danificado.

e As |aminas de corte na base do filtro estao muito afiadas, tenha cuidado
quando manipular ou limpar o filtro.

e Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os dedos no tubo
de alimentacdo. Desligue sempre da corrente eléctrica antes de retirar o

tubo de alimentacao.

e Antes de remover a tampa, desligue e espere até que o filtro pare.

antes de ligar a corrente
® Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica é a
mesma que a indicada na parte inferior do equipamento.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A
UMA TOMADA COM LIGACAO A TERRA.

® Fste aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade

Electromagnética e o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de

27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha

cuidado porque as laminas estao muito afiadas.

Estas tampas de protecgao devem ser deitadas fora uma
vez que servem apenas para protecgao durante a
fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”
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legenda

robd de cozinha

OPOPO®O®OO

empurrador

tubo de alimentagao

tampa

veio accionador destacavel

taga com eixo accionador

unidade motriz

comandos de velocidade/impulsos
mecanismo de engate de seguranca
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)

® Liquidificador em plastico

SIGISICIC)

unidade de laminas
anel vedante

copo

tampa de enchimento
tampa



Liquidificador de vidro

@G

unidade de laminas
anel vedante

Ccopo

tampa

tampa de enchimento

acessorios

BISISISISISISISISLS)

Nem todos os acessérios da lista abaixo poderao estar
incluidos no seu processador de alimentos. Os acessorios
dependem do modelo.

copo de moinho multifungdes (se fornecido)
unidade de laminas

utensflio para massas

batedor de varetas duplo em metal

disco de fatiar/ralar grosso

disco de fatiar/ralar fino

disco de ralar/parmesao (se fornecido)
espremedor de citrinos (se fornecido)
espremedor centrifugador (se fornecido)
espatula (se fornecido)

utilizar o rob6 de cozinha

1

Encaixe a taga alinhando @ da taca com & da unidade
motriz e gire no sentido dos ponteiros do relogio @ até
prender @.

A

Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.
Nota: O eixo accionador amovivel ) s6 deve ser
colocado quando utilizar os discos, o espremedor
de citrinos ou o batedor de varetas duplo em
metal.

Coloque sempre a taga e acessoério no processador antes
de colocar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - assegurando-se gque 0 cimo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa.
Nao utilize a tampa para operar o processador,
utilizando sempre os botoes de controlo de
velocidade ON/OFF.

Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione uma
velocidade. (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

O robot nao funcionara se a taca ou a tampa nao
estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacao e a pega da taca estao situados no
lado direito.

Utilize o botéo (P) para pequenos arranques. O botéo
funcionara enquanto o controlo for mantido na mesma
posiGao.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para
retirar a tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar aglcar granulado em agucar mais
fino.

Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as
misturas, evite o contacto com as pegas de plastico pois tal
pode resultar em manchas permanentes.
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® Liquidificador em plastico

utilizar o liquidificador

1

Coloque o anel vedante @) na unidade de l&minas (0 -
assegurando-se que o anel vedante esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

Segure o dispositivo de laminas pela parte de baixo (0 e
insira a lamina no copo - gire na direcgao contréria dos
ponteiros do reldgio até ouvir ou clique @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicédo aberta
@ - posicao fechada

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

Introduza os ingredientes no copo.

Cologue a tampa no copo e gire na direc¢do dos ponteiros
do relégio @ até ouvir um clique. Coloque a tampa de
enchimento.

Encaixe o liquidificador na unidade motriz alinhando g do
liquidificador com & da unidade motriz e gire no sentido
dos ponteiros do relégio @ até prender 8.

O aparelho nao funcionara se o liquidificador nao
estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione a velocidade (consulte o quadro de velocidades
recomendadas) ou utilize o botao de controlo.

Liquidificador de vidro
utilizar o liquidificador

1

Cologue o anel vedante (9 na unidade de laminas @) -
assegurando-se que o anel vedante esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

Aparafuse o copo na unidade de laminas @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

Introduza os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e puxe para baixo para prender
@ Coloque a tampa de enchimento.

Encaixe o liquidificador na unidade motriz alinhando @ do
liquidificador com & da unidade motriz e gire no sentido
dos ponteiros do relégio @ até prender @.

O aparelho nao funcionara se o liquidificador nao
estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione a velocidade (consulte o quadro de velocidades
recomendadas) ou utilize o botao de controlo.



sugestoes

® Quando confeccionar maionese, cologque todos os
ingredientes, excepto o azeite no liquidificador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

® As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.

® Triturador de gelo — opere o botdo em pequenos arranques
até que a trituracao tenha a consisténcia desejada.

® NZo se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

® O aparelho nao funcionara se o liquidificador ndo estiver
correctamente colocado.

® Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as
mé&os longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

® NZo utilize o liquidificador como recipiente de
armazenamento. Mantenha-o vazio antes e depois de o
utilizar.

® Nao misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.

@ para utilizar o seu moinho (se fornecido)

@ unidade de laminas

(® anel vedante

© jarro
Utilize o seu moinho para triturar ervas, nozes e graos de
café.

-

Coloque os ingredientes no jarro (©.

2 Encaixe o anel vedante (b) na unidade de laminas (@).

3 Vire a unidade de laminas ao contrario. Coloque-a dentro do
jarro com as laminas para baixo.

4 Enrosque a unidade de laminas no jarro até estar bem

apertada @. Consulte as imagens que se encontram por

baixo da unidade de laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada

5 Encaixe o moinho na unidade motriz alinhando @ do
moinho com & da unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do relogio @ até prender 8.

6 Ligue na velocidade méaxima ou utilize o controlador de
impulso

sugestoes
® As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.

quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério funcéao velocidade capacidades maximas
lamina Fazer bolos 1-2 1,2Kg peso total
Misturar a gordura com farinha 2 300g peso de farinha
Adicionar agua para misturar ingredientes 1-2
para bolos
Cortar & esmagar 2 400g cortar carne magra,
peso total
Misturas para sopas grossas (600 ml liquido para 1,2 litro
600 g de ingredientes secos). Processe
vegetais com 300 ml de agua até comece na
estarem finamente picados, adicione a velocidade 1 e
restante agua até estar misturada. aumente para 2
Fluidificar misturas para sopas/leite 600 ml
utensilio para massa Misturas levedadas 2 3409 peso de farinha
batedor de varetas Claras de ovos 4
duplo em metal Natas 1-2 250 ml
discos - fatiar/ralar Ingredientes consistentes como cenouras, queijos -
duros
Alimentos moles como pepinos, tomates 1 —
disco de ralar (se fornecido) Rala queijo Parmesao e batatas para bolinhos de | 2 -
massa de batata alemaes
espremedor de citrinos Citrinos 1 -
(se fornecido)
liquidificador Todos os tipos de processamento 2 1,2 litro
moinho de vidro (se fornecido) | Ervas 2 10g
Nozes, graos de café 2 50g
Carne de vaca crua - corte em cubos de 2,5cm 2 (5 seg.) 50g
espremedor centrifugador Frutos duros e vegetais ex. cenouras € magas 2 800g
(se fornecido) Frutos macios ex. tomates e uvas 1 500g




utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

@) unidade de laminas

A unidade de laminas € a mais versatil de todos os
acessorios.
O tempo de processamento determinara a textura desejada.
Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
pao ou biscoitos.
sugestoes

® Corte os alimentos como a carne, péo, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagéo enquanto a maquina estiver
a funcionar.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

@ utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

® Coloque na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentagao enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demorara cerca de 60 segundos a obter.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

@) batedor de varetas duplo em metal

Utilize para misturas leves como claras de ovo, bater natas,
misturar agua com leite em poé e para bater ovos com
acucar para pao-de-16. As misturas mais consistentes tal
como gorduras e farinhas vao danificar o seu batedor.

utilizar o batedor

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel .

2 Encaixe cada vareta na cabeca accionadora.

3 Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que 0 eixo esté alinhado
com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® importanteo batedor nao é adequado para bater
bolos nem para bater gordura e aciicar uma vez
que estas misturas vao danifica-lo. Utilize a
unidade de laminas para fazer bolos.

sugestoes
® Obtém melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.
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® Certifique-se que a taga e as varetas estao limpas e sem
gordura antes de misturar.

® Adicione e envolva com cuidado a farinha o aglicar a mao
usando uma colher de metal quando quiser fazer misturas
sem gordura tipo pao-de-16 e suspiros.

discos de fatiar/ralar

Para usar os discos

discos de fatiar/ralar reversiveis - grosso y
fino ®

Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de raspar @ (se fornecido)
Raspa queijo parmeséo e batatas para pratos alemaes de
batatas (tipo gnocci).

para usar os discos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima.

3 Coloque a tampa.

Coloque os alimentos no tubo de alimentacéo.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

~

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentacao largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo.

® Os alimentos colocados verticalmente, saem mais pequenos
que os alimentos colocados na horizontal.

® [Existirda sempre uma pequena perda de alimentos que
ficardo no disco ou na taga depois de processados.

@) espremedor de Citrinos (se fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limdes, limas e toranjas).

(@ cone espremedor
® coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taga.

3 Coloque o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo.

4 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos nao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

® Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faga rodar o fruto com a mao numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.



® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada acumulagao
de polpa e sementes.

espremedor centrifugador (se
fornecido)

Utilize o espremedor centrifugador para retirar o sumo de
frutos e vegetais.

empurrador

tampa

removedor da polpa
tambor do filtro
taca

bico do espremedor

OPOee®

para utilizar o espremedor
centrifugador

1 Encaixe a taga do espremedor na unidade motriz com o
bico (® alinhando @ da taga com & da unidade motriz e
gire no sentido dos ponteiros do reldgio @ até prender 8.

2 Coloque o removedor de polpa (©) no tambor do filtro @),
certificando-se que as patilhas encaixam nas ranhuras
existentes na parte inferior do tambor @.

3 Coloque o tambor do filtro @.

4 Coloque a tampa do acessorio ® na taca e rode até
prender @. O seu espremedor nio funcionara se a
taca ou a tampa nao estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate (®.

5 Cologue um copo apropriado para o efeito por baixo do
bocal para recolher o sumo.

6 Corte a fruta para poder caber no tubo de alimentagéo.

7 Ligue e empurre com o empurrador - nunca introduza
os seus dedos no tubo de alimentacao. Processe
completamente antes de adicionar mais.

® ApoOs adicionar o Ultimo pedaco, deixe o espremedor
trabalhar mais 30 segundos para extrair todo o sumo do
tambor do filtro.

importante

® Se o0 espremedor comecar a vibrar, desligue-o e esvazie o
conteudo do tambor do filtro. (O espremedor vibra se a
polpa dentro do tambor do filtro estiver
desproporcionadamente distribuida).

® A capacidade maxima que pode ser processada de cada
vez é de 800g de fruta ou vegetais.

® Alguns alimentos muito duros podem tornar o
funcionamento do seu espremedor muito lento ou fazé-lo
parar. Se isso acontecer, desligue e desentupa o filtro.

® Durante a utilizagéo, deve desligar e limpar o colector de
polpa com frequéncia.

sugestoes

® Antes de processar remova 0s carogos, sementes e a casca
duras dos alimentos (melao, ananas, etc.). Nao precisa de
descascar ou descarogar magas ou péras.

® Utilize sempre frutos ou vegetais frescos.

® Citrinos — descasque e remova 0 carogo, caso contrario o
sumo pode saber a amargo. Para obter melhores resultados
utilize o espremedor de citrinos.
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com
cuidado - sao extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é
perfeitamente normal e néo danifica o pléstico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
6leo vegetal para recuperar a cor original.
unidade motriz

® | impe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio néo tem restos
de alimentos agarrados.

® Nao submersa a unidade motriz na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz ©).
liquidificador/moinho

1 Esvazie o copo/jarro antes de o desapertar da lamina.

2 Lave o copo/jarro a méao.

3 Remova e lave o anel vedante.

4 Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando uma
escova e agua quente com detergente, depois passe bem
por agua corrente. Nao insira a unidade de laminas
dentro de agua.

5 Deixe secar voltado para baixo.
batedor de varetas duplo em metal

® Retire o batedor da cabeca accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

® | impe a cabega accionadora com um pano humedecido e,
em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.
as restantes pecas

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Em alternativa, eles podem ser lavados na maquina de lavar
loiga e podem ser lavados na prateleira de cima da sua
magquina de lavar loica. Evite colocar os acessoérios
directamente por cima dos elementos de aquecimento da
prateleira superior. E recomendado que utilize um programa
de temperatura baixa (méximo 50°C).
acessorio acessorio

adequado
para ser
lavado em
maquina de
lavar loica
taca principal, tampa, empurrador v
unidade de laminas, utensilio para massas v
eixo amovivel v
discos v
batedor de varetas v
Nao mergulhe a cabeca accionadora
em agua.
espremedor de citrinos v
espremedor centrifugador v
copo liquidificador, tampa, tampa de v
enchimento
copo de vidro do moinho v
lamina e anel para liquidificador e moinho X
espatula 4




assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranga, ser substituido pela KENWOOD ou por um
reparador KENWOOD autorizado.

® Se tiver alguns problemas com o funcionamento
do seu robot de cozinha, antes de chamar um
técnico, consulte o guia de resolucao de
problemas.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacdes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o seu aparelho.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a saude publica resultantes da
sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia
de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.

Guia de resolucao de problemas

Problema Causa

Solucao

O robot n&o funciona Falta de energia

Verifique se o robot esta ligado a
corrente

A taca nao esta correctamente
colocada na unidade motriz.

A taga nao esta correctamente presa.

Confirme que a taga esta
correctamente localizada e a pega
esté situada no lado direito.

Confirme que o mecanismo de
engate da tampa esta
correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara
se a taca e tampa nao
estiverem bem colocadas.

Se nao nada funcionar, confirme os
fusiveis ou disjuntor da sua casa.

O liquidificador/moinho n&o funcionara

O liquidificador/moinho n&o esta montado
correctamente.

O liquidificador/moinho ndo esté correctamente preso.

O liquidificador/moinho néo
funcionara se néo estiver
correctamente preso.

Verifique se a unidade de laminas
esta totalmente apertada dentro do
copo/jarro.

O processador para durante
o funcionamento.

Excedida a capacidade maxima
do processador.

Tampa nao presa.

Consulte as capacidades méaximas
mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

Verifique se a tampa esta
correctamente presa.

O liquidificador/moinho verte pela
base da lamina.

Falta o anel vedante
Anel vedante incorrectamente instalado
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente

instalado e nao danificado.

Para obter um selo de substituicao,
ver “servigo e cuidados do cliente”

Mau desempenho dos
utensflios/acessorios

se 0s acessorios estdo correctamente montados.

Consulte as sugestdes na seccao respectiva em “Utilizacdo dos Acessorios”. Verifique
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en

el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Las cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con cuidado. Al

utilizar y limpiar el aparato, sujételo siempre por el asa

superior, por el lado contrario del borde cortante.

No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse

y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador ni el

vaso de la licuadora cuando esté enchufado a la red eléctrica.

Apague y desenchufe el aparato:-

O antes de colocar o quitar piezas;

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el empujador que se suministra con el aparato.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de potencia

sin que la licuadora o la jarra del molinillo.

Antes de quitar la tapa del bol o el bol o la licuadora/molinillo de la unidad

de potencia:-

O desenchufe el aparato;

O espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora o la jarra del
molinillo del conjunto de cuchillas.

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes calientes se

enfrien hasta que alcancen la temperatura ambiente antes de mezclarlos.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se danara y podria causar heridas si se aplica

una fuerza excesiva al mecanismo de bloqueo.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no

lo utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que la revisen o la reparen

consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el enchufe.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona

de trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.
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No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de velocidades
recomendadas.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los ninos.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con
el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el
aparato se somete a un uso inadecuado 0O si No se siguen estas
instrucciones.

Si no usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar herido.
La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos potencia.

Consulte la seccion correspondiente en "uso de los accesorios" para
conocer otras advertencias de seguridad para cada accesorio concreto.

licuadora

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes calientes se
enfrien hasta que alcancen la temperatura ambiente antes de mezclarlos.
Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.

Haga funcionar la licuadora unicamente con la tapa colocada en su sitio.
Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.

Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en marcha durante
mas de 60 seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos antes de afnadirlos al vaso.

molinillo

Nunca acople la unidad de cuchillas al procesador de alimentos sin que la
jarra esté colocada.

Nunca desenrosque la jarra mientras el molinillo esté acoplado al aparato.
No toque las cuchillas afiladas — Mantenga la unidad de cuchillas fuera del
alcance de los ninos.

Nunca retire el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado
completamente.

Para garantizar la vida util de su molinillo, nunca lo haga funcionar durante
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mas de 30 segundos seguidos. Desconéctelo tan pronto como consiga la
consistencia adecuada.

No se recomienda procesar especias ya que podrian danar las partes de
plastico.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado correctamente.
Use el aparato solo para ingredientes secos.

discos rebanadores/ralladores

Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya parado
completamente.

Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya que estan muy afilados

exprimidor centrifugo

No utilice el exprimidor si el filtro esta danado.

Las cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy afiladas, tenga
cuidado al manejar y limpiar el tambor.

Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los dedos en
el tubo de entrada de alimentos. Desenchufe el aparato antes de
desobstruir el tubo de entrada de alimentos.

Antes de quitar la tapa, desconecte el aparato y espere a que el filtro se
detenga.

antes de enchufar el aparato @ Licuadora de p|éStiCO

® Aseglrese de que el suministro de energia eléctrica sea la

2

descripcion del aparato

ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE

unidad de cuchillas
anillo de cierre

mismo que el que figura en la parte inferior del aparato.

SISISICNC)

CONECTARSE A TIERRA. copa
. » N tapon de llenado
Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre tapa

Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE)
n° 1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

Licuadora de cristal

unidad de cuchillas
anillo de cierre
copa

tapa

tapon de llenado

antes de utilizar el procesador de alimentos por
primera vez

Retire las cubiertas de plastico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
Estas cubiertas deben desecharse ya que sdlo sirven para
proteger las cuchillas durante la fabricacién y envio del
aparato.

Lave las distintas piezas; consulte "cuidado y limpieza".

SICISIGIC)

accesorios

Su procesador de alimentos puede que no incluya todos los
accesorios enumerados a continuacion. Los accesorios
dependen del modelo seleccionado.

prOCesadOI’ de alimentos g Qi\lmlw;hmllo de cristal (si se incluye)
empujador @ utensilio para amasar
tubo de entrada de alimentos @ batidor metdlico con dos varillas
tapa disco rebanador/rallador grueso
eje motor desmontable @ disco rebanador/rallador fino
bol con eje motor @ disco de parmesano/para rallar (si se incluye)
unidad de potencia @) exprimidor de citricos (si se incluye)
control de velocidad/accién intermitente @ exprimidor centrifugo (si se incluye)
enclavamientos de seguridad @ espatula (si se incluye)
recogecables (parte trasera)

CICISICICICIOIOIC)
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para utilizar el procesador de alimentos

1

Acople el bol alineando el simbolo g en el bol con el
simbolo & en la unidad de potencia, gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede blogqueado 8.

Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

Nota: el eje motor desmontable @) sélo se debe
colocar al utilizar los discos, el exprimidor de
citricos o el batidor metalico con dos varillas.
Antes de afadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior

del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.

No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control de
velocidad de encendido/apagado.

Enchufelo, enciéndalo y seleccione una velocidad. (Consulte
la tabla de velocidades recomendadas).

El procesador no funcionara si el bol o la tapa no
estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia el lado derecho.

Utilice el botdon de accion intermitente (P) para que el
aparato funcione de forma intermitente. La accion del botén
intermitente funcionara mientras el boton se mantenga
apretado.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar
la tapa, los accesorios y el bol.

Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.

importante

El procesador de alimentos no es apto para machacar o
moler granos de café ni para convertir azicar granulado en
azUcar extrafino.

Si ahade esencia de almendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que podrian
quedar manchas permanentes.

® Licuadora de plastico

para utilizar la licuadora

1

Acople el anillo de cierre @) a la unidad de cuchillas (0,
asegurandose de que el cierre esté colocado de de forma
correcta en la zona ranurada.

Si la junta esta dafiada o no esta correctamente
acoplada, el contenido del vaso podria
derramarse.

Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas (0 e inserte
las cuchillas dentro del vaso — gire en sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que haga clic @. Consulte los
siguientes graficos que aparecen en la parte inferior de la
unidad de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo
La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.
Coloque los ingredientes en el vaso.

Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido de las agujas
del reloj @ hasta que haga clic. Acople el tapon de llenado.
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Coloque la licuadora sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo @ en la licuadora con el simbolo & en la unidad de
potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para
que quede bloqueada 2

El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.
Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accion intermitente.

licuadora de cristal

para utilizar la licuadora

1

Acople el anillo de cierre (9 a la unidad de cuchillas @),
asegurandose de que el cierre esté colocado de de forma
correcta en la zona ranurada.

Si la junta esta daifiada o no esta correctamente
acoplada, el contenido del vaso podria
derramarse.

Enrosque el vaso sobre el conjunto de cuchillas @. Consulte
los siguientes graficos que aparecen en la parte inferior de la
unidad de cuchillas:

E - posicién de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

Coloque los ingredientes en el vaso.

Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapon de llenado.

Cologue la licuadora sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo @ en la licuadora con el simbolo & en la unidad de
potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para
que quede bloqueada @.

El aparato no funcionara si la licuadora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.
Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accién intermitente.

consejos

Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto el
aceite en la licuadora. Retire el tapdn de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; raspe los
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.
Picar hielo - accione el boton de accién intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

No se recomienda procesar especias ya que pueden danar
las piezas de plastico.

El aparato no funcionara si la licuadora no esta acoplada
correctamente.

Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el tapén
de llenado v, seguidamente, con el aparato en marcha, afada
los trozos uno a uno. Ponga la mano por encima del orificio.
Para obtener un mejor resultado, vacie el vaso regularmente.
No utilice la licuadora para guardar liquidos. Manténgala
vacia antes y después de utilizarla.

Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos
a base de leche.



@) para utilizar el molinillo (si se incluye)

(® unidad de cuchillas
(© anillo de cierre

© jarra

Use el molinillo para moler hierbas aromaticas, frutos secos

o granos de café.

1 Ponga los ingredientes en la jarra (©.
2 Acople el anillo de cierre (o) en la unidad de cuchillas @).
3 Gire la unidad de cuchillas boca abajo. Coléquela en la jarra,

con las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en la jarra a mano @.
Consulte los siguientes graficos que aparecen en la parte
inferior de la unidad de cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo
5 Coloque el molinillo sobre la unidad de potencia, alinee el
simbolo @ en el molinillo con el simbolo & en la unidad de
potencia y gire en el sentido de las agujas del reloj @ para
que quede bloqueado 8.

6 Ponga a maxima velocidad o utilice el control de accion
intermitente.

consejos
Las hierbas aromaticas se muelen mejor si estan limpias y
secas.

gréafico de velocidades recomendadas

herramienta/accesorio funcion velocidad capacidades maximas
cuchilla Masa para tartas 1-2 Peso total 1,2Kg
Mezclar manteca con harina 2 Peso de la harina 300 g
Afadir agua para combinar ingredientes para 1-2
pasta quebrada
Trocear y hacer puré 2 Peso total de la carne magra
troceada 400 g
Mezclas para sopa espesa (600 ml de liquido para 1,2 litro
600 g de ingredientes secos). Procese las
hortalizas y verduras con 300 ml de agua | empiece en 1
hasta que estén finamente cortadas; y aumente
afada el agua restante hasta que quede | hasta 2
incorporada.
Mezclas para sopa/leche menos espesas 600 ml
utensilio para amasar Mezclas con levaduras 2 Peso de la harina 340 g
batidor metalico con Claras de huevo 4
dos varillas Nata 1-2 250 mi
discos - rebanador/rallador Alimentos consistentes, como zanahorias, 2 -
quesos duros
Alimentos mas blandos, como pepinos, tomates 1 -
disco rallador (si se incluye) Queso parmesano, patata para las bolas de 2 -
patata al estilo aleman
exprimidor de citricos (si se
incluye) Frutas citricas 1 —
licuadora Procesa todo 2 1,2 litro
molinillo de cristal (si se incluye) | Hierbas aromaticas 2 10g
Frutos secos, granos de café 2 50g
Carne cruda - bistec - cortada en dados de 2'/-cm | 2 (5 segundos) | 50g
exprimidor centrifugo (si Hortalizas y fruta dura, p. €j., zanahorias y 2 800 g
se incluye) manzanas
Fruta blanda, p. €j., tomates y uvas 1 500 g

uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada

accesorio.

@) cuchilla

La cuchilla es el accesorio méas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.
Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de

accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.
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consejos

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.




@ utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.

® F|reamasado o la forma deben hacerse Unicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya
que esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

@ batidor metalico con dos varillas

Utilicelo para mezclas ligeras como, por ejemplo, claras de
huevo, nata, leche evaporada o para montar claras de
huevo con azlcar para bizcochos ligeros. Las mezclas méas
pesadas, como las que llevan manteca y harina, podrian
danar el accesorio.

uso del batidor de varillas

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girandolo con cuidado hasta
que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

o El batidor de varillas no es adecuado para hacer
pasteles de un solo paso ni para batir
mantequilla y azicar ya que estas mezclas
podrian estropearlo. Utilice siempre la cuchilla
para hacer pasteles.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar
a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas, asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

® Afada poco a poco la harina y el azicar a mano utilizando
una cuchara de metal para merengues y bizcochos ligeros.

discos rebanadores/ralladores

Para utilizar los discos.

discos rebanadores/ralladores reversibles -
grueso , fino ®

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

Disco rallador (si se incluye)
Ralla queso parmesano y patatas para hacer bolitas de
patata a la alemana.
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para utilizar los discos de corte

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba.

3 Coloque la tapa.

Cologue los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

~

consejos

® Utilice ingredientes frescos

® No corte los alimentos en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba. Asi
evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla.

® | o0s alimentos colocados en sentido vertical salen mas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.

@) exprimidor de citricos (si se incluye)

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

@ cono
({® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion.

3 Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo.

4 Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

® El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

® Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

® Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

® Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador de forma regular para impedir la acumulacion de
pulpa y semillas.



exprimidor centrifugo (si se incluye)

Utilice el exprimidor centrifugo para extraer el zumo de frutas
duras y de hortalizas.

empujador

tapa centrifuga

despulpador

tambor del filtro

bol

pico vertedor

SIOICIOISIO)

para utilizar el exprimidor centrifugo

1 Coloque el bol del exprimidor con el pico vertedor ® sobre
la unidad de potencia, alinee el simbolo @ en el bol con el
simbolo & en la unidad de potencia y gire en el sentido de
las agujas del reloj @) hasta que quede blogqueado 2

2 Coloque el despulpador (©) dentro del tambor del filtro (@)
asegurandose de que las lenglietas encajen en las ranuras
en el fondo del tambor @.

3 Coloque el tambor del filtro @.

4 Coloque la tapa del accesorio (o) sobre el bol y gire hasta
que quede bloqueada @. El exprimidor no funcionara
si el bol o la tapa no estan correctamente
ajustados en el enclavamiento ().

5 Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de la boca de
salida del zumo.

6 Corte la comida para que encaje bien en el tubo de entrada
de alimentos.

7 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos. Procese bien los alimentos antes
de afiadir mas.

® Después de anadir el Ultimo trozo, deje que el exprimidor
funcione durante 30 segundos mas para extraer todo el
zumo del tambor del filtro.

importante

® Sj el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el aparato y
vacie la pulpa del tambor. (El exprimidor vibra si la pulpa no
esta distribuida uniformemente).

® | a capacidad maxima que se puede procesar de una sola
vez es de 800 g de fruta u hortalizas.

® Algunos alimentos muy duros pueden hacer que el
exprimidor vaya mas lento o que se pare. Si esto sucede,
desconecte el aparato y limpie el filtro.

® Desconecte el aparato y limpie el colector de pulpa
regularmente durante el uso.

consejos

® Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las
semillas (p. gj., pimiento, melén o ciruela) y las pieles duras
(p. €j., meldn o pina). No necesita pelar o quitar el corazén
de las manzanas ni de las peras.

® Utilice frutas y hortalizas frescas y en su punto.

® (Citricos — pele y retire la corteza blanca, de lo contrario, el
zumo puede ser amargo. Para obtener mejores resultados,
utilice el exprimidor de citricos.
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cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con
sumo cuidado; estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

® | impiela con un trapo himedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestre
restos de comida.

® No sumerja la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento

situado en la parte trasera de la unidad de potencia ).

licuadora/molinillo

Vacie el copa/jarra antes de desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

Lave el copa/la jarra a mano.

Quite los anillos de cierre y lavelos.

No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en agua.
Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

N -

~ W
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batidor metalico con dos varillas

® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jabon.

® | impie el cabezal con un pafio humedo y séquelo a
continuacion.
No sumerja el cabezal en agua.

otras piezas

® | dvelas a mano y séquelas completamente.

® Como alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Evite colocar los articulos en la bandeja inferior
directamente por encima del elemento térmico. Se
recomienda utilizar un programa corto y a baja temperatura
(50°C méaximo).

Articulo Articulo adecuado
para lavar en
el lavavajillas

bol principal, tapa, empujador v

cuchillas, utensilio para amasar v

eje de transmision desmontable v

discos v

batidores v

No sumerja el cabezal en agua

exprimidor de citricos engranado v

exprimidor centrifugo v

vaso de la licuadora, tapa, tapon v

de llenado

tarro de cristal del molinillo v

unidad de cuchillas y fijacion para la X

licuadora y el molinillo

espatula (4




servicio técnico y atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

® Si tiene algun problema con el funcionamiento
del procesador, antes de llamar para solicitar
ayuda, consulte la guia de solucion de problemas.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pongase en contacto con el establecimiento en el que
compro el aparato.

® Diseniado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por separado un
electrodomeéstico significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite reciclar los materiales que 1o
componen, obteniendo asi un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado
los electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura mévil tachado.

Guia de solucion de problemas

Problema Causa

Solucién

El procesador no funciona No hay corriente

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapadera del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado

Compruebe que el bol se encuentra
correctamente acoplado, con el asa
hacia la derecha.

Compruebe que el cierre de la
tapadera estéa bien ubicado en
la zona del asa.

El procesador no funcionara si
el bol y la tapadera se han
acoplado incorrectamente.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el
fusible/disyuntor en su hogar.

La licuadora/el molinillo no funciona
correctamente.

correctamente.

La licuadora/molinillo no se ha ajustado

La licuadora/moalinillo no se ha ensamblado

La licuadora/moalinillo no funcionara si
no esta acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
del vaso/jarra.

El procesador se detiene cuando
esta en marcha

Se ha sobrecargado el procesador/superado
la capacidad maxima.

La tapa no estéa bien sujeta.

Compruebe la capacidad méaxima
indicada en el gréafico de velocidades
recomendadas.

Compruebe que la tapadera esté bien
sujeta.

La licuadora/moalinillo gotea por la base del
conjunto de cuchillas

Falta el sello
Sello incorrectamente colocado
Sello dafiado

Compruebe que el sello esté bien
colocado y sin dafar. Consulte
“servicio técnico y atencion al cliente”
para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los

Consulte los consejos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold dem
altid ved fingergrebet i toppen, bort fra skaeret, bade under
brug og rengoring.

Loft eller beer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket kan
medfore personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skélen.

Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal eller i
blenderglasset, mens de er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

O inden dele seettes pa eller tages af;

O nar apparatet ikke anvendes;

O for rengering.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug
altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at blenderen
eller kvaernglasset er monteret.

For laget fiernes fra skalen, eller blenderen/kvaernen fra motorenheden:-

O sluk maskinen;

o vent til tilbehar/knive star helt stille;

O pas pa ikke at skrue blenderkanden eller kvaernen af knivenheden.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr ber afkole til
stuetemperatur, for de blendes.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den kombinerede
afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.
Traek altid stikket ud, nar kokkenmaskinen ikke er i brug.
Brug aldrig uoriginalt tiloeheor.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se under
'service og kundepleje'.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et skeerebreet el.lign.
Undgé, at den rorer ved varme overflader.

Overskrid ikke de maksimale maengder, der er angivet i tabellen over
anbefalede hastigheder.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
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Dette apparat mé ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og ledningen
utilgeengeligt for barn.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pé erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa em sikker made, og
hvis de forstar de farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

Misbrug af foodprocessoren/blenderen kan fore til personskade.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbeher, der krasver den
sterste belastning. Andet tilbehor kan kreeve mindre strom.

Se det relevante afsnit om “brug af tilbehar” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbehor.

blender

SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr ber afkole til
stuetemperatur, for de blendes.

Veer altid forsigtig nér du handterer knivenheden og undga at rere knivens
skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med knivenheden der medfelger.

Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

LLad aldrig blenderen kare laengere end 60 sekunder ad gangen for at
sikre, at den holder lsengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som har formet
sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal knuses, for den
tilfores glasset.

kvaern

Knivenheden ma aldrig seettes pa din kekkenmaskine, uden at glasset er
monteret.

Glasset mé aldrig skrues af, nar kvaernen er monteret pa maskinen.
Lad veere med at rore ved de skarpe knive - Serg for at knivenheden er
uden for barns reekkevidde.

Kvaernen ma aldrig fiernes, for knivene er stoppet helt.

Lad ikke kvaernen kare i mere end 30 sekunder, for at sikre at kvaernen
holder leengere. Sluk for den, s& snart du har den rigtige konsistens.
Det anbefales ikke at arbejde med krydderier, da de kan skade
plastikdelene.

Maskinen vil ikke fungere, hvis kveernen ikke er sat korrekt sammen.
Ma kun bruges til torre ingredienser.
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snitte-/riveplader

e Tag aldrig laget af, for snittepladen stér helt stille.
e Behandl skeerepladerne forsigtigt - de er seerdeles skarpe.

saftcentrifuge

e Anvend ikke saftcentrifugen, hvis filteret er beskadiget.

e Skeerebladene pad bunden af filtercylinderen er meget skarpe. Pas derfor
P&, nar du bruger og skal rengere filtercylinderen.

e Brug kun den medfalgende nedskubber. Stik aldrig fingrene ned i
tilforselsroret. Tag stikket ud, fer der fiernes fastsiddende stykker i

tilforselsroret.

e For |aget fiernes, sluk for apparatet og vent til filteret standser.

for stikket saettes i stikkontakten
® Sorg for at elforsyningen svarer til, den der star pa
undersiden af motorenheden.

ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VZAERE
FORBUNDET TIL JORD.

® Denne anordning er i overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk forligelighed og EU-

regulativ nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der er

beregnet til at komme i kontakt med fedevarer.
for ibrugtagning

1 Fjern plastovertreek fra knivene. Pas pa - knivene er
meget skarpe. Disse overtraek bor kasseres — de er kun
beregnet til at beskytte knivene under produktion og
transport.

2 Vask delene, se under ‘pleje & rengering’

forklaring

processor

nedstopper

pafyldningstragt

l&g

aftagelig drivaksel

skél med drivaksel

motorenhed

hastigheds-/impuls- funktionskontrol
sikkerhedslase

ledningsopbevaring (bagpa)

CICISICICICIOIOIC)

® Plastblender

knivenhed
teetningsring
blenderglas
midterprop
lag

@66

Glasblender

knivenhed
teetningsring
blenderglas
l&g
midterprop

®

98086 @
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til

BISISISISIAISISISIS)

behar

Ikke alt tilbeher beskrevet nedenfor felger med din
foodprocessor. Tilbeher afheenger af modeltypen.

glaskveern (hvis medleveret)

kniv

dejredskab

dobbelt metalpiskeris med tandhjul

tyk snitte-/grov riveplade

tynd snitte-/fin riveplade
raspe-/parmesanplade (hvis medleveret)
citruspresser (hvis medleveret)
saftcentrifuge (hvis medleveret)
dejskraber (hvis medleveret)

sadan bruges foodprocessoren

1

Seet skélen pa ved at anbringe @ pa skéalen ud for & pa
motorenheden, drej med uret @), indtil det laser @ .

Seet et tilbehor ned over skélens drivaksel.

Bemazerk: Aftagelig drivaksel @) bor kun szettes
pa, nar der anvendes plader, citruspresser eller
dobbelt metalpiskeris med tandhjul.

Seet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Seet laget @ pa - se efter, at toppen af drivakslen/redskabet
er pa plads midt i laget.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren;
brug altid taend/slukfunktionen.

Stik ledningen ind i stikkontakten, taend og veelg en
hastighedsindstilling. (Se tabellen over anbefalede
hastigheder).

Kokkenmaskinen kan ikke starte, hvis skal og lag
er sat forkert pa. Sorg for, at pafyldningstragten
og skalens handtag befinder sig pa hejre side.
Brug impulsfunktionen (P) til korte blendninger.
Impulsfunktionen vil veere i funktion sa laenge
kontrolknappen trykkes ned.

Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reskkefelge af den
beskrevne procedure.

Sluk altid for maskinen og traek stikket ud, inden
laget fjernes.



vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebonner, eller til at lave stadt melis om til flormelis.

® Nar der tilsesttes mandelessens eller krydderier: Undga, at
de kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning,
der ikke kan fiernes.

® Plastblender
sadan bruges blenderen

1 Seet teetningsringen @ ind i knivenheden (0) — serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i hulrummet.

® Lazkage kan opsta, hvis tatningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

2 Hold i undersiden af kniven (0 og seet bladene i kanden -
drej mod uret for at lase, indtil det siger klik @. Se
illustrationen pa undersiden af kniven:

@ - oplést position

@ - st position
Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Sest laget pa kanden, og drej med uret @. indtil det siger
Klik. Sest pafyldningsdaekslet pa.

5 Anbring blenderen pa motorenheden, placér @ pa blenderen
ud for & pa motorenheden, og drej med uret @ for at lase

o ﬁaskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

6 Veelg en hastighed (se tabellen over anbefalede hastigheder)
eller brug impulskontrollen.

glasblender
sadan bruges blenderen

1 Sest testningsringen (@ ind i knivenheden (3 — serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i hulrummet.
® Laekage kan opsta, hvis teetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.
2 Skru blenderglasset pa knivenheden @. Se illustrationen pa
undersiden af kniven:
@ - oplést position
@ - 1ast position
Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.
3 Kom ingredienserne i blenderglasset.
4 Seet laget pa glasset og skub nedad for at seette det fast @.
Saet midterproppen pa.
5 Anbring blenderen pa motorenheden, placér @ pa blenderen
ud for & péa motorenheden, og drej med uret @ for at lase

° ﬁaskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

6 Veelg en hastighed (se tabellen over anbefalede hastigheder)
eller brug impulskontrollen.
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tips

® Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien, i
blenderen. Fjern midterproppen. Heeld langsomt olien ned
gennem hullet i laget, mens maskinen karer.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Séafremt blandingen er vanskelig at tilberede tilfores der mere
veede.

® |sknusning — brug impulsfunktionen i korte traek indtil isen er
knust til den enskede konsistens.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.

® Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.

® Til at blende torre ingredienser — skaer dem i mindre stykker,
fiern midterproppen og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over dbningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

® Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Den skal veere
tom for og efter brug.

® Blend aldrig mere end 1,2 liter - mindre ved veesker der
skummer, f.eks. milkshake.

@ brug af kvaern (hvis medleveret)

@ knivenhed
(© testningsring
© beeger

Brug kveernen til at male urter, nedder og kaffebenner.

-

Kom ingredienserne i glasset ©).

2 Saet taetningsringen (o) pa knivenheden (@).

3 Vend knivenheden pa hovedet. Seenk den ned i glasset med
knivene nedad.

4 Knivenheden skrues pa glasset indtil det er fingerteet @. Se

illustrationen pa undersiden af kniven:

@ - oplast position
@ - last position
5 Placér kvaernen pa motordelen, og drej med uret, anbring @
pé kvaernen ud for & pa motorenheden, og drej med uret
@ for at lase 2
6 Skift til maksimal hastighed eller brug pulskontrol.
tips
Urter kvaernes bedst nar de er rengjorte og terre.



tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion hastighed maximale maengder
kniv Kager 1-2 1,2kg totalvaegt
/Elte fedtstof i mel 2 300g veegt af mel
Tilseette vand til blanding kageingredienser 1-2
Hakning & purering 2 400g totalveegt af hakket
magert ked
Tykke suppeblandinger (600 ml veeske til 600 g 1,2 liter
torre ingredienser). Blend gronsagerne med
300 ml vand, indtil de er finthakkeder, start pa 1 og
hzeld det resterende vand i, indtil det er | gd optil 2
blandet ordentligt.
Tyndere suppeblandinger /meelk 600 ml
Zlteredskab geerdeje 2 3409 veegt af mel
dobbelt metalpiskeris med AEggehvider 2 4
tandhjul Piskeflode 1-2 250 ml
plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleredder, faste oste 2 -
Bladere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1 -
raspeplade (hvis medleveret) Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller | 2 -
citruspresser (hvis medleveret) Citrusfrugter 1 -
blender Alt type arbejde 2 1,2 liter
glaskveern (hvis medleveret) Urter 2 109
Nodder, kaffebenner 2 50g
Utilberedt kad - oksebof - skeeres i 2'/> cm tern 2 (5 sek.) 50g
saftcentrifuge (hvis medleveret) | Harde frugter og grentsager. f.eks. guleredder 2 800g
og ebler
Blode frugter, f.eks. tomater og vindruer 1 500g

brug af tilbehor

Se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte
tilbeher.

@) kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehorsdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug
start-/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat
og tilberedt kad, grontsager, nedder, pate, dip, til at purere
supper og ogsa til at lave rasp af kiks og brad.
tips

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern,
inden de forarbejdes.

® Kiks bor breekkes i mindre stykker og tilseettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet skaret i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kaere for leenge.

@ dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

® | &g de torre ingredienser i skalen; tilsest vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen
kare, indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60
sekunder.

® Anden gang aeltes kun i handen. Det frarades at eelte anden
gang i skélen, da maskinen kan komme ud af balance.
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@ dobbelt metalpiskeris med tandhijul

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider, flade,
kondenseret maelk samt til at piske seg og sukker il
sukkerbrodskager. Tungere blandinger med f.eks. fedtstof og
mel vil beskadige piskerne.

brug af piskeris

1 Sest skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den
falder ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af
laget.

6 Teend maskinen.
vigtigt

® Piskeriset er ikke egnet til at lave kager i ét trin
eller rore fedtstof og sukker, da disse blandinger
vil beskadige det. Brug altid kniven til at rore
kagedej.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piskere er rene og frie for fedtstof, inden
der piskes.

® Fold forsigtigt mel og sukker i med handkraft og en metalske
til fedtfri sukkerbredskager og marengs.




snitte-/riveplader

brug af plader.

vendbare snitte-/riveplader - tyk @), tynd @
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med
lignende konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleredder, kartofler, kal, agurk,
squash, redbeder og lag.

raspeplade 2 (hvis medleveret)
River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.

brug af skeerepladerne

Saet skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen
med den gnskede side opad.

Seet laget pa.

Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik
aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.

tips

Brug friske madvarer

Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne
ma gerne have ca. samme sterrelse som bredden af
tilforselsreret. Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til
siden under blendning.

Ingredienser der placeres i lodret position kommer ud i
mindre stykker, end ingredienser der placeres i vandret
position.

Der vil altid vaere en lile smule spild pa skiven og i skalen
efter blendning.

@ Citruspresser (hvis medleveret)

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter
(f.eks. appelsiner, citroner, lime og grapefrugter).

(@ riflet kegle
© si

sadan bruges citruspresseren

1
2

Saet skalen pa motordelen og derpa den aftagelige drivaksel.

Seet sien ned i skalen - serg for, at siens handtag lases pa
plads lige over handtaget pa skalen.

Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder
helt ned pa plads.

Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten
ned over keglen.

Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er
l1ast rigtigt fast.

Det bedste resultat opnas ved at opbevare og presse frugt
ved rumtemperatur og handrulle dem péa kekkenbordet for
de presses.

Beveeg frugten fra side til side, mens den presses for at
udvinde mest mulig saft.

Nar der presses store maengder, skal siet tommes
regelmaessigt for at forebygge akkumulering af frugtked og
kerner.
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saftcentrifuge (hvis medieveret)

OPeEe®

Brug den centrifugale saftpresser til at udvinde juice fra frugt
0g grontsager.

nedstopper

lag
frugtkedsfierner
filtercylinder
skal

saftudieb

sadan anvendes saftcentrifugen

1

[©]

Seet skélen til saftcentrifugen med tuden () pa motordelen,
sé& @ pa skéalen anbringes ud for & p& motordelen, og drej
med uret @ for at lase 8.

Placér frugtkedsfierneren (© i filtercylinderen (@), og serg for,
at tapperne sidder korrekt i hullerne pa bunden af cylinderen
(12}

Seet filtertomlen @ pa.

Placér laget (o) fra tilbeheret pa skalen, og drej indtil det
laser @. Din saftcentrifuge vil ikke fungere, hvis
skalen eller laget ikke er sat korrekt pa
sammenkoblingmekanismen (©).

Placér en passende kande eller et glas under saftudiobet.
Skeer maden ud sé det passer ned i pafyldningstragten
Teend for maskinen og tryk jeevnt ned med nedskubberen —
stik aldrig fingrene ned i tilforselsroret. Stykkerne
skal behandles feerdigt, for der kommes flere i.

Nér sidste del er kert igennem maskinen, skal du lade
saftcentrifugen kere i yderligere 30 sekunder for at udvinde
alt saften fra filtercylinderen.

vigtigt

Hvis saftcentrifugen begynder at vibrere, sluk den og tem
frugtkedet fra cylinderen. (Saftcentrifugen vibrerer, hvis
frugtkedet ikke fordeler sig jeevnt).

Den maksimale kapacitet der kan lsegges i maskinen pa én
gang er 800 g frugt eller grontsager.

Visse meget harde frugt-/grentsagstyper kan fa
saftcentrifugen til at kere langsommere eller standse. Hvis
dette sker, sluk for saftcentrifugen og fjern tilstopningen i
filteret.

Sluk for saftcentrifugen og rens filteret jeevnligt under brug.
tips

For frugten/grentsagerne kommes i, fiernes sten og kerner
(f.eks. peberfrugt, meloner, blommer) og hard skreel (f.eks.
meloner, ananas). Du behover ikke at skreelle eebler og
peerer eller tage kernehuset ud.

Brug faste, friske frugter og grentsager.

Citrusfrugter — skreelles, og de hvide trevler fiernes, ellers kan
juicen smage bittert. For det bedste resultat anvendes
citruspresseren.



pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres
ren.

o Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er
saerdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt
og skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden.
Misfarvninger kan fiernes ved at gnide dem med en klud
dyppet i spiseolie.

motorenhed

® Aftorres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedsléasen er fri for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning | opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden (9.

blender/kvaern

Tom blenderglas/baeger for den/det skrues af knivenheden.
Vask blenderglas/baeger i handen.

Tag teetningsringene af og vask dem.

Reor ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

5 Vendes pé hovedet til torring.

M~ N

dobbelt metalpiskeris med tandhjul

® Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud.
Vask dem i varmt seebevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter.
Piskerens drivhoved ma ikke sankes ned i
vandet.

alle andre dele

® Vaskes i handen og terres af.

® Alternativt kan de vaskes pa overste stativ i
opvaskemaskinen. Undga at placere delene pa det nederste
stativ direkte over varmeelementet. Et kort program med lav
temperatur (maksimalt 50°C) anbefales.

Dele Dele, der
kan vaskesi

opvaskemaskinen

skal, lag, nedstopper

kniv, dejredskab

aftagelig drivaksel

plader

ANANANANAN

piskeris
Piskerens drivhoved ma ikke
saenkes ned i vand

citruspresser

saftcentrifuge

blenderkande, 1&g, pafyldningsdasksel

glaskanden til kvaernen

EIANANANAN

knivenhed og teetningsring til blender
og kveern

AN

dejskraber
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service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-
reparater.

® Hvis du har problemer med at bruge
foodprocessoren, skal du, for du henvender dig til
forhandleren for at fa hjzelp, leese
fejlfindingsvejledningen.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen er
kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der
yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred pé grund
af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed for at
genbruge de materialer det bestar af, og dermed opna en
betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse
om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en
mobil affaldsbeholder med et kryds.



Fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke

Ingen strom

Skalen er ikke sat korrekt pa motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er
sat i en stikkontakt.

Serg for at skalet er placeret korrekt,
med handtaget mod den hejre side.

Serg for at lagets sikkerhedslas er
placeret korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke
starte, hvis skal og lag er sat
forkert pa.

Huvis alt det ovenstéende er i orden,
bor du efterse dine sikringer/afbryder.

Blender/kveern kan ikke starte

Blender/kvaern ikke last pa korrekt.

Blender/kveern ikke samlet korrekt.

Blenderen/kveernen kan ikke starte,
hvis de er sat forkert pa
sammenkoblingsmekanismen.

Kontrollér, at knivenheden sidder helt
stramt i blenderglasset/glasset

Foodprocessor stopper mens den
er i gang

Foodprocessoren er overbelastet/de maksimale
maengder er overskredet.

Laget er last op.

Check de maksimale meengder, som
er angivet i tabellen over anbefalede
hastigheder.

Check at laget er last korrekt fast.

Blender/kvaern leekker fra bunden af
knivenheden.

Der mangler en teetningsring.
Testningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at teetningsringen sidder
rigtigt og ikke er beskadiget.

Se “service & kundeservice” for at fa
erstattet teetningsringen

Redskaber/tilbeher virker ikke rigtigt

Se tips i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbehoret er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

e | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

e Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Bladen och skivorna &r mycket vassa. Var forsiktig! Hall alltid i
greppet lingst upp med eggen vind bortat nar du hanterar
eller rengér dem.

e |yft inte och béar inte matberedaren i handtaget — om du gor det kan
handtaget ga sénder och orsaka skada.

e Ta alltid bort kniven innan du tdmmer skalen.

e Stick inte ner hander eller redskap i skélen eller mixerkannan néar
kontakten ar i.

e Stang av den och dra ut sladden:-

O innan du monterar eller tar bort delar;
O nar den inte anvands;
o fbre rengoring.

e Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret. Anvand alltid
matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren.

e Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten utan att mixern
eller kvarnbehallaren ir monterad.

e Innan du tar bort locket pa skélen eller mixern/kvarnen fran natdelen:-
O stanga av;

O vanta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla;
o var forsiktig s& att du inte skruvar av mixerbagaren fran bladenheten.

e RISK FOR BRANNSKADOR: | 4t alltid heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du mixar dem.

e Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

e Denna apparat skadas och kan orsaka skada om
lasmekanismen utsatts for alltfor stor kraft.

e Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte
anvands.

e Anvand endast tillbehdr som ar direkt avsedda fér denna apparat.

e | amna aldrig apparaten obevakad nar den ar igang.

e Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersdks eller repareras.
se ’service och kundtjanst’.

e | At aldrig strdmenhet, sladd eller kontakt bli vata.

e |at inte dverflodig sladd hanga ner dver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het yta.

e Overskrid inte den maximala mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.
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Barn far inte lov att leka med apparaten. LA&mna dem inte ensamma med
den.

Denna maskin ska inte anvandas av barn. Hall maskinen och sladden
utom rackhall for barn.

Maskinen kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
forméaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas
pa sékert satt och forstar de medfdljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt séatt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

Om du anvander matberedaren/mixern pa fel sétt kan det resultera i
skada.

Maxbeddmningen baseras pa det tilloehdr som kraver storst effekt. Andra
tillbehor kan vara mindre energikravande.

Se relevant avsnitt under "anvanda tilloehdren” for information om
ytterligare sékerhetsvarningar for varje enskilt tilloehor

mixer

RISK FOR BRANNSKADOR: L 4t alltid heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan du mixar dem.

Var alltid forsiktig nar du hanterar bladenheten och undvik att réra vid
bladens eggar vid rengdring.

Anvand mixern bara nér locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

K&r aldrig mixern nar den ar tom.

For att mixern ska halla sa lange som majligt bdr du aldrig kdra den langre
an 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt sonder den innan du lagger den i bagaren.

kvarnen

Montera aldrig knivsatsen p& matberedaren utan att behallaren ar
monterad.

Skruva aldrig bort behallaren medan kvarnen sitter kvar pa matberedaren.
Vidror inte de vassa bladen — Foérvara knivsatsen utom rackhall for barn.
Ta aldrig bort kvarnen forran bladen har stannat helt.

For att din kvarn ska hélla Iange bor du inte kdra den langre an 30
sekunder i taget. Sténg av s& snart som du fatt ratt konsistens.

Torra kryddor bdr inte malas i kvarnen, eftersom de kan skada
plastdelarna.

Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.

Anvand bara torra ingredienser.
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skivnings/rivningsskivor

Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.
Var foérsiktig nar du hanterar skarskivorna — de &r extremt vassa.
rasaftcentrifug
Anvand inte rasaftcentrifugen om filtret &r skadat.
Knivbladen vid filtertrummans bas ar mycket vassa. Var forsiktig nar du
rengOr trumman.
Anvand bara den medféljande stéten. Stoppa aldrig fingrarna i matarroret.
Dra ut kontakten innan du avlagsnar bitar som kort fast i matarroret.
Koppla av rasaftcentrifugen och vanta tills filtret stannar innan du tar bort
locket.
innan du sétter i stickkontakten U“behor
Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som visas
pa apparatens undersida. Eventuellt medfdljer inte alla tilloehdr som anges nedan din
VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA matberedare. Tilloehdren beror pa vilken modell som kopts.
JORDAD! glasmultikvarn (om sadan medfoljer)
Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om knivblad
degverktyg

elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som ar avsedda for
kontakt med livsmedel.

dubbelvisp av metall

grov skivnings/rivningsskiva

fin skivnings/rivningsskiva
riv-/parmesanskiva (om sadan medfoljer)
citruspress (om sadan medfoljer)
rasaftcentrifug (om sadan medfélier)
spatel (om sadan medfdljer)

fore anvandning

Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att
bladen ar mycket vassa. Dessa skydd bér slangas
eftersom de endast &r avsedda att skydda bladet under
tillverkning och transport.

BISISESISICESISIGKS)

2 Diska delarna, "se skotsel och rengoring” anvénda matberedaren
forklaring till bilder 1 Montera skélen s att @ pé skalen kommer mot & pé
drivenheten och vrid medurs @ tills den lases fast 2

matberedare 2 Montera en tillsats pa skélens drivenhet.
® paforare Obs! Den bt:rttag!bara drn_laxeln @ ska bara vara
@ matarrr monterad nar skivorna, citruspressen eller den
® lock dubbelvisp av metall anvands.
@ borttagbar drivaxel o Slatt allth skalgn och tillbehdret pa matberedaren innan du
® skl med drivaxel t||!§att%r ingredienserna. . . . )
® drivenhet 3 Satt pa locket @, och se till att drivaxelns/tillsatsens dvre
@ hastighets/momentanreglage ande“kom-mer ini mlttenfa locket. )
sakerhetslas ® Anvand inte locket for att anvdnda matberedaren
® sladdforvaring (baktil) utan alnvar:d ?lltld Rglav-ha§tlghetsreglaget.

4 Koppla in, sla pa och valj en hastighet. (Se tabellen med

. rekommenderade hastigheter.)

@ blender i plaSt ® Matberedaren startar inte om skalen och locket
bladenhet inte dr ordentligt fastlasta. Kontrollera att
@ packningsring matarréret och skalens handtag sitter pa hoger
@ bagare sida.
® pafyliningslock ® Anvand pulsknappen (P) for korta stétar. Pulskdrningen
lock pagar sa lange reglaget &r aktiverat.

5 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skalen,
g|a3m|xer locket och tillbehdren.

® Stang alltid av och koppla ur innan du tar bort
® blader?het . locket.
p?cknlngsrlng viktigt
@ bagare ® Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala
lock kaffebonor eller gora strésocker till florsocker.
pafyliningslock
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Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestdende missfargningar.

® blender i plast

anvanda mixern

1

Placera tatningsringen @) pa knivsatsen (0). Se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.
Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.
Fatta tag i undersidan pa knivsatsen (0 och séatt ner bladen i
bagaren — vrid moturs for att lasa @. Se bilderna pa
undersidan av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ —©ilést lage

@ - lastlage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.
Lagg ingredienserna i bagaren.
Sétt pa locket pa béagaren och vrid medurs @ tills det
knépper till. Satt pa pafyliningslocket.
Placera mixern pa drivenheten sa att @ pa mixern kommer
mot & pa drivenheten och vrid medurs @ for att lasa 2

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

Valj hastighet (se tabellen med rekommenderade
hastigheter) eller anvand pulsreglaget.

blender i glas
anvanda mixern

1

Placera tatningsringen (8 pa knivsatsen (). Se till att
tatningen &r korrekt placerad i sparen.
Lickage kan uppsta om titningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.
Skruva fast bagaren pa knivsatsen @. Se bilderna pa
undersidan av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ —cilast lage

@ -lastlage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.
L&gg ingredienserna i bagaren.
Placera locket pa bagaren och vrid det medurs for att lasa
fast det @. Satt pa locket.
Placera mixern péa drivenheten sa att @ pa mixern kommer
mot & pa drivenheten och vrid medurs @ for att lasa 2

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

Valj hastighet (se tabellen med rekommenderade
hastigheter) eller anvand pulsreglaget.

tips

Nar du gér majonnés ska du lagga i alla ingredienserna
utom oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall
dérefter sakta i oljan genom halet i locket medan apparaten
ar igéng.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen &r svar att
bereda.
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Iskrossning — anvand pulsen i korta stétar tills isen har
krossats till 6nskad konsistens.

Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Apparaten fungerar inte om mixern sétts pa felaktigt.

Mixa torra ingredienser — skér i bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver 6ppningen. Resultatet
blir bast om du témmer apparaten med jamna mellanrum.
Anvand inte mixern som forvaringskarl. Hall den tom fore
och efter anvandning.

Mixa aldrig mer &n 1,2 liter - mindre fér skummande vatskor
som milkshake.

anvanda kvarnen (om s&dan medféljer)

@ bladenhet
({© packningsring
(© bagare

-

Anvand kvarnen for att mala 6rtkryddor, nétter och
kaffebonor.

Placera ingredienserna i behallaren ©.

Lagg tatningsringen (o) i knivsatsen (@).

Vand knivsatsen upp-och-ner. Satt den pa behallaren med
bladen nedat.

Skruva pa knivsatsen pa behallaren sa hart det gar for hand
@. Se bilderna pa undersidan av knivsatsen, med foljande
betydelser:

@ o lést lage
@ - 'astlage
Placera kvarnen pa drivenheten sa att g pa pa kvarnen

kommer mot & pa drivenheten och vrid medurs @ for att
lasa @.

A
Stall in hdgsta hastighet eller anvand pulsreglaget.
tips
Ortkryddor mals bast om de &r rena och torra.



tabell med rekommenderade hastigheter

redskap/tillbehor funktion hastighet maxmangder
kniv Baka kakor 1-2 1,2kg totalvikt

Arbeta samman fett och mjol 2 300 g mjdlvikt

Tills&tta vatten for att halla samman 1-2

pajdegsingredienser

Hacka och puréa 2 400 g hackat magert kott

totalvikt

Tjocka soppor (600 ml vatska till 600 g torra 1,2 liter

ingredienser). Kor gronskakerna med

300 ml vatten tills de dr finhackade, borja pa 1 och

tillsatt resten av vattnet och kor tills allt | Oka till 2

har blandats.

Tunnare soppor/mjolk 600 ml
degverktyg Jasdegar z 340 g mjolvikt
dubbelvisp av metall Aggvitor 2 4

Gradde 1-2 250 ml
skivor - skivning/rivning Fasta livsmedel, som mordtter, hardost 2 -

Mjukare livsmedel, som gurka, tomater 1 -
rivningsskiva (om sadan Parmesanost, potatis till kroppkakor 2 -
medfdljer)
citruspress (om sadan medfdlier) | Citrusfrukter 1 —
blender All beredning 2 1,2 liter
glaskvarn (om sadan medfdljer) | Ortkryddor 2 10g

Notter, kaffebdnor 2 50g

Ratt notkott — skuret i tarningar pa 2% cm 2 (5 sekunder) 509
résaftcentrifug (om sadan Harda frukter och grénsaker, t.ex. morétter 2 800 g
medfdljer) och &pplen

Mijuka frukter, t.ex. tomater och druvor 1 500g

anvanda tillsatserna

Se tabellen med rekommenderade hastigheter for de enskilda
tillsatserna.

@) knivblad

Knivbladet &r det mangsidigaste av alla tillsatserna. Hur
lange du ska kora maskinen beror pé vilken konsistens du
vill ha.
For grovre konsistenser anvander du pulsreglaget.
Knivbladet anvander du for att blanda till kakdeg och pajdeg,
hacka ratt och kokt kott och réda och kokta gronsaker, hacka
notter, gbra pastejer och dipsaser, puréa soppor och géra
kex- och brédsmulor.
tips

® Skar livsmedel sdsom kott, brod och gronsaker i 2 cm
tarningar innan de kors.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i matningsréret medan
maskinen gar.

® [Or pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skureti 2 cm
tarningar.

® \ar noga med att inte arbeta degen for mycket.

@ degverktyg

Anvands for jastdegar.

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och hall ner vatska i
matartuben medan maskinen géar. Kér blandningen tills den
blir till en jamn elastisk degklump. Det tar ca 60 sekunder.

® Gor den andra knadningen for hand. Att gora den andra
knadningen i skalen ar inte att rekommendera, eftersom
matberedaren da kan bli ostadig.
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@ dubbelvisp av metall

Anvands bara for latta blandningar t.ex. aggvitor, gradde,
kondenserad mjolk och for att vispa ihop agg och socker till
sockerkaka utan matfett. Tyngre blandningar sédsom fett och
mjol kan skada vispen.

anvanda vispen

1 Montera skélen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

3 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller
ner éver drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Satt pa locket — kontrollera att drivaxelns évre &nde hamnar
mitt i locket.

6 Sla pa.
viktigt

® Vispen lampar sig inte for kaksmet dar alla
ingredienserna blandas i en omgang, eller dir
man bérjar med att blanda fett och socker. Da
kan vispen skadas. Anvand alltid knivbladet for
sadan kaksmet.
tips

® Du far bast resultat om aggen har rumstemperatur.

® Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du
vispar.

® V/ik varsamt ner mjol och socker fér hand med en metallsked
for sockerkaka utan fett och maranger.




skivnings/rivningsskivor

S4 héar anvander du skivorna

vandbara skivnings/rivningsskivor - grov , fin
@

Anvénd rivningssidan for ost, mordtter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skivningskivan for ost, morotter, potatis, vitkal,
gurka, zucchini, rédbetor och 16k.

rivjirnsskiva (om sadan medféljer)
River parmesanost och potatis till raggmunk

anvanda skarskivorna

1 Montera skalen pa drivenheten och séatt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pa drivaxeln med
Onskad sida uppat.

3 Sétt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarroret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt
med matarstaven — stoppa aldrig ner fingrarna i
matarroret.

I

tips

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte i for sma bitar. Fyll storre delen av matarroret. Pa
s& satt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

® Om bitarna laggs i upprétt blir de kortare &n om de laggs i
liggande.

® Det blir alltid lite skrap kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

@) citruspress (om sadan medfblier)

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter
(t.ex. apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

® kon
© sil

anvanda citruspressen

1 Montera skélen pa drivenheten och sétt pa den borttagbara
drivaxeln.

2 Passa in silen i skalen — kontrollera att handtaget pa silen ar i
last lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pé drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela
Vv&gen ner.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck
frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar korrekt
fastlast.

® [Or bast resultat ska frukten forvaras och pressas i
rumstemperatur och rullas for hand pa en arbetsbank innan
den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den andra under
pressningen for att fa ut all fruktsaften.

® Om du pressar stora mangder juice ska du témma silen
regeloudet s& att fruktkdtt och kérnor inte ansamlar sig.
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résaftcentrifug (om sadan medfélier)

Anvand résaftcentrifugen for att gora juice av fast frukt och
fasta gronsaker.

stot

centrifuglock
avskiljare for fruktkott
filtertrumma

skal

juicepip

OPeEO®

anvanda rasaftcentrifugen

1 Montera juiceskalen med pipen () pa drivenheten, vrid @ pa
skalen till & pa drivenheten och vrid medurs @ for att lasa

2 Placera avskiliaren for fruktkott (© i filtertrumman (@) och
kontrollera att tungorna passar in i bottnen av trumman @.

3 Montera filtertrumman @.

4 Satt pa locket (o) pa skalen och vrid tills det lases fast @.
Det gar inte att starta rasaftcentrifugen om
skalen och locket inte dr ordentligt fastlasta (®.

5 Stall ett [dampligt glas eller en [dmplig tilloringare under pipen.

6 Placera ravarorna sa de fyller matarréret

7 Sla pa och tryck ner stoten jamnt — stoppa aldrig ner
fingrarna i matarréret. Lat allt g& genom innan du
l&gger i mer.

® [fter att ha lagt i sista biten ska du lata rasaftcentrifugen ga
ytterligare 30 sekunder sa att all juice pressas ut ur
filtertrumman.
viktigt

® Om rasaftcentrifugen borjar vibrera ska du sténga av den
och témma trumman pa fruktkaétt. (Centrifugen vibrerar om
fruktkottet ar ojamnt fordelat.)

® Maxkapaciteten ar 800 g frukt eller gronsaker at gangen.

® \/id mycket hard konsistens kan det handa att
rasaftcentrifugen saktar ner eller stannar. Om det hander
maste du sténga av och gora rent filtret.

® Stang av och tom fruktkdttsuppsamlaren regelbundet under
anvandningen.
tips

® |nnan du bdrjar ska du ta bort karnor (t.ex. i paprikor, melon,
plommon) och har skal (t.ex. melon, ananas). Applen och
péron behdver inte skalas eller kérnas ur.

® Anvand fasta farska ingredienser.

® Citrusfrukt — skala och avlagsna de vita hinnorna, annars kan
juicen smaka bittert. Anvand citronpressen for bésta resultat.

skdtsel och rengdring

® Sting alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar
extremt vassa.

® \/issa livsmedel kan missfarga plasten. Detta &r helt normailt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas
inte heller pa négot satt. Om du gnuggar med en trasa
doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att
det inte finns nagra matrester nara lasmekanismen.

® Sank inte ned natenheten i vatten.



® | inda upp sladden i forvaringsutrymmet pa strémdelens
baksida (9.

mixer/kvarn

1 Tém bagaren/behallaren innan du skruvar av den fran
knivsatsen.

2 Diska bagaren/behallaren for hand.

3 Ta ut och diska tatningsringen.

4 Vidror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skolj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

5 Léat torka upp och ned.

dubbelvisp av metall

® Ta loss visparna fran drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut
dem. Diska i varmt vatten.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

alla dvriga delar

® Diska for hand och torka.

® Alternativt kan de diskas i den 6vre korgen i diskmaskinen.
Undvik att placera dem i den nedre korgen direkt ovanfor
varmeelementet. Ett kort program med lag temperatur
(maximalt 50°C) rekommenderas.

komponent komponenter
som kan
diskas i
diskmaskin
stor skal, lock, stot v
knivblad, degverktyg 4
|6stagbar drivaxel for visp v
skivor v
vispar v
doppa inte drivhuvudet i vatten.
citruspress v
rasaftcentrifug v
mixerbégare, lock, pafyliningslock v
glaskvarn v
knivsats och tatning for mixer och kvarn X
spatel v

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sakerhetsskél bytas ut
av KENWOOD eller av en auktoriserad KENWOOD-
reparator.

® Om du har nagra problem med anvandningen av
din matberedare ber vi dig ldsa denna
felsokningsguide innan du ringer och anmaler
felet.

Om du behdéver hjélp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dar du kdpte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT
BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushéllssoporna. Den kan ¢verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger
denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt sétt undviker
du de negativa konsekvenser for miljion och halsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggdr &ven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing
av energi och tillgangar.



Felsdkningsguide

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strém

Skélen har inte satts pa pa natenheten
pa réatt satt.

Skalens lock ar inte last pa ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar
ansluten till strdmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och
att handtaget sitter mot hdger sida.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om
skalen och locket sitts pa
felaktigt.

Om inget av ovanstaende géller ska du
kontrollera sakringen/strémbrytaren i
hemmet.

Mixern/kvarnen fungerar inte

Mixern/kvarnen &r inte ordentligt fastlast.

Mixern/kvarnen ar inte korrekt monterad.

Mixern/kvarnen startar inte om den inte
ar korrekt fastlast.

Kontrollera att knivsatsen ar tillrackligt
hart paskruvad i bagaren/behallaren.

Mixern stannar under beredningen

Mixern ar dverbelastad/maximal
kapacitet har dverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som
anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket I&sts ordentligt.

Mixern/kvarnen lacker fran knivsatsens
bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte réatt.
Tatningsringen skadad.

Se till att ttningsringen sitter ratt och
att den inte ar skadad.

Se ”service och kundtjanst” om du
behdver en ny tétningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte
som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt "Anvanda tillsatsen”. Se till att tillsatserna har satts ihop

ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les neye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du
kan sl opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Bladene og platene er veldig skarpe. Veer forsiktig. Hold alltid i
fingergrepet overst, unna skjaerekanten, bade ved bruk og
rengjoring.

Ikke loft eller beer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fare il
skader.

Ta alltid ut kniven fer du temmer bollen.

Hold hender og verktay unna prosessorbollen og mosebegeret mens
strammen er koblet til.

Sla av strammen og ta stepselet ut av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

o nar den ikke er i bruk;

O for rengjering.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Bruk
alltid stapperne som felger med maskinen.

Aldri fest bladenheten pa stromenheten uten at saftpressen
eller kvernkrukken er festet.

For du tar lokket av bollen eller fierner moseren/kvernen fra stremenheten:
O sla av maskinen:

o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp;

O veer forsiktig sa du ikke skrur las mosebegeret eller kvernen fra bladet.
SKALDEFARE: \arme ingredienser ma avkjoles til romtemperatur for
miksing.

Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/péa-bryteren.

Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis
ldasemekanismen blir utsatt for stort press.

Alltid koble fra matprosessoren nar den ikke er i bruk.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se Service og
kundetjeneste.

La aldri stramenheten, ledningen eller stopselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken, eller
ligge inntil varme overflater.

lkke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over anbefalt
hastighet.

Barn mé ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.
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Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebeerer.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilherende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

Maksimum kapasitet er basert pa tilbeharet som bruker mest strem. Annet
tilbehor bruker kanskje mindre strem.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.

hurtigmikser

SKALDEFARE: Varme ingredienser ma avkjoles til romtemperatur for
miksing.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a berore
skjeerekanten pa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du ma aldri kjgre moseren nar den er tom.

For a serge for lang levetid for moseren, kjorer du den aldri i mer enn 60
sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet til en
klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

kvernen

Aldri fest bladenheten pa matprosessoren uten at begeret er montert.
Aldri skru av begeret mens kvernen monteres pa apparatet.

lkke berar de skarpe bladene — Hold bladenheten utenfor barns
rekkevidde.

Aldri fiern kvernen for bladene har stoppet helt.

For & sikre lengst mulig levetid for kvernen méa du aldri kjere den i mer enn
30 sekunder. Sla av s& snart du har oppnadd riktig konsistens.
Behandling av krydder anbefales ikke siden de kan skade plastdelene.
Apparatet fungerer ikke hvis kvernen er feilmontert.

Bruk kun til terre ingredienser.

skjzere-/strimleplater
Aldri fiern lokket for skjeereplaten har stanset helt.
Veer forsiktig med skjaereplatene - de er veldig skarpe.

76



saftsentrifuge

e Du ma ikke bruke saftpressen hvis filteret er skadet.

e Skjaerebladene pa grunnenheten til filtertrommelen er veldig skarpe, sa
veer forsiktig ndr du handterer og rengjor trommelen.

e Bruk kun stapperen som falger med. Aldri plasser fingrene |
pafyllingstrakten. Koble fra fer du fierner det som blokkerer
pafyllingstrakten.

e For du fierner lokket slar du av og venter pa at filteret skal stoppe.

. |f:°r ldu :etter itstatltaselet. . . ekstrautstyr
orviss deg om at nettspenningen er den samme som den

som star oppfert pa undersiden av maskinen. Det kan hende at ikke alle festene pa listen nedenfor folger
ADVARSEL: DETTE APPARATET MA VZERE med matprosessoren. Festene avhenger av modellen.
JORDET. ) )

® Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU @ m‘%“'k"em av glass (hvis den medfolger)
om elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. @ knivblad
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i g thzebrbel metallvisp med gi
kontakt med mat. tykk skjeereplate/grov skjeereplate
fgr farstg gangs bruk . @ tynn skjaereplate/fin skjsereplate

1 Fjern plastikkdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig raspe-/parmesanplate (hvis den medfelger)
skarpe, sa vaer forsiktig. Disse dekslene bor kastes da @ sitruspresse (hvis den medfelger)
de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport. saftsentrifuge (hvis den medfelger)

2 For vask av delene ser du Vedlikehold og rengjering. slikkepott (hvis den medfolger)

deler bruk av foodprocessoren

foodprocessor 1 Fest bollen ved & stille @ p& bollen pa linje med & pa

‘ stremenheten, vri med klokken @ til den lases 8.
rsrzi)eazkt 2 Fest ekstrautstyr over bollens drivaksel.

CICISICICICIOIOIC)

® plastmoser

lokk Merknad: Avtakbar drivaksel 2) skal bare festes
nar du bruker platene, sitruspressen eller den
dobbel metallvisp med gir.

® Sett alltid bollen og festet pa plass pa prosessoren for du
legger til ingredienser.

3 Fest lokket @ og serg for at toppen av drivakselen/verktoyet
festes i midten av lokket.

® |kke bruk lokket til & styre prosessoren, men bruk
alltid av/pa-hastighetskontrollen.

4 Koble til, sla pa og velg en hastighet. (Se i tabellen over

avtagbar drivaksel

bolle med drivaksel
stromenhet
hastighetskontroll/pulsfunksjon
sikkerhetslaser

ledningsvikler (bak)

knivenhet anbefalt hastighet).
@ tetningsring ® Prosessoren vil ikke fungere hvis bollen eller
@ mikserglass lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen.
® pafylingslokk Kontroller at pafyllingstrakten og bollehandtaket
lokk er plassert pa hoyre side.
® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen

g|assmoser fungerer s& lenge kontrollen holdes pé plass.

) 5 Foelg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
® knlvlenhef[ lokket, redskapene og bollen.
teltmngsrlng ® SI3 alltid av apparatet og dra ut kontakten for du
@ mikserglass fjerner lokket.
lokk viktig
pafylingsiokk ® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av

kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strasukker
(farin).

® Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger,
ma ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de
kan lage merker.
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® plastmoser
bruk av hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen @ pa knivenheten (0 — pass pa at
tetningen sitter pa riktig sted i rillen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av bladenheten (0 og sett inn bladene i
mikserglasset - vri mot klokken til den klikker pa plass @. Se
pa illustrasjonene pa undersiden av bladenheten som felger:

@ - ulést posisjon

@ - last posisjon
Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pd mikserglasset og vri med klokken @ til det
Klikker pa plass. Sett pa fyllhetten

5 Plasser saftpressen pa stremenheten, plasser @ pa
saftpressen pa linje med & pa stremenheten og vri med
klokken @ for & lase 2

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren er
feil montert pa sikkerhetssperren.

6 Velg en hastighet (se i tabellen over anbefalt hastighet) eller
bruk stremkontrollen.

glassmoser
bruk av hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen (9 pa knivenheten @ — pass pa at
tetningen sitter pa riktig sted i rillen.
® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.
2 Skru mikserglasset pa bladet @. Se pa illustrasjonene pa
undersiden av bladenheten som felger:
@ - ulést posisjon
@ - st posisjon
Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.
3 Ha ingrediensene i mikserglasset.
4 Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett
pa pafyllingslokket.
5 Plasser saftpressen pa stremenheten, plasser @ pa
saftpressen pa linje med & pa stremenheten og vri med
Klokken @ for & lase @.

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren er
feil montert pa sikkerhetssperren.

6 Velg en hastighet (se i tabellen over anbefalt hastighet) eller
bruk stremkontrollen.
tips

® Nar du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt
olien i moseren. Fjern traktdekselet. Mens apparatet kjorer
heller du oljen sakte gjennom hullet i lokket

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma kanskje skrapes
ned. Hvis blandingen er vanskelig & prosessere, skal du
tilsette mer vaeske.

® [sknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt
onsket konsistens.
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® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.

® Nér du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i biter,
fierner traktdekselet og mens apparatet Kjorer, legger du i én
0g én bit. Hold handen over &pningen. For best resultat
temmer du den jevnlig.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal
derfor alltid veere tom nér den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1,2 liter vaeske i hurtigmikseren. Maks.
mengde er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som
milkshake.

bruke kvernen (hvis den medfelger)

@ knivenhet
® tetningsring
© beger
Bruk kvernen til & kverne urter, notter og kaffebenner.

1 Legg ingrediensene i begeret (©).
2 Fest forseglingsringen (©) i bladenheten (@).
3 Snu bladenheten opp-ned. Senk den ned i krukken med
begeret ned.
4 Skru bladenheten pa begeret til den sitter stramt pa @. Se
pa illustrasjonene pa undersiden av bladenheten som felger:
@ - ulést posisjon
- last posisjon
5 Plasser kvernen pa stremenheten, plasser @ pa kvernen pa
linje med & pé stremenheten og vri med klokken @ for &
lase @.

6 Buytt til maksimal hastighet eller bruk pulskontrollen.
hint
Urter hakkes best nar de er rene og terre.



tabell over anbefalt hastighet

redskap/ekstrautstyr funksjon hastighet Maksimums-kapasitet
Stalkniv Lage kakedeiger 1-2 1,2 kg total vekt
Smuldre smer i mel 2 300 g melvekt
Tilsette vann i merdeig 1-2
Hakking og mosing 2 400 g total vekt av hakket
magert kjott
Tykke suppeblandinger (600 ml veeske per 600 g 1,2 liter
torre ingredienser). Behandle grennsakene
med 300 ml vann inntil de er fint kuttet, | start pd 1 og
legg til vannet som er igjen inntil ok til 2
fullstendig blandet.
Tynnere suppeblandinger/melk 600 ml
deigkrok gjeerblandinger 2 340 g melvekt
dobbel metallvisp med gir Eggehviter 2 4
Flote 1-2 250 ml
plater - skjeere/strimle Harde ingredienser som gulretter, harde oster 2 -
Mykere ingredienser som agurk, tomat 1 -
raspeskive (hvis den medfelger) | Parmesanost, poteter til raspeballer/komler 2 -
sitruspresse (hvis den medfolger)| Sitrusfrukter 1 —
moser All prosessering 2 1,2 liter
glasskvern (hvis den medfolger) | Urter 2 109
Notter, kaffebonner 2 50g
Ukokt kjatt - biffstek - skaret i terninger pa 2'/> cm| 2 (5 sek) 509
saftsentrifuge (hvis den Hard frukt og grennsaker dvs. gulratter og epler 2 800 g
medfoelger) Myk frukt dvs. tomater og druer 1 500 g

bruke ekstrautstyret

Se i tabellen over anbefalt hastighet for hvert ekstrautstyr.

@ knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt ekstrautstyret.
Lengden péa behandlingstiden avgjer konsistensen som
oppnas.
For grovere konsistens bruker du pulskontrollen.
Bruk knivbladet til & lage kaker og bakverk, kutte ratt og
tilberedt Kjott, grennsaker, netter, paté, dipper, lage
purésupper og til & lage smuler av kjeks og brad.
hint

® Skjeer opp matvarer som Kijett, bred og grennsaker i
terninger pa omtrent 2 cm fer behandling.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i pafyllingstrakten mens
maskinen kjorer.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett fra kjoleskapet som
er skaret i terninger pa 2 cm.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

@ elter

Bruk til gjeerdeigblandinger.

® Plasser de torre ingrediensene i bollen og tilsett veesken i
pafylingstrakten mens maskinen er i gang. Behandle til en
jevn elastisk deigklump, noe som tar 60 sekunder.

® Elte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du elter pa nytt i
bollen siden det kan fere til at prosessoren blir ustabil.
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@ dobbel metallvisp med gir

Bruk til lette blandinger som f.eks. eggehviter, flote,
kondensert melk og til pisking av egg og sukker til fettfrie
sukkerbred. Tyngre blandinger som fett og mel vil skade
den.

bruke vispen

1

Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

Dytt hver visp pa plass i vispinnsatsen.

Fest vispen forsiktig ved & vri den til den faller over
drivakselen.

Tilsett ingrediensene.

Fest lokket og serg for at enden pa skaftet fester seg i
midten av lokket.

Sla pa.

viktig

Vispen passer ikke til 4 lage ett-trinnskaker eller
til & kreme fett og sukker siden disse
blandingene vil skade den. Bruk alltid knivbladet
til & lage kaker.

hint

Du oppnar best mulig resultater nar eggene oppbevares i
romtemperatur.

Serg for at bollen og vispene er rene og fettfrie for visping.
Ha forsiktig i mel og sukker for hand ved hjelp av en
metallskje for fettfrie sukkerbrod og marengser.




skjeere-/strimleplater

Bruke platene.

reversibel skjaere-/strimleplate - tykk , tynn &
Bruk strimlesiden til ost, gulretter, poteter og mat med
lignende konsistens.

Bruk skjeeresiden til ost, gulretter, poteter, kal, agurk,
squash, beter og lok.

raspeskive (hvis den medfolger)
Rasper parmesanost og poteter til tyske raspeballer.

bruke skjeereplatene

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen péa drivakselen med
passende side overst.

3 Sett pa lokket.

4 Legg maten i pafyllingstrakten.

5 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i pafyllingstrakten.
hint

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjeer maten i for sma biter. Fyll traktens bredde ganske
full. Dette hindrer maten i & gli sidelengs under behandling.

® Mat som er plassert stdende kommer ut kortere enn mat
som er plassert liggende.

® Det vil alltid veere en liten mengde mat som gar til spille pa
platen eller i bollen etter behandling.

@) sitruspresse (hvis den medfelger)

Bruk sitruspressen til & kiemme ut saften fra sitrusfrukter
(f.eks. appelsiner, sitroner, lime og grapefrukt).

(@ presse
© sil

bruke sitruspressen

1 Fest bollen pa stremenheten, tilsett den avtakbare
drivakselen.

2 Fest silen i bollen og serg for at silhandtaket er last i posisjon
direkte over bollehandtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til den faller helt
ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og presser frukten ned
i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke er
last skikkelig.

® [or best mulig resultater oppbevarer og presser du frukten i
romtemperatur og handruller den pa en benkeplate for
pressing.

® For & bidra til saftutvinningen beveger du frukten fra side til
side nar du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt, temmer du silen
jevnlig for & hindre at det bygger seg opp fruktkjett og fre.
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saftsentrifuge (hvis den medfolger)

Bruk saftsentrifugen til & lage saft fra harde frukter og
grennsaker.

stapper
sentrifugelokk
fruktkjottfierner
filtertrommel
bolle
saftpressetut

OPeEO®

bruke saftsentrifugen

—_

Plasser saftpressebollen med tuten (f) pa stremenheten,
plasser @ pa bollen pa linje med & pé& stramenheten og vri
med klokken @ til den 1&ses @

2 Plasser fruktkjettfierneren (©) i filtertrommelen @) og serg for
at tappene plasseres oppa sporene nederst pa
trommelen @.

3 Sett pa filtertrommelen @.

4 Plasser lokket (o) pa bollen og vri det til det lases @.
Saftpressen vil ikke fungere hvis bollen eller
lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen (®.

5 Plasser et passende glass eller mugge under saftutslippet.

6 Skjeer maten sa den passer i pafyllingstrakten

7 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i pafyllingstrakten. Behandle
ferdig for du tilsetter mer.

® Nar du har tilsatt den siste biten, lar du saftpressen kjere i
ytterligere 30 sekunder for & utvinne saften fra
filtertrommelen.
viktig

® Hyvis saftpressen begynner & vibrere, slar du den av og
tommer fruktkjottet fra trommelen. (Saftsentrifugen vibrerer
hvis fruktkjettet blir ujevnt fordelt).

® Maksimal kapasitet som kan behandles pa en gang er 800
gram med frukt eller grennsaker.

® Enkelte veldig harde matvarer kan gjere saftpressen treg eller
stanse den. Hvis dette skjer, slar du den av og fierner
blokkeringen av filteret.

® Sl& av og rengjer fruktkjottsamleren jevnlig under bruk.
hint

® For du behandler maten ma du fierne steiner og kjerner
(f.eks. paprika, melon, plomme) og hardt skinn (f.eks. melon,
ananas). Du trenger ikke a skrelle eller fierne kjernen fra epler
0g peerer.

® Bruk faste, ferske frukter og grennsaker.

® Sitrusfrukt - skrell og fiern det hvite, ellers kan saften smake
bittert. Du far best resultat ved & bruke sitruspressen.

rengjering og vedlikehold

® S|4 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

® Handter stalkniven og skjzereskivene med
forsiktighet - de er sveert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker
heller ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en Kklut
fuktet i vegetabilsk olje.
stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr klut.
Péase at det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.



® |kke legg motordelen i vann.
® Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten (9.

hurtigmikser/kvern

1 Tem mikserglasset/begeret for du skrur det lost fra
bladenheten.

2 Vask mikserglasset/begeret for hand.

3 Fjern og vask forseglingene.

4 |kke bergr de skarpe bladene. Berst knivene rene med varmt
sapevann. lkke legg knivenheten i vann.

5 La den sta og terke opp ned.

dobbel metallvisp med gir

® Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa
vispinnsatsen. Vask dem i varmt sdpevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr
klut.
Drivhodet ma ikke legges i vann.

alle andre deler

® \/ask delene for hand, og terk av.

® Fller de kan vaskes i den overste kurven i oppvaskmaskinen.
Unngé & legge gjenstander i den nederste kurven rett over
varmelementet. Et kort program med lav temperatur
(maksimum 50 °C) anbefales.

Gjenstand gjenstand
som er egnet
til
oppvaskmaskinen

hovedbolle, lokk, stapper

knivblader, deigkrok

avtakbar drivaksel

skiver

visper
lkke dypp vispinnsatsen i vann

sitruspresse

saftsentrifuge

hurtigmikserglass, lokk, pafyllingslokk

kvernglass

LA NANANANEER N ANANANAN

knivenhet og tetning til hurtigmikser
og kvern

AN

slikkepott

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparatar.

® Hvis du far problemer med a bruke
matprosessoren, skal du se delen om feilsoking
for du ringer etter hjelp.

Hvis du trenger hjelp med:
® 3 bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
® kontakter du butikken du kjepte apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® |agetiKina.
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VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING
AV PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



Feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke

lkke strem

Bollen er ikke festet riktig til stramenheten.

Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren
sitter | kontakten.

Kontroller at bollen er riktig plassert
og at handtaket vender mot hayre.

Kontroller at lokklasen er riktig
plassert i handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere
hvis ikke bollen og lokket
sitter som de skal.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du
sikringene/strombryteren i huset.

Hurtigmikser/kvern vil ikke fungere.

Hurtigmikser/kvern er ikke last fast riktig.

Hurtigmikser/kvern er ikke montert riktig.

Hurtigmikser/kvern vil ikke fungere
hvis den er montert feil i sperrelasen.

Kontroller at bladenheten er helt
strammet i mikserglasset/begeret.

Prosessoren stanser midt i prosessen

Prosessoren er overfylt / maksimal
kapasitet overskredet.

Lokket er last opp.

Kontroller maksimal kapasitet i
tabellen over anbefalte hastigheter.

Kontroller at lokket er riktig last.

Hurtigmikser/kvern fra bladbasen.

Tetningsringen er borte.
Tetningsringen er feil satt pa
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at forseglingen er satt riktig pa
0g ikke er skadet.

For a fa en ny forsegling ser du
Service og kundestotte

Redskapet/tiloeheret fungerer darlig

Se tipsene i relevant del under “Bruke tilbeheret”. Sjekk at tiloeharet er satt

sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailytd ne mybhempaa tarvetta varten.

e Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

e Terat ja levyt ovat hyvin terédvia. Kasittele niita varovasti. Kun
kasittelet tai puhdistat, tartu aina yldaosan kohtaan, joka on
kaukana leikkuuterasta.

e Ala nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sérkya, jolloin
voi aiheutua onnettomuus.

e |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon astiaan.

e Pida kadet ja keittidvalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja tehosekoittimen
astiasta, kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

o Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:-

O ennen osien asentamista tai irrottamista;
O kun laite ei ole kaytdssa;
O ennen puhdistusta.

e Ala koskaan paina ruokaa sydttdsuppiloon sormien avulla. Sydté ainekset
laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

e Al3 kiinnita terdasetelmaa moottoriyksikkoon, jos
tehosekoitinosa tai mylly ei ole paikallaan.

e Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai kulhon
irrottamista moottoriyksikdsta:-

O Kkytke virta pois;
O odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan;
O &la irrota tehosekoittimen astiaa tai myllya terista.

e PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava jaahtya
huoneenlampdisiksi ennen sekoittamista.

e Ala pydrita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-kytkinta.

e Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilovahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

e Kun monitoimikonetta ei kaytetd, irrota sen pistoke
sahkopistorasiasta.

e Ala koskaan kiinnité laitteeseen muita kuin sen omia osia.

e Al3 koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

e Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala kastele virtayksikkdd, sahkdjohtoa tai pistoketta.

e \aro, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

e Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

e | apsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
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Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytédn. Kenwood-
yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita
ei ole noudatettu.

Yleiskoneen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

Varusteiden turvallisesta kayttamisesta on lisatietoja varusteiden
kayttaminen -kohdassa.

tehosekoitin

PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen sekoittamista.

Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.

Ald koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

Voit pidentaad tehosekoittimen ikda kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaétyneitd aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista kannuun.
myllyn

Ala kiinnita terdasetelmaa monitoimikoneeseen, jos astia ei ole paikallaan.
Al4 irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.

Ala koske teraviin teriin. Pid& hienonnusterd poissa lasten ulottuvilta.

Al& poista myllyd, ennen kuin terat ovat pyséhtyneet kokonaan.

Voit pidentda myllyn ikda kayttamalla sitd korkeintaan 30 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.
Mausteiden kasittelemista ei suositella, silld ne voivat vaurioittaa muoviosia.
Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Kayta vain kuivia raaka-aineita.

viipalointi-/raastamislevyt
Ala poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pysahtynyt.
Kasittele levyja varoen — ne ovat hyvin teravia.
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2

mehulinko

Ald kdyta mehulinkoa, jos suodatin on vahingoittunut.
Suodatinrummun pohjassa olevat leikkuuterat ovat hyvin teravia. Toimi
varovaisesti kasitellessasi ja puhdistaessasi suodatinta.

Kéaytd vain mukana toimitettua tydnninta. Ala tydnna sormiasi
syottdputkeen. Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen tukoksen

poistamista sydttdputkesta.

Ennen kannen poistamista katkaise virta ja odota, etta suodatin pysahtyy.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan
Varmista, ettd sahkovirta vastaa laitteen pohjaan merkittyja
tietoja.

VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA.

Tama laite tayttéd sdhkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kaytat laitetta ensimmadista kertaa
Poista teran muovisuojukset. Terat ovat erittain
teravia, joten toimi varovasti. Tama suojukset on
heitettéava pois, silla niiden tehtéva on vain suojata terda
valmistuksen ja kuljetuksen ajan.

Pese osat Hoito ja puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.

selite
monitoimikone

CICISICICICIOIOIC)

syGttdpainike

syo6ttdsuppilo

kansi

irrotettava pyorityskappale
kulho ja vetoakseli
virtayksikkd

nopeuskytkin ja sykayspainike
turvalukitukset

virtajohdon lokero (takana)

® muovinen tehosekoitin

@06

98006 @

terayksikko
tiivisterengas
kannu
tayttokansi
kansi

lasinen tehosekoitin

terdyksikkd
tiivisterengas
kannu

kansi
tayttokansi

85

lisavalineet

BISISISISISISISISLS)

Monitoimikoneesi mukana ei ehké ole toimitettu kaikkia alla
lueteltuja varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.

lasinen monitoimimylly (jos siséltyy toimitukseen)
hienonnustera

taikinan sekoitin

kahdella vispausosalla varustettu metallivatkain
paksu viipalointilevy / karkea raastamislevy

ohut viipalointilevy / hieno raastamislevy
raastamis-/parmesaanilevy (jos sisaltyy toimitukseen)
sitruspuserrin (jos siséltyy toimitukseen)

mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)

kaavin (jos sisaltyy toimitukseen)

monitoimikoneen kaytto

1

Aseta kulho paikalleen kohdistamalla sen kohta @
moottoriosan kohtaan & . K&&nna mydétapaivadn @, kunnes
se lukittuu @.

Kiinnita laite kulhon akselin paélle.

Huomaa: Irrotettavan akselin @) saa kiinnittaa
vain kdytettaessa levyja, sitruspuserrinta tai
kahdella vispausosalla varustettua vatkainta.
Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen
aineosien lisdamista.

Aseta kansi @ paikoilleen. Varmista, etté
kayttoakselin/valineen ylaosa tulee kannen keskelle.

Ala ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kiyti aina
nopeudensaadinta.

Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista laite ja valitse nopeus.
(Lisatietoja on nopeussuosituskaaviossa.)

Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syottoputki ja
kulhon kahva ovat oikealla puolella.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla (P)-toimintoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan.

Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen kannen irrottamista.

tarkeaa

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etta
aine ei kosketa muoviosiin, silla siita jaa pysyvia jalkia.



® muovinen tehosekoitin

tehosekoittimen kayttod

1

Sovita tiivisterengas @ terayksikkdon (0. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Tartu teréyksikdn pohjaan (0 ja aseta terat astiaan. Lukitse
kaantamalla vastapaivéan, kunnes se napsahtaa @.
Lisatietoja on terdyksikdn pohjassa.

@ - avatussa asennossa
@ - sulietussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.
Sovita kansi astiaan ja lukitse kd8nné& myotapaivaan @,
kunnes se napsahtaa. Kiinnita tayttékansi paikoilleen.
Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkdon. Kohdista sen kohta
@ moottoriosan kohtaan &. Ké&anna mydétapaivaan @,
kunnes se lukittuu @.

A

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse nopeus (lisatietoja on nopeussuositustaulukossa) tai
kayta sykdyssaadinta.

lasinen tehosekoitin

tehosekoittimen kayttod

1

Sovita tiivisterengas (@9 terdyksikkoon @). Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Kierré kannu kiinni terdasetelmaan @. Lisatietoja on
hienonnusteran pohjassa.

@ - avatussa asennossa
@ - lukitussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

Kiinnita astiaan kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnitéa
tayttékansi paikoilleen.

Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkdon. Kohdista sen kohta
@ moottoriosan kohtaan &. K&&anna myoétapaivaan @,
kunnes se lukittuu @.

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse nopeus (lisétietoja on nopeussuositustaulukossa) tai
kayta sykayssaadinta.

vinkkeja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat 0ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota syottdkansi. Kun laite on
toiminnassa, kaada 6ljy hitaasti kannen aukon I&pi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on
ehka kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, lisaa
nestetta.

Jaan murskaaminen: kayté lyhyité sykayksig, kunnes
jddmurska on haluamasi kaltaista.

Mausteiden késittelemista ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.
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Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
syGttbkannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kaydessa. Pida katesi aukon paalla. Tyhjennd saanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Al kéyta tehosekoitinta séilytysastiana. Séilyté se tyhiillaan.
Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.

myllyn kayttaminen (os sisaltyy

@e®

—_

toimitukseen)

terayksikkd
tiivisterengas
astia

Myllyn avulla voit hienontaa yrttejé tai jauhaa pahkingita tai
kahvinpapuja.

Laita aineosat astiaan (©).

Kiinnité tiivisterengas (©) hienonnusteran @).

Kaanna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan terat
alaspain.

Kierra terdasetelma kiinni astiaan, kunnes se tuntuu tiukalta
@. Lisétietoja on hienonnusterén pohjassa.

@ - avatussa asennossa
@ - lukitussa asennossa

Kiinnitd mylly moottoriyksikkdon. Kohdista myllyn kohta @
moottoriosan kohtaan &. K&&nna myotapaivaan @@, kunnes
se lukittuu @.

A

S&4da nopeus suurimmaksi tai kayta sykaystoimintoa.
vihjeita

Yrttien jauhaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat puhtaita
ja kuivia.



nopeussusuositustaulukko

valine/osa toiminto nopeus maksimikapasiteetit
hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2 Kokonaispaino 1,2 kg
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 2 Jauhojen paino 300 g
Veden liséédminen taikinan joukkoon 1-2
Hienontaminen ja soseuttaminen 2 Jauhettavan vaharasvaisen

lihan kokonaispaino 400 g

Paksut keitot (600 ml nestetta ja 600 g kuivia
aineita). Kasittele vihanneksia 300
millilitrassa vettd, kunnes ne on
hienonnettu. Lisaa loppu vesi.

Ohuemmat keitot tai maito

Aloita nopeudella
1, ja nosta
nopeus tasolle

1,2 litra

600 ml

taikinan sekoitin Hiivataikinat 2 Jauhojen paino 340 g
kahdella vispausosalla Valkuaiset 2 4
varustettu metallivatkain Kerma 1-2 250 ml
levyt: viipalointi ja raastaminen aineet, esim. porkkanat, kovat juustot 2 -
Pehmeammét aineet, esim. kurkku, tomaatit 1 -
rouhintatera (jos sisaltyy Parmesan-juusto, perunat perunamykyihin 2 -
toimitukseen)
sitruspuserrin (jos sisaltyy Sitrushedelmat 1 -
toimitukseen)
tehosekoitin Kaikki kasittely 2 1,2 litra
lasinen monitoimimylly (jos Yrtit 2 10 g
siséltyy toimitukseen) Pahkinat, kahvinpavut 2 509
Kypsentdmatdn naudanpaisti leikattuna 2 (5 sekuntia) 50 g
2,5 cm:n kuutioiksi
mehulinko (jos sisaltyy Kovat hedelmat ja vihannekset, esimerkiksi 2 800 g
toimitukseen) porkkanat ja omenat
Pehmeét hedelmat ja vihannekset, esimerkiksi 1 500 g

tomaatit ja viinirypaleet

varusteiden kaytto

Katso varusteiden kaytténopeus nopeussuositustaulukosta.

@) hienonnustera

Terd on monikéayttdisin varuste. Saavutettu koostumus

@ kahdella vispausosalla varustettu

metallivatkain

Kéyté vain kerman, kananmunien ja munanvalkuaisten tai
kananmunien ja sokerin vatkaukseen. Raskaammat

esimerkiksi rasvaa ja jauhoja sisaltavat seokset voivat

maaraytyy ruoka-aineiden tyoston keston perusteella.

Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta pitokytkinta.
Voit kasitelld terén avulla kakku- ja leivostaikinoita, hienontaa
raakaa tai kypsaa lihaa, vihanneksia tai pahkingita, soseuttaa
keittoja seka tehda pateetaikinoita, dippikastikkeita tai
korppujauhoja.

vihjeita

Kuutioi lihan, leivan ja vihannesten kaltaiset aineosat noin 2
cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen kasittelemista.

Keksit on murennettava ja lisattava syottdputkeen, kun laite
on toiminnassa.

Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut rasva ensin 2
cm:n kuutioiksi.

Varo kasittelemasta ruoka-aineita likaa.

@ taikinatyovaline taikinan sekoitin

Kéaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisdé neste syottdsuppilon
kautta laitteen ollessa kdynnissa. Tydsta niin kauan, kunnes
kulhoon on muodostunut kimmoisa taikinapallo. Taméa
kestaa noin 60 sekuntia.

Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se ainoastaan
kasin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa ei ole suositeltavaa,
silld monitoimikone voi sen vuoksi menettaa vakauttaan.
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vahingoittaa sita.

vispilan kayttaminen

Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Paina vatkaimet tiukasti paikoilleen.

3 Kiinnita vispilan kaantamalla sita, kunnes se menee akselin
padlle.

4 Lis&a aineosat.

5 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta akselin péa menee
kannen keskelle.

6 Kaynnista.

-

tiarkedaa

® Vispila ei sovellu kakku- tai leivostaikinoiden
sekoittamiseen tai rasvan ja sokerin
vaahdottamiseen, silla tillaiset taikinat
vaurioittavat sitd. Sekoita kakkutaikina aina teran
avulla.
vihjeita

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat huoneenlampadisia.

® \/armista ennen vatkaamista, etta kulho ja vispilat ovat
puhtaita ja rasvattomia.

® Kaantele jauhot ja sokeri taikinan joukkoon varovasti kasin
kayttamalla metallilusikkaa, kun valmistat rasvattomia
taikinoita tai marenkeja.



viipalointi-/raastamislevyt

Levyjen kayttaminen

kaannettivat viipalointi-/raastamislevyt: paksu @) ,
ohut &

Raastamispuolta voidaan kayttéa juustolle, porkkanalle,
perunalle ja koostumukseltaan vastaaville ruoka-aineille.
Viipalointipuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle, kaalille, kurkulle, kesékurpitsalle, punajuurelle ja
sipuleille.

raastamislevy (jos sisaltyy toimitukseen)
Parmesaanijuusto, perunoiden hienontaminen
perunapalleroita varten.

viipalointilevyjen kayttaminen

1

Kiinnita kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli

yléspain.

Aseta kansi paikalleen.

Aseta ainekset syottdputkeen.

Kaynnista ja paina tydntimella tasaisesti. Ala tyénna
sormiasi syottoputkeen.

vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruokaa lian pieniksi paloiksi. Taytd syottoputki
l&hes tayteen. Tama estaé aineksia likkumasta
sivusuunnassa.

Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos lyhyempina
kuin vaakasuunnassa asetetut.

Levyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

@ Si’[I’USpUSGH’iI’] (jos siséltyy toimitukseen)

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua
sitrushedelmistd, kuten appelsiineista, sitruunoista, greipeista
ja limeteista.

@ kartio
(o siivila

sitruspusertimen kayttaminen

1
2

3

Kiinnité kulho ja irrotettava varsi moottoriosaan.

Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etté siivilan kahva lukittuu
paikalleen kulhon kahvan paalle.

Aseta kartio akselin paalle ja kdanna sitd, kunnes se painuu
pohjaan saakka.

Puolita hedelma. Kéaynnista laite. Paina hedelma kartiota
vasten.

Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole kunnolla
paikallaan.

Saat enemman mehua séilyttamalla hedelmat
huoneenlampdtilassa ja pyorittelemalla niitd poytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelmaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila valilla, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki sita.

88

mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)

OPeEO®

Mehulingon avulla saat mehua kiinteistd hedelmista ja
vihanneksista.

tydnnin sybttdpainike

mehulingon kansi

hedelmalihan poisto

suodatin

kulho

mehunokka

mehulingon kayttaminen

—_

Aseta mehukannu siten, ettd sen nokka (0 osoittaa
moottoriosaan. Kohdista kulhon kohta @ moottoriosan
kohtaan & ja lukitse kdantamalla mystapaivaan @ 2

Aseta hedelmalihan poisto (©) suodatinrumpuun @).
Varmista, etta kielekkeet menevat rummun @ pohjaan.
Aseta suodatinrumpu @ paikalleen.

Aseta laitteen kansi (o) kulhon péélle ja k&danna, kunnes se
lukittuu @. Mehulinko ei toimi, jos kulho tai kansi ei
ole kunnolla paikallaan (3.

Aseta mehun ulostulo-aukon alle sopiva lasi tai kannu.
Paloittele aineosat siten, ettd ne mahtuvat syottdputkeen.
Kaynnista ja paina tydntimella tasaisesti. Ala tyonna
sormiasi syottoputkeen. Kasittele ensimmainen era
loppuun saakka ennen kuin lisdat seuraavan eran.

Kun viimeinen pala on tyénnetty mehulinkoon, anna sen
kayda viela 30 sekuntia, kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

tarkeaa

Jos mehulinko alkaa téristé voimakkaasti, katkaise virta ja
poista jate rummusta. (Mehulinko tarisee, jos jate jakautuu
epatasaisesti.)

Kerrallaan voi késitella 800 grammaa hedelmia tai
vihanneksia.

Tietyt erittdin kovat vihannekset saavat mehulingon
hidastumaan tai pysahtyméaan. Jos néain kay, katkaise virta ja
puhdista suodatin.

Kun kéytat mehulinkoa, sammuta siité virta sdanndllisesti ja
tyhjenna jateastia.

vihjeita

Poista kivet ja siemenet esimerkiksi paprikoista, meloneista
ja luumuista seka paksut kuoret esimerkiksi meloneista ja
ananaksista. Omenoita tai paérynoita ei tarvitse kuoria.
Kéayté aina tuoreita kiinteitd hedelmia ja vihanneksia.
Sitrushedelmat: kuori hedelmat ja poista valkoinen osa.
Muutoin mehu voi maistua kitkerélta. Saat parhaat tulokset
kayttamalla sitruspuserrinta.



hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

o Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat
erittdin teravia.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Tama on
taysin normaalia eikd vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista vari hankaamalla kasvisoljyyn kastetulla
kankaalla.
virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Al3 koskaan upota moottoriyksikkoa veteen.

® \/oit sdilyttad ylimaaraista johtoa moottoriyksikon (9 takana.

tehosekoitin/mylly

Tyhjenna astia ennen sen irrottamista terayksikosta.

Pese astia/kannu kasin.

Irrota ja pese tiivisteet.

Ala koske teravia terid. Harjaa ne puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten juoksevan vesijohtoveden
alla. Ala upota terdosaa veteen.

5 Jata kuivumaan ylosalaisin.

MW N 2

kahdella vispausosalla varustettu metallivatkain

® |rrota vispilat kayttdpaasta vetamalla niita varovasti ulospain.
Pese lampimalla pesuainevedella.

® Pyyhi kayttopaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen.
Al3 upota kiyttopaata veteen.
kaikki muut osat

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® Ne voidaan pesti myds astianpesukoneen ylatasolla. Ala
aseta osia alatasolle suoraan kuumennusvastuksen paalle.
On suositeltavaa kayttaa lyhytta ohjelmaa ja alhaista
lampdotilaa (enintaan 50 °C).

Esine Voidaan pesta

astianpesukoneessa

kulho, kansi, tydnnin

terat, taikinan sekoitin

irrotettava akseli

levyt

ANANANANAN

vatkaimet
Ala upota kayttopaata veteen.

sitruspuserrin

mehulinko

tehosekoittimen astian tayttokansi

lasinen myllyastia

EIANANANAN

terayksikko, tehosekoittimen ja
myllyn tiiviste

<

kaavin
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai KENWOODIN
valtuuttama huoltoliike.

® Jos monitoimikoneen kadytéssa ilmenee ongelmia,
katso ennen huoltoon soittamista, 16ytyyko
vianetsintdoppaasta apua.

Jos tarvitset apua
® [ajtteen kayttamisessa tai
® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsté poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan héavitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.
Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeilta, mikéali havitat kodinkoneen erillaan
muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté talteen, jolloin sdéstéat
energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on héavitettéavéa
erikseen muista kotitalousjatteista.



Vianetsintdopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi

Ei virtaa

Kulhoa ei ole kiinnitetty moottoriyksikk&on
kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Tarkista, ettd monitoimikoneen
virtajohto on seinan pistorasiassa.

Tarkista, etta kulho on kunnolla
paikoillaan ja etta kahva osoittaa
oikealle.

Tarkista, ettd kannen lukitus on
oikeassa paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja
kansi eivat ole kunnolla
paikoillaan.

Jos n&dma tarkistukset eivat auta,
tarkista kodin sulake.

Tehosekoitin/mylly ei toimi

Tehosekoitin/mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitinta/myllya ei ole koottu oikein.

Tehosekoitin tai mylly ei toimi, jos
lukitus ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta hienonnustera on
kiristetty kulhoon tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy kesken kaiken

Yleiskone on ylikuormitettu tai suurin
kapasiteetti on ylitetty.

Kansi on auki.

Tarkista suurin kapasiteetti
nopeussuositustaulukosta.

Tarkista, ettd kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin tai mylly vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein
paikallaan eiké se ole viallinen.
Varaosien hankkimisesta on lisétietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat heikosti

Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on asennettu

oikein.
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Turkce

Kullanim yonergelerini okumadan 6nce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.
TUum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Bigaklar ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve
temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak
uclarinizla tutun.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya
neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan 6nce daima bigagi ¢ikartin.

Gu¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve
mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve fisini cekin:

O parcalari takmadan veya cikartmadan once;

o kullanilmadiginda;

© temizlemeden Once.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is icin
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Bicak unitesini, blender haznesi veya ogutticli kabi takili degilken
asla gug¢ linitesine yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden veya mikseri/6gutucuyu gug Unitesinden ayirmadan
once :-

© cihazi kapatin;

© tim pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

© mikser kabini bigak tertibatindan sokmemeye dikkat edin.
HASLANMA RISKI: Sicak malzemeler karistirimadan énce oda
sicakligina sogumaya birakilmahdirlar.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine daima ac¢/kapat hiz ayar digmesini
kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asiri yike maruz kaldiginda cihaz hasar
gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis
& musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina ézen gdsterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak
ylzeylere temas etmesini Gnleyin.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri agsmayin.
Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
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Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.

Bu fiziki, algilama ya da zihinsel yetersizligi olan kigiler tarafindan ya da
yeterli deneyimi olmayan kisiler tarafindan gozetim altinda olmalari ve
cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari ve olasi
tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.
Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Maksimum deger en buyuk yuku ¢ceken eklentiye baghdir. Diger
eklentiler daha az gug ¢ekebilir.

Her bir ek i¢in daha fazla guvenlik uyarilari igin “eklerin kullanimi”
altindaki ilgili bolume bagvurun.

mikser

HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeler karistirilmadan énce oda
sicakligina sogumaya birakilmalidirlar.

Bigak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos calistirmayin.

Mikserinizin uzun 6murld olmasi igin 60 saniyeden fazla galistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan once Kirin.

ogutucu

Asla kase yerlestiriimeden bigak unitesini mutfak robotunuza
yerlestirmeyin.

Asla ogutucu cihaziniza takiliyken hazneyi gikartmayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — Bigak Unitesini gocuklardan uzak tutun.
Bigaklar tamamen durana kadar asla 6gutucuyu ¢ikartmayin.
Ogiitiiciiniiziin uzun émirlii olmasi igin asla 30 saniyeden uzun
calistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti kapatin.
Baharatlarin iglenmesi plastik pargalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.

Ogiitiicii dogru yerlestiriimemisse cihaz calismayacaktir.

Sadece kuru malzemeler igin kullanin.

dilimleme/dograma diskleri
Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.
Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢ok keskindirler.
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kati meyve presi

e Filtre hasarliysa meyve suyu presini kullanmayin.

e Filtre tamburunun tabanindaki kesici bigcaklar son derece keskindir,
tamburu kullanirken ve temizlerken son derece dikkatli olun.

e Sadece saglanan iticiyi kullanin. Asla parmaklarinizi besleme haznesine
sokmayin. Besleme haznesindeki tikanikli§i temizlemeden 6nce fisi

cekin.

e Kapag! ¢cikarmadan once kapatin ve filtrenin durmasini bekleyin.

fise takmadan once

® Elektirik kaynaginizin cihazin alt tarafinda gdsterilenle ayni

oldugundan emin olun.
UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas eden malzemeler
hakkindaki AT yénetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

ilk kullanimdan énce

Bigaktan plastik bicak kapaklarini gikarin. Bigaklar ¢ok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bicag-1 sadece
Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.
2 Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik’.

=N

parcalar
mutfak robotu

itici

besleme borusu

kapak

ctkarilabilir kumanda mili
tahrik mili ile birlikte kase

glc birimi

hiz/puls kumandasi

glvenlik kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)

OPQPO®®O®

® Plastik mikser

bicak Unitesi
sizdirmaz halka
kase

doldurma kabi
kapak

@06

Cam mikser

bicak Unitesi
sizdirmaz halka
kase

kapak
doldurma kabi

@G
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ek parcalar

SISISISISIGISISIGKS)

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda
olmayabilir. Ekler model gesidine gore degisir.

cam ¢ok amagli 6gutucl (varsa)
kesici bigak

hamur yogurucu

metal ¢irpicili gift mikser

kaln dilimleme/kalin dograma diski
ince dilimleme/ince dograma diski
rendeleme/parmesan diski (varsa)
narenciye sikacagi (varsa)

katl meyve presi (varsa)

kazima kasigi (varsa)

mutfak robotunun kullanimi

1

Kase Uzerindeki g ile glic Unitesi Gizerindeki &
hizalayarak kaseyi yerlestirin ve kilitlenene kadar @ saat
yéniinde @ donduriin. A

Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

Not: Sokiilebilir tahrik mili @ sadece diskler, narenciye
sikacagi veya metal cirpicili ¢ift mikser karistirici
kullanildiginda takilmahdir.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

Kapag! yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Ustinin
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin, daima
agmal/kapama hiz kontroliinii kullanin.

Fise takin, galistirin ve bir hiz secin. (Onerilen hiz
tablosuna bakin).

Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda mutfak
robotu caligmayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin sag tarafa yerlestirilip yerlestiriimedigini
kontrol edin.

Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol bu
pozisyonda tutuldugu sirrece calisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla ydratan.

Kapagi ¢ikarmadan 6nce daima kapatin ve fisten
cekin.

énemli

Mutfak robotunuz ile kahve 6gutlilemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zi ya da tatlandirici
eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini 6nleyin. Aksi
halde kalici lekeler olusabilir.



® Plastik mikser

mikserin kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini @) bigak unitesine (0 yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Bigak Unitesini altindan tutun (9 ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilitlemek igin klik sesi duyulana kadar saat
yonilniin tersine gevirin @. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

@ — kKilit agik pozisyon

@ - Kkilitli pozisyon
Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.
Malzemelerinizi kabin igine koyun
Kapagi haznenin uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin klik
sesi duyulana kadar saat yoniinde gevirin @. Doldurma
kapagini takin
Blenderi gui¢ Unitesinin lzerine yerlestirin, blender
Uzerindeki @ ile guc Unitesi Uzerindeki & hizalayin ve
kilittemek igin Saat yoniinde @ dondiiriin 8.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢alismayacaktir.

Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna bakin) veya puls
kontrollinu kullanin.

Cam mikser

mikserin kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini (8 bigak Unitesine @ yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse veya yanlhs yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Hazneyi bigak tertibatinin @ Uzerine vidalayin. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ — kilit agik pozisyon

@ - kilitli pozisyon
Mikser yanhs yerlestirilirse calismayacaktir.
Malzemelerinizi kabin igine koyun.
Kabin kapagini takin ve sabitlemek icin bastirin @.
Doldurma kapagini yerlestirin.
Blenderi gui¢ Unitesinin lzerine yerlestirin, blender
Uzerindeki @ ile gu¢ Unitesi Uzerindeki & hizalayin ve
kilittemek igin Saat yéniinde @ déndriin @.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢calismayacaktir.

Bir hiz secin (6nerilen hiz tablosuna bakin) veya puls
kontroliind kullanin.

ipuclar

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ butin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yagi kapaktaki delikten yavasca ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz kirarken, kip seklinde 6 buz pargasi i¢in 15 ml (1 tath
kasi1) su ekleyin. Buz kirmak i¢in ¢alistirma diigmesini
kullanin.
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® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri igin dneriimemektedir.

® Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.

® Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini gikarin sonra cihaz calisirken pargalari
teker teker atin. Elinizi acikliktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin dlizenli olarak bosaltin.

® Mikseri, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Mikser kabi
kullanimdan 6nce ve sonra bos olmalidir.

® 1,2 litre Uzerinde malzeme Kkaristirmayin - Milkshake gibi
képUklu sivilar i¢in bu miktar daha az olmali.

@ ogutucunuzun kullanimi (varsa)

@ bigak Unitesi
(© sizdirmaz halka
© kase

Ogiitlictiyl taze otlari, kuru yemisleri ve kahve
cekirdeklerini 6gitmek igin kullanin.

1 Malzemeleri kaseye koyun (©).

2 Sizdirmazlik halkasini (o) bigak Unitesine (@) takin.

3 Bigak Unitesini ters ¢evirin. Ana Uniteyi bicaklar asagiya
gelecek sekilde hazneye dogru indirin.

4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica @ vidalayin. Bicak
Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ — kilit agik pozisyon
@ — kilitli pozisyon
5 Ogitiicliyll giic Unitesinin lizerine yerlestirin, 6gitiici
Uzerindeki (@ ile gu¢ Unitesi Uzerindeki & hizalayin ve
kilitlemek icin saat yoniinde @ donduriin @.

6 Maksimum hiza gegin veya darbeli kontrolt kullanin.

ipuclari
Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken égutldrler.



onerilen hiz tablosu

alet/ek parga islem hiz maksimum kapasite:
bigak Kek yapimi 1-2 1,2Kg toplam agirlik
Yag ile un karistirma 2 300g un agirhigi
Hamur isleri malzemelerinin karigtiriimasi igin
su ekleme 1-2
Kesme & plreleme 4009 yagsiz et kesme
toplam agirlik
Koyu gorba karigimlari (600ml sivi ile 600 gr 1,2 litre
kuru malzeme). Sebzeler ince 6giitiilene kadar | 1 ile gcalistirin ve
300ml su ile isleyin, sonra kalan suyu 2'ye yukseltin
ekleyerek iyice karistirin.
Daha sulu ¢orba karigimlari/sit 600 ml
hamur aleti mayali karisimlar 2 3409 un agirhgi
metal ¢irpicili gift mikser Yumurta aklari 2 4
Krema 1-2 250 mls
diskler — dilimleme/dograma Sert gidalar: Orn. havug sert peynirler 2 -
Yumusak gidalar: Orn salatalik, domates 1 -
raspalama diski (varsa) Parmesan peyniri, Aiman patates hamuru 2 -
hazirlamak igin
narenciye sikacagl (varsa) Turuncgiller 1 —
mikser Tum islemler 2 1,2 litre
cam 6guticul (varsa) Bitkiler 2 109
Findiklar, kahve cekirdekleri 2 50g
Pisirilmemis et-biftek — 2> cm kupler 2 (5 san) 509
halinde kesilmis
kati meyve presi (varsa) Sert meyve ve sebzeler, 6rn. havug ve elmalar 2 800g
Yumusak meyve, 6rn. domates ve tzimler 1 500g

eklerin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosuna bakin.

@) kesici bigak

Bicak tiim ekler iginde en cok yénlii olandir. Isleme
suresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.
Bigagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,
sebze, ceviz, patates dogramada, ¢orbalari plire yapmada
ve ayrica biskivi ve ekmek ufalamada kullanin.
ipuclan

® slemden gegirmeden &énce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kupler halinde kesin.

® Biskiviler ufalanmali ve makine galisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

® Pasta yaparken buzdolabindan ¢ikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kipler halinde dograyarak kullanin.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

@2 hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

® Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dlzgiin, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik 60
saniye surecektir.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkli bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.
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@ metal girpicili gift mikser

Sadece hafif karigimlar icin kullanin, érn. yumurta
beyazlari, krema, sut képigu ve yag icermeyen bezeler
icin yumurta ve seker cirparken. Yap ve un iceren daha
yogun karigimlar zarar verecektir.

karistiricinin kullanimi

1 Kaseyi gl Unitesi Gzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Her girpiciyi tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyr tahrik mili Gzerine disene kadar dikkatle
dondurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Calistirin.

onemli

® Kanistirici tek asamali keklerin yapilmasi veya yag ve
sekerden krema yapilmasi ig¢in uygun degildir, bunlar
zarar verecektir. Kek yapiminda daima bicaklar
kullanin.
ipuclarn

® En iyi sonu¢ yumurtalar oda sicakligindayken elde edilir.

® Karistirma dncesinde kase ve Karistiricilarin temiz ve
yagsiz oldugundan emin olun.

® Yagsiz beze veya mereng yapmak igin un ve sekeri metal
bir kasik kullanarak ekleyin.




dilimleme/dograma diskleri

Diskleri kullanmak igin.
cevrilebilir dilimleme/dograma diskleri - kalin , ince

%)

Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar i¢in kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagi, pancar ve sogan dilimlemek igin kullanin.

rendeleme diski (varsa)
Parmesan peyniri ve Alman patatesi icin patates rendeler.

kesme disklerinin kullanimi

1

Kaseyi gli¢ Unitesi (izerine yerlestirin, sokdlebilir tahrik
milini ekleyin.

Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle tahrik
mili Gzerine yerlestirin.

Kapag yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin.

ipuclan

Taze malzemeler kullanin

Yiyecekleri ¢ok kiiglik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu caligirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller.

Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa gikar.

Calistirdiktan sonra diskin lzerinde ya da ¢anagin iginde
her zaman kuglk miktarda artik olacaktir.

@) narenciye sikacag! (varsa)

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt

gibi).

(® slkma konisi
(© sizgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1

Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

Slizgeci kaseye takin — stizgeg tutamaklarinin kase
lizerindeki tutamaklara dogrudan kilittendiginden emin olun
koniyi tamamen asagiya dusecek sekilde gevirerek tahrik
milinin Gzerine yerlestirin.

Meyveyi ikiye bolin. Calistirin ve meyveyi koni lizerine
bastirin.

Siizgec¢ dogru kilitlenmedikce narenciye sikacagi
calismayacaktir.

En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakliginda
saklayin be suyunu sikmadan 6nce tezgah Uzerinde
elinizle yuvarlayin.

Meyve suyu sikmaya yardimci olmak igin meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

Blyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve g¢ekirdek
birikimini énlemek igin stizgeci dizenli araliklarla bosaltin.
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kati meyve presi (varsa)

Santrifiijli meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin
suyunu cikartabilirsiniz.

itici

santrif(ij kapagi

posa temizleyici

filtre tamburu

kase

meyve suyu Gikisi

OPeEO®

katl meyve presi kullanmak igin

1 Meyve presi kasesini meyve suyu ¢ikisi ile birlikte () gl
Uinitesine yerlestirin, kase Uzerinde @ ile glg Unitesi
Uzerindeki & hizalayarak kilitlenene kadar saat yoniinde
@ dondiiriin i

2 Posa temizleyiciyi (©) filtre tamburunun (@) igine yerlestirin —
tirnaklarin tamburun altindaki yuvalara oturdugundan emin
olun @.

3 Filtre tamburunu takin @®.

4 Ek kapagini (o) kasenin Uzerine yerlestirin ve kilitleninceye
kadar dondiriin @. Kap veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda cihaziniz galismayacaktir ().

5 Meyve suyu gikisinin altina uygun bir bardak veya sirahi
yerlestirin.

6 Parcalari besleme haznesine sidacak sekilde dograyin

7 Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igcine sokmayin. Hepsi bitmeden
baska malzeme eklemeyin.

® Son pargay! ittirdikten sonra, meyve presinin tamburda
kalan tim suyu cikartmasi icin 30 saniye daha calistirin.

onemli

® Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve
tamburdaki posayi bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa
titreme baslar)

® Bir seferde islenebilecek maksimum kapasite 800g meyve
veya sebzedir.

® Baz ¢ok sert gidalar yavaslama veya durmaya sebep
olabilir. Eger bu olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciy diizenli olarak
temizleyin.

ipuclan

® slemeden 6nce gekirdekleri (6rn. biber, karpuz, erik) ve
kalin kabuklari temizleyin (6rn. karpuz, ananas). Elma,
armut gibi meyveleri soymaniz gerekli degildir.

® Kati, taze meyve ve sebzeler kullanin.

® Narenciye meyveler— soyun ve beyaz yumusak dokuyu
cikartin, aksi takdirde meyve suyunuz aci olabilir. En iyi
sonucu almak igin narenciye sikacagi kullanin.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini
prizden c¢ekin.

® Bicaklar ¢cok keskindir. Takip gikartirken ¢ok dikkatli
davranin.

® Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag strtlmus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.



motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® G Unitesini suya sokmayin.

Kablo fazlaligini gl¢ Unitesi arkasinda yerde toplayin (9.

mikser/ogiiticu

Kabi/kaseyi bigak tertibatindan s6kmeden 6nce bosaltin.
Kabi/kaseyi elde yikayin.

Contayi ¢ikarin ve yikayin.

Aygitin bicaklar cok keskindir. Bu ylizden elinizi
bicaklardan uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile
fircalayiniz ve musluk suyunun altinda durulayiniz. Bigcak
birimini suya batirmayiniz.

5 Ters gevirerek kurumaya birakin.

A ODN =

metal cirpicili gift mikser

® Cirpicilar, hafifce gekerek tahrik basligindan ayirin ve
sabunlu sicak su ile yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun.
Tahrik bagligini suya batirmayin.
tiim diger parcgalar

® Elle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak bulasik makinesinin tst géziinde
yikanabilir Alt géze 1sitici bolim Gzerinde dogrudan
yerlestirmeyin. Kisa, disuk sicaklik (Maksimum 50°C)
program onerilir.

Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parga

ana kase, kapak, itici

bigaklar, hamur yogurucu

ayrilabilir tahrik mili

diskler

cirpicilar

Tahrik kafasini suya sokmayin
narenciye sikacagi

kati meyve presi

blender haznesi, kapak, doldurma kapagi
cam haznesi

bigak Unitesi ve blender contasi ve 6guticu
kazima kasigi

ANANANANAN

ANEIANA YA VAN

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.

® Yiyecek isleyicinin ¢calismasiyla ilgili herhangi bir
sorunla karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun
giderme kilavuzuna bakiniz.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimigtir.
® Cin'de uretilmistir.
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN
ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya goturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi gevre Uzerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri donlisimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Géziim

Mutfak robotu ¢alismiyor

Elektrik akimi yok

Kase gl¢ unitesine dogru yerlestirimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin sag
tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
caligmayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri
degilse evinizdeki sigorta/devre
kesicisini kontrol edin.

Mikser/6gatuci

Mikser/6guttct dogru sekilde kilittlenmemistir.

Mikser/6gutlict dogru sekilde birlestiriimemis.

Mikser/6gatucu kilitleyiciye dogru
sekilde takilmadiginda
calismayacaktir.

Bigak Unitesinin hazneye/kaseye
tam siki sekilde takildigindan emin
olun.

Robot galisma sirasinda duruyor

Robot asir ylklenmistir/maksimum
kapasitesini agsmistir.

Kapagin kilidi acildi.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip
kilittenmedigini kontrol edin.

Mikser/6gutlict bigak tertibati
tabanindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarl degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazhgin
yedegini elde etmek igin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Pargal/ek pargalar iyi calismiyor

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zac¢nete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce a uschovejte ji pro budouci

pouZziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Noze a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFfi manipulaci

a cisténi je uchopte vzdy za rukojet pro prsty na jejich horni ¢asti,

ve vzdalenosti od ostré hrany.

Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet — protoze by se mohla

utrhnout a zpusobit zranéni.

Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji

vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do poharu

mixéru ruce ani kuchynské potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:-

O pred montazi nebo demontazi dilg;

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Potraviny nikdy netlacCte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

prilozené péchovace.

Nenasazujte nozovou jednotku na pohonnou jednotku, pokud neni

nasazena nadoba mixéru nebo nadoba mlynku.

Pfedtim, nez sejmete kryt z nadoby nebo nez odpojite mixér/mlynek ze

zakladny stroje:-

O spotrebiC vypnéte;

O pocCkejte, az se nasazené doplnky/noze uplné zastavi;

o dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu mixéru nebo
mlynku od jednotky s nozi.

NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience nechte pfed mixovanim

vychladnout na pokojovou teplotu.

K ovladani kuchynského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinac/regulator otacek.

Pokud bude bezpeénostni mechanismus vystaven nadmérné sile,

dojde k poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba“.

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji prijit do styku s

vodou.
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Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebi¢ a jeho kabel musi byt
mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny o
bezpecném pouZzivani spotiebiCe a chapou rizika, ktera jsou s
pouzivanim spojena.

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaSeho robota/mixéru maze vést ke zranéni.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
prislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni prislusenstvi mohou
odebirat energie méné.

Dalsi informace o bezpecnosti pro jednotliva pfisluSenstvi naleznete v
Casti ,pouziti prislusenstvi®.

mixér

NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience nechte pfed mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.

Davejte pozor, kdyz manipulujete s nozovym nastavcem a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.

Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte jej na dobu
prekracujici 60 sekund.

Pfiprava ovocnych mlécnych koktailt — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je pred pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

mlynku

Nenasazujte noZovou jednotku na kuchyrnsky robot, pokud neni
nasazena nadoba.

NezkousSejte odSroubovat nadobu, kdyz je mlynek pfipevnén k robotu.
Nedotykejte se ostrych nozd — nozovou jednotku uchovavejte mimo
dosah déti.

Nesundavejte mlynek, dokud se nozZe zcela nezastavi.
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Abyste prodlouzili Zivotnost mlynku, nespoustéjte jej na déle nez 30
sekund. Jakmile dosahnete spravné konzistence, vypnéte jej.
Nedoporu€ujeme mlit kofeni, protoze mize poskodit plastové dily.
Pokud neni mlynek spravné nasazen, nebude robot fungovat.
Pouzivejte pouze pro suché suroviny.

platkovaci/strouhaci kotouce

Nesnimejte viko, dokud se kotou€ uplné nezastavil.

S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré.

odstredivy odstavovaé

Nepouzivejte odstavovac, pokud je filtr poSkozeny.

Ostfi nozl na spodni strané filtraéniho bubnu jsou velmi ostra, proto pfi
manipulaci s bubnem a jeho cisténi davejte pozor.

Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Do plniciho hrdla nestrkejte
prsty. Pfed uvolnénim plniciho hrdla pfistroj vytahnéte ze zasuvky.
Pred sejmutim vika pfistroj vypnéte a pocCkejte, az se filtr zastavi.
B;izttjétz:g:f;z?nenovité hodnoty napajeci sité odpovidaji Skleneny mixer

Gdajum vyznacenym na spodni &asti pfistroje. ® noZova jednotka
VAROVANi: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT tesnici krouzek
UZEMNENY. @ mixovaci nadoba
viko
® Tento spotiebi¢ splfiuje pozadavky smérnice Evropského plnici vicko
parlamentu a Rady 2004/108/ES o elektromagnetické
kompatibilité a pozadavky nafizeni Evropského parlamentu pﬁ'sluéenstvi
a Rady (ES) 1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materidlech
a predmétech urenych pro styk s potravinami. K vasemu mixéru nemusi byt pfilozeno veskeré

pfislusenstvi uvedené nize. Obsah prislusenstvi se u

pred prvnim pouzitim
jednotlivych modeld lisi.

Od nozt odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty mizete zlikvidovat,

protoZe chrani noZe pouze pii vyrobé a preprave. @ sklenény multifunkéni mlynek (pokud je soucasti baleni)
2 Umyjte vsechny &asti - viz ,udrzba a cisténi*. @ nastavec s noZovymi biity
@ hnétaci nastavec na tésto
popiS @ dvojity Slehac s ocelovou metlickou
kotou¢ na krajeni tlustych platk nebo hrubé strouhani
kUChyﬁSky robot () !(otou’é r?a kréjeni tenkych p?létkﬂ nebc? jemn(vé’str'ouhéni’
@ jemny disk/disk na parmazan (pokud je soucasti baleni)
@ vytlagny dil @ lis na citrusové plody (pokud je sou¢asti baleni)
® nasypka odstredivy odstavovac (pokud je soucasti baleni)
® Vviko @ roztérka (pokud je soucasti baleni)
@ oddélitelna ¢ast hnaciho hridele
© misa s hnaci hfideli jak pouzivat kuchynsky robot
® hnaci jednotka
@ ovladani rychlosti / pulst 1 Nasadte misu tak, aby znacka @ na mise byla v roviné se
bezpeénostni blokovani znackou & na pohonné jednotce, a otocte ve sméru
® ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni &asti) hodinovych ru¢icek @, dokud nezaklapne 2
2 Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.
@ P|aStovy mixer Pozn.: Vyjimatelnou hnaci hfidel @ nasad'te pouze pfi
. . pouzivani kotoucd, lisu na citrusové ovoce nebo
n'ozo'v? Jednf)tka dvojity Sleha¢ s ocelovou metlickou.
© te§n|0| k'rou’zek ® Misku a pfislusenstvi namontujte vzdy predtim, nez do
@ mlxroyaf:J nadoba pfistroje vloZite ingredience.
5::(':“ vicko 3 Nasadte viko @ tak, aby vrchol pohonné hfidele/nastroje

byl uprostfed vika.
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Nepouzivejte kryt pro spusténi pristroje, vzdy jej
zapinejte pomoci tlacitka zap/vyp.

Pristroj zapojte do sité, zapnéte a zvolte rychlost. (Vice
informaci naleznete v tabulce doporucenych rychlosti.)
Robot nebude fungovat, pokud nejsou misa nebo viko
spravné nasazeny a zajistény. Zkontrolujte, zda jsou
plnici hrdlo a rukojet misy umistény na pravé strané.
Pro rychlé zpracovani pouzijte funkci kratkodoby provoz
(P). Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet ovlada¢ v
prislusné poloze.

PFi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluenstvi
postupujte opacné.

Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od sité predtim, nez
odejmete kryt.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

® Plastovy mixér

jak pouzivat mixér

1

Osadte tésnici krouzek @) do nozové jednotky (0 — ujistéte
se, Ze je tésnéni spravné umisténo v ploSe drazky.
Kdyz je tésnéni poskozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.
Uchopte spodni stranu nozové jednotky (0 a zasunte noze
do nadoby — otocenim proti sméru hodinovych ruci¢ek
zaklapnéte @. Ridte se symboly na spodni stran& nozové
jednotky:

@ — nezajisténa pozice

@ —zajisténa pozice
V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.
Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.
Nasadte viko na nadobu a otocte ve sméru hodinovych
rucicek @, dokud nezaklapne. Nasadte plnici vicko.
Nasadte mixér na pohonnou jednotku, srovnejte symbol @
na mixéru se symbolem & na pohonné jednotce a
oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek @ zajistéte 2
Zarizeni nepuljde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.
Zvolte rychlost (viz tabulka doporucenych rychlosti.) nebo
pouzijte jednorazové sepnuti.

Sklenény mixér

jak pouzivat mixer

1

Osadte tésnici krouzek (8 do nozové jednotky @) — ujistéte
se, ze je tésnéni spravné umisténo v plose drazky.
Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.
Nasroubujte nadobu na nozovou jednotku @. Ridte se
symboly na spodni strané nozové jednotky:

@ — nezajisténa pozice

@ — zajisténa pozice
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V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.

Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.

Na poharek osadte viko, které pfitlacte doli pro zajisténi
polohy @. Osadte davkovaci uzaver.

Nasadte mixér na pohonnou jednotku, srovnejte symbol @
na mixéru se symbolem & na pohonné jednotce a
otocenim ve sméru hodinovych rucicek @ zajistéte i
Zafrizeni nepujde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.

Zvolte rychlost (viz tabulka doporucenych rychlosti.) nebo
pouzijte jednorazové sepnuti.

tipy

PFi vyrobé majonézy do pfistroje vioZzte v§echny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu pridavejte olej.
Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy
nutné seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pridejte vic tekutiny.

Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni, protoze by mohlo
dojit k poSkozeni plastovych ¢asti.

Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni fadné
pfipevnén.

Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pfistroje vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku drzte
nad otvorem. NejlepSich vysledk( dosahnete, pokud
pfistroj budete pravidelné vyprazdrovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouziti by méla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejld), tak jesté
méné.

pouzivani mlynku (pokud je soucasti

baleni)

(@ nozova jednotka
(© tésnici krouzek
© néadoba

=N

Mlynek pouzivejte k mleti bylinek, ofecht a kavovych zrn.

Vlozte suroviny do nadoby (©.
Nasadte tésnici krouzek (o) do nozové jednotky @).
Obratte noZovou jednotku dnem vzh(ru. V této poloze
(nozi smérem dolu) ji umistéte do nadoby.
Nasroubujte noZzovou jednotku do nadoby a utdhnéte @.
Ridte se symboly na spodni strané nozové jednotky:
@ — nezajisténa pozice
@ — zajisténa pozice
Umistéte mlynek na pohonnou jednotku, zarovnejte
symbol @ na mlynku se symbolem & na pohonné
jednotce a oto¢enim ve sméru hodinovych rucicek @
zajistéte @.

6 Pfepnéte na maximalni rychlost nebo pouzijte pulzni

spinac.

tipy

® Bylinky musi byt pfed sekanim Cisté a suché.



tabulka doporucenych rychlosti

nastroj/dopinék funkce rychlost maximalni kapacity
sekaci nuz Priprava dortu 1-2 1,2 kg celkové hmotnosti
Spojeni tuku s moukou 2 300g hmotnost mouky
Vmichani vody prisady do tésta 1-2
Sekani a mixovani 2 400 g celkova hmotnost
sekaného libového masa
Husté polévky (600 ml tekutiny na 600 g suchych 1,2 litr
ingredienci). Zeleninu rozmixujte s 300 ml spustte na 1 a
vody, dokud nebude jemné rozsekana, pak zvyste na 2
pridejte zbyvajici vodu a fadné promichejte.
Ridsi polévkové smési/mléko 600 ml
hnétaci nastroj kvasnicové smési 2 340 g hmotnost mouky
dvojity Slehac s ocelovou Vajec¢né bilky 2 4
metlickou Smetana 1-2 250 ml
kotouce - platkovaci/strouhaci | Suroviny pevné konzistence - mrkev, tvrdé syry | 2 -
Potraviny mékéi konzistence - okurky, rajcata 1 -
strouhaci kotou¢ (pokud je Parmazan, brambory na bramborové knedliky 2 -
soucasti baleni)
lis na citrusové plody (pokud Citrusové ovoce 1 -
je soucasti baleni)
mixeér Univerzalni 2 1,2 litr
sklenény mlynek (pokud je Bylinky 2 10g
soucasti baleni) Orechy, kavova zrna 2 50g
Syrovy biftek — nakrajejte na kostky 2(55s) 50g
velikosti 2'/> cm
odstredivy odstavovac (pokud | Tvrdé ovoce a zelenina, napf. mrkev a jablka 2 800g
je soucasti baleni) Mékké ovoce, napf. rajéata a hrozny 1 5009

pouzivani pfislusenstvi

Ridte se doporuéenou rychlosti pro jednotliva prislusenstvi v
tabulce.

@) nastavec s noZzovymi brity

Nastavec s noZzovymi brity je z celého pfisluSenstvi
nejuniverzalnéjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci.

Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence, pouZijte
pulzni spinac.

Nastavec s nozovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vafeného masa, zeleniny, ofechd,
pripravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze suchard a peciva.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

PFi vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladnicky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

@ hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

Do misy vlozte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvori vlaény poddajny kus tésta.

Dalsi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi hnéteni v
mise se nedoporucuje, protoZe robot by se mohl
pfevrhnout.
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@ dvojity Slehac s ocelovou metli¢kou

Pouzivejte pouze na FidSi smési, napf. vajecné bilky,
smetanu, kondenzované miléko a na Slehani vajec a cukru
do piskotového tésta bez tuku. Hust$i smési jako tuk a
mouka by Sleha¢ poskodily.

pouzivani Slehace

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pridejte hnaci
hridel.

2 Obé metly pevné zasurite do hlavice Slehace.

3 Sleha¢ nasadte pomalym otagenim, dokud na hnaci hfidel
nezapadne.

4 Pridejte suroviny.

5 Nasadte viko tak, aby Spicka hridele byla uprostred vika.

6 Zapnéte.
dulezité

® Metla neni vhodna pro pfipravu kolact michanych
najednou nebo rozmichavani tuku s cukrem, protoze
tyto smési metlu poskozuji. Pro pfipravu kolacu
pouzivejte vzdy nastavec s nozovymi brity.
tipy

® Nejlepsich vysledk(l dosahnete, pouzijete-li vejce
pokojové teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté
a nejsou na nich zbytky tuku.

® Mouku a cukr pfi pfipravé piskott bez tuku a snéhového
peciva opatrné vmichejte ruéné pomoci kovové Izice.



platkovaci/strouhaci kotouce

Pouzivani kotouct

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce — hrubé ,

jemné @

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, ¢ervenou Fepu a cibuli.

kotou¢ na velmi jemné strouhani (pokud je
soucasti baleni)
Ke strouhani parmezanu a brambor na bramborové
knedliky.

pouzivani kotoucu

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hFidel.

2 Kotou€ uchopte za uchytku uprostfed a nasadte jej n
hridel pfisluSnou stranou nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Prislusnou potravinu vlozte do plniciho hrdla.

5 Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovacem — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.
tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Sitka plniciho
hrdla by méla byt témérF zaplnéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu.

® Potraviny krajené kolmo budou kratSi nez potraviny
krajené podélné.

® Po zpracovani zGstane na kotouc¢ich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.

@) lis na citrusové plody (pokud je

soucasti baleni)

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomeranéu, citrond, lunetek a
grapefruit().

@ kuzel
(o sitko

pouzivani lisu na citrusové plody

1 Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hridel.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo

pfimo nad drZzadlem misy.
3 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce

pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
ovocné plody fungovat.

® Abyste dosahli nejlepSich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni ploSe.

® Abyste napomohli co nejlepSimu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybujte ze strany na stranu.
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PFi lisovani velkého mnozstvi ovoce pravidelné
vyprazdriujte sitko, aby nedochazelo k hromadéni duziny a
pecek.

odstredivy odstavovaé (pokud je
soucasti baleni)

OPEEO®

Odstredivy odstavovac slouzi k vyrobé stavy z tvrdého
ovoce a zeleniny.

péchovac

viko

oddélovac duziny

filtraéni buben

miska

hubice na stavu

pouzivani odstfedivého odstavovace

1

Nasadte misku od$tavovace s hubici () na pohonnou
jednotku, zarovnejte symbol g na misce se symbolem &
na pohonné jednotce a oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek @ zajistéte 2

Nasadte oddélova¢ duziny (©) do filtracniho bubnu @) tak,
aby zobacky zapadly do otvort ve spodni ¢asti bubnu @.
Nasadte filtracni buben @.

Nasadte viko (o) na misku a otoenim zajistéte @. Pokud
nejsou miska nebo viko spravné nasazeny a zajistény
nebude odStavovac fungovat.

Pod hubici na stavu postavte vhodnou sklenici nebo
dzbanek.

Nakréjejte potraviny, aby se vesly do piniciho hrdla
Zapnéte pfistroj a potraviny rovhomérné stlacujte
péchovacem — do plniciho hrdla nestrkejte prsty. Dalsi
potraviny pfidavejte az po Uplném zpracovani pfedchozi
davky.

Po pfidani posledniho kousku nechte odstavovac jesté 30
sekund bézet, aby se odstfedila vSechna Stava z
filtraéniho bubnu.

dulezité

Pokud odstavovac zacne vibrovat, vypnéte jej a odstrarite
z bubnu duzinu. (Odstavovac vibruje, kdyz je duzina
nerovnomeérné rozlozena).

Maximalni mnozstvi, které Ize najednou zpracovat, je 800
g ovoce nebo zeleniny.

Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpUsobit, Ze se
odstavovac¢ zpomali nebo zastavi. V takovém pfipadé jej
vypnéte a odblokujte filtr.

Béhem pouzivani pravidelné pfistroj vypinejte a Cistéte
oddélovac duziny.

tipy

Pred zpracovanim odstrarite pecky a zrnka (napf. z
papriky, melounu, Svestek) a tuhé slupky (napf. u
melounu, ananasu). Jablka a hrusky nemusite loupat ani
odstranovat jadfince.

Pouzivejte pevné a Cerstvé ovoce a zeleninu.

Citrusové ovoce — oloupejte a odstrarite bilou duzinu, jinak
muze $tava chutnat hofce. Nejlepsich vysledkd dosahnete
s lisem na citrusové plody.



péce a Cisténi

® Pred Cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Neékteré potraviny zpUsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o b&znou véc, plasticky material se
tim neposkodi a chut jidel zUstane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navlhéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Otrete vlhkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte do Ulozného prostoru na
zadni strané pohonné jednotky (.

mixér/mlynek

1 Pred odSroubovanim nadoby z nozové jednotky ji
vyprazdnéte.

2 Pracovni nadobu rué¢né umyjte.

3 Sejméte a umyjte té€snéni.

4 Nedotykejte se ostrych nozi — omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponorujte je do vody.

5 Nechejte uschnout v poloze dnem vzhdru.

dvojity Sleha¢ s ocelovou metlickou

® Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé
vodé s mycim prostfedkem.

® Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste.
Hlavici Slehace neponofujte do vody.

ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pro umyti je také mozno pouzit mycku, a to jeji horni
patro. Polozky nepokladejte pfimo na spodni polici nad
zahfivaci téleso. Doporu€ujeme kratky program s nizkou
teplotou (Maximum 50°C).

Polozka Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

hlavni misa, viko, péchovac 4

nastavec s nozovymi bfity, hnétaci v

nastavec na tésto

snimatelna pohonna hridel v

kotouce v

Slehace v

Hlavici Slehac¢e neponofujte do vody

lis na citrusové plody v

odstredivy odstavovac v

nadoba mixéru, viko, plnici vicko 4

sklenice mlynku v

nozova jednotka a tésnéni pro mixer a mlynek X

roztérka v
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servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodd nutné nechat napajeci kabel
vyménit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy KENWOOD.

® Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem
robota, podivejte se pfed volanim opravare do pokynu
na odstranovani zavad.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE
TOHOTO VYROBKU PODLE SMERNICE EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace elektrospotrebicu se
predchazi vzniku negativnich dopadl na Zivotni prostiedi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosaZeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Robot nefunguje

Neni napajeni

Miska neni spravné nasazena na zakladnu.

Kryt misky neni ve spravné poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda-li je miska nasazena|
spravné a rukojet je umisténa
smérem doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka krytu
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Mixér se nezapne, pokud nebude
spravné nasazena miska nebo
kryt.

Pokud se nejedna o zadny z
uvedenych pfipadu, zkontrolujte
pojistky/jisti¢ ve vasem domé.

Mixér/mlynek nebude fungovat.

Mixér/mlynek neni spravné zajistén.

Mixér/mlynek neni spravné sestaven.

Mixér/mlynek nebude fungovat,
pokud neni spravné nasazen a
zajistén.

Zkontrolujte, zda je noZzova jednotka
zcela utazena k nadobé.

Robot se béhem provozu zastavi.

Robot pretizen/pfekrotena maximalni
kapacita.

Kryt je odjistén.

Zkontrolujte maximalni hodnoty
uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Zkontrolujte, Ze kryt je spravné
zajistén.

Mixér/mlynek na nozové jednotce netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno
Tésnéni je poskozeno

Zkontrolujte, zda je tésnéni
nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Pokud budete potifebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a péce o zakazniky".

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynu v oddile ,Pouzivani nastavcl®.

Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagolbéanyagot és cimkét!

A vagokések és a tarcsak nagyon élesek, évatosan kezelje 6ket. A

kezelés és tisztitas soran mindig a fogorésznél, fellil fogja meg

azokat, a vagééltél tavol.

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva — a

fogantyu eltérhet, ami sérulést okozhat.

Az edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a vagokest.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzoket a robotgép edényétdl és a

mixerpohartol, amikor a készulék csatlakoztatva van a halézatra.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati vezetéket is huzza ki a

konnektorbal:

O az alkatrészek szét- és 0sszeszerelése el6tt;

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaval, hanem mindig a tartozékként mellékelt tdomdéraddal

nyomja at az alapanyagot az adagolétolcséren.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a mixer vagy

a daraléedény nélkiil.

Az edény fedelének leemelése vagy a mixer/daralé meghajtoegységrél

valo levétele el6tt:

O kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leallnak;

O ugyeljen ra, hogy nehogy a keverépoharat vagy a daraléedényt
lecsavarja a késegységrol.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavalok keverése elétt varja

meg, hogy lehiljenek szobahdmeérsékletre.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval mikodtesse

a készuléket.

A készilék megsériilhet és sérulést okozhat, ha a zarészerkezetet

tulzott erének teszik Kki.

A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatb6l, amikor nem

hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

MUkodés kozben ne hagyja a készuléket felugyelet nelkul.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készulléket. Ellenbrzés és javitas —

lasd: ,szerviz és vevdszolgalat”.

A meghajtéegyseéget, a haldzati vezetéket és a csatlakozédugaszt ovja a

nedvességtol.

107



Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne 16gjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forro felllettel.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott maximalis
kapacitast.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készulékkel.

Ezt a késziiléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy
a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kellé
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket felugyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara vonatkozdan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolédo
veszélyekkel.

A készuléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

A robotgép/mixer helytelen hasznalata sérulést okozhat.

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikddd toldaton mulik.
A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitmény.

A ,tartozékok hasznalata” fejezet megfelel6 részei ismertetik az egyes
tartozékokra vonatkozé biztonsagi figyelmeztetéseket.

mixer

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6é hozzavalok keverése elétt varja
meg, hogy lehlljenek szobahémérsékletre.

Mindig ovatosan banjon a késegységgel, és tisztitas kozben ne nyuljon
a vagoélekhez.

A mixert csak akkor m(ikddtesse, ha a fedél a helyén van.

Kizarolag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.

Soha ne mikodtesse a mixert Uresen.

A mixer hosszu élettartamanak megdrzése érdekében ne mikodtesse
azt 60 masodpercnél tovabb.

Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavaldkat torje darabokra, miel6tt
a poharba tenné.

daralé

Soha ne szerelje a késegységet a robotgépre az edény nélkul.

Soha ne csavarja le az edényt, amig a daralé fel van szerelve a
készulekre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. — A késegységet
gyermekektdl tartsa tavol.
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Soha ne tavolitsa el a daral6t addig, amig a kések teljesen le nem
alltak.

A daralo hosszu élettartamanak megérzése érdekében soha ne
muakodtesse 30 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki, amikor eléri a
megfelel6 konzisztenciat.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag részeket.

A készulék nem mikodik, ha a daralé nincs megfeleléen felszerelve.
Csak szaraz hozzavaldkat daraljon.

szeletel6/reszel6 tarcsak

Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa teljesen le nem
allt.

A vagotarcsak rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku korultekintéssel
kell banni.

gyumolcscentrifuga

Ne hasznalja a gyumolcscentrifugat, ha a szlréje seérult.

A szlrddob aljan levé vagoélek nagyon élesek, ezért mindig
korultekintéen fogja meg és tisztitsa a szlirédobot.

Kizardlag a készllékhez tartoz6é tomdrudat hasznalja. Soha ne nyuljon
kézzel az adagolécsébe. Ha az adagolocsé eltomédik, huzza ki a
halézati csatakozot a konnektorbal.

A fedél levétele el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
amig a sz(r6 megall.
csatlakoztatas el6tt a készllék részei

Ellendrizze, hogy a haztartasaban 1évd haldzati feszultség

paraméterei megegyeznek a készulék aljan a|apgep
feltlintetettekkel.
FIGYELEM: A KESZULEKET FOLDELNI KELL! Ei:?rowd
Olcsér
A készilék megfelel az elektromagneses ® fedsl
Osszeférhetdségrél sz6l6 2004/108/EK iranyelv, valamint @ levehetd hajtotengely
az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keriilé ® edény hajtotengellyel
anyagokrol sz6l6 1935/2004/EK rendelet (2004. oktober ® meghaijtdegység
27.) kovetelményeinek. @ sebességszabalyozd/rovid izem gomb
az els6 hasznalat el6tt biztonsagi reteszek
Tavolitsa el a miianyag késvéddket a vagokésrdl. A kések ©® vezetéktarold (a hatlapon)

nagyon élesek, 6vatosan kezelje 6ket. Ezeket a
védbelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és
szallitas soran szolgalnak a kés védelmére.

Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és
tisztitas”.
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tartozékok

BISISICISIRISISISIE)

- o

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhaté a
robotgépe mellett. A tartozékok valasztéka a tipustdl fligg

liveg tébbfunkcios daralé (ha tartozék)
vagokés

dagaszto

kettés fém habver6

vastagra szeletel6 / durva reszel6 tarcsa
vékonyra szeletel6 / finom reszeld tarcsa
reszelé/parmezantarcsa (ha tartozék)
citromfacsaré (ha tartozék)
gyumolcscentrifuga (ha tartozék)
mUianyag kanal (ha tartozék)

robotgép hasznalata

Helyezze az edényt a meghajtdegységre ugy, hogy az
edényen lathaté @ jel illeszkedjen a meghajtéegységen
lathaté & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig régziil

SAzerteen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.
Megjegyzés: A leveheté hajtotengelyt @ csak akkor
kell felszerelni, amikor a tarcsakat, a citrusfacsarét
vagy a kettés fém habveré.

Mindig régzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, miel6tt betenné a hozzavalokat.
Helyezze fel a fedelet @ — a hajtétengely/eszkdz
csucsanak a fedél kozéppontjaba kell illeszkednie.
Soha ne a fedéllel, hanem a
be/ki/lsebességszabalyozoval miikodtesse a
késziiléket.

Csatlakoztassa, kapcsolja be, és valasszon sebességet.
(Lasd az ajanlott sebességek tablazatat.)

A robotgép nem miikédik, ha az edény vagy a fedél
nincs megdfeleléen felszerelve a zarszerkezetre.
Ellendrizze, hogy az adagolocsé és az edény
fogantyuja a jobb oldalon legyen.

A rovid Gzem funkciét (P) csak rovid ideig hasznalja. A
roévid lizem funkcié addig miikédik, amig a gombot
lenyomva tartja.

A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell elvégezni.

A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és huizza ki a csatlakozot.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valo
eléallitasara.

Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok
hozzaadasakor tgyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne
érienek a mlianyaghoz, mert tartos elszinezédést
okozhatnak.
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® Muanyag mixer

a mixer hasznalata

1

Helyezze a tomitdgydrdt @) a késegységre (0 — tgyeljen
arra, hogy a tdmités pontosan a horonyba kerdiljon.
Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
A késegység (0 aljat megfogva helyezze be a poharba,
majd forgassa el az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban, amig nem kattan egyet @. A késegység aljan
lathato abrak jelentése:

@ — nvitott allas

@ —zartallas
A mixer nem miikddik, ha rosszul van 6sszeszerelve.
Tegye a hozzavaldkat a poharba.
Helyezze a fedelet a poharra, és az éramutato jarasaval
megegyezben elforditva @ rogzitse. Helyezze fel a
toltényilas kupakjat.
Helyezze a mixert a meghajtéegységre ugy, hogy a
mixeren lathaté @ jel illeszkedjen a meghajtbegységen

lathaté & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig régziil
8.

:készﬁlék nem miikoédik, ha a mixer nincs
megfelelden felszerelve a zarészerkezetre.
Valasszon sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a rovid izem gombot.

Uveg mixer

a mixer hasznalata

1

3

Helyezze a tomitdgyir(it (6 a késegységre (5 — Ugyeljen
arra, hogy a tdmités pontosan a horonyba ker{ljon.
Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
Csavarja a keverépoharat a késegységre @. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:

@ — nvitott allés

@ —zartallas
A mixer nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.
Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja le, hogy

5

régzitse @. Helyezze fel a toltényilas kupakjat.
Helyezze a mixert a meghajtéegységre ugy, hogy a
mixeren lathatd @ jel illeszkedjen a meghajtéegységen
lathaté & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig rogzul

:készﬁlék nem miikoédik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a zarészerkezetre.
Valasszon sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a révid lizem gombot.
tanacsok

Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzavalét a
mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltényilas
kupakjat. Ezutan, a készllék miikodése kézben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztul.

Sdrl keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor el6fordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.



Jégapritas — mikddtesse tobbszor kis ideig a rovid izem
funkciét, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

A készllék nem miikddik, ha a mixer nincs megfeleléen
felszerelve.

Szaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzavalodkat, vegye le a toltényilas kupakjat, majd a
készllék miikddése kdzben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

A mixer tarolasra nem hasznalhatd. A hasznalat el6tt és
utan Uresen kell tarolni.

Soha ne keverjen 1,2 liternél t6bb anyagot L és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.

@ a daralo hasznalata (ha tartozék)

késegység

© tomitégydirl
© edény

A daralé névényfélék, dié és kavébab daralasara
hasznalhato.

Tegye a hozzavalokat az edénybe (©.

Helyezze a tomit6gylrit (o) a késegységbe (@).

Forditsa fejjel lefelé a késegységet. Engedje le az
edénybe, a késekkel lefelé.

Csavarja be a késegységet az edénybe, és szoritsa meg,
amennyire kézzel lehet @. A késegység aljan lathaté
abrak jelentése:

@ — nyitott allas
@ —zartallas
5 Helyezze a daralot a meghajtéegységre ugy, hogy a

daraldn lathato @ jel illeszkedjen a meghajtdegységen
lathato & jelhez, majd forditsa el jobbra @, amig rogziil

8
A

6 Kapcsolja maximalis sebességre, vagy hasznalja a révid
tizem funkciot.

tanacsok

A névényfélék tiszta és szaraz allapotban daralhatok a

legjobban.

ajanlott sebességtablazat

adapter/tartozék funkcio sebesség- maximalis kapacitas
fokozat
késpenge Tortakészités 1-2 1,2 kg 6sszsuly
Liszt eldolgozasa zsirral 2 300 g liszt suly
Tészta hozzavaldinak 0sszegyurasa vizzel 1-2
Apritas és purésités 2 400 g sovany daralt hus,
Osszsuly
Srl levesek (600 ml folyadék 600 g szaraz 1,2 liter
alapanyaghoz). A zéldségeket 300 ml vizzel
apritsa finomra, majd adja hozza a maradék | inditas 1-gyel,
vizet, és keverje el. majd 2-re novel
Higabb leves keverékek / tej 600 ml

dagasztd eszkdz élesztovel késziilt tésztak 2 340 g uncia liszt suly
kettés fém habveré Tojasfehérje 4

Tejszin 1-2 250 ml
tarcsak — szeletelés/reszelés Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa, kemény 2 -

sajtok)

Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka, paradicsom) 1 -
reszelo lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombéchoz.| 2 -
citromfacsaré (ha tartozék) Citrusfélék 1 -
mixer Feldolgozas 2 1,2 liter
liveg daral6 (ha tartozék) Fliszerndvények 2 10g

Dio, kavébab 2 50g

Nyers marhahus szelet — 2,5 cm éli 2(55s) 50g

kockakra vagva
gylmolcscentrifuga Kemény gyimdlcs és zdldség, azaz 2 800g
(ha tartozék) sargarépa és alma

Puha gyimélcs, azaz paradicsom és sz6l6 1 500g
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tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozoan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

@) vagokes
Az 6sszes tartozék kozil a vagokés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatol fligg.
A durvabb szerkezetl anyagok feldolgozasahoz hasznalja
a rovid Uzem funkciot.
A vagokés hasznalhato torta és tészta készitéséhez, nyers
és fétt hus, zoldség és didé apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek plrésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérbdl morzsa készitéséhez.

tanacsok

® A feldolgozas el6tt a hust, kenyeret és z6ldséget vagja fel
kb. 2 cm éli kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép mikodése kdzben
helyezze be az adagolécsovon keresztil.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hiitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éli kockakra.

e Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

©2 dagasztd

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavaldkat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép mikodése kdzben toltse be az adagolécsovon
keresztll. A tészta rugalmas golyéva valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a keveréedényben,
mert a robotgép karosodhat.

@3 kettés fém habverd

A habverét csak hig keverékekhez hasznaélja (pl.
tojasfehérje, tejszin, siritett tej, valamint tojas és cukor
Osszehabarasahoz zsiradék nélkili tésztaalapokhoz), mert
a slrlibb keverékek (pl. zsiradék és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehetd hajtotengelyt.

2 Tolja be jol a két habverét hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva illessze a helyére a
habverét.

4 Helyezze be a hozzavalokat.

5 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kdzéppontjaba kell illeszkednie.

6 Kapcsolja be.

fontos

A habveré nem hasznalhaté egylépcsés
tésztakeveréshez vagy zsiradék és cukor
osszedolgozasahoz, mivel ezek a keverékek
tonkretehetik. A tésztakeveréshez mindig a vagokést
hasznalja.

tanacsok
® Alegjobb eredmény elérése érdekében a tojas legyen
szobahémérséklet(.
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e Ugyelien arra, hogy az edény és a habverd tiszta és
zsirmentes legyen.

® Egy fémkanallal gondosan keverje be a lisztet és cukrot a
zsiradék nélkuli tésztaalapokba és tojashabokba.

szeletel6/reszel6 tarcsak

A tarcsak hasznalata:

megfordithaté szeletelS/reszeld tarcsak — vastag @3 ,
vékony @

A tarcsa reszeld oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz és hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznalja.
A tarcsa szeletel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

durva reszel6 tarcsa (ha tartozék)
Parmezan sajt és knédlihez vald burgonya lereszeléséhez.

a vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehetd hajtétengelyt.

2 A kozépso fogorésznél megtartva a megfeleld oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtétengelyre.

3 lllessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagolécsébe.

5 Kapcsolja be a gépet, és a tdmdéraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagoldcsébe.

IN

tanacsok

® Friss hozzavalokat hasznéljon.

® Ne vagja tul apréra a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolocsdvet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozés soran az étel oldaliranyban kicsusszon.

® A fligg6legesen elhelyezett darabok révidebbre lesznek
vagva, mint a vizszintesen elhelyezett darabok.

® A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.

@) citrusfacsaro (ha tartozék)

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.

@ kap

© szlird

a citrusfacsar6 hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehetd hajtétengelyt.

2 lllessze be a szlirét az edénybe, lgyelve arra, hogy a
sz(ir6 fogodja kozvetlenlil az edény fogoja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hliizza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gyimdlcsot. Kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré nem miikoédik, ha a sz(iré nincs
megdfeleléen rogzitve a helyén.

® A legkedvezdbb eredmény elérése érdekében
szobah6mérsékleten tarolja és facsarja a gyimolcsot, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva goérgesse meg az asztalon.



® Az ivolé kinyerésének el6segitése érdekében facsaras
kdézben mozgassa a gylimolcsét oldaliranyban ide-oda.

® Nagy mennyiségl ivolé készitésekor rendszeresen Uritse
a sz(rét, hogy ne halmozaddjon fel benne a gyimaélcshus
és a mag.

gylimdlcscentrifuga (ha tartozék)

A gylimdlcscentrifugaval kemény husu gyimolcsokbdl és
z06ldségekbdl készithet ivolevet.

témérad

gyumolcscentrifuga fedele

pépeltavolitd

sz(irédob

edény

gyumolcslé kifolyényilas

@
®
©
©)
©®
®

a gyumolcscentrifuga hasznalata

1 Helyezze az edényt a kifolyonyilassal () a
meghajtoegységre Ugy, hogy az edényen lathato @ jel
illeszkedjen a meghajtéegységen lathatdo & jelhez, majd
forditsa el jobbra @), amig rogzil .

2 Helyezze a pépeltavolitot (© a szlirédobba (@), Ugyelve
arra, hogy a fiilek a dob aljan talalhato aljzatokba
kertlienek @.

3 lllessze be a sziirédobot @.

4 Helyezze a tartozék fedelét (o) az edényre, és forditsa el,
amig rogzil @. A gyiimélcscentrifuga nem miikddik, ha
az edény vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve a
zarszerkezetre ().

5 Helyezzen egy megfeleld tUveget vagy gyljtéedényt a
kifolyonyilas ala.

6 Vagja fel apré darabokra a nyersanyagot, hogy beleférjen
az adagolécsébe.

7 Kapcsolja be a gépet, és a téméraddal egyenletesen

nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az

adagolécsébe. Teljesen dolgozza fel, miel6tt Gjabb adagot
hozzatenne.

Az utols6 darab hozzdadasa utan hagyja a facsaroét

tovabbi 30 masodpercig jarni, hogy az dsszes lé kijusson a

sz(ir6dobbal.

fontos

Ha a gyumélcscentrifuga razkédni kezd, kapcsolja ki, és
Uritse ki a pépet a dobbdl. (A gép akkor razkddik, ha a pép
egyenetlendl oszlik el a dobban.)

Az egyszerre feldolgozhaté maximalis gyimoélcs- vagy
z6ldségmennyiség: 800 g.

Egyes nagyon kemény nyersanyagoknal a centrifuga
lelassulhat vagy megallhat. Ebben az esetben kapcsolja ki
a készuléket, és tisztitsa meg a sz(rét.

Feldolgozas kdzben a pépgylijté tartalmat rendszeresen
Uritse Ki.

tanacsok

A feldolgozas el6tt tavolitsa el a magokat (pl. paprika,
dinnye, szilva) és az erésebb héjat (pl. dinnye, ananasz).
Az almat és a kortét nem szlikséges kimagozni és
meghamozni.

Még nem puha, friss gyumoélcsot és zoldséget hasznaljon.
Citrusféléknél tavolitsa el a belsé fehér héjat, kiildnben a
kinyert I keserd( lesz. A legjobb eredmény elérése
érdekében hasznadlja a citrusfacsarot.
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a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a haldzati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

A vagokések és tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinez6dések névényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsolve eltavolithatok.

meghajtéegység

El6bb nedves ruhaval torolje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zarészerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtéegység
hatoldalan kiképzett taroloban Q).

mixer/daralé

A poharat/edényt Uritse ki, miel6tt lecsavarozza a
késegységrol.

Mossa el kézzel a poharat/edényt.

A tomitéseket vegye le, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatdszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt dblitse
le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

N -

~ W

[é)]

kettés fém habveré

A verGpalcakat enyhén meghuzva emelje ki a hajtofejbdl,
majd meleg mosogatdszeres vizben mossa el.

A hajtofejet elébb nedves ruhaval térdlje at, majd torélje
szarazra.

Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

Ezeket kézzel mosogassa el, majd torolje szarazra.
Vagy beteheti mosogatégépbe, és ott is mosogathatja a
mosogatogép felsé polcan. Ugyeljen ra, hogy az alsé
polcra ne tegyen targyakat kdzvetlentl a flitéelem folé.
Rovid idejd, alacsony hémérsékletld (maximum 50°C)
programot ajanlunk.

Tétel mosogatogépben

mosogathato tétel

F6 edény, fedél, témdérad v

vagokések, dagasztd

levehetd hajtotengely

tarcsak

ASASASAS

habverék
Tilos a hajtéfejet vizbe meriteni.

citromfacsar6

gyumolcscentrifuga

mixerpohar, fedél, téltényilas kupakja

liveg daralé korsé

L IANANANAN

késes egység és tomités a mixerhez
és a daraléhoz

<

mianyag kanal




szerviz és veviszolgalat

® Ha a haldzati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbal ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz szakemberével.

® Ha barmilyen problémat tapasztal a robotgép
hasznalata soran, olvassa el a hibakeresési utmutatot,
miel6tt segitséget kérne.

Ha segitségre van sziiksége:

a készUlék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,

® forduljon az elarusitohelyhez, ahol a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Keszilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem
szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgy(ijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité
kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a
készulék alkotdanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelentés energia- és forrasmegtakaritas érhet6 el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimboélum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
sziikségességeére.

Hibaelharitas

Hiba A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készillék nem indul el.

meghajtéegységre.

A készlilék nincs feszlltség alatt.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a

Az edény fedele nem rogziil megfelel6en.

Ellendrizze, hogy a halézati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény helyesen all-
e, és hogy a fogantyu a jobb oldalon
van-e

Ellendrizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen rogzil-e a fogantyu
mellett.

A késziilék nem miikodik, ha az
edény vagy a fedél nem megfeleléen
van felszerelve.

Ha a fentiek egyike sem hoz
eredmeényt, ellenérizze otthonaban a
biztositékot.

A mixer/daralé nem muikodik

Osszeszerelve.

A mixer/daralé nincs megfeleléen régzitve.

A mixer/daralé nincs megfeleléen

A mixer/daraléo nem mikodik, ha nem
megfeleléen van felszerelve a
zarszerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység
szorosan rogzitve legyen a
keverépoharba/edénybe.

A készllék ledll hasznalat kozben
kapacitast.

A fedél kioldodott.

A késziiléket tulterhelte / tullépte a maximalis | Ellendrizze az ajanlott sebességek

tablazataban a maximalis kapacitast.

Ellenérizze, hogy a fedél megfeleléen
régzil-e.

A mixer/daral6 a zarészerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.

Ellenérizze a tomitést, hogy

A témités nem megfeleléen illeszkedik a helyére. megfeleléen illeszkedik-e és nem
A tomités megsérdilt.

sérlilt-e. A cseretomités
beszerzésérdl lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikddnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozék leirasanal szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a
tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.




Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na wypadek

potrzeby skorzystania z niej w przysztosSci.

UsungC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowac ostroznos$¢. Podczas

obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie za uchwyt i nie

dotykac ostrzy.

Nie podnosic ani nie przenosic robota trzymajgc za uchwyt — uchwyt

moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojs¢ do wypadku i

urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikdw z miski nalezy zawsze

najpierw wyjac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka

blendera nie wolno wktadac rak ani przyboréw kuchennych.

Wyltaczy¢ urzadzenie i wyjgC wtyczke z gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci

© gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami. Uzywaé wytgcznie

zalgczonego w zestawie popychaczaly.

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostal na nig zatozony dzbanek blendera lub pojemnik miynka.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera/mitynka z podstawy

zasilajgcej:

O wytgczyC urzadzenie;

o zaczekaé, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaija.

© zachowac ostroznosc¢, by nie odkreci¢ dzbanka blendera/pojemnika
miynka z zespotu ostrzy.

RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorgce sktadniki nalezy

ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.

Nie uzywac¢ pokrywy do wigczania urzgdzenia — stuzy do tego wytgcznie

regulator predkosci/wigcznik.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu

blokujagcego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowac wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odiaczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Witgczonego urzgdzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je do

sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”).
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Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie ani stykacé sie z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikéw, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzadzenie i przewdd
sieciowy nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzgdzen, o ile korzystajg z nich
pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace
ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadku i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukciji.

Stosowanie robota w sposéb niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem i uszkodzeniem ciata.

Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobor mocy innych nasadek moze byc¢
mniejszy.

Dodatkowe porady dotyczace bezpiecznego uzytkowania
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w czesci dotyczacej uzytkowania
danej nasadki.

blender

RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorgce sktadniki nalezy
ostudzi¢ do temperatury pokojowe;j.

Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac¢ krawedzi thacych.

Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong pokrywa.

Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno uruchamiac¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggng¢ nie uzywajac
urzadzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac sktadnikow, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.
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miynka

Nigdy nie przymocowywac zespotu ostrzy do robota kuchennego bez
zamocowanego pojemnika mtynka.

Nigdy nie odkrecac pojemnika, gdy mtynek jest zamontowany na
urzadzeniu.

Nie dotykac ostrzy i przechowywac je w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Miynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Dtugi okres uzytkowania mtynka mozna zapewnic¢ nie uzywajac
urzadzenia przez czas dtuzszy niz 30 sekund. Po uzyskaniu zgdanej
konsystencji natychmiast wytgczyc.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogq
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziatac¢, jezeli mtynek nie zostat poprawnie
zamocowany.

Stosowac wytgcznie do mielenia sktadnikow suchych.

tarcze krojacel/trace

Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie tarczy
tngce.

Dotykajac tarcz nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ — sg bardzo
ostre.

sokowiréwka

Nie uzywac¢ sokowirowki, jezeli filtr jest uszkodzony.

Ostrza w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre — podczas obstugi i
czyszczenia bebna nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

Uzywaé wytgcznie zatgczonego w zestawie popychacza. Do podajnika
pod zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow. Przed przystgpieniem
do odblokowywania podajnika wytgczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

Przed zdjeciem pokrywy wytgczy¢ urzadzenie i zaczekac, az filtr sie
zatrzyma.

przed podtaczeniem do sieci przed pierwszym uzyciem

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym 1 Zdjac¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé ostroznosé¢,
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia. poniewaz sg bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
OSTRZEZEN'E NINIEJSZE URZADZEN'E MuUSI BY(’: - sluiq wqucznie do ochrony ostrzy pOdCZ&S pI'OdUiji i
UZIEMIONE. przewozenia.

2 Umy¢ czesci — zob. ust t. ,konserwacja i czyszczenie”.
Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspdlnoty yecze PP ) 4

Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz rozporzgdzenia Wspaolnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r., dotyczacego
materiatow i wyrobédw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.
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oznaczenia

robot kuchenny

popychacz

podajnik

pokrywa

wyjmowany wat napedowy

miska z watem napedowym

podstawa zasilajgca

regulator predkosci/przycisk pracy przerywanej
blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

OPQPO®®O®O

® Plastikowy blender

zespot ostrzy

pierscien uszczelniajacy
dzbanek

zakrywka wlewu
pokrywa

Szklany blender

zespot ostrzy

pierécien uszczelniajacy
dzbanek

pokrywa

zakrywka wlewu

@66

@G

nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej zatagczone sg w
zestawie z niniejszym robotem kuchennym nasadek
zalgczonych w zestawie zalezy od zakupionego modelu.

szklany miynek wielofunkcyjny (jezeli zataczono w
zestawie)

ostrze

koncéwka do zagniatania ciasta

metalowa trzepaczka z przektadnig z dwoma ubijakami
trzepaczka

tarcza do krojenia na grube plastry/tarcia na grube
wiorka

tarcza do krojenia na cienkie plastry/tarcia na drobne
wiorka

tarcza do rozcierania/tarcia parmezanu (jezeli zataczono
w zestawie)

wyciskarka do cytruséw (jezeli zatgczono w zestawie)
sokowirowka (jezeli zataczono w zestawie)

fopatka (jezeli zataczono w zestawie)

® OO @

® ®

®®0

obstuga robota

1 Zamocowac¢ miske, ukladajac oznaczenie @ na misce
réwno z oznaczeniem & na podstawie zasilajacej i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara @ do
momentu, az zablokuje si¢ na swoim miejscu 2

2 Na wale napedzajgcym miski zamocowac wybrang
nasadke.
Uwaga: wyjmowany wat napedzajacy (@) nalezy
mocowac wylacznie podczas korzystania z tarcz,
wyciskarki do cytruséw lub metalowa trzepaczka z
przektadnia z dwoma ubijakami trzepaczka.
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® Przed wtozeniem skfadnikéw miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowac¢ na podstawie zasilajace;.

3 Zamocowac pokrywe @ — sprawdzajac, czy goérna czesé
watu napedowego/nasadka wpasowata si¢ w srodek
pokrywy.

® Nie uzywac pokrywy do wiaczania urzadzenia — stuzy
do tego wyltacznie regulator predkosci/wlacznik.

4 Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego, wiaczy¢
urzadzenie i ustawi¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych
predkosci).

® Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa nie
zostang prawidtowo osadzone w blokadach
bezpieczenstwa. Podajnik i raczka misy musza
znajdowac si¢ po prawej stronie.

® Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku (P). W tym
trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety
jest przycisk.

5 Aby zdja¢ pokrywe, nasadki i miske, wykona¢ wyzej
opisane czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wylaczy¢ i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
uwaga

® Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia
kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

® Dodajac olejek migdatowy lub substancje smakowe do
mieszanych sktadnikéw nalezy uwazaé, by nie zetknely sie
z plastikowymi elementami, poniewaz moze to
spowodowac trwate plamy.

® Plastikowy blender
obstuga blendera

1 W zespole ostrzy (1) umiescic¢ pierscien uszczelniajacy (0,
zwracajac uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.

2 Trzymajac za spdd zespotu ostrzy (0), wsung¢ ostrza do
dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara do momentu, az rozlegnie sie kliknigcie
©. Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycjg:

E — pozycja ,odblokowane”
@ —pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i przekreci¢ jg zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara @ do momentu, az rozlegnie
sie kliknigcie. W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke
wlewu.

5 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek, oznaczenie @
na dzbanku ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na
podstawie zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara @ do momentu, az sie zablokuje 8.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

6 Woybrac¢ predkosc¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywane;j.



Szklany blender
obstuga blendera

1 W zespole ostrzy (8 umiescic¢ pierscien uszczelniajacy (),
zwracajac uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z dzbanka.
Przykreci¢ dzbanek na zespét ostrzy @. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

@ — pozycja ,odblokowane”
@ - pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisngé, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem @. W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

Na podstawie zasilajgcej umiesci¢ dzbanek, oznaczenie @
na dzbanku ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na
podstawie zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara @ do momentu, az sig zablokuje i

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

Wybra¢ predko$¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywanej.

wskazowki

Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjaé zakrywke wlewu.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i przez otwér w pokrywie
powoli dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga
wymagac¢ zgarniania sktadnikéw ze $cianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, doda¢ wiekszg ilo$¢
sktadnikoéw ptynnych.

Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az l6d
uzyska zadang konsystencje.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz
moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

Miksowanie suchych sktadnikéw — sktadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.
Nie uzywac blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

Nie miksowa¢ wiecej niz 1,2 | badz mniej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.
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uzytkowanie mtynka (jezeli zostat
zalgczony w zestawie)

(@ zespot ostrzy
(© pierscien uszczelniajacy
© pojemnik
Mtynek mozna stosowac¢ do mielenia ziét, orzechéw i
kawy.
1 Umiesci¢ sktadniki w pojemniku (©).
2 Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy (© na zespole ostrzy @).
3 Odwroci¢ zespdt ostrzy do gory nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wlozy¢ do pojemnika.
4 Mocno przykreci¢ zespot ostrzy recznie do pojemnika
mitynka @. Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycje:
@ — pozycja ,odblokowane”
@ — pozycja ,zablokowane”

5 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ mtynek, oznaczenie @
na mtynku ustawi¢ réwno z oznaczeniem & na podstawie
zasilajacej i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara @ do momentu, az sie zablokuje 8.

6 Ustawi¢ urzadzenie na maksymalng
predkos¢ lub uzy¢ przycisku trybu pracy przerywane;j.

wskazowki
Ziota najlepiej mieli¢, gdy sa czyste i suche.



tabela zalecanych predkosci

narzedzie /wyposaz funkcja

predkos¢ maksymalna objetos¢

néz Przygotowywanie ciasta

1-2 1,2 kg — waga catkowita
sktadnikow

Ucieranie ttuszczu z makg

Dodawanie wody do potaczenia sktadnikéw ciasta| 1 — 2

300 g — waga maki

Siekanie i purée

400 g — waga catkowita
sktadnikow (siekajac chude

mieso)

Geste zupy (600 ml ptynu na 600 g sktadnikow 1,2 litr

suchych). Warzywa rozdrabnia¢ z 300 ml wody| Rozpocza¢ na

do momentu, az zostang drobno posiekane, predkosci 1,

nastepnie doda¢ reszte wody i wymieszac, zwiekszajac jg

az woda potaczy sie z reszta skfadnikow. do predkosci 2

Zupy o rzadszej konsystencji/mleko 600 ml
narzedzie do zagniatania ciasta | ciasta drozdzowe 2 340 g — waga maki
metalowa trzepaczka z Biatko jajek 2 4
przektadnig z dwoma Smietanka 1-2 250 ml
ubijakami trzepaczka
tarcze — krojgce/trace Twarde sktadniki, np. marchewka, twarde sery 2 -

Miekkie sktadniki, np. ogérki pomidory 1 —
tarcza do rozcierania (jezeli Parmezan, ziemniaki na kopytka 2 -
zataczono w zestawie)
wyciskarka do cytruséw (jezeli | Owoce cytrusowe 1 -
zatgczono w zestawie)
blender Calosc przerébki 2 1,2 litr
szklany miynek (jezeli Ziota 2 109
zatgczony w zestawie) Orzechy, kawa 2 50 g

Surowe migso — stek wotowy — pokrojony 2(5s) 509

w kostke wielkosci 2 V2 cm
sokowiréwka (jezeli zataczono | Twarde owoce i warzywa, np. marchewka, jabtka. | 2 800 g
w zestawie) Miekkie owoce i warzywa, np. pomidory, 1 500 g

winogrona

uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

@) ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dlugos$¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikow.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje, uzy¢ trybu
pracy przerywanej.

Ostrza mozna ozywa¢ do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego miesa, warzyw, orzechow,
robienia pasztetow, soséw typu dip, miksowania zup, a
takze do mielenia suchego chleba i butek na butke tarta.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2cm.

® Ciastka nalezy potamaé¢ na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzgdzenia.

® \Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2cm.

® Skiadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

@) koncowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

® Suche skfadniki umiesci¢ w misce, a nastgpnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik doda¢ sktadniki ptynne.
Miksowa¢ do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to
zrobi¢ recznie. Nie zaleca si¢ ponownego zagniatania w
misce, poniewaz moze to spowodowac utracenie przez
robot stabilnos$ci podczas pracy.

@ metalowa trzepaczka z przektadnig
z dwoma ubijakami trzepaczka.

Whytacznie do miksowania sktadnikéw na lekkie
mieszaniny, np. do ubijania biatek, $mietany, mleka
kondensowanego oraz ucierania jajek z cukrem na
bezttuszczowe ciasto biszkoptowe. Geste sktadniki, takie
jak ttuszcze i maka, mogg spowodowac uszkodzenie
koncowki.

uzytkowanie ubijaka

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowaé¢ miske i wyjmowany
watek napedzajacy.
2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakéw w gtowicy napedowe;.



Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrecajgc do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

Doda¢ sktadniki.

Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajgc, czy koncowka watu
napedowego wpasowata sie w $rodek pokrywy.

Wigczy¢ urzadzenie.

uwaga
Trzepaczka nie nadaje sie do wyrabiania
jednoetapowych ciast ani do ucierania tluszczu z
cukrem, poniewaz tego rodzaju sktadniki moga
spowodowac jego uszkodzenie. Do wyrabiania ciast
nalezy uzywac ostrza.

wskazowki

Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze
pokojowe;j.

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki sg czyste.
Nie moga by¢ ttuste.

Za pomocg metalowej tyzki do bezttuszczowego ciasta
biszkoptowego i bezéw ostroznie dodac¢ recznie make i
cukier.

tarcze krojgceltrgce

Uzytkowanie tarcz

dwustronna tarcze krojace/trace — gruba , cienka
)

Strony do tarcia mozna uzywac do tarcia sera, marchwi,
ziemniakow i innych sktadnikow o podobnej konsystenciji.
Strony do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do krojenia
sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty, ogérkéw, cukinii,
burakéw i cebuli.

tarcza do rozcierania (jezeli zataczona w zestawie)
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na pierogi

uzytkowanie tarcz krojgcych

1

2

N

Na podstawie zasilajgcej zamocowac¢ miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt, umiescic¢ tarcze na
watku napedzajgcym, odpowiednig strong skierowang do
gory.

Zatozyé pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

Wigczy¢ urzadzenie i za pomoca popychacza
réwnomiernie popycha¢ sktadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

wskazowki

Uzywane sktadniki powinny by¢ swieze.

Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypei¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie sktadnikéw na boki podczas rozdrabniania.

Skfadniki umieszczone pionowo sg po pokrojeniu lub
rozdrobnieniu krotsze niz sktadniki umieszczane poziomo.
Po skonczonej pracy, na tarczach krojacych/tarkujacych i
w misce zawsze pozostaje niewielka ilo$¢ odpaddw.
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@) wyciskarka do cytruséw (jezeli
zatgczona w zestawie)

Wyciskarki do cytrusow mozna uzywac do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutow).

(@ wyciskacz
© sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytrusow

1 Na podstawie zasilajacej zamocowac miske i wyjmowany
watek napedzajacy.

2 Do miski zamocowa¢ sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wtasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wigczy¢ urzadzenie, utozyé
owoc na stozku i nacisnagg¢.

® Wyciskarka do cytrusow nie bedzie dziata¢, jezeli sitko
nie zostanie prawidiowo zablokowane.

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze
pokojowej z owocow przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich rekg po blacie przed
wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie bylo skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwaé owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby owocow, nalezy
regularnie oprozniac¢ sitko, aby zapobiec gromadzeniu sie
na nim migzszu i pestek.

sokowiréwka (jezeli zataczona
w zestawie)

Sokowiréwki mozna uzywac do robienia soku z owocow i
warzyw.

popychacz

pokrywa sokowiréwki
oddzielacz migzszu
beben filtra

miska

dziobek

OPeEe®

uzytkowanie sokowirOweki

1 Na podstawie zasilajacej umiesci¢ miske sokowirowki z
dziébkiem (), oznaczenie @ na misce ustawi¢ réwno z
oznaczeniem & na podstawie zasilajacej i przekrecic
zgodnie z ruchem wskazdwek zegara  do momentu, az
sie zablokuje e

A

2 Oddzielacz migzszu (©) umiesci¢ w bebnie filtra @),
pamietajac, by wypustki wpasowaty sie w nacieciach w
spodzie bebna @.

3 Zamocowac beben filtra @.

4 Na miske zatozy¢ pokrywe nasadki (o) i przekrecic, az sie
zablokuje @. Sokowiréwka nie bedzie dziata¢, jezeli
miska lub pokrywa nie zostang prawidlowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa (8.



5 Pod otwér wylotowy sokowiréwki podstawi¢ odpowiedniej
wielkosci dzbanek lub szklanke.

6 Skiadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci, by zmiescity
sie do podajnika.

7 Wiaczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza

réwnomiernie popychac¢ sktadniki do podajnika. Do

podajnika nie wolno wktada¢ palcéw. Przed dodaniem

kolejnych, zaczeka¢, az sktadniki w podajniku zostang

catkowicie przerobione.

Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawi¢ sokowirowke

wigczong przez kolejne 30 sekund, aby zebraé¢ caty sok z

bebna.

uwaga
Jezeli sokowiréwka zacznie drga¢ podczas pracy,
wylgczy¢ urzadzenie i oprozni¢ beben z migzszu. (Drganie
sokowiréwki spowodowane jest przez nierbwnomiernie
rozktadajacy sie migzsz).

Za jednym razem w sokowiréwce mozna przerabia¢
maksymalnie 800 g owocow lub warzyw.

Niektore bardzo twarde sktadniki moga spowodowac
spowolnienie pracy lub catkowite zatrzymanie sie
sokowiréwki. Nalezy wtedy wytgczy¢ urzadzenie i
odblokowac filtr.

Podczas pracy regularnie wytacza¢ urzadzenie i oprozniac
zbiornik z migzszu.

wskazowki

Przed wyciskaniem soku z owocéw usung¢ pestki (np. z
papryki, melona, $liwek) oraz twardg skére (np. z melona,
ananasa). Jabtek i gruszek nie trzeba obierac¢, ani usuwac
z nich gniazd nasiennych.

Uzywane owoce i warzywa powinny by¢ $wieze i jedrne.
Cytrusy nalezy obraé ze skoérki i usung¢ biate wiékna i
btonke — w przeciwnym razie sok moze by¢ gorzki.
Najlepsze wyniki daje uzycie wyciskarki do cytrusow.

konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie wytaczyc
i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Dotykajac nozy i tarek nalezy zachowa¢ szczegéina
ostroznos¢ — sq bardzo ostre.

Niektére sktadniki moga spowodowac przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze pomoc je usunggc.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie wysuszyé. W
razie koniecznosci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajacej w wodzie.
Niepotrzebng czes$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywaé w schowku na przewod w tylnej czesci
podstawy zasilajacej (.

blender/mtynek

Przed odkreceniem i zdjeciem dzbanka/pojemnika z
zespotu ostrzy nalezy go opréznic.

2 Dzbanek/pojemnik umy¢ recznie.

3 Zdja¢ i umyc¢ uszczelki.

-
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Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczkg i goracg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optukaé pod biezgca woda. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac do géry nogami.

(&)]

metalowa trzepaczka z przektadnia z dwoma ubijakami
trzepaczka

Delikatnie pociagajac, wyja¢ ubijaki z glowicy napedowe;j.
Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Gtlowice wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszyc¢.

Nie zanurza¢ gtowicy w wodzie.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie wysuszyc.

Dzbanek/stoik mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn —
nalezy je my¢ w gérnym koszu. Unika¢ umieszczania
elementéw bezposrednio nad grzatkg, w dolnym koszu
zmywarki. Zaleca si¢ krotki program o niskiej temperaturze
(maksymalnie 50°C).

element nadaje sie

do mycia
W zmywarce

miska gtéwna, pokrywa, popychacz v

ostrza, koncowka do zagniatania ciasta 4

wyjmowany watek napedzajacy v

tarcze do krojenia i tarcia v

trzepaczki v

Nie zanurzaé¢ gtowicy w wodzie.

wyciskarka do cytruséw v

sokowiréwka v

dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka 4

wlewu

stoik mtynka v

zespot ostrzy i pierécien uszczelniajacy X

blendera i mtynka

topatka v

serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub
upowaznionego przez firmg¢ KENWOOD zakfadu

naprawczego.
W razie probleméw z obstuga robota, przed
zatelefonowaniem do dziatu obstugi klienta prosimy
zapoznac sie ze wskazéwkami w czesci pt.
»rozwigzywanie problemow”.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji
znaczng oszczednos$¢ energii i zasobdw naturalnych. O

na $mieci.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucaé¢ razem z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego si¢ segregacjg odpadow lub

zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé

koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika

rozwigzywanie problemdéw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana na
podstawie zasilajace;j.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podiaczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy
miska jest poprawnie zatozona, a
uchwyt miski skierowany w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada
bezpieczenstwa jest poprawnie
zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziatac, jezeli
miska i pokrywa nie zostaty
prawidlowo zamocowane.

Jezeli zadna z powyzszych
czynnosci nie rozwigzuje problemu,
sprawdzi¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowej instalacji
elektrycznej.

Blender/mtynek nie dziata.

Blender/mtynek nie zostat poprawnie
zablokowany na miejscu

Blender/mtynek nie zostat prawidtowo
zmontowany

Blender/mtynek nie bedg dziataé,
jezeli nie zostaty prawidtowo
zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy zespét ostrzy jest
mocno dokrecony do
dzbanka/pojemnika mtynka

Robot zatrzymuje sie w czasie pracy.

Urzadzenie jest przecigzone/przekroczono
maksymalng pojemnos¢.

Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢, ile wynosi maksymalna
dozwolona ilo$¢ sktadnikéw w tabeli
zalecanych predkosci.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Blender/mtynek jest nieszczelny — sktadniki
wyciekajg przez podstawe zespotu ostrzy.

Uszczelka nie zostata zatozona.

Uszczelka zostata nieprawidtowo zatozona.

Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowg uszczelke znajdujg sie w
czesci pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Koncéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncoéwki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidlowo zmontowana.
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EAANVIKG

MNpiv apxioere va SiaBddeTe TIG 08nyieg, TTAPAKAAOUNE va EeSITTAWOETE TNV UTTPOOoTIVA 0€Aida n omroia repIAAuBAVEI TIG
QTTEIKOVIOEIG

Ao @AAEIO

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0ONYiES KAl QUAAETE TIG yIa EAAOVTIKA

avaqgopa.

AQQIpEDTE TN OCUCKEUOOIA KAl TIG ETIKETEG.

O1 AetTideg Kal o1 dioKol KOTTAG €ival TTOAU KOQTEPA, VA T XPNOIUOTTOIEITE

ue TTpocoxn. Kartd tn xprRion i Tov Kabapiouo, va Ta KPATATE TTAVTA

at1ré Tn Aaf oTnV KopuPn Kal HOKPIA a1Td TO KOPTEPO AKPO.

Mnv avaonKWVETE ) HETAPEPETE TO Wi atTd TN AAPr), KABWC PTTOPE Va

OTTACEl KAl va TTPOKANBEI TPAUPATIONOG.

Agaipeite TTavta TN AETTidQ KOTTAG TTPIV PYAAETE T TTEQIEXOPEVA OTTO TO

MTTWA.

Mnv Badete Ta xépla 0aG 1] OKEUN OTO UTTWA TOU Wiep Kal aTnv Kavarta

TOU UTTAEVTEP, EVOOW N OUOKEUN gival ouvdedEPEVN OTNV TTAPOXI)

PEUMATOC.

O£0TE EKTOG AEITOUPYIOG TN CUOKEUN KAl OTTOOUVOEDTE ATTO TO PEUMA:-

O TIPIV TTPOCAPPOTETE I APAIPECETE KATTOIO PEPN;

O @tav Oev XPNOIUOTTOIEITE T OCUCKEUN;

O TTPIV 116 TOV KaBapIoO.

[MoTE PN XPNOIUOTTOIEITE T OAXTUAG OO VIO VA OTTPWEETE TA TPOPIUA OTO

OWANVva TpoYodoaCiag. XpnOoIKOTTOIEITE TTAVTA TOV wlNTAPA/EG TTOU

TTapEXETAI/OVTAL.

MoTE Pnv TOTTOBETEITE TN HOVADA KOTIG OTNV KEVTPIKN Jovada Xwpig va

EXETE TTPOTAPHOTEI TO HTTAEVTEP I} TO BOXEIO TOU HUAOU.

[MpoToU a@aIPECETE TO KATTAKI ATTO TO UTTWA | TO UTTAEVTEP/UUAO aTTO TN

Baoik pyovada:-

O OBAOTE TN OUOKEUN;

O TTEPIPEVETE PEXPI VO OTAUATAOOUV EVTEAWG OAA TA ECAPTAPATA/AETTIOEG;

O [pooégte va unv EePRIBWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP 1) TO DOXEIO
MUAOU a11d TN JovAda HE TIG AETTIOEG.

KINAYNOZ EMKAYMATOZ: Oa TTpETTel va a@QrVETE TO KAUTA UAIKA va

KPUWOOUV £wg 0Tou BACgouv ae Bepuokpaaia dwuartiou, TTPOToU Ta

QVOEICETE.

Mn XPnNOIYOTTOIEITE TO KATTAKI YIA VA AEITOUPYACETE TOV ETTEEEPYAOTH

TPOYIPWYV, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV €TTIAOYEQ TaxUTNTAG on/off.

AuUTA n ouokKeun PTTopEi va XaAdo el Kal EVOEXETAI VO TPAUMOTIOTEITE

€av aoknOei UTTEPBOAIKI TTiECN OTO PNXAVIOHO EVOOUTPAAEING.

Na arroguvdEeTe TTAvTa Tov ETTECEPYATTH) TPOPIHWY aTTd TO PEUPA OTAV

OEV TOV XPNOIUOTTOIEITE.

Mn XPNOIPOTTOIEITE TTOTE EVA N EYKEKPIPEVO ECAPTNAL.

Mnv a@AVveTE TTOTE TN CUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN OTAV AEITOUPVEI.
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Mnv XpNnOIYOTTOIEITE TTOTE TN CUCKEUN €AV £XEl UTTOOTEI BAGRN. PpovTioTe
va EAEYXETE 1 va €MIOKEUALETE TIC BAGREG: BeiTE TNV £vOTNTA «OEPPIC Kal
€EUTTNPETNON TTEAATWV Y.

Mnv a@noeTe TTOTE Va BPAxEi N CUOKEUR, TO KAAWDIO 1) TO @IC.

Mnv a@AveTe TO TTAeOVALZOV KOAWDIO VO KPEUETAI OTAV AKPN TOU TTAYKOU
EPYQOiIac | va akoUPTTa o€ (EOTEC ETTIPAVEIEG.

Mnv uTTEPPBAIVETE TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG TTOU AVAPEPOVTAI OTOV TTiVAKA
OUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

Ta Taidid Ba TTPETTEl va BpioKovTal UTTO TTapakoAouBnaon, €101 WOTE va
olao@alileTal 611 dgv TTAIOUV PE TN OUOKEUN.

AUT N OuOKeur Ogv TTPETTEI va XPNOIUOTTOIEITAl aTTo TTaIdId. PUAGTOETE
TN OUOKEUN Kal TO KOAWSIO TNG PAKPIA aTTd TTaIdIA.

O1 OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOCIUOTTOIOUVTAl OTTO ATOPA PE MEIWMUEVES
OWMATIKESG, AITONTNPIAKESG 1 VONTIKEG IKAVOTNTEG N EAAEIWPN EUTTEIPIAG KAl
yvwang, epooov BpiogkovTtal utro eTTiBAEWN 1 Toug £xouv doBei odnyieg
yia TNV ag@aAn Xpran TnG OUOKEUNG Kal €QOTOV KATAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIVOUVOUG.

XPNOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN POVO YIa TNV OIKIOKN XPAON YIa TNV OTToia
TTpoopileTal. H Kenwood &g @épel oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUN
XPNOoIPoTToINBE e AavBaopEVO TPOTTO 1 O€ TTEPITITWON [N
OUPMOPOWONG ME QUTEG TIG 0dNYiEG.

H Kok XpAon Tou YiCep/PTTAEVTED UTTOPET VA TTPOKOAECEI TPAUPOTIOUO.
H péyiotn Tipn Bagidetal 0To €LAPTNUA TTOU XEIPICETAI TO HEYOAUTEPO
@opTio. AN €CapThpaTa EVOEXETAI VO KATAVAAWYVOUV UIKPOTEPN ITXU.
MNa emITTAEOV TTPOEIBOTTOINCEIS AOPAAEIAG VIO KABE EAPTNUA, AVATPELTE
OTN OXETIKA EVOTNTA HE TITAO «XPNON TwV €EAPTAMATWVY.

MTTAévTEP

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TTpETTEl VO AQrVETE TO KAUTA UAIKG va
KPUWOOUV £wg OTOu PBACTouv ae Bepuokpaaia dwuartiou, TTpoTou Ta
QVOEICETE.

Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICeOTE TN dIATAEN AETTIOWYV Kal VO
QATTOPEUYETE TNV ETTAPNA PE TNV AIXK TWV AETTIOWV dTaV TIG KOBAPICETE.
O¢TeTe TO UTTAEVTEP O€ AcIToupyia HOvo av £xel TOTTOBETNOEI TO KATTAKI.
XPNOIYOTTOIEITE TNV KAVATA POVO HE TN BIATAEN AETTIOWV TTOU TTAPEXETAI.
[MoTE pnv BETETE O€ AciToupyia To UTTAEVTEP OTAV gival AdEIO.

MNa va eCao@alioeTe PeyaAn didpKela (wNG VI TO UTTAEVTEP OQG, YNV TO
QA@AVETE Va AEITOUPYED TTEPICTOTEPO aTTO 60 SEUTEPOAETTTA.

2UVTAYEG yIa smoothie — pnv avapelyvuEeTE TTOTE KATEWUYHUEVA UAIKA TTOU
€XOuV oTePEOTTOINBEI AOYyWw TNG WUENG, va T OTTATE 0€ KOYUATIA TTPOTOU
Ta TTPOCOECETE OTNV KAVATA.
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MUAOG

® [loTé pnv TTPOCApPUOLETE TN MOVADA KOTTAG OTOV ETTECEPYATTH TPOQIUWV
XWPIG va EXETE TTPOTAPPOTEI TO DOXEIO.

® [lote pnv EePIdwveTe TO BOXEIO EVW O PUAOG ival TTPOTAPPOTUEVOG OTN
OUOKEUN 0ag.

o Mnv ayyileTe TIC KOPTEPEG AETTIOEG — KPATAATE TN MOVADA KOTTAG HaKPIA
atro Ta TaIdIaq.

® [loTé PNV aQaIpEiTe TO PUAO PEXPI VO OTAPATAOOUV TEAEIWG va KIvoUvTal
ol AeTTidEG.

e [a va e¢ao@aligete peyaAn diapkeia (wng yia To JUAO 0ag, hunv Tov
QQAVETE TTOTE VA AEITOUPYEI YIa TTEPITOOTEPO aTTO 30 SEUTEPOAETTTA.
OEaTe TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIAg POAIG TTETUXETE TN CWATA UPH.

e Aev guVIOTATAI N ETTECEPYATIA PTTAXAPIKWY, BIOTI UTTOPEI va
TTPOKAAETOUV PBOPA aTa TTAACTIKA PEPN.

e H guokeun dev Asitoupyei €av 0 PJUAOG dgv gival CWATA TOTTOBETNUEVOG.

e Na TOV XPNOIUOTTOIEITE YOVO YIa ENPA UAIKA.

SigKoI KOWiuaTog/TPIYINaTOS

e Mnv Byadete TTOTE TO KATTAKI EQV OEV £XOUV OTAUATNOEI EVIEAWG OI iOKOI
KOTTAG.

e KpartoTe TOug BiOKOUG KOTTNG YE TTPOTOXI — Eival ECAIPETIKA KOPTEPOI.
QATTOXUHWTAG

® Mnv XPNOIUOTTOIEITE TOV ATTOXUMWTA €AV TO QIATPO €XEI UTTOOTEI PBOPA.

® O1 KOTITIKEG AETTIOEG OTN BACN TOU KAdOU TOU QIATPOU €ival TTOAU
KOQTEPEG, TTPOTELTE KATA TO XEIPITMO KAl TOV KABAPIOUO TOU KAdOoU.

e XPNOIYOTTOIEITE YOVO TO £CAPTNUA WONONG TTou TTapExeTal. Mnv BadeTe
TTOTE Ta OAXTUAG 0OG HECA OTO CWARVA TPOPodoaiag. ATTOOUVOEDTE TN
guakKeun atro Tnv TTpia TTPIV EEUTTAOKAPETE TO TWARVA TPOPOdOTiag.

® [1pOTOU APAIPETETE TO KATTAKI, OBACTE TN OUOKEUN KAl TTEPIUEVETE PEXPIC
OTOU OTAUATACEI VA KIVEITAI TO QIATPO.

TIPOTOU GUVOETETE TN GUOKEUR OTNV TIpi{a TIPIV XPNOIMOTTOINCETE TN CUCKEUR YId TTPWTN @Opd
® BeRaiwBeite 6TI N TTapOXn TOU NAEKTPIKOU PEUATOG 1 Ag@aipéoTe Ta TTAAOTIKE KOAUPPaTA OTTé TIG AETTIOEG.
OGUMTTITITEl JE EKEIVN TTOU aAvVAYPAPETAI OTO KATW PEPOG Mpoooxn: o1 Aemideg gival TTOAU Ko@pTePEG. MpéTTel va
TNG GUOKEUNG. arroppiyeTe Ta KAAUPPOTA, KOBWG TTPpoopiovTal yia va
MPOEIAOMOIHEZH: AYTH H XYZKEYH MPEMEI NA EINAI 'ITpOO'T(XTEUOUV TIG )\ETI’IBEQ péVO KaTd mv KGTGO’KEUI"] Kal
FEIQMENH. ™ PET0QOpd.
® AUTH 1) GUGKEUR GULLOPQAVETAI e TNV 0Bnyia e EK 2 TIAOveTe TO PEPN TNG CUOKEUNG, BA. «@povTida Kail
KOBAPIOHOG».

2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAeKTpOpQYVNTIKNA
oupBardéTnTa Kal Tov kavoviopd EK utr’ apiBpdv 1935/2004
NG 27/10/2004 oXeTIKG Pe Ta UAIKG TTOU TTpoopidovTal va
€pOouv o€ eTTagn pe TPOQIUA.
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eTEEyNOn OUUBOAWY

ETTEEEPYATTAG

OEPQPOO®®EO

e€dpTnUa TTieong

ogwARvag Tpoodoaiag

KOTTAKI

QATTOOTTWHEVOG KIVNTAPIOG Ggovag

UTTOA PE dEova Kivnang

Hovada KivnThpa

SIOKOTITNG TAXUTATWV/TTAAMIKAG Kivnong
evO0aoPAAEIEg

XWPOG atrobrikeuong kaAwdiou (0To TTiow PEPOG)

|
>
Q
Q
|
A
o-
—
3
>
™
<
-
[s2]
©

@66

Hovada AeTTidwv
OaKTUAIOG OppayioHaTOG
KUTTEANO

TWHO HECoUpa

KOTTAKI

YUGAIVO PTTAEVTEP

SIS

Hovada AeTTidwv

OaKTUAIOG EpUNTIKOU KAEIOiMATOG
KUTTEAAO

KOTTAKI

TTWHa pegolpa

eCapTAUaTa

BISISICISIRISISISIE)

Evdéxetal va unv ouptrepiAdauBdvovTal OAa Ta e&apTriuaTta
TTOU ava@EPOVTal TTapakdTw oTo Wigep. Ta egapTripaTta
€CapTWVTAl OTTO TO POVTEAO.

YUGAIVOG HUAOG TTOAAQTTAWY XPAOEWV (EQV TTAPEXETAI)
AeTTida paxaipiou

epyaAeio upung

OITTAG XTUTTNTAPI JE 0DOVTWTO PETOAAIKO avadeuThpl
OiTKOG KOWIATOG/TPIWIHATOG — XOVTPOG

OiOKOG KOWIPATOG/TPIYIMATOG — AETTTOG

OioKOG yIa TPiYINo/dioKOG TTapPECAVAG (EQV TTAPEXETAI)
AepoVOaTEIPTNG (EGV TTAPEXETAI)

ATTOXUPWTAG (EQV TTapéxETal)

OTTATOUAQ (EGV TTAPEXETAI)

XPNan Tou TTEEEPYATTH TPOPiPWV

1

ToTroBeTaTE TO PTTOA EUBUYPAPMICOVTAG TO [@ TOU PTTOA HE
TO & TNG KEVTPIKAG povadag Kal aTpéwTe Se€l0aTpoPa @
¢wg 6ToU ao@ahioel oTn Béon Tou 8.

TotroBeTAOTE €va £EAPTNPA TTAVW ATTO TOV AOVA TOU UTTOA.
Znpeiwon: O amogTiwyevog aovag emegepyaatn @).
TIPETEI VO TOTIOBETEITAI UOVOV ATAV XPNOILUOTIOIEITAI PE TOUG
Sigkoug, To AepovoaTeipT 1 TO SITTAG XTUTTNTAPI ME
030VTWTO PHETAAAIKO aVASEUTAPI.

ToToBeTeiTe TTAVTA TO PTTWA Kal Ta EEAPTAMATA OTO Wigep,
TTPOTOU TTPOCOECETE TA CUCTATIKA.

TotroBeTraTe TO KATTAKI @ — Kai BeRaiwbeite 0TI 0 d§ovag
€TTECEPYATTN/TO £pyaAeio BPIOKETAI OTO KEVTPO OTTO TO
KOTTAKI.

Mnv XPNOIYOTTIOIEITE TO KATTAKI VIO VO BETETE O€
A&iToupyia To PigEP, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO KOUUTTI
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG.
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BaATe T ouokeun oTnV TIPICa, EVEPYOTTOINOTE Kal ETTIAEETE
TaxUTNTA. (AVOTPEETE OTOV TTIVAKO GUVIOTWHEVWYV
TOXUTATWV.

O eme€epyaoTrig dev Oa AciToupyei €AV TO PTTOA 1} TO KATTAKI
Sev £xouv ag@alioel CwOTd OTO UNXAVIOHO Ao@AAIoNG.
EAéyETe €@v 0 OWARVAg Tpopodoaiag Kal N Aafn Tou UTToA
gival gTpappéva pog Tn deid TAEUpd.

XpnoiyotroinoTe Tn Aeiroupyia TaApou (P) yia olvtoun
avAapeIgn UAIKWY oTn péyioTn taxutnta. H Asitoupyia auth
evepyoTTOIEiTAl GO WPA TO KOUPTT EAEyXOU BpioKeTal OTn
0éon autn.

AVTIOTPEWTE TNV TTapaTTdvw d1adiKaagia yia Vo apaipEoETE
TO KATTAKI, TA €EAPTAPATA KAl TO UTTWA.

Na 0éTeTe TAVTO EKTOG AgiTOUpyiag Kai va ByddeTe atrd
TNV PiJa TN CUCKEUN TTPOTOU APUIPETETE TO KATTAKI.
onUavTko

O emegepyaoTng oag Oev eival KATAAANAOG yia KOTTA 1
AAeTUO KOKKWYV KOQE, | VIO JETATPOTTT) KPUGTAAAIKAG
Gaxapng oe gaxapn axvn.

® Otav TpooBETeTe £0AVGS R ApwHa apuyddAou og peiypara,

ATTOQUYETE TNV ETTAQPRA HE TO TTAACTIKO YIOTI UTTOPE] VO
Onuioupynoel PHovia onuadia.

® TTAQCTIKO PTTAEVTEP

XPNON TOU UTTAEVTEP

1

TomoBeToTe TO SOKTUAIO EPUNTIKOU KAgIGipaTog () oTn
Hovada Twv AetTidwv (0 kai BeBaiwdeite OTI TO €EAPTNHA
€pUNTIKOU KAEIGTUATOG £XEI TOTTOBETNOEI CWOTE OTNV
EYKOTTH.
Edv o 8akTUAIOg OTEyavoTToinong UtrooTei PBopég
dev ToTroBeTNOEI CWOTA, Ba epavioTei Siappon.
KpatraTe TN povdada KOTrAG atro To KATw PEPOG (0) Kal
TOTTOBETATTE TIG AETTIOEG OTNV KAVATA — TIEPITTPEYTE TV
TTPOG Ta APITTEPA PEXPIG OTOU agpaAioel aTn Béan TnG @
AvaTpEETE OTA YPOPIKA OTO KATW PEPOG TNG HOVADAG
KOTTAG:

@ - 6¢on «EexAeidwn»

@ - 6¢on «KAedwpEvn»

To umrAévrep Sev AeiToupyei edv Sev To €xeTe
OUVOPHOAOYNOEI CWOTA.

MiéoTe TNV ao@AAEIa TOU KATTAKIOU VO EQAPUOTEl OTHV
KATW TTAEUPA TOU KATTaKIOU.

MpooappdaTe TO KOTTAKI TNV KAVATA KAl OTPEWTE TTPOG TA
aplatepd @ pEXPIG O6Tou aa@aAioel aTn B€an Tou.
MpooappoaTe 10 TTWHA-PECOUpPQ.

ToTroBeTAaTE TO PTTAEVTEP TTAVW ATNV KEVTPIKH povada,
€UBUYPAUMIOTE TO [@ TOU UTTAEVTED UE TO & TNG KEVTPIKAG
Hovadag Kal aTpéwTe BegI6aTPOPa @ YIO va agPalioel 2
H ouokeun 8ev AsiToupyei edv To PTTAEVTEP BeV €ival
OWOTA TOTTOBETNHEVO OTO HAVTAAO aOPAAEiagG.
EmAEETe TaxuTnTa (QvaTpELTE OTOV TTIVAKA OUVIOTWHEVWV
TOXUTATWY) A XPNOIUOTTOINGTE TO KOUUTTI DIOKEKOPUEVNG
AerToupyiag.



YUGAIVO PTTAEVTEP

XPNaOn Tou UTTAEVTEP

1

TotroBeTroTe TO dAKTUAIO £pUNTIKOU KAEIoipaTOG (8 OTN
povada Twv AeTtidwv @) kal BeBaiwOeiTe 0TI TO €EAPTNHA
€pUNTIKOU KAEIOTPATOG £XEI TOTTOBETNOEI CWOTA OTNV
€YKOTTA.
Edv o dakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG UTTOOTEI PBOPEG N
Sev T0M00ETNOEI CWOTA, Ba eppavioTei Siappon.
BidwaTe TNV kavdTa eTAvw aTn diatagn Aemidwyv @.
AvaTpEETE OTA YPAPIKA OTO KATW WEPOG TNG HOVADAG
KOTTAG:

@ — 8éon «EexAeidwn»

@ - 6¢on «kAeidwpévn»

To umrAévrep dev AsiToupyei edv dev To €XeTe
OuUVvOpHOAOYNOEl CWOTA.

MéoTe TNV a0@AAEIA TOU KATTAKIOU Va £QApUOCEl OTNV
KATW TTAEUPA TOU KOTTAKIOU.

ToTToBETAOTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kal TTIECTE TO TTPOG TA
KATW yia va acg@ahioel atn Béon Tou @. TOTTOBETATTE TO
KOTTAKI TOU TTWHaToG-pedoupa.

ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTEP TTAVW OTNV KEVTPIKK povadd,
€UBUYPAUUIOTE TO @ TOU PTTAEVTEP PE TO M TNG KEVTPIKAG
povadag kal aTpEWTe degloaTpOoPa @ yia va acPaAioel i
H ouokeun dev AsiToupyei edv To UTTAEVTEP BEV gival
OWOTA TOTTOBETNPEVO OTO HAVTAAO AC@POAAEiaG.
EmAECTe TaXUTNTO (QVaTPESTE OTOV TTIVOKA GUVIGTWHEVWV
TAYXUTATWY) 1) XPNOIMOTTOINOTE TO KOUUTTI DIQKEKOPUEVNG
AerToupyiag.

OUPBOUAEG

Ortav @TidyveTe paylovéla, picte OAa Ta UAIKA OTO PTTAEVTED,
€KTOG aTTO TO AGdI. AQaipéaTe To TTWHA-pe(oUpa. ZTn
OUVEXEID, EVW N OUOKEUN AEITOUPYED, TTPOOBEDTE TO AGDI
Olyd-01yd Y€CW TOU AVOIYHOTOG OTO KOTTAKI.

Orav emeepydleoTe TTaXUPPEUOTA PEYHATA, OTTWG TTOTE Kal
VTITT, iOWG XPEIOOTEN va Ta AQaIPEiTE aTTd TO TOIXWHATO TOU
MTTAéVTEP PE pia oTTaTouAa. Edv duokoAeUeoTe va
ETTECEPYQOTEITE TO peEiypa, TTPOOBEDTE ETTITTAEOV UYPA.
OpuppaTIopdg TTAYOoU — XPNOIUOTTOIRCTE TN AEITOUpYia
TTaAMOU yia oUvTopn avAapeIgn UAIKWY oTn P€yioTn TaxutnTa
MEXPIG OTOU O TTayog BpuppaTioTei 0TO BaBud TTou BEAETE.
Aev oUVIOTATAI N ETTEEEPYATIA PTTAXOAPIKWY, KABWG UTTOPET
va @Beipouv Ta TTAACTIKA pépn.

H ouokeun dev Asitoupyei €av To UTTAEVTEP Dev TOTTOBETNOET
owaTa.

MNa va avapeigete oteyva UAIKA, KOWTE T OE KOPUATIO,
AQAIPETTE TO TIWHA-PECOUP KAl EVW) N GUCKEUR AEITOUPVYEI,
pigre Ta KOPPATIO Eva-éva. KpaTAOTE Ta XEPIa 0ag ETTAVW
atré 1o dvolypa. MNa kaAutepa atmoteAéopaTa, adeldleTe
TAKTIKA TO TTEPIEXOMEVO.

Mn xpnoipoTroleiTe TO PTTAEVTEP WG CUOKEUN QUAagNG. Oa
TIPETTEl VO TO KPATATE AEIO TTPIV KAl HETA TN XPAoN.

Mnv avakaTteUeTe TTOTE TTOpaTT@vw atd 1,2 Aitpa - AiyoTepo
yia a@PAaTa Uypd OTTWG HIAKOEIK.
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yIO VA XPNOIUOTTOINTETE TO MUAO (sav
TTapEXETAI)

(@ povada AeTTidwv

([© B0KTUANIOG £pUNTIKOU KAEIGTUATOG

(© odoxeio
XpPNOIYOTTOINATE TO PUAO YIa VA GAETETE APWUATIKA
BoTava, EnpoUg KapTToUG Kal KOKKOUG KO®E.

1 TotmoBeTraTe Ta UAIKA péga aTo doxeio (©).

2 MpoaappodaTe 10 dakTUANO o@payigpatog (b) aTn povada
KoTTg (@.

3 TupiaTe TN povada KoTTAG avatroda. ToTToBeTATTE TN aTO
KATW PEPOG TOU BOXEIOU, PE TIG AETTIOEG OTPAPUEVES TTPOG
TA KATW.

4 BidwaTe TN Yovada KOTTAG aTo SOXEI0 WG OTOU aTEPEWDEI
evTeAWS @. AvaTpégTe 0T YPAPIKA OTO KATW MEPOG TNG
Hovadag KOTTAG:

@ - 6¢on «CexkAeidwm»
@ — 6¢on «KAeBwWpEvVN»

5 TomoBeTATTE TO HUAO ETTAVW TTNV KEVTPIKN povada,
£UBUYPaUUIOTE TO @ TOUu UUAOU PE TO A TNG KEVTPIKAG
Hovadag kal aTpéWTe deCIOaTPoPa (. Yia va ao@aAigel 2

6 lupigTe TO BIOKOTITN OTN MEYIATN TaXUTNTA 1
XPNOIYOTTOINATE TN A&IToupyia TTAAPIKAG Kivnang.
TupBouAég
Ta pupwdikad aAéBovTal o UkoAa éTav gival kabapigpéva
KQI OTEYVA.



TTIVOKAG CUVIOTWHEVWYV TAXUTATWY

EpyaAcio/e§dapTnpa AsiToupyia TaxuTnra MéyioTeg MoooTnTEG
Netrida KOTTAG Mapaokeun KEIK 1-2 1,2 An auvoAiko Bdpog
Tpiyipo BoutUpou aTO OAEUpI 2 300 n aAeupl
MpooBnkn vepoU yia va avakateutolv Ta
UAIKG TnG C0UNg 1-2

TePaXIOPOG Kal TTAPOOKEUR TTOUPE

400 n guvoAiké Bapog
Aarmrayxou kpéaTtog yia
TEPAYIOUO

MeiypaTa yia Tayxupguateg aouTtreg (600 ml uypa 1,2 Aitpo

yia 600 g aTeped guaTaTikG). ANEOTE Ta Aaxavikd

pe 300 ml vepd éwg GTOU TEPAXIOTOUV OE TTOAD gekivnaTe atmo 1o 1

WIAG KOpPUATIA, TTPOGOETTE TO UTTOAOITTO VEPO Kal augAaTE aTo 2

£Wg OTOU dnuIouUPYNOEi éva opoIOpOPPO pEiYHA.

Apaiég oouTTeg/ydAa 600 ml
gpyaAeio QUG piypaTta pe payid 2 340 n aAelpi
OITTAG XTUTINTAPI e 00ovTWTO | AoTTpadia afywv 2 4
METAAAIKO avadeuTnpl Kpépa yaAakTog 1-2 250 ml
digkol — KowipaTog/TpIYipaTog | ZkAnpd Tpé@Ipa OTTWG KapdTa, okAnpd TupId 2 -

Mo poAakd TpO@Ipa OTTWG ayyoupid, TOUATES 1 —
diokog TpIYiaTog (edv Tupi Tappegava, Mardra yia mTaKia Ye {UUN 2 -
TTAPEXETAI)

AepovoaTeipTng (eav TTapexetal) | Eotrepidoeidn 1 -
MTTAEVTEP MNa kabe etregepyacia 2 1,2 Nitpo
YUGAIVOG HUAOG (edv Bérava 2 10n
TTApEXETAI) =npoi KaPTTOi, KOKKOI KAPE 2 50 n

Quo kpéag —Hoaxapioia PTTPICOAG— KOPUEVO O€ 2 (5 deurt.) 50 n

KUBOUG Twv 2'> cm
QATTOXUPWTAG (EQV TTApEXETAI) ZKANPA @pouTa Kal AaxXavikd, OTrwg KapoTa 2 800 n

Kal pAAa

MaoAakd @pouTa, OTTWG VTOPATESG KAl aTAQUAI 1 500 n

XPAON TWV EEAPTNUATWY

AvatpéfTe aTOV TTIVAKA GUVIOTWHEVWY TAXUTHATWY yia KABe

€£APTNHO.

@ epyaheio Cupng

Xpnaoiyotroigital yia {Uun pe payid.

@) AcTrida payaipiou

H Aetmida payaipioU givai To o xpnaoTikd e¢dpTnua arr’
O6Aa. H uen Tng Tpong egapTdral atréd 10 XpOvo
eTTeEEPYQATIQg.

la TT10 XOVTPOKOPMEVA PEIYUATA XPNTIUOTTOIEITE TN
Aeiroupyia TTaAPIKAG Kivnong.

Xpnaipotrolgite TN AeTTida paxaipioU yia TTAPATKEUR KEIK
Kal YAUKWV, Y10 KOWIHO WHOU Kal HOYEIPEUEVOU KPEATOG,
Aaxavikwv, Enpwv KaPTIWV, TTATE, VTITT, TTOATOTTOINGN
gouTIag Kal £TTiaNG yia va BpuppaTifeTe PTTIOKOTA KO WWHi.

OUHBOUAEG

Kowte 10 TpO@IYa OTTWG KPEQG, WwHi, Aaxavikd ag kUBoug
TWV 2 €K. TIPIV ATTO TNV ETTEEEPYATIAL.

Oa TTPETTEl VO OTTACETE TA PTTIOKOTA O KOPUATIO KAl va Ta
TIPOCBETETE aTO TWARVA TPOPODOTIag EVW N TUTKEUR
AeiToupyei.

Otav @TIaXVveTe YAUKA, XPNOIKOTToINaTe BoUTUPO KATEUBEIQY
aTTO TO YUYEIO 08 KUBOUG TWV 2 €K.

[MPOTEXETE VO PNV APNTETE TOV ETTEEEPYATTH VO AEITOUPVEI
TTEPITTOTEPO QT O,TI TTPETTEL

129

® ToTroBeTAOTE T OTEYVA UAIKG GTO UTTOA Kal TTIPO0BETTE Ta
uypa atro To CWARVA TPOPOdOTiag VW N TUTKEUN
AeiToupyei. AQraTe TO va AEITOUPYATEI PEXPI Va
SnuioupynBei pia atraArl eAaaTikh PTTaAa QUUNG. O xpovog
TT0U B0 XpelaaTei ival Trepitou 60 SEUTEPOAETTTA.

® =avalupwaTe POVO PE TO XEPI. To {avadUPwUa aTo PTTOA
Oev QUVIOTATAI YIOTi O ETTECEPYATTAG UTTOPET VA Yivel
aaTaeng.

@) dITTAG XTUTINTAPI YE 0BOVTWTO
METAAAIKO avadeuThpl

XpnaipoTrolgital yia eAagpd PeiypaTta OTTwg TT.X. aaTTpadia
apywv, KpEUa, TTAgTEPIWHEVO YAAA Kal yia XTUTTNUA aywy
Kal {axapng yia TravreaTravia pe Aiya Airrapd. Ta BapuTtepa
peiypata 61mwg Aittog kal aAeUpl Ba Tou TTpoKaAégouv
BAGBN.

TTWG XPNOIUOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

1 TommoBeTATTE TO PTTOA OTNV KEVTPIKN pHovada, TTPOOBETTE
TOV OTTOCTTIWHEVO Agova ETTESEPYATT).

2 ToToBeTAOTE KABE AVAdEUTNPA EEXWPITTA TTAVW OTNV
KEPAAN.

3 E@apupoaTe To XTUTINTAP!I YUPIOVTAG TO TIPOTEKTIKA PEXPI
va To1roBeTNOEl TTAvW aTov dgova.

4 TMpoaBéate Ta UAIKA.



5 KAeioTe 10 KaTTakl — BeBaiwdeite 6T TO GKPO TOU Agova
BpiokeTal OTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.
6 O©éate ae Asitoupyia.

@) AEPOVOTTEIPTNG (eav Tapéxetan)

O AepovoaTEiQpTNG XPNTIMOTIOIEITAI VIO TO OTEIWIUO
€aTTEPIOOEIOWV (TT.X. TTOPTOKAAIA, AEPOVIQ, KITPO Kal
YKPEMTPPOUT).

(@ Kwvog Tou aTUETN

© ooupwTnpl

OnPavTIKA TTARPogopia

® To xrutrnTiip! dev gival KATAAANAO yia TNV TIAPATKEUR KEIK
TTOU aTraITouV avapeiEn 6Awv Twv UAIKWV padi, kabwg
€TMiong oUTE yIa TV TTAPACKEUNR KPEPAS We {axapn Kal
NTTap@ €TTEIBN TA PEIYUOTA AUTA TO POEipOUV.
Xpnoiyotrolgite TavTa TN Aemida payaipiol yia v
TTAPACKEUN KEIK.

XPNON TOU AEPOVOaTEIPTN

1 ToTroBeTAOTE TO UTTOA OTNV KEVTPIKN Yovada, TTpoabéaTe
TOV ATTOOTIWHEVO GEOVa ETTECEPYQATT).

2 ToTmroBeTANOTE TO TOUPWTNPI OTO PTTOA — BeBaiwbeite 6TI N
AaBr Tou coupwTnpIoU éxel a0PaAiTEl aTn TwaTh B€an
aKPIBWG TTavw atro Tn Aar) Tou PTToA.

3 TomroBeTNOTE TOV KWVO aTOV Agova yupifovTag ToV £wG
OTOU QTATEI PEXPI KATW.

OUMBOUAEG

® Emituyyxavete kaAUTEpa atToteAéopaTa oTav Ta ayd ivai
e Begppokpaaia dwpaTtiou.

® BeBaiwbeite 6TI TO PTTOA Kal oI avadeuThpeg gival kabapd
Kal dev £X0UV UTTOAEIMPATa aTrod AITTOG TTPIV TO AVOKATEHA.

® [0 TTAVTETTTAVIO KOI HOPEYKES PE Aiya AITTapd, TTPOCBETETE
TO aAgUpI Kal TN {aXapn TTPOTEKTIKA PE HETAANIKO KOUTAAI.

OigKOI KOWiuaTog/TPIYiuaTog

Mo va XpNOIPOTTOINJETE TOUG JiOKOUG.

AVTIOTPEWIHO! SIOKOI KOWINOTOG/TPIWIPATOG — XOVTPOi @) ,

Aemrroi @5

XpnalpoTroInaTe To di0KO TPIYWINATOG YIa TUpi, KApOTa,
TIATATEG KA TPOPIPA TTAPOUOING UPHG.
XpnalpoTroinaTe To dioKO KOWIMATOG YIa TUPI, KApOTQ,
TTaTATEG, AdYavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIQ, TTavTapIa Kal
KPEUMUDIQL.

Siokog WIAOU TpIgipaTog 26 (EGv TTapEXETON)

TpiBel Tupi TTappeAva Kal TTATATEG VIO YEPUAVIKOUG
Aoukoupdadeg.

XPNan Twv dioKwV KOTTG

1 TotmoBeTaTe TO UTTOA ATV KEVTPIKA Hovada, TTpoaBéaTe
TOV ATTOOTTWHEVO Agova ETTEEEPYATTH.

2 Kpartwvtag Tov atro TNV KEVTPIKN Aafr, TOTTOBeTAATE TO
BigKo TTavw aTov dgova Pe TNV KataAAnAn TTAeupd atro
Tavw.

3 TotroBeTNaTE TO KATTAKI.

TotoBeTaTE T TPOPIUA OTO TWAAVA TPOPODOTiag.

N

5 ©¢0Te TN GUOKEUR g€ AgIToupyia Kal TMEDTE T TPOPIUA HE

TO €§APTNUA WONANG OUOIOUOPPA TTPOG TA KATW — MN
Badere Toté Ta SAXTUAG Tag OTO CWARVA TPOPOdOTiag.
ZUHBOUAEG

® XPNaIPoTToINaTe PPETKA UAIKA.

©® Mnv KOBETE Ta TPOPIUA TTOAU HIKPA. MepiaTe TO CWARvVa
TPOoYodoaiag axedov wg eTavw. Me auto Tov TPOTTO, TA
UAIK& 8ev YAIgTpoUV aTo TTAGI KaTd T SIAPKEIT TG
eTegepyaaiag.

® Ta UAIKG TTou TOTTOBETOUVTAI KATAKOPUPA Bydivouv
HIKPOTEPQ O€ PEYEBOG O OXEDN PE T UAIKG TTOU
TOTTOBETOUVTAI OPIZOVTIWG.

® [lavTa Ba pével pia PIKpr TTogdTNTA UTTOAEIUPATWY OTO
BioKOo 1) OTO WTTOA PETA TNV eTTEEEPYATiaL.
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Kowrte 10 @pouTa aTn péan. @EaTe TN OUOKEUN O€
AeiToupyia Kal TTETTE T @POUTA GTOV KWVO.

O Aepovoarteiptg Sev Oa AeIToupynael av To CoupwrTrpl
Oev £Xel ATPAAITEl KAVOVIKA.

MNa KaAUTEPQ OTTOTEAETPATA, VA ATTOBNKEVETE KAl VA
aTeifete Ta PpoUTa O€ BeppoKpagia dwHATIOU Kal va Ta
KUAGTE PE TO XEPI TTAVW O€ PIO ETTIQAVEIQ EPYATIAG TIPIV TA
OTEIWPETE.

Mo eUKOAOTEPO OTEIYIHO, TTECETE TO PPOUTO ATT OAEG TIG
TTAEUPEG.

Ortav oTeifete YeYAAEG TTOOOTNTEG, VO OOEIAETE TO
JOUPWTAPI TAKTIKA VIO VO OTTOQEUYETE TN CUTTWPEUTN
TTOATOU KOl OTTOPWV.

QATTOXUMWTAG (eav Tapéxetai)

OPeEe®

XPNOIYOTIOINATE TOV ATTOXUHPWTH YIA VA KAVETE XUUO ATTO
akANPd @poUTa Kal AaXaVIKA.

egapTnua wenong

(PUYOKEVTPIKO KATTOKI

povada agaipeang TTOATOU

Kad0og YiATpou

MTTOA

JTOMIO XUHOU

XPNOn TOU ATTOXUPWTA

1

ToTTOBETAOTE TO UTTOA TOU QTTOXUHWTI WE TO GTOMIO (F)
TTAVW OTNV KEVTPIKA PovAada, EuBUYPapUiaTE TO @ TOU
UTTOA HE TO & TNG KEVTPIKNAG HoVAdaG Kal OTPEWTE
de€loaTpoga P yia va ao@ahioel

TommoBeTaTe TN POVAdA aaipeang TTOATOU (C) aTov KAdo
TOU QIATpOU (@) S1I00PAAIfOVTAG TTWG Ol YAWTTIOEG
TaIPIGdouV pe TIG UTTOBOXEG OTN BAcn Tou Kadou @.
TomoBeTraTe TOV KABO Tou QiATpou @.

TotoBeTOTE TO KATTAKI (B) GTO UTTOA KAl OTPEYTE TO £WG
6Tou ag@aAioel atn Béan Tou @. O ATTOXUPWTIG 0ag dev
Ba Aeitoupyei €av TO PTTOA 1) TO KATTAKI EV EXOUV ATPAAITEI
OWOTA GTO PNXaviopé acpaiiong ®.

TomoBeTnaTe KATAAANAO TTOTAPI i KAVATA KATW ATTO TV
£€000 YupoU.

Kowrte Ta @poUTa 1) Ta AaXaVIKG O KOMHATIO WATE Va
Xwpouv aTo owARva TpoPodoaiag.



7 ©EaTe TN OUOKEUN O€ AEITOUpYia Kal OTTPWETE TNV TPOPN
TTPOG Ta KATW PE TO €EAPTNHA WONONG AOKWVTAG OTABEPN
mriean — pn Badete Toté Ta SAYTUAG 0ag OTO CWARVA
Tpo@odoaiag. Emegepyaateite TAPWG TNV TTOCOTNTA
TIPOTOU TTPOCBETETE ETITTAEOV UAIKA.

® A@oU TTPOoTBETETE TO TEAEUTAIO KOUPATI, AQATTE TOV
QATTOXUHWTH va AEITOUPYROE! yia akOpa 30 SeuTEPOAETITA
yia va ggayBei 6A0G 0 XUPOG aTTO TOV KAdO TOU PiATpOoU.

ONPavTIKA TTARPogopia

® Av 0 aTTOXUPWTAG apxioel va doveital, GRATTE ToV Kal
adeIGaTE TOV TTOATO aTTO TOV KAdO. (O aTroXUPWTAG doveital
av 0 TTOATOG BeV gival OPOIOHOPPA SIAVEUNMEVOG).

® H péyioTn TOgOTNTA TTOU UTTOPEI VO ETTEEEPYQTTEI N
ouakeun gival 800 yp @poUTwV i AaXaVIKWV.

©® Mepikd TTOAU OKANpda @pouTa PTTopei va emTipaduvouy i
Kal va gTaPaTAgoUV TOV atmoXUpwTr gag. Eav aupBei auto,
OBNAOTE TN CUOKEUN Kal ATTOPPAETE TO PIATPO.

©® Na gBRVveTe TAKTIKA TN TUTKEUR Kal va KaBapigeTte T
povada auANoyng TTOATOU Katd Tn Xprnan.

OUHBOUAEG

® [piv arro TNV €TMEEEPYATIiA, APAIPEITE TA KOUKOUTOIO KOl TO
atépia (TT.X. TITTEPIA, TTETTOVI, SAPATKNVO) Kal TIG OKANPEG
PAOUBEG (TT.X. TTETTOVI, avavdg). Aev xpelddeTal va
Ee@AOUDICeTE 1 va aQaIPEiTe Ta KOUKOUTaIO aTrd T PAAG 1
T aXAGdIQ.

® XpnalpoTrolgite akANPd, PPETKA GPOUTA Kal AAXAVIKA.

® EotepIdoeIdr) — Ze@AoudIaTE KAl AQAIPETTE TN AEUKR
@AoUdQ, SIOPOPETIKA O XUUOG UTTOpPEI Va gival TTIKpoG. TNa
KOAUTEPA ATTOTEAETUATA, XPNOIUOTIOINTTE TO
AepovoaTeipTn.

@POVTIda Kal KABaPITPOG

® [davta oBAVETE TN OUCKEUN Kal BYAZeTe TNV atrd TNV TIpida
TIPIV TO KaBdpioua.

® [lpooéxeTe OTAV TIAVETE TIG AETTiDEG KAl TOUG SioKOoug
KOTTAG - €ival ESAIPETIKA KOPTEPA.

® MepiKd TPOPIUA PTTOPET VO XPWHATICOUV TO TTAAOTIKS. AuTd
gival atrOAUTa QuUGIoAoYIKS. Agv Ba eTTNPEACE! TO TTAACTIKO
1 TN yelon Tou @ayntou gag. To KaBdpiopa Pe Eva Travi
EUTTOTIOUEVO O€ QUTIKO AAdI BonBdel oTnV agaipeon Tou
XPWHOATOG.
Kevtpikij povada

® >kouTrioTe e éva uypo Travi kal oTeyvwoTe. BeBaiwdeite 6T
O€EV UTTAPXOUV UTTOAEIJPATA (paynToU OTO UNXAVICUO
aoPAAIoNG.

® Mn BuBiCeTe TN povada Tou PoTéP O€ vePO.

® No amoBnKeUeTE TO KOAWDIO TTOU TTEPIOTEUEI OTOV EIOIKO
XWPo Triow atmd TN povada NAeKTPIKoU PeUPaTOS (.

MUTTAEvTEP/HUAOG

AdelaaTe TNV KUTTEAAO/TO DoXEio TTPOTOU Ta EERIBWAETE ATTO

TN HovAada KOTTAG.

2 TMAOveTe TNV KOVATO/TO BOXEIO HE TO XEPI.

A@aipéaeTe Kal TTAUVETE TOUG DAKTUAIOUG O@payiguaTog.

4 Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG - KABAPIOTE TIG PE pia
Bouptoa xpnaoipotrolwvTag {e0TO VEPO Kal GATTOUVI, ETTEITA
EEBYAATE TTOAU KaAG KATW aTrd TN Bpucn. Mn Bubilete Tn
povada Aemridag o€ vepo.

5 AvarrodoyupioTe Tn Kol AQAOTE TN VA OTEYVWOEL.

-

w
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SITTAS XTUTINTAP! Y€ 03OVTWTO METAAAIKO avadeuTApPI
BydATe T XTUTTNTAPIO OTTO TNV KEPAAR TPABWVTAG TO
ataAd. MAOveTE Ta o€ (g0t oaTToUVAda.

ZKOUTTIOTE TNV KEPOAN pe €va uypd TTavi, Kal JETa
OTEYVWOTE.

Mn BuBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.

AAMAa pépn

MAUVETE Ta PE TO XEPI KOI PETA OTEYVWOTE TA KAAG.
AIQQOPETIKA, YTTOPEITE VO Ta TIAUVETE OTO ETTAVW PAPI TOU
TTAUVTNPIOU TMIATWYV. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETNON OKEUWV
aTo KATW PAQ! akpIBWG ETTAVW aTTd TO BEPPAVTIKO OTOIXEIO.
ZuvIoTATal éva oUVTOHO TTPOYPOUHUA O€ XOUNAR
Beppokpaaia (EyioTn Beppokpaacia 50°C).

ZTolixeio oTolxEio
KaTdAAnAo
yia TAUon

o€ mAuvTipio
MATWV

KUPIWG PTTOA, KOTTAKI, £6GpTNHO WBNang v

AeTideg payaipioU, epyaheio {Uung v

QTTOOTTWHEVOG GEOVAG Kivnong v

diokol v

XTUTTNTAPIA v

Mn Bubigete TNV KEQAAN aTO VEPOD.

AepovoaTeiptng v

OTTOXUPWTAG v

KOVATO PTTAEVTEP, KATTAKI, TTWHA-PECOUpa v

YUGAivo Bago puAou v

povada AeTTidwV Kal eEapTNUA EPUNTIKOU X

KAEIOIHATOG yIa UTTAEVTEP KOl HUAO

OTTATOUAQ v

o£PPIC Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KaAwdIo éxel UTToOoTEl NMId, TTPETTEL, Yia AGyoug
ao@akeiag, va avrikaraotadei amd Tnv KENWOOD 1 amé
€E0UTI000TNHEVO KEVTPO €TTIOKEUWY Thg KENWOOD.

® EQV aVTIMETWTTIOETE TUXOV TTPOBAARHATA OXETIKA UE TN
A&1Toupyia TOU €TTESEPYAOTH, TIPIV KAOAEOETE €151KO
oupBouAeuTeiTe TOV 08NYO ETTIAUONG TEXVIKWV
TPOBANUATWY.
Edv xpeideoTe BorBeia OXETIKG WE:

® TN XPron TG CUOKEUNG N

® 10 O£PPIG I TIG ETTIOKEVES

® £TTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHA OTTO TO OTT0I0 AyOopAoaTE
TN OUOKEUN 0AG.

® >xedIdoTnKe Kal avarTuyxbnke amré Tnv Kenwood oT0
Hvwpévo BaaiAelo.
® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.



MPOEIAOMOIHZEIZ FA TH ZQ>TH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QONA ME THN EYPQMAIKH OAHTIA

2002/96/EK

ETTITPETTEI TNV ATTOQUYH TTIBAVWV OPVNTIKWY CUVETTEIWV YIA TO
TePIBAANOV Kal TNV uyeia atrd TNV akatdAAnAn amrdppiyn Kal
ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGON TwV UAIKWY aTTé Ta OTToia
QATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA €E0IKOVOUNGON
evépyelag Kal TTopwv. Ma TNV MORAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG

ATTOPPIPHATWY.

270 TEAOG TNG WPENING CWAG TOU, TO TTPOIOV JeEV TTPETTEN Va

QATTOPPITITETAI JE TO AOTIKG OTTOPPIUMATA.

Mpétel va ammoppipBei o€ 18IKAE KEVTPa SIAPOPOTTOINHEVNG
GUANOYRAG aTTOPPIMHATWY TTOU 0PICoUV OI dNUOTIKEG APXES N
OTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNPETIa.

H xwpioTn amdppiyn HIAg OIKIOKAG NAEKTPIKAG OUOKEUNS

XWPIOTAG OTTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY TUOKEUWY, TO
TIPOIOV QEPEI TO GAKA TOU dlaypaUPEVOU TPOXOPOPOU KAdOU

00NYyOoG eTTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWV

MpoBAnua

Artia

EmiAuon

O emegepyaoTig dev TiBeTal og AeiToupyia.

Aev uttdipxel peupa.

To ptrwA dev TOTTOBETABNKE CWOTA

To KatrdKi Tou UTTWA dev £XEl aoPaAioEl
owoTd.

EAéyEre 6Tl 0 eTTeCepyaoThG Eival
ouvdedepévog aTo peEUA

EAéyEre €dv TO PTTWA TOTTOBETABNKE
owaoTd Kal €av N AafA gival TTpog
10 OEgId.

EAéyére edv n evdoao@daAeia Tou
KOTTaKIoU TOTTOBETHBNKE CWOTA OTNV
mepIoxn TNG AaBAG.

To pigep dev AeiToupyei dv To
UTTWA Kol TO KOTTAKI Sev gival
OWOTA TOTTOBETNHEVA.

Edv dev oupBaivel Tirota atmd Ta
TaPATTAVW, EAEYETE TNV AC@AAEIa/TOV
KEVTPIKO DIaKATITN TOU OTTITIOU 00G.

To ptAévTEP/O HUAOG BeV AEITOUpPYEI.

To ptrAévTep/o PUAOG Bev Exel aoPaAiTEl
owaTa.

To pmAévrep/o PUAOG Bev Exel
guvappoAoynBei cwaTda.

To pmAévTep/o pUAog dev Ba
AeiToupyei, €av dev £XOUV ATQAAITEI
OWATA OTO PNXAVIGUO AoPAAIONG.

EAéyETe €V N povada KOTIAG £XEI
aPigel EVIEAWG PETA OTNV KAVATA/OTO
doxeio.

To pigep avel va Acitoupyei Katd
N SIAPKEIA TNG ETTEEEPYATIAG.

ExeTe utrepBei TNV €vOEIEN UTTEPPOPTWONG
/TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG.

To KaTdKI aTTac@aAioTNKE.

EAEYETE TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG
TTOU QVA@EPOVTaI GTOV TTIVOKA
OUVIOTWHEVWYV TAXUTATWV.

EAéyEre edv TO KATTAKI Ao@aAiOTNKE
owoTdA.
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XPNOIUOTTOIROETE TO £§dpTNUaN». EAEYETE OTI Ta eCapTANATA £XOUV OUVapPHOAOYNOEi

owaoTd.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrarnite vSetky obaly a Stitky.

Noze a rezacie kotuCe su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Nozové cepele drzte pri manipulacii a pri €isteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat

by sa mohla odlomit a zapriCinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

© pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

O pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na to

pouZzivajte dodany posuvac.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej jednotky bez

toho, aby bol zalozeny mixér alebo nadoba mlyncéeka.

Pred zloZenim veka zo zalozenej nadoby mixéra alebo mixéra/mlynceka

z pohonnej jednotky:-

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby alebo
nadoby mlynCeka od nozovej zostavy.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim nechat

vychladnut na izbovu teplotu.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouzivajte ovladac

zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapri€init poranenie.

Ked’ kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v €innosti.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. Poskodené zariadenie dajte

skontrolovat, alebo opravit: vid' ,servise a starostlivosti“ o zakaznikov.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, Snuru, ani zastrCku.

Nenechavajte prebytocnu Snuru volne visiet cez hrany stola alebo cez

pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat horucich predmetov.
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Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené v tabulke

odporucanych rychlosti.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto

zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku

Snuru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne

schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s

takymito zariadeniami malo skusenosti, mozu toto zariadenie pouzivat

len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecénej obsluhe, pricom

musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma

Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho

pouzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania tychto

inStrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze mat za

nasledok poranenie.

Maximalny vykon zavisi od prislusenstva, ktoré vyvolava najvacsie

zatazenie. Iné prisluSsenstvo mdéze vyvolavat mensi vykon.

Doplnkové bezpecnostné pokyny pre jednotlivé doplnky najdete v

prislusnom odseku pod nazvom ,pouzivané prislusenstvo®.

mixér

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim nechat

vychladnut na izbovu teplotu.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa dotyku s

reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou noZovou sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti vasho mixéra ho nikdy nespustajte

na dobu dlhsiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zamrznuté

ingrediencie, ktoré tvoria suvislu zamrznutu hmotu. Najskor ich rozdrvte

na mensie kusky pred ich pridanim do mixovacej nadoby.

mlynéek

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do kuchynského robota bez toho,

aby bola zalozena nadoba.

Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je mlyn€ek zaloZeny na zariadeni.

Nedotykajte sa ostrych hran noZov — noZovu jednotku drzte mimo

dosahu deti.

Mlync€ek nikdy neskladajte zo zariadenia, kym sa noze uplne nezastavia.
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Mlyncek nikdy nepustajte na dlhSie nez 30 sekund bez zastavenia, aby

ste neznizovali jeho Zivotnost. Po dosiahnuti spravnej konzistencie

obsahu ho hned vypnite.

sucasti.

krajacie/struhacie kotuce

nezastavi.

odstredivy odstavovaé

Spracovavanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli posSkodit plastove

Ak mlynCek nebude zalozeny spravne, zariadenie nebude fungovat.
Pouzivajte len na spracovavanie suchych zlozZiek.

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotu€ uplne

S rezacimi kotu€mi manipulujte opatrne, lebo su mimoriadne ostré.

Ak je filter poskodeny, odStavovac nepouzivajte.
Cepele v zakladni filtraéného bubna su velmi ostré, takZze pri manipulacii

s bubnom a jeho Cisteni postupujte opatrne.

Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nevkladajte do plniacej trubice

prsty. Pred odblokovanim plniacej trubice odpojte zariadenie zo siete.

filter nezastavi.

pred zapojenim do siete
Overte si, ¢i vas$a elektricka siet ma také isté parametere,
aké su uvedené na na spodnej strane zariadenia.

UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSI BYT
UZEMNENE.

Toto zariadenie spifia poziadavky eurépskej smernice
2004/108/ES o elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo diia 27.10.2004 o materidloch
a predmetoch urenych pre styk s potravinami.

pred prvym pouzitim

Odstrante vSetky plastové kryty nozov. Poc€inajte si
opatrne, lebo rezné hrany si velmi ostré. Tieto kryty sa
musia odstranit, lebo sldzia len na ochranu pocas vyroby a
transportu.

2 Poumyvajte vetky diely — vid odsek ,08etrovanie a
Cistenie”.

-

popis sucasti
kuchynsky robot

@ posuvac

@ plniaca trubica

® veko

@ odpojitelny pohonny hriadel

(® nadoba s pohonnym hriadefom

® pohonna jednotka

@ ovladac rychlosti a impulzného rezimu
bezpecnostné uzavery

® priestor na ulozenie $nury (vzadu)
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Pred zlozenim veka z nadoby zariadenie vypnite a poCkajte, kym sa

® Plastovy mixér

nozova jednotka
tesniaci krazok
nadoba

plniaca zatka
veko

SIGISIElC)

@
)]
=
[¢)
>
[¢)
-]
<
3
X
[¢)
=

nozova jednotka
tesniaci krazok
nadoba

veko

plniaca zatka

98966 @

doplnky

Nie vSetky druhy dole uvedenych dopinkov musia byt
dodané s robotom. Doplnky su zavislé na modelovej
variante robota.

skleneny multifunkény mlyncek (ak je dodany)
nozové listy

nastroj na pripravu cesta

kovovy Slaha¢ s dvojitymi metlickami a prevodovkou
hruby krajaci/hruby struhaci kotu¢

tenky krajaci/jemny strihaci kotuc¢

kotU¢ na struhanie parmezanu (ak je dodany)

lis na citrusové plody (ak je dodany)

odstredivy odstavovac (ak je dodany)

$pachtla (ak je dodany)
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pouzivanie kuchynského robota

1

ZaloZte nadobu tak, aby symbol @ na nej licoval so
symbolom & na pohonnej jednotke a otacajte riou v
smere hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie 8.

Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel nadoby.
Poznamka: Odpojitelny pohonny hriadel @. zakladajte
len pri pouzivani koticov, lisu na citrusové plody
alebo Slahaca s dvojitymi metlickami a prevodovkou.
Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zaloZte
nadobu a poZadovany doplnok.

Zalozte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.
Zapnite robot a zvolte si rychlost. (Pozrite si odporuc¢anu
rychlost v tabulke).

Robot nebude fungovat, ak nadoba alebo veko
nebudd spravne zalozené do bezpecnostnych
uzaverov. Skontrolujte, ¢i sa plniaca trubica a rukovat
nadoby nachadzaju na pravej strane.

Na kratke uvedenie do chodu pouzite ovlada¢ impulzného
rezimu (P). Impulzy trvaju dovtedy, kym je ovlada¢ v
prislusnej polohe.

Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupuijte v
opacnom poradi.

Pred zlozenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastrcku
20 zasuvky.

dolezité upozornenie

Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie krystalového cukru.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do
zmesi sa treba vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi
dielmi, lebo by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

® Plastovy mixér

pouzivanie mixéra

1

2

Upevnite tesniaci kruzok () do noZovej jednotky (0 —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.
Pokial' by bolo tesnenie poSkodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie mixovaného materialu.
NozZovu jednotku chytte za jej spodnu ¢ast (0), vlozte ju do
mixovacej nadoby a otacajte fou v protismere hodinovych
ruciciek, kym nezapadne do potrebnej pozicie @. Pozrite
si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
znamena:

@ — pozicia odistenia

@ — pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.
Vlozte ingrediencie do nadoby.
Na mixovaciu nadobu zalozZte veko a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek @, kym nezapadne do svojej pozicie.
Zalozte don plniacu zatku.
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Mixér zaloZte na pohonnu jednotku tak, aby symbol @ na
flom licoval so symbolom & na pohonnej jednotke a
otacajte nim v smere hodinovych rugiciek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie 8.

Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpecnostného uzaveru.

Zvolte rychlost (pozrite si tabulku odpora¢anych rychlosti)
alebo pouzite ovlada¢ impulzného rezimu.

Skleneny mixér

pouzivanie mixéra

1

Upevnite tesniaci kriZzok (8 do noZovej jednotky (3 —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.
Pokial’ by bolo tesnenie poSkodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie mixovaného materialu.
Mixovaciu nadobu naskrutkujte na nozovu zostavu @.
Pozrite si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
zZnamena:

@ — pozicia odistenia

@ — pozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.
Vlozte ingrediencie do nadoby.
Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlacte nadol do
zabezpecenej polohy @. Zalozte plniacu zatku.

Mixér zaloZte na pohonnu jednotku tak, aby symbol @ na
flom licoval so symbolom & na pohonnej jednotke a
otacajte nim v smere hodinovych rugiciek @, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie @.

Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpeénostného uzaveru.

Zvolte rychlost (pozrite si tabulku odpora¢anych rychlosti)
alebo pouzite ovlada¢ impulzného rezimu.

pokyny

Pri vyrobe majonézy viozZte do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte plniacu zatku. Potom
poc¢as chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor
Vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oskrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — pracujte s ovladac¢om impulzného rezimu v
kratkych impulzoch, kym sa l'ad nerozdrvi na pozadovanu
konzistenciu.

Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nem0ze pracovat, kym mixér nie je riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky,
zlozte plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku nad
otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti
ho udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac, nez 1,2 litrov. MnoZstvo by malo byt
este mensie pri mixovani penivych tekutin, ako su
napriklad mlieéne kokteily.



pouZzivanie mlynceka (ak je dodany)

(® nozova jednotka
(o tesniaci kruzok
(© nadoba

Mlynéek pouzivajte na mletie byliniek, orechov a kavovych

zrn.

=N

Vlozte zlozky do nadoby (©.
2 Na nozovu jednotku (o) zalozZte tesniaci krGzok (@).

3 Nozovu jednotku otocte nadol. VioZte ju do nadoby, nozmi

nadol.

4 Nozovu jednotku rukou pevne naskrutkujte na nadobu @.

Pozrite si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
znamena:

@ — pozicia odistenia

@ — pozicia zaistenia
Mlyncek zaloZte na pohonnu jednotku tak, aby symbol @
na filom licoval so symbolom & na pohonnej jednotke a
otacajte nim v smere hodinovych rugiciek ., kym sa
nezaisti do svojej pozicie 8.

Zapnite na maximalnu rychlost alebo pouzitie pulzny chod.

rady
Bylinky sa najlepSie melu, ked su &isté a suché.

tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/dopinok funkcia rychlost maximalna kapacita
nozové listy Priprava kolacov 1-2 1.2 kg - celkova hmotnost
Vtieranie tuku do muky 2 300 g - hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie 1-2
cestovych ingrediencii
Sekanie a priprava kase 2 400 g - celkova hmotnost
Cistého mésa
Miesanie hustych polievok (600 ml tekutiny do 1.2 litra
600 g suchych ingrediencii). Spracovavajte
zeleninu s 300 ml vody, kym zelenina nebude | najprv 1 a potom
najemno posekana a pridajte zvySok vody, zvysit na 2
ktory nech sa do zmesi dobre zapracuje.
Redsie polievky a mlieko 600 ml
nastroj na pripravu cesta kvasené zmesi 2 340 g - hmotnost muky
kovovy Slahac s dvojitymi Vajec¢né bielka 2 4
metlickami a prevodovkou Krém 1-2 250 ml
kotuce — krajanie/struhanie Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 2 -
Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky | 1 -
Skrabaci kotu¢ (ak je dodany) | Syr parmezan, zemiaky na pripravu nemeckych | 2 -
zemiakovych knedli
lis na citrusové plody (ak Citrusové plody 1 -
je dodany)
mixér Kazdy spbsob spracovania 2 1.2 litra
skleneny mlynéek (ak Bylinky 2 1049
je dodany) Orechy, kavové zrna 2 50 g
Nevarené maso, hovadzie maso — narezte na 2(55s) 50 g
kocky pribliznej velkosti 2,5 cm
odstredivy od$tavovac (ak Tvrdé ovocie a zelenina, t.j. jablka a mrkva 2 800 g
je dodany) Makké ovocie a zelenina, t.j. hrozno a rajciny 1 500 g

rady

pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplnkov si pozrite tabulku
odporuc¢anych rychlosti.

@) nozové listy

Nozové listy st najvéestrannejsim doplnkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloZiek. Na
dosiahnutie hrubsej struktury pouzivajte pulzny chod.
Nozové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace a
sladké pecivo, na sekanie surového a vareného masa,
zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov a
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

Potraviny, ako st maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskor nalamat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.



@ nastroj na pripravu cesta

Pouzivajte na mieSanie kvaseného cesta.

Do nadoby vlozte suché zlozky a za chodu zariadenia do
nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechaijte v chode, kym sa nevytvori hladka elastickéa gula z
cesta, ¢o trva priblizne 60 sekund.

Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu zariadenia.

@ kovovy $fahac s dvojitymi
metliCkami a prevodovkou

Pouzivajte len na pripravu lahkych zmesi, ako su
napriklad krémy, sneh z vaje¢nych bielkov, kondenzované
mlieko a na $lahanie vajec s cukrom pri priprave lahkého
cesta bez tuku. HustejSie zmesi z muky a tuku by ho mohli
poskodit.

pouzivanie Sfahaca

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Kazdu metlicku zaloZte riadne do pohonnej hlavy.

3 Zalozte Slahac¢ jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby viozte zlozky.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.

6 Zapnite zariadenie.

dolezité upozornenie

Tento Slahac nie je vhodny na pripravu cesta na

kolace ani na pripravu hustych tukovych krémov s

cukrom, pretoze by sa mohol pri nej poskodit. Na

pripravu cesta na kolace pouzivajte vzdy nozové listy.

rady

NajlepSie vysledky dosiahnete vtedy, ked vajcia budu

izbovej teploty.

Pred $lahanim sa uistite, Ze nadoba a Slahacie metlicky su

Cisté a nie su mastné.

Pri priprave lahkého cesta bez tuku na snehové pusinky a

iné lahké kolace opatrne rukou pridavajte muku a cukor

pomocou kovovej lyzicky.

krajacie/struhacie kotuce

Pouzivanie kotucov.

obojstranné krajacie/struhacie kotice — hruby ,
tenky @

Krajaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.
Struhaciu stranu kotu¢a pouzivajte na strihanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktury.

kotué¢ na strihanie Parmezanu (ak je dodany)
Struha syr Parmezan, ale aj zemiaky na nemecké
zemiakové knedlicky.
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pouZzivanie rezacich kotucov

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho na

pohonny hriadel prislu§nou stranou nahor.

Zalozte veko.

Vlozte zlozky do plniacej trubice.

5 Zariadenie zapnite a zlozky tlaéte posuvacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte doplniacej trubice prsty.

W

rady

Pouzivajte Cerstvé potraviny.

Nerezte potraviny na prili§ malé kusky. Vyplrite uplne Sirku
plniacej trubice. To zabrani potravinam v tom, aby sa
podas spracovavania kizali po stranach.

Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie nez
potraviny vkladané horizontalne.

Na kotugi alebo v nadobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.

@) lis na citrusové plody (ak je dodany)

Pouzivajte ho na vytla€anie stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrony, limety a grepy).
@ vytlacny kuzel
© sitko

pouZzivanie lisu na citrusové plody

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Do nadoby zalozte sitko — pricom rukovat sitka musi byt
zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte

nim, kym nespadne celkom dolu.

Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie

pritlacajte na vytlacny kuzel.

Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis

na citrusové plody nebude fungovat.

Ak budete chciet dosiahnut najlepsie vysledky

odstavovania, ovocie uréené na odstavovanie drzte a

odstavujte v izbovej teplote a pred odstavenim ho rukou

pogulajte po stole.

Pri odStavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo

to pomaha vytlacat z neho Stavu.

Pri odStavovani va¢sieho mnozstva ovocia sitko

pravidelne vyprazdriujte, aby sa neupchavalo duZinou a

jadierkami.



odstredivy odStavovac (ak je dodany)

PouzZivajte ho na odStavovanie tvrdého ovocia a zeleniny.

posuvac

veko

odstranovac¢ duziny

filtracny bubon

nadoba

vypustny otvor od$tavovaca

SIOICIOIGIO)

pouzivanie odstredivého odstavovaca

1 Na pohonnu jednotku zalozte nadobu odStavovaca s
vypustnym otvorom (f) tak, aby symbol @ na nej licoval so
symbolom & na pohonnej jednotke a otacajte fiou v
smere hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie 2

2 Qdstranova¢ duziny (©) vlozte do filtraéného bubna @) tak,
aby jeho vystupky zapadli do otvorov v spodnej ¢asti
bubna @.

3 Zalozte filtracny bubon @®.

4 Zalozte veko tohto doplnku (5 na nadobu a otacajte nim,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie @. Ak nadoba alebo
veko nebudu spravne zalozené do bezpecnostnych
uzaverov (®), odstavovac nebude fungovat.

5 Pod vypust Stavy postavte vhodny pohar alebo nadobu.

Potraviny nareZte tak, aby sa zmestili do plniacej trubice.

7 Zariadenie zapnite a zlozky tlacte postivacom rovnomerne

nadol — nikdy nevkladajte do plniacej trubice prsty.

Najprv riadne spracujte vSetky kusky v plniacej trubici a az

potom pridajte dalSie.

Po pridani posledného kuska nechajte od$tavovac v

chode dalSich 30 sekund, aby vysla vSetka Stava z

filtracného bubna.

]

doblezité upozornenia

Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho a odstrarite
duzinu z bubna. (Ak duzina nie je rozloZzena rovnomerne,
odstavovac zacina vibrovat.)

Maximalna kapacita v ramci jedného spracovania je 800 g
ovocia alebo zeleniny.

Niektoré velmi tvrdé potraviny mézu tento odstavovac
spomalit alebo ho mbézu zastavit. Ak sa to stane, vypnite
ho a odblokuijte filter.

Odstavovac pocas jeho pouzivania pravidelne vypinajte a
vyprazdfiujte zberni nadobu na duZinu.

rady

Pred spracovanim potravin z nich odstrante kostky a
jadierka (napriklad z papriky, meléna alebo zo sliviek) a
tvrdd Supu (napriklad z meléna alebo ananasu). V pripade
jablk a hrusiek sa to robit nemusi.

Pouzivajte ¢erstvé nezmaknuté ovocie a zeleninu.
Citrusové plody — olupte ich a odstrarite aj bielu dren, lebo
inak by stava bola horka. NajlepSie vysledky pri
odstavovani citrusovych plodov dosiahnete pouzitim lisu
na citrusové plody.
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oSetrovanie a Gistenie

® Stroj pred Cistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastrcku zo
zasuvky.

® S rezacimi noZmi a kotuémi manipulujte opatrne,
pretoze su extrémne ostré.

® Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorsuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol Cisty a
bez zvyskov potravin.

Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

Prebyto¢nud $nuru ulozte do priestoru v zadnej Casti
pohonnej jednotky (9.

mixér/mlynéek

Pred odskrutkovanim mixovacej nadobu/nadobu mlynceka
z nozovej jednotky ju najprv vyprazdnite.

Nadobu poumyvaijte ruéne.

Vyberte tesnenia a umyte ich.

Nedotykajte sa reznych hran noZov — vykartacujte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite te¢licou vodou.
Nozovu jednotku neponarajte do vody.

5 Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

-

A WN

kovovy sFahac s dvojitymi metlickami a prevodovkou
® Jemnym potiahnutim vyberte metlicky z pohonnej jednotky.
Poumyvaijte ich v teplej mydlovej vode.
Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

vSetky ostatné diely
® Rukami ich poumyvajte a vysuste.
Nadoby je bezpecné umyvat aj v umyvacke riadu na
hornom roste. Casti robota na umyvanie neukladajte na
spodny rost priamo nad vyhrievaci element. Odporuca sa
kratky program pri nizkej teplote (maximalne 50°C).

cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
hlavna nadoba, veko, posuvaé 4
nozové listy, nastroj na pripravu cesta v
odpojitelny pohonny hriadel v
kotuce v
metlicky Sfahaca v
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.
lis na citrusové plody v
odstredivy odstavovac v
mixovacia nadoba mixéra, veko, plniaca zatka v
sklenena nadoba mlynéeka v
nozova jednotka a tesnenie na mixér a mlyncek X
Spachtla v




servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka Snura, musi ju z
bezpecnostnych pric¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou

KENWOOD.

® Pokial sa vyskytni nejaké problémy s ¢innostou
kuchynského robota, potom sa este pred zavolanim
servisu pozrite do priru¢ky na odstrafiovanie

problémov.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia
® servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spoloc¢nostou Kenwood v Spojenom

kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.
Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie

jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme

negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacéné uspora energii a prirodnych zdrojov. Na

pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich
spotrebicov je produkt oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.

priruCka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektricki energiu.

Nadoba nie je spravne upevnena na
pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Skontrolujte, €i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
zaistend a Ci je rukovat oproti pravej

strane.

Skontrolujte, ¢i je blokovanie nadoby

umiestnené spravne do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat, pokial
nebude spravne zalozena nadoba a
veko.

Pokial sa nepotvrdi Ziadna vyssie
uvedena pric¢ina, potom skontrolujte
poistky na domovom rozvode.

Mixér/mlyn¢ek nepracuje

Mixér/mlynéek nie je spravne zaisteny v
potrebnej pozicii.

Mixér/mlynéek nie je spravne zmontovany.

Mixér/mlyn¢ek nebude fungovat, ak
nebude spravne zalozeny do
bezpecnostnych uzaverov.

Skontrolujte, ¢i je noZzova jednotka
dobre priskrutkovana na mixovaciu
nadobu/nadobu mlynéeka.

Robot sa zastavil v priebehu €innosti

Robot je pretazeny, prekrocila sa
jeho maximalna kapacita.

Veko nie je zaistené

Skontrolujte si maximalnu kapacitu
udvedenu v tabulke odporu¢anych
rychlosti.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne
zaistené.

Cez zakladriu noZovej zostavy

vyteka/vypadava obsah mixéra/mlynceka.

Chyba tesnenie
Tesnenie nie je spravne zalozené
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zaloZené a €i nie je poSkodené.
Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie doplnkov*. Skontrolujte, ¢i st

doplnky spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManrHKaMmum

3axoan besneku

YBaxHO npoynTanTe IHCTPYKLUito Ta 36epexiThb il 4na noganbLioro

BUKOPUCTaHHS.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

Jlesa Ta gucku - gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig yac poboTm

ab0 uMLleHHSs 3aBXAM TPUMaUTe HiX 3a pYyUKy 3Bepxy, sKoMora

Aani Big pisanbHoro nesa.

He nigHimanTe Ta He nepeHoCbTe Npunag, TPUMardm Moro 3a pyyky —

Lie MOXe NOLUKOAUTE PYYKY Ta CPUYMHUTUY TpaBMy.

3aBXau 3HIManTe HiXX nepes TUM, SIK HanOBHIOBATK Yally.

He onyckanTe pyku abo iHWe KyxXOHHE npunagaqa y vawly/yawi nig yac

poboTn KoMbanHy.

3aBxav BUMUKaAUTE npunag Ta BigknNyamnuTe Moro Big Mepexi

eneKkTponocTavyaHHs: -

O nepepn yctaHoBKOK abo 3HiMaHHAM AeTanem;

O AKWO Npwurnag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepepn YMLLEHHSAM.

Hikonu He NpoLwTOBXYyMUTE NPOAYKTU NanbUaMu Kpidb nogaBaribHy

TpyOKy. 3aBXXan BUKOPUCTOBYMTE ANA LbOro wrosxay/i, wo 4oAaeTbeA

(roTbCSA).

Hikonn He BCcTaHOBNIONTE HOXOBUN ONOK Ha GNOK enekTpoABUryHa

6e3 yawi kombanHy abo kenuxa nogpibHoBava.

[Mepepn 3HIMaHHAM KpULLKK i3 Yawi abo mikcepa/nogpibHioBaya i3 6noky

eneKkTpoaBUryHa:-

O BUMKHITb npunag;

O goYeKkanTecb NOBHOI 3YNMUHKW HAacaaKU/HOXOBOro OIOKy;

O cnigkymTe 3a TuM, Wob BMNagKoBO HE BUKPYTUTK Yawly mikcepa/
nogpibHoBaya i3 HOXXOBOro BrIOKy.

PU3UK OMIKIB: Mapadyi iHrpeaieHT MatoTb BUCTUTHYTU 40 KIMHATHOI

Temnepartypu nepen 3millyBaHHSM.

He kepyinte kombariHOM 3a 4OMOMOroK KPULLKK. 3aBxam

BUKOPUCTOBYUTE OIS LbOro perynarop weuakocTi on/off

(YBIMKHYTWU/BUMKHYTHW.).

HaamipHa Ais Ha MexaHi3M 6/10KyBaHHA MOXe MOWKOAUTU npunan

Ta CMIPUYNHUTU TPaBMYy.

3aBxau BUMUKaUTe KyXOHHUA KOMOaWH Bif Mepexi, Kornu BiH He

BUKOPUCTOBYETbLCH.

He BMKOPUCTOBYMTE HaAcagku, LLO HE NpU3HaYeHi Anga Lboro npunagy.

He sanuwanTte npunag, Wo npautoe, 6e3 Harnsay.
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He BUKoOpUCTOBYIMTE NOLWIKOOXEHUN npunag. MNepesipka abo peMoHT
30INCHIOITLCS Y creuianbHUX LeHTpax: AMB. po3ain « TexHivyHe
obcnyroByBaHHS».

He pgonyckarite nonagaHHsA Bonorn Ha 6yoK enekTpoaBuryHa, WHyp abo
BUSIKY.

Cnigkynte 3a TMM, W00 LWHYP HE 3BMCAaB 3i CTONY N HE TOPKaBCS
raps4oi NoBEPXHi.

He nepeBuwynTe makcMmanbHUX NOKa3HWKIB, 3a3HA4YEHNX y Tabnuui
peKOMeHO0BaHMX LUBUAKOCTEMN.

He 3anuwanTte giten 6e3 Harnsay i He go3BonanTe M rpatuce i3
npunagom.

Llen npunag He npusHadYeHun Ans BUKOPUCTAHHA OiTbMuU. TpumanTte
npunag i WHyp nogani Big giTemn.

He pekomeHOy€eTbCA KOpUCTyBaTUCSA UMM Npuninagom ocobam i3
obmexeHnMn QisnYHUMM abo MEHTaNbHUMN MOXITUBOCTAMU abo TuUM,
XTO Ma€e HeJoCTaTHbO 4OCBIAQY B MOro ekcnnyaTtadii. BuweHassaHum
ocobam [03BOBNSAETLCA KOPUCTYBATUCSA NPUNagoM Tiflbku nicng
NPOXOMKEHHA IHCTPYKTAXY Ta Nig Harnga4oM OOCBiAYeHOl NANHN i
AKLLO BOHM PO3YMitOTb MOB'A3aHi 3 UM PUSUKM.

Llen npunag npusHavyeHuii BUKMOYHO OS5 BUKOPUCTaHHS y NooyTi.
KomnaHis Kenwood He Hece BianoBiganbHOCTI 3a HEBIAMOBIAHE
BMKOPUCTaHHA npunagy abo NopyLleHHs npaBuil ekcniyaradi,
BUKNaLEHNX Y Ui iIHCTPYKL,T.

HeHanexHe BUKOpUCTaHHA koMmbanHa/mMikcepa MOXe CpUYUHUTY
TpaBwMmy.

MakcumanbHe CNoXMUBaHHA enekTpoeHepril BkazaHo Ans HanbinbL
NOTYXXHOT HacagKuW. IHLWi HacagKkn MOXyTb CMOXMBATU MEHLLIE eHepril.
IHWIi 3axoam 6e3nekn Woao KOXHOI Hacadku BKasaHi y BignosigHOMY
pOo34iNi «BUKOPUCTaAHHSA HACagoKy.

6neHpep

PU3UK OMIKIB: Mapadyi iHrpeieHT MaroTb BUCTUTHYTU 40 KIMHATHOI
Temnepartypu nepes 3millyBaHHSIM.

ByaobTe obepexHi i3 HOXXOBMM BROKOM, Nig Yac YMLLEHHSA HE TOpKanTecCh
rOCTpUX fe3 pykamu.

EkcnnyaTauia mikcepa 403BONAETHCA TiNbKN 3i BCTAHOBMEHOK KPULLIKOHO.
EkcnnyaTauia mikcepa 403BONSAETLCA TiNbKK i3 HOXXOBUM BGIOKOM, LLO
BXOANUTb 0O KOMMMEKTY npunaay.

Hikonn He BMUKanTe NOPOXHIiA MiKcep.

LLlo6 nogoexutn TepmiH Ail mikcepy, Yac roro 6eanepepBHOi poboTK He
NoBUHEH nepesulysaTt 60 cekyHA,.
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PpYKTOBI KOKTENII — HE NepeMillynTe 3aMOPOXEHI IHFpeaieHTu, Lo
nepeTBOpPUNNCA Ha TBEpPAY Macy nig Yac 3amopo3sku. MogpibHiTe uro
Macy Ha HeBEeNWKi LUMaTOYKK, a NOTIM NOKNaAiTh 1X 4O Yalui.

noapidHoBaY

Hikonu He BCTaAHOBNIOMTE HOXOBUIA BNOK Ha KYXOHHUIW KOMBanH 6e3
YaLwi.

He Bigkpy4ynTe yauly, SKWo Ha npubopi BCTaHOBEHWN nNoapibHIoBau.
He Topkaritecsa roctpux nes — TpymanTe HOXOBUI 60K y Micusax, ki
HeOOCTYMHI QiTAM.

He 3HimariTe nogpibHoBay 40 NOBHOI 3yMMHKKU Nes.

[ns 3abe3neyeHHs JoBrol cnyx6bu pobiTe nepepsun vyepes KoxHi 30
cekyHq pobotn. Bumunkarnte nogpibHoBay, K TiNbKM JOCArHeTe
AOCTaTHbOI KOHCUCTEHLII.

He pekomeHayeTbCca noapibHOBaTU cneLil, OCKINTbKM BOHU MOXYTb
NOLUKOAUTU NNaCTUKOBI AeTarni.

MpucTpint He Byae npautoBaTU HOpManbHO, SKLO noapibHoBaY
BCTAHOBMEHNN HENPAaBUITLHO.

BukopuctoByimnTe TifNlbKM CyXi iIHFpedieHTHW.

Oucku ansa Hapisku/HaTUpaHHs
He 3HiManTe KpULLKY, AOKM pi3aribHUA ONUCK HE 3YMUHUTBLCSA MOBHICTHO .
PisanbHi gucku ayxe roctpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

COKOBMWXUMarKa 3 LeHTpudyroro

He BMKOPUCTOBYNTE COKOBMXMMAIKY, SKLWO (PiNbTp BYNo NOLIKOAKEHO.
PizanbHi HOXi, po3TalloBaHi B 0cHOBI bapabaHa, gye roctpi, Tomy nig
Yyac poboTn Ta YnLeHHi byabTe obepexHi.

BukopuctoByinTe LWITOBXaY, O BXOAUTbL OO0 KOMNMeKTy. He onyckanTte
nanbLi 40 HanpaMHoT Tpybku. MNepen po36nokyBaHHAM HanpPsSMHOI
TPyOKK, BiOKNOYNTL NpUnag, Big Mepexi.

[Mepepn 3HIMAHHAM KPULLKM BUMKHITb npunag 1a goYekanTecsa noBHOI
3YNUHKK PINbTPY.

Mepea niaknoYeHHAM A0 Mepexi enekTponocTavyaHHsA Mepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

[MepekoHariTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y Ballomy 1 3HiMiITb NNAcTMKOBI 3aXUCHI MOKPUTTS i3 nNe3a. ByabTte
OOMi BignoBigae nokasHMKam, BKazaHWM Ha 3BOPOTHIN obepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epiraiite ue
YacTuHi npunagy. NOKPUTTS, OCKINbKM BOHO NPU3HAYeHe TiNbK1 AN 3axXucTy
YBATA! I'IPVICTPIVI MAE BYTU 3A3EM”EHM“. nes I'II,El Yac BUIFOTOBJIEHHA Ta TPAHCMNOPTYBaHHA npunaay.

- . . 2 BwumwuiTte Bci getani, ave. po3ain ‘dornsg ta YnweHHs’
Llet npunag Bignosigae Bumoram ampektmem €C

2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CymiCHICTb» Ta
nonoxeHHss €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 cTtocoBHO
mMaTepianis, Lo 6e3nocepeaHbLO NOB’sA3aHi 3 Xketo.
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NOKaXX4MnK
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LUTOBXa4
HanpsiMHa Tpybka

KpULLKa

3MOMHUI NPUBIAHWIA Ban

Yyawa 3 NpuBiAHUM Banom

610Kk eneKkTpoABUryHa

perynsTop LWBMAKOCTI/IMNYNbCHUIA peXumM
3axucHe H6noKyBaHHs

Bifcik Ansa 36epiraHHs WHypy (no3aay)

OPQPO®®O®

® MnacTukoBuMit MiKkcep

HOXOBWI Bnok

yLinbHIOBanbHe KinbLe

Yawa

KOBMAaYoK 3anunBanbHOro 0TBOPY
KpWLLIKa

@66

CKNsiHWIA Mikcep

HOXOBWI 610K

yLiNbHIOBanbHe Kinbue

Yaiwa

KpULLIKa

KOBMAYoK 3anunBanbHOro oTBOPY

@G

Hacagku

He BCi nepeniyeHi HWx4e Hacagku BXoasTb A0
KOMMMeKTaLii Baloro KyxoHHoro kombariHy. Habip
Hacagok 3anexiTb Big mogeni npunagy.

®

CknaHuii 6araTodyHKLioHanbHWIA noapibHoBaY (npu
HasiIBHOCTI)

HiXK

Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa

NOABINHWIA peayKTOPHWUIA MeTaneBuii BiHUYOK Ans
361BaHHA

OWCK ANst TOBCTOI Hapi3KW/KPYNHOro HaTUpaHHS
OMCK ANst TOHKOI Hapi3ku/apibHOro HaTupaHHs
Anck-TepTKa (Npy HasiBHOCTI)

COKOBWXMMAnKa ANs LMTPYCOBMX (NMPU HasiBHOCTI)
COKOBWKMMArKa 3 LleHTpudyroto (npy HasiBHOCTI)
nonatka (npv HasiBHOCTI)

BISIOISISICENSISIC)

AK KOPUCTYBaATUCH KYXOHHUM
KoMOanHoOM

1 BcTaHoBiTb Yaluy, 3icTaBvB [@ Ha Yalli 3 & Ha 6noky
€neKTPOABUIyHa, MOBEPHITb 3@ FOAVUHHUKOBOIO CTPINKoo @
[0 MoBHOT dhikcallji 2

2 BcTaHoBITb HacagKy Ha Ban valui.

MpumiTka: 3ioMHUK NpUBiAHUIA Ban @) cnig
BCTAHOBIOBATU TiNlbKU NPU BUKOPUCTaHHI AUCKIB,
LUTPYCOBOI COKOBMXMMAINKn abo noaBiiHoro
penyKTOpHOro MeTaneBui BiHYMKa AnA 36MBaHHS (3
npuBoAoM).

® Yawwa Ta Hacagka MaoTb OyTu BCTAHOBMEHI Ha npunag
nepen TUM, Sk OAABATW iHTPEAIEHTW.
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BcTaHoBITb KpULLKY @ Tak, LWO6 BEPXHSA YacTuHa
npuBoAy/iHCTPYMeHTa Byna Mo LEHTPY KPULLIKK.

He kepyiTe kOMGalHOM 3a JONMOMOrO KPULLKMW.
3aBXau BUKOPUCTOBYNTE ANA LbOro perynatop
weuakocti on/off (yBiIMKHYTU/BUMKHYTH).

MigknioyiTe Npunag 4o Mepexi enekTponocTadvaHHs,
YBIMKHITb ioro Ta 0bepiTb WBuaKicTb. (QuBiTbca Tabnuuto
PEKOMEHO0BaHUX LUBMAKOCTEN).

Kom6aiH He Byae npauroBaT AKWO Yawa abo Kpuiuka
BCTaHOBNEHi HenpaBunbHo. HanpsimHa Tpy6ka Ta
pyuKa Jalli NoBUHHI 6yTH po3milleHHi cnpaBa.
BuikopucToByiiTe iMmnynbcHuiA pexxum (P) ans HegoBrnx
iHTEHCMBHMX NepemilyBaHb. Mpunag 6yae npaytosaTy,
[OKM Baxinb nepemukaya yTpuMyeTbCs Yy BiANOBiAHOMY
NOMOXEHHI.

MoBTOpITL ONUCaHy BuLLEe NpoLeaypy Y 3BOPOTHOMY
nopsiaKy Ans Toro, Wob 3HATU KPULLKY, HAacagKku Ta vally.
3aBxau BMMUKaNTe npunaa Ta BigknovanTe Moro Bif
Mepexi eneKkTponocTayaHHsa nepes TUM, SIK 3HATU
KpULWKy. YBara!

KombalH He Moxe BUKOPUCTOBYBaTUCS ANS NOAPIOHEHHS
4x Nomeny KaBoBUX 3epeH, abo Ans NepeTBOPEHHS LyKpy
Ha LlykpoBy nyapy.

Min yac fogaBaHHA MyrganeBoi eceHuii abo npucmaku o
CyMille, HamaranTecs He TopKaTUCa NNacTUKOBUX
fAeTtanein, OCKifNbKW iCHye pUsKK CTilikoro nocgpapbyBaHHs.

® MnacTuKoBUiA MiKcep

SIK KOPUCTYBaTUCH MiKCEPOM

1

YCTaHOoBITb yLLinbHIOBarnbHe kinbLe @ y HoxoBuiA 6110k
Tak, o6 BOHO NpaBWibHO YBIMLLNO A0 nasis.

Akwo ywinbHIOBayY nowkoaXeHUn abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMPaBUIIbHO, Lie MOXe CPUYUHUTH
NPOTiKaHHSA.

Bi3bMiTbCs 3@ TUNbHY CTOPOHY HOXOBOro 6roky (0 Ta
BCTaBTe HOXOBUIA 6Mok y Yaily. MoBepHiTe NpoTu
rOAVHHMKOBOI CTPINKM A0 knauaHHs @. [MB. MantoHkun Ha
3BOPOTHI CTOPOHI HOXXOBOrO BrOKY:

@ — posbrokoBaHa nosuyist
@ — 3abrokoBaHa noauujis

Akwo mMikcep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbHO, BiH He
npautoBaTume.

MoknagiTe iHrpedieHTn 4o yauui.

Hakpwiite Yaluy KpULLIKOIO Ta NOBEPHITb 38 rOAVHHUKOBOIO
cTpinkoto @ [0 KnauaHHs. YCTaHOBITb KOBMAYokK
3anMBanbHOro 0TBOPY.

MomicTiTb Yaly kombaiHa Ha 6ok enekTpoABUryHa,
3icTaBTe g Ha yYawi kombaiiHy 3 & Ha 610Ky, NOBEPHITb
3a roAVHHUKOBOI CTpinkoto @, Wwob 3abnokysaTn 2

Akwo Mikcep 6yno BCTaHOBNEHO HENPaBUIIbHO Y
MexaHi3Mi 6nokyBaHHA, Npunag He nNpautBaTUMe.
O6epiTb NOTPIGHY WBMAKICTL (QUBITbCS TabNMLO
peKoMeHO0BaHUX LWBMAKOCTEN) abo ckopucTakTecs
iMMYJIbCHAM PEXMMOM.



CKNsIHWI Mikcep

SIK KOPUCTYBATUCS MIKCEPOM

1

YcTaHoBITb YLiNbHIOBanNbHE KinbLe (8 y HoxoBwii 6ok @)
Tak, Wob BOHO NpaBwibHO YBIWLLMO A0 nasiB.

Akwo ywinbHIOBaY nowkoaXeHun abo roro 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMPABUIIbHO, Lie MOXe CNPUYUHUTU
NpPOTiKaHHS.

HakpyTiTb Yally Mikcepa Ha HoxoBuiA 6rok @. u..
MarntoHKN Ha 3BOPOTHIll CTOPOHI HOXOBOTrO G1oKa:

@ — posbnokosaHa nosuuis
@ — 3abrokoBaHa noauLyis

Akwo mikcep 6yno 3i6paHo HenpaBuUIbHO, BiH He
npautoBaTmme.

MoknagiTe iHrpeaieHT Ao Yalui.

YCTaHOBITb KPULLIKY Ha Yallly Ta HAaTUCHITb, LLo6K
3adikcyBat Ha MicLi @. YCTaHOBITb KOBMa4okK
3anvBanbLHOro OTBOPY.

MomicTiTe Yawy kombaiiHa Ha 610k eneKkTpoaBUryHa,
3icTaBTe g Ha valli kombariHy 3 & Ha 650Ky, NOBEPHITb
3a roAVHHYKOBOIO CTpInKkoto @, o6 3abrokyBaTtu 2

Akwo Mikcep 6yno BCTaHOBNEHO HENPAaBUIILHO Y
MeXxaHi3Mi 6nMoKyBaHHA, Npunaa He nNpautoBaTume.
O6epiTb NOTPiIGHY WBMAKICTL (AuBiTECA TAbNULO
pekoMeHAoBaHUX LBMAKOCTEN) abo ckopucTaTecs
iMNYNIbCHUM PEXUMOM.

KopucHi nopaau

Mig Yac npuroTyBaHHst MaoHe3y, noknagite yci
iHrpeAieHT Ao Mikcepa, 3a BUHSITKOM ofii. BUTArHiTL
KOBMa4oK 3anueanbHoro oteopy. MoTiM yBIMKHITL nNpunag,
Ta NoBiNbHO AodalTe onito Kpi3b OTBIP Yy KPULLILL.

Mig Yac npuroTyBaHHA rycTux cymillen, Hanpuknag,
nawTeTiB abo coycis, MoXe TPanMTUCh HanMMnaHHs
NPOAYKTY Ha CTiHKM YaLli. Y TakoMy BMnagKy noTpibHo ii
OYMCTUTKN. FAKLLO IHFrpedieHTN NoraHo 3MiLLyioTbCS,
popante pignHu.

MoapibHeHHs Nboay — BMUKaWiTe Ta BUMUKaNTE
iMNYNBCHUIM PEXUM Ha KOPOTKUIA Yac, AOKN He OTpUMaeTe
HakaHy KOHCUCTEHLIito

He pekomeHayeTbcs nepepobnaTy cnewii, agxe Le mMoxe
MOLLUKOAMUTM NNacTUKOBI aAeTani.

Akwo mikcep 6yno BCTaHOBMEHO HeMpPaBWUIbHO, Npunag He
npavoBaTMme.

o6 3milaTh cyxi iHrpeaieHTn, NopixTe iX Ha WMaTouKK,
BUTSrHITb KOBMAYoK 3anMBanbHOro 0TBOpY, a NoTiM
YBIMKHITb Mpunag Ta nocnigoBHO AofaBanTe no ogHoOMY
LUMaTOYKY A0 Yali. Pyky Tpumaite Hag oTBopom. [ns
OTPMMaHHS HaKpaLLOro pesynbTaTy, perynspHo
BUMOPOXHSINTE YalLlly.

He BMKOpWCTOBYIiTE MiKCEp SIK EMHICTb AN 36epiraHHs.
BiH mae 3anuwaTncs nopoxHim go Ta nicnsi
BUKOPUCTAHHS.

Hikonu He nepemiwuynTe GinbLu, Hix 1,2 NiTpiB piavHW; nig
Yac 3millyBaHHS XONMOAHUX CyMillei, Hanpuknag,
MOMOYHUX KOKTEWNIB, PiAMHMN NOBUHHO BYTU Le MeHLUe.
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ana BUKOPUCTaHHA I'IO,EI,pi6H}OBa‘-Ia
(npw HasABHOCTI)
HOXOBWIA 610K

yLlinbHioBanbHe KinbLe
CKNsHKa

@e®

MopapibHoBaY BUKOPUCTOBYETLCS ANS NOAPIGHEHHs Tpas.,
ropixie Ta KaBOBUX 3epeH

MomicTiTb iHrpeaieHTV y vaty (©).

BcTaHOoBITb yLLinbHIOBanbHe kinbLe () Ha HOXOBWIA Grok

N =

3 [lMepeBepHiTb HOXOBWIA 6rok. OMyCTiTb AOro Ha yaLuy
HOXaMmu 10 HU3Yy.

4 HakpyTiTb HOXOBWI 610K Ha Yally pykamu Ao ynopy @.
[vB. MantoHKu Ha 3BOPOTHIA CTOPOHI HOXXOBOTO BroKy:

@ — posbnokosana nosuuis
@ — 3abnokoBaHa noauujis

5 BcTaHoBITb nogpibHioBay Ha 6ok enekTpoaBuUryHa,
sicTaBTe @ Ha noapibHioBaui 3 A Ha GMOKy Ta NOBEPHIThL
3a roauMHHUKOBO cTpinkoto (B, Wwo6 3abrokysaTn

6 BkntoyiTh Ha MakcumarbHy LUBUAKICTb abo
BUKOPUCTOBYITE iMMYNbCUBHUIA PEXMM.
KopwucHi nopagu
Harkpalie nogpibHoBaT Cyxi YACTi TpaBw.



Tabnunusa pekoMeHO0BaHUX LLUBUAKOCTEN

IHcTpymeHT/Hacaaka Mpu3HaveHHs LLBuakictb MakcumanbHe
3aBaHTaXeHHsA
HiX [MpuroTyBaHHs TicTa Ans BUNIKAHHA 1-2 1,2kr 3aranbHa Bara
Po3TupaHHs xuvpy 3 60poLLUHOM 2 300 r Bara 6opoLuHa

[opaBaHHs BoaM ANs 3MillyBaHHS iHrpeaieHTiB 1-2
Ansi BUpo6iB i3 6opoLuHa

MopapibHeHHsA Ta NpUroTyBaHHsA niope 2

400 r nopizaHoro
HEeXUPHOro M’sica
3arasibHa Bara

['ycti cynmn (600 mn pignHm Ha 600 r cyxmx
iHrpepieHTiB). Api6bHO HapixTe oBo4i y 300 mn
BOAM, a NOTIM AofanTe pewTy PiavHU.

Pigki cynu/monoko

NoyHiTb 3 1 abo
36inbwTe o 2

1,2 nitpn

600 mn

Hacagka Ans BUMilLyBaHHS OPDKIKOBI CyMiLLi 2 340 r / Bara 6opoLuHa
Ticta
noaBINHUIA peayKTOPHUIA HAeyHi Ginku 4
MeTaneBuii BiHUYOK Ans Bepuuku 1-2 250 mn
36VBaHHS
OWCKN — Hapi3Ka/HaTupaHHs TBepai NpoaykT — MOpKBa, TBEpPAUIA Cup 2 -
M’siKiLi NpoAyKTi — oripkn, TomaTtun 1 -
ANCK-TepTKa (MpW HasBHOCTI) Cup «lMapmesaH», KapTonnsaHi ranyLuxkm 2 -
no-HimMeLbKM
COKOBWVKMMarka ans Lintpycosi 1 -
LIUTPYCOBUX (NPW HAsiBHOCTI)
MiKcep Yci Buay 06pobku npoayKTiB 2 1,2 niTpun
nogpibHoBay nboay Tpasu 2 10r
(npw HasiBHOCTI) ["opixu, kaBoBi 3epHa 2 50r
Cupe m'sico — BidhLuTekcu: nopizatu Kybrkamm 2 (5 cek) 50r
no 2,5 cm.
COKOBWKMMarka 3 TBepai hpykTn Ta OBOYI, Ha KLTanT 2 800 r
LieHTpudyroto (Npu HasiBHOCTI) | MOpKBa Ta sbnyka
M’sii chpyKTi Ta OBOMI, Ha KLWITanNT TomMaTh 1 500 r

Ta BUHOrpas

BukopuctaHHa Hacagok

[vBuch Tabnuul pekoMeHA0BaHMX LUBUAKOCTEN AMNs KOXHOT

HacagKu.

@) Hacagka Ona BUMILLYBaHHS TicTa

BukopucToBy€eTbCA ANS APKAXKOBOro Ticta

@) Hix

Hix — HaibinbLL yHiBEpcanbHa 3 ycix Hacagok. TpvBanicTb
06po6KM BU3HAYAE KIHLIEBY CTPYKTYpPY.

[inst oTpuMaHHs rpy6oi TeKCTypy BUKOPUCTOBYMTE
iMNYNbCUBHUI PEXNM.

BukopucToBy#iTe HiX ANs NpUroTyBaHHSA NUPOriB Ta TicTa,
py6KM CMPOro | MPUroTOBIIEHOrO M'sica, Hapi3ku OBOYIB,
ropixis, nawiTeTiB, NiANMBOK, CyniB-nope Ta kpambnos i3
GickBiTy i xnidy.

KOPUCHI nopaau

Hapixxte m'sico, xni6, oBoui Ta noAibHi iHrpeaieHTn
Kybrkammn no 2 cm nepep 06pobkoto.

MeumBo cnig NokpuLWMTKM Ta 3acunatn Yepes TpyoKy y xofi
po6oTn KombaiiHy.

YKup ana Ticta cnig HapisaTu XONoAHUM Ha KyGuku no 2
cMm.

CnigkyiTe 3a Tim, WO6 He nigaaBaT iHrpeaieHTn
HaaMipHin o6pobui.
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® Po3sTolyiTe Cyxi iHrpedieHTn y yawui Ta gogasante
pianHy y npoueci pobotu npunagy no Tpyo6Li.
[MpopgoBxyiTe 4O TUX Nip NOKM HE YyTBOPUTLCS rMaaKui
NPYXHWUIA KOM TicTa, WO sik NpaBunio 3anmae 60 cekyHa.

® [loBTOPHO 3amillyBaTu cnif Tifbkn pykamu. He
pPEKOMEHAYETLCS BUMOBHIOBATW NMOBTOPHE 3aMilLlyBaHHS Y
Yaulyi, Tak sk e MoXxe Npu3BecTu A0 HEeCTilKoT poboTi
KoMbanHy.

@ TMoaBilHWIA peayKTOPHWIA
MeTaneBun BiHYUK AN 30MBaHHA
(3 npuBogom)

MpusHayeHuit Tinbkn ANs HErycTux cymillen, Hanpvknag,
S€4HMX BinkiB, Kpemy, 3ryLLeHoro monoka Ta ans
36MBaHHS feLpb i3 LYKPOM Ans HexupHux BicksiTi. Mpu
BMKOPUCTaHHI 3 GinbLU WiNbHUMK CyMillaMn MoXe
BiabyTncA nonomka.



BukopuctaHHa 36uBarnku

1

BcTaHoBiTh Yaly Ha 6ok enekTpoaBuryHa, BCTaHOBITb
NpMBOAHMI Ban.

HapiliHo BcTaBTe KOXeEH BiHYMK Yy rONOBKY 3 MPUBOAOM
BcTaHoBiTh 36vBanky, o6epexHo noeepTaroun ii, 4OKM
BOHa He OMyCTUTLCS Ha NPUBOAHWIA Bar.

Moknagite NOTPIOHI iHrpeaieHTn.

BcTaHoBITh KpULLIKY, CrigKytoun 3a TuM, LWobu TopeLlp Bana
OMUHMBCSH NO LIEHTPY KPULLKU.

BkntouitTe KombaiiH.

YBara!

He BuKOpuCTOBYITE BiHMYOK ANA NPUroTyBaHHA TicTa
ANA NUPOriB i3 OAHOKPaTHUM BUMilLYBaHHAM Y1 Ans
36MBaHHSA XUPY i3 LLYKPOM, OCKIfNbKM Lie MOXe
nowkoauTU Hacaaky. BukopucrtoByite Hix ans
3amiluyBaHHA TicTa.

KopwucHi nopaau

[Ins oTpuMaHHsA HalKpaloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYITE
aus, Wwo 36epiranvcst 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

Mepepn 36vBaHHSIM NepekoHanTecs, WO Yalla i BiHMYoK
YNUCTi | HE MatoTb 3arULLKIB XUPY.

[insi npuroTyBaHHsA HeXMpHUX GickaiTiB Ta 6i3e akypaTHO
3MillyBanTe LyKop i3 MyKOKO 3a [JOMOMOrot MeTanesoi
NOXKN.

[unckn onsa Hapisku/HaTUpaHHSA

BukopucTaHHs guckis

[BOCTOPOHHI AUCKM ANA Hapi3KW/HaTUpPaHHSA — TOBCTOI
, TOHKOT

BukopucTOBYITE CTOPOHY TEPTKN ANSA HATUPaHHSA CUpY,
MOPKBW, KapTonmi Ta NoAiGHMX NPOAYKTIB.
BukopucTOBYy#iTE CTOPOHY Hapi3kn AN CUPY, MOPKBY,
KapTonmi, kanycTu, oripkie, kabauykiB, Oypsiky Ta nyka.
Ouck-TepTka 9 (Npu HasiIBHOCTI)

CnyxvTb ANa HaTUpaHHS napmesaHy Ta kapTonmi Ans
KHEeanuKiB.

Ak KOPUCTYyBaTUCA ONCKaAMW.

1

N

YCTaHOBITb 3MOMHUK NPUBIAHWUIA Ban i vally Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

TpvmMatoun gepxak B LEHTpi, yCTaHOBITb ANCK Ha
NpuvBIAHWIA Ban BigNOBIAHOK CTOPOHOI A0 BEPXY.
YCTaHOBITb KPULLIKY

MoknapiTe iHrpeaieHTn 40 HaNPSIMHOI TPYGKU.

YBIMKHITb Npunaz Ta noBifNbHO NPOLUTOBXYWTE iHrpeaieHTn
3a JONOMOroOH0 LUTOBXaya — HiIKONW He onyckanTe nanbLi
A0 HanpsIMHOI TPYOKM.

KopwucHi nopaau

BuikopucToByITe CBiXI NPOAYKTU.

He kpuwwite npoaykTn. 3anoBHsINTe HaNpsiMHy TpyoKy
BENNKOro po3Mipy piBHOMIPHO MO BCi WnpwuHI. Lie
[OMOMOXe YHUKHYTU 3MiLLleHHs NpoAyKTiB ybik nig yac
06pobKM.

MpoayKTyW, WO A0AaTECA Y BEPTUKANBHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3alTbCA Ha KOPOTLLI LUMAaTOYKM, HiX Ti, O AoAaTbCs
Y FOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

Ha ancky 4m Ha valli 3aBxaun 3anqiiaeTbCsa HeBenvika
KINbKICTb NPOAYKTIB Micns 3akiH4eHHst 06pobKu.
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@) COKOBWXMMArKa Ans LMTPYCOBUX
(npv HasiBHOCTI)

[MpusHayeHnn Ana BUXKMMAaHHSA COKY i3 LIUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCuHIB, NMMMOHIB, NanMmy i
rpenndpyTis).

(@ KkoHyc

® cuto

Ak KOPUCTYyBaTnCA COKOBMXXMMAJIKOHO
Ona UnTpycoBux

1 YcTaHoBITb NpUBIAHUI Ban i Yally Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

2 YcTaHOoBITb CUTO Ha Yally Tak, LWobu aepxak cuta
3HaxoAMBCH NPAMO HaA AepXKakom yalli.

3 YcTaHOBITb KOHYC HaA MPWBIAHMM Banom, noBepTaym
1A0ro, JOKU BiH HE OMYCTUTLCS A0 KiHLA BHU3.

4 HapixTe dpykTv Haenin. MoTim yBiMKHITE Npunag i
HaTWCHITb PO3Pi3aHOK NOMOBUHKOK hPYKTa Ha KOHYC.

® SKwo cuTo 6yno BCTAaHOBMEHO HEMPaBUIIbHO Y
MeXaHi3Mi 6110KyBaHHA, COKOBMXMMAanKa aAns
LMTPYCOBUX He MpaLjoBaTume.

® [11151 OTPUMaHHSI ONTUManbHUX pe3yrnbTaTiB PYKTU Crif
36epiraTi Ta BUXMMaATK Npu KiIMHaTHIA TemnepaTypi.
lMepen BKMMaHHAM nokaTariTe OPYKT PyKO Nno
po6oyomy MmicLo.

® |1l06 nokpaLMTh BKUMAHHS, noBepTante ppykT Ha
KOHYCi 3 6oKy B Bik.

® [Ipu BWXKMMaHHI BENUKOT KiNbKOCTi (OPYKTIB perynsipHo
oyunLlanTe cuTo, LWObM Ha HbOMY He Hakonuyysanucs
HaCiHHA Ta LLUKIPKW.

COKOBMXMMAIKa 3 LLeHTpUdyroto
(Npn HasiBHOCTI)

CokoBuxMMarnka 3 LeHTpUYro L03BOMSiE OTPUMyBaTh
CiK i3 TBEpAMX PPYKTIB Ta OBOMIB.

LToBXaY
KpULLKa

NpUCTpi AN BUAANEHHs: M’ aKoTi
6apabaH inbTpa

vawa

HOCUK NS BUXOZY COKY

OPeee®

AK KOpUCTYBaATUCA COKOBUMXUMANKOK 3
LeHTpUdyror

1 YCTaHOBITb Yallly COKOBVMXUMATKM (F) Ha Briok
enekTpoABUryHa Tak, Lwobu 3icTaBuTy (g Ha YaLi 3 & Ha
GroKy enekTpoABUryHa, NOBEPHITb 3a FOANHHMKOBOO
cTpinkoto @), wo6 3abnokysatu A

2 YcTaHoBITb NPUCTPIii AN BuAaneHHs M’skoTi (©) [o
HapabaHy dinbTpa (d) — nepekoHanTecs, o6 ckobu
YBIWLLNW A0 THi3Aa, PO3TaLlOBaHOro Y HWXHIN YacTuHi
GapabaHy @.

3 YcraHoBiTb 6apabaH dinbTpa @.



YcTaHoBITb KpULKy Ha yaluy (b), NoOBepHITh i Tak, o6
BOHa 3amkHynacsa (@. Skwo yawa abo Kpuwka 6ynu
BCTaHOBJIEHi HENPaBuUIbHO Y BiANOBiIAHI MexaHi3Mu
6rnokyBaHHs (8), COKOBMXUMarika He npauoBaTume.
MocTaBTe BiANOBIAHWUI kenux abo iHLY EMKICTb AN COKY
nig, OTBOPOM.

Mopi>kTe NpoayKTN Ha HEBEMUYKI LLUMATOYKW, LLIOG BOHU
MOV NPOXOAUTH Kpi3b HAaNPsSIMHY TPYy6KYy.

BkntouiTe kOMGaiiH i akypaTHO NPOLUTOBXYWTEe NPOAYKTY 3a
ponomoroto wroexava. Hi B skomy pasi He onyckanTte
nanbLi A0 HanpsiMHOI TPY6kK. [Nepea foaaBaHHAM
HOBOI nopuii iHrpedieHTiB cnovaTky NOBHICTIO 06po6iTh
nonepeaHio.

Micna noaaBaHHA OCTAHHBLOrO LUMATOYKa COKOBVDKUMANKa
NoBUHHA npavtoBaTh NpoTsarom e 30 cekyHa, Lwobu
3auLLKN COKY BUIALLNK i3 inbTpy.

YBara!

FAKLLO coKOoBMXMMArka noyHe BibpyBaTh, BUMKHITE npunag
Ta BUNOPOXHIiTb M'sIkOTb 3 BapabaHa. (CokoBmxMmanka
nounHae BibpyBaTK, SIKLLO M'SIKOTb HEPIBHOMIPHO
PO3MOAINAETLCS).

3a oguH pa3 MoxHa 06pobnaTh He Ginbwe 800 r dpykTiB
abo oBouiB.

Heski ayxe TBepAi NPOAYKTN MOXYTb YMOBIMbHUTM PyX
npunagy abo nNpunUHUTK oro poboTy. AKLIO Le
TPanunocs, BUMKHITb npunag, po3onokyinte dinbTp.

Mig Yac po6oTn perynsapHo BUMMKaNTe npunag 1a YucTuTb
EMKICTb AN M'SKOTI.

KopwucHi nopaau

Mepen 06pobkoto BUAAniTh KiICTOYKM Ta 3epHSATa
(Hanpuknag, nepelb, CnNMBa, ANHA) Ta TBEPAY LUKIPKY
(Hanpuknag, avHa, aHaHac). He Tpeba ymuctutu Ta
BUOANSATU cepLeBuHY S6nyK Ta rpyLu.

BuikopucToByinTe TBEpAi, CBIXI OPyKTU Ta OBOMI.
LinTpycoBsi — nouuncTiTe Ta BUAaniTe 6iny cepuesuHy, 60
iHaKLWe Cik MaTumMe ripkvin npucmak. [Ans oTpyMaHHs
KpaLymx pesynbTaTiB BUKOPUCTOBYNTE COKOBUXMMAIKY ANS
LIUTPYCOBMX.

AOrNAA Ta YMLLEHHS

3aBxau BUMMKaiiTe npunag Ta BigknoyaiTe 1oro Big
eneKkTpomepexi nepes YMLLEHHSM.

Jle3a Ta Auckn — Ayxi rocTpi, Tomy 6yabTe yBaxHi.
[esiki npoaykT MOXyTb 3HeGapBoBaTU NNACTUKOBI
petani. Lle BBaxxaeTbCsl HOpMarnbHUM SBULLIEM, HE
npu3BOANTL A0 NOLWKOMKEHb NNACTUKOBUX AeTanen Ta He
BNnvBae Ha cMak ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebapenioBaHy
nnsMy, NOTPITh ii raH4ipKOKD, 3MOYEHOK Y POCHNHHIN onii.

6nok enekTpoAaBUryHa

MpoTpiTe Grok cnovaTky BOMOroto, a NOTiM CyXO
raHvipkoto. Cnigkynte 3a TuMm, Wo6 30Ha nopsia 3
MexaHi3amom 611okyBaHHst He Byna 3acMmideHa 3anuikamm
K.

He onyckarite 6rnok enekrpoasuryHa y Boay.
36epiraiiTe 3aliBy YacTuHY LUHypa Y BiACIKy Ans
30epiraHHs, KA po3TaLLOBaHO Yy 3aAHili YacTuHi Gnoka
enekTpoasuryHa (9.

Mikcep/noppi6HioBay

Mepen TUM, sIK BigKPYTUTN HOXOBUIA BOK, BUMOPOXHITh
Yawy/noapidHoBau.

MomuiiTe Yawy/nogpibHIoBaY BPYYHy.
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3HiMiTb Ta NOMUIATE YLLiNbHIOBambHI KinbLs.

He Topkatoumch roctpux nes, NpoMuiiTe ix rapsyoto
MWIbHOKO BOAOLO, @ NOTIM peTenbHO CMOMOCHITh Nig
KkpaHoM. He onyckaiTe HOXOBUI Gnok y Boay.
MepeBepHiTb HOXI AOropy AHOM Ta 3anuLITe NpocuxaTy.

noABiHUA peayKTOPHUIA MeTaneBui BIHUYOK Ans
36uBaHHA

3HiMiTb BiHWYKM i3 ronoBky Npusoaa, obepexHo
NOTArHYBLUM 3@ HUX. [MomwuiiTe ixX y Tennii MUnbHin Boai.
MpoTpiTe ronoBky NpmBoga crnovaTky BOSOroto, a noTim
CYXOH0 raH4ipKolo.

He onyckaiTe ronoeky npusoay y Boay.

IHWi petani

[MpomuiTe BpyYHy, NOTIM NPOCYLLITb.

[o3BONSAETLCS MUTK iHLWI AeTani Ha BepxXHil nonuui
nocyaoOMUIHOT MaLluHW. He pekomeHayeTbCa po3milllyBaTh
geTani Ha HKHIN nonuui NpsiIMO HaA HarpiBanbHUM
enemeHToMm. PekoMeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBaTU KOPOTKY
nporpamy i3 Hu3bkot TemnepaTtypoto (makcumym 50°C).

Oetanb OeTtanb, AKy
MOXHa MUTK Y
NoCcyAOMUIAHIN

MaLluHi

OCHOBHa Yalla, KpuLKa, LToBXau v

HOXi, Hacaaka ANs BUMILLYyBaHHS TicTa v

3MOMHUK NPYBIOHWIA Ban v

LNCKN (%4

BiHNYKM (%4

He onyckaliTe rofnoBKy npuBoAy y BoAy.

COKOBWVDKMMArKa Ans LuTpycoBux v

COKOBWXMMATIKa i3 LieHTpudyroto 4

yawa Mikcepy, KpuLLKa, KOBnayvok (4

3anuBanbHOro 0TBOPY

CKNSIHWUIA Kenux noapibHioBava v

HOXOBWIA 6NOK Ta yLUinbHIOBaYi Mikcepa X

Ta nogpibHoBaya

nonaTtka v

O6cnyroByBaHHsS Ta PEMOHT

[MoLIKOMKEHWNIA LLHYP XMBIIEHHS i3 MeTolo 6e3nekun
nignsrae 3amidi Ha nignprvemctaax ipmn KENWOOD a6o
B aBTOpM30BaHOMy cepBicHoMy LieHTpi KENWOOD.

AKwo B Bac BUHUKIM TPyAHOLLi 3 po60TOI0 KOMbGalHy,
nepLu HiXk A3BOHUTU [0 CEPBICHOI cnyX6u npounTante
MOCiIGHUK 3 YCYHEHHA HecrpaBHOCTEMN.

Akwo Bam HeobxigHa KOHCyNbTaList 3 NpyUBOAY:
BMKOPUCTaHHs npunagy abo

obcnyroByBaHHSA, NpuabGaHHsA 3anacHux aeTanen abo
PEMOHTY,

3BEPHITbCS 40 MarasuHy, B skOMy BM npuabdanu uen
npunag.

CnipoekToBaHo Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood,
O6’eaHaHe KoponiBcTBo.
3pobneHo B Kutai.




BAXIMBA IHOOPMALIISI CTOCOBHO HAMNEXHOI
YTUM3ALUIT NPOAYKTY 3rAHO 13 ANPEKTOBOIO EC

2002/96/EC.

[Micnsa 3akiH4eHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He BukuaarTe uewn

npunag 3 iHWUMKU NobyToBUMU BigXoaamu.

BigHeciTe npvnag Ao micueBoro cneuianbHOro

BigokpemneHa yTunisauisi nobyToBuUx npunagis 403BossiE
YHUKHYTU MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkis ans
HaBKOMNWLLHBLOrO cepeaoBuLLa Ta 3A0POB’S NIOANHN, SKi
BMHWKAIOTb Y pasi HenpaBuUibHOI yTunisauii, a Takox Hagae
MOXIMBICTb NepepobuTy MaTepianu, 3 sikux 6yno
BUrOTOBMEHO JaHuii Nnpunag, Lo, B CBOK Yepry, 36epirae

eHeprito Ta iHWi BaxnuBei pecypcu. Mpo HeobxiaHiCTb
BifoKpemneHoi yTunisauii nobyToByx npunagis Haragye

creuianbHa No3Hayvka Ha NPOoAYKTi y BUINSAI NnepekpecneHoro

CMITHUKY Ha Korecax.

aBTOPM30BAHOrO LeHTPY 30upaHHa Biaxoais abo oo aunepa,

KM MOXe HafaTu Taki nocnyru.

[MOCIGHMK i3 yCYyHEHHSI HECNPaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuynHa

PiweHHsA

Komb6aiiH He npautoe.

He nocravaeTbCcs XUBMEHHS.

Yawa HenpaBuIbHO BCTaHOBIEHA Ha
6oL enekTpoABUryHa.

Kpuwiky Yalwi HenpaBunbHO 3adikCoBaHoO.

MepekoHawiTecs, LWo KombawH 6yno
NiJKMIOYEHO 0 eneKkTpomMepexi.

MepekoHawiTecs, wWo Yawy 6yno
BCTaHOBMEHO NPaBUMbHO 1 pyyka
Yalui 3HaxoaMTbCS NMPaBopyY.

MepekoHanTtecs, Wwo dikcatop
KPULLKM 3HaxoauTbecs B obnacTi
PYYKU.

Mpunap He npauloBaTUMe, SKLWO
Yyalwa Ta Kpuwka 6ynu BcTaHOBMNEHI
HenpaBuIlbHO.

AKLLo KoOHa i3 BULLLEHa3BaHNUX
nepeBipoK He Po3Kpuna NpUYnHY
HecnpaBHOCTI, NepeBipTe nnaBki
3anobiKHMKM Y aBTOMATUYHUI
BMMMKaY y BaLLOMy JOMi.

Mikcep/nogpibHtoBay He npautoe

Mikcep/nogpibHioBay HenpasunbHO
3abnokoBaHo.

Mikcep/noapibHioBay HenpaBunbHO 3ibpaHo.

Mikcep/noapi6HioBay He npautoe,
SIKLLO BiH HEnpaBuSbHO
3abnokoBaHui.

MepesipTe, Yn NpaBubHO
BCTAHOBMEHO HOXOBWUIA BOK y Yali.

KombaiH 3ynuHsaeTbes nig yac pobotu

KombaiH nepeBaHTaeHO/ 3aBaHTaXXeHHS
BYLLIe AOMYCTUMOI HOPMM

Kpuiky He 3adpikcoBaHo.

MepeBipTe MakcMmarnbHi NOKA3HWUKN
3aBaHTaXeHHs, AKi 3a3HayeHi B
Tabnuui pekomeHa0BaHUX
LUBUAKOCTEMN.

MepekoHariTecs, WO KPULLIKY
npaBuIbHO 3adikcoBaHo.

Mikcep/noapi6HtoBay npoTumkae nig 0CHOBO
HOXOBOro 6r10Ka.

He mae yuwinbHioBava
YuwinbHoBaY BCTaHOBMNEHO HENPaBUbHO
YWinbHOBaY NOLWKOOAXKEHO.

[MepekoHawiTecs, WO YLUinbHIOBaY
BCT@HOBMEHO NPaBUIbHO, i BiH He
Mae noLKomkeHb. LLlobn npaBunbHO
3aMiHUTK yLLiNbHIOBaY, AUBITLCSA
po3ain «TexHiyHe o6cnyroByBaHHS».

HesapoginbHa po6oTa iHCTpyMeHTiB/Hacaaok

[uBiTbCA Nopagn y BiANOBIAHOMY PO3Aini «BUKOPUCTAHHSA HAacagoK».
MepekoHariTecs, WO Hacagku 6ynu BCTAHOBMEHI NPaBUIbHO.
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