Lue tdma kayttoohje huolellisesti ennekuin asennat
tai  kaytat keitintd. Osaamalla  keittimen
toimintaperiaatteet saat parhaan mahdollisen kahvin
ja valtyt kayttovirheilta

LAITTEEN KUVAUS
Naita termeja kaytetdan jatkuvasti seuraavilla sivuilla.

1 Suodatinkuppi jauhetulle kahville
Suodatinkuppi  annospusseja varten
varusteena)

Hoyrylammittimen korkki

Maitoséilion kansi

Vaahdotin

Sekoitin

Maitosailio

Kahvin annoslusikka

Roiskeiden estokupu

10 Espresson tiputuksen katkaisin

11 Espresson on/off katkaisin ( @ )

12 Héyrylammitin paalla- merkkivalo

13 “Cappuccino OK”- merkkivalo

14 Hoéyrylammittimen on/off katkaisin ( (D )
15 Espresson lammitin paalla- merkkivalo
16 “Espresso OK” — merkkivalo

17 Puhdistusharja

18 Painin

19 Espresson lammittimen suutin

20 Espresson vesisdilion veden tason osoitin
21 Espresson vesisailio

22 Espresson vesisdilion kansi

23 Hoyrylammitin

24 Hoyrynuppi

25 Pisaran keruulautanen (maito)

26 Pisaran keruualusta (espresso)

27 Kupin alusta

28 Hoyrylammittimen veden annostelija
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* Tama laite on suunniteltu kahvin keittoon ja juomien
lammittdmiseen. Varo kuumaa vettd ja hoyrya ja
muista kayttaa keitintd ohjeiden mukaisesti.

= Ala koske keittimen kuumiin osiin.

= Varmista pakkauksen poistamisen jalkeen, etté keitin
on moitteettomassa kunnossa. Ala kayta laitetta,
mikali sen kunnossa ilmenee puutteita vaan ota
yhteys valtuutettuun ammattilaiseen.

- Ala jata pakkausmateriaalia (muovipussit, styroksit
jne.) lasten ulottuvilla, silla ne saattavat aiheuttaa
vaaratilanteita leikkikaluina kaytettéessa.

« Tama keitin on tarkoitettu ainoastaan kotikayttoon.
Kaikki muu kaytto katsotaan vaaraksi ja vaaralliseksi
kaytoksi

* Valmistaja ei vastaa mistddn virheellisesta tai
huolimattomasta kaytdsta aiheutuneista vahingoista.

= Ala koske keittimeen, jos kétesi tai jalkasi ovat maréat
tai kosteat.

= Ala anna lasten tai vastuuttomien henkildiden
kayttaa keitinté ilman valvontaa

= Sammuta Keitin, jos siihen tulee jokin vika tai sen
toiminnassa ilmenee puutteita. Ala yritd korjata

keitintd itse, vaan ota yhteys valmistajan
valtuuttamaan huoltoliikkeeseen. Vaadi aina
alkuperaisia varaosia. Tamaén ohjeen

laiminlydminen voi vaarantaa laitteen turvallisuuden.
* Kayttaja ei saa vaihtaa tamén laitteen verkkojohtoa,
silla tdman toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja. Verkkojohdon saavat korjata tai
vaihtaa ainoastaan valmistajan valtuuttamat
huoltoliikkeet. N&in sahkdiskuilta voidaan valttya.

ASENNUS

* Aseta laite tyOtasolle kauaksi vesihanoista tai
tiskialtaista.

= Varmista ennen keittimen kayttéonottoa, ettd
verkkovirran jannite vastaa keittimen arvokyltissa
ilmoitettua jannitettd. Kytke keitin ainoastaan
riittdvasti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on
vahintddn 10 A. Valmistaja ei vastaa mistaan
onnettomuuksista tai vahingoista, jotka johtuvat
laitteen maadoittamisen laiminlydnnista.

= Jos pistotulppa ei sovi pistorasiaan, anna valtuutetun
sahkémiehen  suorittaa  pistorasian  vaihto
tarkoituksenmukaiseen pistorasiaan.

= Ala asenna kahvinkeitintd koskaan tiloihin, jossa
lampdtila voi pudota 0° tai sen alapuolelle (veden
jaatyessa laite voi vahingoittua).
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ESPRESSO- KAHVINKEITTIMEN KAYTTO
VESISAILION TAYTTAMINEN

Nosta kantta ja poista vesisailio (kuva 1). Tayta sailio
puhtaalla ja raikkaalla vedella (kuva 2). Aseta s&ilid
paikoilleen painamalla sitd kevyesti siten, etté sailén
alaosassa sijaitseva venttiili aukeaa.

Suosittelemme  s&ilién  tyttdmistd  silloin, kun
kahvinkeitin on kylm&. Mikali joudut kuitenkin
t8yttdméaén sen keittimen ollessa kuuman, sé&ilién
paikan alaosaan voi muodostua jonkun verran vetta
sdilén irrottamisen yhteydessd. Kuivaa sitd siis aina
silloin télléin pohjalla olevaa pienté sienté kayttamaélla
(kuva 3).

Voit tayttaa sailion myds helpommin ilman ettd vedat sen
ulos, jolloin voit kaataa veden s&ilidén suoraan kannusta.
HUOM: Ala kayta laitetta koskaan silloin, kun
sailiossa ei ole vetta.

Veden tason tarkastus on helppoa tarkistusikkunan
kautta. Nain voit lisétéa vetta aina tarvittaessa.

KAHVINKEITINYKSIKON ESILAMMITYS
Oikean lampadisen espresso- kahvin edellytyksena on etta
kahvinkeitin lammitetd&an ensin. Suorita tima painamalla
katkaisinta (1) ESPRESSO (kuva 4) vahintaan puoli
tuntia ennen kahvin valmistusta. Muista jattaa
suodatinkuppi  kahvinkeittimeen kiinni.  Kiinnita
suodatinkuppi  kahvinkeittimeen  asettamalla se
hoyrysuuttimen alapuolelle siten, ettad kahva osoittaa
vasemmalle (katso kuva 5) ja tydnna sitd yléspain.
K&anna kahvaa samanaikaisesti oikealle. K&anna aina
loppuun saakka. Voit keittdd kahvin puolen tunnin
kuluttua seuraamalla seuraavassa kappaleessa annettuja
ohjeita. Voit esilammittda kahvinkeittimen myds
nopeammin seuraavalla tavalla:
1.Pane kahvinkeitin paalle painamalla katkaisinta
ESPRESSO (kuva 4).
2.Pane kuppi suuttimen alle ja varmista,
suodatinkuppi on Kiinni kahvinkeittimessa.
Kayta samaa kuppia johon aiot valmistaa kahvin,
jotta se esilampenee.
3.0Odota, ettéd merkkivalo “ESPRESSO OK” syttyy (kuva
6) ja paina kahvin tiputuksen katkaisinta (kuva 7).
Anna veden valua ulos, kunnes “ESPRESSO OK-
merkkivalo sammuu ja pysaytd tippuminen
painamalla samaa katkaisinta uudelleen.
4.Tyhjenna kuppi, irrota suodatinkuppi ja kaada siina
oleva kuuma vesi pois. (On taysin normaalia, ettd
suodatinkupin irrotuksen aikana keittimesta tulee
hieman hoyrya).

etta
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ESPRESSO- KAHVIN VALMISTUS JAUHETULLE
KAHVILLE OLEVAA SUODATINKUPPIA KAYTTAMALLA
1.Suorita kahvinkeittimen esilammitys edellisessa
kappaleessa kuvatulla tavalla. Mikéali haluat
valmistaa 1 kupin espressoa, aseta suodatinkupin
osoitin asentoon " < " (kuva 8) ja pane
suodatinkuppiin 1 tasainen mittalusikallinen
jauhettua kahvia, noin 7 grammaa (kuva 9). Paina
kahvia kevyesti painimella (kuva 11).
HUOM: Kaytad ensiluokkaista ja hienoksi jauhettua
pakattua kahvia, kun valmistat kahvia espresso-
kahvinkeittimell&.
Mikali haluat puolestaan valmistaa kaksi kuppia
espresso- kahvia, aseta suodatinkupin osoitin
asentoon " == " (kuva 10), kaada vajaa
mittalusikallinen kahvia (noin 6 grammaa), paina sita
kevyesti mittalusikan pohjalla ja kaada toinen vajaa
mittalusikallinen kahvia (toiset 6 grammaa). Paina
kahvia lopuksi kevyesti puristimella (kuva 11).
TARKEAA: Tarkista, ettd suodatinkuppi on taysin
puhdas ennen kahvin kaatamista siihen. Nain
kahvinkeitin toimii parhaalla mahdollisella tavalla.

HUOM: Jauhetun kahvin painaminen on erittdin térkedé
parhaan espresso- kahvin keittdmiseksi. Mikéli painat
likaa, kahvi tippuu hiljalleen ja vaahto on tummaa. Mikéli
painat liian véhan, kahvi tippuu liian nopeasti ja vaahto on
variltdan kirkasta.

2.Poista suodatinkupin reunoille mahdollisesti jaanyt
ylimaarainen kahvi ja kiinnitd suodatinkuppi
keittimeen. K&anna se aina loppuun saakka (kuva 5).

3.Aseta kuppi tai kupit suodatinkupin valutussuuttimen
alapuolelle. Jos mahdollista, lammita myds Kkupit
huuhtelemalla ne kuumalla vedella (kuva 12).

4. Varmista, ettd “Espresso OK”- merkkivalo (kuva 6)
palaa (mikali se on sammuneena, odota etta se
syttyy). Paina taméan jalkeen kahvin tiputuksen
katkaisinta & (kuva 7), kunnes kahvia on valunut
tarpeeksi. Voit pysayttaa tippumisen painamalla tata
katkaisinta uudelleen

HUOM: Kahvin valmistamisen jélkeen on taysin
normaalia, ettd suuttimesta valuu muutama pisara vetta.

5.Irrota suodatinkuppi k&antamalla kahvaa oikealta
vasemmalle.
HUOMIO: Ala irrota suodatinkuppia koskaan
silloin, kun keittimesta tippuu kahvia. Roiskeiden
vaara.

6.Poista vanhat kahvinporot suodatinkupista
asettamalla osoitin EJECT asentoon (kuva 13) ja
kaada kahvi pois kadantamalla suodatinkuppi ylos
alaisin.

7.Sammuta kahvinkeitin painamalla katkaisinta @
ESPRESSO (kuva 4).



ESPRESSO- KAHVIN VALMISTUS ANNOSPUSSEILLE

OLEVAA SUODATINKUPPIA KAYTTAMALLA (MIKALI

VARUSTEENA)

1.Esilammita kahvinkeitin
"KAHVINKEITINYKSIKON
annettujen ohjeiden mukaisesti.

2.Paina suodatinkupin painiketta ja aseta annospussi
siten, ettd se asettuu mahdollisimman keskelle
suodatinta (kuva 26).

HUOM: KAYTA ANNOSPUSSEJA, JOTKA VASTAAVAT ECE-

kappaleessa
ESILAMMITYS"

LAATUVAATIMUKSIA. TAMA ON OSOITETTU
PAKKAUKSESSA SEURAAVALLA MERKILLA: :
ECE- laatuvaatimus on kaikkien suurimpien

annospussien valmistamien hyvéksymé jérjestelm4,

jonka avulla espresso- kahvi voidaan valmistaa

helpoimmin ja puhtaimmin.

3.Kiinnit& suodatinkuppi keittimeen ja kdanna se aina
loppuun saakka (kuva 5).

4.Toimi edellisessé kappaleessa olevien kohtien 4, 5 ja
6 ohjeiden mukaisesti.

5.Poista annospussi painamalla
painiketta ja veda se ulos.

6.Sammuta kahvinkeitin painamalla katkaisinta
ESPRESSO (kuva 4).

Mikali kaytat kahvinkeittimessasi "serving illycaffe"”
annospusseja, kayta tarkoitukseen olevaa
suodatinkuppia. Aseta kahvin annospussi paikalleen
siten, etta kirjoitus “illy" asettuu alaspéin ja
annospussin pitk& sivu on samansuuntainen kahvan
kanssa (katso kuvaa).

suodatinkupin
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CAPPUCCINON VALMISTUKSEEN

TARVITTAVAT TOIMENPITEET

HOYRYLAMMITTIMEN TAYTTO

e Irrota  l&mmittimen  korkki
vastapaivaan

= Tayta veden annostelija aina 170 gramman — 6 oz
linjaan saakka (kuva 14).

« Kaada vesi hitaasti lammittimeen (kuva 15) ja
varmista ensin, etta katkaisin @ CAPPUCCINO

kaantamalla sita

on pois paaltd ja héyrynuppi on kiinni. Voit
valmistaa 15 — 20 cappuccino- kahvia nain taytetyn
[Ammittimen avulla.

« Sulje lammittimen  korkki
voimakkaasti myotapaivaan.
HUOM: Turvallisuussyistd korkkia ei voida poistaa
lammittimen ollessa kuuma, silld se pyérii vain tyhjaa.
Tamén vuoksi taytté voidaan suorittaa vasta sen jélkeen,
kun séilién siséltdméa vesi on loppunut kokonaan tai

I&mmitin on jaahtynyt.

kaantamalla sita

HUOMIO: Suosittelemme ldmmittimen tayttamista
silloin, kun se on kylm& tarkoitukseen olevaa
annostelijaa kayttdmélla. Mikéli joudut suorittamaan
tdydennyksen silloin, kun Ild&mmitin on kuuma
(esimerkiksi silloin, kun vesi loppuu cappuccinon
valmistuksen aikana) suosittelemme ainoastaan
yhden vesiannoksen kaatamista. ALA TAYTA
LAMMITINTA TALLOIN KOSKAAN siind olevaan
kirjoitukseen MAX 170 grammaa 6 - o0z saakka
(kuva 15). Muussa tapauksessa maidon vaahdotus ei
onnistu.

CAPPUCCINON VALMISTUS

e Varmista jo ennen kahvin valmistamista, etta
héyrynuppi on kiinni. Paina tamén jalkeen
katkaisinta @ CAPPUCCINO (kuva 16) siten, etta
hoyrylammitin esilampiéa.

= Valmista espresso- kahvi kappaleessa ESPRESSO-
KAHVIN VALMISTUS annettujen ohjeiden mukaisesti
ja muista kayttaa riittdvan suuria kuppeja.

= Kaada maito maitosailiéon (kuva 17). Varmista,
ettei se ole kiehunutta tai kuumaa.

HUOM:  Suosittelemme  jddkaappildmpdisen
kevytmaidon k&ytt64.

Kun sdailio on taytetty MAX tasoon saakka, voit
valmistaa 2-3 cappuccinoa. Ala ylita koskaan
pientd merkkid, joka on sijoitettu heti MAX
kirjoituksen ylapuolelle (kuva 17). Muussa
tapauksessa cappuccinon valmistuksen jalkeen
maitoa valuu yha putkesta.

* Odota aina “CAPPUCCINO OK”- merkkivalon
syttymista (kuva 18) ennen maidon tiputtamisen
aloittamista. Tama& merkkivalo osoittaa, etta
lampdtila  on paras mahdollinen vaahdon
muodostamiselle.

VINKKI: Mikéli I&mmitin on kylmé& valmistuksen alkaessa,
maidosta tulee l&mpimdmpéé jos odotat, ettd merkkivalo
"OK" syttyy kaksi kertaa perdkkdin (noin viisi minuuttia).

= Aseta kahvia sisaltava kuppi maitosailion putken alle
ja varmista, ettd maitosailion kiinnitin on tiukasti
kiinni. K&annd hoyrynuppia tédméan jalkeen
vastapaivaan vahintddn yhden kierroksen verran
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(kuva 19). "Vaahdotettu" maito alkaa valumaan
maitosailion putkesta. Mikali kaytat pienia kuppeja
pane roiskeiden estokupu maitosailion putkelle, jotta
roiskeilta valtytaan (kuva 20).

« Valuta kuppiin haluamasi maara vaahdotettua
maitoa. Voit keskeyttdd maidon valumisen
kaantamalla hoyrynuppia myotapaivaan. Maito
vaahdottuu parhaiten silloin, kun odotat, ettd “OK
CAPPUCCINO” merkkivalo syttyy kahden
cappuccinon valmistuksen valilla.

VINKKI: Parhaan cappuccinon saat sekoittamalla
maidon ja kahvin seuraavassa suhteessa: 1/3 kahvia
ja 2/3 vaahdotettua maitoa.

= Viimeisen cappuccinon valmistamisen jalkeen nosta
sailon imuputki s&ilioon jaaneen maidon tason
ylapuolelle ennen keittimen sammuttamista (kuvassa
21 osoitetulla tavalla), anna hdyryn poistua
muutaman sekunnin verran ja sulje nuppi putken
ollessa tassa asennossa. TAMAN TOIMENPITEEN
SUORITTAMINEN ON TARKEAA PUHTAUDEN
KANNALTA SITEN, ETTEI MAITO JAA KEITTIMEN
SISAISEEN PIIRIIN.

« Voit estdd maidon kovettumisen pesemalla
maitosailion valittémasti kappaleessa "Maidon
vaahdottimen puhdistus” annettujen ohjeiden
mukaisesti.

HUOMIO: Pese kaikki keittimen vélineet sek& sisdinen
piiri  seuraavasti ennen Kkeittimen ensimmaista
kayttéénottoa:

1.Espresson ld&mmitin: valmista vé&hintd&n viisi
kupillista, mutta &la k&dytd kahvia (kappaleessa
ESPRESSO- KAHVINKEITTIMEN KAYTTO annettujen
ohjeiden mukaisesti).

2.Héyryldmmitin: tdytd annostelija vedell&, sulje korkki
ja paina painiketta CDCAPPUCCINO. Ké&énné nuppia
5 minuuttia tdmén jélkeen ja anna kaiken hoyryn tulla
ulos (noin 15 minuuttia).

PUHDISTUS JA HUOLTO

Sammuta Kkeitin, irrota pistotulppa pistorasiasta ja
anna keittimen jaahtya aina ennen mink&an puhdistus-
tai huoltotoimenpiteen aloittamista.

MAIDON VAAHDOTTIMEN PUHDISTUS

Maidon vaahdotin on puhdistettava heti kayton

jalkeen. Toimi talldin seuraavasti:

= Poista maitosailid painamalla koukkua ja vetamalla
sitd samanaikaisesti yléspain. Voit kayttad mukana
toimitettua  puhdistusharjaa, jonka avulla
maitosailion putken puhdistus sujuu helposti.

= Poista punainen vaahdotin painamalla kiinnitinta (A)
ja vetamalla sitéd samanaikaisesti yléspain (kuva 22).
Poista kuminen sekoitin, pese ja puhdista erityisesti 4
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kuvassa 23 osoitettua reikdd kuumalla vedella
(puhdista ne neulan avulla). Varmista, ettei nuolella
B osoitettu reik& ole tukossa.

= Asenna kaikki osat oikein takaisin paikoilleen
puhdistuksen jalkeen. Varmista ennen kaikkea, etta
asetat kumisen sekoittimen loppuun saakka.
Punainen vaahdotin on oikealla paikallaan silloin,
kun kuulet naksahduksen.

Mikali et suorita naitd puhdistustoimenpiteita
jokaisen kayton jalkeen voi olla ettei, maidon
vaahdottaminen onnistu, ettei putki ime maitoa tai
ettd maitoa tihkuu maitosailion putkesta.

SUODATINKUPIN PUHDISTUS

Puhdista suodatinkuppi vahintdan kerran pdaivassa

seuraavasti:

= K&anna suodatinkupin pohjaa vastapaivaan ja
poista se (kuva 24).

« Huuhtele kuumalla vedell&;

= Aseta se takaisin paikoilleen loppuun saakka.

Poista suodatinkupin metalliselle reunalle kertyva lika

aina silloin talldin upottamalla suodatinkuppi kuumaan

veteen noin kymmenen minuutin ajaksi ja kaanna

osoitinta tAméan jalkeen useita kertoja.

Ala pese suodatinkuppia koskaan astianpesukoneessa.

Ala jata suodatinkuppia kiinni keittimeen, mikali et

kayta keitinta pitkaén aikaan silla talléin [Ammittimen

tiiviste voi kovettua.

ANNOSPUSSEILLE TARKOITETUN SUODATINKUPIN

PUHDISTUS

Puhdista annospusseille tarkoitettu suodatinkuppi

seuraavasti:

= paina suodatinkupin painiketta ja poista suodatin
kuvassa 27 kuvatulla tavalla.

= tarkista, etteivat pienet suodattimen reiat ole tukossa.
Puhdista suodatinkuppi tarvittaessa kuumalla vedella
ja hankaa sita karkealla sienella.

= Puhdista suodatinkupin sisosat sek& kuminen tiiviste;

= Aseta suodatin takaisin paikoilleen;

Ala pese suodatinkuppia koskaan astianpesukoneessa.

ESPRESSON LAMMITTIMEN SUUTTIMEN PUHDISTUS

Puhdista espresson lammittimen suutin vahintaéan

kerran vuodessa seuraavasti:

= Varmista, ettei kahvinkeitin ole kuuma ja etta
pistotulppa on irrotettu pistorasiasta;

= Irrota espresson lammittimen suuttimen kiinnitysruuvit
ruuvimeisselia kayttamalla (kuva 25);

= Puhdista suuttimen kiinnitysalue kostealla pyyhkeell&;

= Harjaa suutin vedella ja astianpesuaineella, kunnes
kaikki pienet reiat ovat puhtaat.

= Huuhtele suutin juoksevan veden alla ja hankaa sita
samalla.



= Asenna espresson lammittimen suutin takaisin
paikoilleen;

MUUT PUHDISTUKSET

1.Ala kéyta liuotinaineita tai hankausaineita keittimen
puhdistukseen. Puhdistukseen riitta& kostea ja pehmea
pyyhe.

2.Poista, tyhjennd ja pese pisaran keruualusta
saannollisesti.

3.Puhdista espresson vesisailio.

4.Al4 upota keitinta veteen puhdistuksen aikana, sill&
se on séhkokayttdinen laite.

KALKIN POISTO

Suosittelemme  keittimen kalkin poiston suorittamista

joka 200 kahvin valmistuksen vélein. Suosittelemme

erityisia markkinoilla olevien espresso- kahvinkeittimen

kalkin poistoon tarkoitettujen tuotteiden kaytto&. Toimi

seuraavasti, mikali et 16yda tallaisia tuotteita:

1.Kaada sailioon 1 litra vetta;

2.Kaada sekaan 2 lusikallista (noin 30 grammaa)
sitruunahappoa (saatavilla  apteekeista tai
ruokatavarakaupoista);

3.Paina katkaisinta d ESPRESSO ja odota, etta
“Espresso OK”- merkkivalo syttyy;

4.Varmista, ettei suodatinkuppi ole paikoillaan ja aseta
keruuastia keittimen suuttimen alle;

5.Paina kahvin tiputuksen katkaisinta & ja tyhjenna
puolet sailiostd. Keskeytd tiputus painamalla
katkaisinta uudelleen;

6.Anna nesteen vaikuttaa noin 15 minuutin ajan ja
jatka tiputtamista, kunnes saili6 on tyhjennyt
kokonaan.

7.Poista nesteen ja kalkkikiven jadmaéat huuhtelemalla
sailid huolellisesti, tayté se puhtaalla vedella ja aseta
se takaisin paikoilleen. Paina kahvin tiputuksen
painiketta.

8.0dota, ettd sailid tyhjenee kokonaan;

9.Paina katkaisinta uudelleen ja toista kohdissa 7 ja 8
mainitut toimenpiteet.

Kalkkikiven aiheuttamista ongelmista johtuvat
korjaukset eivat kuulu takuun piiriin, mikali ylla
mainittua kalkin poistoa ei ole suoritettu sdanndllisesti.
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Espresso- kahvia ei tipu

Espresso- kahvi tippuu
suodatinkannattimen
reunoilta, eik& rei’ista

Espresso- kahvi on kylmaa

Pumpun toiminta on
aanekasta

Kahvin vaahto on kirkasta
(valuu nopeasti
valutussuuttimesta)

Kahvin vaahto on tummaa
(kahvi valuu hitaasti
valutussuuttimesta)

Kahvi maistuu happamalta

Maito ei vaahdotu
cappuccinon valmistuksen
yhteydessa

Maitoa valuu maitosailiosta,
vaikka hdyrynuppi onkin
kiinni

= Vesisailiossa ei ole vettd
« Suodatinkupin valutussuuttimen

reiét ovat tukossa
= Espresson lammittimen suutin on
tukossa

= S&ilio on asetettu vaarin paikoilleen
ja sen pohjalla oleva venttiili ei ole
auki.

= Suodatinkuppi on asetettu vaarin
paikoilleen;

*Espresson lammittimen tiiviste on
kovettunut;

« Suodatinkupin valutussuuttimen
reidt ovat tukossa

« “Espresso OK”- merkkivalo ei pala
silloin, kun kahvin tiputuksen
katkaisinta painetaan:

= Esilammityst& ei ole suoritettu

« Kuppeja ei ole esilammitetty;
= Vesisailio on tyhja

« Sailio on asetettu vaarin
paikoilleen ja sen pohjalla oleva
venttiili ei ole auki.

= Jauhettua kahvia ei ole painettu
tarpeeksi

= Jauhettua kahvia ei ole kaytetty
tarpeeksi

= Kahvi on karkeajauhettua

« Jauhettua kahvia on painettu liikaa

« Jauhettua kahvia on kaytetty liikaa
« Espresson lammittimen suutin on

tukossa

= Kahvi on jauhettu liian hienoksi

= Kalkin poiston jalkeisté huuhtelua ei
ole suoritettu riittdvan hyvin

« Maito ei ole riittdvan kylmaa.
= Cappuccinon liitinkappale on
likainen.

= Cappuccinon liitinkappale on
likainen.

= Tayta sailio vedella .
« Puhdista valutussuuttimen reiat

= Suorita puhdistus kappaleessa
"Espresson l[ammittimen suuttimen
puhdistus” annettujen ohjeiden
mukaisesti.

= Paina sailiota kevyesti siten, etta sen
pohjalla oleva venttiili aukeaa.

= Kiinnita suodatinkuppi oikein
paikoillaan ja kaanna se loppuun

saakka .
« Vaihda espresson [ammittimen

tiiviste, jonka saat huoltoliikkeestamme

« Puhdista valutussuuttimen reiat.

« Odota, ettéa “OK”- merkkivalo syttyy;

« Suorita esilammitys kappaleessa
"Kahvinkeitinyksikon esilammitys"
annettujen ohjeiden mukaan;

« Esilammita kupit

= Tayta sailio

« Paina sailiota kevyesti siten, etta sen
pohjalla oleva venttiili aukeaa.

= Paina jauhettua kahvia enemmén

« Lisaa kahvin maaraa

= Kéyta ainoastaan espresso-

kahvinkeittimille tarkoitettua jauhettua kahvia

= Paina kahvia véhemman
« Vahenna jauhetun kahvin maaraa

« Suorita puhdistus kappaleessa "Espresson

lammittimen suuttimen puhdistus”
annettujen ohjeiden mukaisesti

= Kayta ainoastaan espresso-
kahvinkeittimille tarkoitettu jauhettua
kahvia.

« Huuhtele keitin kappaleessa "Kalkin
poisto” annettujen ohjeiden mukaisesti.

< Kéyta aina jaékaappilampoista maitoa.

= Puhdista cappuccinon liitinkappaleen
pienet reiat huolellisesti. Puhdista
kuvassa 23 kirjaimella B merkityt reiét
erityisen huolellisesti

« Puhdista cappuccinon liitinkappaleen
pienet reiat huolellisesti. Puhdista
kuvassa 23 kirjaimella B merkityt reiat
erityisen huolellisesti



