Lue tdma kéytdopas huolellisesti ennen kuin asennat tai kéaytét laitetta. Ohjeita noudattamalla saat
parhaan mahdollisen tuloksen ja voit kdytéd laitetta turvallisesti.

LAITTEEN KUVAUS (katso kuvaa sivulla 3)

FrIomMmON®>

Suodattimen tarkistusreikd M. Oljyastian laatikko (ei kaikissa malleissa)
Kansi N. Poistoputken korkki (ei kaikissa malleissa)
Korin kahva 0. Oljyastian kansi (ei kaikissa malleissa)
Kahvan livkukappale P. Oljyastia (ei kaikissa malleissa)

Kori Q. Oljysuodatin (ei kaikissa malleissa)
Tarkkailuikkuna (ei kaikissa malleissa) R. Oljyn poistoputki (ei kaikissa malleissa)

. Suodattimen kansi S. Minuuttilaskimen nappéin (ei kaikissa malleissa)
Johdon sdilytystila T. Minuuttilaskimen néytto (ei kaikissa malleissa)
Merkkivalo U. Poistoputken sdilytystilan luukku (ei kaikissa malleissa)
Limménsdddon ja sammutuksen nuppi V. Kannen aukaisupainike

Z. Allas

TARKEAA

80

Varmista ennen laitteen kéyttddnottoq, etté verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltisséi mainittua arvoa.
Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on véhintaén 10A. (Mikali
laitteen pistorasia ja pistoke eivét sovellu yhteen, anna pétevin séhkdasentajan vaihtaa pistorasia).

Alg sijoita laitetta lsmménlahteiden léheisyyteen.

Kéyttéjd ei saa vaihtaa tmén laitteen verkkojohtoa, sillé t&mén toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja. Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalve-
lun tai vastaavan ammattipétevyyden omaavan henkildn suoritettavaksi, jotta véltyt mahdollisilta onnet-
tomuuksilta.

Laite kuumenee huomattavasti kéiytsn aikana.

ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Alg siirré rasvakeitinté paikasta toiseen silloin kun &ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
Alg kéyté rasvakeitinté ilman &ljyé.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuuttamaan edustajaan, mikéli laitteesta alkaa vuotamaan
dliya.

Kori asettuu automaattisesti altaan keskellé olevaan tappiin.

Alg kéénné koria témén vuoksi késin oikean paikan I6ytémiseksi, jotta véltyt sen rikkoutumiselta.
Pese allas (Z), kori (E), kansi (B) (poista suodattimet ensin) seké 8ljyn keruujérjestelmén elementit (O, P ja
Q) huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen rasvakeittimen ensimmaisté kéytdsnottoa.
Kéytd 8ljyn poistoputkea veden poistamiseen kuvassa 14 annettujen ohjeiden mukaisesti.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Varmista, ettei altaan pohijalle tai erityisesti 8ljyn poisto-
putken sisdlle ole jGényt vettd.

Vesi saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman éljyn roiskeita toiminnan aikana.

Pidé oljyn poistoputki kiinni toiminnan aikana ja kiinnité se tarkoitusta varten olevaan sdilytystilaan.
Alg anna lasten tai laitteen kéyttosn kykenemdttomien henkilsiden kéyttaa laitetta. Ald anna lasten
leikkia rasvakeittimell.

Alg siirré rasvakeitintd silloin, kun ljy on kuumaa.

Kéyta tarkoitukseen olevia kahvoja laitteen siirtémiseen. (Alé nosta laitetta korin kahvaa kéyttamalla).
On féysin normadlia, ettd laitteesta tulee epémiellyttévéd “vuden” hajua ensimméisen kéyton yhteydes-
sd. Tuuleta kéyttstila.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja tarvikkeet vastaavat EU- direktiivin 89/109
vaatimuksia.



KAYTTOOHJEET

Kaada altaaseen korkeintaan 1,4 litraa 8ljyé (tai 1,2 kg rasvaa) tai véhintéén 1 litraa 8liyd (tai 0,9 kg
rasvaal).

HUOMIO: Varmista, etté 6ljyn tai rasvan taso pysytielee aina maksimi- ja minimimerkkien valilla.

Al kéytd rasvakeitinté koskaan silloin, kun 8ljy on “min”- tason alapuolella, sillé t&mé voi aiheuttaa
ladmpdturvakatkaisin laukeamisen. Pyydéd huoltoliiketté vaihtamaan lampdturvakatkaisin, mikdli se
laukeaa.

Parhaan paistotuloksen saat kéyttaméllé hyvalaatuista maapahkingsljyd.

Al sekoita eri tyyppisida 8ljyja keskendian. Mikali kéytét rasvaa, leikkaa se palasiksi, ettei rasvakeitin padse
kuumumaan tyhjillén ensimméisten minuuttien aikana. Aseta lampétila 150°C lémpdasteeseen aina siihen
saakka, kunnes rasva on sulanut kokonaan ja aseta lémpétila haluamallesi tasolle vasta timén jélkeen.

PAISTAMISEN ALOITUS

Kytke rasvakeitin péélle asettamalla livkukappale haluamasi lémpétilan kohdalle.

Kun lémmdnsééden merkkivalo syttyy, aseta kori (joka on jo téytetty elintarvikkeilla) altaaseen korkeaan
asentoon ja sulje kansi. Laske kori tamén jélkeen alas. Alé aseta koriin likaa elintarvikkeita (korkeintaan 1,2
kg raakoja perunoita). On téysin normaalia, ettéd heti t&mén toimenpiteen jéilkeen suodattimen kannesta (G)
tulee ulos suhteellisen paljon kuumaa hdyryé ja korin kahvaan ilmestyy vesipisaroita. Nosta kori ylés pai-
stamisajan kuluttua umpeen ja tarkista, ettd elintarvikkeet ovat paistuneet sopivan ruskeiksi.

ELEKTRONISELLA MINUUTTILASKIMELLA VARUSTETUT MALLIT

1. S&&da ruoanvalmistusaika painamalla ndppdintd (S). Asetetut minuutit ilmestyvét néytdlle (T).
2. Minuutit alkavat vilkkumaan heti témén jélkeen ja osoittavat, ettd paistaminen on alkanut.
Viimeinen minuutti ndytetééin jéljellé olevina sekunteina.
3. Voit korjata virheellisesti ohjelmoitua aikaa pitéméllé painiketta painettuna yli 2 sekunnin ajan.
Tallsin néyttd nollautuu, jonka jélkeen voit suorittaa toimenpiteen uudelleen.
4. Minuuttilaskin ilmoittaa ruoan valmistuksen pééttyneen kahdella noin 20 sekunnin vélein kuultavalla piip-
&éinella. Voit hiljentéié merkkiéicéinen yksinkertaisesti painamalla minuuttilaskimen néppdintd (S).
HUOMIO: Minuuttilaskin ei sammuta laitetta.

TUOREIDEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

* Upota paistettavat elintarvikkeet éljyyn tai rasvaan ainoastaan sen jdlkeen, kun dljy on saavuttanut
oikean lampétilan eli siis merkkivalo sammuu.

o Alg asefa koriin likaa ruokaa. Téssé tapauksessa sliyn lémpétila laskisi liian nopeasti ja elintarvikkeet
paistuvat rasvaisiksi ja epétasaisesti.

* Tarkista, et paistettavat elintarvikkeet on leikattu riittéivéin ohuiksi ja tasaisiksi, silla liian paksut palat
eivat kypsy tarpeeksi siséltd.

¢ Jauhoilla kuorrutettuja elintarvikkeita valmistettaessa; upota tyhjd kori ensin &ljyyn ja odota ettd &ljy saa-
vuttaa asetetun lémpétilan (merkkivalo sammuu). Aseta elintarvikkeet téméin jélkeen suoraan kuumaan
8liyyn, jotteivét jauhoilla kuorrutetut elintarvikkeet pédse tarttumaan korin pintaan.

e Kuivaa elintarvikkeet erittdin hyvin ennen kuin upotat ne 8ljyyn tai rasvaan. Kosteat elintarvikkeet jédvét
usein pehmeiksi (erityisesti perunat). Suosittelemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha,
vihannekset) kuorruttamista joko korppujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin yliméérdiset korppujauhot
tai jauhot ennen elintarvikkeiden upottamista 8ljyyn.
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Ruoka-aine Maks. mééré g | Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET Suositelu mééird parhaaseen paistoon, 600 190 10-12
PERUNAT kun ¢liya kdytetddn 1,5 litraa

Maksimimé&aré 1,1 litralla 8liyé 1000 190 20-22
Maksimimédrd 1,5 litralla 8ljyé 1200 190 20-22
KALA Mustekala 500 160 9-10
Canestrelli 500 160 9-10
Keisarihummeri 600 160 7-10
Sardiinit 500-600 170 8-10
Pienet mustekalat 500 160 8-10
Merianturat (3 kpl) 500-600 160 6-7
LIHA Kyliykset (2 kpl) 250 170 5-6
Kanan kyljykset (3 kpl) 300 170 6-7
Lihapullat (8-10 kpl) 400 160 7-9
VIHANNEKSET  Artisokka 250 150 10-12
Kukkakaali 400 160 8-9
Sienet 400 150 9-10
Munakoiso 300 170 11-12
Kesakurpitsa 200 170 8-10

Annetut paistoajat ja ldmpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-ainei-
den mddrdn sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.

PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakastuksen aikana ruoka-aineiden pééille kertyy usein jadkerros, joka on poistettava ennen ruoan pai-
stamisen aloittamista. Voit poistaa jadn yksinkertaisesti ravistamalla koria. Upota kori téméin jélkeen pai-
stodljyyn erittéin hitaasti, ettei Sljy pddse kiehumaan yli.

Ruoka-aine Maks. mééré g | Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET  |Suositeltu méiéird parhaaseen paistoon, 200 (*) 190 4-6
PERUNAT kun 8liyé kaytetdan 1,5 litraa

Maksimiméérd 1,1 litralla 8liyé 600 190 14-16

Maksimiméérd 1,5 litralla 8liyé 1000 190 21-23
PERUNAKROKETIT 500 190 7-8
LIHA Kalapuikot 300 190 4-6

Katkaravut 300 190 4-6
LIHA Kanan kyljykset (3 kpl) 200 180 6-8

Annetut paistoajat ja lémpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-ainei-
den médrdn seké henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.
VAROITUS: Varmista ennen korin upottamista, ettd kansi on suljettu fiiviisti.

(*) Tdma on suositeltu m&drd parhaan tuloksen saamiseksi.
Luonnollisesti voit paistaa myds suuremman mdérén pakasteperunoita. Muista kuitenkin, ettt perunoista
voi tulla t&ssé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé 8ljyn lémpétila putoaa dkillisesti korin laskuvaiheessa.
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OLJYN TAI RASVAN SUODATUS

Suorita t&mé toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja erityisesti kananmunalla tai jauholla kuorrutettujen elin-
tarvikkeiden paiston jcilkeen.

Varmista, etté 6ljy on jGéhtynyt riittavésti (odota noin kaksi tuntia).

Siirrd rasvakeitin tukitason reunalle (kuva 5).

MALLIT, JOISSA El OLE OLIYN POISTOPUTKEA (R) JA OLIYASTIAA (P)

1. Poista kansi (kuva 10) ja tyhjennd allas kuvassa 19 osoitetulla tavalla.

2. Kiinnitd kori altaan reundlle ja aseta korin pohjalle laitteen mukana toimitettu suodatin (kuva 20). Voit
hankkia suodattimia jélleenmyyijiltimme tai huoltoliikkeistémme.

3. Kaada &ljy tai rasva témén jdlkeen rasvakeittimeen erittdin hitaasti, ettei se pédse valumaan suodattimen
reunojen ulkopuolelta (kuva 21).

OLIYN POISTOPUTKELLA (R) JA OLIYASTIALLA (P) VARUSTETUT MALLIT

1. Vedd laatikkoa (M) ulospdin kuvassa 7 osoitetulla tavalla.

2. Aseta 8ljyastia (P) ilman kantta (O) tilaansa (kuva 7) ja aseta &ljysuodatin (Q) paikoilleen.

3. Aukaise luukku (U) kuvassa 8 osoitetulla tavalla, vedd &ljyn poistoputki (R) ulos ja poista korkki (N) (mal-
leissa, joissa ei ole &ljyastiaa, voit kéytt&d mité tahansa tarkoitukseen soveltuvaa astiaal).

4. Aseta korkki takaisin paikoilleen toimenpiteen jcilkeen, sijoita putki takaisin sdilytystilaansa ja sulje

luukku.

Toista edellisen kappaleen toimenpiteet 2-3, mikali kéytdssdisi olevassa mallissa ei ole &ljyastiaa.

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Vaihda 8ljy tai rasva kokonaan séénnsllisin véliajoin.

Oliyn laaty heikkenee kaikissa rasvakeittimissé useiden kéyttékertojen jélkeen! Vaihda &liy tamén vuoksi
uuteen aina sadnnéllisin véliajoin.

Suosittelemme, etté vaihdat Sljyn kokonaan noin 5-8 kéyttdkerran jélkeen tai seuraavissa tapauksissa:

e epamiellyttava haju

* paiston aikana syntyy savua

&liy muuttuu tummaksi

Rasvakeitin kéyttdd pydrivéin koritoiminnon ansiosta ainoastaan véhén 8liyd. Témén ansiosta joudut
heittéimédn pois ainoastaan puolet tavallisten rasvakeittimien kéyttémasta ljystd.

HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTAMINEN

Ajan mydtd kannen sisdlle sijoitettujen hajunestosuodattimien vaikutus heikkenee.

Mikali huomaat kannen sisdpuo|e||a olevan reidn (A, kuva 11) |<':ipi ndhtavén suodattimen vérin muuttuvan,
vaihda se uuteen. Poista ensiksi muovinen suodattimen kansi (G) (kuva 11).

HUOM: Valkoisen suodattimen on asetuttava metallista osaa (kuva 12) vasten siten, ettc vérillinen osa osoit-
taa yl&spédin (mustaa suodatinta kohden).

PUHDISTUS

Varmista ennen puhdistustoimenpiteiden aloittamista, etté pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Alé upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta sité juoksevan veden alle.

Voit poistaa kannen tydntimélla sitd taaksepdin ja vedd kantta samanaikaisesti yléspéin (katso nuolia ”1” ja
2", kuva 10).

Alg upota kantta veteen ennen kuin olet poistanut suodattimet.

Keittimen sisélle joutunut vesi voi aiheuttaa sahkaiskuja.
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Anna &ljyn jaéhtyd noin kahden tunnin verran ja valuta &liy tai rasva pois kappaleessa “Oljyn tai rasvan
suodatus” annettujen ohjeiden mukaisesti.

Suorita altaan puhdistus seuraavalla tavalla:
¢ Pese dllas (Z) kuumalla vedelld ja astianpesunesteelld.
Kéytd 8ljyn poistoputkea (ei kaikissa malleissa) veden pois vuodattamiseen kuvassa 14 annettujen ohiei-

den mukaisesti.

Huuhtele allas t&mén jélkeen ja kuivaa poistoputkeen mahdollisesti jcicinyt vesi huolellisesti.
e Puhdista &ljyn poistoputken siséiosa laitteen mukana toimitettua pulloharjaa kéyttémalls (kuva 13).
*  Voit pestd korin my&s astianpesukoneessa.

Puhdista teflon- pinnalla varustettu allas pehmedd pyyhettd ja neutraalia pesuainetta kéyttamalla. Ala kéyta
hankaavia pesuaineita tai puhdistusvélineitd.

Térkeitd ohjeita tuotteen hévittimiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa hévittdd yhdessd tavallisten kotitalousiéitteiden kanssa sen lopullisen kéytdsté poiston yhteydes-

sd. Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymédn kierrdtyskeskukseen tai anna se jélleenmyyijén hévi-
tettcivaiksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyijén toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen tai

v&ardn romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét kodinkoneen erilléién muista jétteistd. Néin

myds kodinkoneen siséilteimét kierréitettévéit materiaalit voidaan kerétd talteen, jolloin sé@stéit energiaa ja luon- —
nonvaroja. Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinko-

neet on hévitetttiva erikseen muista kofitalousiétteistd.

TOIMINTAHAIRIOT

ONGELMA

SYY

KORJAUKSET

Epémiellyttéva haju

Hajunestosuodatin on tukossa.
Oljy on vanhaa.
Kéiytetty paistoneste ei sovellu kéyttdsn.

Vaihda suodatin uuteen.
Vaihda &ljy tai rasva uuteen.
Kéyta hyvélaatuista
maapdhkinasliyd.

Oliya valuu reunojen
ylitse

Oliy on vanhaa ja muodostaa likaa
vachtoa.

Olet upottanut kuumaan 8liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian kosteita.
Olet upottanut korin liian nopeasti.
Oliyn taso ylittéé rasvakeittimen maksi-
mitason.

Vaihda 8ljy tai rasva uuteen.
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Upota kori hitaasti

Véhennd altaan sisalla ole-
vien ruoka-aineiden m&araa.

Oljy ei kuumene

Lampdturvakatkaisin on voinut laueta.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)

Vain puoli korillista on
paistunut

Kori ei pydri paiston aikana.

Puhdista altaan pohija.
Puhdista korin ohjainpy&rén
rengas.
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