LAITTEEN KUVAUS

Kéyttdoppaassa kéytettidin seuraavia termeié:

Irrofettava astia

Kori Kahvan livkukappale

Suodattimen kansi

‘ Kannen aukaisupainike

Laitteen nostokahva

3 / Minuuttiajastimen  néyttd  (ei
7 kaikissa malleissa)
S % Merkkivalo

Minuuttiajastimen painike (ei kaikissa malleissa)

Lammansécitd ja ON/OFF nuppi
Johdon pidike (padlla/sammuneena)
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TARKEITA TURVAVAROITUKSIA

Kaikkien séhkdlaitteille tarkoitettujen kéyttdoppaiden tapaan pyrimme kattamaan téssé kéyttdoppaassa
kaikki mahdolliset kéiyton yhteydessé ilmenevéit tilanteet. Noudata kuitenkin rasvakeittimen kéytén yhtey-
dessé fervettd jcirked ja varovaisuutta erityisesti silloin, kun laitteen lghellé on lapsia.

Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, etté verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua arvoa.
Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on véhintéaén 10A. (Mikali
pistorasia ja pistotulppa eivét sovellu yhteen, anna pétevén séhkdasentajan vaihtaa pistorasial).

Alg sijoita laitetta lamménlahteiden léheisyyteen.

Alé upota rasvakeitinté veteen. Laitteen sisélle joutunut vesi voi aiheuttaa sihkaiskuja.

Laite kuumenee toiminnan aikana. ALA JATA SITA LASTEN ULOTTUVILLE.

Kuuma &liy voi aiheuttaa vakavia palovammoja. Alg siirré rasvakeitintd silloin, kun &ljy on kuumaa.
Tyhjennd astia ainoastaan sen jdlkeen, kun 6ljy ja laite ovat jGdhtyneet.

Alg koske tarkkailuikkunaan paiston aikana, sillé se kuumenee erittéin paljon.

Kéyta tarkoitukseen olevaa kahvaa laitteen siirtémiseen. (Ald nosta laitetta korin kahvaa kéyttamalla).
Kéynnisté rasvakeitin ainoastaan sen jéilkeen, kun olet téyttéinyt sen ljyllé tai rasvalla. Laitteessa oleva
turvalémpokatkaisin keskeyttdd laitteen toiminnan, mikéli yritét kéytad sitd tyhjillaén. Ota téssé tapauk-
sessa yhteys |ahimpéadn huoltoliikkeeseen, sillé turvalémpskatkaisin on vaihdettava.

Pese rasvakeittimen astia, kori ja kansi (poista suodattimen) huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpe-
suaineella ennen rasvakeittimen kéytddnottoa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja liséitarvikkeet vastaavat EU- direktiivin vaa-
timuksia.

aitteesta voi tulla savua ensimmdisen kéytdn yhteydessd. Témd on téysin normaalia ja savu héviddkin
muutaman minuutin kuluttua. Tuuleta keittié taméin jélkeen.

Alg anna lasten tai laitteen kéyttosn kykeneméttdmien henkilsiden kéyttad laitetta.

Alg anna lasten leikkic rasvakeittimelld.

Alg anna virtajohdon roikkua laitteen tukipinnan ulkopuolella, jolloin lapset voivat vetéd sité helposti tai
se saattaa olla muuten esteend. Al kéyta jatkojohtoja.

Ota yhteys valmistajan valtuuttamaan huoltoliikkeeseen, mikéli joudut vaihtamaan virtajohdon.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.
Tuotetta ei saa hévitttié yhdessé tavallisten kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kéytdstd poiston
yhteydessd.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvéksyméén kierrétyskeskukseen tai anna se jdlleenmyyjén hévi-
tettéivaiksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyiéin toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt virheelli-

sen tai véidrdn romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét kodinkoneen erillééin muista jét-
teistdi. Nain my6s kodinkoneen sisdltémat kierréitettévéit materiaalit voidaan keréité talteen, jolloin séd-

stéit energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilisn merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on
hévitettéivd erikseen muista kotitalousjétteistd.
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Kiitimme rasvakeittimemme valinnasta. Lue témd kédyttéopas huolellisesti ennen laitteen kéyttéénottoa.
Ohjeita noudattamalla saat parhaan mahdollisen tuloksen ja voit kéyttdd laitetta turvallisesti.

ASENNUS

* Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, ettéd verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltisséi mainittua arvoa.

e Pese irrofettava astia, kansi (poista suodattimet) ja kori huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpe-
suaineella ennen rasvakeittimen kéyttddnottoa. Kuivaa astia huolellisesti téméin jélkeen.

e Kéynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jdlkeen, kun olet téyttényt sen oljyllé tai rasvalla. Laitteessa oleva
turvalémpokatkaisin keskeyttéid laitteen toiminnan, mikali yritét kéyttad sitd tyhjilléén. Mikéli néin kdy,
ofa yhteys lghimpédn huoltoliikkeeseen ennen kuin ofat laitteen uudelleen kéyttdon.

RASVAKEITTIMEN KAYTTO

Aukaise kansi painamalla painiketta (kuva 1).

Poista kori keittimestd ja nosta kahvaa kuvassa 2 osoitetulla tavalla.

Kori voi asettua kahteen eri asentoon:

alempi asento on tarkoitettu ruoan paistamiseen ja ylempi asento on tarkoitettu rasvan valuttamiseen
ruoasta valmistuksen jéilkeen.

OLJYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

* Vedd kori ulos vettimalla sitd yldspdin.

e Kaada 2 litraa 8ljyé (tai 1,8 kg rasvaa) astiaan.

* Varmista ennen astian téyttamistd ljyllé, et astia on asefettu rasvakeittimeen.

Parhaan paistotuloksen saat kéyttamalla hyvélaatuista 8liyé. Ala sekoita eri tyyppisic liyja keskendén.
Mikali kéytét rasvaa, leikkaa se palasiksi, ettei rasvakeitin pédse kuumenemaan ensimméisten minuuttien
aikana silloin, kun rasva ei ole vield jokautunut tasaisesti. Aseta lémpétila 150°C asteeseen, kunnes rasva on
sulanut kokonaan, jonka jélkeen voit asettaa haluamasi lémpétilan.

Varoituksia

Varmista, ettd 6ljyn taso pysyttelee aina altaaseen merk|Hy|en maksimi- ja minimimerkkien valilla.

Al kéytd rasvakeitintd koskaan silloin, kun &ljy on “min”- tason alapuolella, sillé lémpdturvakatkaisin
voi laueta. Ota téissa tapauksessa yhteys huoltoliikkeeseemme, joka voi suorittaa katkaisimen vaihdon.

PAISTAMISEN ALOITUS

1. Asefa paistettavat ruoka-aineet koriin. Alé aseta koriin likaa ruokaa ( korkeintaan 1 kg raakoja perunoi-
ta). Varmista, ettd elintarvikkeet jakautuvat tasaisesti koriin.
Varmista pakastettuja elintarvikkeita kdytcessdsi, ettei niiden padlla ole liikaa jéétd (katso kappaletta
pakastettujen elintarvikkeiden paisto).

2. Aseta kori astiaan korkeaan asentoon ja sulje kansi painamalla sité kevyesti alaspdin, kunnes kuulet
naksahduksen. Sulje kansi aina ennen korin alas laskemista, ettei kuumaa 8ljyé pédse valumaan ulos.

3. Saadd lamménsddadsn nuppi haluamallesi lémpétilalle (kuva 3).
Merkkivalo sammuu, kun rasvakeitin saavuttaa asetetun lampétilan.

4. Vedd korin kahvan yléosassa sijaitsevaa painiketta ulospéin heti kun merkkivalo sammuu ja upota kori
hitaasti 8ljyyn.

* On tdysin normaalia, ettd suodattimen kannesta tulee ulos suhteellisen paljon kuumaa héyryé heti korin
laskemisen jclkeen.

* Ruoan valmistuksen alkuvaiheessa elintarvikkeiden &liyyn upottamisen jélkeen, tarkkailuikkunan (ei
kaikissa malleissa) sisépuoli peittyy hyrylla. Hoyry haviaa kuitenkin valmistuksen edetessd.
On tdysin normaalia, ettd korin kahvaan muodostuu vesipisaroita |aitteen toiminnan aikana.
AlT koske tarkkailuikkunaan (ei kaikissa malleissa) ruoan valmistuksen aikana, sillé se kuumenee erittéin
paljon.
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ELEKTRONISELLA MINUUTTILASKIMELLA VARUSTETUT MALLIT

S&add ruoanvalmistusaika painamalla minuuttilaskimen painiketta. Asetetut minuutit ilmestyvét néytdlle.
Minuutit alkavat vilkkumaan heti témén jélkeen ja osoittavat, ettd paistaminen on alkanut. Viimeinen minu-
utti néytetdiain jéliellé olevina sekunteina.

Voit korjata virheellisesti ohjelmoitua aikaa pitéméllé painiketta painettuna yli kahden sekunnin ajan. Téllsin

ndyttd nollautuu, jonka jélkeen voit suorittaa asetuksen uudelleen.

Minuuttilaskin ilmoittaa ruoan valmistuksen pédttyneen kahdella noin 20 sekunnin vélein kuultavilla piip-
aanilla. Voit hilientéd merkkigénen yksinkertaisesti painamalla minuuttilaskimen painiketta. Voit kiinnittéd
minuuttilaskimen vaatteisiisi tarkoitukseen olevaa kiinnitintd kéytcmalla.

Kuulet merkkigiéinen, kun ohjelmoitu aika on kulunut umpeen.

VAROITUS: Minuuttilaskin ei sammuta laitetta.

MINUUTTILASKIMEN PARISTON VAIHTAMINEN

* Irrota minuuttilaskin paikaltaan (kuva 4A).

e Kd&énnd pariston kantta (kuva 4B) vastapdivédn, kunnes se irtoaa.

e Vaihda paristo toiseen samantyyppiseen paristoon.

e Kokoa minuuttilaskin uudelleen.

Paristo on poistettava ja hévitettavd voimassa olevien luonnonsuojelulakien mukaisesti sekd laitteen vai-
hdon ettd romutuksen yhteydessd, silla se voi saastuttaa ympaéristoa.

PAISTAMISEN JALKEEN

Nosta kori ylos paistamisajan kuluttua umpeen ja tarkista, etté ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.
Tarkkailuikkunalla varustetuissa malleissa voit tarkistaa kypsymisasteen myds ikkunan lévitse ilman etté kant-
ta tarvitsee nostaa.

Mikéli ruoka on riittéivéin kypséd, sammuta laite kééintéméllé lémménsaadsn nuppi asentoon “OFF” kunnes
kuulet katkaisimen naksahduksen.
Kiinnitd kori korkeaan asentoon, jolloin ylim&drdinen &ljy pédsee valumaan pois.

OLYN TAI RASVAN SUODATUS

Sammuta rasvakeitin, irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna keittimen j&éhtyd aina ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

Suorita t&mé toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja erityisesti kananmunalla tai jauholla kuorrutettujen elin-
tarvikkeiden paiston jélkeen. Oljyyn jééneet ruoan jGémét palavat helposti ja aiheuttavat 8liyn tai rasvan
laadun nopean heikkenemisen.

Varmista, etté 8ljy on jGdhtynyt riittévéisti (odota noin kaksi tuntia).

Toimi seuraavasti:

1. Aukaise kansi ja poista kori.

2. Poista kansi (kuva 5) ja vedé astia ulos tarttumalla sen sivuilla oleviin kahvoihin (kuva 6). Kaada siséilts

tarkoitukseen sopivaan astiaan (kuva 7).

3. Poista astiaan jédneet epdpuhtaudet sienellé tai talouspaperilla tai pese astia kappaleessa “Puhdistus”
annettujen ohjeiden mukaisesti. Aseta astia uudelleen paikoilleen.

4. Sijoita kori uudelleen korkeaan asentoon ja aseta &ljysuodatin korin pohjalle (kuva 8). Voit hankkia &ljy-
suodattimet valtuutetuilta jélleenmyyjiltéimme tai huoltoliikkeistémme.

5. Kaada 8ljy tai rasva témén jalkeen erittdin hitaasti rasvakeittimeen, ettei se pédse valumaan suodattimen
reunoilta. Heitd suodatin meneméicin kéyton jélkeen (kuva 9).

Huom: Voit sdilyttéd suodatetun &liyn rasvakeittimen sisdlld. Suosittelemme kuitenkin ettd sdilytét 8ljyn

pimedissé paikassa suljetussa astiassa, mikéli et kéiytd rasvakeitintd usein, jottei 8ljyn laatu péicise heikken-

emddin.
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Suosittelemme, etté séilytat kalan ja muiden elintarvikkeiden paistoon kéytetyt 8ljyt erillaén. Ala j&ta rasvaa
liian kauaksi aikaa keittimeen, jottei se pédse kovettumaan.

HAJUNESTOSUODATTIMIEN VAIHTO

Ajan mydtd kannen sisdlle sijoitettujen hajunestosuodattimien vaikutus heikkenee.
Mikéli huomaat kannen sisépuolella olevan reién lépi néhtévén suodattimen vérin muuttuvan, vaihda se

uuteen.

Poista muovinen suodattimen kansi (kuva 10) painamalla koukkua nuolen 1 suuntaan ja nosta sité tmén jél-
keen nuolen 2 osoittamaan suuntaan. Vaihda suodattimet vusiin.

HUOM: Valkoisen suodattimen on asetuttava metallista osaa (vasten siten, ettd varillinen osa osoittaa
yldspdin (mustaa suodatinta kohden).

Aseta suodattimen kansi takaisin paikoilleen ja varmista, etté etummaiset koukut asettuvat oikein paikoilleen
(kuvassa 11 osoitetulla tavalla).

Al kéytd laitetta silloin, kun sen suodattimet ovat tukossa, sillé tmé saattaisi aiheuttaa epémiellytévén
hajun syntymistd ja estéd héyryn poistumisen.

PUHDISTUS

Varmista ennen minkddn puhdistustoimenpiteen aloittamista, etté pistotulppa on irrotettu pistorasiasta.

*  Alé upota rasvakeitinti koskaan veteen tai aseta sitéi juoksevan veden alle. Laitteen sisélle joutues-
saan vesi voi aiheuttaa oikosulkuja ja séhksiskuja.

Anna &ljyn j&éhtyd noin kahden tunnin ajan ja valuta &liy tai rasva pois “Oliyn tai rasvan suodatus” kap-

paleessa annettujen ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi nostamalla sité varovasti (kuva 5).

Alg upota kantta veteen ennen kuin olet poistanut suodattimet.

Suorita astian puhdistus seuraavasti:

e Nosta astia rasvakeittimesté varovasti (katso kuva 6) ja pese se kuumalla vedelld ja astianpesuaineella
pehmedd sientd kéyttamalla. Ala koskaan kéyta hankaavia pesudineita tai sienid, silla ne saattaisivat

vahingoittaa astian teflon- pintaa. Voit pestd astian myds astianpesukoneessa.

* Puhdista kori saénndllisesti ja varmista, ettei sen sisdlle jG& elintarvikkeiden jGémid. Voit pesté korin ja
sen kahvan myds astianpesukoneessa.

* Pyyhi rasvakeittimen ulkopuoli pehmedllé ja kostealla pyyhkeelld, jolloin saat poistettua mahdolliset 8ljy-
roiskeet seké& lauhdeveden.

® Pese huolellisesti pesun jalkeen. Pyyhi kaikki astian pohjalle jGanyt vesi pois. Néin véltyt 6liyn roi-
skumiselta toiminnan aikana, joka saattaisi aiheuttaa vaaratilanteita.

PAISTOVINKKEJA

KUINKA KAUAN OLY TAI RASVA SAILYY

Varmista, ettei &ljyn tai rasvan taso laske koskaan minimitason alapuolelle ja liséd 8ljyé aina tarvittaessa.

Vaihda 8ljy tai rasva séénnéllisin véliajoin myds kokonaan, jotta paistetun ruoan maku ja laatu séilyvét
muuttumattomina. Oljyn ja rasvan séilymisaika riippuu siitd, mitd rasvakeittimelld paistetaan.
Leivéinmuruilla pédllystetty ruoka likaa &ljyé esimerkiksi huomattavasti tavallista ruokaa enemméin.

Oljyn laatu heikkenee useiden kayttskertojen jélkeen. Suosittelemme 8liyn téydellisté vaihtoa aina 5-8 kéyt-
tokerran jélkeen tai aina silloin, kun:

e 5ljyn hajussa tapahtuu muutoksia

* paiston aikana syntyy savua

e &ljy muuttuu tummaksi.
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VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

On erittdin térkedd, ettd seuraat jokaiselle ruokaohijeelle annettuja lémpétilaohieita. Liian matalassa lém-
pétilassa paistettu ruoka imee 6ljyd itseensd kun taas liian korkeassa lémpétilassa ruoan pédlle muo-
dostuu vélittdmésti kuori, joka estéd siséipuolen paistumisen.

Upota valmistettava ruoka 8ljyyn tai rasvaan ainoastaan sen jélkeen, kun 8ljy on saavuttanut oikean lém-
pétilan eli siis merkkivalo sammuu.

Pienid ruokamddrid paistettaessa dljyn lampdtila on asetettava osoitettua lémpétilaa alhaisemmaksi, jot-
tei &ljy paiése kuumenemaan liikaa.

Alg aseta koriin likaa ruokaa, sillé tallsin 8liyn lémpétila laskee ylléttévan nopeasti ja lopputuloksesta
tulee rasvainen ja epétasainen.

Tarkista, ettd elintarvikkeet on leikattu riittéivéin ohuiksi ja tasaisen paksuisiksi, sillé liian paksut palat eivét
kypsy tarpeeksi sisdltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruskistunut. Tasaisen paksut ruokapalat sité vas-
toin kypsyvét oikein samanaikaisesti.

Kuivaa ruoka-aineet erittéin hyvin ennen kuin upotat ne 6ljyyn tai rasvaan, sillé kosteat elintarvikkeet
jGcivat usein pehmeiksi paistamisen jélkeen (erityisesti perunat).

Suosittelemme erittéin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha, vihannekset) kuorruttamista joko korppu-
jauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylim&drdiset korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden upot-
tamista Sljyyn.
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PAKASTAMATTOMIEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Ruoka-aine Maks. méérd g Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET | puoli annosta 500 190 10-13
PERUNAT
koko annos 1000 190 15-18
KALA Mustekala 500 160 12-13
Keisarihummeri 500 160 9-101
Sardiinit 500 170 12-13
Meriantura (2 palaa) 400 160 8-11
LIHA Porsaan kyljys (2 palaa) 300 170 8-10
Kanan kyljys (2 palaa) 300 180 7-8
Lihapullat (13 kpl) 500 170 8-10
VIHANNEKSET  Artisokat 250 150 11-13
Kukkakaali 300 160 8-10
Sienet 300 160 7-9
Munakoiso 100 170 8-10
Keséikurpitsa 300 160 11-13

Taulukossa annetut paistoajat ja lémpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien

ruoka-aineiden madran sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.

PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

e Pakasteiden lampétila on erittcin alhainen. Témén vuoksi ne aiheuttavat &ljyn tai rasvan ladmpétilan huo-
mattavan putoamisen. Parhaan tuloksen saamisen kannalta on térkedd, ettet ylits seuraavassa taulukos-

sa annettuja ruoan maksimimé&arid.

* Pakastettujen ruoka-aineiden pddlle kertyy usein jadkerros, joka on poistettava ennen ruoan pais-
tamisen aloittamista. Voit suorittaa tdmdn yksinkertaisesti ravistamalla koria. Upota kori témén jélkeen
paistodljyyn erittdin hitaasti, ettei 6ljy padse kiehumaan yli. Sulje rasvakeittimen kansi erittéin hyvin sen

iélkeen, kun olet asettanut korin paikoilleen.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niitd paistettavien ruoka-aineiden alku-
perdisen lampétilan sekd pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Maks. maéré g Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET PERUNAT (*) 300 190 8-10
PERUNAKROKETIT 500 190 10-11
KALA Kalapuikot 300 190 5-6

Katkaravut 300 190 5-6
LIHA Kanan kyljys (2 kpl) 200 190 7-8

VAROITUS: Varmista ennen korin upottamista, ettd kansi on suljettu tiiviisti.
(*) Témd on suositeltu médiré parhaan tuloksen saamiseksi ja luonnollisesti voit paistaa myds suuremman
madrdn perunoita. Muista kuitenkin, efté perunoista tulee téssé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé &ljyn
lampétila putoaa dkillisesti korin laskuvaiheessa.
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TOIMINTAHAIRIOT

Ongelma

Syyt

Korjaus

Epémiellyttéva haju

Hajunestosuodatin on tukossa.
Oljy on vanhaa.

Kéytetty paistoneste ei sovellu
kéyttaon.

Vaihda suodattimet uusiin.

Vaihda &ljy tai rasva uuteen.
Kéyta hyvélaatuista maapdhk-
ing- tai kasvisdljyd.

Oljyé valuu ylitse

Oljy on vanhaa ja muodostaa
liikaa vaahtoa.

Olet upottanut kuumaan 8ljyyn
ruoka-aineita, jotka ovat vield liian
markid.

Olet upottanut  korin liian
nopeasti.

Oljyn taso ylittaa maksimitason.

Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Aseta kori hitaasti.

Véhennd astiassa olevan 8ljyn

madrdd.
Valitse korkeampi lémpétila.

Elintarvikkeet eivéit ruskistu pais-
tovaiheessa

Oliyn lémpétila on liian matala.

Korissa on liikaa ruoka-aineita.

Véhennd ruoka-aineiden
mddraad.
Valitse korkeampi lémpétila.

Oliy ei kuumene

Olet kéyttényt rasvakeitintd sil-
loin, kun astiassa ei ole dljyd,
jolloin  lémp&turvakatkaisin on
rikkoutunut.

Astia ei ole oikein paikoillaan.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)

Varmista, ettd astia on asetettu
oikeaan suuntaan ja effé se on
kokonaan paikoillaan.
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