Lue témé kéyttdopas huolellisesti ennen kuin asennat tai kéytét laitetta. Ohjeita noudattamalla saat
parhaan mahdollisen tuloksen ja voit kdyttéd laitetta turvallisesti.

LAITTEEN KUVAUS

(katso kuvaa sivulla 3)

NSCHYRPOPUOZIr—“IOMMUN®>

Suodattimen tarkistusreika

Kansi

Korin kahva

Kahvan livkukappale

Kori

Tarkkailuikkuna (ei kaikissa malleissa)
Suodattimen kansi

Johdon séiilytystila

Merkkivalo

Lémmonsaddon ja sammutuksen nuppi

. Oljyastian laatikko (ei kaikissa malleissa)

Poistoputken korkki (ei kaikissa malleissa)

. Oliyastian kansi (ei kaikissa malleissa)

Oliyastia (ei kaikissa malleissa)

. Oljysuodatin (ei kaikissa malleissa)

Oliyn poistoputki (ei kaikissa malleissa)
Minuuttilaskimen néppdin (ei kaikissa malleissa)
Minuuttilaskimen néytts (ei kaikissa malleissa)
Poistoputken sdilytystilan luukku (ei kaikissa malleissa)
Kannen aukaisupainike

Irrotettava allas

TARKEAA

Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, ettd verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua arvoa.
Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on véhintddn 10A. (Mikéli
|aitteen pistorasia ja pistoke eivét sovellu yhteen, anna pétevéin séhkdasentajan vaihtaa pistorasia).

Alg sijoita laitetta lamménlahteiden laheisyyteen.

Kéyttdja ei saa vaihtaa témén laitteen verkkojohtoa, sillé t&imén toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja.

Anna vahingoittuneen verkkojohdon vaihto ja korjaus valmistajan, sen valtuuttaman teknisen huolto-
likkeen tai ammattitaitoisen henkildn suoritettavaksi. Néin véltyt turhilta riskeilta.

Laite kuumenee huomattavasti kéytén aikana.

ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Aléi siirrd rasvakeitintd paikasta toiseen silloin kun 8ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
Al kéytd rasvakeitinté ilman 8ljyd.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuuttamaan edustajaan, mikéli laitteesta alkaa vuotamaan
dliya.

Kori asettuu automaattisesti altaan keskellé olevaan tappiin.

Al kéanna koria témén vuoksi késin oikean paikan Ioytéamiseksi, jotta véltyt sen rikkoutumiselta.
Pese irrotettava allas (Z), kori (E), kansi (B) (poista suodattimet ensin) sekd oljyn keruujdrijestelmdn ele-
mentit (O, P ja Q) huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen rasvakeittimen ensimmdisté
kéiyttddnottoa.
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Kayta dljyn poistoputkea (ei kaikissa malleissa) veden poistamiseen kuvassa 14 annettujen ohijeiden
mukaisesti.
Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Varmista, ettei altaan pohijalle tai erityisesti Sljyn poisto-
putken siséille ole jéicinyt vettd.
Vesi saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman &ljyn roiskeita toiminnan aikana.

* Pida &ljyn poistoputki kiinni toiminnan aikana ja kiinnité se tarkoitusta varten olevaan sailytystilaan.

e Alg anna lasten tai laitteen kéyttoon kykeneméttomien henkilsiden kéyttaa laitetta. Alé anna lasten
leikkia rasvakeittimelld.

o Al siirré rasvakeitint silloin, kun 8ljy on kuumaa.

* Kéytd tarkoitukseen olevia kahvoja laitteen siirtémiseen. (Alé nosta laitetta korin kahvaa kéyttamalla).

e On tdysin normadlia, ettd laitteesta tulee epdmiellytitivéic “uuden” hajua ensimméisen kéyton yhteydes-
sé. Tuuleta kaytdtila.

* Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja tarvikkeet vastaavat EU- direktiivin 89/109
vaatimuksia.

* Poista ja aseta irrotettava dllas (Z) takaisin paikoilleen reunoja myétillen.
Suorita tdmd toimenpide ainoastaan silloin, kun &ljy ja keitin ovat jGéhtyneet. Aseta allas paikalleen
ja varmista, ettd se asettuu oikein paikoilleen. Muussa tapauksessa se saattaa rikkoutua silloin, kun suljet
kannen (B).

KAYTTOOHJEET

OLIYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

® Nosta kori mahdollisimman yl&s vetdméilla tarkoitukseen olevaa kahvaa (C) yléspéin (kuva 1).
Varmista, etta kansi on AINA kiinni korin noston tai laskun aikana.

e Aukaise kansi (B) painamalla painiketta (V) (kuva 2).

*  Vedd kori ulos vettimdlla sitd yléspdin (kuva 3).

* Kaada 8liyastiaan korkeintaan 1,5 litraa 8ljyé (tai 1,3 kg rasvaa) tai véhintéén 1 litraa 8ljyd (tai 1 kg
rasvaa).

HUOMIO: Varmista, ettd 6ljyn tai rasvan taso pysyttelee aina maksimi- ja minimimerkkien valillg.

Al kéyta rasvakeitinté koskaan silloin, kun 8ljy on “min”- tason alapuolella, sillé t&mé voi aiheuttaa

lampoturvakatkaisin laukeamisen. Pyydé huoltoliiketté vaihtamaan lémpoturvakatkaisin, mikéli se

laukeaa.

Parhaan paistotuloksen saat kéyttéméillé hyvélaatuista maapéhkingsliyd.

Alg sekoita eri tyyppisic &ljyja keskenddn.

Mikéli kéytst rasvaa, leikkaa se palasiksi, eftei rasvakeitin pédse kuumumaan tyhjilléén ensimmdisten

minuuttien aikana.

Aseta lémpétila 150°C lémpdasteeseen aina siihen saakka, kunnes rasva on sulanut kokonaan ja aseta

lémpétila haluamallesi tasolle vasta témén jélkeen.

PAISTAMISEN ALOITUS
1. Aseta paistettavat ruoka-aineet koriin. Alé aseta koriin likaa elintarvikkeita ( korkeintaan 1,2 kg rackoja
perunoita).

Tasaisimman paistotuloksen kannalta on térkedd, etté asetat elintarvikkeet korin laidoille ja jéitét korin
keskustan mahdollisimman tyhjéksi.

2. Aseta kori altaaseen korkeaan asentoon (kuva 3) ja sulje kansi painamalla sité kevyesti alaspéin, kunnes
kuulet naksahduksen.
Sulje kansi aina ennen korin alas laskemista, eftei kuumaa &ljy& pédse roiskumaan ulos.
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3. Saada lamménsaddsn nuppi (L) haluamallesi lampétilalle (kuva 4).
Tamén lampétilan saavuttamisen yhteydessé merkkivalo (1) sammuu.

4. Laske kori 8ljyyn heti merkkivalon sammumisen jélkeen. Vedd kahvassa olevaa livkukappaletta (D) taak-
sepdin ja laske kori hitaasti alas.

¢ On tdysin normaalia, eftd heti témdn toimenpiteen jdlkeen suodattimen kannesta (G) tulee ulos suhteelli-
sen paljon kuumaa hdyryd.

e Tarkkailuikkunan (F) (ei kaikissa malleissa) siséipuoli peittyy hdyryllé ruoan valmistuksen alkuvaiheessa
elintarvikkeiden &ljyyn upottamisen jélkeen. Hoyry hévigé kuitenkin valmistuksen edetessd.

®  On fdysin normadlia, etté korin kahvaan ilmestyy vesipisaroita laitteen toiminnan aikana.

ELEKTRONISELLA MINUUTTILASKIMELLA VARUSTETUT MALLIT

1. S&add ruoanvalmistusaika painamalla néppdintd (S). Asetetut minuutit ilmestyvéit néytslle (T).

2. Minuutit alkavat vilkkumaan heti t&imén jélkeen ja osoittavat, ettd paistaminen on alkanut.
Viimeinen minuutti néytetdén jéliellé olevina sekunteina.

3. Voit korjata virheellisesti ohjelmoitua aikaa pitiméllé painiketta painettuna yli 2 sekunnin ajan.
Tallsin néiyttd nollautuu, jonka jélkeen voit suorittaa asetuksen uudelleen kohdasta 1.

4. Minuuttilaskin ilmoittaa ruoan valmistuksen pééttyneen kahdella noin 20 sekunnin vélein kuultavalla piip-
&énella. Voit hiljentéié merkkiéénen yksinkertaisesti painamalla minuuttilaskimen néppdinta (S).

Voit kiinnittdd minuuttilaskimen vaatteisiisi tarkoitukseen olevaa kiinnitinté kéyttéméills.

HUOMIO: Minuuttilaskin ei sammuta laitetta.

MINUUTTILASKIMEN PARISTOJEN VAIHTAMINEN

* Irrota minuuttilaskin paikaltaan (kuva 16).

* Poista takakansi ruuvimeisselia kéytcémalla (kuva 17).

e Kd&dnnd paristotilan kantta (kuva 18) vastapdivédn, kunnes se irtoaa paikaltaan.

* Vaihda paristo foiseen samantyyppiseen paristoon.

*  Kokoa minuuttilaskin uudelleen.

Paristo on poistettava ja havitettdvé voimassa olevien luonnonsuojelulakien mukaisesti seké pariston
vaihdon ettd laitteen romutuksen yhteydessé, sillé se voi saastuttaa ympéristod.

PAISTAMISEN JALKEEN

Nosta kori (E) ylds paistamisajan kuluttua umpeen ja tarkista, etté ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.
Tarkkailuikkunalla (F) varustetuissa malleissa voit tarkistaa kypsymisasteen myds ikkunan lévitse ilman ettd
kantta tarvitsee nostaa.

Mikéli ruoka on riittéivéin kypsdd, sammuta laite kécintéméllé ldmménséadsn nuppi (L) asentoon “0”, kunnes
kuulet sisciisen katkaisimen naksahduksen.

Kiinnité kori hetkeksi korkeaan asentoon rasvakeittimen siséille, jolloin ylim&érdinen 8ljy pédisee valumaan
pois.

OLYN TAI RASVAN SUODATUS

Suorita tdmé toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja erityisesti kananmunalla tai jauholla kuorrutettujen elin-
tarvikkeiden paiston jélkeen.

Oliyyn jééneet ruoan jaémét palavat helposti ja aiheuttavat &liyn tai rasvan laadun nopean heikkenemisen.
Varmista, ettéd 6ljy on jééhtynyt riittévésti (odota noin kaksi tuntia).

Siirrd rasvakeitin tukitason reunalle (kuva 5).

Tarkista, ettd tukijalat “U” ovat koko ajan tukitason pddille, jottei keitin padse putoamaan dljyn suoda-
tuksen yhteydessd (kuva 5).
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MALLIT, JOISSA El OLE OLIYN POISTOPUTKEA (R) JA OLIYASTIAA (P)

1. Aukaise rasvakeittimen kansi (B) ja poista irrotettava allas (Z) (kuva 24) kahvoja kéyttéamélla. Tyhjennd
allas.

2. Poista altaaseen j&cinyt lika pehmedd sientd tai talouspaperia kéyttamailla.
Aseta irrotettava allas (Z) takaisin paikoilleen.

3. Aseta kori (E) altaaseen korkeaan asentoon ja aseta korin pohjalle yksi laitteen mukana toimitetuista suo-
dattimista (kuva 20). Voit hankkia suodattimia jélleenmyyiiliimme tai huoltoliikkeistémme.

4. Kaada 8ljy tai rasva témdn jélkeen rasvakeittimeen erittdin hitaasti, ettei se pédse valumaan suodattimen
reunojen ulkopuolelta (kuva 21).

HUOM: Voit sdilyttéc suodatetun 8ljyn rasvakeittimen sisélla.
Suosittelemme kuitenkin ljyn séilyttémistd suljetussa astiassa, mikéli rasvakeittimen kéyttjen vélilla kuluu
pitkié aikoja, jottei &ljy padse pilaantumaan.
Suosittelemme myds, ettd sdilytat kalan paistoon kéytetyn 8liyn erilléén muiden elintarvikkeiden paistoon
tarkoitetusta 8ljystd.
Alé anna rasvan jaéhtyé likaa, jottei se pédise kovettumaan keittimen sisélle.

MALLIT JOISSA OUYN POISTOPUTKI (R) (LETKU TAI JAYKKA PUTKI MALLISTA RIIPPUEN) MUT-
TEI OLJYASTIAA (P)

1. Aukaise rasvakeittimen kansi (B) ja poista kori (E).

2. Aukaise luukku (U) kuvassa 22 annettujen ohjeiden mukaisesti.

3. Vedd éljyn poistoputki (R) ulos.

4. Poista korkki (N) ja purista letkua (ei kaikissa malleissa) samanaikaisesti kahden sormen vélissd, jottei
8ljyd tai rasvaa pédse valumaan ennen kuin olet asettanut letkun tyhjennykseen soveltuvan astian koh-
dalle (kuva 22).

Jaykalla putkella varustetuissa malleissa poista korkki (N) ja suuntaa se astiaa kohden (kuva 22).

5. Anna 8ljyn tai rasvan valua astiaan (kuva 23).

Poista &ljy aina ennen kuin poistat altaan rasvakeittimesta.

6. Poista altaaseen mahdollisesti jccinyt lika sientd tai talouspaperia kéyttamélla. Vaihtoehtoisesti voit pesté
altaan kappaleessa “Puhdistus” annettujen ohjeiden mukaisesti.

7. Aukaise putken sdilytystilan luukku (U) ja aseta allas paikoilleen kallistamalla sité silloin, kun putki on
vaaka-asennossa ja korkki on paikoillaan. Sijoita &ljyn poistoputki takaisin sdilytystilaansa. Sulje luukku
uudelleen toimenpiteen pédityttyd (kuva 24).

8. Aseta kori takaisin korkeaan asentoon ja aseta korin pohjalle yksi laitteen mukana toimitetuista suodat-
timista (kuva 20).

Voit hankkia suodattimia jélleenmyyijiltimme tai huoltoliikkeistimme.

9. Kaada &ljy tai rasva téméin jéilkeen rasvakeittimeen erittdin hitaasti, ettei se pédse valumaan suodattimen
reunojen ulkopuolelta (kuva 21).

HUOM: Voit sdilyttéié suodatetun &ljyn rasvakeittimen siséllg.

Suosittelemme kuitenkin 8ljyn sailyttcimistd suljetussa astiassa, mikéli rasvakeittimen kéytsjen valilla kuluu
pitkiéi aikoja, jottei 8ljy pddse pilaantumaan.

Suosittelemme myds, ettd sailytét kalan paistoon kéytetyn &ljyn erillééin muiden elintarvikkeiden paistoon
tarkoitetusta Sljysté.

Al j&té rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen, jottei se péése kovettumaan.

OUYN POISTOPUTKELLA (R) (LETKU TAI JAYKKA PUTKI MALLISTA RIIPPUEN) JA OLJYASTIALLA
VARUSTETUT MALLIT

1. Vedd laatikkoa (M) ulospéin kuvassa 7 osoitetulla tavalla.
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Aseta &ljyastia (P) ilman kantta (O) tarkoitukseen olevaan tilaan (kuva 7).

Poista kori.

Aukaise luukku (U) kuvassa 8 osoitetulla tavalla.

Aseta sljynsuodatin (Q) astian pédille (kuva 8)

Vedd 8ljyn poistoputki (R) ulos, poista korkki (N) ja purista letkua (ei kaikissa malleissa) samanaikaisesti

kahden sormen véilissd, jottei nestettd pédse valumaan ennen kuin olet asettanut putken suodattimen (Q)

padlle (katso kuva 9). Jaykélla putkella varustetuissa malleissa poista korkki (N) ja suuntaa se suodatti-

men (Q) padlle (kuva 9).

7. Anna nesteen valua &ljyastiaan (P). Varmista, ettei 8ljy& pédise valumaan aukoista “X” (kuva 15). Néiden
aukkojen tarkoituksena on estéd &ljyn vuotaminen suodattimen astian reunojen ylitse, mikéli &ljy valuu
liian nopeasti tai suodatin on tukossa.

Tdssé tapauksessa suodatus ei tapahdu parhaalla mahdollisella tavalla.
Varmista, ettei 6ljyd padse valumaan suodattimen reunoilta, mikéli &liy on erityisen likaista. Poista &ljy
aina ennen kuin poistat altaan rasvakeittimestd.

8. Aseta korkki takaisin paikoilleen toimenpiteen jélkeen, sijoita putki takaisin sdilytystilaansa ja sulie
luukku.

9. Poista altaaseen mahdollisesti jccinyt lika sientd tai talouspaperia kéyttamélla. Vaihtoehtoisesti voit pesté
altaan kappaleessa “Puhdistus” annettujen ohjeiden mukaisesti.

10. Aukaise putken sdilytystilan luukku (U) ja aseta dllas paikoilleen kallistamalla sité silloin, kun putki on
vaaka-asennossa ja korkki on paikoillaan. Sijoita 8ljyn poistoputki takaisin séilytystilaansa. Sulje luukku
vudelleen toimenpiteen pécdityttyd (kuva 24).

11.Aseta kansi (O) takaisin astian pédlle, jotta 6ljy sdilyy parhaassa mahdollisessa kunnossa seuraavaa
kéyttdd varten.

12. Aseta laatikko takaisin alkuperdiselle paikalleen.

13.Poista altaaseen mahdollisesti jédnyt lika sientd tai talouspaperia kéyttamalla.

Alg j&té rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen, jottei se péése kovettumaan.

O~ wNDN

HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTAMINEN

Ajan mydtd kannen sisdlle sijoitettujen hajunestosuodattimien vaikutus heikkenee.

Mikéli huomaat kannen sisépuolella olevan reiéin (A, kuva 11) l&pi néhtévéin suodattimen vérin muuttuvan,
vaihda se uuteen. Poista ensiksi muovinen suodattimen kansi (G) (kuva 11).

HUOM: Valkoisen suodattimen on asetuttava metallista osaa (kuva 12) vasten siten, ettd vérillinen osa osoit-
taa yléspdin (mustaa suodatinta kohden).

Aseta suodattimen kansi takaisin paikoilleen ja varmista, ettt etummaiset koukut asettuvat oikein paikoilleen
kuvassa 12 osoitetulla tavalla.

PUHDISTUS

Varmista ennen puhdistustoimenpiteiden aloittamista, etté pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Al upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta sité juoksevan veden alle.

Keittimen sisdlle joutunut vesi voi aiheuttaa sahkaiskuja.

Anna &ljyn jaéhtyd noin kahden tunnin verran ja valuta &liy tai rasva pois kappaleessa “Oljyn tai rasvan
suodatus” annettujen ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi kuvassa 10 annettujen ohjeiden mukaisesti.
Voit poistaa kannen tydntémélla sitd taaksepdin (katso nuolta
yléspdin (katso nuolta “2”, kuva 10).

Alg upota kantta veteen ennen kuin olet poistanut suodattimet.
Suorita altaan puhdistus seuraavalla tavalla:

I/'l "

, kuva 10) ja vedd kantta samanaikaisesti
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* Poista allas rasvakeittimestd nostamalla sité varovasti (katso kuva 24) ja pese se kuumalla vedellé ja
astianpesuaineella pehmedd sientd kayttamalla. Ala koskaan kéyta hankaavia pesuaineita tai sienié
altaan puhdistukseen, sillé ne vahingoittaisivat sen teflon -pinnoitusta. Voit pestd altaan ja putken myss
astianpesukoneessa.

Alg kolhi tai vahingoita putkea puhdistuksen aikana, silla tassé tapauksessa putken toiminta saattaisi
heikentyd.

e Puhdista 8ljyn poistoputken siséiosa laitteen mukana toimitettua pulloharjaa kéyttaméllé (kuva 13). Kéytd
harjaa vasta sen jélkeen, kun olet poistanut putken paikaltaan.

e Tarkista sd@nndllisesti, etté putki on puhdas. Anna valtuutetun ammattihenkilin vaihtaa putki uuteen,
mikéili se on vahingoittunut. Lahimmén valtuutetun korjaajan osoitteen saat huoltopalvelusta.

* Puhdista kori saiénnéllisesti jo varmista, ettei sen sisdlle jG& elintarvikkeiden jG&mid. Voit pesté korin ja
sen kahvan myds astianpesukoneessa.

¢ Kuivaa rasvakeittimen ulkopuoli pehmedillé jo kostealla pyyhkeelld, jotta saat poistettua mahdolliset &ljy-
roiskeet sekd lauhdeveden.

* Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Varmista, ettei altaan pohjalle tai erityisesti 6ljyn poi-
stoputken sisdlle ole jaanyt vettd, joka saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman 6ljyn roiskeita toimin-
nan aikana.

e Aukaise putken sdilytystilan luukku (U) ja aseta allas paikoilleen kallistamalla sité silloin, kun putki on
vaaka-asennossa ja korkki on paikoillaan. Sijoita 8ljyn poistoputki takaisin séilytystilaansa. Sulje luukku
vudelleen toimenpiteen pédityttyd (kuva 24).

* Al koskaan tyhjennd rasvakeitintd kallistamalla tai kééntamalla sita ympéri (kova 19)

TEFLON- PINNALLA VARUSTETUT ALTAAT

Puhdista teflon- pinnalla varustettu allas pehmedé pyyhetts ja neutradlia pesuainetta kéyttamélla. Ala kéyta
hankaavia pesuaineita tai puhdistusvélineité.

PAISTOVINKKEJA

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Varmista, ettei dljyn tai rasvan taso laske koskaan minimitason alapuolelle. Vaihda &ljy tai rasva koko-
naan saannéllisin véliajoin. Oliyn ja rasvan séilymisaika riippuu siitd, mité rasvakeittimelld paistetaan.
Leivénmuruilla paéllystetyt elintarvikkeet likaavat &ljy& huomattavasti tavallista ruokaa enemméin.

Oliyn laatu heikkenee kaikissa rasvakeittimissé useiden kayttokertojen jalkeen! Vaihda 8liy tamén vuoksi
uuteen aina saannéllisin véliajoin.

Suosittelemme, et vaihdat 8ljyn kokonaan noin 5-8 kéyttskerran jélkeen tai seuraavissa tapauksissa:

e epdamiellyttéva haju

* paiston aikana syntyy savua

*  &liy muuttuu tummaksi

Rasvakeitin kéytaid pydriviin koritoiminnon ansiosta ainoastaan véhén &liyd. Témén ansiosta joudut
heittémddn pois ainoastaan puolet tavallisten rasvakeittimien kéyttamdasta &ljysté.

VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

®  On erittdin térkedd, ettd seuraat jokaiselle ruokaohieelle annettuja lémpétilaohieita.
Liian matalassa lampétilassa paistettu ruoka imee 8ljyd itseensd.
Liian korkeassa ladmpétilassa ruoan pédlle muodostuu vélitemdasti kuori, joka estdd siséipuolen paistumi-
sen.
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Upota paistettavat elintarvikkeet 6ljyyn tai rasvaan ainoastaan sen jalkeen, kun éliy on saavuttanut
oikean lampétilan eli siis merkkivalo sammuu.

Alg aseta koriin likaa ruokaa.

Taissd tapauksessa dljyn lampétila laskisi liian nopeasti ja elintarvikkeet paistuvat rasvaisiksi ja epétasai-
sesti.

Aseta 8ljyn laémpétila osoitettua alemmaksi, mikéli paistat pienié ruoka-annoksia. Néin 8ljy ei pédse
kiehumaan litkaa.

Tarkista, etté paistettavat elintarvikkeet on leikattu riittévéin ohuiksi ja tasaisiksi, sillé liian paksut palat
eivét kypsy tarpeeksi sisdltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruskistunut. Saman paksuiset ruokapalat sité
vastoin kypsyviit oikein samanaikaisesti.

Kuivaa elintarvikkeet erittdin hyvin ennen kuin upotat ne &ljyyn tai rasvaan. Kosteat elintarvikkeet jciévét
usein pehmeiksi (erityisesti perunat).

Suosittelemme erittéin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha, vihannekset) kuorruttamista joko korp-
pujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylim&drdiset korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden
upottamista ljyyn.

TUOREIDEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Ruoka-aine Maks. méédré g | Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET Suositeltu médrd parhaaseen paistoon, 600 190 10-12
PERUNAT kun &liyd kéytetdén 1,5 litraa

Maksimiméaara 1,1 litralla sliya 1000 190 18-20
Maksimimééré 1,5 litralla 8ljyé 1200 190 20-22
KALA Mustekala 500 160 9-10
Canestrelli 500 160 9-10
Keisarihummeri 600 160 7-10
Sardiinit 500-600 170 8-10
Pienet mustekalat 500 160 8-10
Merianturat (3 kpl) 500-600 160 6-7
LIHA Kyliykset (2 kpl) 250 170 5-6
Kanan kyljykset (3 kpl) 300 170 67
Lihapullat (8-10 kpl) 400 160 7-9
VIHANNEKSET  Artisokka 250 150 10-12
Kukkakaali 400 160 8-9
Sienet 400 150 9-10
Munakoiso 300 170 11-12
Kesdkurpitsa 200 170 8-10

Annetut paistoajat ja ldmpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-ainei-
den médrdn sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.
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PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

e Pakasteiden lampétila on erittéin alhainen.
Témén vuoksi ne aiheuttavat 8ljyn tai rasvan lémpétilan huomattavan putoamisen.
Parhaan tuloksen saamisen kannalta on térkedd, ettet ylitd seuraavassa taulukossa annettuja ruoan mak-
simimddrid.

* Pakastuksen aikana ruoka-aineiden pdéille kertyy usein jadkerros, joka on poistettava ennen ruoan
paistamisen aloittamista. Voit poistaa jéén yksinkertaisesti ravistamalla koria. Upota kori téiméin jcilkeen
paistodljyyn erittdin hitaasti, ettei 8ljy padse kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-aineiden alku-

perdisen lampdtilan seké pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Maks. mééré g | Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET  |Suositelty miéiré parhaaseen paistoon, 200 (*) 190 4-6
PERUNAT kun 8liyéd kaytetdan 1,5 litraa

Maksimimarg 1,1 litralla 8liyé 600 190 13-15

Maksimiméard 1,5 litralla 8liyé 1000 190 18-20
PERUNAKROKETIT 500 190 7-8
LIHA Kalapuikot 300 190 4-6

Katkaravut 300 190 4-6
LIHA Kanan kyljykset (3 kpl) 200 180 6-8

VAROITUS: Varmista ennen korin upottamista, ettd kansi on suljettu tiiviisti.

(*) Témé on suositeltu médrd parhaan tuloksen saamiseksi.
Luonnollisesti voit paistaa myds suuremman méérén pakasteperunoita. Muista kuitenkin, etté perunoista
voi tulla téssé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé ljyn lémpétila putoaa ékillisesti korin laskuvaiheessa.
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TOIMINTAHAIRIOT

ONGELMA

SYy

KORJAUKSET

Epdimiellyttéva haju

Hajunestosuodatin on tukossa.
Oljy on vanhaa.
Kéiytetty paistoneste ei sovellu kéyttdan.

Vaihda suodatin uuteen.
Vaihda 6ljy tai rasva uvuteen.
Kéyta hyvélaatuista
maapdhkingsljyd.

Oliyé valuu reunojen
ylitse

Oliy on vanhaa ja muodostaa likaa
vaahtoa.

Olet upottanut kuumaan 8liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian kosteita.
Olet upottanut korin liian nopeasti.
Oljyn taso ylittaé rasvakeittimen maksi-
mitason.

Vaihda 8ljy tai rasva uuteen.
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Upota kori hitaasti

Véhennd altaan sisélla ole-
vien ruoka-aineiden maérad.

Oljy ei kuumene

Lémpdturvakatkaisin on voinut laueta.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)

Vain puoli korillista on
paistunut

Kori ei pydri paiston aikana.

Puhdista altaan pohija.
Puhdista korin ohjainpydrén
rengas.
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