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Lue namd kayhoohjeet huolellisesti ennen laitteen
asennusta ja kdyttoonottoa. Nain sen kayttd on help-
poa ja turvallista.

LAITTEEN KUVAUS

(Katso kannessa olevaa kuvaal)

Aukko suodattimen tarkistusta varten
Korin ofin

Ottimen livkukappale

Kansi

Tarkistuslasi (ei kaikissa malleissa)
Suodattimen peite

Kori

Suodattimen peitteen kiinnitin
Kaapelin sailytystila

Oljyséilon kansi

Kahva laitteen nostoa varten
Valutusputken tappi

. Jalusta

. Ajastimen néyttd (ei kaikissa malleissa)
. Ajastimen ndppdinkytkin (ei kaikissa
malleissa)

Oljysuodatin

. Oljyséild

Oljysdilon laatikko
Oljynvalutusputki

Merkkivalo

Termostaatin ja katkaisimen vipu
Avauspainonappi

Putkiston tarkistusluukku

OZEFrA-~TOmMmMUON®p>

N<cHwmQm

HYODYLLISIA OHJEITA

e Tarkista ennen kéyttdd, ettd paikallinen verkkojéin-
nite vastaa laitteen arvokilvessé olevaa jdnnite-
merkint&d.

* Kytke laite vain sellaisiin pistorasioihin, joiden alin
jéinnite on 10A ja joissa on oikea maadoitus (Mikd-
li pistorasia ei ole laitteen johdolle sopiva, on se
vaihdettava uuteen. Vaihdon saa suorittaa ainoa-
staan ammattitaitoinen henkils).

* Al sijoita laitetta ldmménléhteiden |gheisyyteen.

e Alg vaihda yksin laitteen systtokaapelia, sillé sen
vaihto vaatii erityisvélineiden kéyttda.  Kaapelin
vahingoittuessa, on kédnnyttévé ainoastaan valmi-
stajan valtuuttaman huoltopalvelun puoleen.

* Laite on kéytéssa kuuma.

ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

e Alg siirtele friiterauspannua &ljyn ollessa kuumada,
sillé se voi aiheuttaa vakavia palovammoja.

e Friteerauspannu voidaan kytked pédlle ainoastaan
silloin, kun se on taytetty &ljyllé tai rasvalla. Jos sité
kuumennetaan tyhjénd, kéynnistyy terminen turva-
laite, joka keskeyttdd laitteen toiminnan. Téllaisissa
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tapauksissa on k&dnnyttavé valtuutetun huolto-
liikkeemme puoleen, jotta laite voidaan asettaa
uvudelleen toimintaan.

o Mikdli laitteesta vuotaa &ljyd, kaignny valtuutetun
huoltolikkeemme tai yhtidn valtuuttamien huol-
tohenkilsiden puoleen.

e Kori kiinnittyy automaattisesti altaan keskellé ole-
vaan karaan. Al siis kierra sita kasin, jolloin se
saattaa rikkoutua.

* Ennen friteerauspannun kéyttddnottoa, pese huolel-
lisesti allas, kori, kansi (poistettuasi ensin suodatti-
met ja Sljynkeruulaitteet J, P ja Q) lampimalls
vedellé ja astianpesuaineella. Kéyté veden poista-
miseen Sljynvalutusputkea kuvan 15 osoittamalla
tavalla.  Kuivaa lopuksi kaikki osat huolellisesti ja
poista Sljynvalutusputkeen mahdollisesti jcécinyt vesi.

e On fdysin normaalia, ettd laitteesta |dhtee
ensimmdisen kéytdn aikana uutuuden hajua. Tuule-
ta huone.

e Ruokatarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat osat
ovat EEC-direktiivin 89/109 mukaisia.

e Kdyton aikana on valutusputken oltava suljettuna
paikallaan.

e Ald anna lasten tai laitteen kéyttddn kykenemétts-
mien henkildiden kéiyttdd laitetta ilman valvontaa.
Alg anna lasten leikki laitteella.

e Varmista, ettd putkiosaston luukku on aina kiinni
toiminnan aikana ja &ljyn ollessa kuumaa.

* Siirré laitetta tarkoitukseen olevaa kahvaa (K)
kayttamalla. (Alé kéytd koskaan paistinkorin kahvaa
tdman toimenpiteen suorittamiseen).

KAYTTOOHJEET

OLJYLLA TAI RASVALLA TAYTTAMINEN

® Nosta kori ylimpddn asentoon vetdmdllé sité offi-
mesta "B" yléspdin (kuva 1).
Koria nostettaessa tai laskiessa, on sen kannen
AINA oltava kiinni.
* Avaa kansi "D" painamalla nappia "V" (kuva 2).
* Poista kori vetamdlla sitd yldspdin (kuva 3).
e Kaada sdilésn 1,2 | 8liyé tai 1 kg rasvaa.
HUOM.: Tason tulee aina olla maksimi- ja minimiar-
vojen vdlilla.
Alé koskaan kéytd friteerauspannua 6ljytason ollessa
alle "min"-arvon, silla tdmd saattaa aiheuttaa turva-
laitteen kéynnistymisen.  Sen poistamiseksi on
k&@nnyttéva valtuutetun huoltoliikkeemme puoleen.
Parhaimmat tulokset saadaan kéyttéméllé korkealaa-
tuista maapdhkingdljyd. Vélt erilaisten 8ljyjen sekoit-
tamista. Jos kéytét kiintedid rasvaa, leikkaa se pieniksi
kuutioiksi, eftei laite joudu kuumenemaan kuivana.
Aseta ladmpétila 150°:een aina siihen saakka, kunnes
rasva on kokonaan nestemdistd. Aseta lampétila halut-
tuun arvoon ainoastaan timén jélkeen.
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PAISTAMISEN ALOITTAMINEN

1. Laita paistettava ruoka koriin téytdmattd  sité
koskaan liikaa (enint. 1 kg raakoja perunoita).
Tasaisemman paistamistuloksen saamiseksi, on
hyvé asettaa ruoka-aineet enimmdkseen reunojen
lghelle ja jatttia keskiosa vapaammaksi.

2. Aseta kori altaaseen kohotetussa asennossa (kuva
3) ja sulje kansi painamalla sité kevyesti, kunnes
kiinnittimet napsahtavat kiinni.  Véltcaksesi kuu-
man 8ljyn roiskumista, sulje kansi aina ennen kuin
lasket korin alas.

3. Saddé termostaatin "U" osoitin halutun lémpétilan
kohdalle (kuva 4). Kun lémpétila on saavutetty,
merkkivalo "T" sammuu.

4. Upota kori 8ljyyn heti kun merkkivalo on sammunut.
Témé tapahtuu alentamalla ofinta hitaasti, kun sen
livkukappale "C" on ensin siirretty taaksepdin.

e On tdysin normaalia, ettd heti tdmdn toimenpiteen
idlkeen suodattimen peitteestd "F" poistuu huomat-
tava madrd kuumaa hdyryd.

e Paistamisen alussa, heti kun ruoka-aineet on upo-
tettu &ljyyn, tarkistuslasin "E" (jos se kuuluu varu-
steisiin) siséiosa téytyy hdyrystd, joka haihtuu véihi-
tellen.

¢ On normadlia, eftd korin ottimen lgheisyyteen muo-
dostuu hdyrystd tiivistyneitdé pisaroita laitteen  toi-
minnan aikana.

MALLIT, JOISSA ON ELEKTRONINEN AJASTIN:

1 S&ada paistoaika painamalla néppéintd "O".
Saddetyt minuutit tulevat esille néyttosn "N".

2 Heti témén jdlkeen numerot alkavat vilkkua, miké
iimaisee, ettéi paistoaika on kéynnistynyt. Viimei-
nen minuuth ilmaistaan sekunteina.

3 Virheen sattuessa, voidaan uusi paistoaika sddtéd
pitiméllé néppéintd alaspainettuna yli 2 sekuntia.
Néytd siirtyy nolla-asentoon, jonka jélkeen aloite-
taan toiminnot taas 1-kohdasta.

4 Ajastin ilmaisee paistoajan pddttymisen n.20
sekunnin vdlein toistuvalla d@@nimerkilld, joka sam-
mutetaan painamalla ajastimen néppdintd "O".
HUOM.: Ajastin ei sammuta laitetta.

AJASTIMEN PARISTOJEN VAIHTO (KUVA 5):
Poista ajastin paikaltaan vaantamélla sité oikealta
(ks. kuva 5A).

e Ké&dnng pariston  takana  olevaa
vastapdivédn (kuva 5B), kunnes se irfoaa.

® Vaihda paristo uuteen samanlaiseen.

Paristot ovat vahingollisia ympéristlle, joten niitd vaih-

dettaessa tai laitetta hdvitettdessé on paristot hévi-

tettéivél voimassa olevien médréysten mukaisesti.

kantta

PAISTAMISEN LOPUSSA
Kun paistoaika on kulunut, nosta kori ylds ja tarkista,
ettd ruoka on sopivasti paistunut. Malleissa, joihin kuu-
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luu tarkistuslasi, tarkistus voidaan tehdd kantta avaa-
matta, lasin l&pi katsomalla.

Jos ruoka on mielestési tarpeeksi paistunut, sammuta
laite k&gntdméllé termostaatin vipua asentoon "@",
kunnes kuulet sisdisen katkaisimen katkaisuédnen.
Anna liian 8ljyn valua pois antamalla korin olla vield
hetken laitteen siséllé yléasennossa.

HUOM.: Jos paistamiseen tarvitaan kaksi eri vaihet-
ta (esim. perunat), nosta kori ylés ensimmdisen
vaiheen lopussa ja odota, ettd merkkivalo sammuu
vudelleen. Upota sitten kori taas éljyyn (katso liit-
teend olevia taulukoita).

OLJYN TAI RASVAN SUODATUS

Suosittelemme t&mén toimenpiteen suorittamista jokai-
sen paiston jdlkeen, sillé ruokahiukkaset - etenkin leivi-
tetyt tai jauhotetut - palavat helposti nesteeseen
jGiditydcin, ja aiheuttavat téten nopeita muutoksia 8ljys-
s@ tai rasvassa.

Tarkista, ettd oljy on riittévasti jGéhtynyt (odota noin 2

tuntia).

Aseta friteerauspannun etuosa alustan reunan lghelle,

varmistaen, etté jalustat "M"pysyvét alustan sisépuo-

lella (kuva 6).

1. Vedd laatikko "R" ulospdin kuvan 7 osoittamalla
tavalla.

2. Aseta dljysdils "Q"

(kuva 8).

Poista kori.

Avaa luukku "Z" kuvan 9 esittéméllé tavalla.

Tydnnd 8ljysuodatin "P" sdilésn (kuva 9).

Poista valutusputki "S", poista tappi "L" ja purista

samanaikaisesti putkea kahdella sormella, ettei

nestettd péidise valumaan ulos ennen kuin se on ase-

tettu suodattimen ylépuolelle (ks. kuva 10).

7. Anna nesteen valua suodatusastiaan “Q”. Séddé
virtausta pitéméllé putkea “S” tiukasti kiinni kahdel-
la sormella siten, ettei Sljyd péddise valumaan aukoi-
sta “X” (kuva 17). Néiden aukkojen tarkoituksena
on estdd oliyn yli vuotaminen suodatusastiasta,
mikéli 8ljy valuu liian nopeasti tai suodatin on
tukossa. Téssd tapauksessa suodatus ei tapahdu
parhaalla mahdollisella tavalla. Jos &ljy on erityi-
sen "likaista", ala pddstd sitd valumaan suodatti-
men yli.

8. Kun toimenpiteet on suoritettu, suljetaan putki tapin
avulla ja asefetaan se sitten paikalleen ja lopuksi
suljetaan luukku.

9. Aseta kannella "J" suljettu sail siten, ettd &ljy sdilyy
oikein seuraavaa kéyttdd varten.

10.Aseta laatikko takaisin paikalleen.

11.Poista mahdolliset epdpuhtaudet altaasta sienellé tai
imukykyisellé paperilla.

Jos kaytdt rasvaa, dlé anna sen jdéhtya liikaa,
ettei se kovettuisi.

paikalleen ilman kantta "J"

o0 AW
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HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTO

Kannen sisdpuolella sijaitsevat hajunestosuodattimet
menettévéit ajan mittaan tehokkuutensa.  Sisdkannen
auvkosta "A" (kuva 11) ndhdddn suodattimen vérin
muutos, mikd ilmaisee, eftd suodatin on vaihdettava
uuteen. Vaihto tapahtuu seuraavasti: Poista suodatti-
men muovinen peite "F" (kuva 12) painaen kiinnitinté
"H" nuolen 1 suuntaan ja nostaen sitd sitten nuolen 2
suuntaan. Vaihda suodattimet.

HUOM. Valkoisen suodattimen tulee asettautua metal-
liseen kannattimeen (kuva 13) ja vérillisen kohdan olla
yléspdin (mustaa suodatinta kohti).

Asenna nyt suodattimen peite takaisin paikoilleen, var-
mistaen ettd kiinnittimet ovat oikein asetettuina, kuvan
13 osoittamalla tavalla.

PUHDISTUS

Irrota laite aina séhkéverkosta ennen kaikkia puhdistu-

stoimenpiteitd.

Alé koskaan laita friteerauspannua veteen tai juokse-

van vesihanan alle. Sisadntunkeutunut vesi aiheuttaa

kipindintia.

Kun se on jaéhtynyt noin 2 tuntia, &ljy tai rasva poi-

stetaan edelléolevan kappaleen "8ljyn tai rasvan suo-

datus" ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi kuvan 11 osoittamalla tavalla.

Kansi voidaan poistaa. Témé tapahtuu seuraavasti:

tydnnd sitd sisddnpdin (katso nuolta “17, kuva 11) ja

vedd sitd samanaikaisesti yléspéin (katso nuolta “2”,

kuva 11).

Al laita kantta veteen, ennen kuin olet ensin poistanut

suodattimet.

Altaan puhdistus suoritetaan seuraavasti:

e Pese dllas kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.
Kéiytd veden poistamiseen aina &ljynvalutusputkeq,
kuten kuvassa 15 on osoitettu. Huuhtele ja kuivaa
hyvin; poista mahdolliset vesijcicinteet valutusputke-
s
Alé koskaan tyhjenné laitetta kallistamalla sité tai
kdantamadlla sité nurin (kuva 16).

e Kéytd varusteisiin kuuluvaa harjaa putken siséosan
puhdistamiseen (kuva 14).

® Puhdista kori sadnnéllisesti, poistaen huolellisesti
pydranohjaimiin mahdollisesti kercidintyneet epé-
puhtaudet.

e Kuivaa laite ulkopuolelta pehmedillé ja kostealla lii-
nalla mahdollisten tahrojen ja lgiskien poistamisek-
si.

* Puhdista ja kuivaa myds tiivisteet, etteivéit ne taker-
ru kiinni altaaseen kun laite ei ole kéytdssa. (Mika-
li ne ovat pédsseet takertumaan, saa kannen auki
nostamalla sité kdsin ja pitdméllé samanaikaisesti
avaajanappia alaspainettunal).

* Kuivaa kokonaisuus huolellisesti toimenpiteen
icilkeen ja poista ndin kaikki sdilion pohijalle ja
ennen kaikkea &ljyn tyhjennysputken sisééin mah-
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dollisesti ker&iéintynyt vesi. Témén toimenpiteen
avulla véltytddn vaarallisilta kuuman 8ljyn suihkua-
miselta toiminnan aikana.

MALLI JOSSA ON TEFLON-PINTAINEN ALLAS

Alg kéyta altaan puhdistukseen hankaavia vélineitd tai
aineita, vaan ainoastaan pehmedd liinaa ja mietoa
pesuainetta.

MUUTAMIA OHJEITA

OLJYN TAI RASVAN KESTO

O||yn tai rasvan taso ei saa koskaan laskea alle mini-
min. Ajoittain on tarpeen uusia se kokonaan. O||yn tai
rasvan kesto riippuu siitd, mitd paistetaan.

Esimerkiksi leivitys likaa 6ljy& enemmén kuin tavallinen
paistaminen.

Kuten kaikissa friteerauspannuissa, 6liy pahenee, jos
sité kuumennetaan useamman kerran! Téten on hyvé
vaihtaa se sé@nnsllisin véliajoin.

Koska témé friteerauspannu toimii pydrivéin korinsa
ansiosta pienellé 8liymé&aralla, on eliminoidun &ljyn
mddrd vain puolet muihin markkinoilla oleviin fritee-
rauspannuihin néhden.

OlKEA PAISTAMISMENETELMA
On térkedd noudattaa jokaisessa ruokaohijeessa
annettua paistolémpétilaa. Liian alhaisessa lémpd-
tilassa &ljy imeytyy ruokaan. Liian korkeassa
lampétilassa taas kuori muodostuu nopeasti ja sisus
j@é raa'aksi.

* Paistettavat ruoat tulee laittaa éljyyn vasta silloin,
kun &ljyn lampétila on sopiva, eli silloin kun
merkkivalo sammuu.

o Alg téyts koria liikaa, sillé se aiheuttaa &liyn
lampétilan &killisen alenemisen, ja téten liian
rasvaisen ja epdtasaisen paistotuloksen.

e Aseta 6liyn lampétila osoitettua matalammaksi,
mikéli paistat pienié ruoka-annoksia. Néin &ljy ei
padse kichumaan liikaa.

e Tarkista, et ruoka-aineet ovat samanpaksuisia ja
tarpeeksi ohuita, muuten ne eivit kypsy hyvin
sisciltd, vaikka ulkoapdin néyttavatkin hyviltd.
Samanpaksuiset ruoka-aineet saavuttavat sama-
naikaisesti sopivan kypyyden.

¢ Kuivaa ruoka-aineet hyvin ennen niiden asettami-
sta 8ljyyn tai rasvaan, ndin 6ljy ei roisku; kosteat
ruoka-aineet (etenkin perunat) kypsyvét myds liian
pehmeiksi. On suositeltavaa leivittdd tai jauhottaa
erittiin vesipitoiset ruoat (kala, liha, vihannekset),
poistaen liiat korppu- tai vehndjauhot ennen &ljyyn
laittamista.

o
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El PAKASTETTUJEN RUOKIEN PAISTAMINEN
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Ruokalaiji Maksimimdérd g.| Lampétila °C Aika minuuteissa
RANSKANPERUNAT  Suositeltava mééréa hyvin 500 190 | vaihe 6-7
onnistuneeseen paistoon Il vaihe 1-2
Maksimimédrd (turvallisuusraja) 1000 190 | vaihe 10-12
Il vaihe 2-3
KALA Kalmari 500 160 9-10
Mustekalarenkaat 500 160 9-10
Katkaravun pyrstst 600 160 7-10
Sardiinit 500-600 170 8-10
Pienet mustekalat 500 160 8-10
Merianturat (3 kpl) 500-600 160 6-7
LIHA Naudankyljykset (2 kpl) 250 170 5-6
Kanakyljykset (3 kpl) 300 170 6-7
Lihapysrykat (8-10 kpl) 400 160 7-9
VVIHANNEKSET  Artisokka 250 150 10-12
Kukkakaali 400 160 8-9
Sienet 400 150 9-10
Munakoiso 300 170 11-12
Kesakurpitsat 200 170 8-10

Paistoajat ja -lampétilat ovat likiméérdisia ja ne tulee séiédelld médrdn seké henkilkohtaisen maun mukaan.

PAKASTETTUJEN RUOKIEN PAISTAMINEN

¢ Pakasteiden l&émpétilat ovat hyvin alhaiset, joten ne

aiheuttavat 8ljyn tai rasvan lémpétilan jyrkén alene-
Hyvien tulosten saavuttamiseksi ei pidd
ylitté& seuraavassa taulukossa suositeltavia mé&drid.

misen.

* Pakastetut ruoat ovat yleensé jGéhileiden peitossa.
Hileet tulee poistaa ennen paistamista koria ravi-
stamalla. Sen jélkeen kori laitetaan 8ljyyn hyvin
hitaasti, eftei 6ljy pddse kiehumaan.

Paistoajat ovat likimddrdisid ja ne tulee s&idtéd paistettavien ruokien alkulémpétilan seké pakasteiden valmistajan

ohjeiden mukaan.

Ruokalaiji Maksimimadra g.| Lampétila °C Aika minuuteissa

RANSKANPERUNAT | Suositeltava mééré hyvin 180 (*) 190 | vaihe 3-4
onnistuneeseen paistoon Il vaihe 1-2

Maksimimé&ard (turvallisuusraja) 500 190 | vaihe 6-7

Il vaihe 1-2

PERUNAPYORYKAT 500 190 7-8
KALA Kalapuikot 300 190 4-6
Katkaravutti 300 190 4-6

LIHA Kanakyljykset (3 kpl) 200 180 6-8

HUOM.: Ennen korin paikalleenasettamista on tarkistettava, ettd kansi on hyvin suljettu.
(*) Témd on suositeltava madrd h{/(’in tuloksen saavuttamiseksi. Tietysti voidaan paistaa myds suurempi médrd

akastettuja perunoita, oftaen

Eimpétilqn dkillisestd laskusta 8ljyyn upotettaessa.

o

vitenkin huomioon, ettd fassd tapauksessa tulos on hieman rasvaisempi ]ohtuen
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TOIMINTAHAIRIOT
HAIRIO SYY TOIMI NAIN

Epdmiellyttéva haju Hajunestosuodatin on téynnd Vaihda suodatin uuteen
Oljy on pilaantunut Vaihda &ljy tai rasva
Paistoon kéytetty neste Kayta korkealaatuista
ei sovellu farkoitukseen maapahkinasliya

Oliy valuu yli Oljy on pilaantunut ja muodostaa Vaihda &ljy tai rasva
liikaa vadhtoa
Kuumaan 8ljyyn laitettuja ruoka-ainei- Kuivaa ruoka-aineet hyvin
ta ei ole kuivattu hyvin
Kori on asetettu liian nopeasti &ljyyn Aseta kori hitaasti paikalleen
Friteerauspannussa olevan &ljyn Véhennd sljymaédrdd altaassa
madrd ylittaa ylarajan

Oljy ei kuumene Laite on aikaisemmin kytkettymessa Ké&éinny huoltopalvelun puoleen
padlle kun dltaassa ei ole ollut 8ljyd. (laite téytyy vaihtaa)
Témé& on aiheuttanut fermisen turva-
laitteen rikkoutumisen

Vain puolet paistokse- Kori ei pydri toiminnan aikana. Puhdista altaan pohja

sta on onnistunut Puhdista korin py&rénohjaimen

rengas.
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