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TARKEAA

\5F 4

Kaikkien ~ séhkslaitteille  tarkoitettujen
kéiyttdoppaiden  tapaan  pyrimme
kattamaan tdssé kéytdoppaassa  kaikki
mahdolliset kéyton yhteydessd ilmeneviit
tilanteet. Noudata kuitenkin
rasvakeittimen kdyton yhteydessd tervettd
jeirked ja varovaisuutta erityisesti silloin,
kun laitteen I&hellé on lapsia.

Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa,
ettd  verkkojénnite vastaa laitteen
arvokyltissé mainittua arvoa.

Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti
maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on
véhintaan 10A. (Mikéli pistorasia ja
pistotulppa eivét sovellu yhteen, anna

pdtevén  sdhkdasentajan  vaihtaa
pistorasia).
Alé sijoita laitetta |dmménlahteiden
|lgheisyyteen.

Al upota rasvakeitinté veteen. Laitteen
sisélle joutunut vesi voi aiheuttaa
sdihkaiskuja.

Laite kuumenee toiminnan aikana. ALA
JATA SITA LASTEN ULOTTUVILLE.

Kuuma 6&liy voi aiheuttaa vakavia
palovammoija.

Alg siirra rasvakeitintd silloin, kun &ljy on
kuumaa.

Alé koske tarkkailuikkunaan paiston
aikana, sillé se kuumenee erittdin paljon.
Kéytd tarkoitukseen olevia kahvoja (O)
laitteen siirtémiseen.

Kéynnista rasvakeitin ainoastaan sen
jdlkeen, kun olet téyttanyt sen éljylla tai
rasvalla. Laitteessa oleva
turvalémpékatkaisin keskeyttad laitteen
toiminnan, mikali yritat kaytad sité
tyhjilléén. Ota tassé tapauksessa yhteys
IGhimpaan  huoltoliikkeeseen, silla
turvalémpékatkaisin on vaihdettava.
Ota  yhteys  huoltoliikkeeseen  tai
valmistajan  valtuuttamaan  edustajaan,
mikéli laitteesta alkaa vuotamaan &ljyd.

® Pese rasvakeittimen astia, kori ja kansi

(poista suodattimet) huolellisesti
astianpesuaineella ja kuumalla vedelld
ennen rasvakeittimen kéyttésnottoa.
Elintarvikkeiden  kanssa  kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja lisdtarvikkeet
vastaavat EU- direktiivin vaatimuksia.
Pidé oliyn poistoputki kiinni toiminnan
aikana ja kiinnité se tarkoitusta varten
olevaan sdilytystilaan.
Laitteesta voi tulla savua ensimméisen
kéiytén yhteydessd. Témé on tdysin
normaalia ja savu hévidékin muutaman
minuutin kuluttua. Tuuleta keittid t&mén
icilkeen.
Alg anna lasten tai laitteen kéyttssn
kykenemdttdmien henkilsiden kayttad
laitetta.
Alé anna lasten leikkicrasvakeittimella.
Alé  anna johdon  roikkua laitteen
tukipinnan
ulkopuolella,
jolloin lapset
voivat vetdd sitd
helposti tai se
saattaa olla
muuten esteend.
Alg kayta
jatkojohtoja.
Mikéli  joudut
vaihtamaan
verkkojohdon,
kéytd ainoastaan
HOS5VV-F-
merkittyj& johtoja,
joiden lépimitta on 3xTmm?2. Varmista,
ettd uusi johto vastaa voimassa olevia
turvallisuuteen liittyvid séiénnoksia ja ettd
se vastaa lapimitaliaan  alkuperdisté
johtoa.
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LAITTEEN KUVAUS

A. Suodattimen tarkkailureiké I.  Kannen aukaisupainike

B. Korin kahva L. Merkkivalo

C. Kori M. Termostaatin ON/OFF nuppi
D. Kansi (padlla/sammuneenal)

E. Tarkkailuikkuna (ei kaikissa malleissa) N. Tukijalka

F. Suodattimen kansi O. Laitteen nostokahva

G. Suodattimen kannen koukku

H. Johdon sdilytystila

KAYTTOOHIJEET

* Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, ettd verkkojéinnite vastaa laitteen arvokyltissé

mainittua arvoa.

* Pese astia, kansi (poista suodattimet) sek& kori kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen
kéiyttddnottoa ja kuivaa astia huolellisesti.

e Kdynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jdlkeen, kun olet téyttényt sen &liyllé tai rasvalla.
Laitteessa oleva turvaldmpdkatkaisin keskeyttéd laitteen toiminnan, mikali yritét kéyttéa sité
tyhiilléan,

Mikéli n&in kéy, ota yhteys léhimp&én huoltoliikkeeseen ennen kuin ofat laitteen uudelleen
kéyttson.

OLIYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

e Aukaise kansi painamalla painiketta (I) (kuva 1) ja poista lisévarusteet.

* Kaada astiaan 2,2 | 8ljyd (tai 2 kg rasvaa).

Parhaan paistotuloksen saat kéyttamaélls hyvéad maapdhkingsliyd. Vélta eri 8liyjen
sekoittamista. Mikali kéytét rasvaa, leikkaa se palasiksi, ettei rasvakeitin péése kuumumaan
tyhiilléén ensimmdisten minuuttien aikana.

VAROITUKSIA

Varmista, etté 6ljyn tai rasvan taso pysyttelee aina maksimi- ja minimimerkkien vélilla.

Alé kéyté rasvakeitintd koskaan silloin, kun &liy on “min”- tason alapuolella, sillé
lampéturvakatkaisin voi laveta. Ota téssa tapauksessa yhteys huoltoliikkeeseemme, joka voi
suorittaa katkaisimen vaihdon.

Parhaan paistotuloksen saat kéyttamalla hyvélaatuista sliyé. Ala sekoita eri tyyppisia 8ljyjé
keskenddn. Mikdli kéytdt rasvaa, leikkaa se palasiksi, eftei rasvakeitin padse kuumumaan
ensimmdisten minuuttien aikana ilman, ettd rasva on jakautunut tasaisesti.
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ESILAMMITYS

1. Saada termostaatin nuppi (M) haluamaasi lémpétilaan (kuva 2). Merkkivalo (L) sammuu
kyseisen l&mpétilan saavuttamisen yhteydessd.

2. Asefa paistettavat ruoka-aineet koriin. Alé aseta koriin likaa ruokaa ( korkeintaan 1,25 kg
raakoja perunoital).

Varmista pakastettuja elintarvikkeita kéyttéessdsi, ettei niiden padlla ole liikaa jaéta. Poista jaé

tarvittaessa ravistamalla koria kevyesti.

PAISTAMISEN ALOITUS

e Aseta kahva (B) koriin (C) kuvassa 3 annettujen ohjeiden mukaisesti ja upota elintarvikkeet
hitaasti ljyyn heti merkkivalon (L) sammumisen jdlkeen.
Poista kahva korista ja sulje kansi.

o Alg koske tarkkailuikkunaan ruoan valmistuksen aikana, sillé se kuumenee erittéin paljon.

* On fdysin normadlia, ettd heti t&mén toimenpiteen jdlkeen kannen urista tulee
huomattava mééra kuumaa hoyryd.

e Témén lisaksi on téysin tavallista, etté joitakin vesipisaroita valuu kannelta laitteen
muovisia seinamid pitkin.

PAISTAMISEN JALKEEN

Kiinnitd kori astian reunalle (kuva 4) heti paistamisajan kuluttua umpeen ja tarkista, efté ruoka
on ruskistunut haluamallasi tavalla.

Tarkkailuikkunalla varustetuissa malleissa voit tarkistaa kypsymisasteen myds ikkunan lévitse
ilman ettd kantta tarvitsee nostaa.

Mikéli ruoka on riittéivéin kypsad, sammuta laite kédéntéimallé termostaatin nuppi asentoon “O”
kunnes kuulet katkaisimen naksahduksen.

Mikéli haluat paistaa ruoan kahdessa vaiheessa (esim. perunat], nosta kori ensimméisen
vaiheen jélkeen, odota etté merkkivalo sammuu vudelleen ja upota kori timdn jdlkeen
vudelleen 6ljyyn (katso liitteend olevia taulukoital.

OLIYN TAI RASVAN SUODATUS

Suorita tdmd toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja erityisesti kananmunalla tai jauholla

kuorrutettujen elintarvikkeiden paiston jélkeen. Oljyyn jaéneet ruoan jaémét palavat helposti ja

aiheuttavat 8ljyn tai rasvan laadun nopean heikkenemisen.

1. Poista kansi (kuva 5) ja tyhjenné astia jommalta kummalta puolelta (kuva 6 - dltaan
takaosan oikea tai vasen puoli) tarkoitukseen soveltuvaan séilison.

2. Poista astiaan jédnyt lika pehmedid sientd tai talouspaperia kéyttémalla.

3. Aseta kori astioan korkeaan asentoon ja aseta korin pohjalle yksi laitteen mukana
toimitetuista  suodattimista (kuva 7). Voit hankkia suodattimia jélleenmyyiiltémme tai
huoltoliikkeistamme.

4. Kaada 8liy tai rasva témdn jdlkeen pois erittdin hitaasti, eftei se pddse valumaan
suodattimen reunojen ulkopuolelta (kuva 8).

HUOM: Voit sdilytitié suodatetun 8liyn rasvakeittimen sisélld. Suosittelemme kuitenkin &ljyn

sdilyteimistd suljetussa astiassa, mikéli kéyttsjen valilla kuluu pitkié aikoja, jottei 8ljy pédse
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pilaantumaan. Suosittelemme my®ds, ettd sdilytét kalan ja muiden elintarvikkeiden paistoon
kaytetyt Sljyt erillédn.
o Ald jaté rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen, jottei se padse kovettumaan.

HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTAMINEN

Ajan mydtd kannen sisélle sijoitettujen hajunestosuodattimien vaikutus heikkenee. Mikali
huomaat kannen sisékannella olevan reién (A) ldpi néhtévén suodattimen vérin muuttuvan,
vaihda se uuteen. Poista muovinen suodattimen kansi (kuva 9) painamalla koukkua nuolen 1
suuntaan ja nosta sitd timén jélkeen nuolen 2 osoittamaan suuntaan. Vaihda suodattimet uusiin.
HUOM: Aseta valkoinen suodatin ensiksi mustan suodattimen dlle. Aseta suodattimen kansi
mustan suodattimen péélle (kuva 12).

Aseta suodattimen kansi takaisin paikoilleen ja varmista, etté etummaiset koukut asettuvat oikein
paikoilleen (kuvassa 10 osoitetulla tavalla).

Alg kdytd laitetta silloin, kun sen suodattimet ovat tukossa, sillé tGma saattaisi edesauttaa
epdmiellyttavéin hajun syntymisté ja estdd héyryn poistumisen.

PUHDISTUS

Varmista ennen minké&én puhdistustoimenpiteen aloittamista, eftd pistotulppa on irrotettu pistorasiasta.

* Alg upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta siti juoksevan veden alle. Laitteen
sisdlle joutvessaan vesi voi aiheuttaa sihksiskuja.

Anna &ljyn jaahtyd noin kahden tunnin verran ja valuta &ljy tai rasva pois “Oljyn tai rasvan

suodatus” kappaleessa annettujen ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi tydntamdlla sité varovasti eteenpdin (katso nuolta

iilkeen yléspdin (katso nuolta “2” kuva 5).

Alg upota kantta veteen ennen kuin olet poistanut suodattimet.

Suorita astian puhdistus seuraavasti:

* Pese astia kuumalla vedellé ja astianpesunesteelld. Huuhtele ja kuivaa tdmén jélkeen
huolellisesti.

e Puhdista kori sadnndllisesti ja varmista, ettei sen sisdlle jad elintarvikkeiden jaamid.

® Pyyhi rasvakeittimen ulkopuoli pehmeiillé jo kostealla pyyhkeelld, jolloin saat poistettua
mahdolliset 8ljy- tai vesiroiskeet.

* Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Varmista, ettei astian pohjalle ole jGényt
vetta.

* Voit pestd korin (C) myds astianpesukoneessa.

II'I ”

kuva 5) ja tydnnd sitd tamén

TARTTUMATTOMALLA PINNALLA VARUSTETUT ASTIAT
Puhdista tarttumattomalla pinnalla varustettu astia pehmeéd pyyhettd ja neutraalia pesuainetta
kayttaméilla. Alg kéytd hankaavia pesuaineita.
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PAISTOVINKKEJA
KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Varmista, ettei dljyn tai rasvan taso laske koskaan minimitason alapuolelle. Vaihda 8ljy tai
rasva sddnndllisesti kokonaan. Oljyn ja rasvan sdilymisaika riippuu siité, mité rasvakeittimell
paistetaan.

Leivénmuruilla  pdéllystetty ruoka likaa &liyé esimerkiksi huomattavasti tavallista ruokaa
enemmdn. Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan &ljyn laatu heikkenee useiden kayttskertojen
jcilkeen! Témén vuoksi 8ljy on syyté vaihtaa uuteen sadnnéllisesti.

Suosittelemme 6ljyn téydellistd vaihtoa aina 5/8 kéyttokerran jélkeen tai seuraavissa
tapauksissa:

e epdmiellyttéva haju

® paiston aikana syntiy savua

e 6ljy muuttuu tummaksi

i.

VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

® On erittiiin tirkedid, efté seuraat jokaiselle ruokaohjeelle annettuja lémpétilaohieita. Liian
matalassa lémpétilassa paistettu ruoka imee 8ljyd itseensd kun taas liian korkeassa lampétilassa
ruoan pddille muodostuu vélittsmdsti kuori, joka estéd siséipuolen paistumisen.

*  Upota valmistettava ruoka &liyyn tai rasvaan ainoastaan sen jélkeen, kun &ljy on saavuttanut
otkean lampétilan eli siis merLkivalo sammuu.

e Alg aseta koriin liikaa ruokaa, sillg fallsin sliyn lémpétila laskee yllétéviin nopeasti ja

lopputuloksesta tulee rasvainen ja epétasainen.

. TarEista, ettdl ruoka on riittéivéin ohutta ja tasaisen paksuista, silléi lian paksut palat eivét kypsy
tarpeeksi sisdltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruskistunut. Tasaisen paksut ruokapalat sitci
vastoin kypsyvét oikein samanaikaisesti.

e Kuivaa ruoka-aineet erittdin hyvin ennen kuin upotat ne &ljyyn tai rasvaan, jolloin viltyt 8ljyn
roiskumiselta. Témdn liscksi kosteat elintarvikkeet jGévéit usein pehmeiksi (erityisesti perunat).
Suosittelemme erittdin vesipifoisten elintarvikkeiden (kala, liha, vihannekset) kuorruttamista ]oko
korppujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylim&érdiset korppujauhot tai jauhot ennen
elintarvikkeiden upottamista 8ljyyn.

PAKASTAMATTOMIEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Ruoka-aine Malks. Lampdtila | Aika minuutteina
maara C
RANSKALAISET puoli annosta 600 170 1. vaihe 7-9
PERUNAT 2. vaihe 3-5
MAKS. maaré (turvaraja) 1250 190 1. vaihe 11-13
koko annos 2. vaihe 3-4
KALA Mustekala 550 160 9-10
Keisarihummeri 600 160 8-11
Sardiinit 450 160 10-12
Meriantura (2 palaa) 400 160 7-9
LIHA Porsaan kyljys (3-4 palaa) 350 170 7-9
Kanan kyljys (3-4 palac) 350 180 6-8
Lihapullat (15 kpl) 600 170 7-9
VIHANNEKSET Sipulirenkaat 400 170 6-8
Kukkakaali 450 150 7-9
Sienet 450 150 7-9
Munakoiso 350 150 8-10
Kesdkurpitsa 400 150 9-11

Annetut paistoajat ja lémpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-
aineiden maérén sekd henkildkohtaisten makutottumusten mukaan.

o
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PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

e Pakasteiden lémpétila on erittdin alhainen.
Témén vuoksi ne aiheuttavat &liyn tai
rasvan [émpotilan huomattavan
putoamisen.

Parhaan tuloksen saamisen kannalta on
térkedid, ettet ylitd seuraavassa taulukossa
annettuja ruoan maksimim&drid.

Pakastettujen ruoka-aineiden pdélle on
usein kertynyt jdakerros, joka on
poistettava ennen ruoan paistamisen
aloittamista.  Voit  suorittaa  tamén
stinkertaisesti ravistamalla koria Upota
ori t&mdn jdlkeen paistodliyyn erittdin
hitaasti, ettei &ljy péicise kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-aineiden
alkuperéisen lémpétilan seké pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Mf ‘I.(s... Lémpétila °C | Aika minuutieina
maara
RANSKALAISET Suositeltu m&éré parhaan 330 (¥) 190 5-6
PERUNAT tuloksen saamiseksi
PERUNAKROKETIT 600 190 6-7
KALA Kalapuikot 400 190 5-6
Katkaravut 400 190 4-5
LIHA Kanan kyljys (3 kpl) 300 190 4-5

(*) Témé on suositeltu m&éard parhaan tuloksen saamiseksi jo luonnollisesti voit paistaa myds suuremman
mddrén perunoita. Muista kuitenkin, efté perunoista tulee téissé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé 8ljyn

lémpstilan putoaa dkillisesti korin laskuvaiheessa.

TOIMINTAHAIRIOT

Olet upottanut korin liian nopeasti.
Oljyn taso ylitté& maksimitason.

aineita, jotka ovat vield liian mérki.

ONGELMA SYY KORJAUS
Ep{jmiellyﬂdw’j Hajunestosuodatin on tukossa. Vaihda suodattimet uusiin.
haju Oljy on vanhaa. Vaihda 8ljy tai rasva vuteen.

Kéiytetty paistoneste ei sovellu Kayts hyvélaatuista

kéyttsn. auringonkukka- tai kasvissljyd.
Oliyd valuu ylitse Oliy on vanhaa ja muodostaa likaa Vaihda éljy tai rasva vuteen.

vachtoa

Olet upottanut kuumaan &ljyyn ruoka- Kuivaa ruoka-aineet hyvin.

Aseta kori hitaasti.
Véhenné astiassa olevan ljyn
madrad.

é|]yn lémpétila on liian matala.

Elinfarvikkeet eivat Korissa on litkaa ruoka-aineita.

ruskistu
paistovaiheessa

Valitse korkeampi lampétila.
Vahennd ruoka-aineiden madraa.

Oliy ei kuumene Olet kayttényt rasvakeifinté silloin, ku
asfiassa ei ole 8ljyd, jolloin
|émpdturvakatkaisin on rikkoutunut.

n Ota yhteys huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)
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