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TARKEAA

5" 4

Lue téma kéyttdopas huolellisesti ennen
kuin asennat tai E&jyk’jf laitetta. Ohijeita
noudattamalla saat parhaat mahdollisen
tuloksen ja voit kéyttad laitetta turvallisesti.
Kaikkien s'dhkéraiﬂei”e tarkoitettujen
kéyttdoppaiden  tapaan  pyrimme
kattamaan téssé  kéyttdoppaassa  kaikki
mahdolliset kéytsn yhteydessé ilmenevéit
tilanteet. Nouczuta kuitenkin rasvakeitintd
kéiyttdesstisi  tervettd  jarked  ja
varovaisuutta erityisesti silloin, kun laitteen
lahelld on lapsia.

Taémé laite on suunniteltu elintarvikkeiden
paistamiseen ja ainoastaan kotikéytdsn.
Sitd ei saa kéyttad muihin tarkoituksiin tai
muuttaa milléén tavoin.

Alg  kayts laitetta, mikali se on
vahingoittunut  (esim.  putoamisen
seurauksena).

Varmista ennen laitteen kéytddnottoa,
ettd  verkkojénnite vastaa laitteen
arvokyltissé mainittua arvoa.

Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti
maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on
vihintgén 10A. (Mikéli pistorasia ja
pistotulppa eivét sovellu yhteen, anna
pdtevén  sdhkdasentajan  vaihtaa
pistorasia).

Alg  sijoita laitetta  [&mménléhteiden
|gheisyyteen.

Alg upota rasvakeitintd veteen.

Laitteen siséille joutunut vesi voi aiheuttaa
sdihkaiskuja. L
Laite kuumenee toiminnan aikana. ALA
JATA SITA LASTEN ULOTTUVILLE.

Kuuma 6&liy voi aiheuttaa vakavia
palovammoja.

Alg siirrd rasvakeitintd silloin, kun 6ljy on
kuumaa.

Kéyté tarkoitukseen olevia kahvoja “V”
laitteen siirtdmiseen. (Alé nosta laitetta
korin kahvaa kaytémallg).

Kéynnista rasvakeitin ainoastaan sen
jdlkeen, kun olet téyttanyt sen 6ljylla tai
rasvalla. Laitteessa oleva
turvalampékatkaisin keskeyttdad laitteen
toiminnan, mikali yritat kaytaa sitd
tyhjilléén. Ota tassé tapauksessa yhteys
Ighimpéan  huoltoliikkeeseen, silla

turvalampékatkaisin on vaihdettava.
Ota  yhteys huoltoliikkeeseen  tai
valmistajan  valtuuttamaan  edustajaan,
mikdli laitteesta alkaa vuotamaan 8ljyd.
Pese rasvakeittimen astia, kori sekd kansi
(poista suodattimet) huolellisesti ennen
rasvakeittimen kéyttddnottoa kuumalla
vedellé ja astianpesuaineella. Valuta
taman  lisaksi Fliuumc:c: vettd ja
astianpesunestettéi  6ljyn  poistoputken
lavitse ja kuivaa se tdmdn jdlkeen
huolellisesti.

Elintarvikkeiden kanssa  kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja lisétarvikkeet
vastaavat EU- direktiivin vaatimuksia.
Pidé &ljyn poistoputki kiinni toiminnan
aikana ja kiinnitd se tarkoitusta varten
olevaan
sdilytystilaan.
Laitteesta voi tulla
s o v u a
ensimmdisen

k & y t 6 n
yhteydessd. Témé )
on taysin

normadlia ja savu
haviagakin
muutaman
minuutin  kuluttua.
Tuuleta  keittid
t&éman jalkeen.
Alé anna lasten tai
laitteen  kéytddn
kykeneméttdmien
henkilsiden kayttad laitetta.

Alé anna lasten leikkié rasvakeittimelld.
Ald  anna johdon roikkua laitteen
tukipinnan ulkopuolella, jolloin lapset
voivat vet&d sitd helposti tai se saattaa olla
muuten esteend. Ald kéytd jatkojohtoja.
Mikéli joudut vaihtamaan verkkojohdon,
kéiytd ainoastaan HO5VV-F- merkittyjé
johtoja, joiden l&pimitta on 3x1mm?
Varmista, efté uusi johto vastaa voimassa
olevia turvallisuuteen liittyvié séiéinncksid
ja eftd se vastaa lapimitaltaan
alkuperdisté johtoa.
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LAITTEEN KUVAUS

A. Kori metallikahvalle {mikdli laitteessa) O. Minuuttilaskimen painike  (mikali

B. Metallinen korin kahva (mikdli laitteessal) laitteessal)

C. Kahvan “lock” livkukappale (mikali P. Poistoputken sdilytystilan luukku (mikéli
laitteessal) laitteessal)

D. Kori muovikahvalle (mikéli laitteessa) Q. Oljyn poistoputki (mikali laitteessa)

E. Korin taitettava muovikahva (mikéli R. Poistoputken tulppa (mikéli laitteessa)
laitteessal) S. Merkkivalo

F. Kahvan livkukappale (mikdli laitteessa) T. Termostaatin  ja ON/OFF  nuppi

G. Suodattimen kannen aukaisukoukku (p'd(':i”d/sammuneena)

H. Suodattimen kansi U. Tukijalka

I.  Kannen aukaisukahva V. Laitteen nostokahva

L. Kansi Z. Johdon pidike

M. Suodattimen tarkkailureika

N. Minuuttilaskimen néyttd (mikéli laitteessa)

KAYTTOOHIJEET

* Poista laite pakkauksestaan.

* Varmista ennen laitteen kéytddnottoa, ettt verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltissé
mainittua arvoa.

* Pese astia, kansi (poista suodattimet) seké kori kuumalla vedell@ ja astianpesuaineella ennen
kéiyttddnottoa ja kuivaa astia huolellisesti.

e Kéynnisté rasvakeitin ainoastaan sen jdlkeen, kun olet tayttinyt sen dliyllé tai rasvalla.
Laitteessa oleva turvalémpdkatkaisin keskeyttdd laitteen toiminnan, mikali yritét kéyttad sité
tyhiilléan,

Mikéli néin kéy, ota yhteys ldhimp&én huoltoliikkeeseen ennen kuin ofat laitteen uudelleen
kéiyttson.

OLJYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

e Aukaise kansi “L” vetdmdlléd kahvaa “1” nuolen 1 suuntaan ja nosta sitd témdn jélkeen
nuolen 2 suuntaan ( katso kuva 1). Poista lisdvarusteet.

e Kaada 1,3 litraa 8ljyé astiaan (tai 1,2 kg rasvaa).

II|II

VAROITUKSIA

Varmista, ettd 6ljyn tai rasvan taso pysyttelee aina maksimi- ja minimimerkkien valilla.

Alé kdyta rasvakeitintd koskaan silloin, kun &liy on “min”- tason alapuolella, silla
lampéturvakatkaisin voi laveta. Ota téssa tapauksessa yhteys huoltoliikkeeseemme, joka voi
suorittaa katkaisimen vaihdon. B

Parhaan paistotuloksen saat kéyttémélla hyvélaatuista dljya. Alé sekoita eri tyyppisid 8ljyjé
keskenddn. Mikéli kéytdt rasvaa, leikkaa se palasiksi, eftei rasvakeitin pédse kuumumaan
ensimmdisten minuuttien aikana ilman, ettd rasva on jokautunut tasaisesti. Aseta lémpétila
150°:een aina siihen saakka, kunnes rasva on kokonaan nesteméistd. Aseta lampétila haluttuun
arvoon ainoastaan témdn jélkeen.
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PAISTAMISEN ALOITUS )
1 Asefa paistettavat ruoka-aineet koriin. Alé koskaan ylikuormita koria (maks. 0,7 kg. tuoreita
perunoita).

Tasaisimman paistotuloksen kannalta on térkedd, eftd asetat ruoka-aineet korin laidoille ja
jcitéit korin keskustan mahdollisimman tyhidksi.
Varmista pakastettuja elintarvikkeita kéyttdessési, ettei niiden padllé ole likaa jéétd (katso:
pakastettujen elintarvikkeiden paisto).

2. Sulie kansi painamalla sité kevyesti alaspéin, kunnes kuulet naksahduksen.

3. Sadda termostaatin nuppi “T” haluamaasi lédmpétilaan (kuva 2). Témén lampétilan
saavuttamisen yhteydessd merkkivalo “S” sammuu.

4. Laske kori 8ljyyn heti merkkivalon sammumisen jélkeen. Laske kori hitaasti alas.
Suorita témé seuraavasti malleissa, joissa on:

Metallinen korin kahva

- Varmista, ettd kahvan “lock” liukukappale on vedetty taakse.

- Aseta kahva “B” koriin “A” (kuva 3) ja anna kahvan “lock” livkukappaleen liukua kokonaan
eteenpdin (kuva 4).

- Varmista aina ennen korin laskemista tai nostamista, ettd turvalaite on etuasennossa

- Sulie kansi sen jélkeen, kun olet poistanut korin kahvan.

Taitettava korin muovikahva
- Kadanna korin taitettavaa kahvaa “E”, kunnes se lukkiutuu (ase. 2 kuva 5).
- Ké&énné korin kahvaa “E” yls, kunnes kahvan livkukappale “F” naksahtaa (ase. 3 kuva 6).
- Sulie kansi. Voit laskea kahvaa liv'uttamalla kahvan livkukappaletta  “F” taaksepéin ja
kacintamallé kahvaa alaspdéin.
On téysin normaalia, ettd korin kahvaan ilmestyy vesipisaroita laitteen toiminnan aikana.
e Tdmdn toimenpiteen jdlkeen on téysin normaalia, ettd suodattimen kannesta “H” tulee ulos
suhteellisen paljon kuumaa héyryd.

ELEKTRONISELLA MINUUTTILASKIMELLA VARUSTETUT MALLIT

Ohjelmoi keittoaika painamalla painiketta “O”, jolloin néytslle “N” ilmestyvéit asetetut minuutit.
Minuutit alkavat vilkkumaan heti témén jdlkeen ja osoittavat, ettd paistaminen on alkanut.
Viimeinen minuutti néytetéén jéljelld olevina sekunteina.

Voit korjata virheellisesti ohjelmoitua aikaa pitéméillé painiketta painettuna yli kahden sekunnin
ajan. T&llsin néyttd nollautuu, jonka jélkeen voit suorittaa ohjelmoinnin uudelleen.
Minuuttilaskin ilmoittaa ruoan valmistuksen pédtyneen kahdella noin 20 sekunnin vélein
kuultavilla piip- dénilla.

Voit hiljentdé merkkigiénen yksinkertaisesti painamalla minuuttilaskimen painiketta “O”.
VAROITUS: Minuuttilaskin ei sammuta laitetta.

Minuuttilaskimen pariston vaihtaminen

¢ Irrota minuuttilaskin paikaltaan (kuva 7).

e Kd&annd pariston kantta (kuva 8) vastapdivéidn, kunnes se irtoaa.

* Vaihda paristo foiseen samantyyppiseen paristoon.

¢ Kokoa minuuttilaskin uudelleen.

Paristo on poistettava ja hévitettéva voimassa olevien luonnonsuojelulakien mukaisesti seka
laitteen vaihdon ettd romutuksen yhteydessd, silla se voi saastuttaa ympdristoa.
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PAISTAMISEN JALKEEN

Nosta kori yl&s paistamisajan kuluttua umpeen ja tarkista, etté ruoka on ruskistunut haluamallasi
tavalla. Metallisella korin kahvalla varustetussa malleissa aseta kahva koriin (kuva 3) ja anna
kahvan “lock” livkukappaleen “C” liukua eteenpéin.

Mikali ruoka on riittéivén kyps&id, sammuta laite kdéntéméllé termostaatin nuppi asentoon
“OFF” kunnes kuulet katkaisimen naksahduksen.

Kiinnité kori korkeaan asentoon, jolloin ylim&drdinen &ljy pécisee valumaan pois.

Huom: Mikéli haluat paistaa ruoan kahdessa vaiheessa (esim. perunat), nosta kori ensimméisen
vaiheen jélkeen, odota efté merkkivalo sammuu ja upota kori t&imén jélkeen uudelleen &ljyyn
(katso myshemmin esiteltyjd taulukkoja).

OLJYN TAI RASVAN SUODATUS

Suorita t&mé toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja erityisesti kananmunalla tai jauholla
kuorrutettujen elintarvikkeiden paiston jélkeen. Oljyyn jééneet ruoan jGémét palavat helposti ja
aiheuttavat 8ljyn tai rasvan laadun nopean heikkenemisen.

Varmistaq, ettd 6ljy on jadhtynyt riittévasti (odota noin kaksi tuntia).

Siirrd rasvakeitin tukitason reunalle (kuva 9). Tarkista, ettd tukijalat “U” ovat koko ajan
tukitason pddlld, jottei laite pédse putoamaan dljyn suodatuksen yhteydessa (kuva 9).

OLJYN POISTOPUTKELLA VARUSTETUT MALLIT

Suorita astian puhdistus seuraavasti:

1. Poista kori.

2. Aukaise luukku “P” (kuvan 10 mukaisesti) ja vedd &ljyn poistoputki “Q” ulos.

3. Poista tulppa “R” (kuvan 10 mukaisesti) ja pidé putkea tiukasti kiinni kahdella sormella, joftei
nestettd pddse valumaan ennen kuin olet asettanut putken vuodatusastian pééille.

4. Anna nesteen valua astiaan (kuva 11) ja varmista, eftei &ljy& pédse valumaan reunojen
ylitse. Alg tyhjennd rasvakeitintd kallistamalla tai kaéntamélla site ympari (kuva 12).

5. Poista astiaan jédinyt lika pehmedé sienté tai talouspaperia kéyttamalla.

6. Aseta tulppa paikoilleen, sijoita putki takaisin séilytystilaansa ja sulje luukku.

7. Kiinnitd kori astian reundlle ja aseta laitteen mukana toimitettu suodatin (kuva 13) korin
pohijalle. Voit hankkia suodattimet jélleenmyyiiltémme tai huoltoliikkeistimme.

8. Kaada éljy tai rasva erittéin hitaasti rasvakeittimeen, ettei se pédse valumaan suodattimen
reunojen ylitse (kuva 14).

HUOM: Voit sdilyttad suodatetun &ljyn rasvakeittimen siséillé. Suosittelemme kuitenkin 8ljyn
sdilyttéimistd pimedssa paikassa ja sulietussa astiassa, mikéli kéyttsjen valilla kuluu pitkic
aikoja, jottei &ljy pédise pilaantumaan.

Suosittelemme my®s, eftd sdilytdt kalan ja muiden elintarvikkeiden paistoon kéytetyt Sljyt
erillaan.
Al jatc rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen, joftei se pddse kovettumaan.

MALLIT, JOISSA EI OLE OLJYN POISTOPUTKEA

Suorita astian puhdistus seuraavasti:

1. Poista kansi (kuva 15) ja tyhjennd astia kuvassa 16 annettujen ohjeiden mukaisesti.

2. Kiinnit& kori astian reundlle ja aseta laitteen mukana toimitettu suodatin (kuva 13) korin
pohjalle. Voit hankkia suodattimet jélleenmyyiiliimme tai huoltoliikkeistimme.

3. Kaada 8ljy tai rasva erittdin hitaasti rasvakeittimeen, ettei se padse valumaan suodattimen
reunojen ylitse (kuva 14).

HUOM: Voit sgilyttéd suodatetun &liyn rasvakeittimen siséllé. Suosittelemme kuitenkin &ljyn
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sdilyttéimistd pimedissé paikassa ja suljetussa astiassa, mikdli kéyttsjen valilla kuluu pitki
aikoja, jottei dljy péidise pilaantumaan. Suosittelemme myss, ettd sdilytat kalan ja muiden
elintarvikkeiden paistoon kéytetyt 8ljyt erillécn.

Alg j&ta rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen, jottei se péése kovettumaan.

HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTAMINEN

Ajan mysté kannen sisélle sijoitettujen hajunestosuodattimien vaikutus heikkenee. Mikéli huomaat
kannen siséipuolella olevan reién “A” (kuva 17) lépi néhtévén suodattimen vérin muuttuvan,
vaihda se uuteen. Poista muovinen suodattimen kansi “H” (kuva 18) painamalla koukkua “G”
nuolen 1 suuntoan ja nosta sitd t&mdn jélkeen nuolen 2 osoittamaan suuntaan. Vaihda
suodattimet.

HUOM: Valkoisen suodattimen on asetuttava metallista osaa (kuva 19) vasten siten, etté vérillinen
osa osoittaa yléspdin (mustaa suodatinta kohden).

Asefa suodattimen kansi takaisin paikoilleen ja varmista, etté etummaiset koukut asettuvat oikein
paikoilleen (kuvassa 19 osoitetulla tavalla).

Alé kéyta laitetta silloin, kun sen suodattimet ovat tukossa, sillé timé saattaisi edesauttaa
epamiellyttévan hajun syntymisté ja estéé hdyryn poistumisen.

PUHDISTUS

Varmista ennen minké&én puhdistustoimenpiteen aloittamista, etté pistotulppa on irrofettu pistorasiasta.

* Alg upota rasvakeitinti koskaan veteen tai aseta sité juoksevan veden alle. Laitteen
sisdlle joutuessaan vesi voi aiheuttaa séihkéiskuja. )

Anna 8ljyn jGéhtyé noin kahden tunnin verran ja valuta éljy tai rasva pois “Oljyn tai rasvan

suodatus” kappaleessa annettujen ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi vetémdlla sité varovasti yléspdin (kuva 15).

Alg upota kantta veteen ennen kuin olet poistanut suodattimet.

Suorita astian puhdistus seuraavasti:

® Pese astia kuumalla vedelld jo astianpesunesteellé seké huuhtele ja kuivaa se huolellisesti.
Aseta oljyn poistoputkella varustettu rasvakeitin mielelléén tiskialtaan kuivaustasolle siten,
ettt poistoputki osoittaa tiskialtaan sisélle. Téssé asennossa voit kéytdd saippuavettd
siséilttvéd kannua ja pehmedd harjaa rasvakeittimen astian puhdistukseen, jolloin likainen
vesi valuu suoraan tiskialtaaseen (kuva 20).

e Puhdista &ljyn poistoputken siséiosa laitteen mukana toimitettua harjaa kéyttémalla (kuva
21). Kéytd harjaa vasta sen jélkeen, kun olet poistanut putken paikaltaan.

e Puhdista kori sacénnéllisesti ja varmista, ettei sen sisdlle j&c elintarvikkeiden jaémic.

® Pyyhi rasvakeittimen ulkopuoli pehmeiillé jo kostealla pyyhkeells, jolloin saat poistettua
mahdolliset 8ljyroiskeet sekd lauhdeveden.

e Puhdista ja kuivaa tiiviste, jottei se péidise tarttumaan rasvakeittimen astiaan kiinni silloin,
kun laitetta ei kéytetd pitkédn aikaan.

¢ Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Varmista, ettei astian pohjalle tai erityisesti
oliyn poistoputken sisdlle ole jGényt vettd, joka saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman
oljyn roiskeita toiminnan aikana.

* Kori ja kahvat voidaan pesté myds astianpesukoneessa.

TARTTUMATTOMALLA PINNALLA VARUSTETUT ASTIAT

Puhdista tarttumattomalla pinnalla varustettu astia pehmedid pyyhettd ja neutraalia pesuainetta
kayﬂqu”q Alg koytq hankaavia pesuaineita.
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PAISTOVINKKEJA
KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Varmista, ettei 6ljyn tai rasvan, taso laske koskaan minimitason alapuolelle. Vaihda &liy tai
rasva saidnndllisesti kokonaan. Oljyn ja rasvan séilymisaika riippuu siitd, mitd rasvakeittimellé
paistetaan. Leivéinmuruilla pééllystetty ruoka likaa 8ljyé esimerkiksi huomattavasti tavallista
ruokaa enemméin. Kaikkien muiden’ rasvakeittimien tapaan 6ljyn laatu heikkenee useiden
kéyﬂb'kerfoien iéilkeen! Témdn vuoksi 6|i)ﬁ on syytd vaihtaa uuteen saénnéllisesti. Suosittelemme
8liyn taydellista vaihtoa aina 5/8 kéyttokerran jélkeen tai seuraavissa tapauksissa:

o " epamiellyttévé haju

® paiston aikana synrty savua

e Sliy muuttuu tummaksi.

VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

e On eriffdin térkedd, ettd seuraat jokaiselle ruokaohijeelle annettuja lémpétilaohieita. Liian
matalassa [émpétilassa  paistettu ruoka imee 8ljyd itseensé kun taas liian korkeassa
lampétilassa ruoan pddlle muodostuu vélittémésti kuori, joka estdd siséipuolen paistumisen.

¢ Upota paistettava ruoka oljyyn tai rasvaan ainoastaan sen jdlkeen, kun neste on
saavuttanut oikean lémpétilan eli siis merkkivalo sammuu.

e Alg aseta koriin liikaa ruokaa, sillé téllsin sliyn lampétila laskee ylléttéviin nopeasti ja
lopputuloksesta tulee rasvainen ja epdtasainen.

* Aseta 8ljyn lémpétila osoitettua matalammaksi, mikéli paistat pienié ruoka-annoksia. Néin
dliy ei padse kiehumaan litkaa.

e Tarkista, efté ruoka on riittévéin ohutta ja tasaisen paksuista, sillé liian paksut palat eivét
kypsy tarpeeksi sisdltd, vaikka niiden ulkopuoli' olisikin ruskistunut. Tasaisen paksut
ruokapalat sité vastoin kypsyvét oikein samanaikaisesti.

* Kuivaa ruoka-aineet erittdin hyvin ennen kuin upotat ne &liyyn tai rasvaan, sillé kosteat
elintarvikkeet jGévét usein pehmeiksi (erityisesti perunat). Suosittelemme erittdin vesipitoisten
elintarvikkeiden ‘kala, liha, vihannekset) kuorruttamista joko korppujauhoilla tai jauhoilla.
Poista kuitenkin ylim&drdiset korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden upottamista 8ljyyn.

PAKASTAMATTOMIEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

. Maks.  |Lémpétila | ,- . .
Ruoka-aine mare ‘PC Aika minuutteina
RANSKALAISET Puoli annosta 350 190 1. upotusvaihe 4-5
PERUNAT 2. upotusvaihe 1-2
Koko annos 700 190 1. upotusvaihe 9-10
2. upotusvaihe 2-3
KALA Mustekala 250 160 6-7
Canestrelli 250 160 6-7
Keisarihummeri 250 160 5-6
Sardiinit 250 170 6-7
Pienet mustekalat 250 160 6-7
Meriantura (1) 130 160 5-6
LIHA Kyliys (1) 120 160 57
Kanan kyljys (2) 240 180 4-6
Kanankoipia (2) 300 180 20-25
Lihapullat (6) 250 160 4-6
VIHANNEKSET Avrtisokka 150 150 5-6
Kukkakaali 200 160 4-5
Sienet 200 150 4-5
Munakoiso (2 siivua) 50 170 3-4
Kesdkurpitsa 150 160 5-6

Annetut paistoajat ja lémpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-
aineiden médran sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.
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PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

e Pakasteiden lémpétila on erittdin alhainen.

rasvan

kannalta  on

¢ Pakastettujen ruoka-aineiden pdélle on

Témdn vuoksi ne aiheuttavat 8ljyn tai usein kertynyt jddkerros, joka on
[ampstilan huomattavan poistettava ennen paistamisen
putoamisen. Parhaan tuloksen saamisen aloittamista.  Voit suvorittaa  tdmén
tarkedd, eftet  ylita yksinkertaisesti ravistamalla koria. Upota

seuraavassa taulukossa annettuja  ruoan
maksimimaérid.

kori tdmén jdlkeen paistodliyyn erittdin

hitaasti, ettei Sljy padse kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niitd paistettavien ruoka-aineiden
alkuperdisen lémpétilan seké pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Mf - L°m<P°"I° Aika minuutteina
mddra C
RANSKALAISET PERUNAT 200 (*) 190 1. upotusvaihe 2-4
2. upotusvaihe 1-2
PERUNAKROKETIT 350 190 6-7
KALA Kalapuikot (6) 150 190 4-5
Katkaravut 150 190 4-5
LIHA Kanan kyljys (1 kpl) 120 190 3-5

(*) Témé on suositeltu m&édra parhaan tuloksen saamiseksi ja luonnollisesti voit paistaa my&s suuremman
m&érdin perunoita. Muista kuitenkin, etté perunoista tulee téssé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé 8ljyn
lampétilan putoaa ékillisesti korin laskuvaiheessa.

Oljy on vanhaa.
Kéytetty paistoneste  ei
kéytoon.

sovellu

TOIMINTAHAIRIOT
ONGELMA SYY TOIMENPIDE
Ep:dmie”yh‘éivéi Hajunestosuodatin on tukossa. Vaihda suodattimet.
aju

Vaihda 8ljy tai rasva uuteen.
Kayta hyvélaatuista
auringonkukka- tai kasvissljyd.

Oliya valuu ylitse

Oliy on vanhaa ja muodostaa likaa
vaahtoa.

Olet upottanut kuumaan 8liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian mérkié.
Olet upottanut korin liian nopeasti.
Oljyn taso ylittéi& maksimimerkin.

Vaihda &ljy tai rasva uuteen.
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Aseta kori hitaasti.

Véhennd astiassa olevan &ljyn
maaraa.

Elintarvikkeet eivét
ruskistu
paistovaiheessa

Oliyn lampétila on liian matala.

Korissa on litkaa ruoka-aineita.

Valitse korkeampi lémpétila.

Véhenné ruoka-aineiden m&araa.

Oljy ei kuumene

Olet kéytiinyt rasvakeitintd silloin, kun
astiassa  ei  ole &liya, jolloin
lémpéturvakatkaisin on rikkoutunut.

Ota  yhteys  huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)

o
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