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HUOMIO: Vartaan muodostavat osat on
sijoitettu alla olevaan polystyreeni-
pakkaukseen, mikali vunisi on varustet-
tu “paistinvarras”- toiminnolla.

1.1 - TEKNISET TIEDOT

Toimintajinnite . . . ... ..ot katso arvokylttia
Maks. séhkonkulutus .. ... ... L katso arvokylttia
SAHKON KULUTUS (normi CENELEC HD 376)

200° C:een saavuttamiseksi . . .. ..o 0,20 KWh
Kulutus yhdessd tunnissa 200° Cissa .. .o ooo oo 0,70KWh
Totale ... 0,90 KWh

Tamd laite vastaa séhkdmagneettista yhteensopivuutta késittelevéin EU- direktiivin 2004/108 sekd elin-
tarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja késittelevéin 27/10/2004 péaivétyn EU- direktiivin
nro. 1935/2004 vaatimuksia..
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KAPPALE 1 - YLEISTA

1.2 - UUNIN JA SEN LISATARVIKKEIDEN KUVAUS

Ylempi vastus

Uunin siscivalo (mikdli laitteessal)
Sivuohjaimet

Paistinvartaan paikka (mikdli laitteessal)
Lamménsdadsn nuppi

Lammdnsaddon merkkivalo

Ajastimen nuppi (mikdli laitteessal)

IO ™mMmMODODO® >
MO vOoOZZI"™T T

Toiminnan valintanuppi

Saddintaulu

Alempi vastus

Lasiluukku

Uunipelti (mikéli laitteessal)

Ritild

Varras (mikdli laitteessa)

Vartaan kannattimet (mikdli laitteessa)
Poistettava murujen keruualusta

SIVUOHJAIMET

Ohjain 1
Ohijain 2
Ohjain 3

P~
\\

Uunissa on 3 ohjainta, joiden
avulla paistoastiat ja ritilct
voidaan aseftaa eri korkeuk-
sille.

Ohijain Poistettava
TS murujen keruualusta
AN /
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KAPPALE

1.3 - YHTEENVETOTAULUKKO

1 - YLEISTA

sijoitettua paistoastiaa.

Soveltuu erittdin hyvin
kaiken tyyppiseen perin-
teiseen grillaukseen. Sijoita
hampurilaiset, nakit, var-
taat, paahtoleivét jne. suo-
raan  ritildn pddlle.

TOIMINNAN | LAMMONSAADON|  RITILAN JA o i

OHJELMA VALINTANUPIN NUPIN LISAVARUSTEIDEN <§t HUOMIOITA/VINKKEJA

ASENTO ASENTO ASENTO =

(o]
1 Peitd elintarvikkeet alumi-
RUOKIEN IR inike|ﬂ1u||a, mik?|i2%ici|36(;
SAILYTTAMINEN s )| 2 | minuotia ) Muoussa
KUUMINA tapauksessa ne saattavat

e kuivua litkaa.

“HELLAVARAISEN 1 Kﬁyf’o} syﬁrcon‘g“'rtnrtnfille
ohjaimille sijoitettua
.:l'OlM.lNNON“ 800_ 2300 2 uul\ipehié fC!I mitii
KAYTTO” (MIKALI [ tahansa ritilélle sijoifettua
LATTEESSA) © |5 ™

1

©
. . Kéytd suoraan ohjaimille
UUNI- TOIMINNON 80 _.230 . 3 sijoitettua uunipeltid tai
KAYTTO (I|<qtso TVUI“Td(] 4? fai ] mitd tahansa ritilalle
— olevaa raulukkoad
.
1 3
3

GRILLI- TOIMINNON

Kéyté vunipeltic mahdol-
lisen rasvan kerddmiseen.

L

KAYTTO JA v v
RILUS|O(:(SI'|E1TS 1 Soveltuu erittdin h)ll(\{in ain-
oastaan ruskistusta
koipaavi"e e|intUorinkkL:ei||e
e (esim. ruskistettavat sim-
pukat jne.). Aseta tdssd
tapauksessa elintarvikkeita
3 | sissltivéi asfia rifilan padlle.
Soveltuu erittdin hyvin kano-
GRILLI- TOIMINTO 1 ier\yl,rslijilonilgnri;an_, :,r\)/llors:on-

v vow aistin jne. valmistukseen.

PAISTINVARTAALLA Eaadal lasillinen vettd
(M|KA|.| H 2 uunipellille, jolloin puhdistus
LAITTEESSA) he||potjuu ]oh;/'cﬂ t rasvan
© | oo
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KAPPALE 1 - YLEISTA

4 - TARKEITA VAROITUKSIA

1.

Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen uunin kéyttdonottoa.

Témé uvuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Ald kéyté vunia mihinké&éin muuhun tarkoitukseen tai muuta sen

alkuperdisié ominaisuuksia.

Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintédn 85 cm korkeudelle kauas lasten ulottuvilta.

Pese kaikki lisévarusteet ennen uunin ensimmaistd kéyttod.

Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, ettd:

Verkkojéinnite vastaa uunin arvokyltissd ilmoitettua arvoa.

Pistorasian teho on véhintéén 16A ja ettd se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.

|V0|mistaic| ei vastaa mistéién sellaisista vahingoista, jotka johtuvat t&mén tapaturmanehkdisyyn liittyvéin séénndksen laimin-
omisestd.

FZlOiSfCI uunin sisdllé olevat paperit, kuten suojapahvit, kéyttdoppaat, muovipussit jne. ennen kuin otat uunin kéyttddn.

Kéytd uunia tyhjilldan ldmmaénsadtimen maksimilémpétilassa véhintGén 15 minuutin ajan ennen uunin ensimmdista kéyt-

tédnottoa. Néin saat poistettua epdmiellyttévéin “uuden” hajun seké savun, joka johtuu vastuksille kuljetusta ennen levitettyjen

suoja-aineiden palamisesta.

Varmista, eftd ilmanvaihto on riittévé témén toimenpiteen aikana.

HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen

dlkeen, ettd luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on valmistettu lasista ja

tamén vuoksi herkkd sérkymédn. Pyydéa vusi ||osi rikkonaisen tai naarmuuntuneen lasin tilalle. Al sulje luukkua voimakkaasti,
kolhi sité tai kaada kylmid nesteité kuuman lasin péélle silloin, kun kéytét, puhdistat tai siirrét laitetta paikasta toiseen.

Muista etté vuniluukun ja sen ulkopinnan lémpétila voivat kohota erittdin korkeiksi kéytén aikana. Kasittele uunia téllsin ain-

oastaan nuppeija, kahvoja ja painikkeita kéyttamdlla. Alé koskaan kosketa uunin metallisia osia tai luukun lasia. Kéyté pata-

lappuja tarvittaessa.

Lampotila kohoaa erittdin korkeaksi tamdn séhkskéyttsisen laitteen kéyton yhteydessd. Palovammojen vaara.

Alé anna psyykkisesti, Qlysisesti tai muutoin laitteen kéytdon kykeneméttdmien, kokemattomien tai laitteen ominaisuuksia

tuntemattomien henkildiden (tai lasten), kéyttaa laitetta, ellei laitteen kéyttd tapahdu kyseisten henkildiden turvallisuudesta

vastaavien henkildiden tarkassa valvonnassa. Lapset saavat kéyttéd laitetta ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista,

efteivat lapset pédise leikkimddn laitteella.

Al siirrd uunia kéytdn aikana.

Ala kéytd uunia jos:

Sen verkkojohto on viallinen

Laite on pudonnut tai siing ilmenee selvésti néhtévid vikoja tai muita toimintahgiriitd.

Vie laite téssé tapauksessa [himpéidin huoltoliikkeeseen, jotta voit olla varma sen kéyttsturvallisuudesta.

Varmista, ettei verkkojohto pédise roikkumaan siten, ettd se pécisee koskettamaan laitteen kuumiin osiin. Alg irrota laitetta

koskaan pistorasiasta verkkojohdosta vetémdill.

Tarkista jatkojohtoja kdyttdessdsi, etté ne ovat moitteettomassa kunnossa ja varustettu maadoitetulla pistorasialla. Varmista

téiméin lisciksi, et verkkojohdon lépimitta vastaa véhintédn laitteen mukana toimitetun verkkojohdon lépimittaa.

Alé upota verkkojohtoa, pistoketta tai itse laitetta koskaan veteen tai muihin nesteisiin. Séhkaiskun vaara.

Alg sijoita uunia muiden ldmménléhteiden Iéheisyyteen.

Ala sijoita helposti syttyvid materiaalia koskaan uunin léhelle tai sen kéyttdpaikan alapuolelle. .

Muista, ettd leipd voi palaa. Alé poistu uunin luota koskaan leivéin paahtamisen tai grillauksen aikana. Ala kéytd vunia

boskadn kaapin tai hyllykdn alapuolella tai helposti palavien materiaalien, kuten verﬁoien, séidekaihtimien jne. lgheisyy-
essdi.

Alg kéytd vunia lamménlahteend.

Alé aseta uunin siséén paperia, pahvia tai muovia ja @lé j6td mitGén esineitd vunin pédlle (ruokailuvélineitd, ritilditd tai

muita tarvikkeita). .

Alé aseta mitédn materiaaleja tuuletusaukkojen siscicin. Alé tuki niité millécn tavoin.

Alg yritd sammuttaa tulta vedelld, mikéli ruoka tai jokin uunin osa syttyy tuleen. Sulje

luukku, irrota pistoke pistorasiasta ja tukahduta liekit kostealla pyyhkeella.

T&t& uunia ei ole tarkoitettu kéytettavéksi kaappien siséillé.

Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

&lé rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineitd tai vetdméllé kahvaa alaspdin.

&lé aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri uunista ofettuja vuokia avoinna [

olevan uunin oven pédille.

Voimassa olevat kéyttdsddnnskset poikkeavat eri maasta toiseen. Anna valtuutetun

huoltoliikkeen tarkistaa uuni, mikéli olet hankkinut sen kéytomaan ulkopuolisista maista.

Turvallisuutesi kannalta on térkedd, eftet pura uvunia koskaan osiin itse. Ota yhteys tdssa

tapauksessa valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Tamd uuni on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskéytésdn. Valmistajan antama takuu raukeaa eikd valmistaja vastaa mistéén

mahdollisista vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattomasta ammattimaisesta kéytdstd tai annettujen ohjeiden laiminly&mis-

esta.

Irrota vuni séihkdverkosta aina silloin, kun et kéytd sitd ja aina ennen puhdistuksen aloittamista.

Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalvelun tai vastaavan ammattipétevyyden

omaavan henkilén suoritettavaksi, jotta véltyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

Séilyts némé ohjeet huolellisesti
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

2.1 - SAATOLAITTEIDEN KAYTTO

o LAMMONSAADON NUPPI (E)

Valitse haluamasi lampétila seuraavasti: 0
Ruokien sdilyttaminen kuumina: Limmdnsadadén nuppi asennossa
Uunissa tapahtuva ruoan valmistus: Lamménséddsn nuppi 80°C ja 230°C
valilla.

Kaiken tyyppinen grillaus ja ruoan valmistus paistinvartaan kanssa (mikéli
laitteessal): ===

Ldmmonséicddn nuppi asennossa

e AJASTIMEN NUPPI (G) (MIKALI LAITTEESSA)

Ohjelmoi valmistusaika seuraavasti: K&dénné nuppia mydtépdivédn aina
haluamaasi aikaan saakka (maks. 120 minuuttia). Ajan kuluttua umpeen
kuulet d@nimerkin ja uuni sammuu automaattisesti.

Sammuta vuni seuraavasti: Aseta nuppi asentoon "0".

Aseta alle 10 minuutin kestoajat kédntémalla nuppi ensin loppuun saakka ja
aseta se tamdn jdlkeen halutun kestoajan kohdalle.

- PR
- 00
o TOIMINNAN VALINTANUPPI (H) Q
Taman nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle sopivan tavan, eli siis:
¥ ¥ % __| UUNI- TOIMINNON KAYTT® JA RUOKIEN SAILYTTAMINEN KUUMINA

(ylempi vastus ja alempi vastus toimivat)

L 4 4

__| “HELLAVARAISEN” TOIMINNON KAYTTO (MIKALI LAITTEESSA)

(vain alempi vastus toimii)

A A 4

GRILLI- TOIMINNON KAYTTO

A 4

£3 PAISTINVARRAS (MIKALI LAITTEESSA)

(vain ylempi vastus toimii maksimiteholla)

o LAMMONSAADON MERKKIVALO (F)

Merkkivalo ilmoittaa, eftd uunin ldmmitys on kéynnissd. Uuni on saavuttanut
asefetun lémpétilan, kun merkkivalo sammuu.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

2.2 - KAYTTOVINKKEJA

®  Uunia sekd "hellévaraista” toimintoa kdyteftdessd uuni on syytd lémmittéé aina esiasetettuun [Gmpdti-
laan, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

* Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lampétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-
taa. Niissd ei ole otettu huomioon uunin esildmmitykseen tarvittavaa aikaa.

*  Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.

2.3 - TOIMINTOJEN ASETTAMINEN
e RUOKIEN SAILYTTAMINEN KUUMINA

Aseta uunipelti tai ritilé (vuoka niiden péadllé) ohjaimille 3 sivulla 136 osoitetun

kuvan mukaisesti. Témén toiminnon avulla voit pitéé ruoan kuumana aina tar-
joiluhetkeen saakka. Alg j&té ruokaa kuitenkaan liian kauaksi aikaa vuniin, silla

tlldin se voi kuivua litkaa (peité vuoka témén vuoksi alumiinikelmulla tai vunipa-

perilla). —

K&&nné toiminnan valintanuppi (H) asentoon (=J.

K&anna ldmmonsaddsn nuppi (E) asentoon ||,

K&anna ajastimen nuppi (G) (mikéli laitteessa) haluamallesi valmistusajalle.
Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan &énimerkillé. Mikéli haluat poistaa

ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kédnné ajastimen nuppi (G) (mikdli lait-

teessa) kdsin asentoon “0”.

e “HELLAVARAISEN” TOIMINNON KAYTTO (MIKALI LAITTEESSA) \—

Aseta uunipelti tai ritilé (vuoka niiden pééllé) ohjaimille 3 sivulla 136 osoitetun kuvan mukaisesti. Témé
toiminta soveltuu leivonnaisten ja sokerikakkujen valmistukseen. Toiminta soveltuu erittéin hyvin myds perus-
ruokien viimeistelyyn tai sellaisten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettéivé hyvin erityisesti alapuolelta.
Suosittelemme, etté asetat paistoastian alemmille ohjaimille (3).

K&dnné toiminnan valintanuppi (H) asentoon

Valitse haluamasi lampétila ldmménsaadsen nuppia (E) kéytamalla.
K&énné ajastimen nuppi (G) (mikéli laitteessa) haluamallesi valmistusajalle. Asetetun ajan loppuun kulumis-
esta ilmoitetaan ddnimerkilla. Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kédnné ajasti-

men nuppi (G) (mikdli laitteessa) kéisin asentoon “0”.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

- UUNI- TOIMINNON KAYTT6 ([
Ké&&nné toiminnan valintanuppi (H) asentoon
Valitse haluamasi lémpétila ldmménséddsn nuppia (E) kayttamalla.
K&énnd ajastimen nuppi (G) (mikdli laitteessa) haluamallesi valmistusajalle.

Odota, eftd uuni ldmpenee asettamaasi lémpétilaan (merkkivalo sammuu), aseta
ruokaa siséltéva astia jo uuniin asetetun ritilédn pdélle tai jos ruoka on uunipellills,
aseta se suoraan ohjaimille (noudata tarkasti alla olevassa taulukossa annettuja

ohjeita). Ruoan valmistuksen pé&éttymisestd ilmoitetaan danimerkillé.

RESEPTIT MAARA LAMMSSiéfDéN VALMISTUSAIKA mﬁr;ﬁwwm HUOMIOITA JA VINKKEJA
TUORE PIZZA 400 g 200°C 25 min. 3 e e )
PIRAS 600g |  200°C 35 min. 3 Keiyts uunipeltici (N) ti riflin peicile
PAKASTETTU PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 Voit asetiaa jﬁgi;‘;°{°§(f‘,\ﬂf"°"e ©l
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 Asefa paistocsta suoraan rién (O] pédle
CANNELLONIT 2300 g 200°C 40 min. 3 Aseta paistoastia suoraan rifiléin (O) pédlle
KOKONAINEN KANA | 1500 g 220°C 90 min. 3 Teehaenkol ol e il oo s
PORSAAN PAISTI 1500g | 220°C 90 min. 3 i okin veren o P Pl ot
LHAPYORYKAT 1000g |  200°C 60 min, 3 Sl o e g " ©)
KANININ PALAT 1000 g 200°C 60 min. 3 Lt vehin Ve KEGnnd fraroessa veimis
MERIAHVEN SUOLASSA | 900 g 190°C 40 min. 3 Peii kala kokonaan kerkealla suolclla.
KULTALAHNA UUNISSA | 1000g |  190°C 40 min. 3 Rl b
RAARTVLGH " | 800g | 150°C | 40min 3|k .
IAESAUUSIONKERA | 1700 g 200°C 30 min. 2 Aseta paisiocsfia ritlcn (O]
CURS [ owg | woc | womn | 2 | umimonee
RUSKISTETUT PERUNAT | 1500 g 200°C 40 min. 2 Aseta polsfggas“c ritiléin (O)
E%EIE\IQEORWU / 1000 g 190°C 90 min. 3 Aseta kaklE)\g:Jcﬂ(G ritilén (O)
MUFFINSSIT 600g |  200°C 18 min. 2 Sioite plene gk fjoraan

Liséd valmistusaikaan noin 5 minuuttia esilémmitysaikaa.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

e GRILLI- TOIMINNON KAYTTO JA RUOKIEN RUSKISTUS

Témé toiminto soveltuu eritidin hyvin hampurilaisten, porsaan kyljysten, nakkien,
makkaroiden jne. grillaukseen.

Témdin liséksi tétd toimintoa voidaan kdyttdd ruokien ruskistukseen: ruskistettavat
tortut, ruskistettavat simpukat jne.

Toimi seuraavasti:
Aseta grillattavat elintarvikkeet suoraan ritilén tai vunipellin (N) pédlle keskim-
mdisille ohjaimille (2) kuvan 1 mukaisesti. J&td vuniluukku auki kuvan 2 mukaisesti.
Kaada lasillinen vetté vunipellille (N), jolloin puhdistus helpottuu ja véltyt rasvan
palamisen yhteydessd syntyvéiltd savulta.

vow

K&&nné toiminnan valintanuppi (H) asentoon

A A 4

K&dnné lémmadnsaadsn nuppi (E) asentoon

K&énnd ajastimen nuppi (G) (mikli laitteessa) haluamallesi valmistusajalle.

Tarkead: parhaan tuloksen saat, mikali asetat elintarvikkeet ritilin (O) padlle siten, etté vuniluukun
lghelle jG@ noin 2 cm vapaata tilaa (katso kuvaa 1).

Aseta ruoka-astia suoraan keskimmaisten ohjainten pdaélle sijoitetun ritilén padélle, mikéli haluat vain
ruskistaa jo valmistetun ruoan. J&té uuniluukku auki kuvan 3 mukaisesti. Asetetun ajan loppuun kulumisesta
ilmoitetaan &animerkilla. Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kédnné ajastimen
nuppi (G) (mikéli laitteessa) kéisin asentoon “0”.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

Leipd paahtuu parhaalla mahdollisella tavalla, mikali asetat )
viipaleet sivulla olevan kuvan mukaisesti siten, ettd ritilén
reunoille jG& noin 2 cm tyhjaé tilaa.

2cem. 3 UTTTTITITITTTT]

il

VAIN LEIVAN PAAHDON YHTEYDESSA: esilimmité uunia 2-3 min-
uutin verran luukun ollessa hieman auki (kuva 4)

Alla olevassa taulukossa annamme joitakin neuvoja, jotka auttavat
grillaamaan parhaalla mahdollisella tavalla.

RESEPTIT MAARA LAMM'\?SIS,?,?DON VALMISTUSAIKA HUOMIOITA JA VINKKEJA

PORSAAN KYLIYKSET (4) | 600 g M 20 min. K&énng noin 12 minuutin jélkeen.

i : Tee haarukalla reikié sen pinnalle, jotta rasva pédsee
MAKKARAT (12) 1200 g 25 min. ae e L

valumaan ulos. K&énnd noin 15 minuutin jélkeen.

HAMPURILAISET (6) 700 g M 20 min. K&cnnd noin 12 minuutin jdlkeen.
NAKIT (6) 500 g T 10 min. K&énnd noin 3-4 minuutin jélkeen.
VARTAAT (4) 650 g M 25 min. K&&nné noin 15 minuutin jélkeen.
PAAHTOLEIPA 6 M 3,5 min. K&anna valmistuksen puolivilissé
RUSKISTETTAVAT 1500 g = 15 min. Sijoita pCIISfO?Sf.ICI kesk‘lr‘n‘r'ncls.|.|.|‘e ohjaimille (2)
TORTUT sijoitetun ritilén padlle
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

v

o GRILLI- TOIMINTO PAISTINVARTAALLA (MIKALI LAITTEESSA) (&=

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin kanojen, siipikarjan, porsaan- seké vasikanpaistin jne. valmistukseen vartaassa.

Toimi seuraavasti:

kuva 5 kuva 6
Aseta ruoka vartaaseen (P) ja lukitse se paikoilleen Aseta vartaan kannattimet (Q) uunipellillé tarkoitusta varten
tarkoitukseen olevia haarukoita kéyttamélla (sido liha oleviin reikiin.

hyvin tarkoitukseen sopivalla narulla, jolloin saat
parhaimman tuloksen).

kuva 8

Aseta ruokaa sisdltévé uvunipelti alemmalle ohjaimelle
(3) kallistamalla vartaan kannattimia (Q) vasemmalle.
Varmista, ettd vartaan karki 1 on edessa.

Aseta uunipelti paikoilleen, tydnné varras paistinvar- J&ta luukku auki kuvan osoit-
taan paikkaan (D) ja kallista vartaan kannattimia (Q) tamalla tavalla (raolleen).
oikealle.

Témdéin toiminnon yhteydessé uunia ei tarvitse esilédmmittad.

vow

1

K&énnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon [E3.

v

K&énné lammansaadsn nuppi (E) asentoon

K&dnnd ajastimen nuppi (G) (mikéli laitteessa) haluamallesi valmistusajalle.

Muista suorittaa ajastimen ohjelmointi uudelleen, mikéli ruoan valmistukseen tarvi-
taan yli 2 tuntia.

K&énnd ajastimen nuppi (G) (mikali laitteessa) késin asentoon “0” ruoan valmistuk-

sen paatyttya.
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KAPPALE 3 - PUHDISTUS JA HUOLTO

Sadnndllinen puhdistus estéd savun ja epémiellyttévien
hajujen syntymisen ruoan valmistuksen aikana.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen mink&dn
puhdistustoimenpiteen aloittamista.

Alé upota laitetta koskaan veteen tai pese sitd juoksevan
veden alla.

Ritil&t, uunipelti ja varras (mikdli laitteessa) voidaan pestd
tavallisten astioiden tapaan joko kdsin tai astianpe-
sukoneessa.

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla sienellé (kuva 11).
Ala kaytd hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat
vahingoittaa laitteen pintaa (lakka tai maali). Varmista
pesun aikana, ettei uunin sisdlle padse vettd tai
nestemdistd saippuaa sen oikealla puolella olevien urien kautta.

Al kéytd sydvyttévia aineita uunin sisdosien puhdistukseen tai raaputa seinémia teravilla esineilla. Kayta
ainoastaan hankaamattomia nesteméiisié puhdistusaineita.

Alg yrita tydntaa haarukoita, veitsic tai muita tergvia
esineitd uunin takana oleviin reikiin. X

UUNIN SISAVALO (mikali laitteessa)

Uunin sisévalo (B) palaa aina uvunin toiminnan aikana.

Y
Vaihda lamppu seuraavalla tavalla: D (0

* irrota pistoke pistorasiasta g
* ruuvaa suojalasi (X) irti kécintamalla sité vastapdivéadn N
)

ja vaihda lamppu (Y) toiseen saman tyyppiseen.
(katso kuva 12)

Ruuvaa suojalasi (X) takaisin paikoilleen. > /
Kéyté ainoastaan uuniin soveltuvia lamppuja (T300 °C) / \ )
HUOM: Voit kéyttaa vunia, vaikka lamppu olisi %

lanut. '
palanu kuva 12

Térkeita ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.
Tuotetta ei saa hévittéd yhdessd tavallisten kotitalousjéitteiden kanssa sen lopullisen kéytdsté poiston

yhteydessd.
Vie se paikallisten viranomaisten hyvéksymédn kierréityskeskukseen tai anna se jélleenmyyjén hévi-
tettévéksi, mikdli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyjéin toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen
tai vadrén romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét kodinkoneen erilléén muista jétteistd.

Néin myds kodinkoneen siséltamat kierrétettévat materiaalit voidaan keréitd talteen, jolloin sédstéit ener-

giaa ja luonnonvaroja. s

Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on
hévitettéva erikseen muista kotitalousjétteistd.
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